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GIiRIS

Moévzunun aktualhig. Azarbaycan subtropik meyvolordon nar, ancir,
zeytun, yapon xurmasi, feyxoa, innab, iyde Vo digor meyvo-gilomeyvalarin
yetisdirildiyi asas 6lkalordon biridir. Subtropik meyvalordon an shamiyyatlisi
Vo “Qurani-Karim”-do dofalorlo adi ¢okilon zeytundur (1, 12). Uzun illordan
bari respublikamizin subtropik bolgalorinds zeytunun giymeotli sortlarinin
seleksiya islari naticasinds miixtalif toyinath zeytun sortlar1 yetisdirilmisdir
(15). XX asrin ikinci yarisinda Azaorbaycanda zeytungulugla mosgul olan bir
neg¢d sovxozlarda yiiksok keyfiyyatli zeytun sortlar1 akilmayas baslanmis va bu
is miistoqillik dovriindo do davam etdirilir (14).

Zeytundan duza qoyulmus halda, marinada qoyulmus konservlor
soklinda gidaya sorf olunur (11). Zeytundan yiiksok keyfiyyatli zeytun yagi
almir ki, ondan da  tobabstdo, yeyinti sonayesindo vo kulinariyada genis
miqgyasda istifada olunur (5). Son illor “Azersun Holding” sirkoati torafindan
yiiksok keyfiyyatli zeytun yagi istehsal olunur.

Zeytun meyvalori yeyinti sonayesindo miixtalif konservlosdirilmls
mohsullarin vo zeytun yaginin istehsali {igiin xammal kimi dyronilir. Hazirda
asas mosalo zeytun meyvalarinin todariikiinii artirmaqdan vo onlardan
somarali istifado yollarin1 askar etmokdon ibarotdir. Magistr isinn  osas
aktualligt ondan ibaratdir ki, Azorbaycanda yetison vo becarilon zeytun
meyvasindan alinan bir ne¢o Mmoahsulun ¢esidi vo hamin mohsullarin keyfiyyot
ckspertizasi ilk dofa hortorafli dyronilmisdir.

Tadqiqatin predmeti va obyekti. Todgigatin predmeti meyvo-
toravoz malarmin amtoosiinasligi fonninin tozo vo konservlosdirilmis meyvo,
eloco do yeyinti yaglar1  bolmoasidir. Biz, todqiqat aparmaq i¢iin duza
goyulmus yasil vo gara zeytun konservisi, bibar iglikli yasil zeytun, “Zeytun

baglar” vo “Final” markal1 zeytun yaglari gotiirmiistik.



Tadgigatin  maqgsadi  “Azorsun  Holding™  sirkeatloar  qrupunun
miiossisolorinds  istehsal ~ olunan  zeytun  mohsullarimin  organoleptiki
gostaricilorini, fiziki-kimyavi keyfiyyat gostoricilorini, o climladan hissalarinin
kiitlo payi, torkibindoki duzun, tursulugun, mineralli maddslorin miqdarini, eloco
do zeytun yaginin tursulug, sabunlasma vo yod odadinin miqdarini miioyyon
etmakdir.

Tadqgiqatin informasiya bazasi va islanmasi meodikasi. Magistr isnin
yazilmasinda Azarbaycan vo rus dillorinds  50-don ¢ox odobiyyatdan vo
normativ-texniki sonadlordon istifado olunmusdur.

Zeytun vo ondan aliman mohsullar haqqinda azarbaycan dilinds (2, 3, 4,
5,7,9,10, 11, 12, 13) va rus dilinds (18, 19, 20, 21, 24, 25, 28, 30, 31, 35) boazi
sathi va parakonds malumatlar vardir.

Tadgigatin metodikast movcud adobiyyatlardan (7, 9, 23, 35), metodik
vasaitlordon (8, 13, 26) vo normativ texniki sonadlordon (36, 37, 38, 39)
gotlrilmiisdir. Tahlillor 3 vo 5 paralel olaraq aparilmis vo orta hesabi giymot
tapilmisdir.

Tadqiqgatin elmi yeniliyi. Todgigat naticasinds zeytun mohsullarinin, o
ciimladon duza qoyulmus zeytun konservlarinin vo zeytun yaginin Kimyavi
torkibi 6yroanilmis va hartorfli keyfiyyat ekspertizasi aparilmisdir.

Tadqgiqatin praktiki ahamiyyati. Aparilin todqigat islorinin noticasi
olaraq elmi-prakiki shamiyyati olan tokliflor hazirlanmis va yeni ¢esidda zeytun
mohsullarinin  istehsala todbiq olunmasi vo onlarin kiitlovi istehsalina
baslanilmas1 moqgsadilo osaslandirilmis tokliflor verilmisdir. Isin sonunda natice
yazilmig vo omali tokliflor verilmisdir.

Qeyd etmok lazimdir ki, Azorbaycan orazisinds yetison vo todariik
olunan zeytun meyvasi Vo ondan hazirlanan mohsullar hagqmnda malumata
parakonds sokilda, az da olsa, miixtalif adabiyyatlarda, dévri matbuatda va elmi-
todqiqgat islorinds rast galinir. Zeytun yagi haqqinda iso azorbaycan dilinds heg

bir molumat yoxdur. Odur ki, magistr dissertasiyasi “Azarsun Holding”



sirkatlor qrupunun miiassisalorinds istehsal olunan zeytun mohsullarinin
keyfiyyatinin ekspertizas1” moévzusuna hosr olunmusdur.

Magistr disserptasiyast girisdon, ti¢ fasildon, notico vo tokliflordon
ibarotdir. Isin yazilmasinda 50-don ¢ox adda odobiyyatdan vo normativ-
texniki sonadlordan istifads olunmusdur. Tadqiqat islori «Azarsun Holding»in
Morkazi laboratoriyasinda aparilmisdir.

| fosildo zeytunun kimyoavi torkibi vo qidaliliq dayari, zeytunun
botaniki sortlari, zeytunun yetismosi, y1gilmas1 vo emala godor saxlanilmasi,
zeytun meyvosinin standart lizro keyfiyyot gostoricilori, zeytunun duza
qoyulmasi tsullari, o ciimlodon yasil zeytunun duza qoyulmasi (duz
mohlulunda duzlama); gara zeytunun duza qoyulmasi (quru duzlama):
zeytunun igliklo konservlagdirilmasi; zeytunun marinada (sirkayo) qoyulmasi,
zeytundan alinan mohsullarin standart tizro keyfiyyot gostoricilori vo
saxlanilmasi goraiti vo miiddati omtossiinasliq baximindan odobiyyat
molumatlar1 osasinda izah edilir.

Ikinci fosildo zeytundan alinan mohsullarmn Saciyyesi, onlarin
keyfiyyat gostaricilari, eyni zamanda orta niimunonin gotiiriilmasi, tadqigatin
obyekti, magsadi va iisullart izah edilmisdir. Burada zeytun yaginin markalari,
cesidi va ticarat sortlar1 hagqinda molumatlar 6z oksini tapmisdir.

Uciincii fasil tadgiqat isine hosr olunmusdur. Burada zeytundan alinan
mohsullarin organoleptiki vo fiziki-kimyavi gostaricilorinin  tadgigindan
alman noticolor verilmisdir. Alinan noaticalor odobiyyat molumatlart  vo
standart gostoricilorlo miigayisa soklinda cadvallords verilmisdir. Ekspertiza
naticalari riyazi-statistik islonmis vo miizakirs olunmusdur.

Yeni ¢esid mohsul kimi “Zeytun miirabbasi”nin bisirilmasi qaydasi vo
“Zeytun piiresi ilo mayonez”in hazirlanmasi hagqinda molumatin praktiki
ohamiyyati olacaqdir.

Sonda toplanan molumatlara vo aparilan todqiqat islorino yekun
vurularaq genis natica va 8 banddan ibarat tokliflor yazilmisdir. Magistr isinin

qisa mazmunu xiilase soklinds rus va ingilis dillorinds verilir.
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I_FOSIL. Nozori hissa. 9dabiyyat _icmali
1.1.Zeytunun kimyavi tarkibi vo qidahihq dayari

Meyva-toravazlor insan qidasi ti¢lin qodimdon istifado olunan qgidali
mohsullardir. Meyvo-torovozlor mineralli  maddslorin - vo  vitaminlorin
monbayidir. Meyva-toravazlor moada-bagirsaq sisteminds gidanin harokatini
nizamlayir, qidanin hazmino vo monimsanilmosino miisbat tosir edir (4).

Toaravazlorda 5-15%, meyvalords isa 10-20% (Orabistan xurmasinda
62%) karbohidrat vardir. MeyVvea-taravazlords, demak olar ki, biitiin vitaminlor
vardir (4, 33, 34).

Zeytun subtropik bitkilordon on ¢ox yayilmis meyvadir. Ondan gida
moqsadlori {igiin istifado olunan zeytun yagi vo konservlosdirilmis zeytun
mohsullar1 hazirlanir. Zeytun bitkisi 4000 ildon artiqdir ki, malumdur (3).

Qida bitkisi kimi zeytun hoalo godimdon Italiyada, Ispaniyada,
Yunanistanda, Misirds Vo Asiyada yliksok qiymatlondirilmisdir (11).

Zeytunun vatoni Kigik Asiya vo Yunanistan sayilir. Buradan o biitiin
Araliq donizi sahili Olkalorine yayilmis vo sonralar Afrikaya, Amerikaya,
Avstraliyaya aparilmisdir. Bagoriyyato holo bizim eradan 2500 il avval molum
olan an gadim madani bitkilardon biri kimi zeytunun hazirki yayildigi areal da
cox genisdir (20).

Zeytun iri, homigoyasil meyvo agacidir. Onun meyvasinin torkibindo
75% yag (meyva otinin quru ¢akisinds), 7%- dok ziilal, 9%- dok sokarlar, A, B,
C vitaminlori vardir (11).

Zeytun meyvalori tozo halda ¢ox aci olduguna goro yeyilmir,
Meyvalarda xeyli (10%- dak) gliikkozid olduguna gors aci olur. Bu aciliq emal
naticasinds konar edilir (11).

Meyvolorin istehlak dayari, onlarin iriliyindan, otlik hissasinin tumuna
nisbatindon vo yaghiliginin miqdarindan asilidir. Meyvolorin ayri- ayri
hissalorinin (faizlo) {imumi kiitloya nishoton kimyavi torkibi (T.i.Kniseveskaya

gora) 1.1. sayli cadvalda verilmisdir (2).
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Yaginin toplanmasi baslica olaraq meyvonin atliyinds bas verir. Meyva
no godor otli olarsa, bir o qodor doyarlidir. Zeytunun meyvalorindon alinan
yagin miqdart vo Keyfiyyoti, 6z novbosindo bitkinin ndviindon, becarilmo
soraitindon, meyvonin yetisma doracasindon vo mohsulun emal isullarindan
asilidir (14, 15).

Yetismis meyvalorin torkibinds yagin miqdart meyvanin quru kiitlasine
nisbatdo adaton 30- dan 60%- dok olur. ©dabiyyat molumatlarina gora zeytun
meyvalorinds yagin miqdari quru maddoys goro 44,8%- don 72,4% arasinda
doyisir. Zeytunun vo zeytun mohsullarinin kimyovi torkibi 1.1, 1.2 vo 1.3 sayh
codvallordaverilmisdir (11, 33, 34).

Cadval 1. 1. Zeytun meyvasinin ayri- ayri
hissalarinin kimyavi tarkibi (11).

Meyvanin Su |Yag |Zilal |Karbo- | Kiil
hissalari Hidrat

Meyvonin atliyi 24,2 | 56,4 |6,8 9,9 2,66
Bork ortiiyli (qabigi) 42 1525 |156 |70,3 4,16
Toxumu 6,2 |12,26|13,8 |65,6 2,16

Cadval 1.2. Zeytun va zeytun mahsullarimin
kimyavi tarkibi vo qidalihq dayari (33)

100 gram mohsulda, faizlo 100 qr.
Mohsulun adi Su Ziilal Yag Karbo- Uzvi  |Kiil | mohsulun
hidrat tursu enerji
dayari,
kkal
1. Zeytun (atliyi) 50,0 1,6 23,0 4,9-8,6 0,45 1,5 232-245
2.Konservlogdirilmis 69,6 1,8 16,3 5,2 0,2 4,7 174,7
zeytun
I¢i doldurulmus zeytun:
3.1. Badam igli 63,4 4,9 20,3 4,5 0,2 4,1 220,3
3.2. Sarimsaq i¢li 73,2 2,0 8,8 6,2 0,2 4,3 112,0
3.3. Sirin bibar igli 77,5 1,3 8,8 3,7 0,2 4.4 99,2
4.Konservlos- 69,5 1,8 16,8 5,7 0,3 45 181,2
dirilmis gara zeytun
5. Zeytun yag1 0,2 - 99,8 - - - 898




Cadval 1.3. Konservlasdirilmis zeytun mahsullarinda
vitaminlarin va minerallh maddalarin migdar (34)

Vitaminlar 100 gram Mineral 100 qgran
mahsulda maddalar mahsulda
Xolin 10,3 mq Selen, Se 0,9 mq
Vitamin PP — Niasin 0,037 mq Mangan, Mn 0,02 mq
Vitamin K —Filloxinon 1,4 mq Mis, Cu 251 mkq
Vitamin E —Tokoferol 1,65 mq Sink, Zn 0,22 mq
Vitamin C- Askorbin tursusu 0,9 mq Domir, Fe 3,3 mq
Vitamin Bg— Piridoksin 0,009 mq Fosfor, P 3,0 mq
Vitamin Bs— Pantoten tursusu 0,015 mq Kalium, K 8,0 mq
Vitamin B; — Tiamin 0,003 mq Natrium, Na 872 mq
Vitamin A — Retinol 20 mkq Magnezium, Mg 4,0 mq
B — karotin 0,237 mq Kalsium, Ca 88 mq

Boazi manbaalora gora konservlosdirilmis zeytun mohsullarinda 1,42%
doymus yag tursulari, 79,99% su, 2,23% kiil (mineralli maddolor), 3,2%
selliilloza vardir (30).

Meyvalari  konservlosdirir, duza vo sirkaya qoyur, quru- quru
duzlayirlar. Emal olunan zeytunun qida shomiyyati boyiikdiir. Meyvalori preslo
sixib yiksok kalorili zeytun yagi alirlar. Zeytun yagindan kulinariyada genis
istifado olunur. Bu yag Araliq donizi vo bir sira conub 6lkalarinin shalisinin
qidasinda  ovozedilmoz  orzag mohsulu  sayilir.  Zeytun  yaginda
konservlosdirilmis mohsullar delikates sayilir. Insan orqanizmi torafindon gox
yaxst manimsanilon zeytun yagi hozm yolunun, garaciyorin yaxsi islomasino
sobab olur. Moahz buna géra do mada va garaciyar xastaliklorini miialico etmok
ticiin tobabotds zeytun yagindan genis istifads olunur (20,24).

Keyfiyyati agag1 olan yag sortlar1 (agac, siirtkil) otriyyatda, toxuculug
sonayesinda, texniki mogsadlar {igiin isladilir. Zeytunun oduncagindan giymatli
xirdavat agyalar1 hazirlamaq tgiin istifado edilir ()14,15.

Zeytuna aciliq veran onun torkibindoki oleouropeinin olmasindan irali
galir. Zeytun meyvasinds yagdan basqa enzimlor, boya va asi maddalori,
yarpaqlarinda qlikozidler, lizvi tursular, mannit, as1 maddalori, flavonoidlar,

taninlor vo vitaminlor vardir (16).



Zeytun yaginin torkibi biitiin bitki yaglar1 kimi ticatomlu spirt-gliserin
Vo miixtolif yag tursularindan toskil olunmusdur. Bitki yaglarinin torkibindo
daha ¢ox doymamuis, az miqdarda iso doymus yag tursulari olur. Nadir
hallarda tsiklik yag tursularina, doymus vo doymamis hidrooksitursulara da
rast golmok miimkiindiir (5).

Yag tursularinin xassolori onlarin molekulunda olan karboksil
qrupunun sayindan, molekul ¢oakisindan, ikigat rabitonin olmasindan vo onun
sayindan asilidir. Bitki yaglarimin torkibindoki yag tursularinin miixtalifliyi,
onlarin kimyovi qurulusu vo Xxassolori haqqinda odobiyyatlarda  genis
molumatlar vardir (5, 7, 34). Ona goro do biz homin molumatlari burada
tokrar vermirik. Lakin zeytun yaginin kimyavi torkibi haqqinda moalumat
vermok maraqli olardi. Qeyd etmok lazimdir ki, zeytun yaginin torkibinda
asason doymamis yag tursulari vardir (11).

Zeytun yaginin 100 qraminda faizlo (gramla) asagidaki yag tursular
vardir.
Coami lipidlarin migdar — 99,8;
o ctimladan, trigliseridlarin migdar1 — 99,0;
B — sitosterol — 0,15;
Comi yag tursularn — 94,70; o ctimladan,
Doymus yag tursular1 — 15,75; o ciimladan,
C16:0— palmitin tursusu -12,9;
Cig:0 - Stearin tursusu -2,5;
Coo:0 - araxin tursusu -0,35.
Monodoymamis yag tursular1 — 66,90;
o0 ciimlodan,
Ci6:1- palmitolein tursusu -1,50;
Cig:1- Olein tursusu -64,90;
Coo:1 - gadolein tursusu — 0,50.
Polidoymamis yag tursular1 — 12,10;



o ctimladan,
Cig:2- linol tursusu — 12,0;
Cyg:3- linolen tursusu — 0,10.

Zeytun yaginda E, A, D, K vitaminlori va insan organizmi ti¢lin
faydali olan digor bioloji foal maddslor do vardir. Mahz buna gors zeytun yagi
hoyatin biitiin dovrlarinds saglamliga miisbot tosir gostarir (11, 16).

Zeytun yagi iirok va gan-damar Xxastaliklorino sobab olan xolesterini
azaldaraq damarlarda tixanmalarin qarsisini alir. Zeytun yagimnin {stiin cohati
ondan ibaratdir ki, digor bitki yaglarindan forqli olaraq yalniz orqanizm tigiin
zororli olan asagi sixligli xolesterinin miqdarini azaldir, lakin insan organizmi
iclin lazzim olan yiiksok sixligli xolesterina toxunmur. Mads tursulugunu
azaldaraq qastrito vo modo yarasina qarst qoruyucu rol oynayir, 6d Kisasi
daginin orimasino  komok edir,  torkibi antioksidlosdiricilorlo  zongin
oldugundan usaqlarda vo yaslilarda beyin-sinir sisteminin inkisafi vo
yenilosmasindo  miihiim rol oynayir, organizmda 99-100% monimsanilir.
Zeytun yagindan soyuq gqolyanaltilarin vo qizartmalarin hazirlanmasinda
istifado olunmasi saglamliq ti¢iin shomiyyatlidir (3, 10, 16). Eyni zamanda
zeytun yagindan unlu sirniyyat momulatinin (keks, yagli biskvit, pecenye vo
digar mohsullarin) hazirlanmasinda istifade olunmasi maslshat gériiliir. Cilinki
bu yag momulata xiisusi lozzot vermoklo yanasi onun qurumasinin garsisini
alir. Zeytun yag1 hozm, garaciyar vo 6d kisasinin pozgunlugu olan insanlara
yaxsli tosir gostorir. Belo Xostolora sohor acqarnina bir qasiq zeytun yagi
igmok moslohat goriiliir. Zeytun yagindan aterosklerozun profilaktikasinda vo
onun miirokkab formalarinin garsisinin alinmasinda istifade etmok olar.
Zeytun yagi dorinin qoruma funksiyasini giliclondirir, tonusu artirir,
qocalmani langidir vo organizmds kalsiumun daha yaxsi manimsanilmasini
tomin etmoklo siimiik toxumasinin artimina vo mohkamlonmasine komok edir
(11).
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1.2. Zeytunun botaniki sortlar

Zeytunun kegmis SSRI- nin subtropiklorinds yetisdirilon 80- o godor
voton va xaricdan gatirilon sortlart malum idi. Onlarin 50- o gador sort va 30- a
odar forma miixtolifliyi Azorbaycanda var. Bu sortlara Italiya, Ispaniya, Iranin
Artvin bolgasindan gatirilon zeytunlar, elaco do Azarbaycan Respublikasi, Krim
Vilayati, Qarbi vo Conubi Giirciistanda yetigon yerli voton sortlar1 aiddir (14).

Xaricdon gotirilon vo voton sortlar1 Azorbaycan Elmi- Toadgigat
Bagciliq, iiziimgiiliik vo subtropik bitkilor Institutunun kolleksiyasinda va
MDB- nin digar bolgalorinds (Krim, Giirciistan, Tacikistan vo digor bolgalar)
toplanmigdir (15).

MDB- nin subtropiklorinds becorilon xarici zeytun sortlarindan
Agostino, Askolano, Della Madonna, Koreciolo, Leg¢ino, Mission, Manzanillo,
Ratso, Santa Katerina, Sevilyano va digoarlori; Artvin sortlarindan Qorvala,
Nacviyskaya, Otur. Tolgomskaya, Tossiyskaya, Thilisi va digarlori aiddir. Bu
zeytun sortlarindan voton kolleksiyasinin perspektiv sortlar1 sayilan Nikita-1,
Nikita-2 vo ya irimeyvali Nikita, Nikita-5, Nikita-6, Krim-172, Tezyetison
Krim, Kolxozgu, Primorski, Xirdayarpaqli, Mohsuldar vo diger sortlar
selleksiya yolu ilo yetisdirilib becarilmisdir. Giirclistanin yerli sortlarindan
Kardanaxi (Qarbi Giirciistandan) va irimeyvali Suxumi (Qarbi Giirciistandan)
an yaxsi zeytun sortlari hesab edilir (11).

Azorbaycanda yetison Vo becarilon zeytun sortlar1 vo onun forma
miixtalifliyi Azorbaycan EImi- Tadgiqat baggiliq, iiziimgiiliik vo subtropik
bitkilor Institutu torofindon askar edilmis vo Syronilmisdir. Homin Institutun
omokdaslar1 E.S. Xramov vo I.A. Jigarevi¢ torofindon 10-14 il miiddatinda
zeytunun 28 forma va sortu dyranilmisdir (20, 21).

Zeytun sortlariin tosarriifat- botaniki gostoricilori saxtaya davamliliq,
yetismo miiddoti, mohsuldarligi, meyvonin omtoalik- texnoloji keyfiyyati

(yagliligy, otliliyi vo otliyin konsistensiyasina goro) tizra giymotlondirilmisdir.
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Todgiqatlar naticasinds genis miqyasda becarilmok vo istifado olunmaq
liclin asagidaki zeytun sortlart segilmisdir (11, 14, 15, 21, 31).

Vatan sortlarindan Azarbaycan Zeytunu (Baki-25), Sirin Zeytun (Baki-
17), Qara Zeytun (Baki-88), Armudu Zeytun (Baki-68), Buzovna Zeytunu, Baki
Zeytunu (Baki-8), Nikita-1, Nikita-2 vo ya irimeyvali Nikita, Krim, xaricdon
gotirilon sortlardan Askolano, Agostino, Della Madonna, Pikvales, Santa
Katerina, Thilisi, Tolgomskaya, Tossiyskaya (11).

Meyvasindan tosarriifatda istifado olunmasina gora zeytun sortlari iig
qrupa boliiniir (20, 30, 31):

1. Konservlik sortlar — bu sortlarin meyvasi texniki yetiskonliya

catdigda (gdy zeytun) duza vo sirkoya goyulmaqgla konservlosdirilir. Bunlara

Askolano, Santa Katerina, Tolgomskaya, Armudu Zeytun va basqalar1 aiddir.

2. Konservlik- yagh sortlar — bu sortlarin meyvalori tam yetisdikdo
(gara zeytun) duzlamaqg (quru duzlama) va zeytun yagi almaq igiin isladilir.
Bunlara Tolgomskaya, Aqostino, Irimeyvali Nikita Zeytunu, Azorbaycan
zeytunu, Sirin zeytun vo basqalar1 daxildir.

3. Yagh sortlar — bu sortlarin meyvolorindon ancaq yag almaq tigiin

istifado edirlor. Bunlara c¢ox yagl sortlardan — Della Madonna, Thilisi,
Koreciolo, Nikita zeytunu va basqalari daxildir.

Dovlat sortsinanmasina qabul edilmis bir sira qiymsetli sortlari qisa
tosvir edak (11, 20, 21).

Azarbaycan zeytunu — bu sortdan konserv yag iigiin istifadoe olunur,

Agaci giiclii boy atandir, boyu 9 m- o catir; ¢atri enli- girds, qollu- budaqhdir.
Meyvosi iri, uzunlugu 2,5 — 3,1 sm, kiitlosi 5,9 qr, qisa- oval formali,
yastiburundur. Konserv ii¢iin istifado olunan meyvasi (texniki) oktyabrda vs gara
meyvalori (botaniki) noyabrda yetisir. Hor agacdan 35 — 40 kq mohsul yigilir.
Meyvalarinin tarkibinds 70%- o gadar yag vardir, 80%- i isa atli hissa toskil edir.

Aqgostino — bu konserv yagli sort sayilir. Agaci ortaboylu, hiindiirliiyii 4
— 6 metrdir; ¢atri kiiragakilli, gollu- budaqglidir. Meyvasi iri olub, uzunlugu 2,8 —

3,1 sm vo kiitlosi 7,3 — 12 qr, qisa- oval formali, topasi girdadir. Oktyabrin
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ortalarindan (texniki), noyabrin sonuna godor (botaniki) yetisir. Hor agac1 25 — 30
kg mohsul verir. Meyvasinin otinds 68,5% yag vardir, atliliyi 80%- o ¢atir.

Armudu zeytun — konserv l¢iin istifado olunan sortdur. Agaci ortaboylu,

hiindiirliiyi 4 — 5 metrdir; ¢otri enli- girdadir, gollu- budaqlidir. Meyvasi iridir,
uzunlugu 3,0 — 3,3 sm, kiitlosi 8 — 10 qramdir, uzunsov- oval formalidir, ucu
uzunsovdur. Oktyabrin ortalarindan (gdy zeytun) noyabrin (qara zeytun) sonunadok
yetisir. Hor agacdan 25 — 27 kg mohsul verir. Meyvasinin torkibinds 68%- dok yag
var, atli hissasi meyvonin 90%- ni toskil edir.

Santa Katerina — konservlik sortdur. Agaci ortaboylu, hiindiirliiyii 4 — 6

metr, ¢otri kiirasokillidir. Meyvasi ¢ox iridir, uzunlugu 3,2 — 4 sm, kiitlosi 9 — 15
qramdir, uzunsov- oval va ya oval formaldir, topasi girdadir. Oktyabrin sonundan
(gdy zeytunlar1 konservlogdirmok iigilin) dekabrin ortasinadok (zeytunlari quru
duzlamaq tg¢iin) yetisir. Hor agacdan 20 — 25 kq mohsul yigilir. Meyvasinin
torkibinda 69% yag olur, atliliyi 90 — 90,5%- i toskil edir.

Nikita-1 yagli sortlara aiddir. Agaci orta vo ya iridir, hiindirliiyii 6 — 8
metrdir; cotri kiiragokilli, yigcamdir. Meyvasi xirda vo ya orta irilikda olur,
uzunlugu 2,0 — 2,3 sm, diametri 1,6 — 1,7 sm, kiitlosi 4,5 qramdir; girde- oval
formal1, topasi girdo vo ya azaciq sismordir. Meyvalari noyabrin ortalarinda tam
yetigir. Hor agacdan 25 — 30 kq mohsul verir. Meyvasinin torkibinds 72%- o gador
yag olur. Otliliyi 75%- dir. Konservlogdirmok va yag almaq ti¢iin istifads olunur.

Thilisi — bu sortdan yag alirlar. Agaci giiclii boy atandir, hiindiirlilyi 6 — 7
metrdir. Cotri kiiragokilli, gollu- budaglidir. Meyvalori xirda vo ya ortadir,
uzunlugu 1,8 — 2,4 sm, kiitlasi 3,2 — 6,0 qramdir; girdo- oval formali, topasi kiit vo
ya girdadir. Oktyabrin sonundan noyabrin yarisinadoak (tam) yetisir. Meyvasindon
quru duzlama ii¢lin do istifado etmok olar. Hor agact 35 — 40 kq mohsul verir.
Torkibinds 72%- dok yag vardir, otliliyi 86%- dir.

Askolano — zeytunu Italiyadan gatirilon zeytun sortudur. Meyvasi iri, oval

formalidir. Meyvasinin uzunlugu 2,8 — 3,2 sm, diametri 2,4 — 2,6 sm, kiitlasi 8 — 9
gramdir. Rongi tiind- bandvsoyi, otliyi ag, qabigi bandvsayidir. Meyvasi

budagqlarla uzun saplaqgli bir-bir va qrup soklinds yerlosir. Bu an yaxsi mohsuldar
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sort hesab edilir. Gec yetisir. Yasil meyvolori sirkoya qoymaqgla konservlosdirmok,
xirda meyvoalor duza qoymagq ti¢iin vo yag almaq tigiin istifado olunur.

Krim-172 — sortu irimeyvali, dairovi formada, qabirqalidir. Meyvasinin
uzunlugu 2,4 — 2,5 sm, diametri 1,8 — 1,9 sm, kiitlosi 4,5 — 5,0 qramdir.
Meyvasinin ucu sisdir. Rongi gara, parlag ve six yerlson xirda ag noqtalidir.
Otliyi zorif, meyvasi uzun saplagli olub budaglarda tok- tok yerlosir. Bu sort
saxtaya davamli vo mahsuldardir. Gec yetisir. iri meyvolori yasil halda sirkoya
goyulmagla konservlosdirilir. Krim-172 sortundan yiiksok keyfiyyatli zeytun
yag1 istehsal olunur.

Koreciolo — sortunun meyvasi xirda, uzunsov- oval formadadir.
Meyvasinin uzunlugu 1,8 — 2,0 sm, diametri 1,2 — 1,4 sm, kiitlosi orta hesabla
2,7 gramdir. Meyvasinin gabigi six yerlogon xirda- ag noqtolidir, lakin tam
yetisdikdo ¢ox az hiss olunur. Otliyi kremi, gabigi iso agiq bondvsayi
rongindadir. Meyvasi budaglarda 3 — 5 odad qrup soklindo olmaqla kigik
saplagda yerlasir. Cayirdayi sigalli, iri, uzunsov- oval formalidir. Tez yetison
mohsuldar sortdur, torkibinds yagi 65 — 70%- o godordir. Osason yag istehsali
ticlin istifado olunur.

Manzanilo — zeytunu iri meyvali, oval formalidir. Uzunlugu 2,6 — 2,7
sm, diametri 2,2 — 2,9 sm, bir adadinin kiitlasi 6,5 — 7,0 qramdir. Rangi tiind-
bondvsayi parlagdir. Yasil halda konservlosdirmok, tum yetisdikdo iso yag
istehsali ii¢iin istifado edilir. Keyfiyyatli zeytun sortlarindan sayilir.

Nikitin-2 — zeytunu iri meyvalidir. Meyvonin uzunlugu 2,8 — 3,1 sm,
diametri 1,8 — 2,0 sm, kiitlasi 5,5 — 5,6 qramdir. Meyvasi uzunsov- oval formali,
uc hissads konusvari va ¢ixintilidir. Rangi tiind- bandvsayi, mum tabagesi ilo
ortilii olub, seyrok yerlogon iri ag noqtolidir. Bu sort yiiksok keyfiyyatli,
mohsuldar, saxtaya davamli, gecyetisondir. Yasil meyvalori sirkaya qoyulur,
yetismis gara meyvalar quru duzlama va yag istehsal tiglin sorf edilir. Otliliyi
85%- dir. Yag cixar1 79,1%.

Sevilyano — zeytunun meyvasi ¢ox iridir. Kiitlasi 10 — 12 qrama gadar,

oval- uzunsov formali olub uc hissada bir gador nazilir. Rangi gara, parlaq vo ag
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noqtalidir. Cayirdoyi sis uclu, orta iri vo otlikdon ¢atin ayrilir. Gec yetison sortdur.

On yaxs1 sort hesab edilir. Osason konservlogdirmok iigiin istifado olunur.

1.3.Zeytunun yetismasi, yigilmasi va emala hazirlanmasi (14, 15)

Zeytunun meyvasi birtoxumlu, ¢ayirdoklidir, konarlar1 otlidir, gokisi 1 —
15 gramadoak girds va ya uzunsov oval formali, ucu kiit vo ya sis olur. Cayirdayi
borkdir, ¢ayirdok divarinin qalinligi 2 mm- dir.

Zeytun bitkisinin vegetasiyasi, havanin temperaturu 8 — 10°C olduqda,
martin axir1 vo ya aprelin ovvallorinds baslayir. Zeytun agaclar iigiin iki vegetativ
boyatma dovrii aydin goriiniir; yaz vo yay boyatma dovrlori. Zeytun agaclar
havanm orta giindslik temperaturu 20 — 23°C- ya catdiqda, iyunun avvallorinda
cicoklomays baslayir. Zeytun bitkisi kiilok vasitasi ilo tozlanir. Agaclarin birevli
olmasina baxmayaraq hom fertil (6z- 6ziino mayalanan), hom do steril sortlar
carpaz tozlanma talob edir. Carpaz tozlanma naticasinds yumurtalarinin say1 artir,
tokiilon meyvolorin miqdari azalir, mohsuldarlq yiiksalir (2, 11, 14, 15).

Meyvalar oktyabrin axirinda texniki yetiskonlik dovriina (gdy zeytun),
noyabrin avvalinds iso botaniki (qara) yetiskonliys diisiir vo sortundan, payiz- qis
dovriiniin hava soraitindon asili olarag, yetismo yanvarin yarisina kimi davam
edir.

1.3.1. Meyvalorin yigilmasi (14, 15)

Zeytunun meyvalorindon no mogsad iigiin istifado olunmasindan asili
olaraq, onlari miixtolif yetiskonlik morholosinds yigirlar. Konserv hazirlamaq
liclin “gdy zeytun”- u texniki yetiskonlik morhalasinds, meyvalor yasil rong
aldigda yigirlar. Orta vo gec miiddotds yiitison bir sira sortlarin meyvosi hava
soraitino goro tam botaniki yetiskonlik dovriine ¢atmir. Odur ki, belo sortlarin
meyvasini hom konserv hazirlamaq, hom do zeytun yagi almagq {i¢iin yasilimtil-
qirmizi va ya yasilimtil- bondvsayi rong aldigda dormak lazimdir. Tam yetisdikdo,
gara zeytundan quru duzlama vo yag almaq ftgiin istifado edirlor. Konserv

hazirlamaq t¢iin irimeyvali sortlar olan Santa Katerina, Askolano, Azarbaycan
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zeytunu, Armudu zeytun, Sevilyano vo basqa sortlarin “gdy zeytun”- undan
istifado edirlor.

Zeytun meyvolori yag ¢ixarmaq, marinad, soraba vo ya duzlanmis halda
sorf etmok {igiin istifado olunur. Yag ¢ixarmaq ii¢lin meyvolori tamamilo yetisdikdon
sonra dorilir. Yasil vo tam yetismoayan meyvalor marinad vo soraba hazirlamaq
moagsadi ilo dorilir. Tam yetismis meyvalori do duzlamaq miimkiindiir. Yetison
meyvolor sortlara moxsus olan bandvsayi gara rong alir. Keyfiyystli yag almagq tigiin
oti ¢ox da yumsalmayan meyvalori dormok lazimdir. Bir qodor siitiil toplanmus
meyvalorin yaglar otirli, dadli, gozal rongli olur vo uzun miiddet saxlanilir.

Siitiil miyvalarin tozo yagi bir godar acitohor olur. Sonralar bu aciliq itir.
Cox yetismis meyvalorin yaglar1 dadsiz vo rongsiz olur. Uzun miiddat qalir. Agacin
istiindo meyvalori uzun miiddat saxlamaq qorxuludur. Payizin saxtalarindan tolof
ola bilarlor. Meyvalari vaxtinda yigilmayan agaclar galon il mohsuldarligini azaldir.

Zeytun meyvoalori ol ilo  dorilmolidir. Marinad ii¢lin  yigilanlar
zodoalonmoamolidir. Zadalonmis meyvoalorin saxlanilmasi ¢atinlogir. Bunlar asanligla
xarab olur, aciyir. Bazi soraitdo meyvalor 6zlari yers tokiiliir, buna gora do agaclarin
altlarin1 vaxtinda tomizlomak, otlarimi1 g¢almaq lazimdir. Zeytun agaci 30 — 50
yasinda maksimum miqdar zeytun meyvasi verir va bu 100 yasina qadar davam edir.
Bundan sonra mohsuldarliq azala bilor.

Zeytun sortlarint yasil konservlosdirmak ii¢lin avqustun sonu- sentyabrda
bandvsayi rangin amalo galmasina goadar yigirlar. Quru duzlama vo yag istehsali
liclin zeytunu tam yetisdikdon sonra yigirlar. Zeytun meyvasinin yetismo miiddati
onun sortundan va becarildiyi bolgodon asilidir. Bir agacdan orta hesabla 70 — 75
kg zeytun mohsulu yigmaq miimkiindiir. Meyvalar allo yi1gilir. Yetismis meyvalor
zorif oldugundan tez ozilir vo tiind rongs boyanib xarab olur. Yetismis zeytunlari
tutumu 3 — 4 kq olan xirda yesiklora vo ya sobatlora yigirlar. Konservlosdirmok
ticlin zeytunu sortlagdirdigda biiziismiislor, saxtavurmuslar, zararvericilorlo

zodolonmislor, hamginin mexaniki zodolonmislor se¢ilib yag istehsalina verilir.
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Zeytun meyvasini tozo halda uzun miiddot saxlamaq olmaz. Ona goro
do konservlosdirmok (sirkays vo duza qoymagq iigiin) {igiin y18ilan zeytun tez bir

zamanda emal miiassisasing ¢atdirilmalidir.

1.4.Zeytun meyvasinin standart iizra keyfiyyot
gostaricilori va saxlanilmasi (36)

AZS 233 — 2006 sayl1 Texniki sortlor todariik edilon vo sonaye emalina
gondarilon tozs yasil vo qara zeytuna samil edilir.

Bu texniki sortlords istinad edilon normativ sanadlorin siyahisi kitabin
sonunda verilir.

Toyinatindan asili olaraq yasil vo gara zeytun iki yers ayrilir:

- konservlasdirma {igiin yasil vo gara zeytun;

- zeytun yagi istehsali liclin qara zeytun.

Konservlogdirmo ii¢lin nozordo tutulan yasil vo qara zeytun
keyfiyyatindan asil1 olaraq iki amtea ndviine ayrilir: birinci va ikinci.

Keyfiyyat gostaricilorina gora konservlesdirma iigiin nazoards tutulan
yasil vo gara zeytun 1.4. sayli cadvalda gostarilon taloblors uygun olmalidir.

Cadval 1.4. Tazo yasil va gara zeytunun
keyfiyyat gostaricilari (36)

Gostarici- Xarakteristikas1 vo normasi
lornin ad1
Yasil zeytun Qara zeytun
Birinci | Ikinci nov Birinci név Ikinci nov
nov
1 2 3 4 5
Xarici Tozo, saglam,  biitov, | Tozo, saglam, biitdv, tomiz,
gortiniisii tomiz, lotli,  Olgiilori | tam bioloji yetismo doracasineg

yetismis qara zeytunun
Olciilorine gatmis, xostalik
Vo ziyanvericilarlo
zodalonmomis, mexaniki
zadolarsiz va lokalarsiz

catmis, xastalik va ziyanvericilorlo zodolonmomis,
mexaniki zadalarsiz

on coxu 2 yerds | on ¢coxu 2 on ¢oxu 5 yerds ¢anaqli yastica
canaqli  yastica | yerda torafin-
torofindon canaqli don sancil-
sancilmaya  yol | yastica maya yol verilir
verilir torafinden
sancil-
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maya yol
verilir
Rangi Sarimtil samani Qara
calarlt agiq yasil Tiind bandvsayi,
qonur, qirmizimtil-gahvayi
calarlarin olmasina yol verilir.
Yasila ¢alar meyvo-lorin olmasina
yol verilmir
En kasiyinin
on boyiik diametri
tizra meyvalarin
Olgiisii, mm, an azi:
biitov halda
konservlasdiril-ma {igiin
16 14 16 14

Zeytun kiiriisiiniin

istehsal1 li¢lin

Mohdudlasdirilmir

Daxili
qurulusu

Loti six, yetismomis,
cayirdayi barkimis

Lati yetismis, s1x, zorif, mdvcud pomoloji névo
MoXsus rangda, ¢ayirdayi asanligla ayrilan

Q e y d. Azca oazilmis, qabig1 azaciq Oliiskomis vo garalmis meyvalorin zeytun
kiiriisti istehsalinda istifado edilmasinoa yol verilir.

Zeytun yagi istehsali liclin nozordo tutulan gara zeytun 1.5. sayh

cadvalda gostarilon taloblors uygun olmalidir.

Yasil vo gara zeytunun torkibinds toksiki elementlorin, pestisidlorin va
radionuklidlorin migdar “Orzaq xammali vo yeyinti mohsullarinin keyfiyyatino
Vo tohliikasizliyina olan gigiyenik taloblor” — SanPiN 2.3.2.560 ilo miiayyan

edilmis vo 2.4. sayli codvaldo gostorilmis yol verilon hadlordon yiiksok

olmamalidir.

Yasil vo qara zeytun QOST 10131, QOST 17812 fizro yesikloro

qablasdirilir.

Qablagdirma tarast méhkom, tomiz, quru, Kenar iysiz olmalidir.

Qablasdirilacaq zeytunlarin sathi nom olmamalidir.
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Cadval 1.5. Zeytun yagi istehsal ii¢iin nazards
tutulan gara zeytunun keyfiyyat gostaricilari (36)

Gostaricinin adi Xarakteristikas1 vo normasi
Xarici goriiniisii Tozo, tomiz, yetismis meyvalor. Oliiskoma olamatlori
olan meyvalorin mévcudluguna yol verilir
Rangi Qara, gara- bondvsayi

Partiyada 25%-o0 qgodor  boandvsayi-gonur Vo
bondvsayi-yasilimtil rongli (meyva sathinin  10-i
gadar) meyvalarin olmasina yol verilir

En Kkasiyinin an boyiik
diametri tizro meyvalorin
Ol¢iisii, mm, an az1

8

Partiyada 15%-o godor Glgiisii an az1 6 mm olan
meyvalorin olmasina yol verilir

Daxili qurulusu Loti yetigmis , s1x vo ya yumsaq, kicik ozilmis yerloar,
catlar ola bilor

Koand tasarriifati Mohdudlasdirtilmir

ziyanvericilori vo xastaliklor

ilo zoadalonma:

meyvanin sathinin bandvsayi
canaqli yastica ilo
iynalonmosi

Ciizamla zodalonma Partiyada 10% meyvado yol verilir

Hor bir nogliyyat tarasiin tizarina asagidaki malumatlar gostarilon etiket
yapisdirtlmalidir (36):

yiik gdndaron tosarriifatin adi;

mohsulun adi, pomoloji vo amtas novii;

mohsulun y1gim va yiiklonib géndarilmo tarixi;

partiyanin ndmrasi;

brigadanin vo ya qablasdiricinin ndémrasi;

sertifikatlasdirma haqqinda malumat;

bu standartin isarasi.

Markalanma Respublikanin dovlst dilinds olmalidir.

Yasil vo qara zeytun partiyalarla gabul edilir. Eyni pomoloji vo amtas
sortuna moxsus, eyni nov, tip, dl¢iilords olan taraya qablasdirilan, eyni nagliyyat
vasitosindo gotirilon, eyni keyfiyyat vasigesi vo “Bitkigilik moshsullarmin

torkibinds toksiki elementlarin migdar1 va pestisidlarin tatbiqi
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tizro reglamentloro riayot edilmasi haqqinda sertifikat” ilo rosmilosdirilon
istonilon migdarda yasil vo gara zeytun partiya hesab edilir (42).

Keyfiyyat vasigosinds asagidakilar gostorilir:

vasigenin nomrasi va verildiyi tarix;

toksiki elementlorin migdar1 haqqinda sertifikatin némrasi va verildiyi

tarix;

partiyanin ndmrasi;

yiik gondoran tosorriifatin adi vo tinvani;

alic1 toskilatin ad1 va linvani;

Mohsulun ad1 vo amtas novii;

pomoloji néviin adi;

gablasdirma vahidlarinin migdari;

xalis vo tara ilo birlikds kiitlosi, kq;

mohsulun y1gim, gablasdirilma va yiiklonib géndoarilma

tarixi;

noagliyyat vasitesinin ndémrasi Vo novii;

dasinma middati, sutka;

pestisidlarlo son iglonma tarixi va pestisidlorin ad;

bu standartin isarasi.

Yasil vo qara zeytunun keyfiyyotinin bu standartin talablorine
uygunluguna nozarot etmok ii¢iin partiyanin miixtalif yerlorindon niimunalor
secilib gotiirtliir (42):

100 yesiya godar (sonuncu daxil olmagla) - on azi ii¢ yesik;

100 yesikdon yuxari - olave olaraq sonraki dolu vo yarimgiq hor 50
yesikdon bir yesik.

Toksiki elementlarin, pestisidlarin va radionuklidlarin miqdarina nazarat
Azorbaycan Respublikasi Sohiyys Nazirliyinin miiayyan etdiyi qaydada aparilir
(54).

Nozaratin naticoalori biitiin partiyaya samil edilir.
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Partiyadan secilib gotiiriilmiis niimunalorin keyfiyyati yoxlanildigdan
sonra onlar nozarat olunan partiyaya olave edilir.

Zodolonmis yesiklordoki yasil vo qara zeytunun keyfiyyati ayrica
yoxlanilir vo naticalor ancaq bu yesiklordoki mohsula samil edilir.

Standart tizro se¢ilib gotiiriilmiis yasil vo qara zeytun QOST 29329 iizro
torozido + 0,1 kq xota ilo ¢okilir. Standartda geyd edilon gostaricilor iizra
fraksiyalara ayrilir.

Hor bir fraksiya ayrica ¢akilir.

Mohsulun xarici goriiniisii, rongi, daxili qurulusu, xaSto Vo zodolonmis
meyvalorin  movcudlugu organoleptik yolla, olgiilori — QOST 166 {izro
stangensirkulla toyin edilir.

Meyvalorin  daxili qurulusunu  miisyyon etmok iiclin  se¢ilmis
niimunalardan an azi 10 adad yasil vo ya gara zeytun gotiiriilarok kasilir.

Hor fraksiyadaki meyvalorin miqdar1 keyfiyyatini miioyyan etmok ii¢iin
secilib gotiiriilmiis moahsulun kiitlasine nisbaton faizlo hesablanir.

Hesablamalar ikinci onluq isaraya Kimi, sonradan naticoni birinci onluq
isaraya godor yuvarlasdirmaqla aparilir.

Toksiki elementlorin toyini {i¢iin niimunalorin hazirlanmas1 QOST 26929
lizra hayata kegirilir.

Toksiki elementlor QOST 26927, QOST 26930 — QOST 26934,
pestisidlor QOST 30349 vo Sohiyya Nazirliyinin tosdiq etdiyi dsullar,
radionuklidlor Sshiyys Nazirliyinin tosdiq etdiyi tisullar {izro toyin edilir.

Toksiki elementlorin atom- absorbsiya tisulu ilo toyini QOST 30178 iizra
toyin edilir.

Yasil vo gara zeytun biitiin ndvlordon olan nagliyyat ilo, tstiiortilii
nagliyyat vasitalarinds, mévcud nagliyyat novii ii¢iin qlivvads olan, tez xarabolan
mallarin daginmasi qaydalarina uygun olaraq dasinir.

Yasil vo qara zeytun ortiilli, ventilyasiya edilon otaglarda vs ya talvarin

altinda 2°C- don 15°C- dok temperaturda saxlanilmalidir.
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Yi1gildig1 andan emala verilona godor mohsulun saxlanma miiddati, on
coxXu:

yasil zeytunun — 18 saat;

konservlasdirilms ti¢iin nazards tutulan gara zeytunun —24 saat;

zeytun yagi istehsali tiglin nazoards tutulan gara zeytunun —8 sutka (36).
1.5.Zeytunun emal iisullarinin qisa saciyyasi

Zeytun oktyabr- noyabrda yigilir. Yigim zeytun meyvalorinin holo yasil
va sathi bir godor sarimtil- pariltili oldugda aparilir. Belo zeytun duza va sirkays
goymagla konservlogdirilir (14,15).

Zeytun tam yetisdikdo onun rongi tiind banovsoyi gara olur. Bu dovrda
onun tarkibindoki yagin miqdart maksimuma gatir. 9sason yag vo quru duzlama
(tumlu va tumsuz) iiciin istifads edilir,

Zeytunu konservlosdirmoak {igiin xammallara x6rok duzu (NaCl), potas
(K,CO3), sirke, miixtalif otirverici odviyyatlar, sarimsaq istifado olunur. I¢likli
duza qoyulmus zeytun istehsalinda badam lopasindon, sarimsaqdan vo qirmizi
bibardan (saplaqli istiot) istifado olunur. Bazon potas (K,COs) avazina natrium
(NaOH) va ya kalium (KOH) galavisindan istifads olunur. Bu galavilarin tasiri
ilo zeytunun ac1 dadi konar edilir (11).

Bu mohsullarin istehsali xiisusi texnoloji tolimata vo resepturaya asason
apartlir (24). Sortlasdirilmis vo yuyulmus meyvolori taxta vo ya siiso gaba
doldurur, torkibindoki ac1 maddalori — qliikkozidlari konar etmok ii¢iin onlarin
tizarina 1,5%- 1i potas vo ya 1,75%-li natrium-hidroksid mahlulu slava edirlar.
Sortundan asili olaraq 15 — 18 saat sonra meyvalarin otinin tigdo iki hissasi
golovini canma g¢oakdikda (bunu, meyvoni kasmok va onun atliyinin lakmus
kagizin1 qizartmasi ilo miioyyon etmok olar) meyvolori 2 — 3 giin orzinds,
golovilar tamamils ¢ixana kimi, tomiz suda yuyurlar. Sonra meyvalori qicqirmaq
tictin tutumu 10 — 20 — 50 kq olan gablara tokiir vo tizarine 5%- 1i qaynadilib

soyudulmus x6rok duzu mahlulu slave edirlor. Meyvalari kiflonmokdan gorumaq
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liclin gqabin agzin1 tixacla baglayir vo onun ortasinda desik saxlayir, sonra hamin
desikdon ayri va ya qovssokilli boru salir, borunun bir ucunu igarisinds su olan
bankaya qoyurlar. Qicqirma zamani siid tursusu bakteriyalarinin yaratdig1 qazlar
bu boru ilo kenara ¢ixir. Tixacin otrafindaki biitiin desikloro parafin tokiiliir.
Biitiin qicqirma prosesi 30 — 40 giin arzinds havanin optimal temperaturunda (23
— 26°C) gedir. Bu prosesdon sonra zeytun meyvaslori tursmoze dada diisiir vo oti
daha bark konsistensiyali olur. Prosesin qurtarmasi meyvonin dadindan bilinir.
Sonra meyvalari tomiz suda yuyur, bankalara gablasdirib tizarins isti- duzlu su
Vo ya marinad (duz 4%, sirks tursusu 2% vo adviyyat zovqo goro) tokiirlor. Agzi
baglandiqdan vo sterilizasiyadan sonra onlar 15 — 20 giin “yetismok dovrii”
kegirir. Konservlosdirilmis goy zeytun lotif dadi olan ola delikates- pshriz
mohsulu hesab olunur (24).
Yetismis qara zeytunu quru duzlama tsulu ilo emal edirlor. Diqggatlo
yuyulmus meyvalori taxta ¢alloklora tokiir, iri doyiilmiis duzla (bir gat meyvo,

Vs va ya /7 hissosi gader duz

bir qat duz) duzlayirlar. Meyvanin ¢akisinin
tokiiliir. Meyvalarin iist tobagasine duz tokiib, tomiz parga ilo tstiinii Ortiir vo
bundan sonra ¢alloyin qapagini qoyurlar.

Qicqirma prosesinds act maddalor ayrilir. Act maddslorin ¢ixmasi tiglin
¢olloyin altindan desik acir vo onu tixacla baglayirlar, har 5 — 6 giindon bir
tixaci ¢ixarib oradan mayeni axidirlar. Eyni zamanda meyvalorin alt vo iist
tobagasini ehmalca qarisdirir va duzun bir hissasi maye ilo axdigi tiglin har dofa
8% duz olava edirlor.

Texnoloji proses 30 — 40 giin arzinds 20 — 23°C temperaturda bas verir.
Temperatur asag1 oldugda qicqirma prosesi uzanir. Meyvalorin istehlak ti¢iin
hazir olmas1 dadi ilo miiayyan edilir. Meyvolor xos, yagli- zorif dad vo qabigi
gara parlaqg rong alir (24).

Zeytun yagi hazirlamaq tigiin hom yetismis vo hom do yarimyetismis
meyvalordon istifado olunur. Yag almagin texnologiyas: beladir: meyvani
yi1gdiqdan sonra onu meyva saxlanan yera gotirib stellajlarin tizarino 8 — 12 sm

qalinliginda tokiirlar Ki, hallogsin. Binanin 10 — 15 giin arzinds havasini dayisir,
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meyvalori iso garigdirirlar. Bundan sonra meyvoalor hallogir, onlarin oti yumsalir
Vo sonra giiclii zavod preslorinin altina verilir. Birinci tozyigdon (sixmadan)
sonra alinan yag on keyfiyyotli hesab olunur vo yeyinti sonayesinds istifada
edilir. Ikinci sixmadan sonra alman yag texniki oshamiyyot kosb edir.

Yag istehsalmin texnoloji rejimi havanin temperaturu 20 — 25°C oldugda
gedir, ¢iinki asag1 temperatur meyvoalords yagin gatilasmasina vo sixilarkon onun pis
cixmasina sabab olur. Sonra yagdan meyvoanin lotini ayirmaq {i¢iin onu seperatordan
kecirirlor, noticodo duru, yliksok keyfiyyatli zeytun yagi almir vo bu yagda
hazirlanan orzaq yiiksok kalorili delikates gida hesab olunur (5).

1.5.1. Yasil zeytunun duza qoyulmasi (duz mahlulunda duzlama) (24)

Zeytun emal olundugdan sonra yeyilir. Molum oldugi kimi yetismomis
yasil zeytunlar duzlugda konservlosdirilir. Yetismis gara zeytunlar iso quru iisulla
duzlanir. Duza qoymagq tli¢iin zeytunun konservlik sortlarindan Askolano, Santa
Katerina, Azarbaycan zeytunu, Armudu zeytun, Baki zeytunu, Buzovna zeytunu vo
s. istifads olunur.

Yiiksok keyfiyyatli yasil zeytun konservi hazirlamaq ii¢lin zeytunu rongi
tiind- yasildan a¢iq- yasila (sarimtil) ¢evrilon vaxt yigmaq lazimdir. Bu iso Abseron
soraitinds togriban oktyabrin axir1 vao noyabrin avvallaring tosadiif edir.

Zeytunu yigarkon ehtiyathi olmaq lazimdir ki, gilolor zodoalonmosin. ©ks
togdirdo meyvalar azilir vo emal zamani onlarin rangi tiindlosir.

Yigilmis zeytun 6 — 8 saat 1,5%- li potas mohlulunda 150 gr K,CO3 10
litr suda hall edilir) isladilir. Boazon zeytunun isladilmasini onun daxiline
golovinin kegmasi ilo yoxlayirlar. Bu zaman bir adad zeytun gotiiriiliir, ¢oyirdayi
goriinmoklo kasilir, oraya lakmus kagizi qoyulur vo ya fenolftalein damdirilir.
Ogor bondvsayi rong alinarsa, demoli qolovi mohlulu zeytunun daxilina
ke¢misdir. Bundan sonra zeytun axar suyun altinda yuyulur, 1 - 2 giin soyuq suda
saxlanilir. Homin miiddatdo zeytunun suyu tez- tez doyisdirilir. Sonra zeytunu
yuyub 40 giin 7%- li x6rok duzu mahlulunda saxlayib yetisdirirlor. Duz mahlulu

hazirlamaq ti¢iin 10 litr suya 700 qr xorok duzu qatilir, qaynadilir, kofi yigilir vo
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stiziilib soyudulur. Duza qoyulmus zeytunlari yemozdon bir giin qabaq duz
mohlulundan ¢ixarib soyuq suda yuyur, ki¢ik bankada iizorino gaynadilib

soyudulmus su tokiirlar. Naticada zeytunun torkibindoki duzun miqdari azalir vo

dad1 yaxsilasir.

Zeytundan i¢i doldurulmus konservlor do hazirlanir. Bu moagsadlo iri
zeytunlarin tumu ehmalca c¢ixarilir vo i¢ino tomizlonmis badam lopasi
yerlosdirilir. Badamin zeytuna nisbati ¢okiya goro 2:1 nisbati kimidir, basqa
sozlo 1 kq coyirdoksiz zeytuna 0,5 kq badam lopesi sorf olunur. I¢lonmis
zeytunlar bankaya dairovi formada elo yigilir ki, badamin iti ucu yuxart olsun.
Uzarina 7%- 1i duzluq tokiib yarimlitrlik bankalar 120°C- do 8-10 dag. sterilizo
edilorok konservloagdirilir. Bu iisulla igino badam, sarimsaq vo qirmizi istiot

goyulmus zeytun da hazirlanir.

1.5.2. Bankalarda konservlasdirilmis zeytun (24,28)

Ovvalcadon emal olunmus, tam yetismomis yasil zeytun vo ya tam
yetigmis tiind- bondvsoyi, qgara rongli zeytunlar duz mohlulunda
konservlosdirilir. Bu magsadlo hazirlanmis zeytun 0,2 — 0,5 litr tutumlu siiso
bankalara yigilir, izarina duzluq slavs edilir va sterilizasiya olunur. Bu iisulla
hazirlanmis mohsul ayrica golyanalti kimi yeyilir, eloCo do miixtalif salatlarin vo
xoroaklarin (mas. salyanka) hazirlanmasinda istifads olunur.

Keyfiyyotindon asili olaraq ala, 1- ci vo 2- ci sorta ayrilir. Ola sort
konservlogdirilmis zeytun xosagolon- duzlu vo zeytun yagi dadini vermolidir.
Kanar dad va iyi olmamalidir. Zeytuna xas olan azaciq ac1 dadin hiss olunmasina
yol verilir. Zeytun meyvasinin sothi sigalli vo biiriigsiiz olmalidir. Meyvanin
uzunlugu an azi 20 mm, diametri 15 mm olmalidir. Meyvoalor mexaniki zodssiz va
saplagsizdir. ~ Zarorvericilorlo  zodolonmis zeytun meyvalori  olmamalidir.
Meyvanin atliliyi 7,0%- don az olmamalidir. Meyvalarin rongi agiq- gohvayidan
tiind- yasila godordir, bozumtul ranglilorin olmasina yol verilir. Hor bankaya eyni
olgilii vo rangli zeytun meyvalari yigilmalidir. 1- ci sorta aid mohsulda meyvanin

Olgiisii toyin olunmur. Konarlasma oOlgliya Vo rongo gora 5%- o Qodar,
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konsistensiya vo zadolonmis meyvalora gora 25%-o godar ola bilor. Stliliyi 70%-
don az olmamalidir. 2- ci sorta aid zeytun konservinds 5%- o godor biiriismiis
meyvalorin, 5%- o Qodor giines yandirmiglarin, 20%- o Qodor zororvericilor
torafindon zodslonmis meyvolorin olmasina yol verilir.
Konservlosdirilmis zeytunun biitiin sortlarinda mohlulda duzun miqdari
5 — 7%, tursuluq (slid tursusuna gora) on azi 0,1%, meyvonin duzluga nisbati
55:45 nisboati kimi olmalidir. 100 qram konservlosdirilmis mohsul 190 kkal
enerji verir.
Konservlosdirilmis zeytun konservlorini giinos siliasindan qorumaq
sortilo (garanliq anbarlarda) 20°C- do 1 ilo godor saxlamaq olar.
Qeyd: Bu molumatlar ToBapusiii cioBapb (28), Tom 5, sah. 372- don

gotiiriilmiisdiir.

1.5.3. Qara zeytunun quru duzlama iisulu ilo duzlanmasi (24)

Tam yetismis zeytun meyvoalori quru duzlama iisulu ilo emal edilir.
Zeytunun rongi tiind- bondvsoyi vo ya qgara rongds oldugda yigilir. Osasan
irimeyvali, atliyi nisbaton ¢ox olan zeytun sortlarindan istifade olunur. Quru
duzlamaq tg¢lin nazards tutulan zeytun zararvericilorlo zadalonmomoalidir. Quru
duzlanmig zeytun sorbast golyanalti kimi siifroya verilir, salatlarin vo isti
xoroklorin hazirlanmasinda istifads olunur.

Secilmis vo yuyulmus zeytun meyvalari iri donali x6rok duzu ilo gat- gat
duzlanmaqla quru ¢olloklora tokiiliir. Zeytunun kiitlasinin 25-40%- i godor duz
gotiiriliir. Collok doldugdan sonra qapagi baglanir, lakin zivana (spunt) yeri agiq
goyulur (yani tixac vurulmur). Calloklor agz1 asag1 olmaqla anbara yigilir va zeytun
meyvalarinin hartarofli duzlanmasi ti¢iin arabir ¢alloklor firladilir. Duzun tasirindon
zeytunun otliyindaki suyun bir hissasi ayrilir va onunla birlikds meyvaya spesifik
acl dad veron maddalor do ayrilir. Callokdan gohvayi rongli sira (duzluq) ayrilir.
Belo soraitdo 3 — 4 hofto saxlanilir. Sonda zeytunlar bir godor biiriisiir, xiisusi
xosagolon dad, otir vo konsistensiya kasb edir, ac1 dad yox olur. Siifroys y1gib hall

olmayan artiq duzdan tomizlayirlor. Hazir mohsul digar quru va tomiz
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collokloro qablagdirilir. Bozon mohsulun xarici goriiniisiinii xogagolon etmok
moqsadils tizorino 1 — 2% zeytun yag1 olavo edilir.

Duza qoyulmus zeytun meyvalori bir boyiikliikds (kenarlasma uzunlugu
Vo diametri tizro 3 mm- don ¢ox olmamalidir), qara, parlag, biirlismiis, sirali,
atlikli, spesifik dad va atirli olmalidir. Azaciq ac1 dadin olmasina yol verilir. Quru
duzlanmig zeytunda otliyin miqdar1 65%- don az, zararvericilorlo zodslonmislor
10%- don ¢ox olmamalidir.

Bozon duza qoyulmus zeytunu tozo zeytun avazins avvalcadon duzlugda
fermentlosdirilmis zeytundan da hazirlayirlar. Belo mohsul keyfiyyastindon asili
olarag ola vo birinci sorta ayrilir. Otliyin miqdar1 ala sortda 65%- don az
olmamalidir, 1-ci sorta isa bu gostarici normalasdirilmir. Meyvasi zodalonmislor
ola sortda 10%- don, 1- ci sortda 20%- don ¢ox olmamalidir. 1- ci sortda 30%- o
godar Olgiisii miixtalif meyvalorin olmasina icazs verilir. ©la sortda meyvalarin
rongi qara, tiind- bandvsoyi vo ya gahvayi , 1- ci sortda isa bir godar agiq calarli
rongli ola bilor. Fermentlosdirilmis zeytundan hazirlanan mohsulun sathinda
biizlismo zoaif hiss olunur. Duzun miqdar1 8 — 10%- dir. 100 gram mohsul 220
kkal enerji verir.

Duza qoyulmus zeytun tutumu 100 litr olan palid vo ya fistiq agacindan
collokloro gablasdirilir. 15°C- don yiiksok olmayan, quru ve sarin anbarlarda
saxlanilir.

Qeyd: Bu molumatlar Toapusiit cioBaps (28), Tom 5, sah. 373- dan

gotiiriilmiisdiir.

1.5.4. Zeytunun marinada (sirkaya) qoyulmas (11)

Zeytunu sirkaya qoymaq l¢iin onu avvalco yas lsulla duza qoyurlar.
Acilig1 getmis vo duzlanmis zeytunlar torkibinds 1 — 3% duzgalana gadar soyuq
suda saxlamaq lazimdir. Sonra zeytunu siizgocloro tokiib artiq duzlugu konar
etdikdon sonra siiso bankalara (tutumu 0,2; 0,25; 0,375; 0,5; 0,75 va s.) y181b

tizoring torkibinds 2% x6rak duzu vo 1,5% sirks tursusu olan mohsul tokiiliir.
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Sirkaya goymada mohsula xos otir vo dad vermok moagsadilo sarimsaq, qirmizi
istiot, ciro, rozmarin, cofori vo digor otirli- adviyyali bitkilordon do istifads
olunur. Hazir moahsulun tarkibinda orta hesabla 1 — 1,5% xo6rak duzu va 0,6 —
0,8% sirko tursusu olur. Bankalara yigilacaq moahsulun har 1000 kq hesabi ilo
0,15 kg gara istiot, 0,4 kg dofno yarpagi, 3,75 kq cofori, 1,6 kg tomizlonmis
sarimsaq gotiiriiliir. Duzlugun (sirks Vo duz moahlulunun) miqgdar: imumi kiitlonin
45%- don ¢ox olmamalidir. Mohsul yigilmis bankalar hermetik baglanir,
pasterizo edilir vo yetismok li¢iin 1 — 1,5 ay saxlanilib satisa verilir. Mahsul
qaranliq vo serin anbarlarda 15 — 20°C temperaturda saxlamlir. Sonaye iisulu ilo
zeytun ¢ox az sirkaya qoyulurs 9sason duza qoyulmus vo konservlosdirilmis va

quru duzlama iisulu ilo qara zeytun hazirlanir.

1.5.5. Konservlasdirilmis zeytun mohsullarinin gqablasdirilmasi va
saxlamlmasi (37, 38)

Konservlesdirilmis odviyyatll gara zeytun tutumu 3,0 dm® dok olan
QOST 5717.1 iizrs siiso bankalara, tutumu 200 dm?*- dok olan QOST 8777 iizra
taxta ¢olloklora gablasdirilir. Coalloklarin igarisinde QOST 19360 iizra polietilen
i¢lik torbalar olmalidir.

Yasil zeytun konservlarini tutumu 3,0 dm®- dok olan QOST 5717.1 iizro
sliso bankalara vo ya istehlak¢r ilo razilasdirilmaqgla, Azarbaycan Respublikasi
Sohiyya Nazirliyi torafindon istifadasino icazo verilon digor istehlak tarasina
qablasdirilir.

Mohsulun gablasdirilmasi vo markalanmast QOST 13799 iizro hoyata
kegirilir.

Markalanma Respublikanin dovlat dilindo aparilmalidir. Reklam
xarakterli olavo molumatlar “Yeyinti mohsullari haqqinda” Azarbaycan
Respublikast Qanununa miivafiq olaraq gostorilmisdir.

Qobul gaydalar1 QOST 26313, QOST 27853 {izro heyata kegirilir.
Keyfiyyat haqqinda sonadin rekvizitlori vo mohsulun torkibinds toksiki

elementlorin, pestisidlorin vo radionuklidlorin miqdarina nozarat “Istehsalat
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miiassisalorinds, topdansatis bazarlarinda, parakondo ticarstdo vo ictimai iago
miiassisalorinds konservloro sanitar- texniki nozarot qaydasi iizro tolimat™- a
uygun olaraq miiayyanlosdirilir.

Konservlosdirilmis adviyyath qara zeytunun va yasil zeytunun daginmasi
Vo saxlanmasi QOST 13799 tizra hoyata kegirilir,

Hazirlandig1 gilindon etibaron mohsulun saxlanma miiddati sterilizo
olunmus mohsul {i¢lin an ¢oxu 1 il, sterilizo olunmamis mohsul {i¢iin an ¢coxu 6
aydir.

Konservantlarla hazirlanan yasil zeytun konservlorin saxlama miiddoti

hazirlandig1 giindon etibaron on ¢oxu 3 ildir.
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II FOSIL. Tadgiqat isinin obvekti, magsodi va iisullari

2.1. Konservlasdirilmis yasil zeytunun keyfiyyat go staricilari (37)

Konservlosdirilmis yasil zeytunun keyfiyyoti AZS — 234 — 2006 sayh
Texniki sortlora miivafiq olaraq asagidaki toloblora cavab vermolidir,

Resepturasindan asili olaraq konservlogdirilmis yasil zeytun (bundan
sonra — konservlar) asagidaki ¢esiddo istehsal edilir:

konservlosdirilmis zeytun;

i¢i doldurulmus zeytun, o ctimladon;

badam lopali i¢likli,
sarimsaq iclikli,
sirin bibar iglikli.

Konservlor AZS 234-2006 sayli Texniki sortlorin talablorina uygun
olarag, sanitariya norma vo gaydalarina riayat etmoklo, miioyyan edilmis
gaydada tosdiq olunmus texnoloji talimat va resepturalar iizra hazirlanir.

Keyfiyyot gostoricilorindon asili olaraq konservlor iki novo ayrilir: ola
va birinci.

Orqanoleptik gostaricilorine gora konservlor 2.1. sayli cadvaldo

gostarilon toloblors uygun olmalidir.

Cadval 2.1. Konservlasdirilmis zeytunun
organoleptiki gostaricilari (37)

Gostoric- Xarakteristikasi
lorin ad1 Konservlasdirilmis zeytun {iglin Ici doldurulmus zeytun iiciin
Ola sort Birinci sort Ola | Birinci sort
sort
Olgiilori eyni olan, lokasiz, yanigsiz, Olgiilori eyni olan, lokasiz, yanigsiz, mexaniki
goriiniisii mexaniki zadloarsiz vs saplagsiz zodlarsiz (o climlodan i¢i doldurulan hissalords),
meyvalar, en kasiyinin an boyiik saplagsiz i¢i doldurulmus meyvalar, en kasiyinin an
diametri, mm, on az1: boyiik diametri, mm, on azi:
Olciisti 16 14 16 14
Olgiilori eyni Olgiilori eyni olmayan meyvalarin,
olmayan, kiitlo qabiasdirma vahidinds an ¢oxu 3 adad igi
pay1 an ¢oxu 25% doldurulan hissads ¢atlamis vo kiitlo payi
lakali meyvalarin an goxu 25% lokali meyvalarin olmasima
olmasina yol yol verilir.
verilir.
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Dad vs iyi Meyvalorin yag1 hiss olunmagqla, duzlu,
konar tam va iylorsiz. Zeytuna moxsus
ciizi aciliga yol verilir.

Meyvalorin yagi hiss olunmagqla, duzlu, i¢in
komponentlarinin zsif hiss olunan tami ilo konar
tam va iylorsiz. Zeytuna maxsus ciizi aciliga yol
verilir.

Meyva-larin | Eyni rongli, yasilimtildan tiind yasila qod

or ¢alarlarla

rongi Rangi eyni olmayan, Rangi eyni olmayan, miixtolif ¢alarl
miixtolif ¢alarli meyvalarin olmasina yol verilir.
meyvolarin olmasina
yol verilir.

Konsisten- Elastik, mohkom, bisirilmomis Zeytun vo igarisina doldurulan komponentlor

siyasi meyvoalar. mohkom, bisirilmomis olmalidir.

Mohlulun Soffaf, i¢arisinds asili hissacCiklor olmayan, yasilimtil- sar1 ¢alarli mohlul

keyfiyyati Bozumtul- gonur Bozumtul- qonur ¢alarlarla vo meyva

calarlar-a vo meyvo
Iatinin ciizi ¢okiintii-
stina yol verilir

Iatinin ciizi ¢okiintiisiine yol verilir

Konar Yol verilmir

Qati-siqlar

Q e y d: “I¢i doldurulmus zeytun” konservindo ¢oyirdoyi cixarilmis
zeytunlarin igarisi tozo va ya tursuya qoyulmus qirmizi sirin bibar, tomizlonmis
sirin badam lopasi, tozo vo ya tursuya qoyulmus sarimsaq, limon vo yaxud

birlikds gétiiriilmiis badam lapasi va qirmizi bibar ila doldurulur.

Fiziki- Kimyoavi gdostorici

lorina gora konservlor 2.2. sayli cadvalda

gostarilon normalara uygun olmalidir.

Cadval 2.2. Konservlasdirilmis zeytunun
fiziki- kimyavi gostoricilori (37)

Gostoricinin ad1 Normasi
Konservlos-dirilmis | Ici
zeytun ti¢lin doldurulmus

zeytun ugin
Xloridlorin kiitlo pay1 , %- lo 5-7 5-7
Titrlonon tursularin kiitlo pay1 (siid tursusuna
gora hesablamagla) %- ls 0,1-0,6 0,1-0,6
pH 45-55 45-55
Konservin etiketdo gostorilon xalis kiitlosine
goro
komponentlorin kiitls pay1, %- la: 60 40
meyvo, on azi - 20
i¢, an az1 40 40
duz mohlulu, an ¢oxu
Mineral qatigiqlar Yol verilmir
Bitki moansoli qatigiglar Yol verilmir
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2.2. Konservlasdirilmis qara zeytunun keyfiyyat gostaricilari (38)

Konservlosdirilmis odviyyatl qara zeytunun keyfiyyati 237 — 2006 sayl
Texniki sortloro miivafiq olaraq asagidaki toloblora cavab vermolidir,

Konservlosdirilmis odviyyatli qara zeytun AZS 234 — 2006 sayl
standartin toloblorine uygun olaraq, sanitariya norma vo qaydalarina riayot
etmoklo, miiayyan edilmis qaydada tosdiq olunmus texnoloji tolimat vo reseptura
tizro hazirlanmalidir.

Keyfiyyat gostaricilorindon asili olaraq konservlasdirilmis adviyyath gara
zeytun iki ndva ayrilir: ala va birinci.

Orqanoleptik gostaricilorino goro konservlosgdirilmis odviyyathh gara

zeytun 2.3. sayli cadvalda gostarilon taloblors uygun olmalidir.

Cadval 2.3. Konservlasdirilmis adviyyath
gara zeytunun orqanoleptiki gostaricilari (38)

Gaostaricinin Xarakteristikast
ad1 Ola nov | Birinci név
Konserv ti¢iin
Xarici Olgiilori eyni olan, lokasiz, mexaniki
gortiniisii zodaloarsiz vo saplagsiz meyvaloar, en
kasiyinin on boyiik diametri, mm, an azi:
Olciisii 16 14

On coxu 25% olgiilori eyni olmayan,
lokali meyvalorin olmasina yol verilir.

Dad va iyi Duzlu, meyvalarin yagi hiss olunmagla, adviyyat otri ilo, konar tam
va iylorsiz. Zeytuna moxsus ciizi aciliga yol verilir

Rangi Eyni rongli meyvalar, tiind gohvayidoan agiq gohvayi rongadok
Konsisten- | Elastik, méhkom, bisirilmomis meyvalor
siyast Kiitlo {izro on g¢oxu 8% yumsaq

meyvolorin olmasina yol verilir

Mohlulun Soffaf, igarisindo asili hissaciklor olmayan, bozumtul- gshvayi
keyfiyyati calarlt mahlul

Dabha tiind ¢alarlara vo meyvo latinin ciizi
¢okiintiisiine yol verilmir.

Kanar Yol verilmir
qatisiglar
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Qeyd: Ola nov konservds an goxu 2%, birinci név konservda an ¢oxu
10% kond tosarriifat1 ziyanvericilori ilo zodalonma izlori (iynalonmis sokildo)
olan meyvalarin olmasina yol verilir.

Fiziki- kimyavi gostaricilorina gora konservlosdirilmis gara zeytun 2.4.

sayli codvoaldos gdstorilon normalara uygun olmalidir.

Cadval 2.4. Konservlasdirilmis adviyyath gara zeytunun
fiziki- kimyavi gostaricilari (38)

Gostoricinin ad1 Normasi
Konservin etiketdo gostorilon xalis kiitlasine gora zeytunun
kiitlo payi, %- lo, on az1 60
Xloridlorin kiitla pay1, %- lo:
sterilizo olunmus mohsulda 5-7
sterilizo olunmamis mohsulda 10-12
Titrlonon  tursularin  kiitlo payr (siid tursusuna goro
hesablamagla) %- lo 0,1-0,6
Mineral qatisiglar Yol verilmir
Bitki moansoli qatisiglar Yol verilmir

2.3. Zeytun yaginin markalar, cesidi va ticarat sortlar (5, 11, 39)

On yaxsi ekstra sinif zeytun yag filtrasiya olunmamis (etiketdo
ingilis dilindo Extra Virgin Unfiltered Olive Qil), vo yaxud ekstrasinif
filtrasiya olunmus (italyan dilindo Olio d’oliva [’ ekstravirgine, ingilis
dilindo Extra virgin olive oil, vo yaxud ispan dilinds Virgin ekstra)
yaglardir. Bu zeytun yagmin tursulugu 1%-don ¢ox olmur. Belo hesab
olunur ki, yagin tursulugu no godor asagi olarsa, bir o godor yaxsidir.
Yagm “soyuq sixma” isulu ilo alinmasi (ingilis dilinds first cold press)
anlayis1 sortidir, ¢iinki yag “soyuq preslomo”-do do bu vo ya digor
doracado qizir. Miiasir dovrde gida iiclin nozords tutulan zeytun yagini

yalniz bir dofa preslomo iisulu ilo alirlar.
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Qeyd etmok lazimdir ki, zeytun yaglar1 3 ticarot sortunda satisa
cixarilir.

1. Tabii (Virgin) zeytun yagi. Bu yag yalniz fiziki iisulla (kimyavi
tomizlomo aparilmadan) almir. Virgin oil termini yagin istehsalina aid
olub, butulkanin etiketinda gostarilon Virgin Oil séziindan farglonir,

2. Tomizlonmis (rafina olunmus, ingilisco, refined) zeytun yagi,
yani yagin tiind dadin1 (bu nogsan sayilir) Vo torkibindoki sorbast yag
tursularimi konar etmok {i¢iin fiziki-Kimyavi tisullardan istifado edilir.
Umumiyystlo, bu ciir tomizlonmis yag, tobii yaga nisboton asag
keyfiyyatli hesab olunur. Zeytun yaginin ticarat sortlar1 olan ekstra virgin
olive oil vo virgin olive oil yaglarinda tomizlonmis yag qarisigi
olmamalidir.

Tabii zeytun yaginin canli vo kaskin goxusunu bayanmayanlor
Riviera zeytun yagindan istifado edo bilarlor. Riviera zeytun yagi almaq
ticlin Rafina zeytun yagi Tabii zeytun yagi ilo 50:50 nisbatinda garisdirilir.

3. Ceco (juimix) zeytun yagi (ingilisco, pomace olive oil) bu yag
Kimyavi tisullardan, bir qayda olaraq heksandan vao yiiksok temperaturdan
istifads etmoklo alinir.

Respublikada istehsal olunan zeytun yagi tolobati
6domodiyindon bir ¢ox xarici Olkolordon do zeytun yagi  gotirilib
istehlakgilara satilir. Zeytun yaginin istehsali miixtalif proseslorlo basa
catdirildigindan, son mohsulun keyfiyyoti do miixtalif olur. Xaricda
asason Virgin, Riviera vo Pomos tipli zeytun yagi istehsal olunur.
Respublikamiza osason zeytun yagimin istehsali ilo masgul olan 3-cii
Olkolordon asagi keyfiyyotli zeytun yagi daxil olur. Bunlarin asasini
nisbaton asagi keyfiyyotli olan Pomos zeytun yagi toskil edir. Lakin
alicilar zeytun yagi alarkon etiketdo olan Pomos séziina fikir vermirlor
Vo xaricdon aliman  yaglara daha ¢ox meyl gostorirlor. Bu yaglarin
giymatlorinda ¢ox farq olmur, lakin keyfiyyatco Riviera tipli satisa

verilon zeytun yagi biitiin gostaricilorina géro Pomos zeytun yagindan
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istlindiir. Ovvala Riviera zeytun yagi tobii vo rafino zeytun yaginin
qarisigidir vo ona goro do standartin biitiin toloblorina uygundur. Lakin
Pomos zeytun yag1 asas istehsal prosesi basa ¢atdiqdan sonra yerds galan
jmixdan vo zeytun mohsullar1 istehsalinin qaliglarindan hazirlanir vo
keyfiyyatco Rivieradan asagidir.
“Baki Qida vo Yag Fabriki” MMC-ds istehsal olunan
“Final” vo “Zeytun baglar1” ticarot nisani vo Riviera tipli zeytun yaginin
rongi agiq yasilimtil calarli saridir, soffaf vo parlaqdir, dadi tomiz vo
neytraldir, mikrobioloji vo zororsizlik gostoricilori Tibbi Bioloji Tolimata
uygundur. Nomlik va u¢ucu maddoslorin miqdar1 O - dir (standartda 0,2%-
don ¢ox olmamasi gostarilir); xalis yagin miqdar1 100%-dir; sorbost yag
tursularinin miqdar1 0,29%-dir (standart gdstarici ala sort ti¢iin 0,75%-dir);
peroksid ododi  2,8-dir (standartina gbéro 15-don ¢ox olmaz).
Xolesterinsizdir. Zeytun yaginin torkibinds 72 mg/100 gram E vitamini
(tokoferol) vardir ki, bunun da 90%-ni daha foal olan a -tokoferol toskil
edir. 100 gram zeytun yag1 898 kkal enerji verir.

Apardigimiz arasdirmalar bir daha gostordi ki, “Baki Qida va
Yag Fabriki” MMC —do istehsal olunan Riviera tipli “Final” vo “Zeytun
baglar” ticarat nisanl zeytun yaginin keyfiyyoti standart gostaricilordon
gat-qat Ustiindiir vo ondan giindolik gidamizda istifado olunmasini bir
miitoxasis olaragq moaslohat goriiriik.

Zeytun yaginda sarbast tursularin kiitlo pay1 faizlo hesablanir. Bu
analiz yagin kimyavi doyisikliyo ugramasi noticasindo yag tursularinin
artmasini gostarir.

Yagin tohlilinin ikinci {isulunda iizvi peroksidlor toyin edilir. Bu
tisulla yagin oksidlosmasi doracasi Oyranilir. Yagm dadi organoleptiki
tisulla professional dequstatorlar torofindon toyin olunur vo keyfiyyatinoa
gora sortlasdirilir.

Asxana zeytunu vo zeytun yagi ilo bagli biitiin masalalorlo diinyada

yegans olan dovlatlorarasi togkilat birliyi mosgul olur. Bu togkilat Zeytun
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lizro Beynolxalq Sura (ingilisco, 10C- International Olive Council)
adlanir. Bu togkilat Birlosmis Millatlor Toskilati (BMT) tarafindon 1959-
cu ildo yaradilmisdir. 2006-c1 ilo godor bu toskilat /nternational Olive Oil
Council (IOOC — Zeytun yag1 {izro Beynolxalq Sura) adi ilo moshur
olmusdur. Sonralar onun ad1 doyisdirilmisdir. Bu toskilat zeytun vo zeytun
yagmin istehsali, istehlaki, eloco do qarsiya ¢ixan problemlarin va digor
moasalalorin halli ilo masgul olur. Zeytunun emali mohsullarinin vo zeytun
yagmin istehsali ilo mosgul olan miiassisalor zeytun yagmin etiketindo
10C standartina miivafiq olaraq asagidak sortlar1 gdstarirlor.

1. Extra-virgin olive oil — yalniz tobii iisulla alimmis yag olub
tursulugu 0,8%-don ¢ox olmayaraq dadina goro ala hesab olunur.

2. Virgin olive oil - yalniz tobii iisulla istehsal olunub tursulugu 2%-
don ¢ox olmayaraq dadi yaxsi hesab olunur.

3. Pure olive oil - bu yag tobii yagin tomizlonmis yagla qarisigindan
ibarotdir.

4. Olive oil — tobii va kimyavi tomizlonmis yagin garigigindan alinib
tursulugu 1,5%-dan ¢ox olmur. Iy vo dad1 ¢ox tiind deyildir.

5. Olive - pomace oil — jimixdan alinmig vo bozon tobii yagla
qarisdirilmis olur. Bu yag qidaya sarf oluna bilar, lakin bunu asas zeytun yagi
adlandirmaq olmaz. Jimixdan vo zeytun mohsullart  istehsalinin
tullantilarindan hazirlanan zeytun yagi parakands ticaratds genis yayilmisdir,
xiisusilo do MDB 6lkalarinin restoranlarinda bisirilms ii¢iin istifads olunur..

6. Lampante oil (lampa yagi) — bu zeytun yagi yeyinti moagsaodlori
ticiin istifade olunmur. Sanayeds texniki magsadlara sarf olunur.

Qida magsadlari tigiin istifads edilon zeytun yaglari 3 qrupa ayrilir.
1. Tabii zeytun yaglari 6z névbesinds istehsal texnologiyasindan
asili olaraq 3 yarimqrupa boliiniir.
1.1. Tobii sizma Zeytun yagi. Qoxusu va dadinda he¢ bir qiisur

olmayan, torkibindoki sorbast tursularin miqdar1 an ¢ox 1% olan tobii
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zeytun yagidir. Tobii sizma zeytun yagt hor ndv yemokdo istifado edilmok
liclin miinasibdir, salatlarin hazirlanmasinda ideal mohsuldur.

1.2. Tabii birinci Zeytun yagi. Qoxusu vo ya dadinda ¢ox az qiisurlari
ola bilan, torkibindoki sorbost yag tursularinin miqdart on ¢ox 2 % olan tobii
zeytun yagidir.

1.3. Tobii ikinci Zeytun yagi. Qoxusu Vo ya dadinda gobul edilo bilon
miqdarda qiisurlari ola bilon, torkibindoki sorbast yag tursularinin migdari on
cox 3,3% olan tobii zeytun yagidir.

2. Rafino zeytun yagi. Tobii halda olan zeytun yagmin torkibindo
doyisikliklora sabob olmayan metodlarla rafina edilmoklo alds edilon, sarinin
miixtolif ¢alarlarinda rongli olan, dziinomoxsus dadi va otri olan bir yagdir.
Torkibindoki sarbast tursularin miqdart on ¢ox 0,3%-dir. Bu yag satisa
«Qizartma yagi» olaraq ¢ixarilir.

3. Riviera zeytun yagi. Rafino zeytun yagi ilo tobii halda gida olaraq
istifado olunan tobii Zeytun yaginin garisigindan oldo edilir. Rongi saridan
doyison galarli rongds, 6ziinamaxsus qoxulu bir yagdir. Torkibindaki sarbast
yag tursularinin miqdart on ¢ox 1,5%-dir. Zeytun yagmin canli vo kaskin
qoxusuna ¢ox Oyranmayanlar bu yagdan istifads eda bilarlar.

Zeytun yagr digor yaglarla miiqayisado xiisusi shomiyyato malikdir.

Ciinki zeytun yag1 yiiksok qidaliliga vo xiisusi moziyyatlora malikdir.
Zeytun yagmin torkibinds polidoymamis yag tursularinin nisboton az
olmasina baxmayaraq, olein yag tursusu c¢oxluq toskil etdiyindan insan
organizmindo asan monimsonilir. Ona goro do zeytun yagindan pahriz
qidas1 ticiin daha ¢ox istifado edilir vo shali torafindon daha c¢ox talab
olunur.

Zeytun yaginin keyfiyyati organoleptiki va fiziki-Kimyavi gostaricilor

lizra miioyyan edilir. Orqanoleptiki iisulla yagin rangi, iyi, dadi, soffaflig
Vo qablasdirilmasimin  vaziyysti mioyyan edilir.  Fiziki-kimyavi

gostaricilorindon rangi, tursulugu, yagsiz qarisiglarin miqdari, nomliyi vo
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ucucu maddolorin miqdari, yod adadi vo yuyulmayan maddslorin migdari
nazaro alimnir.

Saflagdirilmis (rafino edilmis) zeytun yagimin keyfiyyoti AZS239 —
2006 sayli Texniki sortloro miivafiq olaraq asagidaki toloblora cavab
vermalidir.

Zeytun yagi AZS 239 — 2006 sayli texniki sortlorin talablorine uygun
olarag, sanitariya norma vo qaydalarna riayat etmoklo, miioyyon edilmis
gaydada tosdiq olunmus texnoloji tolimat tizro hazirlanir. Keyfiyyat
gostaricilorindon asili olaraq saflagdirilmamis zeytun yagi iki novo ayrilir: ola
vo birinci. Organoleptik vo fiziki- kimyavi gostaricilorino goro zeytun yagi

2.5. sayli cadvalda gostarilon taloblora uygun olmalidir.

Cadval 2.5. Zeytun yaginin orqanoleptiki
va fiziki-kimyavi gostaricilari (39)

Gostaricilorin ad1 Sortlar {igiin xarakteristika vo norma
Ola sort | Birinci sort
Dad va iyi Zeytun yagina moxsus,
konar tam vo iysiz

Zeytuna maoxsus clizi ac1 tama yol
verilir

Roangi Yasilimtil ¢alarl sar1

Soffafligi Soffaf
Azaciq bulanig-liga yol verilir

Rang adadi, mq yod, on ¢coxu 20 25

Tursuluq adadi, mq KOH/q, an ¢oxu 15 3,0

Qeyri-yag qatisiqla-rinin kiitlo pay1 (kiitlo

izra ¢okiintii), % an goxu 0,05 0,10

Torkibinds fosfor olan maddslorin kiitlo

pay1, % an ¢oxu: 0,40 0,60

Stearooleolesitino gora hesablamagla 0,035 0,053

P,O5 gora hesablamagla

Nomliyin vo tez buxarlanan maddolorin

kiitlo pay1, %, an ¢oxu 0,20 0,20

Ekstraksiya yagmin alisma temperaturu,

0C, on asagisi 225 225

Soffafliq doracasi, fem., an ¢coxu 40 40

Peroksid odadi, mmol/kq -1/2 O, an ¢oxu | 10 10

Yod ododi (Kaufman disulu ils), q |85-100 85 -100

J»>/100q

Sabunlasmyan maddolorin kiitlo pay1, %,

an ¢oxu 1,5 15
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2.4. Orta niimunanin va faktiki materiallarin gotiiriilmasi (42)

Zeytunun emali mohsullar1 partiyalarla qobul edilir.  Zeytun
konservlorinin  keyfiyyatinin  normativ-texniki  sonadlora  uygunlugunu

yoxlamagq ti¢iin partiya maldan niimuno ayrilir.

Novii vo ¢esidi eyni olan, eyni adda vo baglamada, bir miiassisado
eyni gindo Vo ndvbado istehsal olunan vo tosdiq olunmus formada bir
keyfiyyat sonadi ilo rosmilosdirilon istonilon migdar, eyni cinsli mohsula
partiya mal deyilir (42).

Odadi satilan mohsulun ayrica niisxasi Vo ya tosdiq olunmus gaydada
odadlorin migdart vahid mohsul adlanir.

Niimuna — nozarot edilocok partiyadan secilmis vo ya mohsul
aximindan nazarat va tosdiq olunmus talobata uygun gorar gobul edilmasi {igiin

gotiiriilon vahid mahsuldur.

Niimunanin hacmi — niimunani togkil edon vahid mohsulun sayidir

(miqdaridir).

Konservlogdirilmis mohsullarin ~ keyfiyyati niimuna  yerlarinin
yoxlanmasi naticasi asasinda konserv partiyasindan vo konserv partiyasindan
tosadiifon segilmis bankalarin laboratoriya sinaginin naticalori osasinda

miayyan edilir.

Nogliyyat tarasmnin voziyyati vo markalanmaya nozaroat tigiin
konservlordon asagidaki miqdarda tosadiifi suratdo niimuns gétiiriiliir (8, 9,
23, 42).

Nogliyyat tarasinin vaziyystino baxmaq vo gondorilon partiya malin
eynicinsliyini toyin etmok ii¢iin niimuna ayirmaqla borabor, ekspert malin
markalanmasina (istehsal¢1t zavodun adi vo nomrasi, mal gondoren firmanin

ad1, istehsal tarixi) xiisusi fikir vermalidir.
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Markalanmani vo konserv mohsulu vahidinin vaziyyatini, istehlak
tarasinin vaziyyatini vo badii tortibatin1 yoxlamaq ti¢lin asagidaki migdarda

(Cadval 2.6) tosadiifi suratdo niimuna ayrilir (42).
Cadval 2.6. Taranin vaziyyati vo markalanmam yoxlamagq iiciin

gotiiriilon niimunalarin say1 (45, 46)

Partiya malin hacmi, nagliyyat Niimunanin hocmi (say1)

tarasinin miqdari (yerlarin say1) Normal nozarat Giiclondirilmis nozarot
25-2 godor 2 3
25-dan 90 da daxil olmagla 2 5
91-dan 150 do daxil olmagla 3 8
151-don 500 do daxil olmagla 5 13
501-dan 1200 da daxil olmagla 8 20
1201-don 10000 do daxil olmagla 13 32
10000-dan ¢ox 20 50

Cadval 2.7. Konserv partiyasi tarasinin badii tartibati,
mahsulun vaziyyati vo markalanmasim tayin etmok iiciin
gotiiriilon niimunalaorin say1 (45, 46)

Partiya malin hacmi (istehlak Niimunoanin hocmi (istehlak tarasinda mohsul vahidinin
tarasinda mohsul vahidinin say1), say1), adadlo
adadla Istehlak tarasinin Istehlak tarasimimn Istehlak tarasiim
hacmi 0,35 litro godor hacmi 0,35-don 1,0 hacmi 1 litrdan
olmagla litro gadar olmagla ¢ox olmagla
£ g < £ g & £ o
(=] 2 o =] o =
z &) P @) z Qo
90-a goador 5 13 2 2
91-don 150-5 godor 8 20 3 8 3 8
151-don 280-o qodor 13 32 5 13 5 13
281-don 500-5 gador 20 50 8 20 5 13
501-dan 1200-2 qador 32 80 13 32 8 20
1201-dan 3200-5 godoar 50 125 20 50 13 32
3201-dan 10000-2 qadar 50 125 32 80 13 32
10000-dan 35000-5 godoar 80 200 50 125 20 50
35000-dan ¢ox 80 200 50 125 32 80
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Ekspert niimunoads olan vahid mohsulun hamisina basdan-basa xarici baxis

aparmagla nozarotdon kegirir. ©gor ayri-ayri vahid yerlordo qiisur askar edilorso,

hor bir qiisur novii liclin konservlordo olavo yoxlama aparilir. Orqganoleptiki

gostaricilor lizro konserv partiyasinin keyfiyyatini yoxlamagq tigiin ekspert 2.7. sayli

cadvaldo gostarilon migdarda niimuna ayirir vo tadqiq edilmok ti¢iin laboratoriyaya

gondorir.

Cadval 2.8. Konservlarin keyfiyyatini yoxlamaq ii¢iin
orta niimunanin gotiiriilmasi (45, 46)

Partiya malin hacmi (istehlak
tarasinin sayi), odadlo

Niimunanin hacmi, adadla

Normal nazarot | Giiclondirilmis nozarat

Istehlak tarasmin tutumu 0,35 litro godor olan mohsuldan

50-yo godor 2 3
51-don 151-5 godar 2 5
151-don 500-o godoar 3 8
501-don 2200-5 godor 5 13
2200-dan ¢ox 8 20

Istehlak tarasinin tutumu 0,35-don 1,0 litro godar olan mohsuldan

150-yo godor 2 3
151-don 1200-5 godor 2 3
1201-dan 35000-5 gadar 3 8
35000-dan ¢ox 5 13
Istehlak tarasinin tutumu 1,0 litrdon ¢ox olan mohsuldan
50-ya goador 1 2
51-don 500-o godor 2 3
501-don 35000-o qodar 2 5

2.5. Tadqgiqatin obyekti, magsadi vo iisullar

Tadqgiqatin obyekti. Biz, todqiqat aparmaq ti¢iin duza qoyulmus

yasil vo qara zeytun konservisi, i¢ind bibar qoyulmus yasil zeytun konservisi,

“Zeytun baglar1” va “Final” markali zeytun yag1 gotlirmiigiik.

Tadqgigatin maqsadi

muoassisalorindo  istehsal

olunan

zeytun

mohsullarinin

“Azorsun Holding* sirkatloor grupunun

organoleptiki

gostaricilarini, fiziki-kimyavi keyfiyyot gostoricilorini, o ciimlodan torkibindoki
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suyun, duzun, tursulugun, mineralli maddolorin miqdarini, eloco do zeytun
yaginin tursulug, sabunlagma vo yod adoadinin migdarini miioyyon etmokdir.

Niimunolorin secilib gotiiriilmasi Vo sinaq tg¢ilin hazirlanmast QOST
26313, QOST 26671, QOST 26668, QOST 26669, QOST 26929, mikrobioloji
analizlor i¢lin mikroorqanizmlorin yetisdirilmasi QOST 26670 {izro hoyata
kecirilir.

Sinaq iisullart — QOST 8756.1, QOST 8756.18, QOST 26186, QOST
26188, QOST 25555.0, QOST 25555.3, QOST 26323 iizro hoyata kegirilir.

Xarici goriinlisiine gora qlisurlu meyvoalorin miqdari torazido gokilmoklo
miioyyan edilir, sonra onlarin migdari1 bankada olan meyvalorin imumi kiitlosins
nisbatan faizlo hesablanir.

Konar qatisiglar (mineral vo bitki monsoali gatisiglardan basqa) vizual
olaraq tayin edilir.

Sonaye sterilliyinin osaslandirilmast zorurati yarandigda mikrobioloji
analizlor QOST 10444.1, QOST 10444.11, QOST 10444.12, QOST 30425 iizrs
aparilir.

Mikrobioloji xarabolmanin osaslandirilmasi zarursti oldugda xarabolma
toradicilarinin toyini QOST 10444.1, QOST 10444.11, QOST 10444.12, QOST
10444.15, QOST 30425 tizro aparilir.

Patogen mikroorganizmlor Dovlat Sanitar nozarsti orqanlarinin talabi ilo,
onlar torsfindon miisyyan edilmis labo- ratoriyalarda QOST 10444.1, QOST
10444.2, QOST 10444.7, QOST 10444.9 {izro toyin edilir.

Toksiki elementlor QOST 26927, QOST 26930 — QOST 26934,
pestisidlor QOST 30349 vo Sohiyya Nazirliyinin tosdiq etdiyi dsullar,
radionuklidlor Sshiyya Nazirliyinin tosdiq etdiyi tisullar iizra toyin edilir.

Toksiki elementlorin atom- absorbsiya iisulu ilo toyini QOST 30178

lizra apartlir.

Toadqiqgat tisullar istifade olunan dorsliklords (9, 17), dars vasaitlorinda

(7, 35) vo metodik vasaitlords (6, 8) genis verilmis, onlardan yaradic1 suratdo

istifado olunmus vo mohz ona goro do burada todgiqat tsullarmin gedisi
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verilmir. Biz 6z isimizdo homin odoabiyyatlardan informasiya bazasi vo metodika
tiglin istifado etmisik.
Zeytun konservlarin orqanoleptiki gostaricilorindon xarici goriiniisi, iyi,

dadi, rongi, meyvonin konsistensiyasi va digor gostaricilor miioyyon edilmisdir.

Fiziki-kimyoavi gostoricilordon konserv bankasinin hermetikliyi, xalis
kiitlosi, hissalarin nisbati, tursulugu, xo0rok duzunun miqdari, as1 vo boya
maddolarinin, mineralli maddalorin migdarini, eloco do zeytun yagimin tursulug,
sabunlasma vo yod ododinin miqdarim1 miiayyan edilmisdir. Alinan naticalor
standart gostaricilorlo miigayiso edilmisdir. Konservlarin zararsizlik gostaricilori

tibbi-bioloji tolimata uygun olaraq verilmisdir.

Bitki yaglariin, o ciimlodon zeytun yagimin keyfiyyati standarta asason
asagidaki gostaricilor tizra todqiq olunur.,
1. Bitki yaglarinin orqanoleptiki gostaricilorinin todgiqi (QOST 5472-
90);
2. Yaglarin nisbi sixligmin (xiisusi ¢okisinin) tayini — piknometr tisulu
ilo;
. Yaglarin sliasindirma omsalinin tayini (QOST 5482-90);
. Yaglarin ranginin tayini (QOST 5477-89);
. Suyun va ugucu maddalarin faizlo migdarmin tayini (QOST 5478-81);
. Tursuluq adadi, mq KOH miqdarina goro (QOST 5476-81);
. Yod adadi — 100 gr yaga birlogon yod g-la (QOST 5479-81);
. Kiitloya gora faizlo ¢okiintii (QOST 5481-89);
. Fosforlu maddalorin miqdari, faizlo (QOST 5424-80);
10. Sabunlagsmayan maddalorin miqdari, faizla (QOST 5482-90);

O© o0 N & O B~ W

Zeytun yaglarmin orqanoleptiki gostaricilorindon xarici goriiniisi, iyi,
dadi, rongi, soffafligi vo digar gostaricilor miisyyan edilmisdir. Fiziki-kimyavi
gostaricilordon xalis ¢okisi, namliyi vo tez buxarlanan maddslorin kiitlo payz,
xuisusi ¢akisi, stiasindirma omsali, tursuluq vo yod adadlori miiayyan edilmisdir.

Alinan naticoalor standart gostaricilorlo miiqayise edilmisdir
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III FOSIL. TODOIOAT iSi

3.1. Konservlasdirilmis zeytun mohsullarinin
organoleptiki gostaricilarinin éyranilmasi
Konservlosdirilmis  zeytun mohsullarmin  keyfiyyati  istehsal
miiassisasinda mohsul istehsal olundugdan 10-15 giin sonra yoxlanilir, ticarat
toskilatlarinin anbarlarina vo parakonds ticaroto gondorilir. Ticarot togkilat vo
miiassisalorinds  konservlosdirilmis zeytun mohsullarinin ~ Komiyyat vo
keyfiyyatco yoxlanilir (40, 42).

Konservlosdirilmis zeytun mohsullarini  komiyyatco keyfiyyatini
yoxlamaq {i¢lin mallarin todqigat {iisullar1 haqqinda tolimati, miivafiq
standartlari, kontraktin (miigavilonin) texniki sartlorini, nagliyyat senadlarini,
mal gondoronlorin keyfiyyat sertifikasiyast vo spesifikasin1 oldo rohbor
tuturlar.

Qarsida duran asas mosalo konservlori ayri-ayriligda komiyyostco vo
keyfiyyotca, homginin komiyyot vo keyfiyyoti eyni vaxtda toyin etmok
vazifasidir.

Yoxlamani sifariscisinin xahisi ilo amtoosiinas-ekspert konservlarin
keyfiyyatini kontraktin texniki sortlorinds vo QOST-da nozards tutulan bir
gostorici Vo ya bir nego gostorici tizro yoxlaya bilor. Lakin konserv
partiyasinin keyfiyyatinin, kontraktin texniki sortlorinin vo ya QOST-un
tolobina uygunlugu haqqinda notico yalniz normativ sonadlordo nozards
tutulan biitiin gostaricilorin tayinindon sonra verils bilar.

Osason omtoossiinas-ekspert asagidakilart yoxlayir (41, 43):

- mohsulun saxlanilma soraitini — anbarin tipi, saxlanilma
temperaturu, havanin nisbi riitubati;

- noqgliyyat tarasimmin xarici vaziyysti — bu zaman taranin
zodalonmosinog, islanmasina, a¢ilmasina, taradaki markalanmanin olmasina va

diizgilinltiylino diqqot yetirilir.
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Ogor yoxlanilan partiya mal eynicinsli deyildirse, basqa sozlo mala
baxis zamani miioyyon edilmisdir ki, mal miixtalif omtoa-nogliyyat gaimasi
ilo daxil olmus, markalanmada mal istehsalc¢ilarinin, istehsal tarixinin,
ndvbonin, mal partiyasinin ndmrasinin vo taranin miixtalif olmasi miioyyon
edilmisdir, hamginin taralarin bir hissasinds zadalonms var, onda bels partiya

mal miitloq eynicinsli partiya mal iizro sortlasdirilmalidir.

Yoxlama aktinda konservlorin biitiin markalarindaki istehsal tarixi vo
novbasi 6z oksini tapmalidir.

Vahid partiya mal kimi sortlagdirilmamis konservlorin yoxlanilmasi
sifariscisinin yazili xahisi ilo aparila bilor vo bu, normativ senodlors zidd
deyilso, miitlog akta slava edilmalidir.

Konservlorin  gablasdirilmast  vo  markalanmasinin ~ vaziyyati
konservlorin keyfiyyat gostaricilorinin toyini ilo eyni vaxtda aparilir. Lakin
lazzim golorsa, gablagdirilmanin vo markalanmanin keyfiyyatinin toyini
yoxlanilmanin ayrica vazifosi kimi yerina yetirilib, ayrica akt tortib oluna
bilor (45).

Konservlarin kamiyyatca tayini masalalorine asagidakilar aid edilir:

- nogliyyat vasitalorinds yerlorin saymin tayini;

- mohsul vahidlarinin tara daxilindoki migdarinin tayini.

Partiya konservds yerlorin sayr moahsulun nagliyyat vasitalorindan
(domiryolu vaqonu, konteyner, avtomobil) bosaldildigi vaxt basdan-basa
saymagla tayin edilir (47).

Hesablamanin noticosi mali miisayiat edon sanadloarlos tutusdurulur.

Nogliyyat vasitalorinin yol boyunda biitévliiyli pozuldugu hallarda
omtoosiinas-ekspert nogliyyat vasitalorinin - zadalonmasina  sobab  olan
hadisoya uygun sonad tolob etmolidir. Belo halda sifaris¢inin xahisi ilo
omtoasiinas-ekspert mohsulun bosaldilmasinda istirak etmoklo bu barads akt

tortib edir.
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Mallarin bosaldilmasi prosesinda yerlori sayarkon omtoosiinas malin
qablasdirilma noviine Vo voziyyetino fikir vermoklo deformasiya olunmus,
islanmis vo gablasdirilmasi pozulmus yerlori ayirir. Qablagdirilmasi pozulmus
yerlor vo onlarin daxilindokilora yanasmagla bilavasito mal bosaldilan vaxt
yoxlanilir. Biitiin qiisurlu yerlorin yoxlanmasinin naticalori osas partiya
maldan ayr1 olmaqla tortib olunmus aktda gostorilir. Bu zaman catismazliq vo
qiisurun xarakteri otrafl1 yazilir.

Yoxlamanin sonraki morholasi  osas partiya maldaki vahid
qablagdirmada olan mohsulun sayinin yoxlanmasidir. Bunu yoxlamaq {i¢iin
aomtoosiinas-ekspert partiya malin miixtalif yerlorindon goétiiriib 2% vahid
qablagdirma yerini agir. Yoxlamanin noticosini  markalamada olan
molumatlarla vo mal géndoranin sanadlari ilo tutusdurub aktda qeyd edir.

Ogor yoxlama prosesinds ¢atismazlig, sinma, qiisurlu banka vo ya
markalanmaya uygun olmayan (mohsulun adinda, mohsulun vahidlarinin
sayinda, netto kiitlodo vo S.) mohsul askar edilorso, yoxlamanin naticasi
yalniz omtoosiinas-ekspert torofindon yoxlanilan gablagdirma yerlorino samil
edilir (45, 46, 47).

Sifaris¢cinin  xahisi ilo omtoosiinas-ekspert biitiin  mohsul
partiyasinin qablasdirma yerlorini agib konservlorin faktiki miqdarini
miioyyan edo bilar.

omtoosiinas-ekspertin  istiraki olmadan mohsulun basdan-basa
daxili miqdarmin yoxlanmasi, taradaxili gizli qiisurlar askar edilorkan
(smnma, ¢atismazliq) aparila bilor. Bu zaman noagliyyat tarasinda hor hansi
islanma vo zodo miisahido edilmir. Bu bir gayda olaraq nogliyyat
paketlorinds daxil olan konserv mohsuluna aid edilir.

omtoosiinas-ekspertin  istiraki  olmadan  bosaldilan  malin
qablagdirilmasi zodolonmis taradaxili yoxlanilmasi mal satanin anbarinda
kommersiya akti oldugda, malin konteynerdon bosaldilmasmna dair
komission aktina vo ya malin zodalonmasi barads gaimodo edilon geyds

osason aparilir.
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Anbarda omtooasiinas torafindon vahid yerlorin say1 yalniz tarasi
zodalonmoyan vyerlar iizro miioyyon edilir. Tarast zodslonmis moshsul
vahidlorinin say1, miqdart geyd olunmus kommersiya aktina asaslanmagla
ekspertiza aktina yazilir.

Konservlosdirilmis zeytun mohsullarimin  keyfiyyati  texniki
sortlor kontraktinin vo QOST-un talablorina uygun miioyyan edilir. ©gor
bu sonadlor olmazsa, onda sifaris¢inin xahisi ilo moahsulun keyfiyyati

digor sanadlors uygun olaraq yoxlanila bilar.

Konservlosdirilmis mohsulun ndviindon, sifaris¢inin  garsiya
qoydugu moasalodon asili olaraq konservlarin keyfiyyati 26313-84 sayli
QOST-a uygun asagidaki nazarat névlari lizro miiayyon edilir (45):

- konservlosdirilmis mohsulun istehlak vo naqliyyat tarasinin
vaziyyati Vo markalanmanin yoxlanmast;

- mahsul keyfiyyatinin organoleptiki gostaricilorinin yoxlanmas;

- vahid mohsulun netto kiitlasinin (vao ya hacminin) va hissalorin
nisbatinin miiayyan edilmasi;

- fiziki-kimyavi keyfiyyat gostoricilorinin yoxlanmast;

-partiya malin zorarsizlik gostoricilorinin - vo  mikrobioloji

gostaricilorinin yoxlanilmasi.

3.1.1. Konservlarin organoleptiki gostaricilarinin tadqiqi (43)

Zeytun konservlorinin xarici goriiniigiiniin yoxlanilmas: etiketin

olmasi vo onun vaziyystinin miiayyan edilmasindon baslanir. Bu zaman

etiketdoki yazilarin mozmunu Oyronilir. Taranin xarici goriiniisiinds

baxmaqgla miioyyonlosdirilo bilon ndgsanlarin olmasi (hermetikliyin

pozulmasi, qapagin sismasi, bosalmasi vas.) yoxlanilir. Mohsulun 6zii
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yoxlanarkon zeytun meyvalarinin olciisi eyni olmah, lokasiz vo zadasiz

olmali va kiflonmo miisahids edilmamalidir.

Dad va iyi yoxlanarkon dequstasiya sortlorina amal etmoak lazimdir.
Zeytun mohsullar 6ziinomoxsus dad-tam xiisusiyyatlorina malik olmalidir.
Meyvalarin yagi hiss olunmali, duzlu, kenar dad vo iysiz olmalidir.

Dad vo iyi - tara acilan kimi mohsulu dequstasiya etmokla
miioyyonlosdirilir. Bu zaman mohsul tiglin xarakterik olan spesifik otrin vo
ya konar 1yin olub-olmamasina, alava edilon adviyyalorin miixtalifliyi nazars
alinmaqla xosa golon duzlu-turs dadi vo yaxud gaxsimus, kiflonmis vo basqa

dadin olmasina xtsusi fikir verilir.

Zeytunun rangi yoxlanarken roangi eyni olmayan, muxtalif ¢alarh
meyvalorin  olmasina yol verilir. Rongi toyin edilon zaman
konservlosdirilmis zeytun meyvasinin ranginin onun tgiin xas olan tabii
rangs na godar yaxin olduguna diqqoat yetirmok lazimdir. Konservlosdirilmis
zeytunda yasilimtil rangin, yasilimtil-zeytunu va ya miixtalif ¢alarli zeytunu
rongin olub-olmamasima xiisusi ohamiyyat verilir. Hor bir mohsul {igiin
organoleptiki  gostaricilorin  qiivvado olan standartlarinin, respublika
standartlarinin  vo texniki sortlorin toloblorino uygun olmasi mioyyan

edilmolidir.

Duza vo sirkays qoyulmus zeytun mohsullarinin organoleptiki
gostaricilori todgiq olunarken ilk névbado xarici goriinlisii yoxlanilir. Bu
zaman mohsulun hazirlanmasi {isulu, meyvalorin 6l¢iisii, formasi, tomizliyi,

duzlugun soffafligi miiayyan edilir.

Konsistensiyas1 — zeytun meyvasini barmagla zaif basmagla,
kasmakla, habels agizda ¢eynamoaklo miiayyanlosdirilir. Bu zaman mohsulun
sixligina, barkliying, elastikliyina, kovrakliyina, siraliliying, xir¢iltinin olub-

olmamasina da fikir verilir.

48



Konsistensiyasi yoxlanarkon bilavasits dis altinda zeytun meyvasini
ozmok lazim galir.
Toadgig olunan mohsullarin iy vo dadi 6ziinomoxsus spesifik dadli
olmalidir. Olavalilar iso alavalorin dad va yini vers bilar.
Zeytun konservlarin organoleptiki gostoricilorindon xarici goriiniisii, iyi,

dadi, rongi, meyvanin konsistensiyasi va digor gostaricilor miiayyon edilmisdir.

Fiziki-kimyovi gostoricilordon konserv bankasinin hermetikliyi, xalis
kiitlasi, hissalarin nisbati, tursulugu, x6rak duzunun migdari, minerallt maddalarin
miqdarmi, eloco do zeytun yaginin tursulugq, sabunlagsma vo yod odadinin
miqdarini miioyyan edilmisdir. Alinan noticolor standart gostaricilorlo miiqayiso
edilmisdir. Konservlorin zorarsizlik gostoricilori tibbi-bioloji tolimata uygun

olaraq verilmisdir (54) .

3.2. Konservlasdirilmis zeytun mahsullarinin
fiziki-kimyavi gostaricilorinin éyranilmasi

3.2.1. Bankanin hermetikliyinin yoxlanilmasi (41)

Bu tisulun mahiyyati ondan ibarstdir ki, konserv bankasini isti suyun
icorisino salib yoxladiqda daxildon hava qabarciglart ¢ixir vo bankanin
qapagmin va ya tonoks bankanin tikis yerlarindon igariya su kegirsa demali
hermetiklik pozulmusdur.

Yoxlanilacaq konserv bankasinin xarici goriiniisii yoxlanarkon avvalca
etiket kagizindan tomizlonir vo yuyulur. Sonra siiso banka bir godor isti su
buxar iizerinds saxlanilir vo sonra istiliyi 85°C olan suyun igorisine
yerlogdirilir. Bu zaman bankanin gapaginin qiraglarindan vo ya tonoka
bankanin tikis yerlorindon gabarciglarin ayrilmasi hermetikliyin pozulmasini
gostorir. Bunu miisahido etmok iclin banka su igorisinde 5-7 doq
saxlanilmalidir. Bundan sonra konserv bankasi sudan ¢ixarilir, qurudulur vo

novbati tadqiqatlar aparilir.
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Uc cesiddo zeytun konservsi (¢ayirdokli yasil zeytun, coyirdakli
qara zeytun vo icina bibar qoyulmus zeytun konservlori) gotiiriilmiis vo
bankalarin hermetikliyi yoxlanarkon he¢ bir konarlasma miisahido

olunmamusdir. Biitiin bankalar hermetik idi.
3.2.2. Konservlarin netto Kiitlasinin va hissalarin nisbatinin tayini (43)

Zeytun konservlorinin torkibindo meyvo vo siro olduqda ayri-ayri
hissalarin nisbati miiayyanlosdirilir. Bu isi yerino yetirmok {igiin {izori yaxsi
tomizlonmis vo silinmis konserv bankasi 0,5 qr doaqigliklo ¢okilir (D,).
Bankanin qapagi agilir vo mohsul siizgocdon va ya xiisusi setkadan ovvalcadon
kiitlosi miioyyan edilmis ¢ini kasaya siiziiliir. Stiziilmo 10 doq davam etdirilir.
Bundan sonra kasadaki mohsul ¢okilir vo onun ilk kiitloys gors faizi hesablanr.
Bundan sonra konserv bankasinda qalan mohsul (duru hisso) basga qaba
tokiiliir, konserv bankasi tomizlonir, yuyulur, qurudulur va gakilir.

Bankanin brutto kiitlasi - D,

Bankanin gapagqla kiitlasi - D,

Konservin netto kiitlosi - (D, -D,)=D

Duru hissanin kiitlasi - D,

Quru hissanin kiitlasi - (D - D,)= D,

. . . . D
Duru hissanin faizlo migdari 33100

Quru hissanin faizlo miqdari %-100

Tadgig olunan konservlordon yalmiz g¢oyirdakli yasil zeytun va
coyirdakli gara zeytun konservlorindo hissalorin nisbati miiayyan olundu.
Biitiin konservlordo netto kiitlo do toyin edildi. Biitiin todgiqatlar 5 paralel

olaraq aparilmis vo orta hesabi giymot tapilmigdir.
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Toadgigatin naticalori 3.1. va 3.2. sayh codvallords verilmisdir.

Cadval 3.1. Zeytun konservlarin netto kiitlasinin tayinindan

alinan noaticalar

Konservlarin ¢esidi Olgii Standart Tadqiqatin Konar-
vahidi (zavoddan naticasi lasma
buraxilan) ?
kiitls + -
CoyirdaKkli yasil zeytun qram 270 269,7 -0,3
Coyirdakli gqara zeytun qram 370 369,2 -0,8
I¢ino bibor qgoyulmus qram 570 568,5 -1,5
yasil zeytun konservisi

3.1 sayli codvoldon goriindiiyli kimi konservlorin netto kiitlosindo
konarlasma monfi istigamatds 0,3-1,5 qramdan ¢ox olmamisdir. Bu isa norma
daxilindadir.

Cadval 3.2. Zeytun konservlarda hissalarin nisbatinin tadgigindan

alinan naticalar (faizls)
(AZS 233-2006, AZS 234-2006 va AZS 235-2006 saylh standartla

miigaisa)
Konservlarin Zeytun konservisindo Zeytun konservisinda
cesidi duzlugur;] ?;Slg)darl (sulu zeytun meyvasnn miqdari
Stand_ar_t _ Tad_qiqa}t Standart Toadgiqat
gostaricisi naticasi gostaricisi naticasi
Coyirdakli yasil zeytun 40 41 60 59
Coyirdakli gara zeytun 40 41,5 60 58,5

3.2 sayll codvoldon goriindiiyii kimi todqgiq olunan konservlordo

hissalorin nisbati standartin gostaricisindan 1-1,5% konarlasir.

3.1 va 3.2 sayh codvallordoki malumatlar «Azersun Holding»-in

muassisalorindo istehsal olunan zeytun konservlorinin texniki gostoricilorinin

standartin tolablorina uygunlugunu gostarir.
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3.2.3. Mineralli maddslarin tayini (9, 17)

Konservlordo mineral maddslorin migdar1 2 qram mohsulun tiistiisii
kasilona goadar yandirilib Mufel sobasinda kdzardilmasi naticasinds tayin olunur.
Bu oasason konservlorin torkibindoki mineral maddolorin yanib kiilo dénmasina
osaslanir. Dorin elmi todgigatlarda toyin olunmus kiildo spektral analiz

naticasinda makro- vo mikroelementlor do toyin olunur.,

Cadval 3.3. Konservlordo mineralli maddalorin migdar:
(9, 24, 33 sayh adabiyyatlardaki malumatlarla miiqayisali)

Konservlarin Mineral maddalorin (kiiliin) migdari, faizls
cesidi Odobiyyat Todgigat Konarlagsma
gostaricisi naticasi +.
Coyirdakli yasil zeytun 4,7 4,68 -0,02
Coyirdakli qara zeytun 4,5 4,02 -0,48
I¢ino bibor gqoyulmus yasil 4,6 4,55 -0,05
zeytun konservisi

3.3. sayli cadvoaldan goriindiiyii kimi tadqiq olunan konservlords mineralli
maddolorin (kiiliin) miqdar1 odobiyyat molumatlarina demok olar ki uygundur.
Mineral maddalarin torkibinds duzlanmada istifado olunan xoérak duzu da vardir.

Konarlasma 0,02-0,48 faiz arasinda olmusdur.

3.2.4. Tursulugun tayini (50)

Bu tisulun mahiyyati mohsulun (zeytunun va ya duzlugun) tarkibindo
olan iizvi tursularin fenolftalein indigatorunun istirak: ilo 0,1 n golovi mahlulu
ilo neytrallasmasina osaslanir. Tursulugu toyin etmok t¢lin 250 ml-lik 6l¢iilii
kolbaya 25 ml todqgiq olunacaq duzlugdan tokiib {izarina cizgiys godor distills
suyu alava edirik. Ogor tursuluq zeytunda toyin olunacaqsa, onda 25 qr xirda
dogranmis zeytun kolbaya kegirilir, tizorino kolbanin hacminin 34 hissasi gador

distillo suyu olave edilib su hamaminda 80°C-ya godor qizdirilir. Soyudulub
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cizgiya qadar distillo suyu slava edilir. Har iki halda hazirlanmis mahlul siiziiliir
vo pipetka ilo 50 ml filtratdan gétiiriiliib konusvari kolbaya tokiiliir. Uzaring 3-5
damla fenolftalein indigatoru alavs edib 0,1 n galavi mahlulu ilo ¢ahray:r rang
aliana qodor titrlosdirilir. Cohray1 rong 30 san orzinds itmamolidir.
Mbohsuldaki timumi tursulugun siid tursusuna goro hesablanmis faizlo
miqdar (X) asagidaki diistur tizro hesablanir:

_Y-Y,-0,009-100
Yz 'Y3

X

burada, Y — titrlonmaya sorf olunan 0,1 n goalovi mahlulunun miqdari,

ml-la;

Y, — mohlul hazirlanmis kolbanin hacmi, ml-ls;
Y, — todqiq ticiin gotiiriilmiis duzlugun hacmi, ml-lo
Vo yaxud taravazin kiitlosi, g-1a;
Y3 — titrlosdirmok ti¢iin gotiiriilon mahlulun hacmi, ml-I1o;
0,009 — siid tursusuna gora hesablamaq tigiin amsal.
Sirkaya qoyulmus toravazlords omsal sirks
tursusuna gors 0,006 gotiriiliir.

Isin gedisindon malum oldugu kimi Y; = 250 ml; Y, = 25 ml vo yaxud 25
gr; Yz = 50 ml. Gostarilon giymatlori yerino yazsaq, onda hesablama diisturu
asagidaki sado formani alir:

X=018Y

Tohlil paralel olaraq aparilir vo orta hesabi qiymot tapilir. Paralel
titrlosmonin arasindaki forg 0,05 ml-don ¢ox olmamalidir. Hesablama 0,01

doqiqglikls apartlmisdir.

Umumi tursuluq duza qoyulmus yasil vo gara zeytun konservsi tigiin

siid tursusuna gora hesablandigda 0,1-0,6% arasinda olmalidir.
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Cadval 3.4. Konservlarda titrlanan tursulugun miqdar:
(9, 24, 33 sayh adabiyyatlardaki malumatlarla miiqayisali)

Konservlarin Titrlonan tursulug, faizlo
cesidi Standart vo Toadgigat Konarlagsma
odabiyyat noticosi +.
gostaricisi
Coyirdokli yasil zeytun:
Meyvads 0,1-0,6 0,5 +01
Duzluqgda 0,1-0,6 0,6 0
Coyirdakli gara zeytun:
Meyvada 0,1-0,6 0,6 0
Duzlugda 0,1-0,6 0,7 -01
I¢ina bibar qoyulmus yasil zeytun
konservisi:
Meyvada 0,1-0,6 0,5 o1
Duzlugda 0,1-0,6 0,6 0

3.4 sayli codvoldon goriindiiyii kimi todqiq olunan konservilards
titrlonon  tursuluq standart vo odobiyyat gostoricilorinin maksimum

gostaricisindan ciizi migdarda forglonmisdir. Bu yol verilon norma daxilindadir.

3.2.5. Duzun miqdarmn tayini (8, 9, 17)

Duza qoyulmus meyva- toravazlords xorok duzunun miqdarn 2 tsulla
— neytrallagdirilmis duzlugun (sironin) kalium-bixromat indigatorunun istiraki
ilo argentium-nitratla titrlosdirmoklo (arbitraj {isulu) vo duzlugun xiisusi
cokisina gora miiayyan edilir. Biz duzun miqdarint duzlugun xiisusi ¢akisino

gbra miioyyan etmisik
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Duzlugun xiisusi ¢akising gors xorok duzunun migdarinin
areometrls tayini

Duzlugun sixligi onun torkibindo olan maddoslorin miqdarindan asilidir.
Duzlugda hall olan madds asasen xorok duzudur. Buna gors do duzlugun sixligimni
toyin etmoklo onda olan x6rok duzunun miqdarmi xiisusi codvalin kdmayi ilo
hesablamaq miimkiindiir. Bunun igiin duzluq ikiqat tonzifdon vo ya pambigdan
stiziiliir. Stiziilmiis duzluq tomiz, quru, hacmi 250 ml olan siiso silindra tokiiliir.
Duzlugu siiso silindro tokon zaman nozoro almaq lazimdir ki, onun igarisine
areometr salindiqgda mohlulun saviyyssi silindrin yuxari qurtaracagindan bir az
asag1 olmalidir. Tomiz areometri ehtiyatla mohlulun igarisina salib 5 dog-don sonra
onun gostoricisini geyd edirik. Areometrin gostoricisini diiz hesablamaq {i¢iin
gbziimiizii mahlulun saviyyasi ilo eyni hiindiirliikde saxlamaliyiq. Eyni zamanda
mohlulun temperaturu yoxlanilir, hargah areometrin temperaturu yoxdursa, onda
areometri ¢ixardigdan sonra duzlugun temperaturu laboratoriya termometri ilo
Slgiiliir. Temperatur 20°C-don asagi vo yuxart olduqda areometrin gostaricisine
diizoalis verilir.

Bir gayda olaraq 6l¢ii cihazlar1 20°C temperaturda cizgilonir. Areometrin
hans1 temperaturda cizgilondiyi onun bogaz hissasinda geyd edilir. Tahlil edilon
duzlugun temperaturu ilo areometrin cizgilondiyi temperatur arasindaki har doraco
forgo verilon diizalis amsali 0,00045-dir. Mohlulun temperaturu talob edilon
daracadon yiiksok olduqda diizalis odadi areometrin gdstaricisinin tizarina galinir,
oksina, mohlulun temperaturu asagi olduqda c¢ixilir. Masolon, Areometrin
cizgilondiyi temperatur +20°C; Tohlil edilon duzlugun temperaturu +23°C;
Temperatur ~ gostoricilori  arasindaki  forq  23-20=3°C. 3°C-yo diizolis
0,00045x3=0,00135-dir.

Areometrin gostaricisine gora tohlil edilon mohsulun xiisusi ¢okisi 1,0413
olmusdur. Temperatur fargine asasen duzlugun xiisusi ¢oki gdstaricisinin {izaring
diizolis omsali1 olava edilir.

1,0413+0,00135=1,04265
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Demoli, diizolislo duzlugun xiisusi ¢okisi 1,04265-dir. Bu gostaricini 3.5
sayli codvoaldaki rogomlarls tutusdurub xo6rok duzunun faizlo miqdart tapilir. ©gar,
xiisusi ¢okinin tapilan gostaricisi cadvaldaki rogamlo uygun galmozss, onda xiisusi
cokinin yaxin miqdarini gotiiriib hesablama aparilir.

1,0436 — 7% duza uygundursa, onda

1,04265 — X% olar

X=6,994% duz oldugu tapilir.

Qilivvodo olan standarta osason duza qoyulmus vyasil vo qara zeytun

konservisindo duzun miqdar1 standarta asason 5-7% olur.

Cadval 3.5. Duzlugun xiisusi ¢akisina gora duzun faizlo miqdan

Duzlugun sixlig1 DjooO Mehlul(_ia Xéfak duzunun miqdari, %-lo _
100 g-da ¢okiya goro 100 ml-ds hacmo goro
1,0053 1 1,01
1,0125 2 2,03
1,0196 3 3,06
1,0268 4 4,10
1,0340 5 5,17
1,0413 6 6,25
1,0436 7 7,34
1,0559 8 8,45

Cadval 3.6. Zeytun konservlarinds xorak duzunun tayinindan

alinan naticalor, faizlo

Konservlarin Xorak duzunun miqdari, faizlo
cesidi Standart vo Toadgigat Konarlagsma
odobiyyat naticasi +.
gostaricisi

Cayirdakli yasil zeytunun
duzlugunda 5-7 6,99 +01

Coyirdakli qara zeytunun

duzlugunda 5-7 7,1 -01

I¢ino bibar qoyulmus yasil zeytun
konservisinin

duzlugund
uzlugunda c 7 72 02
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3.6. sayli codvaldon goriindiiyii kimi todgiq olunan zeytun konservlorindo
x0rok duzunun miqdar1 standartin yuxari haddi daxilindadir vo +0,1 <+ -0,3%-9
godar kanarlasir.

3.3. Zeytun yaginin orqanoleptiki gostaricilorinin éyranilmasi

Zeytun yaginin keyfiyyatini yoxlamaq ti¢lin orta niimuna gotiiriilmalidir,
Orta niimuns bitki yaglariin gobulu zamani gotiiriiliir vo yoxlamaya gondarilir.
Zeytun yaglarimdan niimunaslorin segilib gotiiriilmosi QOST 5471 standartina
uygun olaraq aparilir (47).

Partiya maldaki yerlorin (qablasdirma vahidlorinin) sayindan asili olaraq

asagidaki miqdarda orta niimuno gotiirtiliir.

50-2 godor olduqgda - 3 yerdan,
51-dan 150-2 gadar olduqda - 5 yerdan,
151-don 500-5 godar oldugda - 8 yerdan,
501-don 1200-5 godar oldugda - 13 yerdon orta niimuna gotiiriiliir.

Mosolon, daxil olmus partiya malda 100-o0 godor gablasdirma yeri olarsa,
onlardan ancaq 5-i agilir. Yuxarida gostarilonlora asason agilmis yesik vo qutularin
miixtolif yerlorindon ilk niimunalor gotirilir. Miixtalif yerlordon gotiirtilmiis
niimunalor bir yera tokiilorok qarisdirilir vo gqarisigin kiitlosi 400 g-dan az
olmamalidir. Gotiiriilmiis niimuno 3 yero bolliniir. Bunlardan biri laboratoriyaya
ekspertiza tligiin gondorilir, digor ikisi iso yagin tokrar yoxlanilmasi ii¢lin saxlanilir.
Ogor ekspertiza naticalori miibahisalora sabab olarsa yenidon tokrar ekspertiza
aparilmalidir. Gotiiriilon niimunolor butulkalara doldurulub, agzi kip baglanir.
Hazirlanmig niimuna méhiirlonir vo ya plomblanir. Niimuna ti¢iin akt tartib olunur vo
orada asagidakilar gostorilir.

- se¢ilmis nlimunanin adi;

- istehsal¢inin adi;

- hazirlandig fabrikin ad1 vo onun yeri;

- ictehsalin tarixi vo yeri;

- gotiiriilon niimunanin yeri va vaxti;
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- nimunanin kitlasi;

- nlimuns ii¢lin se¢ilmis partiya;

- niimunanin géndarildiyi niimayandonin familiyasi;

- niimunanin laboratoriya iisulu ilo yoxlanilmasina hazirlanmasi.

Sec¢ilmis niimuno laboratoriyaya gondorildikdon sonra, niimuns yoxlanilmaq
ticlin ayri-ayr1 hissalora boliiniir. Hazirlanan niimunolor agzi baglana bilon kolbaya
Vo ya digor gaba tokiiliib agzi1 kip baglanir. Zeytun yagindan gotiiriilon niimuns 100
g-dan az olmamalidir. Bu ona goradir ki, ayrilmis yag niimunasinin torkibi
standartin biitiin gostoricilori lizro todqiq edilsin. Niimunodon azaciq bir qaba
tokiiliir, qizdirillir vo onun torkibindo digor qarisiglarin  olub-olmamasi
miioyyanlogdirilir.

Umumiyyatlo orta niimunonin gétiiriilmesi gaydast mohsulun keyfiyyatinin
ekspertizasinda, onun keyfiyyot xarakteristikasinda vo torkibinin yoxlanilmasinda
oldugca bdyiik shamiyyat kasb edir.

Organoleptiki gostaricilordon yaglarin iyi, dadi, rongi, soffafligi vo ¢okiintiiniin
miqdart miiayyan edilir (48).

Yaglarin iyi hor yag ii¢iin 6ziinomaxsus Vo spesifikdir. Yaglarm iyini 15-20°C-
do toyin edirlor. Bu magsadlo yagi 16vhays va ya alin iistiina ¢okib va ya siirtiib
Iyloyirlor. Yagin iyinin normal vo 6ziinamaxsus olmasi tomizlik alamatidir. Soyuq
presloma iisulu ilo alinnus yagda demok olar ki, qoxu olmur. Isti preslomodan alinan
yag isa kaskin goxulu olur.

Yagm dadi 20°C temperaturda toyin edilir. Soyuq presloms iisulu ilo alinan yag
daha zorif dadl olur. Qeyri-normal soraitdo saxlanilmig yagin dadi kaskin doyisir.

Yagin rangi onun torkibindaki boya maddalarinin (pigmentlorin) kamiyyat va
keyfiyyatindon asilidir. Soyuq presloms iisulu ilo alinmis yagin rongi nisbaton agiq
olur. Yagin torkibinda xlorofil oldugda o sarimtil-yasil rangds, karotinoidlor oldugda
ISa sarimtil-narinci rangda olur.

Yagin soffafhigimi toyin etmok {igiin 100 ml yag agzi baglana bilon silindro
tokiiliib 20°C temperaturda 24 saat saxlanmilir. Yagda bulaniqliq vo asili maddalor

olmazsa, demoli yag soffafdir. Ogor zeytun yagi soyuq preslomo iisulu ilo alinib
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mexaniki tomizlomodon kegirilmisso belo yagda asili maddslor vo bulanigliq ola
bilmaz.

Todqiq olunan zeytun yaglarmin orqganoleptiki gostaricilorinin tadgigindan
alian naticalor 3.7. sayli codvalds verilmisdir.

Cadval 3.7.Tadqiq olunan zeytun yaglariin orqanoleptiki gostaricilari

Gaostaricilorin | “Zeytun baglar” “Final” zeytun yag1 Pomace zeytun yagi

ad1 zeytun yagi (italiyadan alinan)

Iyi Zeytun yagina moxsus Zeytun yagina moxsus, | Zeytun yagina maxsus
konar iysiz. konar iy miisahido olub bir gadar kaskin

olunmur. iyo malikdir.

Dadi Oziinomaxsus Zeytun yagina maxsus xq Zeytun yagina maxsus, lakin
xosagalan olub, konar | tamli konar dadsiz. bir godar agizbiiziisdiiriictidiir.
dad hiss olunmadi.

Rangi Yasil galarl Yasilimtil ¢alarlt Yasilagalan
sarimtildir. saridir. rongdadir

Soffaflig Soffafdir, asil Soffafdir. Soffafdir, zaif kolgali yasil
hissaciklor Cokiintii yoxdur. rang hiss olunur.
miisahido olunmadi.

3.7. sayli codvoldoki todgigat noticolori gostorir ki, ekspertizadan
kecirilmis zeytun yaglarmin orqanoleptiki gostaricilori qiivvoda olan normativ-
texniki sanadlorin talabina cavab verir. Pomace markali zeytun yagindaki ciizi
doyisiklik homin yagm zeytun istehsalinin tullantilarindan hazirlandigini vo

nisbaton asag1 keyfiyyatli oldugunu gostorir.

3.4. Zeytun yagmn fiziki-Kimyavi gostaricilorinin 6yranilmasi

Zeytun yagmin fiziki-kimyavi gostaricilorindon hocm kiitlasi vo ya
sixligl, stiasindirma omsali, rong ododi, tursuluq ododi, peroksid odadi,
sabunlagma odadi, yod odoadi, sabunlasmayan maddoslorin kiitlo pay1 vo digar
gostaricilor miiayyan olunur.

Yaglarin sixligi 0,9100-0,9700 arasinda toraddiid edir. Biitiin yaglar
sudan yiingiildiir, suda hoall olmurlar, {izvi halledicilords hall olurlar. Yaglarin
stiasindirma amsal1 onun tarkibindoki yag turgularinin molekulundan vo hidroksil
grupunun ¢ox olmasindan asilidir. Masalon, 20°C temperaturda zeytun yaginin
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stiasindirma omsal1 1,4660-1,4710 arasinda doyisir. Yaglarin orimo vo donma
temperaturu onlarin torkibindoki yag tursularmin miixtolifliyindon asilidir.
Doymus yag tursularinin amolo gotirdiklori trigliseridlorin arimo temperaturu
doymamis yag tursularmin qliseridlorine nisboton yiiksokdir. Ona goro do
torkibinds doymamis yag tursulart ¢ox olan bitki yaglar1 otaq temperaturunda
maye halinda olur. Zeytun yaginin torkibinds olein yag tursusu ¢ox oldugundan
-6°C temperaturda donur.

Bitki yaglarinin torkibindoki doymamus yag tursularinin miqdarini
miioyyan etmok iiciin yod odadini toyin etmok lazimdir. 100 q yaga birlogon
yodun gramla miqdarina yod adadi deyilir (7). Bork yaglarin yod adadi 28-40,
maye bitki yaglarmin yod adadi iso 100-200 arasinda olur. Zeytun yagmin yod
odadi 85-100 arasinda olur.

Tursuluq odadi yagin standart gostaricisidir. Onun miqdar1 yagin toza va
ya kohnoliyini gostorir. Uzun miiddat saxladigda yagin tursuluq odadi artir vo
keyfiyyati asagi diisiir. 1 qr yagm torkibindo olan sarbast yag tursularinin
neytrallasmasia sorf olunan kalium-hidroksidin (KOH) mg-la migdarina yagin
tursuluq adadi deyilir (50).

Yaglarin golovi istiraki ilo hidrolizi sabunlasma reaksiyasi adlanir. 1 qr
yagi sabunlagdirdigda sarbast vo yagin hidrolizindon alinan yag tursularinin
neytrallasmasia sarf olunan kalium-hidroksidin (KOH) mqg-la migdarina yagin
sabunlasma adadi deyilir (49). Zeytun yaginin sabunlagsma ododi 185-200
arasinda olur.

Reyxert-Meysel adadi 5 gr hidroliz olunmus yagi su buxar ila distillo
etdikds ondan su ils birlikdo govulan vs suda hall olan xirda molekulali ugucu
yag tursularinin neytrallasmasima sorf olunan 0,1 n golavinin ml-lo migdarin
gOstarir. Zeytun yaginda bu gostarici 0,2- 1,0 arasinda olur (5, 7,13).

Polensk adadi 5 gr hidroliz olunmus yag: distills etdikdo ondan govulan

Vo suda hall olmayan yag tursularinin neytrallasmasina sarf olunan 0,1 n galavinin

ml-lo migdarin1 gostarir (5, 7,13). Zeytun yaginda bu gostarici 9 - 10 arasinda olur.
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Yaglarin insan orqanizminds tez vo ya gec, az vo ya ¢ox manimsanilmasi
yagin orimo Vo donma temperaturundan asilidir. Yagin orimo temperaturu no
godor asagi vo organizmin temperaturuna yaxin olarsa, bir o godor asan hozm
olunur. Orimo temperaturu 36°C-don asag1 olan yaglar 97-98%, orimo
temperaturu 36°C-don yiiksok olan yaglar iso 84-95% monimsonilir. Zeytun
yaglar1 otaq temperaturunda maye halinda oldugu {i¢iin insan orqanizmindo 98-
99% monimsanilir. 3.8 sayli codvaldo adabiyyat (6, 8, 25) molumatlarina goro
zeytun yaginin yag tursu torkibi va fiziki-kimyavi gostaricilori verilmisdir.

Biz laboratoriya soraitindo zeytun yagmin nisbi sixligl, siiasindirma
omsal1, tursuluq vo yod adadlorini toyin etmisik. Alinmis naticalora goéra hamin
yaglarin keyfiyyati haqqinda fikir sdylonilmisdir. Zeytun yaginin fiziki-kimyavi
gostaricilorinin  todgigindon alinan noticolor 3.8. sayli codvaldo verilir. Hor
gostarici lizro 5 dofo tokrar analiz aparilmis vo orta hesabi giymoat tapilmisdir.

Alinan orta qiymat standart vo adobiyyat gostaricilari ilo miigayiso edilmisdir.

Cadval 3.8. Zeytun yagimin tarkibi va fiziki-kimyavi xassalori (5)

Gostaricilorin ad1 Odabiyyat Gostaricilarin Odabiyyat
molumati adi moalumati
Yag tursularinin %-lo migdari: 20°C-do siiasin- 1,4660 -
dirma omsali 1,4710
Palmitin tursusu 12,9 Donma temperaturu | - 6°C-don asag:
temperaturda
Stearin tursusu 25 Sabunlasma odadi 185-200
Olein tursusu 64,0 Yod adodi 85-100
Linol tursusu 12,0 Reyxert-Meysel odadi | 0,2-1,0
Digor tursular ~ 8,6 Tursuluq odadi 1,5-3,0
20°C-do s1xligy, q/sm3 0,914-0,929 Polensk adadi 9-10
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tadqiqindan alinan naticalar.

Cadval 3.9. Zeytun yaginin fiziki-kimyoavi gostaricilorinin

Gostaricilarin “Zeytun baglar1” | “Final” Pomace Standart vo

adi (Italiyadan alinan) | adobiyyat
gostaricilori

Zeytun yagimin 0,9221 0,9227 0,9247 0,9140-0,9290

20°C-do sixligy, g/sm® (0,9215)

20°C-do siiasindirma omsal{ 1,4684 1,4662 1,4689 1,4660 - 1,4710

(1,4685)

Tursuluq odadi, 0,88 0,58 1,6 1,5-3,0

mg KOH/gram

Yod adadi, 97 102 105 85-100

g J»/100 gram

3.9. sayli codvaldon goriindiiyli kimi todqiq olunan zeytun yaglarmin
fiziki-kimyovi gostaricilori standart vo odabiyyat molumatlarina demok olar Ki,
uygundur. Cox yaxsi naticadir ki, tursuluq adodi “Zeytun baglar1” vo “Final”
zeytun yaglarinda ola sort yagin standart gostaricisindon do iki dofo azdir.

Bildiyimiz kimi tursuluq ododi yagin keyfiyyot gostoricisinin on osas
amilidir. Tursuluq odadi on ¢ox Pomace markali yagda olmusdur ki, bu da
standartin gostaricisindon 0,1 artiqdir. Voton yaglarinda isa tursuluq 0,58-0,88-dir.
Bu standart gostoricidon 0,62-0,92 azdir. Goriiniir toadqiq etdiyimiz zeytun yaglari
onlarin istehsal olundugu ilk aylara tesadiif etdiyindon tursuluq adodi do az
olmusdur. Ciinki tadqiq etdiyimiz zeytun yaglarmin istehsal tarixi noyabr-dekabr
2016-c1 ilo tosadif edir.Todqiqat islori isa yanvar 2017-ci ilds, yani istehsal
tarixindan toxminan 2-2,5 ay sonra aparilmigdir. Bu respublikada istehsal olunub
satisa  verilon zeytun yaglarmin yiiksok keyfiyyatli oldugunu gostorir.
Respublikada istehsal olunan zeytun yaglarinin saxlanilma miiddati 2 ildir.
Siibhasiz ki, saxlanilma miiddatinds tursuluq adadi arta bilor.Yod odadi do voton
yaglarinda normaldir.

3.9. sayh codvoldon goriindiiyii kimi tohlil etdiyimiz zeytun yaglarinin
sixlig1 0,9221- 0,9227 arasinda olmusdur va adobiyyat gostaricisinin orta rogemina
demok olar ki, uygundur. Zeytun yaglarinin siiasindirma omsali da standart
gostaricinin orta giymatina uygun golir. Bu onu gostarir Ki, todgig olunan zeytun

yaglarmin yag tursu torkibi normaldir va adobiyyat gostaricilorino uygundur.
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3.5. Zeytun mohsullarmin zararsizlik gostaricilori

Konservlosdirilmis zeytun mohsullarinin  mikrobioloji gdstaricilori
“Istehsalat miiossisolorindo, topdansatis bazarlarinda, porakonds ticarotds vo
ictimai iaso miiassisalorinda konservlora sanitar- texniki nazarat qaydasi {izro
tolimat™- a uygun olaraq miioyyanlosdirilir.

Konservlosdirilmis  zeytun  mohsullarinin ~ torkibindo  toksiki
elementlorin, pestisidlorin vo radionuklidlorin miqdar1 “Orzaq xammali vo
yeyinti moahsullarinin keyfiyyatina va tohliikasizliyina olan gigiyenik taloblor —
SanPin 2.3.2.560-96 (7, 13, 54) ilo miioyyan edilmis vo 3.10. sayli coadvalda
gostorilmis yol verilon hadlordon yiiksok olmamalidir. 25 qr mohsulda patogen

mikroorganizmlarin, o ciimladon salmonellorin olmasina yol verilmir.

Cadval 3.10. Konservlasdirilmis zeytunun
zararsizlik gostaricilari

Gostaricinin adi Yol verilon hadd,
an ¢oxu

Toksiki elementlor, mg/kq:
qurgusun 0,4
arsen 0,2
kadmium 0,03
civa 0,02
mis 50
sink 10,0
Pestisidlar, mg/kq:
Heksaxlortsikloheksan (a, B, y — izomerlar) 0,05
DDT va onun metabolitlori 0,01
Radionuklidlar, Bk/Kkq:
sezium — 137 40
stronsium — 90 50

Xammalin  torkibindo  toksiki  elementlorin,  pestisidlorin = va
radionuklidlorin miqdar1 SanPin 2.3.2.560 ilo miioyyon edilmis yol verilon
hodlardon yiiksok olmamalidir.

Sterilizo olunmus odviyyatli gara zeytunun mikrobioloji gostoricilori
“Istehsalat miiossisalorinds, topdansatis bazarlarmda, porakondo ticarotdo vo
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ictimai iago miiassisalorindo konservloro sanitar- texniki nozarst qaydasi lizro
tolimat™- a uygun olaraq miioyyanlosdirilir.
Bitki yaglarmin zararsizlik gostaricilorine onlarin xammalinin torkibinds

olan toksiki elementlorin, pestisidlorin vo digor maddolorin miqdari, eloco do
istehsal zamani mohsula diison bozi agir metal duzlari, mikroblar, gobaloklor va
digor konar qansiglardir. Zeytun yaginin Zzororsizlik gostoricilori - bitki
yaglarimdaki kimi miioyyan olunur vo oason do xammalin torkibindoki yabangi
maddolors miivafiq olaraq TBT-da nornalasdirilir.

Zeytun yaginin torkibindo toksiki elementlorin, mikotoksinlorin,
pestisidlarin vo radionuklidlorin migdar1 SanPin 2.3.2.560-96 ilo miioyyon edilmis

va 3.11. sayli cadvalda gostarilmis yol verilon hadlordon yiiksok olmamalidir ( 7,

13, 54).

Cadval 3.11. Zeytun yaginin zararlilik gostaricilari

Gostaricinin adi Yol verilon
hadd, an ¢coxu

Toksiki elementloar, mg/kq:
qurgusun 01
arsen 0,1
kadmium 0,05
civa 0,03
mis 0,5
domir 5,0
Mikotoksinlar, mg/kq:
aflatoksin B; 0,005
Pestisidlar, mg/kq:
Heksaxlortsikloheksan (a, B, y — izomerlar) 0,02
DDT va onun metabolitlori 0,02
Radionuklidlar, Bk/dm®:
sezium — 137 60
stronsium — 90 80

Saflagdirilmamis zeytun yagmin istehsali {igiin AZS 233 va SanPin

2.3.2.560 ilo miioyyon edilmis tolablors uygun qara zeytundan istifado edilir.
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Yag istehsalinda seleksiya olunmus “Azorbaycan zeytunu”, “Baki

zeytunu”, “Armudu zeytun”, “Sirin zeytun”, “Askolano”, “Pikvaleo”, “Santa-

Katarina” zeytun novlarinin istifadasi tovsiyo edilir.
3.6. Tadgiqgat naticalarinin riyazi-statistik islanmasi va miizakirasi

Elmi-tadqiqat islorindo eksperiment apararkon todgig olunan mshsulun
torkibindaki bu va ya digar maddonin miqdari, eloco do asas standart gostaricilari
organoleptiki vo fiziki-kimyoavi tsullarla laboratoriyalarda todqiq edilir.
Laboratoriyada isi eyni gostarici lizro on az1 5 dofo, an ¢oxu 11 dofo todqiq edilir
Vo naticalor xiisusi cadvaldo geyd olunub orta hesabi giymot tapilir. Sonra
asagidaki ardicilligla riyazi-statistik hesablama aparilir (26).

1. Bu va ya diger gostarici tizro maddalorin %-lo migdarini tayin etmok

liciin orta hesabi kamiyyat diisturundan istifado edilir.

X:in
n

Burada, X - mohsulda olan maddonin miqdari;

in - 5 niimunadoan alinan ragamlarin comi;

n - tadqiq olunan niimunalarin sayi;
X - mohsuldaki maddanin (gostaricinin) orta miqdari.
2. Orta hesabi komiyystdon uzaqlagsma hor niimuno gostoricisi iizra
tapilir:
Xi— X
3. Orta hesabi kamiyyatdon uzaqlagsmanin kvadrati tapilir:
(xi— XY
4. Verilmis toraddiid gostaricilorini miisyyan etmok ii¢lin dispersiya
asagidaki diistur tizra tapilir:
D, = > (xi-X)
n-1
5. Orta kvadratik uzaqlasma asagidak: diistur {izro tapilir:
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0 =,/Dy

6. Variasiya amsal1 toyin edilir:

vV _0-100
X

7. Orta kvadratik xota hesablanir:

o

m=+——
Jn

8. Xotanin faizini tapiriq:
Mm% = —.100
X

9. Etibarliliq xatasini tapiriq:

Ex=+tn-m

burada, tn - styudent omsalidir. 3.12. sayli cadvaldon gotiirtiliir (26).
10. Orta naticonin intervali tapilir:

X + Ex

11. Nisbi xota hesablanir:

AX =E—_X-1OO
X

Nishi xota vahido no godor yaxin olsa, aparilan todqigatin vo hesablamanin

diizgiinlliyiinii stibut edir.

Cadval 3.12.  Styudent cadvali (P=0,05 olduqda)

N tn N tn

1 12,706 8 2,306
2 4,303 9 2,262
3 3,182 10 2,228
4 2,766 11 2,201
5 2,571 15 2,131
6 2,447 20 2,086
7 2,365 25 2,060
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1. Coyirdokli gqara zeytunda mineralli maddalorin (kiiliin) %-lo migdar1 5
paralel tohlildo aparilmis vo asagidaki rogomlor alinmigdir. ©dabiyyat
molumatina gors 4%-dir.

405 415 397 4,01 4,08

7 = in _4,05+415+397+4,01+4,08 20,26
n 5

=4,052

Hor niimunonin todgigindon alinan qiymotin orta giymatdon konarlasmasini

(X, - X) hesablayib cadval soklinds yazagq.

Kismisdo mineralll X, =X (X- _X )2
No-si maddonin miqdar1 %-lo
1 4,050 -0,002 0,000004
2 4,150 0,098 0,009604
3 3,970 -0,082 0,066724
4 4,010 -0,042 0,001764
5 4,080 0,028 0,000784
n=5 | S x=976 > (x,-X) =0,018860

Hesablama birbasa aparilir vo ayri-ayr1 hesablamalara izahat verilmir,

¢iinki bu sualin avvalinds buna genis yer verilir.

(¥, -X) 001886

D(x): n-1

=0,004715

8 =/D(x) = /0,004715= 0,0686658~ 0,0687

_5-100 0,0687-100 6,87

1% = ~1,6954
X 4052 4,052
M=+ 8 00087 403072~ 00307
n 2236
m% ="".100= 29397 100= 397 _ 4 7576~0,76
X 4,052 4,052

E =+tm-m=2571-0,0307=0,0789~ 0,08
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X + Ex=4,052+0,08=4132=413
X — Ex =4,052-0,08=3972=397

Demoli, ¢oyirdokli gara zeytunun torkibindo mineralli maddolorin

miqdart 3,97%-10 4,13% arasinda toroddiid edir.

AX :£.100: 0,08-100 _ 8,0
X 4,052 4,052

=197

Demoli, nisbi xota 1,97%-o barabardir, bu iss aparilan todgigatin vo

hesablamanin diizgiinliiyiinii siibut edir.

1. Final zeytun yaginda yod ododinin 5 paralel toyinindon asagidaki
ragomlar alinmsdir.
X1=102; X,=103; X3=98; X,=101; X5=99;

102+103+98+101+99 503

1. X= =100,6
5 5

Orta hesabi kamiyyatdon konarlasmani (2.) vo kKonarlasmanin kvadratini

(3.) hesablayib cadval soklinds yazaq.

Niimunonin | Zeytun (X, - X) (x,-X)
say1 yaginda yod adadi

1 102 +0,4 0,16

2 103 +2,4 5,76

3 101 +0,4 0,16

4 98 -2,6 6,76

5 99 -1,6 2,56

D' x=503:5=100,6 3 (x1 _ 2)2 —154
X =1006

576+016+016+6,76+256 154

5. 5=/D(x)=4/38=19

4, w3,8

_5-100 190
X 1006

6. V =18886679~19
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J 19 _ +0,8497316~ 0,85

n 2,236
8. m%= m -100= 0.85-100 = 85 =0,844993~ 0,84
X 100,6 100,6

9. E =t,-m=2571-085=218535~ 219

100,6 +2,19=10279
1006 -2,19=10381

Demoli, zeytun yaginda yod adadi 102,79-dan 103,81-5 godor ola bilar.

2,9-100 290

= =2,8827~29
1006 1006

11. AX = Ex.100-=
X

Nisbi xota 3-o yaxindir. Bu hesablamalarin vo tadgigatin naticalarinin
yaxs1 oldugunu gostarir.
Digar gostaricilorin ekspertizasindan alian ragamlori do bu gayda ilo

riyazi-statistik islomok olar.

3.7. Yeni ¢esid zeytun mahsullarinin hazirlanmasi

3.7.1. Zeytun miirabbasinin hazirlanmasi

Miirobbs hazirlamaq ii¢lin zeytunun iri meyvolori, otlikli sortlari
yararlidir. Zeytun texniki yetiskonlikds (sarimtil calarli yasil rongds) dorilir.
Lakin tam yetismis gara zeytundan hazirlanan miirobbo daha yaxsi olur vo oz
miirabbasini xatirladir. Yasil zeytunlar yas tisulla duza qoyuldugu kimi avvalca 6
— 8 saat potas mohlulunda saxlanilir, sonra suyunu tez- tez doyismok sortilo 1 — 2
giin soyuq suda saxlanilir. Aciligr konar edilmis zeytunlar miirobba bisirmok
iclin yarimfabrikat hesab olunur.

Zeytunlar desdoklonir va zeytunun tizorine hor 1 kq ii¢iin 3 st su vo 0,5 st
sokar tozu olava edilib gaynayana godor qizdirilir, 3 — 5 daq. qaynadildigdan
sonra siizgaCa tokiiliib aci suyu konar edlir. Stizgocdoki portiilmiis zeytunlarin

tizorindan qaynayan su otiiriilmokla bir daha tamiz yuyulur.
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1 kq emal edilmis zeytun ligiin 1,2 kq toz- sokor (pesok) gotiiriiliir.
Sokarin {izoring har kq ticiin 2,0 st su tokiiliib sorbat bisirilir, qaynaga diison Kimi
slizgocdoki zeytunlar olave olunub yenidon gaynayana godor qizdirilir. Sonra
miirobbs bisirilon test konara goyulub soyuyana godar (toxminon 6 — 8 saat)
saxlanilir. ikinci dofa zoif qaynadilmagqla hazir olana qodor bisirilir. Hazir olana
yaxin har kq ii¢lin 2 gram limon tursusu alavs olunur.

Miirobbonin hazir olmasi imumi qayda iizro sironin qatiligina goro
miioyyan edilir. Miirabba soyudugdan sonra tamiz va quru bankalara yigilir, agzi

kip baglanib sorin va qaranliq yerds 1 ilo godor saxlanila bilar.

3.7.2. Zeytun piiresi ilo mayonezin hazirlanmasi

Mayonez sous soklindo olub, qati, tursmozo, Xamayabonzar yiiksok
qidali mahsuldur. Onu hazirlamagq ti¢iin bitki yaglarindan (giinabaxan, qargidals,
zeytun, yerfindigi vo digor yaglardan), homginin yumurta tozu, quru siid, xardal,
duz, sirka va basqa adviyyatlardan istifads olunur. Homin xammallar mayonezi
Kimyavi torkibca zanginlosdirir. Mayonezin torkibinds orta hesabla 67% bitki
yagi vardir. Bitki yagi su ilo 6zIi gqati emulsiya amola gatirir.

Miixtalif alavalor hesabina mayonez dad va otro malik olur ki, bu da
onun kulinariyada genis yayilmasina sabob olur.

Mayonezin yeni ¢esidlorinin istehsal edilmasi, istehsalatda miixtalif
adviyyalordon dargin, istiot, karaviz, kesnis, siyonak, tomat piire, qitiqotu va
gobaloklardan, yasil lobyadan, pendirdan va s. mahsullardan istifads olunmasi
zoruratini meydana gatirir.

Olaveali golyanalti mayonezlorin ¢esidino limonlu mayonez, tomatli
mayonez, qitiqotulu mayonez, kornisonlu mayonez, kiirii vo ya siyanakli
mayonez, yasil lobya ilo mayonez, yasil noxudla mayonez, pendirli

mayonez, goboalokli mayonez vo atirli-odviyyali bitki ekstraktt olavali

70



mayonezlor aiddir. Bu mayonezlori hazirladigda emulsiyaedici mayonez
pastasina miivafiq olaraq 15-25% piire soklindo miixtalif alavelor gatilir.

Bizim osas mogsadimiz yasil zeytun poresi olavali mayonezin
hazirlanmas1 texnologiyasini islomak vao hamin mohsulun koétlovi istehsalini
hoyata kegirmoakdir. Bu magsadlo asas baza moahsulu kKimi an genis yayilmis
«Provansal» ¢esidli asxana mayonezinin reseptindan istifads edilmisdir.

«Provansal» agxana mayonezins asagidaki maddoslor gatilir. Bitki yagi
64,84 % (zeytun piiresi ilo mayonez li¢lin 55%); yumurta saris1 5,0; quru siid
2,2; 80%-li sirko tursusu 0,75; xardal tozu 0,75; duz 1,30; sokor 1,50; soda
0,05; su 23,61% (zeytun piiresi ilo mayonez tigiin 15%). Zeytun piiresinds orta
hesabla 25-30% yag vo 70%-o qodor su oldugu iiglin istehsal zamani
reseptdoki yagin miqdarini 55%-9, suyun miqdarini iso 15%-o gqodor azaltmag
lazimdir.

Zeytun piiresi ilo mayonez hazirlamaq ii¢iin biz provansal mayonezin
resepturasina 15% aciligi konar edilmis yasil zeytunun piiresini olavo etmisik.
Umumi texnologiya osasinda emal edilmis yasil zeytun siirtgocli masindan
kecirilib piire halina salinir. Homin piiredon resepte gora 15% miqdarinda
provansal mayonezinin emulsiyaedici pastasina alava edilib imumi gayda
tizra moyonez istehsal edilir.

Zeytun piresi ilo hazirlanmis mayonezin rangi yasilimtil- sar1, yaxud
zoif bozumtul, konsistensiyasi bircinsli, iy vo dadi zarif, tursmozo, zeytunun

dadimi xatirladan xardal va sirka atirli olmalidir.
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NOTIiCO VO TOKLIFLOR

Magistr  dissertasiyas1 “Azarsun Holding” sirkatlor grupunun
miiassisalarinda istehsal olunan  zeytun  mohsullarimin Kkeyfiyyatinin
ekspertizas1” movzusuna hasr olunmusdur. Magistr dissertasiyasi girisdon, ii¢
fosildan, notica vo tokliflordon ibaratdir. Isin yazilmasinda 52 adda adobiyyatdan
Vo normativ sanadloardan istifads edilmisdir.

Birinci fasildo zeytunun kimyavi torkibi vo gidaliliq dayari, zeytunun
sortlari, zeytunun yetismasi, yigilmasi vo emala godor saxlanilmasi, zeytun
meyvasinin standart tizra keyfiyyat gostoricilori, zeytunun emal mahsullari, o
ciimladan yasil zeytunun duza goyulmas: (duz mshlulunda duzlama); gara
zeytunun duza goyulmast  (quru  duzlama):  zeytunun igliklo
konservlasdirilmasi; zeytunun marinada (sirkoys) goyulmasi va zeytun
mohsullarinin gablasdirilmasi ve saxlanilmasi hagginda nazari melumatlar
verilir.

Zeytunun vatoni Kicik Asiya vo Yunanistan hesab olunur. Basariyyato
halo eramizdan 2500 il avval malum olan zeytun hagqinda “Qurani- Karim”- in
7 surasinin 8 ayasinda Allah kalamlar1 buyrulmusdur.

Zeytun bitkisi Azorbaycan orazisindo VII osrdon baslayarag genis
arazilorda yetisdirilmisdir. XX asrin 90- c1 illorindo Abseronda 2600 hektar
zeytun bagi vardi ki, bunun da 1000 hektardan ¢oxu mohsul verirdi. Hazirda
1868 hektar zeytun baglarinin 1556 hektar: bar verir.

Zeytun meyvasinin atlik hissasinds 25-67% yag (quru maddays gore
75%- o gadar yag), 7%- dok ziilal, 9%- dok sokarlar, A, E, C, P (faal katexinlar)
va B grupu vitaminlori vardir.

Zeytun bitkisinin 34 névii ve diinyada 500- o gadar sortlart malumdur.,

Bunlardan 50- o gadar sort vo 30- a godar forma miixtalifliyi Azarbaycanda var.
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Zeytun sortlart tayinatindan asih olaraq ti¢ grupa bolintr: konservlik,
konservlik- yagh vo yagh sortlar. Azorbaycanda yetisdirilon vo Dovlot
sortsinamasina gebul edilmis sortlara Azoarbaycan zeytunu, Buzovna zeytunu,
Agostino, Armudu zeytun, Santa Katerina, Thilisi, Askolano, Krim-172,
Koreciolo, Manzanilo, Nikitin-1, Nikitin-2, Sevilyano, Baki zeytunu va
digorlori aiddir.

Zeytun tozo halda cox aci dadir, ¢iinki onun torkibinds oleuropein
gliikozid var. Ona goroe do zeytun emal olundugdan sonra yeyilir. Zeytun
emal edilmok tctin iki middatds yigilir. Yasil zeytun texniki yetiskonlikdo
yigilir vo asason yas duzlama tisulu ilo konservilasdirilir. Qara zeytun botaniki
yetiskanlik dovriinda y1g1lir va asason quru duzlama tsulu ilo emal edilir. Hor
iki dovrda yigilan zeytun meyvasindon yag alinir.

Yasil zeytun duza goyuldugda, meyvalari avvalco 1,5%- li potas
mohlulunda emal edirlor ki, tarkibindoki ac1 dad keanar edilsin. Sonra onlar 1
— 2 gilin suyunu tez- tez dayismoakls soyuq suda saxlayib tizarina 7%- li NaCl
mohlulu oalavo edorok coalloklorda konserviasdirirlor. Callokda duzlanmis
mohsulu 6 ay saxlamaq olar. Duza goyulmus yasil zeytun mixtalif hacmli
bankalarda da sterilizo olunmagla konservlasdirilir. Belo konservlari 1 — 3 il
saxlamaq miimkiindiir. Duza goyulmus zeytundan icino badam, sarimsaq vo
girmizi istiot qoyulmus zeytun da hazirlanr.

Qara vo tiind- bondvsayi rangli zeytun meyvalarini quru duzlama tisulu
ilo konservlogdirirlor. Bu tisulla hazirlanmis duzlu zeytunlarin saxlanma miiddati
6 aydir.

Zeytun sirkayo (marinada) goyulduqda, yas duzlama tsulu ilo emal
edilmis yasil zeytunlar bankalara yigihir, tizerino adviyyat (dofno yarpagi, gara
istiot, gqirmizi istiot va s.) alava edilir. Bankanin hacminin 55%- ni zeytun, 45%-
ni isa duzluq toskil etmalidir. Sirkaya goyulmus yasil zeytunun torkibinds 1,0 —

2,0% xorak duzu, 0,6 — 0,8% sirka tursusu olur.
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Konservlosdirilmis zeytun mohsullarimin keyfiyyoti AZS — 234 —
2006 (yasil zeytun) vo AZS — 236 — 2006 (gara zeytun) sayh Texniki
sortlorin tolobina uygun olmahdir.

Konservlosdirilmis zeytun mohsullarinin ¢esidindon asili olarag
torkibinds 8,8 — 20,3% yag, 1,3 — 4,9% zilal, 3,7 — 6,2% karbohidrat, 4,1 —
4,7% minerallh madds (kiil), 0,2 — 0,3% tizvi tursu vardir. 100 gram mohsul
99,2 — 220,3 kkal enerji verir.

Konservlasdirilmis zeytun mohsullart sorin, garanhg, vo temperaturu
15°C- don yiiksak olmayan anbarlarda saxlaniimahdir. Sterilizo olunmamus
mohsullar 6 ay, sterillosdirilmis konservlor 1 il, konservantlarla hazirlanmis
moahsullar isa 3 ila gadar saxlanila bilar.

ikinci fosildo zeytundan alinan mohsullarin, o ciimlodon
konservlosdirilmis yasil vo gara zeytunun, eloco do zeytun yaginmn
standart tizra keyfiyyat gostaricilari izah edilir. Burada orta niimunanin va
faktiki materiallarin gotiiriilmasi, todqiqatin mogsadi vo iisullart nozari
cohatdon izah edilmisdir. Todgiqat aparmaq li¢iin duza qoyulmus yasil vo
gara zeytun konservisi, bibor i¢likli yasil zeytun, “Zeytun baglar1” vo
“Final” markali zeytun yaglarn gotiirmiisiik.

Zeytun yaginin istehsalina goro Italiya, Ispaniya vo Yunanstan
birinci ti¢ yeri tutur. Diinyanin 20-dan ¢ox o6lkasinds zeytun yag: istehsal
olunur. Son illor Azorbaycanda zeytun yagi istehsali Sonaye shomiyyati
dasiyir.

Zeytunun otliyindo 56%- o, cayirdayinds iso 12%- o qodor yag
vardir,

Zeytun yaginda E, A, C, D, K, P vo B qrupu vitaminlori vo insan
organizmi l¢iin faydali olan digor bioloji foal maddolor do vardir. Mahz
buna goro zeytun yagi hoyatin biitiin dovrlarinds saglamliga miisbot tosir

gostarir.
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Qida moqgsadlori tigtin istifads edilon zeytun yaglan 3 grupa ayrihr:
tobii zeytun yagi, rafino zeytun yagi vo Riviera markal zeytun.
Son illor “Baki Qida va Yag Fabriki” MMC-do  “Final” vo
“Zeytun baglan” ticarat nisani ilo zeytun yagi istehsal olunur.

Saflasdirilmis (rafino edilmis) zeytun yaginin keyfiyysti AZS 239 —
2006 sayh Texniki sortlorin, “Zeytun baglarn” tobii zeytun yaginin
keyfiyyati iso TS AZ 1996004-04-2014 sayh texniki sortlorin taloblorinag
cavab vermoalidir

Uciincii fasil tadgiqat islarine hasr olunmusdur.Todgigat aparmaq
ticiin 3 c¢esiddo konservlosdirilmis zeytun mohsulu, o ciimladon duza
qoyulmus yasil vo gara zeytun konservisi, i¢ina bibar qoyulmus yasil zeytun
konservisi vo 2 ¢esid zeytun yagi, o climlodon “Zeytun baglar1” vo “Final”
markali zeytun yagi gotiriilmiis, onlarin organoleptiki  vo fiziki-kimyavi
gostaricilori ekspertiza edilmisdir.

Zeytun konservlarin organoleptiki gostaricilorindon xarici goriiniisi, iyi,

dadi, rongi, meyvanin konsistensiyasi va digor gostaricilor miiayyon edilmisdir.

Fiziki-kimyoavi gostoricilordon konserv bankasinin hermetikliyi, xalis
kiitlasi, hissalarin nisbati, tursulugu, x6rok duzunun miqgdari, mineralli maddalarin
miqdarini, eloco do zeytun yagmin tursulug, sabunlasma vo yod odadinin
miqdarmi miioyyan edilmisdir. Alinan naticalor standart gostaricilorlo miigayiso
edilmisdir. Konservlorin zorarsizlik gostoricilori tibbi-bioloji tolimata uygun

olaraq verilmisdir.

Aparilan todqgigat islorinin naticalori gostordi ki, “Azarsun Holding”
sirkatlor qrupunun miiassisalorinds istehsal olunan  zeytun  konservlarinin
keyfiyyati qlivvads olan standartlarin talabina cavab verir.

Zeytun yaginin organoleptiki gostaricilorindon yagin iyi, dadi, rangi,

soffafhg1 vo c¢okuntiiniin olmasi miisyyon edilmisdir. Zeytun yagimn fiziki-
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Zeytun yaginmin organoleptiki gostoricilorindon yagin iyi, dadi, rongi,
soffafligt vo cokintiiniin olmast mioayyan edilmisdir. Zeytun yaginin fiziki-
Kimyavi gostaricilorindon hocm kiitlasi vo ya yagin sixhigi, siiasindirma amsali,
tursulug oadadi, yod adadi va digar gostaricilor miiayyan edilmisdir.

Todgigatin naticalori gostordi ki, “Final” vo “Zeytun baglar” ticarat
markal zeytun yaglarinin keyfiyyati hom organoleptiki vo ham do fiziki-kimyavi
gostaricilarina gors qiivvada olan normativ texniki senadlarin talobina tam cavab
verir, hatta bazi gostoricilor tizro daha yaxsidir.

Apardigimiz arasdirmalar  siibut etmisdir ki, “Baki Qida vo Yag
Fabriki” MMC-do  istehsal olunan “Zeytun baglan™ ticarot nisanli zeytun
yaginin kimyavi torkibi vo keyfiyyoti standart gostaricilordon gat-qat tistiindiir vo
ondan giindolik qidamizda istifado olunmasint maslohot goriiriik.

Magistr isindoki nozori molumatlara vo aparilan todgigat islorino yekun
vuraraq asagidaki tokliflori vermok olar.

1. Abseron yarmadasinin torpag-iglim soraiti bu bolgads zeytungulugun
inkisaf etdirilmoasina imkan verir. Odur ki, Abseronda vo Respublikamizin digor
bolgalorindo zeytun  baglannin okin  sahasinin  genislondirilmasi
moagsadauygundur.

2. 9vvallor Mastagada foaliyyat gostoron zeytun zavodunda icino badam
goyulmus zeytun konservlari hazirlanirdi. Yaxsi olardi ki, badam, sarimsaq va
girmizi sirin bibar iglikli zeytun konservlari istehsah aririlsin.

3. Azorbaycanin bozi bolgelorinds ev soraitindo zeytun miirabbasi
hazirlanir. Zeytunun irimeyvali tam yetismis gara rongli meyvalarindan
hazirlanan zeytun mirabbasi gqoz miirabbasini xatirladir. Sonaye tsulu ils
zeytun miirabbasinin istehsalina baslanilmasi ohalinin keyfiyyatli, gidah, eloco
do mialicavi shamiyyatli zeytun mohsullarn ilo tamin olunmasina imkan
verardi.

4. Biz zeytun piiresi olavali mayonezin texnologiyasini hazirlanmasiq

va bela mohsulun sanaye tisulu il kiitlovi istehsalini tagkil etmok maslshatdir.
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Bu tsulun mahiyyati ondan ibaratdir ki, mayonez istehsalinda asas mayonez
pastasina 15-20% miqgdarinda golovi ilo acihg konar edilmis zeytunun
atliyindon alinan piire gatilir vo sonra bitki yag1 alave edilorok mayonez oldo
edilir.

5. Digor bitki yaglan ilo miigayisedo zeytun yaginda doymamis yag
tursularindan olein yag tursusunun c¢ox yiiksak nishatda (btitiin yag tursularinin
65%-0 qodarini toskil edir) oldugu tosdiq edilmisdir. Olein yag tursusu insan
organizmindoan xolesterinin zororli fraksiyasini xaric edir, lazimh vo xeyirli
fraksiyanin isa gorunub manimsanilmasina sorait yaradir. Odur ki, zehni amoklo
mosgul olan va yash insanlar giindalik gidalarinda yalmz zeytun yaglarindan
istifado etmolidirlor.

6. Zeytun yaglarinin organizm tigiin shamiyyatini nozaro alarag onlarin
istehsalinin  artirillmasi,  ¢esidinin  tokmillosdirilmasi  vo keyfiyyatinin
yaxsilasdirilmasi maslohot goriilir.

7. Son zamanlar Respublikamiza xarici olkslordon miixtelif adlarda
zeytun yagi gotirilir. Bu yaglann keyfiyyati yoxlanarkon onlarin torkibindoaki
toksiki elementlorin, mikotoksinlarin, pestisidlorin, radionuklidlorin va digar insan
organizmi tgiin zararli maddalarin olmas1 miitlag dagiqlasdirildikdon va ciddi
keyfiyyat karantin nazaratindan kecirildikdon sonra satisa verilmalidir.

8. Istor xaricdon idxal olunan, istorsa do Respublikamizda istehsal olunub
satisa verilon zeytun yaglarimin keyfiyyat vo zororlilik gostoricilori vaxtasin
miitlag yoxlanilmalidir.

9. Zeytundan alinan emal mohsullarinin, eloco da zeytun yaginin insan
saglamhgina miisbat tosiri vo mialicavi shamiyyati hagqinda dévrii matbuatda va
televiziyada vaxtasirn reklamlarin verilmosi vo verilislorin apariimas: toklif

olunur.
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REFERAT

Magistr  dissertasiyasinin  movzusu: “Azarsun  Holding”
girkatlor qrupunun mgassi salarind® istehsal olunan zeytun
mahsullari ni n keyfiyyatinin ekspertizasi

Istifado olunmus odobiyyat 54 adda, o ciimlodon 16 adda
azorbayzan, 19 adda rus va 20 adda normativ sanadlor. Cadvallar — 26.

Isin hacmi: 82 sohifo.

Tadgiqatin obyekti. Biz, todqiqat aparmaq li¢iin duza qoyulmus yasil

Vo qara zeytun konservisi, bibar iglikli yasil zeytun, “Zeytun baglar1” va
“Final” markal1 zeytun yaglarn gotiirmiistik.

Tadqgiqgatin moaqgsadi “Azorsun Holding™ sirkatloor qrupunun
miossisalorindo  istensal olunan  zeytun mohsullarinin  organoleptiki
gostaricilorini,  fiziki-kimyavi  keyfiyyat  gostoricilorini, o  ciimladon
hissalorinin kiitlo payi, torkibindoki duzun, tursulugun, minerallt maddalorin
miqdarmi, eloco do zeytun yagmin tursulug, sabunlasma vo yod adadinin
miqdarimi miiayyon etmakdir.

Magistr dissertasiyasi girisdon, ti¢ fasildon, natico vo tokliflordan
ibarotdir.

Birinci fasildo zeytunun kimyavi tarkibi va gidalihq doayari, zeytunun
sortlari, zeytunun yetismasi, yigilmasi vo emala gador saxlanilmasi, zeytun
meyvasinin standart tizra keyfiyyat gostaricilori, zeytunun emali mohsullari,
o ciimladan yasil zeytunun duza goyulmasi (duz mshlulunda duzlama); gara
zeytunun  duza goyulmast  (quru  duzlama):  zeytunun igliklo
konservlasdirilmasi; zeytunun marinada (sirkays) goyulmasi va zeytun
mohsullarinin gablasdirilmasi ve saxlanilmasi hagqinda nazori molumatlar
verilir.

ikinci fosildo zeytundan ahnan mohsullanin, o ciimlodan

konservlosdirilmis yasil vo gara zeytunun, eloco do zeytun yaginin
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standart tizro keyfiyyot gostoricilori izah edilir. Burada orta niimunonin va
faktiki materiallarin gotiiriilmasi, todqigatin moqgsadi Vo iisullart nozori
cohatdon izah edilmisdir.

Tadgigatin naticalari. Aparilan todqiqat islorinin noticalori gostordi ki,

“Azarsun Holding” sirkatlor qrupunun miiassisalorinds istehsal olunan zeytun
konservlarinin keyfiyyati qiivvads olan standartlarin talobina cavab verir.

Todgigatin naticalori gostordi ki, “Final” va “Zeytun baglar1” ticarat
markal zeytun yaglarinin keyfiyyati hom organoleptiki vo hom do fiziki-kimyavi
gostaricilarina gors qiivvada olan normativ texniki senadlarin talobina tam cavab
verir, hatta bazi gostaricilor tizro daha yaxsidir.

Coyirdakli gara zeytunda mineralli maddalorin  vo Final zeytun
yaginda yod adadinin tayinindon alinan ragomlar (5 paralel olaraq) riyazi-statistik
islonmisdir. Nisbi xota 1,7- 2,9 arasinda oldugundan aparilan todgigat vo
hesablamalarin doqiqliyi bir daha stibut edilmisdir.

Magistr isindoki nazori molumatlara vo aparilan todgigat islorina yekun
vuraraq asagidaki tokliflari vermok olar.

1. Abseron yarmadasinin torpag-iglim soraiti bu bolgads zeytunculugun
inkisaf etdirilmoasino imkan verir. Odur ki, Abseronda vo Respublikamizin digor
bolgalorindo zeytun  baglannnin  okin  sahasinin  genislondirilmasi
moaqsadauygundur.

2. 9vvallor Mastagada foaliyyat gostoron zeytun zavodunda igina badam
goyulmus zeytun konservlori hazirlanirdi. Yaxsi olardi ki, badam, sarimsaq vo
girmizi sirin bibar iclikli zeytun konservlari istehsal aririlsin.

3. Azorbaycanin bozi bolgelerindo ev soraitindo zeytun mirabbasi
hazirlanir.  Zeytunun irimeyvali tam yetismis qara rongli meyvalorindon
hazirlanan zeytun miirabbasi qoz miirabbasini xatirladir. Sanaye tsulu ila zeytun
miirabbasinin istehsalina baslaniimasi ohalinin keyfiyyatli, gidah, eloco do

miuialicavi shamiyyatli zeytun mohsullari ilo tomin olunmasina imkan verardi.
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4. Biz zeytun piresi olavali mayonezin texnologiyasini hazirlanmasiq vo
belo mohsulun sanaye tsulu ilo kiitlovi istehsalini toskil etmak moslohoatdir. Bu
tisulun mahiyysti ondan ibaratdir ki, mayonez istehsalinda asas mayonez
pastasina 15-20% miqdarinda galavi ils acilig1 konar edilmis zeytunun atliyindon
alinan piire gatilir vo sonra bitki yag olavo edilorok mayonez olds edilir.

5. Digar bitki yaglan ilo mugayisado zeytun yaginda doymamis yag
tursularindan olein yag tursusunun ¢ox yiiksok nisbatda (biitiin yag tursularinin
65%-0 qodoarini toskil edir) oldugu tosdiq edilmisdir. Olein yag tursusu insan
organizmindoan xolesterinin zororli fraksiyasini xaric edir, lazimh vo xeyirli
fraksiyanin isa gqorunub manimsanilmasina sorait yaradir. Odur ki, zehni amoklo
mosgul olan va yash insanlar giindslik gidalarinda yalniz zeytun yaglarindan
istifado etmalidirlar.

6. Zeytun yaglarinin organizm tgiin shamiyyatini nozoaro alarag onlarin
istehsalinin  artinlmasi,  ¢esidinin ~ tokmillogdirilmasi ~ vo  keyfiyyatinin
yaxsilasdirilmasi maslohat goriilir.

7. Son zamanlar Respublikamiza xarici olkalordon miixtolif adlarda
zeytun yag1 gotirilir. Bu yaglarin keyfiyysti yoxlanarkon onlarin torkibindoki
toksiki elementlorin, mikotoksinlarin, pestisidlorin, radionuklidlarin va digor insan
organizmi tgiin zararli maddalarin olmas1 miitlag dagiqlasdirildikdon va ciddi
keyfiyyat karantin nozaratindon kegirildikdon sonra satisa verilmolidir.

8. Istor xaricdon idxal olunan, istarso do Respublikamizda istehsal olunub
satisa verilon zeytun yaglannin keyfiyyst vo zororlilik gostoricilori vaxtasin
mitlog yoxlaniimahdir.

9. Zeytundan alinan emal mohsullarinin, eloco do zeytun yaginin insan
saglamhgina miisbat tosiri vo mialicavi shamiyyati hagginda dévrii matbuatda va
televiziyada vaxtasiri reklamlarin verilmasi va verilislorin apariimas: toklif

olunur.
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PE3IOME

Tema  MarucTpckoil  guccepTamuu: «IKCHEpPTH3Aa  KadecTBa
MPOAYKTOB NMepPepadoTKH MACJIMHBI, MPOU3BOIUMOI0 MPeANPUATHIMHU
kommanuu «Azersun Holdingy.

MarucTpckasi AuccepTanus COCTOUT W3 BBEICHUS, 3-X TJIaB, BHIBOJIOB
U TIPEVIOKECHHUS, CIIICKA MCIIOIh30BAaHHON JINTEPATYPHI, BHIKIIOUYAIONIETO 54
WCTOYHMKA, B TOM 4mcie 16 — Ha azepOaiimkanckom, 19 Ha pycckom m 19
['OCT-oB (HTH).

OCHOBHOM TeKCT W3JIOXKEH Ha 82 cTpaHunax. Marucrtepckas
TUCCEPTANHS COACPKUT 26 TaOwII.

[enpto pa®oOThI SBIAIOCH IKCIEPTHU3a KaueCTBa KOHCEPBUPOBAHHBIX
IJIO/IOB 3€JIEHOM M 4YepHOM MAacClWHBI, a TaKXKe OJIMBKOro macia «Zeytun
baglari» u «Final», mpou3BoauMoro mpennpuATHIMU KOMIaHUH «AZersun
Holding». B 3amady BXOAWIO M3y4YeHHE OpPraHOJCNTHYCCKUX U (U3HKO-
XUMHUYECKUX TTOKa3aTeseld KadecTBa KOHCEPBUPOBAHHBIX IIJIOJIOB 3€JICHON U
YepHOW MACIIMHBI, a TAK)KE OJJMBKOTO Macia «Zeytun baglari» u «Finaly

Pe3ynpTaThl MccleqoBaHUS TIOKA3bIBAIOT, YTO KAauyecTBa IPOIYKTOB
nepepaboTKA  MAacCAWMHBI  MPOU3BOJUMBIX  MPEANPHITHAMUA  KOMITAHUA
«Azersun  Holding». coorBeTcTByeT TpeOOBaHMSIM  JICHCTBYIOUIMX
CTaHAApTOB. Pe3ynbTaThl pacyeToB XOpOIIWE, TaK KaK OTHOCHUTEIbHAs
omuOKa BCEX pacyeToB ONIMKE K SUHHUIIC.

B xonme paboThl gaeTcsi oOMIMpHBIE BHIBOABI U MpEjIoKeHus u3 9

ITYHKTOB.
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SUMMARY

The theme of the master's thesis: ""Expertise of the quality of olive
processing products are produced by the enterprises of the company
“Azersun Holding”.

The master's thesis consists of an introduction, three chapters,
conclusions and proposals, a list of used literature that turns off 54 sources,
including 16 in Azerbaijani, 19 in Russian and 19 GOST (NTD).

The main text is set out on 82 pages. The master's thesis contains 26
tables.

The aim of the work was the examination of the quality of canned
fruits of green and black olives, as well as olive oil "Zeytun baglar" and
"Final™ produced by the enterprises of the company "Azersun Holding". The
task was to study organoleptic and physicochemical indicators of the quality
of canned fruits of green and black olives, as well as olive oil "Zeytun
baglar1" and "Final".

The results of the research show that the quality of the olive
products produced by the enterprises of the company "Azersun Holding"
complies with the requirements of the current standards. The results of
calculations are good, since the relative error of all calculations is closer to
unity.

At the end of the paper, there are extensive conclusions and

proposals from 9 points.
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