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GIRIS

Maoveud bir ¢ox tarixi abidalor, qayatistii resmlar, homginin arxeoloci
qazintilar zamani tapilmig {iziim toxumlar1 Vo sorab qaliglart stibut etdi ki,
Xozor, Qara doniz vo Araliq donizi sahillorindo yerloson rayonlar godim
tiziimgiiliik vo sorabgiliq maskanlaridir [18].

Xanlar, Qazax, Agdam, Agstafa vo s. yerlordon tapilmis {iziim toxumlari
Vo komiirlosmis tlziim gilolori, igorisindo sorab ¢okiintiisii olan kiiplar,
lizimazon daslar, hamginin tosarriifat alotlori Azorbaycanda halo 5-7 min il
bundan avval {iziimgiiliiyiin va sarabgiligin movcud olduguna siibutdur [13,14].

On ¢ox tosarriifat shamiyyatli {iziim V. vineferadir. Bu noviin diinyada
4000-dan ¢ox sortu malumdur. 2800 sort ampelogrofik suratds tasvir edilmisdir.
Hal-hazirda Azorbaycanda 200-a godor tiziim sortu vardir ki, bunlardan da 80-i
sonaye ohamiyyatlidir. Bu {liziim sortlar1 miixtalif tosarriifatlarda becoarilir.
Azorbaycanda olan iiziimliiklorin 90%-ni texniki sortlar, 10%-ni iso siifro
tiziimii sortlar1 toskil edir.

Uziim tozo vo qurudulmus halda istifado edilir. Sonaye miqyasinda
tiziimdon sorabdan basqa sira, liziim kompotu, sirkays qoyulmus {iziim, {iziim
sirkesi vo digor mohsullar istehsal edilir. Uziimdon bokmaz, iiziim miirabbasi,
miixtalif gonnadi momulatlart hazirlanir. Uziim vo ondan alinan yeyinti
mohsullari yiiksok gidaliliq xiisusiyyatina vo miialicavi shamiyyato malikdir.

Son illor Azorbaycanda iiziimiin kismis sortlarimin okin sahasi
geniglondirilmigdir. Milli kulinariyamizin xiisusiyyatlorini nozers alaraq iiziim
qurusu (kismis Vo moviic), abgora, bokmoz istehsalim1 artirmaq vacib
mosalalordandir.

Hazirda odobiyyat molumatlarina goéro iiziimdon 50-0 godor miixtolif
yeyinti mohsullari istehsal edilir.

Mohz buna goro iizimdon alinan gidal yeyinti mohsullarinin istehlak
xassalorinin, Kkeyfiyyat vo ekoloji tomizlik gostoricilorinin dyronilmasi giiniin

aktual problemlorindondir.
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Tadgiqatin predmeti vo obyekti. Todgigat aparmaq iigiin Baki soharinin
marketlorindo  vo Kkolxoz bazarinda satilan dosab (bokmoz), liziim Sirkasi,
kismis Vo lizim sirasi gotiiriilmiisdiir. Bu mohsullarin keyfiyyati qiivvada olan
normativ sonadlorin tolobino miivafiq olarag miiasir aparatlarla vo arbitrac
todgigat tsullan ilo todqiq edilmisdir. Todqiqat iki istigamotdo aparilmisdir.
Organoleptiki tisulla mohsullarin xarici goriiniisii, rongi, dadi vo otri, konar
qatisiglarin miqdari, iyi miioyyan edilmisdir. Fiziki-kimyvi gostaricilordoan quru
maddalarin (suyun), sokarin (o ciimlodon saxarozanin va invertli sokarin),
imumi tursulugun, mineralli maddalarin, sirkods sirko tursusunun miqdari
miiasir tadgigat tisullari ilo tadqiq edilmisdir.

Tadgigatin asas moaqgsadi va voazifalori. Respublikada istehsal olunan
(liziim sirkasi, bokmoz, tiziim sirasi) va xaricdan gatirilon (kismis, tiziim Sirkasi)
mohsullarinin  ¢esidinin = vo  Keyfiyyatinin  normativ  sonadlorin  talabina
uygunlugunu miioyyan etmok, onlarin torkibini vo ekoloji tomizlik
gostaricilarini 6yronmoak igimizin asas moagsadi olmusdur. Bu moqsadls biz 4
¢esiddo mohsul gotiirmiis Vo onlari otrafli ekspertizadan kegirmisik.

Tadgigatin informasiya bazasi va islonmasi metodlari. Magistr isinin
yerino yetirilmasindo Azarbaycan vo rus dillorindo 20 adda odobiyyatdan va
normativ-texniki senoadlordon istifade olunmusdur. Uziimdon almman mohsullarin
organoleptiki vo fiziki-kimyoavi gostaricilori qiivvada olan standartlara miivafiq
olaraq miiasir todgiqgat tsullar1 ilo 6yronilmisdir. Todqgigat tisullar: istifade olunan
dorsliklords [15,16], dors vosaitlorinds vo metodik vosaitlordo genis verilmis,
onlardan yaradic1 surotdo istifado olunmus vo mohz ona goro do todgigat
tisullarinin gedisi dissertasiya isinin motninda verilmir. Biz 6z isimizdo hamin
adabiyyatlardan informasiya bazas: vo metodika ti¢iin hartorafli istifado etmisik.

Dissertasiyamin elmi yeniliyi. Arasdirmalarin noticasi olaraq torafimizdan
ilk dofo iliziimdon alinan bozi yeyinti mohsullarinin keyfiyyat gostoricilorinin
ekspertizas1 aparilmigdir. Mohsullarin  organoleptiki  gostaricilorindon  xarici

goriiniisd, 1yi, dadi, rongi, konsistensiyasi vo digor gostaricilor miioyyan edilmisdir.
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Fiziki-kimyoavi gostaricilordon quru maddonin, mineralli maddoslorin, sokarin,
tursulugun, as1 vo boya maddoslorinin miqdart Vo digar gostaricilor miioyyon
edilmigdir. Alinan naticolor standart vo odobiyyat gostoricilori ilo miiqayiso
edilmoklo cadval formasinda tortib edilmisdir.

Dissertasiyamin praktiki ahamiyyati. Todgigat islorinin naticasi olaraq
elmi-praktiki oshomiyyati olan tokliflor hazirlanmis, Azorbaycan iiziimiindon
hazirlanmis yeyinti mohsullarindan somorali istifado edilmasi tovsiya olunmus vo
osaslandirilmus tokliflor miivafiq toskilat vo miiossisolora gondorilocokdir.

Yuxarida geyd olunanlarla slagadar magistr dissertasiyasi ”Azarbaycan
iizimiindon alman qidah yeyinti mahsullarimin istehlak xassolori vo
keyfiyyat gostaricilarinin tadqiqi” movzusuna hasr olunmusdur.

Magistr dissertasiyasi 3 fosildan, yekunda isa natica va tokliflordon ibaratdir.
Isin yazilmasinda 20 adda adobiyyatdan vo bir neco normativ-texniki sonadlordon

istifado olunmusdur.



| FOSIL. ODOBIYYAT ICMALI
1.1. Uziimdan alinan yeyinti mahsullarmin Kimyavi tarkibi
va qidalihq dayari

Uziimiin istifado mogsadi oldugca miixtalifdir. Bels ki, ondan tozo halda,
qurudulmus Vvoziyystdo istifado olunmaqla boarabor sorabgiliq vo konserv
sonayesi iiciin xammal kimi do istifado edilir. Uziimiin kimyavi torkibi su,
selliiloza, gliikoza, fruktoza, saxaroza, pentozalar, pektin maddasi, tizvi tursular
— sorab, alma, boazi {iziim sortlarinda limon tursusu, azotlu maddslor, mineral,
as1, boya vo fenollu maddalordon ibaratdir [1,3]. Uziim salximinin ayri-ayri
hissalorindo bu maddalor geyri-barabar paylanir. Masalon, sokoarlor gilslorin
sirasinda, liziim yagi yalniz toxumunda, mumlu maddslor gilalorin gabiginin
iistlinda, fenollu birlosmoalor gilonin gabiginda, pugalda vo toxumlarda olur.
Uziim tam yetisdikdo onun torkibinde 65-68% su, 35%-o godar gliikkoza va
fruktoza, 0,5-1,4%-5 qodar iizvi tursular, 0,15-0,9% ziilali maddolor, 0,3-1%
pektin, 0,3-0,5% mineral maddalar va vitaminlar olur [4].

Uziimiin kimyovi torkibi onun sortundan, becarildiyi rayonun torpag-
iglim soraitindon asili olaraq doyisir. Odabiyyat molumatlarina asasan iiziim
salximlarinin 91,5-99%-o godorini gilalor, 1-8,5% qoadorini pugal toskil edir.
Uziim gilosinin 85-90%-ni atlik hissa, 2-3%-ni qabiq, 0,5-0,6%-ni toxum toskil.
Uziimiin an doyarli hissasi sulu otlik hissadir. Uziimiin gidaliliq dayari da onun
otlik hissesinin cixar1 vo torkibi ilo miioyyon edilir. Uziimiin hor 100 kg-dan
(gilalardan) orta hesabla 75 litr sira almag miimkiindiir.

Uziimiin miixtalif mogsadlor iigiin istifads olunmasi onun torkibindoki
sokarin miqdar1 ilo miiayyan edilir. Sokarin migdar1 10%-don 30%-o godor ola
bilor. Sokarlar asasan qliikkoza va fruktozadan ibaratdir.

Uziimiin dadina sokorla yanast, iizvi tursular da tosir edir. Uziimdo alma,
sorab, az migdarda tursang vo kohraba tursusu vardir. ©dabiyyat molumatlarina
asason tiztimiin torkibinds orta hesabla 3-10 mg% C vitamini, 40-339 mq% P
vitamini aktivliyindo olan maddolor, 0,76-2,09 mq% Kkarotin, 35-362 mkq%
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tiamin, 10-198 mkq% B, vitamini, 0,126-0,611 mq% PP vitamini, 0,04-0,12
mqg% fol tursusu va 0,48-3,16 mq% E vitamini vardir [2].

Z.\V .Karobkinanin molumatina osason iiziim gilssinin  tarkibinda
(toxumsuz) yas ¢okiya gors 0,18-0,24% kalium, 3,2-4,8 mq% domir, 0,25-0,35
mQg% mangan, 0,11-0,18 mgq% mis, 2,1-2,2 mq% kobalt vardir [5].

Yash insan bir ildo orta hesabla 125 kg meyva-gilomeyvo yemalidir.
Bunun 25 kg-mi1 tliziim toskil etmalidir. Torkibinds sokarin miqdarindan asili
olarag 1 kq tiziim 700-1200 kalori enerci verdiyi halda, 1 kq alma 550 kalori, 1
kq gavali iso 580 kalori verir. Sokarliliyi 16% olan 1 kq tiziim kaloriliyino gora
1190 q kartofa, 1105 q siido, 387 q oto Vo 227 q ¢oroys borabardir. Uziimiin
gida vo miialicavi xiisusiyyatlori liziim sirasinds vo alian digar mehsullarda da
saxlanilir. Uziimdon alman yeyinti mohsullarinin kimyavi torkibinds insan
organizmi tigiin lazim olan ¢oxlu faydali maddslor vardir [2].

Uziim sirasi doymis vo tamamilo saf olan gilolordon hazirlanir. Uziim
sirasini quru maddonin miqdar1 16-18%, sokorin miqdar1 14-16%, tursulugu
(sorab tursusuna gors hesablandigda) 0,2-1% va sokor-tursu indeksi 22-28 olan
liziim sortlarindan istehsal edirlor. Uziim sirasinin torkibinds quru maddo 14-
16%-don az, tursuluq 0,2-1%, spirt isa 0,3-0,5%-dan ¢ox olmamalidir. Uziim
sirasindoki sokor qliikkoza, fruktoza vo saxaroza soklindadir. Qliikoza Vo
fruktoza azalo sistemi, asason do tirak azalasi {igiin an qiymatli gida maddasidir.
Qliikoza toxumlarin oksigeni monimsomasino imkan yaradir. Bakteriyalari
mohv edarak yoluxucu xastaliklorin garsisini alir. Sira bagirsaq vo garaciyardos
toplanan zoharli maddsloari zorarsizlosdirir, ganda sidik covharini azaldir vo
organizmds  duzlarin toplanmasina mane  olur. Uziim va ondan
alman mohsullar bir cox Xxastaliklorin miialicasinds — poliartritlords, iirak, mads,
boyrak Xxastoliklarinds, qanazliginda, maddalor miibadilasinin pozulmasinda vo
s. miialicasindo do istifado olunur. Uziim sirasinin torkibindo yiiksok foalliga

malik olan fermentlor vo vitaminlor vardir. Uziimiin torkibindo olan vitaminlor
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va mineral maddalorin asas hissasi istehsal zamani sirays kegir vo onun qgidaliliq
doayarini artirir [4].

Qurudulmus iizim mohsulu qidaliliq vo dietik xiisusiyyatlora malik
olmagla borabor, 65-80%-o Qgodor tez hozm olunan glikoza vo fruktoza
sokarlori, 1-3% tizvi tursular, 2% mineral maddoalor, 1,4-1,7% azotlu maddoalar,
0,6-1,7% selliiloza, hamginin organizm ii¢iin faydali olan mikroelementlor va
vitaminlorlo zongindir. Qurudulmus {iziim yiiksok qidaliliqla barabar gan
yaranmasini tonzim edir, sariliq Vo qanazliginin miialicasinds ovozolunmazdir.
Lakin toassiiflo gqeyd etmoak lazimdir ki, hazirda bizim emal sonayemiz ohalinin
quru lziimo olan tolobatinin yalniz 10-15%-ni 6doyir. Ona goro do
Respublikaya valyuta hesabina xarici 6lkslordon qurudulmus lizim gotirilir
[1,2].

Abqgora kal {iziimdan, basqa sozls gilo normal boyiikliyiiniin 2/3-i boyda
olanda, yigilmis iizimdon hazirlanir. Abgoradan xalq tobabstinds gan tozyiqini
asag1 salmaq mogsadilo do istifado edilir.

Abgora Azarbaycan xalginin moaisotine ¢ox gadimdan daxil olmus tamli
qatmadir. Boyiik Nizami «Yeddi gézal» poemasinda yazirdi:

Bir vaxt ki, qoraydim, bir vaxt ki, kaldim,

Onda sirin idim, ela bil baldim

Sixib siromi do ayirardilar,

Ondan da tutiya qayirardilar.

Gorindiyi Kimi, sair bu misralarda abgora hazirlanmasina isars edir vo
onu «tutiya» (dorman vasitasi) adlandirir.

Abgora yetismomis ag Vo qirmizi liziim sortlarindan alinir. Torkibi insan
organizminin normal foaliyysti {i¢iin vacib olan tizvi tursularla zongindir.
Torkibindo titrlogson tursularin migdar1 30 g/dm3-dan ¢ox, sokarliliyi 3%-o godor
olur [6].

Bokmoz iiziim sirasinin qatilasdirilmasindan alinan mohsuldur. Bokmoz
1,02-1,35 g/sm® sixliga malikdir vo torkibindo 60-80% sokor vardir. Bokmaz
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yiiksok kaloriliya malik olan gida moahsuludur. Bokmozdon xalq tobabotinds
qanazliginin, basgicallonmasinin, imumi zsifliyin qarsisin1 almaq tigtin miialica
vasitasi kKimi da istifads edilir.

Uziim kompotu hazirlamagq {iciin iri giloli, tursa-sirin vo bark otliyi olan
ag siifro sortlarindan istifado etmok lazimdir. Uziim kompotunun torkibindo
gilonin miqdarn 55-60%, sorbat iso 40-45% olmalidir. Uziim kompotunun
torkibinds ziilal, karbohidrat, mineral maddslordsn Na, vitaminlordon C vardr.

Uziim sirkssi Azorbaycanda ¢ox godimdon hazirlanir. Uziim sirkesi iiziim
sirasinin sirks tursusu bakteriyalar ilo qicqirdilmasindan oalds edilir. Sonayedo
sirka az tiindliiys Vo ekstraktliga malik ag, yaxud zaif rongli qirmiz1 sorablardan,
ceconin sulu ekstraktindan, sirin gorablarin maya vo qaliq ¢okiintiilorindan
almir.

Bundan slavo iiziimdoan sokar alava etmokls tiziim miirabbasi, tiziim cemi,
cele, povidlo, marmelad, eloco do iiziim sirasina sokor alave etmoklo {iziim
sorbati, miixtalif meyva siralori alave etmokls iso tiziim kokteyllori hazirlayirlar
[4].

Qurudulmus {iziimiin Kimyavi torkibi 1.1., 1.2., vo 1.3. sayli cadvallards
verilmisdir. Miiqayise lg¢lin tozo tzimiin torkibi do verilir. Codvallordoki

molumatlar istifado olunmus adobiyyatlardan gotiiriillmisdiir.

Cadval 1.1. Qurudulmus {iziimiin kimyavi tarkibi

100 gr yeyilon hissanin torkibi, %-lo 100 gr
Mohsulun ad1 mohsulun

= < -

—_ = g N _ verdiyi

& = £ hs R enerci
N ur R 5 kkal/kCoul

B N
1. Tozo lizim 80,24 0,45 1756 | 0,65 | 0,62 | 0,42 69/289
2. Qurudulmus tiziim

2.1. Kismis 18,05 2,33 71,27 | 1,22 | 3,33 | 4,02 | 279/1167
2.2. Moviic 19,07 1,82 70,93 | 1,22 | 3,14 | 4,02 | 276/1115
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Cadval 1.2. Qurudulmus tiziimiin mineral torkibi

100 gr yeyilon hissanin tarkibinds mg%-lo
Mohsulun adi Na K Ca Mg P Fe
1. Tozo liziim 26,3 255,2 47,2 17,3 22,2 0,65
2. Qurudulmus tiziim 117,2 860,3 80,2 42,2 129,3 3,2
2.1. Kismis
2.2. Moviic 117,2 860,2 80,2 42,2 129,2 3,2

Cadval 1.3. Qurudulmus tiziimiin vitamin torkibi

100 gr yeyilan hissads vitaminlarin torkibi mq%-lo
Mohsulun ad: B-karotin C B1 B2 PP K
1. Tozo iiziim 0,75-2,07 2-9 0,04 0,021 0,34 6,02
2. Qurudulmus tiziim izi izi 0,15 0,08 0,5 12

Cadvallardan goriindiiyii kimi qurudulmus tiziim kimyavi torkibca yiiksok
qidali mohsuldur. 100 gr qurudulmus tiziimiin verdiyi enerci 100 gram tozo

tiztimiin verdiyindon 4 dofs ¢oxdur.

1.2. Uziimdan alinan yeyinti mohsullarinin tasnifat

Azorbaycanda hoalo godimdon yerli ohali {iziimdon tozo halda istifads
etmoklo yanas1 ondan miixtalif mohsullar da hazirlayirdi. Els indinin 6ziinda
tizimdan sorabdan basga kompot, siro, {iziim Sirkasi, sirkays qoyulmus tiziim,
bokmoz (dosab), tiziim miirabbasi, kismis va bir ¢ox diger mohsullar hazirlanir
[3].

Biz tliziimdon alinan ononovi mohsullarla yanasi diger mohsullar, o
ciimlodon abgora (gora suyu), duza qoyulmus iiziim yarpagi, cele, Isfahan
halvasi, i1skancabi, rigal, {iziim kvasi, marmelad, must, pasta, povidlo, ¢urgxela
(sucuq), cem, sarbat, kokteyl hagqinda atrafli molumat toplayib onlarin amtaalik

gostaricilorini 6yronmisik.
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Mohsullar torkibine, hazirlanmasina va istifadasino gora biri digarindan
forglonir. Ona goro do biz iiziimdon alinan mohsullar1 asagidaki Kimi
tosniflosdirmisik [2,3]

1. Tazo halda istifads olunan iiziimiin siifra sortlari.

2. Qurudulmus tiziim mohsullari. Bu grupa kismis, sabza, mociiz, korinka va
digor mohsullar aiddir.

3. Uziimiin qicqirdilmas1 mohsullar.

3.1.Uziim sorablar1 — 0 ciimlodon siifro, tiindlosdirilmis ( tiind vo desert),
kopiiklanan va qazli sorablar.

3.2.Konyak, brendi, araq va digor spirtli igkilar.

3.3.Uziim sirkasi, abgora, kvas.

4. Spirtsiz igkiloar. Bu qrupa {iziim sirasi, must, iskancabi, kokteyl, sarbat vo
lizim sirasi asasinda hazirlanan digar igkilor aiddir.

5. Qonnadi momulati. Bu grupa iiziim miirabbasi, cem, povidlo, pastila,
cele, marmelad, rigal, sucuq (gurgxela) vo s. aiddir.

6. Uziim sirasinin qatilasdirilmasindan alinan mahsullar. Bu grupa bokmoz
(dosab), vakuum sirasi, liziim nektari, iziim bal1 aiddir.

7. Konservlar vo digor mohsullar. Bu grupa piire, pasta, kompot, sirkays
qoyulmus {iziim (marinad), halva, Isfahan halvasi, qora, duza goyulmus iiziim

yarpagi aiddir.

1.3. Uziimdan alinan yeyinti mahsullarmin keyfiyyot vo

ekoloji tamizlik gostaricilari

Uziimdon istehsal olunan mohsullarun osas xammal:r texniki {iiziim
sortlaridir. Bu mohsullarin  keyfiyyatinin formalasmasi1 bilavasito {iziimiin
keyfiyyatindon asilidir. Uziimiin keyfiyyati torpaq iqlim soraitinden, eloco do
tiziimiin yetisdirildiyi ekoloji soraitdon asilidir. EKoloji sorait 6ziinii temperatur,

riitubat Vo giinas siias1 Kimi gostarir [5].
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Uziim miilayim-isti sevon bitkidir. Yay1 isti, qis1 iso miilayim kegon
bolgolorda yiiksok Kkeyfiyyatli mohsul almaq miimiikiindiir. Bu zaman foal
temperatur yetismo dovriindo orta hesabla 10°C arasinda vo temperaturlarin
comi iiziimiin sortundan asil1 olaraq 2200-3000°C civarinda doyisa bilar.

Keyfiyyatco kafi liziim vo keyfiyyatli siro almaq tigiin an isti ayin orta
temperaturu 19°C-don asag1 olmamalidur.

Temperatur asagi olduqda, giloalor yiiksok temperatura nisbaton daha ¢ox
rongloyici maddolor toplayirlar. 35°C-don yiiksok temperaturda karbonun
assimilyasiyas1 azalmagla tonoffiis daha intensiv gedir. 41-42°C-don  yiiksok
temperaturda gilonin  yetismosi  gecikir,  gilo sirasinin sokoarliliyi azalir,
tursulugu iso yiiksalir. Belo iiziimiin emalindan alinan sorab asagi keyfiyyatli
olur. Gilads yaniq yarandiqda yagis da yagarsa, iiziim salximlar1 boz ciicarmo
xastaliyina yoluxur. Naticodo mohsulun bir hissasinin mohvina gatirib ¢ixarir
[5,6].

Temperaturdan sonra iiziimo manfi tasir edon ikinci asas amil namlikdir.
Nomlik digar amillorlo kompleks sokildo {iziimiin vegetasiya formalarinin
kegmasina ciddi tesir gostorir. Riitubat artdiqca gilonin sirasi artir, sokarliliyi
azalir, qabig1 nazilir, rong vo otri intensiv olmur. Uziim yetisdiyi dévrdo
nomlik yiiksalorsa, gilalor sisir, ¢lirliylir vo mohsulun keyfiyyati asagi diisiir.
Asagi riitubatda gilalor xirda, az sirali, galin gabigli olurlar. Normal riitubatda
gilolor otli-dolu olmagla, rong vo otir giiclonir, sokorliliyi, saxlanmasi va
nogliyyata davamlilig: yiiksalir [6].

Uziimo tosir edon {iciincii osas amil giinos isigidir. Uziim isiq sevan
bitkidir. Uziim mohsulunun keyfiyyati va texnoloji xassesi xeyli doraceds giinos
stiasinin Xarakter vo intensivliyindon, onun miiddstindon asilidir. Giinos siiasi
spektrinin qirmizi-sar1 ¢alarlar1 fotosintezin normal getmasina; ultrabandvsayi
hissasi boylimaya, meyva toxumuna, salximin sayina, gilonin rangins, siranin

Kimyavi tarkibina va biokimyavi xassalarine tasir gostarir.
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Gilinos siialar1 tiziimdo rangli maddoalorin toplanmasini siiratlondirir,
Ko6lgada yetison saliximlarda rongli maddalari gec toplanir vo onun miqdari
isigdakina nisbaton az olur. Gile daim isiglandigda, onun tursulugu azalir, otir
Vo rongi intensivlogir. Bir sira ag iiziim sortlarinda gilo tam yetisdikdo onun
giinos diismoyan torofi tiind sari, giinos yandiran hissasi iso ¢ohrayi, yaxud
gonur rong alir. Giinas siialarinin tesirindon {iziimiin qabig1 qalinlasir vo az
elastiki olur.

Mohsulun kamiyyat vo keyfiyyatine bu vo ya digor doracads asan
kiiloklor do tosir edir. Belo ki, kiilok yerin istilik vaziyyatini doyisir, riitubati
azaldir, yarpaglarina karbon qazi ¢iximini yiiksaldir.

Dolu tiziimliklora vo mohsulun keyfiyyatino bdyiik zorar vera bilar.
Zorarin komiyyati gilonin yetismo doracasindon asilidir. Yetismomis gilonin
dolu naticasinda dorindon zadoalonmosi onun inkisafin1i dayandirir. Naticado
quruma bas verir. Nisbaton yetismis gilo dolu ilo zodslondikda gabigi ¢atlayr,
Ioti yumsalir, sirasi dadini itirir. Qabigin ¢atlamasi sironin axmasina, tiziimdo Kif
gobalayinin, maya vo bakteriyalarin intensiv inkisafina sabob olur [4].

Uzun miiddatli yagislar gilonin inkisafin1 gecikdirir. Riitubatin ¢oxlugu
naticasinda gila sulu olur va onun emalindan az ekstraktli, bos mahsul alinir.

Uziimdon alman mohsullarin keyfiyystino iiziimiin yetisdirilmosinda
istifado olunan giibralor, zorarvericiloro gars1 istifado olunan dormanlar, o
ctimladon pestisidlor, havanin va suyun c¢irklonmasi naticasinds mohsula diigan
agir metal duzlari, toksiki elementlor, radionuklidlor va digar amillar do tasir
edir. Odur ki, miiasir dévrdo mohsulun ekoloji tomizliyindon danisdigda onun
hazirlanmasinda istifado olunan xammalin ekoloji tomizliyi ilo yanasi, istehsal
texnologiyasinin miiasirliyi, istifado olunan avadanligin miiasir tolobata cavab
vermasi, ig¢ilorin amayinin va is bacariginin saviyyasi do nazors alinmalidir.

Bozi mohsullarin istehsalinda kimyavi maddslardan (mos. kaustik soda,
ohang, sulfit anhidridi, antiseptiklor, konservantlar, dad va atir giiclondiricilar va

s.) istifada olunur. Belo yardimg1 xammallar da mohsulun ekoloji tomizliyinoe
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tosir edir. Miiasir dovrdo Tibbi-bioloji tolimata osason biitiin  yeyinti
mohsullarinin zararsizlik gostaricilori normativ sanadlards 6z oksini tapir [5].
Uziimdon alman yeyinti mohsullarmin zorarsizlik goéstoricilori 1.4. saylh
codvalds verilmisdir.
Codval 1.4. Uziimdon alinan yeyinti mohsullarmnin

zararsizlik gostaricilori (69)

Mohsulun ad1 Gostaricilor Yol verilon saviyys, mg/kg-
la gox olmamali
1 2 3
Uziim kompotu vo sirasi Toksiki elementlor:

Qurgusun 0,4
Arsen 0,2
Kadmium 0,03
Civo 0,02
Mis 5,0
Sink 10,0
Qalay 200
Xrom 0,5
Uziim miirebbasi, dosab, Qurgusun 0,5
povidlo Arsen 1,0
Kadmium 0,05
Civo 0,02
Mis 5,0
Sink 10,0
Qalay 200
Xrom 0,5

Biitiin iiziim mohsullar Nitratlar va pestisidlor Osas xammala goras (liztim)

hesablanir
Radionuklidlar:
Sezium-137 80 bk/kq
Stronsium-90 70 bk/kq

1.4. Uziimdan alinan yeyinti mahsullarimin qablasdirilmasi,

markalanmasi vo saxlanmasi

Uziimii gablasdirmagq iigiin 1, 5-1, 5-2 Ne-li yesiklordon (DOST 13359-
73) vo 1 Ne-li (DOST 20463-75) yesiklordon istifads edilir. Uziimiin iizori nam
oldugda onun qablasdirilmasina icazo verilmir. Gilalarin azilmamasi ti¢iin
liziimii qablagdirarkon yesiklorin torfla ortiilmosine vo aralarina agac kopoyi
tokiilmoasina icazo verilir. Uzun middatli saxlanma ii¢iin nazords tutulmus

tiziimii DOST 13359-73-0 uygun yesiklordo qablasdirirlar.
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Ozilmis gilolori olan iiziimlorin saxlanmasma icazo verilmir. Uziimii
osason  yigdiqdan dorhal sonra saxlanmaya gondorirlor. Uziimii 1-2°C
temperaturda, nomliyi iso 90-95% olan yerdos saxlayirlar. Sortundan asili olaraq
lizimiin saxlanma miiddati 10 giindon 6 aya godordir. Yesiklor dolu iiziim
saxlanilan yerlords 13-15 corgs olmagla stabel qaydasinda yigilir.

Zavod emalindan kegmis {iziim qurusu oala, 1-ci vo 2-ci amtos sortlarina
boliiniir. Standart tizro nomlik, konar qarisiglarin miqdar1 vo kiikiird gazina
verilmislordo sulfit tursusunun miqdart (0,01%-don ¢ox olmamalidir)
normalagdirilir [6].

Qurudulmus meyvalori 25 kg-lig tamiz vo quru yesiklora, 30 kg-liq
coxqath kagiz Kisalora, 70 kq tutumu olan cut va katan kisalors, 100 kq tutumlu
¢alloklora, 15 kg-liq tonoks bankalara gablasdirirlar. Qurudulmus meyvani 0-
10°C temperaturda, 65-70% nisbi riitubatdo 6-12 ay saxlayirlar.

Hazirda {iziim sirosini dorhal -2°C-ya godor soyudub va homin soraitdo
saxlayirlar. Sira yarimfabrikatlarinin  Gimumi saxlanma miiddati 6 ay1
otmomolidir. ©gar siro yarimfabrikati saxlanma miiddstindo tam durulmazsa,
miixtalif vasitolordon istifado edorak, onlar1 duruldurlar. Sirodon sorab dasinin
¢okdiiriiliib konar olunmasi on vacib texnoloji todbirlordondir. Lakin siranin
hansi tsulla islonmasindan asili olmayaraq onun sarab dasindan tamamils azad
olunmast miimkiin deyildir vo butulkaya doldurulmus sirada belo ona tesadiif
edila bilar [7].

Ogor saxlanma miiddatinds sira yarimfabrikatinda qicqirma alamatlorina
tosadiif olunarsa, ona gars1 dorhal tadbir goriilmali vo hazir sirads spirtin 0,5%-
don yuxari olmasina yol verilmamolidir.

Doldurulmazdan ovval siro yarimfabrikati ¢okiintiidon ayrilir, lazim
golarsa kupaj olunaraq jelatinlo+bentanit va yaxud tokcs jelatinlo islonir. Siranin
stiziilmoasi, doldurulmadan avval sixici siizgaclords (KOK-3), yaxud K-10

markali siiziicti kartondan istifads edilmaklo aparilir.
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Usaglar tciin siralor aseptik soraitdo, yaxud soyugda saxlanmis siro
yarimfabrikatlarindan istifads edilmoklo hazirlanir. Kimyoavi konservlasdiricilor
olavo edilmis sira yarimfabrikatlarindan bu moagsadlos istifads etmok olmaz. Belo
sira yarimfabrikatlarindan hazirlanan siranin {izarina «konservantlardan istifado
olunmagla hazirlanmisy» sozlori yazilir.

Hazir tiziim sirasi tutumu 0,33; 0,5 vo 0,7 | olan butulkalara, 0,I (usaqlar
tictin); 0,5; 1,0; 2,0 vo 3 | olan siiso bankalara vo 1,0 litr olan metal bankalara
doldurulur. Markali siralor tutumu 0,5 litro godor olan gablara doldurulur.
Konservlogdirici vasito kimi isti doldurma, pasterizasiya vo s. iisullar totbiq
olunur.

Satisa hazir tliziim sirasi 8-16°C temperatur vo 75% nisbi riitubatds
saxlanir. Saxlanma miiddati 12 aya goadordir.

Butulkalarin {izorino  yapisdirilmig  etiketdo sirkonin adi, qatiligy,
qablasdirildig: tarix vo zavodun adi va strixkod gostarilmalidir. Sirkani quru,
tomiz vo sarin binada (3-5° temperaturda) saxlamagq lazimdir [7].

Hazir iziim miirobbasi tomiz bankalara (sonra pasterizo etmoklos), yaxud
collokloro (pasterizo etmodon) yigilib anbarlarda 10°C-don asagi olmayan
temperaturda va 70-72% nisbi riitubatds saxlanur.

Istehsalat iiciin sorbot vo ekstraktlar 3-don 15-20 litro godor tutumu olan
butulkalara vo balonlara, homginin hocmi 80 kq olan taxta c¢olloklors
qablasdirilir. Kiitlovi istehlak tiglin buraxilan butulkalarin agzina qofrolonmis
metal gapaq baglanir va bunun altindan preslonmis kartondan altliq olur.

Hor butulka, balon va ¢alloklors etiket kagizi vurulur. Beloaliklo, mohsulun
emal olundugu miiassisonin adi, onun tabe oldugu idars vo ya nazirliyin adx,
mohsulun adr (vo ya ¢esidi), netto kiitlasi vo ya tutumu, standartin némrasi,

saxlanilma miiddati vo strixkod gostaricilori geyd olunur [7,8].
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1.5. Uziimdan alinan yeyinti mohsullarinin istehsal va
saxlanilmasi zamam tarkibinda bas veran proseslar

Qurudulmus iizim mohsulu qidalihiq vo dietik xiisusiyyotloro malik
olmagla, 65-80%-o godar tez hazm olunan gliikoza va fruktoza sokari, homg¢inin
organizm tgcilin faydali olan ziilal, domir, bir sira tursular vo vitaminlorlo
zongindir. Eyni zamanda iiziimiin qurudulmasi mohsulun uzun middatli
saxlanilmasina vo asan dasinmasina komok edir [8].

Diinya miqyasinda iizimii qurutmag iiglin 95% toxumsuz {iziim
sortlarindan, 5% iso toxumlu iiziim sortlarindan istifado edilir. Uziimiin
qurudulmasi onun torkibindoki suyun miqdarinin 18-20%-o godor azalmasi ilo
apartir. Uziim meyvosindo su bir neco formada olur. Qurutma zamani
meyvanin tarkibindan avvalca sarbast su ayrilir, sonra isa higroskopik su ayrilir.
Kimyavi birlosmis su molekullarin torkibino daxil oldugu iiciin meyvadan
ayrilmir. Uziimii qurutmaq ii¢iin onun sokorliliyi nozoro almir. Kismis iiziim
sortlarinda sokarin miqdart 23-25%, moviicds iSo 22-23% arasinda olmalidir.
Moalumdur ki, gilalorda sokarlilik ¢cox oldugda qurudulmus tiziimiin keyfiyyati
do yaxs1 olur. Qurudulmus mohsulun ¢ixarmi vo keyfiyyatini yaxsilasdirmaq
tclin yigima 2 hofto qalmis suvarmani dayandirirlar. Belo ki, gilolords
toplanmis artiq su qurudulma prosesini zaifladir.

Kismis hazirlanmast  ticiin  istifado  edilon {iziim sortlarinin
aqrotexnikasina xtisusi digqet yetirilmalidir ki, gila iri olmagla yiiksok sokarlilik
toplamaqg qabiliyyatine malik olsun. Qurudulmaq {igiin liziim halo tonayin
tizorindo oldugu vaxt ovvalcodon hazirlanir. Yoni tonayin inkisafetmo
xususiyyatindon asili olaraq vaxtli-vaxtinda artiq zoglar kasilmali, ucvurma
vaxtinda aparilmalidir ki, havalanma yaxs1 getsin, bununla da salxim {izarina
lazimi miqgdarda giines siias1 diissiin. Qurutma tigiin nazords tutulmus Gzimii
yigdiqdan sonra qurudulan punktlara gondorilir ki, burada onlar1 sorta gors,

yetismaya Vo gilolorin dlgiisiine goro sortlagdirirlar. Iri giloli {iziimlori 2 yera
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boliirlor. Homginin ¢iiriimiis, Kiflonmis, miixtolif zodolonmis meyvalori vo
salximlar1 ayirirlar [9].

Uziimiin qurudulmas tobii va siini yolla aparilir. Uziimii qurutmaq iigiin
Aftobi, Objus, Soyagi vo Stabel adlandirilan iisullardan istifado edilir. Aftobi
tisulu an sads qurudulma tsuludur ki, bu zaman heg bir slave emaldan istifads
edilmir. Bu {isulla Ag kismis, Qara kismis Vo tezyetison moviiC sortlar
qurudulur. Sortlagdirilmig tiziim onun ti¢lin ayrilmis xiisusi sahalordo giiniin
altinda qurudulur. Qurudulma miiddoti iso 20-30 giin davam edir. Qurudulmus
mohsulun ¢iximi 21-23% toskil edir, onun amtao adi iso Sohani, Bidans, Avlon
va Cilyakidir [9,10]

Objus iisulu ilo qurudulan {iziim olavo emaldan kegirilir. ©sason Qara
kismis, Ag kismis, Katta-Kurgan, Sultani, Nimrang, homg¢inin qarisiq moviic
sortlarina totbig edilir. Sortlagsdirilmis tiziim gilalori kaustik soda mahlulunda
portiiliir, sonra ise {iziimii qurutmaq tgilin xtisusi ayrilmis sahalora giinas altina
sarirlor. 3-4 giindon sonra gilalori ¢evirirlor. Bu iisulla mahsulun qurudulmasi 6-
12 giin davam edir. Qurudulmus mohsulun ¢iximi isa 23-26% toskil edir. Bu
tisulla Sohani, Germian, Sobzs, Cilyaki adli mahsullar alinir .

Giinos altinda qurutma tisulu sade olmagla yanasi, hom do ucuz basa
golir. Lakin bu tsullarin da catismayan cohatlori vardir. Aftobi vo Obcus
tisulunun ¢atigmayan Cohati bundan ibaratdir ki, qurudulan mohsul atmosfer
cokiintiilorindon vo ¢irklonmadon miihafizo edilmir. Bundan olave giinos
stialarinin ziyanl tasirindan iss tiziim gilalori tiind gohvayi rong alir, eloca do
sokorin karamellosmasi naticasinds mohsulun dadi pislosir [10].

Aciq rongli tiziim sortlarindan yiiksok keyfiyyoatli mohsul almaq iiciin
stabel tisulundan va yaxud kolgada qurutma iisulundan istifads edilir. Bu {isulla
gurudulan mohsul qizili-kshraba rongi alir. Sortlasdirilmis agiq rongli liziim
sortlari, yani Ag kismis, Katta-Kurgan, Sultani, Nimrong gaynar kaustik soda
mohlulunda portladilir, sonra iso taxta podnoslara yigilib sulfat anhidridi

tiistiistino verilir vo ya sulfat mohluluna salinir. Sulfitlosdirilmis moahsul
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podnoslarda stabel qaydas: ilo kolgoda qurudulur. Ust podnosun iizering isa
giinas stiasinin diismasindon gorumaq ti¢iin bos podnoslar qoyulur. 4-5 giindan
sonra iso liziimii ¢evirir, asag1 podnoslarla, yuxart podnoslarin yeri doyisdirilir.
Qurudulma 14-24 giin davam edir. Kismis sortlarinda qurudulmus moahsulun
ciximi 28-32%, moviic sortlarinda ise 26-27% tagkil edir. Bu qurutma iisulu ilo
qizili Germian va qizili Sobzs alinir. Moahsullarin sulfitlogdirilmasinin miisbot
cohati tokca ranglarinin tobii alinmasinda deyil, homginin mohsulun tarkibinds
C vitamininin gorunub saxlanilmasinda, sokar itiminin azaldilmasinda,
hazir mohsulun zararvericilordon vo mikroorganizmlordon qorunmasindan
ibaratdir [10,11].

Orta Asiyada liziimii qurutmaq liclin xiisusi otaqlardan istifado olunur.
Bunlar sar1 pal¢iqdan tikilir vo iki lizbaiiz divarlarda hava ke¢mosi iiglin bos
aralar qoyulur. Belo tikiliya soyagixana deyilir vo burada qurudulan iiziim
qurusu soyaqi adinda satisa verilir. Uziim salximlr1 xiisusi reykalardan asilir vo
kolgo soraitindo tobii hava coroyaninin tosiri ilo 35-40 giin orzindo qurudulur.
Moshsul cixar1 22-23% olmaqla qurudulmus tiziimiin rongi tozs tiziimds oldugu
kimi yasila calir.

Sonayedos gobul olunmus texnologiyaya gora {iziim sirasinin hazirlanmasi
3 morholodo gedir: tozo sixilmis sironin  alinmasi; tozo siradon sirs
yarimfabrikatinin emali vo onun saxlanmasi; sirs yarimfabrikatindan hazir
mohsulun emal..

Uziim yigilarkon xosto, zodolonmis, ¢irklonmis salxim vo gilolor
tomizlonib, konar olunmalidir. Bu amaliyyat golocak sirani Kif, ¢iiriimo va digar
konar tonlardan gorumagla, mohsulun uzun miiddst galmasii tomin edir. Sira
yarimfabrikati, saxlanma mgddotindo tam durulmazsa, mgxtalif
vasitolordon istifado edorok onlar1 duruldurlar. Sirodon sorab dasinin
ziikkdgrglgb kenar olunmasi on vacib texnoloji tadbirlerdendir. Gzgmdo
sorab dasinin miqdar1 0,5%, boazi hallarda iso 0,7% va daha zox olur. Serab

dasinin hollolma gabiliyyati olduqca zoif oldugundan, gzgm sirosi izgng
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sorab dasi ilo doymus vo hotta ifrat doymus mohlul kimi giistorir. Asagi
temperaturda sorab dasi kristallar1 derhal qabin dibins ziikgr. Bu kristallar
sironin dad vo keyfiyyotino tosir etmoss do, onun Xxarici giirgngsgng
tamamilo korlayir vo usaglar §zgn buraxilan siro gzgn tamamilo yolverilmoz
hal kimi giymatlondirilir [12].

Ogor saxlanma miiddstindo siro yarimfabrikatinda qicqirma olamatina
tosadiif olunarsa, ona gars1 dorhal todbir goriilmali vo hazir sirads spirtin 0,5%-

don yuxar1 olmasina yol verilmamoalidir.
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|1 FOSIL. TODQIQAT iSiNIiN OBYEKTI, MOQSODIi
VO USULLARI

2.1. Uziimdan alinan yeyinti mohsullariin cesidi

Uziimdon alinan  genis cesidli yeyinti mohsullarinin amtoasiinasliq
saciyyasini adobiyyat molumatlarina asason alifba sirasi iizro asagida sorh edirik
[11].

Abgora, qora suyu — tursmozo tamli gatma. Natamam yetismis tiziim
(gora) sirasindon hazirlanir. Kal {iziimiin torkibinds alma, sorab, nisbston az
miqgdarda limon, kohraba, quzuqulag: vo piroiiziim tursulari vardir. Abgoran:
gilalori bork vo azaciq sulanmig (yumsalmig) Kkal iiziimin ozisdirilib
stizilmasindan alinan siradon hazirlayirlar. Homin sira butulkalara tokiiliir vo
giin altinda saxlanilib bir miiddst qicqirdilir. Noticads sironin torkibindoki
sokarlar do qicqirib sirks tursusuna g¢evrilir. Abqora soffaflasir vo bir qador do
cokiintii verir. Bakida abqora qadimdon bu iisulla hazirlanir. Lakin bu iisulun
catismayan cohoti ondadir ki, belo hazirlanan abqora saxlanilma miiddatindo
daha da qicqirir, bazon tursuyur vo hotta butulkanin agiznda ag-bozumtul kif
omolo golir [12].

Abgoradan  Azorbaycan kulinariyasinda bir  ¢ox xoraklorin
hazirlanmasinda (Xomir xoroklorindon sulu xingal, Xomirasi, ot xoraklorindon
cigirtma, Kollo-paga, bisirilmis baliq va S. xoroklarin hazirlanmasinda) sirkanin
avazedicisi kimi istifado olunur. Xalq tobabatinds iso abgoradan gan toazyigini
asag1 salmaqg mogsadils istifads edilir.

Bakmaz, dosab —qatilasdirilmis tiziim sirasindon alinan mohsuldur.
Bokmozi hazirlamaq ii¢lin asason tam yetismis Vo sirin ag iiziim sortlarindan
istifado olunur. Bu mogsadls iiziim sirasi hazirlanan qaydada alinmis siraya bir
godor xiisusi dosab torpagi (siroxok) qarisdirtb (siradoki {izvi tursulari
neytrallasdirmaq mogsodilo) ¢okmok {iciin 2-3 saat sakit saxlayirlar. Uziim

sirasini ¢okdiiriib siiziir vo gaynadib qatilasdirirlar. Qatilagdirma zamani sironin
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sothindo amala golon kif yigilir. Sironi qatilasdirarkon arabir qarisdirmaq vo
hocmi azaldigda hazir olub-olmamasini yoxlamag lazimdir.

Hazir boakmazi noalbakiys tokiilb yoxlamaq lazimdir. Soyuq damcilar
yayilmir, yaxud c¢ox gec yayilir. Hazirlanmis bokmoz siiso bankalara tokiiliir,
agz1 hermetik baglanir vo qaranliq yerds saxlanilir.

Bokmoz yiiksok gidaliliga malik mahsuldur. Bokmaz bir sira Xomir xorok-
lorinin (Xasil, quymaqg va S.), homg¢inin sorbot, halva hazirlanmasinda istifado
olunur. Xalq tobabatinds bokmozdon ganazliginin, basgicallonmasinin, timumi
zoifliyin profilaktikas: vo garsisinin alinmasi {igiin istifads edilir. Bokmoazdon
gonnadi mohsullar1 hazirlamaq vo desert sorablarin sokorliliyini artirmaq ti¢iin
do istifads edilir [12,13].

Cem, {iziim cemi — tziim gilalorinin sokarlo palda amalo golons godor
bigirilmasindon alinir. Qidali yeyinti mohsuludur. Cem hazirlamaq tigiin 5 Kq
tiziimo 1 kq sokoar vo 3 adad orta irilikdos limon gotiiriiliir. Cemin hazir olmasini
onun bisirildiyi tavanin ortasindan kKofkiri ¢cokmoklo amala golon boslugun ¢ox
gec dolmasi ilo miioyyan edirlor. Uziim cemi sirniyyatlarin (tort, pirog va s.)
hazirlanmasinda istifads olunur.

Curgxela, sucuq — sorq sirniyyatinin bir noviidir. Qatilasdirilmis tiziim
sirasina un, qoz, findiq, badam vo kismis gatmaqla hazirlanir. Curgxela tursa-
sirin, xosagalon dada va zarif otro malik milli sirniyyatdir. Torkibinds fruktoza
Vo qliikoza (30-dan 52%-o godar), tizvi tursular (1,1 - 2,8%), azotlu va fenol
birlosmoalor, eloco do vitaminlor oldugundan yiiksok qidaliliq doayari ilo
forglonir. Osason Zagafqgaziya respublikalarinda hazirlanir. Kaxetin, imertin vo
basqa novlari daha ¢ox yayilmisdir.

Iskancabi — iiziim sirkesi vo ya abqora ilo nano vo sokor olave etmoklo
hazirlanan spirtsiz igkidir. Hazirlamaq {i¢iin tiziim sirkosina 1:1 nisbatindo sokar
vo ya bal qatilir. Otirli olmag magsadilo toza nans yarpagi slave edilib gati
(toxminon 55-60%-li) sorbot bisirilir. Istehlak ederken su ilo durulasdirilib

siiziiliir. Icorisino buz tikolori salmir ki, sorin olsun. Azorbaycanmin bozi
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bolgalarinda iskoncabiya giilab da qatilir. Iskancabi osason plov yaninda sorbat
ovazins icilir. Iskoncebi sorbati istaha acan, tursmozo dada malik olub kahi ilo
do yeyilir. Xalg tobabatinds titrotmo-qizdirma, gan tozyiqgi vo s. xastaliklora
qars1 istifado olunur [13].

Jele (fransizca — gelee) -liziimdon vo digor meyvo-gilomeyvodan
hazirlanan sirniyyatdir. Bozon desert xorok kimi siifroys verilir. 2 litr {iziim
sirasino 1 kq sokor, 0,5 litr su gotirilib vam istilikdo bisirilir. Jele
amoalagatirmani siiratlondirmoak ticiin bazon celatindan da istifads olunur. Jeletin
hazir olmasin1 yoxlamaq ti¢iin ondan bir damla soyuq suyun igarisina tokiib hall
olmasina baxirlar. ©gor suyun igarisinds jele damcis1 azaciq barkiyib arimazsa
cele hazirdir.

Kokteyl — (ing. — coctail, «xoruz quyruguy») sarinlosdirici icki novidiir.
Kokteyl spirtli vo spirtsiz olmaqla iki ciir hazirlanir. Spirtli kokteyl miixtolif
spirtli ickilora (spirt, araqg, likor, nalivka, nastoyka, konyak, vo s.) adviyys
ckstrakti, meyva-gilomeyva sirolori, buz vo  tamli mohsullar qatilmagla
hazirlanir. Spirtsiz kokteyl hazirlamaq ti¢lin meyva-gilomeyva siralorine va ya
stido gaymaq, sokoar, kakao, bal, adviyys ekstrakti, dondurma, buz vs s. alavo
edib kokteyl masininda calirlar. ©On genis yayilmisi stdli kokteyldir.
Kokteyl 200 il bundan oavval xoruz doyiisdiirmoalori zamani hazirlanib
va galibin sarafins igilon icki kimi meydana galmisdir.

Uziim sirasi asasinda hazirlanan kokteyllorinin istehsalinda qatilasdiriimus
liziim sirasi, soffaflagdirilmis liziim sirasi, miixtalif meyva-gilomeyva piirelori
yarimfabrikatlarindan, limon tursusu vo igmoli sudan istifade olunur. Uziim
sirasi asasinda hazirlanan kokteyllorin ¢esidi ¢oxdur [14].

Meyvali kokteyllorin istehsalinda iiziim siresindon basqa kokteylin
¢esidindon asili olaraq ona 15% zogal sirasi vo ya 35% alma vo 15% zogal
sirasi; 50% gavali sirasi; 35% gavali vo 15% orik sirasi; 35% gavali vo 15%
saftali sirasi; vo yaxud 40% boyiirtkan sirasi alava edilir.



24

Kokteyllorda quru maddoanin miqdar: refraktometro gora 12,0%-don az,
titrlonan tursuluq 0,3-0,8%-don ¢ox olmamalidir. Spirtin miqdar1 0,4%-doan ¢ox
olmamalidir.

Bundan olave iiziim siresinin  qatilasdirilmasindan  {iziim bali, iziim
nektari, bakmoz vo vakuum sirasi do alinir.

Marmelad — iiziimdon hazirlanan sirniyyat ndviidiir. Uziim sirosino heyva
Vo sokor qatilir (10 kg tiziimo 2 kg heyva, 1 kg sokor) vo qatilasana kimi
bisirilir. Kiitlo qatilasdiqdan sonra kiitloni nazik tobags soklindo gablara tokiir,
soyudur va sonra miixtolif formalarda dograyib qurudurlar. Uziim marmeladi
zorif, xosagolon dadli mohsuldur.

Must — (latinca mustum — {iziim sirasi) tam yetismis tiziimdon hazirlanan
tozo sixilmus liziim sirasidir. Must tiziim sirasi kimi hazirlanir, soffaflandirilmur,
pasteriza edilir va sisternlars tokiiliir. Must desert igki kimi istehlak edilir. Ona
sokar gatmaq ve ya durulasdirmaq lazim deyil. Miialicavi gidalanmada istifado
edilir.

Sirkaya Qqoyulmus iiziim — sirko tursusu ilo konservlosdirilmis tamli

yeyinti mohsuludur. Dadli va sarinlasdirici mohsul kimi ham galyanalti, ham do
ot xoraklorina tamli qatq1 kimi istifado olunur. Sirkoys qoymaq tigiin {iziimiin
iri gilali, galin qabiqli, bark otliyi olan ag sortlarindan istifads edilir. Uziim
gilalari danalonir, keyfiyyatine vo Olgiislina gora ¢esidlonir, bankalara yigilr,
tizorino marinad tokiiliir. Marinadi hazirlamaq {igiin 1 litr suya 250 gr sokar, 3
adad mixak, 3 adad otirli istiot, bir parca doyiilmamis dar¢in vo 3 xdrok qasigi
5%-li sirka olavo edilir. Xammallar su ilo garisdirilir, qaynadilir, soyudugdan
sonra sSirko qatilir. Sonaye iisulunda bankaya yigilmig tiziimiin {izorine
torkibinds 20-25% sokar, 0,6-0,9% sirks tursusu olan marinad tokiiliir. Bankalar
hermetik baglanir vo miivafiq olaraq 85°C-do pasterizo edilir. Hazir mohsul 0-
3°C-do 1-2 ay saxlanilib yetisdirilir. Bu miiddotdo mohsulunn dad-tam key-

fiyyati yaxsilasir. Saxlamilma doévriinds temperatur 0,20°C olmalidir.
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Uziim _Kkompotu — iiziimiin sokorlo konservlosdirilmoesindon alinan gida

mohsuludur. Kompot hazirlamaq tigiin iri gilali, tursasirin, qalin gabiqli, bark
otliyi olan ag siifro sortlar1 gilalonir, yuyulur, rongino vo Olgiisiine gora
cesidlonir vo tomiz bankalara six yigilir.. Uziimiin iizorina 1 litr suya 500 qr
sokar alava edilib bisirilmis sarbat tokiiliir.

Sonaye iisulunda ise liziimiin tizorino 30% qatilig1 olan sokor sorbati
tokiiliir. Bankalar hermetik baglanir vo hocmidon asili olaraq 15-40 daqiqo
pasterizo edilir. Uziim kompotunu 1 il sorin va garanliq yerdo saxlamaq olar
[14].

Uziim__miirabbasi — sokor sorbatindo bisirilmis biitov iiziim gilolorinden

ibarot sirniyyatdir . Uziim miirobbasi hazirlamaq iigiin iri 6lgiilii, bork otlikli ag
liziim gilolori gotiiriiliir. Uziim sortlagdirilir, yuyulur, gilalonir vo iizorino 45-
50%-li qaynar (70-80°C) sokor sorboti tokiiliib 3-4 saat saxlanilir. Uziim
miirabbasi 3 dofoys (arada 10 saat saxlamagla) bisirilir. Sonayeds {iziim
miirabbasini patka slava etmaklo bisirirlor. 450 gr {iziim gilasine 480 gr sokar va
70 gr patka gotirtilmalidir. Patka alave edilmadikda 450 gr tiziim gilasine 535
qr sokoar gotiiriiliir.

Ogor patka slavs edilmodon miirobbs bisirilirss, onda miirabbanin hazir
olmasina yaxin 1 kq iiztim hesabi ilo 2-3 qr limon tursusu slavs edilmalidir.

Uziim miirobbasinin otrini yaxsilasdirmaq magsadilo ona 0,5 gr vanilin vo
yaxud 8-10 adad mixak slave etmak olar.

Sonayedos hazirlanan iiziim miirobbosi pasterizo edilmis vo pasterizo
edilmomis buraxilir. Torkibinds quru maddonin migdar1 68 vo 70% , sokarin
miqdart iSe 62 vo 65% olmalidir [15].

Uziim_sirkasi, (sorab sirkesi) — iiziim sirasinin qicqirdilmasindan olda

edilir. Sirko sorabdan, cecodon vo sorab istehsalinin basqa tullantilarindan da
istehsal olunur. Qicqirma zamani spirtin bir hissasi tam oksidlasib karbon
gazina Vs suya gevrildiyindon 10° tiindliiyii olan 1 litr sorabdan, torkibindo 8%

sirka tursusu olan bir litr sorab sirkasi alinir.
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Sorab sirkasi hazirlamaq tciin sirko ilo tursulasdirilmis sorabi fistiq
¢olloyina doldurub, igarisine asanligla havanin daxil olmasini tomin edirlor. Bir
miiddotdon sonra sorab {izorindo tomiz sirko tursusu bakteriyalar1 omoalo golir.
Bunlar sorabda olan spirti oksidlosdirib sirke tursusuna cevirirlor. Bu isulla
sarab sirkasi va ya tabii sirks aldas edilir.

Uziim sirkasini ev soraitindo hazirlamaq {iciin bankaya vo ya agzi
nisbaton enli olan siiso gaba yigilmus iiziimii bir godor ozisdirib 20-25°C
saxlayirlar. Bu zaman bankanin Vo Yya siiso gabin agzim1 ¢ox Kip
baglanmamalidir. Qicqirma zamani alman etil spirtinin hava oksigeni ilo
oksidlosmasindan sirks tursusu alinir. Uziim sirasi 40-45 giin orzinde qicqirib
hazir olur. Qicqirma dovriinds tiziim sirkasine bir-iki adod mismar, azaciq quru
¢orok saldigda sirkanin yetismoasi stiratlonir. Sirkadon hom xdrays tokmok Vo
ham do taravazlari sirkays goymagq ticiin istifads olunur [16].

Uziim_sirasi — tam yetismis vo saf iiziim gilolorindon presloms iisulu ilo
alman pasterizo edilmis spirtsiz ickidir. Uziim sirosi tobii vo soffaflandirilmis
cesidinde, 3 omtoo sortunda (markali, ola vo | sort) istehsal edilir. Uziimiin
sortundan asil1 olaraq istehsal olunan sirads quru maddalarin migdar1 16-18%,
sokarin miqdar1 14-16%, sorab tursusuna goro hesablanmis tursulugu 0,2-1,0%
vo sokar-tursu indeksi 22-28 olmalidir. Uziim siresindo 0,3-05% spirtin olmasi
normalasdirilir. Markali {iziim sirasi soffaf olmalidir. Cokiintiiniin miqdari
0,05%-don ¢ox olmali deyil. ©la vo I sort sirads zoif bulanliglasma vo uygun
olarag 0,10 vo 0,15% c¢okiintii ola bilar. | sort tiziim sirasinds tok-tok c¢axirdasi
kristallarinin ¢okiintiisii his oluna bilor.

Uziim sirasinin torkibinde 80,3% su, 18,5% karbohidratlar, 0,4%
zulallar, 0,5% tizvi tursu, 0,4% mineral madds vardir. 100 ml {iziim sirasi 72
kkal va ya 301 kCoul enerci verir. Uziim sirasinda mq%-lo vitaminlordon: B;-
0,02; B,-0,01; B¢-0,04; PP-0,20; C-7,4 va 1,1 mkq% follasin vardir. Mineral
maddoalordon mqg%-la: natrium — 15-16, kalium — 150-212, kalsium — 19-20,
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magnezium — 2-16, fosfor — 12-20; mkqg%-Ia: yod — 1, kobalt — 50, mangan —
40, molibden — 2, sink — 60, ftor — 10, domir — 6, xrom — 2 va s. vardir [15,16].

2.2 Qurudulmus iziim mahsullarinin ¢esidi

Diinya tizra qurudulan meyva-gilomeyvanin yaridan ¢oxu liziimiin payina
diistir. Qurudulmus {iiziim fizioloci yetismo Vvoziyystindo yigilmis gilonin
torkibindon  qurutma {isulu ilo suyun konar olunmasindan oldo edilon
mahsuldur.

Qurutma zamani Suyun buxarlanmasi naticasinds gilo sirasinin qatiligi
artir. Beloliklo onun kimyavi torkibi do doyisir. Sokarin tursuya nisbati artir,
tursularin  torkibi doyisir, pentozanlarin miqdart yiiksalir, miixtolif azot
birlogmolorinin nisboti doyisir, fenollu maddslorinin {imumi miqdart azalir,
aldehidlorin migdari iso artir.

Uziimiin sortlarindan asili olaraq qurudulmus {iziim 2 qrupa béliiniir
[14,15]

1. Tumlu Giziimlarin qurudulmasindan alinan mahsula mdéviic deyilir.

2. Tumsuz tiziimlorin qurudulmasindan alian moahsula kismis deyilir.

Uziimiin qurudulmasinm Aftobi, Obdcus vo Stabel adlanan iisullart
vardir. Onlarin bir-birindon  forgi lziimiin qurudulmazdan qabaq emal
prosesidir.

Kismis istehsali iizro asas sonaye ohomiyyatli bazalar Orta Asiyada,
xiisusilo Ozbokistanda yerlosir.

Istehsal iisullarindan, emalindan va keyfiyyatindon asili olaraq
qurudulmus tiziim qruplasdirilir. Keyfiyyatindon asili olarag amtos sortlarina
(ala, 1-ci va 2-ci) boliiniir.

Qurudulmus tiziim zavod emalindan keg¢irilmis Vo kegirilmomis ola bilar.

Soyagqi, Sabzo, Bidana va agiq rongli Qermian iiziim sortlar1 ola, 1-ci vo
2-Ci sorta, Cilyaqi va tiind Qermian 1-ci va 2-ci sorta boliiniir, Avlon isa sorta

ayrilmur.
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Cadval 2.1. Qurudulmus tiziimiin amtos adlari

Uziimiin sortlari Qurutma tisulu Qurudulmus mohsulun adi
Ag kismis Aftobi Bidano
Ag kismis Obdjus Sobzo
Ag kismis Stabel (kolga) tisulu Stabel vo ya qizili Sobza
Ag kismis Soyaqi Soyaqi
Qara kismis Aftobi Sohani
Qara kismis Obdjus Sohani
Katta-Kurgan Obdjus Qermian
Sultani Obdjus Qermian
Nimranq Obdjus Qermian
Katta-Kurgan Stabel (kolga) tisulu Stabel vo ya qizili germian
Sultani Stabel (kolga) tisulu Stabel vo ya qizili germian
Nimranq Stabel (kolgo) tisulu Stabel vo ya qizili germian
Moviic sortlarinin garigigi Aftobi Avlon
Obdjus Avlon
Tezyetison moviic sortlari Obdjus Cilyaqi

Ag, ¢ohray1 vo gara korinka

Aftobi (st ortiilmoklo)

Korinka (Yunanistanda
istehsal olunur)

Aleksandriya muskati vo
basqa iri giloli moviic
sortlari

Biutov salximlarla
torkibinds 30% su galana

Kimi qurudulur

Malaga (Ispaniyada istehsal
olunur)

Uziim qurusunun biitiin ndvlerinde nomlik 18%-don artiq olmamalidir.

Zavod emalindan kegirilmis iiziim qurusu kenar qarigiqlardan tomizlonir,

yuyulur vo yenidon qurudulur. Torkibinds novlarindan asili olaraq nomlik 17-

24%-5 goadoar ola bilar.

Qurudulmus iiziim mahsullariin tasnifati sxem soklinda

Kismis

Ag kismis

Y

Qara kismis Sohani

Sabza

Y

Stabel vo ya qizilt
sobzo

Y

Ag kismis Soyaqi

Moviic Korinka
A li i -
¢1q rongli Qermian Korinka
> Yunanstanda
N Stabel Qermian
Tiind rongli
Qermian _Malaga
> Ispaniyada
P istehsal olunur
N Ag Cilyaqi
Avlon (Nimrong,
Katta-Kurgan va s.)
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Organoleptiki gostaricilorino gora, qurudulmus tiziimds konar dad va 1y,
qicqurma olamati, Kif, ¢iirimiis meyvo, zararvericilorlo zodalonma, metal
qarisig1, torpaq vo qum olmamalidir. Kiikiird gazina verilmis vo ya sulfit tursusu
ilo emal edilmis liziim qurusunda sulfit tursusunun miqdar1 0,01%-don ¢ox
olmal: deyil.

Qurudulmus iiziim qidaliliq doyarine malik mohsuldur. Torkibinds asan
monimsanilon sokoarlor, tizvi tursular, mineral maddoslor, azotlu birlosmolar,
selliiloza, homginin mikroelementlor va vitaminlor vardir [17].

Yiiksok keyfiyyatli qurudulmus iizim mohsullarinin istehsali miiayyon
sartlor daxilinde miimkiin olur. Buraya vegetasiya dovriiniin uzun miiddatli
olmasi, 4000°C-don yiiksok foal temperaturn comi, nishi riitubati ¢ox olmayan
az yagintili yay, qurutma tgiin alverigli olan igqlim soraiti vo intensiv sokor
toplayan tiziim sortu aiddir. MDB {izro belo sorait Orta Asiya respublikalarinda
(Ozbokistan, Tacikistan, Tiirkmonistan, Conubi Qazaxistan) Vo hamginin
Azorbaycanin bozi bolgalorindo moévecuddur. Tobii sorait alverisli olmadigda
lizimii qurutmag tgiin xiisusi quruducu qurgulardan istifads edilir. MDB {izro
istehsal olunan quru {iziimiin 85%-o qodori Ozbokistanin, 13%-o qgodori iso

Tacikistanin payina disiir [4,5,6,7].
2.3. Orta niimunanin va faktiki materiallarin gotiiriilmasi

Meyva Vo gilomeyvolordon orta niimuns gotiirmok basqa orzaq
mohsullarina nisbaton bir gadar ¢atindir. Ciinki meyva-gilomeyvalarin kimyavi
torkibi, yeyilon vo yeyilmoyan hissalarinin bir-birino nisbati vo diger
gostaricilari ayri-ayri meyve-gilomeyvaloarin xirda-iriliyindon asilidir.

Bitki mongali mohsullarin biokimyavi xassalori Gyranilarkan kimyavi
analizlor zamani bas veran doyisikliklari diggetdon gac¢irmaq olmaz. Ona gora
do kimyavi analiz iglin niimuno gotiirilmasi, seg¢ilmasi vo analizo
hazirlanmas1  xiisusi  ohomiyyat kosb edir. Toadgigat  isindo gotiiriilon

orta niimunonin miqdart analizds hansi gostaricinin tayin olunmasindan vo bu
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zaman qanunauygun olarag na godor xammaldan istifado olunmasindan asili
olaraq doyisilir. Gotiiriilon niimuna ikinci ¢akisi se¢im tisulundan vo mohsulun
miqdarindan asili olarag mohsul partiyasini tam ohato etmolidir. Ciinki
mohsulun kimyoavi xarakteristikasini tam dogiq vermok iiglin orta niimuns
diizgiin gotiiriilmasi vacibdir. ©gor eyni mohsul partiyasindan orta niimuno
diizgiin gotiiriilmozss, onda kimyavi analizlor na godar dogigliklo aparilmasina
baxmayaraq alinmis naticalor mohsulun keyfiyystini tamamilo diizgiin oks
etdirmoyacok. Ona goro do orta niimuna gotiiriilmasi qaydasi dovlot standarti
vasitasilo tanzim olunur [18].

Mohsul kiitlovi halda gsbul olundugda ondan orta niimunonin
gotliriilmasi qaydas1 asagidaki kimidir. Orta niimuns gotiiriilmozdon oavval
homin partiya mohsulun sonadlori ilo tanig olmag, biitiin partiyanin Xarici
gorilinligting ilkin baxis keg¢irmok, taralarin vaziyyatine, tomizliyina baxmaqg va
partiyanmn eynicinsliliyini yoxlamaq lazimdir. Qarisiq mahsul partiyasi gobul
olundugda ilk olarag mahsul eynicinsli partiyalara ayrilir [9].

Sonraki oamaliyyatlarda taralarin sayindan asili olarag standartlara uygun
secimlor miiayyan edilir.

Qurudulmus meyva partiyasinda, homginin qurudulmus {iziim
partiyasinda 100 vahid baglama olarsa 3 yer, hor sonraki 100 baglamadan slava
olaraq 1 yer gotiirtiliir. ©gor baglama vahidi zadalonmigsa, hamin mohsuldan
todgigat {i¢iin niimuna gotirilmomalidir. Qurudulmus meyve kigik biikiimdo
olarsa (preslonmis briket formada) gotiiriilmiis meyvo 500-1000 g olmalidir.
Umumiyyatlo 500-dok biikiim vahidindon an az1 3 kq, artiq oldugda iss on az1 5
kq gotiirilmali vo yaxsi qatisdirdigdan sonra orta niimunadon todgigat tigiin on
az1 1200 q laboratoriya niimunasi ayrilmalidir. ©gar zararverici hasoratlar askar
edilarss, olavo olaraq ayrica 500 g gotiirtilmalidir. Niimunalor baglamalarin
asag1, orta vo yuxart laylarindan gotiiriilmolidir.

Acilmis baglama yerlorindon briketin kiitlosi 1 kg-dan artiq olarsa,

miixtalif laylardan bir vo ya bir nego briket gotiiriilmolidir. Umumiyyatlo 600
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baglama yerindon on azi 3 kg, 600-don artigdan iSo an az1 6 kq niimuno
gotiiriilmalidir. Gotiiriilmiis ayirmalar garigdirilib orta niimuns hazirlanmalidir
[18,19].

Bircins niimuns hazirlamaq ti¢lin qurudulmus tiziim gablasdirmadan azad
edilir vo asta-asta qarigdirilir. Sonra niimunslori ag kagiz vo ya stolun iizarino
nazik gat soklindo kvadrat formasinda yayirlar. Kismisi iki oks torofdon biri-
birilorinin tizarina elo tokirlor Ki, topa amolo goalsin. Alinmis topanin sonunu
morkaza dogru tokiirlor, yenidon kvadrat formasinda galinlig: 1-1,5 sm olan gat
soklinda yayirlar vo Xotkes vasitosilo dioganal {izro 4 iicbucaga ayirirlar. Iki
qarsi-qarsiya olan tgbucaq konar edilir, galan 2 ticbucaq iso birlosdirilib,
qarigdirilir vo yenidon 4 {igbucaga ayrilir. Bunu lazimi miqdarda niimuno
alinana Qodor davam etdiririk. Nomliyi toyin etmok iglin 100 g, anbar
zorarvericilori ticiin 500 ¢, metal garisiglarini toyin etmok iicin 1 kq orta
niimuna ayrilmalidir [7].

Ayrilmis niimunani iki yera boliir, bir hissesini bankaya tokiib agzinm
mohkom baglayir vo mohiirlayirlor. Bankaya doldurulmus niimunadon
tohlillorin aparilmasi zamamni istehsal¢1 ilo istehlakg¢1 arasinda miibahiso bas
verdikda istifads edilir.

Butulkalara qablasdirilmis {iziim sirasi va liziim Sirkesindan orta niimuna
gotliirmazdan ovval buraxilan mohsullarin hor bir partiyasinin standartin
toloblarine uygunlugunu, miiassisonin laboratoriyasi torafindon yoxlanilmali vo
keyfiyyat haqqinda vasigo tortib edilmalidir. Keyfiyyat vasigasinin asli
istehsalgt miiassisodo saxlanilir, surati iso alici toskilata verilir. Mohsullarin

gobulu asagidaki cadvoalo uygun aparilir [6].

Partiyanin hacmi Segmonin hocmi
501-don 1201 godor 20
1201-don 10001-5 godoar 32
10001-dan 35001-o gadar 50
35001-dan 50001-5 godor 80

50000-dan ¢ox 125
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Se¢moni tosadiifi tisulla apardigda organoleptiki vo fiziki-kimyavi
gostaricilori toyin etmok tigiin 4 butulka ayrilir. Bu 4 butulkadan 2-si qarisdirilir
vo analiz edilir. Qalan 2 butulka iki ay orzindo laboratoriyada saxlanilir.
[stehsalc1 Vo istehlakc1 arasinda miibahisa bas verdikde bu 2 butulkadan istifado
edilir.

Secilmis orta niimuns iiglin 4 niisxodo akt tortib edilir. Bu aktlarda
asagidakilar geyd edilir:
1. nlimunonin gétiiriilma tarixi, saati, partiyast,
niimunani gotiiron saxslorin adi vo tutduglar vazifo;
istehsalcilarin ad1 vo iinvani,
IXrac¢inin Vo idxal¢inin adi;
mohsulun adi;
butulkalarin hacmi (dm?) vo sayi;
doldurulma tarixi;

keyfiyyat haqqinda sanadin adi1 vo némrasi;

© ©o N o g Bk~ W N

nogliyyatin ndémrasi;

10. mohiir vo plomb hagqinda malumat;

Hor butulkanin agzi parga vo yaxud kagiz ilo baglanilir vo plomblasdirilir.
Baglamanin ucuna etiket yapisdirilir. Bu etiketin tizarino aktin ilk 1-7-0 godor

olan bolmalari geyd edilir.

2.4. Tadqgiqatin obyekti, magsadi va iisullar

Meyvonin torkibinds olan miixtalif nov sokorli, azotlu maddslor, bitki
yaglari, lizvi tursular, ololxiisus vitaminlor insan organizmi ig¢iin oldugca
giymatli gidalardandir. Meyvalor miioyyan qidaliliq dayarina malik olmali,
zorarsiz olmagla 6ztinomaxsus dad, Iy vo basqga xassalori ilo saciyyalonmoalidir.
Biitiin bunlar1 nazors alaraq dissertasiya isinin movzusu ilo slagadar olarag

tiziimdon alinan yeyinti mohsullarmin amtaslik gostaricilarini, 0 climladon
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sensor va fiziki-kimyavi gostaricilorini 6yronmayi qarsimiza mogsad qoymusuq
[3,4].

Respublikamiz miistaqillik oldo etdikdon sonra digor Xarici Slkoalorlo
genis iqtisadi alagolor yaratmaga basladi. Bunun sayasinds respublikamiza bir
cox Olkalordon miixtalif ¢esidli arzag mohsullart idxal olundu. Lakin taassiifla
geyd etmoaliyik ki, idxal olunan bir sira arzag mohsullar1 asag1 keyfiyyato malik
olmalari ilo insanlarin saglamligina tohliiko yaratmusdir. Biitiin bunlart nazars
alan marhum milli liderimiz conab Heydoar Oliyev 2001-ci ildo «Azarbaycan
Respublikasinin ©rzaq Tohliikasizliyi Proqrami»-n1 tosdiq etdi. Bu programa
uygun olaraq 6lkads ohalinin arzag tominatini1 daha da yaxsilagdirilmasi va ixrac
potensialinin artirtlmast {izro aparilan islor daha boyiikk viisotlo hoyata
kecirilmays baglanildi.

Tadgiqatin predmeti voa obyekti. Todgigat aparmaq iicliin Baki
ticarotindo vo kolxoz bazarinda satilan dosab, tliziim sirkasi, kismis vo liziim
sirasi  gotlrilmiisdiir. Bu mohsullarin  keyfiyysti qiivvodo olan normativ
sonadlarin talobino miivafiq olaraq miasir aparatlarla vo arbitrac todgigat
tsullart ilo  todqiq edilmisdir. Todgigat iki istigamatdo aparilmisdir.
Organoleptiki tisulla mohsullarin xarici goriintisii, rongi, dadi vo otri, konar
qatisiglarin - miqdar1, iyl miisyyan edilmisdir. Alotlorlo toyin olunan
gostaricilordon quru maddalarin (suyun), sokarin, imumi tursulugun, mineralll
maddoaloarin, sirkads sirka tursusunun miqdar1 miiasir tadgiqat tsullart ils tadgiq
edilmisdir [2].

Tadgiqatin asas magsadi va vazifalori. Respublikada istehsal olunan
(tizim sirkasi, bokmaz, {iziim sirasi) va xaricdon gatirilon (kismis, tiziim sirkasi)
mohsullarinin  ¢esidinin  va  keyfiyyatinin  normativ  sanadlorin  talobins
uygunlugunu miiayyan etmok, onlarin torkibini vo ekoloci tomizlik
gostaricilarini miiayyan etmok, saxlanilma zamani onlarin torkibinds bas veran
dayisikliklari 6yronmak isimizin asas moaqgsadi olmusdur. Bu magsadlo biz 4

cesiddo mohsul gotiirmiis vo onlar otrafli todgiq etmisik [9].
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Tadgigat iisullar. Biitiin orzaq mallarinda oldugu Kimi iiziim va ondan
alman yeyinti mohsullarinin  keyfiyyoti yoxlanilarkon onlarin torkibinds
organizm tgiin zororli gliikozidlorin olmamasi, Kkeyfiyyatli, tam dayarli va
saxlama zamani torkibindo bas veron doyisikliklor asas gotiiriilmolidir. Bu
magsadlo dissertasiya isinda iiziimdon alinan yeyinti mohsullarindan kismis,
lizim sirasi, dosab, iiziim sirkasinin keyfiyyat gostoaricilori dyranilmisdir. Bunun
iclin {izimdon alinan yeyinti mohsullarindan standarta uygun orta niimuno
gotlriilmiisdiir, onlarin keyfiyyati organoleptiki vo fiziki-kimyavi tsullarla
Oyranilmisdir [6,7,8].

Uziimiin vo iiziim mohsullarmin torkibinde A vitamini (retinol), C
vitamini (askorbin tursusu), Be vitamini (piridoksin) vo Bg vitamini (B vitamini
va yaxud fol tursusu) past golinir.

Vitaminlorin toayini tsullart onlarin fiziki-kimyavi xiisusiyyatlorindan
istifado edilmasini tolob edir (onlarin fluoressensiya vo isiqudma gabiliyyati,
oksidlogmo-reduksiya reaksiyalar1 va S.).

Analitik kimyanin vo miiasir cihazqayirmanin inkisafi, eloco do fiziki-
Kimyavi {isullar uzun miiddot tolob edon bahali bioloji tisullari, demak olar ki,
tamamils sixigdirib.

A vitamininin tayini iisulu. Bu vitaminin baslica niimayondolori retinol
(Aq - spirt), retinal (A - aldehid), retinol tursusudur (Ay).

Qida mohsullarinda A vitamininin miqdarca toyinindo miixtolif
tisullardan istifads olunur: kalorimetriya, fluoressensiya, birbasa spektroskopiya
tisulu vo YEMX. Tayin {isulunun se¢ilmasi bu vo ya digar aparaturanin olmast,
todgigatin moqsadi, todqig olunan materialin xassalori, A vitamininin toxmin
olunan miqdar1 vao miisayiatedici qatisiglarin xarakterindan asilidir.

Vitaminin ayrilmast mohsulun azot miihitindo kalium-hidroksidin
(KOH) spirtdaki mohlulunda aparilir va sonradan petroley efiri ilo ekstraksiya
edilir.
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1. A vitamini foalligina malik olan maddalarin miqdarca tayini {igiin
birbasa bu birlosmoalorin UB siialarin miixtalif dalga uzunlugunda se¢mo tisulu
Ilo is181 udmasi gabiliyyatino osaslanan spektrofotometriya tisulundan istifado
edilo bilor. Is1q dalgalarinin udulmasi homin dalgada maddanin maksimum
adsorbsiyasindan Vo istifado olunan hoalledicidon asilidir. Bu iisul daha sads,
tezbasagolon vo spesifikdir. Torkibinds gatisiglar olmayan obyektlordo A
vitamininin toyinindo etibarli vo diizgiin natico oldo edilir. ©gar mohsulun
torkibindo konar qatisiglar olarsa, bu tisul xromatografik bolgii tisulu ilo birge
istifads oluna bilar.

2. UB siialarin (is1q dalgasinin uzunlugu 330-360 hm) tasiri ila retinolun
fluoressensiv gabiliyystino osaslanan fluoressensiya iisulu daha perspektivli
sayilir. Maksimum fluoressensiya 480 hm sahasinds miisahids olunur. Bu iisulla
A vitamininin tayinina karotinoidlor vo D vitamini mane olur. Mane olan
tosirlori aradan galdirmaq tgiin aliiminium-oksidlo xromatografiyadan istifado
edilir. Fluoressensiya iisulunun ¢atismazligi bahali aparaturadan istifado
olunmasidir.

3. Ovvallor A vitamininin tayini daha c¢ox siirmo-xloridlo reaksiya
osasinda kalorimetrik metodla aparilirdi.  Siirmo-xloridin ~ xloroformda
mohlulundan (Karr-Praysa reaktivi) istifade olunur. Reaksiyanin mexanizmi
dogiq miioyyan olunmayib vo giiman edilir ki, reaksiyaya SbCls vo ShCls
qarisigl ilo basa catir. Reaksiya noticosindo amolo goalon birlosma gdy ronge
boyanir. Alinan mahlulun optiki sixlig1 620 hm dalga uzunlugunda 3-5 saniya
arzinds miiayyan edilir. Bu tisulun ¢atigsmazligi omoala golon rongin davamsizligi
va ShCls-iin yiiksak hidrolizidir.

Yuxaridaki sisullarla A vitamininin tayini, bir gayda olaraq, yagabanzor
maddoalarin galavi ila hidrolizi vo sabunlasmayan ¢okiintiiniin tizvi halledicilarlo
ekstraksiya olunmasi kimi hazirlig morhalasinin gabagcadan aparilmasini talob

edir. Ekstrakti ¢ox vaxt boliicli xromatoqrasiyada ayirmaq lazim galir,
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4. Son dovrds kolonka xromatoqrafiyasi ovazine “Yiiksok effektli maye
xromatoqrafiyas1” (YEMX) daha genis totbiq edilir. Bu iisul gida mahsullarinda
olan yagda hall olan vitaminlori (A, D, E, K) ayirmaga vo onlart miqdarca
dogigliklo toyin etmays imkan verir. YEMX vitaminlorin miixtolif formalarim
(spirtdo vitamin A, onun izomerlori, retinolun efiri) toyin etmoyi asanlasdirir.
Bu iso gida mohsullarina vitaminlorin olava edilmosi isindo nozaratin
aparilmasinda vacibdir.

C (askorbin tursusu) vitamininin toyini tisulu.

1. Askorbin tursusunun oksidlosdirici-reduksiyaedici  xassaloring
osaslanan iisullardan  oan g¢ox totbig olunan onun gdéy rongi olan 2,6-
dixlorfenolindofenol mohlulu ilo titrlonmasmi tisuludur. Torkibinds AT olan
mohsul reaktivla rangsiz birlosma amala gatirir. Bu iisul biitiin név moahsullarin
tohlili zamani istifado oluna bilor. Torkibinds tobii pigmentlori olmayan
mohsullardan kartofda va siidds vizual titrlomodan istifads olunur. Tobii boya
maddoalari oldugu toqdirds potensiometrik titrlomo tisulu vo ya indofenolksilolla
ekstraksiya tisulundan istifado olunur. Sonuncu tisul askorbin tursusu ilo 2,6-
dixlorfenolindofenolun miqdarca rongsizlosdirilmoasina asaslanir. Rangin artigi
ksilolla ekstraksiya olunur va ekstraktin optiki sixlig1 500 hm ils 6l¢iiliir.

Reaksiyada tokco AT istirak edir. DAT avvalca sisteinla barpa olunur.
Qida mohsullarinda olan reduksiyaedicilordon AT-ni ayirmaq tgiin istilik
emalindan kec¢irilmis Vo Yya uzun middot saxlanilmis ekstraktlari
formaldehidridlo islayirlor. Formaldehid miihitin pH-dan asili olarag AT vo
reduksiyaedicinin (pH=0) konar gatisiglarin1 se¢moklo olagoys girir. Qeyd
olunan iisulla AT vo DAT cami tayin olunur.

2,6-dixlorfenolindofenol AT fotometrik toyini tigiin do istifado edilo
bilor. Reaktivin mohlulu gdy rongdadir, mohsulla AT qarsiligli olanda iss
rongsizdir, basqa sozlo, reaksiya naticasinda gdy rangin intensivliyi azalir.
Optiki sixlig 605 nm (pH=3,6) ilo 6l¢iiliir.
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2. Metodlardan biri  AT-nin  borpaedici  xassolorina  asaslanan
kalorimetrik tisuldur. Bu halda AT-nin Fe(3+)-ii F(2+)-o godor reduksiya etmoak
gabiliyyatindan istifado olunur. Naticado son madds intensiv qirmizi rangs
boyanan 2,2-dipiridil duzu amols gatirir.

Reaksiya 70°C temperaturda pH=3,6 soviyyasindo aparilir. Moahlulun
optiki sixligr 510 nm ilo Slgiiliir.

3. Fotometrik metod AT Folin reaktivi ilo qarsiligli alagesins asaslanir.
Folin reaktivi fosforlu molibden va fosforlu volfram tursularinin garisigidir vo
bu moshur tsul molibdenli géy rongin amolo golmasina asaslanir. Moahlulun
optiki sixligr 640-700 nm ilo dl¢iiliir.

4, Biitin gida mohsullarinda C vitamininin toyini tgiin yiiksok
hissiyyatli vo spesifik tisul olan YEMX iisulu istifado oluna bilor. Bu iisul
Kifayat qodor sadadir, lakin ziilalla zongin olan mohsullardan avvalca onlari
ayirmaq lazimdir. Moahlulun detektirlosdirilmasi fluoressensiya ilo hoyata
kecirilir.

C vitamininin tayini tisullarindan adlar1 ¢okilonlordon basqa, bir neco
tisul da movcuddur. Masalon, AT xloridli qizilla oksidlosdirib hidroksam
tursusu omaloa gatirmok tisulu, lakin bu tisulun praktiki shamiyyati yoxdur.

Bs (piridoksin) vitamininin tayini iisulu. Bu vitaminin tayini {igiin
asagidak1 metodlar istifads oluna bilar.

1. Birbasa spektrofotometriya {isulu piridoksin hidroxlorid pH=5
oldugda 292 nm (e=4,4-10%) is1q dalgasinda dziinomoxsus udma ilo xarakterizo
olunur.

2. Keldal isulu. Tohlil vitaminin oksidlosmosi ilo amalo golon
ammonyaka gors aparilir.

3. Fotometrik tisul. Bu tisul pH 8-10 miihitindo maddonin 2,6-
dixlorxinonxloraminlo (Qibbs reaktivi) reaksiyasi naticosindo goy rongli

indofenolun amola galmasine asaslanir. Indofenol metil-etilketonla ekstraksiya
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olunur va 660-690 nm saraitinds optiki sixligr miiayyan edilir (Qibbs reaksiyasi
sarbast ciitlitya malik fenollar verir).

4. Fluoressensiya iisulu ona oasaslanir ki, pridoksini vo pridoksinamini
stialandirdigda g0y rong, pridoksali siialandirdigda iso mavi fluoressensiya
miisahido olunur.

Bo (fol tursusu) vitamininin tayini. Yeyinti mohsullarinda fol
tursusunun toyini xeyli ¢atinliklo basa galir, ¢iinki onlar moahsullarda slagsli
formada (poligliikomatlar soklinda) rast galinir. Bundan basqa, oksor formalar
havanin oksigenino, isiga vo temperatura garsi hossasdirlar. Fol tursusu
birlosmolorini miisahido etmok ticiin onlar1 askorbin tursusunun istiraki ilo
hidroliz etmok moslohat goriiliir.

Yeyinti mohsullarinda fol tursusu fiziki, Kimyavi va mikrobioloji
tisullarla miioyyoan oluna bilor. Kalorimetrik {isul pteroilgliitamin tursusunu
pargalamaqgla p-aminobenzoy tursusu vo ona yaxin maddalorin rangli
birlosmalorinin  omalo golmosino osaslanir. Lakin bu tdsul Kifayst qodor
spesifikliyina gora asason aczagiliq preparatlarinin analizi {igiin totbig olunur.

Fol tursusunu ayirmaq, tomizlomok va eynilosdirmok ii¢iin kolonka,
kagiz tzorindo Vo nazik adsorbentdo xromatografiya {isulu islonib

hazirlanmisdir.
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111 FOSIL. TODQIQAT iSi
3.1. Uziimdan alinan yeyinti mohsullarmin organoleptiki

gostaricilarinin tadqiqi

Qiivvados olan normativ — texniki sanadlora asasan meyva-gilomeyvalarin,
eloca do onlardan aliman mohsullarin keyfiyyati giymatlondirilorkon ilk ndvbada
onlarin organoleptik tsulla Kkeyfiyyat gostoricilori miioyyan edilir. Taralar
acildigda moahsulun xarici goriiniisii, rongi, atirliyi va dadi hor noév qurudulmus
meyva-toravazin 6ziinomoaxsus aparilmalidir.

Todgigat aparmaq iiglin qurudulmus tiziim, tiziim siraSi Vo dosab
gotiiriilmiis, onlarin keyfiyyat gostaricilori dyronilmisdir.

Qurudulmus 1iiziim mohsulu organoleptiki miiayino edildikda kifin,
¢lirimo Vo anbar zararvericilorinin, giiva vo onun siirfasinin olmasina ciddi fikir
verilir. Gozlo goriinon metal gatisiglarinin olmasina yol verilmir. Sortundan vo
noviindan asili olaraq aciq qurudulmus tiziim gohvayi, agiq yasil, sarimtil, agiq
yasildan qizili ranga gadar, goahvayi qonurtahar vo miixtalif ¢alarli olur [19].

Soyaqi tiziim qurusunu ag kismis {liziimiin sulfat anhidridi tiistiisiine
verilib kélgads qurudulmasindan alds edilir. Rangi agiq yasilimtil olub, sarimtil
kolgolidir. Soyaqi kismis tiziimiintin diametri sortundan asili olaraq an az1 6-10
mm, zodoalonmis (xirdalanmuslari) xirdalar1 3-7%, basga nov tiziim qurusunun
miqdar1 0,3-1,0%-don artiq olmal1 deyil.

Bidano {iziim qurusu olde etmok liglin ag kismis liziim giines altinda
qurudulur. Rangi gohvayidon gonura godar olur. Bidans iiziimiindo diametri
sortundan asili olarag on azi 6-10 mm, bundan kiciklorin miqdar1 1-5%,
zodolonmis Vo zaif inkisaf etmislor 3-12%-don ¢ox, basqa nov {iziim qarisigi
0,3-0,5%-dan ¢ox olmamalidir [13].

Sohani tliziim qurusu he¢ bir olavo emaldan kegirilmadon gara tumsuz
kismis {iziimiin giinos altinda qurudulmasindan olds edilir. Rongi qirmizimtil

kolgali gonurdan tiind gahvayiya godor ola bilor. Soyaqgi vo Bidans {iziim
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qurusu keyfiyyatindon asili olaraq ola, | vo Il amtoo sortuna, Sshani liziim
qurusu isa | va Il amtas sortuna ayrilir,

Sobza ag kismis {iziimiin qurudulmasindan alinir. Uziim salximlar1 0,3-
0,4%-li gaynar kaustik soda mohlulunda portiiliir vo giinos altinda 6-12 giin
qurudulur. Bels ag kismis tliziim sortunun mohsuluna giin sebzasi deyilir. Ogor
tizim golovi mohlulunda portlilib sulfat anhidridi tiistiistino verilorsa (vo ya
sulfat mohluluna salinarsa), kolgado 12-24 giin quruduldugdan sonra mohsula
stabel vo ya qizili sabzo deyilir. Sulfat anhidridi fermentlori mohv etdiyindon
g6zal aciq rongli mohsul alinmasina sobab olur. Giinasdo qurudulmus Sobzads
sortundan asili olarag diametri 6-10 mm, basqga nov liziim qurusunun miqdari
0,3-0,5%-don artiq olmali deyil. Rongi gilinos altinda quruduldugda agiq
gohvayidan gohvayi rangs goadar, kolgads qurutduqda ise agiq yasildan qizili vo
ac1q gohvayi rangos godar ola bilor [12,16].

Uziim sirasi tobii, sokorsiz vo soffaflasdirilmis ¢esiddo istehsal olunur. 3
sortda buraxilir: markali, ala va birinci sort.

Uziim sirasi rangine, torkibindoki sokorin vo karbon qazmm miqdarina
goro miixtolif olur. Rangina gora sirolor ag, ¢ohrayr vo qirmizi ola bilar.
Torkibindoki karbon gazinin miqdarina gore siralor sakit vo qazlagdirilmis olur.
Torkibindoki sokarin miqdarina gors iso siralor siifro vo desert sirolorino ayrilir.

Qurudulmus iiziim sensor miiayino edildikds kifin, ¢ilirimo vo anbar
ziyanvericilori, giivo vo  onun siirfalorinin olmasina Vo metal
qarisiglarin olmasina yol verilmir. Qurudulmus tiziimiin sortundan asili olaraq
ola vo 1-ci sorta agiq yasil (Soyaqi), agiq gohvayi vo basga ronglora calir
(Sabzo), giinasdo qurudulmus aciq yasildan qizili vo ya sarimtil ranga, stabeldo
qurudulmus sabza gohvayi qonurtohar, qonur miixtalif ranglors ¢alan (Bidano)
rongdo olur [11].

Soyagi kismis {iziimiin diametri sortundan asili olaraq an az 6-10 mm,

zodolonmis, zaiflori 3-7%, basqa nov {liziimiin miqdar1 0,3-1,0 artiq olmalidur.
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Giinosdo qurudulmus sabzodo diametr néviindon asili olarag 6-10 mm,

bundan az diametrli 4-10%, basqa nov iiziim 0,3-0,5%-don artiq olmamalidir.

Bidans liziimiinds diametri sortundan asili olaraq an azi 6-10 mm, bundan

kiciyi 1-5%, zadalonmis va zaiflori 3-12%-don artiq, basqa nov tiziim 0,3-0,5%-

don artiq olmamalidir.

Hor n6v qurudulmus liziimiin 6ziinamoXsus tami va atirliliyi olmalidir.

Konar 1y vo tamin olmasina yol verilmir. 3.1 sayli cadvaldo tadgiq olunan

qurudulmus iiziimiin organoleptiki gostoricilori  xarakterizo olunur.Tadgiq

olunan qurudulmus {iziimlords anbar ziyanvericilori, giivo vo onun siirfalori

askar edilmadi [4].

Cadval 3.1. Qurudulmus tiziimiin organoleptiki gostaricilori

Gostaricilor Ticarat sobokasinda Kolxoz bazarinda satilan
satilan ag kismis Sobzo Qara kigmis
Xarici Quru, pariltisiz, bir ne¢o | Quru, soffaf, ayri-ayri Quru tutqun, har biri
goriiniisl gilo bir-birina bitigik gilalordan ibaratdir saplagli vo ayri-ayri
halda, saplagsizdir gilalordon ibarotdir
Rangi Tiind gahvayi-gonur Aciq yasildan qizili Goyiimtiil-qara

rongdadir

rongo godar

rongdadir

Dadi vo tami

Sirin, azaciq tursuluq
hiss edilir

Bogaz yandirici sirin

Xosa golon sirin

otirliliyi Oziinamoaxsus quru Konar iysizdir. Tomiz Oziinomoxsus muskat
meyva iyi verir. Kif vo | xos tiziim qurusu iyina | atirlidir. Konar iy hiss
¢lirlima hiss olunmur malikdir. Kif va ¢lirima | olunmur
hiss olunmur
Cadval 3.2. Qurudulmus iiziimiin texniki tohlilindon alinan naticalor
Ticarot sobokasindo | Kolxoz bazarinda satilan qurudulmus {liziim
Gostaricilor satilan kigmis Sobzo Qara kismis
Odabiyy | Todgigat | Odabiyy | Todgigat | Odabiyy | Tadgigat
at n at n at n
naticasi naticasi naticasi
Diametri mm-lo 5-9 6-7 5-9 7-8 5-9 6-8
Zoif gilolorin migdart %-lo 2-11 9 2-6 5 2-6 5
Basqa uiziim qurusunun
miqdar1 %-lo 0,3-0,9 1,2 0,3-0,4 0,3 0,3-0,9 0,6
Saplagin miqdar1 %-lo - 0,1 - 0,1 - 0,3
Zodoalonmis vo yararsiz
gilalar %-la - 0,8 - 0,1 - 0,2
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3.2. Uziimdan alinan yeyinti mohsullarmin fiziki-kimyavi
gostaricilarinin tadqiqi

Uziimdon alinan yeyinti mohsullarinin keyfiyyst géstoricilorini sensor
tisullardan basqa, fiziki-kimyavi {isullarla da, yoni alst vo cihazlar vasitasilo do
toyin edirlor. Uziimdon alinan yeyinti mohsullarinda bu iisulla nomliyin,
mineralli maddolorin, tursulugun, as1 vo boya maddolorinin miqdari, sokarin
miqdar1 Vo S. dyranilir.

Uziimdon alinan yeyinti mohsullar1 yiiksok qidaliliq dayarine vo miialico
ohamiyyatino malikdir. Onlarin torkibi vitaminlarlo, mineral maddalorls, tizvi
tursularla vo s. zongindir. Uziim siresinin torkibins iso quru madde 14-16%,
tursuluq 0,1-1,0%, spirt iss 0,3-0,5% daxildir.

Dissertasiya isinin Yyerina yetirilmosindo standartlarla yanasi Sarbast
tohlillor do aparilnmusdir. ilk névbods kismisin torkibindoki nomliyin miqdar
timumi gobul edilmis metodika asasinda tayin edilmisdir [1,2].

Bu mogsadlo xirdalanmis mohsuldan bir godor gotiiriilmiis vo ¢okisi
avvalcadon miioyyan olunmus biikslara tokiilmiisdiir. Sonra iss niimuna olan
biikslor 98-100°C temperaturda 4 saat miiddotindo qurudulmusdur. Vaxt
bitdikdon sonra quruducu skafdan biikslor ¢ixarilmis, soyudulmus vo Kkiitlosi
toyin olunmusdur.

Kismigin torkibindoki kiilii toyin etmok ti¢iin mohsuldan bir goador
nimuno gotiriilmisdiir. Ayrilmis niimuna avvalcadan sabit ¢okiya gotirilmis
tigellors tokiilorok Mufel sobasina yerlasdirilorok kozardilmisdir. 30 dagigodan
sonra tigellor sobadan ¢ixarilaraq soyudulmus va ¢oakisi toyin edilmisdir. Bu
proses sabit ¢oki alinana qodar davam etdirilmisdir.

Qurudulmus iiziimiin terkibinds kesnar qarisiglarin — ¢okiintiiniin, qum,
metal qirintisinin miqdar1  Oyranilmisdir. Bunun ii¢clin miioyyan miqgdar
mohsuldan gotiiriiliir, ag kagiz tizerina yayilir vo maqgnit bir kiincdan diger
kiinca harokat etdirilir. Magnit ilo ayrilmis metal qirintilarinin migdari tayin

edildikdan sonra magniti meyvo qurusunun sathindan avvalki istigamotine goéra



43

perpendikulyar kegirib toplanmis metal qirmtilarini birinci dofo oldugu kimi
toyin edirik. Bu amoaliyyati son metal qirintisini tapana Kimi davam etdiririk.
Laboratoriya iisulu ilo dosabda va tiziim kompotunda sokarin, tursulugun,
quru maddonin, kiiliin (mineralli maddonin) migdar1 miiayyon edilir. Uziim
sirkasi vo abgorada tursulugun miqdari, quru maddalarin vo lazim golorss, agir

metal duzlarinin miqdar1 miiayyan edilir [9,10].

3.2.1. Namliyin (suyun miqdarinin) tayini

Qurudulmus tiziimdon 100 qr gotiiriib, saplagdan va digar qarigiglardan
ayirib 2 mm-o godor irilikde dograyib, qarisdirib va namliyini tayin edirik.

Qurudulmus mohsulun iki niimunasinin namliyinin orta hesabi giymati
onun nomliyinin gostaricisidir. Mahsulun namliyi 0,01% dogigliklo hesablanur.
iki niimunanin tadgigindan alinan rogamlorin forgi 0,3%-don artiq olmamalidir.

Qurudulmus tiziimdo sortundan asili olarag namliyin miqdar1 17-24%,
Bidano tiziim sortunda 17%, Sobzs va Soyagi {iziim qurusunda — 19%, Avlon
tizim qurusunda 20% namlik olmalidir.

Aparilan tohlilin naticalori 3.3. sayli cadvalda verilir. Tohlillor 5

niimunada aparilmis va orta hesabi giymat tapilmigdir.

Cadval 3.3. Uziim mahsullarinda suyun (quru maddonin) miqdari

Suyun faizlo miqdari

Mohsulun adi

Tohlil naticasi Standart gostoricisi Kanarlagma
Bokmoz 40,2 40 +0,2
Uziim sirosi 87,4 87 -0,4
Uziim qurusu Sabza 19,5 18 -1,5
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Codvoldon  goriindiiyiic  Kimi  bokmozdos suyun miqdart standart
gostaricisindon 0,2%, tiziim sirasinds 0,4%, sobzado iso 1,5% ¢oxdur. Biz
bokmoazda quru maddalorin migdarini refraktometr tisulu ilo toyin edib alinan

naticoni 100-doan ¢ixaraq suyun miqdarini tapiriq [11].

Boakmoazda quru maddalarin miqdarimn refraktometrls tayini.

Bir damla bokmoz refraktometrin alt prizmasina goyulur vo 20°C-do
refraksiya omsalina goro quru maddonin miqdar1 tapilir. Bokmozdo quru
maddonin miqdari 59,8 fauz olmusdur. Standart {izro 60 faiz olmalidir.

Goriindiiytt kimi tadgig olunan bokmozds quru maddoanin migdar1 0,2%
azdir. Umumiyyatlo standart iizra -0,2% konarlasmaya yol verilir. Demali

konarlasma norma daxilindadir [20].

3.2.2. Minerallh maddalarin tayini

Uzvi maddalorin yandirilmasindan vo koézordilmoesindon sonra alinan
qalig kil adlanir. Qurudulmus tiziimds kiiliin migdarimi toyin etmok ti¢iin
saplagdan vo diger qarisiglardan ayirib ozir, mohkom qarisdirir vo anatomik
torazids 0,0001 gr. dagiqlikla gakib 1,5-2 g niimuns ayrilir.

Tigellor mohsulla birlikdo Mufel sobasinin qapist agzinda yerlosdirilir,
komiirlosmo qurtardigdan sonra tigellori masa ilo gotiiriib Mufel sobasinin
daxilina yerlosdirilir vo 30 dagiga kozardilir. Bundan sonra sobadan ¢ixarilib
soyudulur, ¢akisi tayin olunur, yenidan 15 doagigoa kozardilir vao bu proses sabit
¢oki alinana gadar davam etdirilir [5].

Standarta géra qurudulmus tiziimiin torkibinds 4,0 mg%, iiziim sirasindo

152 0,4 mq% minerall1 maddalor (kiil) olmalidir.

Cadval 3.4. Uziim mohsullarinda minerall: maddolorin migdar

Mineralli maddslarin faizlo miqdar
Mohsulun adi Tohlil naticasi Standart gostoaricisi Konarlagsma
Bokmaz 1,67 1,6 -0,07
Uziim sirosi 0,4 0,4 -
Uziim qurusu Sabza 4,052 4,0 0,052
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3.3.4. sayli codvaldon goriindiiyii Kimi mineralli maddoalorin miqdari

odabiyyat gostaricilarindon ¢ox da konarlagmur.

3.2.3. Tursulugun tayini

Uziim mohsullarinda tursulugun toyini mohsuldan hazirlanan sulu
mohlulun golovi ila titrlonmosina osaslanir. Isin gedisi dors vosaitlorindo
verilmis metodikaya osason yiirino yetirilmisdir. Bokmozds titrlonon tursuluq
1,032 faiz olmusdur. Standart iizro 1,0 faiz olmalidir. Demoli titrlonon
tursulugun faizlo miqdar standart gostaricidon 0,032% artiqdir [19].

Uziim sirkesindo sirko tursusunun miqdari standart iizro 4+0,2 vo ya
6+0,2% olmalidir. Tohlil olunan sirks tursusunun etiketinds iso tiindlik 4,8%
yazilmigdir. Tahlil titrloms tisulu ilo 3 paralel niimunadas aparilmisdir.

Toadgiq olunan iiziim sirkasinds sirke tursusunun miqdart orta hesabla
4,434%-dir. Bu gostorici standart gostoricidon 0,434% coxdur, lakin etiketdo
gostarilmis rogamdan (4,5%) 0,366% azdir. Umumiyyatlo tadgig olunan iiziim

sirkasindo sirks tursusunun migdarinorma daxilindadir.

Cadval 3.5. Qurudulmus iiziimiin fiziki-kimyavi tohlil naticalori

Ticarat sobokasinda Kolxoz bazarinda satilan
Gostaricilor 100 gr satilan kismis qurudulmus tiziim
mohsulda %-1s Sobzo Qara kismis

I nlimuna | Il niimuna | | nimuns | Il niimuna || niimuns| Il niimuna
Nomlik 21,3 22,12 19,4 19,2 18,8 18,3
Mineral maddalor (kiil)| 4,08 4,53 3,99 4,05 4,77 4,32
Tursuluq 1,32 1,13 1,16 1,14 1,24 1,23
Invertli gokor 63,3 64,14 65,5 65,52 62,82 63,2

Qeyd etmok lazimdir ki, adoabiyyatlarda qurudulmus tiziimiin torkibindo

18,0% namlik, 66% mono- va di-sokarlar, 1,2% iizvi tursular va 4,0% mineral
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maddalarin olmas1 gostarilir. 3.10. sayli cadvaldon goriindiiyii kimi namlik har 3
kismisdo normadan artiqdir. Bu 6ziinii ilk névbada ticarat sobokasinds satilan
kismisdo gostarir. Tursuluq da bir goador (0,1-0,41%) homin kismisdo ¢oxdur.
Tadgiqgatin naticalorindan goriindiiyii Kimi oan ¢ox konarlasma nomlik vo invertli
sokar lizro olmusdur. Nomliyin ¢ox olmas1 kismisin geyri-normal vo asason nom
soraitdo saxlanmasindan amolo galir. Ciinki kismis higroskopik oldugu {igiin
havadan 6ziino su buxar1 c¢okir. Ticarot sobokoasindo satilan kismisdo namlik
normadan 3,75% cox olmusdur. Bu iso onun keyfiyystsiz oldugunu gostarir.
Lakin invertli sokordoki forq asason miigayisanin birbasa aparilmasindadir.
Ciinki odobiyyatlarda mono- vo di-sokarlorin iimumi miqdar1 verilmisdir.
Qurudulmus {iziimds saxaroza az oldugu {i¢iin biz yalniz invertli sokarin tayini
ilo kifayatlonmisik [16,17,18].

Uziimdon alinan yeyinti mohsullarinda ekoloji tomizlik géstaricilorindon
agir metal duzlarinin migdari, 10%-li xlorid tursusunda hall olmayan kiil (qum),
qurudulmus tiziimdo metal qirintisinin miqdari, konservlosdirilmis mohsullarda

pestisidlarin, toksiki maddslorin migdar1 vo konservantlar da tayin olunur.
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3.3. Arasdirmanin naticalarinin riyazi-statistik

islonmasi va miizakirasi

Arasdirmanin  naticalorini  riyazi-statistik islomok ii¢lin  metodik
gostarislordo verilon metodikadan istifads edilmisdir. Hesablama ardicilligla
aparilmis vo sonda nisbi xota tapilmisdir. Todqiqat islori osason 3 vo 5 paralel
olaraq aparildigindan tn-nin giymoti Styudent codvaline asason uygun olaraq
3,182 vo 2,571 gotiiriilmiisdiir.

1. Qurudulmus tiziimiin — sobzonin tarkibindoaki titrlonon tursulugun
faizlo migdar1 5 paralel tahlilds aparilmis vo asagidaki ragemlor alinmisdir.

X1=059 X;=0,61 X3=0,66 X4=0,58 X5=0,49

0,59+0,61+0,66+0,58+0,49
5

1. X = =0,586%

Hor niimunonin tadgigindan alinan giymatin orta giymotdon konarlagmasini
hesablayaq (X, — X)
2. (X1 - X) =(0,59 —0,586) = 0,004
(X2 - X) =(0,61-0,586) =0,24
(X5 - X) = (0,66 — 0,586) = 0,074
(X4 - X) = (0,58 — 0,586) = 0,096
(Xs - X) = (0,49 — 0,586) = 0,006

Kanarlagsmanin kvadratini hesablayib cadval soklinds yazag.

Niimunalarin Ozgilda tursulu- (X, =X) (X, =X ¥
say1 gun miqdari, %-lo

1 0,59 0,004 0,000016
2 0,61 0,024 0,000576
3 0,66 0,074 0,05476
4 0,58 0,006 0,000036
5 0,49 0,96 0,09216
n 0,586 0,015320

4. Dispersiyani tapaq

> (Xi-XF 0015320

D . =
(x) n—l

=0,00383
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5. Orta kvadratik meyllonmo asagidak: forma tizra hesablanir

& =,/D,, =+/0,00383=0,0618869= 0,062

6. Variasiya amsal1 miiayyan edilir

_5-100 0,062:100 6,2

\Y =
X 0,586 0,586

=10,58

7. Orta kvadratik xota miioyyan edilir

o _, 0 _ 0062

~Jn 22360

=0,027728=0,029

8. Xotanin faizin ifadssini hesablayiriq

m% = m .100= M =4,9488=14,95
X 0,586

9. Etibarliliq Xatasin1 miiayyan edok

Ex=+tn-m=2571.0,029=0,074559=0,075

10. Orta naticonin haddi miiayyan edilir

X + Ex

X —Ex=0,586-0,075=0,661

X + Ex=0,586+0,075=0,511

Demoli, sobzado tursulugun faizlo miqdann 0,66% vo 0,51% arasinda
toraddiid edir.

11. Nisbi xata hesablanir

AX = E__X 100= 0,075-100 _

1,2
X 0,586

Nisbi xota 1,2%-dir. Bu gostorici aparilan todgigatin vo hesablamalarin
diizgiinliiylinii tasdiq edir.
2. Uziim qurusu - sabzonin torkibinda olan mineralli maddalarin faizlo

miqdar1 3 paralel tohlilds aparilmis vo agagidaki rogomlor alinmigdir.

X1=0,68% X2=0,72% X3=0,69%
Hesablama ardicil olaraq asagidaki qaydada aparilir.
1 5 _068+072+069 _ 07

3



2. X,—X =0,68-0,7=-0,02
X,-X =0,72-0,7=0,02

X, —-X=0,69-0,7=-0,01

X ) =(0,02)" =0,0004

2

3. (X, - X =(~0,02f =0,0004
(x, -
(X, =X =

X, — (-0,01)* = 0,0001

o \2
4. D(x)= Z(i‘ _1X) _ 00009 _ 4 15045

5. 6 =./D(x) =+/0,00045= 0,021

0-100 0,021-100

6.V = =~ =30
X 0,7
L0 0021
7. 5 =0012
\/_ )
8. mop=.100= 2022100 _12 47
X 07 07

9. E, =+tn-m=4,182-0,012 = +0,05
10. X +E, =0,7+0,05=0,75
X —E, =0,7-0,05=0,65

11. AX = E—_X-100: 0,05-100 =0,72
X 0,7

Nisbi xata 0,72-dir.

49

Nisbi xota vahiddon az oldugda, noticonin va hesablamanin diizgiin

oldugunu tasdiq edir.

bilor.

Sobzods mineralli maddalerin migdar1 0,65%-don 0,75%-2 godar ola

3. Uziim qurusu - sabzonin nomliyinin 5 paralel toyinindon asagidaki

ragomlar alinmsdir.

6,81; 6,54, 6,64; 6,74, 6,58

D Xi  681+654+6,64+6,74+658 3331

5

=6,667~ 6,66
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2. Orta hesabi komiyyatdon uzaglasma har niimuna gostaricisi {izra tapilir
(X, =X).

6,82—-6,66=014

6,55-6,66=-011

6,65—-6,66=-0,01

6,75—-6,66 = 0,05

6,59-6,66=-0,07

2. Kanarlagsmanin kvadratin1 hesablayib cadval soklinds yazag.

_ Tabaqaligmarm'eladda X, =X (Xi _ )Z)Z
Ne-si tursulugun miqdari
1 6,83 0,14 0,0226
2 6,54 -0,11 0,0145
3 6,64 -0,01 0,0005
4 6,72 0,05 0,0035
5 6,58 -0,07 0,0063
N=5 > xi=3329 > (X, - X) =0,0471

4. Dispersiyant tapiriq

D)= Z(>r<] i—_1 XJ 00473

=0,01182~ 0,012

5. Orta kvadratik sapma miiayyan edilir

5 =,/D(x) =/0,01182 = 0,1095445~ 0,11

6. Variasiya oamsalini tapag.

~5-100  011.100 11

\Y =
X 6,67 6,67

=1649~16

7. Orta kvadratik xotan1 miiayyan edok

o 4 011

i_
Jn 2236

8. Xotanin faizini tapaq

m=

=0,0491949~ 0,049

0,049-100 49
667 667

Mm% = % 100= _0.7346326~073

9. Aparilan hesablamalarin diizgiinliiylinii yoxlamaq iiglin konarlasmanin
etibarliliq Xatasin1 tapaq
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E, =+tn-m=2571-0,049=0,125979~ 0,13

10. Konarlagsmanin bu gostaricisina gora orta naticonin intervali tapilir.
X +Ex =6,67+013=6,80

X —Ex=6,67-013=6,54

Demoli sabzoada namliyin miqdari 6,54 faizlo 6,80 faiz intervalinda olur.
11. Nisbi Xatan1 miiayyan edok

AX =E~100= 013-100 13

= =19490254=1,95
X 6,67 6,67

Nisbi xota 1,95 oldugundan aparilan todgigat vo hesablamalar diizgiin
hesab edilir

4. Uziim qurusu:

X1=5,6; X;=5,8; X3=5,2

1. Orta riyazi kamiyyati hesablayaq

1) 5,6

2) 58

3) 52

7 D xi _56+58+52 166 _ 553
n 3 3

2. Orta riyazi kamiyyatdon sapma

X, =X =56-553=0,07

X, —X =58-553=0,27

X, -X =52-553=-0,33

3. Orta kvadratik konarlasma

(X, — X)* =0,0049
(X,-X)*=0,073
(Xs =

4. Orta riyazi kamiyyatdon meyllonmanin orta giymati.

X
X)* =003

o\
X —X
52 _ > (X, -X) _0,0049+0,073+0103 _ 0,1;369 00934

n-1 2

5. Orta kvadratik konarlasma
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X, —
Z =,/0,0934 = 0,306

6. Orta kvadratik sapmadan sonra variasiya miiayyan edilir.

\ _9. 100% —&06 100% =5,53%

7. Qeyd edilon hesablama aparildigdan sonra orta kvadratik xota miioyyan

edilir vo agagidaki kimi hesablanir:
. & _,0306__ 0306

M=+ -+ — ~ 10177
Jn V3 1,73

8. Xota faizi

m% ="".100% = 2177 .100% = 3.088%
X 553

9. Etibarliliq Xatas1 tapilir

E, =t,-m burada t, =4.182

E, =4182-0177=0,740214~ 0,7
10. Orta naticanin intervali
X+E,

553+0,7=6,23
5,53-0,7=4,83

Aragdirmanin naticasindon goriiniir ki, kiiliin miqdar1 4,83% ilo 6,23%-2
kimi ola bilar.

Nisbi xota hesablanir.

AX = E 100—£ 100=1,2658~13

X 5,53
5. Uziim sirasinin torkibindoki quru maddoys gdra hesablanmis invertli

sokarin faizlo miqdar1 3 paralel tohlildo aparilmis vo asagidaki ragomlor

alinmisdir.
X1=90,0% X2=92,0% X3=88,4%
1 X = 90,0+ 92,0 +88,4 ~9013

2. X, —X =900-9013=-013
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X, —-X =920-9013=187
X, —X =884-9013=-2,27

2

3. (X, - X) =(-013/* =0,0169
(X, - X) =(187)° =3,4969
(

Xy—X) =(~227) =51529

S\
4. D(x)= Z();‘ ;x) = 8’62667 — 4,33335~ 4,33

5. 5§ =/D(x) =/4,33=2,08

0-100 2,08-100

6.V = _ 5 ~ 230777~ 231
X 9013

7. m:ii:i&—lzow ~12
Jno 14732

8. mo6=".100= 2100 _ 120 _, 54
X 9013 9013

9. E, =+tn-m=4,182-1,2 = 45,0184~ 5,02
10. X +E, =90,13+5,02=9515
X -E,=9013-502=8511

Demoli, tiziim sirasindo invertli sokorin quru maddoys goro miqdari

85,11%-dan 95,15%-a gadar ola bilar.

11. AX = E—_X.100= 502-100 _ 502 _ 5,569 ~ 5,6
X 9013 9013

Nisbi xata 5,6 oldugundan tohlilin naticasi vo hesablama kafi hesab edilo
bilor.
6. Kismisdo saxarozanin miqdar1 5 paralel tohlildo aparilmis vo asagidaki

rogomlor alimuisdir.

X, =37,X,=39X;=31,X,=38Xs =36

1) Forqli gostarici lizro maddalorin faizlo migdarint miisyyon etmok ii¢iin

orta hesabi komiyyat diisturundan istifado edilir.
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_ Yxi 374+39+31+38+3,6 181
X = = = = 3’62
n 5 5

X =3,62

2) Orta hesabi komiyyotdon uzaglasma hor niimuno gostoricisi iizro

tapilir.
X; —
X, —X=3,7-3,62=0,08
X,—X=39-3,62=0,28
X;—X=3,1-3,62=-0,52

X, —X=38-362=0,18
Xs—X =3,6-3,62=-0,02

>

3) Orta hesabi komiyystdon uzaglagsmanin kvadrati.
X; — X)?
(X; — X)? = (0,08)? = 0,0064
(X, — X)? = (0,28)? = 0,0784
(X3 — X)? =(—0,52)? = 0,2704
X, — X)? =(0,18)? = 0,0324
(X5 — X)? = (—0,02)? = 0,0004
4) Verilmis toraddiid gostarisilorini tapag.

Y(X; —X)* 0,0064 + 0,0784 40,2704 + 0,0324 + 0,0004 _
n—1 5—1 B

Dy =

0,388
4
5) Orta kvadratik meyllonmonin hesabati.

= 0,097

§ = [Duy =097 = 0,311

6) Variasiya omsali hesablanir.

- 6-100 _ 0,311-100
X 3,62

7) Orta kvadratik xota hesablanir.

= 8,591
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m = +i = ill = 0,139
“\n 2,236 ’
8) Xotanin faizinin hesabati
m% = 2100 = 222 100 = 3,840
X 3,62

9) Etibarliliq xatasin1 hesabalyag.
E,=+tn-m=2571-0,139 = 0,357

10) Orta naticonin intervali tapilir.

>
-+

Ex
X+E,=3,62+0357=23977 ~ 4,0
X —E,=3,62—0,357=3,263~3,3
Demali, kismisdo saxarozanin miqdari 4,0%-don 3,3%-a kimi ola bilar.
11) Nisbi xota hesablanir.

Ay — E, 100 = 0,357 - 100
X 3,62

Nisbi xota vahido yaxin oldugundan, todqigatin naticosi vo hesablama

=0,9862 = 1,0

gonastboxs hesab edilo bilor.

2. Bokmozds kiitloya goro saxarozanin miqdart 5 paralel tohlildo
aparilmis vo asagidaki rogomlor alinmisdir.

X,=27,X,=29,X;=21;X, =28, Xc = 2,6

1) Bu va ya digar gostarici tizro maddslorin faizlo migdarmni toyin etmoak
tiglin orta hesabi kamiyyat diisturundan istifads edilir.

Yxi  27+29+21+28+26

X = " c = 2,62
X =262
2) Orta hesabi kamiyyatdon sapma hor niimuna gostaricisi {izra tapilir.
X, —X
X, —X=27-262=0,08
X,—X=29-262=0.28
X;— X =21-262=—0,52
X,—X=28-262=0,18
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Xs— X =2,6-2,62=-0,02
3) Orta hesabi komiyyatdon meyllonmonin kvadrati.
X; — X)?
(X; — X)? = (0,08)? = 0,0064
(X, — X)? = (0,28)? = 0,0784
(X3 — X)? =(-0,52)2 = 0,2704
(X, — X)? =(0,18)? = 0,0324
(Xs — X)? = (—0,02)%2 = 0,0004
4) Verilmis toroddiid gostaricilorini miisyyan etmok ii¢lin dispersiya
asagidaki diistur tizro tapilir.
Y(X; — X)? _0,0064 +0,0784 + 0,2704 + 0,0324 + 0,0004
n—1 5-1

= 0,097

Dy =
0,388

4
5) Orta kvadratik uzaqlasma asagidaki diistur tizro tapilir.

§ = [Dg =097 = 0,311

6) Variasiya omsali toyin edilir.
_6-100 0,311-100

X - 262 WY
7) Orta kvadratik xata
1) 0,311 0,311
m= = 0,139

T == F 223

8) Xotanin faizini miioyyon edok.

o 100 = 2139 100 =53
mn=x =262

9) Etibarliliq xatasini tapiriq.
E,=+tn-m=2,571-0,139 = 0,357
10) Orta naticanin interval haddini miioyyon edirik

+
+

><:| <<

E,

E,=262+0357=29

—E,=262-0357=23
11) Nisbi xota hesablanir.

AX = L;‘(Tx .100 = 0,357-100

=136~~14
Nisbi xata vahids yaxin oldugundan tadqiqatin naticasi yaxsidir.
Aparilmis hesablamalarin naticalorini vo riyazi-statistik hesablamanin

ragomlarini cadval (cadval 3.6 ) soklinds tartib edok.
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3.6. sayli cadvaldon goriindiiyli kKimi liziim mohsullarinin  tadqigindon

alman gostaricilorin hesablanmasinda nisbi Xota iiziim sirasindo invertli sokor

gostaricisi miistosna olmagla vahidos yaxindir, bu isa aparilan eksperimentin va

hesablamalarin diizgiinliiyilinii siibut edir.

Cadval 3.6. Uziim mohsullarmm laboratoriya todqigi naticalorinin miiqayisosi.

Gostaricilar %-la Orta giymat | Orta hesabi | Gostaricinin | Gostoricinin|  Nisbi
X giymatin asag1 hoddi | yuxari haddi| Xota AX
sohvi m X -E, X +E,
1.Qurudulmus iiziim:
Sabzads tursuluq 0,58 0,029 0,51 0,66 1,2
Sabzads mineralli madda 0,7 0,012 0,65 0,75 0,72
Sabzada nomlik 6,67 0,049 6,5 6,8 1,9
Kismisdo mineralli madda 5,53 0,17 4,83 6,23 1,3
Kismisdo saxaroza 3,62 0,14 3,3 4,0 1,0
Uziim siroesindo quru mad- 90,1 1,2 85,1 95,1 5,6
doya goro invertli sokor
Bokmoazda saxaroza 2,62 0,139 2,3 29 1,4
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NOTIiCO VO TOKLIFLOR

Magistr dissertasiyas1 “Azarbaycan iiziimiindon aliman qidah yeyinti
mahsullarinin istehlak xassalori va keyfiyyat gostaricilorinin tadqiqi”
movzusuna hasr olunmusdur. Magistr  dissertasiyas1 girisdon,odobiyyat
icmalindan, todgiqgat isinden, natica va tokliflordon ibaratdir. Isin yazilmasinda
20 adda adobiyyatdan va normativ sanadlardan istifads edilmisdir.

Isdo 11 codval var.

Azorbaycan Respublikasi gadim iiziimgiiliik rayonlarindan biridir. Yerli
ohali tizimdan tozo halda istifado etmoklo yanasi ondan miixtalif mohsullar da
hazirlayirdi. Elo indinin 6ziinds tliziimdon sorabdan basqa kompot, siro, {iziim
sirkasi, sirkoaysa qoyulmus liziim, dosab, {liziim miirobbasi, kismis vo digor
mohsullar hazirlanir.

Magistr dissertasiyasinin birinci foslinds tiziimdon alinan mohsullarin
Kimyavi torkibi vo qidaliliq doyari, {iziimdon alinan yeyinti mohsullarinin
tosnifati, ¢esidi, tiziimdon alman yeyinti mohsullarinin  Kkeyfiyyatini
formalagdiran amillor, homin mohsullarin ekoloci tomizlik gostaricilori,
mohsullarin gablagdirilmasi, dasmmasi Vo saxlanilmasi mosalalori odobiyyat
molumatlar1 asasinda yazilmisdir. Burada tiziimdon alinan anonavi mohsullarla
yanasi digor mohsullar, o ciimlodan abqora (gora suyu), duza qoyulmus iiziim
yarpagi, cele, Isfahan halvasi, Iskencabi, rical, iiziim kvasi, marmelad, must,
pasta, povidlo, iiziim yag1, ¢ur¢xela, cem, sarbat hagqinda da melumatlar verilir.

Magistr isinin ikinci faslinds orta niimunsnin vo faktiki materiallarin
gotiirtilmasi, tadqgiqatin moqsadi Vo tsullar1 nazari cohotdon izah edilmisdir.
Todgigat aparmaq iigiin biz satisda olan bokmoaz, tiztim sirkasi va tiziim qurusu
gotiirmustik.

Qurudulmus {iziim 6z torkibina gora qgidali yeyinti moahsuludur. Onun
torkibinds olan hazm olunan karbohidratlar, vitaminlor vo mineralli maddalor

vardir.
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Qurudulmus tiziimiin torkibinds sokorin miqdar1 70%-don ¢oxdur. Ondan
gonnadi Ssonayesinds, dondurma istehsalinda vo kulinariyada genis istifads
edilir.

Qurutmaq tgin istifado olunan tiziim sortlar1 asasan tumsuz olur. Hal-
hazirda 10 tumsuz {iziim sortu rayonlasdirilmis, 16 yeni sort dévlot sinagindan
kecirilir. Kismis istehsali tiglin istifado olunan tumsuz iiziim sortlarindan Ag
kismis, Qara kismis, Cohray1 kismis, 9skari va digar tumsuz iiztimlor, moviic
istehsali ticiin 1so tumlu {iziim sortlarindan istifads olunur.

Abseronda, Naxc¢ivanda, Samaxida vo Colilabadda Ag kismis, Qara
kismis vo Cohray1 kismis becorilir.

Uziimiin qurudulmasi bir nego iisulla basa catdirilir. Tobii {isulla
qurutduqda osasan aftobi, obdcus, stabel (k6lga) vo soyaqi iisullarindan istifado
edilir.

Aftobi isulunda tiziim he¢ bir emaldan kecirilmir, agiq havada giinos
altinda qurudulur. Qurudulma 20-30 giin davam edir.

Obdcus tsulunda iiziim avvalca 0,3-0,4%-li galovi mahlulunda 3-5 san
portiiliir vo giines altinda 6-12 giin miiddatinds qurudulur. Aftobi vo obdcus
tisullarinin  ¢atismayan cohotlori  ondan ibarotdir ki, {iziimii atmosfer
cokiintiilarindan va ¢irkdan gorumaq olmur va hazir mahsulun rangi tiindloasir.

Ola keyfiyyat malik mohsul almag mogsadilsiiciin tiziim avvalca golovi
mohlulunda portladilir (bozon kiikiird qazina verilir) vo 14-24 giin orzindo
xiisusi sahalorda stabel vo ya kolga iisulu ilo qurudulur. Ozbokistanda iiziimii
qurutmag tgiin xiisusi soyagixana adlanan binalardan istifado edilir. Burada
tiziim tobii hava coarayani ilo 30-40 giin miiddstino qurudulur. Xarici 6lkalorda
{iziimii asasan siini quruducularda qurudurlar. Yugoslaviya va Ispaniyada xiisusi
tiziim sortlarindan Korinka istehsal edilir.

Baki ticarat sobokasinds realizo olunan qurudulmus tiziimiin asas hissasi

xaricdon alinir. Xarici olkalordon osason Yunanistan, Yugoslaviya, Iran
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vo Tirkiyadon qurudulmus iiztim almir. Az miqdarda Calilabadda tiziim qurusu
istehsal edilir.

Todgigat aparmaq tigiin 3 ¢esiddo {liziim mohsulu gotiiriilmiis, onlarin
sensor va fiziki-kimyavi gostaricilori todgiq edilmisdir.

Sensor iisulla qurudulmus tliziimiin Xarici goriiniisii, rongi, dadi vo tamu,
otirliliyi miioyyan  edilmisdir.  Qurudulmus {zimin fiziki-kimyavi
gostaricilorindon namliyi, mineralli madds, tursuluq vo invertli sokar tayin
edilmisdir.

Tadgiqg olunan tiziim qurusunun namliyi an ¢ox ticarat sabokasindos satilan
tizim qurusunda olmus vo burada forq 3,75% olmusdur. Qalan gostaricilor
standartdan vo odobiyyat gostaricilorindon az forglonir. Todgigat naticalorini
riyazi-statistik tsulla islomok mogsadilo gostaricilori adobiyyat molumatlarina
daha yaxi olan sabzodo biitiin gostaricilor 5 paralel tohlilds aparilmis vo alinan
ragomlar asagidaki Kimi olmusdur:

1) Sobzanin namliyi 6,5-6,75% arasinda toraddiid edir vo hesablamanin nisbi
Xatast 1,9%-o barabardir.

2) Sobzods mineralli maddalarin migdar1 0,75-0,65% arasinda toraddiid
edir, hesablamanin nisbi Xatas1 0,72%-dir.

3) Sabzads tursulugun faizlo migdar1 0,66-0,51% arasinda toraddiid edir va
hesablamanin nisbi Xatas1 1,2%-dir.

4) Kismisdo saxarozanin miqdar1t 3,3-4,0% arasinda toroddiid edir vo
hesablamanin nisbi Xatas1 1,04-dir.

Belolikla, sabzonin tadgigindon alinan naticalorin hesablanmasinda nisbi
xota tursuluq gostoricisi miistosna olmagla vahido yaxindir, bu iso aparilan
todqigatin vo hesablamanin diizgiinliiyiinii siibut edir.

Dosabin Vva tiziim sirkasinin organoleptiki gostaricilori todqiq edilmisdir.

Dosabin organoleptiki gostaricilori belo olmusdur.

1. Zahiri goriiniisii — qati, 6z1i mayedir;

2. Rangi — agiq gohvayidan tiind gohvayiya goadar;
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3. Dad1 vo otri — spesifik, sirin, xosagalon;

SN

. Kanar qatisiglar vo ¢okiintii olmadi.

Uziim sirkasinin organoleptiki géstoricilari belo olmusdur.
. Zahiri goriiniisti — ¢okiintiisiiz, seliksiz, bulaniq olmayan soffaf mayedir;
. Rangi — a¢1q qirmizimtil vo samani ¢alarhdir;

. Dad1 — tomiz, xarakterik tursdur;

A W NN

. 1yi (atri) — iiziim sirkesina xarakterikdir, konar iyi yoxdur.
Beloliklo todgiq olunan iiziim sirkasinin vo bokmozin organoleptiki
gostaricilari normativ-texniki sanadlarin talablorine uygundur.

Todgig olunan bokmozdo timumi sokorin, refraktometro goéra quru
maddonin, sixligin va titrlonon tursulugun miqdari, tiziim sirkasinds iso sirko
tursusunun miqdar1 miiayyon edilmisdir.

Noticado miiayyon olunmusdur Ki, bokmozdo invertli sokoro goro
hesablanmis imumi sokorin miqdar1 orta hesabla 57,8%, quru maddanin
refraktometro géro miqdan1 59,82%, sixhigr 1,304 g/smd, tursulugu 1,032%
olmugdur. Bu gostaricilor standart gostaricilorine uygundur.

Sirkada sirks tursusunun miqdari orta hesabla 4,4% olmusdur.

Bokmoazin todgigindon alinan naticalor riyazi-statistik islonmisdir. Bu
zaman Umumi sokor vo quru maddo {izra hesablamalarin nisbi Xatas1 0,3%
olmusdur ki, bu da aparilan todgiqatin naticalorinin vo hesablamanin
diizgiinliylinii gostorir. Tursuluq gostaricisi lizra isa nisbi Xata 4,46% olmusdur.
Bu iso hesablamanin kafi oldugunu gostarir.

Magistr dissertasiyasinin nazari vo praktiki molumatlarina yekun vuraraq
asagidaki masalalarin nazara alinmasi toklif olunur.

1. Azorbaycanda tiziimiin, xiisusan do tumsuz tiziim sortlarimin akin sahalari
artirilsin.
2. Uziimdon istehsal olunan yeyinti mohsullarinin ¢esidinin yenilasdirilmosi

va keyfiyyatinin yaxsilagdirilmasi maslohat goriiliir.
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3. Respublikamizin milli xiisusiyyatlorini va kulinariyamizin taloblorini
nozors alaraq senaye isulu ilo abqgora, iiziim sirkasi, dosab, iiziim qurusu va
sirkoya qoyulmus iizim istehsal1 artirilsin.

4. 9halinin qis movsiimiindos {iziim yarpagma olan ehtiyacini 6domok
mogsadilo sanaye iisulu ilo iziim yarpaginin konservlogdirilmasine baslanmasini
va bu mohsulu kigik taralarda buraxmagi maslohot goriirtk.

5. Uziimiin kismis sortlarinin okin sahasi vo qurudulmus iiziim (kismis)
istehsal1 artirilsin.

6. ©nonavi lizim mohsullar1 ilo yanasi yeni mohsullardan must, tiziim kvasi,
lizim pastasi, tiziim cemi, cele vo digor mohsullarin istehsalina baslamagi
moslohot  goriiriik. Uziimliiklordo aparilan yasil budama omoliyyatlari
noticasinds oldo edilon iiziim yarpagi vo zoglarindan iyun-iyul aylarinda
sarinlogdirici spirtsiz icki olan iiziim kvasi hazirlamaq moslohat goriiliir.

7. Umumiyyotlo respublikada iiziim mohsullarmin istehsalinmn {imumi
miqdart artirilmagqla yanasi, onun ¢esidi yaxsilasdirilsin, keyfiyyati yiiksaldilsin.

8. ©halinin qurudulmus tiiziimo olan tolobini tam o6domok mogsadilo
xaricdan alinan yiiksak keyfiyyatli tiziim qurusunun miqdari artirilsin.

9. Istehsal vo todariik olunan iiziim mohsullarinin keyfiyyatini uzun miiddet
gorumaqg mogsadilo onlart hermetik taralara, eloco do kicik hacmli gablara
qablasdirmaq maslahat goriiliir.

10. Respublikada istehsal olunan vo xarici olkalordon alinan {ziim
mohsullarinin keyfiyyati miioyyan edilorkan onlarin zararsizlik gostaricilori do

miioyyan edilsin.
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