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GIiRIiS

Insan giin orzindo badon kiitlosinin har kq-na 40 grama qodar su gobul
etmolidir. 70-75 kq ¢okisi olan insan giindo 2800-3000 ml su, ¢ay va digor sulu
yemoklor istehlak etmolidir. Homin suyun 1200-1300 ml-ni insan ¢ay, qohva vo
digor spirtsiz igkilorin hesabina 6doyir. insan gidali maddslori gobul etmodon 40
giino godor yasaya bilor, lakin susuz qaldiqda 4-5 giindon sonra tolof olur. Odur
Ki, insanlar su ilo yanasi, sorinlosdirici vo tonusqaldirict igkilor hazirlamagi holo
gadimdan dyronmislor.

Azorbaycanda holo gqodimdon insanlar miixtolif sorbatlordon istifado
etmislor. Son zamanlar bels ickilorin ¢esidi artmus, ictimai iago sobokolorinds vo
sonaye tisulu ilo hazirlanmaga baslanmisdir.

Moévzunun aktuallhigi. Milli igkilorin istehsalinin artirilmasi ilo yanasi
onlarin ¢esidi tokmillogdirilmali vo keyfiyyati yaxsilasdirilmalidir.

Milli sorbotlorin dadini, rongini vo otrini yaxsilasdirmaq lg¢ilin otirli-
adviyya bitkilorindon (nana, reyhan, zofaran, torxun, boymadoran, dag nanasi,
otirsah, yarpiz, koklikotu, razyana, qizilgiil, coko c¢igoyi vo s.) vo meyvo-
gilomeyvolordon (gaytikani, boyiirtkon, zogal, géyam, al¢a, zirinc, itburnu,
albali, azgil, meso almasi, meso armudu vo s) istifado olunur. Yabani halda
yetison otirli-odviyya bitkilorindon istifado olunmaqla milli sorbotlorin ¢esidini
artirmaq vo keyfiyyotini yaxsilasdirmaq miimkiindiir. Bu iso xarici 6lkslordon
baha qiymotlo  gotirilon spirtsiz igkilorin azaldilmasina imkan verardi.
Azorbaycanin bitki xammallar1 asasinda hazirlanan milli sorbatlor bioloji foal
maddalarlo zoangin oldugundan onlar insan organizmi li¢iin fizioloji shamiyyata
malikdirlor. Milli sorbatlor hagqinda adobiyyatlarda (8; 10; 11; 15; 16;19) nozori
vo tocriibavi molumatlar coxdur. ©.1.8hmadovun bu sahodo bir nego kitabi (10;
11; 19) vo onlarla elmi moqalasi (14; 22-29) nosr olunmusdur. M.O. Hiiseynov
“Ovsala” sorboti haqqinda dissertasiya (19) da yazmisdir. Ancaq Azorbaycanin
bitki xammallar1 osasinda hazirlanan milli sorbatlorinin (milli sarbatlorin va

ickilorin 40-dan cox ¢esidi var) istehlak xassolori bu vaxta qodor respublikada
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he¢ kim torofindon tam Oyronilmomis vo homin ickilorin ekspertizasi
aparilmamigdir. Milli sorbatlorin va igkilorin istehsalinin artirilmasi ilo slagodar
olaraq onlarin ¢esidinin tokmillosdirilmasi, keyfiyyatinin yaxsilasdirilmas: va
satisinin daha somoarali tagkil olunmasi bu sahads baslica vozifalordondir.

Isin maqgsadi vo vazifalori. Magistr dissertasiyasinin yazilmasinda osas
moqsad, Azorbaycanda hazirlanan milli igkilorin istehsalinda miixtalif bitki
xammallarindan istifadoni daha da artirmaq vo bu sahodo xalq tocriibasini
Oyronmokdon ibarotdir.

Tadgiqatin predmeti vo obyekti. Todqiqatin predmeti miixtolif milli
sarbatlor olmaqla borabor, todqiqat vo ekspertiza mogsadilo 5 ¢esiddo sorbat, o
ciimlodon “Qizilgiil” sorbati, “Nanoli” sarbat, “Zoforan” sorbati, “Giil-nar”
sorboati vo “Vitaminli itburnu i¢kisi”g6tiirilmiisdiir

Tadqgigatin informasiya bazas1 va islonmosi metodikasi. Magistr
dissertasiyasimin yazilmasinda Azorbaycan va rus dillorindo 39 odabiyyatdan,
normativ-texniki sonadlordon istifado olunmusdur. Isin metodikas1 dorsliklordo
(8, 31, 34, 38, 39), dors vasaitlorinds (17, 19) vo metodiki gostarislords (9, 12,)
olan metodlara istinadon aparilmigdir. Biz magistr isinin yerino yetirilmosindo
homin odobiyyatlardan informasiya bazasi vo metodika kimi istifado etmisik.

Tadgiqatin elmi yeniliyi. Todqgiqatin noticosi olaraq ilk dofo Milli
Azorbaycan sorbatlorinin keyfiyyot gostoricilorinin ekspertizasi aparilmigdir.

Tadqigatin praktiki shamiyyati. Todqigat islorinin noticosi olaraq elmi-
praktiki ohomiyyoti olan tokliflor hazirlanmis \G) milli  sorbotlorin
hazirlanmasinin  kiitlovi istehsalina baslanilmas1 mogsadilo osaslandirilmis
tokliflor miivafiq toskilatlara gondorilocokdir.

Magistr dissertasiyast “Milli Azorbaycan sorbotlorinin istehlak xassalori
vo keyfiyyot ekspertizasi” movzusuna hosr olunmusdur. Dissertasiya isi

girisdon 3 fosildon, natica vo tokliflordon ibaratdir.



BIiRINCI FOSIL. ODOBIYYAT iCMALI

1.1. Spirtsiz ickilorin istehsali va istehlakimin bazi masalalari

Miixtolif tobiotli, torkibli, orqanoleptik xassolori vo miixtalif alinma
texnologiyali, toyinatina - sSusuzlugu yatiran  vo sorinlosdirici tosir
gostormosina  gora birlagdirilon ickilor spirtsiz igckilor qrupuna daxildir. Belo
ickilorin saciyyavi xlisusiyyatlori onlarda suyun yiiksok miqdarda olmasidir
(10,11,19).

Insan orqanizminin 75 % sudan ibarat olduguna goro su balansinm
saxlanmas1 iigiin o giin arzindo 3 litro godor su, o climlodon, spirtsiz igkilor
soklindo istehlak etmolidir (7, 11, 19). Spirtsiz igkilorin quru maddslarinin
torkibi ¢ox miixtolifdir vo hom igkinin tipindon, hom do onun reseptindon
asithdir. Spirtsiz  ickilorin sorinlosdirici effekti onlarin torkibindo olan
karbonatin va igkilorin hazirlanmasi zamani alave edilon vo ya yaranan iizvi
tursularin miqdar1 ilo sortlondirilmisdir.

Bir ¢ox spirtsiz igkilor qida doyarina (8,10,19,33) malikdir. Bu hor
seydon ovvol sokor (fruktoza, qliikkoza, saxaroza vo s.) va polisaxaridlor
(nisasta, inulin vo s.) sayesindo bas verir. Fizioloji doyari - xammalin
torkibino daxil edilon vo ya istehsal prosesindo alinan mineral maddslor,
vitaminlor vo fermentlor yaradir. Bu igkilordon bozilori miialicovi xassoya
malikdir, mosolon: itburnudan, dorman bitkilorinin cOvhorindon, otirli-
adviyyali bitkilorin ekstraktindan hazirlanan ickilor, mineral sular vo mineral
sular asasinda hazirlanmis ickilor.

Son illor orzindo hom yerli miiossisolor torafindon istehsal edilon, hom
do xaricdon daxil olan spirtsiz igkilorin ¢esidi vo keyfiyyoti ohomiyyatli
doracodo doyismisdir. Siini boyanmis vo aromatizasiya edilmis (qida olavalori
osasinda) i¢kilorin istehsali xeyli artmis vo tobii meyvali - gilomeyvali siralor

va taxil xammali asasinda ickilorin istehsal payr shomiyystli doracods asagi
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diismiisdiir. Eyni zamanda Olkomizdo yiizlorlo tonuslasdirici ickilorin
reseptlori  hazirlanmisdir, onlarin osasint 6lkomizds yabani halda biton
bitkilordon alinan ekstraktlar vo covhorlor, Cin limonu, Manguriya araliyasi,
qizilt kok, yeralmasi vo digor bitkilor toskil edir (34,39).

Spirtsiz igkilorin vo kvasin istehsalinin artmasi ilo yanasi1 6lkomizda
tabii bulaglarin mineral sularinin gablara tokiilmasi sonayesi do genis inkisaf
edir. Bir ¢ox yeni, qiymotli mineral su yataqlar1 tapilmisdir. Hazirda
butulkalara dolduran zavodlarda 150-don bir cox adda mineral sular buraxilir.
Yerli bulaglarin mineral sulariin, tomizlonmis igmoli suyun qablara
tokiilmosi monimsanilir. Bu yeni ickilor 6lkomizin bir ¢ox iri sohorlorindo
ekoloji vaziyyatin vo istehlak edilon suyun keyfiyystinin pislogsmosi ilo

olagodar olaraq yaranmisdir.

1.2. Spirtsiz i¢kilorin kimyavi torkibi vo orqanizmo fizioloji tasiri

Hesab edilirdi ki, sirolor qida doyori lizro tozo meyvolordon vo
torovozlordon {istiindiir, ¢iinki meyvo - torovoz xammalinin az yeyilon vo
yeyilmoyon hissalori (toxumlar, qabig, Iotin gqaba hiiceyrolori) osason siro
istehsalinin tullantilarinda galir. Lakin daha sonradan miioyyon edildi ki, giro
istehsalinin tullantilarinda ballast maddolorlo yanasi, fizioloji aktiv yagda
hall olan vitaminlor, pektinlor, hemiselliilloza, bozi boya vo aromatik
maddolor qalir. Bu fizioloji miinasibotdo daha qiymotli sirolorin vo lotli
nektarlarin alinmasinin yeni texnologiyalarini isloyib hazirlamagi tolob
edirdi. Bozi meyva vo torovaz siralori tokca gidali dada deyil, hom do pohriz
vo miialicovi ohomiyyato malikdir (7, 16, 19, 21, 34).

Sirolorin qida doyori vo dad xassolori hor seydon ovval, sokorin
(qlikozanin, fruktozanin vo saxarozanin) kifayat qodor yiiksok miqdan ila
sartlonmisdir: tobii siralordo - 6,3 — 14 %, yiiksok tobii tursuluglu
xammaldan sirolordo iso - 16 —18 % qodor vo saxarozanin olavo edilmasi

(35, 36, 37) ilo daha yiiksokdir (alma - c¢aytikani sirasindo 23 — 24 % qodor).



Uzvi tursular — alma, limon, sarab tursusu, ciizi miqdarda kohraba,
salisil vo s. tursular giroloro vo nektarlara sorinlosdirici dad, sokorlo
birlikde iso harmonik balanslagdirilmis tursa — sirin dad verir. Tursuluguna
goro siralor ¢ox forqlonir, mosalon, armud va arik sirasi 0,2 %-don 0,4 %
godor, albali vo gara qaragat sirosi 4,7 %-don 3,7 % godor, limon sirasi iso
maksimum-— 2 — 6 % tursuluga malikdir (18, 33).

Bir cox meyva vo taravaz siroalorinde pektinin baglayic1 vo insanin
organizmindon radioaktiv elementlori, agir metallar1 vo toksinlori ¢ixarmaq
gabiliyyati ilo olagodar olaraq pektin sirolorin radionukleid qoruyucu vo
antitoksik tasirini sartlondirir. Bu monada tozo meyve va toravozlorin demak
olar ki, biitiin pektinini saxlayan latli sirolor vo nektarlar daha cox doyoro
malikdir.

Qanin plazmasinin tursu — golovi balansinin saxlanmasinda boyiik rol
oynayan mineral maddolor siroloro vo nektarlara fizioloji doyar wverir.
Siralordo makroelementlordon kalium daha ¢oxdur, ¢oyirdokli meyvolordon -
orikdon vo albalidan, habelo {izlimdon vo digor gilomeyvolordon — moruqg,
meso ¢iyoloyi, qara qaragatdan sirolor vo nektarlar kaliumla xiisusilo
zongindir. Domirin yliksok miqdar1 ilo moruq va bdylirtkon siralori forqlonir.

Bir ¢ox sirolorin vo nektarlarin daha doyorli hissosi askorbin
tursusudur, moes., itburnudan olan tobii siralorin torkibindo 350 — 450 mq %,
gara garagatdan — 85 — 150 mq % qgoador, bdylirtkondon — 34 mq % qodor,
habels sitrus meyvalorinin siralorinds 25 — 40 mq godor C vitamini vardir.
Meyva - torovoz xammalindan siroya keg¢on polifenollar — katexinlor,
antosianlar, leykoantosianlar, flavonollar (rutin, kversetin vo s.), flavononlar
(hesperidin, eriodiktin vo s.) P vitamin aktivliyino vo askorbin tursusuna
miinasibotdo sinerjik tosiro malikdir. Biitiin bioflavonoidlor, bundan basqa,
siralorin organoleptik xassolorinin — dadin, atrin, rongin yaranmasinda istirak
edir. Polifenol tobistli maddslor hesabina meyvali — gilomeyvali siralor siia
zadolonmoalorinin  monfi tosirlorinin garsisini almaga vo ya azaltmaga

qadirdir. Ilkin xammalda az miqdarina vo emal prosesi zamani alava itkilora



goro B vitamin qrupu sirolordo (xiisusilo soffaflagdirilmis) ¢ox azdir. Sari
rongli meyvolordon (gaytikani, qusarmudu, orik, saftali) lotli sirolor A
provitamini — karotin monbayidir (7,8,18,19,23,31). Bu zaman siini
vitaminlordon forqgli olaraq, tobii vitaminlor on dofa ¢ox fizioloji aktivliys
malikdir. Buna goro do tobii vitaminlori sintetiklorlo ovoz etmok praktik
olaraq miimkiin deyil.

Uzun middoatli saxlanma zamani, habelo istinin tosiri naticosindo
sirolorin vo nektarlarin harmonik otrinin yaranmasinda, az miqdarda (0,1 —
0,4 %) olmasina baxmayaraq Mayyar reaksiyasinda istirak edon miixtalif
amintursular1 da istirak edir. Belo ki, liziim sirasindo 100 g mohsulda 400 mq

miqdarinda comi 18 amintursusu tapilmigdir.

1.3. Spirtsiz i¢ckilorin tasnifat

Olkomizdo istehsal edilon spirtsiz ickilor (10,11,19,33,34,39)
xarici goriiniisline goro asagidaki novlora boliintir:
- maye ickilor — soffaf vo bulaniq;

- Istehlak tarasinda ickilorin konsentratlari.

Istifado edilon xammaldan, istehsal texnologiyasindan vo

toyinatindan asili olaraq igkilor agsaigidaki qruplara boliintir:

sira torkibli igkilar;

- taxil xammal1 asasinda i¢kilar;

- otirli-adviyyali bitki xammali osasinda igkilar;

- aromatizatorlar (essensiya va otirli spirtlor) osasinda igkilor;
- (icqirma osasinda igkilar;

- Xiisusi toyinatl igkilar;

- igmoli su;

- mineral su;

- siini minerallasdirilmis sular.



Maye ickilorin karbon 4-oksidlo zonginlosdirilmasi doracasing
goro onlar asagidaki tiplora boliintir:

- ¢ox qazly

- orta qazl;

- qazsiz.

Emal tisuluna gora maye ickilor boliiniir:

- pasterizo edilmomis;

- pasterizo edilmis;

- konservantlarin totbiq edilmosi ilo;

- konservantlarin totbiq edilmomosi ilo;
- soyuq halda gablara tokiilon i¢kilor;

- gaynar halda gablara tokiilon ickilor.

Tomizlonmis i¢moali su. Bu su tokco igmok {i¢iin deyil, hom do
gqidanin hazirlanmasi {iclin giindolik istifadoys yararlidir. O tohliikkesiz vo
zorarsizdir, baxmayaraq ki, mineral sulardan forqli olaraq hor hansi miialicovi
xassoloro malik deyil. Belo su kimi nisboton asagi miqdarda duz torkibli
tomizlonmis tobii sular istifado edilir. Cox vaxt belo suyun istehsalinda onu
praktik olaraq “sifira qodor” tomizloyirlor (bir qayda olaraq, membranli oks
osmotik qurgularda), sonra iss fizioloji optimal miqdara qodor minerallagdirirlar.
Belo sularin nisbaton asagi minerallagdirilmasi igmoli suyun keyfiyyotinin
Amerika standartlarina uygunlasdirilmasidir, bu standartlara asason 0,5 q/dm?® —
YOH-dir.

Tomizlonmis igmali su karbon 4-oksidlo zonginlosdirilmasi deracasine
gbro qazsiz, zoif qazli, orta qazli vo ¢ox gazli, homginin limon sirasinin olavo
edilmosi ilo ola bilor. Onu 0,33; 0,5; 1,0; 1,5; 2,0; 5,0 vo 10,0 dm® tutumlu

qablara tokiirlor.
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1.4. Spirtsiz ickilorin keyfiyyatini formalasdiran amillor

Mohsul keyfiyyatini formalagdiran amiloro texnoloji proseslorin
miasirliyi, istifado olunan avadanhigin keyfiyysti, istehsalginin omoayinin
saviyyasi va saristaliyi, xammallarin keyfiyyati va s. aiddir (8,11,19,33,34,39) .

Texnoloji prosesin marhalalori. Qazli spirtsiz ickilorin hazirlanmasi
asagidaki marhololordon ibarstdir:

- Suyun kondisionerlogmosi;

- sokarli vo invert sarbatlorinin hazirlanmasi;

- kolerin alinmasi;

- (arisiq sorbatlorin hazirlanmasi;

- garisiq sorbatlorin filtrasiyasi vo soyudulmast,

- Suyun Vo ya sorbat qarsiglarinin vo  suyun karbon dioksidlo

zonginlosdirilmasi;
- Spirtsiz igkilorin gablagdirilmasi vo saxlanmasi.

Avadanhq kompleksinin xarakteristikasi. Xott suyun emali T{¢iin
avadanliq kompleksindon baglayir (defferezatorlar, qum vo keramik filtlor,
bakterisid qurgular1 vo ultrafiltrasiya aparatlari).

Sonra gokorli vo qarisiq sorbotin hazirlanmasi ii¢lin sorbot gaynatma
aparatlari, nasoslar, istilik doyisdiricilor, sorbot gaynatma stansiyasi vo rong
qaynatma aparatindan ibarat olan avadanliq kompleksi golir.

Daha sonra qarigiq sorbatin hazirlanmasi ticlin garisiq aparatlarindan, filtr
— preslordon vo istilik doyisdiricilordon ibarat olan avadanliq kompleksi golir.

Sonuncu avadanliq kompleksi suyun karbon dioksidlo zonginlosdirilmasi
va qazl ickilorin hazirlanmasi liclin (saturatorlar, sirnaq aparatlart vo sinxron —

qarigsdirma qurgulari), habels gqablagsdirma avadanlhigidir.
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Xattin qurulusu v is prinsipi. Qazl ickinin asas komponenti olan su
ovvolco qgaba tomizloma qum filtrindo filtrasiya edilir. Suyun narin
dolstlizlosdiron filtrasiyasi keramik sam filtrindo hoyata kegirilir.

Suyun narin tomizlonmasi li¢lin tozyiq altinda isloyon filtr — pres istifads
edirlor. Soffaflagdirilmis su yumsaldilmasi iiciin nasosla kationit filtrina verilir.
Filtrlorin regenerasiyast suyun corayaninin doyigmasi yolu ilo duz hslledicinin
komayi ilo  hayata kecirilir. Yumsaldilmis su bakterisid qurguda ultrabandvsoyi
stialarla dezinfeksiyaya moruz edilir. Su nasosla soyuducuya verilir vo orada 4-
7°C temperatura qodor soyudulur vo istehsalata gondorilir.

Qazli igkilorin hazirlanmasi ti¢lin xammal kimi tobii xammal vo
sintetik aromatizatorlar, boyaq maddolori, sirinlosdiricilor xidmot edir. Tobii
xammala sorbotlori, ekstraktlar1 vo covhorlori aid edirlor. Qida sonayesindo
meyvo sorbotlori vo evkalipt, dofno, limon agaci, levzey, yovsan, ardic, kino,
kola qozunun ekstraktlarin1 vo coOvhorlori istifado edirlor. Sorbotlori xarici
goriiniisiino  goro soffaflara vo qeyri — soffaflara boliirlor. Istifado edilon
xammaldan vo toyinatindan asili olaraq asagidaki qruplara boliirlor: meyvo -
gilomeyvo xammali osasinda; bitki xammali osasinda; aromatik xammal
osasinda (esensiya, efir yaglari, sitrus covhorlori, aromatik olavolor); xiisusi
toyinathi. Emal {isuluna goro sorbotlori boliirlor: konservantlarin totbiq edilmosi
ilo; konservantlarin totbiq edilmomasi ilo; qaynar halda qablara tokiilonlor;
pasterizo  edilonlor. Bu zaman sorbotlorin adlar1 onlarin alindigi baslangic
meyvo - gilomeyvo sorbatinin ndviine uygundur: alma, armud, naringi, zogal,
albali, qusiiziimii, gara qaragat, ¢iyalok va s. Otirli xammal asasinda sorbatlori
sokorli sulu mohlullara miivafiq aromatizatorlarin, efir yaglarinin, sitrus
covhoarlorinin, aromatik olavelorin, boyaq maddslorinin vo xarici goriiniisiing,
dadina, rongino vo otrino goro tobii sorbotlora ¢ox bonzoyon tursularin olavo
edilmoasi yolu ilo istehsal edirlor. Onlara armud sorbatlori, krem — soda vo
digorlori aid edilir. Siini sorbatlori qazli suyun satis1 zamani istifado edirlor.
Sarbatlorin keyfiyyatinin qiymatlondirilmasi zamani orqanoleptik olaraq yalniz

xarict gorlniisii toyin edirlor. Fiziki — kimyovi gostoricilordon yalniz quru
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maddoslarin kiitlo paymni toyin edirlor, o on az1 50% toskil etmalidir. Sarbaotlori
garanliq quru otaqlarda vo havanin nisbi riituboti 75% olmagla 0 — 22°C
temperaturda  saxlayirlar. Bu  soraitdo zomanotli saxlama  miiddsti
konservantlarsiz sliso bankada — 60 giin, konservantlarla — 90 giin, qaynar halda
gablara tokiildiikdo - 120 giin vo pasterizo edilmis — 180 giin. Qalan tara
novlorinds zomanotli saxlama miiddoti konservantlarsiz comi 30 giin,
konservantlarla isa 40 giin toskil edir. Meyva - gilomeyva ekstraktlarini siralorin
konsentrasiyalagdirilmasi ilo, o climlodon, onlarin vakuum altinda buxarlanmasi
ilo va ya quru maddslorin 44 — 62 % miqdaria qodor dondurmagqla alirlar
(adoton sokor olavo etmodon). Mohsul gati konsistensiyaya, baslangic sironin
rongind uygun olan dolgun rongo malikdir. Ekstarktlarin istehsali iigiin yalniz
torkibindo minimum miqdarda pektin maddoslori vo yaxs1 ifado edilmis aromath
soffaf meyvo - gilomeyva sirolorini istifado edirlor. Bir qayda olaraq, yiiksok
keyfiyyatli ekstarktlar1 alma, iizlim, moruq, albali, qara qaragat, sitrus
meyvalarinin vo digar aromatli meyva - gilomeyvo xammali névlorindon alirlar.
Sulfitlosmis sirolordon, habelo yabani halda biton alma vo armudlardan
hazirlanan ekstarktlar yalniz birinci novle qiymotlondirilir. Keyfiyyot
gostaricilorindon asili olaraq ekstarktlar1 ola vo birinci ndv buraxirlar.
Organoleptik gostoricilor iizro hor iki nov ekstarktlara xarici goriiniisiine, dadina
vo qoxusuna goro praktik olaraq eyni toloblor irali siiriiliir. Lakin birinci név
ekstraktin daha az ifado edilmis aromati vo dadi, daha tiind rongi ola bilor vo
asan filtrasiya edilon pektin vo ziilal maddslorin 0,3% ¢ox olmasina yol verilmir.
Hazirlanan ekstarktlarin torkibinde 20°C oldugu zaman quru maddolorin miqdari
(%) on az1: liziim — 62, qusiiziimii — 54, qara garagat — 44, qalan maddslor — 57
togkil edir. Ekstarktlarin {imumi tursulugu (almaya hesablanmaqla) iiziim
ekstraktinda 1,8 %-dan, qusiiziimiinds 20 % qodor, asason iso 4 — 6 % toskil edir.
Bu da 0°C-don 20°C qgodor temperaturlarda vo havanin hisbi riituboti 75 % ¢ox
olmadig1 zaman bu mohsulun yaxsi saxlanmasina zomanat verir. Ekstarktlarin
keyfiyyotinin orqganoleptik qiymatlondirilmosi zamani  onlar1 avvalcadon

asagidaki nisbotlords su ilo durulasdirirlar: tiztim — 1 : 4,5; albali, nar — 1 : 5;
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orik, gavali, alma, armud vo gara qaragat — 1 : 5,5. Daha turs ekstarktlari 1:
6,5; 1 : 7,5 vo 1 : 8 nisbotlorinddo su ilo durulasdirirlar. Ekstarktlar {i¢iin
alliminium tiibiklordo vo ¢olloklordo zomanotli saxlama miiddati 1 il, digor nov
taralarda 1,5 ilo qodor toskil edir. Koler sokor tozunun 180 — 200°C godaor, yoni
saxarozanin orimo temperaturundan yiiksok temperatura qodor qizdirilmasi ilo
aliman karamellogmis saxarozanin sulu mohluludur. Hazir kolerin sixlig1 1,5 %,
quru maddolorin miqdar1 iso 79 — 80 % toskil edir. Koleri taxta ¢olloklords
saxlayirlar. Onu qgohvoyi vo ya agiq — gohvoyi rongo malik olan igkilorin
istehsal1 ticlin totbiq edirlor. Miiasir qazli igkilorin osas komponenti qida boyaq
maddalori (karanel — E150 vo ya karotinoid qirmizi — sar1 bitki pigmentlori —
E120, 162) vo sintetik otirli maddslorin essensiyalar1 soklindo aromatizatorlardir.
Homg¢inin sorbit (E420), aspartama (E951) vo ya ksilit (E967) tipli sokor
ovozedicilori istifado edirlor. Qazli suyun alinmasi iigiin saturatora eyni zamanda
4°C qodor soyudulmus suya balondan karbonat verirlor, saturatorda tozyiqi 2
atm. qodor catdirirlar. Butulkalarda qazli igkilorin alinmasi tigiin butulkalara
qarisiq sorbotin (igkinin biitliin torkib hissolorinin qarisigi, qazli su istisna
olmaqla) sonradan qazli su ilo durulagdirilmis miioyyon dozasimi daxil edirlor.
Icki olan butulkanin hocmini zoruri hocma ¢atdirdigdan sonra kronen tixaclarla
hermetik sokildo agzini1 baglayirlar. Daha miiasir miiossisolordo digor hazirlanma
sxemi movcuddur: garisiq sorboti soyuq su ilo garigdirirlar vo bdyiik qablarda
karbonata zonginlosdirirlor, bundan sonra butulkalara tokiirlor, onlar1 dorhal
hermetiklosdirirlor. Ickilorin davamliligi konservantlarin — natrium benzoatn,
sorbin tursusunun daxil edildiyi zaman artir. Spirtsiz qazlh igkilori 0,33 vo 0,5
litrlik butulkalara tokiirlor vo kronen tixaclarla hermetik sokildo agzini
baglayirlar. Ickilor olan butulkalar: taxta, karton vo ya polimer materiallardan
olan yesiklora, habelo metal yesikloro vo sobatlora yigirlar. Quru ickilori 20 q
kiitlosi olmaqla ikiqat paketloro qablasdirirlar; daxili paket perqgamentdon,
podpergamentdon vo ya selliilloz plyonkadan, xarici paket iso rongli mohiirlii
yaz1 kagizindan hazirlana bilor. Spirtsiz ickilorin markalamasi istehsal tarixini vo

saxlama miiddatini miitloq gostormaklo standartla nazords tutulan biitlin zoruri
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molumatlar1 ehtiva etmolidir. Dasinma vo saxlama prosesindo optimal

temperatur 2 — 12° C olmalidir.

1.4.1. 9sas va yardim¢1 xammallar

Spirtsiz igkilorin genis ¢esidi ickilorin qarigiginin torkibino daxil
olan miixtalif nov xammalin boyiik miqdart ile toyin edilir.

Spirtsiz igkilorin istehsali ii¢iin istifado edilon xammal mévcud
normativ — texniki senadlora cavab vermolidir. Su — TOCT 2874 “Icmoli su”.
Sokar. Spirtsiz ickilorin hazirlanmasi {ligilin toz sokor istifado edirlor (I'OCT
21 osason), rafinad sokor (I'OCT 22 osason) vo ya maye sokor (OCT 18 -
170). Belo sokar praktik olaraq kimyavi tomiz saxarozadan ibaratdir: 99,55 %-
don 99,9 % quru maddoyos qodor. Rafinad sokori bozon ultramarinlo
boyayirlar.

Sorbit — sokor  ovozedicisi, altilatomlu spirt, qlikkozanin
hidratasiyasi mohsuludur. Dad1 — sirin, xosagalon sarinlosdirici tamlidir.

Ksilit (TOCT 20710) - sokar ovazedicisi, besatomlu spirtdir.
Xarici goriliniisiine géro sirin dadli, qoxusuz ag rongli kristaldir.

Meyvo — gilomeyvo yarimfabrikatlari. Xammalin bu novii
ickilorin dad xiisusiyyetlorini toyin edir. Spirtsiz istehsalatda meyvo va
gilomeyvolorin miixtolif emal mohsullarini istifads edirlor.

Avropa ganunvericiliyino goro, yalniz torkibindo tozo sixilmig
sironin va ya konsentratdan borpa edilmis sironin miqdart 100 % toskil edon
mohsul siro adlana bilor. Konsentratdan borpa edilmis siro no demokdir.
Toossiif ki, Rusiyada portagal, ananas vo digor ekzotik meyvoalor bitmir. Bu
meyvalardan, ¢ox vaxt isa yerli meyvalorimizdan — almadan, armuddan olan
biitlin siralor (vo ya demok olar ki, biitiin) bizo konsentrat soklindo golib ¢atir.
Tabii siralorin konsentratlarini toxminon asagidaki texnologiya iizra istehsal
edirlor: portagalin (almanin, naringinin, ananasin) tobii sirosi gaynama
temperaturuna yaxin temperaturda xiisusi tavada buxarlandirilir (sironi

qaynamaga catdirmirlar, yoxsa o faydali maddslori vo vitaminlorini itiror).
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Alinan maddoni — konsentrati1 (miirobbays oxsar kiitloni) aseptik ¢olloklors vo
ya soyutma ilo tankerlors gablasdirirlar va sirs istehsal¢isina gondorirlor. Cox
vaxt konsentratlari garisdirirlar, mosolon, alma + banan vo ya portagal +
ananas qarisigl hazirlayirlar. Konsentrati aldigdan sonra zavodda onun
lizorino avvalco buxarlandirilan miqdarda su olava edirlor. 100 % tobii siro
alimir (bunu gablasdirmanin iizorindoki yazi1 da tosdiq edir). Belo siro dad
xarakteristikasina vo faydali maddslorin miqdarma gors tobii sirs ilo eynidir.
Masalan, bir stokan portagal sirasi C vitaminin giindolik normasinmi ehtiva
edir. Konsentratdan olan sira do bazi istiinliikkloro malikdir: Rusiya standarti
siralorin istehsali zamani meyvalarin gqabigindan alinan tobii aromatizatorlarin
istifadosino yol verir, bu gabiq cox vaxt meyvolordon sirolorin istehsali
zamani tullantiya gedir.

Ogor konsentrat miivafiq texnologiyalara riayot etmoklo
alimmisdirsa, diizgiin borpa edilmisdirso (mosalon, ogor buxarlandirma 5 dofo
aparilmisdirsa, o zaman borpa da 5 dovr aparilmalidir), o zaman belo siro
sixilmig siro ilo eyni olacaq. Lakin he¢ do biitiin istehsalgilar texnologiya
normalarin1  vicdanla yerino yetirmirlor. Toossiif ki, bizin sinaq
laboratoriyalarimiz girolorin keyfiyyotinin qiymotlondirilmosi zamani artiq
coxdan kohnolmis vo ekspertlorin sadoco saxta mali askar edo bilmodiklori
mioyyon qanunvericilik normalarina osaslanirlar. Belo ki, keyfiyyot
sertifikatinda motboo iisulu ilo ¢ap edilmis ifado vardir: “Mohsul lazimi
sokildo eynilosdirilmisdir”. “Lazimi sokildo™ sozlori dedikds ekspertin sironin
xarici goriiniisiinli, qoxusunu, dadmi qiymotlondirmesi, tursulugu toyin
etmosi, yoni organoleptik vo on sado fiziki — kimyovi gostoricilori, habelo
markalaman1 vo miisayiot sonadlorini yoxlamasi nozords tutulur. Saxta
mohsulu is9 yalniz saxtalasdirilmasi praktik olaraq miimkiin olmayan sirslorin
tobii  komponentlorinin  analizini aparmaqla  aydinlasdirmaq  olar.
Aydinlasdirmaq azdir ki, sirodo masalon, bu meyvaya xas olan D — izolimon
vo ya L — alma tursusu vardir. Onlarin hans1 miqdarda olmasini, digor

komponentlarlo nisbatlorinin neco olmasinit miiayyan etmak vacibdir. Yalniz
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ad1 ¢okilon komponentlorin, habelo bir sira digoer komponentlorin dorindon
todqiq edilmasindon sonra bu sironin tobii olmasi barads natico ¢ixarmaq olar.
Belo todqiqgatlar1 biitiin diinyada aparirlar. Yerli texniki baza holo belo
todqiqatlara hazir deyil. Buna gora do istehlakei tigiin bir sado maslohot qalir —
molum markalarin siralorini almaq. ©lbatto ki, yaxs1 vo diizglin hazirlanmis
siro ¢ox ucuz ola bilmoz. Bizim pistaxtalarimizda 100 % tobii siralorlo yanasi,

xarici goriiniigline géra onlara cox oxsayan nektarlara da rast golmaok olur.

1.4.2. Spirtsiz ickilarin qruplar iizrs istehsah va cesidi

1.4.2.1. i¢moli mineral sular
Icmaoli mineral sulara on az1 1 q/dm® mineral duzlarla
minerallagdirilan vo ya daha az minerallagdirilan, torkibindo bioloji
normalardan asagi olmayan miqgdarda bioloji aktiv mikrokomponentlor olan
sular aid edilir (codval 1.1).

Cadval 1.1. Mineral sularin asas tarkibi

Mineral Bioloji aktiv Komponentin kiitlo
suyun ad1 komponentin konsentrasiyasmin
ad1 miqdar1, mq/dm®, az
olmamagla
Karbonath Sarbast karbon 4-oksid 500,0
(hall olmus)
Domirli Domir 10,0
Arsenli Arsen 0,7
Bor tursulu Ortobor tursusu 35,0
Silisiumlu Metasilisium tursusu 50,0
Bromlu Brom 25,0
Yodlu Yod 5,0
Tarkibinda Uzvi maddalor 50
tizvi maddalor olan (karbona hesablanmagla)

Igmoli mineral sular tobii (xalis) vo ya siini, qazsiz vo qazli (tabii

va siini) ola bilor.



17

Tabii mineral sular (8,11, 19, 34,35,39). Onlar torkibinds ytiksok
miqdarda fizioloji aktiv kimyavi komponentlor va qazlar (karbonat, hidrogen
sulfid vo s.) olan yeralt1 sulardir.

Tobii mineral sular1 {imumi minerallasmas1 10 — 15 g/dm?® vo daha
¢ox olan miialicovi igmali sulara (Lisoqorski, Sinegorski suyunda 21 g/dm3
godar vo Lugela suyunda 55 g/dm?®) vo iimumi minerallasmas1 1- 10 g/dm3
olan miialicovi — yemok ti¢lin igmoli sulara boliirlor (Yessentuki Ne 4
suyunda 10 g/dm?® qodor). Qobul edilon béliinmo ¢ox sortidir, ¢iinki
mialicovi — yemak sular1 susuzlugu yatiran icki kimi (lakin miintezom
olaraq deyil), hokimin toyinatina goro iso miialicovi mogsadlor iiciin totbiq
edilo bilor. Miialicovi mineral sular hozm orqanlarmin xostoliklori vo
maddolor miibadilosinin pozulmasi zamani daha c¢ox ifado edilmis tosir
gostorir.

Rusiya dilinya sohrotino malik olan mineral bulaqlarla zongindir.
Bunlar Simali Qafqazin mineral sularidir (Narzan, Yessentuki, Smirnov,
Slavyanov, Batalin). Mineral igmoli sular Zagafqaziyadan da (Borjomi,
Dilican, Lugela, Arzni, Cermuk, Badamli, Istisu), Ukraynadan da (Beryoza,
Mirqgorod, Kvasova Polyana, Svalyava, Naftusya) daxil olur. Olkonin digor
rayonlarinin bulaglarindan daha ¢ox Ijevsk (Tataristan), Darasun, Lastocka
(Zabaykalye), Aniv, Nijne — Sergiyev vo bir ¢ox digor mineral sular
molumdur.

Tobii mineral sular anion vo kation torkibino goro asagidaki bes
tiplordon birino aid olan 31 qrupa boéliirlor: hidrokarbonat; xlorid; sulfat;
miirokkab torkibli sular (xlorid — hidrokarbonatli, sulfat — hidrokarbonatli va
xlorid — sulfatli); torkibindo bioloji aktiv elementlor olan sular. Mineral
sularin oksoriyystindo yiiksok miqdarda bu vo ya digor anionlarla yanasi
(HCOg3', CI, SOy4), ochomiyyatli migdarda kationlar (Ca*™, Mg*™", Na*, K*) hall
olmusdur. Bu mineral suyun adinda oks edilmisdir. Masalon, sularin asagidaki

adlarda qruplart mévcuddur:
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- hidrokarbonatli sularda magnezium — natrium — Kkalsium va

magnezium — kalsium — natrium olur(Amur);

- sulfatl: — hidrokarbonatli sularda magnezium — natrium, magnezium

— kalsium va natrium — magnezium — kalsium olur (Narzan);
- xloridli — sulfatl: sularda natrium (Nijniy Ivkin Ne 1) va's.

Mineral sularda bu vo ya digor duzlarin vo ya qazlarin Ustiinliik togkil
etmasi onlarin dad xiisusiyyatlorinds 6ziinti gostarir. Bels ki, karbonat qazinin
olmas1 suya turs dad verir, x0rok vo xlorlu hidrogen duzlarinin olmasi iso
duzlu dad verir. Qoalovi duzlar suya duzlu — ac1 tam verir, kiikiird tursusu —
act, domirli — azaciq biiziigdiiriicti, kiikiird — xosagolmoz qoxu va lax yumurta
dadi verir.

Hidrokarbonath (karbonat) mineral sular tipina Maykop, Qaynar
bulaq Ne 1, Borjomi, Tersinka, Saxalin, Lujansk, Kvasova Polyana, Amur vo
s. aid edilir. Onlarda hidrokarbonat vo karbonat ionlarin miqgdar1 suyun
ndviindon asili olaraq 1,0 vo 8 q/dm3arasinda doyisir.

Xloridli mineral sularin — Angar, Nalgik, Rostov, Kalininqrad, Minsk
Ne 3, Omsk Ne 1, Tiimen va s. tarkibinda 2,0 — 6,5 g/dm? xlorid ionlar1 vardir.

Sulfath mineral sularm torkibindo 2,0-don 5,5 g/dm?® qodar sulfat
ionlar1 vardir. Bu tip sularin niimyondolori Krainsk, Kazan, Kasinsk,
Smolensk, Moskva, Ufimsk vo s. mineral sularidir.

Miirokkob torkibli igmoli mineral sulara niimuno kimi Novoijevsk
(sulfatlr - xloridli), Yessentuki Ne 4 vo 17 (xloridli - hidrokarbonatli), Agaluki
(hidrokarbonatl - sulfatli), Sernovodsk (hidrokarbonatli — xloridli - sulfatli),
Smirnov vo Narzan (sulfatli - hidrokarbonatli) vo s. géstormok olar.

Bioloji aktiv mineral sulara miixtolif minerallagsma dorocosi olan sular
aid edilir, agor onlarda genis yayilmis anionlarla vo kationlarla yanasi
asagidaki elementlordon on azi biri holl olmusdursa: domir — 10 mg/dm?®

yuxar1 miqdarda, arsen — 7 mg/dm?® yuxari, brom — 25 mg/dm?® ¢ox, yod — 10
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mg/dm® yuxari, litium — 5 mg/dm?® cox olarsa vo ya radium vo radon
radioaktiv elementlor vardirsa. Bu sulara torkibindo miivafiq olaraq 40 — 60 va
10 - 100 mg/dm® domir olan Polyustrovo vo Marsial, torkibinds 10 — 15
mg/dm?3 yod olan Xodijen vo Sineqorsk, torkibinds 22 — 30 mg/dm? brom olan
Talis, torkibinda 20 — 25 mg/dm? arsen olan Sineqorsk aid edilir.

Radioaktivliyino gora zoif (10 — 100 - 107 Kiiri / dm®), orta (100 —
400 - 100 Kiiri / dm?®) va giiclii orta (400 - 107 Kiiri / dm? artiq) sular1
ayirirlar. Radioaktivlik suda 3 — 4 giin saxlanilir ki, onun ohaliys satiginin
toskili zaman1 nazors almaq zoruridir.

Taobii mineral sular yerin altindan ¢ixan zaman miixtalif temperatura
malik ola bilor, bundan asili olaraq onlar1 soyuq (20° C qgoder), hipotermal
(20° — 37° C) vo hipertermal (37° — 100° C) sulara béliirlor.

Mineral suyun emalinin vo gablara tokiilmasinin texnoloji sxemina
asagidaki istehsalat omoliyyatlar1 daxildir: suyun xiisusi zavod c¢onindo
yigilmasi, filtrasiya, ultrabondvsoyi stialarla  siialanma, karbonatla
zonginlosdirmo, butulkalara tokiilmo, butulkalara qablagdirma vo keyfiyyatin
yoxlanilmasi, etiketlorin yapisdirilmasi, yesikloro yigilmasi vo baza
anbarlarina daginmasi, karantindo saxlanmasi, tokrar keyfiyyotin yoxlanilmasi
vo satis togkilatlarina gondorilmaosi.

Bu zaman butulkalara tokiilmiis i¢moli mineral sularda karbonat
qazinin kiitlo pay1 on az1 0,30%, domirli sularda — 0,40% olmalidir, “Nijniy
Ivkin Ne 17, “Noviy Ijevsk”, “Talis” sularmnda iso 0,20 ¢ox olmamalidir.
“Lugela” mineral suyu karbonat qaz1 ilo zonginlosdirilmir.

Siini mineral sular. Onlar1 bazi duzlarin igmali suya slavo edilmasi
yolu ilo hazirlayirlar. Onlara kimyovi tomiz neytral vo golovi duzlar1 natrium,
kalsium, maqnezium qarisiglarinin zoif sulu mohlullar1 olan karbonat tursusu
ilo zonginlosdirilmis sodal va selter sularini aid edirlor.

Sortohor dadi sayssindo bu sular susuzlugu yatiran tosir gostorir,

xiisusilo ilin qizmar faslinds vo ya qaynar sexlorda.
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Stini mineral sular1 fasilosiz olaraq isloyon saturatorlarda alirlar,
mioyyon sixligda is¢i mohullarindan ovvolcodon ayri gabda hazirlanmis
duzlarin: natrium xlor — 1,116, susuz karbonat natrium — 1,082, kristal
karbonat natrium — 1,082, natrium karbon 4-oksid — 1,0581, bir hisso kalsium
xlor vo 1/10 hisso maqgnezium xlor — 1,0599 qarisigimin sulu mohlulunu
saturatorlara gondorirlor.

Sodal1 suda 0,2 — 0,25 % soda, 0,10 - 0,15 % natrium xlor olmalidir.
Selter suyunda, soda vo natrium xlorla yanasi, 0,10 — 0,15 % kalsium xlor
va 0,0010 — 0,0015 % magnezium xlor holl olmugdur. Selter suyunda sortohor
dad sodali suya nisboton daha az ifado edilmisdir. Bu vo ya digor suda
karbonat tursusunun miqdari — 0,4 %-dir.

Orqganoleptik keyfiyyot gostoricilorino gora tobii vo slini mineral sular
rongsiz, soffaf mayelor olmali, holl olan maddolor kompleksi {igiin xarakterik
olan spesifik dad vo qoxuya malik olmali, sanitar — bakterioloji toloblora
uygun olmalidir. Saxlama zamani mineral duzlarin tobii ¢okiintiisiinlin ciizi
miqdarda tokiilmasine yol verilir.

Mineral sularda asagidaki komponentlorin miqdar1
reqlamentlosdirilir, mq / dm®, ¢ox olmamagla: nitratlar — 50,0; nitritlor — 2,0;
qurgusun — 0,1; selen — 0,05; stronsium — 25,0; miialicovi sularda arsen — 2,0,
yemok — miialicovi sularda iso - 1,5; miivafiq olaraq ftor - 15,0 vo 10,0; fenol
— 0,001, mialicovi sularda digor tizvi maddolor — 15,0 vo yemok — miialicovi
sularda — 10,0, radium — 5,0 - 101° Kiiri / dm?.

Tobii vo siini mineral sular ticarot sobokosino hermetik kronen
tixaclarla qablasdirilmis tosdiq edilmis niimunonin etiketi yapisdirilmis 0,33,
0,5 litr tutumlu siiso butulkalarda, habelos 1,0, 1,5, 2,0 litr tutumlu polietilen
vo polietilen — reftalat butulkalarda daxil olur.

Hor bir mineral su butulkasinin {izorino istehsal¢1 miiassisonin adini va
ya onun omtaa nisanini, suyun adini vo onun qrupunu, quyunun némrasini vo
ya manbonin adini, minerallasmani, suyun toyinatini, miialicovi istifads tizro

gostariglor, saxlama Uizro tovsiyslori, qablara tokiilmo tarixini, saxlama
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miiddeatini, briqadanin vo ya braki yoxlayanin nomrslorini, standartin
nomrasini gdstormakls etiket yapisdirilir.

Butulkalara tokiilmiis mineral sular1 xiisusi havalandirilan, riitubatin
diismosindon qorunan qaranliq anbar otaglarinda 5°C-don 20°C-ya qodor
temperaturda saxlayirlar. Polimer materiallardan araliq qati olan kronen
tixaclarla gablasdirilmis butulkanin tixacindan qaz sizmasiin garsisini almaq
liclin 1ifliqi voziyyotdo stabellordo vo ya yesiklordo saxlayirlar. Polimer
qatlardan olan kronen tixacli butulkalar1 gablasdirilan zaman saquli
voziyyotdo saxlamaq lazimdir. Bu soraitdo mineral sularin zomanotli saxlama
miiddati onlarin gablara tokiilmo giiniindon 12 aya qodordir, domirli sular

liclin saxlama miiddati 4 ay toskil edir.

1.4.2.2. Meyva — gilomeyva va taravaz siralori

Meyvo — gilomeyvo vo torovoz sirolorino meyvo vo torovoz
xammalinin emal mohsullar1 asasinda hazirlanmus ickilor — siralori, nektarlari,
sira - ickilori aid edilir (6, 8, 11, 19, 30, 34). Onlar qazsiz vo qazli olur.

Hazirda olkomizdo asagidaki siro novlori istehsal edilir: tobii;
sokorli giralor; lotli girolor; konsentrasiya edilmis; quru; nektarlar; torkibindo
siro olan igkilor; qarisiq; usaq qidasi iigiin; sitrus; spirtlo, kiikiirdlii anhidridlo
va ya benzoy tursusunun natrium duzu ilo konservlasdirilmis siralor (bu nov
sirolor satisa daxil olmur, jelenin, sorbotlorin, sorabin emal sonayesi ii¢lin
istifado edilir).

Siralori mexaniki tosir yolu ilo vo fiziki {isulla konservlosdirilmis
meyvolordon vo ya torovozlordon alirlar (ionlagdirici siialanma ilo emaldan
basga). Onlarin torkibindo meyvalorin vo torovazlorin gida iiciin doyarli olan
biitiin komponentlori vardir: asan monimsonilon karbohidratlar, suda holl olan
pektin, azotlu, mineral maddolor vo vitaminlor.

Meyva sirasini yaxsit keyfiyyotli yetismis meyvalorin yemsli

hissasindon, tozo va ya soyudulma sayasindo tozo saxlanan meyvalordon
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alirlar. Onu hom bir ndv, ham do bir neco ndév meyvadon hazirlayirlar.
Meyvanin noviindon va istehsal texnologiyasindan asili olaraq (lstin ¢okilmis
hissaciklorindon tomizlonmo vo ya totbiqino icazo verilon ferment preparatlari
va ya sorbentlorlo emal) meyvonin Iati ilo, tobii bulaniq (durulasdirilmamis)
va ya soffaf (durulagdirilmis) siralor alirlar.

Siro bilavasito meyvolordon (birbasa sixma), habelo ehtiyat {i¢lin
hazirlanmis gaynar halda qablara tokiilon sirolorden, aseptik vo ya
soyuducuda saxlanan siralorden, o ctimlodan, konservantli — sorbin tursusu ilo
vo ya konsentrasiyalasdirilmis meyva sirolorindon alina bilor.

Meyva siralorinin hazirlanmasi zaman onlara bu siradon va ya eyni
adda olan meyvolorin sirolorindon almman tobii ugucu aromatik maddolor
(birbasa sixma sirolorindon basqa), askorbin, limon tursular1 vo ya sokor
(saxaroza, gliikkoza, fruktoza) slavo edilo bilor.

Taravaz sirasini yaxsi keyfiyyotli torovozlorin yemoli hissosindon,
gicqirmamis v ya siid tursusu ilo qicqirmaya moruz edilmis, bilavasito qidada
vo ya sonaye emalinda istifado {iglin nozordo tutulan torovozlordon
hazirlayirlar. Onu homginin bir ndév vo ya bir ne¢do ndv torovozdon
hazirlayirlar. Torovozin ndviindon vo emal texnologiyasindan asili olaraq
soffaf, bulaniq vo ya piiresokilli, lakin torkibindo iri gqabiq hissaciklori, liflor,
toxumlar vo ya digor bark hissociklor olmayan torovoz sirosi alirlar.

Torovoz sirasi torovozlordon (birbasa sixma), habelo ehtiyat {igiin
hazirlanmis gaynar halda qablara tokiilon sirolordon, aseptik vo ya
soyuducuda saxlanan sirolordon vo ya konsentrasiyalagdirilmis torovoz
sirolorindon alina bilor. Pomidor sirasinin alinmasi ii¢lin ala névdon asagi
olmayan konsentrasiyalagdirilmis pomidor mohsullarinin istifadesine yol
verilir.

Torovoz sirosinin hazirlanmasi zaman onlara duz, sirko, sokor vo ya
bal, adviyyatlar, asqarlar vo ya otlar, adviyyatlardan, agqarlardan, otlardan va
ya meyvolordon alman tobii aromatizatorlar, meyvolor vo ya meyvalor

osasinda mohsullar, siid tursusu ilo qicqirdilmaya tam moruz gqalmayan siid
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zardab1 vo ya siid plazmasi, askorbin, limon, siid tursulari, qlutamin tursusu
vo onun duzlari, karbon 4-oksid, eyni ndvdon olan torovazlordon alinan tobii
ucucu aromatik komponentlor alavo edils bilor.

Konsentrasiyalasdirilmis sironi holl olan quru maddslorin
miqdarmin an az1 iki dofa artirilmasi1 zaman fiziki tosirlo torkibindoki suyun
bir hissasinin ¢ixarilmasi yolu ilo alirlar.

Konsentrasiyalasdirilmis meyva sirasini eyni adda olan meyvo
sirolorindon vo ya konsentrasiyalasdirilmis meyvo sirolorindon, sironin
konsentrasiyalagdirilmasi zamani ¢ixarilan sudan, sironin
konsentrasiyalagdirilmasi zamani ondan c¢ixarilan tobii ugucu aromatik
komponentlordon hazirlayirlar. Konsentrasiyalasdirilmis alma  sirosinin
istehsali zamani birinci sixma lotinin su ekstraksiyasi zamani alinan diffuziya
siralori istifado edilo bilor.

Bilavasito istifado tligiin nozordo tutulan konsentrasiyalasdirilmis
meyvo §irasind limon va askorbin tursulari, sokor olave edils bilor.

Konsentrasiyalasdirilmis taravaz sirasini eyni adda olan torovoz
sirolorindon vo ya konsentrasiyalasdirilmis torovoz sirolorindon, sironin
konsentrasiyalagdirilmasi zamani ondan ¢ixarilan tobii ug¢ucu aromatik
komponentlordon hazirlayirlar.

Bilavasito istifado tligiin nozordo tutulan konsentrasiyalasdirilmis
torovoz sirasinin duz, sirks, sokor vo ya bal, adviyyatlar, agqarlar vo ya otlar,
odviyyatlardan, asqarlardan, otlardan vo ya meyvolordon alman tobii
aromatizatorlar, meyvolor vo ya meyvalor osasinda mohsullar, siid tursusu ilo
qicqirdilmaya tam moruz qalmayan siid zordabi vo ya siid plazmasi, askorbin,
limon, siid tursulari, qlutamin tursusu vo onun duzlari, karbon 4-oksid, eyni
ndvdon olan torovozlordon alinan tobii ugucu aromatik komponentlor olavo
edils bilor.

Quru sirani torkibindo olan suya yiingiil — quru tozsokilli voziyyato

gador fiziki tosir yolu il istehsal edirlor.
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Quru meyva sirasing tobii ugucu aromatik komponentlor, askorbin
vo limon tursulari, sokor alava edils bilor.

Meyva nektarimi meyvo sirosini, konsentrasiyalasdirilmis meyvo
sirosini vo ya sirolori qarigdirmaqgla vo ya yaxs1 keyfiyyotli yetigmis
meyvalorin yemali hissosinin piiresokilli voziyyoto catdirmaqla, tozo vo ya
soyudulma sayssinds tozo saxlanan meyvalordon, su ilo, sokorlo vo balla fiziki
tsulla konservlogdirilmis meyvalordon (1:1 vo ya 1:2 nisbotinds) alirlar,
ionlagdirilmis stialanma ilo emaldan vo bilavasito istifado {i¢lin nozordo
tutulandan basqa.

Meyva nektarini hom bir név vo ya bir ne¢co nov meyvoadon vo ya
meyva siralorindon hazirlayirlar. Hazirlanma iisulundan asili olaraq nektari
meyvalarin lati ilo (bulaniq) vo ya soffaf alirlar. Nektara sokor vo ya baldan
basqa, tobii ugucu aromatik komponentlor, askorbin vo limon tursulari (vo ya
limon sirasi vo ya laym sirasi), karbon 4-oksid olavo edirlor.

Meyvo nektarma konservantlar, siini aromatizatorlar, sokor
ovozedicilor, siini sirinlogdiricilor vo boyaq maddoslori daxil etmoys yol
verilmir.

Torkibinda meyva sirasi olan meyvali ickilori
konsentrasiyalagdirilmis meyvo sirosini vo ya sirolori garigdirmaqgla vo ya
yaxs1 keyfiyyotli yetismis meyvolorin yemoli hissosinin piiresokilli voziyyoto
catdirmaqla, tozo vo ya soyudulma sayasindo tozo saxlanan meyvalordon, su
ilo, sokarla, eloco do sokor vo limon tursusu ilo, fiziki vo ya kimyovi iisulla
konservlosdirilmis vo bilavasito istifado {iclin nozordo tutulan meyvolordon
alirlar.

Ickilorin hazirlanmas1 zamani bu adda olan meyvo siresinin tobii
ucucu aromatik komponentlori, siini aromatizatorlar, sirinlosdiricilor, tobii
bulandiricilar vo lotin stabilizatorlar: istifado edilo bilor. ickilori karbon 4-
oksidls qazlagsdirmaga yol verilir.

Tarkibinda toravoz sirasi olan toravazli ickilori

konsentrasiyalasdirilmis taravaz sirasini va ya taravaz siralarini garisdirmagla
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va ya siralori su, sokor va limon tursusu ilo garigsdirb (ionlagdirilmis siialanma
ilo emaldan va bilavasits istifados {igiin nozardo tutulandan bagqa) fiziki tisulla
konservlosdirilmakls alirlar.

Torkibindoa siro olan torovoz sirosinin hazirlanmasi zamani bu adda
olan meyvo sgirosinin tobii ug¢ucu aromatik komponentlori, siini
aromatizatorlar, boyaq maddolori, tobii bulandiricilar vo lotin stabilizatorlar1
istifado edilo bilor. ickiloro homginin torovoz siresi iigiin icazo verilon biitiin
inqrediyentlor alava edilo bilor. Igkilori karbon 4-oksidlo qazlasdirmaga yol
verilir.

Qarisiq siralari osas siroys 35 % godor digor meyvo vo gilomeyvao
sirasinin olava edilmasi yolu ilo alirlar (bozon xammalin qarigdirilmasini
ondan sironin preslonmoasino qoador aparirlar). Qarigsdirilmanin - mogsadi
sirolorin ~ orqanoleptik  xassolorin, qida  vo  bioloji  doyerlorin
yaxsilagdirilmasidir. Onlar1 tobii vo sokorli, habelo lotli vo gokorli
hazirlayirlar. Qarisiq siralors niimuns kimi alma — albali, alma — {izlim, alma —
qusiiziimii, alma — morsin, arik — gavali, gavali — iizim, albali — gilas, gilas —
qara qaragat, armud — alma, alma — ¢aytikani, alma — itburnu va s. gdstormok
olar. Siralarin iki son néviinii askorbin tursusunun zomanat verilmis miqdari
ilo buraxirlar.

Usaq qidasi iiciin siralori yalniz ola nov daha yiiksok keyfiyyatli
meyvali — gilomeyvali xammaldan hazirlayirlar. Onlar tobii, sokorli, lotli, Iotli
vo sokorli, garisiq ola bilor. Bu sirolor usaglarin 6 aydan sonra qidalanmasi
iclin tovsiyo edilir.

Pohriz qidas1 iiciin siralori torkibindo asagi miqdarda saxaroza
olan meyvo vo gilomeyvalordon hazirlayirlar. Onlar sokor diabeti xostolori
liclin nozordo tutulmusdur. Belo siralora sirinlosdirici komponentlor kimi
ksilit, sokor ovozedicilor, sirinlosdirici birlogsmolor daxil edirlor.

Sitrus siralorinin istehsalinda Iotdon sironin sixilmasi zamani
meyvalorin gabiginin zodolonmodon saxlanilmasi zoruroti ilo sortlondirilmis

xiisusiyyatlori vardir. Meyvalorin gabiglarindan qiymatli efir yagi ¢ixarirlar.
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Sitrus siralorini polivitamin i¢kilors aid edirlor, ¢linki torkibinds C,
P, By vitaminlori vo karotinoidlor vardir. Onlar1 soffaflasdirilmayan (tabii vo
sokorli) bir mal novii ilo hazirlayirlar. Bozi 6lkolords, bundan basqga, lotli
sitrus siralori buraxirlar. Bu qrup sirolorin cesidinds portagal vo naringi
sirolori Ustlinliik togkil edir. Son illordo greypfrut sirolorinin buraxilmasi
artmisdir.

1.4.2.3. Sarbatlar va ekstraktlar

Sarbatlar (8,16,19,34,38) xarici goriiniisiino gora asagidaki novlora

boliintir:

- soffaf;
- geyri — soffaf.

Istifado edilon xammaldan va toyinatindan asili olaraq sorbotlor
asagidaki qruplara boliiniir:

- meyva - gilomeyvo xammali osasinda;
- bitki xammal1 asasinda;

- aromatik xammal osasinda (essensiyalar, efir yaglari, sitrus

cOvhorlori, aromatik olavalor);
- Xlisusi toyinatl.

Emal tisuluna gors sorbotlor asagidak iisullara boliindir:

- Konservantlarin totbiq edilmosi ilo;

- Konservantlarin totbiq edilmomasi ilo;
- gaynar sokildo gablara tokiilmo;

- pasterizo edilmis.

Meyva - gilomeyvo xammali asasinda sarbatlori tobii meyvo-
gilomeyva siralorino 50 %-don 65 %-o qodar sokar alava edilmosi ilo alirlar.

Bu zaman sorbotlorin adlar1 onlarin alindigi baslangic meyvali - gilomeyvali
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xammaliin ndéviinoe uygun olur: alma, armud, naringi, zogal, albali,
qusliziimii, qara qaragat, ¢iyalok vo s.

Aromatik xammal asasinda sarbatlari sokor mohlullarina miivafiq
aromatizatorlarin — efir yaglariin, sitrus covhorlorinin, aromatik slavalorin,
boyaq maddslorin vo tursularin, xarici goriiniisiine, ronging, dadina vo otrino
gbro tobii sorbatlori toglid edon tursularin olavo edilmosi yolu ilo istehsal
edirlor. Onlara Armud, Krem — soda vo bir ¢ox digorlori aid edilir. Siini
sarbatlori gazli suyun satig1 zamani istifado edirlor.

Sarbatlorin keyfiyystinin qiymatlondirilmasi zaman organoleptik
olaraq yalniz xarici goriiniisii toyin edirlor. Fiziki — kimyovi gdstaricilordon
quru maddslorin kiitlo payini toyin edirlor, o oan az1 50 % toskil etmolidir.

Sorbotlori qaranliq quru otaqlarda 0 — 22°C temperaturda vo
havanin nisbi riitubsti 75 % oldugu soraitdo saxlayirlar. Bu soraitdo zomanaotli
saxlama miiddoti siiso tarada konservantlarsiz — 60 giin, konservantlarla — 90
giin, gaynar sokildo qablara tokiildiikdo - 120 giin vo pasterizo edilmis — 180
giin toskil edir. Qalan tara novlorindo zomanotli saxlama miiddoti
konservantlarsiz comi 30 giin, konservantlarla 40 giin togkil edir.

Meyvo - gilomeyva ekstraktlarnm sirolorin  konsentrasiya-
lagdirilmasi ilo, o ciimlodon, onlar1 vakuum altinda buxarlandirmaqla vo ya
quru maddslorin miqdarina 44 — 62 % qgodor dondurmaqla (adston, sokar slavo
etmodon) alirlar. Mohsul qati konsistensiyaya, baslangic sironin rongino
uygun olan zonginlosdirilmis rongo malikdir.

Ekstraktlarin hazirlanmasi ii¢iin yalniz pektin maddslorin minimum
miqdart ilo vo yaxst ifado edilmis aromath soffaf meyvoali - gilomeyvoli
siralorini istifado edirlor. Yiiksok keyfiyyotli ekstraktlari, bir qayda olaraq,
ifado edilmis alma, iiziim, moruq, albali, qaragat, sitrus aromatli meyvali -
gilomeyvali xammali novlorindon alirlar. Sulfitlogdirilmis sirslordon, habels
yabani1 halda bit alma vo armud sirolorindon hazirlanmis ekstraktlar yalniz

birinci nov kimi qiymotlondirilir.
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Keyfiyyot gostoricilorindon asili olaraq ola vo I ndv ekstraktlar
buraxirlar. Organoleptik gostoricilor tlizro hor iki nov ekstraktlara xarici
goriiniisling, dadina vo qoxusuna gors praktik olaraq eyni toloblor irali siirtiliir.
Lakin I ndv ekstraktin daha az ifads edilmis aromat vo dadi, daha tiind rongi
ola bilor vo asan filtrasiya edilon pektin vo ziilal ¢okiintiisiiniin 0,3 % c¢ox
olmamasina yol verilir.

Hazirlanan ekstraktlarin torkibindo 20° C zamani quru maddolorin
miqdar1 (%) on azi: lizim — 62, qusiizimii — 54, gara qaragat — 44, galan
meyvalor — 57 % togskil edir. Ekstraktlarin imumi tursulugu (alma ekstraktina
hesablamagla) iiziim vo qustiziimii ekstraktinda 1,8 %-don 20 % qodor, asason
iso 4 — 6 % toskil edir. Bu 0 — 22° C godor vo havanm nisbi riitubati 75 % az
oldugda mohsulun yaxs1 saxlanmasina zomanot verir.

Keyfiyyotin organoleptik qiymotlondirmosinin aparilmasi iiciin
ekstraktlar1 ovvolcodon asagidaki nisbotlords su ilo durulasdirirlar: {iziim — 1 :
4,5; albal1, nar — 1 : 5; orik, gavali, alma, armud vo qara qaragat — 1 : 5,5.
Daha turs ekstraktlari 1 :65 1:75 va 1l : 8 nisbatlordo su ilo
durulasdirirlar.

Ekstraktlar1 konsentrasiyalagdirilmis yarimfabrikatlar kimi spirtsiz
ickilorinin istehsali zamani, gonnadi sonayesindo vo ev motboxindo igkilorin
hazirlanmasi1 zaman, sorbotlori biskvitlorin hopdurulmasi, {i¢lincii yemoklor
iclin istifado edirlor. Porakondo satis iiciin yalniz ola n6v meyvo vo gilomeyvo
ekstraktlarini lak c¢okilmis domir vo ya 0,65 1 tutumlu siiso taraya vo ya lak
¢okilmis 0,2 1 tutumlu aliiminium tiibiklors gablasdirirlar.

Ekstraktlarin alliminium tiibiklordo vo ¢olloklordo zomanotli
saxlanma miiddati 1 il, digor nov taralarda iso 1,5 ilo qodor toskil edir.

Meyva morslarl. Onlar1 sokor sorboti, qida tursulari, boyaq
maddolori vo i¢moli su ilo qansdirilmis qiequrmis vo  soffaflasdirilmis
qusilizimii vo morsin sirolorindon hazirlayirlar.

Siralorin miivafiq aromatik essensiyalarin istifado edilmasi ilo

qusiiziimii vo marsin ekstraktlari ilo avoz edilmosing yol verilir.
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Satis liclin meyva sorbatlorini avtosisternlora va ¢alloklora tokiirlar,
onlarin markalamasinda istehsal¢i zavodun adi vo tutum gostorilir. Qablara
tokiilon kranin yaninda yapisdirilan etiketin {izorindo qablara tokiilmo
tarixini, igkinin adini1 vo TS ndmrasini yazirlar.

Meyva sorbatlorinin  keyfiyyotinin  qiymotlondirmasi  zaman
orqanoleptik gostaricilorlo yanasi, nisbi sixligr (0,01379 — 0,01730), quru
maddalorin migdarin1 (3,5 — 4,4 %), tursulugu (1 n. golovi mohlulun 100 sm?®
meyva sorbating 22,0 — 34,4 sm®), spirtin miqdarini (on az1 1 %), invert sokori
(0,5 - 0,6 %), pektini (0,03 %), ugucu tursular1 (0,1 % ¢ox olmamagqla)
nozoros alirlar.

Konservlogdirici maddaler va agir metal duzlari yol verilmozdir.

Meyvo sorbotlorini yaxsi havalandirilan otaqlarda 2° C-don 12° C
godor temperaturda saxlamaq lazimdir.

Qaynar meyvali - gilomeyvali ic¢kilor. Kicik hocmdo vo az ¢esiddo
hazirlanir: albali, ¢iyslok, qusiliziimii, moruq vo alma — albali.

Qaynar meyvoli - gilomeyvali ickilor sokorli gorbotin,
spirtlogdirilmis meyvali - gilomeyvoli  sirolorinin, limon tursusu olavo
edilmosi ilo meyvali - gilomeyvali va lizlim sorablarinin, qida esensiyalarinin,
sitrus cOvhorlorinin, odviyyat vo rong covhorlorinin qarigiglarinin  sulu
mohlullaridir. Qarisiq sorboti soyuq iisulla hazirlayirlar, sora onu qizdirilma
qurgusu olan c¢ona verirlor, burada zoruri hocmo qodor igmoli su ilo
durulagdirirlar vo 70° C qodor quzdirirlar. Bu temperaturda ickini qaynar
sokildo satilmasi {igiin avtotermosisternlors, termoslara, bidonlara vo ya
colloklara tokiirlor. Satis zamani temperatur 40° C asag1 olmamalidir.

Ickilor ¢okiintiisiiz soffaf, totbiq edilon siroloro xas olan rongdo,
dadda vo aromatda olmalidir.

Quru maddslarin miqdar: ickinin noviindon asili olaraq oan az1 10,5
— 11,2 g/100 q, tursulug 1 n. golovi mohlulun 100 ml i¢kiys 2,6 — 2,7 ml
(qustiziimiinds - 4,8), spirtin qalig miqdart 1,7 %-don 2 % qoadar olmalidir.
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Mikroorganizmlarin 1 ml i¢ckide miqdar1 100 ¢cox olmamalidir, Koli titri an az1
300 olmalidur.
1.4.2.4. Qazlasdirilmis ickilor

Bu igkilar iigiin 0,3 — 0,6 % konsentrasiyaya godor karbonatla siini
zonginlosdirmo xarakterikdir. Sorinlosdirici effektlo yanasi, karbonat igkilorin
pH vo bazi mikroorqanizmlore bakterisid tosirin asagi salinmasi yolu ilo
saxlanmas1 zaman konservlosdirici tosir gostorir. Qazl igkilor 10 — 12°C
temperatura qodor soyudugu zaman onlarin sorinlogdirici vo dad xassolori
daha dolgun tozahiir edir. Qazl ickilorin bioloji doyari vitaminlogdirma yolu
ilo artirila bilor.

Qazli spirtsiz igkilors saturator sobokosi vasitosilo satilan sorbatlorin
olava edilmasi ilo qazli suyu, butulkalarda qazli igkilori vo quru qazlh ickilori
aid edirlor (8, 31, 34, 38, 39). [lk iki ickinin osasini qazlt igmoli su togkil edir.
Qazli igkilorin ¢esidinin  miixtolifliyi  kémok¢i xammalin ndvlori 1ilo
sortlondirilmigdir, bura meyvali - gilomeyvali sirolori, sorbotlor vo ekstraktlar,
sokor, sorbit, meyva sorbotlori, iizim sorablari, covhorlor, aromatizatorlar,
gida tursulari, boyaq maddolori (rong) va s. daxildir.

Qazh su. Karbonatla zonginlosdirilmis i¢gmali sudur, onun optimal
miqdart kiitlonin 0,4 % yaxin togkil edir.

Qazli suyun alinmasi ii¢iin saturatora eyni zamanda 4°C qodor
soyudulmus su vo saturatorda tozyiqi 2 atm. godor c¢atdirmaqla balondan
karbonat verirlor.

Butulkalarda qazh ickilor. Bu sokorli sorbotin, meyvali -
gilomeyvoli siralorinin, ekstraktlarin, covharlorin, sorablarin, esensiyalarin vo
digor osas vo olavo xammalin garisiglarinin karbonatla zonginlosdirilmis sulu
mohlullaridir.

Qaris1q sorbatin (biitiin torkib ickilorinin qarisigi, qazli su istisna
olmagla) sonradan qazli su ilo durulasdirilan miioyyon dozasini butulkalara

tokiirlor. Butulkanin icki ilo zoruri hacma godar catdirilmasindan sonra agzini
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kronen tixaclarla hermetik sokildo baglayirlar. Daha miiasir miiossisalordo
digar hazirlama sxemi movcuddur: garisiq sarbati soyuq su ilo qarigdirirlar vo
boyilik qablarda karbonatla zonginlosdirirlor, bundan sonra butulkalara
tokiirlor vo dorhal hermetiklosdirirlor.

Qazli spirtsiz ickilori 5 qrupa boliirlor: natural xammal osasinda,
sintetik aromatizatorlar osasinda, tonuslasdirici, vitaminlogdirilmis vo diabet
xastalari ticiin.

Natural xammal asasinda hazirlanms ickilor (sirolor, sorbotlor,
ekstraktlar, covharlor asasinda) sokorin miqdarinin ¢ox olmasi ilo farqlonir (10
— 12%, son vaxtlarda iso 5 — 6%). Bu ickilorin ¢esidi kifayot qodor genisdir:
Albali, Armud, Nar, Zogal, Qusiiziimii, Ciyolok, Limonad, Moruq, Sitro,
Krem — soda, Malinka, Sofoq, Qigilcimli, ©dviyysli alma va s. son ii¢ ickinin
osas xiisusiyyoti reseptdon rongin c¢ixarilmasidir. Onlarin rongi yalniz
xammalin rongi hesabina yaradilir.

Qida olavoalori asainda igkilor - Albali, Moruq, Qusiiziimii,
Ciyolok, Alma, Qara qaragat. Bu igkilor orqanoleptik gostoricilorino goro
mivafiq meyvoli - gilomeyvoli  xammalmi xatirladir. Bu igkilorin
butulkalarinin etiketlorindo miitloq butulkaya daxil edilmis qida olavasinin
novii gostorilir.

Tonuslasdiric1 (giimrahlasdiricl) ickilor tonuslasdirici covhorlori
vo ekstraktlar1 ehtiva edir, bunun sayosindo bu ickilor yorgunlugu ¢ixarmaga
gadirdir vo susuzlugu yatiran tosir goOstorir. Belo ki, “Sayan” igkisinin
torkibindo  limon, levzey covhorlori vardir.  “Baykal” igkisinin
kompozisiyasina evkalipt, dofno vo bozi digor bitkilorin covharlori daxildir.
“Stepnoy” ickisini siitil — mum yetiskonlikdo yunan qozunun, dazi,
boymadoran, somoni kokiiniin, portagalin, zubrovkanin covhorlori osasinda
hazirlayirlar. Tartuda hazirlanan Viru suyunun torkibing kins, limon tursusu,
yovsan coOvhori, ardic, limon, boymadoron daxildir. Homginin “Utro”,

“Kosmos”,”Kiyanka”, “Elita” i¢kilori do tonuslasdiricidir.
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“Toniklorin” ¢esidi ildon — ilo artir. “Kola” (Koka — kola, Pepsi -
kola, Spartak — kola, Kola va s.) seriyasindan olan igkilorin kompozisiyasina
cOviiz tonuna yaxin olan spesifik ac1t — gotran dadina vo qoxusuna malik olan
kofein vo teobrominlo zongin olan kola qozlarinin cdévhari daxildir. Igkinin
sensor xassolorinin formalasmasinda homg¢inin ona olavo edilon sitrus
meyvolorinin efir yaglar istirak edir. ickinin sokorliliyi 5 — 6%-dir. Tiind —
gohvayi rongi ona olave edilmis koler verir. Lakin son zamanlarda kola
qozlarimin cévhori G6lkomizin orazisine gotirilmir. Bundan basqa, sokor
(saxaroza) ovozino sokor ovozloyicilor olave edirlor. Bu igkilor yalniz sokor
xastolori {iglin nozordo tutulmusdur, ohalinin galan kateqoriyasi ti¢iin iso goti
qadagandir, ¢iinki mads - bagirsaq traktinin isini pozur.

“Toniklor” yalniz boytiklor {igiin nazards tutulur.

Vitaminlasdirilmis i¢kilor askorbin tursusu soklindo vo ya yiiksok
vitaminli ekstraktlarin siralorinin vo covhorlorinin torkibindo (limon, portagal,
gara qaragat) daxil edilon C vitaminin yliksok miqdari ilo forqlonir. Meyvali -
gilomeyvoli yarimfabrikatlarin istifado edilmosi zaman igkilor eyni zamanda
P vitamini ilo zonginlosdirilir. Belo ickiloro niimuna kimi “Qirmiz1 papaq”,
“Alma”, “Zonggicoyi”, “Qara garagat”, “Meso ¢olongi”, “Xerson” ickiloridir.

“Qirmuz1 papaq” igkisi pasterizo edilmis {iiziim sirosi osasinda
askorbin vo sorbin tursularinin slave edilmosi ilo hazirlanir, tozs liziimo xas
olan dada vo otro malikdir. Analoji olaraq alma sirasindon “Alma” igkisini
hazirlayirlar. “Zonggicoyini” askorbin tursusunun olavo edilmoesi ilo limon
covhorindon hazirlayirlar. “Meso ¢olonginin™ reseptino sokor, qaragilo,
qusiizimii vo moruq siralori, askorbin vo limon tursulari, rom vo ananas
esensiyasi daxildir.

C vitamini ilo yanas1 ickiloro organizmin giindslik tolobati {i¢iin
zoruri olan dozalarda beta — karotin (provitamin A) do olavo edirlor. Bu
grupdan daha genis yayilan icki “Qizil kiiradir”.

Sakar xastalori iiciin ickilora sokor ovozino qida sorbiti vo digor

sokor avazedicilor daxildir. Aromatlasdirici kimi limon va portagal covharlori,
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habelo aromatizatorlar totbiq edirlor. Cesidlori: Pepsi layt, Portagal, Albali,
Limon, Sitrus.

Quru qazh ickilor. Bu igkilor iki nov olur: k&piiklonon vo
koptiklonmayan.

Quru kopiiklonmayan ickilor gsokor tozunun, ekstraktlarin,
aromatizatorlarin, qida tursularinin va qida boya maddslorinin qurudulmus va
liytidiilmiis garisigidir. Onlar1 20 q olmaqla hab vo ya toz soklinds buraxirlar.
Ickini almaq {i¢iin hob va ya toz dozasmi qarisdirmaqla 200 sm® soyuq suda
hall edirlor. Hobin vo ya tozun tamamils hall olmasi on az1 2 doq orzinds bas
vermolidir. Alinan igkinin sensor xassolori onun adina tamamilo uygun
olmalidir, quru maddolorin migdar1 5,0 - 6,0 %, tursulug 100 sm?® ickiyo 1 n.
golovi mahlulunda 2 ml-don 3,5 ml gador.

Quru koptiklonmoyan igkilorin ¢esidlori: Qara qaragat, Qusliziimii,
Alma, Albal.

Quru kopiiklonan ickilor saxarozanin, qida ¢axir tursusunun,
aromatizatorun, natrium 4-oksidin, kolerin garisigidir. Sokor ovozino sokor
avazedicilari, fruktoza daxil edilo bilor.

Onlar satisa hab vo ya toz soklindo daxil olur. Invayt, Invayt plyus,
Zuko, Armudlu, Sorinlogdirici va s. istehsal edirlor. Tozdan hazirlanmis ickido
quru maddslorin miqdar1 5,5 — 6.5 % olmalidir. Agir metal duzlarinimn,

arsenin, konservlosdirici maddolorin olmasina yol verilmir.

1.4.2.5. Corok xammalindan kvas va ickilor

Kvas holo godimdon on yaxsi sorinlosdirici ickilordon biri hesab
edilirdi. Onun Rusiyada istehsali on godim istehsallardan biridir. Kvas bu giin do
0z moashurlugunu itirmomisdir.

Corokdon, meyvo — gilomeyvolordon vo baldan kvas istehsal edirlor.
Onlarin imumi istehsalinda on ¢ox xiisusi ¢okini ¢orokdon kvas — mayalanmis vo

mayalanmamis ¢Orok ehtiyatlariin garisi@indan  sokor olave edilmokls
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hazirlanmus siid tursusu va spirtlo qicqirdilmis horranin mohsulu togkil edir. Kvas
bioloji cohatdon qidali va doyarlidir (200 — 300 kkal), ¢iinki B qrup vitaminlori ilo
zangindir. Olkomizda 150 yaxin ¢drok, meyvo — gilomeyvo vo bal kvasi resepti
molumdur (8, 10,11,19,31,34,35, 38).

Kvasin vo ¢Orok xammalindan igkilorin istehsali iigiin xammal vo
komokei materiallar covdar vo arpa, bal, sokor, ¢covdar kvas kokolori, limon vo
siid tursulari, durulagdirilmis karbonat, mayaotu, ciro, sitrus meyvalorinin
covhorlori, kokotu ekstrakti, duz, vanil, askorbin tursusu, moxmori ¢ay, patka,
habels maya, sokor koleri vo sudur. Kvasin qaynadilmasinda arpani aciq rongli
somoninin vo somoni ekstraktinin hazirlanmasi {li¢lin, ¢ovdar1 iso samoninin vo
unun hazirlanmasi U¢iin istifado edirlor. Arpa vo ¢ovdar somonisindon ¢ovdar
ununun olava edilmosi ilo 6 — 8 saat orzinda 170° C temperaturda bisirilon kvas
kokoalori vo quru kvas (100 — 110° C temperaturda dogranmus kdkolardan) iigiin
xomir hazirlayirlar.

Kvas kokolori spirtsiz ickilor zavodlarinda kvasin hazirlanmasi tigiin,
quru kvas iso hom sonaye ii¢iin, hom do evdo hazirlanmasi iigiin yarimfabrikatdir.
Yarimfabrikatin digor ndvii — kvas horrasinin konsentrat1 (¢orok ekstrakti) quru
covdar vo arpa somonisi vo qargidali ununun qarisigindan hazirlayirlar.

Kvast domlomo vo rasional {sulla, habelo kvas horrasinin
konsentratindan hazirlayirlar. ©On ¢ox yayilmis domlomo iisulu kvasin ekstakti
qaynar su ilo ii¢ dofo ¢ixarmaqla kvas kokolorindon alinmasi iisuludur (70 —
73°C). Rasional iisulla kvas horrasini bilavasito ¢ovdar vo arpa somonisi vo
covdar ununun qarigigindan alirlar. Hor iki iisul zaman1 hazir horraya 25 % sokor
olavo edirlor vo xalis siid tursusu bakteriyalarindan vo mayadan kombina edilmis
mayalanma olavo edirlor. Qicqirma 8 — 12 saat orzinds 22 — 26° C temperaturda
aparilir, bundan sonra tozo kvasi1 10 -12° C qodor soyudurlar, filtrasiya edirlar,
sokaorli sorbotlo, kolerlo, ot covharlari ilo qarigdirirlar vo avtosisternlors vo ya

c¢olloklars tokiilmosi li¢ilin verirlor.
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Kvasin vo ¢oOrok xammalindan igkilorin ¢esidlori: ¢orok kvasi,
dogramac {i¢iin kvas, qaynar sexlor {iglin ¢orok kvasi, Aromatl, Litva, Ball,
Moskva, Rus kvasi, Saglamliq, Ostankino, Osen ickisi.

Moskva kvasmin hazirlanmasinin 6z xiisusiyyatlori var: an az1 4%
ekstrakt torkibli qicqirmamis horrami sorbotlo vo kolerlo garisdirirlar. Qarisigi
butulkalara tokiirlor, onlarin i¢indokini soyuq qazli su ils lazimi hacma catdirirlar.
Agzim kronen tixaclarla hermetik sokildo bagladiqdan sonra butulkalar1 75°C
temperaturda pasterizasiya edirlor.

Corok kvaslarinin vo ¢orok xammalindan igkilorin dadi xosagolon,
sorinlosdirici, Balli vo Ostankino kvasinin dadi tursa - sirin, bal tamli, Saglamliq
kvasmin dadi iso xosagolon acili olmalidir. Kvasin otrinds tozo bison ¢oroyin vo
odviyya olavealorinin qoxusu aydin ifado edilmalidir: Aromat kvasinda — kokotu,
Litva va sitrus kvaslarinda — cira, Osen i¢kisinds - vanil, Balli kvasinda — bal.

Xarici goriiniisiino goro kvas qeyri — soffaf, bozon az miqdarda ¢orok
ehtiyatlarinin vo mayanin ¢okiintiisii olan ickidir.

Miiossisodon buraxilan zaman kvasda vo ickilordo quru maddslorin
miqdar1  Osen ickisindos 100 sm® dogramac iiciin kvasda 16,8 g-dan 3 q goder
doyisir. Spirtin miqdan kiitloys gors 0,4 — 0,6 %, tursulugq — 100 sm? kvas vo ya
ickiya 1 n. golovi mohlulunda 2 — 4 sm®. Cérok kvasinda, dogramac ii¢iin kvasda
vo qaynar sexlor iiclin kvasda karbonat gazinin migdari normalasmir, galanlarda
iso kiitlonin 0,33 — 0,35 %. Satis prosesindo kvasda quru maddslorin miqdari
asag1 digstr, spirtlilik vo tursuluq iso artir. Mosolon, ¢orok kvasinda quru
maddolorin miqdar1 5,8 — 5,4 %-don 5,2 — 4,2 % qodor (saxlama miiddotindon
asili olaraq) asag diisiir, spirtin miqdar1 iso kiitlonin 0,7 — 1,2 % qadaer, tursuluq —
100 sm?® kvas va ya i¢kiya 1 n. golovi mohlulunda 2 — 4,5 sm® godor artir.

Aromatli, Litva, Balli, Moskva, Rus kvasi, Saglamliq, Ostankino

kvaslari, habelo Osen igkisinin torkibindo etil spirti yoxdur.
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1.5. Spirtsiz ickilorin keyfiyyat va zararsizlik gostaricilori

Meyvali - gilomeyvali vo torovoz sirolorinin  keyfiyyotini
organoleptik, fiziki — kimyovi vo Dbakterioloji gostoriciloro osason
qiymatlondirirlor (9, 12, 13, 18, 19,30,33,34, 38).

Siralorin dadi, otri va rongi onlarin alindig1 tobii meyvalora uygun
olmalidir. Tabii sirolor vo soffaflasdirilmis sokorli siralor soffaf, ¢Okiintiisiiz
olmaly; soffaflasdirilmamis sirolor borabor vo meyvo - gilomeyvonin narin
stirtgacdon kecirilmis, sarbast tokiilon, hamcins konsistensiyali, geyri — soffaf
olmaly; latli siralor baorabar paylanmis narin dogranmis lstlo homcins geyri —
soffaf kiitlo soklindo olmalidir.

Spirtsiz qazli meyvali - gilomeyvali  igkilorin organoleptik
xassalorinin qiymatlondirilmasi zaman 100 balliq sistemdon istifado edirlor

(cadval 1.2).

Cadval 1.2. Spirtsiz ickilorin bal sistemi ilo qiymatlondirilmasi

Keyfiyyat gostaricilori Qiymotlondirmos zamani ballarin migdan
ala yaxsi kafi pis
Soffafliq 15 14 13 13-don asag1
Dad vo otir 47 - 50 45 — 46 43 - 44 43-don asag1
Karbon 4-oksidlo 34 -35 31-33 29-31 29-dan asag1
zonginlosdirilmosi
Comi bal 96 — 100 90 -95 85 -89 84-don asagi
Sirolorin  osas fiziki — kimyovi gostoricilorindon biri quru

maddolorin miqdaridir. Adoton standartlarda quru maddolorin miqdarinin
asagl yol verilon hoddi gostorilir, 8 %-don 18 % arasinda doyisir. Lotli
sirolordo bundan basqa, lotin igkinin {imumi kiitlosindo faizlo kiitlo pay1
normalasir, tobii (soffaflasdirilmis vo soffaflasdirilmamis) sirolordo, sokorli
sirolordo vo qarisiq siralordo iso ¢okiintiiniin yol verilon hoddi miioyyon
edilmisdir, o sironin néviindon vo onun mal néviindon asili olaraq 0,1 %-don

0,9 % qodar doyiso bilar.
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Quru maddslorin miqdar1 ilo birlikdo tursuluq sironin dadinin
harmonikliyini xarakterizo edir vo termik emal rejimlorinin toyin edilmosi
zaman osas olamotlordon biri kimi xidmot edir. Standartlarda tursulugun
asag1 haddi vo ya onun minimum va maksimum yol verilon hadlori gostarilir.

Meyvalarin emal prosesinda toplana bilon etil spirtinin miqdar1 ola
nov siralor liclin 0,3 %-don artiq olmamali, I nov sirslor ticlin 0,5 %-don ¢ox
olmamalidir. ©gor siro domir taraya qablasdirilmigdirsa, siralords mis (1 kq 5
mg-dan ¢ox olmamagqla) vo qalay (100 mqg/kq cox olmamaqla) duzlarmin
miqdart mohdudlasdirilir. Qurgusun, arsen vo sink duzlarinin miqdari,
istonilon konar asqarlarin miqdart kimi yol verilmozdir. Tabii siralorin biitiin
novlorindo, liziim sirosindon basqa, termik emal rejimlorinin yumsaldilmasi vo
saxlanma zamani sironin davamliliginin artirilmasi ti¢ilin totbiq edilon sorbin
tursusunun 0,06 % qgadar miqgdari yol verilondir.

Qara qaragat sirosindo C vitaminin kiitlo pay1 on az1 40 mq/100 litr
miqdarinda, qusarmudunda 20 mq/kq, ¢aytikani vo alma sirasindo iso 30
mg/kq miqdarinda miioyyon edilir. Bu zaman ¢irolorin pH 4,4 c¢ox

olmamalidir.

Spirtsiz i¢kilorin keyfiyyatinin todqiq edilmasi zamani fiziki - kimyovi

gostaricilordon quru maddolorin migdarini (o0 momulatin ndviindon asili olaraq

5,0%-don 6,0% godar dayisir), 100 sm® ickiya 1 n.qalovi mohlulunda tursulugu

(1,7 — 3,5), hall olan karbonatin miqdarini (sla ndv kateqoriya igkilorindo on azi

0,42 % va birinci ndv kateqoriya igkilorinda 0,4 %) va 20°C temperaturda

saxlama zamani davamliligini (o i¢kinin ndviindon vo keyfiyyatindon asili olaraq

7 giindon 11 giino godor doyisir) toyin edirlor. Spirtsiz qazh igkilori 0,33 vo 0,5 1

tutumlu butulkalara tokiirlor vo agzim1i hermetik sokildo kronen — tixacla

baglayirlar. Ickilor olan butulkalar1 agacdan, kartondan vo ya polimer

materiallardan olan yesikloro, habelo metal yesikloro vo sobatloro y18irlar.
Bakterioloji gostaricilorina gora sirolor sanitar — texniki nozarot

haqqinda movcud tolimatin taloblorine uygun olmalidir.
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Orqganoleptik gostaricilordon asili olaraq kvasi keyfiyyotino géro 100
balliq skala iizro qiymsotlondirilon zaman ola kateqoriyaya (100 — 96 bal) vo ya
birinci (100 — 87 bal) kateqoriyaya aid edirlor. Kvasin buraxildig1 giindon 20°C
temperaturda davamliligi ¢orok kvasi {i¢lin, dogramac vo qaynar sexlor ii¢iin
kvasin on az1 2 giin, Aromatli vo Moskva kvasi liclin an az1 5 giin, Saglamliq
ickisi ligiin on az1 6 giin, biitiin qalan kvaslar ligiin on az1 7 giin togkil etmalidir.
Pasterizo edildikdon sonra kvasin vo ickilorin davamliligi 3 aya qodor artir.
Miiossisodon buraxilan zaman kvasin vo ¢oOrok xammalindan ickilorin

temperaturu 12°C yiiksok olmamalidir.

1.6. Spirtsiz ickilorin keyfiyyatini qoruyan amillor

Siralori sliso, metal vo polimer taraya gablasdirirlar. Siralor {iclin on
genis yayilan tara metal qapaqli siiso bankalar (0,2 — 1,2 vo 3 dm?® tutumlu) vo
termiki davamli siisodon olan hermetiklosdirici polimer araliqli tacsokilli
qapaqlarla agz1 baglanan dar bogazli butulkalardir (0,5 vo 0,2 dm? tutumlu).
Siralor ligiin metal bankalar1 lak ¢okilmis ag domirdon (Ne 13 vo 14 bankalar,
899 vo 3020 sm® tutumlu) vo ya lak ¢okilmis prokatdan hazirlayirlar
(stamplanmis aliiminimum 0,15 — 0,2 dm? tutumlu tiibiklor) (8, 19,30,31,34).

Hor bir konserv metal bankanin iizorino markalama yapigdirilrar,
onu bankanin altina vo qapagina stamplayirlar va etiket yapisdirirlar. Stamplar
vo etiketlor 'OCT miivafiq olaraq mohsul haqqinda biitiin molumatlar1 ehtiva
edir.

Stiso bankalarin qapaqlarini markalamirlar, lakin etiketlorin icori
tarafinda (siisoys yonalmis) kauguk stampla markalama isaralori — novbanin
ndémrasini vo sironin buraxilma tarixini yazirlar. Sironin alinmasi tigiin
istifado edilon meyva va gilomeyvoalorin tasviri olan bazokli etiketin tizorindo
ir1 sriftlo  gostorilir: mohsulun adi, istehsalginin yerlosdiyi yerin adi,
istehsalginin  amtos nisani, netto kiitlosi, sironin omtoa ndvii, standartin

nomrosi, saxlama soraiti. Usaqlar Ug¢lin sirolorin  etiketlorinin {izorindo
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yasindan asili olaraq istehlak normalar1 iizra tovsiyslor verilir vo onlara usaq
qidasi tigiin Sahiyya Nazirliyi tarafindan icaza verilmasi gostarilir.

Siralorin oksoriyyoti iigiin optimal saxlama temperaturu havanin
nisbi riitubati 75 % artiq olmamagla 0-dan 20°C godor doyisir. Sironin istehsal
edildiyi glindon saxlama miiddati:

- ag1q rongli siralor ti¢lin siiso tarada - 3 il;
- tiind rongli siralor {igiin — 2 il;
- ag1q rongli siralor Giglin metal tarada - 2 il;
- tiind rongli siralor {igiin — 1 il;

- kombino edilmis vo polimer materiallardan istehlak tarasinda — 9

ay;
- ikigat polietilen plyonkada JIJITIE MO 22 — 10 giin.

Daha yiiksok saxlama temperaturunda sorbost amintursulart vo
sorbast karbonil qruplari ilo (cox vaxt sokor vo askorbin tursusu ild)
birlogsmoalor arasinda qeyri — fermentativ xarakterli reaksiyalarin aktivlogsmosi
naticosindo sirolorin dadi vo qoxusu pislosir. Bu zaman yaranan melanoidlor
sironin ronginin tiindlosmosini vo dadinda gaynadilmis tonlarin meydana
golmosini  sortlondirir. Belo xarakterli daha bdyilik doyisiklikloro meso
ciyoloyi, moruq, naringi vo portagal sirolori daha ¢ox moruz qalir, buna gors
do onlar1 daha asag1 temperaturda - 0-dan 2°C godor temperaturda saxlamaq
tovsiyo edilir.

Pis keyfiyyoti xammalin istifadosi, hazirlanma texnologiyasina
riayat edilmomosi vo olverigsiz saxlama soraiti sirolorin korlanmasina sabob
ola bilor. Bomba;j (kimyavi, bioloji, fiziki vo yanlig), hermetikliyin pozulmasi
(“bankalarin altindan axmasi”, “partlayan” vo “nisanlar” kimi qiisurlarin
naticasi kimi), bankalarin ozilmasi, icori batmig qapaqlar, paslh bankalar, yasti

tursuma, biitiin mohtoviyyatin tiindlogsmaosi, list qatin (latli bankalarda)
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tiindlogsmosi, domir bankalarin daxili sothinin tiindlosmosi, partlayan siiso
bankalara kimi qlisurlara daha ¢ox rast golinir.

Quru ickilori 20 q netto kiitlosi olmaqla ikiqat paketlora
qablasdirirlar; daxili paket perqgamentdon, podpergamentdon vo ya selliilloz
plyonkadan, xarici paket isa rongli mohiirlii yazi1 kagizindan hazirlana bilar.

Spirtsiz ickilorin markalamasina standartla nozords tutulan biitiin
zaoruri malumatlar hazirlanma tarixini vo saxlama miiddatini gostarmakls daxil
edilmolidir. Dasinma vo saxlama prosesindo optimal temperatur 2 — 12°C
olmalidir.

Corok kvasini, dogramac vo gqaynar sexlor iiclin kvasi
avtotermosisternloro vo ya 150 sm® ¢ox olmayan tutumlu taxta ¢ollokloro
tokiirlor. Kvasin va ickilorin qalan ndvlorini narinci, tiind — yasil, rongsiz vo
yarimag siisodon olan 0,5 vo 0,33 litr tutulmu butulkalara, habelo
polietilentereftalatdan olan 1,5; 2,0 vo 3,0 sm® tutulmu butulkalara tokiirlor.

Kvasi1 vo ¢orok xammalindan igkilori gqaranlig, yaxs1 havalandirilan

otaglarda 2°-don 12°C godor temperaturda saxlamaq lazimdur.

1.7. Spirtsiz igkilarin qiisurlar

Spirtsiz igkilorin vo kvasin qiisurlart mikrobioloji proseslorlo
(xastaliklorlo), catigmazliglarla vo ndgsanlarla yarana bilor (33,34).

Mikrobioloji qiisurlar asagidakilardir.

e Siiriiskanlilik torkibindo sokor olan ickilordo yaranir. icki qati
konsistensiyaya malik olur, sirinlik dadi hissini giiclii dorocodo asagi salan
yapisqanliliq qazanir. Bu ickilor onlarda selik yaradan bakteriyalarin
inkisafina goro istifadoyo yararsizdir, bu bakteriyalarin hoyat foaliyyoti

prosesindo sokordon selikli birlosmalor — dekstrinlor yaranir;
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o Kvasin sirka tursumasi ickinin tursulugunun koskin sokildo
artmasinda, dadin pislosmosinds, sixligin azalmasinda, tiindlogsmosinda

tozahiir edir, onun sothinds nazik pards yarana bilar;

o Kvasin ¢iiriimiis qoxusu termiki bakteriyalarin = ¢iirimiis
formalarinin inkisafi zaman yaranir. icki bulaniglasir vo ¢iiriimiis qoxuya

malik olur;

e Mikoderma (kvasin kifi) havada oksigen oldugu zaman yabani
pordali mayalarin inkigafi noticosindo kvasin sothindo ag gat — gat pardonin
yaranmas1 ilo xarakterizo edilir. Ickinin dadi pislosir, pordonin ¢okdiiyii

zaman kvasin bulaniglagmasina sobab olur;

o Maya bulamglasmast torkibindo sokor olan ickilordo yaranur.
Icki maya tamma malik olur, texnoloji rejimlorin, sanitar toloblorin vo
saxlama sortlorinin pozulmasina goro yabani mayalarin inkisafi noticosindo

bulaniqliq vo ¢okiintii yaranir;

o Siid tursusu Qicqurmasi torkibindo karbohidratlar olan ickilords
siid tursusu bakteriyalar1 ilo qicqirma noticosindo yarana bilor. i¢kide tursuluq

artir, dadi1 va otri pislosir, qicqirmis kolom tami omolo golir, igki tutqunlasir;

o Bakterial cirklonma ickido baslangic xammalin vo texnoloji
avadanligin emalinin sanitar sortlorinin pozulmasina gors mikroorqanizmlorin
yol verilon normadan artiq olmas1 zaman yaranir. Mikroorqanizmlarin inkisafi

ickinin bulanigligi, dadinin vo qoxusunun doyismasi ilo miisayiot edilo bilor;

o Kif qoxusu va dady iizorindo kif goboaloklori dostosinin yarandigi
baslangic xammalin, texnoloji avadanligin vo hazir ickinin kiflo zodolonmosi

zaman yaranir.

Nogsanlar osason ickinin sisteminin stabilliyini pozan fiziki —

kimyavi proseslorlo yaranir, bunun naticosinds asagidaki qiisurlar omals golir:
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o Tiindlogsma sirolorin, esktraktlarin vo ya igkilorin istehsal
prosesindo domirin miqdarinin artdigi zaman yaranir, bu zaman onlar

xosagolmoz metal tamina malik olur;

e Qeyri — bioloji tiindlasma igkinin komponentlori arasinda
kimyavi garsiliglh tasirlor vo onun kolloid sisteminin tarazliginin pozulmasi

naticasinds meydana golir;

e Mineral suyun komponentlorinin miqdarmin hoddeon artiq
olmasina goro miixtolif kimyovi reaksiyalarin ¢okiintiisliniin yaranmasi vo ya
onun komponentlorinin hava ilo haddon artiq tomasda oldugu zaman

oksidlogmosino gors tiindlogmasi;

e Sirolor vo ekstraktlar osasinda hazirlanmisg, torkibindo yiiksok
miqdarda pektin maddolor, terpenlor olan vo ya yiiksok miqdarda domir olan

suyun istifadosi zaman qazli igkilorin yayilmasi;

e Limon vo ¢axir tursularinin kalsium duzlarinin yaranmasi, domir
duzlarmin igkilorin fenol birlosmolari ilo vo kolerin maddslori ilo birlosmoasi

naticasindas tiindlosmo va ¢oklintiilor;

e Oksidlosmo mohsullarinin komponentlorinin ayrilmasi, boyaq va
aromatik maddslorin giinos slialarinin vo yiiksok temperaturun, ziilal, pektin,

asilayici vo boya maddslorinin koaqulyasiyasinin tosiri altinda par¢alanmasi.

Koanar tamlar va goxular:
e Qatran tami g¢onlorin vo ¢olloklorin gatranlama torkibinin vo

texnologiyasinin pozulmasi zaman yaranir;

o Kerosin, lak va s. qablarin tozo parafinlo (kerosin dadi) va ya pis

keyfiyyoti qida laki ilo Ortiilmosi zaman yaranir;
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o Biiziisdiiriicii (metal, miirakkab) ickinin emalsiz domir sothlori
ilo tomasda olduguna gors, texnoloji suda yiiksok miqdarda domirin olmasina

gora yaranir;

o Xosagalmaz giinas qoxusu va dadi (terpensbonzor vo s.) isiqda
saxlanan zaman, xisusilo birbasa glinos stialarinin tosiri altinda bir ¢ox
maddslorin kaskin xosagalmoz qoxuya malik olan merkaptanlarin yaranmasi
ilo barpa edildiyi fotokimyavi reaksiya naticasindoe butulkada olan igkilordo
kiikiird — sulfat tonlar1 ilo meydana golir. Bu zaman bu qiisur ickinin

tiindlogmasi ilo miisayiat edilir:

o Yag dadi va qoxusu sitrus coOvhorlorinin efir yaglarinin

oksidlogmasi zaman yaranir.

Catismazhqlardan (igkilorin torkibindo vo xassolorindo ciizi
yayinmalar) daha ¢ox yayilanlar asagidakilardir:
e Duzlu tam texnoloji suda x0rok duzunun (natrium xlorun)

yiiksok migdar1 noticosindo meydana golir;

o Xlor tami va dadi texnoloji suyun hoddon artiq xlorlagdirilmasina

gora yaranir;

o Fenol (aptek) tami texnoloji suda nitritlorin hoddon artiq
olmasmma vo ya istehsalinda xlor torkibli materiallarin (xlorlu ohang,

dezinfeksiyaedici vasitalor vo s.) istifado edilmasine goro yaranir.

Homginin igkilords konar alavalarin, konar tamlarin (filtr — kartonun

va s.) olmasi da qiisurlar hesab edilir.
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IKINCI FOSIL. TODQIQATIN OBYEKTI, MOQSODi VO USULLARI

2.1. Azorbaycan milli sarbatlorinin tasnifati vo cesidi

Azarbaycan milli sorbatlorinin hazirlanmasinda miixtslif stirli-adviyysli
bitkilordon (hil, kesnis toxumu, zoforan, ciro, zirs, mixok, dar¢in va s.), meyvo-
gilomeyvolordon, bozi hallarda torovozlordon (¢ugundur, yerkokii, pomidor,
gbyarti torovozlorindon - tursong, nano, torxun, reyhan vo s. ), sokordon, baldan,
limon tursusundan, izliim sirkosindon, abqoradan (gora suyundan), quru
meyvalordon, tozo igmali siiddon, gatiq vo ayrandan istifado olunur. Azorbaycan
milli sorbotlori haqqinda prof. ©.1. ©hmodovun miixtoalif illordo nosr etdirdiyi
monogqrafiyalarinda (10, 11, 16, 19), eloco do, darslik vo dors vesaitlorinds (8,
18) genis molumat oldugu {i¢iin, biz 6z isimizds onlar1 tokraron genis yazmagi
lazzim bilmodik. Lakin homin igkilori vo sorbotlori yeni tosnifatda verib onlari

qisa sokilda saciyyalondiririk.

otrli-aodviyyali bitkilordon hazirlanan sarbatlor

1. Tskancabi — sorboti tozo (100 qgr.) vo ya qurudulmus nanodon tobi
tiztim sirkasi (60 gr.) vo ya abqora ilo sokar (160 gr.) slave etmoaklo hazirlanir.

2. Quazlgiil sarbati — tadgigat obyektidir.

3. Limon sarbati — hazirlamaq {iglin limon sirasine (1 adod limon) bal
Vo sokor (200 gr.) gatmagqla hazirlanir. ©tirli olmaq tigiin limon gabigimi xirda
dograyib sorboto qatirlar. Otrini yaxsilasdirmaq moqsadilo zaforan va kesnis
toxumundan alinan nastoyka da qatilir.

4. Nanali sorbat - todgigat obyektidir.

5. Ovsala (Osara) — quzilgil lagoklorindon Ilimon tursusu il
hazirlanmig giil suyuna (150-200 ml) giilab (100 ml. ), boymadoron distillyati
(50 ml.) va sokor (120 qgr.) slave etmoklo hazirlanir. Bu sorbatin texnoloji
tolimat1 vo standart1 islonib (19) vo kiitlovi istehsala todbiq olunub. (TS AZT
51000156001-001-2013. Ovsala sarbati. Texniki sartlor).
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6. Reyhan sorboti — hazirlamaq isiin tozo reyhan (1 kigik dosto)
goyortisino dada goro limon tursusu vo sokar (120 qr.) olave edib 1-2 doagigo
qaynadib 8-10 saat saxlayib soyudurlar.

7. Sumaq sarbati — hazirlamaq isin sumagin (80 qr.) iizarino
qaynadilmis qaynar su (800 ml) alave edilir, 6-8 saat saxlanilib siiziiliir vo sokor
(200 gr.) slavs edilir. Siifraya verdikda buz (150-200 qr.) alave edilir.

8. Tursang sorbat — hazirlamaq tsiin tozo tursong (1 dosto) goyortisi
tomizlonir, xirda dogranir, tizarina sokar (120 gr.) vo limon tursusu (2 qr.) alave
edilib 1 litr suda gaynayana gador qizdirilir. 8-10 saat saxlanilib siiziiliir.

9. Zofaran sarbati - todgigat obyektidir.

10. Zira sarbati — hazirlamaq {isiin zira toxumu (0,4 gr.), kesnis toxumu
(0,5 gr.) va hil toxumu (0,4 gr.) 850-700 ml suda 1-2 dogige gaynadilir, 3-4 saat
saxlanilib soyudulur, sitiziiliir va sokar (200 gr.) slavs edilir.

Qeyd: Otirli-adviyyali bitkilordon hazirlanan sarbatlori siifroys verdikda
soyudulur va ya igarisine buz salmur.

Meyva-gilameyvsalardan hazirlanan sarbat va ickilar
11. Albah sarbati - albali (400 gr.) azilir, su (400 ml.) olavs edilib

gaynayana goador qizdirilir, soyudulub siiziiliir, sokar (200 qr.) vo limon tursusu

(0,4 gr.) alava etmokls hazirlanir.

12. Albah sirasindan ic¢ki — albali sirasino (200 ml.) sokar (80 gr.), su
(800 ml.) va limon sirasi (1 adoad limon) alave etmoaklo hazirlanir.

13. Alma sirasindan icki — hazirlamaq ii¢iin alma sirasina (600 ml.)
sokar (50 qr.), su (400 ml.) va limon sirasi (Vo ya limon tursusu) alava edilir
Vo soyudulur.

14. Alma va itburnu igkisi — ayri-ayriligda almadan (300 qr.) wvo
itburnudan (100 qr.) domloma (1100 ml suda ) dsulu (8-10 dogige gaynadilib
soyuyana godor saxlamaqla) ilo nastoy hazirlanir, siiziilir, seokar (20-30 qgr.)
olave edilib soyudulur.

15. Balh itburnu i¢kisi — hazirlamaq {igiin tomizlonib yuyulmus
itburnunun (100 gr.) {izarinoa su (1100 ml.) slavs edilib 8-10 dogige gapagi bagli
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munali (emalli) vo ya sliso gqazanda qaynadilir, 1 sutka saxlanilib siiziiliir,
tizorino bal (100 qr.) va sokar (50 qgr.) slava edilir. icki itburnu meyveasinds olan
vitaminlor vo balda olan bioloji foal maddoslarlo zongin oldugundan insan
organizmi l¢lin pahrizi va fizioloji doyari vardir.

16. Cugundur - ickisi hazirlamaq tsiin tomizlonib yuyulmus ¢ugundur
(500 gr.) xirda gozciiklii siirtgacdon kegirilir, {izorina qaynadilib soyudulmus su
(600 ml.) olava edib 10-12 saat saxlanilir. Qarisiq siiziiliir, sokor (100 qgr.) ve
dada gora limon tursusu gatilib soyuq halda siifrays verilir.

17. 9rik sarbati — hazirlamaq t¢iin ¢oayirdokli qurudulan arik (500 qr.
standartda buna “uryuk” deyilir) tomizlonib yuyulur, {izorina gaynadilmis su
(800 ml.) alavs edilib 24 saat saxlanilir. Siiziiliib dada gora sokor (60 gr.) alave
edilir vo soyuq halda siifraya verilir. Bu sarbatin gabzliys goro aziyyat ¢okan
insanlar {iciin profilaktiki ohamiyyati vardir. Islanib yumsalmis orik qurusunu
ayrica bosqabda siifroya vermok olar.

18. Giil-nar sarbati - todgiqgat obyektidir.

19. Heyva sarbati - hazirlamaq tigiin heyvanin turs v tursasirin sortlari
tomizlonib (500 qr.) yuyulur, nazik dilimloro dogranir, {izorine 2 qat
(ktitlasindon) ¢ox su oalave edilib bisirilir. Heyva yumsaldigdan sonra nazik ag
bezdon tikilmis kisays doldurulur vo agir yiik altinda sirosi tam ayrilana qoador
saxlanilir. Homin siiziintiiya sokor (150 gr.) , dar¢in (1 gr.) vo zaoforan (1 gr.)
nastoyu qatilib siifroys soyuq halda verilir. Bu sorbotin suyunun yaridan ¢oxunu
buxarlandirmaqla qatilasdirib sarin yerds uzun miiddoat saxlamaq olar. Lazim
goldikda 1 stokan suya 2-3 cay qasigi qati1 sorbot garisdirib icmok olar. Heyva
sorboti xalq tobabotindo oskiiroys Vo iirok bulanmasina qarsi istifado olunan
profilaktiki vasitodir.

20. Xosab — sorbati hazirlamaq {igiin qurudulmus meyvalor (albali, alga,
zogal, gilas, gavali, saftali, iizim vo S.) tomizlonir (150 qgr.), yuyulur, iizarino
qaynadilmis qaynar su (1 litr) tokiilib 1 gilin saxlanilir. Homin miiddstds
meyvalards olan suda hall olan tizvi maddalor suya ke¢ir vo onu xos dadli va

otirli edir. Ickini daha da ofirli etmok ii¢iin 1 litr ickiye 50 ml giilab vo lazim
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golorso dada gora sokar (100 qgr.) vo dada gora limon duzu slavs edilir. Bu igki
bir ndv meyva kompotunu xatirladir.

21. Innab sarbati — hazirlamaq ii¢iin innab (300 gr.) tomizlonib yuyulur,
yartya boliiniir, izarina gaynadilmis su (700-800 ml.) tokiiliib 1 sutka saxlanilir
Vo siiziiliir. Sokar (80 qr.) vo buz (150 gr.) oslave edilib siifraya verilir. Bu
sarbatin gan tozyiqi olan insanlar ti¢iin miialicovi shamiyyati vardir.

22. Qandab — sorbati hazirlamaq tigiin sokar (100 gr.) isti suda oridilir,
soyudulur, bal (50 gr.) qatilir va {izorino atirli-adviyyali bitkilordon (badmiisk,
boymadaran, nano, qizilgiil, pisik nanasi vo s.) ¢okilmis giilab (100 ml.) slave
edilir. Bu igki istahagma xiisusiyyatina malikdir, eloco do, gidanin hozmi va
monimsanilmasi ti¢iin shomiyyatlidir. Bu sorbatdon insanmn timumi zoaifliyinin,
qanazliginin vo bas gicallonmasinin garsisinin alinmasinda da profilaktiki vasito
kimi istifads olunur.

23. Limon sirasindan i¢ki — limon sorbati kimi hazirlanir, lakin limon
sirasing sokoar avozins bal (175 qr.) qatilir.

24. Meyva sorbati — hazirlamaq {igiin domlonmis ¢ay (tiind
olmamalidir) soyudulur, tizorino sokar sorbati (100 qr sokordon hazirlanan),
limon sirasi (80 ml.) vo portagal (160 ml.) sirasi alave edilir. Sarbati siifroys
verdikdo ona 2-3 odod nans yarpagi, 3-5 odod gilomeyva (giyalok, morug,
boyiirtkon va s.) alavs edilir, enli godohin qiragina limon va ya portagal dilimi
goyulur.

25. Meyva-gilameyva sirasindan icki — hazirlamagq ii¢lin sokor isti suda
(625 ml) aridiliir, soyudulur, tizorino 250 ml alma sirasi +125 ml albal1 sirasi (Vo
yaxud 250 ml iiziim sirosi + 125 ml albali sirasi) vo 50-60 qram sokar vo dada
gora limon tursusu qatilib siiziiliir. Soyuq halda siifrayo verilir.

26. Nar ickisi - hazirlamaq ti¢lin sokor isti suda (750-850 ml) oridilir,
soyudulur, {izorina nar ekstrakti (50 ml) vo yaxud nar sirasi (200 ml) vo sokor
(100 qr) qatihb siiziiliir. Siifroys soyuq halda verilmolidir. Istifade olunan suyun

bir hissasini buzla (100 qr.) avoz etmak olar.
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27. Nar sarbati - hazirlamaq tigiin sokoar(150 qgr.) isti suda (600-650 ml)
aridilir, tizarina nar sirasi (200 ml) va buz (100-150 gr) olavs edilir.

28. Portagal ickisi — hazirlamaq ii¢lin orta irilikdo bir portagalin girasi
sixilir, gabig1 xirda-xirda dogranir, lizorine gaynadilib soyudulmus su tokiiliib 3-
4 saat saxlanilir. Siiziiliib {izorine sokar (120 qgr) sorbati, portagal sirasi Vo
buz
(80 gr.) olavs edilir.

29. Vitaminli itburnu icKisi - todgiqgat obyektidir.

Siid vo siid mahsullarindan hazirlanan milli ickilara Atlama, Ayran,
Balli-ayranli igki, Qazli-ayranl icki, Qozlu-sidli igki, Meyvali-siidli igki,
Stdlii sorbot, vo Toravazli-ayranli icki aiddir. Bu igkilorin resepti vo
hazirlanmasi adobiyyatlarda (8, 10, 11, 15, 16, 19, 21) verilmisdir.

Todqigat obyekti olan 5 ¢esid milli sorbotlorin hazirlanmasi1 hagqinda

otraflt molumat asagida verilir.

Cadval 2.1. Tadgiqat obyekti olan milli sarbatlorin resepti

Milli 1 litr sorbat ti¢iin istifads olunan asas xammallari miqdari, qgramla
sarbatlorinin i
ad1 Sokor | Limon Su Buz Olava xammallar
tursusu | ml-lo

“Quzilgil” 120 0,4 800 200 | Reyhan toxumu—8qr.,
sorboti Qizilgiil yagi — 0,25 qr.
“Nanoli 120 0,4 800 200 | Nanotoxumu -1,6 qr. vo ya
sorbot” nano goyartisi -60 Q.
“Zoforan 110 0,4 900 100 | Zoforan 0,6 qr., reyhan vo ya
sarbati” nano toxumu — 0,4 qr.
“Gll+nar” 80 - 500 80 Nar sirasi — 500 ml.,
sorbati giilab — 40 ml.
“Vitaminli 200 - 1000 80 | Qurudulmus itburnu — 100 gr,
itburnu ickisi” giilab — 50 ml.

Tadqigat obyekti olan sorbotlorin hazirlanmasi gaydalarini izah edok.

1. “Quzilgiil” sorbati hazirlamaq tigiin 1 litr igkiyo asagidaki xammallar
lazimdr.

120 gr. sakor;

8 gr. reyhan va ya nana toxumu;
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0,25 gr. quzilgiil yagy,

800 ml. su;

200 gr. buz.

Tomiz igmali su gaynadilib 45-55°C-ya godar soyudulur. Homin suya
reyhan vo yaxud nans toxumu qatilib 4-5 saat saxlanilib siiziiliir. Siiziintiiyo
sokar sarbati vo qizilgiil yagi alavo edilib 10-12°C-ya godar soyudulur. Sarbati
stifroya verdikda tizorino buz tikalari slave etmok olar.

2. “Nanali sorbot” hazirlamaq tclin 1000 ml igkiyo asagidaki
xammallar sarf olunur.

120 gr. sakor;

1,6 gr. nana toxumu va yaxud;

60 qr. taza nana goyartisi;

600-700 ml su;

200 gr. buz;

Limon tursusu — dada gora.

Sarbati nana toxumundan hazirladigda toxumun {izarina gaynadilmis su
tokiib 3-6 saat saxlamaq lazimdir. ©gor sorbat tozo nano goyortisindon
hazirlanirsa, onda nano tomizlonir, yuyulur, xirda dogranilir vo iizarine
qaynadilmis gaynar su olavo edilib soyuyana godor saxlamilir. Hor iki halda
alman nastoylar siiziilir vo limon duzu ilo hazirlanmis sokor sorboti ilo
qarisdirilir. Soyudulur va yaxud siifrays verildikds i¢arisine buz olave edilir.

3. “Zafaran sarbati”. 1 litr sorbat hazirlamaq {igiin i¢kiys asagidaki
xammallar lazimdr.

Sakor tozu — 120 qr;

Zafaran tellori — 0,6 qr;

Reyhan va ya nana toxumu — 0,4 gr;

Su —800 ml;

Buz — 80 qr.

Limon §irasi — 2 xorak gasigi.
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Sorboti  hazirlamaq tgiin  zoforan tellori 6-8 saat qaynadilib
soyudulmus suda saxlanilir. Reyhan va ya nans toxumuna iss gaynar su olava
edilib 3-4 saat saxlanilir. Hor iki mohlul siiziiliir, tizorina sokor (Vo yaxud
sokar sarbati) vo limon sirasi alava edilib soyudulur. Siifrays verildikda buz
olavs edilir.

4., “Giil+tnar” sorboti hazirlamaq ti¢iin 1000 ml sorboto slava olunan
xammallar bunlardir.

80 gr sakar;

400 ml nar siraSi;

50 ml giilab;

500 ml su;

80 qr buz.

Yaxsi1 olar ki, bu sorbot yalniz Giildyse narinin sirosi ilo hazirlansin.
Nar sirosino sokor sorboti, giilab vo qgaynadilib soyudulmus su gatilib
garisdirilir. siifroyos verdikdo buz olavo edilir. Osason kabab yaninda siifroyo
verilir.

5. “Vitaminli itburnu ic¢kisi” hazirlamaq {iigiin 1 litr icki tigiin
asagidaki xammallar sorf olunur.

100 gr. qurudulmusg itburnu meyvasi;

200 gr. sakar tozu;

1000 ml su;

50 ml. qiziigiil giilab.

Qurudulmus itburnu konar gatisiglardan tomizlonir, yuyulur, emalli vo
ya siliso qazanda iizarino su olaveo edilib 8-19 dogigo vam istilikdo qaynadilir
Vo agzi ortiillii halda 1 sutka saxlanilib sonra siiziilir. Meyvalori tonzif
torbada (cunada) sixib alman suyu osas siiziintilyo qatmaq lazimdir.
Siiziintliiys sokar Vo giilab gatib soyudulur. Bu igkinin tarkibinds itburnu

meyvasinds olan biitiin suda hoall olan vitaminlor (B1, By, Bs, B6, By, P, PP,
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H,) rast galinir. Odur ki, bu i¢gkinin insan orqanizmi ii¢iin fizioloji shomiyyati

vardir.

2.2. Orta niilmunanin gotiiriilmasi va tadqiqat obyekti

Son illordo o6lkomizds spirtsiz igkilorin c¢esidi vo istehsali xeyli
artmisdir. Bundan basqa, idxal¢t firmalarin oksariyyati spirtsiz ickilori yerli
sonayenin istifadosino icazo vermodiyi qida olavalorinin olavo edilmosi ilo
tochiz edirlor vo onlar1 reseptdo gizlodirlor, buna goéro do ohali torofindon
istehlak edilon spirtsiz igkilorin keyfiyyat ilo boyiik problemlor yaranir.

Buna gors do hazirda 6lke bazarina daxil olan spirtsiz ickilorin biitiin
ndvlarinin keyfiyystinin hartorafli ekspertizasinin aparilmasi problemi kaskin
sokildo qarsimizda durur.

Spirtsiz igkilordon orta niimuno gotiiriilmosi oadobiyyatlarda (9, 12,
19,30, 34) vo normativ-texniki sonadlords (5,7,8) verildiyindon plaqgiata yol
vermomok U¢iin onlar1 isimizdo otrafli yazmiriq. Spirtsiz ickilordon vo milli
sorbatlordon niimunslor oan az1 10 butulka olaraq gotiiriiliir. Bunlar agilir, bir
gaba bosaldilir, gqarisdirilir vo 4 butulka doldurulub sinaq niimunosi hazirlanir.
Bunlardan 2 butulka laboratoriya analizino gondorilir, 2 butulka iso 7 giin
saxlanilir.

Tadgiqat obyekti miixtolif milli sorbatlor olmagla borabar, todqgiqat
vo ekspertiza mogsadilo 5 ¢esiddo  sarbat, o climlodon “Qizilgiil” sorbati,
“Nanali” sarbat, “Zoforan” sorbati, “Giil-nar” sarbati vo “Vitaminli itburnu
ickisi”gotiiriilmiisdiir. Bu sorbatlorin resepti vo hazirlanmasi avvalki sualda

otrafli yazilmisdir.

2.3. Tadqiqatin maqsadi va iisullar:

Spirtsiz igkilorin keyfiyyatinin ekspertizasinin aparilmasi zaman
asagidaki tadqigat magsadlarina ¢atmagq olar:

- spirtsiz igkilorin noviiniin miioyyan edilmasi;
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- ickilarin keyfiyyot gostaricilorinin miiayyon edilmasi;
- saxlama miiddatinin miiayyon edilmasi;
- texnoloji proseslora nozarat.

Keyfiyyotin ekspertizasinin aparilmasi zaman spirtsiz ickilorin
noviiniin miidyyan edilmasi mogsodilo ekspert bu zaman 6zii liclin holl
edilocok mosalolori vo totbiq edocoyi metodlarin ohato dairasini toyin
etmolidir. Ekspertin bu mogsad iiclin hall edo bilocoyi masalslorin ohato
dairasini nozordon kegirok.

Icmali suyun vo siini mineral sularin toyin edilmosini praktik olaraq
hall olan duzlarin miqdarina asason miioyyon edirlor. Bu zaman i¢moli suda
onlarin miqdar1 5 q/dm? artmur, siini mineral sularda iso 10 q/dm?® godordir. Bu
gostaricini ¢ox sado ekspres metodla toyin etmok olar. Tomiz Stokana 100 ml
su tokiin. Onu otaq temperaturunda 5 — 10 doq saxlayin vo damcinin izini
todqiq edin. Ogor damciin yerindo yalniz onun duzlarinin gevrasi galarsa,
garsimizdaki igmoli sudur. 9gor damcinin g¢evrasi yayilirsa vo bozi yerlordo
damcinin izlori ag orplo dolarsa, garsinizdaki mineral sudur.

Mineral sularin toyin edilmosi. Hor seydon ovval, i¢kinin yemok,
miualicovityemok vo ya miialicovi sulara aid etmok {igliin {imumi
minerallasdirilmasimi aydinlasdirmaq lazimdir. Umumi minerallasdiriimani
coki metodu ilo, habelo yuxarida tosvir edilon ekspres metodla toyin edirlor.
Yemok iiclin mineral sular minerallasdirilmis sular tigiin tosvir edilon izi
veracok. Miialicovityemok sular1 ag orplo Ortlilmiis qurumus damci izi
qoyacaq, mialicovi sular iso qurumus damcinin tamamilo ag izini qoyur.
Beloliklo, suyun ekspres analizini kifayst qodor tez aparmaq vo ickinin
néviinii miioyyon etmok olar.

Tabii meyva vo taravoz siralori (cuslar) sokorin torkibino gors toyin
edilir. Baslangic xammalin ndviindon asili olaraq qliikkoza : fruktoza :

saxaroza nisboti adoton 1 : 1 : 1; 2 :1:1voyal:1:2 toskil edir.
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Saxarozanin miqdarinin artmasi dorhal saxarozanin alavo edilmosini gostorir.
Bu zaman slava gostarici bisulfit toromo gliikkozanin va fruktozanin yaranmasi
ola bilar.

Konsentrasiyalasdirilmis meyvo vo toravaz sirolorini U¢ osas
sokorin eyni nisbatindo (adoton iki dofs) quru maddslorin migdarina asason
toyin edilir.

Meyva nektarlarim saxarozanin vo limon tursusunun yiiksok
miqdarina asasan toyin edirlor.

Torkibinds siro olan meyvo vo toravaz ickilori su ilo  ¢ox
durulasdigina goro vo onlarin stabillosdirilmosi li¢lin miixtolif konservantlar,
stabilizatorlar, boya maddolori, aromatizatorlar vo digar inqrediyentlor olavo
edildiyino goro onlar1 miixtolif qida olavalorinin miirokkeb torkibina goére
toyin edirlor.

Usaqlar iiciin siralori yalniz tobii xammaldan hor hansi olavalor
olmadan (saxaroza istisna olmaqla) istehsal edirlor vo onlar sokorin torkibino
osason tayin edilir.

Sokar xastalori iiciin siralorin torkibindo asag1 miqdarda gliikoza vo
saxaroza vardir, fruktozanin vo sokor ovozedicilorin miqdar1 iso yiiksokdir
(sorbit, ksilit, aspartam va s.).

Sorbatlor on az1 50% saxaroza torkibli yiiksok konsentrasiyali
mayelordir. Onlardan forqli olaraq ekstraktlar buxarlandirma yolu ilo yalniz
tobii xammaldan hazirlanir, buna goro do osas ii¢ sokorin nisbati mohsulda
oldugu kimidir.

Morslar asagidaki olamaotlorlo xarakterizo edilir.

1. Torkibinds on az1 1 % timumi spirt vardir.

2. Yabani halda biton xammaldan vo hor seydon avvel, qusiiziimii vo

marsindan hazirlanir.

Qazh ickilor digor igkilordon silini sokildo karbonat qazi ilo

zonginlosdirilmosi ilo forglonir.
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Kvaslarin torkibindo qicqirma prosesinda toplanan geyri — sorbaost
karbonat vardir vo karbonatla miimkiin olave zonginlosdirilmasino
baxmayaraq qovuqlarin “oyununu” verir.

Spirtsiz  i¢ckilorin  standart gostoricilor  iizro  keyfiyyot
gostaricilorinin miisyyan edilmasi bu vo ya diger niimunanin keyfiyyatinin
moveud standartlarin toloblorine uygunlugunun askar edilmosi mogsadini hall
edir. Bu moagsadi adaton sado masalalorin holli zamani qoyurlar. Hazirda ayri
— ayrt sokorlorin nisbatine gora spirtsiz ickilorin kompleks todqigatini
aparmaq mimkiin olmadigma goro qida laboratoriyalarinin tochizat
imkanlarini nozoro almagqla spirtsiz ickilora dair mévcud standartlara daha
sado vo orta ixtisasl laborant ti¢iin ol¢atan olan toyin etmo metodikalar totbiq
edilmisdir.

Spirtsiz ickilorin saxtalasdirilmasinin miisyyan edilmasi iiciin daha
mirokkob ekspertiza aparilir. Bu zaman asagidaki saxtalagdirma névlori ola
bilor:

Spirtsiz ickilorin keyfiyyatinin saxtalasdirilmasi (reseptlo nozordo
tutulmayan olavolorin daxil edilmosi; su ilo durulagdirma; bir tip i¢kinin digori
ilo ovoz edilmosi) hom onlarin istehsal prosesindo, hom do satis prosesindo
genis totbiq edilir. Masalon, “Slavyanovskaya” mineral suyu Rusiyanin biitiin
miusossisolori torofindon istehsal edilir vo bdylik miqgdarda satilir, hoqiqi
monbo iso yalniz Jeleznovodsk soharindo yerlosir.

Keyfiyyotin saxtalasdirilmasinin daha tohliikoli {isulu etiketin
tizorindo miivafiq yazi olmadan sokarin sokar avazedicilarls avaz edilmasidir.
Sokorli diabet xastosi bilir ki, ickido sokor olmalidir, onu istifade etmozdon
ovval 6ziino olavo insulin dozasi vurur. Lakin i¢kido sokor olmadigina goro
xosto do miivafiq olaraq insulinin doza hoddini asir ki, bu da onun
organizminin hipoqlikemiyasina gatirib ¢ixarir.

Stini boya maddssinin daxil edilmasini (mosalon, Fantaya) ickinin
hacmini asan hocmds istonilon golovi mohlulunun (ammiyakin, sodanin va

hotta sabun mohlulunun) olvo edilmosi yolu ilo pH-miihitin doyismosino
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osaslanan asagidaki metodla askar etmok olar. pH-miihitin doyigsmosi zaman
qurmizi, goy, bandvsayi ranglorin tobii boya maddolori (antosianlar) rongi
doyisir: qurmizi — ¢irkli goy, gy vo bandvsoyi — qirmizi vo qonur rangd
doyisir. Sari, narmci va yasil rongli igkilori golovi mahlulunun olave
edilmosindon sonra gaynatmaq zoruridir. Tobii boya maddslori (karotin,
karatinodlor, xlorofil) parcalanir vo ickinin rongi doyisir: sar1 vo narinci
ronglar rangsizlasir; yasil rong qonur va ya tiind yasil ronga cevrilir.

Eyni zamanda sintetik boyaq maddolorinin golovi miihitdo rongi
doyismir.

Siroloro 10% suyun olavo edilmosi zaman adoton dequstatorlar
organoleptik gostaricilorin komoyi ilo bu saxtalasdirma doracoesini qeyd
etmirlor, 20% su daxil edilmasi zaman onlardan toxminon ticdo bir hissasi
ickinin keyfiyyati barads siibhalorini sdylayirlor va yalniz 50% olave edildiy1
zaman dequstatorlarin oksoriyyoti dadin “sulu” olmasimi gostorirlor. Buna
gora do siralorin 30% godar su ilo durulasdirildigi zaman praktik olaraq no
organoleptik, na ds fiziki — kimyavi metodlarla toyin edilmir.

ovvoallar siralori sonradan sokor vo limon tursusunun olavo edilmosi
ilo durulasdirmaga icazo verilmirdi vo mohz belo saxtalasdirma ilo bagl bir
nego sos — kiiylii cinayot islori yadda qalmisdir. Indi mdvcud standartlar
siralori 50 — 80% su ilo durulasdirmaga yol verir.

Qicqirmis mors ovozino su ilo durulasdirilmis siralori, kompotlari
istifado edirlor, onlar1 dadina gore asanligla forqlondirmok olur — qicqirmis
ickinin dad1 yoxdur.

Rusiyada istehsal edilon vo adinda “kola” so6zii olan igilorin (Koka —
kola, Pepsi — kola, Kola vs s.) torkibindo praktik olaraq kola ekstrakti yoxdur
vo yalniz aromatizatorlar, boya maddolori vo yandirilmis sokor vardir. Buna
gora do alicinin vo hor seydon ovval, onun organizminin aldadilmasi bas verir.

Sokor ovozedicilori asasinda ickilor yalmiz 1 tip sokor xostalori iigiin

nozordo tutulmusdur, lakin onlar1 6lkonin biitiin ohalisinin istifadosi ticiin
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reklam edirlor ki, bu da karbohidrat miibadilosinin pozulmasina vo
istehlak¢ilarda bir ¢ox xastoliklorin yaranmasina gotirib ¢ixarir.

Spirtsiz  ickilorin komiyyotinin saxtalasdirilmas1  (natamam
doldurulma, o6lciido aldatma) — malin parametlorinin (kiitlo, hocm vo s.)
yaymmalarin yol verilon normalar haddini asan ohomiyyatli doracads
yayinmast hesabina istehlak¢inin aldadilmasidir. Masolon, gablasdirmanin
netto kiitlosi vo ya onun hocmi asagi salinmigdir. Belo saxtalagdirmani
ovvalcadon kiitloni vo hocmi sinanilmis ¢oki vo hacm vahidlori ilo 6lgmoklo
askar etmok kifayot qodor sadadir.

Spirtsiz ickilorin malumatinin saxtalasdirilmasi mal haqqinda geyri
— doqig vo ya tohrif edilmis molumatin komoyi ilo istehlak¢inin
aldadilmasidir.

Bu saxtalagdirilma novii mal — miisayiot sonadlorindo, markalamada
vo reklamda molumatin tohrif edilmosi yolu ilo hoyata kegirilir. Masalon,
torkibinda siro olan igkilor tobii kimi reklam edilir. Umumiyyatlo, sironin
ganuni saxtalasdirilmasi, onun pasterizo edilmosi vo konservantlarin daxil
edilmosi ilo olagodar o tobii vitaminlori ehtiva edon mohsul kimi nozordon
kecirilo bilmoz, ona yalniz insan organizmino zororli tosir gostoron mohsul
Kimi baxmagq olar.

Spirtsiz ickilorin molumatinin saxtalasdirilmas1 zamani asagidaki
molumatlar kifayst qodor tez — tez tohrif edilir vo ya qeyri — doqiq gostorilir:

- malin adi;

- malin istehsalg1 firmasi;

- malin miqdart,

- daxil edilon qgida olavalori.

Molumatin saxtalagsdirilmasina homginin  keyfiyyst sertifikatinin,

gomriik sonadlorinin, strix — kodun, mohsulun istehsal tarixinin vo s.
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saxtalasdirilmas: da aid edilir. Homginin xiisusi ekspertizanin aparilmasi ilo
bela saxtalasdirma askar edilir, bu ekspertiza agsagidakilari miioyyon edir:

- ¢ap sanadlarinin hansi tisulla hazirlandigy,
- Sonadds pozulmanin, diizalislorin oldugu;

- malin lizorindoki strix — kodun saxta oldugunu va oradaki molumatin

boyan edilon mala vo onun istehsalgisina uygun oldugunu vs s.

Bu malin saxlama miiddatinin miidyyon edilmasi mogsadilo
ekspertizanin aparilmasi praktik olaraq miimkiin deyil, ¢iinki bu vaxta qader
belo tadqiqatlar genis miqyasda aparilmamisdir vo bu vaxta qador bu vo ya
digor gostoricinin spirtsiz igkilorin saxlanma miiddotinin uzun olmasindan
asitliligr askar edilmomisdir. Bundan basqa, polietilentereftalatdan olan
butulkalarda ickilorin (xtiisusilo tursu torkibli — kvas, sirolor vo s.)
uzunmiiddoti saxlanmasi gablasdirmanin qismon orimosine vo daxili
torofindon tutqunlugun yaranmasina gotirib ¢ixarir, buna osason onun
saxlanmasinin miiddati hagqinda miihakimao yiiriitmok olar.

Bu vo ya digor nov spirtli ickilorin istehsalinin texnoloji proseslorina
nazarat mogsadilo ekspertizanin aparilmasi zamani bu vo ya digor istehsal
qusurlar1 soklindo onlarin tozahiiriinii askar etmok olar.

Yuxarida deyilonlor sanaye iisulu ilo kiitlovi suratds hazirlanan spirtsiz
ickilora aiddir. Biz milli sorbatlorin sixligini, sokorin kiitlo payini vo tursulugu
toyin etmisik. Bu mogsodlo osason Dovlot standartlarinda (QOST 6687.0;
QOST 6687.2; QOST 6687.3; QOST 6687.4; QOST 6687.5 vo QOST
6687.6) verilon metodlardan istifado olunmusdur.

Spirtsiz i¢ilorin mikrobioloji gostoricilori (QOST 18963; QOST
30518; QOST 10444.12; QOST 30712; QOST 30519) va toksiki elementlorin
miqdar1 (QOST 26927; QOST 26930; QOST 26932; QOST 26933; QOST
30178; QOST 30538) uygun olarag miivafik standartlara istinadon toyin

edilir.
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UCUNCU FOSIL. TODQIQAT iSi

3.1. Spirtsiz ickilorin keyfiyyatinin ekspertizasi, saxtalasdirilmasi

Qazli spirtsiz meyve - gilomeyva ickilorinin qiymatlondirilmasi zamani
100 - Dballiq sistemdon istifado edirlor. Spirtsiz ickilorin keyfiyyatinin
ekspertizasiin aparilmasi1 zamani asagidaki todqigat mogsadlorine nail olmaq

olar:

spirtsiz igkilarin ndviiniin miioyyan edilmasi;

ickilarin keyfiyyat gostaricilorinin miiayyan edilmasi;

saxtalagdirmanin miioyyan edilmasi;

saxlama miiddatinin miioyyan edilmasi;

texnoloji proseslora nozarat.

Keyfiyyatin ekspertizasinin aparilmasi zaman spirtsiz i¢kilorin néviiniin
mioyyon edilmasi moqgsadilo ekspert bu zaman 6zl tg¢iin hall edilocok
mosalalori vo tothig edacayi metodlarin ohato dairasini toyin etmolidir.
Ekspertin bu mogsad tigiin hall edo bilocayi masalolorin ohato dairasini
nozordon kegirok. Spirtsiz ickilorin keyfiyyatinin standart gostoricilor iizro
mioyyan edilmasi bu va ya digor niimunonin mévcud standartlarin talobloring
uygunlugunun askar edilmasi magsadini hall edir. Bu magsadi adaton an sads
mosalalorin halli zamani qoyurlar. Hazirda spirtsiz igkilorin ayr1 — ayri
sokarlorin nisbatino asason kompleks todqigatini aparmaq miimkiin olmadigi
liclin qida laboratoriyalarinin tochizat imkanlarini nozoro almaqla, spirtsiz
ickiloro dair movcud standartlara daha sado Vo orta ixtisasli laborant iigiin
olcatan olan toyin etmo metodikalar1 totbiq edilmisdir. Spirtsiz igkilarin
keyfiyyatinin todqig edilmasi zamani quru maddslorin migdarini (o momulatin
noviindon asili olaraq 5,0 %-don 6,5 % godor doyisir), 100 sm® igkiyo 1
n.galovi mohlulunda tursulugu (1,7 — 3,5), hall olan karbonatin migdarin (ala
nov kateqoriya igkilarinds an az1 0,42 % va birinci név kateqoriya ickilarinda

0,4%) va 20°C temperaturda saxlama zamam davamliligim toyin edirlor, o
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ickinin noviindon vo keyfiyyatindon asili olaraq 7 giindon 11 giino godor
doyisir. Spirtsiz igkilorin saxtalasdirilmasinin miioyyan edilmosi ligiin daha
miirokkob ekspertiza aparilir. Bu zaman asagidaki saxtalasdirma ndvlori ola

bilor:

Spirtsiz  ickilorin keyfiyyatinin saxtalasdirilmas1 (reseptls nozords
tutulmayan olavalorin daxil edilmasi; su ilo durulasdirma; bir tip i¢kinin digori
ilo ovoz edilmasi) hom onlarin istehsal prosesinds, hom do satig prosesindo
genis totbiq edilir. Keyfiyyotin saxtalagdirilmasinin daha tohliikoli tisulu
etiketin tizorindo miivafiq yazi olmadan sokorin sokor ovozedicilorlo ovaz
edilmosidir. Sokarli diabet xastasi bilir ki, ickido sokar olmalidir, onu istifada
etmozdon ovvol 0zilino olavo insulin dozast vurur. Lakin ickido sokor
olmadigina gora xasto do miivafiq olaraq insulinin doza haddini asir ki, bu da
onun orqganizminin hipoqlikemiyasina gotirib ¢ixarir. Siini boya maddasinin
daxil edilmosini (mosolon, Fantaya) i¢kinin hocmini asan hocmdo istonilon
golovi mohlulunun (ammonyakin, sodanin vo hoatta sabun mohlulunun) olava
edilmosi yolu ilo pH-miihitin doyismosino osaslanan asagidaki metodla askar
etmok olar. pH-miihitin doyigsmosi zaman qirmizi, gdy, bondvsoyi ronglorin
(antosianlarin) rongi doyisir: qirmizi — ¢irkli goy, géy vo bandvsayi — qirmizi
vo qonur rongd doyisir. Sari, narinct vo yasil rongli ickilori golovi mohlulunun
olavo edilmosindon sonra qaynatmaq zoruridir.  Tobii boyaq maddolori
(karotin, karatinodlor, xlorofil) pargalanir vo ickinin rongi doyisir: sart vo
narinci ronglor rongsizlosir; yasil rong qonur vo ya tiind yasil rongo ¢evrilir.
Eyni zamanda sintetik boyaq maddolorinin golovi miihitdo rongi doyismir.
Rusiyada istehsal edilon vo adinda “kola” sozii olan igkilorin (Koka — kola,
Pepsi — kola, Kola va s.) torkibindo praktik olaraq kola ekstrakti yoxdur va
yalniz aromatizatorlar, boyaq maddolori vo yandirilmig sokor vardir. Buna goro
da alicinin v har seydon avval, onun orqanizminin aldadilmasi bas verir. Sokor
ovozedicilori osasinda igkilor yalmz 1 tip sokor xostolori tiglin nozordo

tutulmusdur, lakin onlar1 6lkonin biitiin ohalisinin istifadosi iigiin reklam edirlor
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ki, bu da karbohidrat miibadilosinin pozulmasina va istehlak¢ilarda bir ¢ox
xastoliklorin  yaranmasima gotirib ¢ixarir. Spirtsiz ickilorin  komiyyatinin
saxtalasdirilmasi  (natamam doldurulma, Ol¢lido aldatma) — malin
parametlorinin (kiitlo, hacm va s.) yaymmalarin yol verilon normalar haddini
asan ohomiyyatli dorocodo yayinmasi hesabina istehlak¢inin aldadilmasidir.
Masolon, gablasdirmanin netto kiitlosi vo ya onun hocmi asagi salinmigdir.
Belo saxtalasdirmani ovvolcodon kiitloni vo hocmi simanilmis ¢oki vo hocm
vahidlori ilo 6lgmoklo askar etmok kifayot qodor sadodir. Spirtsiz ickilorin
molumatinin saxtalasdirilmasi1 mal haqqinda qeyri — daqiq vo ya tohrif edilmis
molumatin komayi ilo istehlak¢inin aldadilmasidir. Bu saxtalagdirilma novii
mal — miisayiot sonodlorindo, markalamada vo reklamda molumatin tohrif
edilmosi yolu ilo hoyata kegirilir. Spirtsiz  ig¢kilorin  moalumatinin
saxtalagdirilmas1 zamani1 asagidaki molumatlar kifayst qodor tez — tez tohrif
edilir vo ya geyri — doqiq gostorilir: malin adi; malin istehsalg1 firmasi; malin
miqdari; daxil edilon qida olavolori. Malumatin saxtalasdirilmasina homginin
keyfiyyat sertifikatinin, gémriik sonadlorinin, strix — kodun, mohsulun istehsal
tarixinin vo s. saxtalasdirilmasi da aid edilir. Homg¢inin xiisusi ekspertizanin
aparilmasi ilo belo saxtalagdirma askar edilir, bu ekspertiza asagidakilari
muoyyon edir: ¢ap sonadlorinin hanst tsulla hazirlandigini;  sonoddo
pozulmanin, diizolislorin oldugunu; malin {izorindoki strix — kodun saxta
oldugunu vo oradaki molumatin boyan edilon mala vo onun istehsalgisina
uygun oldugunu vo s. Bu malin saxlama miiddotinin miioyyon edilmosi
moqsadilo ekspertizanin aparilmasi praktik olaraq miimkiin deyil, ¢linki bu
vaxta qador belo todqiqgatlar genis miqyasda aparilmamisdir vo bu vaxta qodor
bu vo ya digor gostoricinin spirtsiz ic¢kilorin saxlanma miiddotinin uzun
olmasindan asililig1 askar edilmomisdir. Bundan basqa, polietilentereftalatdan
olan butulkalarda igkilorin (xlsusilo tursu torkibli — kvas, sirolor vo s.)
uzunmiiddoti saxlanmasi gablasdirmanin qismon orimosino vo daxili torafindo
tutqunlugun yaranmasina gotirib ¢ixarir, buna 9sason onun saxlanmasinin

miiddati haqqinda miihakimo yiriitmok olar. Bu vo ya digor nov  spirtli
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ickilorin istehsalinin texnoloji proseslorina nozarat mogsadilo ekspertizanin
aparilmasi zamani bu vo ya digor istehsal qiisurlar1 soklinds onlarin tozahiiriinii

agkar etmok olar.

3.2. Sarbatlarin orqanoleptiki gostaricilorinin ekspertizasi

Hazir ickinin orqanoleptik gostaricilori: xarici goriiniisii, soffafligi, rongi,
otri vo dad1 'OCT 6687.5-86 osason toyin edirlor.

Spirtsiz igkilorin vo mineral sularin orqanoleptik qiymatlondirmasinin
tosvir terminlorinin asagidaki siyahisi tovsiys edilir:

- Rong — rongsiz, aciq — sari, sari, tiind — sar1, agiq — qohvayi, gohvayi,
tiind — qohvayi, sar1 — yasil, aciq — yasil, yasil, parlaq — ¢ohrayi, qurmizi, tiind —
qirmizi, yaqutu, tiind — yaqutu, morugu, ¢ugundur rongli, mavi, firuzoyi, goy,

aciq — goy, tiind — gdy;

- otir — yuvarlaq, giiclii, zoif, xarakterik olmayan, xarakterik, ifado
olunmayan, tomiz, aparici nota ilo, koskin, adviyya, beyindon ¢ixmayan, yiingiil,
konar, sam ekstraktli, gotranli, miivatfiq meyvolora, gilomeyvolors, otlara vo

digor xammala xas olan, maya, tomizlonmomis araq;

- dad — acili, tursa - sirin, sortohor, tomiz, dolgun, harmonik, ifads
edilmis (parlaq, zoif), bos, dadsiz, xarakterik, yuvarlaq, miivafiq meyvoalors,
gilomeyvalors, otlara vo digor xammala xas olan, somoni, balli, adviyyali,

karamel tonu ilo, koskin, sortohar - tursa - sirin, sonradan xosagolmoz dad;

- soffaftlign — soffaf, pariltilh, yayilan (giicli, zoif), tutqun, xirda

hissaciklor olmadan, ¢okiintiisiiz.

Butulkalarda vo 1000 sm® ¢ox olmayan tutumlu bankalarda spirtsiz
ickilorin xarici goriinlisii hazir mohsula dair normativ — texniki sonodlorin

toloblorine uygunlugu vizual olaraq toyin edilir. Etiketin yapisdirilmasinin
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diizgiinliiyii, butulkalarda ¢opliklorin, deformasiyalarin, partlamalarin olmasini,
tomizliyini qiymatlondirirlor.

Butulkalarda vo 1000 sm® ¢ox olmayan tutumlu bankalarda spirtsiz
ickilora soffafligi vo konar olavalorin olmasint agzi bagli butulkalar1 vo bankalar1
cevirarok kecgon is1qda toyin edirlor.

Spirtsiz igkilorin rongini vizual olaraq 250 sm® tutumlu tomiz quru
silindr stokanda toyin edirlor. Rongin calarlarinin vo intensivliyinin hazir
mohsula dair normativ — texniki sonodlorin toloblorine uygunlugunu
qiymatlondirirlar.

Maye ickilor vo konsentratlar xarici goriiniisiino goro QOST 28188-89
taloblorine uygun olmalidir.

Soffaflar — ¢okiintiistiz vo konar olavolor olmadan soffaf mayedir.
Istifado edilon xammalin xiisusiyyatlori ilo sortlondirilmis yiingiil yayilmalara
yol verilir.

Bulaniglar — geyri — soffaf mayedir. Corak ehtiyatlarinin hissaciklorinin
¢oOkiintiisii vo ya ¢okilmis xirda hissociklorin olmasi, toxumlarsiz vo mohsula xas
olan konar olavolorin olmamasina yol verilir. Xarici goriiniigiino goro omtod
sorbatlori QOST 28499-90 toloblorine uygun olmalidir. Soffaf sorbotlor
¢Okiintiisiiz, xiltsiz vo konar hissociklor olmayan, soffaf 6zIi maye olmalidir.
Istifado edilon xammalin xiisusiyyatlori ilo sortlondirilon asan yayilmaya yol
verilir. Qeyri — soffaflar tigiin - geyri — soffaf 6zIi maye t¢ilin ¢okilmis xirda
hissociklorin vo ya meyvo lotinin ¢okiintiisliniin olmasina, toxumlarsiz vo
mohsula xas olan konar slavolorin olmamasina yol verilir.

Kvaslarm keyfiyyoti QOST 31494-2012 toloblori ilo tonzimlonir. Kvasin
biitlin novlari — ¢orok, qaynar sexlor ligiin vo dogramac ti¢iin — qeyri — soffaf
ickilordir, saxlandigda onlarda galig mayadan vo ¢Orok ehtiyatlarinin
hissaciklorindon kigik c¢okiintii yaranir. Corak kvasi qohvoyi rongo malikdir,

dogramac kvasi daha a¢iq ronglo xarakterizo edilir.
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Butulkalara tokiilmiis kvaslarin vo taxil xammali asasinda ickilorin
organoleptik gostaricilori QOST 31494-2012 toloblorine uygun olmalidir. Ickilor
soffa, ¢cokiintiisliz vo yayilmalarsizdir.

Ickilor iiciin quru qarisiglarm orqanoleptik gdstoricilorini hoblorin vo ya
tozlarin suda hall olmasindan sonra qiymsetlondirirlor. Onlar soyuq suda iki
daqige arzinds tamamils hall olmalidir. Hall olmayan ¢dkiintiiniin olmasina yol
verilmir. Kopiiklonon igkilorin hoall olmasi zaman ¢oxlu miqdarda karbon 4-
oksid ayrilmalidir.

Spirtsiz  igkilorin, omtas sarbatlorin, quru igkilorin orqanoleptik
gostoricilori istifado edilon xammalin, emal {sulunun xiisusiyyatlori ilo
sortlondirilmoli vo hor bir icki iigclin reseptdo miioyyon edilmis tolob vo
normalara uygun olmalidir.

Spirtsiz  ickilorin, konsentratlarin, kvaslarin ekstraktlarinin, omtoo
sorbatlorin, quru igkilorin (onlarin durulasdirilmasindan sonra), siini mineral
sularin, kvasm vo taxil xammali osasinda ickilorin dadi vo otri 10 — 14° C
temperaturda toyin edilir.

Dadin vo otrin hazir mohsula dair normativ — texniki sonadlorin
tolablorine uygunlugunu qiymetlondirirlor. Rong, dad vo otir baslangic xammalin
ronging, dadina va strino uygun olmalidir.

Qicqirdilmis  ¢orok  kvaslar1  turstohor  sorinlosdirici, CO2 il
zanginlosdirma noticasindo koskin dada vo ¢ovdar ¢orayinin ifado edilmis otrino
malikdir. Taxil xammal1 asasinda igkilorin dadi tursa — sirin, resepetlo nozordo
tutulan ayr1 — ayr1 komponentlorin tamina malik olmalidir. Covdar ¢oroyinin
otri. Miivafiq kvaslar vo igkilor ii¢lin olave olaraq qitiqotu, ciro, vanil, bal vo
resepetlo nozordos tutulan digor komponentlorin otri hiss edilir.

Stini mineral sularin dadi sortohordir. Stokana tokiildiiyli zaman bol
miqdarda karbon dioksid ayrilmalidir.

Spirtsiz ickilorin vo mineral sularin orqanoleptik gostaricilorini asagidaki

keyfiyyaot gostariciloring asason hayata kecirirlor: soffafliq, rong, xarici goriiniisii
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— 1 baldan 7 bala qgodor; dadi vo otri — 6 baldan 12 bala godor; CO; ilo
zanginlasdirilmasi — 2 baldan 6 bala qadar.
Todqiq olunan milli saorbatlorin organoleptik gdstaricilori onlarin

xammalina uygun olaraq texniki sortlordoki tolobata cavab verir.

3.3. Sarbatlarin fiziki — kimyavi gostaricilarinin ekspertizasi

Spirtsiz ickilorin  fiziki kimyavi gostaricilorindon ickinin sixligi,quru
maddonin, o ciimlodon sokorin miqdari, titrlonon tursulugu ve karbon gazinin
miqdar1 va igkinin davamlilig1 tayin olunur. Zavod soraitinds hazirlanan spirtsiz
ickilords do quru maddonin miqdar1 va ya i¢kinin sixligi, tursulugu, CO, qazinin
miqgdar1 vo bozon sokorin miqdar1 miioyyon edilir.

Sarbatlorin keyfiyyatinin todqiq edilmasi zamani sixligma gore quru
maddalorin miqgdarini (o sarbatin ndviindon asili olaraq 9,5 %-don 19,5 % qodor
doyisir), sokarin kiitlo paym (8,5 %-don 18,5 % qodor ola bilor), 100 sm®
ickinin neytrallagsdirilmasina sorf olunan 1 n.golovi mohlulun miqgdarma goro
tursulugunu (1,5 — 2,5), ogor sorbot qazlasdirilmissa, holl olan karbonatin
miqdarini (ala nov kateqoriya ickilorinds on az1 0,42 % va birinci név kateqoriya
ickilorinda 0,4 %) vo 20°C temperaturda saxlama zamani davamliligini toyin
edirlor. i¢kinin davamliligi onun keyfiyyotindon asili olaraq 7 giindon az
olmamalidir. Milli sorbatlorin demok olar ki, hamisi cari istehlak ii¢iin
hazirlandigina, eloco do kiitlovi iago miiosssalorinds 2-3 giinlilk hazirlandigina
gora karbon gazi ilo doydurulmur vo ona gora do biz milli ickilordo karbon

qazini toyin etmomisik.

3.3.1. Sarbatin sixhigimin (quru maddanin miqdarinin) tayini

Spirtsiz igkilorin torkibindo olan quru maddoslorin miqdar1 osason
sokorin miqdarindan asilidir. Ona gorado spirtsiz ickilords, o climlodon milli
sarbatlordo quru maddonin miqdar: igkinin sixligina gora xiisusi areometrls-

saxarometrlo toyin olunur.



65

Spirtsiz igkilorin sixligl, basqa sézlo quru maddonin miqdart yiiksak
keyfiyyatli ickilords 9,3-11,1 faiz, adi keyfiyyatli i¢kilords 7,8-8,9 faizdir.
Tadqiq olunan milli sorbatlorin torkibindeki quru maddonin miqdari
3.1. sayli cadvaldoa verilmisdir.
3.1 sayli codvoldon goriiniir ki, todqiq olunan milli sorbatlorin

torkibindoki quru maddonin miqdari reseptura gostaricisine uygundur.

Cadval 3.1. Tadqiq olunan milli sorbatlorin torkibindoki
quru maddanin miqdari

Milli sarbatlorin Quru maddonin miqdari, %-lo
ad1 Reseptura Tadqiqat Konarlagma +
gostaricisi noticosi
“Quzalgiil” sorbati 12,5 12,35 - 0,15
“Nanali” sarbot 12,5 12,68 -0,82
“Zoforan” sorboti 12,5 11,28 -0,15
“Giilnar” sorbati 14,8 14,95 + 0,15
“Vitaminli itburnu” 21,5 20,80 -0,7
sarbati

3.3.2. Sorbatds sokarin Kkiitlo payinin toyini

Milli sarbatdo sokorin kiitlo payr Bertran tsulu ilo toyin olunmusdur.

Tadqiq olunan milli sorbatlorin torkibindoki sokorin miqdar1 3.2. sayli codvaldo

verilmisdir.
Cadval 3.2. Tadqiq olunan milli sarbatlorin torkibindo
sokorin miqdari
Milli sarbatlorin Sokorin kiitls pay1, %-lo
ad Reseptura Tadqiqat Konarlagsma =+
gostoricisi noticosi
“Quzalgiil” sorbati 12 11,82 -0,18
“Nanoli” sarbot 12 10,98 -1,02
“Zoforan” sorbati 11 10,76 -0,24
“Giilnar” sorbati 14 14,12 +0,12
“Vitaminli itburnu” 20 19,14 - 0,86
sarbati
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3.3.3. Sarbatin tursulugunun tayini

Milli sarbatlorin tursulugunun toyini niimunanin 0,1 normal galovi mohlulu
ilo titrlonmosing asaslanir. Milli sorbatlorin tursulugu 100 ml ickinin torkibindoki
tursularin neytrallagmasina sorf olunan galovi mohlulunun ml-lo miqdarina deyilir.

Yiiksokkeyfiyyotli qazlasdirilmig igkilordo tursulug 100 ml ickido 2 ml 1
normal galoaviya uygun olmalidir.

Tadqiq olunan milli sarbatlorin torkibindoki tursulugun miqdar1 3.3.

sayli cadvaldo verilmisdir.

Cadval 3.3. Tadqiq olunan milli sorbatlorin torkibindoki
tursulugun miqdar1

Muilli sorbatlorin Tursulug, 100 ml i¢kiys gora 1 normal NaOH
2 adi mohlulunun miqdari, ml-1s
= Reseptura Tadqiqat Konarlagma +
3. gostaricisi naticosi
“Quzilgil” sorboti 1,5-2,0 1,7 -0,2 + +0,3
S8 ™ “Nanoli” sorbot 15-2,0 18 03+ +02
yli | “Zoforan” sorboti 1,5-2,0 1,7 -0,2 + +0,3
co “Giilnar” sorbati 1,5-2,0 2,1 -06 + +0,1
“Vitaminli itburnu” 1,5-2,0 1,9 -04 + +0,1
dv sorboti

oldon goriindiiyli kimi todqiq olunan milli sorbotlordo tursulugun miqdari
standartin orta gostoricisine uygundur. Demoli, tursuluq gostoricisino goro do,

todqiq olunan sorbatlorin keyfiyyoti yaxsidir.

3.4. Tadqiqat naticalorinin riyazi statistik islonilmasi vo miizakirasi

Magistr isini yerino yetirorkon ekspertiza bolmosindo  laboratoriyada
analizdon kegcirilon sorbotlorin todqiqindon alinan noticolorin diizgiinliiyiini
tosdiq etmok mogsadilo, almman rogomlor texniki odobiyyatlarda (17, 36) vo
tosdiqg olunmus metodik vosaitlordo (32) oks olunan metodikaya  osason
miivafiq gaydada riyazi-statistik emal edilir vo on sonda nisbi xota tapilir.
Nisbi xatanin qiymoati vahido yaxin olduqda aparilan todqiqat islori ola hesab

edilir. Nisbi xata 3-5 arasinda olduqda yaxsi, 6-10 arasinda oldugda gonastboxs,



67

10-dan ¢ox olduqda iso sohv hesab edilir. Todqiqat islori on az1 3- 5 dofo dofo
tokrar (paralel) aparilir vo orta hesabi giymot miioyyon edilib onun osasinda
riyazi-statistik iglonir. Riyazi-statistik islonmo belo ardicilligla aparilir:
mohsulun torkibindoki maddonin miqdarinin orta hesabi qiymoti; hor niimuns
lizro Orta qiymotdon Sapma,; orta hesabi giymotdon sapmanin kvadrati;
dispersiya; orta kvadratik uzaqlasma; Variasiya omsali; orta kvadratik xota;
orta kvadratik xotanin faizi; Ex=z+tn-m formulu ilo etibarliliq xatast (tn - nin

qiymati 2,571-dir, ¢iinki todgiqatlar 5 tokrarda aparilmisdir); X +Ex formulu ilo

orta noticonin intervali; vo sonda AX =%-100 formulu vasitasilo nisbi xota

hesablanir.
1. «Qualgiil» sarbatinds sakarin kiitle paymmn tadqigindon alman
ragomlar.
X1 =118 X, = 11,6, X3 =114, X, = 12,1, X5 = 12,2

_ 11,8+11,6+11,4+12,1+12,2 59,1
1. X = = =

= 11,82

2. X; — X

11,8 — 11,82 = —0,02
11,6 — 11,82 = —0,22
11,4 — 11,82 = —0,42
12,1 — 11,82 = 0,28
12,2 — 11,82 = 0,38
3. (X; — X)?
(—0,02)% = 0,0004
(—0,22)% = 0,0484
(—0,42)% = 0,1764
(0,28)? = 0,0784
(0,38)? = 0,1444
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4. D = Y (X; — X)?
n—1
0,0004 + 0,0484 + 0,1764 + 0,0784 + 0,1444
— = —
0,448
=—F = 0,112
5.8 = \/@ =,/0,112 = 0,3346
5100 0,3346-100
6.V = ¥ - 118z = 2,83
7. m = +i= 03346 = 0,1496 ~ 0,15
~Jn 2,236 ’ ’
8. m% = —-100 = 01496 100 = 1,266 ~ 1,3
X 11,82
9. E, =tn-m=2,571-0,1496 = 0,3846 ~ 0,38

10. X + E,

11,82 + 0,38 = 12,2

11,82 — 0,38 = 11,44

Demoli, «Qizilgiil» sarbatinds sokorin kiitlo payr 11,44%-don 12,2%-o

goadar ola bilor.

1oAY = E, 100 — 0,3846-100 38,46
' X 11,82 11,82

Bu gostorici 3-don ¢ox oldugu ii¢lin aparilan todqigatin noticosi vo

= 3,25 = 3,2

hesablamalar gonastboxs hesab edils bilor.

2. «Nanoali» sarbatds sokarin kiitle paymmin todqigindon alinan
ragamliar.

X; =11,2; X, =10,8; X3 = 10,6; X, = 10,9; X; = 11,4

11,2+ 108+ 10,6+ 109+ 11,4 54,9

1. X =
5 5

= 10,98

2. X, - X
11,2 — 10,98 = 0,22



11,8 — 10,98 = 0,82
10,6 — 10,98 = —0,38
10,9 — 10,98 = —0,208
11,4 — 10,98 = 0,42

3. (X; — X)?

(0,22)? = 0,0484
(0,82)? = 0,6724
(0,38)% = 0,1444
(—0,08)? = 0,0064
(0,42)? = 0,1764

_0,0484 +0,6724 + 0,1444 + 0,0064 + 0,1764

(X — X)?
4 Doy =200 20
) n—1
B 1,048 0262
=——=0,

5.8 = |Dgy =4/0,262 = 0,5118 ~ 0,51

6. X 10,92
7. m= +i = 0,51
T 2236
8. m% = —.100 =
X

10. X + E,
10,92 + 0,6 = 11,52
10,92 — 0,6 = 10,32

6-100 0,5118-100 51,18
V=—-"on—= = = 4,6868 ~ 4,7

= 0,2280 = 0,23

0,2280
10,92

9. E,=tn-m=2,571-0,2280 = 0,586 = 0,6

8
= 2,087 = 2,1
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Demoli, «Nanali» sarbatinds sokarin kiitlo payr 10,32%-don 11,52%-2

godor ola bilar.

Ex

~0,586-100 58,6

11. AX = 100 =
X
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Nisbi xata 3-don ¢oxdur. Hesablama geonastboxsdir.

3. «Zafaran» sorbatinds sokarin kiitls paymmn tadgigindan alinan

ragamliar.

X; =10,5; X, =10,7; X3 = 10,3; X, = 11,1; X5 = 11,2

10,5+10,7+103+11,1+11,2 538
5 5

1. X= = 10,76

2. X; — X

10,5 — 10,76 = —0,26
10,7 — 10,76 = —0,06
10,3 — 10,76 = —0,46
11,1 — 10,76 = 0,34
11,2 — 10,76 = 0,44

3. (X; — X)?
(—0,26)% = 0,0676
(—0,06)% = 0,0036
(—0,46)% = 0,2116
(0,34)? = 0,1156
(0,44)? = 0,1936
(X — X)?
n—1
_0,0676 + 0,0036 + 0,2116 + 0,1156 + 0,1936 _
5-—-1

4, D(x) =

—0’592—0148
=——=0,

5.6 = [Dyy =+/0,148 = 0,3847 = 0,38

?]

V_6-100_0,38-100_ 38
X 10,76 10,76
§ 03847

7 m=+4—
M=t = 2236

= 3,5315 %= 3,5

= 0,1720 = 0,14
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01720 100 = 172 _ 1,5985 ~ 1,6
10,76 ~ 10,76 T

9. E,=tn-m=2,571-0,1720 = 0,442 = 0,44

10. X + E,

10,76 + 0,44 = 11,2

10,76 — 0,44 = 10,32

Demoli, «Zafaran» sorbatinds sokarin migdar1 10,32%-don 11,2%-5 qodor

m
8. m% =—=-100
m% e

ola bilor.

1 Ax E, 100 0,442-100 44,2
' X 10,76 10,76

Nisbi xoata 3-o yaxin oldugundan, hesablama gonastboxsdir.

= 4,107 = 4,1

4. «Giilnar» sorbatinds sokarin kiitle paymmn tadqigindan alinan
ragomlar.
X; =141, X, = 14,3; X; = 14,5; X, = 13,9; X5 = 13,8

14,1 + 14,3 + 14,5+ 13,9+ 13,8 _ 70,6
5 5

1. X = = 14,12

2. X, — X
14,1 — 14,12 = —0,02
14,3 — 14,12 = 0,18
14,5 — 14,12 = 0,38
13,9 — 14,12 = —-0,22
13,8 —14,12 = —-0,32

3. (X; — X)?
(—0,02)% = 0,0004
(0,18)? = 0,0324
(0,38)2 = 0,1444
(—0,22)? = 0,0484
(—=0,32)?> = 0,1024
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Y (X; — X)?
4. Diyy = =4=
(x) n—1
=258 _ 6082
=——=0,

5 6 = ’D(x) =,0,082 = 0,286356 = 0,29

, _0-100 _02863-100 2863

X 1412 1a1z 227 =20
7. m=+i=0'2863=0128z013
~Jn 2236 ’ ’
8. m% = —-100 = 0128 100 = 128 _ 0,9065 ~ 0,91
X 14,12 14,12

9. E,=tn-m=2,571-0,128 = 0,329 = 0,33

10. X + E,

14,12 + 0,33 = 14,45

14,12 — 0,33 = 13,79

Demoli, «Giilnar» sorbatinds sokorin migdar1 13,79%-don 14,45%-5 qodor

ola bilor.

0,329-100 32,39
1412 14,12
Nisbi xoata 3-don az oldugu {igiin, hesablama gonastboxs hesab olunur.

Ey
11 AX = —-100 = =233 %23

5. «Vitaminli itburnuy» ickisinin torkibindaki sokarin Kkiitls paymin
tadgigindan alinan ragomlar.

X; =19,3; X, =19,5; X3 = 19,2; X, = 18,8; X; = 18,9
193+19,5+192+188+189 957

1. X =
5 5

= 19,14

2. X, - X

19,3 — 19,14 = 0,16
19,5 — 19,14 = 0,36
19,4 — 19,14 = 0,26
18,8 — 19,14 = —0,34
18,9 — 19,14 = —0,24
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3. (X; — X)?
(0,16)? = 0,0256
(0,36)? = 0,1296
(0,26)? = 0,0676
(—0,34)? = 0,1156
(—0,24)? = 0,0576

X: — X)?
4. Dy = Z(nl_ : )
0,0256 + 0,1296 + 0,0676 + 0,1156 + 0,0576
0,396
=—F = 0,099

5.8 = |Dgy) =+/0,099 = 0,3146 ~ 0,31

,_8:100 0099100 _ 99

6. ¥ = 1914 _19’14=0,5172z0,52
7. m=+ 0 —0’5172—023130 0,23
MR T 2236 T

0,23130 100 — 23,130 208 ~ 12
19,14 T 1914 ~ T T 7

9. E, =tn-m=2571-0,23130 = 0,5946 = 0,6

10. X + E,

19,14 + 0,6 = 19,74

19,14 — 0,6 = 18,54

Demoli, «Vitaminli itburnu igkisindo sokarin miqdar1 18,54%-don
19,74%-5 godor ola bilor.

_ 0,5946 - 100 _ 59,46
19,14 19,14
Nisbi xota 3-o yaxin oldugundan, hesablama gonastboxs hesab edilo bilor

m
8. m%=—=-100 =
m% e

Ey
11. AX = =100
X

= 3,106 = 3,1

Hesablamalarin naticolorini vo riyazi-statistik hesablamadan alinan

rogomlari cadval (3.4.) soklindo tortib edok.



Cadval 3.4. Milli sarbatlorin laboratoriya tadqiqindon alinan

naticalarin miiqayisasi
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Sorbatlorin | Orta qiymot | Orta hesabi | Gostoricilorin | Gostaricilorin | Nisbi xata
\&) faizlo giymatin asag1 haddi | yuxar1 haddi AX
torkibindoki sohvi £m X-E, X +E, faizlo
maddalarin faizlo faizlo
ad1
“Quzilgul” 11,82 0,15 11,44 12,2 3,2
sorbatinda
sokor
“Nanoli” 10,98 0,23 10,32 11,52 5,3
sorbotds
sokoar
“Zaforan” 10,76 0,17 10,32 11,2 4,1
sorbotinda
sokor
“Giil-nar” 14,12 0,13 13,79 14,45 2,3
sorbotindo
sokoar
“Vitaminli 19,14 0,23 18,54 19,74 3,1
itburnu
ickisi’da
sokor

3.4. sayl1 cadvoaldon goriindiiyii kimi orta hesabi giymatin sohvi vahiddan
¢ox azdir (0,13-0,23), hesablamalarin oksarinds nisbi xota 3-0 yaxin (2,3-4,1)
oldugundan hasablamalar gonastboxs hesab edilir. Lakin nanoali sarbatdo sokarin

miqdarinda nisbi xata 5,3 oldugu ti¢iin hesablamalar kafidir.
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NOTICO VO TOKLIFLOR

Magistr dissertasiyast “Milli Azarbaycan sarbotlorinin istehlak
xassalori vo keyfiyyat ekspertizasi” movzusuna hosr olunmusdur. Magistr
dissertasiyas1 girisdon, ii¢ fosildon, natica va tokliflorden ibaratdir. is 79 sohifo
kompiiter yazist hoacminds olub, yazilmasinda 39 adda odabiyyatdan, o
climlodon 21 adda azorbaycan dilinds, 18 adda rus dilindo kitablardan istifado
olunmusdur. 20-don ¢ox normativ-texniki sonadlordon do istifado edilmis vo
dissertasiyada homin sonadlors istinad olunmusdur. Magistr dissertasiyasinda 7
codval materiali verilmisdir ki, bunlar da isin ayaniliyini gostorir.

Magistr dissertasiyasinin birinci foslindo spirtsiz igkilorin istehsali vo
istehlakinin bazi masalalori, Spirtsiz ickilorin kimyavi torkibi vo orqanizmo
fizioloji tesiri, Spirtsiz ickilorin tosnifati, Spirtsiz igkilorin keyfiyyotini
formalagdiran amillor, istifado olunan osas vo yardim¢i xammallar hagqinda
odobiyyat molumatlari osasinda molumat verilmisdir

Spirtsiz igkilarin istehsali vo qruplar iizra ¢esidi, o ciimlodon mineral
sular, meyvo — gilomeyvo vo torovoz siralori, sorbotlor vo ekstraktlar,
gazlasdirilmis igkilor, ¢orok xammalindan kvas vo ickilor haqqinda otrafli
molumat verilmisdir. Bu fosildo homginin, spirtsiz igkilorin keyfiyyat vo
zararsizlik gostaricilori, Spirtsiz igkilorin keyfiyyatini qoruyan amillor vo spirtsiz
ickilorin qlisurlar1 haqqinda elmi-nazoari shomiyyasti olan molumatlar yazilmisdir.

Toadqgiqatin  obyekti, moqsadi vo iisullar1 adlanan ikinci fosildo
Azarbaycan milli sorbatlorinin tosnifati vo ¢esidi, o climlodon atirli-adviyyali
bitkilordon hazirlanan 7 sorbat vo meyva-gilomeyvalordon hazirlanan 17 sorbot
Vo ickilor haqqinda molumatlar toplanmisdir. Todgigat obyekti olan 5 sorbatin
(“Quzalgiil” sorbati, “Nanali” sorbat, “Zaoforan” sorbati, “Giil-nar” sarbati vo

“Vitaminli itburnu igkisi”) doqiq resepti vo hazirlanmasi qaydasi genis
yazilmigdir. Bu fosildo Orta niimunonin  gdtiiriilmoesi vo todqigat obyekti,

todqgigatin mogsadi vo tisullar1 hagqinda da strafli molumat verilir.
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Ucglincii fosil todqgigat isino hosr olunmusdur. Burada spirtsiz igkilorin
keyfiyyotinin  ekspertizasi,  saxtalasdirilmasi,  sorbotlorin  orqganoleptiki
gostoricilorinin ekspertizasi, milli sorbatlorin fiziki — kimyovi gostaricilorinin
ekspertizasi, o ciimlodan sarbatin sixliginin (quru maddanin miqdarinin) toyini,
sarbatda sokarin kiitlo payinin tayini va sarbatin tursulugunun tayini aparilmig vo
alinan noaticolor codvallor soklindo verilmisdir.

Sorbatlorin torkibinds quru maddoslorin migdart  11,28%-don  20,8%-9
godor, sokorin kiitlo payr  10,76%-don  19,14%-o godor, tursulu iso 100 ml
sarbatin neytrallagsmasina sorf olunan 1 normal galovi mohluluna gora 2-don ¢ox
olmamisdir (2,1-1,7). Umumiyyotlo todqiq olunan sorbotlorin keyfiyyoti
normativ-texniki sonadlorin talobine uygundur.

Sarbatlorin torkibindoki sokorin kiitlo payinin ekspertizasindan alinan
rogamloar riyazi-statistik iglonmisdir. Hesablamalar naticasinde molum olmusdur
Ki, orta hesabi giymatin sahvi vahiddon ¢ox azdir (0,13-0,23), hesablamalarin
oksorindo nisbi xota 3-0 yaxin oldugundan hasablamalar yaxs1 hesab edilo bilor.

Magistr dissertasiyasinin nozori vo praktiki molumatlarina yekun vuraraq
asagidaki tokliflori vermok olar.

1. Respublikada milli sarbatlorin istehsalinin yerli geyri/onanavi
xammallar hesabina artirilmasi moslohot goriiliir. Bu mogsodlo meyvo-
gilomeyvolordon, o climlodon yabani meyvolordon istifado olunarsa
sorbatlorin vitamin torkibi va bioloji doyerliliyi zonginlosar.

2. Milli sorbotlorin istehsalinda Azorbaycanda yetison  vo
becorilon otirli-odviyysli bitkilordon (bunlarin say1 100-don ¢oxdur) daha
cox vo somarali istifado edilmasi, bu igkilorin ¢esidinin artirilmasina vo
keyfiyyatinin yaxsillasdirilmasina imkan verardi.

3. Milli sorbotlorin istehsalinin sonaye iisulu ilo kiitlovi toskil
olunmas1 xaricdon baha qiymota (valyutaya) alinan igkilorin miqdarinin
azalmasina sobob olard:.

4. Milli sorbotlorin kiitlovi istehsali zamani igkinin saxlanilma

miiddotinin uzadilmasi mogsadilo insan orqanizmino zorarli olmayan
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konservantlardan (masalon, sorbin tursusu, adipin tursusu, natrium benzoat
va S.) istifade olunmas1 moslohot goriiliir.

5. Milli sorbotlorin kiitlovi istehsalina baslamaq mogsodilo bu
ickilori hazirlanmasinin Texnoloji Tolimati vo keyfiyyotino verilon
toloblori  normalasdiran  standartlarin =~ (Texniki ~ Sortlorin)  islonib
hazirlanmasi giiniin vacib masalalorindandir.

6. Milli sarbatlorin keyfiyyati miioyyan edilorkon onlarin insan
organizmi U¢iin zararsizlik gostaricilari, eloco do ekoloji tomizliyino fikir

verilmasi maslohat goriiliir.

7. Azorbaycanin milli sorbatlorinin organizm igiin fizioloji vo
miialicovi tosiri haqqinda motbuat sohifolorinds yazili molumatlarin va
televizorlarda izahedici reklamlarin oks olunmasi Vo xiisusi veriliglorin

aparilmasi maslohot goriiliir.
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PE3IOME

Tema wmarucrepckoit auccepranuu: «llorpedOuTesibckue cBoOMCTBa
A3epOaliIKaHCKMX HALMOHAJIbHBIX IIEP0ETOB M IKCIEPTH3A KAYeCTBA»

Maructepckas quccepTalysi COCTOUT U3 BBEICHMs, 3-X IJ1aB, BEIBOJIOB U
OpPEIJIOKEHUs, CIUCKAa MCIOJb30BAHHOM JIUTEpaTyphl, BKIoyaromero 17
UCTOYHUKA, B TOM uyucie 9 Ha a3zepOaiijpkaHckomM, 8 Ha pycckoM u 4
HauMmeHoBaHui ['OCT (HT/I). OcHOBHOI TeKCT HM3J0KEH Ha 78 CcTpaHHUIaX.
Maructepckas aucceprauus COAEp>KUT 7 TaOIuIl.

Lenpto paboThl SIBUIOCH M3y4Y€HUE IOKa3aTeled KadyecTBa 5 BHUIIOB
AzepOaiikanckux mepoeToB, Takux kKak (“Qizilgil”, “Nanoli”, “Zoforan”,
“Giul-nar’ u “Vitaminli itburnu igkisi”. B 3amauy BXxoauno wu3ydeHHe
OpraHoOJIENTUYECKUX U (PU3HKO-XMMUUYECKHX MOKa3aTellel, a TakKe HKCIepTU3a
Ka4yeCcTBa HAIIUTKOB.

Pesynbratel UCCIIEJIOBAHMS NOKa3bIBAIOT, 4To KayecTBa
AzepOalipkaHCKMX 1I1€pOETOB COOTBETCTBYET TpPEeOOBaHMUSIM JEHCTBYIOLIUX
CTaHJIapToOB. Pe3ynbTaThl aHaIM30B M MaTeMaTHYECKHU-CTaTUCTHUECKUX
pacueToB XOpOIIKe, TaK KaK OTHOCUTEJIbHAs OIIMOKa BCEX pacueToB OJmxe K 3-
eM.

B koHue paboThl NaroTcs OOIIMPHBIE BBIBOJBI M IMPENJIONKEHUS U3 7
IIYHKTOB.

Omny0JIMKOBAaHO JBE CTATHH.
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SUMMARY

Theme of master's thesis: ""Consumer properties of Azerbaijan
national sherbets and examination of quality”

The master thesis consists of an introduction, 3 chapters, conclusions
and sentences, references, including 17 sources, including 9 in Azerbaijani, 8
in Russian and 4 names of GOST (NTD). The main text is set out on 78
pages.The master thesis contains of the 7 tables.

The aim of the work was to study the quality indicators of 5 types of
Azerbaijani sherbet such as (“Qizilgiil”, “Nanoli”, “Zoforan”,““Giil-nar” and
“Vitaminli itburnu igkisi”. The task was to study of organoleptic and physico-
chemical parameters, as well as expertise quality of the drinks.

The research results show that Azerbaijani sherbet meets the
requirements of existing standards. Results of analyzes and mathematical and
statistical calculations are good, since the relative error of all calculations is
closer to 3.

The extensive conclusions and suggestions of 7 points are provided
at the end of the work

Two articles have been published.



