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GIRIS

Oton yiiz illikds fiziki va hiiquqi sexslorin antropogen foaliyyati, xiisuson
olda edilon yeni texnika vo miitaraqqi texnologiyalarin comiyyatin hoyatinda xeyli
rahatgiliq yaratmaqla yanasi, onun hoyat foaliyyati, saglamligi, genafona monfi
tosir etmoklo, xiisusilo ekoloji problemlar dos yaradib.

Bu sahado aparilan arasdirmalar noticasindo miioyyan edilib ki, otraf
miihitin gostaricilorindo xosa golmoyan. Hotta bozon qorxu toradon doyisikliklor
bas verir. Bu vo ya digor 6lkalorin elmi- todqiqat ocaqlarinda aparilan aragdirmalar
noticasindo miioyyon edilmisdir ki, son illordo otraf miihitdo bas veran monfi,
gobul edilmayon adli- sanli doyisiklik davam edoarsa belo getsa yer iizorinds canli
alomds gabaqcadan goriina bilmayan doyisikliklor bas vera bilar.

Atmosferds, torpaqda, suda arzu edilmayan doyisiklik , 6z névbasindoa
monfi tasirini hasil olan okingilik vo maldarliq mohsullarinin istehlak xassalorinds,
dad gostoaricilorinds 6ziinii biruzs verir.

Kond tesarriifatinda olds edilon okingilik vo maldarlig xammali bu va ya
digor doaracads yabang1 maddalarlo (ksenobiotiklor) ¢irklonmokdon basga, homan
xammal homg¢inin yeyinti sonayesinds emal edilorkan dos ksenobiotiklorlo ¢irklona
bilir.

Fermer tosorriifatinda yeyinti xammalimin emali zamani ¢irklonmoyan
yeyinti mohsulu gablasdirici, biikiicii materiallarin tosiri ilo ¢irklona bilar.
Mas.:2015- ci ildo Yaponiyada siid vo agartt mohsullart istehsal edilon Dbir
firmanin buraxdigi xama yigildig1 saran biikiicli material1 ilo reaksiyaya girdiyi
hagqinda  Kiitlovi Informasiya Vasitolorinds  verilon molumat  firmani
miflislosdirmisdir.

Miiasir dovrdo yer kiirrasinin bu vo ya digor &lkalorindo ohali arasinda
yayilan bir ¢ox xaStaliklorin bas verma sabobi hokimlar tarafindon birmonali
olarag goabul etdiklori qidanin tarkibi ilo alagalondirilir. Uzun miiddat shalinin bela
gida ilo qidalanmasi1 naticasindo organizmin marfoloji Vo anotomik

gostaricilorindsa ciddi dadracads doyisikliklor bas vera bilar.



Istor kond tosorriifatinda, istorse do emal sonyesindo, ticarotdo Vo
motboxtds bu va ya diger mogsadlo miixtali pestisidlordan, antibiotiklordan,
insektisidlordan, herbisitlardon, biostimulyatorlardan istifads edilmosa shalinin
gida mohsullarina olan talobatinin 6donilmasi kaskinlogmis olar. Planetin say1 on
milyarda catan ohalisinin  orzaq maragi hazirda miasir dovrdo 6donilir. Bu
problem ali Beynolxalq ogranlar torofindon dofalorlo miizakira obyekti olaraq
qalmigdir.

Méhtaram Prezident conab Ilham Bliyevin sodrliyi ilo aparilan Azarbaycan
Respublikasi Nazirlor Komitasinin bu ilin aprel ayinda aparilan iclasinda qeyd
edildiyi kimi Azorbaycan ohalisinin asas arzaq ndvlarino olan tolobati tam olaraq
osason Respublika  orazisinds istehsal edilonlo 6donilmir. Qeyd edok Ki,
miistogillik gazandigdan sonra qarsida ¢ixan problemlordon on agir1 ahalinin vo
sonayenin orzaq maraginin pozulmasi olmusdur.

Orzagm torkibino ekzogen vo endogen yolla diison yabang¢i maddalorin
organizma gostardiyi tosir oksar hallarda ¢ox acinacaqli olur.

Orzaq, onun olds edilmasi, gidalanma va s. ilo bagli bir ¢ox moasalalor
homiso 6z hollini gdzlayan an ¢atin, lakin hall edilmasi hava, su gadar vacib olan
problem sayilib.

Diinya va ayri-ayr1 Olkalor tizra ohalinin arzaga olan tolobat1 vo onun necs
odondiyins tarixi baximdan nozor salsaq, demoliyik ki, arzag masalosi homiso
problem olmus, comiyyotin biitiin tobogolorini  diisiindiirmiis, miisbat halling
yonalon miixtolif gorarlar gobul edilmis, nozoriyys vo tokliflor irali siiriilmiis vo
todriblor gorilmiisdii.

Beynalxalqg toskilatlar son illordo bu sahods bazi todbirlor goriirlor. BMT
nozdindo “Orzaq problemi ilo mosgul olan orqan”, “Humanitar orzaq fondu”,
“Aqrar comiyyatlori federasiyas1” va s. yaradilib. Oton dévrda arzaqla bagh qobul
edilon gorar vo hoyata kegirilon todbirlor daxilinde 1998-ci ildo BMT torafindon
gobul edilon gorar xiisusi qeyd etmok lazimdir. Qoararda konkret sokilda gostarilir
ki, BMT {izvii olan har bir dovlat 2015-ci ilodok shalinin asas arzaq ndviine olan

tolobatinin an az1 80%-ni 6lka daxilinda hasil edilanla 6domalidir.



Hazirda olkomiz orzaq mallarinin istor {imumi istehsali, istorso do
adambagina istehsali vo istehlaki saviyyasino gors diinya dlkolori arasinda qabaqcil
yerlordon birini tutmasi Gigiin ciddi iglor goriiliir.

Respublikamizda hoyata kegirilon todbirlor noticosinds ekoloji cohatdon
tomiz sayilan yeyinti mohsullarinin istehsali vo satigt sahasindos iraliloyis hiss
olunur. Ohaliya toqdim olunan ekoloji cohatdon tomiz olan orzaq mallarinin
miqdart artir, ¢esidi yaxsilasir vo keyfiyyati yiiksalir.

Diinyanin  oksar 0&lkalorindo  tiigyan edon iqgtisadi, siyasi, horbi
qarmagqarisligdan fargli olarag Azorbaycancanda bargorar olan sabitlik, amin-
amanliq bizo osas verir ki, oarzaq tochizati sahosindo garsiya qoyulan todbirlor
vaxtinda vo tolob olunan gaydada hoyata kecirilocok ,qidaliq doyori yiiksok,
ekoloji cohatdon tomiz daha keyfiyyatli orzaq satis1 tomin edilocok. Ohalinin
saglamligi masalasi isinda ekoloji cohotdon tomiz, daha keyfiyyatli arzagin yeri vo
rolu ovozsizdir.

Heyvanat monsoli orzaq mallarinin istor istehsali, istorso do istehlaki
sahasindoki miisbat doyisikliyin bas vermoasino sobab olan vo vaxtinda hoyata
kecirilon asagidak: todbirlori gostormoays doyar: kolxoz vo sovxozlarin logv
edilmosi; torpaqlarin simvolik torpaq vergisi istisna olmagla, yerdo qalan
vergilordon azad edilmosi; siirtgii yaglar1 vo yanacagin fermerlora vo kond
tosarriifat1 mohsullar: istehsali ilo olanlara giizostli qiymatlorlo satilmasi; topdan vo
porakondo ticarat miiassisalorinin 6zallosdirilmasi; giymatlorin sorbast buraxilmasi
Vo S.

Azorbaycanda 2018-ci ildo orta hesabla adam basma 33,9 kq ot vo ot
mallar1 (ato gevirmokla); 272,1 kq siid vo siid mallar1 (siido ¢evirmoklos ); 158 adod

yumurta, 10,4 kq bitki yagi; 106,5 kq tozo torovoz vo bostan mohsullari; 78,0 kq
tozo meyvo-gilomeyvo; 30,2 kq sokar; 71,8 kq kartof; 138,4 kq ¢orok vo undan
alman momulat una ¢evirmoakls ) istehlak edilmisdi (1).

Orzaq mallar1 omtossiinasligi elmindo insanlarin istehsal vo istehlak

etdiklori ¢ox sayli arzaq mallar1 3 qrupa — bitki monsali, heyvanat monsoali vo siini



yolla alinana ayrilir. Qithigr on ¢ox hiss edilon grup heyvanat mongali mallarda.
Aydindir ki, siidiin, otin, yumurtanin istehsalin1 artirmaq 6nca tolob olunan sayda,
indikindon 3 dofo ¢ox mal-gara vo qus olmalidir. Planetin elo arazilori vardir ki,
orada quslarin vo mal-garanin saymi 3 vo daha ¢ox artirmaq olar. Ekologlar bunun
yol verilmoz oldugunu deyoarak, siibut edirlor ki, heyvanlarin saymin geyd edilon
sayda artirtlmast yer kiirasindo havanin torkibinin koskin siirotdo doyismasing,
zohorli qazlarin yol verilmaz doracads artmasina gatirib ¢ixardar. Bu iso insanlarin
kiitlovi stirotdo mohv olmasina sabab olar.

Insanin  saglamhiginin 6nco yediyi gidanin orqanizm ii¢iin ziyansizlig,
bioloji doayarliyi, hazm olunma saviyyasi vo moanimsanilmo doaracasi, verdiyi
enerjinin miqdar1 vo dad gostaricidon asili oldugunu dork edon comiyyatin qabaqcil
adamlar1 ohalini ucuz, keyfiyyatli vo bol orzagla tomin etmok ii¢iin axtarislar

aparmus, toklif vo tovsiyalor irali stirmiislor.



NOZORI HISSO
I FOSIL
I.1. 9t vd ot mahsullarimin qidalhiliq dayari vo insanlarin

qidasinda tutdugu yer

Ot vo ot mohsullart insanlarin gida rasionunda yiiksok yer tutur vo
ohamiyyoatini xiisusi geyd etmok lazimdir. Qida paymin istehlak doyari,
xtisusilo enerjililiyi vo bioloji dayarliliyi, 6nco torkibindoki heyvanat moansali
mohsullarin novii, keyfiyyoti, termiki voziyyati, yemok tigiin yararliliq doracasi
ilo miiayyon edilir.

otin torkibinds olan kimyoavi birlogsmalor miqdarina géra makro, mikro
va ultramikro maddalars ayrilir. Torkibina gora bu maddoslor iizvi vo qeyri-iizvi
vo bioloji aktiv maddolora aid edilirlor. Uzvi maddalordon ohomiyyat kosb
edoani proteinlor, lipoidlor, karbohidratlar, ekstraktiv birlosmalar va digarloridir.

Miixtolif vaxtlarda ayri-ayr1 tsullarla aparilan c¢oxsayli ekspertiza
naticosinds miioyyon edilmisdir ki, isti qanli heyvanlarin atinin torkibindos orta
hesabla 17+19% ziilal, 60+70% riituboat, 1+1,5% mineral maddoalor (kiil),
10+40% lipidlar olur. Sadalanan tizvi vo geyri-lizvi maddoslorin miqdar1 va bir-
birina olan nisbati xeyli amillordon asilidir. Xiisusilo heyvanin kokliik daracasi,
yasi, novi, cinsi kimyavi torkibos daha ¢ox tosir edir. Alicilar torkibinds eyni
miqdarda yag vo ziilal olan oti (1:1) daim yiiksok giymatlondirir.

Moshur biokimyag1 alim I.A. Smorodinsov 6z esarlorinds geyd edir ki,
otin torkib hissalori bizim toxumalarin torkibina bitki moansali mohsullara
nisbaton daha yaxindir, mahz buna goro do, o bizim hiiceyralor torafindon daha
tez vo asan manimsoanilarak plastik vo enerji manboayi kimi istifads olunur.

Ot Vo ot mohsullarin insan qidasindaki xiisusi rolunu nozoro alaraq
biitiin dovlatlords dovlatlor ot istehsali vo satisinin daima artirilmasi, ¢esidinin

yaxsilagmasi isina hamisa birinci daracali masala kimi shamiyyat vermisdir.



Otin qidaliliq dayarliliyi ona daxil olan komponentlorin migdarindan
asitlidir. Otdo ozolo toxumasinin artmasi, onun qidaliliq doayorliyinin
yliksalmasina sabab olur.

Otin qidaliliq dayari onun Kkimyavi torkibindon do asilidir. Ot ¢ox
miirokkob kimyavi torkibo malikdir.

Otin qidaliliq dayari onun anatomik monsoyindon do asilidir, ¢ilinki
comdoayin miixtalif nahiyasindon alinan hissanin toxuma torkibi eyni deyildir.
Ozolo toxumasi, yag toxumasi, birlogsdirici toxuma, simik vo qigirdaq
toxumasi yiksok qidaliliq doyari ilo xarakterizo olunan toxumalardi. Mal vo
goyun comdoayinds ziilalin miqdar1 75+85%, donuz comdayindo 90%, bu da
donuz otinds birlogdirici toxumanin azhigi ilo izah olunur. ©vazedilmoz amin
tursularinin torkibina géra mal, goyun, donuz otindo ozolo toxumasi bir-
birindan farglonir. Azotlu ekstraktiv maddalar otin kiitlasinda 0,3+0,5% toskil
edir.

Yiiksok keyfiyyatli (zorif, sulu) ot, daxili azalali yagh laylardan ibarat
ot sayilir. Bu ot - marmarabanzar ot adlanir.

Otin qidaliliq dayorliyino asagidaki amillor tosir edir: heyvanin
gorkomi, nasli, cinsi, yasi, koklik daracasi, yemlonmosi, saxlanma sartlori va
S.

Otin sensor gostaricilori - rangi, Iyi, konsistensiyasi sabit gostorici
olmayib, mal-qaranin ndviindan, cinsindon, yagindan, yemlonmo qaydasindan
va digar amillordon asilidir.

otin rongi qirmizi olsa da, bu vo ya digor heyvan ndviindo miixtolif
gorkomdo olur. Mal-gara yasa dolduqca otinin rongi tiindlesir. ©Otin tiind vo
aciq rongdo olmas1 torkibinds olan mioglobinin (90%) vo hemogqglobinin (10%)
miqdarindan asilidir. Cavan heyvanlarin oti yasli heyvanlarin otino nisbaton
daha ag1q rongdos olur.

Otin sensor gostoricilorindon biri do onun konsistensiyasidir. Bu
gostarici an ¢ox heyvanin yasindan asilidir. Heyvan diri olarkon fiziki yiik

altinda daha ¢ox olan anatomik nahiyalarinin oti gaba olur.



Bu baximdan heyvanin boyun vo bud oti zorifliyino goro yiiksok
giymatlondirilmir.

Termiki emal zamani otin verdiyi qoxu sensor gostoricilori daxilindo
xiisusi rol oynayir. Beloa ki, bazi goyun cinslarinin atindon termiki emal zamani
spesifik 1y goalir. Bu 1y azalo toxumasindan deyil, dori alt1 yag toxumasindan
galir. Azarbaycan orazisinds yayilan yagli-quyruqlu goyun cinslarinin atindan
xosagolon, istaha acan qoxu galir.

Isti ganli heyvanlarin oti zongin kimyovi torkibs malikdir. Kimyovi
torkibi osason heyvanin kokliik doroacesindon asilidir. Heyvan kokoldikco
otindo suyun miqdar1 azalir, miivafiq olaraq yagin miqdari artir. Heyvan
kokoldikdo otinin timumi ziilallarimin torkibindo kollagen vo elasinin payi
azalir, tam doyorli ziilallar coxalir.

Azorbaycanda satisa on ¢ox mal, qoyun, keci, az miqdarda donuz, nadir
hallarda iss dovo, at oti daxil olur.

Bir heyvan noviindon alinan ot vo yag digor heyvanin ot Vo yagindan
oziinomoxsus spesifik qoxusu, dadi, rongi, konsistensiyasi, kulinariya
toyinatina vo S. alamotlorina gora forglonir. Mas.: camis atinin rongi mal atino
nisbaton daha tiind, yag toxumasi ag (mal atinin rongi iso sarimtil), qabirgalari
enli vo galin, siimiik toxumasi daha yogun olur.

Ke¢i comdoayi gqoyun comdayindan boynunun, dal vo gabaq ayaqlarinin
daha uzun, dos hissasinin nisbaton kaskin ¢ixintili olmasi va S. alamatlaring
goro forglonir,

Ot heyvanin cinsiyyotindon asili olaraq disi, erkok vo axtalanmis erkok
otina ayrilir. Disi heyvanlardan alinan ot comdoklarinin azalo toxumasi agiq
rongli, zorif konsistensiyali, siimiik toxumasi nisboton nazik vo oti yagli olur.
Bundan fargli olaraq erkok heyvanlarin otlorinin ozalo toxumasi kobud olub,
ozoloaras1 vo dorialtt yag toxumasi az olur. Onlarin otindon bazon spesifik
goxu galir. Bu sobobdon buga, erkok donuz vo maral otlori parakandos ticarato
buraxilmir. Bu otlordon sonayedo miixtolif ot mohsullarinin alinmasinda

istifado olunur.
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Ot, heyvanin yasindan asili olaraq omlik, cavan, yasli, qoca heyvan
otlorino ayrilir. Bu baximdan qaramaldan alinan ot - buzov atins (iki hoftodon 3
ayligadok olan heyvanlardan), cavan mal otino (3 ayligdan 3 yasinadok olan
heyvanlardan) mal otino (3 ildon ¢ox); donuz oti - amlik donuz balas1 ating,
cosqga atina, donuz ating, at oti - ayqir otina (1 yasinadok heyvandan alinan), at
otina (1 il vo daha yaslh heyvanlardan alinan), dove otina (2 illik vo daha yash
dovadon alinan) ayrilir.

Cavan heyvanlardan alinan ot agiq qirmizi rangi vo zarif ozolo toxumasi
ilo xarakterizo olunur. Belo ot comdoklori demak olar ki, yagsiz olur. Bu ciir ot
cox tez bisir.

Bir ¢ox oOlkalordo isti ganli mal-qaranin emali noticasindo alinan ot
heyvanin kokliiyline vo yasina goro doracalora ayrilir. Bu zaman otdo azalo vo
yag toxumasinin miqdari osas gotiiriiliir.

otin kimyavi torkibi heyvanin néviindon, yasindan, cinsiyyatindan, koklik

doracasindon asilidir.

Cadval 1
Qoyun atinin kimyavi tarkibi
Miqdari, %
Qoyunun yas1 su ziilal lipidlor kil enerjiliyi
(ay) Kkal-
C/100q
8 67,2 17,7 14,5 0,6 208/870
18 63,2 15,3 20,8 0,7 256/1073
30 60,3 14,8 24,8 0,8 286/1198
42 57,6 14,6 26,9 0,8 310/1299
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Yaslar1 eyni olan qoyunlardan alinan I kateqoriya otdo suyun miqdar: II
kateqoriya otdo olandan 6,3+10,5% az olur. 8 vo 18 ayliq qoyunlarin I kategoriya
otinds yagin ziilallara nisbati (14,5/17,7*20, 8/15, 3) optimala daha yaxin oldugu
ticlin qida baximindan mohz bu yasda qoyunlarin ati daha gqiymatli sayilir. Otlik vo
bekonluq donuzlarin, elaca do 1,5+2 yasli garamalin otinds do (dana, diiys, congo,
kolgo otlori) yaglarin ziilallara nisbati optimala daha yaxindir.

Qida rasionunda ziilal ¢atigmazlig1 vo ya ziilala goro qidanin az doayarliliyi
osas moasalolordon biridir. Bu masalonin  shomiyyati ondan irali galir Ki,
organizmda ziilal ehtiyatlar1 olmur. Ziilallar orqanizmin béyiimasindos, yeni toxuma
Vo hiiceyralorin formalagmasi {igiin zoruridir. Qidada ziilal ¢atismadiqda
organizmin boy vo kiitlosi inkisafdan galir, qara ciyoar piylonir, badonds sismo-
sizma hallar1 bas verir. Ziilal ¢atismazlig1 xostoliklori usaq vo yeniyetmoalor tigiin
daha tohliikalidir.

Qidada yag ¢atismadiqda iso morkozi sinir sisteminin pozulmasi vo imumi
bioloji mexanizmlarin zaiflomosi miisahids edils bilor. Otin torkibinds olan yagin
miqdar1 baslica olaraq, heyvanin kokliilikk doracasindon asilidir. ©tin torkibinds
olan yaglar onun enerji doyarini yiiksaltmoklo barabar, onun dad vea atrinin amolo
golmosindo istirak edir.

Karbohidratlar insan organizmins giindoslik lazim olan enerjinin demok olar
ki, yarisini1 tomin edirlor. Onlar organizmdas enerji manbayi kimi istifads olunurlar.
Karbohidratlarin qida ilo organizms normal daxil olmasi zamani onlarin
toxumalarda vo ganda torkibi sabit galir. ©tin torkibinds olan karbohidratlar asas
etibar1 ilo glikosendon ibaratdir. Qlikosen otin yetismo prosesindo miihiim rol
oynayir. atds olan karbohidratlarin miqdar1 0,6 % -2 ¢atir.

otin torkibindo az migdarda mineral duzlar (natrium, kalium, kalsium, vo
digor duzlar) hamginin hall olan azotlu vo azotsuz maddoslor vardir. ©tin dadini
omalo gatiron ekstraktli maddalorin organizm tigiin shomiyyati boyiikdiir. Onlar oto
tam verir vo xorayin asan hozm olmasina yardim gostarir.

Insanlarin  saglamliginda vitaminlorin rolu bdyiikdiir. Orqganizmin

vitaminlara olan talobati asasan bitki monsali mohsullar1 yemoakla 6danilir, lakin bu
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he¢ do 0 demok deyildir ki, otin tarkibinds olan vitaminlor shamiyyat kasb etmir.
Otin torkibinds kifayat godor yagda vo suda holl olan vitaminlor vardir. Ot vo ot
mohsullar1 orqanizmin vitaminloro olan tolobatinin 6donilmasinds miihiim rol
oynayir.

Ot vo ot momulatinin insan qidasindaki xiisusi rolunu noazoro alaraqg,
Azaorbaycan hokumati ot istehsali vo satisinin artirilmasi, sanitar-gigiyenik soraitin
yaxsilagdirilmasi, ot momulatinin ¢esidinin genislondirilmasi vo keyfiyyatinin

yiiksaldilmasi isina hamisoa birinci daracali masalo kimi ohamiyyat verir.

|.2. 9t va at mallarim cirkladan manbalar

Miitoxassislor arzagi ¢irklodon yabang1t maddoslorin diisma monbalorini iki
qrupa ayirirlar: oarzag mohsullarinin torkibina bilorokdan slave edilon maddoalor,
orzag mohsullarinin torkibine tesadiifon diigon maddalor.

Birinci grupa arzag moahsullarinin keyfiyyatinin yiiksaldilmasi vo saxlanma
gabiliyyatini  yiikksoldon maddolor. Bu maddsloro boyalar, konservantlar,
antioksidantlar, stirli maddslor, ferment preparatlar: va s. aiddir.

Ikinci qrupa iso kond tosarriifatinda islodilon zororli kimyavi maddalor
(fuksinlor, pestisidlar, herbisidlor, antibiotiklor, dezinfeksiyaedici maddalor vs s.)
komokei materiallarin qaliglari, otraf miihitdon, biikiicli vo gablasan materiallardan
diison maddalor.

Orzaq mohsullarinin tarkibina diison maddalori asagidaki sakilda gruplara
ayirsaq daha mogQsadouygun olardi. Orzaq mohsullarinin endogen (daxili) vo
ekzogen (xarici) yollarla ksenobiotiklarlo ¢irklonmasi.

Bitki vo heyvanlarin elo novlori vardir ki, onlarin daxilinds gedon proseslor
noticasindo tobii olaraq zsharli maddslor alinir. Belo mohsullar organizms toksiki
tosir gostorir. Endogen yolla ksenobiotiklorlo ¢irklonon mohsullarin oksariyyati
insanlara goadimdon moalumdur. Ekzogen yolla arzaq mallariin ¢irklonmasini iki
qrupa ayirmaq olar. Birinci qrupa bitkilorin becarilmasi, baliqlarin vo heyvanlarin
baslonmasi, hazirlanan mohsulun saxlanilmasi, dasinmasi, satis1 eloco do

mohsullarin istehlaki zamani istehsal¢1 vo istehlak¢inin istoyindon asili olmadan
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diisan maddslordir. Bu qrup maddalori do iki yero bolmoak olar: birinci grupa
atmosferin, suyun, havanin ¢irklonmasi naticosinds diison maddolor, ikinci qrupa
ISo birbasa mohsulun istehsali ilo slagadar olan, amma diismasi arzu edilmoyan
maddolor aiddir.

Bitkigilik mohsullarina yabangi maddalor okilib-becarilmo zamani isladilon
pestisidlordan, herbisidlardan, inseksidlardan, bakterisidlordon va s. daxil olur.

Heyvandarliq mohsullarina yabang¢i maddolor mal-qaranin, baliglarin, ev
quslarmin tez boyiimasi, mohsuldarhigin artirilmasi yemdon istifado omsalinin
artirilmasi, profilaktiki todbirlor vo miayino edildikdo antibiotiklordon vo
antibakterial maddoalordon- sulfanilamidlor, nitrofuran téromoalori, hormonlardan vo

digar kimyavi maddalardan istifads edildikds daxil olur.

|.3. 9t vo ot mallarmin tarkibinda olan yaban¢i maddslarin

organizma tasiri
Orzagla organizmo daxil olan yabang1 maddoalor (ksenobiotikar) insanda
bir sira qiisurlar vo Xostoliklor yaradir. Miisyyan bioloji ndév sayilan insan
organizmi otraf miihitdoki maddoalorlo agiq sistem sayilmis vo onlarin tasirine
moruz qalmisdir. Kimyoavi tokamiil bioloji, bioloji tokamiil iso kimyavi tokamiil
dogurur vo belsliklo yeni maddoalorin yaranmasina sobob olur. Insan organizminin
oziinii miidafio xiisusiyyotini nozoro alaraq, boazi alimlor gida ilo organizmo daxil
olan ksenobiotiklorin insan orqanizminin saglamligir ii¢iin o qodor do tohliikali
olmadigmi bildirirlor. Lakin bu da moalumdur ki, orzag, hava, su vs s. yolla
organizma diison ksenobiotiklorin spektr vo migdarinin durmadan artmasi, digor
toraofdon iso homin ksenobiotiklorin uzun miiddot gobul edilmosi vo s. amillor

organizmin fizioloji uygunlagsma qabiliyyatini zoiflodir.
Hazirda orzaq mallariin torkibino diiso bilon kimyavi maddslorin heg do
hamisinin organizms tasiri atrafli vo dorindon 6yronilmoyib. Gostarmok kifayatdir
ki, ABS vo Boyiik Britaniyada istifado olunan 100 min kimyovi birlosmonin

yalniz 6000-nin kanserogen tosiri 6yronilmis vo 10-16 % miisbat cavab alinmuisdir.
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Tarkibinds antibiotik olan va digar mahsullarla miitomadi olaraq gidalanan
organizma asagidaki moanfi tasiri miiayyan edilib:

- Organizmin sensibilizasiyasi, yani antibiotiklorin tosirino garsi miioyyon
organizmin, hamginin onun hiiceyra Vo toxumanin hassasliginin yiiksolmasi
bunun naticasinds organizm zosiflayir, allergiya, dermatit, sopki vo s. bas verir.
Bu, antibiotikloro hossas olan insanlar iiciin daha da tohliikolidir. Qidanin
torkibinds az migdarda antidiorikin olmasi onlarda anaflaktik sok yarada bilar.

- Disbakteriozun inkisafi, yoni insan orqanizminin, xiisusile agiz vo bogaz
nahiyalorinin  normal mikroorganizm  vo ferment torkibinin komiyyat vo
keyfiyyatco doyismasi. Bu doyigsma naticasinds patogen mikroorganizmlor goxalir,
vitaminlorin, amintursularinin sintezi pozulur vo S. pozuntular meydana ¢ixir.

-toksiki, teratogen vo mutagen tosir etmosi. Orzaq mallarinin torkibinds
olan digor ksenobiotiklor do organizmo monfi tosir gostorir. Belo ki donin
torkibindo olan fenoksit tursularmin xlorlu téramolori organizmds tiamin vo
riboflamin miibadilasini pozur.

Ot Vo ot mohsullarmin torkibinds olan bir sira ksenobiotiklorin bilavasite
Ozlori organizmo zororli tosir gostorir. Amma elo ksenobiotiklor do vardir ki,
onlarin 6zlori ziyansiz olsa da onlarin basqa maddolorlo reaksiyasi naticasinda
alman toromoalori ziyanlh tosir gostorir. Mos.: 2- nafttilamin ksenobiotikin 0zii
kanserogen deyil sis amolo gatirmir. Lakin onun 2-amin 1-naftol metoboliti sidik
Kisasindo, garin nahiyasindo vo dori altinda xorgong Xxostoliyi omolo gotirir. 2-
naftilaminin digor toromasi olan 2-naftil-hidroksilat da belo tosiro malikdir.

Qeyd etmok lazimdir ki, bu giin orzindo zorarsiz hesab edilorok istifado
olunan ksenobiotik, elmin inkisafi noticosindo golocokda onun zararli tasirinin
oldugu miiayyan edils bilar.

Ot Vo ot mohsullarinin istehsalinda istifado edilocok hor hansi kimyavi
maddo molum gaydada avvalcadon salahiyyatli organlar torofindon tosdiq edilmis
todqiqat tsullar ilo sanitar-gigiyenik, toksikoloji vo digor baximdan darindon vo

diggetlo yoxlamaq lazimdir.

15



|.4. Kolbasa giymasina gatilan nitratin, nitritin optimal

miqdari, qatilma tisulu va qaydasi haqqinda

Bu suala cavab vermok iiciin  on azi iki mosaloni-nitrat  vo nitritin
organizms  tosirini, onlar1  qatilmagda osas moqsad, mohsulun  hansi
gostaricisine va neco tasir etdiyini bilmok vacibdir.

Ag vo ya sarimtil-ag rongli, qoxusuz kristal olan nitrit ¢ox zohorloyici
birlosmolor sirasina aid edilir. Orzaq, su va digar yollarla organizms daxil oldugda
zohorloyici tosir gostorir. Belo Ki, nitrit ganda hemogqlobini pargalayir vo
organizmdo  xiisuson usaq, qoca vo XosStolordo g¢ox agir xostolik sayilan
methemoqlobinomenin bas vermasina sabab olur. Nitritdon amin azotu omolo
galo bilir ki, bu da insan orqanizmi, xlisusilo gqaraciyar tgiin ¢ox tohliikalidir.

Qeyd edilondan olave, nitrit organizmds azot balansinin pozulmasina vo
digor monfi hallarin da bas vermasino sabob olur. Bu sobsbdondir ki, yeyinti
mohsullarinin, o ciimlodon kolbasa momulat: istehsalinda sarf edilon nitrat vo
nitritin  miqdari, xiisusilo hazir mohsulun torkibinds olan nitritin miqdar1 ciddi
surotdo normallasdirilir. Mas: Fransada rosmi sonadlordo gostorilir ki, donuz
otindon hazirlanan okorokda (donuz budunda) nitritin miqdar1 0,150-0,180
mq/kg-a godor olmalidir.

Azorbaycanda Sahiyya Nazirliyinin icazasine asasan, birdofolik farmakoloji
doza 300-mq, sutkalig-1,0q miioyyon edilib. Yeyinti mohsullarinda nitritin on
yiiksok yol verilon miqgdar1 100g-da 3 mg-a godor olmalidir. Qiivvado olan
DOST-o goro bismis kolbalarm 100 g-da nitritin - miqdar1 20 mq%-a gador
olmalidir. Sosiska vo sardelkalarda nitritin miqdar1 15mq %-dok, ¢iy hislonmis
kolbasalarda 5 mg-dok normalasdirilmisdir. Hislonmis ot mohsullarinin bazilori
(can atindoan bisirilmis vet¢inada 10 mq%, ala sort hislonmis va bisirilib hislonmis
koreykada 10mqg%-dok,sla sort siimiiksiiz dosdo 15 mq%-dak, hislonmis bekonda
15 %-do vo s.)istisna olmaqgla yerdo qalanlarda nitritin miqgdar1 5 mq%-a godor

olmalidir.
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Hazirda mohsulun torkibinds nitritin miqdarin1 azaltmaq oan vacib mosalo
Kimi bu sahads ¢alisan miitoxassislorin va todqiqatgilarin garsisinda durur. Buna
nail olmaq ii¢lin hazir mohsulda nitritin miqdarma hans1 amillarin tasir etdiyini
bilmok lazimdir. Bu mosaloya hosr edilmis islordon fransiz todqiqatgilardan
J.Jarpantye, L.Mesle, rus alimlordon  J.1.Soloyev vo basqalarinin isi toqdire
layiqdir.

Soloyev V.I. 6z amokdaslar ilo birlikde kolbasa momulatlarinin ronginin
omalo galmasi  vo onun sorf edilon otin termiki  vaziyystindan, duzlanma
gaydasindan, nitrat vo nitritin hans1 migdarda vo no vaxt slava edilmasi, bisirilmo
Vo qizdirilma temperaturundan, nisbi riitubatdon vo s. asili olaraq neco doyisdiyini
oyronmislor. Todgigat noticasindo belo naticaya goalirlor ki, daha intensiv, sabit
rongli vo torkibinds nisbaton az sorbost nitrit olan kolbasa momulat1 almaq tgiin
nitritin otin  duzlanmasi zamani deyil, qiymonin kutter masininda qatigdirilan
zaman qatilmasi, duzlugda saxlanmayan isti-buglu otdon istifads edilmasi, eloco do
nitritlo sora qarisi@indan yox, yalmiz nitritdon  istifado edilmosi daha
mogsadauygundur.

Fransiz todqiqat¢ilardan J.Jarpantye, L.Mesle “Paris budu”-nun rangi vo
onda olan sorbast nitritin miqdarinin istifads edilon azalo toxumasinin bazi fiziki-
Kimyovi gostaricidon vo duzlugdan asililigini  6yronmislor. Miiolliflor gostarirlor
ki, hazir mohsuldak: sorbast nitritin miqdar1 birbasa azalonin pH-1 va duzlulugda
nitritin ilkin miqdarindan asilidir.

ABS-da bozi todqiqatgilar mos: Dunkan, Foster  vo basqalart ot
konservlarinin istehsalinda vo mohsulun uzun miiddat keyfiyyatli saxlanmasi
isindo duzun, nitritin, nitratin ayri-ayriligda rolunun nadon ibarat oldugunu
aydinlasdirmaga calismislar. Onlar todqiqatlarinda “3679”H quruducu anaerob
mikroorganizmindon  istifado  etmis vo miioyyon etmislor ki, gostorilon
mikroorganizmin qizdirilan sporlar1 duzun, nitritlorin vo NaNos-nin tasirino daha
az davamhidir. Miuolliflor belo hesab edirlor ki, duzlanmis otdo mikrobioloji

doyismonin qarsisini almagq tli¢iin nitrit alverisli va tasirli ingrediyentdir.
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Tadqiqatcilardan Xenrikson R.L. Pad, A.F., Karle E.D, Arqoposa F.,
Djonson R.P., yaxsi rongli, zorif konsistensiyali torkibindo az miqdarda sorbost
nitrit olan kolbasa mohsulu oldo etmok {igiin otin hansi buglu va yaxud
soyudulmus halda duzlamagin daha moagsadouygun oldugunu 6yronmislor. Belo
bir naticays golirlor Ki, ot soyuduldugdan sonra duzladigda onda
nitrozopigmentlorin qatiigi vo davamlihg daha yiiksok olur. Isti-buglu vo
soyudulmus halda duzlanan otlorin zorifliyinds forq olmur. Diizdiir, mialliflor
qarsilarina qoyduglar1 suala, daha dogrusu kolbasa vo duzlanib hislonmis ot
mohsullar istehsalinda ot isti-buglu vo yaxud soyudulmus halda istifado edildikdo
hansinin moagsadouygun oldugu sualina bilavasito cavab vermirlor. Lakin bir sira
todqiqatlar, o ciimlodon Solovev V.I. vo onun amokdaslar1 kolbasa vo duzlanib—
hislonmis ot mohsullar1 istehsalinda isti-buglu otdon istifado etmoyin oaleyhina
cixirlar. O da molumdur ki, hazirda kolbasa vo duzlamib hislonmis ot mohsullar:
istehsalinda isti-buglu atdon istifado etmoyin mogsodouygunlugu hamu tarafindan,
o ciimlodon ABS tadqiqatgilari tarafindon do gobul edilib.

Kolbasa vo duzlanib hislonmis ot  mohsullarmin  ronginin amoalo
galmosinds duzlugun temperaturunun, nitrit vo ya nitratin neco Vo hansi miqdarda
qatmagin, otdo bas veron avtolitik proseslorin rolunun nadoan ibarat oldugu
Isgondar A.K. dorindon todqiq etmisdir. O, gdstorir Ki, otin duzlanmas1 miisbot
asag1 temperaturda (3+4° C) aparildigda rang amalo galmo zoif vo gec bas verir.
Lakin duzlanma 15°C aparildigda rong amologolma 5+6 dofo siiratlonir, ot
yaxs1 duzlanmir, hazir mohsul xosagolon spesifik qoxu verir. A.K.Isgondarin
fikrinco temperaturun 15°C—don yuxar1 qaldirilmasi magsadouygun deyildir. Ciinki
yiiksok temperaturda aromat omolo gotiron mikroorganizmlorin oksariyyati mohv
olur, aksina giirtidiicii proses siiratlanir.

Hazir kolbasa vo duzlanib hislonmis ot mahsulun ronginin gatilan nitrit vo
nitratin qatihigindan asililigini miioyyan edorkon miisllif gostorir ki, yaxst rongli
moahsul aldo etmak ticiin torkibinds 25% x6rak duzu,0,5 % nitrat vo 0,05 % nitrit

olan duzlugdan istifado etmok mogsadouygundur. Goriindiiyii kimi, miialliflor bir
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sira miitoxassislorin fikir va toklifindan fargli olarag, duzlanmada nitrit vo nitrat
qatisigindan istifado etmoyi moaslohot goriir.

Duzlamaq {iglin isti-buglu, soyumus vo yaxud soyudulmus halda olan
otlorin hansindan istifado etmoyin daha mogsadouygun oldugu sualina cavab
verarkon gostarir Ki, bud istehsalinda isti-buglu otdon deyil soyumus va yaxud
soyudulmus otdon istifado edilmasi maslohatdir.

Kolbasa vo duzlanib hislonmis ot mohsullarinin istehsalinda barpaedicilora
goldikdo isa Isgondarov A.K. duzlugda bir sira barpaedicilorin (askorbin tursusu,
natrium karbonat) qatmagi dastokloyir.

Kolbasa vo duzlanib hislonmis ot mohsullarinin istehsalinda nitrit vo
nitratin istifado etmoyos dair qusa  xiilasadon goriindiiyii kimi, bu sahado
miitoxassislor va alimlor arasinda yetkin vo vahid fikir yoxdur. Yalniz bu masalo
stibho dogurmur ki, sorf edilon nitritin otin pigmentlori ilo birlosmoyan vo hazir
mohsul torkibinds sorboast halda galan hissasi zohardir va fizioloji cohatdon
ziyanlhidir. Duzlanma zamani nitrit vo ikinci aminlorin reaksiyasi zamani alian
miixtalif nitrozoaminlar zoharlidir. Mohz ona goradir Ki, bu sahods todgiqat aparan
miitoxassislor qarsilarina bela bir mogsad goyulub ki, elo madds tapmaq lazimdir
ki, hazir momulata ot rongi versin, lakin mahsulun digar gostaricisine, xiisusilo

organizma monfi tasir etmasin.
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|.5. Ot va ot mallarinda yaban¢1 maddalorin azaldilmasi iizrs

hayata kecirilon tadbirlor

Ot Vo ot mallarinin ekoloji baximdan daha tomiz vo zororsiz olmasi ligiin
bir sira todbirlor hoyata kegirilir. Ot vo ot mohsullarinin torkibindoki
ksenobiotiklorin azaldilmasi tgiin dezodorasiya, qatilasma, siialanma vo S.
tsullardan istifads olunur. ©t vakuumda dezodorasiya olundugda onun
torkibindoki pestisidlor 25%, isti emali zamani tozyiqin asagi salinmasi naticasindo
DDT 19%, lindan 100%, colpa oti 3+4°C-do 5 giin saxlandigda torkibindoki
xlortetrasiklin 34+52, 6% azalir.

Torkibindos yaban¢1 maddoalor olmayan, kimyavi baximdan tomiz ot vo ot
mallar1 istehsalinda biologiya elmin rolu avazsizdir. Biologiya elmlori arasinda
bilavasito orzaq probleminin hoallino miisbot tosir edon biotexnika Vo
biotexnologiyanin osas1i sayilan mikrobiologiyadir. ©n oasas mikrobioloji
proseslordon biri do fermentasiya prosesidir. Insanlarin lap qodimdon hazirladig:
spirt, sorab, ¢orak, pendir vo s. mohsullarin istehsali mohz fermentasiya prosesina
asaslanir. Lakin XX oasrdo biologiyada edilon koasflor sayssinds bu sahs daha da
inkisaf etdi.

Heyvan, bitki vo mikrob mongali ferment preparatlarinin alinmasi vo totbiqi
sahasindo oasasli elmi todqiqat islorinin aparilmasi 20-30-cu illoro tosadif edirdi.
Biologiyanin  sonraki inkisafi yeyinti sonayesindo fermentlordon daha genis
Istifado edilmosins sorait yaratdi.

Qeyd etmok lazimdir ki, eyni goboloklordon alinan miixtalif stamplarin
tosiri vo xassosi miixtolif ola bilor. Mos.: aspergules oraza kif gobaloyindon alinan
Vo piva istehsalinda, ¢orakbisirmads istifads olunan 8-F-1 stamp1 garaciyards vo
boyrokds doyisiklik yaradir. Hotta sarkoma tipli badxassali sislorin amalo
golmosina sorait yaradir. Lakin homin név gobaloklordon alinan 740- A-2 stami iso

organizma monfi tosir géstormir. Goriindiiyli kimi, mikotoksinlor genis yayilaraq
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insanlarin saglamligi {igiin qorxu toradir vo boylik iqtisadi zarar vurur. Msahz buna

gora do mikotoksinlarin tadgiqgins ciddi fikir verilir.

1.6. Kolbasa mamulati texnologiyasindaki yeniliklar

Kolbasa momulatinin ilk baxisda c¢ox sado goriinon Vo sanki hazir
mohsulun ¢ixarina, omtoalik keyfiyyatine nozoro c¢arpacaq dorocado tosir
gostormayon sensor gostaricidon, mas.: kolbasa batonun formasi, kiitlasi, 6l¢iisi
Vo en kasiyinin rongi son illordo todgiqgat obyekti kimi miitoxassislorin vo
todqiqat¢ilarin diggat morkazinds daha ¢ox durur.

Ot qiymasi tobii Ortiici pardsloro (bagirsaqlara, sidik kisasine va S.)
dolduruldugda kolbasa batonun formasi, kiitlasi vo 6lgiisii homin Ortiicii pardanin
formasi, tutumu vo Olgiisiindon asili olur. Miiasir dovrde kolbasa qiymoasi,
xiisusila, bismis kolbasalar daha ¢ox siini vo sintetik ortiicti pardalora doldurulur.
Gostormok lazimdir ki, istifado olunan siini va sintetik ortiicti pardalorin tutumu vo
Olgiisii (diametri vo uzunlugu) miioyyan edilorkon bu mogsad tigiin istifads edilon
tobii Ortlicii pardslorin uygun gostaricilori nazors alinmusdir. Lakin bu uygunlasma
ilo yanas1 no doroco moagsodouygunluguna uzun miiddot fikir verilmayib. Sorf
edilon xammala géro mohsul ¢ixarinin artirmasina nail olmagq, ticaratdo miitaraqqi
xidmot metodlarmin daha genis totbig etmok, kolbasanin keyfiyyatini yiiksaltmok,
cesidini  yaxsilasdirmaq {igiin bu masalo xiisusi fikir vermok lazimdir. Bu sahada
aparilan ilkin axtariglar sahasindo miioyyan edilib ki, keyfiyyatli siini vo sintetik
ortikk pordalordan istifado etmoklo alinan kolbasa batonlarinin  diametr va
uzunlugunun miiayyan godoar artirilmasi magsadouygun va alverislidir.

Qeyd edilir ki, kolbasa batonlarinin diametr vo uzunlugu artirildigda
giymanin su buxarlanmasi azalir, demali hazir mohsulun xammala goro ¢ixari
yiiksalir, eloca do dasinma va saxlanma Xarclori xeyli asagi diisiir. Mas.: ABS-da
fibroz adlanan ortiicii pardadoa diametri 120-+-150mm, uzunlugu 1,5+2,2 m-dak
olan bismis kolbasa batonlar1 hazirlanib. Miioyyan edilib ki, bu halda sorf edilon

xammala goro hazir mohsul c¢ixari, diametri 65 mm, uzunlugu 50 sm olan
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batonlarla miiqayisado orta hesabla 1,5% c¢ox olur. Belo iri 6lgiilii kolbasa
batonlarini ticaroto buraxmazdan ovval ot emali miiossisesinds istonilon kiitlods
dograyib biikkmok vo gablagdirmaq olar. Kolbasa saxlanma zamani keyfiyyatini
daha yaxs1 qoruyub saxlamasi, tobii itkinin azaldilmasi, daginma vo saxlanmanin
rahat getmosi vo s. mogsadilo yaxs1 olard1 ki, iri 6l¢iilii kolbasa batonlar1 satisdan
ovval 6ziinoxidmot magazalarinin yardimgi binalarinda lazimi kiitlodo dogranir,
Vo ¢oakilib-biikiiliir.

Madam ki, ortiicli pardodon soz diisiib, geyd edok ki, son illordo ortiicii
pardasiz kolbasa momulati istehsal edilmasi tizarinds is aparilir. Moas.: Rusiyada
50% | sort mal oti vo 50 % yagli donuz otindon ibarat olan giymodon ortiicii
pardasiz, diametri 52mm olan kolbasa, diametri 20 mm olan sosiska hazirlanib.
ABS-da iso xeyli miqdarda oOrtiici pordosiz sosiska  kiitlovi suratdo istehsal
edilir. Bu sosiskalar vakuumda dord-dord — zorflora yigilir. Zorflor iso 5+kq
tutumlu karton qutulara qablasdirilir. ABS-da xeyli miqdarda yeyilon siini
kollagen pardalords ¢iy sosiska buraxilir.

Kolbasa vo duzlanib hislonmis ot momulatlarinin gablasdirilmast  va
dasinmasi sahoasinds aparilan axtaris islorino nozor salsaq goroarik ki, Kiyev ot
kombinat1 torafindon hoyata kegirilon qablasdirilma vo dasmmma dsulu diggoti
daha ¢ox colb edir. Burada kolbasa vo duzlanib hislonmis ot momulatlari, 61kanin
digor kombinatlarina oldugu kimi taraya qablasdirilmus halda dasmnmur.
Konteynerloro 10+12 adda vo 400-420 kq kiitlodo kolbasa momulat1 yigilib
plomblanir vo dasinir,

Kolbasa vo duzlanib hislonmis ot momulatinin gostorilon gaydada
qablasdirilmasi vo daginmasi mohsulun keyfiyyatinin saxlanma zamani nisboaton
az doyismosino, kolbasa batonlarinin  deformasiya olmamasina, sanitariya-
gigiyena Vaziyyatinin yiiksolmasing, yiiklomo Vo bosaltma islorinin
ylingiillosmasina, = mexaniklosdirilmasina,  avtomatlasdirilmasina  vo  bu
omoliyyatlara sorf edilon vaxtin qisalmasina, dasiyict avtomobil noaqliyyatin

saymin azalmasina sabab olur. Iqtisadi semoars xeyli yiiksalir. Belo ki, 1 t kolbasa
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Vo duzlanib hislonmis ot momulatinin sonaye miiossisasinin porakonds ticarot
sobokasina dasinmasina sarf edilon xarclar taqriban 4 dofs azalir.

Uzun miiddatdir ki, miitoxassislor va todgiqatcilarin digqgoatini daha ¢ox
kolbasa momulatlarina istehlak¢ilarin vordis etdiklori, daha dogrusu tozo oto xas
olan rangin neco vo hansi yollarla verilmasi colb edir. Bu sahads aparilan elmi-
todqiqat islori sayasinds bu problemin boazi masalalori istor nozari, istorsa do
praktiki cohatdon tamam hall edilmis, bazi masalalori iss bu giino kimi miibahisali
qalir. Malum oldugu kimi tozo ¢iy otin tobii rongi oasason (togribon 90%)
mioqlobin, eloco do miiayyan doracadsa qlobulin pigmentlorindon asilidir. Hor
iki pigmentin, xtisusilo mioglobinin prostetik grupu hemin iki valentli domiri vo
ya porfirin holgoesi oksidlagir. Birinci halda, hamin iki valentli domirinin
tigvalentliyadok oksidlogmasi naticasindo methemogqlobin (MMb) amoala galir ki,
bunlarda oto bozumtul gohvayi rong verir. Ikinci halda, daha dogrusu hemin
porfirin halgasi oksidlagarsa halgods metil korpiiciiklorinin qirilmasi naticasinds
oto yasimtil-sar1 va S. ronglar veran pigmentlor alinir.

Kolbasa momulat1 istehsalinda osas marholo hesab edilon duzlanma
prosesinds ot 6z tobii rongini daha tez dayisir. Bu da onunla izah edilir ki, NaCl
tosiri ilo mioglobin va hemoglobin boya daha siiratlo oksidlogir. Otin bisirilmasi,
qovurulmasi, qizardilmasi, bir sdzlo termiki emalin sonunda ot 6z qirmizi rangini
itirir, bozarir. Ciinki termiki emal zamani xromoproteidlor—-mioglobin vo
hemogqlobin denaturasiyalasir. Bu zaman doymamis hem maddosi ayrilir ki, bunun
iki valentli domiri tizvi osaslarla birlogorok hemoxromogenlor omoalo gatirir.
Hemoxromogenlorin iki valentli domiri hemoglobin vo mioglobinin ikivalentli
domirino nisbaton oksidlosmoys daha meyllidir. Odur ki, hemoxromogenlor
oksidlasarak, xiisusilo iki valentli domirin ti¢ valentli domiradok oksidlagmasi
sayasindo parahematinlor omoalo galir ki, bunlarda otin tobii ronginin tamamilo

itmasina sabab olur.
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I1 FOSIL
I1.1. Duzlamib-hislonmis ot mahsullarimin istehsalina sorf edilon

xammalin saciyyasi

Duzlanib hislonmis ot mohsullarinin istehsali iigliin ancaq miioyyan
yasda vo kokliikdo olan saglam heyvanlardan alinan ot comdoaklorinin miiayyan
hissasindon istifado edilir.

Donuz otindon duzlanib hislonmis ot mohsullar1 istehsal etmok ii¢iin
bekonluq va atlik donuzlardan istifads edilir. Bunun iigiin soyudulmus v yaxud
donu ac¢ilmis donuz comdoayindon istifads edilir. Bu mogsadlo istifado edilon
donuz comdoklari doridon azad edilir vo dal ayaqlar1 kasilib ayrilir.

Mal otindon hazirlanan duzlanib hislonmis ot mohsullar1 {li¢iin osas
xammal soyudulmus vo yaxud donu agilmig I vo II kateqoriyalr mal
comdoayindon istifads edilir.

Soyudulmus I kateqoriyali qoyun comdayindon duzlanib hislonmis ot
mohsullar1 hazirlanir.

Soyudulmus va yaxud donu agilmis donuz comdayi 3 hissaya: 6n, orta
Vo arxa hissays boliiniir. Orta hissoni yenidon {i¢ hissaya bolirlor:

Yuxari hisso 14+15 sm eni olan koreyka vo hor birinin eni 11+15 sm
olan iki asag1 dos hissalora boliirlar.

Duzlanib hislonmis ot mohsullar1 almaq iigiin mal comdayinin arxa
hissasindan vo dilindan, qoyun comdayinin iss budundan istifado edirlor.

Mal yarim comdoklori saqqalanir vo onlar daxili torofdon kosilir. Bu
isdo moaqQsad otin tez vo yaxsi duzlanmasina nail olmaqdan ibaratdir. Kegi va
goyun comdaklori 6n vo arxa nahiyalora, hor bir nahiys iso dérdds bir hissalora
dogranir. Bildiyimiz kimi duzlanib hislonmis ot mohsullar1 almaq ti¢iin cavan,
yaslit vo miioyyan kokliikkdo olan heyvan comdoyindon istifado edilir. Buna goro

do yasli heyvanlarin, axtalanmayan heyvanlarin, bogaz vo siid veron
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heyvanlarin, ozolo toxumasi kobud olan heyvanlarin (mos.: camis) vo S.
heyvanlarin otindon duzlanib hislonmis ot mohsullar istehsal etmok maslohot
goriilmiir. Dondurulub 3 aydan artiq saxlanilmig vo ikinci dofo dondurulan
comdoklordan do duzlanib hislonmis ot mohsullar: istehsal edilmir.

Duzlanib hislonmis ot mohsullarinin istehsalinda asas xammalla yanas1
bir sira yardim¢i xammallardan da istifade olunur. Bunlardan natrium vo
kalium nitrit, askorbinatlar, fosfatlar, qlutaminatlar, qara istiot, qirmizi istiot,

tozo sarimsagq, Ortiicli pards vo sargi materiallarint géstormok olar.

11.2. Duzlamb hislonmis ot mahsullarimin istehsah
Va ayri-ayri texnoloji amoliyyatlarin hazir

mahsulun keyfiyyatina tasiri
Yiksok keyfiyyatli duzlanib hislonmis ot mohsullarinin alinmasi {igiin
istehsal prosesi, texnoloji amaliyyatlar, qablasdirilma, biikiilmo vo d. amaliyyatlari
dogiq vo standarta, NTA -a uygun hoyata kegirilmoak talob olunur.
Duzlanib  hislonmis ot mohsullarinin istehsali  bir sira texnoloji
omoliyyatlar1 6ziinds birlogdirir.

Duzlamib hislonmis ot mahsullarinin istehsali sxemi

Xammalin keyfiyyatco yoxlanilmasi vo gobulu

!

Ot comdoaklarinin dogranmasi va alinan pargalara miiayyan

!

Otin duzlanmasi

!

Otin termiki emali

A 4

Otin soyudulmasi vo qurudulmasi
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!

otin keyfiyyatinin giymatlondirilmasi

\4

Qablasdirilmas1 va satisa verilmasi

Bildiyimiz kimi, duzlanib hislonmig ot mohsullar1 istehsal etmok ii¢iin
soyudulmus vo donu ac¢ilmis ot comdoyindan istifado edilir. Soyudulmus ot
keyfiyyatco yoxlanilib gobul edilorkan, onun ronginin tutqun olmasina,
goxusunun har bir heyvanin atino xas, konsistensiyasinin elastiki olmasina va
s. fikir vermok lazimdir. Comdayin xarici sothindo didilmom, cirilma
olmamalidir, tizorindo qil vo sagaqlar, daxili orqanlarin méhtoviyyatinin izi
olmamalidir. Bununla birlikdo mikrobioloji proses naticasinds ot boz, yasil va
s. ranglor ola bilar. Mikroorganizmlor va onlardan toéroyan fermentlor otin
zilallarini, yaglarini, karbohidratlar1 parcaladigi ligiin ondan konar iy, dad,
goxu golir, seliklonir va kiflanir,

Bu hallarda ot comdoklori duzlanib hislonmis ot mohsullar1 istehsal
etmok tigiin yarasiz hesab edilir. Soyudulmus otdon forgli olarag defrostasiya
edilmis otin rongi qirmizi, kosilon hissasinin sothi diiz, ¢ox sulu olub
barmaqlari isladir. Konsistensiyasit xomirabanzor olub, barmaqla basilan zaman
alinan batiq diizolmir. Har bir heyvanin atino xas olan gqoxu va dadi o qadar do
hiss olunmur.

Donuz, mal vo qoyun yarim comdoklori miioyyon sxem iizro saqqalanir
Vo alman ot pargalar1 lazimi gérkomo salinir. Nozordo tutulandan artiq piy
oldugda kasilib ayrilir, stimiikdon azad edilir, doridon tomizlonir.

Duzlanma - elmi baximdan diffuziya-osmotik proses sayilir. Duzlanma
zamani xorok duzu vo digor ingrediyentlor otin azalalorine kegir, oradaki suyun
Va2 bir sira qidali maddalorin miiayyan hissasini sixisdirib ¢ixarir.

Duzlanma zamani ot yavas-yavas konservlosir, spesifik dada va
aromatik iys, ¢ox inco konsistensiyaya malik olur.

otin tobii ronginin saxlanmas1 azalonin torkibinds olan hemoqlobin vo

mioglobin pigmentlorinin olmasi ilo alagodardir. Ot termiki emaldan kegondoan
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sonra onun pigmentlori oksidlesir vo ot bozumtul gohvayi rong alir. Ots rang
veran bu pigmentlorin saxlanilmasi {i¢lin natrium vo kalium sorasindan istifado
edirlor. Bu soralar hidroliz olunaraq HNO2-ya, bu iso reduksiyaedicilorin tasiri
ilo NO-do reduksiya olunur ki, alinan NO-qaz1 Hb vo Mb-Ila birlosorok HbNO
va MbNO (nitrozomioglobin, nitrozohemoglobin) amalo gatirir ki, bu da atin
tobii ronginin daimi saxlamasina gorait yaradir.

Duzlanma zamani1 duz moahluluna 2%-o godor sokar do olave edilir.

Askorbin tursusu atin nitritlo ronglonma prosesini siiratlondirir.

2HONO + CgHgOs = 2NO + 2 H,0 + CsHg06

Natrium qliikkonat duzlanib hislonmis ot mohsullarina sirin tohar dad
verarak onun keyfiyyati yaxsilasir, siraliliyi va zorifliyi artir.

Fosfatlar bisirilmis budlarin siraliliyin vo zorifliyin artirir. Fosfatlardan
on ¢ox natriumtripolifosfat NasPsOi1o istifado olunur. Duzlama 2+4°C
temperaturda hoyata kegirilorok 3 tisulla aparilir.

Quru duzlama zamani otdo xosagalmoz goérkom oamoala golir, malumat
¢ox duzlu vo kobud konsistensiyaya malik olur. Hal-hazirda quru duzlama ilo
ancaq donuz piyi duzlanir.

Yas duzlama zamani ot ovvalco taraya yigilir, tizorina torkibinds duz,
nitrit vo sokar olan mohlul tokiiliir vo 10+20 sutka saxlanilir. Yas duzlamada ot
yumsaq konsistensiyaya malik olur, nom olur, bunlarla yanasi ¢oxlu ziilal vo
ekstraktiv maddalor itirir.

Qarisiq duzlama isulunda oavvalcao mohsul 97%-1i duz qarisigr vo 3%
sokor qarisigi ilo ovxalanir. 3+5 sutka tarada saxlanir sonra mohlul tokiiliir vo
yenidon 6+20 sutka saxlanilir.

Hislanma prosesi mohsulun keyfiyyatino boyiik tosir gostarir. Moahsulu
hislomok {i¢lin odun vo ya onun yongarindan istifado edirlor. Temperaturdan
asili olaraq soyuq (18+20°C), isti (35+40°C) hislomo vo qovurma (90+110°C)
tisuldan istifado edirlor.

Tistliniin kimyavi torkibi ¢ox miirokkabdir. Bela ki, onun tarkibinda

400-0 godor komponent tapilib vo 250-n torkibi vo xassasi doqiq oyranilib.
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Bunlar iizvi tursular, aldehidlor, ketonlar, spirtlor, fenol birlogsmolori,
karbohidratlar va s.-dir. Bunlardan hislonmo iigiin texnoloji dayarli (fenollar,
tursular) hislonmoda heg bir rolu olmayan maddalor (mahsulun keyfiyyatino pis
tosir gostaron qurum, giil), hatta orqanizm tgiin zararli (metil spirti, kanserogen
maddalar va 3,4 benz-pren vs s.) maddalor vardir.

Hislonmo {i¢ilin enliyarpaqli agaclardan daha ¢ox istifado edirlor.
Onlardan fistiq, palid, tozagaci (qabigsiz), agcaqayin, qizilagac, val vo s.
gostarmok olar.

Iynoyarpaqlilar fasilosindon olan sam va kiiknar hislonmo ii¢iin yararli
deyildir, belo ki, mohsulun iizori qurumla g¢irklonir, mahsulda koanar iy va pis
dadin amoals galmoasina sabab olur.

Qurutma - ¢iy hislonmis ot mohsullar1 ii¢iin ohomiyyatli texnoloji
omoliyyatdir. Qurutma zamani c¢iy hislonmis ot mohsullar1 saxlanmaya va
mikroorganizmlora davamli olur. Yerli ticarot igiin momulat 12+15°C-do
70+75% nisbi riitubotdo 3+5 sutka, bagsqa 6lko va vilayatloro gondormok iigiin
iIso 5+7 sutka qurudulur. Duzlanib hislonmis ot mohsulu quru va tomiz olub,
seliksiz olmalidir. Otin va piyin torkibinds sagaglarin vo qilin olmasima yol
verilmir.

Hislonmis vo hislonib bisirilmis ot mohsullarinin sathi eyni doaracods
hislonmis, konsistensiyas1 elastiki olmalidir. Iy vo dadi mohsulun ndviing
uygun olmalidir. Yaniq vo iifunoatli iyin, konar dadin olmasina yol verilmir.

Oziino moxsus hislonmis, bisirilmis, xosagolon qaxac, vetgina iyi
vermolidir. Duzlanib hislonmis ot mohsullarinin kiitlasi do miioyyan gargiva
daxilindo olmalidir. Mas.: ¢iy hislonmis budlar 4+6 kq, ruletlor 2,5+5 kq,
bisirilib hislonmis vo hislonib qizardilmis 2 kg-dan az olmalidir.

Duzlanib hislonmis ot mohsullar1 miixtolif taxta yesiklora, tutumu 40 kq-
dan ¢ox olmayan metal vo polimer gablara vo konteynerlora gablagdirilir. Hor
bir taraya ancaq bir adda at mohsulu qablasdirilir. Ticarat toskilatinin sifarisi ilo

bir taraya miixtolif adda ot mohsulu qablasdirmaga icazo verilir. Xiisusi
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avadanlighh noqliyyatla qablasdirilmamis duzlanib hislonmis ot mohsullarini
dasimaga icazo verirlor.

Donuz otindon hazirlanmis duzlanib hislonmis ot mohsullarinda (boyiik
ot tikasi va can otindon basqa) xilisusi damga olmalidir ki, burada goéndoran
togkilatin adi, hazirlanma tarixi vo mohsulun adi gostarilir.

Taran1 markalayan zaman bu qayda ilo tara vo mohsulun kiitlosi, sira

nomrasi va s. gostoarilir.

I1.3. Duzlamib hislonmis at mahsullarimin cesidi va

keyfiyyatina qars1 qoyulan standart talob

Duzlanib hislonmis ot mohsullar1 otin néviindon asili olaraq; donuz, mal
Vo qoyun-atindon alinana; termini emalindan asili olaraq ¢iy hislonmis,
bisirilmis, hislonib- bisirilmis, hislonib -qizardilmis, hislonib -qovurulmus vo
s. boliiniir.

Bu mohsullar 6z ndvbosindo budlara, ruletloro vo s. hislonmis ot
molumatlarina ayrilir.

Budlar vo ruletlor hislonmis ot mohsullar1 ig¢orisindo boyiik xiisusi
¢okiya malikdir. Belo ki, RF-da istehsal olunan donuz stinin tagribon 10%-2
godari hislonmis ot mohsullar1 istehsalina sorf edilir. Molumat verilir Ki,
ohalinin talobatinin tam vo dolgun 6donilmasi magsadilo yaxin golocokdo RF-
da istehsal olunan donuz otinin 40%-o godorini hislonmis ot mohsullari
istehsal1 iiglin ayrilmas1 qarsiya qoyulub.

Ciy hislonmis donuz ati Mahsullar.

Donuz otindon 4 sortda asagidaki adlarda ¢iy hislonmis ot mohsullar1
hazirlanir.

Ola sortda - Sibir, Sovet, Tambov vo Voronej budlari; Sankt-Peterburq,
Rostov va kicik Rostov ruletlori, koreyka, dos oti (dori vo siimiiklo) vo
simiiksiiz dos (bekon); boyun vetginasi; Ortiicii pardoys biikiilmiis can ati;

boyun (¢iyin) ati; Darnik balik momulatu.
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Birinci sortda - kiirak ati; ikinci sortda - yanaq oti, doarili donuz kallasi,
boyun-gabirgalar arasi otlo birlikda, bel fogaralori ilo birlikds (fagaralarsiz do
ola bilor) donuz qabirgalari; liglincii sortda - 6n maga, arxa magca.

Budlar - donuz comdayinin dal vo 6n budundan, eloco do mal va qoyun
comdoklorinin arxa budundan hazirlanir.

Donuz comdoayinin arxa budundan Sovet, Sibir, Tambov budlari,
hislonib qizardilmis vo yagsiz budlar, 6n budundan iso Voronej vo kiirok
budlar1 hazirlanir. Sovet va Sibir budlar1 ¢iy hislonms tisulu ile hazirlanir, piy
qatinin qalinlig 1,5+3 sm-dir.

Tambov budu ¢iy hislonmis vo hislonib bisirilmis formalarda olur. Ciy
hislonmis budlarda ¢anaq siimiiyii ¢ixarilmuir.

Voronej budu ¢iy hislonmis, hislonib bisirilmis vo bigirilmis halda
istehsal edilir. Bunun formas1 yasti vo diizdiir.

Yagsiz bud hislonib bisirilmis vo bisirilmis sokildo buraxilir. Piy
qatinin gqalinlig1 0,5 sm-dir.

Hislonib qizardilmis bud dairavi formada olub piy gatinin qalinligi 0,5
+3 sm, kiitlasi isa 2,5 kg-dan az olmalidir.

Sovet budu - piy tobagosinin galinligr 1,5+3 sm olan otlik vo bekon
donuz comdoklorinin dorisi soyulmamis yagsiz arxa budlardan alinir. Maga
kosilib, ayrilan zaman sigrama oynaqlar budun {istiindo saxlanilir. Canaq
simiiyii c¢ixarilir. Bud preslondiyi {g¢iin formasi uzunsov yasti olur.
Konsistensiyast mohkomdir. Hazir budun kiitlesi 4+6 kq arasinda olur.

Voronej budu - piy tobagosinin gqalinligi 4 sm-don artiq olmayan otlik
va bekon donuz comdaklarinin darisi soyulmamis 6n budundan yast1 diizbucaq
formada, 3-+8 kq kiitlodo hazirlanir. On maga bilok oynagindan kosilib ayrilir.
Konsistensiyas1 barkdir.

Ciy hislanmis kiirak - ovalabonzor formada, 2 kg-dan az olmayan
kiitlodo hazirlanir. Maga bilok oynagindan kasilib ayrilir. Konsistensiyasi

borkdir. Darialt1 piy tobagesinin gqalinlig1 1,5+4 sm olur.
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Ola sorta daxil olan ¢iy hislonmis budlarin xarici sathi tomiz, lokasiz,
seliksiz vo kifsiz quru, tiiksiiz vo sagaqsiz, oti vo piyi siyirilmomis, konarlari
saligali islonmis olmalidir. En kasiyinds azalo toxumasi boz lokalarsiz, biitiin
sothi borabor surotdo ¢ohrayr qirmizi roangs boyanmis, piyi iso ag vo yaxud
¢ohray1 calarli, saralmamis olur. Aydin hiss olunan hislonmis qoxu, Sibir vo
Sovet budundan isa hislonmis qoxu ilo yanasi adviyyat qoxusu da golir. Tami
azaciq sortohordi. Yiiksok keyfiyyatli mohsula xas olmayan qoxu vo tami goti
hiss edilmir.

Budlar bir-birindon oasason formalarina vo ¢anaq siimiiyiiniin ¢ixarilib-
cixarilmadigina goro forglonir vo hamisi doarisi soyulmamis halda hazirlanir.
Budlarda (Sovet vo Sibir budlar1 istisna olmaqla) riitubatin miqdari
normalagmir. Sovet vo Sibir budlarinda riitubat 45%-dok olmalidir.

Ruletlar - Sankt Peterburq ruleti ¢iy hislonmis, hislonib bisirilmis va
bisirilmis olmaqla piy tobagosinin qalinligi 1+3 sm-dir. Duzlanmis Tambov
budundan istehsal edirlor.

Rostov ruleti - ¢iy hislonmis, hislonib bisirilmis vo bisirilmis sokilda
buraxilir.

Piy gatinin qalinligi 1+3 sm olmagqla ¢iy duzlanmis Voronej budundan
istehsal edilir.

Hislonib-bisirilmis mal oti ruleti |1 kateqoriya mal comdoyinin arxa
budunun siimiik vo qigirdaqdan azad edilmis otindon hazirlanir.

Hislonib bisirilmis qoyun oti ruleti - siimiikdon azad edilmis vo
duzlanmis buddan hazirlanir.

Sankt Peterburq ruleti piy tobagosinin qalinligi 3 sm-don artiq olmayan
doarili va ya darisi gismon soyulub duzlanmis Tambov vo Moskva budundan
alinir. Duzlanmis budlar avvalca soyuq suda 4+6 saat isladib yuyulur, daridan
tomizlonir, sonra maga, ¢anaq siimiiyli, diz qapagindan azad edilir. Bundan
sonra budun azalo toxumasi uzununa iki-ii¢ hissaya kasilir vo ondan 2+5,0 kq

gotiriliir.
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I1.4. Duzlanib-hislonmis ot mohsullarinin dasinmasi,

saxlanmasi vo satisinin toskili

Duzlanib hislonmis ot mohsullar1 emal miiossisosindon magazalara
xlisusi soyudulan avtomobil naqliyyatla dasiyirlar. Bu mohsullar1 baninda
temperatur 8°C-don yuxari olmayan soyudulan avtomobilo dasimaq lazimdir.
Bisirilmis, hislonib- bisirilmis, qizardilmis vo qovurulmus ot mohsullar1 uzaq
mosafoys yalniz soyuducusu olan avtomobil naqliyyati ilo dasinir. Duzlanib
hislonmis ot mohsullarinin iistii aciq masinlarda, qalaq formasinda yigilmas,
eloco do biikiilmomis halda naql etmoys yol verilmir.

Duzlanib- hislonmis ot mohsullari, onlarin keyfiyyatli galmasini tomin
edon sorait oldugda soyudulan domiryolu va suyolu noqliyyat vasitasi ilo do
noql edilo bilor.

Mbohsulun saxlanma miiddoti onun termiki voziyyotindon, emal
tisulundan vo digor amillordon asilidir. Belo ki, bisirilmis, hislonib- bisirilmis,
qizardilmis vo qovurulmus ot mohsullar1 temperaturu 8°C-doan yiiksok olmayan
yerdo 5 giin, ¢iy hislonmis mohsullar 12°C-da, 75% nisbi riitubotdo 15 giin vo
ya 4°C-ds 30 giin saxlanila bilar.

Ciy hislonmis ot mohsullarinin temperaturunu monfi 7°C-don monfi
9°C-dok asagi salmaqla 4 ay, monfi 3°C-don monfi 6°C-yo qodor asagi
salmaqla 3 ay saxlamaq olar. Tikoloro dogranmis vo vakuum soraitdo, qaz
kecirmoyon nazik pordoloro (plyonkalara) biikiilmiis ¢iy hislonmis ot
mohsullar1 5 - 8°C-ds 7 sutka, 15°C-do iso 3 sutka saxlayirlar.

Duzlanib hislonmis ot mohsullarinin porakondo ticarot obyektlorindo
soyudulan vo soyudulmayan pistaxtalarda vo vitrinlordo uzun miiddot
saxlanmasina icazo verilmir. Ciinki pistaxta vo vitrinlordo olan temperaturda
mikroorganizmlor inkisaf edir vo mohsulun xarab olmasma sobab olur.
Yiksok temperatur, hava oksigeni vo is1g1n tosirindon do duzlanib hislonmis ot

mohsullarinda manfi doyisikliklor:- piyin acimasi, 9zolo toxumasinin ronginin
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doyisilmosi va s. bas verir.

Bu faktorlar kasilmis, duzlanmib hislonmis ot moahsulu tikalarinin
vaxtindan avval ronginin doyismoasino - garalmasia sobob olur ki, bu da
mohsulun satisina monfi tosir gostorir. Ticarat miiassisalorindo plyonkalarda
¢okilib biikiilmiis vo qablasdirilmis ot mohsullarinin temperaturu 8°C-dan ¢ox
olmayan soyuducu kameralarda (hoatta bismis ot mohsullar1 5°C-ya godor)
saxlayirlar. Hazirlanma anindan baslayaraq bisirilmis vo hislonib-bisirilmis

budlar vo ruletlor 24 saat, ¢iy hislonmis ruletlor iso 5 giin saxlanila bilar.
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IIT FOSIL
EKSPERIMENTAL HIiSSO

111.1. Kolbasa mamulatinin ekspertizasi

Kolbasa momulatinin keyfiyyotinin ekspertizasi kompleks todgiqgat
tisullari:- organoleptiki, fiziki, kimyavi vo bakterioloji metodlarla hoyata kegirilir.

Organoleptiki (sensor) metodla istor bigmis, istorsa do hislonmis kolbasa
momulatinin zahiri goriiniisti, qoxu vo dadi, en Kasiyinin goriiniisii, konsistensiyasi
miayino edilir.

Fiziki metodla kolbasa batonunun, homginin piy tikaciklorinin 6l¢iisii,
formasi, Ortiicli pardonin vaziyyati, visin konarlardan uzunlugu tayin edilir.

Bakterioloji miiayino zamani kolbasanin 1 qraminda olan mikroblarin say1,
xarakteri va bagirsan ¢oplori, salmonel qrup bakteriyalarin vo anaeroblarin olmasi
todqiq edilir. Kimyavi tohlil zamani kolbasada riitubatin, duzun, nitritin, nisastanin,
fosforun keyfiyyat vo komiyyat migdar1 miiayyan edilir.

Bismis kolbasalarin 6rtiicii pardasi ¢irkli, kifli, selikli, yapisqganli olduqda;
ortiicti parda cirilib, qiymo Xarico ¢ixdiqda; konsistensiyasi geyri-elastiki vo bos
oldugda; en kasiyinds boz lokslor olduqda; batonlari sindiqda, deformasiyaya
ugradiqda va s. hallarda kolbasalarinin qabul edilib satisina icaza verilmir.

Kolbasa momulatinin keyfiyyat gostaricilori bu giinds qiivvade olan DOST
23670-79-un standartinda garsiya qoyulan vo asagidaki 2-ci codvaldo oks olunan

toloblora uygun galmoalidir.

Cadval 2
Kolbasa momulatinin standart gostaricilori
Gostaricilar Momulatin xarakteristikasi
Zahiri goriiniisii Kolbasa  momulatinin  ortiicii

pardasi quru, elastiki, mohkom, biitov,
yanigsiz, qurum olmamali, qiymayo

yapismis  (sellofan Ortlici  pardadon
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basga)olmalidir. Yas hislonmis
kolbasalarin ortiicii pardasinds ag va quru
kif olmasina yol verilir. Bir sortlo ki, kif
ortiicii  pordadon kolbasa qiymasina

kecmoasin.

Dadi va 1yi Verilmis kolbasa momulati novii
iglin Ozlinomoxsus olub qatqilarin otri
hiss edilir. Kiflonmis, qaxsimis va digar

konar dad vo iy olmamali.

En kasiyinin goriinisii Qiymonin  boyanmasi  verilmis
kolbasa momulati novii tigiin xarakterik
Vo hom Ortiicii pardo otrafinda, hom do
daxili  hissalordo  borabor  siiratdo
paylanmali, boz lokalor olmur. Boz rangli
hava boslugu da olmamalidir. Piy ag vo

ya ag-¢ohrayi calarli olmalidir.

Konsistensiyasi Liver vo qan kolbasalar1 -
yaxilan; bismis vo  yarimhislonmis
kolbasalar — ovulmayan; hislonmis

kolbasalar — si1x va elastiki olmalidir.

Bu vo ya digor sobobdon yuxarida gostarilon indigatorlara cavab vermayon
kolbasa momulati satisa verilmir. ©gor momulat porakondo satis obyektindo

oldugda ¢ixdas edilir vo satigdan ¢ixarilir.
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111.2. Kolbasa mamulatinin ekspertizasinin aparilmasi

qaydasi va usulu

Qiivvado olan standartmn - DOST 9792-61 talobina uygun olaraq kolbasa
momulatinin ekspertizas1 (miiayinasi) asagida qeyd edilon indikatorlarin gostarilon
ardicilliqla vo qaydada toyini iizro hoyata kegirilir:

a) Taranin, o cimlodon dovriya tarasi, biikiicii materialin, etiketin, briketin,
yarligin ~ hali, gorkomi, tomizliyi, biitovliyii, hokk olunan molumatlarin
yoxlanmasi;

b) Laboratoriya tohlili ti¢iin ilk vo orta mal niimunasinin goétiiriilmasi,
qablanmasi, laboratoriyada tolob olunan qaydada ekspertiza tigiin hazirlanmasi;

¢) Sensor gostaricilorin aparilmast,

¢) Kimyovi gostaricilorin toyini;

d) Bakterioloji miiayina.

a) Taranin, o ciimlodon dovriys tarasi, biikiicli materialin, etiketin, briketin,
yarligin hali, gorkomi, tomizliyi, biitovliiyii, bark taraya hakk olunan, yumsaq
taraya, eloco do etiketdoki malumatlarin yoxlanmasi.

Kolbasa momulati ¢esidindon, ndviindan, sortundan vo digor forgli
olamatlordan asili olmayaraq parakonds ticarats, kiitlovi iago obyektlorina yalniz
biikiilmiis vo taraya yi1gilmis vaziyyatdo ¢atdirilir.

Dasmmma vo yiikklomo, bosaltma dovriindo vo s. tara, biikiicii material,
etiket, briket, yarliq hor hansi bir ehtiyatsizliq sobabindon zadslonos, cirila, pozula,
sina bilar.

b) Tohlil {igiin niimunanin ayrilmasi

Niimuno gotiliriilmoasi, hor bir eynicinsli mohsul partiyasi iizro aparilir.
Eynicinsli mohsul partiyasi dedikdo novii, ¢esidi eyni olan, eyni tipli, eyni adda, bir
novboda, bir miiossiso torofindon buraxilan istonilon migdarda mohsul basa
disiilir.

Nozordon kegirilmak ii¢lin hor bir eyni partiyada olan timumi yerlorin

miqdarindan verilir, bu mohsul partiyasinin miixtolif yerlordon olan moahsul
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niimunslorinin miqdar1 da gotiiriillmoklo, bu s6z ugar tohlili aparilir, lakin o da 2
mohsul vahidindon az olmamalidir.

Laboratoriya tohlili tigiin do pards ilo ortiilmiis kolbasa va hislonmis ot
mohsullar {i¢lin niimunonin miqdar1 1% togkil edir. Belo Ki, 2 mohsul vahidindan
az olmamalidir. Ot (laboratoriya tohlil) ¢oroklori, studinilor va s. tigiin isa 3 mahsul
vahidindon az olmamalidir.

Qeyd: Ogor zahiron baxilan zaman mohsulun keyfiyyati siibhalondirici
olarsa, onda niimunanin say1 5-9 ¢atdirila bilar.

Kolbasa momulatlar, ot ¢oroklori vo hislonmis ot mohsullar:
niimunalarindan orta niimuna konarlarindan 5 sm mosafods olmagla kasilir.

Hislonmis budlardan niimuna budun eni boyu kasik ayrilir, sonra isa ondan
200+250 q ¢okida parca kasilir.

Yuxarida gostorilon qayda tizro ayrilan iimumi niimunadan Orta niimunanin
ayrilmas1 asagidaki kimi tortib edilir:

- Ortiicti pardalords olan mamulatlar va hislonmis ot mohsullar1 tigiin hor
biri boytik 200+-250 q ¢okids olmagla 2 niimuna.

- Ortlicii pardasi olmayan momulatlar {igiin isa hor biri 200+250 q ¢okido 3

nimuna.

b) Sensor gostaricilorin aparilmasi

Organoleptiki  tohlili  kolbasa momulatinin  xarici  goriiniisii, rongi,
konsistensiyasi, qoxusu va 1yi toyin edir.

Xarici gorinis - mohsulun xarici tobagasinin tomizliyina, ronginin
intensivliyina, quru vo ya nomliyins, ¢irklonmosine, Kifin olub-olmamasina digqot
yetirilir. Kolbasani enina kasmokla spiqin Olgiisii vo formasini, giymanin va ot
toxumasinin vaziyyati, boslugun olub-olmamasi yoxlanilir.

R o n g i - bu zaman giymonin vo yaxud ot toxumasinin ranginin
intensivliyi va eyni olmasi yoxlanilir, boz lokalorin va sarimtil spigin/piyin olub-
olmamas1 geyd edilir.

Konsistensiya -barmagla zoif sixmagla miioyyonlosdirilir.
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Qoxusu vo tami- kolbasa batonunu kasan an miiayyan edirlar.

¢) Kimyavi gostaricilorin tayini

Kolbasanin kimyovi gostoricilorini toyin etmok iiclin o ovvalco ortiicii
tobagodon azad edilmasi, sonra giymo halina salinmalidir. Kolbasa giymasinda
riitubot, x6rok duzu, nisasta miqdari toyin edilir.

- riitubatin tayini -

Icorisindo 6+8 q kdzordilmis qum, siiso ¢ubuq olan biikiisdo 3 ¢ kolbasa
giymasi gotiiriilmoalidir. Otlo qumu siiso g¢ubugun komokliyi ilo  yaxsica
qarigdirtlmali vo 150°C-li quruducu skafda 1 saat miiddotindo saxlanmalidir.
Qurutdugdan sonra biiksiin qapag ortiliir vo eksikatorda 40 dogigo miiddotinda

soyudulur va ¢akilir. Riitubatin % miqdar1 asagidak: diisturla hesablanir.

D, — D,

X = X 100

Burada:
D - giymonin miqdari, q;
D; - biiksiin qurutmadan avvalki ¢akisi, Q;
D - biiksiin qiyms ilo qurutdugdan sonraki ¢oaKisi, g.

- xorak duzunun tayini -

200250 ml-lik kimyoavi stokanda (+0,01 q doqigliklo) ovvalcadon
hazirlanmig kolbasa giymosindon 5 q gotiiriib, iizorino 100 ml distillo edilmis su
olavo edilir. Stokandaki moahlul vo giymo 40 dogige miiddstine ucunda rezin olan
sliso cubugla yaxsica qarigdirilir. 5 dogigoe sakit saxlanildigdan sonra kagiz filtrdon
stiziiliir vo otaq temperaturunadok soyudulur. Horgah yarim hislonmis, hislonmis
kolbasa momulat1 vo yaxud duzlanib hislonmis ot mohsulu tohlil edilorkon bu halda
Kimyoavi stokanda ¢okilmis 5 q qiymoe avvalco su hamaminda 40°C-o kimi qizdirilir,
sonra 45 dogige miiddatine qarisdira-qarisdira iri tikaciklori ozilir. Qarisdirilmis
mohlul har iki halda 5 dogigo sakit saxlanilir. Bundan sonra stokandaki siiziilmiis

mohluldan 10-20 ml gotiiriib kolbaya tokiiliir vo {izarine bir ne¢o damci (0,5 ml)
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10 %-li kalium bixromat mahlulu slavs edib 0,05 n giimiis nitratla kolbada narinc1
rongli ¢Okiintii alinana titrlosdirilir.

Xorak duzunun miqgdari (X) %-lo asagidaki diisturla hesablanir:

P 0,0029 x Y x 100 x 100
B Vi Xg

Burada:

V - tohlil olunan moahlulun titrlosmosina sarf olunan 0,05 n AgNQOs3
mohlulunun miqdari, ml;

V1 - titrlosdirmok tigiin gotiiriilon mohlulun miqdari, ml;

g - giymonin miqdart, q;

0,0029 - hor ml 0,05 n mohluluna barabar olan xérak duzunun
miqdari, q.

Hesablama 0,01% doqigliklo aparilmali vo iki paralel tohlil arasinda farg
0,1%-don az olmalidir.

Xorok duzunun miqdar1 da standart gostaricisi olub, kolbasa momulatinin
tiplorindon asili olaraq doyisilir. Standarta goro, bismis kolbasalar, sosiska vo
sardelkalar 2+4,5%, yarim hislonmis kolbasalarda 3+6%, ¢iy hislonmis
kolbasalarda 3+8 miqdarinda duzun olmasina yol verilir.

¢) Bakterioloji miiayino

- Mikroblarin xarakterinin tayini -

Bunun iiclin hazirlanmis suspenziyadan 0,1 ml gdtiiriib, Petri kasasinda
olan donmus OPA-in {izorino tokiiliir. Suspenziya steril siiso spatello miihitin
sothindo barabar soviyyoado yayilir. Kasa 24 saat miiddotine 37°C temperaturu olan
termostatda saxlanilir, sonra oradan c¢ixarilib, lupa vo mikroskopla mikroblarin
koloniyas1 Oyronilir. Bu zaman bagirsaq ¢oplorino vo patogen mikrofloraya
oxsayan koloniyalardan yaxma hazirlanir vo onlar miiayino olunur.

- Bagirsaq ¢oplari Vo salmonel grup bakteriyalarin olmasinin tayini -

Suspenziyadan 0,1 ml gotiiriib, kasada olan elektiv miihitinin (Endo vo ya

Levin) sothindo barabar siirotdo yayilmaqda okilir. Kasa 24+36 saat miiddatine
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temperaturu 37°C olan termostatda saxlanilir, sonra oradan ¢ixarilib bagirsaq
¢coplari vo salmonellorin inkisaf doracasina diqgot yetirilir. Belo ki, fuksin-sulfit
aqarinda (Endo miihiti) bagirsaq ¢oplori bakteriyalari metal parlaq tiind-qirmizi
koloniya omals gotirir. Paratif bakteriyalari iso homin miihitdo géy calarh parlaq va
ya yarim parlaq dairavi koloniya omals gatirir.

Levinin miihitindo bagirsaq ¢oplori bakteriyalari isiqlt holgo ilo ohato
olunan gara koloniya; paratif bakteriyalar parlag zaif-cohrayr vo ya ¢ohrayi-
bandvsayi koloniyalar soklinds ciicarir.

Stibholi  koloniyalardan yaxma hazirlanir Qrama goéro boyanir vo
mikroblarin horokati todqgiq edilir. Bu qrupa daxil olan bakteriyalarin askar
edilmasi otdo oldugu kimi aparilir.

- Anaeroblarin olmasinin miiayyan edilmoasi -

Icorisindo homginin iigdo iki hissesino godar garaciyor bulyonu (Kitt-
Torotsi miihiti) olan va avvalcadon 20-30 dogige miiddstine gaynadilmis vo otaq
temperaturu godor soyudulmus iki sinaq stisasinin har birino 2+3 ml suspenziya
okilir. Sinaq siisasinin biri 80°C-do 20 doqigo qizdirilir. Hor iki sinaq slisaSi
termostatda 37°C-do 5 giin saxlanilir. Bundan sonra qaraciyar bulyonunda
bulanigin, qazin va digor doyisikliyin bas vermosino digqet yetirilir. Bulyonun
bulaniglagsmasi, qazin omolo goalmoasi vo s. doyisiklorin bas vermosi anaerob
mikroblarin olduguna dolalot edir. Anaerob kultura miisahido edildikds onlarin

ayrilmasi vo agkar edilmosi standart iisullarla hoyata kegirilir.
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I11.3. Kolbasalarin kimyavi va bakterioloji miiayinasi zamam

alinan malumatlar va onlarin arasdirilmasi

I. Riituboatin migdari

1. Ola sort “Poltava” yarim hislonmis kolbasasinda riitubotin miqdari.

I-tahlil:
D; - 48,3
D, -45,6
D-6qr
Dy —D
X = (ID—Z) x 100
(48,3 — 45,6) < 1000
6
X =45%

Goturulon niimuna standartin tolobina cavab verir.

[1-tahlil:
D; - 36,1
D, -32,7
D-7qr
(36,1 —32,7) x 100
7
Tohlil tigiin gotiiriilon niimuna nomlik standartla yol verilon 45%-don

= 48,5%

3,5% coxdur, demoli kolbasa standartin tolobina cavab vermir, geyri-standartdir.
[11-tahlil:
D;-49,8
D, - 46,4
D-6qr
v (49,8 — 46,9) x 100
6

= 48,3%
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Tohlil ti¢iin gotiiriilon niimunads namlik standartla yol verilon

miqdardan 3,3% coxdur. Kolbasa bu gostariciys gora geyri-standart hesab edilir.

2. Ola sort bisirib hislonmis “Moskva” kolbasasinda riitubatin miqdari.

I-tohlil

D;-42,3
D,-39,2
D-7qr
(42,3 —39,3) x 100
X = = 43%
7
X =43%

Roy: Ola sort bisirib hislonmis “Moskva” kolbasasinda riitubotin miqdari

standartin tolobino cavab verir vo satila bilor.

[1-tahlil
D, - 38,2
D;-354
D-5qr

(38,2 — 35,4) x 100
X =
5
X = 40%

Ray: Ola sort bisirib hislonmis “Moskva” kolbasasinda riitubatin miqdar1

= 40%

standartda gostarilondon azdir. Bu kolbasinin uzun miiddat saxlanmasina dalalot

edir.

[11-tohlil
D, -37,7
D, - 35,0
D-5qr
v (37,7 —35,0) x 100

— 460
z 46%
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X =46%
Roy: Ola sort bisirib hislonmis “Moskva” kolbasasinda riitubatin miqdar1

standartda gdstarilondon 1,5% ¢oxdur.

II. Xorok duzunun migdari

1. Ola sort “Poltava” yarim hislonmis kolbasasinda xorak duzunun miqdart.

I-tahlil

D-3qr
Y- 10

Y-3,1

0,0029 xY x 100 x 100
- Y, x D
P 0,0029 x 3,1 x 100 x 100 — 276%
10 X 3

Standartin tolobina gora Poltava kolbasasinda duzun miqdari 3+6%
arasinda olmalidir. Demoli, duzun miqdar1 0,24% azdir. Kolbasa bu gostariciys

gbro geyri standartdir.

[1-tohlil
D-3qr
Yi- 3,3
Y - 10
0,0029 x 3,3 x 100 x 100

10 x 3
Bu niimuns standartin tolobina cavab verir.

[11-tahlil
D-3qr
Y- 10
Y-35

=3,2%
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0,0029 x 3,5 x 100 x 100
10 x 3
Niimuna standartin talobina cavab verir.

= 3,3%

I11. Nisastanin migdari

Kolbasa momulatinda nisastanin miqdar asagidaki diisturla toyin edilir:
a-(250—-2)-50-100
=T 202510 4%
a=WV-V;)-5

V - nazaratgi mahlulun titrlosmasine sorf olunan 0,1 n hiposulfitin miqdart,
ml;

V1 - asas mohlulun titrlosmasina sorf olunan 0,1 n hiposulfitin migdari, ml.

| tohlil

06.03.2019

Miiayina olunan 2-ci sort "Cay" kolbasasi tohlil gotiiriilon andan 10 saat
ovval soyudulmayan tstiiortiilii nagliyyatla "Haakan foods" sirkatinin zavodundan
gotirilib. Gostorilon miiddatdo kolbasa magazadaki XS$-33 markali iki gozli
soyuducu skafda saxlanilib .

V - 4,43 mi

Vi1 -3,40 ml

K-0,9877

KWV -V,)-5=(4,43-3,40)-5=1,03-5-K=5,15-K =
= 5,15-0,9877 = 5,08
Cadvalds 5,08-0 uygun galon 0,1 n hiposulfitin migdar1 14,450 mq-a
borabordir, yoni a = 14,450 mgq.
a-248 = 0,014450 - 248 = 3,51%

11 tohlil
14.04.2019
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Miiayino ii¢lin Binogoadi rayonu, 8-ci mikrorayonda yerlogon "Araz"
marketdon "Doktor" ola sort bigsmis kolbasas1 gotiiriiliib. Kolbasa magazaya mal
dasiyan soyudulan nagliyyata gotirilib. Magazadaki KX-3 markali asagi miisbot
temperaturlu soyuducu kamerada 20 saat saxlanilib.

V -3,45 ml

Vi -3,44 ml

K -0,9877

KWV —-V;)-5=0,9877(3,45 — 3,44) =
0,9877-0,01 = 0,009877¢q

Cadvalds 0,009877-5 uygun galon 0,1 n hiposulfitin migdar1 0,00028
mq-dir, yani a = 0,00028 mg-dir.
a-248 = 0,00028 - 248 ~ 0,06544%

11 tohlil
25.04.2019
Tohlil U¢ilin "Primorsk" kolbasasi gotiiriiliib. Kolbasa nlimuno gotiiriilon
andan 10 saat avval gabul edilmis vo SOoyuducu pistaxtada saxlanilib.
V - 3,89 mi
Vi -2,44 ml
K-0,9877
KWV -V;)-5=0,9877(3,89 —2,44) -5 =
0,9877-1,45-5 = 7,151

Cadvalds 7,151-0 uygun golon 0,1 n hiposulfitin miqdar1 22,3 mq-dir.
Bunu g-ma ¢evirdikds 0,0223 q olur.
a-248 =0,0223 - 248 = 4,53%
Roy: Qiivvado olan DOST 10574-63-0 asason 2-ci sort "Cay" bismis
kolbasasinda 3%-o-dok nisasta ola bilor. Bizim tohlilds "Cay" kolbasasinda
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nisastanin miqdart 3,51%-dir. Goriindiiyii kimi, standartda gostorilondon 0,51%
artigdir. Demoli kolbasa torkibina gora standartin talobina cavab vermir.

Il tahlilds doktor kolbasasinda demak olar ki, nisastanin izi vardir.
Doktor kolbasasi standartin talobina cavab verir.

Il tohlildo "Primorsk" kolbasasinda standart {izro 3,5% nisasta ola
bilor. Tohlilin noticasindon goriinlir ki, kolbasada 4,53% nisasta olmusdur.
Standartda gostorilondon 1,03% ¢oxdur. Bu gostoriciya goroa kolbasa standartin

tolobino cavab vermir.

l1l. Mikroblarin savyi

Standart metodikaya asason 1 g kolbasada olan mikroblarin imumi say1
asagidaki disturla toyin edilir.
x=abc
Burada:
X - 1 q kolbasada olan mikroblarin sayi;
a - bolmados olan mikroblarin sayi;
b - omsal, bismis kolbasalar 5-o barabar gotiiriiliir;
C - durulagsma doracasi, bizim isdo 10 dofo durulasib.
| niimuna
06.03.2019
Miiayine ligiin 2-ci sort “Cay” bismis kolbasasi gotiiriiliib. Tohlil ii¢iin
gotiiriilon nimuns 9°C-do saxlanilib.

a - mikroblarin koloniyasinin say1 - 265

b-5
c-10
X =265-5-10
X = 13250
II niimuna
14.04.2019
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"Doktor" ola sort bismis kolbasas1 magazada soyuducu kamerada 20

saat saxlanilib. Goturiilon nimuna 10°C-dak saxlanilib.

a-290

b-5

c-10

X = abc
X=290-5-10
X = 14500

III niimuna

25.04.2019

"Primorsk" kolbasas1 gotiiriiliilb. Kolbasa 12 saat polimer materialdan

alinan tarada saxlanilib. Saxlanma yerinin temperaturu 10°C olmusdur.

a-216

b-5

c-10

X = abc
X=216-5-10
X =10800

IV niimuna

28.04.2019

Mikroblarin say1 Ola sort Doktor kolbasasinda mikrob koloniyasinin
say1 258 oldu. Demok ki, 1 q Doktor kolbasasinda mikroblarin say1
258-5-10=12900
Burada:
258 - koloniyanin sayi;
5 - amsal;
10 - durulasma daracasi.

V nimuna

03.05.2019
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Yarim hislonmis Ukrayna kolbasasinda mikrob koloniyasinin say1 153
oldu. Demak ki, 1 q Ukrayna kolbasasinda mikroblarin say1
153-5-10=7650

VI niimuna
07.05.2019
Moskva kolbasasinda mikrob koloniyasinin say1 88 oldu. Demok ki, 1

q Moskva kolbasasinda mikroblarin say1

88-5-10=4400

Roy: Bismis kolbasalarin standartina gora 1 q kolbasa giymasinds 23500-2
godor mikrob ola bilor. Goriindiiyi kimi hor alt1 tohlildo mikroblarin imumi
miqdar1 standartda yol verilon normadan bir nego dofo azdir. Bu kolbasa
momulatinin istehsalinda istifado olunan xammalin keyfiyyati oldugunu va
kolbasanin istehsal texnologiyasi, gqablasdirilmasi vo saxlanmasi zamani sanitar-

gigiyena taloblora amal olunmasi ils izah edils bilor.
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I11.4. Tahlilin naticalarinin riyazi-statistik

iisulla islonmasi
Ola sort bisirilib hislonmis "Moskovskaya" kolbasasinin 3 niimunasindo
riitubatin miqdari toyin edilmis vo asagidaki naticalor alinmigdir.
43; 40; 46;
Ola sort bisirilib hislonmis "Moskovskaya" kolbasasinda riitubatin riyazi

miqdar X asagidaki diisturla tapilir.

1.

Ng
23

X
I

Burada:
X - kolbasada riitubatin orta miqdari,
n - tadqiq edilon kolbasa niimunslorinin sayz;

Xi - ayr-ayr1 niimunalords riitubatin migdari.

43 +40 + 46 129
3 3

X=43%

= 43

X =

Bu gostaricinin konarlasmasini miioyyon etmak iiciin dispersiya (8i%) Vo

orta kvadratik konarlasma (9) tapilir.

2.
82 _ Z(Xi - )_()2
I n-1
3.
5 = /Z(Xi —X)?
n—1
Burada:

Xi - tohlil edilon kolbasa niimunalorinds riitubatin miqdart;
X - kolbasa niimunalorinds riitubatin orta riyazi miqdari

82_(43—43)2+(40—43)2+(46—43)2_9+9_
b 3-1 2
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8 =9

6=3
Orta riyazi komiyyatin xotas1 asagidaki diisturla tapilir.
M=+
“Vn
M=t === 176
T 517 ’
M=+1,76

Variasiya omsali (konarlagsma gostaricisi) orta kvadratik sapmanin orta
riyazi sapmaya nisbati kimi tapilir.
6-100
V —_

X
3-100
=3 = 6,98
V =6,98

Xota faizi:

Etibar xotasi:

Ex = tix-m
Burada:
t =1=10,990
E=4+t-m=443-1,76 = 17,5
E=+475
Buradan haddin giymati, daha dogrusu kolbasada riitubatin migdari [x — E]

- asag1 hodd [x + E] yuxar1 hadd tapilir.

[43-7,5] [43+7,5]
[40-7,5] [40+7,5]
[46-7,5] [46+7,5]
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Ola sort bigirilib hislonmis "Servelat" kolbasasinin 3 niimunasindo
riitubatin miqdari toyin edilmis vo asagidaki naticalor alinmigdir.

43,3; 41,67; 45

Ola sort bisirilib hislonmis "Servelat" kolbasasinda riitubatin riyazi miqdari

X asagidaki diisturla tapilir.

1.

Ng
25

X
I

Burada:
X - kolbasada riitubatin orta miqdari,
n - tadqiq edilon kolbasa niimunslorinin sayz,

Xi - ayr-ayr1 niimunalords riitubatin migdari.

43,3 + 42,67 +45 129,97
3 3

X =43,32%

Bu gostaricinin konarlasmasini miioyyon etmak iiciin dispersiya (8i%) Vo

orta kvadratik konarlasma (9) tapilir.

2.
82 _ Z(Xi - )_()2
! n—1
3.
/Z(Xi — X)?
§= [——
n—1
Burada:
Xi - tohlil edilon kolbasa niimunalorinds riitubatin miqdart;
X - kolbasa niimunalorinds riitubatin orta riyazi miqdari
52 _ (43,3 —43)% + (41,63 —43)> + (45-43)> 09+187+4
b 3 -1 - 2 -
_77_ 33
=—=3
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82 =3,38
0=1,84

Orta riyazi komiyyatin xotas1 asagidaki diisturla tapilir.

M=+

3l =

1,84 1,84
V3 17
M = +1,08

= 1,08

Variasiya omsali (konarlagsma gostaricisi) orta kvadratik sapmanin orta

riyazi sapmaya nisbati kimi tapilir.

v 0- }00
X
_ 1,84 -100 _ 495
43,32 ’
V =425
Xota faizi:
m% = = ﬁ = 0,02
X 43,32
Etibar xotasi:
Egx =t m
Burada:
tik =1=0,990

Ez =0,990-1,08 = 1,07
Tohlilin doqigliyini miioyyonlosdirok
E=4t-m=+14332-1,08 =4,6
E=+46

Buradan haddin giymati, daha dogrusu kolbasada riitubatin migdari [x — E]
- asag1 hodd [x + E] yuxar1 hadd tapilir.

[43,32-4,6] [43,32+4,6]

[41,67-4,6] [41,67+4,6]
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[45-4,6] [45+4,6]

Ola sort bigirilib hislonmis "Delekates" kolbasasinin 3 niimunasindo
riitubatin miqdari toyin edilmis vo asagidaki naticalor alinmigdir.
42,33; 43,66; 41
Ola sort bisirilib hislonmis "Delekates" kolbasasinda riitubatin riyazi

miqdar X asagidaki diisturla tapilir.

1.

Ng
25

X
I

Burada:
X - kolbasada riitubatin orta miqdari,
n - tadqiq edilon kolbasa niimunslorinin sayz;

Xi - ayr-ayr1 niimunalords riitubatin migdari.
42,33 + 43,66 +41 129,99
3 T3
X = 42,33%

Bu gostaricinin konarlasmasini miioyyon etmak iiciin dispersiya (8i%) Vo

orta kvadratik konarlasma (9) tapilir.

2.
82 _ Z(Xi - )_()2
I n-1
3.
5 = Y (x; — X)?
n—1
Burada:

Xi - tohlil edilon kolbasa niimunalorinds riitubatin miqdart;
X - kolbasa niimunalorinds riitubatin orta riyazi miqdari

52 (42,33 — 43)* + (43,66 — 43)* + (41 —43)>  045+045+4
b 3-1 - 2 -
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)

= = 2,45
2

62 =2,45
0=1,57
Orta riyazi komiyyatin xotas1 asagidaki diisturla tapilir.
=il
“Vn
_ 1,57 _ 1,57 — 092
5 17 ’
M = 10,92

Variasiya omsali (konarlagsma gostaricisi) orta kvadratik sapmanin orta

riyazi sapmaya nisbati kimi tapilir.

6-100
T x
_ 1,57-100:37
42,33 ’
V=37
Xota faizi:
mo% =— = 052 _ 0,02
X 42,33
Etibar xotasi:
Ex =tx-m
Burada:
tk =1=0,990

Ez =0,990-0,92 = 0,91
Tohlilin doqigliyini miioyyonlosdirok
E=4t-m=+4233-092 =38
E=+38
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Buradan haddin giymaoti, daha dogrusu kolbasada riitubstin migdari [x — E]

- asag1 hodd [x + E] yuxar1 hadd tapilir.

[42,33-3,8] [42,33+3,8]
[43,66-3,8] [43,66+3,8]
[41-3,8] [41+3,8]

Ola sort bisirilib hislonmis "Moskovskaya" kolbasasinin 3 niimunasinds
duzun miqdar1 toyin edilmis vo asagidaki naticolor alinmigdir.
3,5;3,9;4,9
Ola sort bisirilib hislonmis "Moskovskaya" kolbasasinda duzun riyazi

miqdar1 X asagidaki diisturla tapilir.

1.

X
I

Burada:
X - kolbasada duzun orta miqdart;
n - tadqiq edilon kolbasa niimunalorinin sayz;

Xi - ayri-ayri niimunalords duzun miqdari.

3,5+39+49 _ 12,3 _ 41
3 3 ’
X=4,1%

X =

Bu gostaricinin konarlasmasini miioyyon etmak iiciin dispersiya (8i) Vo

orta kvadratik konarlagma (9) tapilir.

2.
62 _ Z(Xi - )_()2
'™ n-1
3.
5 = /Z(Xi — X)?
n—1
Burada:

55



Xi - tohlil edilon kolbasa niimunaloarinds duzun miqdari;
X - kolbasa niimunalorinds duzun orta riyazi miqdari

_(35-5%+(3B9-57*+(49-5)?% 225+121+0,01

812 3—-1 2
_ 3,47 _ 174
> ,
6% =1,74
6=1,3
Orta riyazi komiyyatin xotas1 asagidaki diisturla tapilir.
M= 40
“Vn
M=t =12 76
T 517 )
M = +0,92

Variasiya omsali (konarlagsma gostaricisi) orta kvadratik sapmanin orta

riyazi sapmaya nisbati kimi tapilir.

6-100
V=—
X
B 1,3-100 B
41 ’
V =31,7
Xota faizi:
m ,76
m% =—=——=20,19
X 1
Etibar Xxotasi:
Ex =tix-m
Burada:
tk=1=0,990

E;x =0,990-0,76 = 0,75
Tohlilin doqigliyini miioyyonlosdirok
E=+4t-m=+3,5-0,76 = £2,66
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E=42,66

Buradan haddin giymati, daha dogrusu kolbasada duzun miqdar [x — E] -

asag1 hodd [x + E] yuxar1 hodd tapilir.

[3,5-2,66] [3,5+2,66]
[3,9-2,66] [3,9+2,66]
[4,9-2,66] [4,9+2,66]

Ola sort bisirilib hislonmis "Servelat" kolbasasinin 3 niimunasinds duzun
miqdari toyin edilmis vo asagidaki naticalor alinmisdir.
5,09; 5,02; 4,96
Ola sort bisirilib hislonmis "Servelat" kolbasasinda duzun riyazi miqdari X
asagidaki diisturla tapilir.
1.
Sx

n

X =
Burada:
X - kolbasada duzun orta miqdart;

n - tadqiq edilon kolbasa niimunslorinin sayz;

Xi - ayr-ayrt niimunalords duzun miqdart.

509+ 5,02 +496 15,07
3 =3 = 5,02

X =5,02%

X =

Bu gostaricinin konarlasmasini miioyyon etmak iiciin dispersiya (8i) Vo
orta kvadratik konarlagsma (9) tapilir.

2.
Y (x; — X)?

82 =
n—1

1
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X (x; — %)?
6= /7

Xi - tohlil edilon kolbasa niimunalorinds duzun miqdart;

Burada:

X - kolbasa niimunalorinds duzun orta riyazi miqdari

B (5,09 — 5)% + (5,02 — 5)% + (4,96 — 5)* _0,0081 +0,0004 +0,0016

812 3—-1 2
= 0,005
82 = 0,005
6=10,07
Orta riyazi kamiyyatin xotas1 asagidaki diisturla tapilir.
M=+
“Vn
5 17 ,
M = +0,04

Variasiya omsali (konarlagsma gostaricisi) orta kvadratik sapmanin orta

riyazi sapmaya nisbati kimi tapilir.

v 5 }OO
X
_ 0,07 - 100 _ 139
5,02 ’
V=139
Xota faizi:
m% =E=ﬂ=0,008
X 5,02
Etibar xotasi:
Eg =ty m
Burada:
tk =1=0,990

E¢ =0,990-0,04 = 0,0396
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Tohlilin daqigliyini miioyyanlogdirok
E=4t-m=45,09-0,04 = 10,2
E=40,2

Buradan haddin giymoti, daha dogrusu kolbasada duzun miqdari [x — E] -

asag1 hodd [x + E] yuxar1 hodd tapilir.

[5,09-0,2] [5,09+0,2]
[5,02-0,2] [5,02+0,2]
[4,96-0,2] [4,96+0,2]

Ola sort bisirilib hislonmis "Delekates" kolbasasinin 3 niimunasinds duzun
miqdar1 toyin edilmis vo agagidaki naticalor alinmigdir.
4,97; 4,7, 4,73
Ola sort bisirilib hislonmis "Delekates" kolbasasinda duzun riyazi miqdari
X asagidaki diisturla tapilir.
1.
2 X

n

X =
Burada:
X - kolbasada duzun orta miqdart;

n - todqiq edilon kolbasa niimunslorinin sayz;

Xi - ayr-ayrt niimunalords duzun miqdart.

4,97 + 4,7 + 4,73 _ 11,3 _3g
3 3 ’
X=3,8%

X =

Bu gostaricinin konarlasmasini miioyyon etmak iiciin dispersiya (8i) Vo
orta kvadratik konarlagma (9) tapilir.

2.
Y (x; — X)?

852 =
n—1

1
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X (x; — %)?
6= /7

Xi - tohlil edilon kolbasa niimunalorinds duzun miqdart;

Burada:

X - kolbasa niimunalorinds duzun orta riyazi miqdari

812 3—-1 2
_ 0,16 — 0,08
62 =0,08
5=0,28
Orta riyazi kamiyyatin xotas1 asagidaki diisturla tapilir.
M=+
“Vn
M=+ 928 = 028 = 0,16
5 17 ,
M = +0,16

Variasiya omsali (konarlagsma gostaricisi) orta kvadratik sapmanin orta

riyazi sapmaya nisbati kimi tapilir.

6-100
T x
_ 0,28-100 _ 74
3,8 ’
V=74
Xota faizi:
m% =E=£=0,042
X 3,8
Etibar xotasi:
Ex =tx-m

Burada:

(497 -5)2+4 (47— 52+ (473 —5)2 _ 0,0009 + 0,09 + 0,073 _
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t =1=0,990
Ez =0,990-0,16 = 0,0158
Tohlilin daqigliyini miiayyanlogdirok
E=+4t-m=+4,07-0,16 = +0,75
E = 10,75

Buradan haddin giymoti, daha dogrusu kolbasada duzun miqdari [x — E] -

asag1 hodd [x + E] yuxar1 hodd tapilir.

[4,97-0,75] [4,97+0,75]
[4,7-0,75] [4,7+0,75]
[4,73-0,75] [4,73+0,75]

111.5. Duzlamib hislanmis ot mahsulunun
tazaliyinin tayini

a) Momulatin gqabulu qaydasi

Ohali, xiisusilo geyri-miisolman xalglar torofindon ¢ox talob olunan va
istehlak edilon hislonmis ot mohsullar1 magazada satis ligiin qobul edilorkon 6nco
biikiicii materialin vo taranin keyfiyyati, daha doqiq desak, tomizliyi, biitévliyi
dogiqglosdirilir. Etiketin, yarhigin iizorindo olan vo mohsulu saciyyslondiron
molumatlarin diizgiin sorh olub-olmadigina digqgot yetirilir.

Mal1 gobul edarkon partiyada olan miqdarin hamisi ekspertizadan kegirilir.
Bu zaman organoleptiki, fiziki, Kimyovi, bakterioloji vo digor indiqatorlar
Oyranmak ti¢ilin ¢ixis niimunasi ayrilir. Duzlanib hislanmis at mahsulunun sensor
gostoricilorinin toyini DOST 9959-62-da qarsiya qoyulan qayda iizro hoyata
kecirilir. Bunu {igiin daxil olan mal partiyasinin eynicinsli olmasi daqiqlosdirilir.
Eynicinsli mal partiyas1 dedikdo, miiassisado bir ndvbado eyni texnologiya ilo
istehsal olunan bir tip, sort vo adda olan momulat basa diisiiliir. Orta statistik segma
yolu ilo novbati tohlil tgiin 10 mal yeri ayrilir. YerindoCo zahiri goriiniisii
yoxlanilir. Bundan sonra
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Fiziki gostoricidon piy vo dos tikaciklorinin 6l¢ilisii vo formasi, Ortiicii
pardonin vo visin konarlardaki uzunlugu; kimyovi gostoricidon riitubotin, xdrok
duzunun, nitritlorin, nisastanin va fosforun miqdari tayin edilir.

Duzlanib hislonmis ot mohsulunun sensor gostoricilori DOST 9959-62
tolobino oasason todqiq edilir. Belo ki, avvalca gobul edilocok eynicinsli mal
partiyasindan (bir ndvbads eyni texnoloji rejim tizra hazirlanan bir tip, sort vo adda
olan momulat) segcmo yolu ilo 10 mal yeri ayrilir vo zahiri goriiniisii yoxlanilir.
Sonra iso digar sensor gostoricinin ekspertizast {iglin momulatin miixtolif
nahiyasindon 1% miqdarinda orta niimuno ayrilir. Lakin ayrilan niimuno 2
duzlanib hislonmis ot mohsulundan, 3 ortiicii pardesiz momulatdan (st ¢orayi,
soyutma va s.) cox olmalidir.

Duzlanib hislonmis ot mohsullarinin sensor, instrumental vo bakterioloji
gostaricisi tayin edilir.
a) Duzlanms ot mahsullarimin sensor gostaricisinin tayini

Zahiri goriintisii - duzlanmig ot mohsulunun keyfiyyati ekspertiza zahiri
gorlintisti tadqig edilon zaman avvalca mohsulun tipi, sortu, adi, sonra iso zaman
ortiicii  poardonin giymoys yapisib-yapismadigl (sellofandan basqa),  onun
tomizliyina, kifin olub-olmadigina, barmagqlarmi momulata zoif siirtmoklo xarici
sathin quru va yapisqanli olub-olmadigi yoxlanur.

Qoxu va dad: - duzlanmus ot mohsulunun i¢indan bu moagsad tigiin nozardo
tutulan alotlo miioyyon miqdarda ot ¢ixarilir vo dorhal iyi, dadi miioyyan edilir.
Daha dorin tobogoalorin goxu vo tamimi doqiq miioyyan etmok {igiin momulat
ortadan (konarlardan an az1 5 sm arali) eni Vo uzunu boyunca kasilir, tez ayilorok
ehtiyatla qirilir vo bu an goxusu vo dadi toyin edilir. Duzlanib hislonmis ot
momulatinin, ilk névbada hislonmis budun azalo toxumasimin siimiiya birlason
nahiyasinin verdiyi qoxu ayrica miioyyan edilir.

En Kasiyinin gériiniigii - bunun {liglin Ortiicti pardo mohsuldan ayrilir va
malin zahiri goriiniisii, qurulugu, rongi, miixtalif rangli lokslorin olub-olmamasi

yoxlanir. Sonra duzlanmis otlor kasilorok giymanin, piyin, ozalonin barkliyi,
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parlagligi, sululugu, soffafligi, miixtolif lokolorin, hava boglugunun olmasi
yoxlanilir.

Konsistensiyast - duzlanmis ot mohsulunun konsistensiyasi yenico Kosilmis
yeri barmaqla zoif basmaqla miiayyanlosdirilir.

Laboratoriya tadqiqi

Bud, rulet, koreyka, dos, kiirak va digar duzlanib hislonmis ot mohsulundan
Texniki sortlorin tolobino uygun kimyovi, biokimyavi indigatorlarin todqiqi {igiin
orta niimuna gotiiriiliir vo milayino ii¢lin hazirlanir. Xiisusi qaydada doridon, xarici
piy qatindan, azad edilon niimuna sadaralarinin 6l¢iisii 3+4 mm otgokon masindan
2 dofa kegirilorok giyms halina salinir. Toahlil arafasinds giymo yaxsica qarisdirilir.
Tadqgiqat tiglin nozorda tutulan va siiso bankaya yigilib kip baglanan qiymo asagi

miisbot temperaturadok soyudulur va homin soraitds saxlanilir.

111.6. Tahlil naticasinds ahinan molumatlarin arasdirilmasi vo
standart gostoaricisi ilo miiqayisa edilib
keyfiyyatina giymat verilmasi

Tohlil ti¢iin “Voronej” budu gétiiriiliib.

Sothi tamiz, quru, lokasiz, ¢irksizdir, selik va kif yoxdur. Uzarinds ot va piy
galiglar, tiik vo sacaq yoxdur.

Konsistensiyas1 elastikdir, ozolo toxumasi kosikdo ¢ohrayimtil-qirmizi
rongdadir, piyin rongi 6zlinomoxsusdur. Xosa galon hislonmis iya malikdir.

Vetginaya moxsus azaciq tiind vo duzlu tohor dada malikdir.

Bu géstoricilori DOST-16594 tolobino osason duzlanib hislonmis ot
mohsullarinin sensor gostaricilori ilo miigayiso edorkon ¢iy hislonmis budlarin
sensor gostaricisine tam uygun oldugu miioyyan edilir.

Nomliyin toyini

Duzlanib hislonmis “Voronej” budundan yuxarida gostordiyimiz gayda ilo
giymo hazirlayib iki adad aliiminium biiksiin harasinoe 3 gram (0,01 - doaqiglikls
gotiirmakla) qoyuruq. Biiksiin igarisina avvalcadon kozardilmis 6+7 q qum va siiso
cubuq qoyulur. Har iki biiksii quruducu skafda 150°C temperaturda 1 saat qurudub
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40 doagige soyudandan sonra biikslar ¢akilir. Qum va siiso ¢ubugun bir yerds ¢okisi
7 g-a barabardir. Aliiminium biiksun ¢akisi - 30 g-dir. II ¢oki 29,85 . Qurutdugdan
sonra 28,8 q. Biiksiin ¢okisi 28,65 q.

Hor iki biiksda ot giymosi 3 q olmusdur.

Tohlil edilon mohsul niimunasinds nomlik asagidaki miqdarda olmusdur:

‘e 91892 .100=30‘28'8.1002%-1oo=40% (1)
N agz .1oo:w.1ooz%-100=40,3% 2

Xorok duzunu

Xorak duzunu tayin etmoak ii¢iin 3 g. qiymodon hazirlanmis mohluldan 20
ml. gotiriib tizorine 1 ml. 10%-li kalium bixromat mohlulu oslave edib 0,05 n
glimiis nitritlo titirlodikda 10 ml. AgNOs sorf edildi.

Diisturda yerino yazib:

. 0,0029-10-100-100 290

= 4,83% (1)
20-3 60

Ikinci tohlildo hazir mohluldan 15 ml. gotiirarak titro sorf olunan AgNO3z 7,5

ml. olunmusdur. Diisturda yerins yazsad:

o 0,0029-75-100-100 _ 2175 _ 4,83% (2)
15,3 S

DOST 16594-71-0 gora “Voronej” budunda duzun miqdar1 5%-don az

olmalidir. Demoli, bizim tahlil naticasi standarta uygundur.

“Voronej” budunda namlik normalasdirilmir. Ciy hislonmis Sibir vo Sovet
budlarinda DOST-16594-712 tolobino uygun olaraq namlik 45%-don az olmalidur.
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111.7. Tahlil naticalorinin riyazi-statistik

usulla islonmosi
Xorak duzunun miqdari
x1=4,83, X2=4,82, x3=4,80

g = X, +X, +X;  483+4,82+4,80 14,45

n 3
2) (x1-X)=(4,83-4,81)=0,02
(x-X)=(4,82-4,81)=0,01
(xs-X)=(4,80-4,81)=-0,01
3) (x2-X)* = (0,02)*=0,0004
(x2-X)* = (0,01)?=0,0001
(x3-X)* = (-0,01)>=0,0001

=481

4) (9~ Z0Xi=%)° _ 0,0004+0,0001+0,0001_ 0,0006
n-1 3-1
5)G = /D(x) = /0,0003 =0,0173

6y = ©-100_00173100_173
X 481 481

=0,36

o= - 0,0173-100 0,0173
Jn V3 1,73

X 481 481

9)Y %= tok - 0 =3118¢. 0,01 = 0,031

=0,01

=0,21

Styudent codvali {izra tok = 3,182

10)Y ¥ +Y 7 =4,81+0,031

> X-100 0,031-100 31

11) xa = =
481 481

=0,64%

Dx =0,64%

=0,0003



1V. Notica va tokliflar

Orzaq programi adamlarin miixtalif ¢esidli vo yliksok keyfiyyatli yeyinti
mohsullar1 ilo elmi miilahizolor asasinda tam tomin olmasini garsiya maqsad
qoyan ¢ox cohatli vo uzunmiiddatli progqramdir. Biitiin bunlara istinad edarok
gostara bilorik ki, respublikamizda duzlanib hislonmis ot mohsullar1 istehsalinin
genislonmoasi magsads uygun olardi.

Bildiyimiz kimi, milli xiisusiyyotlori vo cografi miihitin orzaq
normalarina vo arzaq istehlakina tosiri boyiikdiir. Bazi millatlor oti ¢ox sevir,
bozilori iso ondan az istifado edir. Olkomizin simal rayonlarinda ilin biitiin
fasillorindo daha ¢ox vo yiiksok kalorili mohsullar ot, yag istehlak olunur.
Conub rayonlarinda isa aksina hamin mohsullar az istehlak olunur.

Bu mosalalordon bahs edarkan demaliyik ki, galocokdos ohalinin yasayis
torzi xeyli yaxsilasacaq. Duzlanib hislonmis ot mohsullarinin istehsalina aid
olan molumata nozor salsaq gorarik Ki, 1990-2000-c1 illor orzinds
respublikamiz bir dofo do olsun duzlanib hislonmis ot mohsullar1 tizro fizioloji
normada nazards tutulan miqdarda va ¢esiddo moahsul istehsal etmayib.

Milli xiisusiyyatlori nazors alaraq gostoara bilorik ki, xalqumiz halo uzaq
ke¢misdon qoyungulugla mosgul olmuslar. Qoyun oti Azarbaycan xalqi {i¢lin an
cox istifado olunan mohsul olmusdur. Qis azuqoasi kimi quyrugla birlikds
govurulmus qoyun otinin uzun miiddot saxlanilmasi mimkiin olmus vo qis
faslindo ondan milli yemoklor hazirlanib.

Respublikamizda ot vo ot mohsullar1 istehsalt bu giiniin tolobinds tam
cavab vermir. Ovvalco geyd etdiyimiz kimi otdon 80-o yaxin duzlanib
hislonmis ot mohsullarinin  texnoloji proseslori islonib hazirlanib. Lakin
bununla yanasi respublikamizda hislonib duzlanmis ot mohsullarinin ¢esidi
Kifayot godor deyildir. Cesid az da olsa gostormok lazimdir ki, bunlarin
omtaslik xitisusiyyatlori, keyfiyyat gostaricilori alic1 talobino cavab vermir.
Olaqgodar toskilatlarda mallarin keyfiyyatinin yaxsilasmasi, ¢esidinin artmasina

dair miioyyan todbirlor goriilsoydi istehlak¢ilarin {irayinca olardi. Adindan
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goriindiiyli  kimi duzlanib hislonmis ot mohsullar1 saxlanmaya davaml
olmalidir. Ancaq malum oldugu kimi burada da bir sira ¢atinliklo garsilasiriq.
Odur ki, yaxs1 olard1 ki, bu mohsullarin hazirlanma texnoloji omoliyyatlarinin
gedisino diizglin amoal edilsin, yeni somoarali omoliyyatlar totbig edilsin.
Umumiyyatlo ohalinin maddi tolobatinin &donisinde hom istehsal is¢ilorinin,
hom do ticarat iscilorinin foaliyyati giiclansin.

Bunlar1 nozoro alaraq gostoro bilorik ki, Respublikada olan ot
kombinatlarinda qoyun, xiisusilo toxlu otindon hazirlanmis duzlanib hislonmis
budlar, formada goyun oti vo s. duzlanib hislonmis ot mohsullar: istehsalini
toskil edib artirsaydi mogsads uygun olardi.

Qarsidak1 dovrdo Respublika oshalisinin ekoloji cohotdon tomiz olan ot vo ot
mohsullarina olan maragini 6domoak {iglin bir-birindon asili vo bir-birini
tamamlayan asagidaki todbirlorin hoyata kegirilmosi magsads uygun sayilir:

1. Ovvola, Respublikanin kond tosarriifatt ilo bagli hor hansi bir
mosaloys baxildiqda va ya todbir hoyata kegirildikda hamon masalalari ilk névbada
heyvandarliqg mohsullarimin inkisafina neco tasir edoacayi asas gostarici Kimi nazaros
almmalidir.

2. Respublikanin asas kond tosorriifati rayonlarinin isti iqlima, zoaif su
ehtiyatina malik olmasia, demoli, heyvandarligin inkisafi {iclin geyri-olverisli
olmasina baxmayaraq, imkan daxilindo heyvandarligi inkisaf etdirmok lazimdir.
Bu zaman ononavi qaydadan basqa, heyvandarligin sonaye tomali iizorindo, miiasir
texnika vo miitoraqqi texnologiyaya osaslanan xirda, orta vo iri komplekslordos
inkisafina tstiinliik vermok lazimdir.

3. Ot problemini nisbaton qisa miiddstds hall etmoak iiciin, tez béylimasi,
mohsuldarhigi, otinin keyfiyyati vo enerjiliyi ilo digoar mohsuldar kond tesarriifati
heyvandarligdan istiin sayilan qusculugun inkisafina iistiinliik verilmolidir. Ciinki,
yem ziilalimi yeyinti ziilalina ¢evirmo omsali quslarda 17,4+18,9%, donuzlarda
14,3%, qaramal va davarda 4,4+4% borabardir. Miitaxassislar belo hesab edirlar ki,
1 kq kiitlo artimina 1,4 kq yem sorf etmoklo 30 giindo diri kiitlosi 2 kg-a cata

bilocak broyler alds edilmosi giinii ¢ox da uzaqda deyildir. Elo etmak lazimdir ki,
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respublikada iimumi ot istehsalinda qus otinin xiisusi ¢okisi 35%-o ¢atsin. Bu
zaman noazoro almaq lazimdir ki, ayri-ayri Olkolordo qus oti daxilinds, hamon
Olkonin goraitindon, aliciliq tolobatindan vo s. amillordon asili olaraq miixtolif
quslarin otinin xiisusi ¢okisi eyni deyildir. Belo ki, BMT-nin Qida Problemlori
Idarasinin molumatina goro, diinya iizro {imumi qus oti istehsalinda broyler oti
70%, anac toyuq oti 15%, hinduska oti 10%, yerds qalan ev quslari ati iso 5% toskil
edir.

4. Respublikamizin tobii iqlim soraiti, kond tesarriifatinin strukturu vo
golacak inkisafi, xiisusilo taxilgiligin inkisaf etdirilmoasinin zaruriliyi, shalinin yaga
olan tolobati vo s. amillor asas gotiiriilorso gaz oti vo hindugka oti istehsalinin
artirtlmasina tstiinliik verilmolidir.

5. Bundan sonra, bir torofdon respublikada qoyun otina olan boyiik
tolobat, digor torofdon iso qoyungulugun inkisafi t¢iin olverigli tobii-iglim
soraitinin olmasi, nahayat qoyundan miixtalif ¢esidli va qiymatli alave mohsullarin
(yun, siid, Xaz va s.) alds edilmasi, an asasi1 isa qoyun atinin digar heyvanlarin atino
nisbaton yiiksok amtoolik vo qidaliliq doyari ilo saciyyalonmasi nozors alinaraq,
qoyunguluq inkisaf etdirilmalidir. Bu zaman uzun-uzun illordon bari xalq
seleksiyas1 torofindon yaradilan yerli, yagli-quyruqlu, universal mohsuldarligli
goyun cinslorinin artirilmasina fikir verilmalidir. Ciinki bu cinslords yag toxumasi
asasan quyrug nahiyssinds toplandigindan otindan digar goyun cinslorinin atino
xas olan saciyyovi, xosa golmayon goxu golmir. Belo olan halda, goyun atindan
milli motboximiz ii¢lin yararli olan yarimfabrikat vo aspazliq ot momulatinin
istehsalinin toskili do miimkiin olar.

6. Kolbasa momulati istehsali vo ticarotinin miiasir voziyyoti osas
gotiiriilorso vo buraxilan momulatin keyfiyyatini xeyli yaxsilasdiran tozo donuz
atins olan talobat1 6domoak tigiin donuzguluq da inkisaf etdirilmalidir.

7. Xarici 6lkalordan diri heyvan gotirilmasi toskil edilib, artirilmalidir.

8. Istor respublika daxilinds yetisdirilon, istorse do xaricdon gotirilocok
mal-qaranin vaxtinda emalini hoyata kegira bilon ot emali miiassisalorinin tikintisi

artirilmalidir.
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XULASO

Insanlarin saglam faaliyyati vo saglam nosil torotmasi bir basa qabul etdiyi
orzagin qidaliliq doyorindon, migdarindan vo miixtalif olmasi ilo sortlonir. O da
molumdur Ki, gida rasionunun bioloji doayarliliyi ilk 6nco qida payinda heyvanat
mongali mohsullarin xiisuson ot Vo ot mohsullarinin migdarindan va gesidindon
asihdir.

Dissertasiya isindo mohz kolbasa vo duzlanib hislonmis ot mohsullarinin
torkibindo olan yabangi maddalorin  mohsula diisma monbalori, organizma
gostardiyi manfi tasir va digor moasalalor garsiya qoyulmus va hall edilib.

PE3IOME

3110p013a51 ACATCIIBHOCTD YCJIOBCKA MW 3J0POBOC PA3BUTHC MOKOJICHUM HE
MMOCPCACBCHO 3aBHCUT OT MMUIIECBOM OCHHOCTH, KOJIMYCCTBA H pa3H006pa31/151
YHOTpC6HHGMOﬁ IIHIITH. Taxxe HU3BCCTHO, YTO OuoJIornyeckas OCHHOCTDH

MMUIICBOI0 palMoOHa B IIEPBYK0 OYEpElb 3aBUCUT OT KOJMYECTBA M KaudyecTBa
POYKTOB >KMBOTHOT'O MTPOUCXOXKIEHUS, 0COOCHHO MsICa U MICOIPOYKTOB.

B nauccepranuonHoit paboTe wHccieoBaHBl W peHIeHbl MCTOYHUKH
NOTa/IaHus. MHOPOJHBIX BEIIECTB KOHKPETHO B COCTaB KoJ0ac M COJICHO-
KOIMYEHBIX MSCHBIX IPOAYKTOB, OKa3bIBAIOIIUE HETaTUBHOE BIUSHUE HA OPraHU3M
U IpyTHe CONYTCTBYIOLIHUE BOIPOCHI.

SUMMARY

Healthy human activity and the healthy development of generations
depends on the nutritional value, quantity and variety of food consumed. It is also
known that the biological value of the food ration primarily depends on the
quantity and variety of animal origin products, especially meat and meat origin
products.

In dissertational work, the sources of hit of collateral substances to the
composition of sausages and salty smoked meat products influencing negative to
organism and other accompanying questions are investigated and resolved.
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REFERAT

MAGISTR DISSERTASIYASININ MOVZUSU: “Azorbaycanda istehsal
olunan ekoloji tomiz ot vo ot mohsullarinin ¢esidi vo ekspertizas1”

Dissertasiya iginin hacmi 70 sahvadir.

Dissertasiyanin giris, noazori Vo eksperimental hissasinin yerina
yetirilmasindo  xeyli sayda Azorbaycan va acnobi dilinds olan rasmi sanadlordan
Vo ixtisas odobiyyatindan, eloco do rosmi NHA-dan tongidi vo yaradici surotdo
istifado edilib.

DISSERTASIYA ISININ MOVZUSUNUN AKTUALLIGI: Yer kiirosinda
ohalinin saymin artmasi ilo homahang yeyinti mohsullari istehsali da yiiksalmalidir.
Lakin statistik molumatlardan goriindiiyli kimi, aqrarsonaye kompleksinds vo
ticarotdo hoyata kegirilon igloro baxmayaraq ohalinin arzaq mallarina olan talobati
istanilon saviyyads 6donilmir. Odur ki, torpagin mohsuldarligini yiiksaltmak, okin-
bi¢cim dovriindos, eloco do orzagin saxlanmasi, dasinmasi vo satig1 dovriindo bas
veron  itkini azaltmaq tg¢lin mixtalif agro texniki todbirlor hoyata kegirilir,
Kimyoavi maddoalordan istifads edilir. Goriilon islor 6z miisbat tosiri ilo yanasi, son
noticods ekoloji problem yaradir. Havanin, torpagin vo suyun g¢irklonmosini do
nozoro alsaq ekoloji problemin Olgiisii aydin olar. Biitiin sadalananlar orzaq
mallarinin, o ctimladan gida rasionunun bioloji dayarliyini miiayyan edon ot vo ot
mohsullarinin tomizliyina xeyli tosir gostorir. On genis yayilan kolbasa vo duzlanib
hislonan ot mohsullarinin istehsalinda isladilon yardimg¢i xammallari, xiisuson
nitriti nozars alsaq vaziyyatin no doracads qorxulu oldugunu aydin hiss edorik.

Diinyanin bir ne¢o 06lkasi, o climlodon Tiirkiyado kolbasa momulati
istehsalinda demok olar ki, yalniz otdon hazirlanir. Yerdos gqalan 6lkalords bu vo ya
digor mogsadlo ot giymasine miixtalif yeyinti xammali, siini vo sintetik material
qatilir. Reseptura vo texnologiya yenilogir. Alinan kolbasa vo duzlanib hislonmis
ot mohsulunun omtaslik indikatorlari, saxlanma, dasinma vo satis soraiti vo

middati 6yranilir.
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Goriindiiyli kimi dissertasiya ot Vo ot moahsullari istehsali va satisi sahasinda
aktual olan movzuya hosr edilib.

TODQIQAT ISIND® QARSIYA QOYULAN ©OSAS MOQSODI:
Diinyada, o ciimlodon do Azorbaycanda qitligi daha qabariq hiss edilon orzaq
noviindon biri otdir. Miixtalif mohsullarin istehsalinda osas xammal sayilan oto
gonast etmok vo hazirlanan momulatin keyfiyyotinin yaxsilagmasi ii¢lin ciirbociir
yardim¢1 xammal vo materiallardan istifado olunur. Sorf edilon inqrdientin hazir
momulatin sensor vo alotlo toyin edilon gostaricisine neco tosir etdiyinin
oyranilmasi dissertasiya isindo a5as mogsad kimi qarsiya qoyulub.

OYRONILON KEYFIYYOT GOSTORICILORI VO MUAYINO
USULLARI: Duzlantb hislonmis ot mohsullart vo kolbasalarin omtoslik
gostaricilori istehsal miiassisalorini Texniki Nozarot Sobasinds istifado edilon
metodikaya uygun yoxlanib. Nitritin miqdar1 OS-21 nitromer cihazi ilo toyin
edilib.

NOTICO VO TOKLIFLOR. NOZORI-OMOLI OHOMIYYOTI: Aparilan
aragdirma naticasinds aydin olur ki, kolbasa va duzlanib hislonmis ot momulatinin
insanlarin saglamlhigina monfi tasir edon (xiisusilo kanserogen) orzaq olmasina
baxmayaraq onun istehsali va satisi ildon ilo artir. Bu arzu edilmoayon haldir. Odur
ki, ot giymosina olavo edilon istonilon gatqr dorindon ( USC/ACF tdvsiyasine
uygun- 12 gostarici) dyranilmsli, yalniz bundan sonra istifadasine icazo verilmali.
Ot mohsullarina qirmizi rong vermok moagsadi ilo istifado edilon nitritin digor
maddo vo Dbirlosmo ilo avoz olunmasi sahosindo aparilan todgigatlar daha da
giiclondirilsin.

DISSERTASIYA ISININ APROBASIYASI: Dissertasiya isinin yerino
yetirilmasi zamani oldo edilon materialin bazisi ADIU-da hor il kegirilon TEC-n

konfransda moruzs edilib va Respublika KIV-do molumat verilib
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