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Giris

Son illordo respublikamiza yaxin vo uzaq xaricdon genis cesidli orzaq
mohsullary, o climlodon gonnadi mohsullar1 gotirilir. Lakin bu mohsullarin
keyfiyyati he¢ do movcud olan standartlarin toloblorina cavab vermir. Ciinki
istehsal olunan mohsullar miixtalif yollarla saxtalagdirilir. Mohz buna goro do
ohalinin ekoloji cohatdon tomiz olan gonnadi momulatlart ilo tomin edilmasi
tcin bu momulatlarin keyfiyyat gostoricilorinin beynoslxalq standartlarin
toloblorino uygunlugunu miiayyanlosdirmak ii¢lin ekspertizanin aparilmasina
ehtiyac duyulmusdur. Bununla olagodar olaraq magistr dissertasiya isi
“Azorbaycanda istehsal olunan sokarli gonnadi momulatlarinin istehlak xassalori
Va keyfiyyatinin ekspertizasina hasr olunmusdur.

Moévzunun aktualligl. Ohalinin qidalanmasinda gennadi momulatlarinin, o

climlodan sokarli gonnadi momulatlarinin olduqca shamiyyati boyiikdiir. Belo Ki,
gonnadi momulatlar1 ¢ox ¢esidli olmaqla yanasi, homginin onlar atirli vo sirin
dada malik olan yiikksok qidaliliq doayorliliyine monsub olan yeyinti
mohsullarindan biridir. Qonnadi momulatlarinin hazirlanmasi ilo yalniz qonnadi
sonayesi deyil, eyni zamanda digor yeyinti mohsullari, o ciimlodon ¢orokbisirma
sahiblori, siid sonayesi vo meyvoa-tarovoz konservlori sahalori vo homginin iaso
sahalorido moasgul olurlar. Hazirda qonnadi momulatlarinin qidalliq dayarliyini
artirmaq Ugiin onlara ziilallarla zongin mohsullar, meyva-gilomeyvo torovoz
yarimfabrikatlar1 va vitaminlor slava edirlor. Qoannadi momulatlart hoamginin
yiiksok enerji doyorliliyi do xarakterizo olunur. Onlarin belo yiiksok enerji
doyarliliys malik olmasinin 2sas sobabi karbohidratlarla (sokarlo) zongin olmasi
ilo olagodardir. Son zamanlarda iso sokorli gonnadi keyfiyyotini daha da
yiiksoltmok va daha ¢ox ¢esiddo buraxmagq ligiin gorzokli meyvalarin lopasindan,
kakao mohsullarindan istifads olunur.

Sokorli gonnadi momulatlarindan miialico moagsadilo, pohriz, usaqglar ii¢lin

vitaminlarlo zanginlosdirilmis miixtalif ¢esidlori buraxilir.



Hazirda diabet xaStaliyi ti¢lin sorbit vo ksilit gatilmis momulatlar, miixtolif

vitaminloar (A,B, D,C,E) gatmagqla, skleroza gars1 miialico shamiyyatli gesidlori

hazirlanir.

Todgigatin magsadi va vozifalari. Biz torofdon aparilan todqigat isinin

asas moqsadi, Azorbaycanda istehsal olunan gokorli gonnadi momulatlarinin

istehlak xassalori vo keyfiyyatinin ekspertizasinin aparilmasi vo aparilan

ckspertiza zamani alinan naticalorin dovlat standartlarinin vo normativ-texniki

sonadlorin  taloblorine  uygunlugunu miioyyan etmokdon ibarot olmusdur.

Aparilan todqigat isinin yerino Yetirilimosi iiclin asagidaki vozifolor qarsiya

qgoyulmusdur:

karamel vo konfet momulatlarinin kimyavi torkibi va gidaliliq doyarinin
oyranilmasi;

karamel vo konfet momulatlarinin  keyfiyyot gostoricilori  va
giymatlondirilmasi;

karamel vo konfet momulatlarinin saxlanma soraiti, middatini vo
saxlanma zamani keyfiyyatinds bas veran doyisikliklorin 6yranilmasi;
karamel vo konfet momulatlarinin qablasdirilmasi, markalanmasi,
qiisurlart va bu amillorin momulatin keyfiyyatine tosirinin dyranilmasi;
karamel vo konfet momulatlarinin tohliikesizlik vo mikrobioloji
gostaricilorinin 6yranilmasi;

karamel vo konfet momulatlarinin  keyfiyyat  gostaricilorinin
ekspertizasinin aparilmasinin toskil edilmasi;

karamel vo konfet momulatlarinin  keyfiyyoat  gostaricilorinin
ekspertizasinin aparilmasi;

aparilan  todqigat zamani  alinan  naticalorin  riyazi-statistik
hesablanmasinin aparilmasi.

Tadgigatin_elmi_vyeniliyi vo tacriibi_shamiyyati. Aparilan todqigat

zaman1 alman naticolor ola Dbilsin ki, Baki ticarotindo Vo

supermarketlords realizo olunan sokarli gonnadi momulatlarinin daha



keyfiyyatli halda ohaliys satilmasinda miihiim rol oynasin vo eyni
zamanda onlarin dasinmasi vo saxlanilmasi zamani keyfiyyatindo bas
veran doyisikliklor haqqinda fikir sylomays imkan vero bilor.

- Homginin aparilan todqiqatdan alinan naticalor oasasinda il orzinds
fizioloji norma ilo miigayisads ohalinin sokorli gonnadi momulatlarina
olan tolobatinin tam o&donilmodiyi sabablori do miioyyan etmok
mimkiindiir. Eyni zamanda sokorli gonnadi  momulatlarinin
keyfiyyatinin daha da yaxsilasdirilmasi haqqinda da bir sira samorali
tokliflordan irali siiriilmasinido magsads uygun hesab etmok olar.

Tadgigatin _metodu. Aparilan todgigat zamani 2 osas metoddan:

organoleptiki va fiziki-kimyavi metodlardan istifads olunmusdur.

Orqganoleptiki metodla aparilan ekspertiza zamani sokorli Qgonnadi
momulatlarmin gablasdirilmasi, kagiza biikiilmasinin voziyyati, formasi, rangi,
iist hissasinin vaziyyati, i¢liyin konstruksiyasi, dadi va iyi miiayyan edilmosi.

Fiziki-Kimyavi_metodlasokorli gonnadi momulatlarinda igliyin namliyi,

reduksiyaedici sokorin migdari va tursulugu toyin edilmisdir.

Tadgigatin__naticalari.Qonnadi  momulatlarinin ~ {izorindo  aparilan

ckspertizanin noaticasi gostordi ki, bu momulatlarin orqanoleptiki keyfiyyat
gostoricilori (DOST 5897-90, DOST 5898-87, DOST 5904-82, DOST-93)
movcud standartlarin toloblorino cavab verir vo bu standartlardan xiisusi
konarlagma hallar1 qeyd edilmomisdir.

Fiziki-kimyavi tisulla aparilan ekspertiza zamani alinan naticolor gostordi
ki, karamelin “Marsipan” iglikli ¢esidindo tursuliug-7,1%, reduksiyaedici
sokorin miqdar1 -22,11%, meyvo-gilomeyvali islikli ¢esidindo tursulug-3°,
pomadali i¢likli ¢esidinda tursulug-6% reduksiyaedici ¢esdinde quru maddanin
miqdar1 (nomlik)-3,5%, qat-qat iglikli ¢esidindo quru madds 3,0-3,5%,
siralonmis fiqurlu nabat ¢esidinda iSa quru maddoanin miqdari — 4,03% olmusdur.
Konfetin miixtalif ¢esidlori lizorindo aparilan fiziki-kimyovi gostoricilorinin

ekspertizasindan alinan naticalora asasan konfetin “Marsipan” ¢esidindo nomlik-



16%, iimumi sokorin miqdari-75,3%, “Calma” ¢esidindo nomlik-25%, “Praline”
cesidindo nomlik isa-4; olmusdur.

Isin_hocmi Vo qurulusu. Magistr dissertasiyas isi girisdon, 3 fosildon,

notico vo tokliflordan ibaratdir. Dissertasiya isi 83 sohifo hacminds olub, isin
yazilmasinda 39 moanbalordan, 12 cadvaldon vao 24 normativ-texniki sanadlordan
istifado  olunmusdur. Homginin dissertasiya isi osasinda 1 moqalo capdan

cixmisdir.



1 FOSIL NOZORI HiSSO ODOBIYYAT iCMALI
I.1. Karamel va konfetlarin tarkib hissasi va onlarin enerji

dayarliyi

Karamel sokorli gonnadi momulatlarinin osas qruplu olub, karamel
kiitlosindon vo iclikli karamel momulatindan toskil olunmusdur. Karamel
stisovari mohsul olub, kiitlasi isa g¢esidindon asili olaraq amorf vo bark halda
olur. Karamelin osasimmi toskil edon i¢liyinin miixtalifliyi onun enerji
doyarliliyinin daha yiiksok olmasina sobob olur. Iglikli karamel momulatlari
insan organizmi tarofindon formalagmasinda vo hazm olunmasinda miihiim rol
oynayir. Belo Ki, molum olmusdur ki, i¢likli karamellor hozm olunduqda onlar1
organizmo xos dad vo atir vermoklo barabar, hamginin orqanizma yiiksok enerji
vermo gabiliyyatino malikdirlor. Karamel momulatinin mohz bels yiiksok enerji
doyarliyina malik olmasi onun Kkiitlosinin oasasini karbohidratlardan toskil
olmasidir [1,2,3].

Molum olmusdur ki, karamel momulatinin enerji dayarliliyi onun tarkib
xisusiyyatindan, bilavasits kiitlasinin karbohidratla daha zongin olmasidir. Belo
Ki, molum olmusdur ki, karamelin kiitlosinin 77-91%-karbohidrat, 0,2-1,9%-
ziilal va 0,2-1,1% yag toskil edir. Lakin karamel momulatinin tarkibinds mineral
maddolor (Fe, P, Mg, Ca, R) azliq toskil edirlor [37, 38,39].

Karamel momulati digor momulatlardan forqli olaraq onlarin torkibinds
vitaminlor azliq toskil edirlor. Bunun osas sobabi karamel momulatinin istehsal
zamani yiksok temperaturda istifado olunmasidir. Mohz belo temperaturda
karamelin torkibindos olan vitaminlorin siirotlo parcalanir. Karamel momulati
homg¢inin tarkibinds selliiloza vo nomliyin az olmasina gora do digar gonnadi
momulatlarindan forglonirlor. Bu da noticodo karamel momulatlarin daha da
yiiksok kaloriya malik olmasina sobob olur. Belsliklo, aparilan hesablamaya
goro ylz qram karamel kiitlosi 348-422 k/kalori enerji vermoa qabiliyyatino

malikdir.



Homginin molum olmusdur ki, karamel patkasindan hazirlanan karamel
kiitlasinin asast bir sira maddalordan ibaratdir. Belo hazirlanmis karamel
kiitlosindo 4% fruktoza, 8%-maltoza, 11%-qliikkoza, 21%-qekstrinlor vo 57%-
saxaroza vardir.

Asagidaki 1 sayli cadvaldo pomadali vo siid iglikli karamel momulatlariin
Kimyavi vo bioloji doyarliyi hagqinda timumi molumat verilmisdir.

Son zamanlarda karamel momulatlarinin enerji doyorliyini yiiksaltmok
mogsadi ilo onun kiitlasing ziilalla zongin olan mohsullar slavs olunur. homginin
son dovrlards igliys malik olan karamel kiitlosino plastiklik verilmasi ii¢lin vo
eyni zamanda kristallasmas1 moaqsadi ilo otirlondirir, tursulasdirilir, boya vurulur

Vo kiitlo 89-352°C-ya godor soyudulur.

Cadval 1.
I¢liyi siidlii vo pomadah olan karamellarin tarkub va enerji dayarliyi
Ielikli kiil | yag | ziilal | Su | Uzvii Mono Enerji Mineral Karbohid
karamellarin tursular | vo disa | vermo maddolor ratlar
adlar xaridlor | gabiliyysti

nigasta | Selli | Na | K | Mg | Ca | Fe | kkal | kc
loza

Pomadal1 35| - 0,12 | 0,1 |08 83,5 11,2 - - 2 |12 |5 |02 358 | 1498

Siidli 72108 |11 |04 - 78,1 14,1 - 11 {4045 |9 |04 |35 | 1501

Son dovrlordo i¢likli karamel momulatinin keyfiyyotini daha da
yaxsilasdirmaq ti¢lin onun igliyinin tarkibins bir sira dad va atirverici maddalor
olavo olunur. Bels ki, karamelin xarici goriiniisiinii yaxsilasdirilmasi iigiin boyaq
maddalorindan,  qurulusunu  yaxsilasdirmaq ig¢lin  jele va  kopik
amalagatiricilardan, atirlonmasi tgiin otirli maddalordon vo homginin karamel
momulatina miixtalif rong verilmasi {igiin xiisusi boyayiciya maddalordan
istifads edilir.

Konfet qonnadi momulatlarinin bir ndvii olub, asasan sokar, tamli maddalar

daxil etmoklo hazirlanan va bir ne¢o konfet kiitlasindoan ibarat olan momulatdir.




Molum olmusdur ki, hazirda istehsal olunan qonnadi momulatlarinin toqribon
18-23% bu momulatlarin payma diisiir vo hamginin bu momulatlarin hazirda
mindan ¢ox ¢esidi malumdur.

Konfet momulatinin digor momulatlardan forqli olaraq onlarin enerji
doyorliyi torkibindo olan maddslorin xiisusiyystindon vo konfet kiitlosinin
novlorinin miixtalifliyindon asilidir. Homginin konfet momulatimin  forgli
xiisusiyyati onun konsistensiyasinin yumsaq olmasidir. Konfet momulatinin
enerji doayarliyi bilavasito onun kimyavi torkibi ilo slagadardir. Belo ki, aparilan
analizi naticasindo molum olmusdur ki, konfet torkibinds 51-91% karbohidrat,
36%-yag vo 6,5%-0 Qodor ziilal movcuddur. Aparilan tohlil zamanmi aydin
olmusdur ki, yliz qram konfet momulati 1460-2515 Kilo-coul enerjiverma
xiisusiyyatino malikdir. Lakin bu momulatin torkibinds forgli olaraq bioloji aktiv
maddolorin miqdar1 azliq toskil edirlor [26, 27, 28].

Son dovrlards konfetlorin ¢esidlarini artirmaq magsadi ilo onlarin istehsali
zamani kremli, ¢alma-kremli, pralinli, yagl, likorlii, marsipan, siidlii, sokaladli,
grilyajli, meyva-qrilyajli, karamel oasasli, pomadali, pomadali kremli, meyvali,
jelatinli-meyvali va jelatinli konfet kiitlasindon istifads edilir.

Konfet momulatiar1 homg¢inin xarici goriiniisiiniin formalarma gérs do digor
gonnadi momulatlarindan forglonirlor. Belo ki, bu momulatlara ¢ox vaxti
kapsullarda, folga vo polimer materiallarda, fleygiklordo vo bazan iso biikiilmiis
formada olurlar. Boazi hallarda iss iclikli va i¢liksiz olurlar. Satisa isa ¢ox vaxti

cokilib-biikiilmiis va adodi formada buraxilir.
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|.2.Karamel va konfetlarin keyfiyyatini xarakteriza edan

gostaricilor va bu gostaricilarin dayarlandirilmasi

Qeyd etmok lazimdir ki, digor gida mohsullar1 kimi karamel vo konfet
momulatlarinda 6ziino moxsus keyfiyyat gostoricilori ilo xarakterizo olunurlar.
Hazirda karamel vo konfet momulatlariin keyfiyyotiasagida qeyd edilon
gostaricilora asason dayarlondirilir.

Qeyd edilon bu gostaricilor igarisindo karamel vo konfet momulatlarinin
bioloji vo enerji doyoarli xiisusi ohamiyyat kosb edir. Bu gostoriciloro asasan
karamel vo konfet momulatimin  kitlasini  toskil edon  vitaminlorin,
karbohidratlarin vo mineral maddslorin miqdart vo homg¢inin bu maddslorin
enerji verma gabiliyyati miioyyan olunur.

Karamel vo konfet momulatinin keyfiyyatini  xarakterizo edon
gostaricilordon biri do onlarin organoleptiki keyfiyyat gostoriciloridir. Bu
vasitosilo karamel vo konfetlorin formasi, konstruksiyasi, dadi, otri, rongi vo
tizliiylinlin voziyyati miioyyan olunur. standarta asason karamel vo konfetlorin
xarici gorilinlisii onlarin ¢esidlorino xas olan rongo, dada vo formaya malik
olmalidirlar.lakin bu momulatlarin iiz tobagasinds nahamarliq, zodali olmasina,
biikiilmods ndgsanin olmasina, quruma vo qirtlmis hissonin olmasina icazo
verilmir. Bozi hallarda karamel vo konfet momulatlarinin texnoloji emali
prosesinin pozulmasi naticasinds vo homginin karamel vo konfet momulatlarinin
asag1 temperaturda soyudulmasi zamani onlarda formanin standarta uygun
olmamasia vo onlarin qurumasi kimi qiisurlarin yaranmasina sobab olur ki,
mohz bu kimi qisurlar yolverilmoazdir. Homginin karamel vo konfet
momulatlarinin ekspertizast zamani daxil olmus mal partiyasinda nom qutularin
olmasina, ozilmis, qirintili, pariltist olmayan, deformasiya olmus vo Konar iys
malik olan karamel vo konfet momulatinin olmasi da yolverilmoazdir [4,5].

Karamel vo konfet momulatinin homginin organoleptiki keyfiyyat

gostaricilori {izro doyarlondirilmosi zamani onlarin sothi quru olmali va alo



11

yapismamalidir vo eyni zamanda iizorine Sopilmis sokor tozu onlarin sothi boyu
barabar paylanmalidir. Lakin buna baxmayaraq sokoladla siralonmis karamel va
konfetlordo standarta osason az miqdarda iglik izlorina, sokor vo yag agarmasina
va kanar hissaciklorin olmasina icaza verilir.

Karamel vo konfet momulatlarinin fiziki-kimyavi keyfiyyot gostoricilori
tizro doyorlondirilmasi zamani iso bu momulatlarda tursulugun, reduksiyaedici
maddalarin va ig¢liyinin riitubatin migdar1 miiayyan olunur.

Karamel vo konfet momulatlarinin keyfiyyotli olmasi ilk 6nco onlarin
torkib xiisusiyyotindon asilidir. Cilinki bu momulatlarin torkib hissalorinin
doyismasi onlarin xarici goriiniisiiniin doyismasine Vo saxlanmasi prosesing tasir
gostorir. Belo ki, standarta osason karamel momulatinin osasini 22-25%,
redujsiyaedici madds va 2,6-2,7% su toskil etmoalidir. Qoz igliyina malik olan
karamelda-21%, marsipan i¢likli karameldod-8%, sorinlosdirici  i¢likli
karamellords iso 28%-2 godar yagin olmas1 vacib sartlordon biridir. Standartlara
asason karamel vo konfetlords keyfiyyatini xarakterizo edon gostaricilordan biri
do onlarin torkibinds tursulugun normal olmasidir. Belo Ki, standarta asason
siisovari vo pomadali karameldo-8,1%-don, gar donaciyi karameldo-3,1°%-don,
sirolonmis karameldo iso -5,6°-don az olmamalidir. Homginin sirolonmis
karameldo siro Umumi karamel kiitlasinin 21%-ni toskil etmolidir. Ogor
karamelin sathindo olan emal materiali-2,5%-don ¢ox olave edilorss, bu zaman
bu momulat ¢ixdas olunmalidir.

Asagida gostorilon 2 sayli codvoldo karamelin fiziki-kimyovi keyfiyyot

gostaricilori hagqinda atrafli malumat verilmisdir [24, 25].
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Cadval 2.
Iclikli karamelin laborator gostaricilori
Icliklorin adlari Norma

Karamel vo konfetlords suyun miqdar artiq faiz olmamalidir; 3,5
Qat-gat layli vo siidlii iglikli karamel va konfetlorin kiitlasindo, 4.0
faizdon artiq olmamalidir;

Nabatsokilli vo rotosion cihazinda formalasmis karamel vo 4,5
konfetin kiitlosindo, faizdon artiq qalmamalidir;

Karamel vo konfet sokarli-yagl ¢esidindo, artiq olmamalidir; 7,2

Donli paxlali vo yagh-bitki i¢likli, qozlu, qozlu-sokoladli 31,0
marsipan, pomadali i¢likli karamel kiitlasinds, 120-yo qodar,

fazilo, cox olmamalidir;

120-ya godoar, fazilo, ¢ox olmamalidir 29,0
161-190 30,0
191-don ¢ox oldugda 26,0
Sirs ¢okilmis konfet vo karamel kiitlosindo; 2,5
Karamel vo konfetin meyva-gilomeyvas i¢likli ¢esidindo Na,SOs- 0,3

nun miqdari, faiz artiq olmamalidir;

Karamel vo konfetin doniz kolomi iclikli ¢esidindo Jo-un 21,0

miqdari, artiq olmamalidir;

Digor gonnadi momulatlarinda oldugu kimi konfet momulatinin
orqanoleptiki gostoricilorino asason doyarlondirms aparilan zaman ilk 6nco
onlardan orta niimunonin gotiirilmosi mMogsodo uygundur. Organoleptiki
gostaricilor tizro aparilan doyorlondirmo zamani konfetin iyi, dadi, qurulusu,
konsistensiyas1 vo xarici goriiniisii qiymatlondirilir. Konfet momulatinin fiziki-
Kimyovi gostaricilori iizro aparilan doyorlondirilmasi zamani iso bu momulatin
icliyinin torkibindo olan tursulugun, yagin, iimumi vo reduksiyaedici sokarin

miqdar1 vo nomliyin migdar1 miiayyan edilir.
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Digar gonnadi momulatlarda oldugéu kimi konfet momulatlarida 6ziino
moxsus standart gostaricilari
Konfetin fiziki-kimyavi keyfiyyat gostoricilori hagqinda 3-cii codvealdo

otrafli molumat verilmisdir.

Cadval 3
Konfet momulatimin fiziki-kimyavi gostaricilori
Icliklarin Gostaricilarinin adlar1 va normasi
konfetlarin adlan Noamliyin Sakarin Yagin Reduksiyaedici
miqdari, %- | miqdan, %- | miqdar, %- | maddalarin
dan ¢ox | don ¢ox | don ¢ox | migdan, %-
olmamahdir | olmamahdir olmamahdir dan ¢oX
olmamahdir
Pomadali vo siidli 20 - - -
iclikli konfetlords
Pomadali va siidli vo 15 - - 15,0
siralonmomis
konfetlords
Gilomeyvali, jeleli va 21,0 - - 61,0
jele-meyvali,
karameldo
Marsipanlt 3,6 75,0 - -
Pralinli 4,2 66,0 22,0 -
Pralin tipli 4,3 66,0 - -
Kiitlasi gonnadi 51 - - -
yaglardan ibarot
konfetlor
Qarisig  vo at-qat 24,0 - - -
govdali konfet
Krem govdali konfet 19,2 - - -
Qrilyaj govdali 7,0 - - -
konfet
Sukat Vo quru 31,0 - - -
meyvali konfet
Pomadali iclikli 26,0 - - -
konfet
Sokoladli 23,0 - - -
Pralinli 4,2 - - -
Kremli 24,0 - - -
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1.3. Karamel va konfetlarin saxlanilmasi iiciin slverisli sorait

Va onlarin saxlanma miiddatinds tarkibinda olan dayismalar

Karamel gokorli gonnadi momulatlarinin on genis yayilmis qruplarindan
biri olub, asason karamel kiitlasindon va icliklordon ibaratdir.

Karamel momulati ¢ox ¢esidli qrup olub, onlar bir-birindon emal iisuluna
Vo saxlanma soraitina gora forglonirlor. Karamel momulatinin ¢ox ¢esidli olmas1
onun kiitlosinin formasindan asilidir. Belo ki, karamel momulatinin oksar
¢esidlorinin  sothi amorf formada oldugu halda boazi ¢esidlorindo iso bark
formada olur. Lakin karamel momulatlarinin ¢ox ¢esidli olmasina baxmayaragq,
onlarm hamisinin kiitlasinin asasi karbohidratlardan toskil olunmusdur.

Karamel momulat1 asas karamel kimi invert sokordon, patkadan, sokordan
Vo yardimg¢1 xammal kimi istifado olunan boya maddslordon vo tursulardan
bisirmo vasits ilo hazirlanir.

Hazirda karamel momulatinin hazirlanmasinda genis istifado edilon reseptos
asasan oalli hisso parkaya, yiiz hissa sokar alave etmoklo hazirlanir. ©gor karamel
momulatinin kiitlosinin hazirlanmasinda patkanin miqdar1 standartlardan yiiksok
olarsa, bu zaman karamel kiitlasinin keyfiyyatinin pislosmasina sabab olur.
Lakin geyd etmok lazimdir ki, karamel kiitlosinin hazirlanmasinda patkanin
miqdar1 azliq toskil edorss, bu zaman karamel kiitlosinin tez bir zamanda
xarlanmasini sabab olacaqdir.

Son dovrlordo karamel momulatinin hazirlanmasinda genis istifado olunan
tisullardan biri do karamel momulatinin {izorine goruyucu tobagonin
cokilmasidir. Belo tobago ilo Ortiilmiis karamel momulati yaxsi gdrsanmokla
borabor, homginin nomliys garst davamli olur. Bu iisulla an ¢ox qrajli karamel
momulatlar1 hazirlanir. Bu momulati hazirlamaq {igiin momulatin kiitlosine ilk
avval sokar kirsani vo sokar-patka daxil edilir va sonra onun sathina sokar tozu
cokilir.

Qeyd etmok lazimdir ki, karamel vo konfet momulatlarinin keyfiyyati

yalniz onlarin emali vo hazirlanmasit prosesindon asili deyildir. Onlarin



15

keyfiyyati eyni zamanda saxlanma soraitindon vo saxlanma rejimindoan do
asihdir.

Beloki, karamel vo konfet momulatlarinin saxlanma soraitino vo rejimino
diizgiin amoal olunmazsa onlarin tez bir zamanda xarlanmasina vo homlonmasina
sobob olacaqdir.

Karamel vo konfet momulatinin xarlanmasimin asas Sobabi mohz bu
momulatin oasas kiitlosini togkil edon sokor vo patka arasindaki kiitlonin
tarazligimin pozulmasi ilo alagodardir.

Ogor momulatlarin kiitlosinin hazirlanmasinda patkanin miqdar1 no godar
az olarsa, onun xarlanma prosesi 0 godar siiratlo bas veracokdir.

Homg¢inin, molum olmusdur ki, karamel vo konfet momuatinin
xarlanmasina sabob olan amillordon biri do onlarin saxlanmasi zamani miihitin
nomliyinin normal olmamasidir. Belo Ki, karamel vo konfet momulatinin
saxlanmas1 zamani miihitin nomliyi -1%-o qodor olarsa, bu zaman karamelds
xarlanma miisahido olunmur. Lakin karamel vo konfet momulatlarinin
saxlanmas1 zamani miihitdo nomliyin miqdari-3%-don artiq olarsa, bu zaman
karamel vo konfet momulatlarin daha tez xarlanmasina sobab olacaqdir. Mahz
buna gors standart1 asason karamel vo konfet momulatlarinin saxlanmasi optimal
nomlilik bir-ii¢ faiz intervalinda olmalidir.

Umumiyyotlo, karamel vo konfet momulatlarinin saxlanma rejimino
diizglin amal olunmazsa, bu zaman onlarda bir sira ndgsanlarin bas vermasina
sobob olacaqdir. Karamel vo konfet momulatlarinda bu nodgsanlarda bu
nogsanlar bas vermasi mohz bu momulatlarin higroskopikliyi ilo baglidir. Belo
ki, bu momulatlara riitubatliyi yliksok olan soraitdo saxladigda bu zamanmiihitdo
olan nomliyi 6ziino hopdurur vo bu da naticado karamel vo konbfet momulatinin
qurulusu va kimyavi torkib hissasinds doyismo miisahido olunur. Mohz buna
goro do karamel vo konfetin saxlanmasi tiglin 2sas tomiz, havalanmasi

temperaturdan 5-7% ¢ox olmasi talab olunur. hazirda moévcud olan standartlara
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osasan karamel va konfet momulatlarinin saxlanmasi zamani miihitin riitubati -
75%, havanin temperaturu iso 18°C-don ¢ox olmamalhidir [22, 24, 25].

Karamel momulatlar miixtalif ¢esidli oldugu kimi homginin onlar bir-
birindon saxlanma soraitino vo miiddotino goro do forglonirlor. Belo ki,
Salomika, fiqurlu karamel vo “Qus siidii” karamel momulat1 18°C-do va 75%
nisbi riitubatds on bes giin saxlandig1 halda, nabat sokilli, pomada, ¢alma iglikli,
homginin tonak taralara qablasdirilmis nabat karamellori iso alt aya godor,
nomlik keg¢irmoyan taralara qablasdirilmig karamelloari iso on iki-on sokkiz aya
godar saxlanmas1 miimkiindiir.

Karamel momulatinda oldugu kimi konfet momulatlarinin da saxlanma
rejimino  diizgiin amoal olunmadiqda onlarin  keyfiyyotindo do bir sira
doyisikliklorin yaranmasina sobab olacaqdir. Belo Ki, konfet momulatinin
saxlanmas1 zamani miihitin nomliyi standartdan yiiksok olarsa bu zaman
konfetin torkibinds qurulus doyiskenliyi, iyin, dadinin pislonmasina va onlarin
parlaghiginin itmasina sobob olur. Qeyd etmok lazimdir ki, miixtolif ¢esidli
konfet momulat1 oldugu kimi onlarda yaranan ndgsanlarda miixtalif olur. Belo
ki, pomadkali1 konfetlords rast golinon ndgsan onlar tez qurumasidir. Bu quruma
zamani ilk onco karamelin sathindo ag lokalor yaranir, sonra bu lokalor siiratlo
yayilaraq konfetin biitiin sothini ohato edir. Bu ndgsan yalnmiz pomadkali
konfetlordo deyil, homg¢inin qozlu, sokoladli konfetlordo do daha ¢ox miisahido
olunur.

Konfet momulati homginin bir-birinds saxlanma miiddatino vo soraitine
gora do farglonirlor. Bels ki, kiitlasi yarmadan va undan hazirlanmis konfetlor
bir ay saxlandigi halda, agiq vo biikiilmis c¢esidli konfet — iki ay, pralinli
konfetlor — ii¢ ay vo sokoladla siralonmis konfetlorin saxlanma miiddati isa dord
aydir. Lakin pomadali i¢likli biikiilmiis konfetlorin saxlanma miiddati ay yarim,
ac1q i¢likli konfetlorin saxlanma miiddati iSa iyirmi bes giindiir.

Belaliklo, miiayyan olunmusdur ki, konfet momulatlarinin saxlanmasi tigiin

standart gostorici belo xarakterizo olunur: havanin temperaturu 18°C, nisbi
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ritubati iso  75%-don artig olmamalidir. Belo standart soraitdo konfet
momulatinin ¢esidindon asili olaraq otuz giindon dord aya godor saxlamaq
miimkiindiir. Lakin sokarli qusiiziimii konfetlorin saxlanma vaxti1 iso ¢okisi bes

glindyir.

1.4. Karamel va konfetlorin paketlonmasi, nisanlanmasi vo bu

gostaricilorin momulatin formalasmasinda rolu

Molumdur ki, karamel vo konfet momulatlarinin keyfiyyatino
formalagsmasinda bir sira amillor rol oynayir. Mohz karamel vo konfet
momulatlarmin keyfiyyatinin formalasmasinda rol oynayan amillardan biri onlar
paketlonmasi vo yaxud gablasdirilmasidir. Karamel momulati miixtalif ¢esidli
oldugunda onlar homginin qablasmasma goro do forlqi xiisusiyyatlori
malikdirlor. Belo ki, bu momulatlar asasan hacmi, min grama godoar qutulara
qablasdirilir. Lakin tizorinds goruyucu tobagoasi olmaya karamel momulatlar1 iso
hocmi bes kilograma qodoar olan karton qutulara vo yaxud tonok bankalara
paketlonir. Biikiilmomis vo biikiilmiis sothindo qoruyucu tobogoasi olan
karamellor iso xiisusi qofrali karton yesiklora vo bazon iso fanerdon ibarat olan
yesikloro paketlonir. Ogor karamel momulati ¢okilib-biikiilmiis karamel
momulatlardan ibarotdirso bu zaman bu momulatlar tutumu otuz doqquz
kilograma godor olan yesiklora, galan karamel momulatlar1 iso tutumu iyirmi iki
kilogram olan faner yesikloro paketlonir. Konfet momulatlarina daxil olan basqa
iclikli karamellor iso tutumu on iki-on sakkiz kilogram olan yesikloro paketlonir.

Karamel momulatinin keyfiyyotini xarakterizo edon gdostaricilordon biri do
diizglin markalanmasidir. Karamelin markalanmasi zamani bir sira normativ-
texniki sonodlordon istifado olunur. onlarm markalanmasi prosesi DOST
154193-78 vasitosilo hoyata kegcirilir. Markalanma prosesini hoyata kegiron

zaman ilk 6nco olarag momulatin qablasdirilmis tarasi {izorina markalar vurulur.
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Taralara vurulmus markada momulat: istehsal edon fabrikin adi, mahsulun
istehsal tarixi, netto va bruttu kiitlasi vo karamel momulatlarinin ad1 geyd edilir.

Eyni zamanda geyd etmok lazimdir ki, karamel momulatinin saxlanma
miiddating, rejimina vo homginin texnoloji proseslora diizgiin omal olunmazsa
bu zaman onlarda miixtolif ndgsanlarin yaranmasi ilo naticalonir. Bu zaman
yaranmis nogsanlara asagida qeyd edilon ndgsanlar aiddir:

-karamel momulatinin tiz torafinds ¢atlarin amalo golmasidir. Karamelds bu
nogsanin amoalo galmasi asason onun istehsali zamani buraxilan sahvdoan irali
galir;

-karamel momulatinin iiz torafinin yapisqan formada olmasidir. Bu ndgsan
karamel momulatinin daha yiiksok nisbi riitubatdo saxlanmasi zamani yaranmis
olur;

-karamel momulatinda xiisusi koskin iylorin miisahido olunmasidir. Bu
nogsan karamel momulatinin nisbi riitubotdon ¢ox asagi soraitdo saxlanmasi
zamani miisahids olunur;

-karamel mamulatinin sothi tizarinds sokorin amalo galmosidir. Karamelds
bu négsan karamel momulatinin quru miihitdo uzun miiddot saxlandiqda bas
VErir.

Mohz bu zaman karamel momulatinin sothi tiindlogir vo onun
soffaflagsmasina sabab olur.

Karamel momulatlari homginin biikiilmalorine goro do bir-birindon
forglonirlor. Belo ki, konfet momulatlar1 ¢ox hallarda ikiqat kagiza biikiildiyt
halda sirolonmis karamel momulatlar1 isa ¢okilib-biikiili formada buraxilir.
Lakin ¢ox ciizi hallarda karamel momulatlar1 bir qat kagiza biikiilmiis formada
buraxilir.

Cokisi 40g vo 100q olan konfet momulatlar1 iso xiisusi qutu vo faner
qutulara yerlosdirilir vo belo qutularin tutumu 5-7 kg-a godar olur. Karamel
momulatinin markalanmasinda oldugu kimi konfet momulatlarin markalanmasi

prosesi xlisusi standartlara miivafiq olaraq hoyata kecirilir. Standartlara asasan
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konfetlorin markalanmas1 zamani ilk avval momulatin gablasdirildigi tara
tizorindoe momulatin saxlanma miiddati, istehsal tarixi, brutto vo netto kiitlasi,
momulatin adi, ¢esidi, fabrikin adi1 vo yerlogdiyi mokan geyd olunmalidir [32,
33].

Digar gonnadi momulatlarda oldugu kimi konfet momulatlarinin saxlanma
rejimina vo istehsal texnologiyasina diizgiin amal olunmazsa, bu zaman onlarin
torkibindo doyisikliklorin vo ndgsanlarin bas vermosino Ssobob olur. Konfet
momulatlarinda rast galinon ndgsanlar asagidakilardan ibaratdir:

-konfet momulatinin deformasiyaya ugramasidir. Konfetds bu négsanin bas
vermasi onun istehsali zamani texnoloji prosesinin pozulmasi halda bas verir;

-konfet momulatindan sironin ayrilmasidir. Bu négsanin yaranmasinin 2sas
sobabi konfet momulatinin torkibindo osmofil maya gobaloklorinin omalo
golmoasi ilo slagadardir;

-likor i¢likli konfet mamulatlarinin sathinda sokorin amalo golmasidir. Bu
nogsan konfet momulatinin saxlanma soraitdo diizgiin riayat olunmadiqda bas
verir,

-konfet momulatinin sathinin nomlonmasidir; Konfet momulatinda bu
négsanin yaranmasinin sas Sobobi onlarin  daha yiiksok temperaturda
saxlanmasidir;

-karamel momulatinin sothindo ag rongli lokalorin omolo golmasidir.
Konfetdo bu ndgsan asasan konfet kiitlasinin kristallasmasi va qurumasi ilo
olagodar yaranmis olar.

-konfet momulatinin standarta uygun olmayan normada cilalanmasidir.
Konfet momulatinda yaranmis bu ndgsan momulatin saxlanma rejiminin
pozulmasi vo eyni zamanda onlarin yiiksok riitubatdo saxlanmasi zamani bas

vermis olur.
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1.5. Karamel va konfetlarin zararsizlik va bakterioloji

gostaricilari va bu gostaricilorin onlarin keyfiyyatina tasiri

Molumdur ki, sokarli gonnadi momulatlari, o ciimlodon karamel vo konfet
momulatlar1 bir sira keyfiyyot gostoricilori ilo xarakterizo olunur. belo
gostoaricilor zororsizlik vo bakterioloji gostoricilor gostormok olar. Hazirda
karamel vo konfet momulatlarinin keyfiyyatinin giymotlondirilmosi zamani bu
gostaricilorin xiisusi yeri vardir. Belo ki, karamel vo konfet momulatlarinin
istehsalinda istifado olunan xanimlarin keyfiyyatsiz oldugda vo homginin bu
momulatlarin dasinma vo saxlanma rejimins diizgiin amol olunmadigda onlarin
torkibina xaricdan bir ¢ox zararli Kimyavi maddalorin, o ciimladon pestisidlarin,
agr metal duzlarin, toksiki elementlarin vo eyni zamanda mezofil vo anaerob
mikroorganizmloarin, kif vo maya goéboaloklorinin diismasina sobab olur. Mohz
buna goro do karamel vo konfet momulatlarinin dasinmasi vo saxlanilmasi vo
realizo olunmas1 zamani yuxarida geyd edilon maddalorin momulatin torkibins
diismoasinas yol verilmomolidir. Ogar geyd edilon bu maddalorin migdar1 karamel
vo konfet momulatinin torkibinds tibbi-bioloji taloblorin normalarindan artiq
olarsa bu zaman insan orqanizmi ti¢iin ciddi xastaliklorin yaranmasina sobab ola
bilar.

Mohz buna goro do bu maddalorin migdar saviyyesi movcud tibbi-bioloji
toloblorin normalarina uygun normallagdirlmalidir.

Asagida gostorilon 4 vo 5 sayli codvellordo karamel momulatinin

bakterioloji vo zararsizlik gostoricilori hagqinda genis molumat verilmisdir.
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Cadval 4

Karamel momulatlarimin zararsizlik gostaricilari

Elelmentlorin adlar:

Buraxilma saviyyasi, mg/kg-yuxari

olmamahdir

Agir metallar:

Qurgusun 11

Arsen 1,1

Kadmium 0,2

Civa 0,02

Mis 16,7

Sink 51

Mikotoksinlor:

Aflatoksin B1 0,006

Pestisidlor: Hazir mohsul yoxlanilir

Osason kiitlo torkibindo komponent

kimi miayyan edilir

Radionuklidlor:
Sezium-137

140 Bk/kq

Stronsium-90

100 Bk/kq




22

Cadval 5
Karamel momulatlarimin bakterioloji gostaricilori
Icliklorin adlar KMATA va Mahsulun kiitlasi,g-la. Maya Kif
MKOE/q Beloki buraxilmir gobaloyi, | gobalayi,
¢oX BQKP Patogen KOE/q, KOE/q,
olmamalhdir | (koliforma) salmanella cox cox
olmamal | olmamahdi
1dir r
Icliyi:
Alma, 5x102 1,0 25 50 50
gilomeyvo,
likorlii,
pomadali  olan
karamellor
Icliyi sokoladls, 5x10° 0,1 25 50 50
gozlu olub
karameldir
Karamel momulatinda oldugu kimi konfet momulatlarinin daginma,

saxlanma rejimino vo emal1 proseslorino diizgiin omol olunmadiiida onlarin

torkibino bir sira zororli kimyavi maddoalori, 0 cemlodan radionuklinlarin,

mikotoksinlorin toksiki elemnetlorin, eloco do patogen mikroorganizmlorin,

maya, Kif gobaloklorinin diismasine sobab olur. Bu da naticods insan organizmi

tictin tohliikali olan xastoliklorin bas vermasine sobab olur. Mohz buna gora do

konfet momulatinin torkibinds olan bu maddslorin migdar1 miitloq tibbi-bioloji

toloblorin normalar1 ila normallasdirilmalidir [11, 12, 13].
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Movcud olan standartlara asason miioyyan olmusdur ki, krem govdali
konfetlorin torkibinds patogen mikroorganizmlorin migdar1 — 25 gramdan, gqram
miisbot stafilkok mikroorganizmlorin miqdart iso -0,01 qramdan ¢ox
olmamalidir. ©gor konfetin torkibinds bu organizmlor migdar saviyyasi tibbi-
bioloji toloblorin normasindan artiq olarsa, bu zaman belo momulat satisa
buraxilmir. Asagidaki geyd edilon 6 vo 7 sayli cadvallords konfet momulatinin

zorarsizlik va bakterioloji gostoricilor hagqinda genis izahat verilmisdir.
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Cadval 6.

Element adlar1

Icazo verilmo hoddi, mg/kq

Toksiki elementlari:

Qurgusun 1,1
Arsen 1,1
Kadmium 0,1
Civo 0,02
Mis 16,0
Sink 51,0

Mikotoksinlor:
Aflatoksin By

0,05 xammalda

Pestisidlor:
torkibda

komponent kimi miioyyan edilir

Pestisidlor osason  kiitlo

Xammalda yoxlanilir

Radionuklidlor:
Sezium -137

140 Bn/ kq

Stronsium -90

100 Bn/kq




Konfet momulatinin bakterioloji gostaricilor

25

Cadval 7.
Konfetlorin adlari Adlar1 vo norma gostaricilori
Mezofil aerob vo | Bakteriya Maya Kof
fakiilto  tioanaerib | qrupu goboaloklar | gobaloklar,
mikrooorganizmlor | bagirsaq KOE/q KOE/q
KOE/q mohsulda coplori mohsulda | mohsulda
¢ox olmayaraq mohsulda ¢OX ¢oX
buraxilma olmayarag | olmayaraq
miqdari g-la
Siracokilmomis 5,1x10° 0,2 5,1x10,1 1,2x10°
konfetlor:
yagl, stidli,
pomadali,
Praline  konfetlorin 1,1x10° 0,02 5,1x10,1 1,2x10°
novlori
Pomadali, yagli- 4,9x10° 0,2 4,98x10,1 | 9,98x10°
sidli ~ konfetlarin
novlori
Siragokilmis 4,9x10% 0,2 4,9x9,9 4.9x10,1
konfetlor:
gilomeyvali, sidli-
pomadali, yagli-
pomadali
Siragokilmis 1,1 x 104 1,1 4,9x9,9
pomatkali \
sokoladl1 konfetlor
Siragokilmis 4,9x10% 0,2 4.9x9,9 4.9x9,9
meyvali
Calmali vo sidlii 4,9x10° 0,2 : 4,9x9,9
sirogokilmis
konfetlor
Kremlo  ortiilmiis 4,9x103 0,02 ; 0,9x103
konfetlor
Jeletenli, likor 1,1x10° 0,2 4,9x9,9 4,9x103
¢okilmis konfetlor
Ortili osasl 4,9x10° 1,1 4,9X9.,9 4,9x103
marsipan
Ortiilii asasli 4,9x103 1,1
grilyajh
Ohatoli pralinli 4,9x10° 0,03 4,9x10 1,1x103
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Vafli il bazadilmis 4,9x103 0,02 4,9x102 4,9x103
Assortili  sokoladli 4,9x103 0,2 4,9x103 4,9x102
konfetlor

Toravaz meyvo 4,9x102 0,2 4,9x103 4,9x102
qarigigindan  ibarat

konfetlor

Gilomeyva-meyvo 4,9x10* 0,2 4,9x103 4,9x102

Vo sokolad torkibli

konfetlor
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II FOSIL KARAMEL VO KONFET MOMULATLARININ
KEYFIYYOT GOSTORICILORININ MOQSODI VO TOSKILI

2.1.Aparilan analizin asas obyekti vo bu obyektin

xarakteristikasi

Karamel va konfet momulatlariin keyfiyyatini tadqgiq etmoak ti¢iin todgigat
obyekti olaraq osason karamel vo konfet momulatlarinin miixtalif ¢esidlori
gotirilmiisdir. Malumdur Ki, karamel momulat1 sokorli gqonnadi momulatlari
arasinda genis ¢esido malik olmasi ilo xarakteriza olunurlar. Karamel momulati
homginin bir-birindon hazirlanma vo resepturasindan goro do bir —birindan
forlgonirlor.

Hazirda karamel momulat hazirlanmasina vo resepturasina géro 2 qrupa
ayrilir ki, bu qruplara igliklor vo nabatsokilli (stisovari) karamellor daxildir.
Karamel momulat homginin i¢liyinin miqdarina gora doa bir-birindan forglonirlar.
Belo ki, karamellor vardir ki, iglikli iki iclikli vo bazi karamellor iso gat-gat
icliyo malik olurlar. Son doévrlordo karamel momulatlarinin yeni g¢esidlorido
istehsal olunur ki, bels gesidlordon miialicovi, yumsaq, stidlii, vitaminlosdirilmis
gOstormoak olar.

Hazirda karamel momulatinin istehsalin1 daha da yaxsilasdirmaq moqsadi
ilo onun kiitlasine miixtalif vitaminlorlo, ziilallarla zonginlosdirilmis alavalordon
istifads olunur.

Umumiyyoatlo, karamel momulatinin  hazirlanmasinda  osas  xammal
patkadan, sokordon, olavo xammal Kimi iso covhordon, tursulardan vo boya
maddolordon istifads olunur [37, 39].

Hazirda respublikamizin  bazarinda miixtolif igliyo malik karamel
momulatlar1 realizo olunur. belo miixtalif iglikli karamellordon sokolad, qozlu,
marsipan, yagli-sokarli, siidlii, balli, pomadali, likor iglikli vo meyva-gilomeyva
karamellori gostarmak olar. Bu i¢likli karamells momulatlar1 bir-birindan i¢liyin
miqdarina va rangine gora forglondirirlor. Realizo olunan bu iglikli karamellor

arasinda meyva-gilomeyvali i¢likli karamellor xiisusi ohamiyyat kasb edir. Belo
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ki, bu ig¢likli karamellor yiiksok enerji dayarliliyino malik olmagla, osason
biikiilmomis vo biikiilmiis vaziyyastdo satisa buraxilir. Onun biikiilmomis
cesidindon Atlas yastigi, Sorq qatisigi, Alma gatiligi, biikiilmiis ¢esidindon iso
“Sfetofor”, “Punglu”, “Siirpriz” gostormak olar. Likor iclikli karamelin genis
yayilmis ¢esidindon isa “Artika” likorlii vo Zubrovkali gostarmok olar.

I¢likli karamellorn genis yayilmus c¢esidlorinde pomadali vo siid iglikli
karamellorinido gostormok olar. Hazirda pomadali iglikli karamelin genis
yayilmis c¢esidindon “Arzu”, “Limonlu”, “Ivuska”, “Siid” i¢likli karameldan isa
“Sabalid”, “Rion”, qaymaqli moruq, qaymaqli ¢iyalok vo ¢eburaska gostormok
olar.

Son dovrlorda genis istifado olunan iglikli karamellordon sokolad vo soya
iclikli karamellordo gostormok olar. Sokolad i¢likli karamelin genis yayilmis
cesidindon “Dubok”, “Paytaxt”, “Atlas yastiq”, “Qarayagi”, “Sibir” ¢esidini,
soya iclikli karamellordon isa “Xoruz” pipiyi vo “Qozlu” qatisiq ¢esidini

gostarmoak olar.

Asagida gostorilon 8-sayli codvalds karamel kiitlosinin vo miixtolif i¢likli

karamellorin xarakteristikas1 haqqinda otrafli izahat verilmisdir.

Karamel kiitlasinin va i¢likli karamellarin xarakteristikasi

Cadval 8.

Adlar1 Xarakteristikas1
Karamellor: Stisovari  karamelin = miixtalifliyina
- Siisovari biikiilii siisovari karamel, manpasi,

hob formali vo fiqurali karamel aiddir.

- Iclikli Istehsali iiciin  meyva-gilomeyvo,

pomada, bally, siidli, likorli, ¢alma vo

icliklardan istifads olunur.
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Karamelin kiitlasi: Kiitlosi  stsovari  parlag  olub,

- dartilmamuis bisirilmis sokar sarbatindon hazirlanir

- dartilmis Kiitlasi  kapilyar — masamsali olub,
qeyri-soffafdir.

Icliklor: Bircinsli kiitloya malik olub, asason

meyva-gilomeyvali

meyvo-gilomeyvo, miixtalif olavalor
daxil etmoklo  bisirilmis  sokar

sarbatindon hazirlanir.

Likor

Osason, spirtli  igkilor, miixtolif
olavolor daxil etmoklo bisirilmis

sorbstdon hazirlanir

Balli

Osason tobii baldan vo miixtolif
olavalor etmoklo bigirilmis  sokor

sarbatindon hazirlanir

Pomadal

Xirda kristallik kiitloya malik, asason
miixtolif olavalor etmoklo bisirilmis

sokar sorbatindon hazirlanir

Sudli

Osason  sokor patkasi, miixtalif
olavalor daxil etmoklo Dbisirilmis

stiddan hazirlanir

maripan

Bircinsli ~ kiitloya  malik, osason,
qovrulmus qoz lopasindon, yagh
tozumlarla sokorin qarisigindan va

yaxud isti sirodon hazirlanir

Calma

Kiitlasi kopliysbanzor qurulusa malik
olmagla, osasan sokor kirsanindan,
yumurta agindan vo  patkadan

hazirlanir
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- Qoz i¢likli Bircinsli  kiitloya malik, asason
qovrulmus qoz lopasilo  sokorli

qarisigindan hazirlanir

- Calma-kremli Kiitlosi osason yumurta ziilalindan,
meyva-gilomeyva sursatlarindan,
sokardon  vo  kopiikomoaloagatirici

maddolor slaveo etmoklo hazirlanir

- Jelatinli Kiitlosi osason agardan, meyva-
gilomeyvo piiresindon Vo bisirilmis

sokar patkasindan hazirlanir

Hazirda istehsal olunan konfet momulatlarinin 10%-jelatinli, 20%-pralinli,
20%-i stidlii vo 20%-i iso pomadali i¢likli karamellorin payina diisiir. Biitiin bu
karamel momulatlar1 bir-birindon miixtolif xammalin qatilmasma gora,
govdalorinin formasini hazirlandigi resepto gora farglonirlor.

Belo ki, pomadali iglikli konfet kiitlosina hazirlanmasi {ig¢iin patka va
sokordon hazirlanmis pomadaya otirli vo tamli maddslor oslavo etmoklo
hazirlanir. Bu konfetlor formaca sirolonmis vo sirolonmomis olurlar. Hazirda
sirolonmomis pomadali i¢likli karamellorin genis yayilmis gesidindon korali,
sukatli, sokoladl1 vo qozlu gostormok olar.

Siudli, i¢likli konfet kiitlosini hazirlamaq mogsadi ilo asason koro yagindan
Ibarat siidlii sorbat vo pasterizo olunmus siid gotiiriiliir. Stidlii konfetlor sokorli
pomadali konfetlorlordon forgli olaraq organizmi doyorli gida maddolori ilo
tomin olunmasinda miihiim rol oynayar.

Hazirda siidlii karamelin genis yayilmis ¢esidindon “korovka”, “Karali
saqqiz” gostarmak olar.

Bozon elo konfet momulatlarina rast golinir ki, onlarin kiitlosi dolomoya
bonzayir. Belo konfet momulatlarina meyvali vo jelatinli konfetlori gdstormok

olar. Bu iglikli konfetlor hazirlamaq tigiin asas xammal kimi patkadan, sokardan



31

Vo tamli alavalordon istifado olunur. Hazirda genis istifadoe olunan konfetlordon
biri ilo ¢alma konfet momulatlaridir. Bu konfet momulatinin kiitlosi kdpiiya
banzor olub, onun hazirlanmasinda osas xammal kimi jelatindon, agardan,
patkadan yumurtadan, sokar kirsanindan, sorab vo sutkadan istifads olunur.

Moalumdur ki, respublikamizin istehlak bazarinin miixtolif név likorlii vo
marsipan, kriyejli vo kremli konfetlor realizo olunur. bu konfet névlari bir-
birindon emalina, hazirlanmasina va torkib xiisusiyyatino gora forglonirlor. Bu
konfetlor igarisinds liikkorlii vo marsipan konfetlori xiisusi shamiyyat kasb edir.

Likorli konfet kiitlosini hazirlamaq tgiin asas xammal kimi meyva
piiresindon, siiddon, otirli vo tamli maddslordan, osalvo xammal kimi iso
nostoykadan, likordon, spirtdon vo konyakdan vo bazon iso tiind sorabdan
istifado olunur. Cesidindon “butulka”, “kristal”, “Romlu” gostarmak olar.

Marsipan iglikli konfetlorin hazirlanmasi ti¢lin asason sokordon, patkadan,
sokar krisanindan va gorzakli meyvalarin lopasindan istifads olunur.

Qrilyajli konfetlorin kiitlosi yumsaq, bazon iso barabor olur. Bu konfetlorin
kiitlosini hazirlamaq tg¢lin asas xammal Kimi koroyaginda, yaglitoxumlardan,
gorzokli meyvalarin lopasindon, yardima xammal kimi otirli maddslordan
istifads olunur.

Kremli konfetlorin kiitlosi yumsaq vo zorif konsistensiyaya malik olub,
onun kiitlosi sokoladli pomadadan vo gorzokli meyvalorin lopasindon ibaratdir.

Kombinalosdirilmis  ¢oxqatli  konfet momulatlarin  genis  yayilmis
¢esididindon “Pioner”, “Zarya” vo “Qayane” gostormok olar.

Hazirda genis istifado olunan konfet ndvlarindon “Assorti” va “Sokoladl1”
gostormok olar. Bu konfet momulatlarinin kiitlosinin  56-60%-ni sokolad
kiitlasindan, 40-14%-i iss iglikdan ibaratdir.

Asagidaki 9-sayli codvoldo konfet momulatlarinin torkib xiisusiyyati

haqqinda genis molumat verilmisdir.
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Cadval 9.
Konfet kiitlalarinin Xarakteristikasi Cesidlori
adlarn
Pomadali Xirda kristallik bircinsli kiitlodan | Sevimli,
ibarotdir. Sokor vo  patkadan | Tapmaca,
ibaratdir. Sokor vo patkadan ibarat | Axsam, Krem

olan pomadaya miixtalif tamli vo
otirli maddalor meyva-gilomeyva
sirosi  olavo etmoklo pomada
hazirlanir

almasi, Coanub
qozasi

Meyvoa-gilomeyvali

Meyvali konfet kiitlalori
dolomoayooxsar  qurulusa malik
olur. Osas xammal sokor, patka
tamhi  olavelordon -  ¢axur,
gilomeyvo,  sitruslu,  pripaslar,
gatmagqla hazirlanir

Conub

yay-
arikli,

Yay,
gecesi,
gol,
Moarsinli

Marsipan

Marsipan konfetin kiitlosi
qovrulmamus  qorzokli  meyvo
lopalori, sokor kirsani vo gaynar
sokar-patka sorbotindon hazirlanir

Qaranum,
Balet, Qamma

Praline

Praline konfet kiitlosi qorzokli
meyvo lopalori qovrulur, sokor
kirsan1 vo kakao yagi, bork yag
alava etmoklo hazirlanir

Kolobok,
Maska,
Qulliver, Sorg

Bork qrilyajh

Qrilyajli konfet kiitlosi, sokardan,
gati bisirilmis sokar-patka
sorbatindon, gorzokli lopasindon vo
ya yagh toxumlardan, Koro
yagindan vo otirli maddolordan
hazirlanir.

Sokoladl1
qrilyaj,
qrilyaji

Sarq

Yumsaq Qrilyajh

Yumsaq qrilyajli  kiitlosi  iso
xirdalanmig gorzokli meyva lopasi
olagasi ilo bigirilmis meyva Vo
jelatindan ibaratdir.

Serenada,
Gilinobaxan

Calma

Calma konfet kiitlosi kopliye-
banzar quruluslu olub, asasan sokar
kirsanindan, yumurta agindan,
patkadan agardan vo ya jelatindon,
sukat, sorab, kakao, gohva istifads

Nuga, Sufle

tipli
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olaraq hazirlanir

Sokolad asasl Sokolad asash kiitlo asason narin | Tryufel tipli,
ozilmis  gohvo  mohsullarinin | Qirmizi
calmasi yolu ilo alinir Moskva tip1i

Sudlu Sudli konfet kiitlosi siiddan vo | Start, Rokord,
koro yagi olavoali siidlii sorbstdon | Korovka
hazirlanir

Krem asaslh Kremli konfet kiitlosinin osasm | Arzu,  Goy-
sokolad, pomada vo ya qozlu | qursagi
kiitlolor toskil edir

Likorli Likorlii konfet kiitlosi siid, meyva | Qoahvali,
piiresi, tamli vo otirli maddalor, | Romlu, Albali
olavali  saxarozanin  doymus
mahlulundan ibarotdir

Kombinoalogdirilmis Kombinalogdirilmis kiitlasi asason | Sarq
coxqat konfet kiitlasindon gat-gat
vafli ilo ortiili konfet sirosindon
hazirlanir.

2.2. Tadqgiqatin yerina yetirilmasi metodlar: vo bu metodlarin
funksiyasi.

Molumdur ki, istehlak bazarina daxil olmus biitiin qida mohsullarinin
keyfiyyatini miioyyan etmok ti¢iin xiisusi toyin olunmus ekspertlor tarafindon
yoxlanilma aparilir. Bu zaman aparilan yoxlama zamani ilk oavvel daxil olmus
mal partiyasinin komiyyat ekspertizasi aparilir. Bu ekspertiza zamani daxil
olmus mal partiyasinin hocmi, miqdari, miisahido sonadlori vo eyni zamanda
malin uygunluq sertifikat1 yoxlanilir. Bundan sonra daxil olmus mal partiyasinin
keyfiyyat ekspertizasi aparilir. Keyfiyyot ekspertizasini aparmaq {igiin ilk 6nco
orta niimunalor gotiiriliir.

Mohz yuxarida geyd edilon qayda iizra karamel va konfet momulatlarindan
ibarot niimunalor toplanmisdir. Lakin geyd etmok lazimdir ki, toplanmis bu

niimunalor lizro doqiq vo hortorafli ekspertiza aparilmalidir ki, bu zaman oldo



34

edilmis noticolorin dogrulugu biitiin daxil olmus mal partiyasina samil etmok
mimkiin olsun.

Belaliklo, biz torofdon yuxarida qeyd edilon qayda tizro karamel vo konfet
momulatlarmin keyfiyyat gostoricilori lizra ekspertizasi aparilmisdir.

Digor sokorli gonnadi momulatlarinin keyfiyyatinin giymatlondirilmasi
kimi karamel vo konfet momulatlarinin keyfiyyoti do bu qayda
giymatlondirilmisdir.

Biz torofdon aparilan todqiqat iginin yerino Yetirilmosi zamani iki osas
metoddan organoleptiki va fiziki-kimyavi metodlardan istifads olunmusdur.

Organoleptiki metodla karamel vo konfetlorin keyfiyyot gostoricilorinin
doyarlondirilmosi zamani bu momulatlarin igliyinin vaziyyati, kiitlasinin
konsistensiyasi, kagiza bikiilmasinin voziyyoti, xarici goriinlisii miioyyan
olunmusdur.

Fiziki-kimyavi metodla iso karamel vo konfetlords reduksiya edici sokarin
miqdar1 tursulugun miqdari, i¢liyin miqdari, nomliyin miqdar1 vo eyni zamanda
sokolad otiiriicli miqdari, saxarozanin vo tUmumi sokorin miqdari miioyyan
olunmusdur.

Biz torofdon aparilan dissertasiya isinin asas mogsadi respublikamizda
istehsal olunan karamel vo konfet momulatlarinin istehlak xassalorinin vo
onlarin organoleptiki vo fiziki-kimyovi keyfiyyot gostoricilorinin hazirda tatbig
olunannormal sonadlori vo beynolxalq standartlarin taloblorino cavab verib,

verilmasini toyin etmokdon ibarat olmusdur.
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III FOSIL PRAKTIKI HiSSO

3.1.Karamel va konfetlarin tadqigat1 zamam istifads olunan

beynalxalq standartlar va bu standartlarin mahiyyati

Molumdur ki, mohsulaun hazirlanmasindan baslayaraq, istehsalina va

realizosino godor onlarin keyfiyyotinin yoxlanmasi xiisusi sonadloro osaslanir.

Mohz hazirda istehsal olunan biitiin mohsullarin keyfiyyatini yoxlayan sanodlor

vardir ki, belo sonadlor ormativ-texniki sonodlor adlanir. Bununla olagoadar

olaraq biz torofdon aparilan todqiq zamam karamel vo konfet momulatlarinin

ckspertizasina aid bir sira normativ-texniki sonadlordan istifado olunmusdur.

Todqiqat zamani istifado olunan normativ-texniki sonadlor hagqinda moalumat

asagida qeyd olunaraq gostorilmisdir. Biz isimizds istifado olunan standartara

asagidakilar aiddir:

QOST 27828-89

Yeyinti mallar1 vo fabrikatlari. As-nin migdarmi tayin etmo
metodu

QOST 27828-87

Yeyinti mallar1 vo fabrikatlari. Hg-nin miioyyon etmo metodu.

QOST 26811-86

Sokoarli mallar. Sokoarli tamli mallarinin migdarinin tayini

QOST 5903-89

Sokorli mallar. Sokarli gonnadi mallarinda miqgdarin toyini

QOST 6897-92

Sokarli momulatlar. Sokarli gonnadi momulatlarin keyfiyyot
gostaricilorinin tayini

QOST 5902-75

Sokorli mallar1. Qoannadi mallarinin migdarinin toyini

QOST 5901-83

Sokarli gonnadi mallari. Qonnadi mallarimin tayini

QOST 6799-88

Sokarli gonnadi mallari. Sakarli gonnadi mallarinda
miqdarinin tayini

QOST 27039-87

Qida mallar1 vo momulatlari. Niimunanin formalagmasi.
Minerallasdirma ii¢iin toksiki elementlarinin tayini.

QOST 4670-98

Sokoarli mallar1. Sokarli gannadi mallarinda gaydasi va
tisullar

QOST 4670-97

Konfetlorin asas gostoricilori

QOST 26609-88

Taml1 —qida mallarii. Mallarin mikrobioloji analizo verilmasi

QOST 26931-88

Qida mallar1 vo fabrikati. Cu toyin etmo metodu.

QOST
10444.12-88

Qida mallar1. Oksigenli-oksigensiz bakteriyalariin tayin
etmo metodlari

QOST10444.15-
95

Qida mallar1. Maya-kif gobaloklorinin miiayyan etmo
metodlari
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QOST 26931-88 | Sokorli mallar1 vo fabrikati.

QOST 27970-88 | Qida va taml1 mallar. Mikroorganizmlarin akilma tisullari

QOST 26668-89 | Qida va tamli mallari. Bakterioloji analiz ti¢lin niimunalarin
gotiiriilmoasi metodu.

QOST 50485-98 | Qida moahsullariin migdarinin tayini

3.2.Tadgiqgat iiciin materiallarin toplanmasi va bu

materiallarin analiz ticiin hazirlanmasi

Moalumdur ki, istonilon ticarat sobokasina vo obyektino arzag mohsullari
osason partiyalarla formasinda gobul edilir. Daxil olmus mohsulun keyfiyyati
homin partiyalardan gotiiriilon orta niimunalors asasan toyin edilir [1,2].

Konfet vo karamelin keyfiyyatini miiayyan etmok iigiin QOST 5904-85-2
goro daxil olmus mal partiyasindan orta niimunslor goétiirmoklo toyin edilir.
Daxil olmus mal partiyasi: karameldon ibaratdirss, bu zaman mal partiyasindan
100-o godor olarsa, 5-1 acilir. Alinmis yesik vo qutulardan ilkin niimunalori
gotiiriiliir. Sonra gotiirlilmiis orta niimunalor garigdirilaraq vahid orta niimuno
almir. Alinmis vahid niimunonin miqdar1 nabat sokilli karameldo 250q, galan
karamellorin migdari iso 400 q olmalidir.

Ogor daxil olmus mal partiyasi1 konfet vo karamel momulatlarindan ibarat
olarsa, onda orta niimunslor asagidaki kimi gotiiriiliir.

Daxil olmus partiya malda karamel vo konfet momulatlarinin miqdar say1
51-5 godor olarsa, bu zaman timumi mal partiyasindan -4, 52-don 151-0 godor
oldugda-6, 152-don-502-godor olduqda-9, 502-12002-godor oldugda -14 odad
materiallar gotiiriiliir. Bu zaman toplanmis materiallar bir-birilo garisdirilaraq
tam vahid niimuno alinir. Toplanmis tam vahid niimunonin miqdar1 alt1 yiiz

gramdan az olmamas1 magsada uygun olmusdur [5, 6, 7].
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Asagida geyd edilon 10- sayli codvaldo analizin aparilmasi moqsadilo
konfet vo karameldan ibarat olan mal partiyasindan gotiiriilon materiallarin

miqdar say1 haqqinda otrafli malumat verilmisdir.

Konfet va karameldan ibarat olan mal partiyasindan gétiiriilon

niimunanin miqdar sayi.

Cadval 10
Mal partiyasimin hacmi, adadlo Goétiiriilon niimunalarin say1, adad
52 olarsa 4
52-dan -152-5 olarsa 6
153-dan 502-5 olarsa 9
503-don 1203-5 olarsa 14

Bundan sonra toplanmis vahid orta niimuns ii¢ pay hissoys bdliiniir. Bu {i¢
pay hissonin bir hissasi karamel vo konfet momulatlarinin organoleptiki
keyfiyyat gostoricilorinin analizi {glin, bir hissasi karamel vo konfet
momulatlarmin fiziki-kimyavi keyfiyyat gostoricilorinin analizi, bir hissasi iso
arbitaj analiz ti¢iin saxlanilir. Fiziki-kimyavi analiz ti¢lin ayrilmis pay hissa quru
sliso bankaya vo bozon iso polietilen Kisolora qgablasdirilaraq agzi mohkom
baglayib, tizorino yarliq vurulur. Bundan sonra toplanmis material hagqinda
otrafli molumat oldo etmok {igiin akr tortib olunur vao bu aktda asagidaki
gostaricilor 6z oksini tapmalidir:

- daxil olmus mal partiyasinin ndmrasi;

-daxil olmus karamelds vo konfet momulatinin hacmi;

-daxil olmus karamel vo konfet momulatinin kiitloasi;

-analiz li¢lin gotiiriilmiis karamel va konfet momulatlarinin ¢esidi vo adi;

-karamel vo konfet momulatin istehsal edon fanrikin yerlosdiyi yer;

-analizin gotiiriilmo vaxti1 vo yeri;
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-analizin aparilmasinda moqsadi;

-analiz aparan goxsin ad1, soyadi vo onun tutdugu vozif.

Hazirda standarta osason karamel vo konfetlorin keyfiyyoti asagida geyd
edilon gostaricilora asason dayarlondirilir;

Materialon asas xarakterik alamoti bu konfetin kiitlasi, sathi bir qodar sirali
Vo xirda kristallik kiitloya malik olmasidir.

Ikinci analiz ii¢iin material konfet momulatinin yiiksak qidaliliq doyarina
malik olan “Marsipan” novii olmusdur. Bu konfet noviiniin xarakterik olamoti
kiitlasinin garzokli meyvanin lopasindan ibarat olmasi, tizarinds sokar kirsaninin
olmasi, liz sathinin hamar va bir godor deformasiyaya ugramasi olmusdur.

Uciincii  analiz {iciin material konfet momulatinin yiiksok enerjili
doyarliliyino malik ¢esidindon olan pralinli konfet olmusdur. Konfet
momulatinin bu ndviiniin xaraketrik alamati kiitlosinin meyva lopasindan toskil
olmasi, sathinin nahamar va sathinin sokar kirsani ilo shato olmasidir.

Konfet momulatinin organoleptiki keyfiyyat gostaricilorinin 6yranilmasi ilo
yanast olarag eyni zamanda karamel momulatinin orqanoleptik keyfiyyot
gostaricilorinin ekspertizasida aparilmisdir.

Bunun {g¢iin ilk avvel material karaemlin genis yayilmis novii olan siid
iclikli karamel novii olmusdur. Karamelin bu ndviiniin xarakterik xiisusiyyati
sothinin quru olmasi, formasi vo rongi noviino miivafiqdir, deformasiyaya
ugramamis, dad vo iyinds iylor geyd olunmamusdir.

Ikinci analiz iigiin material karaemlin on doyarli ¢esidindon olan pomadali
iclikli karamel olmusdur. Karamelin bu g¢esidinin xarakterik xiisusiyyati
formasinin diizgiin olmasi1 konsistensiyasinin quru olmasi, rangi a¢iq olmasi ilo,
karamel etalonuna uygun olmasidir. Iy vo dadinda iso xiisusi forgli hallar geyd
olunmamisdir.

Karamel vo konfet momulatlar1 bir-birindon forlgi rong vo formalarla

xarakterizo olundugundan miiayino zamani onlarin rongi Vo formasi etalon
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¢esidine uygun olaraq miiayyanlosdirilmisdir. Aparilan miiayina zamani karamel
vo konfet momulatlari arasinda deformasiyaya olmuslara rast golinmomisdir.

Karamel vo konfet momulatlarinin hor biri ayri-ayriliqda 6ziino xarakterik
olan konsistensiyaya va kiitlo ilo saciyyalonirlor. Bu geyd edilon xiisusiyyatlora
goro mohz karamel vo konfet momulatlar1 bir-birindan forgli xiisusiyyoto malik
olurlar.

Homginin karamel vo konfet momulatlarinin hor bir ¢esidli 6ziinomoxsus
dad vo iyi ilo xaraketrizo olunur. Lakin geyd etmok istor adi, istorsa do
torkibindo yag olan karamel vo konfet momulatlarinin dad vo orzindo heg bir
konar iylorin (asilagsma, piylosmo) olmasina icaza verilmir.

Konfet vo karamellorin organoleptiki iisulla keyfiyyotini ekspertizasini
oyani olaraq aparilmasi {iclin bu momulatin ayri-ayr1 ¢esidlori ekspertizanin
obyekti kimi gotiiriilmiisdiir.

Aparilan ekspertizanin hoyata kec¢irmok li¢lin materiallar respublikamizda
faaliyyat gostoran ticarat sobakalorindan va super marketlordon gotiirtilmiisdiir.

Bunun tg¢iin ilkin material konfet momulatinin ¢ox istifado olunan novii
olan pomadali konfet olmusdur. Todqiq {i¢iin asagidakilar gotliriilmiisdiir:

-karamel va konfetlorin torkibinds olan bioloji maddslorin dayarliyino goéra:

-karamel vo konfetlorin keyfiyyat gostoricilorinin organoleptiki metodla
doyarlondirilmasine gors;

-karamel vo konfetlorin keyfiyyot gostaricilorinin fiziki-kimyavi metodla
toyinina goro;

-karamel va konfetlarin zararsizlik gostaricilorin tayinina gors;

-karamel vo konfetlorin bakterioloji gostaricilorin toyinino goro.
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3.3.Karamel va konfetlarin orqanoleptiki keyfiyyat

gostaricilorinin ekspertizasi

Karamel va konfetlorin orqanoleptiki gostaricilori iizro ekspertizast hazirda
movcud olan beynoalxalq standartlarin vo normativ-texniki sonadlora (QOST
6904-85, QOST 6897-92) uygun olaraq hoyata kecirilmisdir.

Karamel vo  konfetlorin  organoleptiki  metodla  keyfiyyatinin
dayarlondirilmosi zamani iyi, tumu, igliyin vaziyyati, paketlonmasi, biikiilmasi,
formasi, rongi Vo Sathinin konsistensiyasi toyin olunmusdur.

Karamel vo Kkonfetlori xarici formasma goro miiayino edorok bu
momulatlarin st sathinin konstrusiyasinin vaziyyati vo homg¢inin {ist sathindo
sironin olub, olmamas1 miioyyan olunmusdur.

Homg¢inin miixtalif ¢esidli vo kiitlovi karamel vo konfetlor hor biri ayri-
ayriligda 6zgnomoaxsus gostoricilorlo xarakterizo olunurlar. Asagida gostarilon
11 vo 12 sayli cadvallordo karamel vo konfetlorin standart laborator miiayino

naticalorinin genis sorhi verilmisdir.

Karamellorin standart laborator gostoricisi

Codval 11.

Karamelin novlari Standart

gostaricilor
Karaemlds riitubatin migdar faizi 2,9
novlori:
icliyi stidlo hazirlanmig karameldo, 3,4
icliyi gat-gat olan karameldo 3,4
Biikiilmiis formada olan karamel 50
Fiiqurlu formada olan karamelds 5,0
Karamelds reduksiyaedici sokorlo faizin migdari
Tursusu olmayan karameldo 21,0
Torkibinds tursuluq 0,7% qodar olan karamelda 23
Tarkibinds tursuluq 0,2%-2 olan karamelds 24
Karamelds (ekspert ii¢iin) laktozali karamelds 33
Karamel kiitlosinds tursulugun miqdari % az olmamalidir:
Stisasakilli:
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Torkibinds turslug-0,7% ndviinda 8,1
godar olan karamelds-0,2%-5 yaxin 11,0
godar olan karamelds-2,08-5 yaxin olan 15,0

Meyva-gilomeyvali sira ilo siralonmis karameldo:

Tarkibinds 0,5%-5 yaxin olan 3,2

Tarkibinds 0,8 %-o yaxin olan 7,0
1,2 %-o yaxin olan 8,0

Miixtolif i¢likli karamelds (qoz, sokolad) karaemllari bir partiya

olan karamel

175-5 godor 32,0

126-161-a 32,0

162-191-a 31,0

192-cox 24,0

I¢liyi qat-gat olan karamelds miqdar say1

121-5 godor 31,0

122-161-godor 29,0

162-191-godor 28,0

192-yuxar1 24,0

Biikiilmiis i¢likli karamelds,

Bir kilograminda olan karamelin miqdar say1

102-don ¢ox oldugda 33,0

102 ¢ox oldugda 32,0

122-151-5 yaxin 30,0

150-201-5 yaxin 29.0

201-don yuxari 32,0

Karaemlds i¢liyin miqgdar pay1,%-Io

Yumsaq govdali sokoladli vo yumsaq kiitlosi olan karaemllordan

bir kilograminda olan karamellorin miqdar sayz,

221-5 yaxin 21.0

222-yuxari 23,0
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Konfetlorin standart laborator gostaricilari

Cadval 12.
Karaemllarin Standart gostaricilor
miixtalif cesidlori Ritubatin Sokarin Karaemlda Karamelda
miqdar miqdar faizi yagin reduksiyaedici
faizi, icazo miqdari, faizo sokarin faizi
vaxti ¢ox olmasima
yol verilmir
Pomadali va sudla 20,0 - - -
konfetlor
Siralonmis pomadali 15,0 - - 15,0
vo stidlii konfetlor
Meyvali jelatinli vo 33,0 - - 61,0
meyvali-jelatinli
konfetlor
kzliyi Marsipanli olan 17,0 76,0 - -
Iclikli Pralinli olan 4.2 66,0 22,0 -
I¢liyi Calmali olan 26,0 - - -
Icliyi Kremli olan 20 - - -
Mohsula gatmalar 17,0 71 10,0 -
olava olunmus
konfetlor
Govdosi grilyajli 7,0 -
formada olan
Govdosi grilyajli vo 26,0 - 63,0
meyvali olan
Govdosi sokolad 23,0 -
asasli olan

3.4.1. Konfetda riitubatin miiayyan edilmasi

Konfetds riitubati toyin etmak ii¢iin biikso qum slavs edib daimi ¢oki alana

godar onu siiso ¢ubugla qarisdiraq. Analiz aparilmasi ii¢lin qabaqcadan tamamila

qatilmis materialdan 3-4 qum gotiiriib, doaqiq ¢okdikdon sonra siisa gubuq

vasitasila ilo biiksa qoyub, onu garisdiririq [1, 4, 40].
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Bu zaman alinmis materiali biikslo birlikdo 55 daqige miiddstinda
temperaturunu 140°C olan suya qatilmaq iigiin qoyuruq. Alinmis materialin
agzini kip ortorok eksikatorda 25 doagige soyumaga qoyurug.

Suyun %-Is toyini asagidaki diistur vasitasilo hesablayiriq
(A; —A-100)

A

M =

Bu diisturda:
As-biikiilmiis vo hazirlanmis materialin ¢akisi, gramla;
Ao-qizidirildigdan sonra biikso hazirlanmig materialin ¢okisi, q;
A — hazirlanmis materialin ¢okisi, gramla.

Konfetds riituboti miioyyoanlosdirmok moqsadi ilo ayri-ayr1 ndvlorindan
gotiiriilorok analiz aparilmigdir. Analiz aparilmasi moaqgsadi ilo ilkin material
konfetina “Marsipan” noviindan istifado olunmusdur.

1.A1=4,58q; A>=4,60; A=2,45 Q.

(A; —A3)-100 (4,58 —4,60)-100 8,0

My = A 2.45 =245 >0
M;=3,20%
11.A1=4,60q; A;=4,51q; A=2,62 q.
(A; —A,)-100 (4,60 —4,51)-100 9,0
Mz = A - 2,62 262 343
111.A1=4,62q; A,=4,55 q; A=19,02 q.
(A; —A,)-100 (4,62 —4,55)-100 7,0
Ms = A - 2,56 256 2,73
M3=15,93
0r=16,O6+16,02+15,93 _ 9,36 _ 3’12
3 3
Mor=3,12%.

Yekun olaraq, “Marsipan” konfetindo molum oldu ki, konfetin bu néviindo
tic ardicil analizin yekununa asaslanaraq konfetin bu ¢esidinds riitubatin miqdar1
13,12%-o borabar  olmusdur. Sonraki analiz gotiirilmiis niimunalor igiin

material “Calma” olmusdur.
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1.A1=4,60q; Ax=4,51q; A=2,58 q.
(41— A;)-100 (4,60 —4,51)-100 9,0

My = A 30,14 =3012 %
M;=3,49%
11.A1=4,63q; A2=4,52q; A=2,61 q.
(A; — A,)-100 (4,63 —4,52)-100 10
Mz = A B 2,61 261 383
M,=3,83%
111.A1=4,61q; A,=4,53 q; A=2,62 q.
(A; — A,)-100 (4,61 —4,53)-100 8,0
Ms = A B 2,62 262 3,85
M3=3,85%
(3,49 + 3,83 +3,85) 11,17
or = 3 = 3 = 3,72
Mor=3,72%.

Yekun olaragq, “Calma” konfetindo molum oldu ki, ti¢ ardicil analizin
ylikununa osaslanaraq konfetin bu ndviindo riitubotin miqdar1 orta hesabla -
3,72%-5 barabardir.

Sonraki analiz gotiiriilmosi ticlin konfetin “Praline” novii olmusdur.

I.A1=4,67; A,=4,56q; A=2,63 Q.

(A; —A) 100 (4,67 —4,46)-100 11,0

My = A 263 = 1263 +10
M;=4,10%
I1.A1=4,72; Ax=4,59 q; A=2,64 (.
(A; —A,)-100 (4,72 —4,59)-100 13
Mz = A - 2,64 264 4,92
M,=4,92 %

11.A1=4,73 q; Ax=4,61 q; A=2,65 Q.
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(A; — A;) - 100 (4,73 —4,61)-100 12,0

M3 = A 2,65 =265 2
M3=4,52%
(4,10 + 4,92 + 4,52) 13,54
or = 3 = 3 =451
Mor=4,51%.

Yekun olarag, “Praline” konfetindo molum oldu ki, {i¢ ardicil analizin
yekununa osaslanaraq konfetin bu ndviinds riitubstin orta faizlo miqdari-4,51
olmusdur.

Sonrak1 analiz ekspertizanin gotiiriilmasi ti¢iin “Pomadali” novii olmusdur.

|.A1=4,76q; A,=4,66; A=2,66 (.

(A; —A3)-100 (4,76 —4,66)-100 10

My = A 2,66 =266 070
M1=3,75
11.A1=4,78q; A,=4,67 q; A=2,65 (.
A —A) 100 (478 —4,67)-100 11
MZ:( : AZ) = 2,65) =265 78
M,=3,78 %
111.A:=4,80 q; Ao=4,71 q; A=2,68 q.
A —A)-100 (480 —4,71)-100 9
M3:( : AZ) = 2,68) =268 >3°
M3=3,35%
(3,75 + 3,78 + 3,35) 10,88
or = - = —— =362
Mor=3,62%.

Yekun olaraq, ii¢ ardicil analizin yekununa ossaslanarag moalum oldu ki,

konfetin bu ndéviinds riitubatin orta hesabla migdari-3,62% olmusdur.
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3.4.2. Konfet mamulatinda vahid saxarozanin migdarinin miiayyan
olunmasi
Konfet momulatinda vahid saxarozanin vo reduksiyaedici maddalorin
migdarini miiayyan etmoak {i¢iin avvalcadon moéveud olan mahluldan alli mahlul
gOtiiriib diametri 350 millilitr olan kolbaya tokiib, tizorina olli milli litr tomiz su
olavo edib onun igorisino termometri qoyuruq. Bu zaman alinmig garisigin
800C-do su vannasinda tiig-li¢ doqigo saxlayiriq. Sonra mohlulu soyudub onu
titirlmoklo neytrallasdirirlq. Yeni alinmis bu mohlulda vahid saxarozanin

¢igdarini miioyyan etmok ii¢ilin asagida gostarilon diistura asasan toyin edirik.

b b-K-K,-100
~ K5-1000-100-g

Burada, b — m6vcud codvalo asason invertizo olunmus saxarozanin hacmi;
Kj —igarisinds hazirlanmis kolbanin sahasi, ml-1o;
K> —analizds olan kolbanin hacmi, ml-lo;
K3 — invert olamgq {i¢iin hazirlanmis mahlulun hacmi, 50 ml.
g —analiz olunan mohlulun hacmi, gramla.
Konfet momulatinda vahid saxarozanin miqdarinin miioyyoanlosdirmok
moqsadilo konfet momulatinin ayri-ayri novlorindon materiallar toplanmisdir.
Analizin aparilmas1 moqsadi ilo ilkin material konfet momulatinin
“Magrsipan” noviindon istifado olunmusdur.
1.0=59,98 ml; K:=249 ml; K>=249 ml,
Ks=51 ml; g=11 q.
D, = b-K-K,-100 _ 59,98 - 249 - 249 - 100 _ 37188 _ a3
K5 -1000-100-q 11-1000-100-51 561000 ’
D1=74,3%
2. b=59,95 mg; K=249 ml; K,=249 ml;
Ks=51 ml; g=11 q.
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b-Ky K, 100 59,95 249 -249-100 B 376959

D =K. 1000-10-¢~ 50-10-10-1000 _ sz000 _ /3%
D,= 74,34
3. b=59,90 mg; K1=249 ml; K,=249 ml:
Ks=51 ml; g=11 q.
b, — b-Ky-Ky-100 _5990-249-249-100 3713859
K 10 - 1000 - 10 - 50 52000 '
Ds= 74,27%
b - 743+ 7434 +7427 22291
3 3
Do= 74,3%

Yekun vuraraq ti¢ ardicil analizin yekununa osaslanarag mealum oldu ki,
konfetin bu noviindo vahid saxarozanin orta hesabla miqdar -74,3%-9
boraboardir.

Sonraki  analiz gotiiriilmosi iliclin material karamelin “Praline” novii
olmusdur.

1.b=58,25 mg; K;1=249 ml; K,=249 ml;

Ks=51 ml; g=11q.

b-Ky-K,;-100  58,25-249-249-100 323955

Dl:K3-1OOO-1O-q_ 10-1000-50-10 _ 50000 _ o*7?
D1=64,79%
2. b=52,255 mg; K=249 ml; K,=249 ml,
Ks=51 ml; g=11 q.
D, = b-Ki-K,-100 _52,255-249-249-100 323986 _ 6480
K5 -1000-10-¢q 10 - 1000 - 10 - 10 50000 ’
D,= 64,80%
3. b=52,260 mg; K1=249 ml; K;=249 ml;
K3=50 ml; g=10 q.
D, = b-Ky-K-100 _ 52,260 -249-249-100 _ 65.20
v 10 - 1000 - 50 - 10
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Ds= 65,20%
64,79 + 64,80 + 65,20 194,79
D,, = _ = 64,93
3 3
Do= 64,93%

Yekun vuraraq, U¢ ardicil analizin naticasinae oasaslanaraq mealum oldu ki,
karamelin bu noviindo vahid saxarozanin orta hesabla miqdar1 — 64,93%-0

barabardir.

3.4.3. Konfet momulatinin reduksiyaedici saxarozanin yodometrik
metodla muayyon olunmasi

Konfet momulatinda reduksiyaedici saxarozani miiayyanlosdirmok
mogsadilo  bu momulatlarin  sathindo olan biitiin bork materiallarindan
tomizlondikdon sonra hazir mohluldan 8-9 gram gatirib, hacmi 150-260 ml-lik
hocmoa malik olan kolbaya tokiiriik. Sonra onun iizorina 30 ml misin goalovi
mohlulu vo 20 ml distillo suyu slavs edirik.

Almmis bu moahlulu 15 daqige qaynatdigdan sonra, onu soyuq su axan kran
altinda tez soyudub tizorina 12 ml kaliun-yodit vo 20 ml normal sulfit tursusu
daxil edirik. Bu zaman bir middst keg¢dikdon sonra moahlulunun ranginin
doyarliliyini géracayik.

Beloliklo, alinmis mohlulun torkibinds olan reduksiyaedici saxarozanin

miqdarini toyin etmok ii¢lin asagida geyd edilon diistura asason miioyyonlosdira
bilorik.

D b-K-100
~1000-12-d
b- avvalcadon miiayyan edilmis invert sokarin comi, mg-Ia;

d- analiz edilon niimunalorin miqdari, g-la;
K —igarisinds hazir olan sinaq siisasinin hacmi, millilitrlo;

12 —gotiiriilon konfet momulatinin hacmi, ml-lo;
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100- analiz naticasinds alinan naticanin faizlo miqgdar tigiin;
1000 — grama g¢evirmoaK ti¢iin invert sokarin mqg-la miqgdari.

Analizin aparilmasi magsadi ilo ilkin material pomadali konfet ndviindon

istifado olmusdur.

1. b=42,28 mq; K=260 ml, d=8 qram
b-K-100 _ 42,28-260-100 1099280

D1 =12 1000 g~ “1z-1000-8 ~ 96000 _ 106
D:=10,64%
2.a=42,30 mq; K=260 ml; d=8,5 gram
b, — b-K-100 _ 4230-260-100 1099800 __
12-1000-d _ 12-1000-8,5 _ 102000 ’
D,=10,77%
3.b=42,36 mq; K=260 ml; d=8,6 gram
K. - a-V-100 _393-250-100 3286 _ .
10-1000-g  10-1000-7 103200
Ks=10,64%
K - 1145 +1077 +10,64 3286 o
3 3
Kor=10,95%

Yekun vuraraq li¢ ardicil analizin naticasine osaslanaraq malum oldu ki,

karamelin bu ndviindo reduksiyaedici saxarozanin orta hesabla miqdar1 —

10,95%-2 barabardir.

Sonraki analiz gotiirtilmoesi ticlin material konfetin siid iclikli konfet novii

olmusdur.

1.b=42,55 mq; K=260 ml; d=8,7 gram
b-K-100  42,55-260-100 1106300 _

Dy = 12-1000-d  12-1000-7 104400 10,59
D;:=10,59%
2.a=42,58 mq; K=260 ml; d=8,7 gram
b-K-100 4258-260-100 1107080
D, = — = = 10,60
12-1000-d 12-1000-7 104480
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D,=10,60%
3.a=42,62 mq; K=260 ml; d=8,7 gram
b-K-100  44,78-250-100 11195

D3:10-1000-d_ 12-1000-7 800 = 10,60
D5=10,60%
10,59 + 10,60 + 10,61 31,80
or — 3 - 3 = 10,60%
Dor=10,60%

Yekun olaraq ii¢ ardicil analizin naticasine osaslanaraq melum oldu ki,
karamelin bu noviindo reduksiyaedici saxarozanin orta hesabla miqdar1 —
10,60%-2 barabardir.

Bundan sonraki analiz ii¢clin material konfetin meyvoli qrilyajli novi
olmusdur.

1.b=61,9 mq; K=250 ml; d=2,57gram

b-K-100  61,9-250-100 15475

D1 =10"1000-d ~10-1000-257 ~ 257 _ b3’
D1=61,37%
2.b=61,8 mq; K=250 ml; d=2,57 gram
b, — 61,8-250-100 _ 15450 _

12-1000-21,60 312257
D»=61,40%
3.b=61,75 mq; K=250 ml; d=2,57 q;

b, — b-K-100 _ 6175-250-100 154375
10-1000-d _ 12-1000-2,57 260 '
D3=61,43%
b — 61,37 +6140+ 6143 _ 1842 _
3 3

Dor=61,40%.

Yekun vuraraq li¢ ardicil analizin naticasine asaslanaraq molum oldu ki,

karamelin bu noviindo reduksiyaedici saxarozanin orta hesabla miqdar1 —

61,40%-2 baraboardir.
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3.4.4. Karamelds tursulugun tayini.

Karamelds tursulugun miqdarint miiayyanlosdirmok moqsadilo gabagcadan
ozilib hazirlanmis karamel kiitlosindon 8 qram gotiiriilb hocmi 220-270 ml olan
kolbaya daxil edirik vo sonra onun iizorina 110 ml vo 15-75°C isidilmis distillo
suyu tokiiriik. Bundan sonra alinmis mahlulun digqgstlo garigdirib tizorine 4-5
damci fenolftalin alave etmokls itmayan zaif ¢ohrayi rong alana kimi titrloyirik.

Karamelds tursulugun miqdar voziyyati geyd edilon disturla miiayyan
edilmisdir (D).

_M-N-lOO_lO'V'K
d-10 d
Burada, M-titrlomo zaman1 sarf olunan goalovinin migdari (0,1 normal);

N —golavinin neytrallagdirmagq {igiin istifade olunan amsal,
d — istifada olunan karamelin kutlasi;

Karameldo tursulugun miqdar1 miixtalif ¢esidlordon  niimunoalor
gotiriilmoklo miioyyon edilmisdir. Analizin aparilmasi oalagadar olarag material
icliyi marsipiandan ibarat olan karameldan istifads olunmusdur.

1.d=30,15 ml; N=0,2; d=8 gram

_10-M-N 10-39,15-0,2 60,30 _

D, = 7 3 g = 7,54
D,=7,54
2. M=30,20; N=0,2; d=8 gram
D, = 10-M-N _ 10-30,18-0,2 _ 60,30 _ 755
d 8 8
D,=7,54
3. M=30,24 ml; N=0,1 ml; d=8 gqram
D, = 10-M-N _ 10-0,2 - 36,45 _ 60,48 — 756
d 8 8

D3=7,56
7,54+ 755+ 756 22,65
D,, = - =—— =755
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Do= 7,55

Yekun vuraraq {i¢ ardicil analizin naticasine osaslanaraq malum oldu ki,
karamelin bu néviinds tursuiugun faizlo miqdar1 — 7,55%-o borabordir.

Sonraki analizin gotiiriilmasi ligiin material i¢liyi meyvali vo gilomeyvali
olan noviindon alinmisdir.
I.M=15,1 ml; N=0,1; d=5gram

y _10-M-N_10-16,15-0,2_403
1 d - 8,0 -

D1=4,03%
2. D=16,06 ml; K=0,1; d=5 gram
D, = 10-M-N _ 10-15,06-0,1 _ 32,38 _ 404
d 8,0 8,0
D,=4,04%
3. D=14,95 ml; M=0,1 ml; d=5 gram

5 _10-M-N_10-1495-01 3246
4 8 8

D3=4,05

4,03 + 4,04 + 4,05 12,12
or = 3 = 3 = 4’04

Dor= 4,04%
Yekun vuraraq ¢ ardicil analizin naticasine osaslanaraq malum oldu ki,
karamelin bu néviinds tursulugun faizlo miqdar1 — 4,04%-o borabordir.
Sonraki analizin gotiirtilmoasi {igiin material icliyi pomadali olan karamelin
néviindon alinmisdir.
1.vV=30,1 ml; K=0,1; g=5,0 q;
X, = 10-V-K _ 10-30,01-0,1 _ 30,1 602
g 5 5 ’
X1=6,01°
1. V=30,06 ml; K=0,1; g=5,0 ¢
X, = 10-V-K= 10-30,06-0,1 =30'06=601
g 5 5 ’
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X2:6,010
[11. V=29,95 ml; K=0,1 ml; g=5,0 q;
10-V-K 10-29,95-0,1 29,95
X3 = = = = 5’99
g 5 5
X3=5,99°

6,02 + 6,01 + 599 18,02
XOT —_ 3 — 3 — 6’0

Xor= 6,00
Naticada, analizin noaticasindon molum oldu ki, karamelin orta hesabla

miqdar1 — 5,82%-o barabordir.

3.4.5. Karamelda quru maddanin migdarimin tayini

Karameldo quru maddonin toyini zamani karamel momulati ovvalco
tizorinds olan biitiin olavalordon diggetlo ayrilib, sonra azarok onu halmasik
kiitlosini hazirlayirlq. Sonra alinmis bu kiitlodon 6 qram gotiiriib ovvalcodon
¢okisi molum olan biikiisiin i¢arisan qoyuruq. Karamel kiitlosinin xalis gakisini
almmus ¢okilorin fargins asason miioyyanlosdiririk. Bir miiddat kegdikdan sonra
tizorino distillo suyu olave edirik. Sonra almmus mohlulu siiso ¢ubugla
qarisdirirlq. Alinmis  imumi  kiitloya goro istifado olunan materiallarinda
kiitlasini do toyin eds bilirik.

Nohayot hazirlanmis kiitlodon lanset vasitosilo bir godor gotiiriib
refraktometrin prizmasimin tizorino qoyurug Vo lingin vasitosilo hazirlanmis
kiitlasinin torkibinds olan quru maddonin miqdarin1 miiayyan edo bilorik.

Almmig kiitlonin torkibindo olan quru maddonin miqgdar faizini (D)

gostarilon formula asason miioyyonlasdirs bilarik.

K-c

1

D =

Bu formulada, k — refraktometrds sokarin miqdar gostaricisi, faizlo;

c— karamel i¢liyindon emal olunmus kiitlanin ¢akisi, gramla;



54

c1- karamelin ¢okisi, gramla.
Karamelds quru maddonin miiayyan etmok moagsasdilo ilkin niimunalar
karaemlin i¢liyi siidlo hazirlanmis olan néviindan istifads olunmusdur.
1.K=22%; c=6 ¢; c1=32,5 ¢
_K-c 22-6 100

Dr=——=%83 283 ¢
D1=4,06%
2.K=20%; c=5q; c1=28,5q
Dl:K-c:20-5: 138 — 424
c 28,5 285
D,=4,24%
3.K=20%; c=5q; ¢1=28,7 q
Dl:K-c:20-5: 126 _3g7
c 28,7 28,7 ’
D,=3,87%
D, = 4,06 + 4,;4 + 3,87 _ 12557 — 406
Dor=4,06%

Noticods, ti¢ ardicil analizin naticosino osaslanarag molum oldu ki,
karamelin bu néviinds quru maddonin miqdar1 — 4,06%-o baraboardir.
Sonra ekspertizasinin aparilmasi tigiin niimunalor karamelin igliyi qat-gat
cesidindon gotiirtilmiisdiir.
1.a=24%; g=5 @; 91=31,80
_ K-c _ 20-5 100

Dr=="—=7280 "280 3
D1=4,53
2. a=24,58%; c=5 q; ¢1=31,85
_K-C_ZO-S 147 461

D = = = =
27 ¢, 282 282
D,=4,61%
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3.a=24,81%; c=5 @, ¢1=31,89
K-c 20-5 149
D3 = = =
C1 28,5 31,89

= 4,66

D3=4,66

4,52 + 4,61 + 4,66 438
D,y = 3 =—— =460

Dor=4,60%
Nohayat, yekun olaraq li¢ ardicil analizin naticasindon molum oldu ki,
iclikli karamelin quru maddinin faizlo miqdar1 — 4,60%-o borabordir.
Sonraki analizin gotiiriilmasi {iglin material karamelin sothi sirolonmis
slisasakilli (nabat) noviindan istifads olunmusdur.
l.a=22%; g=5 q; 9:=30,42
_K-c 22-5 141

Dy =-—=%70 270" *°°
D1=4,66%
2. a=22%; g=5 ¢; g1=30,45
b, _Kee_22:5_ 142
¢, 272 3045
D,=4,67%
3.a=22%; g=5 q; 91=30,41
D3=K-g=22-5= 143 _ o
g. 275 3041
Ds=4,70%
p o hE6F467+470 140
3 3
Dor=4,67%

Nohayat, yekun olaraq ii¢ ardicil analizin naticasindon malum oldu Ki,

iclikli karamelin quru maddinin faizlo miqdar1 — 4,67%-o barabardir.
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3.4.6. Karamelda momulatinda reduksiyaedici sokarin yodometrik
metodla miiayyan olunmasi
Karaemlds reduksiyaedici saxarozanin miqdar fazini miiayyan etmok ii¢iin
ilk 6nco onlarin sathinds olan biitiin ortiikk tobagolordon azad olunur. Sonra
karamel momulatin1 elo xirda formada ozirik ki, onun torkibinds 0,6 grama
godor reduksiyaedici saxaroza qalsin. Bundan sonra iso alinmis karamel
distillosinadn 9 gram gotiiriib 260 ml-lik kolbaya kogiiriiriik. Sonra bu alinmis
bu kiitlonin iizorine 25°C-do quzdirilmus su olavs edib, onu diggstlo qarisdirirq.
Nohayat, alinmig mohluldan reduksiyaedici saxarozanin miqdar1 asagidaki

formula ssason miioyyan olunmusdur.
D b-K-100
~10-1000-d

Burada, b — gabaqgcadan miioyyan edilmis invert saxarozanin materialin

m/gramla
d — analiz edilon materiallarin miqdar1 qramla
K —avvalcadon hazirlanmis karamelin miqdari, gramla
100 — alinmus naticonin %-lo ifado olunmasi tgiin;
1000 — grama ¢evirmok {i¢iin imumi saxarozanin miqdari
Analizin gotiiriilmosi liglin ilk 6nco material i¢liyi marsipianli olan
noviindon istifado olunmusdur.
1.b=70,2 mq; K=260 ml; d=9
b-K-100  61,9-100-250 18275540

D1 =10"1000-a~ 10-1000-7 ~ 90000 293
D1=20,30%
2.b=61,95 mq; K=250 ml; d=9
D, = b-K-100 _61,95-100-250 15487 _ 2032
10-1000 - d 10 - 1000 - 7 90000

D»=20,32%
3.b=61,98 mq; K=250 ml; d=9 gram



57

b-K-100  61,98-100-250 15495

3710-1000-d 10-1000-7 9000 0.3
D3=20,31%
20,30 + 20,32 + 20,31 60,93
D,y = _ = 20,31
3 3
Do=20,31%

Nohayoat, yekun olaraq Ui¢ ardicil analizin naticasindon molum oldu ki,
iclikli karamelin reduksiyaedici saxarozanin miqdar1 — 20,31%-o borabordir.
Sonraki analizin gotiirtilmasi liclin material karamelin icliyi stiddon

noviindan istifado olunmusdur.

1.a=72,85 mq; V=260 ml; g=9 q;
b-K-100  72,85-100-260 1894100

D = = = = 21,04
10-1000-d 10-1000-9 90000 0
D;=21,04%
2.a=61,85 mq; V=250 ml; g=7 gram
b-K-100 72,92 -100-260 1895920
D, = = = = 21,06
10-1000-d 10-1000-9 90000
D,=21,06%
3.b=72,98 mq; K=260 ml; g=9 gram
p, b K100 _7298-100-260 1897488 .
3710-1000-d  12-1000-9 9000 7
D3=21,08%
21,04 + 21,06 + 21,08 63,18
D, = = = 21,06
3 3
Dor=21,06%

Noticada, yekun olaraq ii¢ ardicil analizo osaslanaraq malum oldu ki, bu

¢esiddo reduksiyaedici saxarozanin fazilo miqdar1 — 21,06-2 barabardir.
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3.5. Almmus naticalarin riyazi-analiz yolu ils islonmasi vo miiqayisa
edilmasi

Biz torofdon aparilan todgigat zaman asas todqigat obyekti kimi gdtiiriilon
karamel vo konfet momulatlarinin keyfiyyot gostoricilorinin doyorlondirilmasi
yolu ilo alinan naticalorin mévcud olan beynolxalq standartlarin vo normativ
aktlarin toloblorina uygunlugunu bir daha tosdiq etmok {igiin riyazi-analiz
metodunda istifado olunmusdur. Mohz yuxarida qeyd etdiyimiz metoddan
istifado etmoklo hesablama asagidaki geyd edilon ardicilliq tizra aparilmisdir.

1.Maddolarin migdarini faizlo tapmaqg mogsadilo orta adadi rogomi

mioyyanlosdirak.
EXi
“n
Deyilonlari nazars alaraq ilk avval riyazi analiz metodundan istifado

XOT'

etmoklo konfetin marsipan néviiniin tarkibinds olan riitubatin miqdar faizini
toyin edilmisdir. Analiz naticasinds karamelin geyd edilon ndvdo riitubatin faizlo
miqgdari belo olmusdur: 3,20%; 3,43; 2,73%.

3,20 +3,43+2,73 9,36
D,, = 3 = =312

Do=3,12%
2.0rta odadi rogomindon ayrilma hiidudunu aydinlasdiraq:
Xi—X

(3,20-3,12)=0,08
(3,43-3,12)=0,31
(2,73-3,12)=-0,39

3.0rta odadi rogomindon ayrilma kvadratini aydinlasdirmag;

(Xi — X)?
(3,20-3,12)?=0,0064
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(3,43-3,12)%=0,0961
(2,73-3,12)°=0,1521
4.Dispersiyan1 aydinlasdiraq;
Y(Xi—x)? (320 —3,12)% + (2,73 — 3,12) + (3,43 — 3,12)?
n—-1 3-1
_0,2546
2
5.0rta ayrilma kvadratini1 aydinlasdiraq.

D(X) =

= 0,1273

t=+DX) =,/0,1273 = 0,356
7 =0,356
6.Variasiyani aydinlasdiragq.
- 7-100 _ 0,356-100 35,6

X 312 31z
7.0rta odadin ayrilma oamsalin1 aydinlasdiraq
4 T 0,056 0,356 0,035 0.020
m=x1t+t—-= = = =0,
vn 3 V3 1732
m = +0,039
8.Xotanin aydinlasdiraq.
m-100 0,020-100 2,0
m% = = = = 0,64

X 312 16,0
9.Etibarliq oamsalin1 aydinlasdiraq
eX=tx-k-mtx -k =4182olarsa,
eX =4,182-0,020 = 0,083
eX =0,083

10.0rta ododin masafasini aydinlasdiraq

X+eX
X +¢ex =3,12+0,083 = 3,20
X —ex =3,12-0,083 = 3,04



60

11.Nisbi adadi aydinlasdiraq.
ex -100 0,083-100 8,3
AX ES — = =
X 3,12 3,12
AX = 2,66%

Yekun olaraq totbiq olunan riyazi-statistik analizin noticosino osaslanaraq

= 2,66

molum oldu ki, konfetin bu noviindo riitubotin miqdar1 3,04-3,20% aralarinda
doyisir vo analizin fargli xatasi-2,68%-o borabordir.

Yuxarida aparilan ardicilliga miivafiq olaraq konfetin “Calma” ndviinde
riitubatin miqdar faizini standarta uygunlugunu riyazi-analiz yolu ilo bir daha
miioyyan edo bilorik. Molum olmusdur ki, konfetin ¢alma ndviinda riitubatin
faizlo miqdariin 6yronilmosi {ic morholodo aparilarag bu naticoloro nail
olunmusdur: 3,4%; 3,83; 3,85%.

1.Hesablama oadadi aydinlasdiragq.
exi  349+383+385 11,17

Xor = " 3 7 = 3,72
Xor = 3,72%
2.0rta odadi rogoamdan ayrilma hiidudunu aydinlasdiraq
Xi—X

(25,04-25,0)=0,23
(25,0-25,0)=0,11
(24,97-25,0)=-0,13
3.0rta ododi rogomindon ayrilma kvadratini aydinlasdiraq
(Xi — X)?
(3,83-25,0)% =0,0529
(3,83-3,72)% =0,0121
(3,85-3,72)% =0,0169

4.Dispersiyan1 aydinlasdiraq



Y (Xi — x)?
Xy === =7
_ (25,04 +25,0)* + (25,0 — 25,02) + (24,97 — 25, 0)?
B 3—-1
0,0819
= > = 0,819

A(x) = 0,04095
5.0rta ayrilma kvadratin1 aydinlasdiragq.
t =,/D(X) =./0,00125 = 0,0202
7 =0,0202
6.Variasiyani aydinlasdiraq

_7-100 0,0202-100 2,02
X 3,72 3,72

0,54

7.0rta ododin ayrilma oamsalin1 aydinlasdiraq
T 0,022 0,022

+— = =
“Vn V3 1,732
m = 40,012

= 0,012

8.Xotanin aydinlasdiraq.

m-100 0,012-100 1,2
X 372 372

9.Etibarliq amsalin1 aydinlasdiraq

m% = = 0,32

eX=tx-k-mtx -k =4182olarsa,
eX =4,182-0,012 = 0,050
eX = 0,050
10.0rta ododin masafasini aydinlasdiraq
X+eX
X +ex=2372+0,050 =3,72
X —ex =3,72-0,050 = 3,67

61
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11.Nisbi adadi aydinlasdiraq.
ex -100 0,050-100 5,0
AX = — = =
X 3,72 3,72
AX = 1,34%

Yekun olaraq totbiq olunan riyazi-statistik analizin noticosino osaslanaraq

= 1,34

molum oldu ki, konfetin bu néviinds riitubstin miqdar1 3,67-3,72% aralarinda
doyisir vo analizin fargli xatasi-1,34%-o borabordir.

Yuxarida aparilan ardicilliga miivafiq olaraq konfetin praline ig¢likli
noviindo riitubatin miqdar faizini standarta uygunlugunu riyazi-analiz yolu ilo
bir daha miioyyon edo bilorik. Malum olmusdur ki, konfetin pralin néviindo
riitubatin faizlo migdarmin dyranilmoasi ii¢ marhalods aparilaraq bu naticalora
nail olunmusdur: 4,10%; 4,92% 4,52%.

1. Hesablama adadi aydinlasdiraq
& 410+492+4,52 1354

XOT' - n 3 3 - 4151
Xor =4,51%
2.0rta odadi rogamindon ayrilma hiidudunun aydinlasdiraq:
Xi—X

(4,10-4,51)=0,41
(4,92-4,51)=0,41
(4,52-4,51)=-0,01
3.0rta ododi rogomindon ayrilma kvadratini aydinlasdirmaq
(Xi — X)?
(4,10-4,51)?=0,1681
(4,06-4,0)%=0,1681
(3,93-4,0)?=-0,0001

4.Dispersiyan1 aydinlasdiraq



D(X) =

63

Y(Xi—x)2 (410 —4,51)% + (4,92 — 4,51)% + (4,52 — 4,51)>?
-1 3-1
0,3363
-T2

= 0,16815

A(x) = 0,16815
5.0rta ayrilma kvadratini aydinlasdiraq.
t =,/DX) =./0,16815 = 0,0410
7 = 0,0410
6.Variasiyan: aydinlasdiraq
_7-100 0,0410-100 4,1

X 451 a5 0!

7.0rta odoadin ayrilma omsalini1 aydinlasdirag;
_ . T 00410 0,0410 0,024
TEER T V3 1732
m = 10,024
8.Xotanin aydinlasdiraq.
m-100 0,024-100 2,4
m% = = 0,53

X 451 451
9.Etibarliq amsalin1 aydinlasdiraq
eX=tx-k-mtx -k =4182olarsa,
eX =4,182-0,024 = 0,1004
eX =0,1004
10.0Orta naticonin intervalini tapaq
X+eX

X +ex=451+0,1004 = 4,61

X —ex =4,51-0,1004 = 4,41
11.Nisbi odadi aydinlasdiraq.
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ex 100 0,100-100 10,0
X 4,0 40
AX = 2,22%

Yekun olaraq totbiq olunan riyazi-statistik analizin noticosino osaslanaraq

AX =

= 2,22

molum oldu ki, konfetin bu noviindos riitubstin miqdar1 4,41-4,61% aralarindak1
doyisilir vo analiz forgli xotasi-2,92%-o borabordir.

Yuxarida aparilan ardicilliga miivafiq olaraq konfetin pomadali ig¢likli
noviindo riitubatin miqdar faizini standarta uygunlugunu riyazi-analiz yolu ilo
bir daha miiayyan eds bilorik. Molum olmusdur ki, konfetin pomadali i¢likli
noviinda riitubatin faizlo migdarimi apararaq bu naticalars nail olmusdur: 3,75%;
3,78%; 3,35%.

1.Hesabi komiyyati tapaq

g _fX_143+ 1424140 425 .
o 3 3 7

X,r = 3,63%

2.0rta odadi rogamindon ayrilma hiidudunu aydinlasdiraq
Xi—X
(14,3-14,1)=0,12
(14,2-14,1)=0,15
(14,0-14,1)=- 0,28
3.0rta odadi rogomindon ayrilma kvadratini aydinlasdiraq
(Xi — X)?
(14,3-14,1)?=0,0144
(14,2-14,1)?=0,0225
(14,0-14,1)> = 0,0784

4.Dispersiyan1 aydinlasdiraq



Y(Xi—x)? (14,3 —14,1) + (14,2 — 14,1) + (14,0 — 14,0

D) ==——3 3-1

0,1153
= = 0,057

A(x) = 0,057

5.0rta ayrilma kvadratini tapagq.

T =+/D(X) =,/0,03 = 0,024
T=0,024
6.Variasiyani tapaq
_t-100 0,024-100 2,4

X 363 363 00

7.0rta odoadin ayrilma omsalint aydinlagdiraq

_, T 01730024
M=Tm™ V3 1,732

m = +0,013

= 0,013

8.Xatanin tapaq.
m-100 0,013-100 1,3
X 363 363

m% = = 0,356

9.Etibarliq oamsalini tapaq
eX=tx-k-mtx -k =4182olarsa,
eX =4,182-0,013 = 0,054
eX = 0,054
10.0rta odadin naticasini aydinlasdiraq
X+eX

X +¢&x = 3,63+ 0,054 = 3,64

X —ex = 3,63 —0,054 = 3,57
11.Nisbi adadi aydinlasdiraq.

65
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ex 100 0,054-100 54
X 141 3,63
AX = 1,48%

AX =

1,48

Yekun olaraq totbig olunan analizin naticasine asaslanarag malum oldu ki,
konfetin bu noviinds riitubatin miqdar1 3,57-3,64% arasinda ayrilir vo analizin
forqli xotasi-1,48%-o barabordir.

Yuxarida aparilan ardicillia miivafiq olaraq konfetin siid i¢liklo ndviindes
reduksiyaedici saxaroza faizinin standarta uygunlugunu riyazi-analiz yolu ilo bir
daha miiayyan eds bilorik: 10,59%; 10,60%; 10,61%.

1.Hesablama oadadini aydinlasdiraq

X, = 10,59 + 10,60 + 10,61 _ 31,80
3 3
Xor = 10,60%

= 10,60%

2.0rta odadi rogomdon ayrilma hiidudunu aydinlasdiraq
Xi—X
(10,59-10,60)=0,01
(10,60-10,60)=0
(10,61-10,70)= 0,01
3.0rta odadi rogomdon ayrilma kvadratini aydinlasdiraq
(Xi — X)?
(10,59-10,60)=0,0001
(10,60-10,60)=0
(10,61-10,60)= - 0,0001

4.Dispersiyan1 aydinlasdiraq
Y(Xi—x)? (14,1 —14,0) + (14,0 — 14,0) + (13,9 — 14,0) _ 0,02
n—-1 3—-1 )
= 0,0001

D(X) =

A(x) = 0,0001
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5.Kvadratik uzaqlasmani aydinlasdiraq.

t=,/DX) =,/0,01=0,1
7T=0,1
6.Variasiyani tapaq
y_ 17100 _01-100 100

— = = = 0,714
X 14,0 14,0 0,
7.0rta odadin ayrilma amsalin1 aydinlasdiraq
S =2 O 057
—Jn V3 1,732 7
m = 0,057

Ik 6nco hesablama karamelin “Marsipan” ¢esidi iizorinds aparilmisdir.
Karamelin bu c¢esidindo tursulugun miqdar1 aparilan 3 paralel ekspertiza
naticasinds asagidaki qiymatlor alinmisdir: 7,12%; 7,1%; 7,09%

1.0rta hesabi komiyyati tapaq
EXi 712+71+709 2131

Xor = — 3 3 7,
X, = 7,1%
2.0rta hesabi komiyyatdon uzaglasmani hesablayaq
Xi—X
(7,12-7,1)=0,02
(7,1-7,1)=0

(7,09-7,1)=- 0,01
3.0rta hesabi komiyyatdon uzaqlagsmanin kvadratini tapaq
(Xi — X)?
(7,12-7,1)?=0,0004
(7,1-7,1)>=0
(7,09-7,1)= 0,0001



D(X) =

68

4.Dispersiyan1 hesablayaq
YXi-x)? (712-71)+(71-71) +(7,09-71) 0,0005
n—-1 3—-1 2
= 0,00025

A(x) = 0,00025
5.0rta kvadratik uzaqlagsmani tapaq.
T=+/DX)=,001=0,1
7T=0,1
6.Variasiya omsalini tapaq

V_r-100_0,158-100_1,58_0222
X 71 71

7.0rta kvadratik omsali tapaq
T 0,158 0,158

+— = =
“Vn V3 1,732
m = +0,009

= 0,009

8.Xatanin faizini tapagq.
m~-100 0,009-100 0,9
X 71 71

m% = = 0,126

9.Etibarliq xatan1 tapaq
eX=tx-k-mtx -k =4182olarsa,
eX =4,182-0,009 = 0,037
eX =0,037
10.0Orta naticonin intervalini tapaq
X+eX
X+ex=71+0,037 =713
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X—ex=71- 0,037 =7,06
11.Nisbi xatanin tapaq.
ex - 100 ~0,037-100 37
X 7,1 7,1
AX = 0,52

AX =

0,52

Beloliklo, karamelin “Marsipan” ¢esidi iizorindo aparilan riyazi-statistik
hesablamanin naticasi gostordi ki, karamelin bu ¢esidindo tursulugun miqdari
7,06-7,13% arasinda doyisilir. Hesablanmanin nisbi xatas1 iso 0,52% olmusdur.

Yuxarida aparilan ardicilligla miivafiq olaraq karamelin icliyi meyvo-
gilomeyvo olan noviindo tursulugun faiz migdarmin standarta uygunlugunu

riyazi-analiz yolu il bir daha miiayyan eds bilarik: 4,03%; 4,04%; 4,05%.

1.Hesablamani tapaq
Y = EXi _ 4,03 + 4,04 + 4,05 _ 104
" n 3 ’
Xor = 4,04%

2.0rta odadi rogomdon ayrilma hesablamani aydinlasdiraq

Xi—X
(4,03-4,04)=0,01

(4,01-4,04)=0

(4,05-4,04)=- 0,01
3.0rta odadi rogomdon ayrilma hiidudunu tapaq
(Xi — X)?
(4,02-4,04)?=0,0001
(4,01-4,04)*=0
(4,05-4,0)>= 0,0001

4.Dispersiyan1 aydinlasdiraq



D(X) =

70

Y(Xi—-x)? (3,02-3,0)+(3,01-3,0)+(299—-30) 0,0002

-1 3—-1
= 0,0001
A(x) = 0,0001
5.0rta ayrilma kvadrat1 aydinlagdiraq.

T =+/D(X) = ,/0,0001 = 0,01
7=0,01
6.Variasiyan: aydinlasdiraq
_7-100 0,01-100 1,0

STX T 404 ap O*

7.0rta ododi hesablayaq

— =20 o005

—Jn V3 1,732 7

m = 40,005

8.Xotanin aydinlasdiraq.

m-100 0,005-100 0,5

m% = = = 0,12

X 30 40

9.Etibarliq omsalin1 aydinlasdiraq
eX=tx-k-mtx -k =4182olarsa,
eX =4,182-0,005 = 0,037
eX = 0,005
10.Orta naticonin tapaq
X+eX

X+ &x = 4,04+ 0,005 = 4,17

X —ex = 4,04 — 0,005 = 4,03
11.Nisbi xotanin aydinlasdiraq.

2
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ex 100  0,005-100 0,5
X 3,0 40
AX = 0,12%

AX =

0,12

Yekun olarag totbig olunan riyazi-analizin noticasino asaslanarag malum
oldu ki, karamelin bu ndviinds tursulugun miqdar faizi 4,03-4,17% aralarinda
doyisilir vo analizin farlgi nisbi xatasi -0,12%-o barabardir.

Yuxarida aparilan ardicillilga miivafiq olaraq eyni zamanda karaemlin
pomadali iglikli ndviinde tursulugun miqdar faizinin standarta totbigino
uygunlugunu riyazi-analiz yolu ilo bir daha miioyyanlosdira bilorik. Karamelin
bu ndviindo tursurugun miqdar faizi belo olmusdur:5,82%; 5,83%; 5,81%.

1.Hesablamada giymoti aydinlasdiraq
EXi 582+583+581 46,54

Xor = " 3 3= 5,82
Xor = 5,82%
2.0rta odadi rogomdon ayrilma hiidudunu aydinlasdiraq
Xi—X
(5,82-5,82)=0

(5,83-5,82)=-0,01
(5,99-6,0)=- 0,01
3.0rta odadi rogomdon ayrilma hiidudunu tapaq
(Xi — X)?
(5,82-5,82)% =0
(5,83-5,82)% =0,0001
(5,81-5,82)? = 0,0001
4.Dispersiyan1 arasdiraq
Y (Xi —x)? _(502-6,0)+ (501 —-6,0) + (582 —-5,0) 0,0002
n—1 3—-1 2
= 0,0001

D(X) =
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A(x) = 0,0001
5.0rta ayrilma kvadratini aydinlasdiraq.

T =+/D(X) = ,/0,0001 = 0,01
7=0,01
6.Variasiyan: aydinlasdiraq
_t-100 0,01-100 1,0

V=—% ~"58 582 OV

7.0rta kvadratik omsal1 arasdiraq
T 001 0,01

+— = —
“vn 3 1,732
m = +0,057

= 0,0057

8.Xotanin arasdiraq.

m-100 0,0057-100 5,7
X 5,82 5,82

m% = = 0,97

9.Etibarliq omsalin1 arasdiraq
eX=tx-k-mtx-k=1,182olarsa,
eX =4,182-0,057 = 0,057
eX = 0,067
10.0Orta naticonin intervalini tapaq
X+eX

X +¢&x=582+0,067 =5,87

X —ex =5,82—- 0,067 =5,75
11.Nisbi xatanin tapaq.

ex ~100  0,067-100 67
X =~ 582 582

AX = 1,15%

AX =

1,15
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Yekun olaraq tothigqi 1,15% olunan riyazi-statistik analizin naticasins
osaslanaraq molum oldu ki, karaemlin bu ndviindo tursulugun miqdart 5,75-
5,87% aralarinda doyisilir vo analizin nisbi xatas1 1,15%-o baraboardir.

Asagida geyd edilon 13 vo 14 sayli cadvallorinds karamel vo konfetlorin
ayri-ayrt novlorinin lizorinds aparilan tohlillordon alinmis noaticalorin riyazi-

statistik hesablanmas1 haqqinda genis izahat vermisdir.



74

Miixtalif n6v konfet momulatlarimin iizarinds aparilan tohlillordon ahinmis naticalarin riyazi-statistik metodla

hesablanmasi qaydasi

Cadval 13
Karamellorin névlari Xor Xi-Xor (Xi-Xor) D(X) T \Y m% | m% Ex Xmin | Xmax | AX
Konfetin “Marsipan” | 16,0 0,06 0,0036 0,00445 | 0,067 | 0,418 | 0,039 | 0,243 | 0,163 | 15,83 | 16,16 1,01
¢esidindo namliyin 0,2 0,0005
miqdar1 %-lo 0.8 0,0050
Calma ¢esidinds | 25,0 | 0,040-0,03 | 0,50160- 0,00125 | 0,035|0,14 |0,020 | 0,08 |0,083 |24,92 |25,08 |0,33
nomliyin miqdari, %-lo 0,0009
Praline ¢esidindo | 4,0 | 0,06-0,07 | 0,0036- 0,00425 | 0,065|1,62 |0,037 092 |0,154 |3,85 |4,15 |3,85
nomliyin miqdari, %-lo 0,0049
Marsipan ¢esidinds | 75,3 | 0,2-0,2 0,02-0,02 0,02 0,2 0,653 | 0,057 | 0,075 |0,238 | 75,06 | 7553 |0,31
sokorin miqdari, %-lo
Praline ¢esidindo sokarin | 65,0 | 0,04-0,1 0,5016-0,01 | 0,0058 | 0,076 | 0,117 | 0,044 | 0,068 | 0,184 |64,82 | 65,18 | 0,28
miqdar1, %-lo
Sudlii ¢esidinds | 15,0 | 0,2-0,2 0,02-0,02 0,02 0,2 0,754 | 0,057 | 0,407 |0,238 |13,76 | 14,24 |17
reduksiyaedici  gokarin
miqdari, %-lo
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Miixtalif n6v karamel momulatlarinin iizorinds aparilan tahlillordon alinan naticalorin riyazi-statistik metodla

hesablanmasi qaydasi

Cadval 14

Karaemllaorin novlori Xor Xi-Xor (Xi-Xor) D(X) T \Y m% | m% Ex Xmin | Xmax | AX

Marsipan ¢esidindo | 7,1 0,020-0,01 0,00040- 0,00025 | 0,0158 | 0,222 | 0,009 | 0,126 | 0,037 7,06 7,13 0,52
tursulugun miqdari, 0-lo 0,0001

Pomadali cesidindo | 6,0 0,03-0,02- | 0,0004- 0,0004 |0,0173 (0,288 |0,009 |0,15 |0,038 (59 |6,04 |0,63
tursulugun miqdari, 0-lo 0,02 0,0002-
0,0002

Sidli ¢esidindo sokorin | 3,5 0,030-0,02 | 0,00090- 0,00065 | 0,025 |0,017 |0,014 (0,71 |0,058 |3,44 |358 |1,65
miqdari, %-lo 0,0004

Qat-gat ¢esidindo quru | 3,53 | 0,04-0,01- | 0,5016- 0,0013 | 0,02 1,019 | 0,02 |0566 |0,083 |351 |355 |235
maddonin miqdari, %-lo 0,03 0,0001-
0,0009

Meyva-gilomeyvali 3,0 0,02-0,01- | 0,0003 — 0,0004 |0,0173 0,576 | 0,009 |0,3 0,037 |29 |3,03 |1,23
iclikli karamelda 0,01 0,0002 —
tursulugun miqdari, 0-lo 0,0002

Marsipan iclikli | 22,11 | 0,02-0,02- | 0,0002— 0,0003 |0,017 |0,076 |0,009 |0,04 |0,037 |22,07 |22,14 |0,16
karameldo sokoarin 0,03 0,0002-
miqdari, %-lo 0,0003
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NOTICO VO TOKLIFLOR

Son illordo 6lkomizdo orzaq mohsullarinin tozsliyini qorunub saxlanmasi
sahasindo miioyyon islor goriilmasine baxmayaraq halo do respublikamizin
bazarinda keyfiyyotsiz vo standartlarin tolobino uygun golmoyon qida
moahsullari, o ciimlodan karamel va konfet momulatlar: realizo olunur.

Bu baximdan biz torofdon hazirda respublikamizin istehlak bazarinda
realizo olunan karamel vo konfet momulatlarinin ayri-ayr1 név vo ¢esidlori
tizorindo ekspertiza apararaq bir sira dayarli noticalor aldo edilmis vo bunlara
asagidakilar aiddir:

1.Karamelin ayri-ayr1 novlorine xas olan organoleptiki  keyfiyyot
gostaricilori tlizro aparilan tohlildon alinan naticalor gostordi ki, bu momulatin
organoleptiki keyfiyyat gostoricilori foaliyyati beynolxalq (QOST) aktlarin va
bioloji-tibbi taloblorin standartina uygunlugunu geyd edilon sonadlordon kaskin
olaraq forqlonmomis va gida ti¢iin gonastboxs etmok olar.

2.Konfet vo karamellor xas olan fiziki-kimyavi gostoricilor iizra aparilan
analizo osaslanaraq belo gonasto galmok olar ki, konfetin “Marsipan” noviindo
riitubatin  faizlo miqdari-3,12%, saxarozanin miqdar faizi-74,3%, “Calma”
noviinds riitubatin miqdar faizi-3,72%, “Pranli” ndviinds riitubatin migdar faizi-
4,5%, saxarozanin miqdar faizi-64,93%, “Pomadali” néviinds riitubatin miqdar
faizi-3,62%-5 barabar olmusdur.

3.Karamelin ayri-ayr1 novlori  tlzorindo  fiziki-kimyavi  keyfiyyot
gostaricilori iizro aparilan tohlillor asasinda alinan naticalors asaslanarag malum
olmusdur ki, karamelin “Marsipan” i¢likli ndviindo riitubstin faizlo miqdari-
3,12%, riyazi analizo goro riitubotin miqdar1 3,0-3,20% arasinda doyisilir va
analizin forlgi xotasi isa-2,68%, Calma noviindas riitubatin faizlo miqdari-3,72%,
riyazi analizo goro riitubotin miqdar1 3,62-3,72% arasinda doyisilir vo analizin
fargli xotas1 isa 1,34%, pralinli iclikli ndviinda riitubatin faizlo migdari-4,51%,
riyazi analizo gors riituboatin miqdar1 4,41-4,61% aralarinda doyisilir vo analizin

forlgi Xotasi-2,22%, pomadali iglikli noviinds iSs riitubatin miqdari-3,63%,
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riyazi-analizo gora riitubatin miqdar1 3,57-3,64% aralarinda doyisir vo analizin
forlgi Xotas1 iso 1,48%-o borabor olmusdur. Karamelin siid ig¢likli ndoviinda
riitubatin faizlo miqdar1 -10,6%, riyazi-analizo goro riitubstin miqdar1 13,76-
14,24% aralarinda doyisilir vo analizin tayini Xatasi isa-1,7% olmusdur.

4. Karamelin “Marsipan” i¢likli noviinds tursulugun faizlo miqdari-7,55%,
riyazi-analizo gora tursulugun miqdar1 7,52-7,57% arasinda doyisilir vo analizin
forlgi xotasi is9-0,33% i¢liyi meyva-gilomeyvali olan néviinds tursulugun faizlo
miqdari-4,04%, riyazi-analizo goéra tursulugun miqdart 4,03-4,17% aralarinda
doyisilir vo analizin forgli xatasi iso 0,12%, i¢liyi pomadali ndviinds tursulugun
miqdart 5,75-5,87% aralarinda doyisir vo analizin forgli xotas1 iso 1,15%
olmusdur.

5.Karamel va konfetlorin keyfiyyatinin doyarlondirilmasi zamani yalniz
onlarin fiziki-kimyavi keyfiyyat gostaricilori deyil, eyni zamanda mikrobioloji
Vo zorarsizlik keyfityyst gostoricilorinin  analizds aparilmis vo miiayyan
olunmusdur ki, bu gostaricilor tizro alinmis qiymotlor hazirda faaliyyat gdstoran
sanitar-gigiyenik vo tibbi-bioloji toloblorin norma vo qaydalarindan kaskin
farglonan gostaricilor miisahido edilmomisdir.

6. Karamel vo konfetlor higroskopik xiisusiyyatino malik olduglarindan
onlarin dasinmasina, saxlanma saraitino va rejimins diizgiin amal olunmazsa bu
zaman bir sira ndgsan vo qlisurlarin bas vermasina sobab olur ki, bu da naticoda
bu momulatlarin yarasiz vo keyfiyyatinin pislogsmasino naticalonir. Mohz ona
gora do karamel vo konfetlori standarta uygun olaraq 18°C-do vo 75% nisbi
riitubotdo saxlandiqda onlarda tobii itkilorin son dorocodo azalmasina vo
saxlanma miiddatinin uzanmasina sabab olacaqdir.

Homg¢inin, biz torofdon aparilan todgigat osasinda alinan naticolors
osaslanarag karamel vo konfetlorin keyfiyyatini daha da yaxsilasdirmaq mogsodi
Vo eyni zamanda ohalinin enerji cohatdon tomiz momulatlarda tomin olunmasi

bir nega somarali tokliflor verilmisdir.
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1.Molumdur ki, karamel va konfetlorin istehsali zamam buraxilan
nogsanlar naticasindo bazi qiisurlar sabab olur vo bu qiisurlarin bas vermasi
ticinonlardan istehsal olunan xammalarin keyfiyyatino goyulan taloblora ciddi
fikir verilsin.

2.Karamel vo konfetlor basqa yeyinti mohsullarindan forqli olaraq yiiksok
higroskopik xiisusiyyotino malik oldugundan bu momulatlarin saxlanma
rejimina diizgiin amoal olunmasi1 daha magsad uygun olarda.

3.Karamel vo konfetlor higroskopik xasseys malik oldugundan vo shaliya
daha keyfiyyatli ¢atdirmaq moqsadilo onlarin gablasdirilmasinda istifade olunan
taralar1 xiisusi diqqgat yetirilsin.

4.Karamel vo konfetlori giindalik gida rasionumizn asasini toskil etdiyindon
yaxs1 olard1 ki, onlarin satis1 hoyata kegiron xiisusila ayrilmis marketlor foaliyyot
gostarsin.,

5.Molumdur ki, 6lkamizdo 1965-ci ildon Baki Biskivit fabriki foaliyyot
gostorir. Yaxsi olardi ki, diinyanin on qgabaqcil 6lkasinds istifade olunan
texnologiyan1  olkamizin biskivit fabrikino totbig etmoklo beynalxalq
standartlarin taloblorino cavab veron karamel va konfet momulatlari istehsal

edilsin.
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PE3IOME
[ToTpebutenbckue CBOMCTBA U SKCIIEPTU3A KAYECTBA MPOU3BOICTBA
KOHJUTEPCKUX (Kapamenb U KOH(eThl) n3aenuii AzepOaikane
P.1.P3aeB

Asepb6aitmxanckuii ['ocynapctBennbiit Jxonomudeckuii YHuBepcuteT(UNEC)

Maructepckas AuccepTaldoHHass paboTa MOCBSIIEHA MOTPEOUTETHCKUX
CBOICTBaM M HKCIEPTU3€ KauecTBa MPOU3BOJICTBA KOHIAUTEPCKUX (KapaMelnb U
koH(eThl) usnenuit AsepOaitmkana. [lpu skcmepTuze OpraHoIENTHYECKUX
nokasarejiell KoHaurepckux uzaenuid. OmpeneneHsl (hopme, IBET, COCTOSTHUS
MOBEPXHOCTH, KOHCUCTEHIINS HAUYMHKH, 3anax u BKyc. [Ipu sxcnieptuse ¢pusuko-
XUMHYECKUX TIOKa3zareled Kapamellbl Takke OBbLIM ONpeleNeHbl KOJUYECTBO
o0mmiero caxapa, CyXoro BelIeCTBa M caxapo3bl. A B KoHdeTax ObLIO

OIIpCACICHO KOJINYCCTBO HAYNHKMU.
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Summary
Consumer properties and examination of the quality of production of

confectionery (caramel and candy) products in Azerbaijan
R.1.Rzaev
Azerbaijan State Economic University (UNEC)

The article is devoted to the study of quality indicators of candies, which
are included in the consumer market of the Republic, By organoleptik and
physical-chemical methods. During the evaluation of the organoleptik
method.The appearance of the candy products.The condition of the mass. Taste
and goodness were determined during the physical-chemical assessment. The
contcnt of the candy was determined by the amount of moisture, the content of

the sugar, the acidtry, the amount of reducing sugar and the total sugar content.
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