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ON SOz

Miialliflor torofindon islonib hazirlanan “Baliq vo baliq
mohsullarinin texnologiyas1” doarsliyi 050642 — “Qida mohsullari
mithondisliyi” ixtisasi iizro tohsil alan tolobalords secdiklori ixtisas,
miihondislik faaliyystino Vo pesokar hazirliq sahssinds tam
tosovviiriin formalasmasina yonoldilmisdir.

Malumdur ki, baliq — tam doayarli heyvani ziilallarin, yaglarm,
vitaminlorin, mikroelementlorin monboyidir. Baliq =ziilallarinin
bioloji dayari ot ziilallarindan az deyil vo onlarla miigayisada
organizm torofindon daha yaxst monimsanilir. Belo ki, insan
organizmi 100 g ot ziilalindan yalmz 15 q manimsayirss, baliq
ziillallarinda bu rogom artiq 40 g-dir. Baligda, homg¢inin, ana
siidiindo oldugu kimi ¢oxlu miqdarda dokozaheksaen tursusu
(DHT) vardir ki, insanin beyin toxumasinda onun payina 25% yag
tursusu diistir. Buna gora do, gidalanma problemlari {izra ekspertlor
an az1 hoftods iki dofo hamilo qadinlara, ti¢ dofs siid veran analara
baliq oti yemayi maslohat goriirlor.Usaglara kigik yaslarinda baliq
atini yemayi 6yratmak oldugca vacibdir.

Baliq mohsullarmin istehsali heyvani zillarla zongin olan
digor orzag mohsullarma nisboton yiiksok somaraliliyi ilo
xarakterizo olunur. 1 t baliqg mahsulunun istehsalina ¢akilon xarclar
1 t mal otina nisbatan 5 dafa az, 1 t qoyun atino nishaton 4 dofo az,
1 t donuz atina nisbaton 3 dofs az, 1 t karayag istehsalina nisbaton
8 dofo az, 1 t heyvani yaglara nisboton iso 4 dofo azdir. 1 t mal
otinin istehsalina kapital qoyulusu baliqg mohsullarina nisboton 4
dofo artigdir. 1 ha baliq artirma nohurlarinda yalmz tobii
mohsuldarliq hesabina ildo 200-300 t baliq mohsullar istehsal edilo
bilor, yani bu mal-garanin yiiksokkeyfiyyotli tobii otlaglarda
kokaldilmosi zamami olds olunan otin miqdarma borabordir.
Baliglarin  baslonmasi  zamam mohsuldarligi 10 dofodon ¢ox
artirmaq miimkiindiir.

Azorbaycanda baliqeiligin inkisafi liciin boyilik potensial
vardir. Son 5 ildo baliq vo baliq mohsullant istehlakinin 21%
artmasina baxmayaraq, adambasina diison baliq qida mohsullarinin
istehlaki azalib. Baliggiliq vo baliq emali sonayesinin dirgaldilmasi
tizra qarsida bir ¢ox islor goriilmalidir.
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GIRIS

Qida sonayesi miiassisalori emal edilon xammalin névii vo
tstiinlik toskil edon proseslorin tiplorino goro tasniflogdirilir.
Xammalin noviino goro miiassisalor bitki monsali xammal
(uniiyiitma, ¢orakbisirma, pivobisirma, yarma, tiitiin va S.) Vo hey-
vani mongali xammal (siid, ot Vo baliq) emal edon miiassisalora
boliiniir. Ustiinliik toskil edon proseslorin tipina goro miiossisalor
belo tosniflosdirilir: mexaniki-istilik (heyvan yemi qarisigi,
konserv), fiziki-kimyovi (sokar, siid), kimyavi (nisasta-patka, yag-
piy), biokimyavi (spirt, sorabgilig, tiitiin, pive). Miiassisalor emal
etdiyi xammalin mangayino goéra do tiplora ayrilir. Miiassisalarin
bazilorindo xammalin ilkin emali ilo (uniiylitma, yarma, sokor va S.),
digarlorinds isa onun ikincidoracali emali ilo (gOrokbigirms,
gonnadi va S.) masgul olunur.

Baliggiliq tosarriifat — sahonin xammal bazasinin proqnoz-
lagdirilmasindan baliq vo baliq mohsullarinin ticaratinin togkiline
godar respublikamizda vo xaricdo maddi istehsal vo geyri-istehsal
sahasinin  foaliyyot ndvlorini genis miqyasda ohato edon
igtisadiyyatin miirokkob sektorudur.

Olko igtisadiyyatinda baliqgiliq tosorriifati qida, yem va
texniki mohsullarin (baliq unu vo yagi, xazdorili heyvanat tasor-
riifat1 iiglin yem baligi, aqar-aqar, bir sira bioloji aktiv maddslor
Vo s.) tachizatgis1 kimi miihiim rol oynayir. Umumiyyatlo, heyvani
ziilallarin istehlak balansinda baliq ziilallarinin payr hazirda
toxminan 10%, ot - baliq balansinda isa 25% tagkil edir.

Baliqciliq tasarriifatinin xammal bazas1 oveulugun movsii-
mi xarakter dagimasi, zaman vo mokan daxilinds su bioehtiyatla-
rinin  harokotliliyi, su bioehtiyatlarinin etibarli prognozlas-
dirillmasinda olan g¢atinliklor, onlarin zarar olmadan tokrar
istehsal ti¢lin ¢ixarilmasinin somorali paymin miiayyan edilmasi
ilo olagodar olaraq bir sira xarakter xiisusiyyotlora malikdir. Su
bioehtiyatlarinin  &yranilmasi, hasilati, qorunmasi vo tokrar
istehsali ixtisaslagdirilmis elmi, baliqgiliq, qoruyucu, yardimei
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donanmalar vo baliq ehtiyatlarinin tokrar istehsali {izro
obyektlarls tomin edilir.

Baliggiliq sanayesinda heyvani monsali (baliq, molyuska,
daniz mamalilari va s.) va bitki mansali (doniz yosunu) xammali
emal edon miiossisolor vardir. Ustiinliik toskil edon proseslorin
tipina gora baliq sonayesi miiassisalori, asason mexaniki-istilik
(baliq konserv zavodu) vo fiziki-kimyavi (baliq hislatmo,
preserv) istehsal noviine aiddir. Xammala goro baliq sonayesi
miiossisalori hasiledon vo emaledon miiassisalora ayrilir. Baliq
hasiledon miiassisalorin asas istehsal foaliyyoati Diinya okeaninda
vo daxili su hovzalorindo baligin ovlanmasindan, baliq emali
miiossisalorinin foaliyyati iso suda yasayan canlilardan orzaq
mohsullarinin istehsal edilmasindon ibaratdir.

Qida mohsullar1 istehsali-texnoloji  proseslorin  texniki
reglaments uygun olaraq miiayyan ardicilligla hayata kegirilir.
Texniki reglament iss xammalda yeni xassalorin yaranmasina
gotirib ¢ixaran ardicil vo qanunauygun tosirloridir (xirdalanma,
qurutma, duzlama, formalama vo s.). Omoliyyat dedikdo,
materiala vo ya mohsula fiziki-kimyavi xassalorin doyismasina
gatirib ¢ixarmayan tasirlordir (qablagdirma, ¢okilib biikiilma, kip
baglanma vo S.). Proses vo omoliyyatlarin ardicil aparilmasi
naticasindo xammal hazir mohsula ¢evrilir ki, buna texnologiya
deyilir. Mexaniki, fiziki, kimyavi va digar parametrlorin istiraki
ilo xammalin emali prosesinin hoyata kegirilmasi texnoloji rejim
adlanir. Texnoloji rejimo uygunlugu miisyyan edon qaydalarin
otrafli tosviri texniki reglament adlanir vo normativ-texniki
sonadlor (texniki tolimat, texniki sort, DOST-lar) soklindo
texnoloji proseslors hazirlanir.

Beloliklo, baliq senayesindo miihandis-texnoloq pesoSino
verilon taloablor son doroco genisdir.Texnoloji proseslarin
somorali idaro edilmasi; istehsala texniki-kimyavi nazarat; yeni
texnologiyalarin vo mohsul novlorinin yaradilmasi sahasinda
aparilan elmi-tadqigat islorinin daima izlonmasi.

Baliq vo baliq mohsullarinin  texnologiyast - qida
mohsullarinin, yem, tibbi va texniki toyinatli mohsulun istehsali
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moqsadilo baliglarin vo digar su canlilarinin email tgiin totbiq
olunan vasita, tisul vo metodlarin macmusudur.

Miihandis-texnoloq - asas mikrobioloji anlayislari; xammal
Vo hazir mahsulun osas xarakteristikalarini; baliq mahsullarinda
olan gida maddslorinin tohlil sxemlorini; gida mohsullarinin
istehsali zaman1 kimyavi, fiziki-kimyavi, mikrobioloji va kolloid
proseslorini,  mioassisonin  layihalondirilmasi  tsullarini;
konservlagdirmanin prinsiplarini, metodlarini vo s.-ni bilmalidir.

“Baliq vo baliqg mohsullarinin texnologiyasi” darsliyini
galacokds tokmillagdirmoak magsadila verila bilocak har hansi bir
toklif vo tovsiyaya géra miialliflor avvalcadon 6z tasokkiirlarini
bildirirlar.
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I FOSIL. HIDROBIONTLARIN OVLANMASI,
EMALININ INKISAF MORHOLOLORI VO MUASIR
VOZiYYOTI

1.1. Hidrobiontlarin emal iisullari, onlarin inkisaf
marhalalari, miiasir vaziyyati vo inkisaf perspektivlari

Baliq vo doniz mohsullari insan gidasinin vacib torkib his-
sasini toskil edir. Onlar ziilallarin, yaglarin, mineral maddalorin
monbayi kimi, eyni zamanda fizioloji baximdan mithiim shamiy-
yoti olan kalium, kalsium, magnezium, domir, fosfor kimi
mineral maddolors Vo insan orqanizmi ti¢iin lazim olan vitamin
kompleksina malikdir.

Baliq mohsullarina artan tolobata baxmayaraq, baliq ovu
Vo baliq istehsali ilo, demak olar ki, biitiin 6lkalor masgul oldugu
halda, bu resurslardan halo do natamam sokildo vo oldugca
somarasiz istifads edilir.

Baliq mohsullarinin buraxilist zamani baliq vo digor
mohsullardan daha somarali sokilda istifadoni nozords tutaraq,
yalniz yeni texnoloji istehsal sxemlorinin vo yiiksok texniki
avadanlhigin totbigi deyil, hom do nogletms, saxlanma, baligdan
gida mohsullarinin hazirlanmasi qaydalarina vo s. amal edilmosi
do ¢ox vacibdir. Buna goro do, baliq sonayesinds an vacib
masalo hom yiiksokkeyfiyyatli xammal va baliq mahsullari aldo
etmok, ham da onlari itki olmadan saxlamaqdir.

Biitiin istehsal olunan mohsuldan somarali istifada etmok,
onu saxlamaq yalniz diizgiin togkilat¢iliq, texnoloji vo sanitar-
baytarliq qaydalarina riayot edilmosi zamani miimkiindiir.
Bununla slagodar olaraq, xammalin vo hazir moahsulun keyfiy-
yatina nazarat, baliq vo doniz mohsullarindan samorali istifads
aktual problemlardan hesab olunur.

Miiasir soraitds kigik (mohsuldarhig: sutkada 500 kq olan)
vo orta (mohsuldarligi sutkada 1000 kq olan) istehsalin
planlasdirilmasi zamani asagidaki hallardan yayinirlar:

- mohsulun maya doyorini azaltmaq ii¢iin xammalin daha
dorin emalinin totbigindan;

11



- tolobatdan vo mohsulun galirindon asili olaraq ¢esidin
tez-tez doyisdirilmasi imkanlarindan;

- qida istehlaki modaniyyatinin vo onlarin organoleptiki
xassoalarinin doyismasinin hesaba alinmasindan;

- topdan vo parakonds ticarat miiassisalorinds daha key-
fiyyatli vo miixtalif saxlama formalarinin meydana galmasi
hesabina uzun miiddst 6z istehlak xassalorini saxlayan mohsulun
istehsal edilmasinin miimkiinlityiindan;

- tutulmus istehsal saholorini nozorogarpacaq doracado
artirmadan mohsulun istehsal hocmini artirmaq ii¢iin amayin
mexaniklogdirilmasi vo yeni texnologiyalarin totbiq edilmasin-
don;

- 6z moahsulunu istehsal etmok ti¢iin basqa bir miiassisonin
buraxdigi yarimfabrikatlardan istifado etmokdon.

Baliq vo doniz mohsullarindan momulatlar hazirlayan
miiossisalar yerino gors asagidakilara ayrilir:

-omtoa Mahsulunun ovlandigr va yetisdirildiyi mantago-
lorda yerlasaon miiassisalor. Bunlar, asason baliq xammalinin
ilkin emalin1 (soyudulma, dondurulma, duzlama) hoyata kegiran,
novboti emal prosesindon kegmok iigiin hazir amtoa mohsulu
buraxan miiosSisoys gondorilon Sonaye yarimfabrikatinin
hazirlanmasi ilo moaggul olan miiossisalordir. Belo miiossisalori
xammal va materiallarin ucuz olmasi calb edir.

-oMtaonin topdansatis va saxlanma mantagalorinds yerla-
son miiassiSalar. Sonraki sonaye emalina vo ya slave emal tolob
etmoyan hazir mohsullar buraxan miiassisoya gondarilon sanaye
yarimfabrikatinin hazirlanmasi ilo maggul olan miiassisalor. Bela
miiossisalorin xammalin ucuz va topdansatis markazlorine yaxin
olmasi daha ¢ox calb edir.

-hazir amtaalorin son istehlak¢rya yaxin olan arazilorda
yerlason miiassisalar - heg bir alavo emal prosesi talob etmadan
hazir mohsullar istehsal edon miiossisolordir. Belo miiossisalor
iclin son istehlak¢inin yaxinda olmasi vo bununla slagadar
olaraq vasitolorin dovriyyasinin tezliyi, istehlak¢1 bazarinda
hazirda tolob olunan lazimi istehlak keyfiyyatine malik omtos
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¢esidinin tez bir zamanda buraxilmasi imkanlarinin olmasi
maraqlidir.

Hazirda, ononovi olaraq baliq masamizin osasini toskil
edon bir ¢ox baliq ndvleri, daha yiiksok giymot kateqoriyasina
ke¢mis vo bununla da alicilar ti¢iin algatmaz olmusdur. Bu halda,
daha ucuz baliq vo ondan hazirlanan mohsullara artan tolobat,
yerli is¢i qlivvasini harokata gotirmok ti¢iin imkan yaradir.

Son zamanlarda baliq xammalinin emal texnologiyasinin
tokmillosmasinin ii¢ shomiyyatli istigamotlori miioyyan edil-
misdir:

- daha asagidoyorli doniz vo ya okean xammallarindan
gida mohsullarinin istehsalinin  texnoloji  proseslarinin
islonib hazirlanmasi;

- gida mogsadilo maksimal olaraq istifadasini tomin edon
ononovi xammallarin  kompleks emal texnologiyasinin
yaradilmasi;

- funksional gida mohsullarmin istehsalinin texnoloji
prosesinin islonib hazirlanmasi.

Diinya okeanlarinda oananavi votogo baliglarinin ehtiyatinin
azalmasi soraitindo daha asagidoyorli hesab edilon vo hazirda
istifado edilmayan baliglara, yaxud yem mohsullarinin istehsa-
lina yonlandirilon baliq névlarina diggati artirmaq taleb olunur.

Son zamanlarda texnologiyanin daha ¢ox inkisaf etmis
istigamati — baliq asasl funksional qida mohsullarinin istehsali-
dir.

Funksional gida mohsullarina (FQM) miioyyan mogsadli
toyinata uygun olaraq istehsal edilon gida mohsullari aid edilir.

FQM-in elmi konsepsiyasinin osasi miixtolif yas qrupu
insanlar {igiin, fiziki vo zehni gorginlikli, xastoxanalarda miialico
olunan, xroniki xastaliklordon oziyyat ¢okon, harbi, uzaq
ekspedisiya is¢ilori Vo s. insanlar ii¢iin 2sas vacib komponent-
lordon ibarat gida rasionunun balanslagdirilmasi nazariyyasidir.

Hazirda qidalanma va gida mohsullar1 tokca insanin hoyat
foaliyyatini dastoklomasi {iglin lazimi amil kimi deyil, eyni
zamanda, potogen tasirlora miiqavimatin artirilmasini, organizmin
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hemeostazi vo miixtalif miibadilo proseslarinin tanzimlonmasini
toskil edan vacib amil hesab edilir. Qidalanma {izro miitoxassislor
vo hokimlarin fikrico, saglam qgidalanmanin hoyata kegirilmasi
tirok-damar xastaliklari naticasinds -25%, xar¢ang xastaliyi -20%,
diabet xastaliklarindon -50% 6liim sayini azaltmaq olardu.

Rasional v saglam gidalanma terminlori arasinda prinsipial
forglor yoxdur. Miiasir insanin qidalanmasinda, saglamligini
gorumagq t¢iin qida gobul edan zaman amal etmali oldugu elmi
osaslandirilmis moslohatlor islonib hazirlanmisdir. Funksional
gida mohsullar istehsalina istigamatlonmis qida miiassisalori bu
prinsiplora amol etmolidir.

FQM-nmn istehsal texnologiyasi, biitiin inqrediyentlor - elmi
osalandirilmis normalar tizro yaglar, karbohidratlar, ziillallar, qida
liflori, mineral maddalor, vitaminlor tizra  mohsulda
balanslagsdirmani tomin etmokdon ibaratdir. Qida maddolorinin
nisbati elo olmalidir ki, onlarin comi kaloriliyi usaqlari, hamils vo
siidveron qadinlari, fiziki aktiv qrup insanlar1 (fiziki vo zehni
amoklo masgul olan insanlar, maktablilar, talobalor, idmangilar vo
s.) lazimi enerji ilo kifayat godar tomin eds bilsin.

Verilmis kompleks talob olunan xiisusiyyatli funksional
coxkomponentli qida mohsullarinin  yaradilmast —  ¢atin
tapsiriglardandir.  Ciinki, bu proses 0Oziindo onlarin kimyovi
torkibinin labilliyini, son mohsulda sartlonon komponentlarin
¢oxlu amillorinin ¢otin hesablamalarin1  6ziindo  birlogdirir.
Verilmis xiisusiyyatli FQM kompoziyas1 miqdar1 praktik olaraq
mohdud deyil, bu sababdon gqoyulmus masalonin halli ancag FQM
resepturasini kompyuter modellogdirilmosi sorti ilo miimkiinlogo
bilar.

1.2. Ballq xammalinin miiasir emal iisullarina verilan
talablar
Istonilon emal iisulu novleri vo parametrlori xammalin
noviindan va keyfiyyatindan, mohsulun néviindan, onun istehlak
tiglin hazirhq doracasindon asili  olan ayri-ayrt texnoloji
proseslordan ibaratdir.
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Osas texnoloji  proseslor asagidakilardir:  mexaniki-
nagletmsa, tarazido ¢okma, yiikloma-bosaltma, ayirma, sentrifuqga-
lama, slizmo, ¢okdiirma, presloma, ¢esidloma, tomizloms,
qarigdirma, dispersiya (pargalanma), emulsiyalagsma, homogenlos-
mo, parcalama (kosmo, dograma, xirdalama, iiyiitmos, tozlan-
dirma), mohsulun formalagsmasi (ekstruziya, hob hazirlama,
presloms), 6rtma (sirloma, unlama), gablasdirma, ¢okib gablas-
dirma, tixaclama, etiketlomo, istilik miibadilosi- soyutma,
dondurma, bisirmo, sterillosma. Bu proseslorin - oksoriyyati
xammalin qida doyarine tosir edir.

Qida doyerinin asag1 diigmasine Sobab yuma, portloms,
bigirmo, Soyutma, su nogletmasi zamani qida maddolarinin
ekstraksiyasidir. Bundan basqa, xammalin kosilmasi vo ya
xirdalanmasindan sonra bir sira komponentlorin oksidlosmasina,
bozilori arasinda kimyovi qarsiliglt tasirin va digar arzuolunmaz
doyisikliklorin getmosino sobob olan fermentativ vo qeyri-
fermentativ proseslorin bas vermasi iiglin sorait yaranir. Yiiksok
temperaturda aparilan emal prosesi bir sira komponentlorin
pislosmasing, zohoarli maddalorin toplanmasina (masalon, heyvani
Vo bitki yaglarinin qizdirilmasi: zamani) va S. Sobob olur. Eyni
zamanda, istilik ilo emal prosesi insanin hazm sisteminds gida
keyfiyyatinin assimilyasiyasini artirmagla mahsulun gida dayarini
yaxsilagdira bilor; mohsulda olan toksinlorin va ingibitorlarin
(masalon, tripsin) pargalanmasi hesabina ziilallarin keyfiyyatinin
yaxsilagsmasina; diabet xostolori t{iglin xiisusi toyinath qida
mohsullart istehsalina; makro- vo mikroelementlorin migdarimin
balanslagdirilmasi hesabina mohsulun gida dayorinin artirilmasina
sobab ola bilor.

Secilon texnoloji proseslor emal tullantilarinin  asagi
saviyyasini tamin etmali Vo ya onlarin rasional istifadasini nazards
tutmahidir,  otir, dad  keyfiyystlorini, hazir  mohsulun
konsistensiyasini yaxsilagdirmali, xammaldan istifadoni, miixtolif
gesido malik mohsul istehsalin1 artirmali, istehsalin iqtisadi
Somoarasini yiiksaltmoalidir.
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Osas texnoloji proseslor xammalin hazir mohsula vo ya
yiiksok hazirlig doracasine malik yarimfabrikata g¢evrilmasi ilo
gedir.Bundan ovval isa onun sanitar tomizliyinin artirilmasi ilo
bagli olan ¢esidloma, yeyilmayan azdoyorli organ vo toxumalarin
tomizlonmasi, ayri-ayri anatomik hissolora ayrilmasi proseslori
bir-birini avaz edir. ©Omaliyyatlarin say1 vo ardicilligi xammalin,
mohsulun néviindan vo onun konservlogdirilmo tisulundan asihidir.

Su organizmlari emaldan avval, béliinmadan sonra selikdan,
mexaniki ¢irklonmoadan vo mikroorganizmlordon tomizlonmok
{iciin yuyulur. Bunun ii¢iin temperaturu 15°C olan, mexaniki
cirklonmolara, xostaliktérodon mikroorganizmlors, dada vo
goxuya malik olmayan doniz suyundan, homginin, i¢mali sudan
istifado olunur. Baligin yuyulmasi prosesi su daginmasi vo
pulcuglarin tamizlonmasi ila birlogdirilo bilor. Su organizmlarinin
yuyulmasinin keyfiyyatine suyun vo xammalin nisbati, garigdirma
slirati, maginlarin is¢i organlarimin sathindo xammalin stirtiinmasi
vo onun intensivliyi do tasir gostorir.

Bolinmoa su organizmlorinin  ayri-ayr1  orqanlara va
toxumalara ayrilmasi tisulu kimi, torkib vo xassolorindon asilt
olarag onun badoanin har bir hissasindon somorali sokilds istifado
edilmasi, asas mohsulun keyfiyystinin artirilmasi, sonraki emal
proseslorinin hoyata kegirilmasinin tomin edilmoasi, mohsulun
amtaa ¢esidinin yaxsilagdirilmasi ti¢iin nozords tutulmusdur.

Boliinmo prosesinin - diferensiasiya dorocosi  xammalin
ndviindan, verilmis yarimfabrikatdan alinmasi planlagdirilan hazir
mohsulun ¢esidindon asilidir. Biitiin proseslor bolinma prosesinin
bir hissaesi vo ya ayri-ayri omoliyyatlar kimi aparilir: baligin
basinin kosilmasi,igalatin tomizlonmasi, fileloro ayirma (dori ilo
file vo dorisiz file) (sokil 1.1).
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Sakil 1.1. Baligin boliinmasi:1-baslh,igalati ¢ixarilmis; 2 -
bassiz; 3-icalati ¢ixarilmig; 4- bagh lay; 5-bassiz lay; 6 -baliq
beli; 7 -comdok.

Basin kosilmasi diiziino, gopina va goalsamootrafi kasimlo
hom ollo, hom do mexaniklagdirilmis tisulla icra edilir. Baligin
tomizlonmis comdayinin boyiiklitylino baligin Slgiisii vo kasim
tisulu tosir gostorir. Konserv istehsali iigiin siyonok fosilasindon
olan baliglarin bagmin kosilmasi, garin boslugunu agmadan vo
daxili orqanlar1 bagdan ayirmadan eyni zamanda, daxili
organlarin ¢ixarilmasi ilo aparilir.

Baligin kosilmasi galsamalarin, tirayin, ciyarin va hazm
organlarinin ¢ixintt olmayan hissolorinin  ¢ixarilmasindan
ibaratdir. Proses ol ilo vo mexaniklosdirilmis tisulla miirokkob
kosimin forgli xatlori ilo hoyata kegirilir. Bu proses duzlama va
ya hisloma li¢lin nozords tutulmus siyanok baliginin emalinda
tatbiq olunur.

Icalatin  tomizlonmosi zamani baligin daxili orqanlari
¢ixarilir. Baliglarin igalati konserv, hisa verilmis momulatlar
istehsal1, boazi baliq novlorinin duzlanmasi, marinad edilmasi
zamani tomizlonir. Bu zaman on mithiim toloblordon biri
gigiyenik sortloro omal edilmosidir. Bu, ilk névbads, mado-
bagirsaq traktinin mohtoviyyatinin - baliq  otino, alatlors
bulagsmasiin garsisinin alinmasidir. 9llo Kasim aparilan is yeri
Vo ya igalat tomizloyon masinlarin is¢i hissolori bol su ils
yuyulmalidir. Proses zamani mohsul ¢iximi baliin ndviindan,
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onun 6lgisiindan va cinsi inkisaf morhalosindon, se¢ilmis boliin-
mo isulundan, amaliyyatlarin mexaniklosdirilmo daracasindon
asilidir.

Fileloro ayirma baliq stinin iki bdyiik lay soklinds kasil-
mosidir (badonin bir yarisinin bel vo qarin azalossi). Bu proses
ardicil yerino yetirilon bir nego amoliyyatdan ibaratdir: basin
kasilmasi, garnin yarilmasi, igalatin ¢ixarilmasi, qarin divarinin
konarinin kosilmasi, onurga vo qabirga stimiiklorinin ¢ixarilmasi.
Ogor file dorisiz buraxilacagsa, onda dori soyulur. ©maliy-
yatlarin ardicilligi vo onlarin say1 file istehsalinin mexaniki
tsullarindan, planlasdirilan  mohsulun ¢esidindon asilidir.
Fileloro ayrilma dondurulmus mohsulun hazirlanmasinda,
konserv, marinad vo bir ¢ox kulinar moahsullarin istehsali zamani
tatbiq olunur.

Fileloro ayirma prosesi tullantilar1 toplamaga vo
comlosdirmaya, baliq filesi emali yerlorindo ondan somarali
istifado etmoys imkan verir. File istehsalinda sanitar normalara
riayyat etmok mogsadilo masinlarin is¢i hissalori hamiso bol su
ilo yuyulur.

Istehsalat tocriibasindo kosilmonin bir nego iisulundan
istifado edilir.Onlar yarimfabrikatin ndviine goéra farglonir vo
baliq comdayinds aparilan kasiklorin sayindan va yerindon asili
olur. Kasilma tisullart miixtslifdir: garni yarilmis basla vo ya basi
kasilmis (qarn1 kasilmis va igalati ¢ixarilmig). Qarin boslugunun
kosilmasi iki hissaden aparilir: sinadon qarin tizgaclorine godor
Vo qarin lizgaclorindon anal {izgoCo Qodor, yarim lay, basi
iistlinds olan, bag1 istiinds olmayan, klipfiksli lay (biitiin laylar
ticlin imumi olan bel hissosindon onurga siimiiyii boyunca
kosilmosidir) (sokil 1.2).
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Sakil 1.2. Baligin laylara boliinmasi: a - yarimlay;
b - basli lay; c - cib lay1; d - bagsiz lay; e- klipfiks lay1.

Kasilmo tisulu baligin noviindon vo konservlosdirilma
tisulundan asili olaraq se¢ilir, duzlama ti¢iin nozards tutulan bazi
baliq novlorindo miirokkab kasilma iisullar totbig olunur.

Baligin qarin boslugunun tomizlonmasi boyraklori, gan
laxtalarini, qara pordalori Kkonarlasdirmaq moagsadilo igalatin
cixarilmasi ila eyni vaxtda hoyata kegirilir.

Baligin kosilmosi zamani kiilli miqdarda istehsal tullan-
tilart yaranir: bas, siimiiklor, qigirdaq, tizgoclor, pulcuglar, dori,
daxili organlar, elaco da, ot pargalar1 vo kasiklori. Tullantilarin
miqdart baligin néviindon, onun fizioloji vaziyyatindan, kasilma
tisulundan, bu omoliyyatlarda istifado olunan masinlardan
asilidir.

Tullantilarin boyiik hissasini baliq baslari togkil edir. Daniz
xanisi, stavrid, makrurus, doniz dabanbaligi kimi baliglarin
kosilmosi zamani baglar emal olunan baliglarin 30%-ni togkil
edir, siyonokkimilor, kambala (qalxan balig1), qizil baliq, ala
baliglarin kasilmosi zamani bu ragom 10% -ni,siimiik vo qigir-
daglar imumi kiitlanin 5-12%-ni toskil edir. Ohamiyyatli dorace-
do nov forglorine moruz qalan tullantilara tizgaclor, pulcuglar,
dori aiddir vo onlarin miqdar asagidaki kimidir: tzgaclor - 1-
22%, pulcugla -0,5-5%, dori — 2-15%. Amma an boyiik forglor
daxili orqanlardan ayrilan tullantilarda nezare carpir, bu da,
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asasan, baligin cinsiyyat sisteminin inkisaf doracasindon asilidir.
Kirtinii vo vozlori hesaba almaqla daxili orqanlar soklinda
tullantilarin  miqdar1 bali@in kiitlosine goro nisbati  8-30%
arasinda doyisir.

Ot kosiklori basin, tizgaclorin, darinin konarlasdirilmasi
zamant omolo golir. Ot tullantilarinin  bdylikliyiine basin
bodondon ayrilmasi tsulu tosir gostorir. Mosalon, treskanin
basini diiz kesiklo ayirarken 7-10% ot ayrilir, 60° bucaq altinda
¢opina kasik tatbiq olunarsa, ot tullantilar1 5% toskil edir, fiqurlu
kosik daha semoarali hesab olunur.

Ot koasiklori tizgaclorin konarlagdirilmast zamani 1-2%,
bozan isa 5%, elo bu gadar do darinin kenarlasdirilmasi zamani
toskil edir. Okean baliglari1 emal edilarkon dari ilo birlikds gara
otin ¢ixarilmasi zamani ot tullantilarinin miqdar1 artir. Daha
boylik itkilor dorisi soyulmus ot filesi istehsalinda miigahido
olunur —10-15%.

Baligin kosilmosi zamani tullantilarin miqdarina névo aid
vo bioloji amillordon basqa xammalin keyfiyyati, totbig olunan
texnikanin mitkommoallik daracasi va al ilo aparilan amaliyyatlar
zamani isgilorin ixtisaslagsmasi da tosir gostorir. Mexaniki
zodalonmolori olan baliglarin  kasilmasi zamani tullantilarin
miqdar artir.

Mexaniklosdirilmis kosilmo zamani tullantilarin miqdari-
nin azalmasi basin, hamin zaman Kasici qurgularda nozaragar-
pacaq miirokkablogsmays gotirib ¢ixarmayan daha somarali
kosimlo aparilmasi ilo baglidir. Tullantilarin azalmasina baligi
avvalcadan 6lgiistine gora ¢esidlomokls vo onun ayri-ayri olgii
fraksiyalarint novbo ilo kosib hazirlamaqgla nail olmaq
miimkiindiir.

Baligin biitiin badon hissalarindoan rasional vo tam sokildo
istifado imkanlar1 kosilmo zamani masin konstruksiyalarini
miirokkablosdirmir, golocokds yiiksok doyorli gida mohsullar
liclin istifado olunacaq baliq baslarinda c¢oxlu miqdarda ot
kasiklorinin olmasi iso miiassisalorin isinda iqtisadi gostaricilorin
azalmasina sabab olmur.
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Onurgasizlar orijinal badon qurulusuna, ¢oxlu miqdarda
yeyilmayan hissalora (zireh, laylar) malikdir, buna gora do,
onlarin kosimi heyvanin ndviindon asili olaraq aparilir.

Kasilmo iisullari, yol verilon tullantilarin miqdar1 miivafiq
normativ sonadlords gostarilir vo onlara miitloq gaydada amal
olunur.

Su canlilarinin kosilib hazirlanmasi1 zamani vaxt vo tempe-
ratur amillorino riayoat olunmasi vacib sortdir, belo ki, yarim-
fabrikatin gecikdirilmasi, temperaturunun artirilmasi xammalda
6limdon sonraki doyisikliklorin siiratli inkisafina gotirib ¢ixarir.
Bu doyisikliklor mexaniki tasirlor naticasinds daha da dorinloasir,
azalo toxumasinin biitovliyliniin pozulmasi va hiiceyra sirasinin
axmas! hesabma mikrofloranin inkisafi ticiin olverisli sorait
yaradir.

Gostorilon xiisusiyyatlor kasici texnikanin layihaslondiril-
moasi, ol omayi ligiin yerlarin toskili, istehsal saholorinin sanitar
islonmasi  rejimlarinda, investisiya vo avadanliglarda noazora
alinir.

Balig xammalmin torkibindo su xiisusi olaraq qiymot-
landirilir.Onun bir gismi rabitali, bir gismi iso (80%) sorbast
sokildadir. Xammalda olan mineral maddolors gidali miihit tiglin
xas olan makro- vo mikroelementlor aiddir (Ca, P, Mg, J, Al, Cu,
Fe, Covas.).
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II FOSIL. BALIQ - SONAYE UCUN XAMMAL V9O
QIDA MOYHSULU KIMI

2.1. Bahiqlarin tasnifati

Baliq vo baliq mohsullar1 Yer kiirasi shalisinin qgidasinda
heyvani ziilal paymin boyiik bir hissasini toskil edir.

Baliq, eloco do vatogonin digoar obyektlori — momali
heyvanlar, onurgasizlar vo doniz yosunlari respublikamiz {igiin
boyiik ohomiyyat kasb edir. Bunlar miixtolif gida, yem, texniki
mohsullarin vo tibbi preparatlarin alinmasi iigiin vacib xam-
maldir. Tam doyorli ziilallarla barabar onlarda asan hozm olunan
yaglar, vitaminlor, makro- vo mikroelementlor vardir.

Baliq vo vatogonin digor obyektlori tez xarab olandir.
Ovlandigdan sonra baligda fermentlorin vo mikroorganizmlorin
tosiri altinda bir sira doyisikliklor bas verir vo bunlar da
xammalin keyfiyyatino tosir edarok, son noticodo onun Xarab
olmasina gotirib ¢ixarir.

Bu arzuolunmaz doyisikliklorin qarsisint almaq iigiin biitiin
baliq ndvlorinin kimyovi torkibini vo xassolorini, xammalin
saxlanmasinin ~ miixtalif ~ morhalalorinds  baligda  gedon
doyisikliklori, miixtalif mohsulun istehsali vo saxlanmasini
dorindan bilmok lazimdir. Bu biliklor ssasinda baligin vo doniz
mohsullarinin  saxlanmast  (konservlosdirilmasi) {iglin  yeni
texnoloji proseslor islonib hazirlanmali vo totbiq edilmalidir.
Bunlar mohsullarin dad xiisusiyyatlorinin, bioloji doyarinin vo
omtos gostaricilorinin saxlanmasina vo ya yaxsilagsmasina imkan
veracakdir.

Baligin bozi emal vo saxlanma isullar1 — qurutma,
duzlama, dondurma, hislomo holo godim zamanlarda totbiq
olunurdu. Lakin bu zaman bas veron proseslorin elmi osaslari
yalniz kegon osrin sonlarinda izah olunmaga baglanmis vo
miiasir dovrdo daha da inkisaf etdirilmisdir.

Baliq mohsullarinin texnologiyast elm vo texnikanin
inkisafi ilo daima dorinlogir vo zanginlogir. Baligin vo doaniz
mohsullarinin  konservlogdirilma  texnologiyasi yeni fiziki
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tisullarin osasinda inkisaf edir (yiiksok vo ultrayiiksoktezlikli
corayanlar, ultrabandvsayi va infraqirmizi siialar, dorin vakuum
Vo S.).

Baliq emal1 sonayesinds baligin emal {isullarinin tokmillos-
dirilmasina va qabaqcil texnologiyanin totbigins, yeni nov
mohsullarin dyranilmasina vo istehsal proseslorinin mexanik-
lasdirilmasins boyiik shamiyyat verilir.

Olkomizin ot balansinda baliq mohsullar1 25% taskil edir,
ondan xalq tosarriifatinin 50-don ¢ox sahasinds istifads olunur.

Baliq sonayesi gida senayesinin imumi mohsulunun 10%-o
godorini verir. Baliq sonayesi 700-don ¢ox adda omtoo ¢esidi
istehsal edir. Onlardan 75%-i qida mohsullaridir.

Baliqg qida mohsullarinin istehsalinin boyiik iqtisadi
somoraliliyi vardir. Belo ki, 70 mIn. t-dan ¢ox baliq, onurgasizlar
Vo digar su canlilari ziilalin migdarina géra 400 mln. bas iribuy-
nuzlu heyvan siiriisii ilo ekvivalentdir. Balig mohsullarindan 1 kq
ziilal istehsalina ¢okilon xarclor 1 kq ot ziilalinin alinmasina ¢okilon
xarclordan 3 dofo azdir. Baliq mahsulunun nisbi kapital hocmi oto
nisbaton xeyli agagidir.

Qida mohsullarindan basqa baliq sonayesi tibb sonayesi
liclin xammal (yag, vitaminlor, dorman preparatlari), yem
mahsullar1 (un, baliq qiymasi, yemlik baliq, qurudulmus baliq vo
balinanin ot suyu, yemlik doniz yosunlar1 va s.), giibralor, dari,
Xaz, otir va s. verir.

osas Vataga baliglarimin noviari. Mixtolif okeanlarda,
donizlordas, caylarda vo gollordo yasayan baliglarin 20 mindon
¢ox novii vardir ki, onlarin da ¢ox az bir hissasi sanayeds istifada
olunur.

Baliglarin biitiin novlorini asagidaki kimi tosniflogdirmok
olar: donizds va sirin sularda yasayan, yarimkecici baliqlar —
bunlar dmriiniin ¢ox hissasini donizin manbays yaxin hissalorin-
do vo duzlu donizlards, gollords kegirir, kiirii tokmak iigiin iso
caylarin asag1 hissolorino daxil olur (bazi alabaliq, ¢apaq vo
digor baliq névlari), kegici baliglar, yani donizlordon ¢aylara
kiirti tokmok tiglin k6¢ edon baliglar (siyonak, nars, qizilbaliq
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novlari) Vo ya gaylardan donizloro ko¢ edon baliglar (bazi xul
baliq, ilanbalig1 vo qarabaliq novlari).

Sirin sulara he¢ ko¢ etmoyon doniz baliglarina —treska,
qalxan balig1, doniz xam1 baligi, kefal, skumbriya, xul baliq vo
siyanayin bazi novlori aiddir.

Duzlu sulara he¢ vaxt kd¢ etmoyon, sirin suda yasayan
baliglara bir ¢ox karp baliglari, qizil baliq, ¢ay xanisi, durnaba-
l1g1 aiddir.

Votogo baliglari asagidaki fasilalora ayrilir: narakimilar,
qizil baliglar, alabaliglar, siyonokkimilor, karp baliglari, xani
baliglari, treskalar vo s. Hor bir fasilo hayat torzi ilo bir-birindan
forglonir. Ayri-ayr1 baliq névlari vo cinslori bir-birindon xarici
goriinlisiing, Olgilisiine va kiitlasine, anatomik qurulusuna gora
kaskin farglonir.

Narakimilar fasilasi (Acipenseridae) — noro baliglarina
aiddir. Bunlar kegici, yarimkegici va sirin su baliglaridir. Bado-
ninin uzunlugu boyunca 5 sira simikli pulcuq vardir. Dos
tizgacClorinin sonuncu diiylinii galin iyna soklindadir. Xarici
goriinlisiino gbro bunlar biitiin digor baliglardan farglonir.
Bunlarin milooxsar badoni uzadilmis formadadir: uzunlugu 27
sm-don 7-9 m-ro qodor, ¢okisi 1,5-2 t (ag baliq) olur. Basi
uzunsovdur, nazik vo dartilmig iti agz1 vardir. Daxili skeleti
qigirdagdan ibarot olub, basinda dori siimiiklori vardir. Agzi
horokatlidir, dislori yoxdur. Agzin 6niindo 4 odod bigciq vardir.
Noralor ailosi bentofaglara va yirticilara aiddir. Naralorin 4 cinsi
molumdur: ag baliq, nora, kiirokburunlular va yalang¢i kiirokbu-
runlular. Olkamizdo 3 cinsi (kiirokburunlulardan basqa) maskun-
lasmigdir. Naralor arasinda nars, gayabaligi, uzunburun baliqt,
coko baligi kimi novlora rast galinir. Norokimilor gec boyiiyiir.
Bir gayda olaraq, 50-100 ilo godar yasayir.

Biitiin naralor giymatli votags baliglaridir. Onlarin say1 hor
yerdo azalir, ancaq respublikamizda onun say1 siini artirma vo
kiirtitékma yolu ila gorunub saxlanilir.

Quzilbalig fasilasi (Salmonidae). Bu fasilonin baliglarina
qizilbaligkimilor aiddir, pulcuqla ortiiliidiir, siimikliidiir, basi
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¢ilpaqdir vo yan Xatti vardir. Agiz hissasi sondadir, ¢onasinda
diglor vardir. Fasilonin farglondirici gostaricisi — belinds igarisi
yagla dolu ovalsakilli ¢ixint1 soklinds yag tizgacinin olmasidir.
Badonin uzunlugu 2,5 sm-don 1,5 m-a gadordir.

Biitiin qizilbaliglar payizda vo qis aylarinda sirin sularda
kiiri tokiir. Bu dovrdo bularda, daha ¢ox erkok fordlords toy
libas1 goriinir.

Qizilbaliglar fasilasine sémga, Neva vo Xozor qizilbaligi,
keta, qorbusa, alabaliq (forel), nerpa, kumja, isxan, ¢orpa baligi,
doniz xallisi, tonbal baliq, xalis vo ya nacib qizilbaliglar, qizil-
baliq Klarka aiddir. Sirin su baliglar1 forel vo tonbsl baligdan
basqa, digorlori kegici baliglardir. Qizilbaliglar — votogs,
iglimlosdirmo, ¢oxalma vo idman ovu {igiin vacib obyektdir.
Onlarin say1 da azalmaq tizradir.

Alabaliglar fasilasi (Coregonidae) — qizilbaliglara aiddir.
Baliglarin uzunlugu 8 sm-don 150 sm-o, ¢okisi 4 g-dan 40 kg-a
godordir (yalniz nelma baliglart). Pulcuqlari ¢ox iridir. Agz1 bo-
yiik deyil, ¢onasinds dislor yoxdur. Kegici gol vo cay baligla-
ridir. Oziindo 3 névii birlesdirir (siglor, ag qizilbaliq vo ya nel-
ma, valkalar). Simal buzlu okeaninda, Atlantik vo Sakit okean-
larin simal hissosindo 30-a gador novii yasayir. Siglor on ¢oxsay-
It vo on az Oyronilon baliglardir. Onlar1 agiz formasma goro
forglondirilir: yuxari, son vo asagi.

Siq baliglar1 — vataga, iglimlosdirma Vo ¢oxalma tigiin
vacib obyektdir. Novlarinin ¢oxunun say1 azalmigdir.

Siyanakkimilar fasilasi (Clupeidae). Badoni pulcuglarla
ortilmisdiir, bast ¢ilpaqdir, garni sixilmis vo ya girdoalonmisdir,
sifot secilmir, yan xotti yoxdur. Bazi novlords garin iizgaclori
yoxdur. Badonin uzunlugu,adaton, 35-45 sm-dir (kegici forma-
larda 75 sm-o godordir).

Siyonokkimilor biitiin okeanlarda vo donizlords iziir.
Onlardan bir ¢oxu g¢aylara kegir, bozi ndvlordon olan baliglar
homiso sirin sularda yasayir. Ovlanma yerino gora siyanoklorin
asagidaki novlori ayid edilir: Hostorxan, Xazor, Dolginski,
Kergenski, Agdoniz, Murmansk vo Sakit okean. Siyanoklora
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Baltik donizinds - salaka, Azov doanizinds - marsin baligi, Xozor
doanizinds kilks aiddir. Siyanoklor vatogs iigiin vacib obyektlor-
dir. Onlarin kegici ndvlarinin sayi1 son illords kaskin azalmisdir.

Karpkimilar fasilasi (Cyprinidae) — sirin sularda yasayan
yarimkegici baliglardir, 270 cinsi vo 1500-don ¢ox novii vardir.
Genis yayillmigdir, yalniz Conubi Amerika vo Madagaskar
adalarinda rast golinmir. Olkomizdo biitiin donizlords va caylar-
da yasayan 50-0don ¢ox cinsi va 120-don ¢ox ndvii malumdur.

Karp baliglarmin badoni iri vo ya xirda pulcuglarla
ortiilliidiir, az hallarda cilpaqdir, udlagda dislori vardir, yan
Xatlori yaxsi goriiniir, belindo bir adad siiagokilli lizgac vardir.
Kiirtiloma dovriinds onlarda toy libasi goriiniir.

Karplarin bir ¢oxu — Vvatoga (¢apaq, ¢oki (sazan), tinga,
samayl1, qarasol, qizil lizgoac, ¢cdmgo, ¢ebak, kiitiim, sirbit, enli-
bas, giimiigco Va S.) idman ovu, eloca do ¢oxalma va iglimlogdir-
mo (karp, dabanbaligi, ag Amur, yekoalin) li¢iin vacib obyektdir.
Durna baligina oxsar xosom Qirmizi kitaba salinmisdir.

Xanikimilor fasilasi (Percidae). Bodoni ovalvari olub,
tizori xirda pulcuqglarla oOrtiilmiisdiir, yan xott aydin goriiniir,
gonasindo xirda dislori, belinds iso iki tizgoci vardir — biri
yumsagq, digori tikanli. Bodonin uzunlugu 50 sm-o godordir (15-
30 sm), ¢akisi 2 kq, bazon daha ¢ox olur (adston,150-400 q).

Xanilara suf, bers vo xam baliglar1 aid edilir. Birinci iki
nova doanizlords, caylarda, gollords, digor ndve iSo yalniz
caylarda rast golinir. Yirticidirlar. Yerli votogo vo idman ovu
iclin obyektdir.

Treskalar  fasilasi  (Cadidae). Bodoni  uzunsovdur,
xirdadairavi pulcuqlarla ortiiliidiir, ¢onasinds bigciq vardir. Bel
tizgaclori 1-3 adad, anal tlizgaclor 1-2 adaddir, tikansizdir. Bunlar,
osason doniz baliglaridir. Bodonin uzunlugu 15 sm-don 1,5 m-o
gadordir.

Treskalarin 20 novii vardir, bunlara, o ciimlodon, merlan,
navaha, mintay, piksa, putassu aiddir. Olkamizds bu baliglarin
10 ndévii yasayir, masalon, treska, piksa, sayra, sirin sularda
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nalim va s. Treskakimilar votogo ohomiyyatli baliglardir (diinya-
da baliq ovunun 10-15%-ni togkil edir).

Digar balig novlari. Buraya boyik votogo ohomiyyati
olmayan vo ovlanan digar baliq novlari ilo tora diison miixtalif
baliglar aiddir: deniz baliglarina — kambala (qalxanbaligil) vo

paltus, sirin su baliglarina — naqqa, durnabalig1, anqvil, ilanbalig1
aiddir.

2.2. Baligin kimyavi tarkibi va onun néviindan,
yasindan, cinsiyyatindan, yayilma yerindan va fizioloji
vaziyyatdan asili olaraq dayisilmasi

Baliglarin  kimyavi torkibi elementar vo malekulyar
olmagla iki yero ayrilir. Elementar kimyovi torkib baliq stindo
olan ayri-ayr1 kimyovi elementlorin miqdarint gostorir. Hal-
hazirda baligin badonindo 60-a godor kimyovi element askar
olunmusdur.Baligda miqdar1 nisbaton ¢ox olan (0,001%-dan
¢ox) elementloro makroelementlor deyilir (oksigen, hidrogen,
karbon, azot, kalsium, fosfor, kiikiird); migdart 0,001%-don gox
olmayan elementlor iso mikroelementlar (yod, domir, brom, flor
Vo s.) adlanir. Mikroelementlorin boyilik fizioloji shamiyyati
vardir, onlar orqanizmdo maddolor miibadilasinds istirak etdiyi
ticiin boyiik fizioloji shamiyyata malikdir.

Molekulyar kimyovi torkib baliqgda ayri-ayr1 kimyavi
birlosmalorin miqdarin1 vo onlarin miqdar nisbatini gostarir.
Sonaye emali zamani baliqda, adoton, ziilalin, yagin, suyun,
mineral maddalarin (zollar) migdari nazors alinir. Bozi hallarda
alava olarag vitaminlorin, ziilal olmayan azot birlosmalarinin va
faktiki ziilallarin, ayri-ayr1 mineral elementlorin, amintursularin,
yag tursularinin migdarini da miiayyan edirlor.

Ziilallar — bioloji ohomiyyatina géra an vacib, kimyavi
qurulusuna gora iso an miirakkab tizvi birlosmolor olub, baliq
bodoninin organ vo toxumalarinin qurulmasinda istirak edir.
Ziilallar avozolunmaz maddaloro aid edilir, onlarsiz hayat,
orqanizmin bdyiima Vo inkisafi miimkiin deyil. Onlar bir ¢ox
vacib stukturlarin formalagsmasinda, orqanizmin enerji balansin-
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da istirak edir. Zilallar yiiksokmolekullu azotlu maddslor olub,
hiiceyralords ,asasan, kolloid vaziyystdo movcuddur. Onlarin bu
vaziyyati otraf miihit soraitino qarst davamsiz olmalari ilo izah
edilir. Temperaturun vo tozyiqin artmasi, bazi lizvi vo geyri-iizvi
maddalarin tosiri ziilal molekulunun qurulusunun pozulmasina,
bununla da onun bazi tobii xiisusiyyatlorinin doyismasina sabab
ola bilar. Bu hadiss denaturasiya adlanir.

Ziilallarin torkibina karbon, oksigen, hidrogen, azot,
kiikiird daxildir. Baliq ziilallarinda azotun orta hesabla miqdari
16% toskil edir, buna goro do, baligda onun iimumi miqdarini
Kimyovi tisulla miioyyan edilon azotun migdarimi 6,25 omsalina
vurmagqla tapirlar, bels ki, 100:16 = 6,25.

Ziilallar amintursulardan toskil olunmusdur, onlarin
arasinda avozolunan, yani insan organizminds sintez olunan vo
avozolunmayan, yani insan organizmindos sintez olunmayan,
yalniz qida vasitasilo daxil olan amintursular vardir. Biitiin
avozolunmaz amintursulardan ibarat ziilallar tamdayorli adlanir.
Baliq otindo olan ziilallarin, demok olar ki, birlosdirici
toxumanin ziilallart — kollagen va elastin istisna olmaqla hamisi
tamdoyorlidir.

ElImo molum olan 30 amintursu arasinda ovoazolunmaz
amintursular boyiik maraq kosb edir. Onlara 9 amintursu aid
edilir: metionin, lizin, triptofan, fenilalanin, leysin, izoleysin,
treonin, valin vo histidin (codval 2.1).

Qeyri-ziilal azot birlasmalari (ekstraktly) maddolor
miibadilasinin mohsuludur, asagimolekullu birlagsmalardan ibarat
olub, azot torkiblidir vo baliq orqanizminds xiisusi fizioloji rol
oynayir. Onlar asanliqla ayrilir, yoni baligin azolo toxumasinin
emali zamani ekstraksiya olunur, buna goro ds, onlar azotlu
ekstraktli maddslor adlandirirlir.
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Cadval 2.1
Bazi baliq névlarindas avazolunmaz amintursularin

miqdari
Balq Amintursularin miqdari, bahigin yeyilon
novlari ziilal, hissasinin 100%-i ii¢iin mq-la
%-la
ami | alin |zoley- | eysin| izin | etio- | reo- |ripto-| fenil-
sin nin nin | fan |alanin
Treska 800
6,0 810 00 00 300 | 500 00 00 10
Skumbr 700
iya 8,0 460 | 000 100 | 600 | 500 00 00 60
Mintay 700
5,9 500 00 100 | 300 | 800 00 00 00
Paltus 640
7,3 690 20 70 310 | 520 00 50 80

Asagida miixtolif ailolordon olan baliglarin otindo qgeyri-
ziilal azot birlosmoalori vo miqdar1 verilmisdir (baliq kiitlasine
gora, %-10) (cadval 2.2).

Cadval 2.2
Miixtoslif ailalordan olan bahqlarn atinda geyri-ziilal
azot birlagsmoalarinin miqdan

Baliq novlari Qeyri-ziilal azot
birlosmalarinin miqdar1,%-la
oqgrabkimilar 7,4-8,7
Treskalar 2,1-34
Siyanoakkimilar 2,5-3,1
Kambalakimilar 1,5-2,4
Qizilbaliglar 2,7-3,1
Karpkimilor 2,3-3,9
Xanikimilor 2,0-3,3
Narakimilar 1,7-25

Qeyri-ziilal azot birlogsmolorinin baligin toxumalarinda
miqdar1 yuxarida verilonlordon goriindiiyti kimi ¢ox deyildir,
buna gora do, bunlar baligin qgida doyarine ¢ox az tosir gostarir.
Bununla yanasi, bunlarin bazilori baliq stina 6ziinomoaxsus dad
Vo goxu verir. Qeyri-ziilal azot birlosmalari ziilallarla nisbotdo

29



mikroorganizmlarin tasirina daha ¢ox moruz qalir vo saxlanma
zaman1 balifin xarabolma tezliyi onlarin miqdarindan ¢ox asili
olur.

Qeyri-ziilal azot birlosmalorina ammonyak, trimetilamin,
amintursular, sidik covhori, histamin, histidin, betain, kreatin aid
edilir. Ammonyak vo trimetilamin tozo baligda az miqdarda
moveud olub, asason, baligin 6liimiindan sonra, mikroorganizm-
lorin ona tasiri naticasinds yaranir vo pis qoxunun yaranmasina
sobob olur. Amintursular sorbast halda baligin azolo toxuma-
sinda, bir qayda olaraq, az miqdarda mévcuddur (azalolords
azotun iimumi miqdarina gora 1%-don az) (codval 2.3).

Cadval 2.3

Baliglarda iimumi geyri-ziilal azot maddslarin miqdar:

Qeyri-ziilal madda Umumi qeyri-ziilal azot maddalarin
miqdary %

treska siyanak skat

Trimetilaminoksid 23.0-38,0 33,0 6,0

Betain 23,0-38,0 33,0 2,0

Kreatin 39,0-44,0 42,0-60,0 9,0
Qistidin - 5,8 -
Anserin 10,0 - -

Sidik covhari 0,3-0,4 0,3-1,0 51,0

Ugucu asaslar 2,0-11,0 4,0-10,0 9,0

Comi: 79.4-88,3 79,1-95,3 77,0

Yaglar. Biitiin baliglarin yaglar1 yiiksok bioloji dayars
malik  mohsullardir.  Yaglarin  fizioloji shamiyyati  ¢ox
miixtolifdir. Yaglar digor gida maddalori ilo miiqayisodo ¢ox
vacib enerji monbayi hesab olunur. Bels ki, 1 q yagin yanmasi
zamani 37,7 kC (9 kkal) enerji ayrilir, lakin karbohidratlarda bu
rogom 16,7 KC-dur (4 kkal). Yaglar hiiceyro vo membranlarin
struktur hissasi olub, plastiki proseslords istirak edir.

Kimyavi torkibino goro yaglar miirakkob tizvi birlogmale-
rin  kompleksindon ibarst olub, onlarin osas  struktur
komponentlori gliserid vo yag tursularidir.
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Baliglarin yaglar1 6z funksional xassalorine gors iki yers
boliiniir: struktur vo ehtiyat. Struktur yaglari baligin biitiin
toxumalarinda vardir, ehtiyat yaglar iso, asason, dorialt1 qatda,
daxili organlarda va ya qarin boslugunda toplanmisdir.

Struktur yaglar1 hiiceyranin asas torkib hissasi olub, organ
Vo toxumalarda onun miqdart sabitdir vo miioyyon qurulusa
malikdir.

Yaglar boyiik miqdarda qliseridlorin garisigindan ibaratdir,
onun torkibinds 25-don ¢ox yiiksokmolekullu doymus vo
doymamus yag tursulari agkar edilmisdir. Torkibinds ¢ox sayda vo
miixtolif névdo yag tursulart oldugundan, baliq yaglart digor
heyvani yaglara nisbaton daha miirokkab qurulusa malikdir. Baliq
yaglarinda mévcud olan xeyli miqgdarda vacib linol, linolen va
araxidon tursulart vardir ki, bunlar da fizioloji cohstdon miihiim
shamiyyato malikdir va vitaminlors aid edilir ( vitamin F).

Baligin saxlanmasi zamani onun tokibinds olan yaglar
toxuma fermentlorinin tasiri altinda todricon hidroliz olunaraq,
gliserin vo yiiksokmolekullu tursulara pargalanir. Baliq yaglari
doymamig oldugundan tez oksidlasir, bu da baligin emali vo
saxlanmas1 zamani boytik rol oynayir.

Baliq toxumalarinda bozi maddolor do vardir ki, tobii
antioksidant rolunu oynayir vo yaglari oksidlosmadan goruyur.
Belo maddalars yaglarda hallolan vitamin E grupu (tokoferollar)
aiddir.

Fermentlar — organizmds ziilal, yag vo karbohidrogen
miibadilosi zamani maddolorin kimyavi ¢evrilmasinds bioloji
katalizator rolunu oynayan =ziilali maddslordir. Fermentlorin
istiraki ilo canli orqanizmdo gedon reaksiyalar hamiso organizm
iclin vacib olan yeni maddoalorin par¢alanmasi vo yaranmasi
istigamatindo gedir. Organizmin G&liimiindon sonra ferment
proseslori yalniz maddslorin par¢alanmasina yonalir. Baliglarin
ozalo toxumasinda 50-don ¢ox ferment agkar edilmisdir. Bu foal
ferment kompleksi daxili organlarda yerlosir.

Vitaminlar — 6z tabiatino gora geyri-ziilal maddsloring aid
olub, mixtalif Kimyavi qurulusa malik olan asagimolekullu tizvi
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birlosmoalor grupundan ibarotdir. Baliq toxumasinda onlarin
miqdar1 fermentlor kimi ¢ox deyildir, lakin onlarin orqanizmda
rolu olduqca boyiikdiir. Organizmdo olmamasi vo g¢atismazlig
zaman1 maddslor miibadilasi proseslorinds dorin pozuntular bas
Verir.

Baligin badoninda vitaminlor geyri-barabar paylanmisdir.
Daxili organlarda onlarin miqdar1 ozalalora nisbhoton xeyli
¢oxdur. Vitaminlor iki bdyiikk qrupa boliiniir: suda hollolan va
yagda hollolan. Baligda miiayyan edilon suda hall olan
vitaminlara By, By, B, By, fol tursusu, H, PP, inozit va pantoten
tursusu, az miqdarda C, K, yagda hallolan vitaminlardon iso A,
Dg, E aiddir.

Suda hollolan vitaminlor fiziki vo kimyavi amillorin
tasirina qars1 kifayot godor davamlidir vo adi emal iisullarinda
boyiik hissasi qorunub saxlanilir. Balig1 bisirarkon suda hollolan
vitaminlorin bdyiik hissasi halima kegir. A vitamini miihitdo
oksigen catismazligi zamani temperaturun yiiksalmasina qarst
davamlidir, oksigenin istirak1 zamani tez dagilir.

Mineral maddalar baligin bodoninin miixtalif hissalorinds
geyri-barabor paylanmigdir. Mineral maddalor otin, digor hissa
Vo organlarin yanmasi zamani alman kiiliin torkibindo agkar
olunmugdur. Mineral elementlorin ¢ox hissasi stimiiklarin
torkibindadir. Baligin badaninds olan mineral maddslorin imumi
miqdar1 4% toskil edir. Baligda miqdarca fosfor, kalsium,
kalium, natrium, maqnezium, kiikiird vo xlor (makroelementlor)
istlinliik togkil edir. Digar elementlor — domir, mis, mangan,
kobalt, sink, molibden, yod, brom, flor va s. (mikroelementlor)
miqdar1 ¢ox azdir. Kalsium vo fosforun osas hissasi baligin
bodoninin  siimiik hissasinds toplanaraq onlarin moéhkom
skeletini togkil edir. Natrium, kalium, fosfor, maqnezium, xlor,
azalo hiiceyrasinin sarkoplazmasinin, hiiceyraarasi siranin, gan
plazmasinin, kiikiird isa ziilallarin torkibina daxildir (cadval 2.4).

Zoruri tizvi birlosmolorin torkibino daxil olan  mikro-
elementlar boylik fizioloji shamiyyato malikdir.
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Cadval 2.4.

Miixtslif baliq névlarinds mineral maddslarin miqdar:

Mineral Baliq atinda, mq%-Ia Mineral Baliq atinda, mq%-Ia
maddalar - — maddalar - —
daniz sirin su doaniz sirin su
bahgqlar bahgqlar bahgqlarn balhiglan
Kalium 104-1000 60-420 mangan 0,014-0,9 0,016-0,044
Natrium 90-130 30-130 sink 0,2-154 0,05-0,60
Kalsium 7-260 17-270 morgiimiis 0,02-0,25 0,001-0,06
Magnium | 25-185 10-170 giimils 0,01-2,45 Izlor-
Fosfor 108-680 110-550 kobalt 0,053-0,231 0,006
Kiikiird 100-280 25-220 Xrom 0,12-5,0 -
Damir 0,2-19,3 0,3-4,6 nikel izlor- izlor-
Aliminium | 0.6-10,7 0,3-6,1 qurgusun 0,01 0,01
Yod 0,12-0,76 0,0-0,07 molibden 0,05-0,1180 0,05-0,1180
Mis 00.03-7,8 0,001-0,041
Donizde yasayan baliglarin  otindo  mineral

maddalorin miqdari, sirin sularda yasayan baliglara nisbaton
¢oxdur. Daniz vs sirin su baliglar1 arasinda osas forq, sirin su
baliglarinin otindo yod vo bromun, demok olar ki, tamamilo
olmamasidir. Asagidaki codvoldo bozi baliq névlerinds makro-
va mikroelementlorin migdar1 verilmisdir (cadval 2.5).

Cadval 2.5
Bazi baliq novlarinda makro- va mikroelementlarin
miqdar:
100 q bahgn yeyilan hissasinda mineral elementlarin
Element miqdari
treska | keta | okun | stavrida| Notote- | mintay
niya
Kiil, % 1,3 11 1,4 1,4 11 1,3
Makroelementlar, mq
Kalium 328 254 | 296 350 418 428
Kalsium 23 20 29 64 - -
Magnium | 26 20 26 36 35 57
Natrium 98 - 78 70 66 -
Kiikiird 200 202 | 210 208 - 170
Fosfor 208 202 | 213 255 210 -
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Mikroelementlar, mkq
Domir 650 62 1200 | 1110 1500 800
Yod 135 - 57 30 19 -
Kobalt 31 - 31 18 15 12
Mangan 80 - 100 90 88 102
Mis 150 - 119 110 150 129
Nikel 9 - 6 6 6 7
Sink 1020 - 1534 | 900 - 1120
Flor 700 - 140 - - -

Karbohidratlar. Onlarin miqdar1 baliq toxumalarinda
nisbaton ¢oxdur, an genis yayilani isa qlikogendir. Fiziki is
zamani canli orqanizmds glikogen sorf olunur, istirahot zamani
iso toplanir. Ozalslorin iginds o pargalanir vo siid tursusu omolo
golir, buna gora do, azalalords glikogenls yanasi siid tursusu da
olur.

Baliq ozalssindo glikogenin miqdart organizmin fizioloji
vaziyyatindon, baligin kokliik doracesindon asihidir. Miixtolif
baliglarin atindo 0,05-don 0,85%-o godar glikogen, 0,005-dan
0,43%-o godor isa siid tursusu askar edilmisdir. Baliq atinds az
miqgdarda monosaxaridlor (pentozalar) — riboza va dezoksiriboza
(6 mq%) vardir ki, onlar da miirokkob ziilallarin vo nukleotidlo-
rin torkibino daxil olan nuklein tursularinin ¢evrilmo mahsul-
lardir.

Yuxarida adlari ¢okilon karbohidratlarla yanasi, baligin
azolalorinda  (birlosdirici  toxuma), eloca do dorisinds Vo
stimiiklorinds kompleks polisaxaridlor — mukopolisaxaridlor do
movecuddur ki, onlarin da torkibino heksozaminlor daxildir.
Bunlar mukopolisaxarid kiitlasinin 45% -ni toskil edir.

Su — balig toxumasinin asasin1 togkil edir, baligda 6limiin-
don sonraki dovrde doyisikliklora vo xarabolmalara sobob olan
biokimyoavi reaksiyalarda, homginin, sonraki emal prosesindo
baliq toxumalarinda bas veran fiziki vo kimyoavi proseslords
istirak edir.
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Baligin toxumalarinda su qgismon sorbast, gisman do
birlosmis halda olur. Ona gora do, 6z fiziki-kimyavi xassalarina,
bioloji roluna va texnoloji dayarina gora miixtalif torkiblidir.

Hallolan va hallolmayan hidrofil maddslorin, baslica ola-
raq ziilal molekullar1 torafindon fiziki-mexaniki rabitalor hesa-
bina saxlanilan su adsorbsiyaedilmis, yani birlogmis su adlanir,
baliq stinds olan suyun galan hissasi isa sarbast su adlanir.

Suyun ziilallarla vo digar hidrofil maddslorlo birlogmasi
onun fiziki xassalorini doyisir. Bu xassolori 6yranmoak baligin
soyugla konservlosdirilmasi proseslorinin diizgiin izah edilmasi
ticiin vacibdir.

Adi sorbast sudan forgli olaraq birlosmis su halledici
deyildir, buxarlanmasi ii¢iin daha ¢ox istilik talab olunur, dielek-
trik kegciriciliyi ¢ox azdir vo -30 + -40°C temperaturda belo
donmur. Tazo baligin atinds olan birlogsmis suyun migdart xam
maddaya nisbaton 5-8% toskil edir.

Baligin stina istonilon xarici tosir (xirdalanma, dondurulma
Vo s.) onda olan suyun miixtalif formalarinin miqdar nisbatinin
doyismasino sobob olur. Masalon, baligin dondurulmasi zamani
onun atindo olan su ayrilmir, lakin suyun ziilallarla bagliligi,
hom do otin strukturu miioyyan dorocada pozulur, bunun da
naticasindo dondurulmus ot yumsalir vo azolo sirasi asanligla
ayrilmaga baslayir.Baliq tolof oldugdan sonra bag veron
doyisikliklor vo xarabolmalar zamani otin strukturu pozulur, bu
zaman onun tarkibindoaki sarbast suyun miqdart artir.

2.3. Miixtalif amillorin tasiri altinda bahgin kimyavi
tarkibinin dayismasi

Baliq otinin kimyovi torkibi sabit deyildir vo baligin
yasindan, cinsindon, yasayis soraitindon, gidalanmasindan, ilin
faslindon (ov movsiimii) ¢ox asilidir.

Yasla olagadar olan kimyoavi doyisikliklor daha ¢ox nazaras
carpir. Baliq boyiidiikco vo oOl¢iilori artdigca onda olan yagin
miqdart artir, suyun miqdart iso azalir.
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Cinsindon asili olaraq  otin kimyavi torkibinds olan
dayisikliklor onunla slagadardir ki, cinsi yetiskonlik dovriindo
baligin badoninds cinsiyyat organlar1 vo toxumlari yetisir. Oksar
hallarda onlar diri baliq kiitlosinin 30%-ni toskil edir. Baliglarin
bozi névlarinds (narokimilor, qizilbaliglar vo torbaliglari) kiirii
¢ox dayarli gida mohsulu hesab olunur. Baligin ndviindan va onun
kiiriistindo donalarin yetiskonlik saviyyssindon asili olaraq 15-
30% ziilal, 1-18% yag, 52-80% su, 1-2% mineral maddalar olur.
Onun torkibins, homginin suda hallolan B grupu vitaminlori, C
vitamini, nikotin tursusu, yagda hall olan vitaminlordon A, D vo E
daxildir. Erkak fardlorin inkisafetmis toxumlarinda 12-18% ziilal,
1-18% yag, 60-80% su, 1-2% mineral maddalor, elocs do B qrupu
vitaminlori, nikotin tursusu, C vitamini, az miqdarda A vitamini
vardir.

Kimyavi torkibin miixtalifliyi baliglarin yasayis sahasindan
astliligr mixtalif su monbalorinde yem bazasinin geyri-borabar
paylanmasi ilo izah olunur. Yem bazasi yiiksok olan su
monbolorindo baliglar yem bazasi asagi olan su monbalorinds
yasayan baliglara nisbaton tez bdyiiyarok kokolir vo eyni yas
hoddinds boyiik dlgiilara vo koklitys malik olur.

Baliq stinin kimyavi torkibinds movsiimi doyisikliklor aydin
nozoro carpir. Baligin illik hoyat dovrii iki morhaloys boliiniir:
istehsal proseslori ilo bagli olan morhalo (toxum vazilarinin
yetismo vaxti, kiiriitokmodon avvalki migrasiyalar v kiirtitokmo)
Vo baligin kiiritokmodan sonra intensiv gidalanma vo kdkalmoa
marhalasi.

Inkisaf dévriindo baliq badoninin daxilinds ziilal vo yag
maddolari yerini dayisir. ©Ogor bu dovrds baliq diizgiin qidalanirsa,
toxum vozilorinin qurulmasina sarf olunan maddslorin avazi,
onlarin  birlikdo qida vasitosilo daxil olmasi hesabina
konpensasiya olunur va baligin kimyoavi torkibi az doyisir. Baliq
az boslonirso, 0 zaman toxum vozilorinin yetigmosi baligin
kimyavi torkibindo shomiyyatli doyisiklik ilo miisayist olunur,
xtisusila da yag tarkibi shomiyyatli doracads azalir.
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Baligin kiiriitokmo yerlorina dogru horokoti  boyiik
miqdarda enerji itirilmasi ilo miisayiot olunur ki, onun da osas
monbayi baligin badoninds olan yaglardir. Bundan basqa,
kiiriitokma kiiriilorin va toxumlarin ¢ixarilmasi ila alagadar slave
enerji sorfi vo maddalorin itkisi ilo do baghdir. Kiirtitékmadan
sonra baligda yagi miqdari barpa olunur.

Baligda azotlu va mineral maddslorin migdarinda mévsiimi
doyisikliklor yaglarla miiqayisads az nozars garpir, buna gora do,
xammalin giymatlondirilmasi zamani nozars alinmur.

2.4. Baligin gigiyenik xiisusiyyatlori va xastaliklari

Baliq vo onurgasizlardan qida mogsadils istifado etmozdon
avval gigiyenik todqgiqatlarlar aparilir.

Baliglar vo suda yasayan onurgasiz heyvanlar yoluxucu
mikroorganizmlarin va zaharlonmolarin manbayi ola bilor.

Baliglarla vo su onurgasizlar ilo bagli olan xastoliklora
istehlakgilar vo baliq sonayesinds galisanlar yoluxa bilar.

Istehlakgilarda baliq vo onurgasizlari istifadasi noticasinda
yaranan Xastaliklora bakteriyalarin toratdiyi yoluxucu xastaliklor
Vo zohorlonmalor, parazit vo virus xostoliklori, Kkimyovi
zoharlonmalor, biozaharlonmalar, eloco do allergik reaksiyalar
aiddir.

Peso Xastoliklorina darinin bakterial yoluxucu xastaliklori,
zoharli baliglarin diglomasi va sancmasi, baliglar, xargongkimilor
vo molyusklarla tomas naticosindo yaranan allergik reaksiyalar
aiddir.

Baliglanin  parazitlori. Insanlar, xiisusilo do, ¢iy vo ya
kifayat qodor emal edilmomis baliglardan istifado etdikds onlarin
organizminda xastaliklora sabab olan bozi qurdlar parazitlik edir.
Xammala tasir etmasine gora parazitlorin bir ne¢o novleri vardir:

- insan ti¢iin tohliikali parazitlor;

- baligin fiziki-Kimyavi xassalorini doyisdiron parazitlor;

- balig xammalinin omtos goriiniisiinii pozan parazitlar.

Baliglar daha ¢ox miksosporidiyalar vo mikrosporidiyalar
torafindon zadolanir.
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Miksosporidiyalar  (Myxosporidia) doniz  baliglarinin
miixtalif orqanlarinda vo toxumalarinda parazitlik edir. Onlarin
bozi novlari tiind va ya agiq rongli diiyiinlor saklinds, uzunlugu
bir nego millimetrdon bir santimetra godar olan sistalar amalo
gatirir. Onlarin digar névlari baliq toxumalarinda diffuz sokilda
yayilmisdir.

Sakil 2.1. Karp baliginin darisinds Mikso bolus

Miksosporidiyalarin bozi novlari baligin keyfiyystino monfi
tosir gostorir. Kudoa cinsinin niimayondoalori azolo toxumasini
zodaloyir vo onun bosalmasina sabob olur. Yoluxmus baligin
otinin konsistensiyasi, adaton, parazitlorin fermentlorinin artan
foallig1 naticasinda zaiflomoys baslayir. Bu fermentlorin tasirinin
longimasi  zoaiflomis konsistensiyaya malik baligin miqdarinin
azalmasina gotirib ¢ixarir.

Nohong miksosporidiyalara dorin sularda yasayan baliqlarda
rast golinir: hamarbas, beriks, solne¢nik. Otin yaxilan vo dagilmis
konsistensiyas1 Sakit okean xeklorinds, disli paltus baliglarinda
miisahida olunur.

Miksosporidiyalarla zodslonmis baliglar1  xiisusi emal
rejimlori totbig edilmak sortilo gida mogsadils istifado etmok va
ya elo mohsullarin hazirlanmasi tgiin - géndermok olar ki,
konsistensiyada olan qiisurlar hiss olunmasin. Baligin tez
soyudulmasi1 vo ya dondurulmasi, baligim yagda qizardilmasi
zaman1 yaxs1 naticalor miisahidos olunur.

Mikrosporidiyalar ~ (Microsporidia) doniz  baliglarinin
miixtolif orqanlarinda vo toxumalarinda rast golinir. Onlarin agiq
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Vo ya tiind rangli, atdo yaxsi nozars ¢arpan sporlar1 topalar amala
gatirir. Onlar otin konsistensiyasini doyigmir, lakin baligin amtoa
gorilinlistinii pislogdirir. Mikrosporidiyalarin on genis yayilmis
niimayandasi Glugea punctiferadir. O, mintay va treska baliginin
ozalo toxumasinda parazitlik edir, insan tigiin tohliikasizdir.

Baliglarda miirokkab inkisaf tsiklino malik olan sorucu
trematodlarin  bir ¢ox novlori parazitlik edir. Trematodlarin
inkisafi 2-4 sahibin istiraki ilo bas verir. Baliglarda trematodlar
yetkin vo siirfo formalarina rast golinir ki, onlar toxumalarda
yumru vo ya uzunsov sistalar amalo gotirir. Trematodlar xam-
malin xarici goriiniigiinii  korlayir, boazilori iso insan {igiin
tohlikoalidir.

Trematodlarin bir goxu insanin 6d yollarinda, garaciyarindo,
bagirsaqlarinda parazitlik edir. Digor novlori agciyarlordo
maskunlagir, beyin, {irok va digar organlarda yerloss bilir.

Sakit okeanda yasayan kambala baliglarmin dorisinds,
ozolonin dorialtt qatlarinda, tizgaclorindo Stephanostomum ssp.
trematodlarinin siirfaloring rast golinir. Onlar ag vo ya sar1 rangli,
diametri 1-1,5 mm olan, adi gozlo goriinon sistalar omalo gatirir.
Cox giiclii zodolondikds tizgaclorin ayri-ayri hissalori vo ya baliq
otinin sothi donovor gériiniir. Insan {i¢iin Stephanostomum
siirfolori tohliikoli deyil. Istilik emali zamani sistalarin ¢ox hissasi
dagilir vo yox olur.

Insan saglamlig1 ii¢iin Cruptocotyle ssp. trematodlarinin
stirfolori potensial tohliiko monboyidir. Onlar insanin bagirsaq-
larinda inkisaf eds bilir. Onlar baligin darisinds, azalolorinds va
daxili orqanlarinda qara pigmentlo ortiilmiis sistalar soklindo askar
edilir. Stirfalor agag1 temperaturda dondurulma va intensiv istiliklo
emal zamani1 mohv olur.

Uzaq Sorq donizlorinds, Kanadanin qorb sahillorinds,
Slisbergen, Farer adalarinda, Afrikanin simal-gorb hissasinds va
digor rayonlarinda yasayan baliqlarda lentsokilli qurdlarin
sestodlarin (Cestoda) 600-don ¢ox ndviino rast galinir. Onlar
yetkin va siirfo formasinda parazitlik edir. Bu parazitlorls intensiv
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yoluxma baliglarin bdyiimasi ilo artir. Bazi sestodlarin stirfalori
insanin hazm sisteminda inkisaf edarok xastalik toradir.

Votags baliglarinin bir ¢oxunda genis yayilmis parazitlordon
biri do ag rongli, 6ziinomaxsus goriiniiso malik, uzunlugu 1 sm-o
godor olan nibeliniya vo onun siirfoloridir. Onlar baligin
toxumalarinda yaxsi secilir. Miixtalif organ vo toxumalarda
mohdudlasir. Baligin ssthinds, anus otrafinda, qaraciyardo,
mododo, bagirsaqda vo ozolods xiisusilo ¢oxdur. Nibeliniyalar
mintay, lemonema, komiir baligi, torpii, paltus, kambala vo bir
¢ox digar baliglarda rast galinir.

Baligin bodon boslugunda nibeliniyalar, adoton, sistalar
soklinds tosadiif edilir. Yiiksok daracods yoluxmus baliq goriiniisii
pis oldugu tigiin qida magsadils istifads edilmir, lakin insan iigiin
bu parazitlor tohliikali deyildir.

Insanin  bagirsaginda  sestodlardan  difillobotrium
(Diphyllobothrium ssp.) inkisaf edorok xostosliklor torado bilar.
Onlar doniz baliglarinin  daxili organlarinda nisbaton az,
azalalorinds daha cox rast galinir. Bu parazitlorlo yoluxma hallar
daha ¢ox Yaponiya, Peru va Cili sahillorinds geydos alinir.

Tikanbaglarin ¢oxlu sayda névlori (Acanthocephala)
baliglarin bagirsaqlarinda, eloco do digor daxili orqanlarinda
parazitlik edir. Onlar baligin amtos goriiniisiinii korlayir. Boazi
novlari insanin saglamligs tigiin potensial tohlikalidir.

Nematodlar (Nematoda) - yumru qurdlar olub siirfa va
yetkin formalarda baliglarin hazm sisteminds, daha cox dori
altinda, azolalords vo bodonin digor hissalorinds parazitlik edir.
Nematodlarin siirfalori bir nego mm-dan 3-4 sm-a gadar uzunluga
malik olub sista formasinda yayilir vo Sarbast harokat edir. Onlar
mohsulun omtos goriiniisiinic korlayir, nematodlarin boazi siirfa
formalart iso insan organizmi iigiin tohliikali ola bilir. Yetkin
nematodlar iti vo ya girdo ucluga malik, uzun, nazik bodons
sahibdir.

Doniz baliglarinda nematodlarin miixtalif névlorino rast
galinir: uzunlalokli makrurus, komiir baligi, Sakit okean gara
paltusu, merluza, treska, mintay, torpii vo S.
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Son illords siyanok baligindan istifado zamani insanlarda
Anisakis vo Phocanema noviindon olan nematod stirfalorinin
torotdiyi Xostoliklorin say1 artmigdir. Onlar insan organizmind
diisorok vo yetkin yumru qurda cevrilorok nazik bagirsagin agir
xastaliklorina sobob olur ki, onun da mialicosi ¢ox hallarda
corrahi miidaxilo tolob edir. Bu nematodlarla yoluxma ham do
kaskin appendisita gatirib ¢ixarir.

Bu Xostoliyin genis yayilmasmin asas Sabablarindan biri
baligin emal texnologiyasinda dayisikliklorin olmasi ilo baghdir.
Tomizlonmomis baligin emala gador soyudulmus halda gominin
icarisindo  saxlanilmasi zamani siirfalorin - baliq  ozslasinin
daxilindo yerdoyismosi tiglin sorait yaranir. Anizakidlor 160
novdon ¢ox simiiklii doniz baliglarinda, o ciimlodon, tunes,
qizilbaliq, skumbriya, beriks, makrurus, Sakit okean paltusu,
merluza, treska, mintay vs s. baliglarda askar edilmisdir.

Anizakidlorlo yoluxma doaracasi ¢ox zaman yiiksok olur(l
kq baliq tigiin 60-90 siirfs). Adaton, anizakidlor qarin boslugunda,
bozan ozalslords toplasir. Daha ¢ox yoluxmus badon hissalarini
konarlagdirmaq tigiin tozo baligdan garmnciq hissoni kasmoklo file
hazirlanmas1 toklif olunmusdur. Fileya go6zlo vizual baxisin
kegirilmasi, onun sanitar tomizliyino tominat vermir. Biitov
baliglarda bu geyri-miimkiindiir. Baligin otindo vo siimiiklorindo
nematodlarin askar edilmesi tliglin cihazlar yaradilmigdir ki,
onlarn isi is1q skanerloagdirilmasine asaslanir.

Anizakid nematodlarin yasamasina texnoloji proseslorin
bazi parametrlorinin tasirinin dyranilmasi boyiik maraq kosb edir.

Molumdur ki, siirfolor 100 doq arzindo 38°C temperaturda,
eloco do bir sutka orzindo -18 = -20 °C-do mohv olur. Anizakid
stirfolori siyonokdon hazirlanan az duzlu (5-8% duz), tezyetison
(2-5 sutka) momulatlarda yasayir.

Anizakid stirfalorinin mahv olmasina omin olmaq {igiin az
duzlu mohsulun saxlanma miiddoti -18 + -20°C-do 24 saatdan az
olmamalidir.  Anizakidlorlo yoluxmamaq {igiin  siyanokdan
marinad mohsullarin hazirlanmasi zamani onun torkibinds 7%
sirko tursusu vo 14% xo6rak duzu olmali, baliq va siranin nisboti
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1,5:1,0, prosesin temperaturu 3-6°C, davametmo miiddati iso 32-
40 sutka toskil etmolidir. Marinadlarda bu parazitin mshv edilmasi
sirko tursusunun va xo6rok duzunun miqdar1 az olmaq sortilo digar
tursulardan istifado etmoklo miimkiindiir.

Hal-hazirda ohali arasinda baligin ¢iy vo ya yarimgiy
voziyyoatdo istifado edilmasinin zororli olmasi haqqinda izahat
isinin aparilmasi naticasinds siirfolorlo yoluxma riski xeyli
azalmigdir. Xiisusi emal rejimlarinin totbiqi bu nematodlarla
yoluxmus toza baliqdan tahliikasiz qida mahsulunun istehsali tigiin
imkan yaradir.

Doniz baliglarinda mindan ¢ox kopepod (kiirokayaqli
xar¢angkimilor) (Copepoda parasitica) parazitlik edir. Onlar
baligin badon Sathini, tizgaclorini, daxili organlarmi vo toxuma-
larm1 zodoloyir. Onlarin OSlgiilori Imm-lo 20-30 sm arasinda
dayisir.

Bir sira kopepodlarda bas badono bitisikdir, bodonin arxasi
IS0 sorbast qalir. Digor kopepodlarin otrafinda 6lmiis baliq
toxumalari aydin goriiniir. ©zalo liflori yumsalmis, bosalmis halda
olur.

Kopepodlar insan orqanizmi tgiin tohliikali deyil, lakin
baligin omtos goriiniisiinii pislogdirir. Belo baliglardan istifado
edorkon parazitlorin yapigdigi hissalor, adoton, kasilib atilir.
Kopepodlara sayra, tunes, yelkonli balig, ugan baliq, epiqonus,
xan1 balig1 vo digor baliglarda rast galinir.

Izopodlar (Isopoda parasitika) — XargangKimilor sinfinin
niimayondoasidir. Onlar doniz baliglarinin  badon  sathinds,
galsomoalarinds va badonin digar hissalorinds parazitlik edir.
Onlarin bodoni bugumlardan ibarstdir Vo 6ziinomaxsus otraflar
vardir. Bodonin uzunlugu 1-5 sm-dir. Insan iiciin izopodlar
tohliikali deyil, lakin baligin xarici goriinlisiinii pislosdirir.

Zaharlar. Bir ¢ox doniz organizmlori miixtalif bioloji aktiv
maddalar,o ctimladan, zahar istehsal edir. Bioloji toksinlar insan
organizmi Uglin zororli olub, qida ficiin istifado olunan baliq
novlarinin vo onurgasiz heyvanlarin az bir hissasinds rast galinir.
Soyuq Vo ya iliq sularda tutulan baliglarda iso belo toksinlor
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yoxdur. Tropik va subtropik sularda, ayri-ayri rayonlarda yasayan
baliglarda dovri olaraq askar edilon bu toksinlor insan saglamligi
ticiin ciddi tohliiks toradir.

Zoharlonmalorin daha genis yayilan formasi siquaterotok-
sinlo zoharlonms hesab olunur. Siquaterlo zohorlonms daha
tohliikalidir, bels ki, bunu bir ¢ox baliglar yarada bilar, onlar bazi
rayonlarda qida tglin yararh, digor rayonlarda zoharli hesab
olunur. Baliglar hom do ov mévsiimiindon asili olaraq da zohorli
ola bilar. Baliglarin 400-don ¢ox zoharli névii, o cimlodon, sualti
qayalarda yasayan xani baligi (Lutjamidae) vo daslarda yasayan
xan1 baligi (Serramidae) ailosi molumdur. Baliglar goflaton
zoharli olur va bir negoa il arzinds belo galir. Baliglarda zsharlorin
yaranmasinin sababi onlarin gidalanmasi ila bagli ola bilar.

Siquaterotoksin  zohorli gdy-yasil doniz yosunlart ilo
gidalanan, yeyilon baliq névlarinds rast galinir.

Iri, yirtict baliglardan olan barrakuda doniz yosunlari ilo
qidalanir va toplanan zohari badaninds uzun miiddot saxlayir.

Siquaterotoksin su vo yagda hollolan fraksiyadan ibarat
kompleks zohardir, tizvi halledicilorda hall olur, istiliys davamli-
dir, adi kulinar emali zamani par¢alanmir. Onunla zaharlonmanin
simptomlari, adaton, 1-10 saatdan sonra {izo ¢ixir vo dodaglarin
catlamasi, agiz boslugunda qurulug, metal dadinin olmasi,
ozololorin  bosalmasi, modo-bagirsaq pozgunlugu, qicolma,
ozololorin iflici kimi hallarla 6ziinii biiruzo verir. Oliimlo
naticalonan hallar 7-10% taskil edir.

Baliglarda olan tetrodotoksin zohori giiclii iflicedici tasira
malikdir. Onunla zaharlonma Sakit, Atlantik va Hind okeanlarinda
genis yayilan kopok baligi vo ya skalozub ailasinin, asasan, fuqu
cinsindon olan baliglarla qidalanma zamani bas verir.
Tetrodotoksin zohori olan baliglarda aydin, regional toksiklik
miisahido olunur, belo Ki, zoharin migdart mévsiimdon asilidir.
Zohar, asasan, cinsi organlarda va baligin qaraciyarinds, eloca do
azalalards va doarida toplanir.

Baliglarin miixtolif niimayandalorinds bir ovlanma zamani
miixtalif toksiklik miisahido olunur. Yaponiyanin miixtalif sahil
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rayonlarinda ovlanan fuqu (Fugu stictonotus) baligi yiiksok
toksikliya malikdir. Zohor, osason, ozalolords, dori, 6d kisasi,
hozm yollarinda toplanir. Fuqunun gqaraciyari digar organ vo
toxumalarla miigayisodo daha yiiksok toksikliya malikdir. Onun
toksikliyi bu baligin hozm sistemi organlari ilo slagodardir.

Dondurulmus fuqu baliginin stinin zsharlonmasi baligin
darisinda olan zaharin yerdoyismasi naticasinds bas verir.

Oliimciil tosirina gora tetrodotoksin natrium-sianiddon 1000
dofo giicliidiir. Zaharlonmanin olamatlori ~ 10-45 dog-dan sonra
tozahiir edir, bu zaman tonoffiis pozulur, ozalolorin qicolmast,
bodon temperaturunun vo Qantozyiqinin azalmasi, tiipiircayin
axmas1, dil vo dodaglarmn iflici bas verir. Oliim hadisesina 61%
hallarda rast golinir. Tetrodotoksin istiliys davamlidir vo adi
bisirmo zamani1 par¢alanmur.

Miisyyon baliq névlarinin vazilorinin hazirladigi zoharli
maddolar sancma,dislomo zamani insan organizmina daxil olur vo
zoharlonma bas verir.

Tosadiifi zohorlonmolor ilanbaligi, akula, skat, ximer,
siyonak, ancous vo s. baliqlarda qeyd edilir. Masalon, doniz
ojdahasi vo ojdahakimilarin digor niimayondoslori (Trachinidae)
olan baliglar birinci bel iizgacinin iynasinds, kloun ailosindon
(Antennariidae) olan baliglar iso galsama gapaqlarinda yerlagon
zahorli vozilars malikdir.

Ojdaha baliglarmin sancmast zamam yandiricit  agri,
goynomo, siskinlik vo qizarti miisahido olunur. Bu tozahiirlor
basagrisi, temperaturun yiiksalmasi, qicolmalarla miisayiat olunur.
Ayri-ayri hallarda 6liim hadisasi bas vers bilor.

Skatlarin bozi novlorinds (Dasyatidae va Myliobatidae
ailosi) quyruq tizgoacinds zoharli iynslor moévcuddur. Skatin
sancmasindan sonra insanin zaharlonmasi iirok foaaliyyatinin
kaskin zaiflomasi, moads-bagirsaq traktinda pozuntularla tozahiir
edir. Xisusilo agir hallarda iflic vo 6liim hadisasi do bas vera
bilar.

Angvil vo ilanbaliginin qan1 da zsharli ola bilor. Agiq
yaraya diisdiikdo dorinin qizarmasi, azolo zaifliyi va Xxastaliyin
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digar olamatlori 6ziinti biruzo verir. Murenlor disloms zamani
zohor buraxir.

Skatlarin  vo ojdaha baliglarinin ~ zohari  neyro  vo
hematotoksikidir.

Zohorli baliglart vo molyuskalar1 xarici goriiniisiine gors
ayirmaq miimkiin deyildir.

Bozi ehtimallara gbro zohorin olmasimi laboratoriya
smagqlart vasitasilo miioyyon etmok olar: sicanlarda biotest iisulu,
qaz xramotoqrafiyast, kapillyar izotaxoforez va s.

Baliglarla vo molyusklarla zaharlonmalorin qarsisini almaq
tiglin bir sira profilaktiki todbirlor goriiliir, o ctimlodon, zahorli
baliglarin ovlanmasi vo istehlaki mohdudlasdirilir, ovlanma
yerloring vo vaxtina nozaro edilir, eloco do baliglarin zohorli
organlari kosilib atilir.

Baliglarla vo molyusklarla zoharlonmolorin - garsisinun
alinmasi tiglin goriilon asas profilaktiki todbirlor holo ovlanmadan
avval apartlir.

Zohorli su canlilar1 yasayan su saholori movsiimi toksiki vo
xroniki toksiki saholors boliiniir. Orada ciddi karantin rejimi
mioyyan olunur va bu barodo biitiin hasil edon 6lkalor
molumatlandirilir.

Zoharlonmoloarin profilaktikasi tiglin atraf miihitin vo doniz
canlilarinin davraniginin vizual miisahidesi ¢cox faydali ola bilor.
Masalon, donizdo qirmizi lokslorin yaranmasi, qagayilarin vo
ordoklorin mahv olmasi, daniz organizmlarinin, o ctimladan,
baliglarin vo onurgasizlarin gidasi olan zohorli planktonun (suda
yasayan bitki vo heyvan organizmlari) amala galmasindan xabar
verir. Eyni zamanda, zaharli baliglar vo molyusklar giymatli tibbi
xammaldir. Holo godim zamanlardan xalq tobabstinds zohorli
maddalarin kigik dozalarindan miixtalif xastaliklarin mialicasinda
istifads olunur.

Miasir tibbdo su canlilarindan alinmig bioloji  aktiv
maddalordon dorman soklinds istifado olunur. Masalon, fuqu
baligindan alman zohorli maddos tetradotoksin tosirine goro kurare
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zohorini xatirladir. Ondan alinan preparatlar nevralgiya, artrit,
revmatizm kimi xastaliklorin miialicasinds totbiq olunur.

Agwr metallar. Civa torkibli birlosmoalorlo ¢irklonmis baliq
Vo doniz mohsullarmin istifadesi  naticesinds, insanlarin
zoharlonmasi bas verir. Civa tobistds tobii element kimi genis
yayilmigdir. O, ¢okiintii slixurlarinda, torpaqda, suda, atmosferdo
baslica olaraq hidrogen-sulfid soklindo mo6vcuddur. Doniz
suyunda civonin gatiligi orta hesabla 0,1-0,2 mkg/l toskil edir.
Diinya okeaninda olan civenin iimumi miqdarinin yarisindan ¢oxu
insanin istehsal foaliyyatinin tullantilari ilo daxil olur (Kimyavi va
agac-kagiz sonayesi, dag komiir vo neftin yanmasi, elektrotexnika,
dag-modon sonayesi va s.). Baliglar tobiotdo cive ddvraninin
gorxulu bir halgas1 hesab olunur.

Baligda vo doniz mohsullarinda civa baslica olaraq metil-
civo soklindo movcuddur. Qeyri-iizvi cive bazon cox ciizi
miqdarda tapilir. Suda mo&vcud olan geyri-lizvi  civanin
metillogdirilmasi, doniz mikroorganizmlorinin  katalitik tosiri
altinda bag verir. Eyni zamanda, metil-Civonin baligin
organizminda geyri-iizvi formadan yaranmasi miimkiindiir. Metil-
civonin doniz suyunda yaranmasi vo toplanmasi bioloji civo
dévraninin sabit proseslorino aid edilir.

Civonin tizvi birlosmalori, xiisusilo do metil-civo yiiksok
toksikliya, qeyri-iizvi civa iso nisbaton az toksikliya malikdir.
Metil-civo kiikiird-sulthidril qruplarin ongollonmasi yolu ils
organizmda fermentlari slagslondirir.

Baligda civonin toplanmasi, asasen, gida zonciri {izro hoyata
kegir, lakin bilavasito doniz suyundan golsamolar vasitasilo do bas
vera bilar.

Okean baliglarinda civenin toplanmasi, suyun c¢irklonmo
doracasi, baligin qgida zoncirindos uzunmiiddatli yerindan, civani
toplamaq qabiliyysti vo doniz suyundan onu toplamag, civanin
organizmdon ¢ixarilma siiroti Vo s. kimi xisusiyyatlorindan
astlidir.

Doniz baliglar1 civenin vo onun birlagmalarinin  zshorli
tosirino qars1  yiikksok davamliliga malikdir. Civo baligin
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organizmindon ¢ox yavas tomizlonir. Onun yarimtamizlonmo
dovrii, masalon, kambala va durna baliginda 2-3 ilo barabordir.

Yiiksok miqdarda cive (1mg/kg-dan ¢ox) bozi okean
baliglarinda (tunes, marlinov, qilinc-baliq, akula) miisahids
olunur. Bu uzunémiirlii baliglarda civenin miqdar1 yasa doldugca
artir. Civonin miqdan baligin kiitlo vo Slgiisiiniin boyiimasi ilo
artir.

Bir ¢ox oOlkalorda zoharlonmanin qarsisin1 almaq tgiin
baliglarda vo onurgasizlarda civonin miqdarinin yolverilon
maksimal hoddi ti¢iin normalar iroli siiriilmiisdiir. Civanin
yolverilon qaliq migdar1 0,5-1,0 mg/kg-dir. Demak olar ki, biitiin
metallar mohdud miqdarda insan organizmi ii¢iin faydalidir. Civa
Vo kadmium istisna toskil edir ki, miiasir taSavviirlora gora onlarin
heg bir bioloji funksiyas1 yoxdur.

Kadmium elementinin insana zaharli tasiri gqidanin tarkibin-
don asili olaraq doyisir. Sink, eloca do mis, domir, mangan, selen
elementi ¢atismadiqda kadmiumun boytik dozalarda tosiri artir. O,
bioloji sistemlards sink elementinin yerini alir vo onun funksional
pozuntularini toradir.

Kadmium organizmdon olduqca gec tomizlonir. Buna géro
do, kadmiumlu mohsullardan uzun miiddat arzinds istifads xroniki
zoharlonmays sobab ola bilor. Onun olamotlori: istahanin
pozulmasi, iybilmo qabiliyyatinin  zoiflomasi, bdyraklorin
funksiyasinin pozulmasi, damaqlarin qizili rongs boyanmasidir.

Baliglarin otinds kadmiumun miqdart ¢ox deyildir (0,01-
don 0,03mkg/g-a godor). Qurgusun baliglar vo onurgasizlar
vasitasilo insan organizmins diisdiikds tohliike toéradir. Qurgusu-
nun ionlagdirilmig formasi hiiceyra Soviyyasindo maddolor
miibadilasine  zororli tosir gostorir. Qurgusunun ¢irklonmis
baliglarda miqdart 0,08-0,2 mg/kg-dir. Qurgusunun suda vo ya
yemds kigik miqdart baligin miixtolif orqanlarinda toplanmasina
sobab olur. Baligin qaraciyarinds qurgusun ozalslora nishoton 3-
11 dofs gox toplanir.

Pestisidlar va polixlordifenillar. Istehsalin hocminin siiratli
arttmi, kond tosarriifatinin kimyalasdirilmasi, soharlorin boyiimasi,
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otraf miihitin, o citimlodon, sirin su hdovzalorinin vo diinya
okeaninin ¢irklonmasine gatirib ¢ixarmigdir.

Planetimizds tullantilarin illik migdar1 100 ml-n tonlarla
Olgiilir. Onlardan bir ¢oxu maddalorin bioloji ddvriyyasinda
¢ixdas edilmir (utillosdirilmir) va biosferds toplanir. Tullantilarin
biitlin artan kiitlosini zaharli maddalor toskil edir.

Zsharli maddolars aid olan tizvi xlorlu karbohidrogenloar iKi
boyiik qrupa ayrilir: pestisidlar va polixlordifenillor (PXD).

Pestisidlor otraf miihito daxil olan kimyavi maddslorin an
boyiik vo daima artan grupudur. Pestisidlor vo polixlordifenillor
suda az, yagda iso yaxs1 hall olur. Onlar xarici tosirloro qgarsi
davamlidir, ¢linki gida zonciri {izro Stiiriiliir vo baliglarin, doniz
onurgasizlarinin, istiqanli heyvanlarin orqanizminds toplanir.

Pestisidlor — miixtolif zorarli mikroorganizmlarlo miiba-
rizado istifado edilon kimyavi vasitalordir.Oton asrin 70-ci illarindo
bir sira 6lkalords onlara goyulan mohdudiyystlor va gadagalar
iziindon bir ¢oxunun istehsali koskin azalsa da, otraf miihitin
pestisidlorls ¢irklonmasi indi do davam edir.

Diinya okeanina, xtisusilo do sahilboyu donizlors pestisid-
lorin daxil olmasi torpagin yuyulmas: vo atmosferdon diismasi
yolu ilo avvaldon toplanmis pestisidlorin hesabina halo neco
onilliklar arzinds bas veracak.

DDT-30 il bundan avval totbiq edilon universal insektisid-
lordir. Ona ¢ox zaman 6z téromalari ilo bir yerds rast golinir: DDE
(dixlordifenildixloretilenom) vo DDD (dixlordifenildixloretanom).
DDE DDT-nin dihidroxlorlagdirilmas: naticasinds, DDD isa
DDT-nin barpaedici dexlorlagdiriimasi yolu ilo amalo galir.
Xaricdo DDE sarbast insektisid kimi totbiq olunur. DDD xiisusila
zohorli hesab olunur. Insektisidlorin niimayondalorine alzrin,
heptaxlor, endrin aiddir. Onlar dien insektisidlori qrupunda
birlasmisdir. Onlarin qaliq migdar1 deniz vatage obyektlarinds ¢ox
deyildir.

Heksaxlort sikloheksanin qgamma izomerindon ibarst olan
lindan preparati doniz mohsullarinda az hallarda vo az
miqdarlarda rast galinir.
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DDT vo onun niimayandslori diinya okeanmnin miixtalif
hissalorindo yasayan doniz baliglarinin vo momalilarin, elocs do
sirin su hovzalarinds yasayan baliglarin stinds, yaginda, qaraciyas-
rinds miixtalif dovrlorde miioyyon edilmisdir. Pestisidlor lipidlarlo
zongin olan yag depolarinda vo toxumalarda maksimal migdarda
toplanir.

Pestisidlorin zaharli toasiri, asasan, heyvanlarda vs insanda
morkazi sinir sisteminin pozulmalari soklinds 6ziinii biiruza verir.
Zohorlonma  zamani  modo-bagirsaq traktinda da patoloji
dayisikliklor miisahids oluna bilor.

Miiayyan pestisidlor vardir ki, onlarin galiglari baligin emali
zamani nitritlo qarsilight tasira girorok giiclii toksiki, mutagen vo
konserogen xassoys malik olaraq xiisusilo tohliika toradir.

Olkomizda gobul edilon sistemo osason, pestisidlor onlarm
toksiklik daracasina gora 4 qrupa béliiniir (giiclii toksiklik LDsg
preparatinda daha azdir vo tizorindo tocriibo aparilan organizm-
lorin 50%-ni mohv edir): ¢ox giiclii — LDsg preparatt 50mgq/kq,
yiiksok toksiki — 50-200 mq/kq, orta toksiki —200-1000 mag/kq va
az toksiki —1000 mg/kg-dan ¢oxdur.

ABS, Isve¢ vo Yaponiyada DDT vo onun téromolorinin
maksimal yol verilon saviyyasi miioyyan edilmisdir. Bu, baliqda 4
mgq/kq, baliq mohsullarinda iso 5 mg/kg-dur.

Almaniyada pestisidlorin yol verilon maksimal dozasi bir
¢ox baliglar {iglin 2 mq/kq, uqor, siyanok va nars baligi {igiin 3.5
ma/kq toskil edir.

PXD (polixlordifenil) polivinilasetatin, akrilli qatran,
yapisqan, izoloedici vo hermetiklosdirici materiallar, korroziya
aleyhino ortiiklor, yaxmalar, istilikdasiyicilari, soyuducu agentlo-
rin istehsali zamani plastifikator kimi istifado olunur va ¢oxdan
buraxilir.

PXD elektrotexnika sonayesindo dielektrik kimi istifado
olunur. Otraf miihitin bu maddoslorlo asas ¢irklonmo moanbayi
kohno transformatorlarin, kondensatorlarin torpaga basdirilmasi
Vo buradan da qrunt sularina qarisaraq axmasidir, diger monbayi
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iso owvallor PXD ilo ¢irklonmis vo kagizin tokrar emali
naticasinds alinan qablagdirict materiallar hesab olunur.

PXD preparatlar1 miixtolif dorocodo  xlorlasdirilmig
miirokkob difenil qarigigindan ibarstdir. Onlardan 100-don ¢ox
preparat hazirlanir, belo Ki, onlardan aroxlor, fenxlor, kanixlor
daha ¢ox tanmuir.

Insektisidlora olave edilmis PXD, DDT-lorin toksikliyini
giiclondirmok, uguculugunu azaltmaq qabiliyystino malikdir.

Doniz suyu polixlordifenillorin tobii akkumulyatoru hesab
olunur. Onlar ham suyun sathinds, ham do ¢ox darinliklorda
movcuddur. Masalon, Atlantik okeanmin simal hissasinds onlarin
miqgdar1 200 m darinlikdo 35 mkg/t-a, ssthinds isa 10 mkg/t-a
godor ola bilor.

Sahilboyu rayonlarda, xiisusilo da, iri Sonaye markazlarinin
yaxmliginda polixlordifenillorin miqdar1 deniz suyunda okeana
nisbaton xeyli goxdur. Baliglarda onlarin toplanmasi su vo yem
vasitasilo olur.

PXD qida zonciri tizro belo yayilir: fitoplankton — dinc
(otyeyan) baliglar — yirtici baliglardir. Polixlordifenillorin asag
homoloqlar1 yuxari homologlara nisboaton daha tez metabolizasiya
edir vo ya ayrilir. Qida zoncirinin asagi vo ya araliq saviyyalorindo
olan baligda yuxar trofik saviyyads yerlogson novlara, masalon, ag
akulaya nisbaton az miqdarda heksaxlorlu, ¢ox miqgdarda
tetraxlorlu va pentaxlorlu birlosmalor vardir.

Baligda PXD miqdar1 onun doniz suyundaki miqdarindan
1000 dofa ¢ox ola bilor.

Bioloji materiallarda PXD sonaye qatisiqlarinin daha
toksiki yiiksok Xlorlu komponentlorinin segici toplanmasi bas
verir. PXD yalmz baligin yasayis yerindon deyil, hom do onun
cokisi, uzunlugu, eloco do bu vo ya diger baliq siiriisiine aid
olmasindan da asilidir. PXD-in suda olan miqdart ils baligin
yaginda olan miqdar arasinda birbasa alage miioyyon edilmisdir.

Aragdirmalar zamani baliglar PXD-in azalma sirasinda
asagidaki kimi qorarlagmigdir: ilanbaligi, uqor, salaka, qizilbaliq,
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somgqa, simal qumlucasi, Baltik narasi, sarqan, agdorili paltus, suf
baligi.

Sirin su hovzalorinds yasayan baliglarda doniz baliglarina
nisboton daha ¢ox polixlordifenil toplanir. Onun qatiligi doniz
baliginda ¢ox yiiksok gostariciya (5-100 mg/kq) cata bilor.
Masalan, Yaponiyada 16% doniz vo 18% sirin su baliglarinin
yeyilan hissalarinin minds birindon ¢oxunda PXD askar edilmis-
dir. Antarktida baliglarinda onun miqgdar1 0,03-0,06 mg/kg-a gatir.
Mosolon, Italiyamin sirin sularinda yasayan baliglarda PXD
miqdart 100 yag tigtin 0,018-don (karpda) 1,3 mq (xan1 baliginda)
olmusdur.

PXD ilo zoharlonmo olamatlori ariglama, dirnaglarin piq-
mentlosmoasi, basagrisi, selikli gisanin iltihabi, limfa diytinlorinin
artmast, qaraciyarin, sinir sisteminin degenerativ doyisikliyi aiddir.

Bozi olkolordo gida mogsadilo istifado edilon baliglarin
garaciyarinds olan PXD iigiin yolverilon hadd miiayyan edilmisdir.
Masalan, Almaniyada bu hadd 5000, Isvegds iso 2000 mkg/kg-dir.

Pestisidlorlo vo ya PXD ilo girklonmis baliq xammali qida,
yaxud yem mogsadilo yalniz ilkin emaldan sonra istifado edilo
bilor.

Torkibinds PXD olan baligin tomiz suda saxlanilmasi
miisbot natico verir, lakin miiddstine goro az totbiq edilir (qizil
baliq tomiz suda bir il saxlanilmigdir).

Baligin kulinar emali PXD vo pestisidlorin miqdarimni
ohomiyyatli daracads azalda bilor: PXD miqdart 25-70%, dildrin
25-57%, DDT birlogmoalari isa 30-57% azalir. Maksimal doracada
azalma qizardilmis, dorisi soyulmus baliglarda miisahids olunur.
Yagin konarlagdirilmasi mogsadilo baligin iizvi holledicilorlo
emali da miimkiindiir, belo ki, DDT vo PXD yagda hollolan
birlosmolordir. Pestisidlorin yagdan ayrilib cixarilmasi ¢atinlik
toradir, ¢linki onlar praktiki olaraq eyni doracads hall olur.
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III FOSIL. BAIGIN FiZiKi-KiMYOVi
XUSUSIYYOTLORI

3.1. Bahgn fiziki xassalori
Balig xammalmin gobulu, dasinmasi, saxlanmasi vo emali
tiglin onun fiziki xassalorini — forma vo olgilorini, sixligini, qalaq
Va ya hacm kiitlosini, miixtalif materialdan olan sathlords maillik va
stirlisgmo bucagini vo siirtiinma omsalini, termiki (istilik tutumu,
istilik kegiriciliyi, temperatur kegiriciliyi) vo diger xarakteristikalart
bilmak vacibdir.

Sakil 3.1. Miixtalif badon qurulusuna malik baliglar

Badan formalari. Baliq badoninin asagidaki asas formalari
vardir (sokil 3.1): - torpedoya vo ya milooxsar — baligin badoni mil
formasindadir, qabaq hissosi qalinlagsmis, arxa hissasi ¢ox nazilmis,
yanlart azca sixilmig (kopokbaligi, tunes, qizilbaliq, treskalar,
siyoanaklor);

- oxsokilli — barabar hiindiirliikdo uzunsov badani var, bel va
anal {izgoclori arxaya dogru ¢okilmisdir (durnabaligi, sayra,
sargan);

- yastilanmis (diiz) — baligin badoni yanlardan vas ya iistdon
sixilmig, uygun olaraq hiindiir, ensiz (¢capaq, kambala) vo ya oksino
cox algaq, enli (skatlar);
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- ilanabanzar — badan ¢ox uzun, girds vo ya yanlardan azca
sixtlmug olur, baligin horakati zamani burulur (angvil, ilanbaliq).

Badan olgiilori. Baligin 6l¢iisii badonin uzunluguna vo ya
kiitlasina gora giymatlondirilir. Baligin uzunlugu onun burnunun
ucundan quyruq {iizgocinin orta siialarimin baslangicina qodor
masafo ilo Olgiiliir (sonuncunun uzunlugu nozore alinmir). Bozi
hallarda ham do tam (miitlag) uzunlug — burnunun ucundan quyruq
tizgacinin Konar stialarimi birlogdiron diiz xattin ortasma gadar olan
mosafo Olgtliir (sokil 3.2).

Sakil 3.2. Baligin 6l¢iilmoasi sxemi: 1— tam (miitlaq‘) uzunlug;
L— bodonin uzunlugu; C —bagin uzunlugu; H —badonin on boyiik
hiindiirliiyii; O— badanin an boyiik galinlig:.
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Sakil 3.3.Sakit okean siysnayinin uzunlugu va badan ¢akisi
arasinda asililiq: 1- kiiriitokmadan avval; 2 —kiiriitokmodon sonra.

Yasi ¢ox olan baliglarin uzunlugu vo ¢okisi cavan baliglara
nisbaton ¢ox olur. Eyni yasda vo demok olar ki, eyni uzunlugda
olan disi fardlorin ¢okisi erkok fardlora nisbaton ¢ox olur(cadval
3.1).
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Cadval 3.1

Baliglarin uzunlugu va kiitle olgiilari

Bahq Uzunlug, sm Kiitls, g
Treska 35-80 400-5000
Pixsa 30-60 300-2500
Xek glimiigii 25-35 120-350
Mintay 30-55 200-1400
Siyanak:
Atlantik 22-32 120-4000
Sakit okean 20-30 100-3500
Xozar ( kiirayi gara) 35-45 700-1200
Salaka 12-20 20-60
Sardin 13-18 30-75
Kilka:
Baltik donizi 9-14 10-15
Xazar donizi 6-12 4-10
Daniz xanis1 25-50 400-3500
Okean stavridi 15-40 50-700
Okean skumbriyasi 16-45 60-1200
Sayra 20-30 50-150
Sakit okean kambala balg1
Tunes: 22-40 150-800
sartiizgacli 100-180 20000-45000
uzuniizgacli 80-100 550-15000
zolagl 50-70 1500-5000
Keta 50-80 1500-5000
Qorbusa 40-55 700-2000
Noara 100-160 8000-25000
Uzunburun 90-150 4000-12000
Sazan 30-70 600-5000
Les 25-45 300-2000
Capaq 18-23 120-250
Durnabalig1 30-80 400-7000
Sirok 25-35 200-7000
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Xotti 6l¢iilordon basqa baligin xiisusi sath sahasi do boyiik
praktiki ohamiyyato malikdir ,0, baligin sathinin sahasinin
hocmo vo ya kiitloya olan nisbatilo 6lgiiliir, miivafiq olaraq
sm?/sm* vo ya sm? /q ilo ifade olunur. Baligin xiisusi sathinin
sahasi na godor boyiikdiirss, onun soyudulmasi, dondurulmasi,
duzlanmasi va qizdirilmas: da bir o gadar tez bas verir. Xiisusi
sothin giymati baligin badoninin formasindan asilidir. Baligin
qalinligi onun uzunluguna nisbati Na qodar azdirsa, xiisusi sathin
sahasi do bir 0 gador ¢oxdur. Bir névdon olan baliglarin xiisusi
sathinin sahasi onlarin 6l¢iilorindon asilidir.

Sixhg. Sixliq baligmn kiitlosinin (kg) onun hacmina (m®)
olan nisbatidir. Diri vo ya yuxuya getmis baligin dolu hava
qovugeugu ilo birlikds sixligi 1000 kg/m*-dir, ysni suyun
sixligimma yaximdir. Bu, xam baligi zavodlarda hidronovallar
vasitosilo su axininda nogl etmoays imkan verir. Tomizlonmis
baliq vo onun ayri-ayr1 hissalori boyiik sixliga malik olub suda
batir. Tomizlonmis baligin vo miixtalif baliglarin otinin sixlig
1050-1080 kg/m?®, dorisinin sixlig1 1070-1120 kq/m?, pulcuglarin
sixligr iso 1300-1550 kg/m® arasinda doyisir. Baligi 6lgiilori
artdigca onun sixlig1 azalir (codval 3.2).

Cadval 3.2
Baliglarin sixhgi
Balq Sixliq, kq/m°
Kiriitokmadon | Kiiriitokmadan
owval sonra
Volga siyanayi:
disi 1057 -
erkok 1035 -
Capaq(disi) uzunlugu

27-32,5sm 1024-1026 1033-1034
34-36 sm 970-1005 1007-1032

Sirin suyun sixligr 4°C-do 1000 kg/m® doniz suyunun
sixlig1 iso 15°C-do 1020-1030 kg/m® toskil edir.
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Baligin bodon temperaturunun 20-30°C-don  0°C-dok
doyismasi onun sixligina o qgodor do tosir gostormir. Baligin
dondurulmasi prosesinda torkibindoki suyun buza g¢evrilmasi
zamani hocminin artmas: naticasinds sixliq nozaragarpacaq
doracads azalir. Miixtalif temperaturlarda sazan baliginin biitov
halda sixlig1 va atinin sixlig1 asagidaki codvaldo geyd edilmisdir
(cadval 3.3).

Cadval 3.3

Sazan baliginin miixtalif temperaturlarda biitév halda

olduqgda va atindaki sixhq

Temperatur, °C Sixhiq, kg/ m’
Biitov baliq Baligin otli hissasi
15 987 1064
5 1052
0 980 1050
Monfi 3,5 944
Monfi 8 922 988

Qalaq va ya hacmi kiitlo — vahid hacmdo (m®) yerlosan
baligin kiitlasidir (kq vo ya tonla). Bu gostaricini bilmak baligin
duzlanmasi vo saxlanmasi t¢lin nozordo tutulan hacmloarin
hesablanmasi, gobul sexlorin sahesinin vo xammalin zavodlarda
toplanmasi, baligin gablagdirilmasi tiglin nagliyyat vasitalarinin
Vo taralarin hesablanmasi zamani vacibdir. Qalagin kiitlosi
baligin vaziyyatindon xeyli doracads asilidir. Diri baliq 6liimciil
baliga nisbaton hacmi six (kip ) sokilds doldurur vo uygun olaraq
boyiikhocmi  kiitloya malikdir. Oliimdon sonraki quruma
baglayana qodor yuxuya getmis baliq vo Olimdon sonraki
qgurumaya Yyol verilon moarhalods olan baliq elastik badana
malikdir, tozo qicolmus vo dondurulmus, bark, ayilmayan badoni
var vo onu an azhacmi kiitlosi olan baliga nisboton daha six
y1gmagq olur (cadval 3.4).
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Bahgin hocmi kiitlosi, m°-lo

Cadval 3.4

Baligin hacmi Kiitlasi, M
Balq Diri Oliimciil Donmus
Suf 0,71 0,69 0,48
Hosom 0,75 0,74 0,46
Kiilmo 0,81 0,79 0,44

Iri baliglar, xirda baliglara nisboton, adston, kigikhocmi
kiitloys malik olur. Hocmi kiitlo hom do baliq badoninin
formasindan, eloca ds fizioloji voziyyatindon asilidir.

Agwrlig markaz i— badonin basa yaxin, 6n hissasindadir,
buna goro do, Sorbost diismo vo maili soth tizro yerdoyismo
zamani baliglar hamiso basit 6no dogru, harokat istigamatinda

duzulir.

Maili sath bucag. Ufiiqi sothdo yigilmis baliq sathla
miioyyan bucaq omala gatirir ki, bu da maili sath bucag: adlanir.
Maili soth bucagi baligin noviindon va vaziyyatindon asilidir

(codval 3.5).
Cadval 3.5

Baligin maili sath bucag

Bahq Baligin maili soth bucagi,C
Diri Oliimciil Dondurulmus

Suf 34 59
Hosom 24 34 51
Coki 34 37 51
Capaq 15 17 30
Xazor 30
siyanayi

Siiriisma bucag1 vo siirtiinma amsali. Siirismo bucag -
balig1 maili miistoviys qoyan zaman, onun agirliq qiivvasinin
tosiri altinda siirtlinma qiivvasine garsi asagiya dogru siiriisdiiyii
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miistovinin - maillik  bucagidir. Siirtinmo omsal1  siirlismo
bucaginin tangensina barabardir.

Bu gostaricilorin giymati baligin néviindan, olgiistindan va
vaziyystindan, eloco do Sothin hazirlandigi materialdan vo onun
sothinin vaziyyatindon asilidir. iri baliglarda siiriismo bucagi vo
stirtinmo omsali homin névden olan xirda baliglara nisbatan
azdir; diri vo tomamilo 6lmiis baligda tutulmus baliga nisbaton
azdir. Su vo ya duz moahlulu ils isladilmis baligin sathi quru satho
nisbaton daha yaxsi siiriigiir.

Baligin emali, horokati iiciin qurgularin, mexanizmlarin
qurulmast zamani siirisgmo bucagini vo siirtiinma omsalini
bilmok vacibdir (bu barodo  bizim “Baliq¢iligin  osaslari,
baliglarin anatomiyasi va histologiyasi1” dorsliyinds daha otrafli
moalumat verilmisdir).

3.2. Bahgn istilik-fiziki xassalori

Baliglarin an osas istilik-fiziki xassalorino donma
temperaturu, xiisusi istilik tutumu, istilik va temperatur
kegiriciliyi omsali, entalpiya aiddir.

Donma temperaturu. Baligin toxumalarinda vo organla-
rinda mdvcud olan suyun buza cevrilmoys basladigi temperatur
donma temperaturu va ya krioskopik hadd adlanir. Donma
temperaturu toxuma mayesinds hsllolmus maddslorin qatiligin-
dan asilidir. Sirin suda yasayan baliglarda toxuma mayesindo
hollolan maddslorin miqdar1 daha azdir vo donma temperaturu -
0,5°C va -1,5°C araligindadir. Doniz baliglarinda iso 0 -0,8°C va
-2,2°C araliginda doyisir. Istilik-texniki hesabatlarda bahigin
azslo siresinin orta donma temperaturu (krioskopik hadd) 1°C
geabul edilir.

Istilik tutumu. 1 K qizdirilma zamani cisim torafindon
udulan istilik miqdari istiliktutumu adlanir. Vahid (1 kq) kiitlonin
istiliktutumu xdisusi istiliktutumu adlanir.

Xiisusi istiliktutumu baligm vahid kitlesinin - 1°C
qizdirilmast vo soyudulmasi {igiin lazim olan istilik miqdaridir.
Géstorici kC/kq (kq-°C) ilo ifado olunur. Baligin vo onun ayri-
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ayr1 orqanlarinin xiisusi istilik tutumu kimyovi torkibdon asilidir
Vo onlarin torkibinds olan maddslarin istiliktutumunun giymati
ilo toyin olunur. Yaglh baliglarin istiliktutumu yagsiz baliglara
nishoton azdir. Istiliyin artmasi ilo xiisusi istiliktutumu artir, 0°C-
don asag diisdiikds iso azalir. Belo Ki, buzun istiliktutumu suyun
istilik tutumundan azdir.0-30°C temperatur intervalinda miixtolif
nov baliglarin istiliktutumu3,09 - 3,75 kC/kq (kq-OC) arasinda
doyisir.

Istilikkecirma — qizdirilma vo soyudulma zamani baligin
istilikkecirmo  qabiliyyatidir. Istilikkecirmo X C omsali ilo
xarakterizo olunur vo temperaturu 1°C-lik temperatur forgi ilo
baligin vahid sathindon vahid zamanda kegon istilik Q (C)
miqdarim1 gostaran kemiyyatlo W/(m-K) ifado edilir. Baligin
istilikkecirmo omsali onda suyun miqdarinin artmasi ilo artir (yag
iso azalir). 0-30°C temperaturda istilikkeciriciliyi az dayisir,
dondurma zamani iso ¢ox artir, ¢iinki buzun istilikke¢irmo omsali
suya nishaton 4 dofo artigdir. Tozo baligm istilik kegiriciliyi 0,5,
dondurulmus baligimn - 1,6 W/(m-K)-dir.

Temperaturkecirma — baligm bodon temperaturunun
qizdirllma  vo  soyudulma zamami  doyismo  siiratidir.
Temperaturkegirmo (m?/s) baligin istilikkegirmo, istiliktutumu vo
sixligindan asilidir. Temperaturkegirma amsali istilikkegirmanin
artmasi, sixhigin vo istiliktutumunun azalmasi ilo artir. Manfi
temperaturda o, istilikke¢irmonin artmast va eyni zamanda,
istiliktutumu va sixligin azalmasi ilo artir.

3.3. Bahigin elektrik-fiziki xassalari

Elekerik miigavimati — baliq toxumalariin elektrik
Coroyanmin kegmoSino olan miigavimatidir. Onun giymati
baligin vaziyystindon, verilon coroyanin tezliyindon Vo
temperaturdan asilidir. Tozo vo yenico yuxuya getmis baligin
atinds bu gostaricinin giymati yiiksokdir. Lakin baligin 6liimdan
sonraki doyismolorindo elektrik miiqavimati xeyli azalir. Bu
xassadon baligin konservlosdirilmasinin yeni tisullarinin islonib
hazirlanmasinda (elektriklo hisloma, yiiksoktezlikli corayanla
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bisirmo, dielektrikli defrostatiya vo s.) istifado olunur. Elektrik
miigavimatini 6lgarak baligin tozalik doracasini miiayyan etmoak
mimkiindiir. Elektrik miigavimati baligin badonindan kegan
coroyan tezliyinin  vo baligin  ziilallarin  pixtalagmasi
temperaturunun artmasi zamani azalir.

Toazos, yenica 6lmiis va ya yuxuya getmis, eloca do dliimdon
sonraki vaziyyotdo olan baligin oti ¢ox boyiik xiisusi elektrik
miiqavimotine malikdir (15°C temperatur, 50 Hz coroyan
tezliyindo 15-25 Om), lakin qicolma vo baligin oliimiindon
sonraki digar voziyyetlorindo (avtoliz, bakterial xarabolma)
xtisusi elektrik miiqavimoati Kaskin azalir (4-5 Om vo daha az)
(sokil 3.4.).
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400

Om~*m, xiisusi elektrik miigavimati

Sakil 3.4. Karp baliginin bel ozolasinin orta hissasindo
elektrik miigavimotinin doyismasi: 1°C -yo godoar temperaturda
(buzda); 2- 8-10°C temperaturda

Ozolonin xiisusi elektrik miiqavimati bodonin miixtalif
hissalorindo eyni deyildir: basinda orta hissoys, sonuncuda isa
quyrug hissaya nisbaton azdir, bu da baligin azolo toxumasinin
qurulus xtsusiyyatlori ila izah olunur (cadval 3.6).

Olgmo azolo liflorinin daxili gatlarinda 15°C temperaturda
aparilmigdir. Homginin, ozalo liflorinin uzunlugu boyunca vo
enino  istigamotdo  tozo  baliglarda  ozololorin  elektrik
miigavimatinds noazoragarpan forglor askar edilmisdir, lakin
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olimdon sonraki doyisilmalords bu forglor todricon yox
olmusdur.
Cadval 3.6.
Badanin miixtalif hissalarinds xiisusi elektrik
miiqavimati
Taza karp bahginmin bel Xiisusi elektrik
dzalalari miiqavimatinin dayismasi;
(Om- m) miixtalif baliq
niimunalori iizra

Bag hissosi 16,2194
Orta hissa 17,5-21,0
Quyrug hissa 21,6-239

Baligin emali zamani vo yliksoktezlikli enerji, infraqirmizi
stialanma, tezlik vo temperaturlarin genis diapazonunda soS
titroyislori proseslorinin idaro edilmasinds istifado edilon asas
fiziki gostoriciloro elektrik-fiziki, optiki vo sos gostaricilori
aiddir.

Elektrik-fiziki xassolor kompleks dielektrik kegiciliyi ilo
xarakterizo olunur. Elektromagnit sahosindo davranisi noqteyi-
nozarindon baliq bir obyekt kimi muiixtolif cinsli dielektrik
qarisigindan (tomiz ziilal, yaglar, karbohidratlar, su ) vo
kegiricilordon (duzlarin sulu mohlullari) ibaratdir, bu da onun
xassoalorinin dyranilmasinin riyazi tosvirini ¢otinlosdirir.

Temperaturun 0-30°C arasinda artmasi zamam baligin
dielektrik xassalorindo he¢ bir doyisiklik bas vermir.
Temperaturun artmasi ilo ziilallarin parcalanmasi hesabina vo
sonra baligin toxumalar1 vasitasilo itmasi ilo suyun yenidon
paylanmasi bas verdikdo dielektrik xassolorin giymotlori doyisir.

Temperaturun 70-80°C-yo godor yiiksalmosi zamani
ziilallarin pixtalagmasi vo sarbast ayrilan mayenin miqdar1 (azala
sirasi) artir, e’bir qayda olaraq, azalir, tga iso artir (sokil 3.5).
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Sokil 3.5. Baliq otinin temperaturdan asili olaraq dielektrik
xassaloari (treska baliginin filesi)

Cadval 3.7
Bazi baliqlarin dielektrikxassalori

Baliq e Tga e"
Treska 52 0,37 18
Xek 43 0,41 18
Suf 44 0,39 17
Tuna 42 0,36 15
Siyanok 42 0,34 14

Baliq otino hotta az miqdarda x6rok duzunun olavo
edilmasi zamani (1-3%) e’ bir godor azalir, tga vo uygun olaraq
e" ohomiyyatli dorocodo artir. Bu komiyyatlorin giymatinin
artmasi1 baliq atindon kegon coroyanin qiymsatine tosir gostoran
xtisusi (ion) kegiriciliyin doyismasi ila izah olunur.

Elektrik sahasi enerjisinin istilik enerjisina ¢evrilmasi vo
mohsulun qizma doaracasinin intensivliyi (siirati) e’, tga vo e"
gostaricilarinin giymotindon asilidir.

Baligin  kimyoavi torkibini miioyyanlosdiron vo onun
dielektrik xassalorina tosir edon asas amillorden biri riitubotdir.
Dielektrik xassolorin baliq toxumalarindaki riitubotdon asililigi
suyun toxumalardaki forma miixtolifliyi ilo olagadar olaraq
miirokkab xarakter dasiyir.
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Baligin  yaghhigimin  artmast  dielektrik  xassalarin
azalmasima gotirib ¢ixarir. Xassolorin belo doyismasina sobab
baliq atinin sixligindak titrayislordir.

3.4. Bahigin optiki va sorbsiya xassalori

Baliq da oksor gida mohsullart kimi mikrostrukturlarinin
miirokkabliyi ilo forglonan, boyiik optik sixligi ilo segilon gox
komponentli materialdir. Optiki xiisusiyyst dedikds, mahsulun
kegiriciliyi, udma va oksetdirmo xiisusiyyatlori basa diisiiliir. Bu
xiususiyyatlor materialin qurulusu, su saxlama qabiliyyati, su ilo
olago formasi, sothinin vaziyysti vo rong kimi amillordon
asithidir. Baligin optiki xiisusiyyati ¢oxlu xarakteristikalarla, o
ctimladan udulma va yayilma oamsallari ilo giymatlondirilir.

Baliq toxumas1 IQ-spektrin yaxin sahasinda 0,76-
1,25 mkm diapazonunda daha ¢ox oksolunma qabiliyyatino
malikdir. Baligin ozolo toxumasi doriyo nisboton daha az
buraxiciliq qabiliyystino malikdir.

Baliq material kimi 0,8 - 1,4 mkm spektr sahosinds zoif
udma vo giligli sopalonmays malikdir. Stianin  materialin
dorinliyina niifuz etmosi 20-30 mm toskil edir. Oksolunma,
buraxiciliq va uduculug gabiliyyati, niimuno material tobagoesinin
qalimlhigindan, onun mikrostrukturu, sixligi vo riitubot miqdari,
elaco do siialanma sartlorindan shamiyyatli dorocads asihidir.

1,5-2,5 mkm spektr sahasinds zsifdon baslamis orta, hatta
gliclii udulma vo giicliidon baglamis orta vo an zaif Sopalonmo
zamani baligin optik xassalorinin doyismasi bas verir. 2,8-15 mkm
spektr sahasinds siianin udulmasi giiclonir, sopalonma zaifloyir.

Sorbsiya xiisusiyyati — gqida mohsullariin otraf miihitdon
su buxarlarmi vo ugucu maddslori udmasi ilo xarakterizo olunur.
Bu osason baliglarin vo baliq mehsullarinin dasinmasinda  va
saxlanmasinda miihiim rol oynayir. Sorbsiyanin asagidaki novlori
vardir:

- adsorbsiya — mohsulun sathinin maddslari udmasidir;

- absorbsiya — mohsulun tam kiitlasi ilo maddolori
udmasidir;
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-hemosorbsiya — gida mahsulunun hor hansi bir madds ilo
kimyavi olagesidir;

- kapillyar kondensasiya — bark mohsulun mikro- vo mak-
rokapillyarlarda maye fazanin omalo golmasidir.  Sorbsiyanin
oksi desorbsiya prosesidir, yani maddonin sathdon straf miihito
kegmoasi ilo xarakterizo olunur. Hor iki proses —sorbsiya vo
desorbsiya baliglarin keyfiyyatinoe tosir gostarir. Higroskopiklik
- mohsulun otraf miihitdon namliyi udmasi, soth boyunca va
kapillyarlarda saxlamasi gabiliyyatidir. O moahsulun Kkimyavi
torkibindan, qurulusundan, otraf miihitin temperaturundan vo
ritubsatindon asilidir.

3.5. Baligin struktur mexaniki xassalari

Baligin vacib keyfiyyot gostoricilorindon biri onun kon-
sistensiyasidir. O, baligin fiziki-mexaniki xassalorinin (elastiklik,
yapisqanliq vo mohkomlik) mocmusundan ibaratdir. Tozo baligin
saxlanmasi zamani onun 9zolo toxumasmin strukturunda
ohomiyyatli doyisikliklor olur vo miivafiq olaraq toxumanin
striiktur-mexaniki gostoricilori do doyisir. Oliimdon sonraki
dovrdo baliga azalo liflorinin sixlagmasi, onlarin 6z arasinda vo
digor toxumalar arasinda yapigsma qiivvasinin artmasi xasdir,
noticado baliq atinin elastikliyi, méhkomliyi artir vo 0, toxundug-
da daha bark olur. Avtoliz vo xarabolma zamani ozalo toxumast
yumsalir, bu zaman onlarin 6z arasinda va digor toxumalar
arasinda yapisma qiivvesi daha da zoifloyir, zaman kecdikco
daxili gatlarda va arakasmalards bosluglar amals galir, sonra isa
birlosdirici dayaq toxumasinin va azalo liflorinin  qilafinin
qagilmasi bas verir. Bunun da sobabi azolo toxumasinin elas-
tikliyinin vo méhkomliyinin azalmasidir vo toxunduqda goriiriik
ki, baliq oti getdikco yumsalir, nohayat, bos va suvasgan olur (bu
barodo bizim “Baliq¢iligin osaslari, baliglarin anatomiyasi vo
histologiyas1” darsliyinds daha otrafli malumat verilmisdir).
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3.6. Oliimdan sonraki marhalalori miiayyan edan
biokimyavi proseslarin mahiyyati

Sudan ¢ixarilmig baliq onun orqanizmino Kifayst godor
oksigen daxil olmadigi {i¢lin bogulma naticasinds tez dliir. Baligin
bogularaq 6lmasinin sobobi ganda va azalolords sinir sisteminin
iflicina sobob olan siid tursusu va digar oksidlasmamis metabolik
mohsullarin haddindan artiq toplanmasidir. Suyun igarisinds olan
baliqg1 wvasitolorinds  baligin  6lmosi, homginin do bogulma
naticasindoa bas verir. Buna sobab yeno do azad olmaga calisan
baligin siiratli horokatlor etmasi noticasinds (masalon, baliq
torunda baliglarin yiliksok sixlig1) metabolik mohsullarin ifrat
daracads toplanmasidir.

Baliq 6ldiikdon sonra onun badsnindo xarabolmaya gatirib
cixaran bir sira fiziki vo kimyavi doyisikliklor bas verir. Oliimdon
sonraki dovrds baliglarda asagidaki asas marhalolor farglondirilir:
hiperemiya vo ya baligin sothindo seliyin ayrilmasi, qicolma,
avtoliz vo bakterial ¢iirimo. Bu proseslorin gedisindo doagiq
ardicilliq yoxdur vo baligin saxlanma soraitindon asili olaraq, hor
bir morhalonin baglama va davametms miiddati dayiso, ham do bir
proses digori ilo tist-iista diigo bilar.

Seliyin ayrilmasi.Baligin sothinds seliyin ayrilmasi dorido
olan selik vozilorinin 6lmoakds olan organizmin olverissiz xarici
soraito olan 6ziinomoxsus reaksiyasidir. Seliyin ayrilmast o qodor
coxdur ki, o, baligin badanini bagdan basa 6rtiir vo onun kiitlasinin
2-3 %-ni, bozan iso daha ¢oxunu togkil edir.

Seliyin osas torkib hissasi olan musin glikoproteidi
bakteriyalar tiglin yaxsi1 qida miihitidir, naticads selik tez ¢iirtiytir
Va pis qoxu amals gatirir. Seliyin olmasi baligin keyfiyyatinin pis
olmasmi bildirmir, lakin selik bakteriyalar1 baligin sothindo
toplayaraq golocokdo daha dorin gatlara niifuz etmosino Sobob
olur.

Oliimdon sonraki quruma.Baliq 6ldiikdon sonra baslayan
bu moarhalods onun badaninin borkimasi azalolords miirokkab
biokimyavi gevrilmalarin naticasi olub, azalalorin yigilmasina va
garilmasino sabab olur. Miiasir baxiglara gora, 6liimdon sonraki
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barkimoays sobob olan proseslor, mexaniki is zamani azalalorin
yigilmasimin asasinda duran proseslorlo analojidir. Bu proseslor
novbati sxem {izro bas verir: baliq 6ldiikkdon sonra azalalarin
torkibindo olan {izvi maddslor 6z foalligini itirmomis toxuma
fermentlorinin tosiri altinda pargalanir. Baslangic marhalads
glikogenin pargalanmasi daha intensiv gedir, bu da azalslords siid
tursusunun toplanmasina vo onlarin tursulugunun (pH) azalmasina
sobob olur. Sonuncu nukleozidfosfatlart hidroliz edon fermentlori
tonzimlayir, belsliklo avvalco kreatinfosfat (kreatin vo fosfat
tursusuna), bir qodor sonra iso adenozintrifosfat, yoni ATF —ya
(ADF vs fosfat tursusuna) pargalanir.

Osas ozolo ziilallarmin- dissosiasiyaetmis voziyyotdo olan
miozin Vs aktinin saxlanmasina sobob olan ATF-nin par¢alanmasi
onlarin pis hollolan aktiomizin kompleksinds birlosmasine sobob
olur. Aktiomizinin yaranmasi ziilallarin kolloid vaziyyatinin
doyismosi ilo miisaiyat olunur, bu iss miofibril ziilallarin
qisalmasina va naticado azalalorin garilmasina gotirib ¢ixarir. Bu
sobobdon do baligda quruma vaziyyati yaranir.

Baliq oazolalorinin mikroskopik todqiqati zamani agkar
olunmusdur ki, tozo baligda 6liimdon sonraki dovr baslayana
godar ozolo liflori bir-birina kip sixilmis voziyystdodir vo
birlogdirici toxumanin elementlori onlar arasinda sixilmisdir.
Qurumus ozalolordo Kongeym sahasini togkil edon miofibril
gruplarinin giiclii sismasi Vo enino zolaglarin gézdon itmasi
miisahido olunur. Quruma sona ¢atdiqda enino zolaglar yenidan
borpa olunur, lakin azalo liflorinin diametri kigilir vo onlarin
arasinda sarcolemma vasitosilo hiiceyralordon konara ¢ixan liofil
(yagli) maye ilo dolu is1q zolag1 yaranir.

Qurumus azoalalorin zaiflomasinin sabablori halalik malum
deyil. Ehtimal olunur ki, bu proses ziilal molekullarinin
deformasiyas1 vo kompleks omalogatirmo  gabiliyyatinin
azalmasi ilo baglhdir.

Qlikogen vo nukleotidlorin (6,9 — 7,0-don 6,3 — 6,4-0
gadar) pargalanmasi zamani ozalalords tursulugun (pH) azalmasi
naticasinds hollolma, eloco do ozalo ziilallarmin hidrotasiya
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doracasi zoifloyir ki, bu da qurumus baligin otinin susaxlama
gabiliyyatinin azalmasinda 6ziinii gostorir. Baligin qurumasi sona
catdigda otin tursulugu yenidon artir vo bununla stin susaxlama
gabiliyyati do artir, lakin yena do avvalki saviyyays catmur.

Baligin oliimiindon sonraki ddvriiniin  baglanmasit  vo
davametmo siirati bir ¢ox sobablordon — baligin ndviindan,
ovlanma zamani vaziyystindon vo 6lms tisulundan, temperatur vo
digor saxlanma rejimlarindon asilidir.

Siiratli vo enerjili horokotlor edon baliglarda (siyanak,
skumbriya, suf) quruma azhorokatli baliglara nisbaton (naqga,
sazan) tez baslayir vo tez qurtarir. Yaxsi baslonmis saglam baliqda
guruma zoif vo Xasto baliga nisboton daha aydin hiss olunur.
Sudan tez ¢ixarilmig va tez 6ldiirtilmiis baligda quruma, bogularaq
Olmiis baliga nisbaton tez bas vermir vo uzun miiddot davam edir.

Xirda baliglarda quruma iri baliglara nisboton tez baslayir
Vo tez basa catir.

Ovlama qurgularindan baliglarin bosaldilmasi vo baliqgiliq
gomilorinin ~ gobul  bunkerlorino  saxlanma  mogsadilo
yerlosdirilmosi zamani baliglarin mexaniki zadolonmasi, 6liimdon
sonraki dovrds qurumanin normal gedisinin pozulmasina va onun
davametmo miiddotinin qisalmasina gotirib ¢ixarir.

Ovlanmig baligin saxlandigi temperatur boyiik shamiyyat
kosb edir: temperatur yiiksok olduqca 6liimdon sonraki voziyyat
tez baslayir vo tez basa catir. Suda saxlanilan baliqda havada vo
ya buzda saxlanilan baliga nisbaton tez baslayir, koskin 6ziinii
gostorir vo ¢ox davam edir. Goriiniir ki, bu baliq toxumalarinin
suda sismasi ilo baghdir.

3.7. Bahq xammalinin mikroflorasi
Baligin  xarici  Ortiiylinde, onun {izgoclorinds  vo
bagirsaqlarinda  homiss ¢oxlu miqdarda mikroorqanizmlor
movcuddur. Mikrofloranin keyfiyyat torkibi vo sayr baligin
yasadig1 su monbayinin sanitar vaziyyastindon asilidir.
Baliq mikroflorast ¢ox mixtolifdir. Baligin sathindoki
selikdo moveud olan bakteriyalar arasinda tez-tez mikrokokKlar,
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sarcinlor, sporlu va sporsuz ¢oplar, 0 ciimladan, Proteus vulgaris,
eloco do bagirsaq bakteriyalarinin miixtalif niimayandalori askar
olunur.

Baligin moados vo bagirsaglarina mikroblar udulmus su vo
gida vasitesilo daxil olur. Baligin mods-bagirsaq traktinda
mikroorganizmlor nainki mohv olmur, asasen yaxsi uygunlasir,
coxalir, bazilori iss onun bagirsaglarinin daimi sakinina g¢evrilir.
Beloalikla, bir ¢ox baliglarin bagirsaqlarinda istiqanli heyvanlarin
bagirsaginda yasayan digor novloro nisboton, daha asagi
temperaturda yasamaga uygunlasmis bagirsaq ¢opiiniin ayri-ayri
stammlari olur.

Ciriimo  bakteriyalar1  arasindasineqnoy  ¢oplardon
Pseudomonas aeruginosa Vva fliioresent ¢oplordon Pseudomonas
fluorescens geyd edilmolidir. Onlar baliglarda bazi yoluxucu
xastaliklorin yaranmasina sabab olur. Baliglarin bagirsaginda
anaerob zohorli mikroorganizmlars ds rast galinir. Epidemioloji
noqteyi-nazordon baliq botulizm xastaliyinin tohliikali manboyi
hesab olunur. Clostridium botulinum bir ¢ox baliglarin, xiisusilo
do nars baliglarinin bagirsaginda tez-tez rast galinir.

Saglam baliglarin oti istiqanli heyvanlarin oti Kimi normal
soraitdo steril olur. Otraf miihitdo mikroblar ola bilor, lakin
baligin darisini, tizgaclorini vo moadas-bagirsaq traktini 6rton canli
hiiceyralora daxil ola bilmir. Baliq 6ldiikkds va daha avval, onun
ovlandigdan sonra yuxuya getdiyi dovrde hiiceyralarin
kegiriciliyi  zoaifloyir vo mikroorganizmlor baligin  daxili
organlarina daxil olmaga baslayir. Belo vaziyystdo olan baliq
mikroorganizmlorin goxalmasi tiglin sla bir miihitdir. Botulizm
mikrobu baliq stina bagirsaqdan disiir, hamg¢inin, ovlanma
zamani yaralandiqda otraf miihitdon daxil ola bilor. Miivafiq
temperatur goraitindo (18-20°C vo yuxart) botulinum toksininin
formalasmasi nisbaton qisa miiddat arzinds bas vers bilar.

Molumdur ki, baliglar ¢ox vaxt su igarisindo yasama
gabiliyyatini saxlayan, insanlarda yoluxucu Xastaliklori yaradan
patogenlorin mexaniki dastyicisi ola bilor: qarin yatalagi
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bakteriyasi, vaba, vorom c¢oplori, Gertner ¢opii (Salmonella
enteritidis) vo digor Salmonella stammlar:.

3.8. Bahq fermentlarinin va mikrofloranin 6liimdan
sonraki dovrdaki dayisikliklarda rolu

Oliimdon sonraki dovrdo baliq keyfiyyatli vo zororsiz
hesab edilir. Bu dovr no godar gec baslayirsa vo na gadar gox
davam edirsa, baligin miimkiin saxlama miiddsti bir o godor
uzun olur.

Avtoliz.Avtoliz baligin toxuma vo orqanlarinda moévcud
olan proteolotik va lipolitik fermentlorin tosiri altinda ziilal vo
lipidlorin parcalanmasidir.

Ozalo ziilallarinin pargalanmasi azalolorin qurumasindan
sonra, pH-im miqdarinin asag dismoasi ilo katepsinlorin
foaliyyati tigiin alverisli sorait yarandiqda bas verir.

Avtoliz zamani ziilallar avvalca bazi struktur doyisikliys
ugrayir, bu onlarin iri hissalorinin makromolekullara ¢evrilmo-
sindo Oziinii biiruzo veriir. Noticodo ziilallarin yiilk miqdari
doyisir vo onlarin hidratlagsmasi artir. Sonralar ziilal molekul-
larinin tadricon polipeptidlors, onlarin da son naticads ayri-ayri
amintursulara parcalanmasi bas verir. Polipeptidlorin yaranmasi
ilo miisayat olunan ziilal molekullarinin par¢alanmasi zamani
sonuncu amintursularin ziilal molekullarindan ayrilmasi bag vera
bilor.

Baliq otinin ziilali maddslorinin avtolizi zamani
amintursularla bir sirada nuklein tursularinin pargalanmasi
zamani azad olan az miqdarda pirimidin vo purin asaslit maddalor
yaranir. Neytral yag (trigliseridlor) avtoliz zamani sorbast yag
tursularmma vo gliserino parcalanir. Fosfolipidlorin  (lesitin,
kefalin) pargalanmasi zamani sorbast yag tursular1 vo gliserinla
bir zamanda sorbast fosfat tursusu yaranir vo lesitindon xolin,
kefalindon iso kolomin adlanan ziilal ssasli madds ayrilir.
Avtoliz prosesinds yaranan ziilallarin va lipidlorin par¢alanma
mohsullar1 tamamila zararsiz hesab olunur, buna gora do, avtoliz
xarabolma olamoti hesab olunmur. Lakin avtoliz baliq
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toxumalarinda darin struktur doyisikliklora sabab olur vo bu da
otin konsistensiyasinin doyismasindo &zlinii gostorir: ot gox
yumsalir, azalo liflori aralanir vo ot siimiikdon ayrilir. Bazan
saxlanmig baligda  miisahido olunan garin toxumalarinin
partlamasi avtoliz naticasinds toxumanin strukturunun dagilmasi
ilo izah olunur. ©zslo ziilallarmin hidrolizi naticasinds baliq
atinin su saxlama qabiliyysti avtoliz zamani azalir vo tadricon
otdon azoalo sirasi ayrilmaga baglayir (codval 3.8).

Avtoliz zamani ziilallarin pargalanmasi naticasinds baligin
xarab olmasina sabab olan bakteriyalar ti¢iin alverisli qida miihiti
yaranir.

Cadval 3.8
Baligin vaziyystindan asili olaraq sentrifuqa zamani at
hissaciklarindan ayrilan maddalarin miqdan

Bahigin vaziyyati Sentrifuqa zaman ot
hissaciklarindan ayrilan
maddanin migdar: (100q /ml)
durna balig1 sazan balig1
Yeni 6lmiis 8,3 3,1
Qicolmanin avvalindo - 4,4
Tam qic olmus 1-,7 8,8-6,1
Bosalma voaziyatinds 9,3 4,8
Avtoliz marhalasinin 16,2 8,2-9,3
avvalinda
Avtoliz vaziyystinds vo 21,2-25,7 -
bakterial xarabolmanin
avvalinda
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IV FOSIL . BALIGIN OVLANMA GOMILORINDO
VO SAHIL MUOSSISOLORINDO EMAL
TEXNOLOGIiYASI

4.1. Bahq vo baliq mahsullar texnologiyasinin iimumi
xarakteristikasi

Balig¢r gomi heystinin garsisinda duran asas mosalo -
balig1 ovlamaq vo onu miivafiq tisulla elo emal etmok lazimdir
ki, ovlanma yerindon sonraki emal {igiin sahilyani miiassisalora
dasinmas1 zamani mohsulun keyfiyysti doyisilmosin. Baliq
mohsullarina baligin elo ovlanma gomilarinds hazirlanma
texnologiyasi totbiq edilir.Bu mohsul sahilo catdirilandan sonra
soyudulmus vo dondurulmus halda ticarat sobokasina gondorilir.
Bunlar, ossason, siifro baliglar1 cinsindon olanlardir. Okean
baliglarindan iso bunlara treska, xek, mintay, putassu, yekadis
Vo s. aiddir. Daxili su hdvzolorinds yasayan baliglara suf baligi,
durna baligi, xan1 baligi, misar baligi, enlialin vo digor giymatli
baliq cinslori — somga, qizilbaliq, noro vo s. aiddir. Bu baliq
novlarina yeni istehlak keyfiyyatlori (duzlama, hisavermo) vo ya
yeni forma (qgiymo, formali momulatlar) vermosi ig¢iin onlar
miiassisalordoa emal edilir. Elo baliq novlori  var ki, onlardan,
asason, sahilyani emal miiassisalorinds istifado olunur. Bunlara
siyanak, istavrit, skumbriya,kilkas, capelin aiddir.

Ovlanma gamilorinds istifado olunan emal dsullart sayca
azdir. Ovlanan baliglarin asas hissasini (75-80%) dondurulur,
¢ox az bir hissasi isa (togriban 5%) soyudulur. Ovvallor genis
totbig olunan baligin duzlama iisulu ilo saxlanmasi miiasir
dovrde mohdud soakilds istifads olunur. Ovlanan baliglarin yerda
galan hissasindan baliq unu istehsal edilir.

Okean vo doniz baliq sonayesinds ovlanan baliglarin
dondurulmast ilo mosgul olan gomiloro istiinlik verilir.
Kigikolgiilii sahilyan1 ov gomilori istisna togkil edir, onlar,
osasan, baligi sahilo soyudulmus halda catdirir.

Dondurma — halo goadim zamanlardan baliq ovundan sonra
uzunmiiddatli saxlanmani tomin etmok ii¢iin yayilmis moashur
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emal tsullarindan biridir. M.V. Lomonosov hals o dovrds digget
yetirmisdir ki, hoyati proseslor, c¢oxalma, ¢iirima, isti ilo
stiratlonir, soyuq ils isa zsifloyir.

Dondurma {igiin buz-duz garisigindan istifado edilir. XIX
osrin sonlarinda Almaniyada ammiak-kompresorlu soyuducu
magin hazirlanmigdir. Bu qida texnologiyasinda suni soyuqdan
istifadonin baslangic1 olmusdur. 1895-ci ildo Ptropavlov-
Kamgatkada ilk dofs baliq tiglin soyuducu kameralar hazirlan-
migdir.1936-c1 ildo diinyada ilk dofs professor M.V. Tuxsnayd
soyutma texnologiyasi izra Nozari asaslarin banisi olmusdur.

Baliq emali iisulu baligin saxlanma miiddstindon asili
olaraq segilir. Adoaton, baliq ovlanib buzla, soyuq doniz suyu
ilo,buz-su garigigr ilo emal edilir. Soyutma igiin xiisusi olaraq
soyuducu sistemlor vardir ki, baliqdan istini ayirib,
temperaturunu asagi salir. Soyudulma mahsulun temperaturunun
hiiceyra sirasindo kristallarin amalogalma temperaturundan bir
godar yiiksok temperatura salinmasi prosesidir. Hidrobiontlarda
bu, adoton, 1° C-dir. Soyudulmus baligin saxlanma miiddati
soyudulma siiratindon, soyudulan obyektin texniki-kKimyavi
xiisusiyyatlorinden asili olub 3 sutkadan artiq ¢okmir. 0—1°C
temperaturda 7 sutka saxlanmaya davamli obyektlor do vardir.

Soyudulma siiroti soyudulma tisulundan asilidir. Yuxarida
sadalanan dsullardan on yavas soyudulan — buz ilo
soyudulmadir. Bu zaman baligin sathinin az bir hissasi soyuducu
agentlo olagays girir. Soyuq su daha yiiksok soyudulma siiratini
tomin edir, belo ki, bu tisuldan istifado edilon zaman baligin
golsamoalari va sathinds rongin doyisilmasi miisahids edilir ki, bu
doyisikliklor do istehlakgilarda baligin keyfiyyotinin asagi
diigmasi kimi fikir yaradir.

Soyudulmus baligin keyfiyyatinin asagi diismasine sabab —
mikrobioloji va proteolitik ¢ilirimo prosesloridir. Proteolitik
proseslor ozolo toxumasinin konsistesiyasinin  zaiflomasina,
mikrobioloji proseslor iso goalsamalords, daxili organlarda va
sonradan otdo xosagolmoz qoxunun yaranmasina sobob ola
bilocok proseslardir.
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Baligin soyudulmasi konservlosdirmonin bir tisulu kimi,
baliq ovu zamani uygun soyudulma sistemi olan vo bir neg¢a
sutkada ovdan ¢ixan sahillords genis istifado edilon metodlardan
olmusdur.

Biitiin diinyada dondurulmus baliga nisboton soyudulmus
baliga daha cox istilinliik verilir. Buna baxmayaraq, texnoloqlar
soyudulmus baligla islomayi sevmirlor. Bu da moalumdur Ki,
baligin ovlanmasindan onun istehlak¢iya c¢atdirilanadok gedan
texnoloji proseslor kifayot godor siiratli getdiyindon daima
xtisusi digqat talob edir. Texnoloji proseslorin gedisina tasir edan
obyektiv va subyektiv amillor daima texnoloqun nazarati altinda
olmalidir. Obyektiv amilloro aqreqatlarin  xarab olmasi,
subyektiv amillara iso is¢i heyotin miinasiboti, mal gobulu vo
tohvilinds operativliyin olmamasi aiddir(sokil 4.1).

Ovlanmus baliq xammalt

| Baligin soyudulmas \ Baligin kasilmasi

| Baligin dondurulmas: | | Balig unu istehsali

<€

€

| Dondurulmus baligin siralanmasi |

€—

Dondurulmusg baligin
qablagdinlmas

. v

Gami anbarina yigilma va saxlanma

Sakil 4.1. Baligin ovlanma gomilorinds emalinin texnoloji
sxemi

Baligin dondurulmasi soyudulmasindan farqli olaraq, daha
dinamik hesab olunur, bels ki, mohsulun dondurulmasindan
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istehlak¢iya dondurulmus mohsulun verilmasino gadar uzun
miiddot vaxt kegir.

Dondurulmus baligin saxlanma miiddati, asasan, saxlanma
temperaturundan vo yagin kimyovi torkibindon asili olur (bir
neg¢a aydan bir il vo daha uzun miiddsts sahibdir). Dondurulmus
baligin keyfiyyati dondurulacag xammal — baligdan, dondurulma
tisulundan va stiratindon, temperatur vo saxlanma miiddatindan
asilidir.

Baliq ovlanan zaman kapitan kdmokgisi (texnoloq) baligin
keyfiyyatini giymatlondirmali vo novbo raislorina (masterlaro)
emal haqqinda tolimat vermolidir. Baligin keyfiyyati giymatlon-
dirilon zaman texnoloq bunlari nozoro almalidir: tral ilo tut-
manin davametmo miiddati, ovun miqdari, tral kisasinds baligin
voziyysti vo s. Biitiin bu amillor xammalin, son olaraq iso
dondurulmus hazir mahsulun keyfiyyatins tosir edir.

Texnoloq baliglarin bir hissasini bilavasito dondurmaya,
bir hissasini ise soyudulmaya yonlandirir. Ovun dondurulmasi-
nin texnoloji sxemindo soyudulma xammalin dondurulmayadok
keyfiyyotini saxlamaq tg¢lin araliq oamoaliyyat hesab edilir.
Qidaliliq doyoari olmayan, mexaniki zodolonmis baliglar baliq
unu istehsalina yonlondirilir.

Miiasir okean sonayelorindo baliq unu istehsali xarici
Olkalorin baliq ovlama zonalarindan baliq ovlanmasina haglari
catir. Baligovlama qanunvericiliyino gora, donizkonari 6lkalorda
baliq vo ya koasimdon sonra tullantilarin atilmasi qoti gadagan-
dir, ganunlarin pozulmasi zamani cavabdeh soxslor corimalonir
Vo ya baliq ovlama lisenziyasindan mahrum edilir.

Texnoloq istehsal planinda nazords tutulubsa, baligin bir
hissasini kasimo yonlondirir. Kasimo yenico ovlanmis vo eloca
do soyudulmus baliglar verilir. Baligin kosimi— qidaliliq
mogsadilo baligin emal texnologiyasinin vacib proseslorindon
biridir. Baligin kasim prosesinin emal ssnayelorin vo baliq
ovlama moantagolarinin texniki, texnoloji vo iqtisadi xarakteris-
tikalarma tosirini giymatlondirmok ¢otindir. Bu, ilk 6nco onunla
baghdir ki, baligin kosimi baliq mohsullarinin istehsalinin on
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¢atin, amok tolob edon proseslorindan biridir.

Okean sonaye avtonom gomilorindo baligin  kosilmasi
igtisadi gostariciloro gora moagsadouygun hesab edilir. Birincisi,
30-35% anbarlarin tutumu artir. 30-35% - baligin yeyilmayan
hisso faizidir. Doniz sahili miiossisloro onlarin dasinmasi
texnoloji, igtisadi cohotdon heg ciir sarf etmir, ¢linki bir sira iri
miiossisolor do tullantilarin utilzasiyas1t ilo bagli problemlor
yasandigi tgiin,onlar daha yiiksok doyara sahib olsa bels,
miiossisado Kasilmis baliq xammalinin alinmasina tstiinliik verilir.
Bundan slave, baliq ovlayan gomilor miitloq sokilds yararsiz baliq
Vo tullantilarin utilizasiyasi {i¢iin avadanligla tomin olunmalidir.

Baligin  kosilmoasinin  osas dsullari: i¢ organlarindan
tomizlonms, bagdan ayrilmasi, is orqanlardan  vo basdan
ayrilmasi, comdays ayrilmasi, balik vo comdok hissays ayrilmasi,
tikalara va filelara ayrilmasi. Texnoloji tolimatlarda baligin kasim
tisullar1 hagqinda otrafli molumat yazilmalidir, kosilmis baligin
keyfiyyot gostoricilori qiivvads olan standart vo texniki sortloro
cavab vermolidir.

Bozi baliq novleri tgiin xiisusi gobul vo kosim iisullari
hazirlanmigdir. Masalon, uzunlugda 27 sm-don bdyiikk olan
putassu miitloq sokildo bel hissosina (balik) ayrilir. Bu proses
asagidaki kimi gedir:

[k 6nco baligm basi, boyun tobagosi kasilir vo bel iizgaclori
ayrilir. Sonra qarin nahiyasindon kosik edilorak, i¢ orqanlari
konarlagdirilir. Bundan sonra bas hissodon anal hissayadok kosik
etmoklo comdok bel hissosindon ayrilir.Bel hissosini daxili
organlarin artiglarindan, kiirisindon, bdyraklorindon  ayrilir.
Putassonun bu ciir kesimi daxili orqanlarin vo comdayin i¢
hissasinin parazitlorlo yiiksok saviyysli invaziyasindan asilidir.

Spesifik niimuno qalxan baligi, paltus vo diger oxsar
baliglar ti¢iin da kegarlidir.

Bozi balig ndvlari, masalon, narokimilor, akula, tuna
baliglar1 ovlandigdan dorhal sonra gansizlasdirilir..

Molyuska va xargongkimilarin kasilmasinds xiisusi kasim
tisullar istifado edilir.
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Baliglar1 hom al, hom do mexaniki tisullarla kasmak olar.
Baliglarin 6l¢ii vo formalarinin miixtolif olmasi onlarin kasilmasi
tictin istifado edilon masin vo avadanhiglarin biromaliyyath va
coxamaliyyatli olmaqgla kostruksiyalagsmasi ilo sortlonir. Bir
omoliyyathi avadanliglara yalniz bir omoliyyatin aparilmasini
nozords tutan avadanliglar aid edilir. MaSalon, basin ayrilmasi,
tizgaclorin kasilmasi, pulcuglarin tomizlonmosi, darinin filedon
ayrilmasi vo s. Bu avadanliglar konstruksiyasina gora sads olub,
istifadosi daha asandir vo onlar1 miixtolif baliglarin kosimi tigiin
istifado edilir.

Coxomaliyyatli avadanliglar biromoliyyatlilardan konstruk-
siyasina gora forgli olaraq daha miirokkabdir, o6l¢li vo formasi
oxsar olan miioyyan baliq novlori ti¢iin nozords tutulmusdur.
Tozo vo dondurulmus balaca (moyka, kilks, salaka, sardin,
siyanok, skumbriya, stavrid, xek ( 140...260 mm olgiilii) baliglarin
comdays ayrilmasi {igiin nazards tutulmus avadanliglar vardir. Bu
ciir avadanliglarin idaro edilmasi ticiin 5 is¢i heyat lazimdir.
Istehsal giicii isa dogigeda 180-200 baliqdur.

450-950 mm uzunluglu makrusu hisssloro ayirmaq tigiin
xtisusi avadanliq movcuddur. Avadanliq 350-650 mm uzunluglu
treskakimilor fosilosino aid olan baliglarin boyrok vo daxili
organlarin1 ayirmagla, basinin kasilmasi tigiin yaradilmisdir. File
istehsali ticiin avadanliglar istehsal edilmisdir.

Texnologun vazifasi texnoloji prosess noazarst etmokdon
ibaratdir. Kosima ancaq yiiksokkeyfiyyatli baliq buraxilmalidir.
Kasim normativ sonadlorin talablorina uygun olaraq hoyata
kegirilmalidir. Baligin kosimindon ¢ixan tullantilar baliq unu
istehsalia yonlondirilir.

Texnolog dondurulma prosesinadok saxlanma zamani
baligin keyfiyyat gostoricilorinin doyismosine nozarat etmalidir.
Bu zaman o yadda saxlamalidir ki, baligin dondurulmas: onun
keyfiyyatini  yaxsilagdirmir, onun keyfiyyotinin  asagi
diismasinin miiddotini uzadir. Hesab edilir ki, dondurma prosesi
baligin keyfiyyatini 20-25 % asag1 salir. Bu, asasan, baligin donu
acildigdan sonra konsistensiyasinin doyismasi ilo slagadardir.
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Dondurulmus baliq saxlanan zaman onda yagin oksidlos-
masi prosesi bas verir. Baliq yaginin aci dadmasinin qarsisini
almaq mimkiin olmadigindan, oksidlosmo proseslorinin
azaldilmasi1 tglin onun sothi buzla ortiilorak, bir tobage amala
gotirir. Hesab edilir ki, 10 kq baliq bloklarinin iizarini tam
Ortocok buz tobogosi blokun 4%-ni  toskil edir, yagin
oksidlogsmasi prosesinin vo blokun iist hissasindon namliyin
sublimasiyasinin qarsisi1 alir.  Baligi -18 °C temperaturdan
yiiksok olmayan temperaturlarda saxlamaq lazimdir.

Saxlanma temperaturunun doyismasi do dondurulmus
mohsulun keyfiyyatins tasir edir. Dondurulmus baligin saxlanma
temperaturunu eyni saxlamag, texniki olaraq miimkiinsiizdiir.
Hesab edilir ki, saxlanma temperaturu Kkonarlasma intervali
gar¢ivasinds olmalidir.

Dondurulma prosesinin togkili, dondurulmus baligin buz
tobagisi ilo Ortiilmosi prosesi, qablagdirma, markalanma,
homg¢inin texnoloji rejimloro nozarot texnoloqun vazifs tolima-
tina aiddir.

Sonaye gomi reyslorinin naticalori, buna uygun olaraq da
is¢i heyatin monfaati istehlak¢iya gatdirilan mohsulun miqgdarin-
dan va keyfiyyatindon asilidir. Manfoot vo keyfiyyat arasinda diiz
astliliq movcuddur, bels ki, no godar keyfiyyatli mohsul verarss,
bir 0 godor do monfaat yiiksok olar. Mahsulun keyfiyystina ancaq
istehsalat lizra kapitan komokgisi, yani texnoloqun rohborlik etdiyi
texnoloji bolmo masuliyyat dasiyir. Keyfiyyotsiz mahsul istehsal
edildikds va bununla da istehsalg1 firmaya maddi ziyan daydikdo,
rohbarlik texnoloqga iradlarini bildirir vo hiiquqi cinayast totbiq edir.
Bu ciir is sortlari texnologdan yiiksok ixtisas tocriibasi, toskilati vo
oxlaqr keyfiyyatlora sahib olmasini talob edir.

Gaminin hasilat vo emal xidmatlorinin garsidurmasi sonaye
gamilarinin yaranmasi ilo basladi. Birincilars osas tapsiriq, ¢oxlu
baliq ovlamaq, ikincilora isa komiyyat anlayisina keyfiyyot
anlayisin1 da olave etmok. Ekipajimn bazi heyati tigiin keyfiyyot
anlayis1 abstraktdi, ¢linki bir coxlart bu anlayist bilmir vo
bilmokda istomir. Amma komiyyat konkret anlayisdir. Goyartodo
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bir ¢ox baliglar, bozilori iss-trumds daha yaxsidir. Gomids
yerlason texnoloji avadanliglarin istehsal giiciiniin mahdudiyysatli
olmasi, heyoti az maraglandirir. Bunun ovozini doldurmag
lazimdir. Gamidas islomayin mahiyyati beladir ki, ekipajin har bir
lizvi ig gliniiniin sonunda gazancinin na gadar oldugunu bilir. O,
homginin, itirilonin yerini doldurmagq tigiin, na gadar baliq ovlayib
emal etmok lazim oldugunu da bilir. Bu zaman keyfiyyst vo
komiyyat, yani texnoloq vo ekipaj tizvlori kateqoriyalar1 arasinda
miinaqiso yaranir. Bu zaman asas olan texnoloqun soxsi idaraedici
yiiksok liderlik gabiliyyati rol oynayir.

Sahilyani  istehsalat —miossisolorindo  baligin  emal
texnologiyasint 2 asas qrupa bdlmok olar: qidaya yararli baliq
mohsullar1 texnologiyast vo qidaya yararli olmayan baliq
mohsullarinin istehsal texnologiyasi,bunun 6ziids iki yarimqrupa
boliiniir va s. ( sokil 4.2.).

Hisoverilmis mohsullarin istehsal texnologiyasi 3 iisula
ayrilir: isti, soyuq vo natamam isti. Konservlogdirma texnologiyasi
— tobii konservlar, yagda konservlar, tomat souzunda konservlar,
toravazli konservlor vo s, yem mohsullarinin texnologiyasini— yem
unu istehsali, ziilali hidrolizatlar, izolyatlarin vo s. istehsal
texnologiyasina, texniki mohsullarin texnologiyasini — baliq
yapisqani, aqar-agar vo s. istehsal texnologiyasina ayirmaq olar.

Texnologiyani hidrobiontlarin texniki-kimyavi xarakteris-
tikalarindan asili olaraq da tosniflosdirmok olar. Funksional tex-
noloji xiisusiyyatlorina gora oxsar olan baliglar bir qrupa ayrilir,
onlara eyni texnoloji emal prosesi totbig edilir, bu emal prose-
sina boliinmo, fiziki, kimyavi, istilik va digor emallar aid edilir.

Baliq mohsullarinin texnologiyasiin miixtalifliyini uygun
kitab toplularinda gostarilon texniki sonadlorin  (texnoloji
reglament, texnoloji tolimatlar, standartlar, texniki sortlor vo s.)
miqdari ilo mithakima yiiriitmok olar.
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Sahilyani miiassisalarda baliq

|

Qida yararh baliq

emali texnologiyasi

|

Qeyri gida baliq

mahsullari mahsullan
Hislanmis Yem mahsulu
Duzlanmig Texniki mahsullar
Bioloji aktiv maddalar
Preservlar .
istehsali
Konservlar

|

Kulinar mahsullar

|

Qurudulmus va gaxacedilmis
mahsullar

v

Dondurulmus mahsullar va ya
yanmfabrikat

Sakil 4.2. Baligin sahil miiossisolorindo emalinin osas
istigamatlori.

Baliq mohsullar1 tizro miihondis-texnoloq biitiin bunlari
ozbor yadinda saxlaya bilormi?- aydirdir ki, xeyr. Lakin yaxsi
miitoxassis texnologiya ils tanis oldugdan sonra, ciddi olaraq har
morhalonin reallagsmasini tasavviir etmoli, hor texnoloji prosesin
ozoalliklorini, eyni zamanda, texnologiyanin realizasiyasi ii¢iin
vacib olan, texniki vo toskilati tadbirlorin, texnoloji parametr-
lorin amal olunmamasinin naticalorini toxmin etmolidir. Biitiin
bunlar o halda mimkiindir ki, miitoxassis baza biliklarina sahib
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olmaqgla, baligin dondurulmasi, duzlanmasi, defrostasiyasi,
hislonmasi, xirdalanmasi, saxlanmasi zamani azalo toxumasinda
hansi proseslorin bas veracayi haqda doqiq tesovviirlor yarada
bilsin.

4.2. Miixtalif miihit amillarinin su organizmlarinin
yasamasina tasiri

Baliq xammalinin daha yaxs1 saxlanmasi igiin baligin ov
qurgularinda saxlanmasina, avval ovlanan baligla, sonra ovlanan
baliglarin qarigsdirilmasina, baliglarin géyortoys bosaldilmasina
Vo orada uzun miiddot qalmasina, onlara digar goroksiz mexaniki
tosirlorin - olmasina yol verilmomalidir. olmaz. Ovlanma
qurgularindan diri halda ikon bosaldilan baliglar soyudulmadan
dasinmaya daha ¢cox davamlidir.

Otraf miihitin temperaturu 10°C vo dasmma miiddati iki
saatdan artiq olmamaq sortilo tozo baligin soyudulmadan
dasmmasina icazo verilir, lakin bu halda mohsulu tiind material,
hasir vo ya Kotanla Ortorok giines siialarinin birbasa tasirindon
gorumaq lazimdir. Siyanak vo xirda baliglart gominin anbarinda
saxlayarkon qalinligi 0,4 m-don, digar baliglari isa 0,7-0,8 m-dan
¢ox olmamagq sortilo (baligin ndviindon vo dasinma sartlorindan
asil1 olaraq) y1gmaq lazimdir.

Baliglar1 gomido soyutmadan saxlamaq igiin qutuya
bonzor arakosmolor qurulur vo ya avvalcodan tomizlonmis,
yuyulmus vo dezinfeksiyaedilmis anbarin arakasmolorindo
saxlanilir. Yuxar1 qatlarin asag1 qatlara tozyiqini azaltmaq li¢iin
zirzomi iifiiqi olaraq bir nega hissaya boliiniir. Burada baliglar
cargo ilo arxasi yuxari olmagqla yerlosdirilir.

4.3. Diri hidrobiontlarm ovlama yerlarinda goabulu
sartlari va ilkin emal
Tozo ovlanmis baligin keyfiyyatli galmasi ii¢lin onun
emal miiossisolorino dasinmasimi vo bosaldilmasimi tez bir
zamanda hoyata kecirmok lazimdir. Baligin ovlanma yerlarindo

80



bir gomidon digar gomiys, homginin, sahilyani miiassisalora
bosaldilmasi tomasli vo tomassiz tisulla hoyata kecirilir.

Tomasl iisulla yikbosaltma zamam tutumu 500 kqg-a
godor olan miixtolif dizaynli konteynerlor totbigq olunur
(bosaldan ¢olloklar, alti agilan yesiklor, torsokilli Kisalor) va
onlar yiikii linglorin, kranlarin, stellinglorin kdmayi ilo anbardan

!

Sokil 4.3. Stelling: 1 - ¢allok asmaq ii¢lin qarmaq; 2 -
collok; 3 - arabani azad etmok tigiin ling; 4 - araba; 5 - 0x; 6 -
oxu qaldirmaq i¢iin kondir; 7 - qaldirilmis voziyystdo 0x; 8 -
araban1 horokat etdiron vo goévdoni qaldiran bucurqad; 9 - oxu
galdirmagq tigiin bucurgad

Calloyi telfer (relslo horokot edon) arabadan kegon trosun
komayi ilo anbara endirir vo o baligla doldurulmus c¢alloyi
bosaltma yerina aparir. Stellingin yiikqaldirma qabiliyyasti 0,4 t,
istehsal giicli 8-9 saatdir. Elektrik miihorrikinin giicti 2,8 kVt-dir.

Baliq sonayesinds baligin bosaldilmasi tigiin yiikkgotiirmo
gabiliyyati 500 kq olan tam firlanan kran daha genis totbiq
olunur. Onun istehsal giicii 7-8 t/s, miihorrikin giicii 3,2 kVt-dir.

Baligin bosaldilmasi zamani yiiksok mohsuldarlig
(15-40 t/s) ila forglonan markazdongagma, borulu vo pnevmatik
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nasoslardan genis istifads olunur. Son illordo PUR-2 pnevmatik
qurgusundan istifads edilmaya baslanilmisdir (sokil 4.4).

A
o |

balig oviayan emala
i5

Sakil 4.4. Baligin dasinmasi {iglin pnevmotik qurgunun
sxemi:1- uclug; 2- gobuledici ¢on; 3- ayirici; 4- barabanli-
kamerali cofto; 5- havaveran masinin bloku; 6- 6l¢ii cihazi

Baligin tomassiz tisulla verilmosi torlu kisalordo hoyata
kegirilir, bu tisul qis aylarinda, xiisusilo do gomilarin sahilo yan
almasi ¢atinlagonda genis tatbig olunur.

Baligin maili vo {ifiqi istiqgamoatdo horokot etdirilmosi tigiin
arsin, lentli vo hidravlik  konveyerlordan istifade olunur.
Hidravlik konveyerlordo xammal novlarda vo borularda harokat
edir. Sulu qarisiq novlarda 6z-6ziino harokot edir vo novlar
qarisigim harokati istigamotinds maili olmalidir. Ovlanan baliglar
arsinli konveyer vo ya elevatorla novlara verilorkon 6z-6ziino
axinla igloyan konveyerlor morkozdongagma nasosu vo ya digor
qurgularla birga totbiq olunur. Hidrokonveyerlorin novlarinin
kosiklorinin  formasi1 diizbucaqli, trapesiyavari, yarimkiira
formal1 ola bilar.

orsinli vo lentli konveyerlarlo islomok daha rahatdir vo
baligin yaxsi saxlanmasmi tomin edir. Novlu va borulu
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konveyerlor do genis yayilmisdir ki, onlar baliglar kifayat godor
uzaq mosafoloro mexaniki zadalora moruz qgalmadan catdirir.
Konveyerlardon gabul edilmis baliglar gafasli suayiricilarda sudan
azad edilir. Daha saomarali natico vibrasiyali separatorlarda aldo
olunur.

Ovlanmis  balglarin  migdarinin  hesablanmasi. Ov
gamilarindan gabul edilmis tozo baligin migdarinin hesablanmasi
¢oki vo ya hocm isulu ilo hoyata kegirilir. Nimuno iizro
hesablanma yalniz iri baliglara totbiq olunur (ag baliq, noro v s.).

Baligin miqdarinin  hocmi {isulla hesabalanmasi {igiin
kalibrlonmis 6l¢ii vasitalorindoan (konteynerlor, ¢olloklar, yesiklor
Vo S.) Vo ya Olgii ¢onlorindon istifado olunur. Bu halda nazors
almaq lazimdir ki, baligin hocm kiitlosi onun nd&viindon,
Olgiistindon,  koklik  doracasindon vo  oliimdon  sonraki
vaziyyatindon asilidir.

Bu tisulda baligin gokisi asagidaki diisturla hesablanir:

m = KVM

Burada: K- diizolis amsalidir.Bu omsal islanma suyunu
ifado edir, belo ki, baligin ¢okisi sathi quru vaziyystdo olduqda
toyin edilmolidir. Xirda baliglar ti¢iin diizolis omsal1 0,94-0,96, iri
baliglar tigiin iso 0,96-0,98 —dir.

Ovlanmig bahigi kondir vo ¢olloklorin  kémayi ilo
bosaldarkon, bozon asma vo kranli torazilordan istifads olunur.
Bozi sahil miisssisalorina baliq daxil olur, bu halda o, Xsttdo
qurasdirilmis avtomat torazilords ¢akilir.

Baligin kiitloys goro komiyyatco gobulu onu g¢irkdan,
selikdon, buzdan tomizlodikdon vo suyu 30 dog oarzinds
axidildiqdan sonra hoayata kegirilir. Xirda baliglar ti¢iin bu miiddat
60 dog-dok artirila bilar, bir sortlo ki, gobul edilon partiyada olan
baliglarin keyfiyyati asag1 diismasin.

Ov gomilori baligin emalim1  hoyata kegirirso, xammalin
cokisi, adaton, toyin edilmir. Emaledilmis xammalin miqdari
istehsal edilmis hazir mohsulun kiitlasina goro hesablanir. Bu
zaman tullantilar vo texnoloji itkilor nazars alinir.
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Taza baligin keyfiyyati. Baliq ovlayan vo emal edoan
gamilarda onun keyfiyyatinin tayin edilmasi va ¢esidlonmasi emal
prosesindo hoyata kegirilir. Baliqg xammalinin keyfiyyati onun
emal {iglin sahilyan1 miiossisays gondorilmasi zamani miioyyan
edilir.

Balig xammalinin keyfiyyati qlivvedo olan standartlara
uygun toyin edilir. Onun keyfiyystini miioyyan edon asas
gostaricilor — baligin 6lgiisii, kiitlasi, kokliik doracasi, toxumalarin
Vo ya onun ayri-ayr1 hissalarinin biitovlityii va tozaliyidir.

Yiiksokkeyfiyyotlibaligin  bodon sothi nazik, soffaf
yapisqanlt seliklo ortiilii olub, pulcuqlar1 pariltili, agz1 kip bagl,
galsoma gapaglar1 vo tizgaclori badans bitisikdir, goalsamoalar al-
qirmiz1 va ya ¢ohrayi, anal doliyi cuxurlagmis, otin konsistensiyast
six, elastiki, barmagqla basdiqda yaranan guxur tez diizalir, qoxusu
balig novino xas, dori zodolonmomisdirss, pulcuglarin
tokiilmasins yol verilir.

Asagikeyfiyyatli, lakin gida igiin istifadoys yararli olan
baliq liciin asagidakilar xarakterikdir: agz1 azca agiq, gozlor batiq
va donug, galsama qapaglart kip deyil, galsomonin va badonin
sothi ¢ox miqdarda qaralmig, bulaniq baliq vo ya tursumus
goxusu olan seliklo ortiliidir. Belo baligda pulcuglar
tutqunlasmis, otin konsistensiyast bir godor yumsalmig, anal
doliyi gabarmis, ¢ohrayi-qirmizi rongdo, otin kosilmis hissasi
tutqunlagmis, daxili orqanlarda tursumus iy hiss olunur.

Agz1 agilmis, cox batiq vo donuqlagmis gozlori, ¢ox
qalxmus, ¢lirimiis vo ya koskin tursumus iyli, bozumtul-¢ohrayi
Vo ya bozumtul-qirmiz1 rongs ¢alan golsama gapaglari, badan
sothi boz-bulaniq seliklo ortiilii, otinin rongi tutqun boz ronge
calan vo daxili orqanlar1 ¢iirlimiis iy veran baliglar qgida tgiin
yararsiz hesab olunur.

Baliq niimunslorinin se¢ilmasi vo miiayinasi standartin
toloblarina uygun olaraq aparilir.
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4.4. Diri su organizmlarinin saxlanmas iiciin
avadanhgqlar

Baliglarin vo doniz mohsullarinin dasinmasi zamani nozars
almaq lazimdir ki, baliq dasmmma sgoraitino - temperatur,
oksigenin miqdari, giinos stialarinin tasirine qarst ¢ox hassasdir.
Bununla slagadar miivafiq olgiilor gotiiriiliir vo texniki gorarlar
gobul edilir. Konteynerlor otraf miihitdon tocridolunmus sokildo
doldurulur, vaxtasir1 nocis vo qida qaliglarindan sorularaq
tomizlonir. Uzaq masafoloro dasinmadan 6nco su organizmlori
asagl temperaturlu suda saxlanmali vo onlar 24 saat orzinds
yemlonilmomolidir.  Suyun  temperaturunun  azaldilmasi
soyuducu vasitasilo vo ya buz oslave etmokls aparila bilar. Suyun
temperaturunun  azaldilmasi  bir saat orzinde 5°C-dok
aparilmalidir. Trogik orazilordo yasayan baliglar ti¢lin suyun
temperaturu 15-18"C olmalidir.

Sokil 4.5-do xargongkimilorin vo molyusklarin daginmasi
tiglin nozords tutulan desikli yesiklori olan vo tutumu 50 | olan
konteynerin tosviri asagidaki kimi verilmisdir (sokil 4.5).

Sokil 4.5. Xargongkimilorin vo molyusklarin dasinmasi
ticlin konteyner

Diri baligin konteynerlords saxlanmasi vo daginmasi tigiin
soyutma sistemi, su dovriyyasi vo filtrasiya ilo tochiz olunmus
avtoqosqulardan istifads olunur (sokil 4.6.).
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Sakil 4.6. Diri baliglarin konteynerdo dasinmasi {igiin
avtomobil

Diri baliglarin hava naqliyyat1 ilo daginmasi zamani baliq

ikigat polietilen kisaloro yigilir (10 | su, 3 kg balig; oksigen

qarigigl iglin 0,15 m® hocm). Kisoni 6lgiilori 500x500x500 mm

olan polistirol konteyners yerlosdirilir. Onun qapagina oksigen

balonu borkidilir (sokil 4.7).
/.\\

Sakil 4.7. Diri baliglarin dasimnmasi {iglin boarkidilmis
oksigen balonu olan konteynerlor

Baliglarin keyimo voziyyotindo dasinmasi tiglin xiisusi
sxem hazirlanmigdir (sokil 4.8).

86



L
E R -
& P %y
1 3 6

& -

Sakil 4.8. Baligin anabioz vaziyystdo dasinmasi iigiin
hazirliq sxemi: 1-baligin uzun miiddot saxlanmasi {igiin ¢on; 2-
baligin immunlasdirilmasi1 tglin qurgu; 3-baligin saxlanmasi
ticlin ¢an; 4-naqgliyyat yesiyi; 5-nagliyyat konteyneri; 6-hoyat
foaaliyyatini borpa etmok figiin ¢an.

Baliq 1 ¢anindan 2 immunizasiya qurgusuna daxil olur,
oradan 0-4°C-do 3 saxlanma canina va ya 4 nagliyyat yesiyino
otiriillir vo o da, 6z novbesinds, 5 nogliyyat konteynerino
yiklonir. Dasimmadan sonra baliq hoyat foaliyyatinin barpa
edilmosi ligin 6 ¢onino Otiriiliir. Sistem qizilbalig, alabaliq
(forel) vo kirpi baliginin daginmasinda totbiq edilir.

Su canlilarinin daginmaga hazirlanmas1 zamani onlarin
hoyat foaliyyatinin dayandirilmasi tiglin sakitlogdiricilordon va
mixtolif kimyavi maddolordon istifado olunur. Bunlarin
sirasinda karbonat tursusu vo natrium-biokarbonat vardir ki,
baliglar 5 doq orzindo onlarn tasirine moruz qoyulur. Sirin
sularda yasayan baliqlarin dasimmmasi zamani gorginliyin
azaldilmasi tgilin duzlardan istifado olunur va bir ¢ox baliglar
tictin onlarin suda miqdar1 0,2 - 0,3 % toskil eds bilor. Zolaqh
xan1 baligi, tilyapiya, karp kimi baliq ndvleri iiclin duzun
miqdart 1% ola bilar. Nogliyyat konteynerlorino ¢oxlu miqdarda
baliglarin  yiiklonmosi  zamani diri  baliglar {iclin baliq
nasosundan istifado etmok maslohot goriiliir ki, bu da yiiklonma
middatini, zodolonmalari va baliglarin garginliyini xeyli azaldir.

Diri bahgin dasinmasi — miixtalif nagliyyat novlorindon
istifado etmoklo hoyata kegirilir: 500 kg-a Qgodor diri baliq
dasiyan avtomobillords, 1,5 vo 3 t-luq masinlarda 300-400 kg-a
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goadar, 200 I-lik ¢allaklords 200-300 kg-a qadar3000 km va daha
uzaq masafalara ¢anlori olan baliqdasiyan vo ya adi vagonlarda.
Baliglarin sixligi dasinma miiddotindon asili olaraq asagidaki
cadval tizra tayin edilir (cadval 4.1).
Cadval 4.1
Dasinma miiddatindan asih olaraq baliqlarin sixhigi

1 kq balq iiciin suyun miqdar1 (1)
Dasinma Karp va Tinga va _ = ®
miiddati.s sazan orfa BT BT | S 4
] — = ;‘ =
aat X S « | 5. < g 2% 2 =
= A= = 2 = =2 27| 5%
T | EE = | §8 s 25| 5¢
s |52 |8 |z2 |8E|CE |7
= = = 2
2 5 3 7 3 2 6 8
3-4 6 4 4 3 7 9
5-6 7 5 10 5 4 8 10
7-8 8 6 12 6 5 10 12
9-10 10 7 15 7 6 12 15
11-15 13 10 16 10 8 15 18
16-20 15 12 20 12 10 20 20
20-24 20 15 25 15 12 23 25
24-don 25 20 30 20 15 25 30
COX

Xirda karp, sazan, dabanbaliginin 200 I-lik ¢olloklords
dasinma sixlig1 4-6 saat arzinds 6-8°C-do 8-10 min odaddir.

Baligin dasinmasi i¢iin sink ¢okilmis domirdon vo
aliminiumdan hazirlanan adi, hacmi 40l olan siid bidonlarindan
da istifado etmak olar (siirfalar, kicik, bir yasa qader baliglar vo
birillik karp balalar1 vo s.). Baligin y1gilma sixlig1 onun yasindan
va dasinma miiddatindon asilidir.
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Daha uzunmiiddatli dasinmalarda bu sixliq azaldilir.

Yaz-payiz movsiimiinda istiliksevon baliglarin dasinmasi
zamani (karp, sazan, dabanbalil) suyun temperaturu 6-8°C
arasinda, yayda 10-12°C-ya godor, soyugseven baliglar iigiin bu
temperatur yazda 6-8°C va payizda 3-5°Colmalidur.

Cadval 4.2.
Bahigin yigilma sixhiginin onun yasindan vo dasinma
miiddatindan asilihig:

Dasinma Yetkin baliglarin y1gilma sixhgi iiciin
miiddati, yas haddi
saatla 12-18 giin 18-25 giin
1 3200 2400
1-2 2400 2000
2-3 2000 1600

Diri baligin dasginmasi zamani asagida gostarilon gaydalara
omoal etmalidir:

—balig1 taralara yigmazdan ovvol 2 saat orzinds axar suyun
altinda saxlamali;

—zodolonmolori  olan, zoif, xosto gériinon baliglar
konarlagdirmali, ¢ixdas etmali;

—baligin dasindigr tara tomiz , i¢i hamar olmali, igindo
balig1 yaralaya bilocok mismar, iti ¢ixint1 olmamalidir;

—callok vo ya digor gab hocminin 4/5-i godor bulaniq
olmayan ¢ox tomiz su ilo doldurulur. Bu suyu baligin ovlandig
su hovzasindon vo ya digar igmoali su manbayindon gotiirmok
olar. Suyun temperaturu baligin oldugu hovzadoki suyun
temperaturuna uygun olmalidir;

— ogor baliq bir neg¢a ¢alloys yi1gilirsa, elo etmak lazimdir
ki, ¢alloklar eyni vaxtda dolsun vo onlara barabor miqdarda baliq
yigilsin;

—yaxst olar ki, baligin dasinmasi gecoyart vo ya siibh
tezdon hoyata kegirilsin;

— yolboyu suyun temperaturu yoxlanilir, yolda isinon
suyun soyudulmasi tigiin hor 100 | suya 5 kq hesab: ilo buz
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gotiirtiliir, onlar tonzif torbalara goyulur vo suyun tizerindan
asilir;

—dasinma zamani yolda gablara su tokmok maslohat
goriilmiir, lazim goldikdo ¢aylardan, bulaglardan tomiz su
gotiirmoak olar, quyulardan su gotiirmak olmaz;

—avtomobillords baliq dasiyarken yolda dayanmaq olmaz,
macburi olub dayandiqda (20 doq vo daha artiq) gablarda olan
suyu havalandirmaq lazimdir.

Toyyara ilo 500 km-o godor mosafoys diri baligin
dasinmasi susuz voziyystdo hoyata kegirilir. Birillik baliglar iki
siradan ¢ox olmamaq sortilo diiraliimin vo ya faner qutulara
yerlogdirilir (sakil 4.9.a). Onlarin dibi taxtadan vo ya fanerdan
qayrilmis arakesmolordan ibarat olub, yas brezent vo ya Kisalorlo
dosonilmisdir. Qutular arasinda ¢ixarict borular qurasdirilir.
Onlarin kiinclorino ticbucaqlar, ortasma iso istdoki yesiyi
saxlayan kondslon sokilds iki ensiz 16vha borkidilir, bununla da
dagman baligin ozilmasinin garsisi alinir. Borularin iistiinds su
Vo buz pargalari ila dolu olan yasti ¢an yerlogdirilir. Dovri olaraq
dostoyi basmaqla qutularin hamisi su ilo sulanir.

Sakil 4.9. Diri baligin susuz daginmast ii¢iin inventar:

a- bir yasa qodor vo birillik baliglarin dasinmasi vo
yigilmasi {liglin ¢argiva; b- siirfalorin daginmasi {iglin yuvalari
olan ¢oar¢iva; C- bir yasa qodor Vo birillik baliglarin daginmasi
ticiin yuvalari olan gargiva; d- ¢okilan roflari olan qutu.

90



Karp, sazan, tinqa, dabanbaligi vo digar baliglar katan
besiklords dasmir (sokil 4.9.b). Besik tizorino nazik katan parga,
misombo Vo bez ¢okilmis c¢orgivodon ibarotdir. Onun Olgiisii
dasman baligin 6lgiisiine uygun olmalidir. Yalniz yaxsi baslonan,
axar suda saxlanilan, golsomolori yuyulmus saglam baliglari
dasimaq olar. Olgiisii 60x40 sm, hiindiirliiyii 10 sm olan qutuya
300-400 odod 25-30 g-liq birillik baliglar yigilir. Ovvalcadan
sayllmig baliglar gafasda saxlanir ki, toyyarays vo ya avtomobilo
yliklomak asan olsun. Giindiiz dagimalarina yalniz yagislt sorin
havalarda icazo verilir. Yiikloma vo bosaltma islori 10-15 dog
arzinds basa ¢atmalidir. Bir reys orzinds yiikdasiyan toyyarada10-
12 t birillik karp balig1 dasina bilar. Hovzays buraxmazdan gabaq
baliglart miitloq sulamaq lazimdir ki, tonoffiisii barpa olunsun,
golsamo qapaglart aralansin, sonra iso yoxlamagq magsadilo 2-3 saat
miiddatinoe hovuzun hasarlanmis bir hissosine buraxilsin.

Baliglar1 yazda vo payizda dasimaq daha yaxsidir.
Temperatur soraitindon asili olaraq dasinmanin  middati
cadvalda gostarilon hadlori asmamalidir (cadval 4.3).

Cadval 4.3
Temperatur saraitindon asih olaraq baliqlarin dasinma
miiddati
Movsiim Dasimma miiddoti saatvs °C
temperaturda
1-5 5—10 10—15
Yaz 3,0 2,5-3,0 1,5
Payiz 4.0 2,0

Avtomobillordo  susuz dasinmalar zamami  Glgiisi
60x20 sm, hiindiirliiyii 40 sm olan faner ¢amadanlardan istifado
olunur. Onun taxilma raflorine baliglar diiziiliir. Baliq va roflor
su ila isladilir vo gamadan yas parga ilo biikiiliir.
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V FOSIL. BALIGIN SOYUQLA EMALI

5.1. Su xammalinin soyudulma texnologiyasi va qisman

dondurulmasi

Diinya tocriibasinds baligin va digar su moansoali gida xam-
malinin soyuqla konservlosdirilmasi asagidaki asas proseslora
osaslanir: soyutma, dondurma vo soyuqda saxlama. Eloco do
baligin dorin dondurulmasi bas verir ki, bu da soyutma vo
dondurulma arasinda olan araligprosesdir. Baliq mohsullarinin
soyudulmasi texnologiyasina homginin, soyudulmus vo dondu-
rulmus baliq filesinin istehsali, doniz momoalilorinin, Xar¢ong-
kimilorin (krablar, krevetlor), molyusklarin, doniz yosunlarinin,
kulinar baliq yarimfabrikatlarinin soyuqla emali vo bu prosesin
oksi — baligin donunun agilmasi aiddir.

Hazirda tosdiq edilmisdir ki, soyugun totbiq olunmasi gida
mohsullarinin konservlagdirilmasinin on yaxsi tsuludur. Diinya
okeaninda, eloco do daxili donizlordo vo sututarlarda ovlanan
baliglarin 90%-i soyugla emala moaruz qalir. Soyugun an {istiin
cohati ondan ibarotdir ki, o, gida mohsullarinin osas gida
komponentlorino qarst toasirsizdir. Soyuq biokimyoavi proseslori,
gida mohsullarnin  mikrobioloji  xarab olmasimi  langidir
(soyudulma) vo ya tamamilo dayandirir (dondurulma). Qida
mohsullarimin asas komponentlarinin emal prosesinds va soyuqda
saxlanma, isti emal, duzlama va digor konservlosdirma tisulunun
totbiqi zaman1 moruz qaldigr homin kimyavi vo fiziki doyisikliklor
onlarin ¢evrilmo doaracasi ilo miigayiso oluna bilmoaz. Lakin
baligin soyuqla emalinin Gstiinliiyli ondan ibaratdir ki, soyugla
konservlagdirmays moruz qalan baliq demok olar ki, biitiin név
baliq mohsullariin alinmasi tgiin istifado oluna bilar. Bundan
basqa, soyuqla emal digar texnologiyalara nisbaton daha az enerji
sarfi tolab edir (codval 5.1).
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Cadval 5.1
Baligin konservlasdirilmasinin miixtalif iisullarinda

enerji sarfi
Baligin konservlosdirilmasi Enerji sorfi
iisullar
Soyudulma 15
Dondurulma 100
Pasterizasiya 130
Sterilizasiya 235
Qurutma 660

Toyinatina gora soyugla emal olunan hidrobiontlar1 iki
boyiik qrupda tasniflogdirmoak olar:

1. Baliggr gamilorinda saxlanma miiddatinin artirilmast vo
sahil emal miiassisalorinds  sonraki  emali ii¢iin  soyugla
konservlasdirilon su canlilar:. Bels hidrobiontlar biitiin ¢esidlords
(konserv, hislonmis, qurudulmus mohsul, preservlar, giyma va s.)
baliq mohsulu istehsalinda yarimfabrikat rolunu oynayir.

2. Baliggt gomilorinda saxlanma miiddatinin artirilmasi vo
ticarar  gobokasinda  sonraki  realizasiyast  iigiin - soyuqla
konservlasdirilon su canlilari. Bu soyudulmus va ya dondurulmus
mohsul olub (boliinmiis vo boliinmomis balig, file vo S.) , ev
soraitinds baliq x6raklori hazirlamaq tigiin bilavasits istehlakg¢ilara
magazalarda dondurulmus halda toqdim edilir.

Sahilyan1 rayonlarda ovlanan hidrobiontlar1 soyuqla emal
etmok iiciin sahilo ¢atdirmaq olar. ©gor onlarin soyudulmasi vo
dondurulmasi sahilyan1 miiassisalordo aparilirsa, bu halda baliggi
gomilarinds su canlilarinin soyudulmasi ilo eyni olacaqdir.

Baligin  soyudulmas: iisulundan baliggr  gomilorinds
baliglarin dondurulma prosesino godar saxlanmasi zamani genis
istifado olunur. Okean gomilarinds baliglar, bir qayda olaraq,
soyuq doniz suyu ilo xtisusi qurasdirilmis soyuducu bunkerlordo
(¢anlarda) soyudulur.
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Sahil gomilorinds vo sahilyan1 miisssisalordo  baligin
soyudulmas ti¢iin, adaton, buzdan istifads olunur.

Olkado istehsal olunan baliq mohsullarinin {imumi hacmine
goro soyudulmus baliq mohsullarinin payr 3,5-4,0% toskil edir.
Soyudulmus baliq, osasen, sahildoki yasayis montagoelorinds
istehlakgilara satilir.

Sahil ~ miiessisalorinde  miixtolif ndv ~ mohsullarin
hazirlanmasi, porakendo vo topdansatis ticarotdo satis liglin
nozards tutulmus dondurulmus baliq mohsulunun kiitls payt, hasil
olunan baliglarin imumi hacminin 90% vo daha artigini togkil
edir. Miixtalif ndv baliq mohsullarinin hazirlanmasi tigiin istifado
olunacaq dondurulmus baliglarin kiitlo pay1 75% toskil edir.

5.2. Xammalin soyudulmasz iisullari

Baligin va digar daniz canlilarimin soyudulmast tisullari
¢ox miixtalifdir, lakin soyuducu miihitin xarakterino gora bunlar
iki qrupa ayrilir: birinci qrupa bircinsli miihitds aparilan soyutma
tisullar1 (mosalon, soyuq havada vo ya soyug mayedos), ikinci
grupa — baligin buzda soyudulmasi iisullar1 aiddir. Baligin
sonaye miqyasinda soyudulmasi {isullar1 arasinda on genis
yayilani baligin soyuq maye miihite salinmasi, baligin soyuq duz
mohlulu ilo sulanmasi vo baligin dogranmis buz igarisinds
soyudulmasi aiddir. Bu iisullardan on ¢ox yayillan1 dogranmis
buz igorisindo soyutma, on az yayilani iso duz mohlulu ilo
sulanma tisuludur.

Maye miihito salinmagla baligin soyudulmasi. Bu iisulun
mahiyyati ondan ibaratdir Ki, tozo baliq soyuq bir mayeys (sirin
su, duzlu su vo ya doniz suyuna) batirilir. Olbatto ki, maye
miihitlo bilavasito tomasda olan baligin soyudulmasi tigiin yalniz
insan orqanizmi ti¢iin zororsiz mohluldan istifads edilo bilor.
Balig ovlanan kimi soyuq deniz suyuna batirilir vo tez
soyudulur(cadval 5.1).

Tordan yenico ¢ixarilmigs baligin  vaxtinda vo tez
soyudulmasi texnoloji proseslordo g¢ox vacibdir. Bu soraitds
baligda  biokimyovi  proseslor, o  ciimlodon,  zororli
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mikroorganizmlorin inkisafi kaskin langiyir vo onun saxlanma
miiddatinin artmasi ti¢lin zomin yaranir. Baligin soyuq doniz
suyunda soyudulma miiddsti baligin o6lgiilorindon, suyun
temperaturu va sirkulyasiyasindan asili olaraq bir nega dagigo ilo
1,5 saat arasinda doyisir.

Kilkonin temperatwru, °C
——
e

!
=

AN [~

: %MW —

D 1530450 153045215 3045315 30454 153045 5 15 30456

Soyudulma miiddati, dag va san.

Sokil 5.1. 0°C temperaturlu doniz suyunda kilkenin
soydulma miiddati: 1-harokotsiz Kilks;2-suda 0,1 m/s siirat ilo
harakat edan kilka; 3-suda 0,3 m/s siirat ilo harakat edan kilka.

Soyug duz mahlulunda va daniz suyunda baligin
soyudulmasi. Miikommol sulanma tisulunda baligin biitiin sothi
horokatli soyug maye gatla — duzlu tobags ilo tomasda olmalidir,
lakin bu praktiki cohotdon miimkiin deyil. Adston, baligin
sothinin boyiik bir hissasi duz mohluluna toxunur, galan hissasi
isa hava ils - soyuducu agentlo tomasda olur (sokil 5.2).
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Sakil 5.2. Daniz suyu ilo soyudulma.

Demali, soyuducu miihit bu halda bircinsli olmur, bu da
baligin soyudulmast prosesinda istilikvermonin geyri-barabor
olmasina gatirib ¢ixarir.

Baligin dogranmis buz icarisinda soyudulmasit. Kifayot
godor somarsli vo sado olan bu soyutma tiisulunun tenikasi
asagidaki kimidir: hazirlanmig taranin (yesik, ¢allok vo s.) vo ya
bunkerin dibino xirda dogranmig buz tokilir, tizorino iso

avvalcadan g¢esidlonmis vo hazilanmis tozo baliq barabor sokilda
yigilir (sokil 5.3).

b s = >l adl
Sokil 5.3.Baligin dogranmis buz igarisinds soyudulmasi.
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Baliq gatinin {izarina yens bir qat buz tokiiliir va bu proses
tara dolana godor davam etdirilir. Temperaturu yiiksok olan
baligla onu shato edon buz arasinda dorhal istilik miibadilasi bas
verir, naticads baliq soyuyur vo buz oriyir. Buzun oarimasi
noticasinds yaranan su taradaki arakosmolordon axib gedir.
Baligin soyudulmasi {igiin sirin su vo doniz suyundan (tebii vo
stini) hazirlanmis buzdan istifads edilir. Bu mohlul tadricon
kristallarin arasindan asagiya dogru axir vo biitiin buz kiitlosi
daha da sirinlagir. Buzun xirdalanma doracasi baligin soyudulma
miiddatina shomiyyatli doracads tosir gostarir (codval 5.3).

Xirda dogranmis buz noinki  soyutma  prosesini
stiratlondirir, ham do baligin deformasiyasi va zadalonmasi daha
az olur (codval 5.2).

Cadval 5.2
Buzun xirdalanma daracasindan asihi olaraq baligin
soyudulma miiddoti

Baliq Soyudulma miiddati, san
k“ﬂ;ﬂ;‘;’ng"” fridlcala Ortadleili | Xirdadleala
miadart dogranma dogranma dogranma
qaéart, (10x10x10 (4x4x4 sm) | (1x1x1 sm)
%-la sm)
100 154 134 89
75 - 137 95

Buzun keyfiyyati. Baligin soyudulma texnologiyasinda
buzun keyfiyysti, onun hazirlanma {sullari vo xirdalanma
daracasi boyiik shamiyyat kasb edir.

Baligin saxlanma miiddatini artirmagq ti¢lin antiseptiklordon
istifado etmok olar. O, baligin yuyulmasi zamani suya vo ya
buzu hazirlayan zaman buza slavs edilir. Antiseptiklor arasinda
kalsium-hipoxlorit ~ (Ca(C10)2)va  ya  natrium-hipoxlorit
(NaClO), ozon, hidrogen-peroksid va s. sinaqdan kegirilmisdir.
Xammalin vo soyudulmus baliq mohsullarinin  saxlama
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miiddatinin  artirilmast  iiglin  olverigli tisullardan biri  do
antibiotiklorin totbigidir vo onlar, adston, buza qatilir. Standarta
gora, baligin dasinmasi vo saxlanmasi zamani buzun totbiqi
miitlagdir, bu zaman baliq mohsulunun miiassisodon buraxildigi
anda buzun miqdari onun kiitlasinin 50%-ni toskil etmalidir.

5.3. Baligin dorin dondurulmasi

Soyudulmus baligin miimkiin saxlanma miiddati on yaxsi
halda 10 giindiir, praktiki olaraq iso 5-7 gilindiir. Belo bir
voziyyat  bu godor yiiksokkeyfiyyatli, tobii mohsul olan
soyudulmus baligin catdirilma vo realizasiya imkanlarmi xeyli
mohdudlasdirir.

Baligin temperaturu, onun badoninin galin hissasinds 0... -
1°C, dorin dondurulmus hissesinds -3..-5°C oldugda basa
catmalidir.  Yesikloro  gablasdirilmis,  hoddindon  artiq
soyudulmus baligin dasinmasi zamani vaqonlarda, eloco do
soyuducularda va ya ticarat sobakasinin anbarlarinda saxlanmasi
zamani temperatur -1...-3°C soviyyssindo saxlanmalidir. Darin
dondurulma zamani baliq mexaniki cohotdon mohkamlanir,
donmus qatda soyugun toplanmasi bas verir, naticads baligin
saxlanma miiddoti 20-25 sutkaya godor arta bilir, bu iso buzla
soyudulmus baliga nisbaton 1,5-2 dofa ¢oxdur.

Gomilords ovlanan baliglarin dondurulmasindan tutmus,
hazir mohsulun sahilyani soyuducularda saxlanmasina goador
fasilasiz soyuducu zancirin mévcudlugu hom xammalin, ham do
baliq mohsullarinin  keyfiyyotinin  saxlanmasimin  texniki
vasitolori vo texnoloji proseslorinin miirokkab kompleksindan
ibaratdir.

Soyugla emala moruz qalmis baligin horokot sxemi
asagidaki kimidir (sokil 5.4).
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Ticarat tegkilatlar:

Sokil 5.4.Soyuq emala moaruz qalmis baligin harokat sxemi

Balglarin dondurulma texnologiyasi. Bozon baliq emali
tocriibasinds soyutma vo dondurma arasindaki araliq prosesi
hoyata kegirilir. Baligim natamam dondurulmasi prosesi
dondurulma, bunun noticasinds alinmis baliq dondurulmus balg
adlanir. Dondurulmus baliq bazan bark dondurumus va ya darin
dondurulmus balig adlanir. Belo bahigin temperaturu -1-don -3°C-
dok olmalidir.

Ovlandiqdan dorhal sonra dondurulmaga gondorilon treska
balig1 -1°C-do 20 sutka, -2°C-do 26 sutka, -3°C-do iso 35 sutka
saxlana bilor. Tunes baligi -2°C-do 20-25 sutka saxlamilir.

Soyudulmus baliq buzun i¢indo 10-12 sutka saxlanila bilor.
Saxlama miiddotinin ¢ox olmasi son dondurma temperaturunun
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asag1 salinmasi ilo tomin edilir vo saxlanma zamani fermentativ vo
mikrobioloji proseslor langiyir. Lakin dondurulma suyun gisman
donmasi va baliq toxumalarinin buz kristallar1 ilo zodalonmasine
Vo golocok emal prosesinds soyudulma ilo miiqayisads boyiik
itkilorin  olmasma gotirib ¢ixarir. 9gor dondurma prosesinin
kegirilmasi texniki ¢atinliklor tératmirsa, onda dondurulmus
baligin sort temperatur rejiminds bundan sonra saxlanmasi
oldugca c¢otindir. Otraf mihitin temperaturunun krioskopik
hoddon yuxari galxmasi, dondurulmus baligin  donunun
actlmasma vo  keyfiyyatinin siiratlo pislosmosino sobob olur.
Dondurulmus baliq tigiin an slverisli son temperatur -2°C-dir. Bu
halda saxlama miiddati soyudulmus baliga nisbaton 8-10 sutka
artir, keyfiyyat gostaricilorina gora iso tozo soyudulmus baligdan
heg do forglonmir va tozs baliq kimi realizo oluna bilar.

Saxlanma miiddotinin uzanmasi ilo yanasi, dondurulma
tsulunun totbiqi baligin buzsuz dasmmasi, hom do izotermik
dagimalarda yiikgotiirmo qgabiliyystinin xeyli artmasi igiin genis
imkanlar yaradir. Bundan olave, boéliisdiiriicii soyuducularda
dondurulmus baligin bosaldilmasi vo ¢esidlonmasi zamani amoak
xarclori buzda soyudulmus baliga ¢okilon xarclorlo miigayisada
agagl distr. Eloco do dondurucu kameralarin buraxiciliq
gabiliyyati do artir, bu da mahsulun kiitlovi sokildo daxil olmas1
dovriindo xiisusilo vacibdir. Baligin dondurulmast vo dondurul-
mus baligin saxlanmasi sahasinds xarici 6lkalorin tocriibasi siibut
edir ki, saxlama miiddoti basa ¢atmis dondurulmus balig1 satmaq
yox, onu baliq mohsullari istehsalina yonoaltmok daha
moqgsadauygundur. Belo Ki, atin keyfiyyat gostaricilori gonastboxs
olsa da, xarici gOriiniisii pislosmis olur. Dondurulma {igiin
yiiksokkeyfiyyotli balig xammali gotiriliir. Onu dondurucu
qurguya yerlagdirir, naticads baligin miiayyan qalinliqda iist gati
donur. Sonra o, saxlama kamerasma yerlogdirilir (-2 + -3°C).
Daxili istilik miibadilasi hesabina baligin badaninin har yerindo
temperatur barabarlosir.

Baligi hava vo duzlu dondurucu kameralarda dondurmaq
olar. Temperaturu 25-35°C olan hava axininda baliq 1-2 saat
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arzinds dondurulur, duzlu dondurucu kameralarda zanbillords 10-
25 doq orzindo temperaturu -8 =+ -10°C vo sixhg 1,11-
1,13q/8m301an duzluga batirilir. Dondurucu kameralarin ¢ixisinda
baligin iist qatinda temperatur -3-5°C, stin daxilindo 0-1°C-dir.
Saxlanma zamani birinci 10 -12 saat arzinds baligda biitiin hacm
boyu temperaturun borabarlosmasi bas verir. Bununla eyni
zamanda buz kristallar1 da biitiin azolo toxumasinda borabar
paylanir. Qutulara yigilmis balq -3 °C temperaturda saxlanir vo
nogl edilir. Bu zaman temperatur doyismolarino yol verilmomo-
lidir.

Dondurulma — oazalo sirasinin temperaturun Kkrioskopik
ndqtadon asagi temperaturadok (- 1,0 :-1,5°C) asagi salinmasi
prosesidir.

Baliq otinin dondurulmasi prosesinin bes temperatur
sahasing boliinmasi gabul edilmisdir ki, bu zaman azolo toxuma-
sinin osas komponentlori miirokkab fiziki vo kimyavi gevrilmolora
moruz qalir. Bu ¢evrilmalorin  sobablorini vo  mahiyyatini
miitoxassislorin  bilmasi, yiiksokkeyfiyyatli dondurulmus baliq
mohsullart istehsaliin biitiin texnoloji proseslorinin kompleks
sokildo miivaffagiyyatli halli tigiin vacib sartdir (Codval5.3)

Cadval 5.3

Baliq stinin dondurulma temperaturundan asili olaraq

azals toxumasinda bas veran ¢evrilmoalor

-1-agador | Adi vaziyyatdo Tozo va soyudulmus | O
baliq

1<-2 Ciizi denaturasiya Sarbast-struktur 6
suyun donmasi

>-2<-20 Osasli denaturasiya Harokatsiz suyun 90
donmast

>-20<-65 | Ciizi denaturasiya Qalan suyun donmasi | 100

-65-don Ozols toxumasi biitiin | Dondurulmus baligin

asagl formalarda donmus soyudulmas1 100

haldadir
Qeyd:
1. Sorbast-struktur su elo sudur ki, onu nishoton kigik
deformasiyalarda baligin tarkibindon sixib ¢ixartmaq miimkiindiir.
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2. Immobilizoedilmis su - bahigin toxumas: struktur qofosi
torafindon mexaniki tutulub saxlanilmis sudur.

3. Birlosmis su — baliq toxumasini tagkil edan hollolmus vo
hollolmamig hidrofil maddalorin molekullar1 torafindon mdohkom
sokildo tutulub saxlanmis sudur (gellobaglanmig — adsorbsiyali vo
kiillo birlogmis — hidratlagmus).

Su -2 + -5 °C temperaturda daha intensiv sokildo donur.
Dondurulmanin prinsipcs iki miixtslif tisulu mévcuddur:

-temperaturu toxuma sirasinin krioskopik noéqtesindsn daha

asagl olan, otraf miihitlo bilavasito tomasi ilo dondurulan bir

obyektdan istilik ¢ixarilmast,

-dondurulan obyektdo toplanmis istiliyin dorin vakuum

soraitinds ondan suyun buxarlandirilmasi tgiin  sorf

edilmasi.

Birinci tisul osasinda ¢oxlu sayda dondurulma iisullart
islonib-hazirlanmis vo praktikada 6z totbiqini tapmisdir: hava,
tomas, duzla, maye gazlarla dondurulma va s. Onlarin arasinda
hom voatoga gomilarinds, hom do sahilyan1 miiassisalords genis
totbiq olunanlar1 soyuq hava axininda dondurulma vo Sothi dovr
edan soyuducu agent vasitasilo soyudulan igibos iki plito vasitosilo
dondurulmadir. Duzla dondurulma tisulu az yayilmisdir vo asasan,
xisusi torla tochiz olunmus baliqg1 gomilorindo tutulan tunes
baliglarinin dondurulmasinda istifads olunur. Duzla dondurulmus
tunes baliglarindan, asason, konservlor hazirlanir.

Maye qazlarla dondurulma boyiik xarclar tolob etdiyi {igiin
genis totbiqini tapmamigdir.

Ikinci dondurulma {isulundan sublimasiyali mohsullarin
istehsal texnologiyasinda istifads olunur.

Foaaliyystds olan miiassisads texnoloq dondurulma tisulunu
se¢mok imkanina malik deyil. Usullar vo texnoloji avadanliglarin
tortibati  gominin  vo ya miiossisonin layihalondirilmasi
morhalasinds miioyyan olunur. Lakim miihondis-texnoloqg har bir
tisulun istiin vo ¢atismayan cohatlorini, prosesin siiratino Vo
dondurulmus baligin keyfiyyatino tosir gdstoron amillori
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bilmolidir. Dondurulmus baligmmn keyfiyyatino xammalin
keyfiyyati vo prosesin siirati daha ¢ox tosir gostorir. Dondurulmus
baligin keyfiyyati dondurulmus mohsullarin saxlanmasi dévriindo
onlarin saxlanma miiddatina va keyfiyyatino shamiyyatli doracoda
tosir gostarir.

Dondurulmus baliq sonaye rayonlarindan sahildoaki
soyuduculara dondurulan kimi yox, 2,5-3 ay gomi anbarlarinda
saxlanildigdan sonra daxil olur. Beloaliklo, dondurulmus baligin
keyfiyyatina tasir gostoran alave amillor meydana ¢ixir ki, bunlar
saxlanma rejimi va saxlanma miiddatidir.

Gomilorde ovlanan baligin dondurulmasindan tutmus,
sahildoki soyuducularda saxlanmasma qodor olan fasilosiz
soyuducu soboks, hom xammalin, hom do balig mshsulunun
saxlanmasi l¢iin vacib sortdir vo texniki vasitalorin, texnoloji
proseslorin miirakkob kompleksindon ibaratdir.

Dondurulmus baliq vatege miiassisalorindon soyuduculu
nagliyyat gomilarinds limandaki soyuduculara gatdirtlir. Gamilor
limana daxil olan zaman dondurulmus mohsulu birbasa gomidan
soyuduculara bosaltmaq lazimdir. Dondurulmus mohsul soyuducu
anbarlardan soyuduculu nagliyyatla topdansatis anbarlarina, sonra
iSo toyinatindan asili olaraq ya baliq emali miiassisaloring, ya da,
ticarot miiossisalorina daginir.

Soyutma prosesindo prosesin miiddotinin artmasi ilo
dondurulmus baligin keyfiyyati durmadan pislosir. Donmus
baligin keyfiyyatinin asagi diismosinin siiroting, saxlanmanin
awvalinds, yani dondurucu aparatdan ¢ixan zaman dondurulmus
baligin vaziyyati tosir gostorir, bu da 6z névbasinds, xammalin
keyfiyyatino vo dondurulma prosesina tasir gostarir.

Soyugla emal prosesinds dondurulmus yagli baliglarin
keyfiyyatinin pislogsmasinin osas sababi lipidlorin oksidlogsmasidir
ki, bu da baligin isti emali zaman1 yagda ac1 dadin vo goxunun
yaranmasi ilo miisayiot olunur. Bu xarabolma, ilk névbads,
baligin havanin oksigeni ilo tomasda olmasi naticasinds darialtt
yag qatinda miisahido olunur. Toxuma yaglarmin oksidativ
pislosmosinin garsisini almaq praktiki cohatdon miimkiin deyildir.
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Buna gors do, yiiksokkeyfiyyatli dondurulmus mohsul almaq tigiin
miihondis-texnoloq baligin soyuqla emali vo saxlanmasinin
texnoloji prosesini, eloco do parametrlora nozarsti elo toskil
etmolidir ki, hotta on kigik pozuntular bels bas vermasin.

Biitlin bunlar yalniz baligin dondurulmasi prosesinin istilik-
fiziki xarakterini bilmok, dondurulma prosesinds va dondurulmus
baligin saxlanilmasi zamani1 azalo toxumasinda bas veran fiziki-
kimyavi vo biokimyovi proseslorin doyismasi ilo bagli dorin
biliklora malik olmagla miimkiindiir.

Dondurulma zamam bahqda bas veran fiziki
dayisikliklor. Baligin dondurulmasi prosesi onda olan maye-
damci soklinds olan suyun ¢ox hissasinin buza gevrilmasi ilo
xarakterizo olunur, buna gora do, asas fiziki-kimyavi dayisikliklor
prosesdo toxuma sirosinin yaranmasi ilo baghdir. Istiliyin
mayedan ¢ixarilmasi noticasinds kristallagsma temperaturu yaranir
ki, bu zaman maye faza kristal faza ilo tarazliqda ola bilor. Cismin
maye haldan bork hala kegmosi liglin bu tarazliq pozulmalidir,
yoni mayenin temperaturu kristallasma temperaturundan asagi
hadds ¢atdirilmali, maye hoddon ¢ox soyudulmalidir. Bu zaman
mayenin aqreqat halinin doyigsmasi prosesi — kristallasma baglayir.

Kristallasma noqtosindon asagi temperaturda kristalasmis
hiiceyrolor daha davamli olur, onlarin sayr artmaga baslayir,
Olgtilori boyliyiir, kristallagmaya yOonalmis aydin nozaragarpan
Coroyan yaranir. Bir fazanin digor fazaya kegmasi ovvalca yalniz
fazalarin bir-birino ¢evrilmo markazlorinin yarandigr ayri-ayri
noqtolordo  bag  verir. Kristallasma noqtesindon  yuxari
temperaturda ¢ox da boyiik olmayan komplekslor — xirda dispers
kristallar movcuddur. Bu komplekslor davamsizdir, onlar
molekullarin miivafiq istilik harakatinin tosiri altinda dayanmadan
omoalo golir vo pargalanir. Kristallasma noqtosindon asagi
temperaturda kristalasmis hiiceyroalor daha davamli olur, onlarin
say1 artmaga baglayir, 6l¢iilori boylyiir, kristallasmaya yonalmis
aydin noazorogarpan coaroyan yaranir. Bir fazanin digor fazaya
kegmasi avvalca yalniz fazalarin bir-birina ¢evrilmoa moarkazlarinin
yarandigi ayri-ayr1 noqtalords bas verir.
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Dondurulma zamam bahqda gedan biokimyavi vo
kimyavi dayisikliklor. Baligin dondurulmasi mithiim biokimyaVvi
vo Kimyavi doyisikliklorlo miisaiyat olunur. Biokimyoavi doyi-
sikliklor baligin sathinds va igarisinds olan mikroorganizmlarin
hoyat foaliyystinin dayanmasina, hattadondurulmadan dorhal
sonra, sathindaki bakteriyalarin saymin azalmasina gatirib ¢ixarir.
Dondurulma zamani monfi temperatur vo aqregat halmin
doyigsmosi soyudulmaya nisboton mohsulda mikroorganizmlorin
hoyat foaliyyati liglin olverigsiz sorait yaradir. Buna goro do,
dondurulmus balig1 daha ¢ox saxlamaq miimkiindiir.

Mohsulun temperaturu todricon azaldilarsa, soyugun
mikroorganizmlors tosiri zoifloyir, onlar daha yaxsi qalir, yeni
soraito uygunlasir vo onlarin say1 belo mohsulda tez dondurulmus
mohsula nisboton daha ¢ox olur. Asag temperaturda
mikroorganizmlorin = 6limii  yalmiz maddalor miibadilasinin
pozulmasi naticasinds deyil (lazimsiz va zosharli maddolorin
toplanmasi, protoplazmanin diffuziya xassalorinin doyismosi va
s.), ham do buz amalogalms zamani hiiceyralorin mexaniki
dagilmasi naticasinds bagslaya bilar.

Temperatur asag1 disdiikdo biokimyavi reaksiyalar
yavaslyir, buna baxmayaraq, proses hotta dondurulmus mahsulda
da davam edir. Dondurulmus baliqda glikogenin pargalanmasi vo
stid tursusunun yaranmasi bas verir. Stid tursusunun baliq stindos
maksimum migdarda toplanmas1  -2,5...-3,7°C temperatur
intervalinda miisahida olunur ki, buna da kritik temperatur deyilir.
Yavas dondurulma zamani, habels nishaton yiiksok temperaturda
glikogenin parcalanmasi daha tez bas verir.

Dondurulma prosesinds heyvan toxumalarinda yaranan
siid tursusunun miqdart ilo dondurulma temperaturu arasinda olan
asililiq asagidaki sokilds gostorilmisdir. n ayrisi toxumalarda olan
stid tursusunun migdarinin doyismasini, A® ayrisi iss toxumalarda
omalo golon buzun migdarim géstorir. Temperatur -2,5°C oldugda
maksimum miqdarda siid tursusu yaranir, bu temperaturda toxuma
suyunun artiq 75 %-0on ¢oxu donmus olur. Qlikogendan basqa
donmus baligda fosfagen do parcalanir, kreatin vo fosfat tursusu
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toplanir. Bu prosesin  pik nédqtesi -2,2..2,5°C temperatur
intervalinda miisahids olunur (sakil 5.5).

Sud tursusunun miqdar. %-la
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Sakil 5.5. Dondurulma prosesinds siid tursusunun miqdari
ilo dondurulma temperaturu arasinda asililiq ayrisi

Dondurulma zamani ziilalda koskin dayisikliklor bas verir
— ziilal denaturasiya edir, noticodo onlarm hollolmast kaskin
doyisir, sisma, toxuma sirasini saxlama qgabiliyyati azalir. Biitiin
bunlar bir gida mahsulu kimi baligin keyfiyyatinin pislosmasine
getirib ¢ixarir: ot quru vo bark olur, baligin tokrar emalinin hayata
kegirilmasi miimkiin olmur, masalon, baliq konserv hazirlanmasi
ticiin vacib olan bazi xassalarini itirir.

Baliq ziilalmin togriban 70-80%-ni togkil edon vo on
davamsiz hissasi olan miozinin xassalorinin doyismosi boyiik
ohomiyyat kash edir. Todqiqatlar gostorir ki, baliq ziilallart -2...-
5°C, on ¢ox da -2,5°C temperaturda tez pixtalasir. Baligin
dondurulmasi prosesinin maksimum dorocods donon proses
olmasi ticiin mohsulda sadaladigimiz biokimyovi ¢evrilmalorin
bas verdiyi temperatur zonasini miimkiin qodor tez kegmok
lazimdir.

Baligin dondurulmasi zamani onun toxumalarinin hiiceyra
qurulusu da shamiyyatli doracads doyisir, bels Ki, bu doyisikliklor
baligin dondurulmaya gadarki vaziyyatindan asilidir. Ovlandigdan
sonra ¢ox saxlanilan baligin dondurulmasi zamani histoloji
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doyisikliklor daha qgabariq sokildo Oziinii biruza verir vo buz
kristallarinin 6l¢iisii uygun olaraq artir.

Mohsulun  qurulusunun  buz  kristallar1  tarafindon
zodolonmosi  yavas dondurma zamani barpa olunmur, o,
oksidlosma Vo hidroliz proseslorini tonzimloayir,mshsulda ferment
prosesloring tosir gostorir. Biitiin bunlar tabii gida mohsullarinin
tez dondurulmasinin magsadouygun oldugunu gostarir. Soyuqgla
emali edilmis baliq mohsullarinin yiiksok keyfiyyati yalniz emal
sorati ilo deyil, hom do emala gondorilon xammalin tozaliyi,
saxlanma rejimi vo mahsulun donunun agilmasi tisullari ila tomin
edilir. Biitiin bu sortlor zoruridir va bir-biri ilo baghdir.

Dondurulma iisullari. Sonaye miqyasinda baligin
dondurulma iisullar1 vo qaydalart miixtalifdir, hazirda nisboton
daha genis yayilan vo daha tosirli olan, ya da hor hansi bir
xisusiyyati ila forglonan dondurma tisulunu nazordoan kegirok:

- baligin tobii soyuq hava soraitinde dondurulmas;
- intensiv igloyan cihaz vo qurgularda soyuq hava axininda
Vo soyuducu miihit kimi istifado edilon hava, duz mahlulu va ya
soyuducu agent vasitasilo dondurulma;
- buz-duz ganisiginda dondurulma;
- gaynayan soyuducu agentds dondurulma.
Hazirda daha genis yayillmis tsul intensiv islayan
qurgularda hava ilo Vo ¢oxplitali cihazlarda dondurma tisuludur.
Tabii soyuq hava saraitinda dondurulma. Baliglarin
tobii soyuq hava soraitindo dondurmasi isulu sart iglimi olan
rayonlarda, buzalti balig ovu zamani aparilir. Bu zaman tozo
ovlanmig balig1 buz meydangasinin {izorine bir sirada elo yigirlar
ki, otraf miihitls istilik miibadilasi onun maksimum sothi boyunca
bas versin. Giiclii saxtada (-150C Vo asag1) vo kiilokli havada baliq
olduqgca tez donur. Belo soraitdo donan baligin galsamolari agiq
voziyyatdo qalir, itizgoclori qalxir, gozlori 6no dogru ¢ixir,
golsamalor arasinda tiind qurmizi zolag amolo golir. Bu, baligin
miikammal, qiisursuz tazaliyinin slamatidir.
Baligin tobii soyuq hava soraitindo dondurulmasinin
saciyyavi xiisusiyyati — soyugla emala moruz galan xammalin
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yiiksokkeyfiyyati (diri vo ya yuxuya getmis, lakin tomamilo tozo
baliq), baligin ovlanmasi ilo onun dondurulmasi arasinda zaman
fasilosinin olmamasi (6liimdon sonraki vaziyyat halo baslamayib,
ya da az nazara garpir), istilik miibadilasi tiglin alverisli soraitin vo
geyri-mohdud soyuq monbayinin olmasi. Texnoloji cohatdon bu
tisul, an keyfiyyatli hazir mahsul veran an miiasir dondurma tisulu
hesab olunur.

Intensiv isloyan cihazlarda va qurgularda dondurulma.
Soyuducu anbarlarda indiya godar halo do borulu roflori olan
soyuducu kameralarda baliglarin dondurulmasi tatbiq edilir. Belo
soraitdo baligin dondurulmasi zamani onun alt torofi metala
toxunur, digar st torofi iso zaif dovr edon hava ilo tomasda olur
vo dondurulma prosesi geyri-borabor vo yavas gedir(sokil 5.6).
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Sakil 5.6. CA-1 aparatinin kasiyi: 1- sarinkes (ventilyator);

2- soyutma batareyalari; 3- mortabali arabaciqlar

Miiasir soyuducularda bu iisul soyuq hava axininda
dondurulma tisulu ils avoz edilmisdir, ham do miixtalif cihazlar vo
qurgular islonib-hazirlanmisdir ki, onlarda noinki yiliksok
istilikverma omsalina nail olunmusdur, eyni zamanda, baligin
yiiklonmasi va bosaldilmasi mexaniklogdirilmisdir.

Hazirda intensiv isloyan aparatlarda dondurulma daha
genis totbiq olunur. Burada dondurulma iigiin nozords tutulmus
balig, oavvalca bloklar soklinds xiisusi metal gablara yigilir. Belo
aparatlarm  qurulusu  durmadan  yaxsilasir,  dondurulma
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texnologiyasi tokmillagir vo asas yiiklomo-bosaltma amaliyyatlar:
mexaniklosdirilir.

Buz-duz qarnsiginda dondurulma. Bu isul buz vo duz
qarisiginin (NaCl) 6ziinlisoyutma hadisaSins asaslanir. Buz va duz
qarisiginda bir sira proseslor gedir: buzun orimasi, duzun
hallolmasi, bu zaman buzun orima va duzun hallolma istiliyinin
udulmasi. Qarisig1 toskil edon komponentlorin bir-biri ilo daha
yaxs1 qarsiligl tasirds olmasi {iglin elo qarisdirmaq lazimdir ki,
onlarin toxunma sathlori daha bdyiik olsun. Qarigigin orimo
temperaturu buzla garigsdirilan duzun miqdarindan asilidir. Lakin
molum haddo qodor buza duzun olavo edilmasi zaman
temperaturun maksimum azalmasi bas verir. Biitiin hallarda
baligin buz-duz ganisiginda dondurulmasi, xiisusilo do tomaslh
dondurulma zamani buzun vo duzun keyfiyyati sanitar norma vo
tolablora cavab vermalidir. Buz-duz qarisiginda baliglarin
dondurulmas: tisulu ¢ox sadadir. Baliglar buz-duz qarisiginda
tobaga ilo yigilir, bu zaman qarigigla dogrudan tomas halinda olur
(tomasli dondurma), ya da yaxsi istilik kegiron arakasmo ilo ayrilir
(tomassiz dondurma).

Buz-duz qansiginda tomasli  dondurma zamani
istilikvermonin 3 amili rol oynayir: baligin buz pargalar ilo
bilavasito tomasi zamani qarigigin orimasindon alinan duzluq vo
qarisigin - komponentlori  arasinda olan hava  bosluqglart.
Dondurulma prosesinds bilavasite tomas sathinin bir hissasi
todricon bdoyliyiir. Baliq ¢onlordo vo ya iri yesiklordo siralarla
y1gilir. Buzun miqdart baligm ilkin temperaturundan asili olaraq
baligin kiitlosino géro 100-125% araliginda olmalidir, duzun
miqdar1 iso buz kiitlasing gore 25% olmalidir. Iri baliq o zaman
dondurulmus hesab olunur ki, onun ozalo toxumasinda temperatur
-80C-y9 godar, dondurulmus xirda baliglarda isa -1OOC-ya godor
enmis olsun.

Buz-duz ganisiginda baligin dondurulmasi tisulu texniki
cohatdon mitkommal hesab olunmur, yalniz soyuducular olmayan
rayonlarda o hallarda totbiq edilir ki, xammalin kiitlovi daxil

109



olmasi miiossisodo emal qurgularinin mohsuldarhigindan xeyli
¢oxdur.

Baligin buz-duz garisiginda dondurulmasi qiivvads olan
standartlarla tanzimlanir.

Qaynayan soyuducu agentd> dondurulma. Baligin
zohorli olmayan buxarlanan soyuducu agents batirilmasi yolu ilo
dondurulmasi prinsipco Somarali iisuldur, belo ki, bu halda
soyuducu va dondurucu qurgunun sxemi xiisusilo sadalosir, ¢linki
prosesin ara morholslari istisna olunur; istilik miibadilosi tigiin
daha yaxs1 sorait yaranir — soyuducu agentin buxarlanma istiliyi
tamamilo istifado olunur va bilavasits buxarlandirici miihitds olan
mahsul tez donur.

Mohsullarin qaynayan soyuducu agentds dondurulmasi
tiglin qurgunun prinsipial sxemi sokil 5.7.-do gostorilmisdir.

L

Sakil 5.7. Qaynayan soyuducu agentdo dondurulma figiin
qurgunun sxemi:1- tonzimlayici ventil; 2- kondensator; 3- karbon
qaz1 liglin kompressor; 4- ¢irkyigan filtr.

Bu sxemdon goriiniir ki, soyuducu agent tonzimlayici
ventildon kegaraok dondurucu cihaza daxil olur vo orada ¢ox asagi
temperaturda mohsulla istilik miibadilosi hesabina buxarlanir.
Beloliklo, bu qurguda buxarlandiricinin vo dondurucu cihazin
funksiyasi bir aqreqatda birlosir.

Qida mohsullarinin  gaynayan soyuducu agentdo
dondurulmasi zamani karbon qazi vo maye azot oksidi (N,O)
istifado edilo bilor, onun sixlig1 0,9 ¢/sm®, 101,3 kH/™? tozyiqde
gaynama temperaturu -95°C vo gizli buxarlanma istiliyi 328
kC/m? -dir.

110



Qida mohsullarinin, o cimlodon, bozi doniz mohsullarinin
(krevetlor, molyusklar vas s.) maye azotla dondurulmasi nisbaton
genis totbiq olunur. Baligin dondurulmasi maye azotla suvarilma,
hom do maye azota batirilma yolu ilo hayata kegirilir, lakin geyd
etmok lazimdir ki, sonuncu iisulun totbiqi baliq toxumalarinin
dagilmasina gotirib ¢ixarir.

Siraloma prosesinin mahiyyati va tayinati. Baligin
siralonmasi — dondurulmus baligin sathinds nazik buz tabagoesinin
amoalo galmasidir. Bu tabage bilavasito xarici miihitin tasirlarini
gobul edorak baligi qurumadan vo yaglarin oksidlogsmasindan
miihafizo edir, bununla da quruyucu funksiyani hoyata kegirir.
Bunun iiciin 1-2°C temperatura malik sirin sudan istifado edilir.
Siralomoanin batirma va sulama isullart tatbiq edilir, bu zaman
otaqda temperatur -12°C-don ¢ox olmamalidir (sokil 5.8).

7 4

Sakil 5.8. ondurulh;us baligin siralonmasi iigiin qurgu
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Batirma tisulunda dondurulmus baligi vo ya dondurulmus
baliq bloklarini qisa miiddoto suya batirir, sulama tisulunda iso
mohsul su sirnagi altinda sulanir. Su ilo emal edildikdon sonra
baliq nisbaton asagi temperaturda saxlanilir. Lakin temperatur -
12 °C-don artiq olmamalidir ki, su gat1 baligin sothindo donsun.
Omoalo galon su qatinin galinligi baligin sathinin voziyystindan
Vo onun formasindan, baligin emal miiddatindon Vo
temperaturundan asilidir. Sira baligin biitiin sathini barabar gatla
ortmoli, ylingiilco tiqqildatdigda belo qopub ayrilmamalidir.
Yaglh baligi daha galin siro qati1 ilo 6rtmok lazimdir. Baligin
noviindon Vo oOlgiisiindon asili olaraq sironin kiitlosi baligin
kitlasinin 2-4 % -i godor olmalidir. Baliq 3 san-don ¢ox
olmamaq sortilo suya batirilir (Cadval 5.4).

Cadval 5.4
Baligin suya salinmasi

Bir Suya- | Siranin Bir Suya- | Siranin
suyasal- | salma- | ¢akisi, suyasal- | salma | ¢okisi,
manin nin baligin manin sayl baligin
miiddati, | say1 ¢okisindan | miiddati, cakisindan
san %-ls san %-la
1 1 20 3 5 7,2
1 5 6,0 6 4 7,0
1 4 4,8 30 2 7,0
1 4 6,0

Dondurulmus baligin atinds olan yaglarin oksidlogmasi-
nin qarsisini almaq Giglin suya miixtalif antioksidantlar (askor-
bintursusu, limontursusu, natrium-qliitamatvo S.) olave etmok
moaslohat goriiliir.

Siraloma prosesi iki marhaladan ibaratdir: baligin badon
sothinin su ilo isladilmast vo onun dondurulmasi. Baligin
siralonmoasi {igiin masinlarin bir nega tipi moévcuddur. Masin, iig¢
dofo soyuq suya salinaraq soyuq havada qurudulmasi yolu ila
donmus baliq bloklariin giralonmasi ii¢lindiir. Elo bu maginda
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bloklarin donunun agilmasi vo gablardan qoparilmasi prosesi
hoyata kecirilir. Masin vannadan, dastyici ¢argivo, havasoyudan
kamera, sultiiriicii, barabanli Otlirlicii vo oOtiirlicii sobokodon,
tonzimetmo cihazi, aritma stolu, impuls cihazi, vannanin dolma
Vo bosalma sistemi, yaglama va oritmo sistemindon ibaratdir.
Vanna magmin asas hissasi hesab olunur vo soyuq su iigiin
nozords tutulub. Onun igarising, eyni zamanda, ii¢ baliq bloku
salmir.Vanna saquli arakasmolorlo bir-birina bagli {i¢ bolmaya
ayrilir. Arakasmolor baliq bloklarinin suya batirilmasi zamani
istigamotlondirici rolunu oynayir vo dalganin yaranmasinin
garsisini alir. Vannanin igarisinds qaldirict soboko yerlosir vo
saquli istiqgamoatda iraliloma-qayitma harokatini hoyata kegirir va
baliq bloklarinin suya batirilmasina xidmot edir.

Vannanin va sobokanin iizorinds baliq bloklarim iifiiqi
yerdoyismosi ti¢lin nazorde tutulan baraban qurasdirilmigdir.
Vannanin yuxari hissasinoe havasoyuducu kamera borkidilir.
Oritmo stolu vo oritmo sistemi donmus baliq bloklarinin
gablardan va gapaglardan azad olmasi {iglindiir. Bunun tigiin iliq
sudan istifado edilir. Sol hissads aritma stolunun va barabanin
yan divarlar1 arasinda doldurma yuvasi vardir ki, stoldan baliq
bloklart itolonarak buraya salinir. Maginin istehsal giicii saatda
200 blokdur. Blokun 6lgiilori 800x250x60 mm, kiitlasi 10-11 kg-
dir. Blokun daxilindo temperatur -15°C, 1t baligin siralonmasi
ticiin sirin su sarfi 50-70 kg, aritmak ii¢lin suyun temperaturu
30°C, masinda havanin soyudulmasi ii¢lin duzlugun temperaturu
-30°C-don ¢ox olmamalidir.

Dondurulmus bahgin saxlanmasi. Baliq uzun miiddost
saxlamaq tii¢lin dondurulur.  Baliq soyuducu kameralarda
saxlanilmali vo ya dondurulmus temperaturda nagl edilmalidir.
Hazirda baligin bdyiik bir hissasi intensiv isloyan aparatlarda
dondurulur.

Soyuducusu olan gomilorin anbarlarinda vo sahilyani
soyuducularin kameralarinda baligin -18...-20°C vo hotta -25...-
30 °C-do saxlanmasi iigiin serait vardir. Baligin domiryolu
vaqonlarinda vo soyuducu yiik masinlar1 ilo dasinmasi zamani
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temperatur -9 °C-don yuxari, soyuducu gomilards iss -18°C-don
yuxart olmamalidir. Lakin soyuqda saxlanma prosesindo
mohsulda onun keyfiyyatinin pislosmasina sabob olan fiziki va
biokimyavi doyisikliklor gedir. Bu baximdan, soyuq miihitdo
saxlanma prosesinin asas vazifasi, mohsulu meydana gotiran
tizvi  birlosmoalorin pargalanmasi ilo naticalonan vo onlarin
¢lirimoasi zaman1 meydana ¢ixan maddoslorin yi1gilmasina gatirib
¢ixaran arzuolunmaz  doyisikliklorin  garsisin1  almaqdir.
Mohsulda gedon fiziki proseslora quruma, rongin vo hiiceyra
qurulusunun doyismasi, biokimyavi dayisiklikloro isa Kimyavi
qurulusun va torkibin doyismasi aiddir.

5.4. Baligin donunun ag¢ilmasi

Donun agilmasi istiliyin udulmasi ilo miisayiot olunan,
buzun suya g¢evrilmasi prosesidir. Baxmayaraq ki, baligin sonaye
miqyasinda dondurulmas: 150 ilden artiqdir ki, hoyata kegirilir,
dondurulma igiin avadanliglarin yaradilmasi sahasinds ilk cohdlor
yalniz kegon asrin ortalarindan baglanmisdir. Bu onunla izah edilir
ki, o vaxtlar dondurulmus baligdan miixtalif baliq mshsullarmnin
hazirlanmasi {iglin genis istifads edilmays baslandi. Dondurulmus
xammaldan istifado baliq emali miiossisalorinin mévsimi isini
aradan galdirdi, baliq mohsullarinin miixtalif ¢esidlorinin istehsali
tizra proseslori stabillogdirmak tigiin sorait yarandi.

Aydindir ki, donun agilmasi prosesindo baligin dondurul-
masi va soyuqda saxlanmasi zamani iton xassalorini barpa etmok
mimkiin deyil. Belo ki, dondurulmus doniz mohsullarinin
texnoloji sxeminds birinci amaliyyat olan donun agilmasi
omoliyyati xammalin texniki-kimyovi xarakteristikalarma manfi
tosir gostarmamoalidir. Yalniz donun acilmasi prosesinde baligin
ozolo toxumasinda bas veron texnoloji, kimyavi vo fiziki
doyisikliklori bilmoklo prosesi diizgiin hoyata kegirmok Vo
noticada  yiiksokkeyfiyyotli hazir mohsul almaq miimkiindiir.
Masalan, nara baliglarinin va ya torkibinds suyun miqgdari ¢ox
olan baliglarin donunun acgilmasi zamani prosesi miioyyan
morhalods dayandirmaq lazim golir ki, bu da kosilmo zamani
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hamar Kosiyin alinmasina, kiitls itkisinin azalmasma va bununla
da hazir mohsul ¢iximinin artmasina imkan verir.

Sterillogdirilmis konserv istehsalinin texnoloji proseslarinda
baligin donunun rasional sokilds agilmasi boyiik ohomiyyat kasb
edir. Donun agilmasi zamani rejimlorin pozulmasi baliq stinds
mikrobioloji ¢oxalmanin artmasina, noticodo istilik emali
rejimlorinin  ¢atinlogsmasine gotirib ¢ixarir ki, bu da hazir
mohsulun gida doyarini agagi salir.

Baligin donunun agilmasi comdayin temperaturu -
1..0°C olduqda basa ¢atmis hesab edilir.

Baligin donunun agilmasinin agagidaki tisullart malumdur:

- ac1q havada miixtolif temperatur, nomlik va onun harokat
suratinds;

- maye mithitdo suyasalinma vo suvarilma metodu ilo (su,
miixtalif gqatiligh duz mohlullar);

- buzda;

- istilikdtiirticti qurgularda;

- vakuum altinda buxarla;

- kristallagdirma suyu ilo;

- infraqirmizi siialanma ilo;

- yiiksoktezlikli elektromagnit sahalori ils;

- elektrik corayani ila.

Baligin donunun ac¢ilmast {iglin kombinsli {isullardan,
masalon, su vo yiiksoktezlikli coroyan isulundan da istifado
olunur. Boazon texnoloji emalin digor iisullart ilo birlosdirilir:
duzlama, bisirmo.

Havada va suda, eloca do onlarin kombinasiyasi soklinds
baligin donunun agilmasi tisullar1 hazirda biitiin diinyada baliq
emal1 sahasinds daha genis totbiq edilir.

Havada baligin donunun agilmasi. Hava axininda donun
acilmasi onun sorbast vo mocburi harokati soraitinds hoyata
kecirilir. Beynolxalq Soyutma Institutunun tdvsiyyalorinoe asason
horokotsiz havanin temperaturu 2°C-don ¢ox olmamalidir. Hava
axminda isa onun nomliyi 90% -don, axinin siirati iSo 5 m/san-dan
az olmamalidir. Temperaturun yiiksok olmasi mikrofloranin
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strotli inkisafina, havanin axin sirotinin artmasi iso otin
qurumasina gatirib ¢ixarir.

Havada donun ag¢ilmasi zamani, adaton iki rejimdon istifado
olunur: otaq temperaturunda (15...21°C) vo 0,5°C-dok soyudulmus
hava axininda.

Baligin donunun havada, onun macburi horokati olmadan
acilmasi: konstruksiyanin sadsliyi vo totbig edilon avadanligin,
yoni stellajlarin doyorinin asagi olmasi ilo forglonir. Bu iisulun
osas catigmayan coahatlorina boyiik saholorin tolob olunmasi,
davametmo miiddstinin ¢ox olmasi, baligin dorialti yagmnin
oksidativ pislosmasi aiddir.

Daha tokmillosmis vo prosesi intensivlosdirmoys imkan
veron {isullara hava buzoridon qurgularda baligin donunun
acilmasidir, onlarda hava axminin siirati, onun temperaturu, nisbi
riitubati Vo tozyiqi tonzimlonir. Belo ki, agor stellajlarda baligin
donunun agilmasi prosesi baligin vo ya donmus baliq bloklarinin
olgiilorindon asili olaraq sutkadan artiq davam edirss, buzaridon
qurgularda 21°C-dok temperaturda, 7 m/san siirst vo 100% nisbi
riitubotdo kiitlasi 45 kq olan donmus baliq bloklarmm donunun
acilmasi 4,5 saat ¢okir. Uzunlugul m, eni 0,7 m olan hermetik
kameraya malik qurguda, sixilmig hava axininda (15-20°C
temperatur, 3-10° Pa, horokat siirsti 1-1,5 m/san) kiitlosi 300 kq
olan baliq partiyasi liglin bu proses comi 2,3 saat davam edir.

Suda baligin donunun ac¢ilmasi. Proses suya batirilma vo
ya suvarma yolu ilo hayata kegirilir. ©On sado iisul — baligin
temperaturu 20°C olan horokotsiz vo ya axar suya salinmasidir.
Suda, osason tomizlonmamis orta vo kigikdlgiilii baliglarin donu
acilir. Bunun {iglin xiisusi buzoridon qurgulardan, eloco do
¢onlordoan istifados edilir.

Suvarma tipli buzoriden qurgularda proses daha intensiv
gedir. Iliq su sirnaqlart blokda olan comdoklor arasindaki buz
qatlarin1 vo buz kristallarim1 oridir, bunun da naticasinds istilik
miibadilasi tiglin alverisli gorait yaranir vo proses siiratlonir.

Batirilma tsulunun gatismayan cohati azotlu maddalorin
baliq otindon ayrilmasi vo ozolo toxumasinin sismosidir. Bu
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sobobdan file tigiin suda donun agilmasi iisulu mogsadsuygun
deyil. Miihandis-texnoloq qurudulmus, qaxacedilmis vo
hisoverilmis mohsullarin istehsali {i¢iin dondurulmus baligin
donunun agilmasi lisulunun se¢ilmosi zamani bu fakti nozoro
almalidir.

Dielektriklo baligin donunun ag¢imasi. Bu isul baligi
elektromaqgnit sahosino yerlosdirarkon burada O6ziinii dielektrik
kimi aparmasina asaslanir. Dielektrik tezliyinin doracasindon asili
olaraq donun agilmasi prosesi asagidaki qruplara bdliiniir:
yiiksoktezlikli vo ya mikrodalgali, yuxaritezlikli vo asagitezlikli.
Adi yuxaritezlikli qurgular 2400 MHs tezlikdo isloyir.
Yiiksoktezlikli qizdirilmada prosesin siiroti havaya nisbaton 10
dofo ¢oxdur. Lakin bu iisul genis totbiq edilmir, ¢iinki baligin
torkibi sabit deyildir vo baligin néviindon, cinsi yetigkanliyindon
vo fordlorin yas hoddindon asilidir. Hoatta bir baligin eyni adl
niimunasinin  torkibi do badonin miixtalif hissalorinds eyni
deyildir. Bundan basqa, bu tisul {iglin digar texniki ¢atinliklor do
xarakterikdir. Masalon, baligin qizmast tonzimlonmir, qurgunun
faydali i3 omsali asagidir, miirokkobdir, giymsti bahadir vo
elektrik enerji sarfi yiiksokdir vo s. Yuxarida adlar1 ¢okilon digar
tisullar da ¢ox az tatbiqg olunur.

Donun agilmast prosesinin istilik-fiziki mahiyyati. Bioloji
canlilarin donunun agilmasit mosalasine boliinma sarhadi doyison
sistemlords istiliyin istikotiiriiciilityt ilo verilmosi mosalasi kimi
baxilmasi gabul edilmis vo 0, Stefan problemi adlanir. Problemin
hallinin asasinda obyektin donmus vo donu agilmis hissasini
ayran sorhad Xattinin, onun st hissasindon igarisine dogru
istiliyin kegmasi kimi yerini doyigsmasi haqqinda toSovviirlor
dayanir. Buzun orimasi naticasinds yaranan suyun kigik alavalor
soklinda bodon toxumasi strukturuna paylandigi vo buna gora do,
harokatsiz oldugu qobul edilmisdir.Naticods istilik onun vasitosilo
donmus hissalars istilikotiiriiclilityii yolu ils ¢atdirilir.

Donun agilmasi prosesina adaton iki morhalads baxilir:

- birinci marhals, badanin, temperaturunun ela voziyyatina
uygundur ki, badonin sothinds temperatur krioskopik noqtoys
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barabor olsun. Bu zaman badenin toxumalart bark halda olur,
lakin baligda buzun miqdar1 azalir. Istilosma prosesi yalniz donun
acilmasi prosesi havada aparildigda vo taxminon bir saat davam
eda bilacayi tigiin shamiyyatlidir. Digor iisullarda arimo miiddati
¢ox azdir, badanin va otraf miihitin temperaturundan asilidir. Hava
aximinda istilosma Mmarhalasi bir nega dagigo, suda bir neg¢a saniya
davam edir. Ona gora do, bu istilosma morhslosinin sona gatmasi
sayllmir, donun agilmasi prosesi iso orimo marhoalasindan
baslamis hesab olunur.

- ikinci morhalo, yani orima badonin donmus vo orimis
hissalorini ayiran saorhod Xattinin yaranmasi ilo baslayir. Oriyan
qatin qalinlig1 todricon artir. Oriyan hisso torafdo orimo homiso
krioskopik noqtays barabardir, donun agilmasi torafdon baxildigda
zamanla artir vo krioskopik ndqtoys yaxinlagir.

Donun agilmasi prosesinda baligin xassalarinin dayismasi.
Dondurulmus xammalin yaxst keyfiyyot gostoricilori, diizgiin
olmayan va nozarstsiz aparilan donun agilmasi prosesindo borpa
olunmadan ito bilor.

Baligin donunun agilmasi zamani toxuma sirasinin
ayrilmasi1 bas verir vo hollolan maddalorin — vitaminlar,
fermentlor, mineral duzlar, qlikogenin parcalanma mohsullari,
sorbost amintursular, asagi molekullu peptidlor, sarkoplazmik
ziilallarin boyiik itkisi ilo miisayist olunur. Biitiin bunlar donun
actlmast zamani ozolo toxumasinda gedon biokimyoavi, fiziki-
kimyavi vo mikrobioloji proseslorls izah olunur. ilk névbada bu,
balig toxumasinin dondurulma prosesindo buz kristallari
torofindon dagilmasi va ziilallarin pargalanmasi ilo baghdir.

Donun agilmasi zamani sironin axib getmosSina bir ¢ox
amillor tosir gostorir: dondurulma zamami xammalin keyfiyyati,
dondurulma soraiti, temperatur, dondurulmus baligin saxlanma
miiddoti va s.

Donun agilmast prosesi basa c¢atdigdan sonra gedon
biokimyavi  proseslor xammalin keyfiyyatinin  daha da
pislosmasinina sobab olur, buna gora da, prosesin uzun miiddot
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davam etmosi, belo mohsulun emaldan ¢ox avval saxlanilmasi
arzuolunmazdir.

Siibut edilmisdir ki, donun agilmasi prosesindo temperatu-
run artirtlmasi tglin elo siirot tomin edilmalidir ki, Kkritik
temperatur hoddini ( -5...-1°C) tez ke¢mok miimkiin olsun. Bu
prosesi siiratlondirmoklo ayrilacaq toxuma sirasinin miqdarini
xeyli azaltmaq miimkiindiir.

Donun agilmast prosesinin  vacib  gostaricisi  orima
temperaturunun sabit olmasidir. Hotta temperaturun qisamiiddatli
artmast  xammalin  keyfiyyotinin  geridonmoyoan  sokilds
pislosmoasina gotirib ¢ixarir. Bu asason toxuma fermentlorinin
foallig1 vo mikroorganizmlorin ¢oxalmast ilo baghdir.

Belaliklo, donun agilmasi isulunun segilmosi xammalin
texniki vo kimyovi xassolorindon, ayri-ayri baliglarin fiziki
xiisusiyyatlorindan, onlarin néviinden, boliinma isulundan, elaca
do hazir mohsulun istehsal hocmindan vo noviindon asilidir.
Secilmig isul baligin keyfiyyotinin maksimum sokildo saxlan-
masini, hazir mohsulun Kkeyfiyyat xiisusiyyatlorini, texnoloji
prosesin fasilasiz olmasini vo onun igtisadi samaraliliyini nozars
almagq sortilo tomin etmalidir.
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VI FOSIL. DUZLA KONSERVLOSDIRILMIS QIDA
MOHSULLARININ iSTEHSAL TEXNOLOGIYASI

6.1. Duzlama konservlasdirmanin bir iisulu kimi

Duzlama ilo konservlasdirmonin mahiyysti ondan ibaratdir
ki, baligin toxumalarinda x6rok duzunun yuksok qatiligi yaranir.
Qatiliq no godar yiiksokdirsa, demali, baliq bir o godor etibarli
konservlosdirilmisdir. Lakin duzun miqdarnt 26%-o yaxin
oldugda xosagalmoaz dad hissi yaradir vo insan tiglin zarorlidir.
Xorok duzunun gatiligi 15% olduqda c¢iiriidiicii bakteriyalarinin
inkisafina mane olur, buna goro do, duzlama zamani hazir
mohsulun duzlulugu mohdudlasdirilir.Dondurulma iisulundan
forgli olarag, duzlama konservlosdirmads radikal tisul deyildir,
hotta on yiiksok qatiliq fermentativ proseslori dayandirmir, yavas
da olsa ziilali birlosmolorin par¢alanmasi bas verir, daha sado
tizvi birlogsmolar amoala galir. Duz yaglarin oksidlosmasine sabab
olur. Bundan basqa, duzsevon bakteriyalar (qalofillor vo
qalofoblar) da vardir ki, duzun varligi onlarin inkisafi iiglin
olverigli miihit yaradir. Bu sobobdon duzlu baligin saxlanmasi
xususi goraitdo aparilir ki, onlardan on vacibi olan temperatur
0°C-don yuxar1 olmamalidir.

Xorak duzu - torkibi asasan natrium-xloriddan (97,0%) va
digor xlorid vo sulfat duzlarinin qatigigindan ibarat tobii
birlosmadir. Standartassason “Ekstra” sortuna aid duz 99,7%, ola
sort duz 98,4%, | sort 97,7%, Il sort duz 97,0% natrium-
xloriddan ibarat olmalidir. Duzda nomliyin miqdar1 standartla
mohdudlasdirilir vo 0,1-0,5% toskil edir. Nomliyin artiq miqdari
duzun kiitlasinds 6ziinii gostorir ki, bu da duzlama prosesinda
dozalasdirma zamani sohvlors sobab olur. Standartda xirdalanma
doracasine gors tasniflosdirma belo nozards tutulmusdur: NeO -
duz 0,8 mm olgiilii gozciiklori olan kvadrat xiisusi kalibrlayici
olokdan kegirilir; Nel- gozciiklorin Olgiisii 1,2 mm; Ne2 -
gozciiklorin 6lglisii 2,5 mm vo Ne3 — 4,15 mm. “Ekstra” duzu
gozciiklorin 6l¢iisii 0,5 mm olan olokdan kegirilir (cadval 6.1).
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Duzda qatisiglarin migdar1 onun istehsal yerindon, namliyi
iISo  saxlanma soraitindon asihidir. Xo6rok duzu oldugca
higroskopikdir, havanin namliyi 75%-don ¢ox oldugda onu &ziina
hopdurmaga baslayir. Duz saxlanarkon doyiskon nomlik onu
nomlandirir, sonra quruyur vs ¢atin pargalanan bir dasa (monolita)
cevrilir. Nomliyin dayismalori duz sorfinin hesablanmasinda va son
hesabatinda ciddi sahvlors gatirib ¢ixara bilor. Duzun yapixmasinin
garsisint  almaq {¢lin  onu qizdirilan binalarda saxlamaq
magsadouygundur.

Cadval 6.1
Duzun néviinag v olgiisiing gora boliinmasi
Duzun | Xirdalanma | 9layin kvad- Olokdoan kegirilon
novii daracasi rat desiyinin | duzun miqdar, %, az
olgiilori, mm olmamagla
Ekstra 0 0,5-0,8 90-100
Olaval | 0 08 90
1 12 90
2 25 90
3 45 85
1 12 90
2 2,5 90
3 4,5 85

Istehsal tocriibesinde duz mohlulu duzlug adlanir. Belo ki,
duzlug sudan, duzdan, duzda hollolan ziilallardan va onun
pargalanma mohsullarindan, toxuma vo bakteriya fermentlorindon
ibarat olub, baligin duzlanmasi zamani hazirlanir. Kristal duzun
mohlulunu duzlugdan forgli olarag, duz mohlulu adlandirmaq
lazimdir.

Mahlulda duzun qatiligi 1 kq mohlulda duzun miqdarina, 1 |
suda holl olan duzun miqdarma vo mehlulun sixligina (ka/m?) goro
giymatlondirilir. Daha tez va etibarli tisul mohlulun sixligina gora
qatiligin miiayyan edilmasidir ki, burada duz vo su istirak edir.
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Duzlugun qatiligi homiso duz mohlulunun qatiligindan, onda
hallolan tizvi maddslorin hesabina hamisos gox olur.

Duzun hall olmasi temperaturdan az asilidir: tam doymus
mohlul almaq @i¢iin 0°C-do 1 Isuda 319,2 g, 20 °C-do iso 332,4 q
duz hall etmok lazzimdir. Bu c¢ox vacib xassodir vo asagi
temperaturda qatiligin azalmasindan ehtiyat etmayorok duzlama
prosesini hoyata kegirmoays imkan verir. Monfi temperaturda iss
hollolma ohomiyyatli dorocads azalir, belo ki, -21 OC-do
mohdudlasdinilan qatiliq 22%, -15 °C-do iso 26,4% taskil edir.
Temperatur -21 °C-don asag: diisdiikde duzun hollolmast dayanir
vo mohlul donur, duzlu buz amalo golir. Mohlulun donma
temperaturu kriohidrat temperatur adlanir vo -21,2°C-ys baraboardir
(cadval 6.2).

Xérak duzunun doymus mehlulu 105°C-do gqaynayir. Yuxari
gaynama temperaturu mohlullarin sterillosdirilmasi zamani bozi
texnoloji sxemlords istifads olunur.

Cadval 6.2.
Natrium-xloridin suda hall olmasi
Temperatur Qat1 mahlulda 100 q suda
(°0) natrium- xloridin | natruim- xloridin

%-lo migdar hallolmasi
-21,2 22,41 28,88
-14 24,41 32,50
-6 25,48 34,18
0 26,28 35,64
10 26,32 35,72
20 26,39 35,85
30 26,51 36,07
40 26,68 36,39
50 26,86 36,76
60 27,07 37,12
70 27,30 37,55
80 27,55 38,03
90 27,81 38,52
100 28,15 39,18
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6.2. Duzlama prosesinin nazari asaslari

Agregat halindan asili olmayaraq, 6z torkibino goro iki
miixtalif cismin bir-biriilo qarsiligh slagesi zamani molekullarin bir
cisimdon digarina kegmo hadisasi — diffuziyabas verir. Qazve maye
halinda olan cisimlordo molekullarin bir-birino ke¢mosi daha
intensiv gedir. Molekullar mshlulda barabar siirsto  malikdir:
molekullar siiratli vo yavas olur, eyni zamanda miixtalif yollar got
edir. Siiratli vo yavag molekullarin say1 orta siiratli molekullara
nishaton xeyli azdir, belo ki, siiratlor forgli olduguna gora onlar,
diffuziya prosesi bas veran cisimdoa geyri-borabar paylanir, sanki
diffuz tobago yaradir. Onun hiidudlarinda qatiliq 0-dan maksimal
giymoata godar dayisir.

Diffuziyanin ~ siiroti  diffuziyaya giron ~ maddalorin
qatiliglarinin - miixtalifliyindon, diffuziya bas veron miihitin
xiisusiyyatindan, maddolorin molekul kiitlasindon, temperaturdan
asilidir. Diffuziyaya giron maddalorin  molekullarmi  xaotik
horokoti ona gotirib ¢ixarirki, onlar noinki azqatiligh sahays
paylanir, homda geriya gayidir. Azqatiligh sahays no godor ¢ox
migdarda madds kegmisdirss, geriyo qayidan harakat bir 0 gador
intensiv olacaqdir. Nohayat, hor iki istigamatds harokatin eyni
siirotdo bas verdiyi an golib catir — tarazliq vaziyyati yaranir. Sonra
miihitdo qatihigin artmasi dayanir.  Temperatur ¢ox oldugca
molekullarin harakatinin vo uygun olaraq diffuziyamn siiroti artir.
Ogor temperaturun doyismasi ilo miihitin fiziki vo kimyovi
xassalori  doyismirss, demali, diffuziyanin siiroti temperaturla
proporsionaldir. Temperaturun doyismasi ilo miihitin 6zliliiyii, bir
sira hallarda onun kimyavi torkibi va qurulusu da doayisir. Miihitin
doyismo xarakterindon asili olaraq diffuziyanin siirsti temperatura
proporsional olmayaraq doyisir.

Mohlullarda vo ya qazlarda diffuziya hadisasi konveksiya
(miixtalif hocmli coroyanlarda temperatur miixtolifliyi hesabina vo
ya toxunan miihitlorin sixhgindaki miixtoliflik hesabina) ilo
miisaiyat olunur. Tomiz halda diffuziya mohlulla vs ya six miihito
malik holledici ilo tomasda olarken bas verir. Belo hallarda
diffuziyanin siirati, asason, six materialin qurulusundan asili olur,
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ciinki diffuziyaya giron maddolorin molekullarinin yerdoyismasi
tiglin olavo manesloryaradir.

Bu hadiss baligin duzlanmasinda shomiyyatli doracodos tasir
gostorir.  Duzun oto diffuziya etmosi ohomiyyatli doracads
toxumalarin vaziyyatindon vo qurulusundan asili olacaqdir. ©gar
baligin sathi pulcugla ortiiliidiirso, diffuziyanin siiroti az, pulcuq
yoxdursa ¢ox olacaqdir. Diffuziyamin siiratino darialti piy qati
boylik tosir gostarir, bels ki, duz yagda hall olmur.

Nom halda olan comdsys hollolmus maddanin kegmasi ilo
yanasi suyun da azqatiligli sahadon ¢oxqatiligh sahoys kegmasida
bas verir. Bu proses osmos adlanir. Qatihiglar no  godor
miixtalifdirss, osmos hadisasi bir o gadar siiratlo gedir.

Osmos hadisasinin siirati nam comdoayin xassslorindan, onda
olan gati maddanin su ilo slage formasindan vo temperaturdan
asihdir. Baligin toxumalarinda temperaturun doyismoSi zamani
ziilalda dayisir, onun su ilo rabitosi zaifloyir: temperatur no godor
yliksokdirso, duzlama zamani baligin toxumalar bir 0 godor ¢ox Su
itirir.

Duzlamanin Kinetikasi. Baligin duzlanmasi iiglin istifads
olunan istonilon qatihghi x6rok duzu moahlulu, tamamils
ionlagmigdir, buna gora do diffuziyanin siirati Kifayst godor coxdur
(sokil 6.1).

zaman t

Sokil 6.1. Duzlamamn Kkinetikasi: 1 — baligda suyun
miqdarinin  doyismosi;2 — toxumalarda duzun miqdarinin
doyismasi;3 — duzlanmis baliq kiitlasinin doyismasi.
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Toxumalar duz ilo doyduqca, diffuziya azalir. Tarazliq
vaziyyatina yaxinlasdiqca diffuziyanin siirati 0 gqodor azalir ki,
tarazliq geyri-miioyyon miiddoto (sonsuzluga) sldo edilo bilar.
Ozolo toxumalarinda verilmis gatiligda duzlamanin davametmo
middoti asagidaki diisturla ifads olunur:

T=(1,151/Qk) Ig (Cry/ Cn - Cpm).

Burada; 7 — davametmo miiddoti, saat; Q — baligin
xususi sothi, sm%kq; x — duzlama omsali; Cy, — Xarici duz
mohlulunun gatilig, %; Cpm — toxumalarda olan duzun gatilig1, %.

Xarici mohlulda vo toxumalarda duzun gatiligi borabar
olarsa, diisturdaki sonuncu gostorici geyri-miioyyanliys ¢evrilir
Vo distur fiziki anlamini itirir. Duzlama prosesindo duzun
miqdarinin doyigsmasi duzun yeridilmas tisulundan asilidir.

Prosesin ovvolinds duz mohlulunda diffuziyanin siirati
boyiikdiir, sonra onun siiroti yavasiyir )
nahayst,dayanir — mohlulda vo baliq toxumalarinda duzun gatilig
baraborlosir. Prosesin xarakteri (avvoalco siiratlonir, sonda yavasiyir)
xarici mohlulun gatihgindan asili deyil, tarazliq eyni zaman
kosiyindo yaranir. Duzlama zamani baliq kristallik duzla tomasda
olursa, proses bir gadar forgli gedir. Duz tozo yas baligin sathino
toxunaraq doymus mohlul tobagasi yaradir ki, bu duzun
diffuziyasma vo suyun toxumalardan oks axmina gotirib ¢ixarir.
Ayrilan su duzun novbeoti miqdarim hall edir, duzlugun hocmi
coxalir, qatiliq iso duzun hamusi hall olub qurtarana godsr doymus
qalir. ©goar bu vaxta godar duzun mohluldan baliq stina kegmasi
hesabina deyil, suyun ayrilmasi hesabina tarazliq yaranmirsa, onda
xarici moahlulun qatihg azalir vo diffuziya prosesi yavasiyir.
Kristallik duzla duzlama zamani prosesin avvalinds diffuziyanin
stirati duzun miqdarindan asili olmur.

Duzlama zamam baligin kiitlasinin dayismasi. Duzlama
prosesindo baligin kiitlosi doyigir. Toxumaya duz daxil olur va
miioyyon  miqdarda su, tizvi maddolor itir. Belo miqgdar
doyisilmoalori duzlanma tisulundan, mohlulun gatiligr vo ya duzun
dozasindan, duzlama prosesinin davametmo middstindan,
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temperaturdan asilidir. Kiitlonin itmasi duzlamadan sonra alinan
mohsulun itkisi adlanir. Baligdan ayrilan suyun miqdari daxil olan
duzun miqdarindan ¢oxdur, buna géra do, hazir mohsulun ¢iximi
emala daxil olan xammalin miqdarindan homise azdir. Duzun baliq
toxumalarina niifuzetms siirati su itkisina nisboton azdir vo giiniin
ilk saatlarinda duzlama prosesi baslandigdan sonra duzlugun osas
hissasi amolos galir, baligin ¢akisi, sonraki dévrds suyun itkisi azalir
Vo tam dayanir. Duzun niifuz etmasi iso davam edir, bununla da
baligin ¢okisi artir. Baligdan ayrilan suyun miqdan daxil olan
duzun migdarindan taxminan 3 dofo ¢oxdur va duzlama soraitindon
asil1 olaraq itki 8-20% togskil edir.

Duzlanmis mohsullarin istehsali zamam baligda duzun
miqdarini xarakterizo edan iki gostaricidon istifads olunur: duzlulug
- duzun miqdarinin baliq kiitlosina nisbati  (%-lo) vo ozalo
toxumasinda duzun gatilig1 - duzun miqdarmin baliq toxumasinda
olan mohlul kiitlasina nisbati. Birinci gostaricidan mohsulun vas ya
duzlu yarimfabrikatin xarakteristikasi zamani, ikinci gostoricidon
IS5 qatiligi baliq toxumalarinda olan duzun qatiligina borabar olan
(izotonik mohlullar) duzlu mahlullarin hazirlanmasi zamani duz
sarfinin hesabat ti¢tin istifads olunur.

Duzlama prosesi istifado edilon duz kristallarinin
olgiilorindan do asilidir. Kristallar no godar iridirss, bir o godor
yavas holl olacaqdir. ©gor onun hallolma siiroti baligdan suyun
ayrilmasi siirotindon azdirsa, onda mohlul doymus olmur vo
duzlama prosesinin siirati yavastyir, bu da mahsulun keyfiyystindo
Ozlinii gostarir.

Hollolma siiroti suyun ayrilma siirotindon c¢oxdursa, onda
yiiksok higroskopiklik naticasinds suyun az bir hissasi duz gatina
hopacaq v baligin sathinds duzlamani tamin edacok mohlul amoals
golmoyacak. Bu halda duzlama dayanir vo baligin xarab olmasi bas
vera bilir. Duzlamanin konkret sortlori tigin duz kristallari
Olgiilorinin segilmosi asagidaki praktiki normalarla tonzimlonir:
asagl temperaturda duzlama {igiin xirdalanma dorocasi Ne3 olan
duz, hamin baliq novlarinin duzlanmasi {iglin - Ne2 duz gotiiriiliir.
Iri yagl baliglarin duzlanmas: iiciin qarisiglar totbiq olunur: Ne3 -
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50%, N2 — 35% Vo Nel — 15%. Bu talob onunla izah edilir ki, Nel
Olgiilii duz nisbaton az miqdarda suda holl olur, bu da baligin
sothindo vardir vo ilkin duzlugun miqgdarin1 yaradir. Suyun
ayrilmasinin davam etmosi yavasiyir, belo ki, buna darialti piy qati
Vo six azalo toxumast mane olur. Az miqdar suda iri duz kristallart
hall olur, buna gora do, biitiin duzlama miiddstinds doymus qatiliq
saxlanilir.

Baligin duzlanmasi 6z tabistine gora iki miixtalif prosesdan
ibaratdir: duzlama vo yetismoa. Duzlama baliq toxumalarmimn duzla
doymasindan ibarst fiziki-mexaniki prosesdir.  Yetismo -
toxumalarin 2sas maddalorinin (ziilal vo yag) miirokkab doyisilmasi
ilo noticalonon biokimyovi prosesdir. Biokimyavi doayisilmalor
naticasindo  duzlanmis mohsullarin  bozi névlori  yeni dad
xisusiyyatlori alds edir. Duzlama bir nego sutkadan, hotta saatdan
sonra basa gatir, yetisma iSo bir ne¢o giin vo hoatta aylarla davam
edir. Yiiksok, xiisusilo do duzun orta qatiligi fermentativ proseslori
dayandirmur, proteolitik proseslor nishaton yavasiyir, lipolitik
proseslar isa hatta giiclonir. Baligi kimyoavi torkibindan asili olaraq
onda, osasan, proteolitik vo ya lipolitik proseslor gedir, ya da
onlarin kombinasiyasi bag verir. Ziilallari vo yaglarin pargalanma
mohsullarinin  toplanmasi toxumalarin xassalorini, ilk ndvbado,
onlarin qoxusunu, dadini, 9zalo toxumasinin konsistensiyasini, yag
Vo azolo toxumasinin qarsiligh movqeyini doyisir. Yetismo asagi
temperaturda aparilmahidir, belo ki, ziilalin par¢alanma mohsullar
mikrofloranin, o ciimlodon, ¢iirima bakteriyalarinin inkisafi tigtin
slverisli miihit yaradir. 0°C- don yuxart vo -8°C- den asagi olmayan
temperatur magsadsuygun hesab edilir.

6.3. Duzlama iisullar

Duzlama tsullart tosnifat olamotlorindon asilidir. Bunlar
asagidakilardir: duzun yeridilmasi, prosesin getdiyi temperatur,
prosesin davametmo middoti, duzlama {iglin istifado olunan
avadanligin névii. Sadalanan slamotlorin hor biri bir ne¢o variantt
Oziindo birlosdirir, noticasi iso xammalin kimyavi torkibina vo
texnoloji xassalorino géra uygun variantt segmak imkani yaranir.
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Yas duzlama (duz mohlulu). Balig doymus duz mohluluna
yerlosdirilir, duzlama miiddatinds onun qatiligi sabit saxlanilir.
Baligin mohlulla tomas miiddstindon asili olaraq miixtolif
duzluluga malik moahsul alinir (sakil 6.2).

Sakil 6.2. Baliglarin yas tisulla duzlanmasi

Bu iisul, texnologiyanin taloblorino géra mohsulun duzlulugu
cox olmadigi halda totbiq edilir. Bir ¢ox hallarda yas tisul fasilosiz
isloyon masinlarda hayata kegirilir. Usulun ¢atismayan cohoti odur
ki, doymus mohlulun hazirlanmasi {iglin ¢oxlu miqdarda duz sorf
olunur. Bu mohlul ziilali maddslorlo ¢irklondiyi tgiin tez-tez
doyigdirilir. Bu tisuldan yarimfabrikatlarin, kulinar momulatlarin
istehsalinda vo xirda baliglarin duzlanmasinda istifads olunur.

Quru duzlama. Igalat: tomizlonmis vo basi kasilmis baliga
kristallik duz sopilir, yaranan duzlug iss tez konarlagdirilir. Baligin
duzla tomasi o vaxta qador davam edir ki, duzlugun ayrilmasi basa
catir (sokil 6.3).

‘i .

b B A

S—akil 6.3. Baliglarin quru tisulla duzlanmasi
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Bu tisuldan qurutma {iglin nozards tutulmus yarimfabrikatin
hazirlanmas1 zamam istifade edilir. Quru duzlamada toxumalar
osmotik prosesin hesabma siiratlo susuzlasir. Fiziki-kKimyovi
susuzlagma buxarlanmaya sorf olunan enerjiya gonast edir. Quru
duzlama zaman yag baligin toxumalarindan preslonorok sixilib
¢ixartlir, buna gora do, yagh baliga quru duzlama tatbiq edilmasi
mogsadauygun hesab edilmir.

Qarisiq duzlama iKi variantda yerino yetirilir. Birinci halda
baliq, avvalcadon doymus duz mahlulu vo ya avval eyni baligin
owalki duzlanmasi zamam amoalo golon duzlugla doldurulmus
hermetik qablara yigilir. Olgii iizro bahigi lay-lay yigarkon arasma
kristal duz sopilir. Moahlulun miqgdart baligi yigarken galan
bosluglarin hacmino borabor olmalidir. Bu hocm gabmn tam
hacminin 15-20%-ni toskil edir. Tokiilon mohlulun miqdar1 baliq
kiitlasinin orta hesabla 20%-ni toskil edir.

Ikinci halda baliq hermetik taraya vo ya gaba yigilir, {izorino
kristal duz sopilir. Alinan duzluq (siro) baliglar arasindaki boslugu
doldurur va duzlama ham mshlulun, ham do kristal duzun istiraki
ilo birinci halda oldugu kimi apartlir. Birinci iisul iri vo ya yagl
baliglarin, ikinci iso xirda va yagsiz baliglarin duzlanmasinda totbiq
edilir.

Qaris1q duzlama duzlu baliq istehsalinda daha genis yayilmis
tisuldur. Hazirda qanisiq duzlama hazir mohsul saxlanilan vo
dasman irihacmli ¢alloklords hayata kegirilir ki, bu da amoak sarfini
azaltmaga imkan verir.

Prosesin hoyata kegirildiyi temperaturdan asili olaraq
duzlama isti, soyuq va dondurma ilo ola bilar.

Isti duzlama. Straf miihit temperaturunda, xiisusi soyudulma
olmadan aparilan duzlama isti duzlama adlanir. Temperatur
mohdudlasdinlmir, lakin 15°C-don yuksoys galxanda duzlama
prosesinds ¢iirtimoa proseslorinin inkisafi tohliikasi yaranir. Duzun
yeridilmasi {iglin yuxarida sadalanan {isullardan har hansi biri gobul
edilo bilor, ¢ox hallarda tomizlonmomis baliq {glin garisiq,
tomizlonmis baliq ticiin isa quru duzlama tatbiq edilir.
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Soyug duzlama (soyutma ila). Bu isul yalmz qarisiq
duzlamada hoyata kegirilo bilor. Soyuq duzlamanin hayata
kecirilmosinin daha genis iisulu gaba duzla birlikdo miioyyon
miqdar buzun olavs edilmasidir. Bazi hallarda, agor istehsal soraiti
imkan verirso duzlama temperaturu 0°C-don yuxari olmayan
temperatura malik soyuq binalarda hoyata kegirilir. Buz-duz
garisigl ilo duzlama zamam buzun miqdar1 baliq kiitlasinin 25-
30%-ni toskil edir. Doymus gatiligi tomin etmok figlin duzun
dozasim har 100 kq buza 35 kq olmagla artirilir. Materiallar sorfinin
artmast isti duzlamaya nisbaton bu istehsali bahali edir.

Dondurma ila duzlama. Bu tsul ondan ibaratdir ki, baliq
gablara yigilarkon 0, -4 + -5°C temperatura qodar soyudulur. Bu
temperaturda ozalo sirasinin gismon donmasi va azalo toxumasinin
bosalmasina sobob olan iri kristallarin omalo golmasi bas verir.
Toxumalarin strukturunun doyismasi baligin tez susuzlagmasina vo
uygun olaraq tez duzlanmasina gotirib cixarir. Toxumalarin
yumsalmast hom do duzun baligin galmhgi boyunca barabor
paylanmasina sobab olur. Dondurma ilo duzlama tisulu galin six
dorisi va pulcuglart olan (som, iri ¢apaq baligt) vo ya yagliligi cox
olan baliglar tigiin totbiq olunur. Burada onlarin duzlulugu texnoloji
tolobloro  goro yiiksok olmamalidir (narokimilor, qizilbalqlar,
alabaliglar).

Baligin duzla tomas miiddstindon asili olaraq mohsulun
duzlulugu miixtalif olacaqdir.

Tarazlasdirilmis duzlama. Duzlama prosesi 0 vaxta godor
aparilir ki, ozolo sirosinin qatiligi xarici mohlulun qatihig ilo
tarazlagir. Tarazliq voziyyoti xarici mohlulda daimi qatihgin
saxlanmasi vo artiq duzun daxil edilmasi, ya da mohlulun
qatiliginin xiisusi aparatlarda — duz konsentratorlarinda fasilasiz
olaraq saxlanilmasi yolu ils oalds edilir. Qatiliglarin baraborlogmasi
yalniz baligin toxumalarinda qatiligin artmasi hesabina deyil, ham
do daxili mohlulda duzun azalmasi vo baligdan ayrilan suyun
artmasi noticasinds gatiligin azalmasi hesabina bas verir.

Daxili mohlulun sabit qatiligi zamani tarazligin olds edilmasi
yavas (2-3 ay) olub, baligin 6l¢iistindon asilidir. ©gor qatilig ham
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xarici moahlulda, hom do baligin toxumalarinda eyni zamanda
dayisirse, onda qatiliq bir nego sutkada alds edilir. Tarazlagdirilmig
duzlama ¢alloklords vo bankalarda az migdarda duz ilo duzlama
zaman totbiq edilir.

Dayandirdmis  (arast  kasilmis)  duzlama. Mohsula
(konservlar, kulinar momulatlar) dad xiisusiyyatlori vermak iigiin,
yaxud hislonmis va bismis baliq mahsullari istehsalinda slavs vasits
kimi totbiq edilir. Balig, sadalanan tisullardan hor hansit biri ilo
duzlasdirilir vo mohdud miiddat {igiin duz ilo tomasda saxlanilir.
Biitiin baliq niimunslorinin eyni duzlanmasi {iglin diffuziyanin
sortlori - mohlulun qatiligi vo temperatur sabit saxlanilir. Elo bu
fikirlori noazoro alaraq, baligduzlamadan owvval Olgiilorine goro
sortlagdirilir va ya eyni dl¢iido hissalors boliinir.

Conlarda duzlama. Xammalin kiitlovi halda daxil olmasi
zamani totbiq olunur, bu da qisa vaxt arzinds daxil olan biitiin baliq
kiitlasini  konservlosdirmays imkan verir. Duzlama ¢anlori
diizbucaqli vo ya doayirmi formada tutumlar olub, betondan
hazirlamir. Hiindirliyii 1,6-1,8 m-don ¢ox deyildir. Xidmatin
rahathigr iglin, onlar ya torpaga basdirilir vo ya otrafinda bir
platforma qurulur. D6somanin altindan baglayan va ya platformanin
tizorisindon galxan hissasi on az1 0,6 m, an ¢oxu 1,0 m olmaldur.
Conlor tutumuna géra miixtalif ola bilar, tutumu 5-10 M olan conlor
daha miinasibdir. Bu ¢onlordon istifads edorkon yuxarida sadalanan
istonilon duzlama tisulunu hoyata kegirmak olar. Canlords duzlama
tisulu nov torkibing, dlgiisiine vo yagliligina gora eynicinsli olan
boyilik miqdarda xammalin daxil olmasi zamam somoralidir. Bazi
baliq névlarinin duzlama miiddati, xiisusilo dayandirilmis tisulda 2-
3 sutkadan artiq olmur, buna gora do, ¢onin doldurulmasi bir is
novbasi miiddatinde mohdudlagdirilir. Gec yiiklonmis baliq yavas
duzlanir, ¢onin agag1 hissasinds yerloson baliq iso tez duzlanir, buna
g0ra do, biitiin partiyanin duzlulugu miixtalif olur. Miixtalif név
torkibino malik xirda baliglarin duzlanmasi istisna toskil edir, belo
ki, bu halda ytiklonmo miiddoti sutkadan artiq da ola bilor. ©n iri
baliglar1 asag1 sirada yigilir, izorino nishoton xirda baliglar, on
yuxar1 siralarda iso ¢ox kigik baliglar yigilir. Yuxar1 hissalords
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duzlanan baliq bosaldilir, yerds qalanlari duzlama basa ¢atanadok
bir miiddot saxlanilir.

Conlords duzlama prosesinin gedisini tonzimlomok praktiki
cohatdon geyri-miimkiindiir. Son natico ¢onin baliq vo duzla
diizgiin doldurulmasi, ¢onin hiindiirliiylino géro duzun diizgiin
bolisdiiriilmasindon  vo paylanmasindan, duzlama iisulunun
se¢ilmoasindan, duzlama prosesinin miiddotindon asilidir. Mexaniki
yolla ¢onin bosaldilmasi ¢atin olur, ¢iinki duzlama zamani baliglar
yapixir, no gadar ¢ox baliq yigilirsa, duzlanmis baliq kiitlasi daha
six olur, bu da onun bosaldilmasini ¢atinlogdirir. Bu va ya diger
catismazliglar ¢onlards duzlanmanin totbigini mohdudlasdirir.

Canlarin yiiklonmasi va bosaldilmasinin mexaniklasdirilmasi
miiasir sexlordo konteynerlorin - paslanmayan materialdan
hazirlanan (paslanmayan polad, siliso plastik), perforasiyaolunmus
sotho malik, tutumu 200-500 kg olan diizbucagh tutumlarin
totbigi ilo gismon hall edilmisdir. Konteyner baliq vo duz qarisigi
ilo doldurulur, on az1 10 konteyners sigan yiikgaldiran qurgu ¢ondo
qurasdirtlir. Konteynerlor arasinda bosuq qalir ki, buraya xiisusi
hazirlanmigs doymus qatiligda duzluq doldurulur. Duzlamanin
sonunda konteynerlor hamin qurgularla bosaldilir. Konteynerlorda
duzlama eyni ¢onds eyni zamanda hom tarazlagdirilmis, ham do
dayandirilmis duzlama tisulunu hoyata kegirmoyo imkan verir.
Mexaniklogdirmonin bu prinsipi axin istehsalin1 togkil etmoys
imkan verir, belo ki, baligin bir konteynerdo duzlanmasi, digor
baliglarin ¢onds saxlanma miiddati ilo bagl deyildir.

(ollakda duzlama. Duzla ganisdirilmis baliglar ¢alloklora
yariqdan yuxari doldurularaq yigilir (sokil 6.4).

Bir miiddstdon sonra balig-duz qarisigimin hocmi azalir vo
colloyin agzi baglanir. Duzlama miiddsti basa ¢atdigda mohsul
satisa gondorilir. Taralarin duzlama vo daginma {iglin istifado
edilmasi omok sarfini azaltmaga, prosesi mexaniklogdirmoays, eyni
zamanda, miixtalif nov torkibli baliglar1 emal etmoya imkan verir.
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Sakil 6.4. Baliglarin ¢allokds duzlanmasi

Bankada duzlama. Duzla qarigdirilmis baligi tonoka,
galaylanmis vo ya polimer bankalara yigir, hermetik baglayir vo
toyinolunmus miiddstdon sonra satisa gondorilir. Usulun {istiinlilyii
ondadir ki, o, biitiin prosesi mexaniklogdirmays, belo mshsulu
doniz vo okean sonayesi gomilorinds istehsal etmoys imkan verir.
Catigmazlig1 ondadir ki, yalmz 20 sm-don boyiik olmayan baliglart
duzlamagq olar.

Sirkulyasiyali  duzluqlarda  duzlama prinsipco  yas
duzlamadan forglonmir. Xirda baliglardan (xamsi, marsin, Kilka)
azduzlu mohsullarin istehsali Gigiin totbiq edilir. Bu tisulla duzlama
iglin qurgunun qurulusu olgiilori 25 x 2 x 0,6 m olan beton
hovuzdan ibaratdir. Hovuzun biitiin hissalorinds qarigdirict qurgular
borkidilmisdir. Xirda baliglar vo x6rok duzunun doymus mahlulu
fasilosiz axinla hovuza verilir. Qarigdirict qurgular balig
qarisdiraraq hovuzun bir ucundan digarine horokat etdirir, fasilosiz
daxil olan duzlug iss duzlanmis baligi dasiyir vo duz
konsentratorunda doyur. Prosesin fasilosiz olmasi, mexanizmlorin
yiiksok mohsuldarligi, tam mexaniklosmo Vo avtomatlagdirma
tisulun Ustiinliiyli hesab olunur. Prosesin ¢atismazligina duzluqglarin
zillal qatisiglarindan vo digar ¢irklonmoalardon tomizloanmasinin
miirakkobliyi aid edilir.
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6.4. Baliqlarin duzlanmasinin iitmumi texnologiyasi

Xammal gabulu

Xammal baliq,

o

Dondurulmug baliq

soyudulmus
Donunun agilmasi+
Donunun agiimasi e e
v
Cesidlama M
v
Quru Duzlama 4——  Kasmavayuma
l - j
Qarisiq Yag
Cargalarla yigilma A—h A -
3
. 3 — ? y!
Stebelin islanib Yesiklara yigiima Gallok Gan
hazirlanmasi
v Ji
. Baligin saxlanilmasi va
Cesidlama o e Candan gixariima
' }
Taralara qablagdirma
v v ‘ Yuma
Preslama e ‘ l
olunmasi
v v
Sortlagd
Qablasdirma va ortasdirma
markalama
Y ‘_i—v
Qablagdirma va Hislanmis, qurudulmus,
markalanma —_—

Saxlanma

preserve istehsali tigiin

duzlu yarimfabrikat

Sakil 6.5. Duzlamanin timumi texnoloji sxemi

Duzlu mohsullarin grupuna asagidakilar daxildir:
—adviyyatl duzlanmis baliq — azduzlu, stirlimaddslor slava

edilmis, ¢alloklara gablasdiriimis;

—preservlor — azduzlu, adviyyatlar slave edilmis, banka-

laragablasdirilmis;
—marinadlar-
tursusu alavs edilmis baliq.
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Qurudulmus vo hislonmis mohsullar istehsal etmok ii¢iin
duzlu yarimfabrikat osas istehsaldan ayr1 olmagla ayrica
hazirlanir. Onun saxlanmasi vo dasmmasi ticlin xisusi sorait
yaradilir (sokil 6.5).

Duzlu baliq istehsalinda Il sortdan asagi olmamagq sorti
ilo baliglarin biitiin ndvlarindan istifado olunur. Biokimyovi
xtisusiyyatlorina va kimyavi torkibins gors daha ¢ox yetiskanliys
malik olan baliq ndvlorinin duzlama prosesino verilmasi
moslohatdir. Onlara biitiin siyanoklor, skumbriyalar vo angous
baliglar aiddir. Makrelev, tunes, bazi tor baliglarini duzla emal
etmok moaslohot deyildir, onlardan dondurulmus filevo ya
konserv hazirlanmasi magsadouygundur.

Duzlamanin texnoloji sxemi amaliyyat qruplarina boliino
bilor: hazirliq, osas texnoloji tortibat.

Hazirlig qrupuna  xammalin  gobulu, ¢esidlonmasi,
yuyulmasi, ¢okilmasi, ayri-ayri hallarda tomizlonmasi;

Osas texnoloji grupa duzlama gabina baligin eyni vaxtda
duzlanarag yigilmasi, duzlama prosesinin gedisinin miisahidasi,
zoruri oldugda onun tonzimlonmasi, prosesin sona g¢atmasinin
mioyyonlosdirilmasi  aiddir. Tortibat omoliyyati msahsulun
gablasdiriimasindan ibaratdir vo DOST-un toloblorina uygun
hoyata kegirilir. Qablasdirma zamani hazir mahsulun keyfiyyati
miioyyan olunur, zoruri oldugda o g¢esidlonir. Ogor biitiin
texnoloji proses normal gedoarsas, onda ¢esidlomo duzlama gabina
tosadiifon basga novdon olan vo ya 6lgiisiing, keyfiyyatino goérs
forglonan baligin, ya da mexaniki zodolonmis baliglarin diismasi
hallarinda aparilir.

Hazirhg amoaliyyatlar.. Xammalin  gobulu  verilmis
xammal ndviino aid DOST-un vo TS-in toloblorine uygun
aparilir. Xammal tozo, soyudulmus vo dondurulmus sokildo
daxil ola bilor. Dondurulmus balig-18°C-do 2 aya ¢odor
saxlanmalidir. Belo baligin buzu avvalcadon oridilir. Bu iisul
verilmis xammal noviine gora daha rahat sokilds totbiq olunur
(hava, batirma, suvarma).
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Tozo Vo soyudulmus baligi yuyur (buzu oridilon baligi
yumaq lazim deyil), dlgiilorino gora cesidlonir: xirda vo iri,
yaxud xirda, orta va iri dlgiilordo.

Xammalin kompleks sokilds istifadasi tigiin duzlamadan
owal o, asagidaki kimi tomizlonir: icalati tomizlonmis baliq,
icalati tamizlonmis va basi kasilmis baliq, lay, yarimlay, klipfisk
(sokil 6.6). Osason qizilbaliglarin, tor baliglarinin duzlanmasi
zamant I tsuldan; siyonok, skumbriya, stavridalarin duzlanmasi
zamant II iisuldan, iri tor baliglar ii¢lin lay vo yarimlay {isulu
totbiq edilir. Treska, somga, paltus baligindan duzlu momulatlar
hazirlayarkon digor tomizloms tisullari da totbiq edilir.

Xirda baliglar (salaka, kilkoe, ivasi (Uzaq Sarq
siyanayi), moyva) tomizlonmir. Qurutma vo hisloms igilin
nozords tutulmus baliglari da tamizlomoadoan duzlayir, naqqa va
iri qizilbaliq istisna toskil edir.

Sokil 6.6. Duzlama {igiin baligin tomizlonma iisullart:

a - icalati ¢ixarilmis; b-yarimlay; c-lay; d —klipfiks

Tomizlonmis baliq temperaturu 15°C-dongox olmayan
axar suda yuyulur. Tomizloma va yuma prosesinds baligin gakisi
azalir. Tomizlonmis vo yuyulmus baligin ¢iximi nizamlanir.
Duzlama zamani istifado olunan duzun vo digor materiallarin
(buz, odviyyatlar) lazim olan miqdarinin hesablanmasi iiciin
duzlama prosesino gondarilon baliq ¢akilir. Hesablamalarda
balig1 yudugdan sonra onun sathinds miisyyan miqgdarda suyun
galmasi nazars alinir. Bunun hesaba alinmamasi nazards tutulan
naticani tohrif eds bilor.
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Niimuna. Duzlama tGigiin 1000 kq baliq gétiirtiliir (ssthinds
5% su olur). Demoali, baligin faktiki ¢okisi 950 kg-dir. Duzlu baligin
¢ixim normasi 87%-dir, 1000 kg-dan normaya uygun olaraq 870 kq
hazir mohsul almaq go6zlonilir. Ogor baligin faktiki ¢okisi 950 kg-
dirsa, onda faktiki mohsul ¢iximi1 926 kq, ya da 97 % olacaqdir.
Belo yanlis hesablamalardan qagmagq tigiin ayri-ayrt niimunalorda
baligin sothindo olan suyun miqdar1 duzlamadan avval miioyyan
edilir.

osas texnoloji amaliyyatlar. Conlords  aparilan
duzlama zamani ¢gonin dibins eyni baligin avvalki duzlanmasindan
saxlanilan x6rok duzu mohlulundan vo ya duzlugdan, baliq
kiitlasinin 15-20%-i miqdarinda slava edilir. Moahlulun biitiin sathi
doldurulana godor ¢on baligla yiiklonir. Sonra baligin {izorina
tamamilo ortiilona gador duz sopilir. Baligin yigilmasi vo duzun
sopilmasi prosesi novba ilo ¢on dolana godor davam etdirilir. Canin
konarinda 25-30 sm yer qalmalidir. Con doldugdan sonra sathina
duzun artiq galan hissasi sopilir (slave yiik). Bu duzun c¢okisi
duzlugun va tozo baligin sixliglarinin miixtolif olmasi naticasindo
baligin iizo ¢ixmasina mane olur. Bu yiik taxta 16vhalor vo ya digor
agir ogyalarla avaz edils bilar.

Duzun hiindiirlitys gora paylanmasi qeyri-barabordir: ¢onin
asag1 1/3 hissasinds — 25%, orta hissado — 35% Vo yuxar1 hissado —
40% duz daxil edilir. Umumi duz sarfi balhq kiitlosinin 25-30%-ni
toskil edir. Duzun qgeyri-barabar paylanmasi ¢onin asag1 vo yuxari
hissalorindo mohlulun miixtalif qatiliqgda olmasi hesabina mahlulun
tobii saqulu dovranimi tomin edir. Conds duzlama zamani 3Ne-li
duzdan, tomizlonmomis yagh baliglarin duzlanmasinda iso miixtolif
olciilii duzlarin qanigigindan istifads etmok maslohatdir.

Duzlamanin davametmo miiddoti baligin kimyovi torki-
bindon, onun &lgiilorinden, duzlama aparilan otagin temperatu-
rundan va hazir mohsulun duzlulug doracasindsn asilidir. ©gar gox
duzlu mahsul hazirlamaq lazimdirsa, onda ¢akisi 150 q olan xirda
baliglarin duzlanma miiddati 4-5 sutka, orta 6l¢iilii baliglarin (300-
500 q) — 7- 8 sutka, iri Olgiilii baliglarin (500 q vo daha artiq)
duzlama miiddoti 12-20 sutkadir. Davametmo miiddati baligin
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tomizlonms noéviindan, baligin yagliligindan asilidir, buna goras da,
konkret sartlordo duzlama miiddati tacriibs yolu ilo miisyyan edilir.

Tomizlonmis baliglarin, asasen do lay Vo yarimlay halinda
hazirlanmis baliglarin duzlanmasi zamani duz mahlulu slave etmok
lazim deyil. Canin dibins duz sapilir, tizarins sira ilo baliglar diiziir
Vo yena duz sopilir. Tomizlonmis baligin agiq sothlori duz ilo tomas
zamani tez sulanir va tobii duzlug amals getirir, ¢ani doldurdugdan
4-6 saat sonra duzluq baliglararasi boslugu doldurur vo proses
¢onin duzlugla avvalcadon doldurulmasi ilo eyni sokildo davam
edir. Duzlama zamani duzlugun vaziyyatina nozarst edilir: duzun
qatilig1, azals toxumasindan yuyulub ¢ixarilmasi naticasinds ziilalin
parcalanma mohsullarinin toplanmasi va S.

Conds duzlama prosesi soyudulma ilo aparildigda, baligin
duzlanmasi zamani baliq kiitlasinin 20-30% - i gador xirdalanmig
buz olavo edilir, buna goro do, baligin duzlamadan ovvalki
temperaturundan asili olaraq duz sorfi do artir (33-40%-o godar).
Buzun olavo edilmasi saquli istiqamotds tobii dévrani pozur, buna
g0ra do. dovri olaraq duzlugu garisdirmaq lazimdir. Bunun iigiin o,
conin dibindon gotiiriiliib tistiine tokdiliir.

Conlards dondurulma ils aparilan duzlama gokisi 1500 g-
dan cox olan iri baliglarin vo ya qalin dorisi six pulcuglart olan
tomizlonmomis baliglarin emali zaman totbiq edilir. ©vvalca baliq
toxumalarda temperatur -5°C olana qodor buz-duz qarisiginda
soyudulur. Buzun va duzun migdar nisbati 3:1, buz-duz qarigiginin
baligin kiitlasine goro miqdart onun baslangic temperaturundan
asil1 olaraq 30-50% toskil edir.

Dondurulma belo hoyata kegirilir: ¢onin dibina 4-5 sm
galinliginda buz-duz qarigig tokiir, sonra bir qat baliq diiziir vo
yena buz-duz qarisigr sopilir. Bunu tokrarlanaraq biitiin ¢on
doldurulur. Dondurulma miiddsti 1-2 sutkadir. Dondurulmanin
sonunda baliq bir gadar duzlanmus olur.

Dondurulmus baliq duzlama ¢onino kegirilir vo isti
duzlamanin texnoloji sxemi tizro duzlanir. Dondurulmus baligin
duzlama miiddati isti duzlama ilo miiqayisads 2-3 sutkadan ¢oxdur.
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Dasmmma vo saxlanma zamami keyfiyyotin qorunmasini
tomin etmok {iglin hazir mohsul qgablasdirilir. Qablasdirict tara
hermetik vo mohkom olmalidir. Duzlanmis baliq tutumu 0,025;
0,050; 0,1 vo 0,12 m? olan taxta calloklora gablagdirilir. Agagin
keyfiyystindon asili olaraq, ¢alloklor tokmos vo quru olur. Quru
taracalloklor suyu agacin masamolarindon kegirir. Tokmagalloklorin
istehsalinda yiiksokkeyfiyyatli agac tolob olunur.

Qablagdirma zamani quru ¢olloklora polietilen torbalar
yerlosdirilir, onlarin kenarlarim ¢alloyin qiragina qatlayir va ¢allok
baligla doldurulur. Polietilen torbanin konarlarint horiilmiis kondirla
sarimag, isitmokla lehimloyib birlogdirmok, konarlarini diba dogru
sixmaqgla hermetiklogdirmok olar. Tokmo Vo torba qoyulmus
calloklora yagh vo azduzlu baliglar, qurugalloklors isa azyagh vo
azduzlu baliglar gablasdirilir. Taradan tam istifado etmok iiciin
baliglar six siralarla, dolayr vo sirasiz sokilde yigilir. Bunun {igiin
y1gilmis baliq preslomo yolu ilo sixlagdirilir.

Tutumu 0,1 m® olan calloklora duzlulugu 12-14% olan 98-
102 kq baliq yerlosdirilir. Belo duzlulugu olan baligm sixlig1 1080-
1100 kg/m®, bu collokds iss onun hocmi  0,09m® toskil edir.
Colloyin agz1 kip baglandigdan sonra hocmin bos galan hissasine
saxlanma zaman1 yagin oksidlosmasinin qarsisin1 almaq {iglin duz
mohlulu tokiiliir. Bu mahlulun qatilig azolodaxili siranin qatiligina
barabar olmalidir.

Niimuna. Hazir moahsulun nomliyi — 69%, duzlulugu -
13,0%-dir, demali, azalo sirasinin qatiligi — 15,8% olacaq. Baliq
doldurulmus ¢oalloklorin doldurulmasi {igiin lazim olan mohlulun
qatilig1 da bu godar olmalidir.

Baliq gablagdiriimis ¢alloyin alt torafindo miiassisonin daxil
oldugu toskilatin vo miiassisonin adi, gablasdirma tarixi, ustanin
soyadi vo qablagdiricinin némrasi; st torofindo - partiyanin
némrasi, taranmn sira noémrasi, Mohsulun adi, baligin 6lgisii,
tomizlonma {isulu, emal tsulu, duzluluq daracasi, sortu, brutto,
netto ¢akisi, taranin DOST vo TS némrasi gostorilir. Gomilordo vo
sahilyan1 miiassisalorda Slgiisii 40 sm-o godar olan yetismis baliq
colloklordo  duzlanir. Siyonok, skumbriya, stavridalart basi
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kasilmakls, ivasi, salaka vo digor xirda baliglar tomizlonmamis
halda duzlanir.

Duzlamadan avval seliyi tomizlomak {iglin baliq yuyulur.
Tomizlonmasi nazords tutulan baligit hom oavval, hom do sonra
yuyur, orqanlarin gahqlari, gan1 konarlasdirilir. Yuyulmus baliq
mexanizmlarlo va alls Slgiisii No2 olan duzla qarigdirilir. Duz sorfi
baliq kiitlasina gora 18-20% toskil edir. Duzla qarisdirilmis baliq
tutumu 0,05-0,1 m® olan ¢alloklors yigilir. Dolmus ¢olloys x6rok
duzunun doymus mohlulu tokiiliir vo sathina 1-2 sm galimhiginda
duz qatt sopilir. Colloklor 20-30 doq saxlanilir, sonra agzi kip
baglanir vo -8° C-dok soyudulmus otaqlara yigilir. Duzlanmig
tomizlonmamis baligin keyfiyyati yoxlanilir vo DOST-un tolob-
lorino uygun olaraq markalayir va realizo edilir. Tomizlonmis baliq
tolab olunan duzlulug slds edildikdan sonra ¢alloklordon bosaldir,
duzlugu y1g1b gétiirtir va siizdiikdon sonra tokrar istifads edilir.

Baliq soyuq suda yuyulur va alave olarag duz mohlulu ils
yaxalanir. Yuyulmus baliq keyfiyyatino goro sortlagdirilir vo
gablasdirilir.

Colloklordo xiisusi duzlama zamani elo homin baligdan
istifads edilir. Forq ondadir ki, baliq duz va sokar qarigig ilo 8,5:1,5
nishatindo qarigdirilir, sonra {iizorina sokor Vo natrium-benzoat
mohlulu slave edilmis duz mohlulu tokiiliir. Duzun, sokarin va
natrium-benzoatin miqdar1 uygun texnoloji tolimatlarla vo
normalarla tanzimlonir. Sonrak1 amoliyyatlar adi ¢allokds duzlama
tisulunda oldugu kimi aparilir.

Bankalarda duzlama zamani daxil olan baliq xiisusi qurgunun
komayi ilo bankalara yigilir va onlara miivaqqoti duz tokiiliir. Hazir
mohsulun duzlulugu 9,0%-don ¢ox olmamalidir, uygun olaraq
duzun miqdart baliq kiitlesine géra 13-16% miioyyan olunur.
Doldurulmus bankalarin agz1 kip baglanir vo -2-0°C temperaturda
saxlanilir. Duzlamanin miiddoti  baligin oSlgilisiindon vo onun
kimyavi torkibindon asili olaraq 3-8 sutkadir. Duzlama basa
catdigda mahsul temperaturu -8°C olan otaqlara kegirilir.

Bu temperaturda geyri-ziilali azotun toplanmasi ilo basa gatan
yetismo prosesi gedir. Belo temperatuda saxlanma miiddoti 3-5
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aydan ¢ox olmamalidir, oks halda proteoliz prosesi biitiin
toxumalarin dagilmasina gatirib ¢ixaracaq. Saxlanma miiddatinin
artirtlmasi tiglin temperaturu -18°C olan otaglardan istifado etmok
maslohatdir.

Duzlama noticasindo bankada miioyyan miqdarda duzlug
omalo golir, onun miqdart duzun miqdarindan vo saxlanma
temperaturundan asilidir. Normaya goro duzlugun miqdart biitiin
kiitlonin 25%-don ¢ox, 10%-don az olmamalidir. Bu taloblords
nozordo tutulur ki, duzlugun miqdart miixtolif bankalarda 15%
forglonir. Bu sababdon mohsulu bankayla birlikds relizo etmok,
xisusilo do bankadaki mohsulun miqgdar1 3-5 kq olarsa, istehlake1
tictin daha alverislidir. Tutumu az olan bankalardan istifado etmok
miiassiso {iglin alverisli deyil, belo Ki, istehsal Xorclori artir vo
somoralilik azalir.

Quru duzlama zamam yagliigi 3%-don ¢ox olmayan
tomizlonmis baligi duzlayirlar. Quru duzlama hal-hazirda yalniz
tomizlonmis treska bahigi tigiin totbiq olunur. Duzlama masa
izorinds aparilir, masanin {izorino olglisii Ne3 olan duz 2-3 sm
galmhiginda sopilir, tizorina dorisi asagl olmagla tomizlonmis treska
balig1 bir sirada yigilir. Baligin tizorino duz sopilir, tizorino yens
baliq yigilir. Baliq gatiin hiindiirlityii 75-80 sm-o catana qodor
baliglarin yigiimas1 davam etdirilir. Ust qata 5-8 sm qalinhqda duz
sopilir. Duzun tmumi sorfi baliq kiitlosinin 40%-i qgodordir.
Duzlama zamani baligin susuzlasmasi yalmz osmos hadisasing
goro deyil, hom do yuxar qatlarin asagi qatlara tozyiq etmasi
naticasinds bag verir.

Borabar susuzlagsma ticiin duzlama prosesinin ortasinda
baliglarin yeri doyisdirilir: alt qatdakilar {isto, iist qatdakilart iso
alta kegirilir.

Duzlamanin davametmo miiddoti 30 sutkaya qodordir.
Baligin  koskin  susuzlasmast duzun ozololords  arimosini
mohdudlagdirir, naticads hazir mohsulun duzlulugu 12-14%-dan
¢ox olmur. Hazir mohsulu quru taralara gablagdirir, presloms yolu
ilo sixlagdirilir vo quru baliq hazirlanmasi tigiin istifado edilir.
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Xamsa baliginin sirkulyasiyali duzluglarda duzlanmasi
zamani balig1 xiisusi qurgularla gomilordon emala gondorir, sudan
¢ixarir, duz mohlulundan kegirir, 4-6 saat orzinds onun duzlulugu
6-7%-o gatir (sokil 6.7).

r___

e

Y S N W

___.._.-.._.-_.-____

Sakil 6.7. Sirkulyasiyalh duzluglarda duzlama iig:iin
qurgunun sxemi:1 — duzlugun sirkulyasiyasi;; 2 — duz
konsentratoru; 3 — qarisdirict qurgu; 4 — duzlama qabi; 5 — bosaldici
konteyner; 6 — borabarlogdirici; 7 — duz dozalayicist; 8 — yiiklayici
konteyner; 9 — bunker; 10 — baliq ii¢iin tara.

Duzlama qgabindan sonra baligi onun kiitlasinin  6%-i
miqdarinda duzla qarigdirilir vo tutumu 50 | olan ¢alloklars yigilir.
Mexaniklosdirilmis xotlor yiiksok mohsuldarliga (20 t/saat)
malikdir. ~ Sirkulyasiyali  duzluqg duz  konsentratorlarinda
qatilagdirilir, dovri olaraq duzlamanin gedisinds toplanan ziilali
maddalordan tomizlonir.

Duzlama zamam hazir mohsul ¢ixari. Mixtolif okean
baliglarda diizlama zaman bas veran itkilor asagidaki cadvalds
gostoarilib (codval 6.3).
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Duzlama zamam bas veran itkilar

Cadval 6.3

Baliq Qalq va Qaliq vo Hazr
itkilar, itkilarin mahsul
duzlamaya imumi ¢ixari,
daxil olan miqdari, xammalin
xammalin % | xammalin % % -la
-lo migdarma | -lo miqgdarma | miqdarma
gory gors gora
Atlantik galxan 20 20 80
balig1
Okean 21 21 79
dabambalig1
Doniz xan1 balig 16 16 84
Paltus 20 20 80
Sardina 11,2 11,2 88,8
Atlantik 13 13 87
skumbriya
Atlantik stavrida 12 12 88

6.5. 9dviyyali-duzlu mahsullarin istehsal
Odviyyatlarin istiraki ilo duzlanan va ¢alloklara gablasdirilan

baliq adviyysli-duzlu mohsul adlanir (sokil 6.8).
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Xammal kimi tozo, dondurulmus vo duzlanmis siyanok,
angous, skumbriya, stavrida baligi gotiiriilir. Xammal, osasan,
dondurulmus vo duzlanmis halda daxil olur, lakin on keyfiyyatli
mohsul tozo baligdan alimir. Dondurulmus baligin buzunu oridir,
tozo baliq yuyulur vo duzlamaya gondorilir. Duzlama tigiin 13%
duzdan, 2% odviyyat garisigindan, 0,5% sokardan, 0,1% natrium-
benzoatdan ibarot duz qarisigi hazirlanir. Siyanok baligindan
adviyyali-duzlu mohsulun istehsali iigiin odviyysli qarisigin

hazirlanmasimin -~ miixtolif ~ resepturalari  asagidaki  codvoaldo
verilmisdir (codval 6.4).
Codval 6.4
9dviyyali garisiqlarin resepturasi
Adviyatlar 100 | sira iiciin gixar
Vo komaker Reseptura 1 | Reseptura 2 Reseptura Reseptura
materiallar: 3 4
Istiot:atirli 100 200 200 188
gara 50 100 70 60
qirmizi 50 30 30 23
Dargin 20 50 50 60
Mixok 10 30 30 75
Koriandr 300 200 200 105
Adagay1 - 30 30 -
Hil - 20 20 -
Dafno 10 20 20 15
yarpagl
Muskat - 20 - -
Zirs 30 - - -
Ciro 80 - 20 22

Tutumu 501 olan, igarisina polietilen torba salinmig
colloklor hazirlanir. Baligi duz qarisig ilo qarigdirir, buna garisigin
50%-i Sorf olunur. Sonra ¢alloklors yigilir vo duz garisigimin qalan
hissasi sira ila sopilir. Calloklor temperaturu 5-8°C olan otaglarda
18-24 saat saxlamilir. Bu miiddot orzindo suyun asas hissasinin
baligdan ayrilmasi basa catir, onun hacmi azalir vo biitiin kiitlo
sixlagir. Zoruri hallarda ¢alloklora bu miiddstds duzlanan baliglar
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olavo edilir. Taram1 saxladigdan sonra agzi kip baglanir vo
temperaturu 0 + -5°C olan otaglara yigilir. Burada duzlama vo
yetismo basa ¢atir. Yetismo miiddsti 20-25 sutka, satis miiddati 3
aydir. Daha uzun miiddot saxladigda mohsul ¢ox yetisir, toxumalar
yumsalir, islanir, bununla da keyfiyyoti pislosir. Xammali
tomizlayarkan yetismo 30 sutkaya godar davam edir, satis miiddati
isa 5 aya godor artir. Cox duzlandigda vo yetisdikds baligdan suyun
ayrilmasi davam edir, mohlula nisbaston onun sixligi az oldugundan
¢olloyin  yuxart hissasindo toplanir. Bu hissado mohlulu
durulagdiraraq biitiin baliq kiitlasinin geyri-barabor duzlanmasina
Vo mohsulun xarab olmasina gotirib ¢ixarir. Belo hallarin garsisini
almaq tgiin ¢alloklor vaxtasir1 gevirilir, yoni rahat olsun deys yan
torofi isto diyirlondirilir. Lakin, bu iisul genis saho tolob edir, ham
do homin saholor soyudulmalidir, bu da bdyiik xorc tolob edir.
Xarclari azaltmagq ti¢tin mohsulu maili raflordo saxlamagq maslohat
goriiliir. Asagidan bir ¢olloyin ¢ixarilmasi yerdos qalan biitiin
¢alloklarin ¢evrilmasine sobab olur (sokil 6.9).

Sakil 6.9. Duzlu baligla dolu bankalarin saxlanmasi {i¢iin
raflorin sxemi.

6.6. Marinad istehsah

Dad vo otirverici maddalor slavo etmoklo sirko tursusunda
emal edilmis, avvalcadon duzlanmis baligdan hazirlanan mohsullar
marinad adlanir. Marinadlar siyanak va angous, eloca da skumbriya
Vo stavrida baliglarindan hazirlanir. Duzlulugu 14%-don ¢ox
olmayan va sirks-duz mohlulunda (3% sirks vo 3% duz) isladilan
yarimfabrikatdan istifade edilir. Mahlulun vo baligin kiitlo nisbati
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1:1-dir. Islatma miiddotini kimyovi torkibin doyismosino goéra
mioyyan edilir: toxumalarda duzun miqdart 9%, sirke tursusunun
miqdari 0,9%-don ¢ox olmamalidir.

Sirka-duz mohlulunda saxlanilan baliq comdak, file, tike vo
par¢a saklinds tomizlonir, texnologiya tizra adviyyali duzlu mohlul
hazirlanir, onu soyutdugdan va izotonik qatiliga ¢atdirdigdan sonra
1%-li qatihq oldo etmoklo sirko tursusu olavo edilir. Comdok
halinda tomizlonmis baligi ¢olloklors, file, tika vo pargalart iso
tutumu 50-125q olan bankalara gablasdirilir. Uzarine hazirlanmis
mohlul olava edilir, tara kip baglanaraq, mahsulu -3 + -5°C-da
saxlanilir. Yetigmo miiddsti 20-25 sutkadir. Odviyyslor qarigiginin
resepturasini ~ adviyyali duzlamada oldugu kimi hazirlanr.
Odviyyali sirke-duzlu mahlulun hazirlanma resepturasi asagidaki
cadvaldo verilir (cadval 6.5).

Cadval 6.5
9dviyyali sirka-duzlu mahlulun hazirlanma
resepturalan
9dviyyatlar va | 100 | sira ii¢iin ¢ixar
komoakei Reseptura 5 Reseptura 6 | Reseptura7
materiallar

Istiot: 50 200 100

aci

ofirli 50 500 200
Koriandr 200 750 300
Mixok 250 100
Dofno yarpag 50 20 20
Zirs 100 - -
Cira 100 - -
80% sirka | 5000 5000 5000
covhari
Sokar 250 750 300
Duz 8000 8000 8000

Marinadlar basqa siralords do hazirlanir. Sirks-duz mohlulu
olan vannada balig1 saxladigdan sonra tikolors Vo pargalara boliir,
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tutumu 50-125q olan bankalara yigilir. Uzorine siro kimi xardal
sousu, mayonez, meyva-gilomeyva sirasi tokiiliir, marinadedilmis
meyvo Vo digar bitki mansali moahsullardan istifads edilir. Dadl,
atirli olavalordon istifado etmok genis ¢esidde mohsul istehsal
etmoyos imkan verir, oavvalcodon tomizlonmo kigik taralara
gablasdirma iso mahsulu daha calbedici edir.

6.7. Preservlarin istehsal texnologiyasi

Preservlorin istehsali baliq emali texnologiyasinin on
perspektivli istigamatlorindon biridir. Hazirlanmasinin  sadaliyi,
istilik emalmim olmamasi, kifayst godor mohsul ¢iximi va baliq
xammall,  meyvo-torovozlorin osasinda  mixtolif  resept
kompozisiyalarinin yaradilmasinin miimkiinliiyli, neinki yiiksok
gida vo bioloji doyara malik, ham do funksional toyinath torkibi
balanslasdirilmig mohsullar hazirlamaga imkan verir (sokil 6.10).

Sakil 6.10. ©Onanavi baliq preservlori

Hal-hazirda baliq preservlarinin ananavi istehsali doniz v
okean baliglarindan mohsullarin  hazirlanmasi texnologiyasinin
tokmillogdirilmosi  istigamatindo inkisaf edir. Bu istiqgamat
preservlarin va duzlugda yaxsi yetisma gabiliyyating, eloca dos asagi
yetisma gabiliyyatino malik baliq xammalinin (enlialin, karp vo S.)
istehsalinda ananavi olaraq tetbiq edilir. Bu onunla izah edilir ki,
emala daxil olan baliq xammalinin say vo ndv torkibi yiiksok
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tolobata malik baliq névlerinin ovlanmasinin azalmasi, aksins,
texnoloji xassalorine vo kimyavi torkibino goro preserv istehsali
ticiin azyararli hesab edilon baliq ndvlorinin ovlanmasinin artmasi
ilo olagodar olarag son illords todricon doyisirdi. Olkadaxili
istehsalin iimumi hacmina gora baliq preservlarinin asas hissasini
miixtalif siralords (73%), adviyyath (17,5%) va xiisusi duzlama ila
(7,5%) hazirlanmig baliq preservlori toskil edir.

Indiki dovrde preserv bazarinin bdyiimasi ohalinin daha
giymatli baliq novlorindon (qizilbalig, agbaliq vo s.) hazirlanan
preservilora olan tolobatinin artmasi ilo olagedardir. Bozi iri
soharlordo belo preserviordon istifads, hstta bu mohsul {iglin
anonavi olan siyanok preserviorino nisbaton daha yiiksokdir.
Qorbusa, somga, qizilbaligdan hazirlanan preservler onanavi
siyonok baligi preservlorindon daha bahali olmasina baxmayaragq,
ohali arasinda daha c¢ox moshurdur. Bazarda belo bir
yerdoyismonin bag vermasini ekspertlor ohalinin golirinin artmasi
Vo vaxt gatismazh@ soraitindo saglam hayat torzino canatma kimi
giymotlondirirlor.  Umumiyyatlo, ekspertlor Rusiyada baliq
mohsullarina tolobatin artmasimi qeyd edirlor vo bununla olagodar
olaraq, baliq konservlori vo preservlori bazarinda ¢ox yaxsi
perspektivlor miisahido olunur. Keyfiyyat va istifadads rahatliq 6n
plana kecir. Mohz, buna gora do, olava emal tolob etmayan
mohsullar masalon, dori vo siimiiklordon tomizlonmis vo file
pargalarindan va tikolorindon hazirlanan preservlor - siifra iigiin
hazir mohsullar satisda iistiinliik tagkil edir. ©hali ildan il daha ¢ox
isloyir  vo 06z vaxtna qonast etmoys ¢alisir. Bu gin
supermarketlords vo magazalarda doniz mohsullarindan hazirlanan
preserviorin ¢ox sayda cesidlori toqdim olunsa da, statistika bu
segmentds tominatin zaif oldugunu qeyd edir. Talob avvallor
oldugu kimi toklifi istoloyir, bu da bazarlarda preservlorin
perspektivini artirir. Daxili  sututarlarindan ovlanan baliglarin
hesabina xammalin név torkibinin geniglondirilmoesi, hazir
mohsulun keyfiyyatinin yaxsilasdirilmast moqsadilo  texnoloji
proseslorin  tokmillogdirilmasi iigiin miixtolif tsullarin totbiqi,
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funksional toyinatli preservlorin yaradilmasi preserv bazarinin
zanginlagdirilmasine imkan yarada bilar.

Xiisusilo bu sirada daxili sututarlarmn baliglar1 dayanur,
belo ki, onlar ziilal, yag, vitaminlor, mineral maddaslorlo zangin
xammal olsa da, duzlugda yetismo qabiliyysti asagidir. Preserv
istehsalina daxil olan baliglarin nv torkibinin doyismasi baliglarin
ferment sisteminin intensivlosdirilmosi tisullarinin  axtarigini,
totbigini vo ya xaricdon alinan qiivvatli proteolitik fermentlorin
istifadasini tolab edir. Baliq preservlarinin yetismasi Vo saxlanmasi
prosesinds ziilallar miixtolif ¢evrilmolors maruz qalir ki, bunlardan
da on vacibi denaturasiyadir, yani di-, tri-, vo polipeptidlorin, eloco
do amintursunun yaranmasi ilo gedon proteoliz prosesi, baliqda
azotlu vo azotsuz maddolorin toplanmasi ilo miisaiyat olunan
transamin, karboksilsizlogdirma va aminsizlogdirms reaksiyalaridir.
Malumdur ki, duzlu baligin yetismosinin xarakterik gostoricisi
baligin ozolo toxumasinda ziilali azotun miqdarinin azalmasi vo
azotlu birlogsmalorin digor formalarinin migdarinin artmasi hesab
olunur. Yetisma prosesinin intensivliyi baligin néviinden asilidir.
O, birinci névbada, siyanak va kilks baliglarinda ¢ox, qizilbaliq vo
ag baliqda iso azdir. Bazi baliq névlari, masalan, karp, ¢apaq, amur,
enlialin, misarbaligi duzlama zamani ya gec yetisir, ya da hec
yetismir. Belo gecyetison baliq novlarindon preserv istehsalinda
istifado edilmosi problemini alinma vo ya yaxsi yetismis baliglarm
daxili organlarindan hazirlanan ferment preparatlarmm totbigi,
eloco do balign ferment sistemini mixtolif {isullarla intensiv-
losdirmok yolu ilo hall etmok olar. Preservilori duzlamada tez
yetison baliq novlarindon (Sakit okean siyanayi, sayra, moyva)
hazirladigda mohsul saxlama miiddstinds hoddon artiq yetisir
normativ sonadlordo miioyyan edilmis miiddato uygun golmir. Bu
zaman preservlor koskin turs dada, xosagalmoaz goxuya malik olur,
baligin konsistensiyasi bos, sulu vo yapisqanlt olur. Fermentlorin
aktivliyini, tezyetison baliqlardan hazirlanmis  preservlorin
saxlanmaya davamliliginmi tonzimlomok tgiin ikipillali saxlama
rejimindon istifado etmok olar: 0-8°C temperaturda yetismo
olametlorinin iizo ¢ixmasina godor olan dévrds ve -18 + -20°C
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temperaturda ilkin yetismo slamatlorinin iizo gixmasindan sonraki
dovrda. Bir qayda olaraq, duzlanmis siyanayin yetismasi texniki vo
normativ sonadlors uygun olarq +5-0°C temperaturda aparilir (sokil
6.11).

XKammeal
Taza va va Dondurulmus Duzlu
soyudulmus balig vanmfabrikat

Donun Donun
acilmasy | acilmas:

H Porsiyalara bélma |

Sdvivyatlann sous va
s.govulmasi

N

Sdvivyat, taravaz,
sira va gansiglann
hazirlanmas:

Qablasdinna

Sakil 6.11. Miixtalif preservlorin hazirlanmasinin asas sxemi.
Texnoloji sxemdon goriindiiyli kimi, preserv istehsali iig
asas amoliyyatdan ibaratdir: baligin duzlanmasi, baliga dolduru-
cunun olavs edilmasi, mohsulun taralara hermetik gablagdiriimasi.
Preserv hazirlanmasinda istifads edilon ¢ox sayda dad va
otirli alavaloar, torovoz, meyvo asqarlari bir sira mohsullart geyri-
mohdud c¢esidds istehsal etmoys imkan verir. ©vvalcadon baligin
hissalora bdliinmasi, miixtolif kigik taralara gablagdirilmasi isa
mohsulu xiisusilo calbedici edir vo ohali arasinda onlara boyiik
tolobat yaradir.
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Baliq sonayesi miiassisalorinds su canlilarindan miixtalif
adda preserv istehsal edilir. Birinci yerdo boliinmiis baligdan
miixtolif souslarda, siralords toravaz, meyva va gilomeyvalar slava
edilmoklo hazirlanmig preservler dayanir. Qablarin doldurulmasi
zamam agagidaki nisbotlor nozoro ahnir: balig— 75%, siralor — 15-
20% vo qarnir — 5-10%. Bu preservilor yarimfabrikatlardan
hazirlanir, yalniz siyanoyi 3-5 sutka arzinds sirads bir az islatmag
lazimdir. Onlar1 -5°C-don yuxari vo -8°C-don asagi olmayan
temperaturda saxlamaq lazimdir.

Qizardilmis vo  bismis  baliglardan  preservlarin
hazirlanmasinda soyudulmus vo dondurulmus baligdan istifado
edilir. Ogor dondurulmus baliq gétiiriiliirss, avvalca -1°C temperatu
olan suda buz aridilir, 0 pulcugq, bas, tizgaclor vo daxili organlardan
tomizlonir vo 100-150 g-hq tikoloro béliiniir. Ikinci dofo yens
yuyulur. Tomat sousunda qizardilmis baliq hazirlamaq {i¢iin baliq
tikolor duzlanir (1-1,5%), 20-25 daq saxlanir, unda urvalanir vo 3-5
dog sonra 160-170°C temperaturda 5-10 doq arzinds bitki yaginda
qizardilir. Sonra bali soyudulur, gokorok siiso bankalara yigilir,
lizoring isti tomat sousu tokiib pasterizo edilir vo bankalarm agzi
baglanilir. Soyuduldugdan sonra hazir mohsulun saxlama miiddati
3 sutkaya godordir. Toarkibindo duzun miqdari 1,5-2,5% olmalidur.
Marinad va ya tomat sousunda baliq hazirlamaq tigiin baliq tikalori
duzlandiqdan sonra 3-4 dogq orzindo duz mohlulunda (8-10%)
saxlanilir, suyu axdigdan sonra 20-30 dog soyudulur. Bundan sonra
bankalara yigilir, {izorine marinad vo ya tomat sousu tokiiliir vo
pasterizo edilorok agzi baglanilir. Saxlanma miiddsti 3 sutkaya
godordir. Bundan bagqa, baliq konservlagdirmo miiassisalords sirin
vo adi duzlama vyolu ilo hazirlanmis azduzlanmis siyanok
baligindan delikates preservlar do istehsal edilir.

Sirin duzlama yolu ilo hazirlanmig azduzlanmis siyonok
baligindan preserv hazirlamaq ti¢iin tozo ovlanmis yagli siyanok
balig1 su ilo yuyulur, duz, sokar vo sora qarigigi ilo qarigdiraraq, 100
| tutumu olan ¢alloklora yerlogdirilir. Coalloklorin agz1 baglanib -
2°C-do saxlanilir. Yetismis siyonok istilik emalma qodor -5+-8°C
temperaturda saxlanilir. Duzlama prosesinds 100 kq tozo baliga 10
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kq duz, 6 kq sokar va 0,5 kq sora sorf olunur. Preserv hazirlamaq
tiglin baligin darisi v siimilyii tomizlonarok file hazirlanir, tikoloro
boliiniir vo bankalara yigilir. Sonra iizarina sous Vo ya bitki yagi
tokiillir, agz1 kip baglanir. Bankalarda baligin miqdar1 30-70%,
Sous Vo ya bitki yaginin miqdarn 20-30% toskil edir. Hazirlanmig
preservior -2°C temperaturda yetisir. Yetismis preservlor satisa
godor -5+ -8°C temperaturda saxlanilir.

Adi duzlama yolu ilo hazirlanmis azduzlanmig siyanak
baligindan (10%-a godor duz) preserv hazirlamaq {igiin baligin basi
kasilir, onun pulcuglari, tizgaclori vo garin boslugu tomizlanir.
Yuyuldugdan sonra comdayi daridon va stimiiklordon ayiraraq file
hazirlanir. Sonra fileni tikalors boliib six sokildo bankalara yigir,
¢ira slava edib agzi kip baglanir. Hazir mohsul -2°C temperaturda
2-3 ay orzindo yetisir. Hazir delikates preservlords hor 1 kg-liq
bankada baliq ati — 70-90%, siro — 10-30%, duz — 6-3%, natrium-
benzoy oksidi — 1,5 q olmalidir. Preservlorin istehsalinda istifado
olunan biitiin dad vo atirverici olavalor genis ¢esiddo mohsullar
istehsal etmays imkan verir, gabaqcadan dogranmb kigik taralara
gablasdirilmasi iso onu xiisusilo calbedici edir va belaliklo do, bu
mohsula talobat daha da yiiksok olur.

Prezervlorin qiisurlari, yaranma sabablari va onlarin
aradan qaldirilmasi yollari. Preserviorin sabit saxlanmasi {iglin
miixtalif konservantlardan istifads olunur. Preservior azdavamli
mohsul oldugundan onlar1 asagi temperaturda (0°C-yo yaxin)
saxlamaq lazzmdir. Preservlorin  hazirlanmasi  {iglin  tozo,
soyudulmus vo dondurulmus baligdan istifads olunur. O, duzlanir
vo filelors ayirlir. File tikolori plastik bankalara (tonoks gablara da
icazo verilir) y1gilir va tizaring sirs tokiiliir. Bu magsadlo bitki yag:
(zeytun vs ya giinobaxan) va digar nov siralor gotiiriiliir. Preservlor
yetismis baligdan hazirlanmalidir.

Yag osasli sirodo hazirlanan preservlor klassik ¢esid olub,
burada baligin dad vo qoxu ¢alarlar tizo gixir. Sorabli siralor, eloco
do, tomath, mayonezli, xardalli vo digar tobii souslar preserviora
geyri-adi dad va atir verir.
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Baliq preservlorinin keyfiyyati, ilk novbads xammalin
keyfiyyotindon asilidir. Baliq preservlarinin keyfiyyot gostoricilori
{imumi vo xiisusi olmaqla iki qrupa boliiniir. Umumi gostaricilore
rong, qoxu, mohsulun konsistensiyasi, qatisiglarin vo duzun miqdari
aiddir. Umumi, yoni miioyyon preserv ndvloring aid olan
gostaricilora aiddir: asas mohsulun sira ilo nisbatdo migdari,
yigilma qaydasi, dori Ortliyliniin vo stimiiklorin vaziyyati, yagin
soffafligy, jelenin, sousun rangi, tursuluq.

Istehlakgilar torofindon baliq mohsullarmin  alinmasi
istehsalgiya olan etimadi siibut edir. Alici preservlorin keyfiyyatini,
ilk novbads, onun xarici goriiniisiine géra giymatlondira bilar.
Plastik gablardan sohbat gedirss, onlar deformasiya olunmamali,
sismomali Vo ya oksino, yastilanmamalidir. Ogor i¢inda olan
mohsula baxsaq, o0, toza va istahaacan goriinmali, rongi calbedici
olmalidir.

Preservlorin yolverilon vo yolverilmoz qiisurlari vardir:

yolverilon qiisurlara asagidakilar aiddir:

— banka daxilinds baligin diizgiin yigilmamast;

— comdaklorin geyri-barabar uzunlugu;

— bir nego baligda garmn boslugunun partlamasi;

— fosforlu ammonium vo magnezium duzlarinin agimtil,
yarmmgsoffaf kristallarinin mévcudlugu;

— bankada ¢ox six yigilma naticosinds baliq tikslorinin
yapismasi va S.

Yolverilmazqiisurlara asagidakilar aiddir:

—Namlik.Bankadaki mohsul yetismayib, tam hazir deyil, tozo
baliq dad1 verir, six, sort konsistensiyasi var; preservlor yetismomis
yarimfabrikatdan hazirlanmigdir.

—Kiflanma. Taraya six qablasdirilmayan az duzlanmis baligin
sothindo boz vo ya qonur nogtalor (gobaloklor) soklinda kiflarin
amoalo golmasidir.

—Yetisib vaxti 6tma.Qiisur bosalmis konsistensiya, tiind dad
V5 hidroliz zamani ziilallarin pargalanmasi naticasinds baligin giicli
yumsalmasi ilo xarakterizo olunur.
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—Qicqirma.  Hermetik taranin  sismosi  bas  vermodon,
mikroorganizmlarin ¢oxalmasi naticasinds, preservlorin sirasinda
turs iyin vo dadin amolo golmasi, siranin ranginin va vaziyyatinin
doyismasi ilo xarakterizs olunan qiisur.

—Preservlorin  bombaji. Preservlords bu qlisur bankanin
dibinin vo gapaginin gabarmasi soklinds tizo ¢ixir vo ftizorine
basdiqda yoxa ¢ixmir. Duzlu baligdan hazirlanmis preserviords
baligin bagirsaqlarinda yasayan, hom do adviyyatlar vasitosilo daxil
olan Clostridium perfringens bakteriyast askar olunur. Bu
bakteriyanin  foal inkisafi bankada bombaja sobob olur.
Heterofermentativ siid tursusu bakteriyalari olan Lactobacillus
buchneri va L. Brevis marinad baligdan hazirlanmis preservlarin
korlanmasina sobob olan asas patogenlordir (toradici mikroblardir).
Onlarin hoyat foaliyysti noticosindo ayrilan qazlar bankalarda
bombajin yaranmasina gatirib ¢ixarir.

—Kanar gatisiglar. Preservlords baligdan alinmayan va optik
cihazlardan istifado etmodon asanligla goriinon maddoslorin olmasi
sanitariya qaydalarmin vo istehsalat normalarinin pozulmasinm
gostarir.

Preservlords yolverilmaz qiisurlara, hamginin, duzlu baligin
garalmasi, uzanmast, kiflonmo, sabunlagsma, oksidlogsmo aiddir.

6.8. Bahq kiiriisiindan mahsullarin istehsal texnologiyasi

Kiirii xammalimin xiisusiyystlori Va qurulusu. Kiirii donslori
baligin badoninds kiirii torbasinda yerlosir vo yetismo prosesinds
onunla six bagli olur. Yetismo prosesinds kiirtilorin 6lgiilori
boyliyiir, membranlar1 qalinlasir, ziilal vo yag torkibi maksimuma
catir. Bu zaman onlarin kiirii torbasi ilo alagesi getdikca zoaifloyir.
Buna gora do, kiirii torbasi baligmn igarisindon kiiriitokma dovriing
yaxin ¢ixarilarsa, kiirii donlori torbadan daha yaxsi ayrilir, az
miqdarda yaga vo ¢okiintilys malik kiirii mayesi olan dadli vo
giymatli kiirii mahsulu almag olur.

Kiiriiniin sothi  {izorinds riiseym lokasi olan bir gabigla
ortiilmiisdiir (sokil 6.12.). Noro bahigmmn kiiriisiindo ii¢ qabiq,
qizilbaliglarin kiirtisiinds iSs bir gqabiq var.
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Sakil 6.12. Kiirli donalorinin qurulusu: a — nars baliglarin; b—
qizil baliglarmn; ¢ — six torla ovlanan baliglarin: 1 — kiiriiniin qabigi;
2 — ziilali kiitlo; 3 — yag damcilari; 4 — riiseym lokasi

Kiiriiniin torkibi yag va digar maddalorin do daxil oldugu
ziilal kiitlosindon (“siid”) ibaratdir. Bu ziilal kiitlosi xirda tor
baliglarin kiirtisiinds daha six, qizilbaliglarin kiiriistinds isa an duru
haldadir.

Nora baliglarmn kiiriisiindo yag kiiriiniin markazi hissasinda
toplanmigdir, qizil baliglarin kiiriistiinde ise 0, qabigin altinda
yerlosir. Bu sobobdon, qizilbaliglarin kiiriisii tez acilasir, nerka vo
kijug baliginda iso bu aciliq hotta tozs kiiriido ds hiss olunur.

Hor bir baligin kiirlisii kiiriitokmo anina qodor tam
formalasan tipik rongo malikdir. Noro baliglarinin kiiriisiindo
pigment qati qabiq Vo ziilal kiitlosinin sorhaddinds yerlosir.
Quzilbaliglarin kiiriistinds rongli yagli maddslor yagm torkibindo
hall olmus vaziyyatdadir.

6.9. Bahq kiiriisiindan mohsullarin istehsal texnologiyasi

Baliq sonayesinin baslica vozifasi vatage baliglarindan ¢oxlu
miqdarda kiirii almaq va kiirli mshsullarinin ¢esidini artirmaqdir.
Bu istigamotds potensial imkanlar genisdir, agor nozors alsaq ki,
ovlanan baliglarm yarisim disi fordlor toskil edir vo bu saydan
xirda, diri bala dogan, zsharli baliglart ¢ixsaq, onda sonaye olave
olaraq 10 min ton yiiksokkeyfiyyatli mahsul slds eds bilor.

Kiiriiniin qidaliliq doyeri onda ziilalin vo yagm yiiksok
miqdari, eloco do bioloji foal maddolorin olmasi ilo sartlonir ki,
bunlar da maddolor miibadilasinin normal getmasi {iglin enerji
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monboyi kimi ¢ixis edir. Kiiriido, demak olar ki, biitiin vitaminlar,
fermentlor, digar bioloji aktiv maddalor vardir.

Kiiriiniin emal1 elo tsullarla aparilmahidir ki, bioloji foal
maddalorin asasini toskil edon ziilallar pargalanmasim. Biitiin emal
tisullarinin - vazifosi mohsulu ziilal monsali organizmlorin va
maddslorin yaratdigit mikrobioloji vo fermentativ, proteolitik
proseslordan qorumagqdir. Bir-birine zidd olan bu masalalor emal va
texnoloji prosesi biitovliikdo ¢atinlosdirir, istehsalatda yiiksok
sanitar soviyyonin olmasini, normalara vo texnoloji tolimatlarin
toloblorino  ciddi  omal olunmasini  tolob edir. Hal-hazirda
quzilbaligkimilar, narokimilar, bazi tor baliglari, mintay, moyva,
treska baliglarmnin kiirtilarindan istifads olunur.

Kiirti diri vo ya 6liimciil baligdan (narabaligindan yalniz diri
halda) almir. Kiiri emal prosesino tozo, soyudulmus vo
dondurulmus halda daxil olur.

Emal tisulundan asili olaraq mohsul asagidaki novlors
boliiniir:  donovar, sixilmig, pasterizoedilmis, tomizlonmis-
duzlanmis, tomizlonmis-qurudulmus, tomizlonmis-hislonmis.

Donovar kiirii istehsali ti¢iin donalarinin 6l¢iisii 0,1 sm-don az
olmayan baliqdan istifado olunur. Kigikdlgiilii donalor pards ilo
biitov halda emal edilir. Osas emal iisulu duzlamadir. Hazir
mohsulun duzlulugu 5%-don ¢ox olmamahdir (3,5-5%). Bels
duzlulug mikrobioloji proseslorin longimasi tglin kifayat deyil,
buna gora do, kiirii -3°C-do saxlanir. Saxlanma miiddatini artirmaq
tiglin duza az miqdarda (0,1-0,01%) antiseptiklor alavo olunur ki,
onlar saxlama miiddatini bir aya godar artirir.
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Baligin kasimi va kiirii
kisalarinin ¢ixarilmasi

Kiirlinliin duzlanmasi

Duzlu mahlulun

Kisalarin ¢esidlanmasi
axidilmasi

uriya gliserin, bitki yag

Kisalarin yuyulmasi va antiseptiklarin alava

Bankalara
kiirtiniin
qgablasmasi

Callaklara
yigiima

Suyun axidilmasi

Bankalarin

Kiirlinii kisadan .
baglanmasi

ayrilmasi

Bankalarin
yesiklara
yigiimasi

Ayrilmig kiiriiniin Qablasdirma

cesidlanmasi

Sakil 6.13. Kiiriiniin imumi istehsal texnologiyasi

Nars, qizilbaliq va okean bahglarindan danavar Kiiriiniin
istehsal texnologiyasi

Nora baliglarindan alman donsvar kiiriinu hazirlamagq {igiin
yalmz tozo baliq gotiiriiliir. Qarin yarilmamisdan ovval kasik yer
xlorlagdirilmis igmali su ilo yaxsica yuyulur. Biitiin donalorin emali
baligin mads-bagirsaq traktindan mikrofloranin diigmasini istisna
etmalidir. Ogor kiirliniin ¢okisi 2 kg-dan ¢oxdursa, onlar 1 kq-liq
hissalara boliiniir va danalar pardodan azad edilir.

Bu proses xiisusi torsoKilli aloklarda— xalbirlords allo hoyata
kegirilir. Dalinmis kiirliniin donlori soyuq su ilo yuyur, gan
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damarlarmin qaliglarindan, birlosdirici toxumanin pardasindon azad
edilir. Danlorin sixlig1 kenar qarisiglarin sixligindan ¢oxdur, buna
g0ra do, axar suda yuyulma zamam qarisiglar yuyulub gedir, donlor
IS gqabda qalir (sokil 6.14).

Sakil 6.14. Kiiriiniin pardadon azad edilmasi

Yuyulmus kiirli suyun axmasi {igiin bir nego dagigs raflords
saxlanilir, sonra duzlamr. Kiiriiniin duzlanmasi ii¢iin "©la nov"
duzdan istifado edilir. Antiseptiklor gisminds urotropin, natrium-
tripolisulfat, sorbin tursusu, natrium -benzoat gotiiriiliir. Onlarin
olava edilmosi arzu edilon deyil, tomiz duzla islnmis kiirii daha
keyfiyyotli hesab olunur. Duzun miqdari hazir mohsulda 5%
duzlulugu tomin etmoalidir. Kiirii vo duz duzlama sona ¢atanadok
yaxsi-yaxst qarigdirtlir. Duzlamanin davametmo miiddati 5-8 dag-
dir, onun basa ¢atmasii duzlayici usta kiiriiniin sixligina vo xarici
gorliniisiino géro miioyyan edir. Duzlanmis kiirii 2-5 doq orzinds
duzlugun axmasi tiglin doliklori olan gaba yerlogdirilir. Axmani
stiratlondirmak ticiin qab vaxtasirt silkalonir. Bundan sonra kiirii
hazir hesab edilir vo tutumu 3,0-0,1 kq (3 kg-liq bankalar topdan
ixracat ticaroti {liglin nozordo tutulub) olan siralonmis,
litografiyaolunmus vo tonoko gablara yigilir. Kiirii soyudulmus
otaglarda -3°C-do saxlamlir.

Quzilbahiglardan alman donavar Kiirii. Belo Kkiirtiniin
hazirlanmasi Gigiin sahilo yaxm orazilords tutulmus vo kiirtitdkmo
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arofasinds olan, diri vo ya yenico yuxuya getmis, he¢ bir 6liim
olamati olmayan baligdan istifads olunur.

Sakil 6.15. Qizilbaliglardan alinan donavar kiirti

Cixarilmus kiirii soyuq suda yuyulur, dalinir vo donlori 10°C-
don yiiksok olmayan temperaturda doymus x6rok duzu mohlulunda
duzlanmir. Duzlama prosesinin davametmo miiddsti donlorin
gabiginin sixhgindan asili olaraq 6-18 dog-dir. Duzlama sona
catdigda mohlul kiirii denalari ilo birlikds duzlugun axmasi tigiin
aloklara bosaldilir. Sonra donolorin tizorine bitki yagi (0,6%) vo
gliserin (0,015%) olavo edilir. Yag vo qliserin kiirii donslarinin
yapigmasmin qarsisint alir. Saxlanma miiddstinin artirilmasi tigiin
0,2% miqdarinda antiseptiklor olave etmoys icazo verilir. Hazir
mahsulun duzlulugu 6%-don ¢ox olmamalidir. Hazir kiiriinii 25-50
I-lik ¢olloklora vo ya 300 @-liq tonoko gqablara qgablasdirilir.
Calloklar avvalcadan parafinla islonir, igarisine duz moshlulu ils
isladilmis bez vo ya perqament salinir. Daxili sathi siralonmis
gablar vakuum altinda hermetik baglanilir.

Durna baligindan alinan kiirii. Xammal kimi 1-ci sortdan
asagl olmayan tozo durna baligr gotiiriiliir. Cixarilmug kiirii donlori
sloklars yigilir va iki dofo 80°C-dok qizdirilmis su ilo yuyulur. Hor
yumada su sorfi kiirli kiitlasino gora 100%-dir. Yuyulma prosesi
pards galiglarinin konarlasdirilmasi tigiin intensiv qarigdirilma ilo
miisayiot olunur. Yuyulmus kiirii Ne 1 vo Ne 0 sla név duzla vo ya
“Ekstra” duzu ilo duzlanir. Duzlulugu 5% olan hazir mohsul almagq
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tglin  kiirti  kiitlosine goro 6% duz gotiirilir. Duzlamanin
texnologiyasi noro baligi kiiriisiiniin alinmasinda oldugu kimidir.
Hazir mahsulu tutumu 100 g olan tonoks gablara vs ya tutumu 104
q olan siiso bankalara y1gilir, vakuum altinda hermetik baglanilir. -
3c temperaturda saxlanilir.

Pasterizaedilmis kiirii. Donovar kiiriiniin saxlama muddatini
artirmagq ii¢iin o hermetik baglanmus qabda 60°C temperaturadok
qizdirilir.Bu zaman fermentlor aktivliyini

Sakil 6.16. Caspian Fish Co-da istehsal Iunan asteri29
edilmis kiikii

itirir, mikrofloranin hayat foaliyysti dayanir, lakin onun bozi
novlori mohv olmur. Pasterizasiyanin temperaturu mohsuldaki
ziilallarin denaturasiyasi (pixtalagsmasi) tgiin kifayst deyildir va
orqanoleptiki gostaricilora gora bu kiirii tozo donovar kiiriidon heg
do farglonmir (sokil 6.16).

Sovalmig kiirii. Sixilmis kiirli noro baliglarinin, osasen, qizil
baliglarin kiirtistindon hazirlanir. Danover kiiriiniin istehsali ii¢lin
miixtalif oalamotloro goro yararsiz olan kiiriidon istifads olunur:
olimciil baligdan ¢ixarilan kiirii, yetismo orafasindo olan kiirii,
duzlamaya goadoar ¢ox saxlanilmig zaiflomis kiirii vo s.(sokil 6.17).
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Sakil 6.17. Nora baligindan alinan sixilmis kiirii

Duzlama tiglin duzu gaynadilmis suda hall etmaklo doymus
x6rok duzu mohlulu hazirlanir. Hazirlanmig  mohlul  37°C
temperaturadok soyudulur, bu zaman mohlulda duz kristallari
goriinmalidir ki, bu da onun tam doymus oldugunu gostorir. Kiirii
mohlula yerlogdirilir: mahlulun vo donlorin kiitlo nisbati 5:1
olmalidir. Duzlamanin davametmo miiddati 3 dog-dir. Vaxt tamam
olduqda kiirii bez va ya kotan torbaya yigilir va vintli manual pres
magininda duzlugun artiq hissasinin  kenarlagdirilmasi tigiin
preslonir. Preslomo 0 vaxta godor davam edir ki, donlorin pardasi
zadolonmosin (stidiin axmast). Preslomo duzlugun migdarim azaldir
va mohsulun duzlulugu asagi olur.

Preslonmis kiirii otaq temperaturunda 10-12 saat miiddatinds
soyudulur. Bu miiddat orzinds qatihigin kiiriiniin biitiin hocmi
boyunca gismon boaraborlogsmasi bas verir, bels ki, presloma zamani
mohsulun konar hissalorindo moarkaz hissasino nisbaton daha ¢ox
duzluq ayrlir. Hazir mohsul tutumu 5-50 kq olan, daxili
parafinlonmis vo igarisinds duz mshlulunda isladilmis bez olan
palid ¢alloklora yigilir. Belo gablagdirma topdansatis tiglin nozards
tutulmusdur, bazar igiin gablagdirma tutumu 100-2400 ¢ olan
tonaka gablarda hoyata kegirilir. Mohsulun duzlulugu -5%, nomliyi-
40%-dir, bu da mohsulda mohlulun qatiligina (12%) uygundur.
Qatihigin kifayat godor yiiksok olmasi mikrofloranin aktivliyinin
itirmasini tomin edir, lakin fermentativ proseslorin garsisini ala
bilmir. Buna goro do, hazir mohsulu -3 + -5°C temperaturda
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saxlamagq tovsiya olunur. Mohsulun nomliyinin azalmasi yaghligin
gismon artmasina sobob olur. Yagin oksidlosmasinin qarsisini
almaq tgiin kiiri ¢olloklora vo ya qablara gablagdirilir, tizorino
pergament kagizi qoymagla hava ilo tomasinin qarsisi alinir.

Duzlanmis torbal kiirii. Kiirliniin torbada duzlanmasi o
hallarda hoyata kegirilir ki, onun dalinib tomizlonmasi hansisa
sobobdon miimkiin olmayib vo ya moagsadouygun deyildir.
Duzlanmig torbali kiirii istanilon baliq néviinden, hom sirin su, hom
do okean baliglarindan hazirlana bilor. Duzlama prosesi quru
duzlama metodu ilo colloklordo vo ya stellajlarda aparilir.
Calloklords yagliligi 10%-don az olmayan, stellajlarda iss yaghligt
3%-don ¢ox olmayan kiirii torbalari duzlanir. Quru duzlama zamani
xtisusilo do daha ¢ox raflords saxlandigda mohsul donovar kiiriiys
nisboton xeyli su itirir (sokil 6.18).

Sakil 6.18. Duzlanmus torbali kiirii

Colloklords duzlama zamani kiirii torbasi I sort baliglardan
cixarilir. Kiirii torbalar1 zodasiz, digor orqanlardan azad olmalidir.
Kiriilori 3%-li x6rak duzu mohlulunda yuyur, slavs duzdan azad
edir, xiisusi duzlayici stollarda duz va sora qarisigi ilo garigdirlir.

Duzun miqdar1 (Ne 2) 14%, sora duz kiitlosino goro 8%
gotiirtiliir. Bu qarigigla qarigdirtlmus kiirii torbalart igarisine duzlu
su mohlulunda isladilmis bez salirmis 50 I-lik ¢alloklora yigilir.
Yuxart halgalart qismon bosaldilir, kiirii ilo dolu ¢allok 18-24 saat
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duzlugun vyaranmasi f{giin saxlamir ki, bu duzluq ¢alloyin
arakesmolarindon axir. Kiirliniin kiitlasi azalir, lazim galorss itkinin
yeri homin partiyadan olan kiirii yastiglar1 olave etmokls
doldurulur. Bir sutka kec¢dikdon sonra ¢oallok hermetiklosdirilir vo
yetismo prosesi liglin soyudulmus otaga kegirilir. Yetismo miiddati
Iki aydir. Duzlulugu 14% vo nomliyi 58% olan hazir mohsulu adi
soraitds, soyuq olmayan otaglarda saxlamaq olar.

Quru duzlama tisulu ilo stellajlarda yaghiligi 3%-don az olan
kiirti duzlanir. Kiirii torbalarmn zaif x6rak duzu mohlulunda yuyur,
Ne3 duzu sopilmis soths sira ilo diiziir vo tizarine duz sopilir. Duzun
miqdar kiiriiniin kiitlesine gora 35-40%-dir. Duzlama 15 sutka
davam edir, duzlulugun va namliyin barabar paylanmasi tigiin daha
10-15 sutka duz sopilmodon saxlamilir. Bu mogsadlo duzlanmis
kiirti torbalarim duzdan azad edir vo yenidan elo diiziliir ki, alt
siralar listdo, iist siralar altda qalsin. Stellajda galaglarin {imumi
hiindiirliiyii toxminan 75 sm-dir ki, bu da asag1 qatlara 700 kg/m?
tozyiq yaradir vo bunun sayassindo olavo olaraq susuzlasma bas
VErIr.

Moahsul bez salinmis quru golloklora gablagdirilir. Calloyin
dibina 3-4 odad doafno yarpagi qoyur, kiirli torbalarini preslomakla
sira ilo yigir, iizorino daha 3-4 odad dofno yarpagi qoyur, ¢olloyin
agzi1 kip baglanir. Mahsulun duzlulugu 16%-2 goadar, namliyi 55% -
dir. Yiiksok duzlulug vs asagi nomlik biitiin temperatur rejimlorinda
saxlanmanm tomin edir. Suf baligindan alnan kiiri mohsulu,
qalagan adlanir.

Duzlanmig-qurudulmusg kiirii. Duzlanmis-qurudulmus kiirti
yaglih@r 5%-don az olmayan kiirii torbalarindan hazirlanir. Onlar
yuyulur, igarisindos doymus duz mohlulu olan duzlama gabina
yigilir vo duz sopilir. Duzlama 15°C-do aparilir. Duzlamanimn
miiddati kiirii torbalarinin dl¢iistinden Vo yagliligindan asili olaraq
4-24 saatdir. Duzlamadan sonra mohsulda duzun miqgdart 5%-don
¢ox olmamalidir. Duzlamadan sonra kiirii torbalarinin qalinlig
boyunca duzun barabar paylanmasi ti¢iin duzlulugu 4-8 saat orzinds
saxlamag maslohotdir. Bundan sonra kiirli torbalart soyuq suda
yuyulur vo agiq havada 25°C temperaturda qurudulur. Qurutma
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{iciin kiirii torbalart &lciisii 1m? olan va iizorine tor cokilmis
cargivalora diiziiliir. Onlar el yerlosdirilir ki, bir-birine toxunmasin.
Bir ¢ar¢ivads olan kiiriilorin kiitlosi 5 kg-dan ¢ox olmamalidir.
Corgivaloari kiirii torbalari ilo birlikds hava sirkulyasiyasi bag veran
quruducu skafa, ya da aciq havada qurulan vo giinosin birbasa
stialarindan miihafizs olunan stellajlara (rofloro) y1gilir. Qurutmanin
temperaturu 20-25°C arasinda doyisir. Quruducu skaflardan istifado
zamani is prosesi metereoloji soraitdon asili olmur, agiq havada
quruduldugunda, duzlu quru kiirii istehsali isti mdvsiim ilo
mohdudlasir. Duzlamanin miiddoti kiirii torbalarinin 6lgiistindan,
yagliligindan, havanin temperaturundan va riitubatindon asilidir vo
orta hesabla acgiq havada 10-15 sutka, quruducu skaflarda 36-48
saat davam edir. Siini qurutma az vaxt tolob edir, lakin mohsulun
keyfiyyoti tobii qurutmada daha yiiksokdir. Qurutma zamani yag
kiirii torbalarma hopur vo onlarin nisbi yaghlig artir. Yagin
oksidlosmasinin, sonralar iss kiiriiniin qurumasinin garsisini almaq
iclin onlar oridilmis parafin gati ilo Ortiiliir. Parafinlonmis hazir
kiirli torbalarin igarisi perqament kagizi ilo Ortiilmiis yesikloro vo
ya faner qutulara qablagdirilir. Qurudulmus kiirii torbalarinin
duzlulugu 10%-dan, nomliyi 30%-dan ¢ox olmamalidir.

Qurutma vo gaxacetma baligin konservlogdirilmasinin gadim
tsullarindandir vo onu uzun middot saxlamaga imkan verir.
Qurudulmus vo gaxacedilmis baliq — az migdarda suya malik olan
Vo ilkin emal disulundan asili olaraq xilisusi qgida veo dad
xiisusiyyotlori olan baliqdir. Ilkin emal iisullarma duzlama,
gaynatma, bisirmo Va S. aiddir.

Qurudulmus baliq - gida magsadils istifado etmozdon gabaq
olavo kulinar emali tolob edon yarimfabrikatdir. Qaxacedilmis baliq
isa istifadaya hazir mohsuldur va heg bir kulinar emali talab etmir.
Qaxacedilmis baligin hazirlanmasi vo saxlanmasi prosesinde onun
atindo miirokkob biokimyavi dayisikliklor gedir, bunun naticasinda
suyun miqdart azalir, yag toxumalarda paylanir vo baliq tam
yetismis mohsula xas olan dad oldo edir. Qaxac edilmis baliq
yiiksok dad xiisusiyyatlori ilo forglonarak boyiik tolobata malikdir.
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Soyudulmus, dondurulmus vo duzlanmis baliglar qurudulmus
Va gaxacedilmis mohsul istehsali ti¢lin xammal hesab olunur.

6.10. Qurudulmus, qaxacedilmis va hisaverilmis
moahsullarin texnologiyasi

Baliq elo gida mohsullarindandir ki, qurutma prosesinin siirati
namliyin mahsulun daxilinds harakati ilo miisyyan edilir. Qurutma
prosesi li¢ fazada bas verir: materialin sathindo vo ya onun
dorinliyinds buxarin amolo galmasi; amalo golon buxarin sarhad
gatindan onun daxili gatlarma vo daxili gatlarda olan nomliyin
materialin {ist qatlarma ke¢gmasi. Buna gora do, qurutma prosesinin
stirati nomliyin faza cevrilmasindon, materialin daxilindo suyun
harakat siiratindon vo mexanizmindan, onun sarhad gatindan xarici
mihito kegmo siiratindon asilidir.

Qurutma prosesinds duzlamada oldugu kimi baligda suyun
harakoati diffuziya hadisosino osaslanir. Buxarin baligin sothinda
olan su ilo doymus hava qatindan kegorok otraf miihito dogru
harakati xarici diffuziya adlanir.

Baligin daxilinds buxar vo ya maye halinda olan suyun onun
daxili gatlarindan sathino dogru harokati daxili diffuziya adlanur.

Daxili va xarici diffuziya eyni vaxtda bas verir vo bir-biri ilo
six oalagodardir, bels ki, baligin sothindan buxarlanan su fasilssiz
olaraq, baligin daha dorin gatlarindan galon yeni porsiyalarla ovoz
olunur.

Ogor har iki diffuziya hadisasi eyni zamanda bas vermirso,
mosalon, daxili diffuziya xarici diffuziyadan geri qalirsa, onda
baligin sathi tez bir zamanda quruyur, bu zaman yaranan tebags
yeni su porsiyalariin baligin sathine ¢ixmasina mane olur, quruma
prosesi longiyir.

Daxili diffuziya materialin sothinds olan buxarm tozyiqi ilo
otraf miihitdo olan buxarm porsial tozyiqi miixtolif oldugda bas
verir. Xarici diffuziyanin siirati temperaturdan, nisbi riitubstdon vo
havanin horokot siiratindon asilidir. Daxili diffuziya baligin daxili
Vo xarici qatlarinda olan mayenin miqdar forgli olduqda bas verir
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Va baliq atinin kimyavi torkibindan va histoloji qurulusundan, elaca
do qurutma temperaturundan asilidir.

Qurutma miiddoti havanin temperaturu, riitubsti vo harokot
stirati, baligin kimyavi torkibi vo boliinma tsullar ilo miisyyan
olunur.

Temperaturun yol verilon haddi kegmosi baligin bigsmasina
sobob olur, azalmasi iso qurutma prosesini langidir, bu iss son
noticodo baligin xarab olmasma goatirib ¢ixarir. Qurutma igiin
optimal temperatur xammalin yagliligi, otin histoloji qurulusu,
boliinmo tisuluna asason toyin edilir. Yagsiz baliglart yagl baliga
nishaton yuxari temperaturda qurudurlar. Kigik vo ya boliinmiis
balig1 yuxari temperaturlarda qurutmaq daha magsadsuygundur.

Qurutma rejimini toyin edorkon havanm horokat siiratinin
diizgiin seg¢ilmoasi boylik rol oynayir. Havanin harokat siirati ¢ox
olduqgda vahid qurutma temperaturunu saxlamagq ¢otindir, ¢ox kigik
stiratlords iso qurutma prosesi longiyir, bu da mohsulun xarab
olmasma gotirib ¢ixarir. Yagh baliglar iigiin havanin horokat
stiratinin 0,4-0,6 m/s, yagsiz baliglar ti¢iin-1,0-1,5 m/s olmasi
maslohot goriiliir.

Qurutma zamani havanin nisbi riitubati halledici rol oynayir.
Boliinmiis vo ya diri baligin qurudulmasi {iglin havanin nisbi
riitubatinin 50-70% arasinda olmasi daha optimal hesab edilir.
Havanin nisbi riitubstinin haddindon artiq azalmasi qurutma
sliratinin artmasina tosir gostormir.

Qurutma prosesindo nomliyin buxarlanmasi ilo olagodar
olaraq baligin ¢okisi azalir, hom ds iri6l¢iilii baliglar kigik baliglara
nisboton daha az nam itirir, bu sababdan iri baliglarin susuzlasma
miiddoti artir.

6.11. Qurudulma iisullarmin tasnifati

Temperatur - sortlorindon asili olaraq baligin qurudulmasinin
iki asas tisulu movcuddur: isti va soyug. Son illards sublimasiya
tisulu ilo vakuum altinda qurutma tatbiq edilmoys baslanmigdir.

Soyuq iisulla qurutma. Baligin soyuq lsulla qurudulmasi
40°C temperaturadok qizdirilmis havanin kémoyi ilo hoyata
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kegirilir. Bu tsulla stokfiks — tozo-qurudulmus vo Klipfiks —
duzlu-qurudulmus baliq hazirlanir. Toaza-qurudulmus baliq
istehsali Norvecdo Vo Islandiyada genis inkisaf etmisdir.

Stokfiks hazirlanmasi ti¢lin osas xammal treska baligidir.
Duzlu-qurudulmus (klipfiks) balig1 xaricdo yalniz treska bali-
gindan xiisusi sifariglo hazirlanir. Klipfiks istehsali Norvegdo,
Islandiya vo Kanadada genis yayilmisdir.

Klipfiksin  hazirlanmasinin  texnoloji sxemi asagidaki
omoliyyatlardan ibarotdir: qansizlasdirma, boéliinma, Yyuma,
duzlama, yuma, ¢esidlomo, nizamla yigilma, qurutma, presloms,
gablasdirma.

Diri baliq gansizlasdirilir, boliindr, yuyulur va quru duzlama
tisulu ilo duzlanir. Quru duzlama zamani baligi derisi agagi olmagla
y1gilir. Duz sarfi 50-60% toskil edir. Duzlama miiddoti 12 sutkadir.
Duzlama bagsladiqdan 4-6 sutka sonra baliq qalaq soklindo yigilir.
Duzlamadan sonra Klipfikslor yuyulur va 6l¢iisiine gora ¢esidlanir.

Klipfiks tobii soraitdo vo ya quruducu raflords 30°C-dok
temperaturda qurudulur. Tobii qurutma zamani yarimfabrikat
stellajlara (pistaxtalarda) qalaq soklindo dorisi asagi olmagla
yigilir. Qalagin hindiirliyic 50 sm-o godordir. Hor galagin
tizorina yiik qoyulur. 3-5 giinlikk qurutmadan sonra baliq daha
hiindiir galaqglara kegirilir vo yeno preslonir. Tobii soraitdo
klipfiksin ~ qurudulma miiddoti 40 sutkaya qodordir,
guruduculardan istifads etdikds bu miiddat 3-4 dofs azalir.

Klipfiksi havanin nisbi riitubsti 70-75%- don ¢ox olmayan
soraitdo  saxlamag mogsodsuygundur. Onun kimyavi torkibi
belodir (%-15): su—34,3-41,7; yag —1,4-2,3; ziilal —-38,9-31,9; kiil
vo duz —19,8-21,9.

Isti iisulla qurutma.isti qurutma zaman xirda balq 100°C-
don yiiksok temperaturadok qizdirtlmis hava axini ilo islonilir.
Belo qurutma prosesinds ziilallar denaturasiya edir, baliglardan
mioyyon miqdarda yag vo Su, bulyon soklindo ayrilir,
vitaminlor pargalanir, fermentlor aktivliyini itirir.

Snetka baligmin isti tisulla qurudulmasi daha genis yayil-
migdir. Duzlu-qurudulmus snetkanin  hazirlanmasmin texnoloji
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sxemi asagidaki amaliyyatlardan ibarstdir: yuma, duzlama, duzlu
baligin yuyulmasi, suyun axidilmasi, gablasdirma va saxlanma.

Tozo baliq yuyulur, doymus duz mohlulunda vo ya quru
tisulla duzlamir. Duz sorfi xammal kiitlasine goro 15%, duzlama
miiddati 5-6 saat toskil edir. Duzlanmis yarimfabrikat yaxsica
yuyulur vo ya baligda duzun miqdari 7% olana qodor suda
saxlanilir. Baliq tavalarda, torun vo ya qurutma sobalarinda qizmis
Karpicin tizarinds qurudulur.

Snetka baligmin isti emali 3,5-4,5 saat vo ii¢ morhado
aparilir:

1. 80-120°C temperaturda 50-70 doq bisirilmo;

2. 80-125°C temperaturda 25-145 doq qurutma;

3. 80-90°C temperaturda 45-125 doq xiisusi qurutma.

Qurudulmus snetkani tutumu 16 kq olan taxta yesikloro,
karton qutulara, tutumu 1 kg olan vo ¢ilokendon gayrilmis
qutulara qablasdirilir. Duzlu-qurudulmus snetkanin kimyavi
torkibi beladir (%-10): su —27-38, yag— 8-11; ziilal- 25-34; kiil
Vo su— 14-32. Qurutma tiiglin miixtolif konstruksiyalarda bir
neco Soba mdvcuddur — kohno konstruksiyali soba, Batanov
sobasi va buxarl konveyer sobasi.

Kohno konstruksiyali sobalar kéhno rus sobalari kimi
tikilir. Prosesin ovvslindo sobada temperatur 200°C-yo ¢atdirilir,
komiirii vo kiilii kiirtiytlib ¢ixarilir, sonra baliq qurudulmagq ii¢tin
sobaya yigilir. Qurutma prosesinin sonunda temperatur 70—
80°C olur.

Batanov sobasi fasilosiz igloyon xarici yanma kamerasi
olan ikiyaruslu sobadir. Kamera xaricdon verilon gazla baca
sistemi vasitosilo qizdirilir. Temperatur rejimi sabitdir. Qurutma
prosesinda temperatur 160-190°C olur.

Buxarli konveyer sobasi BKQ-90 fasilosiz horokat edon va
bes yarusda yerlason konveyer lentlori ilo tohciz olunmusdur.
Baliq konveyerin horokat edon lentino yerlosdirilir. Xammal
sobaya bir torafdon verilir, hazir mohsul iso oks torafdon bosal-
dilir. Belo sobalarin mohsuldarligi digar iki sobaya nisbaton
coxdur.
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Sublimasiya iisulu il> qurutma. Bu qurutma iisulu mad-
donin bork haldan maye halina kegmodon buxara ¢evrilmasine
osaslanir. Baligin sublimasiya tisulu ilo susuzlasdirilmasi zama-
n1 mohsulun dondurulmus vaziyystdo qurudulmasi bas verir.
Konardan verilon istiliyin tasiri ilo baligin toxumalarindaki buz
buxar halina kecir. Baligin qizdirilma naticasinds orimasinin
garsisini almaq tiglin qurutma prosesi dorin vakuumda hoyata
kegirilir (qaliq tazyiq 0,595 Pa).

Sublimasiya tisulu ilo baligin qurudulmasinin texnoloji
sxemi asagidaki omoliyyatlardan ibarotdir: yuma, boliinmo,
yuma Vo tavalara yigma, dondurma, sublimasiyali qurutma,
gablasdirma vo saxlanma.

Yuyuldugdan sonra baliq fileys ayrilir, yaxsica yuyulur vo
tavalara bir gat diiziiliir. Baliq -22-25°C temperaturadok dondu-
rulur, sonra sublimatora yerlosdirilir ki, burada sublimatorun
Oziindo baliga dorin vakuum soraitindo istilik verilir.
Sublimasiyali qurutmanm temperaturu -25-30°C, davametmo
miiddoti 10-20 saatdir. Baligi nomliyin miqdart 2% olanadok
qurudulur. Hazir mohsul vakuum altinda hermetik taraya
gablasdirilir (tonoka banka, polimer materiallardan hazirlanmig
paket).

6.12. Duzlanmis yarimfabrikatlarin hazirlanmasi va
gaxac edilmasi zamam toxumalarda gedan biokimyavi
proseslor

Qaxacedilms dedikdo - 35°C —don yuxari olmayan tempera-
turda suyun buxarlanmasi hesabina baligin yavas susuzlagsmasi
nozordo tutulur. Bu proses tobii soraitdo agiq havada gilinos
stialarmin tosiri altinda bas verir.

Qaxacedilmis mohsullarin istehsali ii¢iin ¢capaq, ¢dmg¢o baligi,
qarasol (sazan), samayi, xosom, sirbit, barabulka, morsin baligi,
zubana, moyva, skumbriya, xek, yekadis va s. baliglardan istifado
edilir.

Qaxacetma prosesinds baliq otindo miirokkob biokimyavi
proseslor gedir ki, bunun da naticasindo baliq yetisir. Suyun
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itirilmasi vo yagm yenidon paylanmasi naticasindo baligimn oti
sixlagir, barkiyir v xiisusi dad verir.

Baligin daha yaxs1 vo tez yetismasi tigiin isig, tomiz hava va
istiliyin olmasi vacibdir. Baligin qaxac edilmosi liglin yazda yaxsi
sorait yaranir, ¢linki temperatur ¢cox yiiksok olmur, hava tomiz vo
ozonla zangin olur.

Son illords siini suratdo yiiksokkeyfiyyatli gaxacedilmis
baligin alimmasimin miimkiinliiyli siibut edilmisdir. Bunun {igiin
xtisusi qurgular quragdirilir.

Daha ¢ox moshur olan gqaxacedilmis mohsullar ¢oki, ¢apaq vo
tiran baligindan alinir.

6.13. Tabii saraitds gaxacedilmis baligin hazirlanmasi

Qaxacedilmis ¢capagin hazirlanmasi. Qaxacedilmis ¢apagin
hazirlanmasmin ~ texnoloji sxemi asagidaki  amoliyyatlardan
ibaratdir: xammalin gobulu, ¢esidlonmasi, yuyulmasi, duzlanmasi,
yuyulmasi, sapa diiziilmosi, ¢okilib asilmasi, gaxac edilmasi,
asqudan gotiirtilmasi, ¢esidlonmasi, gablasdirilmasi vo saxlanmasi
(sokil 6.19).

Tozo vo soyudulmus baligr gabul etdikdon sonra 6Slgiilaring
gora ¢esidlonir, igmali su ilo yuyulur vo duzlamaga gondorilir.
Duzlama garisiq tisulla apartlir. Conin dibina sixligi 1,16-1,2 olan
duzluq xammal kiitlasine goro 20-30% miqdarinda tokiiliir, baliq
¢onin i¢inda siralarla yigilir, hor siraya duz sopilir. Duz alt siralara
az, ist siralara gox sopilir. Ust siraya duz 1-1,5 sm galmhiginda
sopilir. Duz sorfi baliq kiitlasina géra 13-15% toskil edir. Baliglarin
borabor duzlanmas: iigiin onlar qarisdilir. Iri ¢apaq baligimn
duzlanma miiddati 3,5-6 sutka, xirda baligin duzlanma miiddati iso
2,5-3,5 sutkadir. Baligda duzun miqdan 4-6%-o ¢atdiqda duzlama
prosesi sona ¢atmis olur.
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Sakil 6.19. Qaxacedilmis ¢apagin hazirlanmasinin texnoloji
sxemi

Duzlamadan sonra baliq igmali su ils yuyulur, sonra iynanin
komoayilo ipa ol ilo elo diiziilir ki, baliglarin qarin hissasi bir
istigamotdo olsun. Iynonin ucuna ipi kegirir vo gézlorini desorok
miioyyon sayda baliq taxilir (2-15 odad). Ipo diiziilmiis baliq
coxyaruslu asqilara asilir. Asqilarda gqaxacetmonin miiddati iglim
soraitindan va baligm 6lgiilorindan asilidir: iri baliglar1 17-30 sutka,
xirda baliglart 13-15 sutka, hazir mohsul ¢iximi 45% toskil edir
(sakil 6.20).
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Sakil 6.20. Baligin tobii soraitdo gaxac edilmasi

Moahsulun hazir olmasi organoleptiki {isulla miioyyon edilir.
Capaq baliginin oti sixlasir vo kohroba rongi oldo edir, kasik yero
barmagqla basdiqda yag cixir, kiiriisii six konsistensiya aldo edir.
Qaxacedilmis ¢apaq baligin tami1 azaciq aci olur.

Asqilardan baligi gétiirdiikdon sonra onlar segilir vo eyni
Olgiido vo sortda olan baliglar 40-50 odad olmagla baglanr.
Baglanmis baliglar hosir torbalara vo ya taxta yesikloro qgablas-
dirilir. Hazir mehsulu quru, serin otaglarda 10°C temperaturda vo
70-75% nisbi riituboatdo saxlamaq lazimdir.

Qaxacedilmis ¢apaq baligi otinin kimyovi torkibi
belodir (%-12): su-29; yag-7.4; ziilal-49,4; kiil vo duz-14,4.

Qaxacedilmis ¢aki baliginin hazirlanmasi. Coki bali-
gimin gaxac edilmosi texnologiyasi ¢apaq baliginda oldugu
kimidir. Baliq diri, soyudulmus vo duzlanmis halda gobul
edilir. Olgiisii 26 sm olan balglar biitév halda duzlanir, nis-
boton iri baliglarin igalati ¢ixarilib tomizlonir. Duzlamadan
owval baliq yaxsica yuyulur, iri baliglar avvolcs 1-0°C-dok
buz-duz garisiginda soyudulur. Coki baliginin duzlanmasi
garisiq Usulla aparilir. Duzlama miiddoti baligin 6lgiisiindon
asihidir: iri tomizlonmis baliq vo xirda tomizlonmomis baliq
4-5 sutka, orta Ol¢ili tomizlonmomis baliq iso 5-6 sutka
orzinds duzlanir. Duzlamadan sonra ¢oki baligin1 duzlama
gabindan ¢ixarir vo bir sutka duzlulugun baraborlosmasi tigiin

172



saxlanilir. Yuyulmus baliq ipo diiziir vo asqidan asilir.
Texnoloji prosesin davami ¢apaq baliginda oldugu kimidir.

6.14. Baliq atina temperatur sortlaring va hislonma
komponentlarinin yeridilma iisuluna gora hisaverma
iisullariin tasnifati

Konservlogdirmonin godim isullarindan biri do tiistii ilo
emaldir. Hislonmonin miisbat toroflori ocdadlarimiza ¢oxdan
molum idi. Bu tsulun komoyi ilo xiisusi dad xiisusiyyatlorine
malik, saxlanma zamani oksidlosma Vo mikrobioloji proseslora
garst davamli olan mohsullar hazirlamaq miimkiindiir.

XIX asrin avvallorindan baglayaraq hor seylo maraglanan
insanlar “hisloma {igiin tiistii konsentrat1” almaga calisirdilar. Belo
tistii rus alimi V. N. Karazin torofindon “hislomo mayesi”
adlandirilmisdir. Onun fikrinco odun tiistiisiiniin tasiredici maddasi
“inco adviyyath yag”dir ki, bu yagi o, oduncaq mayesindon tokrar
distillo yolu ilo almigdir. Noticodo alimlor hislonmis mohsullar
istehsaliin nazariyyasini va tocriibasini inkisaf etdirmislor.

Qida xammalina (balq, at, pendir va s.) hislonmis mohsula
uygun xassalor vermak {iglin 2 asas iisul mévcuddur: hava-tiistii
miihitindo emal (tiistii ilo hisloma) va hisloyici preparatlarla emal
(tlistiisiiz hislomo). Bu tisullarin asasinda qarisiq hisloma va elektro-
hisloma tsullart iglonib hazirlanmigdir. Temperaturdan asili olaraq
hisloma 3 néva ayrilir: soyug, isti, natamam.

Hisaverma  ftiistiisiiniin ~ alimma  iisulu  va  onun
kondisiyalasdirilmasi. Hazirda bu iisul hislonmis momulatlarin
istehsalinda daha genis yayilmigdir. Hislomonin tosiri emal edilon
mohsulun sathins tiistii komponentlarinin ¢okmasi ilo izah olunur
ki, bu komponentlor otin torkibindoki kimyavi birlosmalorlo
spesifik reaksiyalara daxil olur. Tiustiinlin ve xammalin
komponentlorinin qarsiligli tasiri noticasinds yaranan mohsullar
hazir momulata xiisusi rong, his otri, saxlanmaga davamliliq
xassolori verir.

Hislomo tiistiisii oduncagin natamam yanmasi naticasindos
yaranan mohsullarin garisigindan ibarat olub, torkibinds su buxari,
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gaz vo bork hissaciklor vardir. Yanma naticasindo 70-0 qodor
miixtolif kimyavi birlosmolor yaranir, bunlardan formaldehidlor,
yiiksok aldehidlor, ketonlar, tursular, spirtlor, fenollar hisloma
prosesi ti¢iin holledici rol oynayir. Sonuncular sayasinds baliq,
hislonmis moahsula xas olan cazibadar rong, dad va qoxu sldo edir.

Hislomo prosesinin intensivliyi bir ¢ox amillordon asilidir:
temperatur, tiistiiniin sixligr va kimyavi torkibi, hislayici kamerada
havanin nomliyi vo s. Hislomo prosesinin intensivliyi dedikds,
hislomo komponentlorinin baligin sathine ¢okmo siirati basa
diisiiliir.

Sadaladigimiz  amillordon  bozilori  hislomo  prosesindo
asanligla tonzimlono bilir. Onlara kamerada olan temperatur, tiistii-
hava qarigiginin harokot siirati Vo nomliyi aiddir. Tiistiinlin sixhigt
cotin tonzimlonon amildir vo onu tiistiiniin kimyavi torkibinin
verilmis parametrlorinds saxlamaq ¢ox ¢otindir. Tistliniin kimyavi
torkibi isa, 6z novbasinds, bir ¢ox amillorden asilidir: oduncagin
mongoyi Vo namliyi (palid, findiq, agcaqaym, qizilagac vo S.),
yanacagin novii (kapak, yongar, odun), yanma temperaturu.

Tistiiniin sixhigi no godor ¢oxdursa, hisloma prosesi daha
intensiv gedir. Lakin, ¢ox qat1 v six tiistii mohsulun sathins tutqun
tiind gohvayi rang verir va acitohar dadin yaranmasina sobab olur.
Bunun sobabi qatranli maddslorin miqdarinin  ¢ox olmasidir.
Tistiiniin sixlig1 az oldugda baligin sothinds lazimi qizili-gohvayi
rong amoalo galmir, his qoxusu isa zaif olur. Belsliklo, biitiin
amillorin - comini  nozoro alaraq yiiksokkeyfiyyatli hislonmis
momulatin hazirlanmasini tomin edan saraiti yaratmag olar.

Miiasir hisloyici qurgularda proses avtomatlagdirilmisdir.

Sxemdon goriindilyii kimi, hislonmis baliq memulatlarinin
istehsal prosesini 5 miistagil texnoloji prosess ayirmagq olar: baligin
donunun agilmasi, duzlanmasi, tomizlonmoasi, hisloms, qablagdirma
Vo saxlama.

Hislonmis momulatlarin istehsal texnologiyasimin osasinda
baligin  duzlanmasi, baligin  sothino  hisloyici  tiistiiniin
komponentlorinin ¢6kmasi va azalo toxumasinda suyun migdarmin
azalmasi proseslori durur (sokil 6.21).

174
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Sakil 6.21. Hislonmis baliq mohsulu istehsalinin prinsipial
sxemi

Bu onu gostarir ki, azalo toxumasinin buzun aridilmasi va
baligin duzlanmasi prosesinds sismasi arzuolunmaz haldir. Bu,
hislonmo prosesinin miiddotinin artmasina gatirib ¢ixarir ki, bu da
hazir mohsulun keyfiyyatindo, xiisusilo do az duzlu delikates
hislonmis mohsulun hazirlanmas1 zamani 6ziinii biiriizo verir.
Bununla olagodar olarag, buzun oridilmasi vo duzlama
prosesinds bu mogamlar noazors alinmalidir. Buna texnoloji
proseslora va parametrlora ciddi nazarst etmok, eloca do onlarin

Cesidlomoa vo qablasdirma

\

Dondurulma

Saxlama vo dasmma
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bazilorino tongidi yanasmagla nail olmaq miimkiindiir. Masalan,
baligin donunun suda agilmast vo yas duzlama iisullarindan
ehtiyatla istifado etmok lazimdir. Hor iki emal {isulu temperatur vo
zaman parametrlorinin - pozulmasi zamani baliglarin  azalo
toxumasinin sismasing gatirib ¢ixarir.

Praktikada buzun oridilmasi vo duzlama proseslorini ¢ox vaxt
birlosdirirlor. Ogor duzlama buzun oridilmasi proseslari ilo
birlogdirilmirss, onda soyuq hisloms {i¢iin baliq onun dlgiisiindon,
Kimyavi torkibindon vo yarimfabrikatin istonilon duzlulugundan
asil olaraq, ya quru, ya da qarisiq duzlama iisulu ilo duzlanir. flin
isti aylarinda buz olave etmaklo qarisiq tisuldan daha ¢ox istifado
edilir.

Boliinmaya goldikds isa, o, baligin néviindon va 6lgiisiindon
asihidir. Xirda baliq, bir gayda olaraq tomizlonir vo biitév halda
hislonir. Duzlu baligin suda yuyulmasi xiisusilo inco Vo
mosuliyyatli texnoloji omoaliyyatdir vo otdo duzun migdarin
azaltmag, duz qarigiginin yaranmasmin garsisini almaq mogsadilo
baligin st qatlarim1 duzdan tomizlomok iigiin aparilir. Duzun suda
yuyulmasinin iisul vo metodlari kifayot godor coxdur (soyudulmus,
soyudulmamus, su ilo, duzluq ila, garisiq, axarla, axarsiz, kombina
edilmis, qalagla, anbarlarda v s.). Usulu miihondis —texnoloq segir
Va bu, onun bilik saviyyasindan va is tocriibasindon asilidir. Duzlu
baligin suda yuyulmasi zamani onun kiitlosi toxumalarin sismasi
naticasindo tabii olaraq artir 10%) vo azotlu maddslorin (ziilallarin)
itkisi bag verir (ilkin miqdarinin 14%-i godar). Bu itkilorin miqyasi
miihondis-texnoloqun diizgiin garar gabul etmasindon asilidir.

Baliq bir borabordo qurumasi vo  Sothino  tiistii
komponentlorinin hopmasi {igiin, adston, asilmis halda hislanir.

Hisloyici kameranin temperaturundan asili olaraq hislomo
soyuq (40°C), isti (80...170°C) va natamam (80°C) olur.Hazirda
araba tipli hislomo kameralar1 daha genis totbiq olunur (sokil 6.22).
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Sakil 6.22. Araba tipli hislomo kamerasinin sxemi:1- istilik
izolyasiyast; 2-qizdirici elementlor; 3- mohsul ilo araba

Bu ciir hislomo qurgularinda texnoloji sxem {izro hazirlanmig
baliglar arabaya y1gilir, sonra isa hislomo kameralarina yerlosdirilir.
Hisloms basa ¢atdigdan sonra hazir mohsul olan araba kameradan
cixartlir, baliglar gotiiriilorok sonraki emala gondarilir.

Soyuq hislonmis baliq 0°C temperaturda vo 75-80 % nisbi
nomlikds 2 ay saxlanilir.

Isti hislonmis baligin realizasiya miiddati hazirlandig1 andan
etibaron 72 saatdir (codval 6.6.).

Cadval 6.6.
Baligin soyuq va isti hislanmasinin miiqayisali
xarakteristikasi
Soyuq 5..12 48...58
Isti 15...30 60...70

Isti hisloma mohsullar az duzlu olub, baliq aoti tam bisirilmis
Va inca sirali konsistensiyaya malikdir, torkibinds ¢oxlu migdarda
riitubat vardir. Adi soraitds onlar1 uzun miiddot saxlamag olmur,
ona goro do, hazirlandig1 andan etibaron on ¢ox ii¢ sutka orzinds
istehlak edilmalidir.

Soyug hislomo mohsullar isa ¢oxlu miqdarda duzluluga vo
az miqdarda riitubsto malikdir, onlar1 adi soraitdo uzun miiddat
saxlamaq miimkiindiir.
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Baliglarin  emalinda agacin pargalanmast mohsullarinin
totbiqi tisulundan asili olaraq hislomo tiistiilii, tiistiisiiz (yas) vo
qarisiq olur. Tiistiilii hisloma zamani baliq toxumalarina oduncagin
natamam yanmasi naticasindo omolo galon maddalar hopur.
Tiistiistiz hislomo oduncagin quru distillo mohsullart (maye tiistii)
ilo hayata kegirilir. Qarisiq hisloma tiistiilii vo tiistiisiiz hislomonin
eyni zamanda kecirilmasidir, burada baliq ardicil olaraq oduncagin
maye Va qaz halinda olan par¢alanma mohsullar ila iglonir.

Prosess tasir daracasindon asili olaraq hisloms {i¢ ciir olur:
tobii, siini, kombinoedilmis (cadval 6.7.).

Cadval 6.7.
Bahgin isti va soyuq hislanma mahsullarinin
xarakteristikasi

Gostaricilor Hisloma
miqdar,%o-la Isti soyuq

Duz 15-30 5-12

48-58 (siyanak 60-
su 60-70 ( o

Tabii hislamada baligin sothina oduncagin natamam yanmasi
naticasindo omolo galon maddoslorin hopmasi vo daxiline niifuz
etmosi liglin prosesi siiratlondiron xiisusi texniki {isullar tatbiq
edilmir.

Stini hisloma gostorilon proseslorin siirotlonmasi {igiin belo
tisullarin totbiqi ilo hayata kegirilir.

Kombinaedilmis hislomada prosesin siiratlondirilmasi {igiin
onun bazi marhalalorinds xiisusi texniki vasitolor (yiiksoktezlikli vo
yiiksokgorginlikli corayan, infraqirmizi vo ultrabondvsoyi siialar)
totbiq edilir. Tustiili (tabii) hislomo daha genis yayilmisdir.

6.15. Soyuq hislonmis bahigin hazirlanma texnologiyasi
Soyug hislama. Baligin istilik emalinin vo onun tiistiiyo
verilmosinin asagi temperaturda (40°C-ys godor) hoyata kegirilmosi
ilo bag veran konservlagdirma tisulu soyuq hisloma adlanir. Soyuq
hislonmis baliq — xiisusi dada va otro malik kifayat qodor davamli
mahsuldur.
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Tozo, dondurulmus vo duzlu balig soyuq hislomo {igiin
xammaldir. ©n yaxst mohsul xiisusi tsulla qurudulmus, yagh vo
orta yagh baliglardan hazirlanir (duzun miqgdarn 8-10% olan
yarimfabrikat). Belo iisulla qurutma uzunmiiddotli isladilma tolob
etmir, belo ki, bu zaman ekstraktli (covharli) maddalar itir vo otin
konsistensiyasi pislogir. Tozo Vo duzlu baligin soyuq hisloma
prosesinin texnoloji sxemi asagidaki sokilda gostorilmisdir (sokil
6.23).

4

Sakil 6.23. Soyuq hislonmis baliglar

Baliq emali miisssisalorinds soyuq hislonmis momulatlarin
hazirlanmasi tli¢lin baligin donunun acilmasi vo duzlanmasi
proseslori, adston, birlogdirilir. Bu mogsadlo duzlama ¢onlori isti
buxarin verilmasi tigiin barboterlorlo vo duzlama zamani baligin
soyudulmast tigiin batareyalarla tohciz olunmusdur (sokil 6.24.).

Baliqda 0°C temperatur yaranana qador 4-6 saat arzindo onun
buzu doymus duz mohlulunda oridilir. Bundan sonra buxar
verilmasi dayandirilir vo 5°C-don yiiksok olmayan temperaturda
duzlama prosesi baslaywr. Baligin duzlulugu 6-7% -5 catdiqda
duzlama basa catir.

Ogar atin donunun agilmast vo duzlama proseslori ayriligda
aparilirsa, soyuq hislomays verilon baliq 6lgiilarindon, Kimyovi
torkibindoan vo yarimfabrikatin duzlulugundan asili olaraq quru, yas
Vo ya qarisiq tisulla duzlanir.
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v
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Sakil 6.24. Baligin soyuq hisloma prosesinin texnoloji sxemi.

Tomizladikdan

sonra
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yuyulur.  Soyuq
hislomadan 6nca aparilan an masuliyystli amaliyyat baligin suda

isladilmasidir ki, bundan da mohsulun ¢esidi vo dad keyfiyyatlori
asili olur. Baligin duzlulugunu yarimfabrikatin keyfiyyatinin
saxlanmasini galocok emal proseslorinds tomin eds bilocok hodda




godor azaltmagq vo baligin sothini sirinlogdirmak {iglin islatmaq
lazimdir.

Ogor hislomo temperaturu kifayat godor deyilss va tiistiiniin
konsentrasiyasi zaifdirss, tutqun, solgun sotho malik pis hislonmis
mohsul alinir. Bels hallarda baliq alavas hislonmaya gondorilir.

Yiiksok temperaturda qurudulma va ya hisloms zamani baliq
¢ox bisir, onun oti yumsalmis konsistensiyayali olur va bu qiisuru
aradan galdirmaq miimkiin olmur.

6.16. Isti va natamam hislonmis bahgmn hazirlanma
texnologiyasi
Isti hislama.Baligin isti emalmin vo ona 80°C-don yuxari
temperaturda tiistii verilmasi ilo aparilan konservlogdirma tisulu isti
hisloma adlanir. Isti hislomo zamani yegano konservlosdirici amil
80-170°C-dok qizdinlmus tiistiidiir ki, bu da sterillogdirici tasir

Az miqdarda duzlama vo qurudulma konservlssdirici tosir
gostormir. Isti hislonmis baliq stehsalinin texnoloji sxemi asagidaki
sokilda gostarilmisdir (sokil 6.26).
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Sakil 6.26. Baligin isti hisloma prosesinin texnoloji sxemi.

Baliglar ipa diiziiliir vo ya sarmir, xirda baliglar ise gubuglara
kegirilir. Baliglarin ¢ubugqlara kegirilmasi go6zlorindon, galsoma
gapaglarmm altindan, kallo stimiiyiiniin arxasindan va ya ¢iyin
stimiiklorinin altindan hayata kegcirilir. Bazon baliglarin gubuglara
kegirilmasi xirdagdzlii torlarda aparilir ki, bu halda sargi vo tikmo
omoliyyatlarma ehtiyac qalmur.

Cubuglara kegirilmis, eloco do sarmmis vo ya tikilmis baligi
sahmat qaydasinda c¢orgivads qaldirici qurgulara asir, onlar da
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arabada hislomo kameralarina yerlosdirilir. Isti hislomo prosesi ii¢
moarhoalada hayata kegirilir: qurutma, bisma Vo asas hisloma.

Baliq 65-80°C temperaturda 15-30 dog orzindo aciq
bacalarda vo havagokon kiilbalordo qurudulur. Qurutma zamani
baliq otinin {ist gatinda ziilalin pixtalagsmasi bas verir. Bu, daxili
gatlardan mayenin buxarlanmasini azaldir, noticodo baliq atinin
sixligl vo davamliligi artir ki, bu da onun ¢argive Vo gubuglardan
diigmasinin garsisini alir, eloCo do baligin sathins tiistiiniin hopmasi
liglin lazimi sorait yaranir. Darida catlar amolo goldiyino goro yas
balig1 yiiksok temperaturda qurutmaq olmaz,

Qurutma iiciin 80°C-don yuxari temperaturun tatbig
mohsulun keyfiyyatini asagi salir, onun siraliliyi azalir, yag itkilori
iso artir. Bundan asagi temperaturda isa qurutma prosesi langiyir
(sokil 6.27).

Sokil 6.27. Isti hislomo {igiin baligin ipos diiziilmosi
tisullari: a— arakasmolorin qoyulmasi vo baglanmasi; b — tikma; ¢ —
sarima

Baligin ati quru, goalsamalori qurumus, lakin gabarmamis
vaziyyotdo oldugda qurutma prosesi basa catir. Bisirmo baligin
olgiistindan, otin xtisusiyyatlorindon, havanin nisbi riitubatindan va
temperaturundan asili olaragq, 110-140°C temperaturda 15-45 dog
arzinds sobanin gapisi vo bacasi bagh halda hoyata kegirilir. Bu
zaman baligin ati elo bisir ki, siimiikdon asanligla ayrilir. Haqiqi
hislomo bagh kiilbslordo vo bacalarda 100-120°C temperaturda 30-
90 dog arzinds baligin sathina intensiv suratdos tiistli verilmasi ilo
aparilir.
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Hislomo basa catdigdan sonra baliq dorhal soyudulur.
Soyutma zamani baliq quruyur, dorialti piy gat1 barkiyir, naticads
texnoloji itkilor azalir. Onlar soyutma zamani hislonmis baliq
kiitlosinin  1-3%-ni toskil edir. Isti iisulla hislonmis baligmn
realizasiya miiddsti hazirlandig1 andan etibaron 72 saatdir.

Natamam hislama. Natamam hisloms ti¢iin dondurulmus
baliq, eloco do xiisusi duzlanmis ( duzlulugu 5%) va avvalcadon
isladilmis (duzlulugu 10%) yarimfabrikat gotiriilir. Bir gayda
olaraq, xirda siyanok Vo kilkalordan istifads edilir (sokil 6.28).

Proses isti hislomo {iglin nozords tutulmus adi hisloyici
kameralarda aparilir. Hazirlanmig siyonok agiq gapili bacalarda 18-
20°C temperaturda 1,5-2,0 saat arzinde qurudulur. Bundan sonra
oduncagin tizorino taxta kopoyi tokiir vo bacalar baglanir,
temperatur iso 80°C-yo goder artirilir. Baliq oti bigdikdo va sathi
qizili rang aldigda, hisloma prosesi basa gatir. Bu proses, adston, 4
saat davam edir. Hislomodon sonra baliq soyudulur, ¢esidlonir vo
tutumu 20 kq olan taxta yesiklora va ya tutumu 5 kq olan qutulara
qablagdirilir (sokil 6.29).
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v

Saxlanma va naaletma

Sakil 6.29. Sonradan dondurma ilo baliglarin isti vo yari-
isti hislonmasinin texnoloji sxemi.

Balig emalinin biitiin  hazirliq
hislomada oldugu kimi aparilir (codval 6.8.).

omoliyyatlart  isti

Cadval 6.8.
Xirda bahgin isti vo natamam hislonmasi rejimlari

Proses isti hislomoa Natamam hisloma
temperatur davametma temperatur davametma
po " | middsti, Fl " | middati,
C C
dog dog
Qurutma | 36-60 25-60 30-60
Bisirilmo | 70-100 - -

6.17. Bahgn elektrik hislonmasi
Adi hislomo zamani baligin sathins tiistiiniin hopmasi onlar
arasindaki temperatur forginin, broun horokati vo elektrik
quivvalorinin tosiri altinda bas verir. Bu zaman suyun vo digor
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ugucu maddoslorin buxarlarimin baligin ssthina kondensasiya etmasi,
tistiiniin bork hissaciklorinin baligin yapisqan sathino yapigmasi

bas verir.

Elektrik hislonmasinin asasinda baligin sothins tiistiiniin
elektrostatik ¢6kmo hadisasi dayanir. Hislomo kamerasina verilon
yiiksokgorginlikli elektrik coroyani dispers miihitin qgazlarimi
ionlasdirir, dispers fazanin hissaciklorini yiiklondirir vo otiiriir,
onlar da miixtolif potensiallar forginin tosiri ilo istigamotlonmis
harakat aldo edarak, boyiik siiratlo manfi yiike malik baligin sathine

¢okiir (sokil 6.30).

Duzlama

v

Barabarlasdirmo

v

Yuma

v

Ourutma

v

hisloma

Yiiksokgarginlikli carayanlarin tasiri ilo tiistiilii

v

Yiiksaktezlikli carovanla bisirmo

v

Sovudulma

v

Cesidloma va aablasdirma

v

Saxlama va dasinma

Sakil 6.30. Baligin elektrik hislonmasinin texnoloji sxemi
Tiistiisiiz hisloma. Baligin hislonmosi {igiin tiistiidon
basqa hislomo preparatlarindan da istifado olunur. Onlar oduncagin
pirolizi (yliksok temperaturda pargalanma) zamani

tullantilardan  hazirlanir.

Hisloma
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moalumdur — MINX va “Vaxtol”. Onlarin torkibinda konserogen
maddolar yoxdur, antioksidlagdirici vo bakterisid tasiro malikdir.

6.18.Hisoverilmis balik mamulatlarinin hazirlanma
texnologiyasi
Balik mamulatlar1 olavas kulinar emalindan kegmadan gidada
totbiq olunur. Buna gors do, onlarm hazirlanmasi zamani istehsalin
sanitar rejimi vo xammalin keyfiyyotino goyulan toloblor nozara
alinir (sokil 6.31).

\ ¥ v T
- » T

- _
Sakil 6.31. Balik mamulatlari

Balik momulatlarmin hazirlanma texnologiyast bir ¢ox
cohatlorino goro gaxacedilmis baligin texnologiyasina oxsayir vo
asagidaki omoliyyatlardan ibarotdir: xammalin gobulu va ¢esidlon-
mosi, donun ag¢ilmasi, boliinma, yuyulma, duzlanma, borabor-
losdirilma, isladilma, borabarlogdirilma, sarinma, qurudulma,
hislonma, ¢esidlonmo, gablasdirilma va saxlanma (sokil 6.32.).

Texnologiyanin  forqli  xarakter xiisusiyyoti bdliinma
tsulundan, wuygun soyutma vo dondurulma dsullart ilo
konservlagdirma rejimlarina ciddi amal edilmasindan ibaratdir.

Baliq elo tisullarla boliiniib tomizlonir ki, qida tigiin azdayarli
yeyilmayon  hissalor vo organlar  konarlagdirilir.  Balik
momulatlarmin istehsali zamani baliq bel, gqarm, yarimbel vo yan
hissalora boliiniir. Kasiklorin sathi hamar olsun deys, boliinmadan
owal dondurulmus baligin donu -1..-2°C-dok acilir yaxud tozo
baliq dondurulur. Bu proses sutka arzinds va ya bir godor az davam
edir, o zaman basa catir ki, balig1 aymok va ¢ox giic sorf etmadan
kasmok miimkiin olsun (sakil 6.32).
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Sarima Cesidloma va

Sakil
texnoloji sxemi.

Boliiniib tomizlonmis baliq soyuq suda yaxsica yuyulur,
togribon -4°C temperaturadok dondurulur vo havanin temperaturu
10°C olan otaglarda soyutmagla otdo duzluluq 4-6% olana goder
qarisiq tusulla duzlanir. Momulatin hor bir névii ayrica duzlanir.
Birinci marhalods quru iisulla duzlanir. 1-2 sutkadan sonra duzlama
qabma sixligr 1,19-1,20 g/sm® olan soyuq duzlug (0°C) tokiiliir vo
biitlin baliglarin duzlugun i¢indos olmasia nozarot edilir. Onlarin
oOlgiilorindon  vo  kokliiytindan,
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duzlama sahasinds havanin temperaturundan asili olaraq, balik
momulatlarinin duzlanmasi 14 giino godor davam edir. Duzlamanin
sona ¢atmasini orqanoleptiki vo duzun miqdarimin kimyavi analizi
yolu ilo miiayyan edilir.

Yarimfabrikatin duzlulugu onun toyinatindan asilidir. ©gor o,
dorhal istehsalata gedirss, onda duzlulugu asagi hodds, agor uzun
miiddat saxlanacagsa — yiiksok hadds c¢atdirilir. Yarmmfabrikatin
duzlulugu hom do ondan emal olunan mohsulun realizasiya
miiddati ilo miiayyan edilir.

Nars baliglarmin bel va qarin hissolorinin duzlanmasina 22%,
agbaligim yan hissolorinin duzlanmasina iso baliq kiitlosine gora
25% duz sorf olunur.

Hazirlanmis yarimfabrikat iplo sarmir. Bu zaman nors baligi
atina ipi quyruq hissadan, yan va garmn otina isa nazik hissanin
dorisindon kegirilir. Uzaq Seorq quzilbaliginin, nelmanm bel
hissalorini ipi golsoma gapaglarimin altindan kegirib basindan, garmn
hissalarini isa dos tizgaclorindon kegirmoklo sarinir. Biikiilmanin
qgarsisini almagq ligiin qarin kasiyinda tikis qoyulur.

Yarimfabrikat sarindigdan sonra o, qurudulur, hislonir vo
soyudulur. Qurutma agiq havada (tobii) vo ya bagl, yaxsi
havalanan binalarda (siini) yarimfabrikatin ndviindon asili olaraq
10-40 saat orzindo 18-25°C temperaturda aparilir. Sonraki
omoliyyatlar (soyudulma, cesidlomo, gablasdirma, markalama,
saxlama) qaxacedilmis balig momulatlarinda oldugu kimi aparilir.

Hislonmis baliklarin hazirlanmasi prosesi uzun siirmadiyino
goro  onlarda miirokkob yetismo prosesi bas vermir. Noticodo
mohsul xarakterik otro malik olur, bu da onun yaxs1 orqanoleptiki
tistiinliiklora malik olmasini tomin edir. Hislonmis balik mamulat:
keyfiyyotino géro qaxac edilmis baliglar kimi ola, | vo Il sorta
boliiniir vo texnoloji proseslorin pozulmasi noticasindo yaranan
eyni qiisurlara malik olur. Hislonmis balik mamulatlar1 quru, sarin
binalarda, soyuducularda vo ya soyudulmus anbarlarda saxlanilir.
Onlarin  saxlanma miiddoti  0-2°C temperaturda, giiclii
havalandirma va 75-80% nomlikds iso 2-4 ay toskil edir.
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VII FOSIL. KONSERVLORIN iSTEHSAL
TEXNOLOGIYASI

7.1. Konservlasdirmanin prinsiplori

Hava sizdirmayan (hermetik) taralara doldurulmus vo
miioyyoan bir miiddat orzinds yiiksok temperaturun (100 °C-don
yuxart) tasirine moruz galan mohsullara konservlar deyilir. Onlar
ohomiyyatli keyfiyyat doyisikliklori olmadan uzun miiddst normal
soraitds saxlanila bilor. Konservlasdirilmis baliglarin istehsali biitiin
nov mikroorganizmlora yiiksok temperaturun tosiri prinsipine
asaslanir.Konservlor tam dayorli gida mohsullarma aiddir. Onlarda
olan ziilallar, yaglar vo mineral maddolor insan organizmi
torofindon  yaxst1 monimsonilir. Balig konservlori  mineral
maddolarlo — kalium, natrium, kalsium, fosfor, magnezium, elaca
do vitaminlarla zongindir.

Hamiya molumdur ki, baliq xammali tez xarab olan
mohsuldur, qisa miiddot orzindo fermentlor torofindon siirstlo
pargalanan tizvi maddslorin miirokkob kompleksindon ibarstdir. Bu
proses geri donmayondir, buna gora do, baliq saxlanilarkan tez bir
zoharli olur.

Xammalin xarab olmadan saxlanmasi vo hazir qida
mohsullarina ¢evrilmasi prosesi miixtalif konservlosdirms tisullari
ilo hoyata kegirilir (latinca "conservare™ saxlamag), bu zaman
miixtalif fermentlorin inaktivlosdirilmasi vo ya onlarin faaliyyst
xarakterinin  doayisdirilmasi, habelo mikroorganizmlorin  hoyat
foaliyyatinin dayandirilmasi ticiin sorait yaradilir.
Konservlogdirmonin biitlin taninmis tsullarimin - asasinda  dord
bioloji prinsip dayanir: bioz, anabioz, senoanabioz va abioz.

Bioz prinsipi. Canli orqanizmlorin normal varligimi tomin
edon soraitdo saxlanma iisullarinin (asl bioz vo ya aubioz), habelo
0° C-o godor soyudulmus canli organizmlorin hoyati proseslorinin
inkisafinin  yavasidigi, lakin canlilarmn tobii immunitetinin
gorundugu (gismon bioz, vo ya hemibioz) saxlanma iisullarinin
osasini togkil edir. Dir1 baliglarin suda daginmasi vo saxlanmasi
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aubioz prinsipins, homginin, diri baliglarin, xorganglarin,
krevetlorin, molyusklarin susuz nagl edilmasi iss hemibioz
prinsipins asaslanir.

Anabioz prinsipi. Elo konservlegdirma {isullarinin osasini
toskil edir ki, bu zaman xammalin asagi temperatura qodor
soyudulmasi (termoanabioz), toxumalarda olan suyun bdyiik bir
hissasinin  konarlasdirilmas: (kseroanabioz), hiiceyra sirasinds
yiksok osmotik tozyiqin yaranmasi (0smoanabioz) vo Yya
tursulugun  artmast  ilo  toxuma  fermentlorinin Vo
mikroorganizmlarin foaliyysti dayanir (asidoanabioz).

Senoanabioz prinsipi miioyyon ndév mikroorganizmlarin
inkisafi naticasinds ¢iiriimo mikroorganizmlorinin 6liimiine Sobob
olan soraitin yaradildig1 konservlogdirmo metodlarinin asasini togkil
edir. Masalan, toravazlorin tursudulmasi — siid tursusu bakteriyalart
torofindon ifraz edilon siid tursusu konservlosdirici tosir gostorir
(asidosenoanabioz); lizim vo meyva sorablarinin hazirlanmasi —
burada spirt qicqumasi  hesabmma  etil  spirti  toplanir
(alkogolesenoanabioz); baliglardan preserv istehsali — burada
osmoanabioz (duzlama) vo asidosenoanabioz ~ (siid tursusu
bakteriyalarmin tasiri) prinsiplori birlogdirilir.

Abioz prinsipina osaslanan konservlogdirmo {isullarinda
hermetik taralara yerlogdirilon xammalda toxuma fermentlorinin
pargalanmasina, homginin, mikroorganizmlorin  vo  onlarin
sporlarmm mohv edilmasina (sterilizasiya) vo saxlanma zamani
almmig mahsulun atraf mihitlo tomasdan qorunmasina nail olunur.
Abioz vaziyyati istilik (termoabioz vo ya termosterilizasiya),
antiseptiklor  (ximabioz va ya kimyavi sterilizasiya), isiq
(fotosterilizasiya), ultrasas vo s. amillorin tosiri altinda sterilizasiya
yolu ilo aldo edilir.

7.2.Konservlarin istehsal texnologiyasi
Xammalin qabulu va saxlanmasi. Konserv istehsali iigiin
keyfiyyatco 1 sortdan asagi olmayan tozo, soyudulmus va
dondurulmus xammaldan istifado edilir. Dondurulmus xammalin
gobulu zamani dorialti piyin rongina digget yetirilir: onun ranginin
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saralmasi oksidlosmo prosesinin baslanmasini bildirir. Bazi okean
baliglarinda (siyonak, skumbriya, xani1 balig1) dorialti piyin
saralmasi oksidlosms ilo bagli olmaya bilor. Dondurulmus halda
daxil olan baliglarin keyfiyystinin giymatlondirilmasi zamam
saxlanma soraiti osas gotiiriiliir (temperatur, saxlamma miiddati,
sothin giralonmasi). Biitiin texnoloji taloblora amal olundugu halda
yagin saralmasi qiisur hesab edilmir.

Baliq tozo halda daxil olarsa vo har hansi sobobdon onu
dorhal emal etmok miimkiin olmazsa, onu yalnz igarisine xirda
dogranmis buz sopilmis (1:1 nisbatinds), hocmi 50 kg-dan ¢ox
olmayan yesiklords saxlamaga icazo verilir. Baliq saxlanilan yerdo
miihitin temperaturu 5°C-don ¢ox olmamalidir. Belo bali1 5liimdon
sonraki qicolma bitons godor saxlamaga icazo verilir (sokil 7.1).

Uzen konserv zavodlarina baliq ovlanma sortloring uygun
olaraq har dafa fasilalorlo toru galdirarkon daxil olur.

. Sexlordo bu godor baligi emal etmok miimkiin olmur.
Tropik soraitdo baliggiliq zamam baliq temperaturu 20-25°C olan
sudan ¢ixarilir vo konserv istehsalinda tolob olunan keyfiyyatin
saxlanmasi ti¢tin onlar doniz suyu ilo doldurulmus xtisusi ¢anlars
yigilir. Burada suyun temperaturu -2°C olur vo belo soraitdo
xammal1 4-5 saat saxlamaq olur.

Sahilds yerlogon konserv zavodlarma xammal, bir gayda
olaraq, dondurulmus halda daxil olur. Soyuduculardan konserv
sexlarino gondarilon baligm miqdari is névbasinin mahsuldarhigina
uygun olmalidir. Niimuna: zavodun mohsuldarligi bir névba tigiin
40 baglama (tub), bir baglama ti¢tin xammal sarfi 540 kg-dir.

Belaliklo, ndvbonin planinin  yerino  yetirilmosi  {i¢iin
soyuducudan 21,6 t dondurulmus baliq gotiirmok lazimdir.
Saxlama miiddoti az (8 saat) oldugu {iglin miihitin temperaturunu
baliq toxumasinin temperaturuna uygunlasdirmaq iqtisadi cohatdon
alverigli deyil, belo ki, xammalin keyfiyyoti doyismomolidir.
Saxlanma zamani baligin donunun acilmamasi, enerji itkisinin az
olmasi U¢iin kameralarda temperatur -6°C-do saxlanilir. Belo
temperaturda buz orimir, baligin temperaturu -7°C olur, bu da
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baligin donunun agilmasina sorf olunan enerji Sorfini azaltmaga
imkan verir.

17 Xammal
Dondurulmusg

Taza, soyudulmug — i
Yuma +———— Donunun agllmasi
& L
Kasim
. Duzlama
Cesidlama i
] !
Yuma —
Baligin termiki emal(hislams,
quzartmavass)
T9Bil KONSERVLIR v :
ddviyyat, taravaz, yagin alava Konserv bankalarina
edilmasi

e balgnygimas  —— yp&pa KoNSERVLOR
Yagin alava edilmasi

TOMAT SOUZUNDA KONSERVLOR
Tomat sousunun alava edilmasi

Markalanma, nagletdirici
taraya qablagdirma

Bankalarin vakuum
haglanmasi
¥

Sterilizasiya
Saxlanma

Sakil 7.1. Baliq konservlarinin istehsalinin texnoloji sxemi

Gominin gdyartasine eyni vaxtda bir ne¢s ton baliq qaldirila
bilor

Xammalhn yuyulmasi. Emal {ciin daxil olan tozo baliq
yuyulmaga gondrilir. Oliimden sonraki qicolma vaziyystinds olan
baligin sothi seliklo ortiilii olur ki, onu axar su altinda yumagla
tomizlomak lazimdir. Seliklo birlikds onda olan mikroflora da
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konarlagdirilir, naticodo Xxammalin sanitar voziyysti yaxsilasir.
Yuma prosesindon sonra suyun torkibinds boyiik miqdarda ziilali
maddolor, mexaniki qarisiglar galir vo bu suyu kanalizasiya
sitemino axitmazdan avval o, siizgaC-¢cokdiiriiciilorda tomizlonir.
Baligin yuyulmasi tigiin tatbigq olunan masmlar firlanan (rotorlu) vo
konveyerli olmagla iki yers boliiniir.

Tomizlonib hazirlanmamis baliq ii¢iin firlanan masinlardan
istifada olunur. Onlar paslanmayan poladdan hazirlanir va sathinda
suyun kegmosi tiglin daliklori olan ifiqi yerlogsmis silindr vo ya
konusdan ibaratdir. Silindr (konus) qisa torafdon yuyulan baligin
yiiklonmasi vo bosaldilmasi {igiin agiqdir. Silindrin igarisine
fasilosiz axinla baliq doldurulur, silindr firlanaraq onlari axar suda
qarisdirilir.

Konveyerli yuyucu masmlar igarisinds baligla birlikds lentin
harokat etdiyi vannadan ibarotdir. Suyun igarisindon kegorkon
baliglar selikdon tomizlonir. Vannada olan su fasilosiz olaraq
doyisgir. Tomizlonib hazirlanmig baligin yuyulmasi {giin  dus
cihazlar totbiq edilir.

Emala dondurulmus baliq daxil oldugda, avval gostordiyimiz
tisullardan birinin kdmayi ilo onun donu agilir. Sonra baligi yumaq
macburi deyil, belo ki, dondurmazdan avval texnoloji tolimata
uygun olaraq onlar yuyulur. Bundan basqa, suyun igarisinds baligin
donunun agilmast elo onun yuyulmasina sabab olur.

Sortlasdirma (¢esidloma).Yuyuldugdan va donu agildigdan
sonra baliglar xiisusi maginlarin koémayils 6lgiisiine vo keyfiyyatino
goro sortlagdirilir. Belo maginda baliq maili sath boyunca harakot
edir vo miivafiq qeyd cihazlarmin (qapaq, yariq) yanindan tot-tok
kegir. Secilmis baliq timumi axindan ayrilir. Xirda baliglart (kilks,
xamsa, marsin baligi) hazirlayici masina yiiklonmasi ilo eyni vaxtda
sortlasdirtlir.

Keyfiyyato goro sortlasdirma ollo aparilir, bela ki, talobloro
cavab vermoyon niimunalor atilir (mexaniki zadalanmolar). ©gor
yararsiz baliglarin miqdar1 konserv istehsali {iglin gondorilon
xammalin imumi kiitlasinin  10%-ni togkil edirsa, sortlagdirma
segmo metodu ilo aparilir, belo ki, timumi kiitlodon emal {iglin
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yararsiz olanlar secilib ayrilir. Konserv istehsali iiciin I sortdan
asagl olmayan baliglar gondorilir.

Pulcuglarin tamizlanmasi. Osasan, six torla tutulan baliglarin
emali zamani totbiq edilir. Okean baliglarinin pulcuglart dori ilo 0
godar zoif birlogsmisdir ki, yuma, dondurulma, buzun oridilmasi,
baligin yerinin doyisdirilmosi zamani onlar 6z-6ziino qopub
tokdiliir.

Pulcug tomizloyon masin firlanan barabandan ibarat olub,
daxili siirtgac kimi kalo-kétiir sotha malikdir. Baliq bol su igarisinda
firlanan cihaza vo barabana doldurulur, onlar kolo-kétiir sothdon
kegarkan pulcuglardan azad olur. Pulcuq tomizlayan masinlar d6vri
qaydada islayir: doldurulma 1-2 dag, pulcugun tomizlonmasi 5-8
dog, bosaltma 2 doq. Maginin birdafolik yiiktutumu bir névba
arzinds 30-40 kg, mohsuldarligi 1600-2100 kg-dir. Pulcuglardan
tomizlonmis baliglarin fasilasiz olaraq novboti smaliyyatlara kegid
almas1 tigiin bir ne¢co masindan istifado etmok lazimdir: birincido
doldurulma bas verarkon, ikincide tomizlonmo prosesi gedir,
ticiincii isa bosalir.

Hazirlanma. Masmlarin qurulusu vo is prinsipi baligin
olgiistindan, konserv ndviine goyulan texnoloji taloblordon asilidir.

Sakil 7.2. Baligin basinin kosilmasi qurgusu
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Konserv istehsali zamani baliq bassiz vo i¢i tomizlonmis
comdoak, tikalar, dilimlor soklinda, sprot istehsali {igiin bash vo igi
tomizlonmis halda hazirlamir. Tunes vo norokimilari xiisusi olaraq
hazirlanir. Xirda baliglart (100 q) igi tomizlonmis halda, ¢okisi 120-
130 q olan baliglar dilimlor soklinds, ¢okisi 600 g-dan ¢ox olan
baliglar isa tikalor soklinds hazirlanir. Hazirlanmanin biitiin bu név
amoliyyatlar eyni zamanda yerins yetiron xiisusi, universal tipli, ya
da xiisusi toyinathh maginlarda hoyata kegirilir (masalon, ancaq
icalat tomizloyan, ancaq basin1 ayiran). Is vo xidmat prinsipine gora
baliq hazirlayan masinlar yarimavtomat vo avtomat olur (sakil 7.2).

Yarimavtomat masinlar ¢okisi 600 g-dan ¢ox olan baliglarin
hazirlanmasi {iglin nazords tutulmusdur. Onlar basin kosilmasi,
icalatin tomizlonmasi, tizgaclorin kasilmoesi {izra amaliyyatlart
yerina yetirir vo omoliyyata miivafiq olaraq (baskosen, tizgackason
Vo s.) adlanir. Belo magmlarin  mohsuldarligi  niimunalorin
gokisindon vo verilma siiratindon asilidir. Baligin tam sokilda
hazirlanmasi tiglin kompleks masmlar talob olunur.

Universal tipli maginlar uzunlugu 200 mm-dan ¢ox olmayan
xirda baliglarm hazirlanmast {i¢iin nozords tutulmusdur. Is prinsipi
ondan ibarotdir ki, amaliyyat konveyeri baligla dolu rofloro
kondalon yerlosir (har bir rofds bir baliq). Qutu baligi basi kason
dairosokilli bigaga yaxinlasdirir vo elo buradan da i¢ organlar
mexaniki, pnevmatik, yaxud hidravlik yolla ¢ixarilir, sonra
tizgaclori kasan cihaza yaxmlasir. Bazi daha miasir konstruksiya-
larda baliglarin yerinin doyisdirilmasi iifigi vo saquli voziyystdo
yerloson firlanan qurgularda bas verir ki, onlarin gabarit olgiilori
xeyli kigik olur.

Xirda bahglarin  hazirlanmasi.  Mohsuldarhigr 300
balig/dog. olan universal masinlarda hazirlanir. Belo masinlarin
mohsuldarligr verici konveyerin siirati vo maksimal mohsuldarlig:
ilo mohdudlasir, indiki zamanda iso bu rogemi ikigat konveyerds
dogigads 600-700 baliga catdirmaq miimkiin olmusdur. Beloa
masinda hazirlanan bir vahid baliq niimunasinin kiitlasi 7 g, névba
orzindo mohsuldarliq 2 t-a yaxindir. Belo maginlarin idaro
edilmasindo  miirokkoblik daha ¢ox roflorin  doldurulmas:
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omaliyyatinin  tonzimlonmoasi  vo uygunlasdirilmasinda  dziinii
biiruzo verir. Paylasdirict qurgu hor bir rofin dolmasini tomin
etmolidir, ¢iinki konveyerin yiiksok siiratli vo ayri-ayr1 baliglarin
miixtalifcinsli olmasi zamani buna nail olmagq ¢atindir.

Orta olgiilit bahglarin hazirlanmasi. Uzunlugu 700 mm-o
godor olan baliglarin hazirlanmasi {igin bir amaliyyati yerino
yetiron masinlardan istifado olunur. Onlarin mohsuldarlig dagigads
40-50 baligdir, lakin bu masinlarda miixtolif hondasi formaya malik
baliglar1 da hazirlamaq olur ki, bunu universal masinlarda yerino
yetirmok miimkiin deyil (sokil 7.3.).

Sakil 7.3. Baligin badon qurulusundan asili olaraq basinin
kasilmasi sxemi: a — treska, b — paltus, ¢ — pristipoma; d — karanks

Belo magmlarin ¢atigmayan Cohatlorina smaliyyatin yerino
yetirilmasinda ¢ox zohmat tolob etmasidir. Hor bir magina operator
lazimdir. Bundan basqa, is yeknosaqdir, gargin diqgst vo biitiin
novba orzinds 50 dog/baliq mohsuldarligla iglomasini tomin etmayi
tolob edir. Sadalanan bu masinlar icalati tomizlonmis baligin
hazirlanmas1 {iglin  nozordo tutulmusdur (sokil 7.4.). Digor
hazirlanma névlori tiglin file, tiko vo dilimlor hazirlayan xiisusi
masinlar mévcuddur.

Icalati tomizlonmis balq hazrlayan masinlarin  texniki
xiisusiyyatlari. Masinin istifadasinda somaraliliyin giymatlondiril-
masi zamam yalniz bir dogigods emal olunan baligin odadlo vo
kiitlo ilo mohsuldarlig: deyil, hom do Xidmot gostoron personalin
say1 nazara alinir (sokil 7.4).
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Sakll 74. Bahgm dogranmasi ii¢iin qurgu

Baligin dogranmasi {iglin nozords tutulan qurgu baligin
garninin agtlmasi, bagin, onurga stimilyiiniin, qarin simiiklorinin vo
daxili organlarn vakuum altinda ¢ixarilmasi tglin nazordo
tutulmusdur.

Masolon, masinlarinin  mohsuldarligi eyni olub (120-140
balig/daq), Olgiisiine Vo kiitlosine goro do eyni baliq emal edilir.
Belo ki, birinci masina 4 nofor, ikinci masma 2 nafor Xidmot
etmalidir. Buna gora do, CHHDVS-1 masinindan istifado zamam
omok mohsuldarligi iki dofo artiq olacaqdir. “Baader 192” magim
dogigods 40 balig, emal edir.

Demoli masinin 6lgiilari vo emal edilon baligin kiitlasi do iki
dofo ¢ox olacaqdir. Magimlarin mohsuldarligi uygun olaraq 3:2-dir.
Mohsulun ti¢ adadini 4 nofor, iki adadini iso bir nofor emal edir.
©mak mohsuldarligi 3/4 :2 toskil edir.

Iridlciilii bahglarin ilkin emal. Konserv zavodlarinda emal
olunan iridl¢iilii baliglara noarokimilor, tunes, marlin, sirin suda
yasayan baliglardan naqga baligt aid edilir. Belo baliglarin
hazirlanmasi ollo aparilir. Bu zaman yeyilon hissalori yeyilmayan
hissalordon ayirmagqla yanasi, hom do tomizlonmis baliq hissalora
boliiniir. Masalon, norokimilords qigirdaq, bel vo yeyilon garmn
hissa, tunes baliginda qara oti ag otdon, nagqa baliginda quyruq
hissa comdokdon ayrilir, dorisini soyulur. Bu baliglarm tomizlanib
hazirlanmasi tigiin xiisusi bigaglardan istifads olunur.
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Porsiyalagdirma. Porsiyalagdirmanin mogsadi baligi bankaya
yerlogdirmok ii¢iin ona miinasib forma vermokdir. Proses baliq
comdoyinin uzunlugu boyunca oxa perpendikulyar olaraq bankanin
hiindiirlityiine uygun borabor hiindiirliikdo tikalora boliinmadon
ibaratdir. Onurga siimiiyii saxlanilirsa, tikonin hiindiirliyt
bankadan 3 mm asagi olmalidir. Onurga siimilyli ¢ixarilacagsa,
tikonin hiindiirliiyti bankanin daxili oOlgiisiindon 3 mm yuxari
olmalidir. Baligin porsiyalasdirilmasi xiisusi masinlarin komayi ilo
hoyata kegirilir. Baliq maili sath {izra vo ya xiisusi alatlorlo firlanan
dairovi bigaga yaxinlasdirilir vo borabor dlgiido tikolora dogranur.
Belo masinlarin mohsuldarhigi dagigads 30-40 baliga, bir ndvbada
20 t-na yaxindr.

Bozi konserv ndvlarinin istehsali zamani porsiyalasdirmant
baliq tikalorinin bankaya gablagdirilmasi ilo eyni zamanda yerina
yetirilir. Bu mexanizmlordo icalati tomizlonmis baliq bankanin
diametrino borabor olan saquli yonoldici silindra daxil olur. Baliq
dostolori silindr boyunca siiriigorok qoyulmus bankanm dibino
soykanir. Porsiyalayict masin baliglart dograyir. Dolmus bankalar
novbati omoliyyata Otiirlilir, onun yerino iSo bagqast verilir.
Omoliyyat tokrar olunur, ancaq doldurmaq {igiin fasilasiz olaraq
yeni baliq porsiyalart daxil olur. Xirda baliqlarin bankalara
yigilmasinda bu masinlardan istifado etmok olar. Bu halda bigaq
dayandirilir, baliglarin bankalara yigilmas1 qalama yolu ilo bas
verir. Doldurucu maginlarin mohsuldarligi — dogigeds 60 bankadir.

Iri baliglardan konserv hazirlanmasi zamam g¢okib qablasdir-
ma allo icra edilir. Hor bir bankaya texnoloji sortlorin vo normalarin
toloblorine uygun miqdarda baliq tikolori yigilir. Konservlorin
miixtolif noévlori {iglin doldurma normasi vo diiziiliis gaydasi
konservin noviindan, dl¢iisiindan vo bankanin formasindan asilidir.

Duzun daxil edilmasi. Mohsula dad xiisusiyyatlori vermoak
tiglin konservlara duz slavs olunur. Bu taloblars cavab vermok tigiin
konservlardo duzun miqgdari bankanimn ig¢indoki mshsulun 1,2-dan
2,5%-0 Qodor olmalidir. Birlosdirilmis hesabatlarda 1000 sorti
banka ti¢iin duz sorfi 7,5 kg-dir. Konservlora duzun daxil edilmasi
asagidaki tisullarla aparilir.
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Mahlullarla duzlama. Duzlama ¢alovu olan vannali
konveyerlorda aparilir. Calov baliq tikalorini duz mohluluna salir,
sonra mohlulun igarisindon ¢ixarir, bir miiddot orada saxlanir ki,
duz tikonin biitiin qalinligi boyu borabar paylansin. Mahlulun
qatihig daima 22-24% (sixliq 1180-1200 kg/m®) saxlamlir.
Saxlama miiddati konveyerin harakot siirati ilo tanzimlonir. Duz
mohlulunda duzlanma zamani baliq toxumalarinda sonraki istilik
emali prosesinds nomlik daha ¢ox olur, mohsul daha sirali, sulu
alinir vo xosagolon dad keyfiyystlorino malik olur. Lakin bu tsul
igtisadi cohotdan olverisli deyildir. Ciinki, hor dofo ¢irklonmis
duzlugu doyismak lazim galinir vo bu zaman artiq duz itkisi olur.

Kristal duzla duzlama. Xiisusi paylasdirici qurgularin
komayi ila har bir bankaya narin tiytidiilmiis “Ekstra” duzu (Ne 0)
sopilir. Hor bankaya sorf olunan duzun miqgdari onun tutumuna
uygun olmalidir. Bu iisul yagda vo yag olave edilmoklo hazirlanan
konservlorin hazirlanmasinda totbiq olunur. Duz sorfi nozori
hesablamalara uygundur, lakin onun bankanin hacmi boyu barabor
paylanmasi {iglin on az1 15-20 sutka saxlamagq talab olunur.

Duzun sira vasitasila yeridilmasi. Bu yalniz torkibinds su
olan tomatli, jelelosdirilmis, sira alava etmoklo hazirlanan konserv
novlorindo  totbiq olunur. Siroys daxil olan duzun miqdarn
konservlarin standarta uygun duzlulugunu tomin etmoalidir.

Niimuna. Bankaya 280q baliq vo uygun olaraq 70 q siro
goyulur. Texnoloji tolimata goro duzluluq 2% olmalidir, bu da
miivafiq olaraq biitlin mohsul iiciin 7 g-dir. Bu miqdar duz 70 q
sirada hall edilmalidir. Buna gora da, duzun gatiligi 10% olmalidir.

Tikin istilikl> emal. Konservloro suyun konarlagdiriimast,
gidali maddslorin (ziilal vo yag) nisbi miqdarinin artirilmasi
hesabina mohsul 6ziinomaxsus dad vermoak iigiin istiliklo emal
totbiq edilir. Suyun buxarlanmasi naticasinds ¢okinin azalmasini
digor gida mohsullart olavo etmoklo tarazlagdirilir, bu da
konservlarin imumi dayarini artirir.

Hazirda totbig olunan ilkin istiliklo emal {isullarina
blangirlomo, qizartma, bisirma, isti hisovermo aiddir. Bu tisullarin
forgi miixtalif qizdirict miihitlordan vo miixtalif cihazlardan istifads
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edilmasi ilo izah olunur. Proses baligin 80-98°C-dok qizdirilma-
sindan ibaratdir. Mohsul qizdirict miihitin xarakterindon va istilik
miibadilasinin sartlorindan asili olaraq miixtalif miqdarda su itirir.

Blangsirloama. Omoaliyyat ticiin hazirlanmis baliq 5-10 doaq
arzindo gaynar suda saxlanilir, soyudulur vo ndvboti amaliyyata
gdondarilir. Analoji amoliyyati temperaturu 100°C olan isti buxar vo
ya temperaturu 120°C olan qaynar hava miihitindo do kegirmok
olar. Hazirda sadalanan isullardan on ¢ox totbiq olunani
blansirloms cihazlarinda qizdirilmamn isti buxar vo gaynar hava
axini ilo kombinaedimasidir (sokil 7.5).

hava ’buxar 7 4

Sakil 7.5. Blangirlomo cihazinin sxemi:1 — qurutma kameras;
2 — raflori olan asma konveyer; 3 — bisirilmo kamerasi; 4 — dartici
stansiya; 5 — roflori yuyan.

Cihaz xiisusi asma roflordo i¢i tozo baligla dolu olan
bankalart horokoto gotiron zoncirli konveyerin qurasdirildig
ortiikdon ibaratdir. Cihazin daxili hacmi mohsulun horokatino
uygun olaraq bolmalara ayrilir. Bolmanin birinds mahsulun 100°C-
do isti buxarda qizmasi bas verir, digor bolmods isa mohsul
temperaturu 120°C olan gaynar hava axminda gismen quruyur.
Rafloro yigilan bankalarin agzi desikli qapaqla ortiilii olur. Cihaza
daxil oldugda onlar torsino ¢evrilir, mohsul qizarkon ondan
miioyyan godar su, yag vo suda hollolmus ziilali maddslor ayrilir.
Ayrilan suyun hamisi tarsing gevrilmis bankalardan axaraq cihazin
asagisinda yerloson gaba yigilir. Belo qurulusa malik cihazlarin
mohsuldarligi dagigado 70-144 bankadir. Prosesin davametma
miiddati 45-90 dog-dir. Belo emal prosesinds mahsulun ¢akisi 20%
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azalir. Cihaza yigilmazdan gabaq agzina qodor dolu olan bankalara
hamin 20% itkinin avazina digor mahsullar slavs edilmalidir.

Bigirilma. Baligdan suyun ¢ixarilmasi {i¢iin onu gaynar hava
axininda vo ya iQ-siialarla 120-140°C-do quzdirmaq olar. Qaynar
hava ilo qurudulma suyun toxumalardan intensiv sakilds ¢ixmasina
sobab olur, ¢ixan su buxarmim Otiiriilmasing iso dori Ortliyli mane
olur. Tazyigin ¢oxlugu noticasinds su buxar1 darini ozalodon ayirir
Va novbati sterilizo zamani dori ortiiyli dagila bilar, bu da istehsalat
qiisuru hesab olunur.

QOuzardilma. Qizardilmadan qabaq baliq tikolori unla
urvalanir. Nom tikonin iistiine yapigmis un nomi 6ziina ¢okarak sisir
Vo Xomir qatt amalo gatirir. Qizardilma zamani1 xomir qatinda olan
su buxarlanir, borkimis nazik qabiq amoalo galir vo qizaran baliq
atindon suyun buxarlanmasina mane olur. Qizardilma yiiksok
temperaturda bas verdiyi ti¢lin unun nisastasi qisman karamellosir,
bu da mshsula slave dad verir.

Qizardilma {igiin 160-170°C temperaturadok qizdirilmus bitki
yagindan istifado olunur. Baligin qizdirilma prosesi iki morhalays
boliintir:

1) 60°C-dok qizdinlma zamam ziilalin denaturasiyasi
(pixtalagma) vo bununla bagli suyun itirilmasi bas verir;

2) temperaturun 80-98°C-dok artirilmas: zamani kollagenin
hidrolizi bas verir. Ikinci morholonin sonunda baliq tikasinin
sothindo temperatur 100°C-don yuxart da ola bilor ki, naticods
homin toxumalarda olan suyun hamisi tomamilo buxarlanir.
Belaliklo, qizardilma prosesina intensiv qurutma kimi baxmaq olar
ki, bunun da naticasinds baliq toxumasinin sath ortiiyli yagi 6ziina
hopdurmag qabiliyyati oldo edir. Baligin ¢okisi qizardilma
naticasindo 20% azalir. Bu azalma suyun buxarlanmasi vo yagmn
hopmasi naticasinds bas verir. Cokinin su itkisi noticasindo
azalmasi tobii itki (qizartma noticosinds ¢okisini azaltma) adlanur.
Cokinin yekun dayisilmalori iss askar itki adlanir. Udulan yagin
miqdar1 qizarmis baligin kiitlasinin 8-10%-ni toskil edir, demali,
buxarlanan suyun miqdar faktiki olaraq 28-30% toskil edir. Tabii
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itki qizardict qurgunun istilik yiikiinii xarakterizo edir, agkar itki iso
istehsala daxil olan maddslorin kiitlasinin doyismasini gostarir.

Portlonmis vo qizarmus baligin  ¢iximi  eynidir, lakin
qizardilma zamani mohsul slave olaraq gida komponentlari alds
edir vo qizarmig baligin qida doyari artir. Bitki yagmin qizardilma
zamani baliga 3-4 dofo ¢cox hopmasi olave Xarclora gatirib ¢ixarir.
Olavo yag sorfi onun yanmasi, udulmasi, gismon do Vaxtasiri
doyisdirilmosi hesabina bas verir. Itkilorin ovozini fasilesiz olaraq
yagin tozolonmasi yolu ilo doldurulur. Qizardici cihazda novba
arzinds olave olunan yagmn onun kiitlasine olan nisbati yagin
doyisma amsalr adlanir (sokil 7.6).

Sakil 7.6. Qizardic1 skafin sxemi:1- sismo konveyeri; 2 —
gatir; 3 — dartic1; 4 — vannanin korpusu; 5 — idaraetmo pultu.
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Sakil 7.8. Qizardilma g¢oninin sxemi: 1 — vannanin gévdasi; 2
— foal gat; 3 — qizardilmig balig1 ¢eviron diyircokli konveyer; 4 —
yagin passiv qati; 5 — elektrikisidici element; 6 — yagin qizdirict
gatt; 7 — soyuducu su.

Qizardilma prosesinds yagin kimyavi torkibinds doayisikliklor
bas verir, xiisusilo yagin oksidlosmo mohsullari, o ctimlodan, gida
mohsullarinda yol verilmayan polimerlogmis maddalor toplanr.
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Qizartma sobasi konusvari dibi olan metal vannani xatirladir.
Biitiin uzunlugu boyunca ya buxar, ya da istilik elektrikqizdirici
qurgulan yerlosdirilmisdir. Qizdirict qurgularin tizarinds vannanin
uzunlugu boyunca qizarmis baligi harokot etdiron diyircokli
Ozliyeriyan konveyer yerlosir.

Vannanin asagi konusvari hissasindo su fasilosiz olaraq
sirkulyasiya edir vo mahsul diyircakli konveyerds harakat edarkon
ondan ayrilan un, xomir hissaciklori vannadan ¢ixarilir. Suyun
saviyyasi qizdirict elementlordon 20-30 mm asagida dayanir. Vanna
yagla elo doldurulur ki, qizdirici qurgular, iizorinds baliq olan
diyircokli konveyer onun iginds Yyerlogsin. Baliqin oldugu yag qati
aktiv tobago, igarisinda qizdirict qurgular yerlason tobage —qizdirict
tobago, su vo elementlor arasindaki qat iso passiv tobago adlanur.
Qizardic1 sobalarin istismari zamani sabit su saviyyasinin qorunub
saxlanilmasina xiisusi diqqat yetirilir (sokil 7.8.).

Soviyyonin asagi diismosi yag sorfinin artmasina, yuxari
qalxmasi iso gozaya getirib ¢ixarir. Su temperaturu 180°C olan
qizdirict qurgulara toxunarkon ani gqaynama bas verir, bu da isti
yagin atilmasina sobob olur. Qizdirict sobalarin mohsuldarhig bir
saatda 800 vo 1200 baliga barabordir.

Isti  hisaverma (gaxacetms). Konserv istehsalinda isti
hisavermo tisulu ilo emal prosesi hisaverms qurgularinda oldugu
kimi aparilir. Xirda baliglar (Baltik kilkasi, salaka, koryuska) emala
hazirlamadan qaxac edilir. Duzlamadan sonra baliglar kigik
¢ubuglara diiziiliir vo asagidaki rejimdo hislonir: qurutma - 80°C,
blangirloma — 120-140°C vo hisloma—100°C. Qizartma va isti
hislomo kimi istilik emal1 proseslorindon sonra azalalorin barkliyi
koskin azalir, belo ki, kollagenin hidrolizi noticosinds onlar
arasindaki olage zoifloyir, mohsulu gablagdiran zaman toxumalar
laylara ayrilir vo ot parcalarinin tamligt pozulur. Emal olunan
mohsula barklik, méhkomlik vermak ti¢iin onun temperaturunu 30-
40°C-yo godor azaltmaq lazimdir. Pértlomo omoliyyatindan sonra
soyutmaq vacib deyil, ¢iinki mohsul istilik emalina godor artiq
bankalara yerlosdirilmisdir. Bu temperaturda hidrolizoolunmus
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kollagen jelatinlagir, toxumalarin struktur elementlorini bir-birina
yapigdirir va ot par¢asinin tamligi barpa olunur.

Soyutma prosesi xiisusi soyuducu kameralarda hoyata
kegirilir: qizarmig baligi soyudan soyuducu agent qizartma sobasi
ilo imumi olan aqreqata barkidilir, isti hisaverilmis yarimfabrikatlar
hislomo qurgusunun xiisusi bdlmasinds soyudulur. Soyuducu
qurguya 18-200C-y9 godor soyudulmus hava verilir. Soyudulma
zamani gismon suyun buxarlanmasi bas verir vo mohsulun ¢okisi
azalir. Bunun garsisini almaq tliglin temperatur vo havanin riitubati
kondisioner qurgularda sabit saxlanilir. Istilik emalndan sonra
baliq tamamilo steril olur, lakin soyudulma prosesindo onun
sothinda yenidon mikroorganizmlor toplanir. Onlarin goxalmasini
azaltmaq ti¢iin soyudulmadan 6nca hava filtrdon kegirilir.

Qablagdiriima. Texnoloji Xatlords bankalarm doldurulmasi
isti emaldan ovval hoyata kegirilir. Bazi konserv novlari istisna
toskil edir: portlodilmis sprot, sayra yagda, qizarmis tor balig:
sousda. Bu konserv novleri allo doldurulur, sprot vo qizardilmis
sayra iso istilik emalindan ovvol qablasdirilir. Qeyri-baliq
obyektlorindon konserv istehsali {igiin allo gablasdirma nozordo
tutulmugdur. Baligin konserv bankasma yigilmasi tolimata uygun
olaraq hoyata kegirilir ki, burada baligin miqdari (y1gilma normast)
Vo baliq tikolorinin bankaya yigilma isullari reqlamentlogdirilir.
Asagidaki yigilma tsullart méveuddur: sira ilo (comdaklor), saquli
(tikalar), sirasiz (toplu halda). Bankada baligin migdar1 bankanin
timumi hacminin 75 %-i godor olmali, qalan hocm yagh siralar,
garnirlorl (yarma, toravaz) va s. ilo tamamlanmalidir. Baligin va
alavalorin konkret yigilma normalari miivafiq texnoloji tolimatlarda
gostorilmisdir.

Bankalarm ol ilo doldurulmasi prosesi dovridir, masimlarla
doldurulma zamani iso bankaya yigilan baligin kiitlasi fasilosiz
olaraq yoxlanilir. Dovri yoxlama bankalarin ¢okilmasi yolu ilo
apartlir (qarnir olava edilona godor). Maginla doldurma zamani
bankalar avtomatik yoxlamadan kecir vo {i¢ qrupa bdliiniir: norma,
askik ¢oki, artiq ¢oki. Normadan konar olan bankalari avtomatik
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yolla {imumi axindan ayirir, onlar xiisusi stola yigilir vo burada
askar olunan qiisur ollo aradan qaldirilir.

Bankalara yag, sira Vo torovozin oslave edilmoasi avtomatik
rejimds isloyan xiisusi cihazlarin — doldurucularin (sousdolduran,
yagdolduran, duz dozatoru) kémayi ilo hoyata kegirilir. Saxlama
¢onindon material porsiyalayict qurguya daxil olur, onun hocmi
bos bankanin hocmina barabardir. Mayelori dozalayan cihazlar
barabar hocm prinsipi, lakin toravezlori, yarmalari vo diger quru
mohsullar1 dozalayan cihazlar iso barabar ¢oki prinsipi ils islayir.

Siralorin (souslarin) hazirlanmasi. Pomidor sousu texnoloji
tolimatlara uygun olaraq hazirlanir. Secilmis sous reseptine asasan
biitiin lazimi mohsullar (pomidor, sogan, yag, duz) gaynayan suya
tokilir. Qarigiq 10-12 doq qaynadilir. Hazir olmasina 5 doq
qalanda sokor va adviyyatlardan hazirlanmis domloma va ya onlarin
siralorinin (covhor) qarisigr olava edilir. Qaynama prosesi sona
catdigda sous emali vo paslanmaz poladdan hazirlanmis gaba
tokiiliir, tizorino sirks tursusu olavoa edilir vo sousdolduran cihaza
verilir. Hazir sous 12-15% gati maddalora malik olmalidir.

Konservlorin hazirlanmasi zamani bankalara tokmok {iglin
nozords tutulan yag sonra yeno soyudulmagla 120°C temperaturda
30 dog orzindo quzdirtlir. Zeytun yagim (susuzlagdirmirlar)
kozartilmir. Yagin vo sousun temperaturu bankalara tokon zaman
75°C-don az olmamalidir.

Baligim vo sousun miqgdar nisbati normativ sonadlorlo
miioyyan olunur (1 adad sorti banka iigiin): yag olava edilon tobii
konservlar tigiin — yag 5q; portladilon yagda konservlar {iglin — 70
g, tomat sousu ilo — baligin noévii vo konservin ¢esidindon asili
olaraq 100-don 190 g-dok. Taroavazlorlo, yarmalarla kombinoedil-
mis konservlarda baligin va garnirin sousla migdar nisbati tagriban
1:1-dir (175 g garnirs 175 q baliq).

Baliq vo alavalor iiglin konkret normalar miivafiq texnoloji
tolimatlarda gostorilir.

Konserv tarasimin hermetiklasdirilmasi. Bankanin hermetik-
losdirilmasi banka govdasinin gapagla birlosdirilmasi ilo hoyata
kecirilir. Iki birlosdirmo idsulu vardir: qapagin  korpusa
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lehimlonmasi (tonoks vo polimer taralar tigiin) vo xiisusi masinda
ikigat baglama xottindon istifado etmoklo mexaniki birlosdirmo
(sokil 7.9).
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Sakil 7.9. Baglama xatti
Tomat vo digor souslarla hazirlanmis konservlords souslarin
temperaturu 80°C-don asagi olmamalidir. Sous belo temperaturda
oldugda materialin sothinds bankanin igindoki bosluq doymus su
buxar1 ilo dolmus olur. isti bankanin kip baglanmasi zamamn
gapagm altinda praktiki olaraq hava qalmir vo belo bankanin
soyudulmasi zamani onun igarisinda vakuum amola galir. Novbati
qizdirilma su buxarinin yaranmasini boarpa edir, lakin slavs tozyigs
sobab olmur. Bu isul istilik ekshausterliyi kimi tammr. Tobii
konservlorin istehsali zamani doldurulmus, amma agzi Kip
baglanmamis bankalarin askar edilmasinds bu isuldan istifads
edilir. Buxar artiq havani1 bankadan sixisdirib ¢ixarir, yalniz bundan
sonra bankani baglamagq olur (sokil 7.10).

=
7 %: e
b, ;

Sakil 7.10. Lamister tarada konserv istehsalmin texnoloji
sxemt: 1-giralonmis-qablasdiric1 qurgu; 2-sterilizo iigiin avadanlgq;
3— sterilizoni idaro edon pult; 4-yuyucu masin; S5—quruducu
agreqgat; 6-bankalarin yesikloro yigilmasi iiclin avtomat; 7—
yesiklorin gablagdirilmasi ii¢iin magin
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Tobii vo yag olave edilmis konservlori hermetik bagladiqdan
owal bankadaki hava xiisusi cihazlarda vakuum yolu ilo
konarlasdirtlir. Homin bankalarda ikigat baglama hoyata kegirilir.
Tobii konservlords havanin migdari digar név konservlara nisbaton
cox olur. Buna gora do, vakuum prosesi iki marhalods aparilir: ilkin
moarhalo — birinci baglama amaliyyati hayata kegirilir va ikincids —
gapagm konarlarmin qatlanmasi yolu ilo — bankanin Konarma
toxunmadan.

Qapaq bankanin agzinda siirismamalidir, ¢iinki hava homin
anda bosluqdan igari daxil ola bilor. Bu amasliyyat vakuum olmadan
hoyata kegirilir. Hazirlanmis banka sonraki amaliyyata, sonuncu isa
vakuum-baglama amoliyyatina otiiriiliir vo burada ikinci baglama
hoyata kegirilir.

Banka baglayan masinlar iki ciir olur: yarmmavtomat vo
avtomat. Yarimavtomat magsinlar iri bankalarin (3000q) hermetik
baglanmasi {igiin nozords tutulmusdur. Bankalar masina ollo verilir,
ikigat baglama omoliyyati avtomatik Yyerino yetirilir. Avtomat
maginlar insanin istiraki olmadan faaliyyat gostorir, onun rolu
masmin saz olmasina noazarat etmokdon ibarstdir. Yarimavtomat
maginlarin istehsal giicti dogigods 20-30 banka, avtomat masinlarin
giicii iso dagigads 240 bankadir.

Bankalarin hermetik baglanmasi — on mosuliyyatli amoaliy-
yatlardan biridir vo konservlorin saxlanma miiddati, demak olar ki,
ondan asilidir. Buna gora do konservlarin, agzi baglandiqdan sonra
har bir bankada baglama yerinin diizglinliiyii yoxlanilir. Texnoloji
prosesin biitin marhololorinds  sanitar nozarotin aparilmasina
baxmayaraq, hermetik tarada mikrofloranin miqdan kifayst godor
yiiksokdir. Sanitar normalarda mikrob hiiceyralorinin miqdari
(hiic/sm®) asagidaki kimi miioyyon olunur: ilkin istilik emalinda —
10000, ilkin istilik emali olmadan — 30000, digoer doniz
mohsullarinda — 100 000, ilkin istilik emali olmayan balig-toravez
konservlarinds — 50 000.

Steriliza mohsulun saxlanma daracasini miiayyan edan asas
prosesdir. Sterilizo zamani1 bakteriya hiiceyralori mahv olur, biitiin
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ferment sistemlori aktivliyini itirir vo belo soraitds konservlor uzun
miiddat saxlanila bilir.  Steriliza prosesi hermetik tarani
mikrofloranin mohv eds bilocok temperatura godor qizdirilmasi
yolu ilo hoyata kegirilir. Bakteriyalarin osas hissasi 90-100°C
temperaturda mahv olur, lakin daha giiclii istiliyo davam gatiron
formalar da mévcuddur. Manfi sortlor altinda 120°C va yuxari
temperatura tab gotiro bilon bir forma — spor omologatiron
mikroorganizmlor xiisusilo tohliikalidir.

Mikroorganizmin davamliligi hom temperaturdan, hom do
onun tosir miiddstindan, eloco do bankada olan mahsulun kimyavi
torkibindon ¢ox asilidir. Belo ki, bankada tursularin olmasi (tomat
sousu) konservlarin saxlama miiddatini artirir vo bu halda isti emal
miiddotini azaltmaq vo ya sterilizo prosesini nisbaton asagi
temperaturda aparmaq olar. Yag, piy, nisasta temperaturun tasirino
qgars1 bakteriyalarin davamlihigini artirir vo steriliza prosesinin daha
sart soraitds aparilmasini tolab edir. Sterilizo prosesi 0 zaman bitmis
hesab olunur ki, bankanin morkozindo verilmis temperatur
formalagaraq 5-8 doq orzinds saxlanmis olsun. Qizdirilma miiddati
Vo temperatur noainki sterilliyi, hom do mohsulda olan dad vo gida
maddolarinin saxlanmasini tomin etmoalidir. Bankanin dizdirilma
miuddati- buxarin banka sothino istilik vermosi, bankalarn
icarisinda olan mahsulun istilik kegiriciliyi va bankanin dl¢iistindon
(diametri) asihidir. Biitiin sterilizo tisullarinda istilikverma eynidir,
bels ki, su buxari — qizdirici miihit, qizan soth iso metaldir (domir
Vo ya aliiminium). Taradaki mohsulun istilikkecirmo gabiliyyati
konservin ndviindon da asilidir: tobii konservlor - 60°C ya godor
qizdirildigda denaturasiya edir vo su ayrilir, noticads istilikkegirmo
artir vo bankanmn qizmast siiratlonir. Tomat sousunda hazirlanan
konservlar isa sterilizo miiddstinds toxminan barabar siiratlo qizir.

Yaglh konservlorin qizmasi sabit olarag, lakin ¢ox yavas
davam edir. Qizmanmin davametmo miiddstino bankanin hondasi
formast da tosir edir. Yasti, fasonlu bankalar daha ¢ox qapaq
torofdon, silindrik bankalari iso govda torafdon qizdirilir. Belaliklo,
yasti vo fasonlu bankalarm qizma siirstine onlarm hiindiirliyti,
silindr formali bankalarda isa diametr (radius) tosir gostorir. Yagh
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sousda hazirlanmis konservlorin qizmasi yavas gedir, bu
konservlar, osason, yasti vo fasonlu bankalara (Ne 2,17,19)
gablasdirilir. Qizma miiddati sterilizo cihazinda olan temperaturdan
asihidir: temperatur artdiqca banka daha tez quzir. Lakin 120°C-do
yuxar1t temperaturda biitlin birlosdirici toxumanin hidrolizi bas
verir, agor mohsulun tarkibinds suyun miqdari ¢oxdursa bu proses
daha siiratli gedir. Bu sabablors gora 120°C temperatur yalmz ilkin
susuzlagdirma vo ya isti hisoverms, qurudulma vo ya portlomo
aparilmagla yagda hazirlanan konservlarin sterilizo edilmasinda
totbiq olunur. Qizarmig konservlori do yuxari temperaturda sterilizo
etmok olardi, ancaq qizardilma zamam toxumalar kifayst gqodor
susuzlagir vo 115°C-don yuxari temperaturda tomatin torkibindoki
sokarin karamellogsmasi bas verir, bu da rongin qaralmasina vo
acitohar dadin yaranmasina sabab olur. Bankanin yuxari hissasindo
Vo moarkazinds olan mohsulun temperatur fargi no godor ¢oxdursa,
biitlin mohsulun qizmasi daha siirotli bas verir. Bankanin biitlin
hacmi boyu barabar temperatur alds etmok miimkiin deyil.

Sterilizo prosesi hermetik aparatlarda — avtoklavlarda hoyata
kecirilir, burada kip baglanmis konserv bankalar: su buxarinda vo
ya isti suda miivafiq temperaturda qizdirilir.

Verilmis temperatur homiso 100°C-don ¢ox olur, buna gora
do, sterilizo prosesi atmosfer tozyigindon yuxar tozyiqds gedir. Bu
proses avtoklavin doldurulmasindan, oradan su buxari ilo havanin
¢ixartlmasindan, onun sterilizo temperaturuna godor qizdirilmasi va
bu temperaturda verilmis miiddot arzinds saxlanmasindan ibaratdir.
Sterilizo prosesi sona ¢atdigda bankalarin soyudulmasi {iglin
avtoklav su ilo doldurulur.

Baliq sonayesinds saquli vo {fiiqi avtoklavlardan istifado
olunur. Saquli avtoklavda zonbillor yerlosir ki, onun igarising
bankalar yigilir. Saquli avtoklavda iso arabalar yerlasir, bankalar iso
onlarin Ustiino diiziiliir. Qafasi olmayan avtoklavlara taralari
yigarkon onlarin diigarak azilmamasi ti¢iin ora miintazom olaraq isti
su doldurulur. AB tipli avtoklavin tutumu bir zonbildo 480 sorti
banka, zanbilsiz 2200 (Ne5) bankadir (sokil 7.11).
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]
Sakil 7.11. Qofasli avtoklav:1—yiikloma liiklari; 2—liiklari
Kiplogdiron mexanizm; 3— avtoklavin govdasi; 4— avtoklavin
astlmasi iiciin dayaq; 5—bosaltma liiku

Taralarin diizgiin vo barabar sokildo qizmasini tomin etmak
ticlin avtoklavda modvcud olan havam ¢ixartmaq lazimdir.
Avtoklavi yiikloyarok vo hermetiklosdirorok, oraya  havanin
cixarilmast ilo eyni vaxtda buxar verilir. Buxarin verilmosi
avtoklavin asag1 hissosindo, havanin buraxilmasi iso yuxari
hissasindo bas verir. Prosesin davametma miiddati 5 dog-dir.

Uflirmo kranindan buxarm ¢ixmasina géro hava miioyyan
edilir vo konarlagdirilir, bu zaman kran baglanir vo buxarin
verilmasi davam etdirilir. Avtoklavda tozyiq vo uygun olaraq
temperatur miioyyonolunmus qiymato gadar artir. Eyni zamanda,
bankada temperaturun doyismosi geyd edilir. Olgma sterilizasiya
miiddati doqgiqlosdirildikdo aparilir vo golocokdo bu temperatur
miioyyanolunmus miiddot arzinds saxlanilir. Cihazda sterilizasiya
zamani geyd olunan temperatur iki marholodo omalo golir:
sterillogdirmo temperaturuna godor qizdirilma vo bu temperaturun
saxlanmasi. Bankanin morkazinds temperaturun doyismasi cihazda
olan temperaturdan bir godor geri galacaq.

Qizdirilmanin ovvalinds mohsulun temperaturu bankanin
markazinds cihazda olan temperaturdan xeyli forglonir va yalniz bir
miiddot kecdikdon sonra ona yaxinlagmaga baslayir. Qizdirilma
dayandiqdan sonra bankanin markozinds temperatur bir miiddot
saxlanilir. Yavas soyutma bankanin markazinds temperaturun tasir
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miiddatini artirir vo sterilizo prosesinin daha etibarli olmasini tomin
edir. Lakin qizdinlmanin davam etmoasi hazir mohsulun
keyfiyyatina pis tosir gostora bilar.

Soyudulma. Hazir konservlarin soyudulmasi su ilo hoyata
kecirilir. Sterilizo basa catdiqda isti bankalar avtoklavdan ¢ixarilir
Vo dus altinda soyudulur. Eyni zamanda, bankalarin kipliyi
yoxlanilir: hermetik taralarin konarlar1 bir qadar siskindir, demali,
buxarin daxili tozyiqi onun kipliyini pozmamisdir. Dus altinda
soyuma bir godor do siiratlonir. Verilmis tisulun catismayan
cohatlori — zanbillarin ollo bosaldilmasi, slavs istehsal sahslarinin
tolob olunmasi, binada riitubatin artmasidir. Konservlar sterilizo
prosesi basa c¢atdiqdan sonra avtoklava su vermoklo do soyudulur.
Soyudulma prosesi sadslasir, lakin avtoklav bir gadar vaxt alir, bu
da onun mahsuldarligin asag salir.

Bankanin avtoklavda oldugu zaman middsti onun
doldurulma va bosaldilma miiddati ilo birlikdo - prosesin tsikli,
aktiv prosesin davametmo middati iso - rejim, ya da sterilizo
formulu adlanir. Sterilizo formulunda iiftirmos, qizdirma, sterilizo Vo
soyutma miiddati dagigalorlo hesaba alinir, eyni zamanda, sterilizo
prosesi liglin lazim olan temperatur da gostarilir.

Konservlarin  yetismasi. Konservlorin  yetismasi —maye
komponentlorin taranin biitin hacmi boyu borabor paylanmasi
naticasinds onun dad xiisusiyyatlorinin dayisilmosidir. Bu mogsadlo
konservlor bir miiddst zavodda saxlanilir. Yetismonin xarakteri
konservin noviinden asil1 olub, miixtalif doyisikliklorlo ifads edilir.

Tobii konservlorin istehsali zamani bankada qeyri-ziilali
azotdan (ekstraktlr maddalar) ibarat ot suyu (sirasi) amolo galir, duz
Isa bankaya sterilizadon avval tokiiliir. Tabii konservlorin yetismasi
otin biitlin kiitlosi boyu duzun borabar sokildo paylanmasi va
ayrilmis siranin gismon baliq toxumasina hopmasindan ibaratdir ki,
bu da mohsulun dad xiisusiyyatlorini yaxsilagdirir. Yetismo
miiddati on az1 bir aydir.

Tomat sousunda hazirlanmis konservlorin saxlanmasi zamani
sironin baliga hopmasi vo bununla qizartma zamani st tikasine daxil
olan yagin tiindlosmasi bas verir. Belo ki, souslar1 hazirlayarkon
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odviyyatlardan istifado olunur, sous vo yagin baliq atinds
paylasmast ona spesifik dad verir. Bu doyisikliklor ilk 10-15
sutkada daha intensiv gedir, buna gors doa, bu név konservlar satisa
yalniz bu miiddat bitdikdon sonra buraxilir.

Yag sousunda hazirlanan vo yagda portladilon konserviords
yetismo dovrindo yagin baliq otinds paylanmasini  izlomok
lazzmdir. Bundan basqa, yetismo prosesinds geyri-ziilali azot vo
ekstraktlt maddolor istirak edir vo sterilizo zamani baliq stindon
siroya kegir. Yagin vo azot torkibli maddalorin fiziki-kimyavi
birlosmalari yeni dad xassalorinin yaranmasina sabab olur. Okean
baliglarinin otindo qeyri-ziilali azotun miqdar1 sirin su hovzasi
baliglarina nisbaton ¢oxdur, buna gora do, sayra, sardina, stavrida
baliglarindan hazirlanmis konservlorin dad xassalarinin dayismasi,
digar cay baliglarindan hazirlanmis konservlora nisboton daha ¢ox
olur. Yagm otdo paylanmasi vo dadverici maddolorin yaranmasi
uzunmiiddatli prosesdir vo bu név konservlarin satisina 2-3 aydan
sonra icazo verilir. Sprot baligindan hazirlanmig konservlorin
yetismasi prosesindo dad xassslorinin yaranmasinda ham da, ilkin
isti emal zamani baligin sothindo toplanmig piroliz mohsullart da
istirak edir (hisloma). Bu n6v konservlarin yetismo miiddoti 4 aya
godordir.

Konservlarin markalanmasi, saxlanmast va dasinmast.
Konservlorin markalanmasi taranin tizorinds mahsulun torkibi va
onun xassalorinin aydin, doqiq tesvirindon ibarotdir. Bu taloblor
verilon malumatin bankanin tizarinds litografiya tisulu vo ya uygun
molumatin yapigsdirilmasi ilo hoyata kegirilir. Malumat istehlakg1
tiglin yetorli olsa da, ugot, hesabat va nazarat {igiin yetorli deyildir.
Bu mogsadlor iigiin bankalarin (qapaqlar) markalanmasi sistemi
nozordo tutulmusdur ki, konservlori baglamazdan ovvol onlarin
tizorinda rogomlor sirast vo horflor stamplanir. Sorti isarslordon
ibarat bu sistem iki ragomlo konservlorin emal edildiyi ayi, homin
gaydada buraxilig ilini gostorir. Hom balig, hom dos digar konserv
novlari (toravaz, ot va s.) tiglin sistemin prinsipi eynidir.

Hermetik baglanmis vo pasterizoedilmis bankalar hazir
mohsul sexino daxil olur, burada eyni xammal néviindon eyni
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novbado, bir sutka orzinds hazirlanmis mal partiyasi formalagir.
Partiyalarin formalagdirilmasi zamani xarici olamatlorine gora
mMohsulun segilib ayrilmasi hoyata kegirilir: taranin deformasiyasi,
baglama yerinin pozulmasi vo ya Kkeyfiyyatsiz islonmasi, axma,
sothin ronginin doyismosi, litografiya tisulu ilo ¢ap olunmus
bankalarda olavo olaraq - soklin pozulmasi, sothds ciziglarin
olmasma rast golinir. Hermetikliyi pozulmayan qiisurlu taralar
istifado miiddsti azaldilmagla satilir.

Hermetikliyi pozulan qiisurlu taralar agilir, igindoki mohsul
giymali konservlarin istehsalinda istifado olunur, ya da yem unu
istehsalina gondarilir. Dovlat standartlarinin talablorine cavab veran
taralar yuyulur, qurudulur va etiketlonir. Bu omoliyyatlar iigiin
xiisusi maginlar mévcuddur, burada bankalar galovi mahlulunda va
gaynar suda yuyulur, isti hava axini ilo qurudulur va tizarino etiket
yapisdirilir. Biitin bu omoliyyatlardan sonra bankalar yesikloro
yigilir. Qablagdirma {iglin tutumu 15-25 kq olan mohkomliyi
artirllmig qafrali kartondan hazirlanmis yesiklordan istifado olunur
(codval 7.1).

Cadval 7.1

Bankanin nomrasindan asih olaraq yesiyin tutumu

Bankanin Ne-si Yesikdo say, Kiitlosi, kq
adad
5,6 60 15
8 50 18
3 72 18
2 84 15
17 120 21
19 72 18

Bankalarin yesikloro yigilmasi xiisusi magmlarla hoyata
kegirilir. Onlarin iki novii var:
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1. Bankalar maili soth iizro siirlisorok formalayici sahaya
diisiir va bir-birina yaxin olmagla six sokilds siralara diiziiliir (5 vo
6 Ne-li bankalar — har birindo 5 banka olmaqla dord sirada).
Yaranmig banka sirast maili soth ilo siiriigorok qoyulan yesiya
yigilir.

2. Sira ilo yigilmis bankalar sorucu cihazla tutularaq yesiyo
kegirilir. Hor banka sirasina qafrali karton varaqi qoyulur. Dolmus
yesiklor baglanir vo yapisqan lentlo yapisdirilir. ©gor qablagdirma
tizon konserv zavodlarinda aparilirsa, onda yesiklor olave olaraq
polad moftills sarinir.

Anbara gondormok {iglin hazir mohsul miigavilalorinda
nozords tutulan miqdarda vo ¢esiddo hazirlanir. Sahilyani anbar
binalarinda yiik hiindiirliiyii 3 m-o godor olan siralarla, gomi
anbarlarinda iso onun hiindiirliyiine uygun sira ilo yigilir.

Istismar qaydalarina osasen sahilyan: anbar binalarinda 1 t
yiikiin saxlanmasi iiciin 0,5 -1m? saha tolob olunur. Konservlarin
gablagdirma xisusiyystlorina uygun olaraq (yesiyin Olgiisd,
gablasdirmanin moéhkomliyi, bir yesikds olan yiikiin miqdart) 1 t
konserv iiciin 1m?saha tolab olunur.

[stehsalat anbarlarinda  konservler 15°C temperaturda
saxlanilir. Uzunmiiddstli saxlanma zamani temperatur 5°C-don az,
nomlik 75%-don ¢ox olmamalidir.

Tabii konservlorin istehsah. Tobii konservlor {ic qrupa
boliiniir: tabii alavasiz, tobii jeleds vo tabii yagda (sokil 7.12). Tabii
olavasiz konservlor baligdan, kiirii vo ciyardon, molyuskalar vo
xargangkimilordan, tabii jeledo vo yagda olan konservlar iso yalniz
baliq otindon hazirlanir. Tobii konservlor ¢ox faydali, tamdoayorli
mohsuldur, ¢linki onda biitiin qidali vo tamli maddslor vardir. Buna
g0ra do, tobii konserv istehsali ligiin yalniz I sortdan asagi olmayan
tozo vo soyudulmus xammal gondorilir. Tobii konservlorin
catismayan  Cohoti  sterilizo  edilmadon  sonar  mexaniki
mohkamliyini itirmosidir.
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Sakil 7.12. Tabii konservlor

Baligin ilkin emal: biitiin konservler ii¢iin imumi olan sxem
asasinda aparilir: basin kasilmasi, igalatin tomizlonmasi, tizgaclorin
kasilmasi, qarin boslugunun qaliqlardan vo gara pordodon
tomizlonmasi. Okean baliglarinda pulcuglarin galmasma icaza
verilir, skumbriya va stavrida baliginda isa yan vo quyruq tizgaclori
kosilir. Baliq comdoyini taranmn hiindiirliiyline uygun hissalora
boliir vo eyni zamanda, onlar duzlanaraq bankalara yigilir.
Normaya goéra bir sorti bankaya 345 q baliq vo 5 ¢ duz tokiiliir.
Qizilbaliq, stavrid, skumbriya baliqlarindan konserv hazirlayan
zaman bankaya olava olaraq bir adad ac1 vo stirli istiot, 4sm® 6lgiido
Iso dofno yarpagi qoyulur. Dolu bankalar vakuumlu masinlarda
hermetik baglanir, 112°C temperaturda 80 doq orzindo sterilizo
edilir. Sterilizasiya prosesi 120°C-do aparila bilar, bu zaman onun
davametmo miiddati iki dofo azalir.

ot suyu olavo edilmoklo (jeleloson souslarda) tabii
konservlorin  hazirlanmasinin ~ texnoloji  amaliyyatlar1  hamin
qaydada aparilir. Bir sorti banka tigiin 240-260 q baliq ti, 350 g-a
Qodor sous gotirilir. Ot suyu hazirlamaq tgiin ilkin emal
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tullantilarindan (bas, tizgaclor, siimiiklar) istifads olunur. 1000 sorti
banka {iglin sous hazirlamaq mogsadilo 70 kg-a yaxin tullantidan
istifado olunur. Bunlar yuyulur, tizarine su tokiiliir vo tam bisons
godor gaynadilir. Alinan halim filtrdon siiziiliir, reseptdo gostarilon
mohsullari, o ciimlodon, sirks tursusu, duz, sokor vo agar slavs
edilir.

Agarm olavo edilmokdo mogsed halmasik  kiitlonin
yapisqanhigini  vo davamliligimi artirmaqdir. Daxil edilon
mohsullarla birge holim gaynama temperaturuna godar qizdirilir,
ikinci dofo filtrdon siiziiliir vo sous kimi bankalara tokiiliir.
Bankalarin agzi adi masinlarda kip baglanir, 112°C temperaturda
65 doq orzindo sterilizo edilir. Yagda tobii konservlor {iglin
xammalin hazirlanmas1 qaydast eynidir. Xek baligi bankada
helimini tokmemeak sortilo 100°C temperatura gador qizdirilir. Sous
liglin yag timumi qayda iizro hazirlanir. Bir sorti bankaya 335 q
baliq oti, 10 q yag vo 5 q duz goyulur. Sterilizasiya prosesi 112°C-
do hoyata kegirilir.

Yengacdon  hazirlanan  konservior. Bu  konservlorin
hazirlanmasi {igiin Oxot, Yapon, Berinq donizi vo Sakit okeanda
ovlanan Kamgatka yengoci, gdy yengoC Vo digar yengaclordan
istifado edilir. Emal prosesi asagidaki sxem tizra aparilir: ovlanmisg
yengacin zirehi halo sag ikon, ya da yenico yuxuya getmis
vaziyyatda soyulur, atraflar kasilir. Otraflar 5%-li duz mshlulunda
10-15 daq orzindos bisirilir vo sonra soyudulur. Soyudulma doniz
suyu ilo 35-40°C-o qgodor aparilir. Xitin ortilyiiniin arasindan ot
ayrihb cixarilir. Cixarilmig ot kiitlosi yuyulur, se¢ib ayrilir vo
bankanin tutumuna uygun 6l¢orak bosgablara yigilir. Qablagdirma
tiglin  litografiya tisulu ilo ¢ap olunmus, daxilino xiisusi madds
¢okilmis 6 vo 22 Ne-li bankalardan istifado olunur. Bankanin i¢ino
pergament paketi qoyulur, xiisusi texnoloji taloblora uygun olaraq
bismis ot yigilir. Bu tolablori yalniz ollo gablagdirmada yerinoa
yetirmak olar. Hor bankaya (6Ne-li banka) 250 g ot qoyulur,
pergament paketinoa biikiir, sonra bankanin agzivakuumlu masinda
hermetik baglanir vo 107°C temperaturda sterilizs edilir. Bu zaman
yena doa yengac atinds olan ziilallarm pixtalasmasi bas verir vo sira
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ayrilir. Hazir konservlords otin kiitlosi 185-195 q togskil edir (6 Ne-li
banka).

Xar¢angdan hazirlanan tabii konservlar. Xammal kimi hom
tozo, ham do dondurulmus xargongdon istifado edilir. Texnoloji
emal sxemi yengac konservlarinds oldugu kimidir. Xargongin ilkin
emal prosesi ollo aparilir: badonin arxa (qarin) hissosini bas-dos
hissadon ayirir vo igindoaki ot ¢ixarilir. Ciy ot 2-3kg tutumu olan
zonbillara yigilir va tizarine xirda dogranmis buz sapilir. Ciy atin
saxlanma miiddati 20-30 dog-dir. Hazirlanmus ot doniz suyunda vo
ya 3%-li duz mohlulunda 3 doq bisirilir. O doniz suyunda
soyudulur, yuyulur vo bankalara yigilir. Qatiligi 2% olan duz va
0,4% olan limon tursusu mohlulu hazirlanir, 70°C temperatura
godor qizdirir va filtrdon kegirilorok bankalarin {izorine tokdiliir. Hor
banka tigiin 210 q xargang ati vo 40 g duz mohlulu norma hesab
edilir (6 Ne-li banka). Bankalar adi masinlarda hermetik baglanir vo
115°C temperaturda 20 doq orzinds sterilizo edilir. Sterilizo
prosesindon sonra atin xalis ¢okisi 165-175¢q olur (6 Ne-li banka).

Kalmardan tabii konservlar. Istehsalata kalmar tozo,
soyudulmus vo dondurulmus sokildo daxil olur. Dondurulmus
xammalin buzu xiisusi cihazlarda oridilir, tozo vo soyudulmus
xammal iss ilkin emaldan kegirilir. ~ Emal prosesi basin icalatla
birgsa ¢ixarilmasi, organlarin basdan ayrilmasi, dimdiyin, goziin
¢ixarilmasi, mantiyanin kasilib atilmasi, qaliqlardan tomizlonmasin-
don ibarastdir. Tomizlonmis hissalori doniz suyunda yuyur, sonra
temperaturu 65-70°C olan isti doniz suyunda 5-10 doq saxlanarag,
yaxsica qarigdirilir vo bu zaman dori Ortilyii  soyulur.
Portlodildikdan sonra st tikalori soyudulur, bir daha tomizlonir vo
axar suda yuyulur. Emal edilmis comdayi hissalora boliir vo ya
xirdalayir, bankalara y1gir va tizarins 3,5% duz, ya da onun sixligi
1200 kg/m® olan mohlul 10,5 q migdarinda slava edilir. Normaya
uygun olaraq hor bankaya 339,5 q kalmar sti qoyulur vo 112°C-ds
sterilizo edilir.

Midiyadan hazirlanmis tabii konservlar. Diri halda daxil
olan midiyalar sutka arzinds tomiz axar suda saxlanir ki, tizorindo
olan lil, gum va digar qatisiglardan tamizlonsin.
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Emala hazir olan midiyalar yuyulandan sonra pdértlstma
cihazina daxil olur vo sonra soyudulur. Bu zaman ¢anagin laylar
acilir vo ot rahat sokildo ondan ayrilir. Otin yeyilmoyan hissalori
secilib ayrilir. Qablagdirma igiin ya 52 vo 104 g-hq siiso, lak
¢okilmis, litografiya tisulu ilo ¢ap olunmus tonoks gablardan
istifado edilir.

Portladilmo zamani ayrilan ot suyu toplanir, 10% gqatiliga
godoar buxarlandirilir vo midiya oti y1gilmis bankalara tokmok tigiin
sous kimi istifado edilir. Normaya osasan har sorti bankaya 280 ¢
at, 70 q sous qoyulur. Baligin garaciyarindan tabii konservlar. Bu
nov konservlorin hazirlanmasi iiglin treska, halim, makrurus,
nototeni, doniz xan1 baligi, mintay, nars baliglarinin qaraciyarindan
istifado olunur. Baligdan ¢ixarilan qaraciyar segilib ayrilir, 6d
kisasindan, qan laxtasindan tomizlanir, tizarindaki pardani soyur va
iri gqan damarlart kosilib gotiiriiliir. Tomiz axar suda yuyub
bankalara yigilir. Iri ciyarlor bankanm 6l¢iisiina uygun olaraq xirda
pargalara boliinii. Bankaya yigmazdan avval bankanin dibins 5,6 q
duz sopilir vo bir dono gara vo atirli istiot qoyulur. Bir sorti
bankaya qoyulan garaciyarin miqdar1 344,4 q olmalidir. Bankalar
hermetik baglamir vo 112°C-do sterilizo edilir. Tobii treska ciyori
litografiya tisulu ilo ¢cap olunmus gablara y181lir.

Yagda portladilmis konservilor. Bu novkonservlor ¢cox da iri
olmayan (80 g-a godar), tomizlonmis vo ikiya boliinmiis siyoanok
baliglarindan hazirlanir. “Siyonok yagda” konservlori Atlantik
(dord variantda yag sousu ilo), Ivasi, Baltik, Simal, Xozor, Qara
doniz cesidlori ilo tomsil olunur. ilkin emal bagin daxili organlarla
birga ayrilmasi, quyruq {tizgaclorinin kasilmosindon ibarstdir.
Duzlama biitlin novler iiclin quru duzla aparilir, yalmz Baltik
siyonayinin  kilkasini vo salakanin  duzlanmasi sirke-duz
mohlulunda aparilir. Tomizlonmis baliglar yani iisto, maili sokilda
garniyuxari yigirlar. Bankaya ikidon dords godar baliq yerlosir (19
Ne-1i banka). Xirda baliglar1 (Xozor, Qaradaniz siyanayi) carpaz
siralarla, hom do qgarmiyuxari isto olmagla yigilir. Bankalara
yigilmis baliglar xiisusi cihazlarda 95-100°C-do 24-32 doqige
arzinds giiclii buxarla portladilir. Sonra 100 - 130°C temperaturda
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12-18 doq orzinds isti hava axmi ilo qurudulur. Bankalar tarsins
gevrilmis vaziyystda portladilir, istilik emalinin sonunda onlarda
siro olmamalidir. Isti bankalarin igino odviyyatlar (ogor resepto
daxildirsa) goyulur, quru duz sopilir va isti yag (75-85°C) tokiiliir.
Yigilma normasi xammalin néviindon, bankanin olgiilarindon
asihidir. Portladilma prosesindon sonra sorti bankada 280 q baliq
olmalhidir. Doldurulmus bankalar hermetik baglanir, 120°C
temperaturda 25-30 dog vo ya 112°C-do 60- 70 dog orzinds
sterilizo olunur. Hazir konservlar zavodda 25 sutka saxlanilir.

Tunes baligimin ilkin emali zamani o qansizlagdirilir, basi
¢iyin stimiiklori vo daxili organlar ilo birge ¢ixarilir, igalatdan
garaciyar ayrilir. Qarin boslugu tomiz yuyulur va tizgaclor kasilir.
Baliq comdoayi onurga siimiiyii boyunca uzununa kasilir vo onurga
cixartlir, oti yaxsica tomizlonir, dori, stimiik, garalmis ot ayirib
gotliriilir, porsiyalara ayirmaq asan olsun deys uzununa zolaglara
Vo parcalara boliintir.

[lkin istilik emal1 oti bankalara yigmazdan avval vo ya sonra
aparilir. Yigmazdan ovval ag ot zolaglari lent iizorinds vo ya
sinilordo giiclii buxarla 98-100°C-do pértladilir, sonra isa 30-35°C-
ya godar soyudulur. Soyudulmus ot zolaglarini qaralmis ot va dori
galiglarindan  tomizlonir vo ot tikolori onun hocmini six
doldurmagla bankalara yigilir. Tikolorin sayr {igdon artiq
olmamalidir. ©gor bankaya yigilmig baligr portlotmok lazim
golirss, onda ¢iy ot tikalori imumi sxem tizro portladilir. Tikalorlo
portladilmo zamani gorti bankaya 280 q balig, 65 q yag va 5 q duz,
portladilmo zamani iso bankaya 292 q baliq, 52,5 q yag vo 5 q duz
goyulur. Bankalar vakuum altinda hermetik baglanir, 120°C
temperaturda 30-40 doag orzindo sterilizo edilir.

“Baliq yagda” tipli konservlorin pdrtlodilmasinds forg
ondan ibaratdir ki, istehsal iiglin biitiin baliglardan istifado edilir.
Ilkin emal prosesi do homin omoliyyatlardan ibaratdir, sadaco
baliglar bankanin 6Slgiilorine uygun olaraq tikoloro boliiniir. Noro
baliglarinin hazirlanmasinda bazi 6zalliklor mévcuddur. Onlar emal
prosesing igalati tomizlonmis halda daxil olur. Baligin basi, dos,
garin vo anal tizgaclori kasilir, onurga boyunca iki yers boliiniir,
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qigirdaq vo xorda ¢ixarilir. Cokisi 10 kg-dan ¢ox olan niimunalor
alava olaraq zolaglar soklinda boliiniir. Pulcuglar tomizlomak tigiin
baliq gaynar suda 2-5 dog orzinds portladilir. Bu proses suyun
soviyyasi 3-4 sm-don ¢ox olmayan vannalarda aparilir. Ot tikalori
gabiq hissasi suda olmagla vannaya yigilir, suda saxlanir, sonra
cixarir va allo pulcuglar gasinib tomizlonir. Portlomodan sonra ot
tikolori Olgtilorine uygun portsiyalarla bankalara yigilir. Sonraki
emal prosesi biitiin balig novlori iliglin yagda sardin baliginda
oldugu kimi aparilir.

“Bahqqulag1”, “Baliq sorbalart” tipli konserviar. Son
illordo  birinci  yemaklor adlanan konservlorin istehsali genis
yayilmigdir. Texnoloji tolimatlarda 40-dan ¢ox variantda reseptlor
nozords tutulmusdur. Bu név konservlor miixtalif név baliglarin, o
cimlodon, azqgiymotli baliglarin ilkin emali zamani ayrilan
tullantilardan hazirlanir. Baliqqulagr ilkin emal zamani ayrilan
tullantt hissolordon vo baliq tikalorindon hazirlanmis bulyona
toravazlor vo odviyyatlar (dofno yarpagi, qara va atirli istiot) slavo
etmoklo hazirlanir. Baliq sorbasi onunla forglonir ki, burada
aslavalor kimi yarma vo torovazlordon istifado olunur. Bu név
konservlor ot suyu olave etmodon do hazirlanir. Baliq tikolori
bankaya yigilir, tomat sirasi, tozo sogan dilimloari, adviyyatlar, duz,
goyorti, stiyiid olava edilir. Konservlar, bir qayda olaraq, iki, ti¢
baliq noviindon ibarat olur. Bir sorti bankaya 280-300 q baliq ofi
goyulur, qalan kiitloni iso alavalor toskil edir. Bankalar vakuum
altinda hermetik baglanir, 112°C temperaturda sterilizo edilir.

Quizardilmis baligdan tomat sirasinds hazirlannms
konservlar. Konservlorin hazirlanmas: ti¢iin 1 sortun talablorine
cavab veron tozo, soyudulmus, dondurulmus biitiin baliq
novlarindan istifado olunur. Donmus baligin donu agilir, tazo va
soyudulmus baliq iso yuduqgdan vo ¢esidlodikdon sonra konserv
istehsal ti¢tin timumi talablor tizra boliiniib tomizlonir. Qizardilmig
geyri-standart tikalor, qurintilar qizardilmis kotlet vo frikadel
istehsalinda istifado olunur. Boliiniib tomizlonmis baliq urvalanir vo
bitki yaginda qizardilir (sokil 7.13).
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Sakil 7.13. Urvalanma sxemi:1 — baligin qabulu {igiin bunker;
2 — unun verilma konveyeri; 3 — diyircokli konveyerlor; 4 —
cixarilma konveyeri.

Balig-bitki konservlari. Konservlorin bu novii ilkin termik
emaldan kegmis (qizardilma, portladilmo) baligdan qiymo
hazirlanmasi yolu ilo istehsal edilir. Sonra qiymo toravazlorlo 1:1
nisbotindo  qarigdirilir  (esason, kok vo ya yasil lobya).
Torovazlordon badimcan, kolom, sirin bolqar bibari, Xiyar vo
pomidor da istifado edilo bilor. Baliq oti vo torovazlordan
hazirlanmig qiyme yaxsica qarigdirihir, bankalara doldurulur,
hermetik baglanaraq sterilizo edilir.

Doniz kolomindon konserv hazirlanan zaman yiingiil quru
kolom 1:4 nisbotindo sirin suda 4-6 saat orzindo saxlanilir.
Isladilmus kolom 1:3 nisbatindo gaynar suda 20-30 doq qaynadilir.
Bu iki dofs tokrarlanmir. Qaynadilmis kalomi soyuq su il soyudur,
suyunu siiziir, dogranir vo 130-150°C temperaturda 4-5 doq arzindo
bitki yaginda qizardilir. Qizardilmis kok, cugundur, tomat sousunu
hazirlanir vo biitiin bunlart doniz kolomi ilo garigdirir, sokar, duz,
bitki yagi, sirko tursusu, adviyyatlar slave edarok bankalara yigilir.
Agz1 hermetik baglanib sterilizo edilir.
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VIII FOSIL. HIDROBIONTLARDAN
YARIMFABRIKATLARIN VO KULINAR
MOMULATLARIN iSTEHSAL TEXNOLOGIYASI

8.1.Kulinariya istehsalinin inkisaf perspektivlari

Baliq yarimfabrikatlart vo miixtalif kulinar momulatlar
yiiksok dad xiisusiyyatlorine gors, asason, hazir mohsul hesab
edilir, ¢linki baligin kasilmasi kimi ¢ox zohmat vo vaxt aparan
proses tolob etmir. Bu mohsul ¢ox da miirokkab olmayan emal
prosesindan sonra, tez bir zamanda qida {iglin hazir vaziyyato
gatirilo bilor. Baliq yarimfabrikatlarinin istehsali baligin biitov,
soyudulmus vo ya dondurulmus halda satis1 ilo miigayisads baliq
xammalindan daha somorali sokilds istifade etmays imkan verir
ki, onun da emali naticasinda 50-55% yeyilmoayon tullantilar
ayrilir (sokil 8.1).

e —_—

-

Sakil 8.1. Baliq kulinar momulatlar

Yarimfabrikatlarin vo kulinar momulatlarin morkozlosdiril-
mis sokildo hazirlanmasi zamani tullantilari bir yerds toplanir vo
yem istehsali tigiin istifado edilir.

Ononavi yarimfabrikatlarin vo kulinar momulatlarin emali
ilo yanasi yeni ziilal torkibli yarimfabrikat mohsullarin — ziilali
baliq konsentratlari, quru baliq sorbalari, hidrolizatlar vo s.
istehsal1 inkisaf etmoyo baslayir.
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8.2. Kulinariya istehsalinda istifads edilon balq vo
geyri- baliq su xammalinin, yarimfabrikatlarin névlori,
onlarin keyfiyyatina olan talablar

Baliq yarimfabrikatlart — yeyilmoayoan hissalordon azad
edilmis, tomizlonmis vo istehlak¢iya soyudulmus vo ya dondu-
rulmus halda toqdim olunan baliglardir. Baliq yarimfab-
rikatlarina xiisusi kasilib tomizlonmis baliq (tomizlonmis comdak
Vo comdok hissaloari), file, giymo, soraba yigimi aiddir.

Gomilardo yarimfabrikatlar yenico ovlanmis vo sonradan
dondurulmus baligdan, sahilyan1 miiassisalords isa diri, tozo vo
ya dondurulmus baligin donu acildigdan sonra hazirlanir. Bu
zaman yarimfabrikatlar dondurulmadan soyudulmus halda satisa
verilir.

Yarimfabrikat istehsalinin vacib texnoloji proseslori—
kasilib tomizlonmis baligin yuyulmasi vo barkidilmosidir.

Sahil gomilarinds vo gomilords baliq filesi, xiisusi kosilmis
baliq vo baliq hissalori borkidilir. Borkidici kimi soyudulmus,
stiziilmiis 10%-li tomiz duz mohlulu totbiq edilir.

Hazirlanmis vo yuyulmus yarimfabrikat forsunkadan
kegorok duz mohluluna salinir, onlar olmadiqda yarimfabrikat
gofosoli qablara yigilir vo duz mohluluna salinaraq, 1-2
dogsaxlanilir. Borkidicinin tasiri altinda ziilali maddoslor baligin
sothi boyu ziilallarin koaqulyasiyast naticasinds sixlasir, elastik
goruyucu pards amala gatirir. O, sanki ozalo toxumasini otraf
miihitin tasirlorindon qoruyur, baliqda ekstraktli vo atirli
maddolorin saxlanmasina, itkilorin azalmasina sobab olur vo
azalo sirasinin axmasinin qarsisini alir.

Borkitmo prosesinin kegirilmasi zamani  barkidicinin
qatiligina va tamizliyina, eloca do davametmoa miiddatine nozarot
etmak lazimdir.
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8.3. Su xammalindan kulinar momulatlarin vo
yarimfabrikatlarin tasnifati, ayri-ayr qruplarin
xarakteristikasi

Xiisusi  tomizlonmis baligin  hazirlanmasi.  Xisusi
tomizlonmis baliq tozo soyudulmus I nov baliglardan (qizilbaliq,
siyonak, xulbaliq, xirda siyonok, c¢apaq, sayra), I vo Il
gruplardan xirda baliqlar (Azov-Qaradoniz kefali vo itidisli
paltus) hazirlana bilor.

Baligi kasib icalati tsmizlondikdan sonra -18°C-dok tok-tok
Vo ya 12 kg-dan ¢ox olmayaraq qalaglar dondurulur. Qalaglarda
eyni novde Vo eyni oOlgiido baliglar olmalidir. Cakini
tonzimlomak {iglin iki tiko baliq goétiiriilo bilor. Baligi vo baliq
qalaglart1 dondurulmadan sonra siralonir (sironin kiitlosi baliq
kiitlosina gora 4% olmalidir). Siraloms baligin vakuum altinda
sintetik materialdan olan paketloro gablasdirilmasi ilo do avoz
edilo bilor.

Xiisusi tomizlonmis dondurulmus baliq tutumu 40 kq olan
taxta vo karton yesiklora, eloca do, sintetik materiallardan olan
paketlora, tutumu 1kq olan parafinlosdirilmis karton qutulara
yigilir, daha bir yesiys gablasdirilir. Yerli satis {iclin inventar
taralardan istifado edilo bilor. Xiisusi tomizlonmis nors baliglar
yalniz xirda istehlak¢r tarasina qablasdirilir. Belo baliglarin
qablasdirilmasi iiglin istifado olunan tara mohkom, quru, tomiz
olmalidir. O, riitubatkegirmayan izoloedici materiallara biikiiliir.

Biitov comdoklari vo baliq tikalorini sintetik materialdan
olan paketlora yigaraq, yuxari hissasini gaynaq etmok vo ya
paketin uclarini xiisusi qisqaclarla barkitmak olar.

Xisusi  dondurulmus baliq soyutma sistemi olan
vaqonlarda vo kuzovlu magmlarda -9°C-do, buzxanali doniz
gomilorindo -18°C-do, ¢ay gomilorinds -12°C-do, domiryolu ilo
dasinir, soyuducularda -18°C-do saxlamilir.
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8.4. Dondurulmus bahgq filesinin hazirlanmasi

Baliq filesi - pulcuglardan v igalatdan tomizlonmis, onurgasi
cixartlmig bahigin otindon ibarat yemok ii¢iin tamamilo yararh
mohsuldur. Baliq filesi stimiiklordon tamizlonir vo ya az miqdarda
stimiiyii olur. O, darili va darisiz hazirlana bilar. File istehsali tigiin
diri va ya tam tozo baliq gotiirtiliir.

File iki tisulla emal edilir: soyudulmus vo dondurulmus.
Olkomizdo treska, doniz xanisi, paltus Vo diger baliq novlerinden
yalniz dondurulmus file hazirlanir.

File istehsali yemli baliqet toru, mexaniklogdirilmis vo
avadanhgla yaxsi tomin olunmus sexlori olan baliqg1 gomiloarindo
toskil olunur. Emal bolmasinds mexaniklosdirilmis vo al ilo
filehazirlayici Xatlor qurasdirilmigdir. Mexaniklosdirilmis xottdo file
hazirlayarkon baligin bagi dos tizgoaclori ilo birge kasilir, sonra file
Vo dori cixarihir. Mexaniklosdirilmis xott basin kasilmasi, filenin
¢ixartlmasi, iki derisoyan masm vo bu masmlart slagalondiran
konveyerdon ibaratdir. Ol ilo olan xattdo biitiin omoaliyyatlar allo
apartlir, dori oksor hallarda ¢ixarilmir. Mexaniklosdirilmis xattdo
filenin dori ilo ¢ixim1 —42%, darisiz file ¢iximu iso 38%-dir. Ollo
isloyan Xottds file ¢iximi1 —4-6%-dan ¢oxdur (sakil 8.2).

Sakil 8.2. Filehazirlayict avadanliq

Darisiz file istehsali zamani1 se¢moa iisulu ilo filenin rentgen
metodu ilo yoxlanmasini hoyata kegirmok moagsadouygundur. Bu,
parazitlorlo yoluxmus baliglari konarlagdirmaga imkan verir.
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Filenin kosilmasi zamani tizgaclor, dos vo qarin nahiyasinin
stimiiklori, eloca do garmn boslugunu orton gara pordo kasilib
gotirtlir. Yoxlamlmus file barkidilmok vo qablasdirilmaq iigiin
gondorilir.

Filelor sellofan vo ya perqament kagizi salinmis domir
gablarda dondurulur. ©t qalaglarini sixlagdirmaq {iglin qablar agzi
gapagqla ortiiliir. Briketlor, biizmoli karton qutulara yerlosdirilir vo
18°C-don yuxari olmayan temperaturda saxlamilir. Mohsulun
yiiksok keyfiyystini tsmin etmok iigiin filelori -29° C ilo 30°C
arasinda saxlamaq maslohat goriiliir.

Sahil miisssisalorinds file istehsalinin texnoloji sxemi
asagidaki kimidir: yuyulmus vo noévlaring, 6lgiisiing, keyfiyyatina
gora ¢esidlonmis baliglarin pulcuglart tomizlonir, igalati ¢ixarilib,
sonra isa yuyulur. Bu magsadlo baligin qarni kasilir, 6d kisasinin
biitovliiylinii saxlamaq sortilo biitiin daxili orqanlart ¢ixarilir vo
boyroklori tomizlonilir. Tomizlonmis qan qaliqlarini, seliyi vo
cirklori aradan qaldirmaq {igiin baliq yuyulur, magmla vo ya allo
filelora ayrilir. File, homginin ¢irklordan, pardo galiglar1 vo gan
laxtalarindan tomizlonarak yuyulur vo barkidilir. Barkidilmis file
suyu axdigdan sonra toyin edilmis hissalora boliiniir, sonra 0,5; 1,2;
3 Vo 5 kq olmagla porsiyalara ayrilir vo ovvoalcadon sukegirmayon
kagiz (perqament, sellofan) salinmis karton vo ya metal formalara
yigilir. Filelor bir borabordo vo six yigilmali, tarada bosluq
olmamalidir.

File temperaturu -18°C olan tezdondurucu kameralarda
dondurulur, coxldévholi masinlar dondurulma tiglin daha slverislidir.
Dondurulacaq baliq gatinin galinligi 40-65 mm olmalidur.

Qalinlig1 50 mm, temperaturu -28°C olan file -18°C tempe-
raturadok qapaqsiz qablarda 2,5 saat, bagl parafinlosdirilmis
qutularda iss 3 saat orzinds dondurulur. Dondurulma prosesinds
filenin hacmi donmus suyun genislonmasi noticoasinds 4-6%
artir. Ogar file ¢ox six gablagdirilmigdirsa, onun sathi bir godor
deformasiyay ugrayar vo qablasdirici material partlaya bilor.
Dondurulmus file yesiklora qablasdirilir.
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Okean baliglarmi shali ti¢tin ananavi mohsullar soklinds
realizo etmok c¢otindir, bu mogsadlo onlardan baliq giymasi
hazirlanmasinin yeni somorsli texnologiyasi islonib hazirlan-
misdir. Bu qiymo miixtolif kulinar momulatlariin (kolbasalar,
sosislor, kotletlor, pelmenilor vo s.) istehsali {i¢iin yarimfab-
rikatdir. Qiymo mintay, sayda, xek, putassu, nalim, qilincbaligi,
gaban balig1, elaca do treska, torpi, stavrida, galxan baligi, doniz
xanisi, tunes, kopok baligi vo digor baliglardan hazirlanir.
Bununla belo ki¢ikolgiilii yagsiz baliglarin istifadesine xiisusi
diggat yetirilir, bu da baliq xammalin1 yem moagsadilo deyil,
arzaq mohsullarinin istehsalina yonaltmoayas imkan verir.

Keyfiyyatino gora I névdon yuxari olan soyudulmus baliq
keylosmo dovriinde vo ya olondon sonra seliyi vo girklori
tomizlomok mogsadilo temperaturu 10°C olan tomiz doniz
suyunda vo ya sirin suda yuyulur. Yuyulmus baliq tez bir
zamanda masinla vo ya ollo hissoloro ayrilir. Tomizlonmo
zamamn bag1 ¢iyin stimiiklori ilo birlikdo kasir, tizgaclori, daxili
organlar1 ayirir, garin boslugu gan laxtalarindan, gara pardodan
Vo boyroklordon yaxsi-yaxsi tomizlonir. Xirda baliglarin qarin
boslugu tizra kasilmasing icazo verilir, bu zaman baligin basi,
¢iyin vo garm hissasi, otli bel hissadon ayrilir, bel hissasi iso
giymo istehsalina gondorilir. Qiyms istehsalinda dondurulmus
baligdan istifado etmok miimkiindiir, lakin tozo baliq daha
magsadauygundur.

Tomizlonmis baliq temperaturu 10°C olan su ilo yenidon
yuyulur vo suyu axandan sonra xirdalanir. “Dondurulmus
giymo” hazirlamaq ii¢lin tomiz sirin sudan, “xiisusi qiymo”
hazirlamagq {igiin iso tomiz doniz suyundan istifads etmok olar.

Oti stimiikdon vo doridon ayirmaq, eyni zamanda, onun
xirdalanmasi  {iglin  baliq separatorundan istifado edilir
(neopress). Ona daxil olan xammal, yoni bagsiz vo igalati
tomizlonmis baliq va ya file xiisusi qurgunun kémayi ilo firlanan
barabana sixilir. Onun biitin sothi diametri 5 mm olan
gozciiklordon ibaratdir. Ot barabanin igarisinds qalib ozilir, dari,
lizgaC Vo stimiiklor iso barabanin sothinds galir, sonra atilir.
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Neopresslordo qgaba tiyiidiilmiis ot dorhal xiisusi iiyiitmo
cihazlarinda (neopress SZC-300, neopress SZC-180) daha narin
tiytidiilmays maruz qalir. Yuyulmamis “Dondurulmus giyma™-nin
istehsali zamani1 neopress vo digor masinlarin is¢i hissalorinds
nomlonmonin qarsisin1 almaq {¢lin onlarm suvarilmasina icazo
verilmir (sokil 8.3) ©Oksino, yuyulmus “xiisusi dondurulmus
giymonin” istehsali zamam neopress vo digor tip masinlara
temperaturu 10°C-don yuxari olmayan sirin su verilir. Almms
kiitlo yuyulmaq ii¢lin paslanmaz poladdan hazirlanmis, diametri
1Im-o godor olan, mexaniki garigdirictya malik ¢onloro otiiriiliir.
Qiymo fasilasiz garisdirilmagla 10 doq orzinds 2 dofs yuyulur.
Su vo qgiymanin hor nisbati hor yumada 3:1 olmalidir.
Yuyuldugdan sonra giyma suayirict qurgularda sudan ayrilir vo
snekli preslayicids, sentrifugada vo ya digor qurgularda sixilir.

Sakil 8.3. Neopress SZC-300 vo neopress SZC-180

Qiymado nomlik 86% olmalidir, sonra qiymoni
gozciiklorinin diametri 3mm olan firlanan gafoslords vo ya digor
qurgularda olavo olaraq iyidilir. Qablagdirmadan 6nco
giymods ziilallarin pixtalagsmasini azaltmaq, dondurulmag veo
soyuqda saxlanma zamani nom saxlama gabiliyystini artirmaq
ticlin ona stabillogdirici maddslorin qarisig1 daxil edilir. Bu
proses soyuducu kdynayi olan giyma qarigdiran qurguda hoyata
kegirilir. Stabillogdirici madds kimi asagidaki maddolorin
qarisigindan istifado olunur (giyma kiitlasine gora %-ls): x6rok
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duzu (1,5), sokar (1,0) va limon duzu (1,5); natrium-polifosfat
(0,4) va sokar (1,0); sokar (1,0) vo duz (1,5).

Qiymo ona daxil edilon slavalorlo birlikde 5 doqg orzinds
yaxsica qarisdirlir, bu zaman giymonin temperaturu 10°C-don
yuxar1 olmamalidir. Qiymoads namlik slavalor do daxil olmagla
84%-don ¢ox olmamalidir. Qiymo polimer materialdan olan
paketloro 12 kg-liq porsiyalarla yigilir, metal formalara
yerlogdirilir, preslonorok dondurulur. Parakonds satis tiglin
dondurulmus iri qiymo bloklar1 kiitlosi 1 kq olan daha kigik
hissalara boliiniir vo karton qutulara gablagdirilir.

Qiymo ¢iximi diri baligin kiitlasine gora 20-22% vo ya
bassiz tomizlonmis baligin kiitlosina gora 75-76% toskil edir.

Saxlama miiddoti hazirlandig1 giindon etibaron “xiisusi
dondurulmus qiyma” {i¢iin 6 ay, “dondurulmus qiyma” {igiin iso
3 aya godordir.

Qiymonin hazirlanmasmin biitiin omoliyyatlar1 fasilosiz
olarag har hansi bir emal moarhoalosinds mohsulu gecikdirmadan,
sanitar gaydalara vo iscilorin soxsi gigiyenasma ciddi amol
edilmokls bir-birinin ardinca aparilmalidir.

Mintay baligindan dondurulmus qiymo xiisusi texnoloji
tolimat osasinda hazirlanir. Tolimatda xam baliq digqgatlo yoxlanilir
Vo xiisusi isulla siirfalorin sayr miioyyan olunur. Mintay fileloro
boliiniir vo filenin yarisi stol {izorinds isiq salinmagla ekspertiza
edilir. Qurdlarin miqdar1 baligda onurga siimiiyii ¢ixarilaraq ikKi
tobagaya boliindiikds 6 adaddan, bir fileds 3 adad va bel hissasinds
9 ododdon ¢ox olmamalidir. ©Ogor siirfolorin say1 gostorilon
normadan c¢ox olarsa, baliq qiymo istehsali {igiin istifado
edilmomalidir.

Sorba iigiin yarimfabrikatlarin hazirlanmasi. Baligdan
sorba yigiminin hazirlanmasi tigiin keyfiyystina gora I-ci novdon
asagl olmayan dondurulmus vo soyudulmus treska, doniz xanisi,
piksa, paltus, suf, nors baligindan istifads olunur.

Baligin adi qaydada donu agilir, tomizlonir, yuyulur va
hissoloro boliiniir. Baliq hissalorinin  6lgiisit 2,5-5 sm  6lgilida
olmalidir. Onlar tutumu 506 vo ya 1012 q olan paketlora yigilir.
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Tutumu 506 g olan paketds bir quyrugsuz hisss, 1012 q olan
paketdo iso iki belos hisss ola bilor. Hor bir pakets adviyys qarisig
goyulur.

Paketlora qgablagdirilmig baliq hissolori ticarat sobokasine
soyudulmus vo ya dondurulmus halda verilir. Soyudulmus mahsul
0-5°C temperaturda 36 saat, dondurulmus mohsul iso -12°C
temperaturda 20 sutka saxlanilir.

8.5. Kulinar momulatlarin hazirlanma texnologiyasi

Olava emal tolab etmayan, mikroflora ils bir daha girklonma
tohliikasi olmayan orzag mahsullari kulinar momulatiar: adlanr.

Buna gora do, emal tisulundan vo temperaturdan asili olaraq
onlarin saxlanma miiddoti hazirlanma anindan etibaron 12-72 saat
toskil edir. Hazirlanma anindan magazaya vo istehlak¢iya catana
godor miiayyan godor vaxt kegir, buna gora do, ev soraitinds onlart
saxlamaq maslohat goriilmiir. Onlar miimkiin qodor tez istifado
olunmalidir.

Kulinar momulatlari iki ciir olur: yarimfabrikatlar vo hazir
mohsul. Hazir mahsul parakondos satis tiglin magazalara gondorilir.
Yarimfabrikatlara boliinmiis tozo baligi, bozi hallarda kotlet, file,
tikalor soklindo emaledilmis mohsullari misal gostormok olar.
Biitiin  yarimfabrikatlar olave istilik emalindan kegmalidir.
Yarimfabrikatlar, osason, ictimai iaso Vo az hallarda poarakondo satis
{iciin nozordos tutulmusdur. Istehsal olunan kulinar mohsulun orta
hesabla 60%-i yarimfabrikatlarin, 40%-i iSo hazir mahsulun payina
diisiir.

Tozo, soyudulmus, dondurulmus baliq, elaco do gomilords
baligdan vo xirda xar¢ongkimilordon hazirlanmis giymo Vo ziilal
kiitlosi  (“Okean” pastasi) kulinar miossisolori tgiin  asas
xammaldir. Bozi hallarda kulinar mamulatlarin istehsali {igiin
duzlanmig yarimfabrikatdan da istifado olunur. Kulinar momulatlart
istehsalinin  iistiin  cohoti, baligin boliinmosi zamani ayrilan
tullantilardan istifadonin miimkinliyiidiir. Ev soraitindo emal
zamani bu tullantilar atilir. Bundan bagqa, qidanin evdo hazir-
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lanmasi sadslosir, yemokxanalarda vo digor iaso miiassisalorinda
istehsal xarclori azalir.

Kulinar mamulatlarin g¢esidi olduqca genisdir: baligdan —
qizardilmig, qaynadilmis, bisirilmis, isti hisaverilmis mohsullar:
giymadon - Kkotlet, kolbasa, sosiska, pudinqg vo pastetlar;
kombinoedilmis mohsullar — diigbars, pirojkilar, pongiklar, ¢cubug-
sokilli mamulatlar; marinadlar — miixtolif siralords qizardilmis vo
duzlanmis balig. Eyni avadanligda texnoloji proseslori ciizi
doyismokla hazir mahsulun on miixtalif ¢esidlorini hazirlamagq olar.

Kulinar mamulatlar istehsal edon miiassisalor balig emali
komplekslari adlanir. Onlar iri sanaye markazlorinin, bazi hallarda
iISo yaxinligda yerloson yasayis mantagolorinin  shalisino xidmat
gostarir. Sohorotrafi montagolora dasinan mohsul dondurulmus
voziyystds buraxilir.

Kulinar moamulatlar1 istehsalimn  {imumi texnoloji
amaliyyatlari. Kulinar momulatlar istehsalinin texnoloji sxemino
xammalin  buzunun oridilmasi  (defrotasiyasi), onun biitiin
¢ixarlardan tam tomizlonmoklo boliinmasi va istilik emali, sonra
xirdalanaraq qiymo halina salinmasi vo miixtolif komponentlorlo
qarigdirtlmasi.

Kulinar mamulatlarin istehsali zaman1 baliq comdak, tiko vo
file soklindo dogranir. Qiymo hazirlamaq tiglin tomizlonmis baliq
comdayi sokil. 8.3.-da gostarilon neopress SZC-300, neopress SZC-
180 maginindan kegirilir.

Burada baliq stimiikdon va daridon tomizlonir va azals kiitlassi
ayrilir.  Xirda baliglarin  daxili  orqanlarimi  tomizlomok isi
catinlosdirir. Méveud olan masimlar kifayst godor mahsuldar deyil,
daxili organlarm tam tomizlonmasini tomin etmir, bu da kulinar
momulatlari istehsalinda oldugca vacibdir.

Xirda baliglarin daxili orqanlarmm tomizlonmasi iiglin on
somorali Gisul diri  bahig daxili tomizlonmodon tikalora
boliinmasidir. Tikenin Olglisii baligin uzunlugu vo anatomik
xususiyyatlori ilo miioyyan olunur. Calismaq lazimdir ki, garin
bosluguna an azi iki hissa diigsiin. Baliq tikalori su ilo dolu gaba
bosaldilir, intensiv qarisdirilmagla va suyu fasilasiz doyisdirilmakla
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garin boslugu yaxsi-yaxst yuyulur. Yuyulmus tikslor siimiikdon va
daridon tamizlonmak iigiin neopress SZC-300, neopress SZC-180
masinina daxil olur. Bazi baliglarin darisi nazik olur vs onlar1 azalo
kiitlasi ilo birgo gokorkon giymoys tiind, xosagalmoz rang verir.
Bundan basqa, dorialti yag tez oksidlosir vo mohsula xosagalmaz
dad verir. Darini azolodon ayirmaq iigiin baliq tikalorini va ya baliq
temperaturu 100°C olan suda 30-40 dog orzindo pértlodilir vo ya
proteosubtilin fermenti ilo qisamiiddatli tosir gostorilir. Hor iki
halda dorinin birlogdirici toxumast oriyir vo rahat yuyulur, bu
zaman dori ilo bir yerdo yag da gqismon yuyulur. Baliq
toxumalarinda ziilalin parcalanma mohsullar1 (qeyri-ziilali azot)
olur va giymays 6ziinamaxsus nomislik qoxusu verir. Qeyri-ziilali
azot birlosmalorini ksnarlagdirmag iiciin qiymoni temperaturu 80°C
olan su ils yuyur va tripolifosfat maddasi alavs edilir.

Yarumfabrikatlarin istehsali. Tomizlonmis baliq kiitlasi 0,3-
1,0 kq olan porsiyalara ayrilir, polietilen baglamalara gablasdirilir,
inventar qablara yiZilir vo xtisusi kameralarda 0-2 °C tempe-
raturadok soyudulur. Soyudulmus mohsul soyuducu kamerasi olan
nogliyyatla magazalara catdirtlir. Mohsulun saxlama middoti
istehsal anindan etibaron 12 saatdir. Buna gora dos, soyudulmus
tomizlonmis baliq giindo bir nego dofo dasinir. Yarimfabrikatlart
(kotlet, giymo, sorba yigimi) inventar gablarda soyudur vo satisa
gonderilir. Ictimai iago {i¢lin nazorde tutulmus yarimfabrikatlarm
biitiin ¢esidlori miivafiq yemokxanalarin sifarisi ilo hazirlanir vo
dasinir. Onlart soyutmaq o godar do vacib deyil, bels ki, onlarin
saxlama miiddoti praktiki olaraq hazirlandigi miiassisadan
yemokxanaya ¢atdirilma miiddotino barabordir. Yemokxanada
lazim galorsa, yarimfabrikatlar soyuducuda saxlanilir.

Kotletlor baliq qgiymoesine duz, odviyyat, nisasta olavo
etmoklo hazirlanir. Onlar xiisusi qurguda formaya salir, ¢oroklo
urvalanir, qablara yigilir vo satisa gondorilir. Qiymoa - adviyyat,
sogan vo ya sarimsaq olavo edilmoklo istilik emali tigiin baliq
otindon hazirlanmis kiitladir. Sorba yigimina iri baliglarin bast,
kicik baliq tikalori (20-30g-liq 2-3 odod olmagla), dafno yarpagi,
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qurudulmus sogan, gara istiot daxildir. Bunlar polietilen baglamaya
gablasdirilir. Porsiya iki boggab sorba ti¢iin hesablanir (sokil 8.4.)

Qiymadan hazirlanan kulinar mamulatlari. Qiymos istehsali
ticlin xirda, azqiymaotli baliglardan vo geyri-baliq obyektlorin biitin
novlorindon istifado olunur. Istehsal zamani baliqda ozolo
toxumasimn  doridon, stimiiklorin - vo  xitin Ortiiyliniin,
xargongkimilordoa vo molyuskalarda g¢anagin ayrilmasi ¢atinlik
yaradir.Baliglarda ozalo kiitlosinin ayrilmasi problemi 6z hollini
tapmusdir, geyri-baliq obyektlorindo isa ¢anaqlar kimyovi tisulla
ayirilir.Bu tisul ondan ibaratdir ki, obyekt galovi mohlul yerlosdirir
vo quzdinlhir. 10%-li golovi mehlulunda 50-70°C-do ziilal mohlula
kecir, ganaq vo ya xitin Ortiiyii iso qalir. Filtrdon kegirilmig mohlulu
tursu ilo neytrallasdirir, ziilal ¢Okiintii verir, tursu vo golovi ilo
reaksiya mohsullarindan yuyularaq ayirilir. Qiymo Vo baliq atini
ovlama yerlorinds, xiisuson do gomilordo hazirlamaq igtisadi
cohatdon daha mogsadouygundur. Xammal no qodar tozadirss,
ondan hazirlanan giymonin keyfiyysti do bir 0 godor yiiksokdir.
Hazirlanmis giymo vo baliq ofi -18 + -28 °C temperaturda
saxlanilir.

Qiymo vo lazim olan olavalor qarigdiriciya tokiiliib bircins
torkibli kiitlo alinana qodor qarigdirtlir. Qiymonin gida doyarini
artirmaq liglin ona piy va ya yag olave edilir. Ziilal hissonin piyls
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yaxsl garismasi tgiin giymoni avvalcadan kolloid dsyirmaninda
100 mkm o6lgiigii hissaciklor alinana qodar xirdalanir. Belo dlgiido
xirdalanmis azolo toxumasi sothi aktiv maddslorin xassalorini aldos
edir vo piylo yaxs1 hall olur. Belaliklo, qarisigin yagliliq doracasini
15-20 % artirmagq olar.

Qiyma vo baliq oti miixtalif gida vo dad kompozisiyalarmimn
alinmas1 Uiglin yaxs1 materialdir. Qiymo Vo miixtalif olavalor
qarisdiriciya yerlogdirilir. Olavalori gqatmagla biitiin gqida maddalori
va vitaminlorlo zongin olan arzag mohsulu slds etmok olar. Qiyma
Vo onun miixtalif kompozisiyalari yalniz ictimai iago sisteminds vo
ya hazir mahsul istehsalinda istifads olunur.

Hazir wmomulatlar. Qizardilmis baligin  hazirlanma
texnologiyas1 konserv istehsalinda baligin hazirlanmas1  vo
qizardilmasi1 proseslori ilo tamamilo eynidir. Forq ondadir ki,
qizardilmis baliq inventar gablara yigilir vo 8°C-dok soyudulur.
Satis miiddsti hazirlanma anindan etibaron 24 saat toskil edir.

Qiymayo reseptdo  gostorilmis nisbatlordo  avvalcadan
govrulmus sogan, un, duz, qara istiot olava etmok yolu ils
qizardilmig  kotletlorhazirlanir.  Kiitlo qarigdiriir  vo  Kotletlor
formaya salmir. Onlar suxarids urvalanir va bitki yaginda qizardilir.
Kotletlorin formalanmasi omsliyyati formalayic1 qurguda apartlir.
O, giymo {iglin nazords tutulmus bunkerdon va barabar hocm
prinsipi ilo isloyan dozalayict qurgudan ibaratdir. Qurgu dolanda
giyma porsiyast i¢inds isti yag olan qaba (qizardici) itolonir. Yagin
isidilmasi elektrik qizdiricilart torafindon hoyata kegirilir. Yagm
sorfi avtomatik olaraq tonzimlonir. Qizardilmis kotletlor inventar
gablarma yigilir, 8°C-dok soyudulur. Satig miiddati 12 saatdir.

Unlu baliq momulatlarma qizardilmis vo sobada bisirilmis
piroskilor, pongiklor, pelmeni vo cubuglar aiddir. Iclik kimi
mohsulun ndviindon asili olaraq miixtalif olavalorlo hazirlanmig
giymadan istifads olunur.

Pirojkilorin hazirlanmasi zamani xomir va iglik tiglin giymo
pirojki  bisiron aparatin dozalayici bunkerino  yerlogdirilir.
Bunkerlardan xomir va igliyk porsiyalarla verilir: xomir porsiyasina
iclik porsiyasim qoyur, iisylino daha bir Xomir porsiyasi qoyur,
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yaxud iglik birinci xomir porsiyasina biikiiliir vo o iginda gaynar
yag olan qizardici gaba daxil olur. Hazir oldugda momulat {izorok
yagdan ¢ixarilir vo inventar gabina Otliriiliir. Matbox sobalarinda
bisirilon perajkilor ol tisulu ilo hazirlanir. Sobada temperatur 200°C
olur. Bisirilmo miiddoti 45-60 dog-dir. Pongiklor vo c¢ubuglar
ovvalcadan bitki yaginda qizardilmis xomir va igliyin qarisigindan
ibaratdir. Xomirin i¢ina giymoni qarisdirir vo dozalayici aparat bu
qarisig1 qizardiciya otiirtir. Pongiklor ¢ubuglardan adina va qizarma
doracasine uygun olaraq 6z formast ilo forglonir: g¢ubuglar
xir¢ildayan, pongiklar iss sirali olmalidir.

Pelmenilor iso pelmeni bigiron avtomat qurgularda hazirlanr.
Qurguda kasilon xomir lentino bunkerdan fasilosiz olaraq miioyyan
olavalor qatilmaqgla hazirlanmis qiymo porsiyalarla Gtiiriilir.
Formalayict qurgu pelmenini hazirlayir, unlayir vo onlar
parafinlosdirilmis karton qutulara yigilir. Pelmeni yi§ilmis qutular
dondurucu kameralarda saxlanilir. Bozi pelmeni hazirlayan
maginlarda formalanmig pelmenilor dondurucu qurgudan kegir.
Dondurulmus pelmenilari kiitlasi 0,5 va 1,0 kg olmagla qutulara
yigilir. Onlar -18°C-dok temperaturda dondurur, bu temperaturda
pelmenilorin saxlama miiddoati mohdudlagdirilmur, lakin onlarm bir
sutka arzinds satis1 nozords tutulmusdur.

Qaynadilmis mohsullar baligin filesindon vo giymosindan
hazirlanir. Sarimsaq, qarabibar, duz slave edilmis giyms 0,5-1,0 kq
olmagla selofan materiala biikiib baton soklindo formalanir vo
gaynayan suda 50-90 daq orzinds bisirilir. Sonra su il 15-25°C
temperaturadok soyudur vo temperaturu 0°C olan soyuducu
kameralara gonderilir. Istifado miiddoti 24 saatdir. Bu mohsulun
digor novii filedon hazirlanir. File porsiyasin doymus x6rok duzu
mohlulunda 5-7 doq miiddstinds saxlanilir, sonra filelorin aralarina
dofno yarpagi qoyub rulon soklinds biikiiliir. Rulon selofan
materiala gablasdirir vo qaynayan suda 2 saat bisirilir. Siro ¢okilmis
baliq x6royi filedon hazirlanir. Onu 85-90°C temperaturda 15-25
doq portladilir, sonra dagilmasin deys ehtiyatla sudan ¢ixarilir vo
havada soyudulur. Sonra 50 g-liq tikolors boliiniir. Balign
portladildiyi holima onun basi vo stimiiklori tokiiliib gaynayan suda
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60-90 doq qaynadilir. Isti holim siiziiliir, ona jelatin olavo edilir,
bankalara 50 q baliq tikasi, avvalcadan bisirilmis torovozlor (kok,
cir kok) qoyulur va iizarine bulyon tokiiliir. Bankalar kameralarda
2-4°C-dok soyudulur. Bazi resepturalarda yarim yumurta, siiyiid vo
cofarinin alava olunmasi da nozords tutulmusdur. Belo mohsullarin
saxlanma miiddsti hazirlanma anindan etibaron 12 saatdir.

Pastalar, ot giymolori duzlu baligdan, asasan, siyanokkimi-
lordan hazirlanir. Duzlanmus, yetkin skumbriya va stavridalardan da
istifado etmok olar. Duzlanmis baliq zoruri hallarda 7-9% duzlulug
almana qodor isladilir, filelors ayrilir vo onu yaxilan
konsistensiyaya malik kiitlo almana qodor dogranilir. Bagsogan,
korayagi vo adviyyatlarin qarisig hazirlanir. Xirdalanmis qiymoys
hazirlanmis mohsullar1 slavs edilib, bircins qurulus alinana qodor
yaxsi-yaxsi qarisdirilir. Rahat olsun deys garisigr hacmi 50-5000-
liq plastik gablara doldurulur, {izorine dogranmis yasil sogan,
cofari, kesnis olavo edilir. Tara hermetik baglanmir. Saxlanma
miiddati 0°C-do 24 saatdir.

Kolbasa vo sosislor bigsmis vo bismis-hisoverilmis olur.
Kolbasalar {iglin qiyme miivafiq resepturaya osasen hazirlanir.
Onun torkibino giymadan basqa duz, adviyyatlar, nisasta, bazon
bitki vo heyvani yaglar da daxil edilir. Hazirlanmig qiymo sprisin
komayilo tobii vo ya selofan ortiikloro doldurulur, borabor
mosafalords sarinir. Hazir batonlar buxarda bisirilir, soyudulur va
satisa gondorilir. Bismis-hisoverilmis kolbasalar da hamin reseptura
osasinda hazirlanir, lakin istilik emali hisavermo ilo basa catir.
Bigmis kolbasalarin saxlanma miiddoti 24 saat, bismis hisoverilmis
kolbasalarin saxlanma miiddati iso 72 saatdir.

Kulinar mohsullarin  vo  yarimfabrikatlarin  istehsalinda
xammal kimi basiayaqli molyusklarda (sokkizayaql ilbiz, kalmar,
miirokkabbdcayi), ikilayli molyusklar (midiyalar, istridyo),
garmnayaqli molyusklar istifado edilir. Doniz  yosunlarinin
garnirlaring, masalon, yapon laminariyasinin (doniz kslomi) kulinar
momulatlarina vo yarmmfabrikatlara olave edilmasi, ona olavs
faydali qida doyari verir.
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Dondurulmus baliq yarimfabrikatlarinin  miiasir istehsal
Xattlorina yiiksok dorocads mexaniklosdirma vo avtomatlagdirma
saciyyalidir. Kulinar momulatlarmin istehsalinda ol amayins boyiik
yer verilir ki, bu da kulinar mamulatlarinin istehsalda texnoloji
amaliyyatlarin boyiik miixtalifliyi ilo slagadardir.
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IX FOSIL. BALIQ MOHSULLARININ iSTEHSALINDA
YUKSOK TEXNOLOGIYALAR

9.1. Krab ¢ubugqlarinin yiiksaktexnologiyalarmn tatbiqi ils
istehsah

Son zamanlarda aqrosenaye komplekslori sahasinds emal
edilon qida mohsullar istehsalinda dovlstin, istehsalgilarin va
miitoxassislorin saylori yeni nasil gida mohsullari hesab edilon
funksional, xiisusi toyinath qidalarin yaradilmasi vo istehsalini
hodoflomis sahodo elmi-texniki noaliyyotlorin miioyyonlosdiril-
moasino Vo reallagdirilmasina istiqgamotlonmisdir. Onlar shalinin
saglam qidalanmasi sahosindo Azorbaycan Respublikasinin
ganunvericilik siyasstino uygun olaraq yeni qida mohsullarim
istehsal etmok tigiin elmi aragdirmalar aparilir.

Kritik nozarst nogtolorine, risklorin analizino ssason vo
beynolxalq keyfiyyat standartlarinin totbiq olunmasi iigiin asagida
gostarilmis nazarat novlarini togkil etmok gox vacibdir:

-~ Qida olavalori vo yaxsilagdiricilar, heyvan va bitki
mangali xammallara giris nozarati;i

—  Yarimfabrikatlarin istehsali zamani keyfiyyato va istehsal
proseslarinin parametrlorina nazarat.

Son zamanlarda texnoloji proseslorin ekoloji tomizliyina
riayat edilmosinoe nozarot, yeni texnoloji qorarlarin hoyata
kegirilmasi Vo mévcud istehsalin tokmillagdirilmasi {igiin texnoloji
avadanhglarin segilmasine daha ¢ox diqqet ayrilir. Eyni zamanda,
ixtisas tohsilin keyfiyyotino vo istehsalatda, eloco do keyfiyyat
sistemlorinds galisan miitoxassislorin kvalifikasiyasin yiiksaldil-
masi do vacib masalalordan biri hesab olunur.

Krab ¢ubuglarmim hazirlanmasi - ¢atin, yiiksoktexnoloji bir
istehsal prosesidir.  Keyfiyyatli mohsul oldo etmok iigiin
avadanhgqlara, resepturaya vo temperatur rejimlarina ciddi nozarot
edilmasi talab olunur (sokil 9.1).
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Sakil 9.1. Krab gubuglarmin istehsalinin axin xatti

Krab ¢ubuglarin istehsal tarixi Yaponiyada baglanmisdir.
1939-cu ildo orada, krab aromati banki yaradilmasi gqorarina
golinmisgdir. Senaye miqyash oldugu tigiin istehsali sarfali deyildir.
Ciinki krabda ¢ox az miqdarda ot vardir. Bu sobobdon sonradan
cubuglart baliq stindon hazirlamaq gorarina goldilor. Bu mohsulu
istehsal etmak tiglin “Surimi”- giymasindan istifads edilirdi. Yapon
dilindon torciimads “Surimi”- yuyulmus baliq qarisigr demokdir.

Surimi yiiksokkeyfiyystli xammaldan istehsal olunur - surimi
istehsali iigiin ancaq siimiikdon vo doridon tomizlonmis ag baliq
giymasi istifado edilir. Baliq ovlandigdan 6-10 saatdan gec
olmayaraq surimi istehsalina istigamatlondirilmalidir.

Baliq qiymosi az miqdarda yaga, yiliksok sixhiga, ag ronge
malik olmalidir. Baliq gara otli olmamalidir. Bu sobabdon bir gox
baliq ndvlori surimi istehsalina yararli deyil. Keyfiyyotli surimi
treskakimilor fosilosindon olan (treska, xek, putassu) vo bazi tropik
baliglardan ( kroaker, itoyori) istehsal olunur. Surimi istehsali tigiin,
eyni zamanda Sakit okean stavridasi, sardina, kalmar, eso va digor
baliglarda yararhidir. Lakin, bu ndv baliglardan istehsal olunan surimi
daha az jele amalogatiran tobagays Va ya daha tiind rongos malik olur.

Surimi istehsali zamami baliq qgiymosi termiki emaldan
kegmir, bunun sayasindo do suriminin torkibindo doniz
mohsullarimin sahib oldugu biitiin vitaminlor vao mikroelementlor
saxlanmis olur.
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Qiymo istehsali zamam praktik olaraq biitiin yag vo
xolesterin ayrilir, bir tok daha doyarli— tomiz ziilal, yod, domir
saxlanilir. Mbohsulun hazirlanmasinin  basa ¢atmasmin  son
moarhoalasinds, yumurta ag1, nisasta, tobii krab ekstrakti alava edilir
Vo hazir mohsula forma verilir, gida roanglayicilori ilo ronglonir,
dondurulur va gablasdirilir.

Surimidan hazirlanmis mohsulun enerji vo gidaliliq doyari
hazir mohsulda olan temiz giymonin faizindon vs istifado edilon
baligin noviindon asilidir. Surimidon istehsal olunan mshsullari
salatlarm, miixtalif doniz kokteyllorin, susi, ikinci yemok Vo
sorbalarin hazirlanmasinda istifado edilmasi maslohat goriiliir.

Miixtoalifliyino baxmayarag, demak olar Ki, biitiin ¢ubuglarin
torkibi eynidir: baliq surimi giymasi, toamizlonmis igmali su, nisasta,
dezodorasiyaedilmis bitki yagi, yumurta va bitki ziilali, duz, sokor
tozu, E isarali miixtoif qgida slavolori (tobii vo ya tobiiys oxsar).
Biitin bunlar markalanmada da oks olunmaldir, osasonda:
qatilagdiricilar, aromatvericilar, ronglayicilor, DAO va s.

Sokar tozu, nisasta vo diger xammallarin sayasinds 12-15 q
karbohidratda olavo edilir, halbuki, tobii krab ¢ubuglarinda
karbohidratlar 0-a barabardir.

Krab g¢ubuglar istehsali — istehsal olunan mohsulun hor
morhoalasinds diggotli nozarst talob edon ¢oxlu moarhalalordon ibarst
bir prosesdir.

Krab g¢ubuglarinin istehsali xammalin laboratoriyada giris
nozaratindon baglayir. Laboratoriyada qobul edilon xammalin
normativ senadlorin taloblorina uygunlugu yoxlanilir. Sonra iso
surimi azaglq qizdirthir vo xirdalanir, digor xammallar iso
resepturaya uygun olaraq ¢akilib hazir qoyulur.

Hazirlanmis xammallar lazimi ardicihigla gansdirilir vo
vakuum kutterdo homcins yarimfabrikat almana godor xirdalanur.
Digor kutterds oslave yarimfabrikat qarisigi parika va karmin ilo
ranglanir.

Ekstruziya metodunda osas vo slave yarimfabrikat fasilasiz
olaraq tobago soklindo formalasir, sonra iso 0 90 °C temperaturlu
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buxar tunelindon kegir. Tobagonin qalinligi, temperatur vo namlik
avtomatik olaraq yoxlanilir.

Hazir tobagolor soyudulur vo tobii lifloro imitasiya etmok
tictin kosilorok sonra burulur, daxili sellofana firladilir vo lazim
uzunluglu krab ¢ubuglarina kasilir.

Krab ¢ubuglar1 vakuum saraitinds vo istehlak¢iya lazim olan
molumath vo dizaynli six sellofanlara qablasdirilir. Vakuum
mohsulun sterilliyini tomin edir vo onun yiiksok keyfiyyatini tomin
etmakloa, saxlanma miiddatinin artirilmasina sorait yaradir.

Qablagdirlmis krab cubuglart 95°C temperaturda buxar
tunelindo pasterizo edilir, sonra iso miisbat 10°C temperaturda
soyudulur.

Krab cubuglart -40°C temperturlu tocili donduruculu
aparatlarda sok dondurma prosesindon vo 5m/ s-don agagi olmayan
siiraotli hava axmindan kegirilir. Mbohsulun 0zii -16 °c
temperaturadok soyudulur. Bu zaman dondurma prosesi 30-40 dag-
ni kegmomolidir, oks halda mohsulda buz kristallar1 olacaq vo
dondurulmadan sonra strukturu kdvrak olacaqdir.

9.2. Bahq kotletinin istehsalinda innovasiya
texnologiyalar:

Qiymo sistemina laminal vo natrium-laktatin tatbiqi ilo baliq
Kotletlorinin yeni ¢esidinin istehsali {i¢lin innovasiya texnoloji xatt
toklif olunur. Formali baliq mohsullariin  miiasir istehsal
texnologiyalari, onun organoleptiki, struktur-mexaniki, fiziki-
Kimyovi gostoricilorini  yaxsilasdiran miixtolif gida olavolorinin
istifadasini (QO) nazords tutur. Fosfatlar vo emulqatorlarla yanasi,
hidrokolloidlordan, yani, mamulatlarin konsistensiyasini yaxsilas-
diran maddolorin genis qrupuna aid qgida olavalarindon foal sokildo
istifado  olunur. Bu maddolor strukturun qatilagdiricilari,
jelelosdiriciloari, stabillogdiricilori funksiyasini yerina yetirir. Malum
oldugu kimi, otin tursulugu pH azalo ziilallarinin ekstraksiya, hall
olma vo su saxlama qabiliyyatinin SSQ giymatins tosir gostarir.
Miozin vo aktin ziilallarinin izoelektrik néqtasinds ( pH= 5,0)
susaxlama qabiliyysti (SSQ) on kicik qiymot alir. Izoelektrik
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noqtasinds ziilal molekullarinin aqregatlarinin yaranmasi ilo onlarin
birlosmasina sobab olan iimumi bir yiikk yoxdur. Xirdalanmis azalo
toxumasimn  SSQ-i pH-mm giymati bu ndqtodon uzaglasdigca
boyiiyiir. Tursuluq artdiqca ziilallarin monfi yiikii artir, bu da mizin
liflori arasinda italomo qlivvasinin artmasina sabab olur. Miofibril
ziilallar1 sisir vo suyu 6ziinds saxlayir. Laminal tiglin pH-1n qiymati
6,5 olur, bu da dondurulmus mintay (treska) filesindo oldugundan
¢oxdur. Dondurulmus qiymays 4% laminal daxil edildikds pH-in
giymati 0,2 vahid, 6% daxil edildikdo iss 0,3 vahid artir. Malumdur
ki, bitki komponentlarinin baliq sistemlorins slave edimosi zamani
pH-in qiymoti doyiso bilor, bu giymonin ziilallarinin yiikiiniin
doyismoasi ilo baghdir ki, bunun naticosinds su-ziilal sistemindo
rabitonin mohkomliyi artir. Bundan basqa, baliq sistemino
torkibinds laminal olan yeni komponentlor daxil edilir (gida liflori
vo mineral duzlar). Onlar da baliq qiymasinin tursulugunu doyiss,
qgida liflori iso suyu udaraq saxlaya bilor. Molumdur ki, laktatlar
(siid tursusunun natrium vo kalium duzlar) zilallarin sismasing,
subirlasdirma gabiliyyatinin SBQ artmasina sobab olur, bununla da
hazir momulatlarin organoleptiki xiisusiyyotlorini yaxsilasdirir vo
ciximini artirir, bakteriostatik tosir gostorir (mikroorganizmlorin
inkisafim1 langidir). Todgigatlar {iglin torofimizdon natrium-laktat
se¢ilmigdir (Arlak C, E 325), o, oksidlasdiricilarin sinergisti olub,
tursulugun, nomliyin tonzimlayicisi va doldurucu gisminda ¢ixis
edir. Natrium-laktat sorbstobonzer maye olub, xosagslon duzlu
dada malikdir, tursuluq neytraldir (pH 6,5-6,7), garisdirilma va
xirdalanma maoarhalolorinds baliqg mohsullarina olava edilo bilor.
Laktatlarin tovsiya olunan dozasi, adatan, 0,5-3,5% -dir.

Modelli giyms sistemlorino laktatlarin daxil edilmasinin
optimal dozasini miioyyan etmok {igiin asagidaki konsantrasiyalar
secildi, %: 0.5, 1.5, 2.5, 3.5. Modelli sistemlor dondurulmus qiymo
Vo 6% laminal gatilmig qiymo niimunalari ilo tomsil olunmusdur.
Dondurulmus mintay filesindon hazirlanmig qgiymoya 0,5 %
natrium-laktatin daxil edilmasi ilo subirlosdirmo gabiliyysti SBQ
ilkin gostaricilorlo miigayisodo az doyisir (60,6-dan 60,8 %-o
godor). Qatiligin daha da artirilmasi ilo gostaricilorin giymati ¢ox az
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artir, bu da digor mislliflorin molumatlari ilo uygun golir. SSQ-nin
giymati da ilkin giymatindon 0,3- 3,9 % artiq olur. Modelli qiymo-
laminal sisteminds natrium-laktatin az miqdarda slave edilmasi ilo
SBQ-nin giymati hamg¢inin dayisir. Sistemin SSQ artmaqda olan
miisbot dinamikaya malikdir (0,2%). SSQ vo SAQ (Suayirma
gabiliyyati) natrium-laktatin qatiigi 1,5 % oldugda vo bundan
sonra da, demak olar ki, doyismir. Belaliklo, miiayyan edilmisdir ki,
natrium-laktatin olavo edilmasi formali momulatlarin  model
niimunslorinin funksional-texloloji xassalorina (FTX) shamiyyatli
tosir gostarmir. Lakin nozora almaliyiq ki, onun tosiri istilik emali
prosesinds artir, belo ki, o, giymonin jele matriksinin mikro-
qurulusunu yarada bilir, bununla da mohsulun siraliliyini, ¢iximim
artirir vo bakteriostatik tosira malikdir. Bu, istehsalatda slave olarag
toxumlanmis mohsullarin hazirlanmas1 zamam xisusilo vacibdir.
Onun Laminalla birga istifadasi 1,5% gatiliginda miimkiindiir.

Xammahn gabulu. ©moliyyatin mogsodi — daxil olan
xammalin keyfiyyatini vo miqdarini miioyyan etmokdir. Hor bir
xammal partiyasi, onun keyfiyyatini tastiq edon miioyyon formada
sonadlo miisayat olunur. Burada asagidaki molumatlar geyd olunur:
miiossisonin adi, mohsulun adi, partiya nomrasi, istehsal tarixi,
nagliyyat taragi vahidlorinin say1, orqanoleptiki giymotlondirmonin
naticalori, fiziki va kimyavi tahlillorin naticalori, dasinma soraiti vo
miiddoti. Tokrar dondurulmus, pis dada vo qoxuya malik
xammaldan istifads yolverilmazdir. Xammalin qobulu istehsalat
stollarinda hoyata kegirilir.

Donun agilmasinda magsad - mohsulu istifads tigiin rahat vo
miimkiin godor 6z baslangic vaziyyatino gatirmok, yani mshsulun
soyugla emaldan va saxlanmadan avvalki, ona moxsus goriiniistinii
barpa etmakdir. Mintay filesi qalaglarimin baslangic temperaturu -
18 °C-dir. Donun agilmasi prosesi 2 saata qodor davam edir. Proses
defrosterds hoyata kegirilir.

Xirdalama zaman ot pargalarinin lazimi formasi aldo edilir.
Xirdalama, gézciiklarinin diametri 2,5-3 mm olan ot masinlarinda
hoyata kegirilir.
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Qiymanin hazirlanmasi. Baliq qiymosi bircinsli kiitlodon
ibaratdir. Qiymanin keyfiyyatli xammala moxsus dadi vo qoxusu
olmahdir. Baliq kotleti {iglin qiymonin hazirlanmasi zaman
xirdalanmig baliq xammali, ziilal preparatlari, ¢érok, su vo biitiin
odviyyatlar dozatorun komayi ilo ¢okilir. Laminal slave
komponentlorlo eyni zamanda giymoys daxil edilir. Sonra iss
natrium-laktat daxil edilir. Cokilmis xammal va odviyyatlar dovri
isloyan giymo qarisdiranlara vo ya fasilosiz isloyan giymoa
hazirlayan qurgulara yiiklonir va 4-6 doq qarigdirilir.

Formalama zaman: yumru va yastilanmis forma olda edilir.
Xiisusi cihazlarda hoyata kegirilir. Kotletlorin g¢okisinin 100 q
olmasi ticiin nozarst aparilmalidir. Bunun ii¢iin dovri olaraq, ndvba
arzinds har tabaqdan 10 kotlet segilib ayrilir.

Urvalamada mogsad — mohsulda maksimal doaracodo
nomliyin saxlanmasi vo onun siraliliyini tomin etmok {igiin yag
itkisinin qargisinin alinmasi sonraka istilik emali prosesinds itkilorin
azaldilmasi va tobii ki, hazir mohsul ¢iximimnin artirilmasidir. Suxari
kotletin sothindo Qgat yaradaraq ot sirosinin axmasimn, suyun
buxarlanmasinin, yag itkisinin qarsisini alir. Onun xarici goriiniist,
g6zal rongi mohsula cazibadar vo istahaagan bir goriintii verir.
Mintay otindon urvalanmis kotletlor istehlak baximmindan daha
perspektivli olan mahsul néviidiir. Urvalama materiallari, bilavasito
miiossisods istehsal soraitindo hazirlanir. Proses xiisusi urvalama
cihazinda hoyata kegirilir. Formalama vo urvalama 2 saata yaxin
davam etdirilir.

Dondurulma. Realizo igiin nozordo tutulmus kotletlor
formalandigdan vo urvalandigdan sonra, dondurulmus halda
gar¢iva, etajer va torsakilli yesiklora yigilaraq dondurucu kameraya
Vo ya tez dondurma cihazina géndorilir. Soyudulma, yarimfabrikat-
larm daxilinds 0...+6 °C temperatur yaranana qodor soyuducu
kameralarda 0...+4 ‘C temperaturda aparilir. Kotletlor kameralarda
-18°C-do, 3 saat miiddatindo, tez dondurma cihazlarinda iss 30...-
35°C-do, 1,5 saata godar miiddatds dondurulur.

Istehlak tarasina gablasdirmada osas mogsod — saxlanma
miiddatini artrmaqdir. Dondurulmus kotletlor 0,500 kg olmagla
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tabaglara yigilir. Bu omoliyyat gqabiagdirici  yarimavtomat
masinlarda hoyata kegirilir.

Naogliyyat tarasina qablasdirmada mohsulun dasinmasi
zamani deformasiyanin qarsisi alinir. Kotletlor yigilmis tabaqlar
biizmali karton yesiklora yerlosdirilir.

Realizo prosesino godor mohsulun keyfiyystini qoruyub
saxlamag tigiin o saxlanilir. Dondurulmus kotletlorin saxlanma
miiddati -4... -6 °C temperaturda 72 saatdir.

. ,-f'i Suxari I
Bag sogan ] X hn gabulu

— T

\
Soyudull
Dondurulmug | Oi:lllqmus | I Taza baliq |
I}

baliq

Odviyyatlar

Bugda ¢orayi

!
[ isladilma I—) l Yuma I

Donun ag1lmasi

| Kuterda xirdalama I<

Formalama

Qablagdirma

ISax]anma va realiza olunma I

Sakil 9.2. Baliq kotletlorinin istehsalinin texnoloji sxemi
Layiholondirilon xottin texniki tominati i¢lin miiassisada
movcud olan va yeni avadanliglarin istifadasi toklif olunur (cadval
9.1).
Cadval 9.1
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Innovasiya texnologiyasi iizra baliq kotletlorinin istehsal

Xatti avadanlg

larmin texniki xiisusiyyatlari

Avadanh@mn ady,tipi, | Texniki xiisusiyyatlari

markasi

Mikrodalgali defroster | Mohsuldarliq 350-400 kq/saat
AMW Eyni vaxtda doldurma 55 kg-a godor

Istifada giicii 21 kBt

Sulu soyudulma 20 I/daq
Defrostasiya miiddati 4-10 dag
Olgiilori 2200x2300x1800 mm
Cokisi 1250 kq

“Kremer-Qrebe” firmasmm
parli qarigdiricist MB 130

Mohsuldarliq 600 kq/saat

Eyni vaxtda doldurma 100 kq godor
Qarisdirici korpusun hocmi 0,145 m’
Parin giicii 10 kBt

Qarngdiricinin giicii 2 kBt

Olgiilori 1430x950x1290 mm

Cokisi 1200 kq

Kotlet {iglin avtomat AKM-
40

Mohsuldarliq 4000 kotlet/saat
Kotletlorin ¢akisi 50-100q

Kotletin diametri 75 mm

Eyni vaxtda doldurma 100 kq godor
Qarisdirict korpusun hacmi 0,145 m®
Parin giicii 10 kBt

Elektrik miiharrikinin giicii 0,35 kBt
Olciilori 880x585x725 mm

Cokisi 95 kq
“Koppens” firmasmm PU | Mohsuldarliq 200 kq/saat
400 tipli unlama avtomati Giicii 0,9 kBt
Olgiilori 725x2000x2000 mm
Cokisi 100 kq

Tunnel tipli tezdondurma
apparatt ASTA-30

Mohsuldarliq 150 kq/saat

Mohsulun ilkin temperaturu 30°C
Mahsulun son temperaturu -18°C

Maye azotun sarfi 1,1kq/kqg, mahsul
Konveyer lentinin isci eni 400 mm

Gilicii 5,0 kBt

Olgiilori 5000x1200x2100 ¢okisi 1500 kq
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Qablagdirict  yarimavtomat | Mohsuldarliq 16qgab I./doq

Al-FUB Kamerada temperatur 180°C

Giicii 15,4 kBt

Olgiilori 2700x2300x1480kq Cokisi 912 kq

9.3. Balig xammal Jsasinda yeni formah moahsullarin
istehsah

Hazirda mohsullarin gida doyarini yiiksaltmok, organoleptik
xuisusiyyatlorini yaxsilagdirmaq, saxlanma miiddatini uzatmag, gida
rasionlarinin enerji doyerini azaltmaq (artirmaq) moqgsadilo gida
alavalorindan genis istifado olunur. Qida slavalori profilaktiki vo
miialicovi funksiyalar1 yerino yetirmali, tamamilo tohliikosiz
olmalidir. Bu, texnologiyanin tokmillosmasina va giiniin toloblarina
cavab veran yeni gida moahsullarinin yaradilmasina gatirib ¢ixarir.

Bu baximdan, baliq vo bitki mongoli xammal osasinda,
organizmi gida komponentlori vo enerji ilo tomin etmok
gabiliyyatino malik yeni polikomponentli gida mohsullar1 iigiin
texnologiyalarin yaradilmasi islarinin togkili ¢ox vacibdir.

Bu baximdan, yiiksok gida va bioloji dayari olan yemoklarin
hazirlanmasi, eloco do miixtalif bitki, meyva, toravaz xammali vo
baliq mohsullarinin kombinasiyalar1 osasinda mohsul texnoloji
gostaricilorinin - tokmillogdirilmasi  sahosinds texnologiyalarin
islonib hazirlanmasi, siibhasiz ki, bdyiik maraq dogurur. Diinyanin
bir ¢ox 6lkalorinds bozi iago miiassisalori geyri-standart mohsullarin
— baliq, marinad xiyar, vasabi, ¢apaq balig1 piva, gébalok, toyuq,
act bibor, almali zoncofil, bananli daykon vo digoer dadlarin
istifadasi ilo hazirlanmis dondurmani 6z menyularina daxil edir.
Baligli desertlor vo onlarin asasinda hazirlanan yemaklor gonnadi
momulatlarinin bir qrupunu toskil edir, yaxsi monimsanilmasi,
giymatli dad va pohriz xassalari ils forglonir. Onlarin istehsali tigiin
asas xammal meyva va gilomeyvolardir. Desertlorin - dondurma vo
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onlarin asasinda hazirlanan yemoklorin strukturu — jele vo kopiik
amoloagatirma proseslari ilo miiayyan olunur va resepturani togkil
edon karbohidrat asasinin qurulus vo xassalorindon, ziilal asasinin
kopiik amolagatirma xassalorindon asilidir. Bioloji aktiv olavalarin
molekullarin1 oksidlogsmo prosesindon qorumaga gadir olan asagi
temperatur rejimlori, inco mexaniki tosir, baliqg xammalinin varlig
desertlor istehsalinda daxil edilon slavalarin faydali xiisusiyyatlorini
maksimal dorocads saxlamaga, bununla da funksional toyinath
momulatlarin  iglonib hazirlanmasma imkan yaradir. Bitki
ziilallarinin ~ keyfiyyotinin  osas fiziki-kimyavi  géstariciloring
baxmayaraq, baliq xammalinin ziilallar1 danilmaz stiinliiklors
malikdir. Onlar, ¢alinmis momulatlarin resepturasindaki yiiksak
kalorili komponentlorin avazins istifado edilo bilor, bu da nainki
momulatlarin keyfiyyatini yaxsilasdirir, hom da onlarda qida liflori,
fosfolipidlor, polidoymamis yag tursulari vo S. migdarini artirir.

Dondurma siid vo ya gaymaq osasinda hazirlanmis,
dondurulmus bir yemokdir. Klassik reseptlorlo yanasi, miixtolif
asqarlardan istifado etmoklo (sokolad, qoz-findiq, karamel, meyva
Vo gilomeyva) dondurma istehsal olunur. Baliq vo bitki monsali
xammal osasinda dondurma desertinin hazirlama texnologiyasi
asagida verilmisdir. "Balighh dondurma, qizil baliq saftali ilo"
dondurma desertinin hazirlanmasi iiciin qaba yumurta sarist
yerlosdirilir vo davamli, qalin kdpiik amalogalons godor qarigdirilir.
Isti hisoverilmis quzilbaliq, ¢ayirdoksiz yarim saftali, gaymagq, siid
Vo sokor homogen kiitlo alinana qador qarisdirtlir, siiziiliir, tavaya
yerlosdirilir vo piloto iizorindo gaynayana qodor saxlanilir,
hazirlanmig yumurta saris1 alave edilir va fasilosiz garigdirmagla 2
dog arzinds kiitlo gatilasana qgodar bisirilir. Alinmug kiitlo siiziiliir,
soyudulur vo 2 saat orzinds 15°C temperaturda saxlanilir. Hazir
kiitlo dondurmanin hazirlanmasi iigiin bir frezerlomo (dograyict)
dozgahina yerlogdirilir. Dondurma miiddsti basa gatdiqdan sonra,
hazir dondurma taralara gablagdirilir vo {i¢ saat arzindo barkimasi
ticiin bir dondurucuya daginir.

"Baliglt dondurma, tunes baligi ananas ilo" dondurma
desertinin hazirlanmasi ii¢lin qaba yumurta saris1 yerlosdirilir vo

249



davamli, qalin kopiik amalagalons godar yaxsica qarigdirtlir. Hisa
verilmis tunes, sublimasiya ilo qurudulmus ananas tozu, qaymaq,
siid vo sokar homogen kiitlo alinana qodor qarisdirilir, siiziiliir,
tavaya yerlosdirilir vo pilots tizarindo gaynayana godar saxlanilir,
hazirlanmis yumurta saris1 alave edilir vo fasilosiz garisdirmagla 2
doq arzinds kiitlo gatilasana qadar bisirilir. Alimmug kiitlo siiziiliir,
soyudulur vo 2 saat orzindo 15°C temperaturda saxlanilir. Hazir
kiitlo dondurmanin hazirlanmasi igiin bir frezerlomo dozgahina
yerlosdirilir. Dondurma miiddati basa c¢atdiqdan sonra, hazir
dondurma taralara gablasdirilir vo ii¢ saat arzinds barkimasi tigiin
bir dondurucuya dasiir. "Baligli dondurma, tunes baligi morugla"
dondurma desertinin hazirlanmast ii¢lin gqaba yumurta sarisi
yerlosdirilir vo davamli, galin kopiik amalo golons godar qarisdirilir.
Hisoverilmis tunes, sublimasiya ilo qurudulmus moruq tozu,
gaymagq, siid vo soker homogen kiitlo alinana qodar qarisdirilir,
sliziiliir, tavaya yerlosdirilir vo pilota tizorindo gaynayana godor
saxlanilir, hazirlanmig yumurta sarist olavo edilir vo fasilosiz
qarisdirmagla 2 daq arzinds kiitlo qatilasana qodor bisirilir. Alinmig
kiitlo siiziiliir, soyudulur vo 2 saat orzindo 15°C temperaturda
saxlanilir. Hazir kiitlo dondurmanin hazirlanmast {i¢iin  bir
frezerloma dozgahina yerlogdirilir. Dondurma miiddoti basa
catdigdan sonra, hazir dondurma taralara gablasdirilir vo ii¢ saat
orzindo barkimasi iiglin dondurucuya dagmir.  sublimasiyali
qurudulma ilo moruq tozudavamli qarisdirilir.  Beloliklo, asagi
enerji doyari, yliksok bioloji doyoro malik (resepturada sokori
istisna etmoklo) dondurma desertlori vo onun osasinda yemoklor
hazirlanmasinda doniz mohsulu olan baliq filesi vo bitki monsali
qurudulmus xammaldan istifado edilmasini ilk dofo asaslandirmig
oldu.

Balig xammali, dondurma vo bitki monsali sublima-
siyaolunmus torovoz Vo meyvo xammali osasinda qiymo tipli
kombinoedilmis mohsullarin istehsali iiglin 10 texnologiya va
reseptlor hazirlanmis va istehsalata totbiq edilmisdir. Qida sonayesi
Vo ictimai iago miiassisalari tigiin yeni texnoloji hallor, mahsulun
torkibinin vo istehsal tsullarmin tokmillosdirilmoasi istehsal
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miiassisalorinde  vo sanatoriyalarda miialicovi Vo profilaktiki
mogsadlar tigiin istifads oluna bilor.

9.4. Soyudulmus baligin istehsal texnologiyasinda
innovasiyalar

Soyuq — balig xammalinin saxlanmasi ti¢lin universal bir
tisuldur vo baliq¢iliq senayesinds soyudulmus vo dondurulmus
mohsullarn istehsali hom do baliq emalina géndorilon xammalin
konservlosdirilmasi tisulu kimi istifado olunur. Baliq tez xarab olan
mohsullar qrupuna aiddir, buna géra do, indiki dévrds tozs baligin
uzun miiddat saxlanmasi ¢ox vacib mosalodir. Tomizlonmis vo
soyudulmus baligin saxlanma miiddotini 28 giino godar artirilmasi
ticlin "Texnoxolod GLEN, LTD" sirkstinin buz generatorlarin
"Vesta-Var" Moskva sirkotinin son texnologiyalart ilo birge
istifado etmoak tovsiya olunur.

"Tehnoholod GLEN, LTD" sirkati torafindon msahlullarin
hazirlanmasi ti¢iin gurgu islonib-hazirlanmigdir ki, onun komoyi ilo
xorok duzu vo kompleks gida olavasi suda hall edilir vo alinmis
mohlul "Vesta Var" sirkotinin istehsali olan "Vareks-7"
polifunksional islayan buz generatoruna daxil olur. Alman buz
baliq : buz nisbati 2 : 1-don ¢ox olmamagq sortilo baliglara tokiiliir.
Saxlama zamanm1 buz baliq toxumasina bakteriostatik vo
antioksidant tesir gostorir vo onun keyfiyyatini qoruyur (cadval
9.2).

Cadval 9.2.
Qurgunun texniki xarakteristikasi
Osas parametrlar, (6lgii) 300
Umumi faydal hacm, | 300
Qarigdiricida elektrik naqilinin giicii, 0,25
kVt
Qabarit 6lgiilor, mm 1140% 690 x1394
LxSxH
Mohlulun timumi hazirolma 20
miiddati,daq
Qurgunun dayari, AZN 250 000
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9.5. HACCEP sisteminin tatbiqi

HACCP sisteminin mahiyyati istehsal olunan moshsullarin
tohliikasizliyins tosir edon amillorin tizo ¢ixarilmasidir. Bu sistemin
totbigi miiossisoyo xammalin alinmasindan baglayaraq hazir
mohsulun  satisina  qodor  istehsal  olunan  mohsullarin
tohliikasizliyinin tomin edilmasi {iglin biitiin texniki ehtiyatlardan
somarali istifads etmoaya imkan verir.

HACCP sisteminin standartlagdirmis beynolxalq
toskilatlardan biri do Codex Alimentarius Komissiyasidir. Codex
Alimentarius (vo yaxud Orzaq Kodeksi) Komissiyast BMT-nin
Orzaq vo Kond Tosorriifati Togkilati ilo Umumdiinya Sohiyys
Togkilatinin birgs tosis etdiyi komissiyadir. Bu komissiyanin asast
1961-ci ilds qoyulmus, onun asas magsadi qida mohsullarina dair
beynolxalq statuslu standartlarin vo qida tohliikesizliyino dair
gaydalarin hazirlanib qgobul edilmosi, bununla da global ticarot
sobokosindo qida mohsullart ilo  vicdanli ticarsto  soraitin
yaradilmasindan ibaratdir.

Codex Alimentarius Komissiyast HACCP  sistemini
miioyyan qodar sadologdirorok vo asas yeddi miiddeani segmisdir:

-tohliikali amillorin tadqiqinin hoyata kegirilmasi;

-kritik nazarat noqtalorinin agkar olunmast,

-kritik hoddlorin agkarlanmast;

-kritik haddlorin monitoringinin kegirilmasi;

-monitoring vaxti kritik haddlorin nozarstdon ¢ixmasi hallar
miioyyan edildikde, onun aradan qaldirilmasi todbirlorinin
miioyyonlogdirilmasi ;

-HACCP sisteminin iginin somaraliliyini miioyyon etmok
liclin sinaq tisullari;

- bu is0 aid sonadlogdirmanin aparilmasi.

HACCP sisteminds yeddi vacib marhalo mévcuddur:

1. Torkibindo tohliikali mikroorganizmlora géra mohsulun
ekpress todqiqi;

2. Hazir mohsulun alinmasinda kritik marhalalarinin, onun
ksenobiotiklorlo yoluxmasinin agkar edilmasi;

252



3. Istehsal morhololori vo avadanlqlara aid olan senodlorin
miioyyon olunmasi ilo barabar onlarin aparilmasi vo istifadesinda
gaydalara ciddi riayat;

4. istehsal prosesi zamam biitiin morhalalords monitoringin
aparilmast;

5. Istehsal morhololorindo  diizolislor iizro  todbirlorin
hazirlanmasi;

6. Istehsal prosesi zamani daima parametrlorin qeydiyyatinmn
alinmasi;

7. Qabul zaman xammalin yoxlanmasi: mohsulda patogen
mikrofloranin azaldilmasi iizrs islorin aparilmasi.

Nozarat sisteminin hazirlanmasit vo istehsalin hor bir
noqtasindo  tohliikoli  amillorin  todqiqi  {ligin  &ncadon ilKin
molumatlar toplanir. Tohliikeli amil — insan saglamligma ziyan
vuraraq, qida momulatlarinda bioloji, kimyavi va fiziki agentlor vo
yaxud sirf mohsulun vaziyyatidir. Bioloji amillar bilavasita istifads
olunan xammalla bagli olub, onun insan orqanizmina tohliike
yaradan mikroorqanizmlarlo yoluxmasi basa diisiiliir.

Kimyovi tohliikoli amilloro bilmodon vo ya bilorokdon
mohsula gatilan kimyovi maddolor, otraf miihitdon mohsulun
yoluxmasi v s. aiddir. Fiziki  tohliikoli amillora is¢ilorin
diqqgotsizliyindan istehsal proseslori zamam mohsula diigon konar
cisimlori misal gostors bilorik. Toplanmis molumat gozlonilon
tohliikoli amillari todgiq edorak, onlar1 ehtiyatlar vo prioritetlor tizro
yerlogdirmoya, effektiv idoroetmo ndqtolorini miioyyan etmoysa,
onlar1 aradan qaldiran todbirlor siyahisin1 miioyyanlosdirmays
imkan verir.  Tohliikali amillorin todqiqi zamani kritik nozarot
noqtalorinin asasli suratdo dyronilmasi, mohsulun tohliikasizliyina
bilavasita tasir gostaran sobablori miioyyan etmoys imkan verir. Bu
sistemo uygun olaraq potensial ciddi tohliikalorin olma ehtimali
yiiksok olan istehsalat tsiklinds nozarst noqtalori miiayyan edilir.

HACCP sisteminin komayi ila siidiin emal morhalalarinda,
yani daha ¢ox tohliikalorin yaranmasi yerlorindo nozarat noqtalori
miioyyon edilir. Ugurlu istehsal {iglin osas gort biitiin texnoloji
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rejimlora vo gaydalara riayst olunmasidir. Bu isdo ayri-ayri fordi
todbirlarin yox, mahz sistemin totbigi vacibdir.

HACCP sistemi bilavasito istehsal prosesinin hor bir
morholosindo  kritik nozarst noqtolorinin miioyyon edilmosini
nozordo tutur. HACCP sistemi  mohsul istehsalinin hor bir
noqtasinda, onun saxlanmasi vo yerlosdirilmosindo  yaranan
tohliikolorin aragdirilmasi vo nozarati ti¢lin islonib hazirlanmisdir.
HACCP keyfiyyat sistemi hor bir miiossiso vo hor bir proses tigiin
ayriliqda fordi sakilds islonib hazirlanir.

1 morhalo
Miiossisonin general plani
Istehsalatin texniki sxemi
Nazaratin texnoloji xaritosi
Mbohsulun keyfiyyat gostaricilori
| 2 morhalo
Riskin miioyyon edilmasi

| 3 morhalo
Kritik nazarat ndqtalorinin miioyyon edilmasi

14 moarholo
Risk nazarat edilo bilor?

Bali |5 morhalo
Riskin saciyyasi

16 morhalo
Riskin saciyyesinin miiayyan edilmasi

|7 morhalo
Riskin aradan qaldirilmasi iigiin goriilon todbirlor

Sakil 9.3. Kritik nazarat noqtalorine gors tohliikaslorin
tadqiqi sxemi
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X FOSIL. YEM VO TEXNiKi MOHSULLARIN
TEXNOLOGIYASI

10.1. Yem va texniki mahsullarin tasnifati onlarin istehsah

iiciin xammalin xarakteristikasi

Baliq sonayesi kond tosarriifat: tigiin iri yem todartikgiistidiir.
Baliq torkibli yemlar yiiksokdoyarli mahsullardir, kond tosarriifati
heyvanlarinin qida rasionunda onlardan istifado edilmasi
mohsuldarligi artirir, siidvermo dévriinii uzadir. Bu onunla izah
olunur ki, baliq yem mohsullart heyvani monsali ziilallarla, mineral
maddolarls, mikroelementlarlo zongindir.

Balig yem mohsullart vo baligin emal tullantilarim1 qida
mogsadilo belo tosniflosdirilir: quru (balig unu), nom (giymo,
kimyavi konservlogdirilmis yemlar) vo maye (baliq silosu, baliq
holimi, baliq hidrolizatr).

10.2. Yem bahq ununun istehsal texnologiyasi

Baliq unu istehsal edon ilk zavod 1928-ci ildo Kamgatkada
tikilmisdir. 1931-ci ildo Hastorxan soharinds baliq unu istehsal edon
zavod iso bagladi. Onun torkibino undan benzin vasitosilo yag
ayiran sex daxil idi.

Baliq ununun istehsalinda xammal kimi okean gomilarinda
miioyyan normalara uygun olmayan baligdan, baligin emal
tullantilarindan istifado edilir. Bu baliglar qida {iglin az doayorli
hesab edilir, lakin bu ciir yanasma holo do miibahisalidir, ¢iinki
azdoyarli balig yoxdur.

Sahilyan1 miiassisalords baliq unu istehsali iig¢lin xammal
kimi, asason, miivafiq normalara uygun olmayan baliglar, elaca do
konserv, preserv, kulinar ~ momulatlar;,  dondurulmus
yarimfabrikatlar vo diger mohsullarin istehsali zamani yaranan
tullantilardan istifado edilir.

Baliq ununun istehsali bir nego texnoloji amaliyyatlardan
ibaratdir ki, onlarm mogsadi saxlanmaga davamli, miioyyan
keyfiyyot gostoricilorino malik mohsul almaqdir. Baliq ununun
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giymatli  xassesSi— yem hazirlanmast zamam onun digor
komponentlorlo asan qarigmasidir. Prinsipco, baliq yem ununun
istehsali {i¢ osas omoliyyatin ardicil hoyata kegirilmasindan
ibaratdir: xammalin tiyiidiilmasi, bisirma (hall bisirma), qurutma.

Balig ununu istehsali tiglin bir nego tlisul movcuddur,
onlardan tigli daha genis yayilmisdir: atmosfer tozyiginds vakuumlu
birbasa qurutma, presloms ilo qurutma va sentrifuga ilo qurutma
(sokil 10.1).

Yagsiz xammaldan baliq ununun alinmasi zamani birbasa
qurutma tisulundan istifado etmok magsadouygundur.

Presloma va sentrifuga ilo qurutma tisullar yaglihg yiiksok
olan xammaldan keyfiyyatli baliq unu almaga imkan verir.

Presloms va sentrifugalama naticasinds alinan halim atilmur.
Separatorda onun yagi ayrilir, suda hallolan ziilallar, vitaminlar,
mineral maddslor, o ciimladon, mikroelementlorlo zongin olan
yagsiz, maye hisso iSo vakuumlu buxarlandiricida qatilasdirilir.
Alinan mohsul sarbast sokildo maye slava kimi yemo qatila bilar,
ya da quruducu cihazda qurudula bilor. Burada o, qati hissa ilo
(jom) garisaraq unu zonginlosdirir vo un ¢iximuim artirir. Belo un
“xalis” un adlanir.

Birbaga qurutma tisulundan orta yagh vo yagl baligdan un
alinmasi tiglin istifado edilir.

Lakin bu halda texnoloji prosess slave amaliyyatlar daxil
edilmalidir: quru kiitlonin gismon yagsizlasdirilmasi tigiin preslomo
Vo yagl ondan halledicilor vasitasilo ayirma. Halledici gisminds,
adoton, trixloretan, izopropil spirti, benzin va s. istifados edilir.

Yem balq ununun saxlanmasi vo saxlanma zamani bas
veran dayisikliklor. Xammalin keyfiyystindon asili olaraq baliq
ununda 12% nomlik, 50-76% ziilal, 2-16% yag, 12-35% kil
olmalidir. Yiiksok miqdarda yagin olmasi onun oksidlogmasine
sobab olur vo bu unun saxlanma miiddstine manfi tosir gostorir.
Yagin oksidlogmasinin siiratini azaltmagq tiglin antioksidantlar olavo
edilir.

Balig yem unu miivafiq normativ vo texniki Sanadlorin
tolablorina uygun olaraq qablasdirir vo saxlanilir.
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Xirdalanma

v

Bisirmo

y v y

Presloma Qurutma Sentrifugalama

v

Uyiitma,

* v

soraba Qablasdirma vo soraba

Sakil 10.1. Unun birbasa, presloma va sentrifuga ila qurutma
tisullar ilo alinmasinin prinsipial sxemi.

10.3. Texniki mahsullarin asas novlari

Balig xammalindan texniki baliq yag ilo yanagsi yapisgan vo
mirvari patt da alinir.

Balig yapisgant yiiksokkeyfiyyatli mohsul olub, qurmizi
baligin — nara, agbalig, uzunburun baligin emal tullantilarindan
almr. O, qida sonayesindo sorab, pivo mohsullarinin
soffaflagdirilmasinda, tomizlonmasindo vo kulinariyada totbiq
olunur.

Digor baliq novlerinin tullantilarindan alman baliq yapigqani
xarrat iginda istifado olunur, onun yapigdiriciliq gabiliyyati xarrat
yapisqanina nisbaton 1,5-2 dofa goxdur.

Baliq yapigqani {iglin xammal moanbayi baligin pulcuglari,
hava qovuqcugu va iri stimiiklaridir.

Baliq yapisqaninin alinma texnologiyasinin osasin1 xammalin
suda bisirilmasi toskil edir. Qizdirilma zamami kallogen qliitin
maddasine gevrilir, bu iso yapigqanin osas komponenti hesab
olunur. Yapisqan duru, quru plitasokilli va ya toz soklinds buraxilir.

Mirvari pati - kristal lizvi madds olan quaninin suspenziyasi
olub, bazi baliq névlarinin pulcuqlarinda rast galinir va ona giimiisii
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rong verir. Quanin zargarlik momulatlarinin hazirlanmasinda, sadoaf
pariltisinin alinmasinda va Kimya-aczagiliq sonayesinds istifados
edilir.

Quaninin alinmasimin asas proseslori bunlardir: kristallarin
qarisdiricist  olan silindrsokilli barabanlarda su ilo ayrilmasi,
quaninin  pepsinlo  fermentlosdirilmasi  yolu ilo  ziilaldan
tomizlonmasi vo tizvi halledicilorlo (benzin, dixloretan va s.)
yagsizlasdirilmasi. 1kq quanin almagq tigiin 15-20 kq baliq pulcugu
emal etmok lazimdir.

Quanini halledicidon ayirdigdan sonra nitrolak ilo qarigdirtlir
Vo mirvari pat1 alinir.

Balig yem ununun istehsali zamani alman yagdan texniki
mogsadlar tigiin istifads edilir.

Yem qiymas: — xirdalanmis baliq xammalidir, mexaniki
zodalonmalori  olan  baligdan, baligin  emal tullantilarindan
hazirlanir. Xammal dograyan, firlanan maginlari, of-stimiik
separatorlarmimn kémayi ilo xirdalanir. Saxlama miiddotini artirmaq
iglin giymaya konservantlar (natrium-pirosulfat, garisqa tursusu,
x0rok duzu) qatilir.

Balig silosu — baliq xammalinin s1yiqlagdirilmasindan alinan
yem moahsuludur. Bunun iglin iki osas isuldan istifado olunur:
tursu ilo kimyovi konservlogdirmo vo baliq xammalmim yiiksok
temperaturda proteolizi. Texnoloji prosesin mahiyysti  bundan
ibarotdir: dogramb xirdalanmis xammali  30-60°C-ys godor
qizdirtlir, siyiqlasana qodor saxlanilir, bu, onu gostorir ki, baliq
xammalinin osas ziilal kiitlosi peptidloro godor pargalanmisdir.
Sonra proteolitik vo lipolitik fermentlor aktivliyini itironadok bu
kiitloni qizdirir. Soyudugdan sonra homin kiitloya konservantlar
olavs edilir.

Yem hidrolizatlart — heyvani monsoli ziilallarin ferment
pargalanmasi mohsullari olub, amintursular vo polipeptidlor
garisigindan ibaratdir. Texnoloji prosesi hayata kecirmok iigiin
xammal xirdalanir vo fermentyor adlanan xiisusi qurguya
yiiklonir.Xammalin fermentlogdirilmasi onun 6z fermentlarinin vo
xtisusi daxiledilmis ferment preparatlari olan papain vo bromelinin
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tosiri altinda bas verir. Bu prosesin tstiinliiyli ondan ibaratdir ki,
fermentlorin  optimal  foalligt  mikroorganizmlorin  yasama
temperaturundan yuxari temperatur intervallarinda tozahiir edir.

Fermentasiya prosesi basa catdigdan sonra fermentlorin
foalligimin itmasi tglin qarisiq quzdirihir. Sonra maye hisse
stimiikdon ibarat olan galiq hissodon ayrilir. Maye hisso
qatilagdirilir vo atirlondirilir. Qatilagdirilmis mohlulu tozlandiric
qurutmaya gondorilir. Quru tozsokilli baliq - ziilal hidrolizatlart
aglq saridan gohvoyi ronge calir, xosagolon dada malik olub,
goxusu yoxdur.

Balig-ziilal konsentratlart — balhiq vo baliq tullantilarindan
alman ziilal mohsuludur. Onun almmasinin osasinda ziilallarin zoif
NaOH mohlulu ilo ekstraksiyasi prosesi durur. Sonra maye hisso
filtrdon siiziiliir vo ziilal zaif fosfat tursusu ilo ¢okdiiriiliir. Qaliq
ziilal filtrlomo Vva ya sentrafugalama vasitasilo ayrilir, avvalca su ils,
sonra isa etil spirti ilo yuyulur, qurudulur vo xirdalanur.

Balig-ziilal konsentratlarinin tursu iisulu il alinmast metodu
da mévcuddur.

Konservlorin hazirlanmasi tigiin I sortun taloblorino cavab
veran tozo, soyudulmus, dondurulmus biitiin baliq noévlarindon
istifado olunur. Donmus baligin donu agilir, tozo Vo soyudulmus
baliq iso yuyuldugdan va gesidlondikdon sonra konserv istehsali
tictin timumi toloblor tizro bolinib tomizlonir. Qizardilmis geyri-
standart tikolor, qurintilar quzardilmis kotlet vo Kiftaciklorin
istehsalinda istifado olunur. Boliiniib tomizlonmis baliq urvalanib
bitki yaginda qizardilir.

Yaglarin texnologiyasi. Baliq yaginin alinmasi magsadilo
baliq emali misssisalorinin  tullantilarmin ~ onanavi  emal
texnologiyasi— xirdalanma, qizdirilma, preslonmo vo tomizlonmo
prosesindon istifads etmoklo, ayrilan baliq yagmm emalindan
ibarotdir.Hom ziilal, hom do lipid fraksiyasina malik olan baliq
tullantilarinin - kompleks emali mogsadilo hor iki fraksiyam
ayirmaga vo ¢ixdas etmoyo imkan veran texnologiyadan istifads
etmok lazimdir.Ziilal vo lipid fraksiyasina malik olan xammalin
somoarali emali {iglin hidroliz prosesi totbiq edilir, bu da sonda ham
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baliq yagini, hom do balig-ziilal hidrolizatim1 almaga imkan verir.
Hidroliz prosesi—kimyavi vo fermentativ iisulla aparilir. Kimyavi
tisul reaktivlorin totbiqi ilo hoyata kegirildiyindon, homginin
kimyovi hidrolizin aparilmasinin nisbaton tohliikali olmasi va
xammalla ehtiyatsiz davranma sobobindan, fermentativ hidrolizo
daha ¢ox {stiinliik wverilir. Lakin bu texnologiyanin osas
catismazligi balig yagindan daha keyfiyyotli balig-ziilal
hidrolizatinin alinmasidir, bels ki, hidroliz prosesinin gediginds yag
fraksiyasi lipaza fermentinin istiraki noticasinda oksidlasir vo baliq
yaginin keyfiyyati pislosir.

Yiiksok keyfiyyat gostoricilorino malik fraksiyalarin alinmasi
mogsadilo kombinaedilmis emal tisulundan istifado olunur. Buraya
xammalin 70-90°C temperaturda qizdirilmasi, onun ayrilmasi vo
galan xammalin ferment hidrolizi iisulu ilo sonraki emali daxildir.
Belaliklo, bu texnologiya peroksid vo tursuluq odadi asagi olan
yiiksokkeyfiyyotli baliq yagi, asagikeyfiyyotli vo balig-ziilal
hidrolizatinin ¢iximut yiiksok olan baliq yag1 almaga imkan verir, bu
da xammalin kompleks emalin1 vo hazir mohsulun utilizasiyasini
nazordo tutur. Burada geyd etmok lazimdir ki, alinmig fraksiyalarin
keyfiyyati nainki xammalim emal sortlorindon, ham do xammalin
emaldan ovvalki keyfiyystindon do asilidir. Buna géro do, emal
tiglin miimkiin qodar xammalin taza olmasi vacibdir.

Fermentativ hidroliz prosesi tam todqiq olunmalidir, ¢iinki
onun vacib elementlori olan xammalin xirdalanma daracasi,
prosesin temperaturu vo s. dyranilmali, onlarin hazir fraksiyalara
tosiri vo xiisusiyyatlori tayin edilmolidir.

Su bioloji ehtiyatlardan yaglarin istehsal ii¢iin xammahn
xiisusiyyatlori. Alinan baliq yagmin sonraki istifadesi onun
organoleptiki, fiziki vo kimyavi géstoricilorindon, mosalon, qoxu,
dad, rong, soffafliq, tursuluq vo peroksid adadi, riitubatin kiitls payz,
sabunlasmayan maddolorin miqdar1 va s. asili olub, texniki baliq
yagi kimi totbigindan onun gida rasionunda bioloji aktiv olava kimi
istifadasine gadar utilizasiya spektrini nozards tutur.

Baliq ziilal hidrolizati (BZH) — tarkibinds ¢oxlu sayda sarbast
amintursular vo on kigik peptidlor olan yaxs1 funksional va gida
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xassolorino malik mohsullardir.  Son illordo baliq ziilal
hidrolizatlarinin bioaktiv xiisusiyyatlorinin 6yranilmasi sahasinds
islor aparilir. Bu islorin osas istigamatlorino peptidlorin molekul
Olgiilorindon asili olan orqganoleptiki vo funksional xassslarin
Oyronilmosi aiddir. Baliq ziilal hidrolizatlar1 tibbds, mikro-
biologiyada, gida vo yem istehsali miiassisalorindo genis istifado
olunur. Baliq ziilalindan konsentratlarin va izolyatlarin alinmasinin
mexanizmi analoji prinsiplors osaslanmisdir.

Hazirda baliq ziilalindan izolyatin alinmasinin bir neco tisulu
islonib hazirlanmisdir. Onlardan an osasi ziilalin duz mohlulu ils
ekstraksiyast vo ¢okdiiriilmasi, pH-in yerdoyismo metodu hesab
olunur.

Ziilalin  ekstraksiyast vo onun ¢okdiiriilmosi  {igiin
durulasdirilmis golavi Vo tursu mohlullarinin totbiqinin tstiinliiyii
bir sira sobablorlo izah olunur, bunlardan arasinda zilalin duz
mohlulu ilo ¢okdiiriilmasi ilo miiqayisado pH-in doyismasi tigiin
reaktivlorin sorfinin azaldilmasi vo ¢irkab sularin emali, tullant:
sularinin neytrallagdirilmast metodu hesabina suyun barpasina
¢okilon xarclorin azaldilmasini qeyd etmak olar. Eloco do bir ¢ox
ziilallar Gigiin izoelektrik ndqtads ciizi hollolma vo ondan ayrilanda
iSo hollolmanin artmasi xarakterikdir. Demali, pH-yerdoyismo
metodundan  albuminlorin,  globulinlorin = vo  (liitelinlorin
ekstraksiyasi tigilin istifado etmok olar ki, bu da hallolma zamam
duz mohlullarina nisbaton boyiik miqdarda ¢iximi vo az migdarda
fraksiyalagdirmani tomin edir.

Ziilal konsentratlart vo izolyatlarinin istehsalinin texnoloji
proseslori nisboton az sayda oamaliyyatlardan ibarstdir. Adston,
onlara ilkin xammalin mexaniki xirdalanmasi va tomizlonmasi,
ondan moagsadli va geyri-qidalt maddslorin ekstraksiyasi, ziilallarin
hall olmasi, ziilal mahlulunun tomizlonmasi, ziilalin qatilagdiriimasi
Vo ¢Okdiiriilmoasi, onun funksional xassalorinin tonzimlonmasi,
qurudulmasi v ya dondurulmasi, ya da qida mohsullarinin alinmast
tictin istifado edilmosi daxildir.

Tursu va ya golovi olava etmokls alinan ziilal izolyatlar1 bir
sira xiisusiyyatlorina gora forglonir. Proteinin oksidlosmasina géra
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gelin  mohkamliyi  vo davamlhilign  yaxs1  gostaricilor  verir.
Homoproteinlar pixtalasir vo ¢okiir, bu da izolyatin azdavamli va
¢ox tiind olmasma sabob olur. Buna baxmayaraq, tursu metodu
daha ¢ox ziilal ¢iximini tomin edir.

Baliq ziilali izolyatmin hazirlanma texnologiyasinin yaradil-
mast vo optimallagdirilmast yolunda aparilan osas istigamatlor
xammal se¢imi, on Mmogbul gostaricilora  malik giymanin
hazirlanmasi, texnoloji parametrlorin  giymatlorinin - miioyyan
edilmasi, izolyatin osas xassalarinin formalagmasi mexanizmlarinin
agiglanmasi, onlarm bazasinda modellason proseslorin vo idars
olunan texnologiyalarin yaradilmasidir.

Baliq ziilali izolyatlar bir sira qiymatli funksional xassalora
malikdir: suda hall olmasi, emulsiyalagsma, kopiik amalagatirma va
S. Mohz onlar baliq ziilallarinin izolyatlarindan genis diapazonlu
gida mohsullarimin hazirlanmasi tgiin istifado edilmasino imkan
yaradir. Izolyatlar, homginin baliq qiymesi vo surimi osasinda
zonginlosdirilmis hazir mohsullarin hazirlanmasinda inqridient kimi
istifado edilo bilor.

Balig ziilali konsentratlart — qatilagdirlmis  peptid
mohlulunun  kimyovi, fiziki-kimyavi, biokimyavi vo kombina
tisullart ilo amoalo galmosinin baslangic fazasinda qirilan hidroliz
prosesindo alinan mohsullardir. Xirda okean baliglarindan ziilal
preparatlarinin  onlarin {izvi holledicilorlo iglonmosi yolu ilo
alinmas1 tUsullarina Norvegds totbiq edilon balig-ziilal konsen-
tratlarinin  hazirlanmasinin  baliq ununun bir dofo ekstraksiyasi
tisulu, Yaponiya vo Peruda marinbifin hazirlanmasi tisulunu aid
etmok olar. Bu tisullarin bir sira ¢gatismayan cohatlori vardir. Norveg
tisulunun osas catigmazligi preparatda yaglarin kifayot qgodor
tomizlonmamasi vo ziilallarin bir sira funksional xassalorinin
itirilmosidir. ~ Marinbifin  hazirlanmasinda  yapon  iisulunun
catismazligi mahsul ¢iximinin az olmasi va bunun naticasinds onun
maya doyarinin artmasidir. XiisuSilo Peruda, marinbif formali
kulinar momulatlart tigiin ziilal asas1 olaraq istehsal olundugu tigiin
onun giymati mal stinin giymatindan daha bahadir.

262



Ziilallarin ¢okdiirtilmasi tigtin tizvi holledicilorin totbiginin
catismazligi, birinci névbads, duzlarin vo miihitin pH-min bu
prosess tosir gostormasi ilo izah olunur. Duzlar ilkin xammalin
ekstraksiyast zamani sulu mohlullarla daxil olar, eloco do
¢okdiirtictilor ziilalin hallolmasmi va digar funksional xassalarini
azaltmagla onun denaturasiyasina sobab ola bilor. Bu iisulla alinan
ziilal konsentratlar1 suda az sisir, emulsiya vo kopiikomalogotirma
gabiliyyati gostormir, buna goro do, struktur yaradici gismindo
onlarin totbiqi ¢atinlogir.

Baliq ziilal konsentratinin ferment iisulu ilo istehsali zamani
baliq toxumalarmin zilallarm hidroliz edon fermentlor totbiq
olunur, onlar ziilallarin hoallolmasini artirir, homg¢inin lipidlorin daha
asan vo tam ayrilmasina sobab olur. Bu iisulda baligin 6z ferment
sistemlorindon,  hamg¢inin  heyvan  orqanizminde Vo Yya
mikroorganizmlords hasil olunan fermentlordon istifado olunur.
Baliq ziilal konsentratlarinin istehsal texnologiyalarmin bir ¢ox
catigmazliglart vardir: doyari yiiksok olan ekstragentlorin istifadosi
(yagin ayrilmasi {igiin), yiiksok temperatura, tozyige malik texnoloji
proseslorin  totbigi. Onlardan bazilori giymatli bioloji  aktiv
komponentlorin — essensial lipidlor, vitaminlor, mineral maddalorin
itirilmasina gatirib ¢ixarir.

Tibbi, qgida va baytar bahq yaglarnmin alinma
texnologiyasi. Keyfiyyotindon asili olaraq yaglar tibbi, qida,
baytarliq vo texniki yaglara boliiniir. Moansayina goro asagidaki
yaglar var: baliq, kdpokbaligi va doniz heyvaninin yagi.

Yagin keyfiyyotino tosir gostoron asas amil — xammalin
tozaliyi, hamginin onun almma {isuludur. Yagin alinmasi prosesi
yag toxumalarmin strukturunun dagilmasi, sonra ise yagin bircinsli
kiitlodan ayrilmasindan ibaratdir.

Yag toxumalar1 yuxari (IOOOC) Vo asagl temperaturun
(dondurulma), mexaniki tosirlorin  noticosindo dagilir. Yagh
xammalin 100°C-dok qizdirilmas1 zamam hiiceyrolorin daxilindo
yaranan buxar hiiceyra qlafim dagidir vo yag xarico axmaga
baglayir. Donma zamani hiiceyra qurulusunun dagilmasi hiiceyra
divarina buz kristallarmin tosiri noticosindo bas verir. Mexaniki
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tosir toxumalarin xiisusi xirdalayict masinlarda — dezintegratorlarda
xirdalanmast ilo baglhidir.

Alinmus bircinsli kiitlodon yag ¢okdiirms, ayirma vo ya
sentrifuqalama tisulu ilo ayrilir.

Yaga istiliyin tosirinin {stiin vo ¢atismayan cohatlori vardir.
Ustiin cohoti ondan ibaratdir ki, istiliyin tosiri naticasinds lipaza
fermenti 6z foalligin itirir, catismayan cahati odur Ki, istiliyin tosiri
zamani yagda oksidlosmo proseslorinin ilkin fazasi aktivlosir.
Yiiksok temperaturun uzunmiiddstli tesiri zamani yagin rongi
doyisir.

Yagtorkibli xammala mexaniki tosir yagin almmasi tgiin
daha miikommal tisul hesab olunur. Bu iisuldan istifado zamani
texnoloji prosesin miiddoti azalir vo keyfiyyotli yag ¢iximi artir.
Xammalin dezinteqratorlarda xirdalanmasi vo sonra separatorlarda
yagin ayrilmasi daha genis yayillmigdir. Bu {isulun istiin cohati
ondan ibarotdir ki, yaga istiliyin tosiri qisamiiddotlidir. Belo
qurgular “De Laval” adhi Isveg¢ firmasi torofindon islonib
hazirlanmigdir vo baliggiliq gomilarinds genis istifado olunur.

Yagtorkibli bioloji xammaldan yagin ayrilmasi iigiin daha
somorali tisullardan biri do alman miitoxassislari tarafindon islonib-
hazirlanan «Elcrack-proses» - dir. Bu iisulda yagtorkibli xammala
yiiksok temperaturun tosiri ilo bagli ¢atismazhiglar aradan
qaldirilmigdir.

«Elcrack-proses» — elektrik impulslarimin tosiri ilo yaglarin
ayrilmast iisuludur. Burada 30°C temperaturadok qizdirilmig vo
xirdalanmig balig xammali elektrik impulslu qurguya Otiiriliir.
Burada elektrik impulslarmin  bosalmasi naticosinds  20°C
temperaturda yag toxumalarinin 100%-li dagilmas1 bas verir.
Elektrik coroyaninin garginliyi vo bosalmanin tezliyi emal olunan
xammalin xiisusiyyatlorini nozars almagqla segilir.

«Elcrack-prosesy fasilasiz, igtisadi cohstdon slverisli olmast,
asagl omoak Xarclori, alinan mohsulun yiiksok keyfiyyati vo otraf
miihito nozaragarpmayan tasiri ilo xarakterizo olunur.

Yaglarin alinmasi iiciin daha qiymotli xammal baligin
garaciyaridir. Bununla yanasi, qaraciyardon tobii A vitamini almnir
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ki, bundan da baytarliq vo tibbi yaglarin vitaminlogdirilmosinda
istifado olunur. 1 g-da A vitamininin migdar1 2000 BV (beynalxalq
vahid) olan yaglar yiiksok vitaminli yaglara aid edilir. A vitaminli
konsentratlar elo yaglar hesab olunur ki, onlarm 1 g-da bu
vitaminin miqdar1 100 000 BV-dan yuxaridir.

A vitamini yalmz heyvanlarin orqanizminds, oSason do
garaciyarinds rast golinir. Bitkilords bu vitamin yoxdur, lakin
provitamin A va B-karotin mévcuddur.

Yagin miqdarmma goro garaciyar ii¢ qrupa boliiniir: yagsiz
(8% ), orta yagli (8-20%) va yagl (20%-dan gox).

Yagda A vitamininin alinmast {igiin iki osas iisul mévcuddur:
golovi hidroliz va ekstraksiya.

Qaraciyarin galovi hidrolizi onun asas komponentloring sort
tosir Gisuludur. Bu onunla olagodardir ki, yagin vo A vitamininin
tam ayrilmasi {liglin ziilal molekullar1 pargalanmalidir, belo ki, A
vitamininin ¢ox hissasi hiiceyralorin protoplazmasma daxil olan
ziilal-yag kompleksindo saxlanilir. Hidrolizin basa c¢atmasi
garaciyarin bark ziilal hissasinin tam hall olmast ilo miioyyan edilir.

Hidroliz ti¢iin 20-30%-li golovi mahlulundan istifads edilir.

Hidroliz basa ¢atdiqdan sonra hidrolizat iki fraksiyaya ayrilir.
Yagda A vitaminindon ibarat olan yuxar fraksiya rafino prosesina
gondorilir.  Asagi su-ziilal fraksiyast sado zilallar, peptid,
amintursu vo az miqdarda yaglardan ibaratdir.

Ekstraksiya tisulu ilo yagda A vitamininin alinmasi
tisulundan baglica olaraq az yagli xammalin emal edilmasinds
istifado olunur. Ekstraksiya ti¢iin istonilon tizvi holledicilordon —
aseton, benzin, dixloretan, xloroform vo digorlorindon istifads
etmok olar.

A vitaminli konsentrat molekulyar distillo cihazinda alinir.
Bu iisul A vitamininin dorin vakuum soraitinds vo 160-170°C
temperaturda  pargalanmadan  distillo  edilmasine  osaslanir.
Molekulyar distillo prosesinds A vitamininin molekullar1 yagmn
sothindan gopur va digor molekullarla togqqusmadan kondensatora
catir. Beloliklo, deys bilorik ki, yem mohsullarinin, texniki
mohsullarin va yagin texnologiyasinin asasinda fiziki, istilik-fiziki,
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kimyavi vo biokimyavi proseslor dayanir. Xirdalama, qizdirilma,
ekstraksiya, fermentoliz — bu va ya digor mohsulun alinmasi iigiin
xammalin moruz qaldigi miirokkob ¢evrilmolori xarakterizo edon
terminlorin natamam siyahisidir. Bu proseslari bilmak - texnoloji
proseslori basa diismok Vo onlardan diizgiin sokilds istifado etmok
tiglin vacib sortdir.
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XI FOSIL. BALIQ SONAYESININ
IKINCIDOROCOLI XAMMAL EHTIiYATLARI

11.1. Umumi malumatlar vo anlayislar

Balig emali miiassisalorinds tullantilardan qeyri-somarali
istifado baliqgiliq sonayesinds genis yayilmis bir problemdir. Hor
giin baliq ehtiyatlarinin emali prosesindo, baliq filesi, qiymso,
konservlor vo digor balig mohsullari istehsali zamani tonlarla
tullant1 amolo galir. Tullantilarin emali {iglin baliq ununun istehsali
an genis yayilmis texnologiya olaraq qalir. Tullantilarin ¢ox hissasi
sonaye zibilliklorina atilir. Su ehtiyatlarimin kompleks istifadasi
probleminin halli vacibdir, bu nainki anonovi baliq mohsullarinin
istehsalia ¢okilon Xorclori azaldacag, hom do mohsul ¢esidini
nazaragarpacaq sokilda genislondirmays imkan veracakdir.

Su ehtiyatlarin natamam istifadosi problemi {izro aparilan
son iglordo golocokds istifadesi miimkiin olmayan son mohsul
tullant1 kimi gobul olunmusdur. Sonradan emala moaruz galacaq hor
sey xammal adlamir. Belo xammalin torkibi baligin néviindon,
movsiimdon vo digor amillorden asili olaraq doyisir. Xammal kimi
baliq baslari, file hazirlanmasi zamani ayrilan ot toxumalari,
simiiklor, dori, baligin daxili organlari istifado oluna bilor. Baslari
Vo slimiiklori baliq unu iiglin mévcud texnologiya iizro emal etmok
moagsadouygundur, lakin bu zaman qiymotli lipid vo zilal
fraksiyalarina malik yumsaq toxumalar vo daxili organlar tam
istifado olunmamis galir. Xammaldan samarali istifado etmak tigiin
fraksiyalar1 ayirmag, bu zaman har ikisinin keyfiyyatini va ¢iximim
maksimal saviyyados saxlamaq lazimdir.

Baliq sonayesinin bOyiik miqdarda tullantilar1 potensial
xammal hesab olunur, lakin baliq ehtiyatlarinin utilizasiyasina
kompleks sokildo yanasilmamasi sobobindon onlar tullantiya
cevrilir vo ¢ixdas olunur. Baliq ehtiyatlarinin somorali emali ii¢iin
tozo baliq istehsali tullantilarinin  oldo  edilmasini, homin
xammaldan istehsal olunan hazir mahsulun hom keyfiyyastinin, hom
do ¢rximmin yiiksok olmasini, onun samarali utilizasiyasini tomin
edon texnologiyan1 hazirlamaq lazimdir. Baliq sonayesi
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tullantilarindan alinan mohsullarin somorali utilizasiyasi ii¢iin onun
xassalorini atrafli dyronmak vo texnologiyanin kiitlovi istehsala
totbigi imkanlari tiglin uygun sonadlari isloyib hazirlamaq lazimdir.

11.2. ikincidaracali material ehtiyatlarmm ahnmasi vo
istifadasi

Ogor osas Mmohsul kimi alinmasi iiciin istehsal prosesi
yaradilan mohsul basa diisiiliirsa (tozo, soyudulmus, dondurulmus,
qurudulmus, gaxacedilmis, hisoverilmis baliq, konservlorin vo
preservlorin miixtolif novlari va s.), onda ikincidoracali material
ehtiyatlar1 potensial xammal va ya alavae mohsul kimi istifads oluna
bilon istehsal tullantilarina aid edilir. Bu istehsal tullantilari asas
mohsulun hazirlanmas1 naticasinds amolo  golir (xammal va
komokgi materiallar). Qayidan tullantilar, gagilmaz texnoloji itkilor
Vo istehsal tullantilari, ikincidoracsli material ehtiyatlarina aid
edilmir. Istehsal tullantilar1 dedikda, asas mohsulun hazirlanmasi
prosesindo yaranan xammal vo material qaliqlar1 basa diisiiliir.
Bunlar xammal vo materialin istehlak doyoarini tamamils itirmomis,
yeni mohsulun istehsalinda vo ya bilavasito basqa toyinath
ikincidaracali mahsul kimi istifads edils bilor.

Istehsal tullantilarina su ehtiyatlarmm kosilmosi zamani
omolo golon tullantilar da (baslar, daxili orqanlar, file istehsali
zamam otlo birgo kasilon iizgaclor) aid edilir. Xammalin fiziki-
kimyavi emali prosesindo osas mohsulla bir sirada omolo golon
mohsullar kanar tullantilar adlanir, lakin texnoloji prosesin oSas
mogsadi hesab olunmur (onlar slavo emaldan kegmadon hazir
mohsul kimi istifads oluna bilmoz). Bunlar ¢ox giymatli baliglarin
(qizilbaliq, narakimilar) kasilmasi zamani yaranir vo emaldan sonra
hazir mohsulun xassalorini olds edon tullantilardir.

Qayidan tullantilar — texnoloji proseslords osas xammala
alavalor gisminds totbiq olunan tullantilardir (mosalon, konserv
istehsali zamam baligin pértladilmesindon alinan ot suyu).

Qagilmaz texnoloji itkilor — istehsal materiallarinin geri
gayitmayan itkilaridir vo texnologiyanin xiisusiyyatlorinden asilidir
(buxarlanma, quruma). Istifado olunmayan tullantilar elm va
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texnikanim miiasir inkisafi saviyyasinds halalik talob edilmayan va
ya iqgtisadi cohotdon magsadouygun hesab edilmayan istehsal
tullantilaridir. Baliq sonayesinds onlara baliq hisloms zavodlarinin
bacalarindan cixan tiistii, ¢cirkab sular va s. aid edilir.

Balig sonayesindo ikincidoracoli material  chtiyatlart
monsayina gora (heyvan, bitki); alinma marhalalarina vo xammalin
emalina goro (hasilat, emal, saxlanma); sonraki istifadesolunma
istigamatlarino gora qruplara boliiniir.

Istifadeolunma istigamatlorine goro baliq senayesinin
ikincidaracali material ehtiyatlar1 asagidaki kimi qruplasdirilir:

— yeyilon tullantilar — bahigin isti hislomo ilo hazirlanmasi
zamani baglar, tizgocClor, qurintilar, qaraciyor, tirok, kiirli vo
cinsiyyat orqanlart;

— sorti yeyilon tullantilar — 2sas mohsulun istehsalinda
istifado oluna bilon baslar, stimiiklar, qigirdaqlar;

— yeyilmayan tullantilar — Dbilavasito xozli heyvanlarin
yemlonmasi iiglin vo ya miixtolif név yem mohsullarinin
istehsalinda istifado oluna bilon daxili organlar, tizgaclor, stimiiklor,
baslar;

— xtisusi toyinatly tullantilar — bioloji aktiv maddalarin
almmasi iglin nozordo tutulan kalmar bahiginin ganglilari,
quzilbaligin daxili organlari, trepanqin, yosunlarin portlodildiyi su,
doniz xiyar1, doniz Kirpisi vo s.

Yigma tullantilar dedikds, 2sas mohsulun hazirlanmasi
prosesindo amalo golon bir sira yeni nov qida, yem vo texniki
toyinathh mohsullarin hazirlanmasinda istifado olunan tullantilar
basa diisiiliir. Biitiin tullantilar sorti olaraq {i¢ qrupa boliiniir: bark,
maye Vo qazsokilli.

Bork tullantilara oan az 2% vo oan ¢ox 10-70% mineral
maddolors malik olan tullantilar aiddir. Torkibindo 3-9% mineral
maddalor olan tullantilarin say1 ¢ox deyil.

Maye tullantilara portlonmo zamani alinan ot suyu, bismis
yarimfabrikatdan mohsullarin vo yuyulmus baliq giymosinin
istehsali zaman1 amoalo golon bisiran vo yuyan sular va baligin
tomizlonib yuyulmasi zamam ayrilan digar maye tullantilar aiddir.
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Qazsaokilli  vo  buxarsakilli  tullantilara baliq hisloma
zavodlarinin bacalarindan ¢ixan tiistiilor, eloca do baliq ununun
qurudulmasi zamani amoals golon buxarlar aiddir.

Balig sonayesindo  ikincidoracali  material ~ ehtiyatlar
torkibindo olan maddslorin migdarina géra sorti olaraq iki grupa
boliiniir: ziilalh vo minerall. Ziilalli tullantilarda (yumsaq
toxumalarda) ziilalin miqdar1 (40,63%) c¢anaq vo zirehdon ibarat
tullantilarda (minerall1) olan anoloji gostaricilora nisbaton goxdur.
Tullantilar ham ds torkibinds olan suyun vo lipidlarin miqdarina
gora farglondirilir. Onlarin az bir hissasi molyuskalarin ¢anaqlart
tiglin (uygun olaraq 0,55-0,70 va 0,50%), cox hissasi iSo
xargongkimilorin -~ yumsaq toxumalart vo  zirehlori  igiin
xarakterikdir. Bundan basqa, xargongkimilarin zirehlorinds 8-31%
xitin maddasi vardir.

Baligin kasilmasi zamant alinan tullantilar. Baliq comdayinin
miixtalif hissalorinds ayri-ayri maddslorin miqdari, eloco do baliq
filesinin hazirlanmas1 zamani ayrilan tullantilarin xarakteristikasi
miixtalifdir (codval 11.1 vo 11.2.).

Cadval 11.1
Bahq comdayinin miixtalif hissalorinds ayri-ayn

maddalorin migdar:

Bahq Su Azotlu Lipidlor Mineral
camdayinin maddalar maddalar
miixtalif

hissalari

ot 80,8 17,7 0,3 1,2
Doari 69,2 274 04 3.0
Bas 79,0 14,6 0,4 6,0
Stimiiklar 74,0 15,0 0,5 10,5
Uzgaclor 73,0 15,7 1,2 8,8
Toxum vazisi 84,5 12,4 15 16
Kiirti 75,8 20,0 18 1,3
Ciyor 27,5 53 65,8 0,4
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Codval 11.2
Baliq filesinin hazirlanmasi zamam ayrilan tullantilarin
miqdari, %

Baliq Azotlu Lipidlar | Mineral Su
maddalar maddalar

Qalxan balig1 10,9 9,2 3,7 76,2
itibaslt 19,1 7,3 1,6 72,0
Tiind 14,9 7,8 3,3 74,0
kicikagizl 14,5 7,9 4,0 73,6
Mintay 19,8 44 4.8 71,0
Sari-zolaqli xan1 18,8 8,8 14 71,0
baligi

Karpan akulasi 18,9 7,4 0,7 73,0
Xulbaliq

ikibuynuzlu 18,2 7.4 34 71,0
qurmizi 17,2 6,4 2,2 74,2
Steller 155 7,8 3,3 73,4
Ivasi siyanayi 16,0 16,1 6,5 51,7

Baligda vo onun emal tullantilarinda olan ziilali maddalarinin
miqdar1 16-20% arasinda doyisorok bir sira amillordon asilidir.
Bunlarin arasinda baligin noévii vo ov movsiimii daha vacib hesab
edilir.

Baligin lipidlori bir sira xiisusiyyatloro malikdir ki, bu
xususiyyatlor do onlart digor heyvan vo bitkilorin lipidlorindon
forglondirir. Tullantilarda olan lipidlorin asas kiitlosini trigliseridlor
vo fosfolipidlor togkil edir, bazon gida toyinatli olmayan lipidlor
(alkoksidigliseridlor, karbohidratlar, mumlar) istiinliik toskil edir.
Bundan basqa, sorbast yag tursulari, di- vo monogliseridlar,
fosfolipidlor(1-2%) mdvcud ola bilor. Baliq yaglar iigiin karbon
atomunun say1 Cy2-Cy4 olan yag tursularinin olmasi xarakterikdir,
lakin Cyy, Ci6, C18, C20, C22 0lan yag tursulari tistlinliik togkil edir.

Yaglarm torkibinds doymus vo doymamis yag tursulart
vardir. Istiqanli heyvanlarin bodoninds bork konsistensiyali yag
tursulart  (palmitin, stearin) vardir. Bioloji noqteyi-nazardon
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doymamis yag tursulart (linolen, linol vo araxidon) xiisusi
ohamiyyat kosb edir. Xiisusi shomiyyst kasb edsn baliq yaglaria
polidoymamis yag tursular1 aiddir ki, onlar heyvan orqanizmi tiglin
vacib gida maddasi hesab olunur, onlar ¢atismadiqda orqzanizmin
davamliligi, diizgiin faaliyyati pozulur. Baliq ununun istehsali ti¢iin
nozords tutulan xammal lipid torkibino gora 3 qrupa boliiniir:
yagsiz (5%-don az), orta yagh (10%-o godar) va yaglt (10%-don
¢ox). Xammalda olan lipidlarin miqdaria géra emal texnologiyast,
texnoloji proseslarin parametrlori miioyyan olunur. Masalan, yagsiz
xammal yag1 ayirmadan birbasa qurutmagq iisulu ilo, orta vo yuxari
yagliliga malik xammal iso miixtalif texnoloji emal tisullar tatbiq
etmokla preslomo-qurutma tisulu ilo emal edils bilar.

Karbohidratlar, ssason, glikogendon ibarotdir. Xammalda
onun miqdart baligin kokliiylindon vo fizioloji voziyystindon
asihidir. Karbohidratlarin saxlanmasi mogsadilo yem istehsalina
baligi vo onun emal tullantilarim ovlandigdan dorhal sonra
gondormok mogsadouygundur.

Baliq xammalinda oOlimdon sonra meydana ¢ixan
doyisikliklorin xarakteri vo intensivliyi fermentlordon asilidir.
Baligin azolo toxumasinda ovlanandan sonra iizvi maddalorinin
doyismasi ligtin masuliyyat dastyan 50-don gox ferment tapilmisdir.
Baliglarin ferment sistemlorinin foalligt eyni deyil vo baligin
noviindon, ov movsiimiinden asilidir.  Siyonok, qizilbalig,
skumbriya fasilosindon olan baliglarda bu aktivlik ¢ox, mintay vo
treska baliginda iso azdwr. Temperaturun artmast ferment
sistemlorinin foalligina va noaticodos xammal vo hazir mohsulun
keyfiyyatinin asag1 diismasina sobab olur.

Yiiksokkeyfiyyatli baliq ununun alinmast {iglin qiisursuz tozo
xammaldan istifado edilmolidir. Avtolitik proseslor xammalin
keyfiyyatino ohomiyyatli dorocodo tosir gostorir. Proteazalar va
amilazalar xiisusilo vacib rol oynayir. Baliglarin kiiriitokmo Vo
kokaltmo dovrlarinds ferment sistemlori daha yiiksok faalliga malik
olur. Temperaturun artmasi fermentlori aktivlosdirir, asagi
temperatur, natrium-xlorid, magnium, sirks va xlorid tursusu iso bu
prosesi longidir.
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Yem mohsullarin istehsali {i¢lin nozards tutulmus baliq
xammali soyudulmadan 12-24 saat saxlanila bilor. Ogor daha uzun
miiddoto saxlanilacagsa, miitloq xirda dogranmis buz vo Yya
soyudulmus doniz suyunda soyudulmalidir. Lakin soyudulma
kifayot godar bahali prosesdir, buna gors do, xammalin keyfiyyatini
goruyub saxlamaq tgiin natrium-nitrit vo formaldehid Kkimi
konservantlardan istifads olunur. 100 kq tozo baliga 25 q NaNO,
maddasinin slava edilmasi onun saxlanma miiddatini 22 sutkaya
godar artirir. 0,1% - li formalin mohlulunun slave edilmasi balig
xarab olmaga qoymur vo toxumalar sixlasdirir. Konservantin
dozasi elo segilir ki, baliq ununda onun miqgdar1 0,02%-don ¢ox
olmasin. Balig xammalina bisirmadon gabaq 0,15% formalin
mohlulunun olavo edilmosi baliq ununda yagin miqdarini
stabillogdirir.  Mohsul ¢ixim1  2%-0 Qodor artir. Hor ki
konservantdan birgo istifado edilmosi  keyfiyyatini itirmadan
xammal1 44-66 sutka arzinds saxlamaga imkan verir.

Baliq xammalinin doyori bir ¢ox hallarda hom do onda
movcud olan vo maddslor miibadilasinin tonzimlonmosinds vacib
rol oynayan vitaminlorin varligi ilo miisyyan olunur. Baligda suda
hallolan(B1, Bz, Bs, Bs, B12 Vo pantoten tursusu) vo yagda hollolan
vitaminlor (A, D, E) askar edilmisdir. Onlarin miqdart daxili
orqanlarda daha c¢oxdur, bu da baliq mohsulunun gida dayarini
miioyyan edir. F vitamini do ¢ox doayarlidir (bu grupa 2, 3, 4 gat
rabitoys malik 18-20 karbon atomundan ibarat ovzedilmoz
doymamus alifatik yag tursulari: linol, linolen vo araxidon daxildir.
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XII FOSIL. BALIQ MOHSULLARININ
QABLASDIRILMASI

Qablagdirmanin rolu tokca mohsulun xarici goriiniisiiniin
formalagmasi ilo mohdudlagmir. Bundan basqa, gablasdirma
mohsulun saxlanma qabi, otraf miihitin amillorindon goruma,
istehlak¢itya mohsul haqqinda molumatverms, onun saxlanma
miiddati, istifads tolimati va s. funksiylari da yerino yetirir.

Moahsulu gorumag— gablagdirmanin asas funksiyasidir. Onun
osas mahiyyati mohsulu otraf amillorin tosirindon qorumagqdir. ilk
novbada, gablagdirma mohsulun mikroorganizmlorlo yoluxmasinin
Vo otraf miihitin amillori ilo, ziyanverici vo gomiricilorlo slagssini
kosmokdan ibaratdir. Qablagdlrmaya olan tolob konkret istehsal
edilon mohsulun néviindon asilidir.

Qablasdirma  ¢oxfunksiyali olmalidir. Qablagdirmanin
praktikliyi bir ¢ox amillorlo saciyalonir, masalon, gablasdirmada
mohsulun  diiziiliisiiniin - rahathig, onun toyin edilo bilmasi,
bosaldilmasinin rahathigi, mohsul hagqinda molumatin isaralonmo
rahath@, istifado edilon taranin yigilmasi, tokrar istifadoyo yararli
olmasi va s.

Son zamanlarda baliq vo baliq mohsullarinin 20-don goxu
genis istifado edilon polimer materiallara gablasdirilmasi genis
yayilmigdir. Bu diskret (sado) isloyon avadanhiglarin yaradilmasi ilo
olagadardir. Homginin, onlarin osasinda tam, avtomatlagdiriimig
axin xattlori do yaradilir.

Hazirda gablagdirma sahasindo miihiim  nailiyyatlor
termoformer osasinda tamamils avtomatlagdirilmis axin xattlorinin
yaradilmasidir. Termoformer— polimer sellofandan hazirlanmis
goliblor corgasinin  formalagmasi, mohsulun qoyulmasi, digar
sellofanin perimetri boyunca mohsulla gslibin gaynaq edilmasi vo
kosilmosi  prinsiplori  {izro igloyir. Uygun olaraq avadanliq
formlayaci, mohsulun yerlasdirilmasi, gaynag, kasim sahalaring
malikdir.

Qablagdirma avadanligi miixtalif név sellofanlarla islomok
gabiliyyatino malikdir. I tip gablasdirma sellofanlar miidafio gaz
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mihitindo mohsulun qablagdirilmast vo saxlanilmasi, II tip
gablasdirmanin vakuumlasmasi, 111 tip isa sorbast hava saraiti tigiin
nozardos tutulmusdur.

Hor ti¢ gablasdirma formasinin osas funksiyasi— mohsulu
otraf miihitlo tomasdan qorumaqdan ibaratdir. Belo ki, sadalanan ilk
iki gablagdirma tipi, osas funksiyadan olave, daha bir olavo
funkisiyan1 da yerino yetirir— saxlanma zamam mohsulun
mikrobioloji vo oksidlogsma proseslorinin tosirindon xarabolma
stiratini  zoiflodir. Digor barabar sortlordo vakuum soraitindo
gablagdirilmis mohsulun saxlanma miiddati inert gaz miihitinda,
sarbast hava miihitino nisbaton daha yiiksak olacaqdir.

Polimer materiallara mohsulun qablasdirilmasinin ~ digor
gablagdirma névlarine nisbaton boyiik tstiinliiklari var, bels ki, bu
gablasdirma formasi birbasa sellofanin tizarina rangli sokillorin va
ya etiketin vurulmasi, istehsal tarixi vo ya mahsul haqqinda digor
molumatlari gap etmasi proseslorini asanligla mexaniklogdirilmo-
sino vo avtomatlasdirilmasina imkan verir. Qifilsokilli gablagdirma
da miimkiindiir ki, bu da giindalik hoyatimizda da ¢ox rol oynayan
gablagsmanin baglanib yenidon agilmasina imkan verir.

Soyudulmus balig, bir gayda olaraq, izotermik plastik
gablara vo ya mohsulun nogli vo saxlanmasi zamani onun
tohliikosizliyini  vo  keyfiyyatini tomin edon digor taraya
gablagdirtlir. Taranin dibindo drenaj dsliklor var. Pulvari, buzu
tomizlonmis baligin {izorino tokdiikdo ayrilan su axir vo baliq
tamamilo buzla ortiilmiis olur. Beloaliklo, saxlanma miiddoti 28
giinodok artirilmig, soyudulmus baliq, ti¢lin yeni texnologiya
soyudulmus baliq mohsullar1 bazarmi genislondirmays, eloca do
onun ragabat va ixrac imkanlarini artirmaga imkan veracokdir.

Somqa Superfresh ii¢iin qablasdirma. Nofima, Norvegin
Qida Mohsullari, Bahqgiliq vo Balhq tosorriifati institutu somga
baliginin tozoliyini 20 giino Qodor saxlamaga imkan veron
gablagdirma texnologiyas1 hazirlamigdir. Superfresh - limon tursusu
Vo bir gabardicidan ibarat olan karbon-dioksid ayiran arakasmali
taraya somgani yerlogdirdikdon sonra vakuumda qablagdiriima
texnologiyasidir. Qablagdirmanin agz1 lehimlondikdon sonra
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arakosmo karbon-dioksid ayirir, ham do absorbsiya xassasing
malikdir. Karbon-dioksid ayiran cihaz xiisusi olaraq bu mahsul
tiglin elo uygunlasdirilmisdir ki, baligin pH gostaricisi doyismasin
Vo sensor testlor belo bir qablasdirmada baligin oxsar
texnologiyalarla miigayisodo daha yiiksokkeyfiyysto malik
oldugunu gostarsin. Beloliklo, somga baligi davamli asagi
temperaturda 20 giinodok, ya da + 4 °C temperaturda 10-12 giin
orzinds tozo qalacaqdir. Ilkin todgigatlar somga baligmin vo treska
filesinin gablagdirilmasina yonolmisdi, lakin eyni metod digar baliq
novlari tiglin do istifads edils bilar.

Nautical Foods (Deniz mohsullar1) qablasdirmasi.
Nautical Foods Kompaniyasi dondurulmus doniz mohsullar1 {igiin
olavo edilmis yiiksok doyari olan vo osas elementlori termo-
formalayic1 gab vo gapaq iglin elastik plyonkadan material olan
gablasdirma isloyib hazirlamisdir. Coextruded Plastic Technologies
Kompaniyast  torofindon  togdim  edilon Go-Green qabi
polipropilendan, etil - vinil spirtindon hazirlanmis besqgat plyon-
kadan ibarotdir. Lakin, daha maraqgli tisul gablarin termofor-
malanmasidir. Bir sézlo, rulonlu mexanizmlordan istifado edilon
ananavi termoformalanma sistemlorindan fargli olarag, bu gablar
karton qutularda oldugu kimi gozciiklora béliiniir vo ardicil yigilir.
Qablar dolduruldugdan sonra, Multivakdan olan lehimlomo
sistemino verilir, oradan da sixlagdirict kameraya daxil olur.
Atmosfer havasi ¢ixarilir, azot vo karbon-dioksid gazinin oks axini
ilo avoz edilir. Packall Packaging Sirkatinin toqdim etdiyi ortiik
materiali 2,5 mil (63,5 mkr) qalinhi@ olan qoruyucu pardadon
ibaratdir, onun torkibino qalinligi 48 ga (12 mkr) olan poliefir
yapisqani daxildir, arxa torafinds etil-vinil spirti vo asagi sixliga
malik polietilenin birlogsma yerino vurulmus méhiir izi vardir.
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