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GIRIS

Son zamanlar, qida mohsullar1 srasmda daha boyiik ohe-
miyyato malk olan vo insan organizminin bir ¢ox tolobatmmn
Odonilmosinds  xilisusi rol oynayan meyve-torovoz konservlori
vo qida konsentratlar1 kimi mohsullarn istehsal hocmi vo ¢esid
miixtolifiyi artwilr. Olkomizin ayr-ayr1 regionlarmda on miia-
sir texnoloji toloblori tomin edo bilocok yiiksok mohsuldarhqh
yeni emal miiossisolori layiholondirilir vo tikilorok istifadoyo
verili. Qeyd olunan miiossisalordos hom texnoloji proseslorin
vo hom do bu proseslrin yerino yetirildiyi texnoloji avadanhq-
larm texnoloji tolobloro uygun olaraq idaro edilmesi, oldugca
vacb saylan mosolblordondir. Mohz buna goro do 050642 —
“Qida miihondisly” ixtisas1 lizro “magistr” pilloli kadr hazrh-
gnmn todris planma “Konserv vo qida konsentratlarmm texno-
logiyas1” fonninin todris olunmasi daxil edimisdir.

Qida sistemlorinin  todqiq edimosi — qida mehsullarmm
istehsal texnologiyalarmm on vacib mosoblorindon sayilir vo
analitik kimya, fiziki kimya vo bu kimi bir cox digor elm sa-
holori ilo s olagolidir.

Qida mohsullart — ctruktur torkibino goro ¢ox kompo-
nentli mirokkob sistemlordir.Onlarm keyfiyyoti, texnoloji emal
morholosindo  vo sonraki saxlanma zamam qida xammallarmm
torkibindo bas veron doyiskonliklorin mahiyystindon vo xiisu-
siyyotlorindon asihdr.

Hazirki dovrdo qida xammallarmn keyfiyyotinin - qiymot-
londirilmosi vo rasional istifadosi, miiasir organoleptiki vo in-
strumental analiz metodlarmdan istifado etmoklo onlarm torki-
binin vo fiziki-kimyavi xiisusiyyatlorinin - arasdiriimasi osasnda
hoyata kegirilir.

Miiasir instrumental analiz Usullarmm totbiqi, qida xam-
mallarmn vo onlarm emal mohsullarmn keyfiyyotinin vo toh-
likosizliyinin ~ obyektiv  qiymotlondiriimosi  {iglin  strukturunu,
torkibini vo xiisusiyyotlorini kompleks sokildo Oyronmoys im-
kan verir.

Miiasir todqiqat Usullari, gida xammallarma kond tosorrii-
fat1 zororvericilori ilo miibarizo vasitosi kimi totbiq edilon miix-
tolif kimyovi birlogsmolorin  (pestisidlorin), radioaktiv izotopla-
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rm, siini boyaq maddolorinin, kimyovi konservantlarm, poli-
tsiklik otirli karbohidrogenlorin qarisma miimkiinliyii o oslagoe-
dar olaraq, zerarsizliymin toyin edilmesi iigiin do ovozolunmaz-
dr. Bundan bagqa, bu todqiqat isullar1 gida mohsullarmmn tor-
Kibini vo xassolorini, keyfiyyatini vo qidalq doyorini daha do-
rindon todqiq etmoyo, orqanoleptiki vo adi fizki vo kimyovi
metodlarla askarlanmayan doyisikliklori askar etmoys, key-
fiyyot doyiskonliklorini prognozlagdrmaga, saxlama tsullarm
va istehlak miiddotlorini miioyyon etmoys imkan verir.

Laboratoriya iglorini yerino yetrmoyo baslamazdan ovval
tolobalor miihazirolor vo moslohat goriilon odobiyyat monbo-
lorino istinadon nozori materiah Oyronmolidir. Dorso hazirhq
soviyyosini  doaqiqlosdirmok mogsodi ilo tolobolor, laboratoriya
iglorinin  gorhinin sonunda verilmis Oziinii yoxlama suallarma
miiraciot eda biler.

Laboratoriya mosgolosi lizro  dors baslanarken miiollim,
toloboalorin is1 yerino yetirmok {iclin hazirhq soviyyssini, apa-
rlan sorgu vasitosi ilo yoxlayr. Bu zaman miixtolif yoxlama
metodlarmdan: seminar kegirimo, mdvzu lzro frontal suallarm
verilmosi, bir nego test tapsmigmm cavablandrimasy, texniki
vasitolordon istifado vo s. istifado oluna bilor. Belo sorgunun
apariimasinda mogsad, Oyronilon mdvzu iizro tolobolorin nozori
biliklorinin, praktiki tapsmign hollino hazirhq soviyyssinin {izo
¢xarimasidir.

Laboratoriya islori miiolim vo ya lobarantn daimi noza-
rati altmda tolobalor torofindon sarbast olaraq yerino yetiril-
molidir. Isin icra sswyygsme miivafiq olaraq, miiolim hor bir
tolobo ilo fordi sorgu hoyata kegirmoli isin gedisino morho-
blorlo nozarat etmoklo, bas veroa bilocok miimkiin sshvlorin
aradan galdrilmas1 {izro moslohot vermolidir.

Yerino yetirilon laboratoriya islorinin tolobalor torafindon
daha yaxs1 monimsonimosi vo igin icrasma nozarotin asanlas-
dirilmast moqgsodi i, laboratoriya mosgolosindo istirak edon
biitiin tolobalorin  3-4 nofordon ¢ox olmayan yarmmqruplar sok-
lindo bolinmosi moslohot goriiliir.

Laboratoriya isi basa catdiqdan sonra, tolobalor torofindon
isin yerino yetirilmosini, aparilan riyazi hesablamalart vo oldo



edilon noticolori oks etdiron yekun hesabat edilmolidir. Hesa-
batmn tortibat soviyyasino goro tolobolor balla qiymotlondirilir.

Laboratoriya iglorinin mdvzular {izro yerino yetirilmo ar-
dicilig, “Konserv vo qida konsentratlarmm texnologiyasr”
fonninin  todrisi lizro tortib olunmus proqrama istinadon Gyro-
dimosi nozords tutulan mdvzulara miivafiq olaraq, fonni todris
edon miollimlorin tortib etdiyi vo miivafiq kafedra miidirinin
imzas1 b tosdiq edilon togvim-mOvzu planma uygun olaraq
miloyyonlosdirilir. Bu baximdan, dors vesaitindo toqdim olunan
movzularm todris  ardicilhg, toqvim-moévzu planlarmda  tortib
edilon ardicilligla ist-iisto diismoys bilor.

Dars vosaitindo 0z oksini tapan giris vo eloco do 1, 2, 3,
5, 11, 12, 13, 21, 29 sayh laboratoriya islori dos. E.B.Forzo-
liyev torofindon, 4, 7, 10, 20 sayh laboratoriya islori dos.
M.H.Moharromova torofindon, 6, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28
sayll laboratoriya islori bas miiollim G.M.Nosrullayeva toro-
findon, 8, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20 sayh laboratoriya islori
iso miiollim M.R. Yusifova torofindon yazilmisdir.

Qeyd edok ki, milliflor qrupu torofindon tortib olunan
“Konserv vo qida konsentratlarmm texnologiyasr” adh bu dors
vosaiti, Azorbaycan dilindo yazimis ik kitabdwr. Mohz buna
goro do kitabm tortib edilmosindo miioyyon terminoloji qlisur-
lar movcud ola bilor. Bildirmok istoyirik ki, kitabm tortibatmda
qarsillasdigmiz  qiisurlar  haqqmnda  bildirocoyiniz  biitiin  tonqidi
geydlor, midlliflor torafindon momnunluq hissi o qobul edilo-
cokdir vo bu geydlor, kitabm sonraki nosrlori zamam miitlq
nozars almacaqdrr.

Olaqga: elsevar60@rambler.ru
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LABORATORIYA iSi Ne 1. LABORATORIYA
ISLORININ YERINO YETIRILMOSI
QAYDALARI

1.1. UMUMi MUDDOALAR

Laboratoriya tocriibolorini  yerino  yetirorkon, tolobalor
miixtolif kimyovi reaktivlorlo isloyir, miixtolif i§ prinsipino vo
konstruksiyaya malik elektrik cihazlarn vo avadanhqglarindan,
hom¢inin qaz plitolorindon istifado edir, buna goro do tolobo-
lordon is zamam xiisusi diqqgat, soligo vo ehtiyat tolob olunur.

Laboratoriya tocriibasinin  yerino yetirilmosino baslan-
mazdan ovval, tolobolor laaboratoriyada asimis “tohliikosizlik
texnikast qaydalar’”” io tams olmahdwrlar. Bundan basqa,
mosgolo  prosesinds, laboratoriya isinin gedisi zamam, onlar
mosgoloni aparan miidllim torofindon sifahi tolimatlandiriliriar.

Asagida sadalanan qaydalara riayst edilmosino goro
tolobolor nizam-intizam mosuliyyoati dagtyrr:

1. Tolim kegib, is gaydalari, alot, mexanizm, zohorli mad-
dolor ilb davramss qaydalari, ilkin tibbi yardmmn gostorilmosi vo
laboratoriya avadanliglarma qulluq qaydalart ilo yaxmdan ta-
nig olmag;

2. Tolim hagqda molumatlar1 qeydiyyat jurnalna daxil et-
mok;

3. Iso baslamazdan owval tapsiriq vo analiz metodlar1 ilo
tanis olmaq. Elektrik kabellorinin vo alotlorin  texniki vaziyyo-
tini Vo sazh@mi isi icra etmok Uiclin yararh olub-olmadigm
yoxlamag;

4. Kimyavi reaktivlorlo isloyarkon, bu reaktivlorin olin
dorisino  diigmosine yol vermomok, ol ib Uiz vo gbzloro toxun-
mamaq, qida qobul etmomok, isi basa ¢atdrdigdan sonra miit-
loq ollori tomiz yumaq lazimdir;



5. Kimyovi reaktivlori, dadna baxmaqgla yoxlamaq yolve-
rilmozdir, ¢iinki bu hal, msann zohorlonmosi ilb noticolono
bilor;

6. Biitin maddolori iyloyorkon son doroco ehtiyath olmaq
lazmdr. Kimyavi reaktiuvlori, mehlullart vo digor mayesokilli
mohsullari, boru iizorno oyilmodon vo dds qofosi o tam nofos
almadan, gab1 burun soviyyesindo vo burundan 35 — 40 sm ire-
lido saxlayaraq, olin horokoti o maye buxarlarmi vo ya qazlar
0ziino torof istigamotlondirmoklo 1ylomok lazimdir;

7. Igorisindo hor hansi bir madds gaynayan vo ya maye
tokiilon boru tizorino oyilmok olmaz, belo ki, oks togdirdo maye
sigrmtilar1 goézlora vo iz dorisino diiso bilor;

8. Cokiintilii mayelorin qizdrilmast zamam koskin ehti-
yath olmaq lazimdr, belo ki, c¢okiintiinlin maye ib birlikdo
qabdan ¢xxmasi vo onlarm bu isi icra edon ig¢inin olloring vo
liziino diismosi hadisasi bas vers bilar;

9. Hermetik bagh gablarda mayelorin (vo ya suyun) qizdr-
rnmasi vo ya soyudulmasi goti qadagandr. Homg¢inin, qaynar
maye doldurulmus kolbam tixacla hermetik baglamaq olmaz;

10. Ugucu madddoalords (efir, benzin, aseton vo s.) vo qati
tursularla miitlbq sorucu skafin daxilindo vo yanar alovdan xey-
i uzag mosafods islomok lazmdr. Odun algmasi bas verdiyi
halda, onu miitlbq qumla sondirmek vo ya xiisusi Ortiikdon
istifado etmoklo basdrmaq lazimdir;

11. Isi sona catdrdiqdan sonra qalnus ugucu reaktiviori,
qati tursu vo qolovi qahglarmi ol-iiz yuyana tokmok olmaz. Bu
tip qaliglar igiin kip baglanan xiisusi gablardan istifado istifado
etmok mogsodouygundur;

12. Tursulart vo zohorli reaktivlori agizla ¢okmok olmaz,
bunun iiglin xiisusi rezin armudcuq vo ya avtomatk damcto-
konlordon, eloca do xiisusi pipetlordon istifado olunmalidir;

13. Swilaraq saxlanlmis qaz sobalarmdan istifado et-
dikdo gazn tam alovla (gby alovla) yanmasmi izlomok lazim-
dr vo yanmamis qazmn otaga daxil olmas1 yolverilmozdir;
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14. Cihaz vo avadanlglarm siisodon hazrlanan hissolo-
rinin  sokiliib-yigimast zamam nodvbeti tohlikosizlk hadlorine
riayot etmok vacibdir:

— kigik diametrli siiso borular1 yalniz yiyalorlo vo ya siiso-
koson xiisusi bigaqlarla kosdikdon sonra, ollori dosmallarla qa-
bagcadan miidafio etmoklo smdirmaq lazimdir;

— sliso borulart tixaclara vo ya rezin borulara daxil etmok
(kecirtmok) {iclin ovvolcodon su i, qliserinlb vo ya vazelink
yagla sliso borunun xarici hissosini vo rezin borunun vo ya
tixacdaki doliyin daxili qmiqlarmni islatmaq lazimdir;

— nazik divarh borucugu txacla Ortorkon, onu bogaznin
yuxari hissosinin tixaca daha yaxmn hissosindon tutmaq la-
zimdr, bu zaman ollor dosmalla biiriinmolidir; kolbam ovucda
saxlamagla tixacla baglamaq olmaz — bu kolbann smmasi vo
dorin kosiklor omolo gotirmesi ilo naticolons bilor.

15. Sentrifuiqa ilo isloyorkon onu igo salmazdan Onco, oks
voziyyotlordo  yerlosdirilmis  stokanlarm tarazlasdmriimasmi  yox-
lamaq vacibdir (onlarn ¢okisi toqribon eyni olmahdr), yalnz
bundan sonra sentrifiqa kamerasmmn gqapagm kip baglamaq
lazimdr;

16. Elektrik cihazlarmdan istifado edilmoklo qoyulmus
smaq tocriibolorindo  elektrik cihazlarmmn qurulmasit vo isi haq-
qnda tosvirlrlo oks etdirilon i gaydalarma omol ediimosi
vacibdir;

17. Coroyana qosulmus voziyyotdo olan avadanhqlart
tomir etmok vo onlarm yerini doyismok qadagandir;

18. Laboratoriyalarda qaydalara vo tomizliyo riayot etmok
mosbhotdir. Is sona catdiqda yandmilan qaz vo elektrik plitolo-
rini sondirmok, qaz vo elektrik ¢ihazlarmn xotdon ayrmagq,
suyu baglamaq vo i§ yerini yi@isdirmaq lazimdir.

19. Laboratoriya isi ayaq tisto Yerino yetirilmalidir;

20. Isin yerino yetirildiyi saho tomiz olmal, laboratoriya
isinin  yerino Yetirilmosindo istifado  olunmayan osyalar masa
tizorindo olmamalidir;



21. Kimyavi analizlor tolimata uygun kegirilmolidir;

22. Kimyavi reaktivlorin saxlandigt qablarm {izorinds
miitlhq onlarin hazrlandig: tarix vo etiket olmalidir.

23. Is zamam ehtiyath olmaq lazmmdmr, unutmaq olmaz ki,
diggoatsizlik, soligasizlik vo reaktiviorlo Kkifayst qodor tanis
olmamag, badboxt hadisalorin bas vermoasine sabab ola bilor;

24. Yuyulmamis qablarlarda heg bir is gormok olmaz;

25. Yangm tohlikosizliyi ¢mismmn qarsismi tutmaq qoti
gadagandr, yangm tohliikosizliyi gusasindo torpag il dolu
olan qutu, yangmsondiiron, su Otiirticiisii, xiisusi kegonin ol
masi zaruridir;

26. Laboratoriya is yerino Yetirilbn zaman, tolobalor bir —
birinin diggatini yaymdrmamalidir;

27. Islomokdo olan laboratoriya avadanhqlarmi nozaratsiz
goymag Vo Yerino Yyetirmoys baslanilan isi yarmgiq saxlamaq
olmaz;

28. Is gdrmodon laboratoriyada bos — bosuna gozmok yol-
verimozdir.

29. Laboratoriyada xiisusi geyimsiz (xalat) vo bashqgsiz
(bone) islomok yolverimozdir;

30. Laboratoriyaya tist geyim vo digor osyalarla daxil
olmaq godagandr. Canta, bas geyimi vo digor osyalar xiisusi
ayrimis sahoys Vo ya masamn siyirtmeSinoe goyulmalidir;

31. Konar soxslrin laboratoriyaya daxil olmasi qada-
gandir;

32. Laboratoriyalarda soxsi gigiyena qaydalarma riayot
etmok mochurudur;

33. Laboratoriya xalatlarmm ciblorindo, is goriilorkon iti
Vo Kasici agyalarin saxlamasi yolverilmozdir;

34. Laboratoriyada yerino yetirilon is basa c¢atdiqgdan
sonra, laborator otag biitovliikdo saligoys salmmalidir.



1.2. HOYAT FOALIYYOTININ QORUNMASI

1. Tolim laboratoriyalarmda yangmsondiiran, keco, tor-
paq doldurulmus xiisusi gab Vo suyun olmas1 miitloqdir;

2. Elektrik naqillorinin  alovlandigt  zaman, sobokadon
elektrik coroyanmi sondiirmok lazimdir;

3. Yanacag mayebrinin alovlandigi zaman yangmson-
diiran, su, torpag Ve ya kega ilo sondiirmok lazimdir;

4. Kimyovi reaktivlori doldurmaq tgiin nozords tutulan
gablardan, eloco do smaq siisosi, miixtolif kolbalar va s.-don su
icmok Qoti qadagandr;

5. Efir vo spirti bir gabdan o biri gaba, elektrik sobasm-
dan 3 metrdon az olmayan mesafods bosaltmaq lazimdir;

6. Konservlosdirilmis niimunalori  organoleptik — giymot-
londirmoys moruz goymag Vs ya heyvanlara yem etmok olmaz;

7. Laboratoriya midirinin (rohborin) icazesi olmadan
tanis olmayan kimyovi maddolorin dadma vo ya lyino baxmaq
olmaz,

8. Laboratoriya miidirinin icazosi olmadan elektrik aca-
rm sobokays qosmaq olmaz;

9. Elektrik acarmi vo ya hor hansi bir elektrik cihazim
elektrik sobokasine qosmazdan Onco otrafdaki insanlar1 xobor-
dar etmok lazimdir;

10. Sentrifiqa qapaqdan basqa, dori lizlik vo ya diger
tsuldan istifado etmoklo qorunmalidir;

12. Yag Olgon zaman, yagolgoni salfeto biikiib 6ziindon
Vo otrafdakilardan uzanan qol mosafasinds, oliizyuyan, gab vo
ya kasanmn tizorindo tutmaq lazimdir;

13. Xlorlu ohonglo is zamam qoruyucu respirator va ya
nom cuna sargidan istifado edorok, ohongi ehtiyatla suya bo-
saltmaq lazmdir;

14. Hoftodo 1 dofo laboratoriyada sanitar tomizlomo giinii
toyin etmok lazimdr. Laboratoriyanm iimumi sanitar-gigiyenik
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voziyysti, bu trip laboratoriyalara qoyulan toloblori tam tomin
etmolidir.

1.3. $USODON HAZIRLANMIS LABORATORIYA
LOVAZIMATLARI iL® IS QAYDALARI

1. Laboratoriyada istifado olunan siiso qablar diggatli rof-
tar tolob edir, onlarla ehtiyatlh davranmaq lazimdir;

2. Sisodon hazrlanmis laboratoriya lovazimatlar1 (kolba,
smaq siigosi, damcitokon, borucuglar v s.) ilo i zamam onlari
bork sxmaq olmaz;

3. Stokan, kolba, smaq siisasi Vo s. laboratoriya gablarm-
da olan mohlul vo ya maddolori siiso ¢ubuqla qarisdiran zaman,
ehtiyatla horokat etmok lazmdr, bel ki, bu zaman siiso ¢u-
bugun gabm divarlarma doymomosine ¢alsmaq lazimdir;

4. Catlamis vo ya konarmda qmimis (qopmus) sahasi olan
sliso gqabdan istifado etmok goti qadagandr;

5. Olbri xiisusi oOrtiklo gorumadan va ya olcokdon isti-
fado etmodon siiso qrmtilarini yigmaq yolverilmozdir;

6. Kimyavi mohlullar iigiin gablar  kaskin isti va soyuga
dozimli deyil. Buna goro do owwalcodon qabi yaxalamadan,
icino isti su tokmok, Vo ya quzdmrims siso gaba dorhal soyuq
su tokmok olmaz;

7. lcorisindo tez alovlanan material olan gabi quzdirmaq
olmaz.

1.4. LABORATORIYA CIiHAZ VO
AVADANLIQLARINA QULLUQ QAYDALARI

1. Laboratoriyada istifado olunan cihaz, avadanlq vo va-
sitolori tomiz va islok Voaziyyotdo saxlamaq lazimdir;

2. Laboratoriyada istifado olunacag gqablarm yuyulmasi
tgiin 0.5 %-li kalsiumlagsmis soda mohlulundan va 0.2-1,0 %-li
kaustik soda mohlulundan istifado etmok lazimdir;
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3. Kolba, pipet, smaq siisosi, siiso Stokanlar vo s. iigq su
ilb yaxaladiqdan sonra xrom qargignin icino Salmmal, firca
Vo 0.5 %-Ili soda mohlulu ilo yuyulmal vo bundan sonra kran-
dan gobon adi axar su vo daha sonra distillb edilmis su ilo ya-
xalanmal, quruducu sobada qurudulmaldr. Bu proseslordon
kecirilon  lvazimatlar yalniz  soyuduldugdan sonra yenidon
istifado  edilmok tigiin yarali olur;

4. Xrom qarigigm hazrlamaq Ugiin 0,5 litr sulfat
(H2SO4) tursusuna (sxhq 1,810-1,840) garisdrmaq sorti ilo 50-
60 gram kalium dixromat (xrompik) olava etmok lazimdir;

5. Laboratoriya gablarmn i¢ori divarlarmda qalan su
damcilar, bu gablarm yetorinco tomiz olmamasma dolalot edir;

6. Yagolgonlrin  tomizliyino  xiisusi  digqgat  yetirmok
lazimdir;

7. Yagolgonlorin tixaclarm isti su ilo yuyub, quru dosmal
ilb silmok lazimdir;

8. Areometrlori istifado etdikdon sonra onlarm yaxalan-
masi tigiin isldilon suyun istiliyi 30 °C-don az olmamahdur.

9. Areometrlori istilik cihazlarma yaxn saxlamaq olmaz,
¢linki, bu hal sonradan onladm doaqigliyine monfi tosir gostors
bilor;

10. Sid mohsullarmm analizi Ticlin texniki vo adi torazilor
tomiz yerso Vo quru miihitdo saxlanmaldr.Torozi, mikroskop
Vo basqa cihazlarm {iizorindon tozu yumsaq firca vo ya fla-
neldon olan salfet ilo tomizlomok lazimdir;

11. Sentrifiqam fasibli olaraq yaglamaq lazmdr; Ogor
sentrifiqanin  yagolconi smarsa onu dorhal soda mohlulu va su
ilb yuyub, salfetlb qurulumaq lazmdir;

12.  Yagolgonlorin  tixaclarmi  yuyulub  tomizlonmomis
voziyyotdo (kovrok Vo gatlanug olur), giinos stialarmm altnda
Vo VYa islyan vaziyystdo olan istilik cihazlarma yaxmn saholor-
do, eloco do quruducu dolablarda (elastikliyini itirir) saxlamaq
olmaz;
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1.5. TERMOMETRLORDON ISTIFADO QAYDALARI

1. Temperaturu Slgmok {igiin yalniz islok voziyystdo olan
termometrlordon istifado etmok lazimdir;

2. Termometrlori quragdiran zaman maye siitununda bos-
lugun olmadigma omin olmaq lazimdwr, ogor boslug varsa onu
isitmo, soyutma Vo ya silkolomo yolu il aradan qaldirmaq
lazzimdr;

3. Termometrin istiliyi Olgiilon miihito (su, spirt, sid, yag,
mohlul va s.) salmma soviyyasi Vo onun maksimum &lgmo So-
viyyasi borabor olmahdr. ©gor termometrin {izorindo bel isa-
rolr yoxdursa, termometr mihito son sayila bolon bt')lmeoya go-
dor salnmahdwr. Istiliyi Olgiilon mihitin temperaturu 0°C-don
asagl olarsa, termometri miihito rezervuardan baslamaq sorti
ilb, ehtiyatla daxil etmok lazimdir;

4. Termometri futlyarmda (xiisusi gabda), saquli vaziy-
yotdo (vertikal) vo miioyyan godor oyimis vaziyyotdo, rezer-
vuar torofi asagi olmaq sorti il saxlamaq lazimdrr;

Termometrlo is zamam ehtiyath olmaq lazmdr, belo Ki,
onunla isloyarkon kaskin horokatlor etmok olmaz.
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LABORATORIYA iSi2. LABORATORIYA iSi
YERINO YETIiRILON ZAMAN TOHLUKOSIZLIiK
TEXNIKASI TODBIiRLORI

Umumiyyatl, biitin todris vo elmi-todqiqat laboratori-
yalarmda isloyorkon, hor bir ehtiyathliq todbirino riayot olun-
mahdr. Ciinki, hor hansi {izvi birlosme bu vo ya digor deracodo
zohorli tosiro malik ola bilor.

2.1. ASAN ALISAN VO PARTLAYICI XASSOYO
MALIK MADDOLORLO IS

Laboratoriyada asan alsan helledicilbrdon, o cilimlodon
efirlor, spirtlor, benzol, aseton vo s. kimi maddslordon tez-tez
istifado etmok lazim golir. Bu cilir maddslorl isloyorkon ¢ox
ehtiyath olmaq lazmdw. Ciinki, onlarm buxarlart asanlqla
alsr. Buna goro do asagidakilar1 yadda saxlamaq zoruridir:

1. Asan alsan vo partlayict xassoloro malik olan maddoe-
lori alovun vo qizdirrici cihazlarm yaxmhignda vo ¢ox isti yerdo
saxlamaq olmaz.

2. Bu tip maddolori agiq alovda, tor iizorindo alovun ya-
xmhgnda, ya da aciq gablarda qzdrmaq moslohot gOriimiir.
Yalniz oks su soyuducusuna malik su hamammnda quzdrmaq
olar.

3. Asan ahlsan vo partlayic1 xassolor dastyan meohsullar ti-
xacla kip baglanmis nazik divarh qablarda saxlamaga icazo
verimir. Belo maddolori xiisusi reaktiv qablarmda saxlamaq
tovsiyo olunur. Efirlori iso igorisindo kalsum xlorid olan vo
txacla baglanan gabda saxlamaq daha moqsodouygundur.

4. Tosadiifi tullanmus vo tam sOndiiriilmomis Kkibritdon
yangm bas vermomosi liciin tez alisan maddslori kanalizasiya
sistemino, zbil iiglin ayrimis vedro vo ya yesiklora tokmok
olmaz.
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5. Igorisindo asan ahsan vo partlayic1 xassoyo malik mad-
do olan cihazlar1 (mosolon, soyuducular, kondisionerlor vo s.)
s6kmozdon ovval yaxmhqda yerlogon elektrik vo qaz lampa-
larm1 sondiirmok lazimdir.

6. Gostarilon maddolerl isloyarkon distillo prosesini qa-
bm igorisindoki madds quruyuncaya qodor gparmaq olmaz.
Ciinki onlarm bir ¢oxu (efir, dioksan vo s.) quzdmildiqda vo ha-
va ib tomasda olduqda, asanhqla alisan vo partlaya bilon pe-
roksid birlosmolor omelo gotirir.

7. Efiri vo digor asan ahsan maddolori metallik natrium
tizorindo qoyarkon, distillo kolbasm su hamammnda qzdirmaq
olmaz. Distilloni qum hamaminda aparmaq olverislidir.

8. Laboratoriya holledicilori (dioksan, efir tetrahidrofuran
vo s.) istifado etmozdon ovval, onlarm torkibindo peroksidlorin
movcudlugunu yoxlamaq lazimdur.

2.2. EFIRLORLO IS ZAMANI
TOHLUKOSIZLIK TODBIRLORI

1. Efirlor qaranliq, sorin yerdos saxlanmalidir;

2. Efirlordon istifado edilmoklo yerino yetirilbn labora-
toriya islori misllimlor torofindon el kegirimolidir ki, tolo-
balor reaktivloralo tomasda olmasmlar;

3. Efirlordon istifado edilmoklo yerino yetirilon laborato-
riya tocriibolorini sorucu dolabda, qazlagsmann qarsisi alnaraq
hoyata kecirmok lazimdr. Mohlulun yaxmhqmnda odun vo ya
elektrik-istilik cihazlarinin olmasi qoti qadagandrr;

4. Dietil efiri, etilasetat vo basqa alisqan vo ya tezalsan
mayelori ac¢iq odun, alovun yannda vo agiq qablarda qizdir-
mag olmaz. Nozoro almaq lazmdr ki, ugucu orqank mayelor
agiq alovun olmadig halda belo, isti Sothin istino diigon zaman
alovlana bilor;
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2.3. TURSULAR, QOLOVi MOHLULLARI
VO DiGOR ZOHORLI KiMYOVi BIRLOSMOLORLO
DAVRANIS QAYDALARI

Laboratoriyada isloyon hor bir soxs lazimi lizvi birlogsme-
lorin toksiki (zohorli) xassolorini yaxsi bilmoli vo oziyyst c¢okon
yoldagma tocili yardim gostormoyi bacarmaldwr. Zohorli vo
asmdmrict tosiro malk olan maddolorl isloyorkon, asagidaki
qaydalara riayat etmok zoruridir:

1. Laboratoriyalarda oleyhqaz, qoruyucu iiz oOrtiklori vo
g6z eynoklori olmahdr. Cox tohlikoli maddolorlo (mosalon,
brom, qati sulfat, xlorid, nitrat, fosfat, sirko tursular1 vo s.) ye-
rino  yetirilon laboratoriya islori, mitlbq miollimin  vo ya
laborantin nozarsti altnda aparimalidir;

2. Biitiin gati tursular (sulfat, nitrat, xlorid, fosfat, sirko
tursulart vo S.), kaustik soda vo basqa reaktivlor olan tutumlari
gapah qutularda, Sobstlrdo va ya tocrid olunmus (hammnmn
daxil ola bilmodiyi) yerlordo saxlamaq lazimdir;

3. Zohorli, yanar qaz vo buxarlarla is apararkon sorucu
dolabdan istifado olunmasi mocburidir;

4. Tursularm vo golovilerin istiraki ilo yerino yetirilon bii-
tin iglorin  qoruyucu eynoklordon vo maskalardan istifado
olunmaqla goriilmosi zoruridir. Tursu vo qolovilori sifon vo pi-
petloro agizla sorularaq doldurulmasi yolverilmozdir. Bu moq-
sodlo  xiisusi rezin armudcuglardan istifado  etmok  tOvsiyo
olunur;

5. Natrum vo kalum gqolovilorinin suda holl ediimosi za-
mant qoruyucu eynoklordon istifado olunmahdw. Qolovilor
suya az-az hissalorlo olave edimolidir, onlarm pargalart ol ilo
deyil, laboratoriya lovazimatlari ilo gotiiriimolidir. Ciinki,
yeyici qolovilor vo onlarm mehlullar, homginin  metallarm  al-
kozolyatlar1 doriyo vo selkli qisaya diisdikdo agr kimyavi
yaniglar bas vertr;
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6. Vakuum — eksikatorlarda suuducu maddo kimi sulfat
tursusundan istifado etmok olmaz. Ciinki xota noticosindo ek-
sikator partlayarkon, onun igorisindoki sulfat tursusu isloyon
soxsin Ustlino diisdiikdo dohgotli yamq omolo golo bilor;

7. Fliorit tursusu ilo iglor xiisusi qabda vo sorucu skaf
altmda apariir. Bu halda miitlbq rezin olcoklor, qoruyucu ey-
noklor vo yaxud respiratordan istifado etmok mocburidir;

8. Xiisusi tohliikoli vo ¢ox zohorli maddolor qrupuna
monsub olan brom, metallik natrium, metallk civo vo basqalar
b isloyarkon daha ehtiyathh olmaq lazimdir;

9. Brom yalniz cilalanmis tixaca malik, qalndivarlh gab-
larda, sonuncular iso igorisindo qum olan metal yesikloro yer-
losdirilmakla, sorucu dolab altnda saxlanilmalidir;

10. Brom selikli qisalara giiclii tosir etmoklo, dori iizorino
diisdiikdo ¢otin sagalan, bozi hallarda iso he¢ sagalmayan
dohgotli yaniglar omolo gotirir. Bromla yerino yetirilon biitiin
islor sorucu dolabda rezin olcoklor, qoruyucu eynoklor vo res-
pirator taxmaqla apariimalidir;

11. Icorisindo brom olan gabi yalnz qum yerlosdirilmis
hamamlarda vo kasalarda bir yerdon basqa yero aparmaq olar;

12. Damc1 qifinda brom tdkorken kranm hermetikliyini
yoxlamaq lazmdr. Yoxlamani efirlo aparrlar. Damci qifinn
krant kip olmadiqda, kéhno yaglamam konarlasdrr, onu fosfat
tursusu ilo yaglayirlar;

13. Metallk natrum vo kalumun su vo hallogen torkibli
birlosmolorlo tomasda olmasma icazo verimir. Natrum vo ka-
lumla biitiin islor qoruyucu eynoklorly, agiq su xotlorindon, su
nasoslarindan vo digor su monbolorindon uzaqda aparimalidir;

14. Metallik natrium gqalndivarh sliso qablarda susuz
kerosindo, yilkksok temperaturda, qaynayan inert (tosirsiz) kar-
bohidrogen vo yaxud da transformator yagmmn altmda saxla-
milr.  Igorisindo natrium olan bankalar mantar txacla bagla-
nimah vo metal hamama vo ya qumlu yesiya yerlosdirilmo-
lidir;
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15. Metallk natrimu bankadan masa (pinset) vasitosi ilo
gotiirlirlor. Onun lazmi miqdart quru ag kagiz vo ya siizgoc
kagizn lizorindo bigagla kosilir vo yenidon stokandaki susuz
toluol, ksilol vo ya miitloq efir altma yerlosdirilir;

16. Siizgoc kagizn lizorindo kosiimis metallk natrium par-
cast tomizlonir, silizgoc kagzmm voroqlori arasmda sxmaqla
kerosindo qurudulur vo dorhal reaksiyaya daxil edilir;

17. Analiz qurtardigdan sonra metallk natriumun qahg-
lar1 ehtiyatla bankaya toplanr. Ustiindo natrium kosilon siizgac
kagzi, natriumla reaksiya aparilan qab natriumun qalglarmmn
mohv edilmosi tiglin etil spirti, yaxud metil spirti ilo iglonir;

18. Natrumun qahglarmi su loyonino vo zbil yesiyino
tullamaq qoti qadagandrr. Igorisindo natrium olan reaksiya qab-
larmm yalniz hava vo qum hamamlarmn komoklyr io qiz-
dirrlar;

19. Saquli halda quragdmriimis su soyuducusuna malik
cihazlarda metallk natrumla i3 aparmaq moslohot goriimiir.
Twxac hermetik olmadiqda soyuducunun xarici sothindo kon-
densloson su damcilarmm kolbaya diigmosi Uiclin  forstosun
komokliyi ilo soyuducu nisboton meyilli formada qoyulmalidir;

20. Mono- vo polihogenit alkillorin, karbonil birlogmelo-
rinin, tursularm, spirtlorin  vo  nitrobirlosmolorn - qurudulmasi
ticlin metallik natriumdan istifado etmok olmaz;

21. Laboratoriyada yaliz 3 giinlik ehtiyac normasi miq-
darmda tursular1 saxlamaq olar.

22. Tursular vo golovi mohlullart ilo is zamam, su, igmoli
zoif soda mohlulu, siid vo bor tursusu ehtiyat1 tutulmalidir;

23. Tursular vo golvi mohlullart kogiironds vo ya bir
gqabdan o biri gaba bosaldanda miitlbq rezin olcoklor, Onliik,
¢okmolor vo qoruyucu gozlikdon istifado olunmalidir;

24. Tursular vo Qolvi mohlullar doldurulmus tutumlar
goruyucu qutu Vo ya sobatsiz dasimaq yolverilmozdir;

25. Qati tursular1 durulasdran zaman lazm olan suyun
miqdarmi  6ncodon Olgiib  hazirlamaq  lazmdr.  Durulagdirma
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yerino yetirildikdo iso todricon tursu suyun tizorine olave edil
molidir. Tursunun {izorine suyun slave edilmosi qadagandrr;

26. Tursunun durulagdridiyi nazikdivarh tutum,  Soyuq
su il dolu gabm i¢ino qoyulmalidir;

27. Tursulart bir qabdan o biri qaba bosaltmaq tgiin si-
fondan vo ya basqa alotdon istifado olunmalidir;

28. Sulfat tursusunu durulagdmimasi yalniz tocriibali
laboratoriya iscisine hovalo olunmalidir;

29. Yag Olcon zaman tursu yalniz dozalasdmicidan isti-
fado edilmokl oSlgtimolidir;

30. Yagolgani silkolbyan zaman salfets bikkmok gorokdir;

31. Laboratoriyada analiz aparilan zaman iglonmis tursu-
nu ayrica gaba toplamaq lazimdr, kanalizasiyaya tokmok goti
qadagandrr;

32. Kaustk sodam vo ya basqa kimyavi maddolori  xir-
dalayan zaman ehtiyath olmaq vo dorinin, alotlorin  vo ya geyi-
min tizorine diismomosine g¢alsmaq lazimdir;

33. Zohorli maddslorin istiraki ilo yerino yetirilon biitiin
islori sorucu dolab olmadan hoyata kegirmok olmaz;

34. Tistilbnon sulfat, xlorid vo ya basqa tursulari yalnz
burunu tonzif vo gozlori eynokl baglayandan sonra bosaltmaq
olar;

35. Natrum pargalarmi bos kolba vo gqablara qoymaq
olmaz. Xarici hissosi ag hidroksid vo soda tobogosi ilo Ortiilmiig
natriumu  kalsium xloridlo qarisiq salmaq olar. Qaba su tok-
diikds partlayis bas vero bilor;

36. Dimetilsulfat, kicikk molekul ¢okili tursularm xlor an-
hidridlori, azot-4 oksid, lizvi sianidlor vo s. kimi maddalorl bii-
tiin islor yalniz sorucu dolabda vo olcok geyinmoklo aparima-
Idir;

37. Igarisinda civa olan biitiin cihaz va avadanliglar siniys
yerlosdiriimolidir.  A¢iq sokildo olan civoni miitloq xiisusi qa-
pall gablarda saxlamaq lazmdr. Civoni kanalizasiya sistemino,
vedroyo vo s. tokmok moslhot goriilmir. Biitiin tullantilar
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tixacla baglanmis xiisusi, qaln divarh siiso bankalara toplan-
maldrr;

38. Fenollarla, halloid nitrobirlogmolorlo, doymanus kar-
bonil birlosmolorlo, doymamus tursularla, alifatk hallogen
ovozli tursularla, hidrazinlor vo s. birlosmolorlo is apararkon
miitlq olcok vo qoruyucu eynoklordon istifado olunmahdir.
Ciinki, bu tip birlosmolorin goxu selikli gisalar1 qiciglandirr vo
dorido yaniq omolo gotirir.

2.4, SULFAT TURSUSU ILO IS ZAMANI
TOHLUKOSIZLIK TODBIRLORI

1. Sulfat tursusu yagltohor soffaf mayedir. Laboratoriya
havasmda sulfat tursusu buxarlarmm icazo Vverilon konsentra-
siyast 1.0 mg/m?- dur.

2. Tursular1 txacla kip baglana bilon siiso banka va ya
balonlarda saxlamaq lazimdr. Tursularm tosir gostora bilocayi
materiallardan hazrlanmig qablarda onlarm saxlanmasi yolve-
rilmozdir;

3. Tursularm qablasdridigi tutumlart ki nofor  vo
Sobatlords ya da taxta barmaqliqda aparmahdir;

4., Tursunu br gabdan o birismo tokmok tigiin xiisusi
nasosdan Vs ya siizgocdon istifado olunmalidir;

5. Qatt tursulardan istifado etmoklo is aparan zamam miit-
loq gozlik, rezin olcoklor, xiisusi ayaqqabilar, onliik va respi-
ratordan istifado olunmalidir.

6. Qati sulfat tursusu orqganik birlosmolori karbonlasdirr,
nofos borusuna Vo ag ciyarloro koskin qiciglandirici tosir gos-
torir, daxili orqanlar1 zodoloyir, dori sothindo yaniglara sabab
Olur. Dariyo diison zaman tocili olaraq ¢oxlu migdarda su ik

yumaq lazmdir;
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2.5. NITRAT TURSUSU iLO IS ZAMANI
TOHLUKOSIZLIK TODBIRLORI

1. Nitrat tursusu ilo isloyon zaman miitloq Xiisusi geyim
Vo olcoklordan istifado olunmahdr. Hotta saglarm xiisusi pa-
pagn (bone) altmda gizlodilmosi tolob olunur;

2. Tursunu hor hansi bir gaba tokon zaman onun Soviyyo-
sini tayin etmok iiglin gabm i¢ino baxmaq goti qadagandr;

3. Maye azot dori fizorino diisorkon, dorini tez bir
zamanda coxlu miqdarda axar Su ilo yumaq lazimdir;

4. Qati nitrat tursusu tutumu 2 litrdon ¢ox olmayan, agz
cilalanmis tixacla Ortiilo bilon qalndivarh siiso qablarda, so-
rucu dolabm i¢indo, xiisusi qoruyucu (xarici) taranmn i¢indo
saxlanmalidir;

5. Tustilbnon nitrat tursusu olan qablar xiisusi paslan-
mayan, poladdan hazirlanmig taralarda saxlanmalidir;

2.6. SIRKO TURSUSU iLO IS ZAMANI
TOHLUKOSIZLIK TODBIRLORI

1. Sirko tursusu rongsiz, xarakterik koskin qoxuya va turs
dada malik, higroskopik, suda limitsiz miqdarda holl olan, bas-
ga holledicilorlo garisa bilon mayedir. Sirko tursusunda organik
birlosmolori vo gazlar da holl etmok igtidarina malikdir;

2. Sirko tursusu ib is zamam fordi midafio vasitolo-
rindon (qaz sleyhino filtrloyici maskalar) istifado olunmalidir;

3. 30,0 %-don ¢ox qatiiga malik sirko tursusundan istifa-
do etmoklo yerino yetirilon biitiin iglor sorucu dolabda hoyata
kecirilmalidir.
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2.7. YANIQLAR, ZOHORLONMOLOR VO BODBOXT
HADISOLOR ZAMANI iLK YARDIM

Yuxarida geyd edildiyi kimi, laboratoriya islori ilo olagosi
olan hor bir kos bu vo ya digor bodboxt hadiso zamam oziyyot
¢cokon yoldasma ik yardim gostormoyi bacarmahdwr. Mohz
buna gbro do o, asagida geyd olunanlar1 bilmolidir:

1. Bas veron kosimolor zamam yarany, yod vo ya hid-
rogen peroksidin 3,0 %-1li mohlulu i tomizloyirlor;

2. Istiiklo yanma hallari bas veron zaman yanmus yeri,
kalium-permanganat mohlulu vo ya etil spirti ilo yumaq va-
cibdir;

3. Dari lizorino qati tursular diisdikdo yanmug yeri su ilo
yumaq vacibdir, sonra iso zoif natrum bikarbonat vo ya
ammonyak mohlulu ib tomizlomok lazimdir;

4. Ogor dori lizorino natrium golovisi dlismiisdiirso, dorhal
zodolonmis yeri axar su ilo yaxsica yuyurlar, sonra iso durulas-
dirlmis sirke tursusu ilo tomizloyirlor;

5. Laboratoriyada ik tibbi yardim cantasmmn olmasi
miitloqdir;

6. Tursunun dori lizorine diigdiiyii zaman, cold dori {izo-
rini awalco axar bol su ilo, sonra iss 0,5 — 2,0 %-li natrium
hidrokarbonat mohlulu ilo yumaq lazmdir;

8. Qolbvi mohlulu vo ya tursu gozo diigon zaman, vaxt
itirmodon su ilo gdzii tomiz yumaq, sonra iso tursunu 0,2 %-li
soda mohlulu il neytrallagdrmaq lazimdir; g6z diison golovi
mohlulunu isa 0,2 %-li bor tursusu mohlulu ilo neytrallagdir-
maq olar;

9. Isti suyun buxarlarmdan yaranan yaniglari 96,0 %-li
etil spirti (CoHsOH) vo ya 1,0 %-li kalium permanganat moh-
lulu i islatmaq lazimdir;

10. Tursu ilo zohorlonmo zamamni siid, unlu su, buzlu su
icmok lazimdr. Qolovi mohlulu io zohorlonmo zamam iso siid,
3,0 %-L siid tursusu, sirkoli su icmok lazimdwr. Zohorlonmolor
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zamant ikin tocili tbbi yardm gOstorildikdon sonra zororgo-
koni miitlhq tibb montogesine vo ya xostoxanaya catdirmaq
lazzimdr;

11. Kosik vo ya basga yaralanmalar zamam siiso vo ya
digor zodoloyici vasitoni zodo yerindon ¢ixarmaq vo zodolonmis
yeri yod vo ya etil spirti i islodikdon sonra tonziflo sarmmaq
lazzimdr;

12. Daha ciddi zodoalor zamam tibb montogosine miiraciot
etmok vacibdir;

13. Yiksok qatiiga malik olan tursu vo ya golovi mohlul-
lart ilo zohorlonmo hah bas verdiyi zaman modoni yumaq
olmaz.

14. Tursu ilo zohorbbnmo zamanmi qolovi gatimis mohlul,
golvi mohlulu ilo zohorlonmo zamam iso tursu olave edilmis
hor hans1 bir mohlul igmok olmaz.

1. Yingll termki yaniqlar zamam dorini spirtlo yumal,
sonra 159 gliserin vo ya vazelinlb yaglamaq moslohot goriiliir.
Cox giicli yanglar oldugda isa, yanmus hissoni qati Kkalium
permanganat mohlulu vo spirtlh yuduqdan sonra, onu yaniq
oleyhino mazla (mesalon, sulfidin emulsiyasi) yaglayrrlar.

2. Brom tosiri i yaniq olduqda, dorinin zadolonmis his-
sosinin  ovvalco benzol vo ya spirtlo, sonra iso natrium tio-
sulfatin 10 %-1li mohlulu o yuyub simok lazimdir.

3. Bodono vo gbzo gati tursu mohlulu diisorss, homin yeri
ovvalco axar su i, sonra isa natrium hidrokarbonat mohlulu vo
yenidon su ib diqqgotl yumaq lazimdr. Yumaq tigliin 3 %-li
soda mohlulu da islodilo bilor.

4. Qati golovi mohlulu ib dorido yamq omolo golorso,
zado almug hissoni avvolco adi su ib yumaq, sonra 1,0 %-li sir-
ko tursusu mohlulu ilo, daha sonra isa 1,0 %-li borat tursusu va
ya 1,0 %-L sirko tursusu ib neytrallasdrmaq lazimdw. Am-
monyak demok olar ki, doriyo tosir etmir, lakin gbzo diisdiikdo
ciddi zodolonmoys vo hotta kor olmaga gotirb cxarr. Qolovi
vo ammonyak mohlullarmm g6z boboklorine diismesi xiisusilo
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tohliikolidir. Buna goro do bork golovini xrrdalayarkon, miitloq
eynok geyinmok moslohot goriiliir.

5. Maye fenol doriyo diisdiikdo 6z normal rongini aln-
caya godor agarmus hissoyo qliserin siirtiiliir, sonra iso adi su ilo
yuyulur vo qliserinlo isladilig pambiq, yaxud cuna (bint)
goyulur.

6. Bu vo ya basqa tosadiif noticosindo daxilo reaktiv qobul
edilorso, coxlu migdarda su qobul etmok moslohot goriiliir.
Tursu ib zohorlondikdo 1 stokan 2,0 %-li soda mohlulu, golovi
tosiri o zohorlondikdo iso, 1 stokan 2,0 %-li sirko tursusu, ya
da limon tursusu mohlulu gobul etmok mogsadsuygundur.

7. Ag ciyarloro xlor, ya da brom buxarlar diisorso, xeyh
miiddat orzindo etil spirti buxarlart ilo nofss almaq vo sonra
tomiz havaya ¢xmaq lazimdwr. Hom do hor hansi zohorlonmo
zaman oziyyot ¢okond siini nofos vermok moslohatdir.

8. Sarg vasitolori pambig, bint, molhom, mohlullar vo
tibbi preparatlar hor bir laboratoriya otaginda olverish vo
olcatan yerdo yerlosdirilon kicik apteklordo olmahdir.

9. Stiso borulan ehtiyatsiz aydikds, onlari vo eloco do ter-
mometrlori tixacm doliyino yerlosdirdikdo kosilmo vo yaralan-
ma hallari miisahido oluna bilor. Bu halda, siigo parcalarm
yaradan konar etmok vo yaranin konarlarmi yodun spirtdo 3,0
%-li mohlulu ilo dezinfeksiya etmok vo sonra zodslonm® yers
steril sarg1 qoymaq lazimdur.

10. Ciddi yaralanma, yamq vo zohorlonmo hallarmda ik
yardm gostorildikdon sonra hokim ¢agrmal, ya da oziyyot
¢cokoni ambulator miialicoyo - hokim montogosine gondormok
lazzmdr.

11. Yangn hadisosi bas verdikdo “Yangm var, komoyo
golin” deyo qiqraraq otrafda olanlar1 xobordar etmok lazimdir.
Laboratoriyalarda qaz kranlarmi vo elektrik cihazlarm osas
sobokodon ayrmagla yanasi, qoruyucudan sondirmoklo otaga
qazm vo elektrik enerjisinin verilmosini dayandwrmaq lazimdir.
Maddolorin hamusm alovdan uzaqlasdrmaqla, alovy odsondi-
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ronb vo ya qumla, eloco do yangn oleyhino odeyalla son-
dirmok lazimdir. Karbon qazh odsondiiron daha olverislidir.

12. Spirt, aseton vo s. kimi suda hall olan yanar maddolor
alisarsa, sondiirmok Ticiin sudan istifado etmok olar. Mebel
yandiqda da sudan istifade etmok olveriglidir.

13. Suda holl olmayan maddolor (mosolon, efir, benzol,
benzin, skipidar vo s.) yandigda alovu sondiirmokdon Otriisu
totbiq etmok olmaz. Bu halda noinki yangmmn qarsis1 alnacaq,
oksino o, siddotlono bilor. Belo voziyyotdo alovun istiino qum
tokmok, yoni hava axmmm daxil olmasmmn qarsism almaq
moqsadi o onu asbest materialla 6rtmok vo odsondiiron vasito
b sondiirmok mogsodouygundur.

14. Isloyon soxsin paltari yanarsa, o, gagmamal, oksino,
miimkiin godor doziimli vo soyuqganh olmaldwr. Zorsr¢okonin
istiino kifayot qodor vo tozyiq altnda su tokmoli, onu olverigh
vo gormoli yerdo uzatmal, xalat, pencok, brezent, yun, ya da
keco odeyalla biiriimok lazimdr. Alov tamamilo sonono qodor
0, odeyaln igorisindo qalmalidir.

15. Qolbvi metallarm istiraki o bas veron yangmlari su,
karbon qaz vo karbon — 4 — xloridlo sondiirmok olmaz. Bu
halda quru qumun totbiq edilmosi moslohatdir.

16. Karbon — 4 — xloridli odsondiirondon istifado etdikdo
buxarlarla, eloco do amolo golon fosgenlo ciddi zohorlonmo hal-
lar1 bas verir. Yangmndan sonra laboratoriyam lazimmnca hava-
landrmaq lazimdir.

17. Yangn bas verdikdo, demok olar ki, hanu biitiin vasi-
tolordon istifado etmoklo, yangmla mibarizoyo qalxmahdir.
Yangm sondiirmoklo mosgul olmayan soxslor laboratoriyani
tork etmolidirlor.

18. Dohsotli yangmn zamam dorhal yangn mahafizosi
novbotcisino, miiossiso  rohborliyino,  tohliikosizlk  texnikasi
lizro tolimatgtya, hokimo vo s. mosul soxsloro telefon vasitosi
b xabar verimolidir.
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LABORATORIYA ISiNe 3. “QURU MADDO”
ANLAYISI. MEYVO, GILOMEYVO VO TOROVOZ
XAMMALLARINDA HOLL OLAN QURU
MADDOLORIN REFRAKTOMETRIK USULLA TOYINI

Isin mogsadi: Meyvo, gilbbmeyvo vo torovoz kimi qida
xammallarmda vo eloco do hazr qida mohsullarmda refrakto-
metrlo holl olan quru madds miqdarmm, sokor sorbati mohlu-
lunun gatiigmn  (konsentrasiyasmm) toyin edilmosinin - Gyra-
nilmosi.

Material vo avadanhglar: Meyvo, gilomeyvo, torovoz
xammallart vo onlardan istehsal olunmus hazir mohsul niimu-
nolori; sokor sorboti mohlullar;; refraktometr; bigaglar; labora-
toriya xirdalayicist vo  siirtkoc, kimyovi stokanlar, fincanlar,
sliso cubuglar vo ya plastik kiitlbdon hazirlannus orsinlor,
filtrloyici kagiz vo ya cuna salfetlor, cuna, distillo ediimis Su.

Tapsinq: Tozo meyvo, torovoz vo ya gilbmeyvalords,
meyvo-gilomeyva plirelorindo, kompot sorbatindo, sokor moh-
lullarmda holl olan quru maddo migdarmi toyin etmoli. Kegid
omsallarmm komoyi ilo meyvalordo, torovozlordo vo gilomey-
volorda quru maddalorin ve sokorlorin migdarmi toyin etmoli.

Tapsmgm icrasi: Refraktometr vasitosi o meyvs,
torovoz vo gilbmeyvolordo quru maddolorin miqdarmi, mii-
robba, cem bisirorkon vo eloco do miixtolif meyve-gilomeyvo-
lordon kompot hazrlayarkon sokor sorbotmin konsentrasiyasm
(gatihgmi); quru maddolorin  konsentrasiyasma (qatiligma) goro
mohsullarm  bismosinin  sonunu; hazr mohsulda quru maddo-
lorin miqdarmi toyin edirlor.

Hall olan quru maddolorin toyini prinsipi mohsulun kon-
sentrasiyasindan asii olaraq isigm smma gostoricisinin  toyining
osaslanr. Refraktometrin gkalasit saxarozaya goro dorace-
lonmisdir. Buna goro do sokor sorbotindo refraktometrlo sokorin
faktiki konsentrasiyasmi toym edirlor. Qalan biitiin  hallarda,
mohlulda moéveud olan biitin - maddolorin  com  konsentrasi-
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yasm toyin edirlor. Kompot vo miirobbolorin sorbotlorindo so-
korlorin miqdarm nisboton doqiq miioyyan etmok olar, bel ki,
burada osason gokor mdvcud olur, digor holl olan maddslorin
qarsigl (tursular, mineral maddolor) oldugca azdr.

Meyva, gilbmeyvo vo torovoz xammallarmm — tozo sr
ximis  sirolorinds  sokorlordon basqa digor suda holl olan mad-
dolor do modvcud olur. Onlarm miqdart xammaln kimyovi
torkib xiisusiyyotlorindon asih oOlaraq miixtolif qiymotloro malik
olur. Buna goro do refraktometr wvasitosi ilo holl olan quru
maddalorin miqdarmi toyin edirlor, sokorlorin miqdarmi va ya
quru maddalorin com miqdarm (quru qalq) g¢evirmo omsal
larmm komoyi ilo togribon mioyyonlosdirmok olar. Refrakto-
metrin nozoro ala bimodiyi holl olmayan maddolor do quru
qahgin torkibino daxildir.

Sonayedo miixtolif markah refraktometrlor istehsal edilir.
Emal sonayesindo RPL-3 markah refraktometr daha genis
togokkiil tapmusdr. Miiasir zamanda qida mohsullarmm emal
b mosgul olan sonaye miiossisolorindo NRL markall universal
laboratoriya refraktometrlorino do tez-tez rast golmok olur ki,
onlarla RPL-3 markah refraktometrlorin is prinsipi eynidir.

[so baslamazdan ovvol distilo edilmis suya gors, 20 °C
temperaturda cihazn sifir néqtosinin temperaturunu yoxlayirlar
vo distillo olunmus Su vasitosi ilo iist vo alt prizmalarmn sothini
yuyurlar, sonra iso tomiz dosmal vo ya kotan salfet (ol silon) ilo
prizmalar,, tam quruyanadok silirlor. Damcitokon vo ya sliso
cubugun oridilib tomizlonmis sonlugu i Olglicli prizmanmn
sothino (alt kamera) iki — lic damci distillo suyu damizdrr vo
iist kameram baglayrlar. Ust kameranm poncorosine isiqlan-
diricmmn is1q stiasm istigamotlondirir vo okulyarh dostoyi asag
horokat etdirirlor. Horokoti o vaxtadok davam etdirirlor ki,
baxis sahosindo is1q-kolgs sorhodi gbriinsiin, torun carpaz iso
is19-kolgo sorhodi ilo {ist-listo diigsiin  (kosigsin). Ogor cihaz
diizglin tomizlonmisdirso, onda is1q-kolgo sorhodi vo carpaz,
quru maddolor skalasmm sifir bolglisii b uygun golmolidir,
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smma gostoricisi iso 1,33299 qiymotino borabor olmahdr. Bu
gostaricilordon konaragxmalar olduqda isiq-kolgs serhodini vo
tor c¢arpazim nizamlayict vint vasitosi o sifir  bolgilistine
uygunlagdmrirlar. Bunun {iglin  tonzimloyici vinti baglayan bor-
Kidici (txac) agilir vo agarla tonzimloyici vinti saga vo ya sola
o qodor firladrlar ki, isiq-kolgo sorhodi vo tor ¢arpazi quru
maddolor skalasmm sifir  bolgiisii o uygunlagsm. Tonzim-
londikdon sonra prizmalar1 quruyanadok silirlor.

Holl olan quru maddolorm miqdarm toyin etmok ({iciin
niimuno  hazrlayrlar. Orta niimuno Uglin  gotiiriilmiis niisxolor-
don dilimlor kosirlor ki, bunlart da xrdalayicilarda xirdalayir
vo ya sirtkocdo siirtiirlor, xrda gilomeyvalori (200-300 Q)
dilimlomodon  xrrdalayrlar. Alnmis  ozintini  soyle  qarngdir,
ondan 40-50 q aymrr vo bir nego (2-3) gat bikiimis quru
cunadan, sironi stokana siiziirlor. Tozo swilug sironi qarisdirir
vo sliso cubugun oridilib tomizlonmis sonlugu vo ya plastk
kiitlbdon hazirlannug  orsmlo, refraktometrin  alt kamerasmmn
tomiz vo quru prizmasma 2-3 damla todqig olunan materialdan
damizdirmr, Uist kamerami tez vo ehmalca baglayr vo dorhal he-
sablama aparrlar. Ogor iist kamera ehtiyatsizigla Ortiilorso,
onda siro damcilar1 otrafa sopalonor. Bozi hallarda baxig sahe-
sindo aydmn olmayan spektr goriiniir. Bu spektri kompensatorun
vintini firlatmaqla yox edirlor.

Hor niimuno {iclin Olgmolori 3-4 dofo tokrar edirlor vo hor
dofo sironi yaxs1 qarisdrlar. Hesabat molumatlarmdan orta
arifimetrik qiymot c¢wxartr. Tind rongo  boyanmis mohlullarda
holl olan quru maddolorin miqdary, oks olunan isiga goro miioy-
yonlogdirilir. Bunun ¢iin alt kameranmn poncorosni agr vo
isiglandiricmin isiq  siiast bu poncoroyo istiqamotlondirilir.  Ust
kamerann pancorasini Ortiirlor. Cihaz 20 °C istiliyo doracalon-
diyindon, todqiq edilon niimunodoki holl olan quru maddslorin
miqdarin1 bu temperaturda miioyyanlosdirmok vacibdir.
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Doyisilmoz sabit temperatur almaq TUglin alt vo (ist
kameralarm bir stutserino rezin boru geyindirir, digor stutsera
iso rezin borucuglarin komoyi ilo termostat birlosdirirlor.

Sonra, cihazdaki borucuglarda va stutserlordo su dovriy-
yosini yaradwrlar ki, bu da suyu lazmi temperaturadok quzdirr
vo soyudur. Ogor termostat olmadan isloyirlorso, onda termo-
metro goro temperatur gostoricisini qeyd edir vo asagidaki
cadvalo asason diizolisi miioyyan edirlor (bax: codval 3.1).

Cadval 3.1.
Refraktometr liclin temperatur diizolislori
Hall olan quru maddelorin Hall olan quru maddolorin
miqdart,% miqdari,%

© | 10-dok | 11-don | 21-don (: 10-dak 11-don | 21-don
E 20-dok | 30-dok % 20-dok | 30-dok
g Quru maddalerin tapilnug é Quru maddalorin tapilms
qE) miqdarndan ¢milmali, % e miqdarmdan ¢milmali,%
=
1 2 3 4 5 6 7 8
10 0,6 0,6 0,7 21 01 01 01
11 0,5 0,6 0,6 22 01 01 0,2
12 0,5 05 05 23 0,2 0,2 0,2
13 0,4 05 05 24 0,3 0,3 0,3
14 0,4 04 04 25 04 04 04
15 0,3 0,3 0,3 26 04 04 05
16 0,2 0,3 0,3 27 0,5 0,5 0,6
17 0,2 0,2 0,2 28 0,6 0,6 0,6
18 0,1 01 01 29 0,7 0,7 0,7
19 01 01 01 30 0,7 0,8 08

Misal 1: Alma sirosindo holl olan quru maddolorin miq-
dart 18 °C stk hoddindo toyin edilmisdir. Refraktometrin
skalasma goro 12,2 % notico almmusdr. Codvaldoki molumat-
lara goro diizolis 0,1 % toskil edir. Buna miivafiq olaraq, holl
olan quru maddslorin faktiki miqdart:

122-0,1=121%

29



12,1 % gostoricisino borabor olacaqdir.

Tozo meyvolordo, torovozlordo vo gilomeyvalordo holl
olan quru maddolorin vo sokorlorin imumi miqdarmi toyin et-
mok {igiin refraktometrdo miioyyon olunmus gostoricini 2-Ci
cadvoldo geyd olunan uygun omsala tutmaq lazimdir.

Refraktometrik gostoricilordon bozi meyvo vo gilomeyvo-
lrin  uygun  yetismosindo  keyfiyyot  qiymotlondirilmosine
kegmok {iciin omsallar asagidaki 3.2-cicodvoldo gostorilmisdir.

Cadval 3.2
Meyva va Sothin quru maddaleri Sakarlorin com
gilomeyva iiclin miqdari
Albali 1,01 0,62
(¢oyirdoksiz)
Mesa ¢iyaloyi 1,15 0,68
Krejovnik 1,18 0,72
Moruq 1,48 0,58
Qara garagat 1,30 0,56
Alma (toxum 1,14 0,8
yuvasiz)

Misal 2: Moruq sirasindo refraktometr vasitosilo hall olan
quru maddslerin migdarmm 9,5 %-o borabar oldugu miisyyon-
losdirilmisdir. Sokorlorin com migdarinm toqribi qiymsti:

9,5°0,58=55%

Quru maddalorin imumi miqdarinin qiymeti isa:
95°148=141%
qiymotino  barabor olacaqdrr.
Tolobolor analiz olunan meyvalor, gilomeyvolor, torovoz-

lor vo onlardan istehsal edilon hazr mohsullar {izro aldiglar
noticolori hesabat voraqlorindo qeyd edirlor.
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LABORATORIYA ISiNe4. QQHVONIN
ORQANOLEPTIK GOSTORICILORININ TOYINi

Qohvanin  keyfiyyoat gostaricilori  organoleptiki - qiymotlon-
dirilorkan, on owsl onun xarici goriinlisii vo rongi, sonra iso
dadi vo aromati (stri) yoxlanilir.

Cihaz vo avadanhglar: Texniki toroz, elektrik caydany,
300 ml-lik kimyavi stokanlar.

Isin gedisi: Qohvonin xarici gdriiniisinii vo rongini adi
0zlo baxmagla toyin edirlor. Bu zaman iyidiilmiis gohve nii-
munasini barabar qalnhgh toboage soklinde yayr vo eyni isig-
landrma soraitindon istifado edirlor.

Analoji olaraq, yiidiilmomis qohva donslorinin do xarici
goriiniisti vo rongi miisahido olunur. Bu zaman biitiin sathin bo-
rabor qovurulmasma, qohvayi rongs, donlorin sothinin parlag-
g1 vo bulantihgma, donin morkozindoki quzih tobagenin omolo
gelmosine  digget  yetirirlor. Ciy, tam qovurulmamis vo ¢ox
qovurulub yannmis donlrin méveudlugunu qeyd edirlor. Sonra
gohva danlorinin keyflyyatini toyin etmok tgiin onlar1 0,95 MNe-
li tordan kegon Olgiiloradok xirdalayirlar.

Qohvonin dadi vo aromati yoxlanlarkon, organoleptiki
giymotlondirilmo  Gsullarmdan istifado olunur. Belo ki, aromat
quru gohvadsa Vo (ohva ekstraktmda, dad iso yalz qohvo
ekstraktnda toyin edilir.

Qohva ekstrakti hazirlamaq {igiin stokana 10 qram (0,1
gram doqigliklo) tyiidiimiis gohva tokiir, oraya 200 ml gaynar
su olavo edir vo qarisi@i qasiqla garisdiraraq qaynama tempera-
turunadok quzdmr, stokann agzm qapaqla Ortir vo Yyakz
bundan sonra odun {izorindon gotiiriirlor. Daha sonra qarisigt
duruldur, c¢okiintiidon ayrr vo sonra dadmi vo aromatm
midyyanlosdirmays baslayrrlar.

Asagidaki dad galarlar1 bir-birindon  forglondirilir:  turs,
acragzbiiziici, sorab dadi, acitohor-turs, agizbiiziicii —turs, ¢ox
qovurulmus (yanmig) vo S.
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Qohva igkisindo normal qovurulmus gohve donlorinin
aromat1 qeyd edilir.

4.1. QOHVODO EKSTRAKTIV MADDOLORIN
MIQDARININ TOYINi

Qohvonin dad nailiyyatlori, onda ekstraktiv. maddalorin
(suda holl olunan) migdarca movcudlugundan asihidr. Qohvads
bu maddolorin  miqdar1 refraktometr vo ya sabit ¢okiyadok
qurumaqla, quru maddsloro hesablanma yolu ilo toyin edilir.

Cihaz vo avadanhgqlar: TexniKki torozi, elektrik sobasi, su
hamami, quruducu skaf, eksikator, 300 ml-lik siiso Stokan, 25
ml-lik damcitokan, 250-300 ml-lik konusvari kolba, 200 ml-lik
Olgii kolbasi, ekstrakti buxarlandrmaq dgtin 500 ml-lk ¢ini
kasa, 5 dogigalik qum saati, termometr, filtr kagz.

Isin gedisi: Ekstrakt hazrlamaq iiciin 10 gram gohvani
300 ml-lik Kimysvi stokana tokiir, oraya 150 ml gaynar distillo
suyu olava edirlr. Uzarino su olava edilmis gohveni gaynama
istiliyinadok qizdrrr vo 5 dagige orzindo qaynadirlar.

Qaynadildigdan sonra stokandaki kiitloni qif vasitasilo
200 ml-lik o©lgii kolbasma kegirirlor. Stokann divarmda ilisib
qalmis qgohvo hissaciklorini  distillo  olnmus su o yuyur,
kolbaya tokiirlor. Olgii kolbasma axar su altmda 20°C-dok so-
yudur va distillo suyu ilo 6lgii xattinedok doldururlar.

Kolbadaki kiitloni yaxsi calxalayr vo 2-3 daqiga orzinds
duruldurlar. Bundan sonra mayenin bir hissasini (toqribon 75-
100 ml) blizmolonmis filtrdon quru stokana vo ya kolbaya filtr-
loyirlor.

OWaslcodon ¢okisi molum olan ¢ini kasaya damcitokon
vasitosi ilb 25 ml filtrlonmis ekstrakt tokiir vo buxarlandirmad
iglin su hamamma qoyurlar. Buxarlandmildigdan sonra ¢ini
kasani ¢okiintii ilo birlikde 2,5 saat miiddatine quruducu skafda
yerlosdirirlor.  Nozors almaq lazmdr ki, bu zaman qurutma
temperaturu  90-95°C olmaldr. Qurudulduqdan sonra ¢okiintii
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kasa ilb birlikdo eksikatorda soyudulur, ¢okilir vo quru gahgn
kiitlosi miioyyanlosdirilir.

Ekstraktiv. maddolorin faizlo miqdart (X), quru madds
miqdarla hesablanmaqla asagidaki kimi toyin edilir.

_80'm
1-0,01-B

burada: m — quru galigin ¢akKisi, q;
B — gahvanin namliyi, %.

Refraktometrdon istifado etmoklo gohvods  ekstraktiv
maddolorin - miioyyanlbsdirimosi zamam cihazn prizmasi iizo-
rino bir neco damci gohvo filtrati tokiirlor Vo sonraki miioyyan-
lbsdirmo, quru madde migqdarmm refraktometrik  tsulla
midyyanlsdirilmasindsa oldugunun eyni kimi yerino yetirilir.

Ekstraktiv maddolorin  faizlb miqdart (X) asagidaki ton-
likdon istifado etmoklo hesablanir:

X =B-(A-B)-10°*

burada: A — 1,15-2 barabar olan amsaldir. Bu amsal ref-
raktometrls va qurutma metodu ilo ekstraktiv maddalaorin para-
lel tayin edilmasina asaslanan eksperimental yolla tayin edilir;
B-suyun sindirma gostaricisi;
10* — hesabat naticalorinin  tam vahidlarls
alimmasi ticiin olan amsaldr.
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LABORATORIYA ISI Ne5. QIDA KONSENTRATLARI
UCUN XAMMAL, YARIMFABRIKATLARIN SORF
NORMASINI VO HAZIR MOHSUL CIXARININ
HESABLANMASI

5.1. NOZORI HiSSO

Qida konsentratlarmm dad keyfiyyati, yalniz onun torki-
bino daxil olan komponentlorin dad keyfiyystlorindon asii ol-
mayb, hom do onlarm torkibindon vo migdar nisbatindon asi-
Idr. Ogor xammallar hazr mohsulun xisusiyystlori nozors
almmaqla diizgiin secilorso, onda qida konsentratlari homiso
yiksok keyfiyyatli olacaqdwr. Buradan aydmn olur ki, kon-
sentratlarm  reseptur  yi@mu  (xiisusilo nahar x6roklori  gida
konsentratlar1 {igiin) neco do bdyilk shomiyyat kash edir.

Qida konsentratlarmmn reseptlorini uygun Elmi Todgigat
Institutlarmn  vo  miiossisolorinin  laboratoriyalarmda isloyib ha-
zrlayrlar. Dequstasiya Nozarot Komissiyalart torafindon  se-
cimis resepturalar Ticarat vo Sohiyyo Nazirliklori ilo razlas-
drir vo yalniz bundan sonra sonaye sahosinin Bas Idarosi
torofindon tosdiq edilir.

Qida konsentratlarmm reseptlori, bir sra standart toloblori
tomin etmolidirlor ki, bu toloblor uygun odsbiyyat monbalo-
rindo (4) vo miixtolif sorgu kitablarmda oks olunur. Lakin elo
bir tolbb novii moévcuddur ki, bu nov tolobat, gida konsen-
tratlarmm  biitin  qruplarmm  reseptur  torkibi tortib  edilorkon
yerino  yetirilmolidir; reseptdo  mohsulun, xammallarm uygun
emalndan sonra miioyyonloson tomiz ¢okisi  gdstorilmolidir.
Belo ki, mosolon ikinci yarmali xoroklorin reseptlorinds  emal
edilmomis ¢iy yarmann yox, bisirilib-qurudulmus yarmanmn
cokisi gostorilir.

Texnoloji emal zamam xammal itkisi xammallarm sorf
normast i nazors ahnir.
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Resept torkibino goro xammaln migdar1 vo hor bir kom-
ponentin sorf normasi arasmdaki olago asagidaki borabarliklo
ifado edilir:

N=IT+R

burada: R — resept tarkibina goro xammalin migdar;
IT — uygun név xammalhn, istehsalatdak: itki va
tullantarinin migdari;
N — xammalin sarf normasidur.

Itki vo tullantlarm miqdart eyni xammal ndvii iigiin
miixtolif miiossisolordo sabit komiyyat deyildir. Adston o, stan-
dart mohsul Uiciin  miioyyon edilir vo standart gostoricilordon
Konaragixma vaziyyotindon asih olaraq doyiso bilor. itki vo tul-
lantlarm miqdarnn homginin, avadanhgm texniki vaziyystindon
Vo xammallarin segilmis texnoloji emal sxemindon do asihdrr.

Qida konsentratlarmm hor bir qrupunda itki vo tullant-
larm xarakteri miixtolifdir. Belo ki, yulafdan vo ya gargidahdan
qida konsentratlar1 istehsalnda tullantilar TUstiinliik togkil edir,
tobii gohvonin qovurulmasi zamam iso - qaz soklindo moévcud
olan donmoz itkilor.

Qida konsentratlar1 istehsalnda xammaln sorf normasi
momulatm reseptur yi@immndan va momulata daxil olan har bir
komponentin praktiki olaraq miioyyonlosdirilmis itki vo tullantt
normalarindan asih olaraq hesablamir. Hesabat iigiin

N=1O-R-LO. Coe (5.1)
100 -1IT
boraborliyi totbiq edilir.
burada: N — 1 ton mohsula, bir komponentin sorf
normasi, kq,
R — resepturaya gora komponentin migdari, %;

IT — komponentin tocriibi yolla tayin olunmusg
itki vo tullantilarin comidir, %.
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Ogor sorf normasi bir komponentdon ibarat mohsul
ticiin hesablanrsa, onda R=100 % olar vo yuxaridaki tonlik
asagidaki soklo diisor:

100 100

N =10-100- _ =1000- _ . ... (562)
100—IT 100— IT

Tapsinq 1. Asagida gostorilon reseptura tizro hazrlanan
“Soganl qarabasaq siyig“ qida konsentrati istehsah zamani
xammallarin sorf normasmi hesablayin.

Codval 5.1
Komponent Miqdar, %-lo
Bisirilib-qurudulmus qarabasaq yarmasi 83,5
Yag 10,0
Qurudulmus sogan 3,0
Duz 35

Ayrr-ayri komponentlorin  dofolorlo  6lgmolor  naticasindo
totin olunan itki vo tullantlarmm comi asagidaki miqdarda
toskil edir:

Qarabasaq yarmasi igiin . . . . 4,30 %;
Yag liglin e e e .. 0,35 %;
Qurudulmug sogan tigin . . . . 1,90 %;
Duz igin . . . . . . . . . . 050%.

IT — itki vo tullantlarm, homginin komponentin resept
tizro R — migdarmm ododi giymotlorini (1) tonliyindo yerino
goyaraq, Sorf normasmi ahriq:

Qarabasaq yarmasi tigiin:

N,, =10-835--20 _ _8706 kg
v 100-4,3
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mallarm

Yag tciin:
N, 101020 _1004kq;
100-035

y

Qurudulmus sogan tigiin:
100

N, =10-3- =30,6 kq;
4 100-1,9 a
Duz {gtin:
N, =10-3,5: 100 =35,2kq.
100-0,5

Beblikl, 1 ton “soganl qarabasaq siyi@gi“ gida konsen-

trat1 istehsalina xammallarin sorf normasi (kg-la) toskil edir:

Ciy qarabasaq yarmasi — 870,6 kq;

Yag —100,4 kq;
Qurudulmus sogan  — 30,6 kq;
Duz —35,2kq;

Verimis momulat (mohsul) ndvii iiclin reseptur  yiZmum

doyismok olmaz. Dayisdirilmesi vacib saylan hallarda momu-
latn kalkulyasiyas1 vo qiymoti yenidon hesablanmalidir.

Bundan forgli olarq, bir ¢ox faktorlardan asih olan xam-
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sorf normasi miixtolif miiessisalor {iglin - miixtoliflik
toskil edo bilor, xammaln keyfiyystindon vo istehsal avadan-
Igmn voziyystindon asii olaraq doyisdirilo bilor. Hor miiossi-
sodo xammallarm sorf normasit bir i miiddstine tosdiq edilir.
Bu zaman cahsmaq lazmdr ki, daha boyikk proqressiv nor-
malar oksariyyat toskil edon miiassisalora aid olunsun.



LABORATORIYA iSi Ne 6. UOMUMI AZOTUN
) MIQDARININ KELDAL
USULU iLO MUOYYON EDILMOSI

Bu iisulun mahiyysti mohsulun ¢okilib gotiiriilon miqda-
rmi ¢otin oriyon xisusi kolbada qati sulfat tursusu io zoif
qaynatma io quzdrmaqdir; bu zaman iizvi birlosmelorin karbon
vo hidrogen atomlart sulfat anhidridinin parcalanmasi noti-
cosindo omolo golon oksigenlo CO; vo HyO alnincaya godor
tamam oksidlogir. Ammonyak soklindo ayrilir ¢ixan azot iso
sulfat tursusu io ammonium-sulfat omolo gotirir.Distillo kol
basmda onu ¢ox boyikk ehtiyyatla (ammonyak buxarlanib ug-
masin deys) artriimast i gotiirimiis golovi ilo emal edirlor va
quzdrildigda omolo golon ammonyak: sulfat tursusunun titr-
lonmis mohluluna buraxirlar.

Ammonyakla birlosmis sulfat tursusunun migdart  (onu
qolovi 1o yenidon titrlomoklo miioyyon edirlor), analiz edilon
mohsulun  gotiiriiimiis niimunosindo  azotun migdarm  hesab-
layb tapmaga imkan verir.

Keldal disulunun bir neg¢o modifikasiyasmdan istifado
edirlor, homin Usulu az-¢ox doyisdirmokdo moqsod, miixtolif
katalizatorlar, o climlodon civo, mis kuporosu, mis2 —oksid vo
sairo olavo etmoklo lizvi maddonin yandriimasi prosesini siirot-
londirmokdir. Sulfat tursusunun gaynama temperaturunu yiik-
soltmok {iciin (saf sulfat tursusu 330 °C-do qaynayr) ona ka-
lium-sulfat, natrium-sulfat, kalium-xlorid vo s. duzar olave
edirlor. Yandrma prosesini ¢ox siirotlondirmok {iclin, adoton,
hom katalizator, hom do duz slave edilir.

Konservlordo azotlu maddolorin {imumi miqdarm miioy-
yon etmok mogsadi ilo on ¢ox islodilon modifikasiya asagida
gostorilir.

Analiz {iglin  gotliriilocok mohsul niimunosinin -~ az-¢ox-
lugu, onda olan azotun miqgdarma, habelo onun konsentrasiya-
sma vo bircinsliik dorocosino osason miloyyon edilir. Adoton,
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makro —metod tgiin o gqodor maddo gotiirmok moslohot goriiliir
ki, onda an az1 30-40 ml vo an ¢oxu 70 ml azot olsun.

Orta smaq bircinsli olmayan iri parcalardan (mesalon, of,
torovoz vo s.-don) ibarat is9, homin maddonin artiq miqdarmda
gotiiriilon  orta niimunosini  gabagcadan homogenlosdirmok,
yoni tamamlilo bircinsli kiitlh halna salmaq vo sonra analiz
lclin onun tamamilo miioyyon bir hissosini gotiirmok mos-
lohotdir. Bunun iicin 10-20 gram miqdarinda gotiiriilon mad-
doni ¢ini kasaya qoyub, iizorino 150 ml gati sulfat (sxhg 1,84
olan) tursusu tokiir vo su hamam {izorindo siiso ¢ubugla qaris-
drmaqla bircinsli maye horra almana qodor qizdrrilar. Sonra
kiitbbni 200 ml tutumu olan kolbaya kegirirlor vo onun kasada
qalmis qaligm olave 50 ml sulfat tursusu (H2SO4) il yuyub
homin kolbaya tokorok, soyumaq fiiglin kolbam sakit buraxirlar.
Bundan sonra kolbaya, nisan vurulmus yers catmcayadok eyni
konsistensiyali sulfat tursusu olavo edirlor. Yaxsica qarigdiril-
digdan sonra qoruyucu kiiraciyi olan pipet ilo oradan 20 ml
gotiiriib (bu miqdar maddonin  1-2 gqramma uygun golir) Keldal
kolbasma tokiir vo yandrrirlar.

Mayeni (holimi, x0rok sirosini vo s.) analiz etdikdo onun
orta nimunesindon diiz 5-10 ml gotirib, Keldal kolbasma
tokir, tizorino 5-10 ml sulfat tursusu olavo edir, sorbatobonzor
konsistensiyal kiitlo omolo golincoyadok buxarlandiib qatilas-
dirr, sonra daha 15-20 ml sulfat tursusu olave edib, adi qay-
dada yandrrrlar.

Torkibindo zilali maddolori ¢cox olan vo havada gqalb
qurumus maddodon analiz {iglin 0,5-0,8 gram gotiiriirlor, bitki
maddolorindon analiz {iglin bir qodor artiq gotiirtirlor.

Maddolori kolbaya kegirdikdo, itkiyo yol verimosin deyo,
onlarm ¢okisini, adoton, iki ¢oki arasmdaki forq ilo miioyyon
edirlor, yoni smaq siigosindo lazmi miqdarda gotiiriilon mad-
doni texniki torozido kobud siirotdo ¢okirlor, sonra smaq siise-
smin maddo i birlikdo timumi ¢okisini analitik torozido miioy-
yon edirlor,bundan sonra smaq siigosmin Kyeldal kolbasmmn
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bogaznn lap igorisino kecgirorok elo bir voziyyotdo saxlaywlar
ki, onun daxilindoki kiitlh kolbaya tokiilsiin.

Sonra smaq siisosini maddonin onda qalan hissociklori ilo
birlikdo analitik torazido c¢okirlor vo birinci ¢oki ilo ikinci ¢oki
arasmdaki forqa osason kolbaya tOkiilmiis kiitlonin ¢okisini
taprlar . Kolbadaki maddonin {izroino 15-20 ml qat1 sulfat
tursusu (shgt 1,84 olan tursu) tokib, bir katalizator kimi
oraya 0,1 qgram mis iki oksid, mis kuporosu vo ya mis moftil
olavo edirlor. Analiz edilocok maddodo zilallar vo ya yaglar
cox 189, kolbadaki qarisign toqribon 6 saat sakit saxlamaq yaxsi
olar (bu zaman kolbann agz tixacla bagh olmaldr); qarisig
sakit saxlamaq kopikk omolo golmosini azaltmaq figlin lazimdir;
az miqdarda saf parafin daxil edilmesi do omolo golon kopiiyii
azaldrr.

Analiz aparidiqda kolbam daxilindoki kiitlo ilo birlikdo
mail voziyyotdo stativo borkidib ehmalca quzdwrwrlar. Kolbann
giicli quzdmrilmas1 kopiiyiin otrafa sigramasi neticosindo itkilors
sobob olmaqdan bagsqa, azotunda ucub havaya qalxmasma
sobab ola bilor, ¢linki sulfat tursusu parcalandiqda siiratlo ay-
rb ¢xan oksigen ammonyak omolo gomosino mane olar. Ko-
pik omol golmosi dayandigda kiitlonin  gaynama tempe-
raturunu yikksoltmok {iclin kolbaya 6-8 q Kalum Sulfat vo ya
daxilinds ammonyak duzlar1 olmayan susuz Natrum Sulfat
olava edirlor. Bu zaman quzdmiman todricon giliclondirorok
mayeni qaynama dorocosine catdwr vo o godor qaynadwlar ki,
mohlulun rongi mis duzlarmmn tosirindon mavilogsin ¢ vo  ta-
mamilo soffaf olsun.

Yandmriima, adston, 2-3 saat davam etdirilr, lakin boz
hallarda maddonin tobiotindon asih olaraq o, daha uzun miiddot
orzindo davam edir. Yag tursularmmn tamam dagimasi {iglin
soffaf mohlulu olave olaraq daha 0,5-1,0 saat arzindo gaynamaq
moslohot gbriilir (yag tursularmm tamam dagimamasi sonralar
kopik omolo golmosine vo demoli, sonra distillo prosesindo
itkiloro sobab ola bilor).
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Yandrman basa c¢atdirdigda kolbam soyudur vo igindoki
kiitloni 0,8-1 litrlik distillo kolbasma kegirirlor. Keldal kol-
basm 4-5 dofos 150-200 ml distillo edilmis su ilo diqqoetlo yu-
yub suyunu homin distillo kolbasma tokiirlor. Qaynama zamani
bas vera bilocok tokanlar azaltmaq iglin kolbaya bir qoder iri
pemza vo ya Kkapillyar sliso parcalart salrlar. Ayrilb ¢ixan
ammonyak1 tutmaq tUg¢iin qabaqcadan soyuducu vo gobuledici
qab hazrrlayrlar. Tutumu toxminon 300 ml olan konusvari
kolbaya biiretdon 30 ml-don 50 ml-o godor (alman distillatda
ammonyakm g6zlonilon miqdarmdan asih olaraq) 0,1 n sulfat
tursusu mohlulu tokib oraya 1-2 damci metiloranj, metilrot
indikatoru vo s. salrlar. Bu zaman, adoton, 6.1-ci sokildo
gostorilmis qurgudan istifado edirlor.

Distillo kolbasma (1), onun divar1 ilo ehmalla torkibindo
ammonyaki olan 33 %-li golovi mohlulu tokiirlor. Qalovi
mohlulu o qodor tokiimelidir ki, qara mis iki oksid ¢Okiintiisii
omolo golsin vo ya kolbaya salmmus lakmus kagizn gdyersin,
adoton bunun ticiin 80-100 ml golovi kifafot edir. Ammonyakmn
ucub havaya galxmamasi mogsadi i qgolovini olava qif (2)
vasitosi o tokmok (cthaz artiq qurasdmilmis oldugda) meslo-
hotdir. Kolbaya distillasiya borusu vasitosilo soyuducu birlos-
dirilir. Soyuducunun asagi ucuna forstos (vo ya kiiracikli boru)
kegirilib, ucunu daxilindo titrlonmis tursu olan gobuledici kol
baya (3) salrlar. Distillo kolbasmn daxilindoki kiitloni qaris-
drmaqgla ovwolco zoif, sonra iso daha gicli alovla gayna-
yancaya qodor qizdrrirlar.

Fikir verilmolidir ki, kolbann quzdiridmast zoiflomosin,
clinki onun zoif qzdrimasi gobuledici gabda olan tursunu so-
rub distillo kolbasma gotirilmosine sabab ola bilor. Quzdiri-
mann zdiflbmosine  baxmayaraq, tursu soyuducunun borusuna
qodor yuxart qalxarsa, onda borunu bir dogigoliys mayedon
¢ixarib, havann borudan distillo kolbasma kegmosino imkan
yaradrlar. Bebliklo cihazdaki tozyiqi  boraborlosdirdikdon
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sonra borunun ucunu yenidon tursuya salb , mayenin hocmco
toqribon 2/3 hissasini (150-200 ml) distillo edirlor.

Bundan sonra ammonyakm buxarlanb ¢xarims olma-
sm Nessler reaktivi vo ya qumuzi lakmus kagizi ilo yoxlayrrlar.
Bunun {iciin forgstosu soyuducunun borusundan ¢ixarib, oradan
distillatm bir damcism distillo edimis su ilo isladidan lakmus
kagizmn vo ya saat sligosindo gotiirlimiis Nessler reaktiv
damcismin {izorino salrlar. Rongin doyismosi dositillo  prose-
sini davam etdirmok lazm goldini gdstorir. Rong doyisimodik-
do forstosu tursudan ¢marib onu, gobuledici kobanmn {izorindo
distillo edimis su io yuyur vo distillo prosesini dayandirlar.
Qobuledicni  ayrmadan qaz lampast sondiiriilorso  kolbanmn
soyumast naticosindo distilyat kolbaya kego bilor.

Sakil 6.1. Distillo qurgusu

0,1 n sulfat tursusu mohlulunu distillo olunan ammon-
yakla birlosmomis artiq hissosini indikator olaraq gdtiiriilon
metiloranj vo ya metilrotun istiraki ilo sar1 rong omolo golin-
coyadak 0,1 n galovi mohlulu ilo titrloyirlor.
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Ammonyakla birlosmis tursunun miqdarmi  (millilitr  he-
sab1 i), qobulediciyo tokiimiis tursunun miqdart ilo yenidon
titrlonmis tursunun miqdart arasmda forqo osason tapilar.

Tapilmis odadi azotun titrino (1 ml 0,1 n H,SO4 mohlulu
tglin 0,0014 gram ) vurmaqla analiz tiglin gotiiriimiis mohsul-
dak1 azotun migdarim tapirlar.

Tapilan azotun miqdarma no qodor zilaln uygun goldi-
yini hesablaylb tapmaq yuxarda gostorildiyi kimi 6,250omsalna
wururlar.  Zilaln miqdarmi (% i) asagidaki diisturla  hesab-
layrlar :

= n-0,0014-6,25-100
a

burada: x — ziilallarin migdari, %-b ;

N — ammonyakla birlosma reaksiyasina daxil
olan 0,1 n sulfat tursusu mahlulunun miq-
dari, mlilo;

a — analiz iiciin  gotirilmiis  maddanin

cokisidir, g —la .

Qeyd: Yandrmada islodilon sulfat tursusunu, torkibindo
azot olub olmamasmi  miboyyon etmok TUiclin yoxlamaq Ia-
zimdir.

Ammonyak1 adi Usulla distillo etmok ovozino Sirokov-
Palmin cihazmn (sokil 6.2) kdmoyi il su buxart ilo distillo et-
mok moslohoatdir.

43



Sakil 6.2. Sirokov-Palmin cihazi.

Bunun iiglin yandrma basa catdmildiqdan sonra kolba-
daki kiitlni soyudur, 25 ml distillo edimis su ilo ehmalca du-
rulagdirr, 100 ml-lik 6lgiili kolbaya tokir vo su olava etmoklo
mohlulun  hocmini  nisanlanmis  yera ¢atdwrirlar; distillo  kolba-
sma (2) qif (1) vasitesi o 10 ml maye tokib, qifi distill edil-
mis su ilo yuyub oraya tokiirlor.

Cixan ammonyaki yumaq tgiin hocmi 100 - 150 ml olan
konusvari kolbaya 10 ml 0,01 n sulfat tursusu tokib, so-
yuducunun nazik ucunu tursuya salrlar. Qoruyucu qabm (3)
asagl desiyini gapayaraq buxar omologotiricidon (4)  oraya
kolba (2) vasitosilo buxar buraxrlar. Eyni zamanda homin kol-
baya (2) tursunun tamam neytrallasmasi Giciin qif (1) vasitosilo
Natrium-hidroksid mohlulu tokiirlor, bundan sonra qifi (1) siiso
cubugla ovoz edirlor.

Ammonyakm su buxart i c¢xarmasm o zamanadok
davam etdirirlor ki, gobuledicido 50 ml-o yaxn maye toplansm.
Kolbada olan ammonyakm, adoton, hamist bu godor mayeyo
kegmis olur. Sonra soyuducunun ucunu distillo ediimis su ilo
yuyaraq reaksiyaya daxil olmamus artiq tursunu 0,01 n natium-
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hidroksid mohlulu ilo titrloyirlor. Hesablamalar yuxarida gosto-
rimi¢  {imumi  diisturla  aparilr, lakin bu disturda  titrin
qiymotini 0, 01 n mohlulu {iglin gotiirtirlor.

Kolbam (2) maye qahglarmdan tomizlomok iigiin (3)
asagl desiyini agib  soyuducunun ucuna rezin balon birlogdir-
moklo kolbadaki (2) mayeni hava ilo ¢xarrlar. Bundan sonra
(2) qgif (1) vasitesilo yuyurlar.
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LABORATORIYA ISI Ne 7. QIDA MOHSULLARININ
TORKIBINDO YUKSOK TOZYIQ ALTINDA TURSU
MINERALLASMASI NOTICOSINDO
MIKROELEMENTLORIN TOYIN EDILMOSI

Bu metoda osason smaq niimunosi éncodon homogenlos-
dirilir. Nimuno homogenlosdirilon zaman ¢irklonmo olmama-
hdrr. Nimuno yikksok temperatur vo toyziq altmda hermetik
gabda mikrodalgalh sobada mmerallagdmilr. Hermetkk gab
yiksok tozyiqo davamli olmahdir.

Avadanhq vo materiallar: Cirkliliyi azaltmaq {iclin bi-
tiin cihazlar vo bilavasito niimuno il olagods olan cihazlarm
hissolori hortorofli azot tursusu ilo, daha sonra iso ultra saf su
b yuyulur.

1. Temperatur tonzimloyicisi olan istilik cihazi (mosalon,
istilik bloku vo mikrodalgali soba);

2. Ultrasss su hamamu.

Reaktivlor: Toyin edilon elementlorin  qatilig istifado
olunan reaktivlorn (HNOj3, H;O2) vo suyun (ultra saf su) tor-
kibindo o qgodor az olmahdr ki, analiz noticolorino tosir gos-
tors bilmosin.

1. Konsentrasiyast 65,0 %-don az olmayan, sxhg iso
14 qram/sm3 olan qati azot tursusu (HNO3);

2. Konsentrasiyast 30,0 %-don az olmayan qati hidrogen
peroksid (H20>).

7.1. SINAQ NUMUNOSININ HAZIRLANM ASI

Nimunolor hazrlanarkon miiosyyon elementlorlo  ¢irklon-
monin qarsismi almaq Ugilin  biitlin  miimkiin todbirlor goriilme-
lidir. Mosoln, xrom vo nikelin miloyyon edimosi zamam
niimunolor  hazirlanarkon paslanmayan polad bigagdan istifado
edib bilmoz. Nimunonin hazrlanmast Usullar1 haqqmnda otrath
molumat verilir.
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Todgigata moruz qoyulan smaq niimunosindon analitik
torazido 0.5 qram ¢okib iizarino 7 ml azot tursusu (HNO3) va 2
ml hidrogen peroksid (H2O2) oalave edilir. Ogor niimuno yagl-
drrsa onu 1 saata qodor tistuno 7 ml azot tursusu vo 2 ml hidro-
gen peroksid olave edorok otaq temperaturunda saxlamaq
vacibdir. Sonra iso vessellorin qapaqlari hermetik olaraq sixilib
baglaniir vo mikrodalgali sobaya qoyulur. Mikrodalgal soba-
nn pasportundan homin niimunoys aid bir proqram secilir vo
minerallasdrilmaga basladilir.

7.2. MINERALLASMA PROSESI

Mimkiin qodor c¢ahsmaq lazmdr ki, hor merholodo
cirklonmo doracasi on minimal gostoriciyo malik olsun.

Qeyd: Mikroelementlorin  toyin  edilmosinin - bu  {isulu
totbiq edildiyi zaman tohliikoli maddolordon, materiallardan,
prosedurlardan vo avadanlglardan istifado edilr. Bu iisulun
totbiqi zamam tohliikosizlik todbirlori ilo bagh problemlorin
holli bu Usulun mogsadi deyil. Tohlikosizlk qaydalarma omol
olunmas1 toyinat tisulundan istifado edon soxsin iizorino diisiir.

Nozora almaq lazmdr ki, torkibinde yiiksok miqdarda
karbon olan materiallara (mosalon, karbohidratlar, yaglar va s.)
tursularla minerallasma totbiq edildiyi zaman partlays toh-
likasi vardir.

Iso baslamanmisdan 6nco yiksok tozyiq altnda isloyan mi-
nerallasdrma cihazmn istifado vo tohliikosizik tolimati ilo
tanis olmaq lazimdr. Laboratoriyada isloyon personaln azot
oksidlori ilo zohorlonmomosino xiisusi diqqat yetirilmalidir.
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7.3. TBZYIQ ALTINDA TURSULARLA
MINERALLASMANIN SORTLORI

7.3.1. MINERALLASMA UCUN TOLOB EDILON
NUMUNONIN MiQDARI VO AZOT TURSUSUNUN
HOCMIi

Niimunonin ¢okisi, gqabm tutumuna uygun olaraq segcilir
vo bu zaman istehsalgmm tolimatlart osasmda olan tohhiko-
sizik qaydalarma omol edimolidir. Mosalen, tututmu 70 sm?®
olan gaba oksor hallarda 400 mQ niimuno yerlosdirmok miim-
kiindiir vo ya niimuno maye haldadirsa bu zaman 4 ml niimuno
olava edilir, hansi ki, 200 mq karbona ekvivalentdir.

Ogor niimunonin torkibindoki karbonun miqdar azdirsa,
bu zaman niimunonin miqdarmi ¢oxaltmaq olar. Minerallasma
iglin lazm olan tursunun migdart  niimunonin  torkibindon
asithdrr. Yuxarida gostorilon hallarda olave edilon qati azot
tursusunun  miqdart 3 ml-dir. Yaglarm minerallasmasi zamam
niimunonin  az miqdarda gotiiriimosind  vo tursunun  miqda-
rmmn  artrimasma  ehtiyac  duyula  bilor. Niimunonin  qabm
divarlarmda borkiyib qalmamasi vo tam holl olmasi {iciin 0.5
ml-don 1 ml-o godar hidrogen peroksid slave edilir.

Qeyd: Domirin toyin edilmosi zamam qabmn divarlarmda
adsorbsiya hesabma yaranan itkinin garsismi almaq tigiin qaba
niimuno b birlkdo 0.5 ml xlorid (HCI) tursusu (30 %-1L, sxhg
1.15 g/sm®) olave edilir.

7.3.2 MINERALLASMANIN TEMPERATURUNA
AID TOLOBLOR

Tam minerallagsmaya nail olmaq iglin analiz noticolorine
osason uygun temperatur hoddi se¢imolidir. Masalon, yiksok
temperaturun istifado edilmosi minerallasnus kiitlbdo karbonun
qalg miqdarmm azalmasma sobob olur. Bunun osasinda elek-
trotermik  atom-absorbsiya, atom-emissiya spektroskopiyasi,
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nduktiv birlosmis plazma osasmda olan metodlardan istifado
edildikdo fon azalr, matriks effektlori iso xromun toyin edilmo-
si zamani induktiv birlogmis plazmann kiitlo spektrometrindon
istifado etdikdo azalr.

Minerallasmann  ovvalinde temperaturun todricon  artr-
riimas1 tovsiyyo edilir.

Qeyd: Umumi ganunauygunluq olaraq temperaturun ar-
trilmast minerallasmann  keyfiyyotinin - artmasma sobob  olur.
Arsenin atom-absorbsiya spektrometriya vasitosilo toyin edil-
mosi zamanm 9gor niimunonin torkibinde olan iizvi maddslordo
arsenin olmasi ehtimal edilirss, minerallasma 320 °C tempe-
raturda aparilmalidir.

7.3.3. MINERALLASMANIN DAVAM ETMO MUDDOTI

Homogenizo edilmis niimunonin  minerallasma  miiddati
togribon 3 saat olmaldr. Mikrodalgah cihazlarda minerallas-
ma middoti 15-30 dagiga toskil edir. Yiiksok temperaturda mi-
nerallasma miiddotini azaltmaq miimkiindiir. Ogor ovvalcodon
tursu olavo edilmis niimuno olan gab, otaq temperaturunda
uzun miiddat arzinds, mosalon, biitiin axsam saatlarmda saxla-
narsa, mnerallasma miiddoti azalar.

7.3.4. SOYUDULMA

Minerallasma zamam qabm daxilnds olan tozyiqin azal-
masi Ugiin onu qapal sokildo otaq temperaturuna yaxin tempe-
ratura gqodor soyudulur.

7.4. NUMUNO MOHLULUNUN HAZIRLANMASI
Minerallagmus niimuno olan soyudulmus gab sorucu ska-

fa yerlosdirilir. Daha sonra gabm qapag aciir vo qgohvoyi
rongli tiistii itono qodor orada saxlamlr. Minerallagmug
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kiitbbnin ~ ultrasos  hamamu  vasitosi b qazsizlasdmilmasi
(deqaze edimosi) moslohot goriiliir.

Minerallagsmis  kiitlo  (mineralizat) soffaf olmalidr. Onun
hocmi  minerallasmadan ovvolki hocmo  borabor  olmaldir.
Ogor minerallagmis  kiitlonin  hocmi azalbsa, bu konteynerin
hermetik olmadigm siibut edir vo bu zaman minerallasma
prosesi tokrar olaraq yenidon aparimalidir.

Minerallasmis  kiitlh uygun hocmo qodor su ila durulas-
dmrihr, daha sonra oldo ediimis mohlul kvars siisosindon (per-
floretilenpropilen  vo  ya  perfloralkoksipolimer)  hazrlanmus
qaba koctriilir. (Civonin toyin edilmosi zamamt bu daha
onomlidir).

7.5. BLANK MOHLULUNUN HAZIRLANMASI

Cirklonmonin ~ yoxlanmasi  iiglin  minerallasma  prose-
sindo blank mohlulundan istifado edilir. Yuxarida sadalanan
biitin prosedurlar blank mohluluna da totbiq edilir, hanst ki,
eyni hocmds tursudan va sudan ibarotdir vo onlarm hocmi 4 ml-
o qodordir. (niimunonin miqdarindan asih olaraq).

7.6. KONTROL NUMUNOLORIN HAZIRLANMASI

Analizin noticolorinin  keyfiyyotinin  toyin  edilmosi  iglin
torkibindo molum miqdarda toyin edilon element olan niimu-
noys, minerallasma da daxil olmagla, biitin yuxarida sadala-
nan morhalolor totbiq edilir.

7.7. MIKRODALGALI MINERALLASMA
Minerallasma iigin 70 sm-lo 100 sm® araligmda istifado
edilon qgablara 1,0 vo ya 2,0 gram ot vo ya 3,0 gram salat vo

oraya 3,0 ml azot tursusu, daha sonra 0,5 ml hidrogen peroksid
olavo edilir. Minerallasma az enerji ilo baglamilr, daha sonra
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enerjinin doyori maksimal hoddo qodor artmihr. Mosolon, ik 5
daqiga miiddotindo enerji 100-don 600 Vit gdstoricisino qoador
artwihr, daha sonraki 5 dagigo miiddotindo sabit saxlanir,
daha sonra 1000 Vt gostaricisine qodor qaldmilir vo 10 dagiga
miiddotindo sabit saxlaniir. Daha sonra 20-25 dagigo miiddo-

tindo qab soyudulur.

7.8. ADI iISITMO VASITOSI ILO YUKSOK TOZYIQ
ALTINDA MINERALLASMA

Minerallasma iicin 70 sm®-lb 100 sm® aralgnda istifado
edilon qgablara 1,0 vo ya 2,0 gqram ot vo ya 3,0 gram salat vo
oraya 3,0 ml azot tursusu olavo edilir. Daha sonra homin gab
hermetik baglaniir vo otaq temperaturundan 150 °C-yo qodor
60 dogigo miiddoatindo qizdwrilr, daha sonra 300 °C-ya godor 40
daqiqa, daha sonra bu temperaturda 90 dogigo saxlanilr vo
daha sonra gab soyudulur.
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LABORATORIYA iSINe8. SUMUHITINDO
POLISOKORLORIN TOYINI.
PEKTIN MADDOLORININ MiQDARCA
TOYIN EDILMOSI

Polisokorloro aid edilon pektn maddslorinin - miqdarca
toyin ediimosi metodlar1 prinsipco 3 qrupa boliine bilor:

1. Mohlulda pektinin migdarmin toyin edilmosi,

2. Mohlulda pektinn demetoksillosmosi zamam omolo
golon pektin tursusunun toyin ediimosi;

3. Pektin maddolornin daha dorin hidrolizi zamami ay-
rilan qalakturon tursusunun toyin edimosi.

8.1. MOHLULDA PEKTININ TOYIN EDIiLMOSIi

Mohlulda pektinin  toyn edimosi asagidaki  dsullarla
aparila bilor:

1. Spirt vo ya asetonla ¢okdiirmodo ¢okiintiinii titrloyir,
cokdiiriicii o tutur, 105 °C-do qurudur vo yandrwlar. Forgo
gora ¢okiintiide pektinin miqdarmi miioyyan edirlor.

2. Polyarografik metodla pektin maddolorinin toyini iso
oksigen dalgast maksimumunun kicilmosmno osaslanr. Bu me-
tod, kalsium-pektat metodu ilo aldo edilon noticolors yaxmn ne-
tico verir, lakin sonuncu io miiqayisodo tez toyin olunur.
Metodun daha genis tosokkiil tapmasma polyaroqrafiya isinin
cotinliyi mane olur, belo ki, bu is xiisusi otagm vo eksperimen-
tatorun yiiksok ixtisasli olmasmi tolob edir.

3. Pektin maddolormin difuziyalandirimig  soker ¢ugun-
duru sirosindo nefolometrik toyin edilmo metodu Q.Aymohom-
modova vo H.P.Seluxina torofindon islonmisdir vo sironin
0,005 %-li kanifol giilii ilo kolorimetr — nefelometrds miiqa-
yisolondirmasindon) ibarotdir.

4. Turbidimetrik metod H. P. Seluxina torofindon ¢ugun-
dur sokori istehsali Uiciin pektin maddslorinin konsentrasiya-
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larmm, onlarm optk sxh@ arasmdaki miitonasib  asilihig
osasmnda iglonmisdir.

8.2. PEKTININ DEMETOKSILLOSMOSI iLo
OMOLO GOLON PEKTIN TURSUSUNUN TOYINININ
OSAS SORTLORI

8.2.1. KALSIUM - PEKTAT METODU

Ekstraktm pektin maddolorinin sabunlagmasi noticosindo
omolo golon pektin tursusu kalsium duzlan soklindo ¢okiir. So-
nuncularm miqdart ¢oki tisulu ilo nozors alnir.

Bir qayda olaraq pektin maddslorinin toyin edilmosinin
digor metodlarr-daha uygun goloni, notico veran kalsium—pek-
tat metodu il miiqayisolondirmoklo olan toyinatdr. Bu, pektin
maddolorinin  toyin  edilmosi  metodlar1 igorisindo  daha  genis
yayllmis metoddur. Lakin bu metod xeyli uzun zaman tolob
edir vo cotindir. Uc niimunonin analizi 3 giin ¢okir. Bundan
basqa toymnat zamam digor poliuronidlorin, nisastanm, deks-
tinlorin, zilallarm vo digar geyri-pektin qargiqlarmm  mGov-
cudlugu bas vers bilor.

8.2.2. PEKTIN TURSUSUNUN QOLOVI
MOHLULU iLO TIiTRLONMOSI

Bu metod hazirda, MDB olkalori laboratoriyalarmda  ki-
fayot qodor genis sokildo totbiq edilir. Bu metod pektin maddo-
lorinin timumi miqdarmi toyin etmoyo, hom¢mnin onlarda kar-
boksil qruplar, miirokkab efir vo metoksil qruplarmm miqda-
rm mioyyanlosdirmoys imkan verir.
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8.3. PEKTIN MADDOLORININ 9SAS TORKIB HiSSOSi
OLAN QALAKTURON TURSUSUNUN TOYINI

Qalakturon tursusu torkib etibarilb pektin maddolorinin
toqribon 60 %-dok migdarmni togkil edir.

1. Buna gbro mineral tursularm galakturon tursusuna to-
siri zamant ondan karbonat tursusunun ayrilan miqdarma osas-
lanaraq, Tollens vo Lefevr pektin maddolorindon ayrilan kar-
bon qazmn migdarm hesablayaraq toyini metodunu toklif
etmiglor. Dekarboksillosmo {igiin 12 %-li vo ya 10 %-Ili xlorid
tursusundan istifado  olunur. Ayrilan karbon gqaz kalsium,
natrum vo ya hidroksillo udulan migdarma goro ¢oki vo ya
hocm metodu ibo toyn edilir. Bu metodun catismazhgmdan
onun ¢ox yer tutmast vo uzun miiddotl olmasi, kiitlovi ana-
lizlordo totbiginin mohdud olmasidrr.

2. Professor N.M, Silin pektin maddolorinin toyinini,
furfurol tursusunun miqdarca hesablanmasma goro aparima-
smi toklif edir ki, bu furfurol da (B-arabinozadan omolo golon
furfurol) 12,0 %-1i xlorid tursusu (HCI) ib birgo quzdiridigda
pektin maddolorini  D-qalakturon tursusuna c¢evirir. Furfurolun
miqdart hocm metodu ib Feling mayesinin borpasma goro
yodometrik-furfurolun  torkibindoki ikiqat rabitoloro  birloson
yodla Kolorimetrik-sirko tursusu miihitindo onun vacib amilino,
ronginin intensivliyino gors toyin edilo bilor.

Bu metodun c¢atigmazhglart furfurolun nozori  ¢ximla
miiqayisado 41,8 % toskil etmosi vo reaksiyanm kecirilmo
soraitindon asih olaraq kifayot gqodor genis hodlordo doyisme-
sidir. Furfurolun toyini tgiin toklif edilon oksor reaksiyalar,
onun tigiin spesifik deyill vo yaliz furfurolun tomiz mohlullar
ilb yararhdr. Uron tursularmdan omolo golon furfurolun 6z
reaksiya soraitlorindo parcalanmaya moruz qalr. Toyinata goro
ona pentozonlar mane olur.
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3. Pektin maddolorinin toyin edilmosinin - kolorimetrik
metodlart osason asagidaki isullara boliniir: naftorezortsenl,
sisteinli, karbazollu.

a) Uron tursularmm toyin edimosinin naftorezortsenli
metodu, naftorezortsenin uron tursular1 ilo omelo  gotirdiyi
ronglorin - mtensivliklorinin -~ Ol¢iilmosi o noticolonr.  Qlikoza,
arabinoza, qalaktoza, frurktozann istiraki analizo manecilik
toradir.

b) Tomiz qalakturon tursusu sistemi sulfat tursusu miihi-
tindo tensivliyi konsentrasiyasma miitonasib olan yasihimtil-
g0y rong verir. Toyinata pentozanlar mane olur.

¢) Karbazol ilo ronglonmo reaksiyasi uron tursulari vo
onlarm tSromolori iiglin xarakterikdir. Alman alimi Dise, bu
metodu uron tursularmm toymni tiglin tokhf etmisdir. Rus alim-
lori T.K.Qaponenkov va Z.I.Prosenko alma mayesindo pektin
maddolorinin toyini tiglin bu metoddan istifado etmisdir.

Gorlindiiyii.  kimi  pektinlorin  toyinindo  osas  prinsip ik
ovwal qalakturon tursusunun miqdarca miioyyon edimosindon
baslayr. Bunu osas tutaraq, respublikamizda nar cecosindon
alman pektin kalorimetrik-karbazol metodu ilo todqiq olunmus,
onun respublikada istehsali osaslandirilmisdir.
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LABORATORIYA ISi Ne 9. KALORIMETRIK
METODLA NAR CECOSINDO PEKTIN
MADDOLORININ MiQDARCA TOYINIi

Avadanlq vo materiallar: Bunun {iclin Olgiilori 525-
535 nm olan fotokalorimetr, igorisino 50 ml-lik smaq siisalori
yerlogdirilb bilon morkozdonqagma aparati, su hamamu vo bir
litrlik yumrudibli kolba, su soyuducusu, buz, 100 ml-lik 10
adad Ol¢ii kolbalary, bir litr tutuma malik 6l¢ii kolbasi, 20 oadod
(25200 mm) smaq stisasi vo 50 ml-lik biiretdon istifado olunur.

Reaktivlar: 95,0 %-li etil spirti, 63,0 %-li etil spirti, 100
ml distillo suyu vo 200 ml 95 %-1i spirt islodilir.

Tacriiba iiglin avvalca 1 gram natrium hidroksid (NaOH)
mohluluy, qati vo tomiz, karbazolla reaksiya vermoyon sulfat
tursusu (H,SO4) mohluly; karbazolun 0,1 %-li spirtdo mohlulu
(0,1 gram karbazol spirts olavo olunur vo qarisig 100 ml-o
catdirlir) da hazrlanir.

Osas niimund ii¢iin mohlul: 1 ml distilo olunmus Suyu,
0,5 ml karbazol mohlulu va 6,0 ml qati sulfat tursusu (H2SO4)
mohlulu qatisigindan ibarot olmaqgla, miitloq soffaf olmalidir.

Isin gedisi: a) morkozdongagma aparatmm smaq
stisosino 15 ml torkibi toyin olunan pektin mohlulu vo 12 ml su
tokiilir. Bundan sonra iizorine 40 ml isti (75,0 °C) 95,0 %-li
spirt tokiilir vo daim qarisdrmagla 85,0 °C istiiyo malk su
hamammnda 10 doqigo orzindo quzdmriir. Daha sonra smaq
stisosindoki qarisiga 50 ml 95,0 %-li spirt olavo olunur. Sonra
150 0, 3000 dovr/dagiga Siirsti ilo 15 dagiga morkozdongqagma
aparatnda firladihr. Mohlul dekantasiya olunur (yoni basga
smaq siisosino bosaldilir), ¢okiintii 63,0 %-li spirt mohlulu il
su hamammnda quzdmilr, yeno aparatda firladidr vo dekantasiya
olunur.

b) kalorimetrik  olgiilmoda, 2 odad (25x200 ml &lgiido)
smaq siisosinin hor birino 1 ml ekstrakt pektin mohlulu tokiikir,
onlardan birino olavo olaraq 0,5 ml 0,1 %-li karbazol mohlulu,
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digorino iso 0,5 ml tomiz spirt slavo edilir. Karbazol mohlulu
olava olunmus smaq siisosindo ag ¢okiintii almmalidir.

Bundan sonra, hor iki smaq silisosinin iizorino (soyuq)
ayrilgda 6,0 ml gati sulfat tursusu olavo olunub, yaxsi garis-
drlr. Sonra iso onlar stativin icorisinde 85,0 °C istilikli su
hamammda 5 doqigo orzindos qizdwilr vo hor ikisi, igorisindo
buz olan suda soyudulur, mohlullar kiivetlora tokiilmoklo 525
nm dalga uzunlugu arasmda kalorimetrlo Olgiiliir.

Meydana ¢mxacaq qilisurlarm garsismi almaq mogsadi ilo
Olgmoni 4 mohlulda aparmaq moslohatdir.

D
//
|
|_—1
///
10 20 40 50 60 C, mkg/ml

Sakil 9.1. Pektin mohlullarinda galakturon tursusunun toyin
edilmosi tiglin kalibro oyrisi:

D- moahlullardan kalorimetrlso ol¢ma zamani aldo olunan
optik sixhigin giymati;
C- olgma zamani mahlullarda olan (har 1 ml-da) qalakturon
tursusunun mkq-la migdaridir.

1. 1 ml ekstrakt + 0,5 ml karbazol mohlulu + 6,0 ml sul-
fat tursusu (H2SO,);

2. 1 ml ekstrakt + 0,5 ml etanol + 6,0 ml sulfat tursusu
(H2804);
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3. 1 ml distillb suyu + 0,5 ml karbazol mohlulu + 6,0 ml
sulfat tursusu (H2SOy);

4. 1 ml distillo suyu + 0,5 ml etanol (tomiz) + 6,0 ml sul-
fat tursusu (H2SOy).

1 va 2-ci siisodoki Olgmolor 3 vo 4-cii slisodoki dlgmolorko
miigayiso edilir, 1-ci Ol¢tinii X, 2-ci olgtinii isa y Kimi gobul
etsok, onlarm forqini X-y Kalibrlomo oyrisindoki molumatla mii-
gayiso edo bilorik Ki, bu da sokil 9.1-do gostorildiyi kimi qu-
rulur.

C) kalibro oyrisinin qurulmasi.

Doqiq 120,5 mq, torkibindo 1 molekul suyu olan avvalce-
don qurudulmus qalakturon tursusu torozido ¢okilir. Sonra iso
onu 1 litrlik 6lgii kolbasma kogliriib, tizorno 0,5 ml 1 n nat-
rium hidroksid (NaOH) mohlulu olave olunur vo timumi hacmi
1 litro godor olana kimi {izorino distillo suyu tokmoklo Olci
xottino godor catdmilr. Calxalandiqdan sonra geco sohoro kimi
saxlanlr. Bu mohlul hor 1 ml-do 100 mkq migdarda susuz
glakturon tursusu saxlayr. Sonra iso, hazr mohluldan hor 1 ml-
do 10 mkg-dan 100 mkg-a qodor qalakturon tursusu saxlayan
mohlullar hazirlanr vo onlar ayri-ayr1 piknometrlora  tokiikiir.
Olgmolor osasmda kalibrlomo oyrisi qurulur. Homin kalibrlomo
oyrisino osason, mohlulda (ekstraktda) olan pektin maddslori-
nin miqdar1 qalakturon tursusuna goro toyin edilir. Kalibrlomo
oyrisi sakil 9.1-do gostarilon qaydada qurulur.
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LABORATORIYA iSiNe10. HOLMOSIK QIDA
SISTEMLORINDO MUXTOLIF METODLARLA
OZLULUYUN TOYINI

10.1. EMULSIYA VO KREM QURULUSLU
MOHSULLARDA RV-8 VISKOZIMETRI IL® REOLOJI
GOSTORICILORIN (OZLULUYUN) TOYINI

Viskozimetrin agagt hissosi yarmkiiralorlo qurtaran (1)
va (2) silindrlorindon ibaratdir ki, bunlardan biri digorinin igo-
risino  yerlogdiritmisdir. Bunlarm bir- birino toxunan hissosindo
nozora carpmayan bosluq vardr ki, burada todqiq olunan mad-
do doldurulur. Silindrlor tocrid (izols) olunmus sulu termostata
yerlosdirimisdir. Xarici silindr todqiqat zamam horokatsiz olur,
daxili silindr iso firlanmaya moruz qalr.

Olcmodon ovval RV — 8 markal viskozimetrin siirtiinmo
qiivvesini toyin edirlor. Bu zaman onu minimal yiiklo, maddo
doldurmadan firladirlar. Bu yiik 2,5 qramdan artiq olmamalidir.

Sonra is0 cthazz molum temperatur hoddindo yikloyrr vo
silindrin  firlanmasmmn  minimal  yiiklonmosini miioyyon edirlor.
Bunun {iciin saniyadlgonlo minimal gorginlkdo silindrin on az

% firlanma dovriiniin davamhhigm qeyd edirlor. Bundan sonra

yikii artrr vo Ozliliiyo nozarot edir vo onu asagidaki diisturla
miloyyonlosdirirlor:

P-P,
N
burada: N — silindrin firlanma dévrlorinin sayi, san’t:
ko — effektiv ozliliik tigiin RV-8 viskozimetrinin
sabitlilik amsalidwr, onun giymati 0,393 mi-dir;
P — daxili silindrin firlanmast ti¢iin tadqiqat zamani
is¢i yiiktin migdaridir, q-1a,;

77:k2
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Po — yastigda siirtiinmoanin qarsisini almaga sarf olunan
yiiktin migdaridir.

Digor gostoricilorin  toyin  olunmast moveud odobiyyat-
larda gostorildiyi kimi aparilr.

Gorkmlik doyismosinin qiymoti iso asagidaki boraborliklo
hesablanir:

B:Kl'(Pl_Po)

burada: P1 — cihazin daxili silindrini horakato gotiron
minimum yiikdiir;
K1 — RV — 8 markali viskozimetr iiciin sabit ka-
miyyat olub, 16,40 mm qabul edilir.
Bunlardan olave, laboratoriya isindo emulsiya vo kremin
saxlanmasi zamanm pH-nn doyisilmesi do Oyronilmisdir. Bu
moqsadlo pH metr cihazindan istifado olunmusdur.

Sokil 10.1. Odiiliiyiin 6lgiimosi {igiin islodilon
RV — 8 tipli viskozimetrin qurulus sxemi.

1 — skif: 2 —bloklar; 3 — birlogdirici vint; 4 va 7 — termostatin
izolyasiyasi; 5 — ozliiliik sirast olgiilon kiitlo; 6 — termostatin
temperaturunu sabit saxlayan hissasi; 8 — viskozimetrin
govdosi; 9 — isci silindrlorin alagalondiricisi; 10 — silindrin
harakatdan sonra dayanmiqhgini tamin edon rigaq;

11 — daxili silindr.

60



LABORATORIYA iSi Ne 11. ZULAL SISTEMLORINDO
KOPUKLONM®O QABILIYYOTININ TOYINI

Kopiiklonmo qabiliyyoti ¢almma yolu ilo alman mohsul-
larm oldo edilmosi {iciin ¢ox vacb olan gostoricilordondir. Bu
halda, mohsul son noticods mosamoli vo yaxsi qurulusa malik
olur ki, bu da onun omtoolik gostoricilorinin yiiksok olmasmi
sartlondirir.

11.1. KOPUK 9MOLO GOTIRICILORIN
KOPUKLONM®O QABILIYYOTININ TOYINI

Analog Kkimi, ¢iy yumurta agmm (zilalnm) kopik omolo
gotirmo  qabiliyyoti asagidaki kimi toyin edilir. Hocmi 500 ml
olan 6kt silindrino 300 ml su tokiib, lizorino 6 gram yumurta
ag olavo edilir. Suyun temperaturu 18 °C olmabdr. Silindr
sliso vo ya rezin txacla kip baglanr, bir doqiqe orzindo igori-
sindoki kiitlo ilo birlikdo yaxsi galxalanr. Sonra iso silindri sto-
lun tiizormo qoyub, bir neg¢o saniyodon sonra omolo golmis
kopiiylin hiindiiriiyiinii geyd edirlor.

Normal kopik omolo gotirmo qabiliyyoti, yoni yliksok
keyfiyyotli yumurta agmmn omolo gotirdiyi kopiiylin  hiindiir-
liyli 5-6 sm-don az olmamal vo 15-20 dagigo orzndo dayamqh
olmaldir, yoni kopik yatmamalidir.

Ziilal preparatlarmm kopik omolo gotirmo  qabiliyyotini
toyin etmok Uiciin asagidaki metoddan istifado edilir:

0,1 gram doqigliklo ¢okilmis preparat kasaya tokiiliir.
Uzorino distillo edimis su olavo edilir vo bircinsli kiitlh alnana
qodor garisdmilir. Bu zaman preparat tam holl olur. Yarim saat
saxlandigdan sonra, alman mohlul agza txacla kip baglana
bilon 500 ml tutuma malik ol¢ti silindrino kogiiriilir. Daha son-
ra distillo olunmus Su olave etmoklo onun hacmini 300 ml-lo
catdrrrlar. Bundan sonra silindr bir doqigo miiddstindo yaxsi
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calxalanr. Bir ne¢o saniyodon sonra preparat mohlulunun ilkin
hiindiirlilyti toyin edilir.

Preparatin koplk omolo gotirmo qabiliyyati (p), koOpiiylin
hiindiiriiyliniin ~ preparat mohlullarmm  hiindiiriiylino olan nis-
botino goro (%-lo) asagidaki boraborlikdon istifado edimoklo
hesablanir:

_ B,-100
P B

p

burada: By — kdpiiyiin hiindiirliiyii, mm-Io;
Bo- preparat mohlulunun ilkun hiindiirliiyii,
mm-/a.

Eyni zamanda kopiiyiin dayamqghg da toyin edilir. Ko-
plyiin dayanighgr faizls (S) 15 dagigo saxlandiqdan sonra
kopiiyiin - 6l¢lilmiis  hiindiirkiiyiiniin = (Brc) onun ikin hiindiir-
liylino olan nisbati kimi asagidaki diisturla hesablanir.

burada: By- kdpiiyiin ilkin hiindiirliiyti, mm;
Bie- 15 doaqigo saxlandigdan sonra kopiiyiin
hiindiirluyti, mm.
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LABORATORIYA ISIiNe 12. QURU SOHOR
YEMOKLORI, | VO Il NAHAR XOROKLORI QIiDA
KONSENTRATLARININ TORKIiBiNDO YAGIN
KUTLO PAYININ TOYINI

Usulun mahiyyati. Bu iisu, todgiqata moruz qoyulan
qida konsentratmi holledici i, yoni ekstraksiyah benzin vo ya
dixloretanla birlikdo saxlamaqla piyin (vo ya yagm) ¢ixa-
riimasma, holledicinin qovulmasma vo olavo olunmus piyin
sonradan qravimetrik Usulla toyin edimosina osaslanir.

Avadanhglar, reaktivlor vo materiallar: 200 gramdan
cox Olemok qabiliyyotno malik, buraxilabilon xotas1 = 0,0002
gram olan vo 500 gramdan g¢ox Olgmok qabiliyyotino malik,
buraxilabilon xotast = 0,01 gram olan {imumi toyinath labo-
ratoriya torozilori, 100 ml tutuma malik konusvari kolba, | sinif
doaqigliys malik 10 ml hocmli pipetlor, 36,56 mm diametrli siiso
giflar, 40,0-dan 150,0 °C temperaturadok istilnmo diapazo-
nuna malik, verilmis istiyi = 5,0 °C hodlorde saxlanmasma
imkan veran vo elektrik coroyam ilo isloyon quruducu skaf, ek-
sikator, qum hamamu, texniki kalsium xlorid, gaynama tem-
peraturu 70-90 °C olan ekstraksiyah benzin vo ya dixloretan,
filtr kagiz.

Isin gedisi: Todgigata moruz qoyulan konsentrat niimu-
nosindon 2 gram ¢okib, hocmi 100 ml olan kolbaya kegirir, kol-
ba vo txacla birlikdo ¢okisini miloyyan edirlor. Uzorino 10 ml
benzin vo ya dixloretan holledicisi olavo edir, kolbam tixacla
baglayrlar vo yenidon 0,01 gqram doqiqliklo torozido ¢okirlor.
Yag, niimunonin holledici o garisim miitomadi olaraq ¢al-
xalamaqla, 1 saat orzindo ekstraksiya edirlor. Sonra iso kolba-
daki almmig mohlulu fitr kagzndan kegirmoklo, Oncodon t-
xacla birgo, c¢okisi 0,0001 qramadok doqiqliklo torozido ¢o-
kilmis quru kolbaya kegirirlor.

Icorisindo filtrat olan kolbanm agzmm txacla baglayb, ¢o-
kismi 0,0001 qr doqiglklo Olglir vo kiitlhlor forqine goro
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c¢xarilan yaga malik filtratin kiitlosini toyin edirlor.

Holledicini filtratdan qum hamaminda qowvur, igorisinda
yag olan kolbani quruducu skafa yerlogdirir, 105 + 5 °C istilik-
do 1,5 saat orzindo qurudur, 25-30 dagigo orzindo eksikatorda
soyudur va torazids 0,0001 gram daqiqliklo ¢okirlor.

Naticalorin hesablanmasi: Yagm kiith payt X4 (%-b),
asagidaki boraborlikdon istifado olunmaqla hesablanir:

m, - m, -100
Xj=—"—=""—
(ma_mz)'m

burada: my — halledicinin kiitlasi, gr;
My — yagin kiitlasi, qr;
M3 — filtratin kiitlasi, qr;
m — c¢akilmis konsentrat niimunanin kiitlosi,

qr.

Quru kiitlys hesablanmaqla yagm kit payi X (%-
o), asagidaki boraborlikdon istifado olunmaqla hesablanir:

, _ m-m,-100 ( 100 j
* (my—m,)-m (100-W

burada: W — todqiq olunan konsentratda nomliyin kiitlo
paydr.
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LABORATORIYA ISiNe13. QIDA
KONSENTRATLARINDA REFRAKTOMETRIK
USULLA YAGIN TOYIN EDILMOSI

Usulun mahiyyoti: Bu toyinat iisulu, todqiq oluman gida
konsentratmn ¢oki niimunosindon 6ncodon ¢xarimig  olavo
edilbn yag olan alfa-monobromnaftalindo, yag mohlulunun sm-
dirma omsalinin tayining osaslanir.

Avadanhq, reaktivlor vo materiallar: 200 qramdan ¢ox
Olcmok gabiliyyotino malik, buraxiabilon xotas1 = 0,001 gram
olan vo 500 qramdan g¢ox Olgmok qabiliyyotino malik,
buraxiabilon xotas1 £ 0,01 gram olan {imumi toymnath labora-
toriya torozilori, siisgo qiflar, 10 vo 25 ml tutuma malik biiretlor,
laboratoriya refraktometri, 1 MNe-li ¢ini kasa, alfa-monobrom-
naftalin, laboratoriya filtr kagizi, tablasdmrimis narm qum, siiso
cubuglar, 1,8 qr/sm® hoddindo xiisusi ¢okiyo malik mayelorin
sxligint 6lgo bilon siiso areometr.

Digor metroloji  xiisusiyyoth Olcli  vasitolorinin,  texniki
xususiyyotli avadanhqlarm vo standartda goOstorilon tosnifatdan
asagl olmayan reaktivlorin istifado olunmasina icazo verilir.

Isin gedisi: Todqgiq edilbn konsentrat niimunosindon
laboratoriya torazisindo 2,0 gram ¢okib, ¢ini kasaya yerlosdirir,
lizorino toxminon 7,0 gram alfa-monobromnaftalin vo  lazim
goldikdo toxminon 2,0 qram tablasdmrimig narm qum olave
edirlor. Alfa-monobromnaftalinin kiitlosini, reaktiv olan stoka-
nn kiitlosi ilo reaktivi qida konsentratmm ¢oki niimunesi olan
kasaya bosaltdigdan sonra stokann kiitlosi arasmdaki forqo
goro toyin edirlor. Almmus qarisiZt 5 dagigo orzindo yaxsica
ozorok siirtiirlor, sonra filtr kagizindan kegirmoklo, siiziirlor.

2-3 damci filtrati universal refraktometrin prizmast {izo-
rino siiso cubugla el kecirirlor ki, prizmanm biitiin sothi Afilt-
ratla islanmis olsun.

Tomiz alfa-monobromnaftaln vo todqiq etmok {iclin go-
tirlilmiis yag  mohlulunun smdrma gostoricilorinin  (refraksiya

65



indeksinin) hesabatlarmi, hor dofo yeni smaq mehlulu vo alfa-
monobromnaftalin ~ porsiyalar1  gotiirmoklo, eyni  temperatur
gostoricisino malik olan miihitdo iki dofodon az olmayaraq ho-
yata kecirirlor.

Qeyd:  Qumun Olgiilmoesi {iglin kram olmayan, ucuna
Mor sicist baglanmis boru rezin kecirilon biiretdon istifado
etmok moslohat goriiliir.

Naticolorin hesablanmasi: Yagn kiitl paymi (X, %-Io)
asagidaki boraborlikdon istifado etmoklo hesablayirlar:

X2:m3'p0. H_Hl -100
p,-m H;—H,

burada: ms — yagin ayrimast iigiin istifads olunmus alfa-

monobromnaftalinin kiitlasi, qr;

p — areometrlo tayin edilon alfa-monobrom-
naftalinin sixhgi, qrism®;

po — alfa-monobromnaftalinin 20 °C-d> sun-
dirma amsali;

H — 20 °C-do tadgiq olunan mahlulun sindur-
ma amsali;

Hy — 20 °C-do yagin sinduma amsali;

Ho — tadqiq olunan konsentrat niimunasinin
kiitlosi, gr;

Quru kiitlys hesablanmaqgla yagm kiitl payr (X'2, %-b),
asagidaki boraborlikdon istifado olunmaqla hesablanir:

m-p, (H—H,)-100 100

X} =
2 pem H,—H, 100-W

burada: W — tadgiq olunan konsentratda nomliyin kiitlo
payidir. ,
X2 — piyin kiitlo payi, %.
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I vo II nahar yemoklori qida konsentratlarmda yagm
kiitlh pay1 (X3, %-l) asagidaki boraborlikdon istifado olun-
maqla hesablanir:

10* e - (H — H,)-m,

X, = -

Quru kiithys hesablanmagla I vo 1I nahar yemoklori gida
konsentratlarmda yagm kiitlh payr (X3, %-b), asagidaki
borabarlikdon istifado olunmaqla hesablanir:

10* - - (H —H,)-m, ) 100
m 100 —-W

X;=
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LABORATORIYA ISI Ne 14. QATILASDIRILMIS
TOMAT MOHSULLARI ISTEHSALINDA TOMAT VO
TOMAT YARIMFABRIKATLARININ KEYFiYYOT
GOSTORICILORININ TOYINI

Isin mogsadi: Tomat pasta istehsal iiciin pomidor xam-
malnn  keyfiyyot  gostoricilrinin - 9sas  meyarlarmm  toyini.
Belo meyar kimi holl olan maddslorin  holl olmayan maddalors
olan (P/HP) nisboti gobul edilir.

Laboratoriya isinin yerino yetirilmosi, asagidaki meor-
hololori ohato edir:

e Is yerinin hazirlanmasi (reaktivlorin, cihazlarm vo ma-
teriallarm mdvcudlugunun yoxlanilmasi);

e Lazmi reaktivlorin vo laboratoriya qablarmm ha-
zirlanmast;

e Cihazlarin isinin Gyronilmosi vo sazlanmasi;

e Isin tocribi hissosinin yerino yetirilmosi;

e Alnmis noticolorn  tokmillosdirilmosi  vo  onlarm
timumilogdirilmosi;

e Hesabatn yazlisi.

Is yerino yetirildikdon sonra miivafiq noticoys golinir va
hesabat tortib edilir.

14.1. NOZORI SORTLOR

Qatilagdrilmis  tomat  mohsullarn1  istehsali  texnologiya-
smda tomatm keyfiyyot gOstoricilorinin obyektiv qiymotlon-
dirilmosi oldugca vacib saylan mosolblordon biridir. Bir sra
hallarda masmlar vasitosi o ygilmug pomidor xammalnmn
torkibindoki  selliilozann  (bitki hiiceyralorinin  qabigm  toskil
edon maddo) miqdart ol b yi@lmis pomidor xammalnm
torkibindoki  sellilozanm  miqdarmdan  ohomiyyotli  doracodo
cox olur. Sellilozann movcud olan yikksok migdar1 pomidor
xammalnn  torkibindoki suyun buxarlandriimasm  ¢otinlos-
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dirir. Ona goro do pomidor xammalnn normallasdriimasi
mogsadi o miixtolif  disullara miiraciot olunur. Mexaniklos-
dirimis Usuldan istifado etmoklo (masmla) yigilmis pomidor
xammalmin torkibindoki holl olan maddolorin miqdart az olur.
Pomat pasta  istehsah  dgiin istifado edilon pomidor
xammalnmn keyfiyyot gOstoricismin osas meyart  holl olan
maddolorin migdarmm (H) holl olmayan maddolorin miqdarma

(HO) olan nisbatidir, yoni % Bu komiyyot yeni texnoloji

tolimata % meyart kimi daxil edimisdir. Yiksok keyfiyyot

gostaricilori o Ustlinliik togkil edon mohsul istehsal etmok vo
vakuum — Dbuxarlandirici  qurgunun  effektiviik  gdstoricisini
yiksaltmok mogsadi o qatilasdiriima omoliyyatma daxil olan

pomidor oaziyinin (pulpanin) % nisbatini 7 — 10 hoddindo
saxlamaq lazimdur.

o komiyyotinin toyin edilmesi kifayot qodor uzun
miiddat vo xeyli ¢ox xorc tolob edir. Belo ki, todqiq olunan
mohsul niimunesine sabit ¢okinin omolo  golmosinedak  uzun

miiddoth qurudulma prosesi totbiq edilir. Boylk seriyah si-
naglar  aparlarkon  prosesin  uzun = miiddotli  olmasi

% omsalnn toyin edimosino imkan vermir. Ona goro do

:_F_ komiyyotinin toyin edilmosi toklif edilmisdir. Burada H

— quru maddslorin miqdar; BF iso HD-ys uygun sentrifuqa
vasitesi o, kiitlonin torkib hissolorine ayrilaraq toyin edilmis

bork fazann miqdaridrr. EIS_I_F — komiyyotinin toyin edimo
. H o . : .
miiddati Ho komiyystino nisboton xeyli azdr (comi 30
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doqige). BF — gostoricisino eyni zamanda, tomatmn lot his-
sosindon emal zamam olokdon ke¢mis istifado olunan tullanti-
larm, yoni xrda, nazk gabiglarm, gara vo yasil toxumlarm,
saplaglarm, bitki qgatisiglarmm  (asqarlarm) vo  toxumlarn
miqdar1 da daxildir.

Miioyyon edilmisdir ki, pomidor xammalnmn keyfiyyot
gostoricibrinin -~ qiymotlondirilmosine  xarakterk meyar  kimi
daha ¢ox onun torkibindo mdvcud olan sironin migdart (S) vo
xammaldaki sironin  miqdarmm xammaln sirosiz  hissosinin

S

(SH) migdarma olan nisboti <77 tosir edir.

Pomidor xammalnmn torkibindo movcud olan sironin
migdar1 asidimetrik tsulla, yoni biitovlikdo xammaln tursu-
lugunun, meyvadon silmis sironin tursuluguna olan nisboti ilo
toyin olunur.

Pomidor xammalnn torkibindo mévcud olan sironin
miqdart o (%-b), asagdaki (14.1) boraborliyindon istifado
olunmaqla toyin edilir:

a=Kn100 . . .. @4y
K

N

burada: Km — meyvonin tursulugu va ya titrlonmaya sorf
olunan qalovinin migdaridir, ml;
Ky — meyvadan sixilmis sironin tursulugu va ya
titrlonmasina  sarf olunan  qalovinin
miqdaridir, ml;

Xammahn torkibindo moévcud olan sironin kiitlosi asagr-
daki (14.2) baraborliyindon istifado edilmoklo toyin olunur:

A«

=— 14.2
100 (14.2)
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burada: A — sirasinin migdart tayin edilocok xammaln
kiitlosidir.

Sironin torkibindo mdvcud olan tursunun miqdarmi, asa-
gdakt (14.3) boraborliyindon istifado edorok miioyyonlos-
dirirlor:

K — A-a-KS

100 (14.3)

burada: K, — sironin tursulugudur, %-lo.

Meyvonin torbindoe mdvcud olan biitiin tursularm  ha-
mist sirado holl olmus voziyyotdo oldugu {iclin, bu xammaln
biitiin kiitlosmo (A) yayilms halda olur. Ona géro do xammaln
torkibindoki tursunun miqdarm (Ky, %-lo), tursunun kiitlosini
xammalin kiitlosi hesab etmok yolu ilo toyin etmok olar.

Cadval 14.1
Pomidor Meyvadoki Siranin miqdarinin §irasiz
novlori miqdart hissosinin miqdarma olan
nisbati,
Sira Sirasiz
hisso
9l ilo y1gilmlg
Moldava 92 8 11,5
Tezyetigon 90 10 9
Masgmla yigilmg
Nistru 66 34 19
Sahar 60 40 15
Sofaq 75 25 3,0
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Sironin miqdarmin siraSiz hissasinin miqdarma olan nisboti:

Cadval 15.1-don goriindiiyii kimi ol ilo yigimis pomidor
xammahl, masmla yi@lnus xammaldan torkibindoki  sironin
miqdarma vo sironin miqdarmmn sirasiz hissonin miqdarma olan
nisbotmo  goro  forglonr.  Belbliklo, pomidor xammalnmn

keyfiyyatinun qiymotlondirilmosindo SLH nisboti,

%m’sbsti b miigayisodo daha tstiin xarakterikk meyardir.

Lakin birinci nisbotdo, hiiceyro sirosindo holl olan maddslorin
miqdart barads he¢ bir melumat yoxdur.

Tomat sirosinin  keyfiyyotini oks etdiron, sirodo holl olan
maddolorin migdarmdan basga bir osas meyar da var. Bu meyar
xammalda holl olan maddolorin timumi miqdarm (daha dog-
rusu xammaldaki sironin miqdarmi hesaba almaqla) xarakterizo
edir, meyvadoki sironin miqdarmm .S, meyvadoki holl olan quru
maddolorin miqdarma hasili kimi sociyyalonir. Masalon: 5,0 %-
i sirodo holl olmus quru maddolorin migdart ol ilo yigims
Mayak pomidor sortu ligiin belo xarakterizo edilir:

C =90-Px-5=450,
magmla yigilmis Sohor sortu {iglin iso:

60 -5 =300.

Yaxst keyfiyyotl pomidor xammalh 9,0 — 11,5 civarmda
qiymetlora  malik SLH gostaricisi ilo xarakterizo edilir. Eyni

zamanda da masmla yigimis meyvolor SLH 1,5 — 3,0 had-
dindo xarakterizo edilir.
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14.2. MEYVOLORIN ANALIiZI

Meyva niimunolori  miixtolif isullardan istifado  olun-
magla xrdalanr. Bu mogsodlo hotta otgokon masmlardan da
istifado etmok olar.

1. Xwrdalanmis meyvo niimunosi analiz edilorok, onun
torkibindoki holl olmus quru maddolorin (H) migdart vo holl
olmayan quru maddolorin (HO) miqdar gostoricilori, meyvo-
doki sironn mdvcud miqdan (S) vo yetismomis (kal) mey-
vonin bark ¢okiintiisiiniin  (BF) miqdart toyin edilir;

2. Holl olmayan (HO) quru maddolorin miqdar iki tsulla:
1) analiz U¢iin doqiq ¢okilmis madde migdarmm yuyuldugdan
sonra qurudulmast vo sentrifuga vasitosilo torkib hissaloring
ayriimast vo ya 2) quru kiitlnin torozido ¢okilmosi, standart
soraitdo qurudulmasi tsullar1 ilo toyin edilir;

3. Holl olan quru maddslorin miqdari, gostoricisi 20 °C-
yo gotirilmis refraktometrin komoyi ilo toyn edilir;

4. Meyvonin torkibindoki siro asidimetrik dsulla, Xam-
maln tursulugunun meyvo sirosinin tursuluguna olan nisbatilo
toyin edilir.

Cadval 14.2
Analiz noticalori
Gostaricilor Niimunonin adi
Meyva Nov

Hall olan quru maddaler, %, H

Holl olmayan quru maddslor, %, HO
Meyvadoki sironin migdari, $

Yetismomis (kal) meyvonin bork ¢okiintiiniin
(BF) miqdan
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) N H H S
Alnmis naticolora goro , , , S*H, H,
g HO BF HO 3 >

komiyyatlorinin miqdarlar1 toyin edilir.

Cadvel 14.3
Keyfiyyot meyarlarinin gostoricilori
Niimunalor Keyfiyyot meyarmnin miqdari
Tomat H S H/HO S*H H/BF S/HO
meyvolori
Nov 1
Nov 2
Nov 3 vas.

Toyin edimis komiyyatlorin qiymotlori tolimatn  toloblori
b miiqayiso edilorok tomat mohsulunun siirtiiliib-siiziilmosi vo
qaynadilib-qatilagdiriimasi texnologiyasmmn nisbaton
tokmillogdirilmosi barado natico ¢ixarilir.

14.3. Hio GOSTORICISININ TOYINI METODIKASI

Secilmis mohsul niimunosi ovvalcodon xirdalanrr  (dog-
ranr). Xwrdalanmis pomidor kiitlesinden  10-15 gram doqiq
cokilmis niimuno gOtiirliiir, sentrifiqann smaq slisosino  yer-
losdirilir vo torozido ¢okilir. Smaq siigosindoki niimuno 8000
v g dovilr saymda 10 dogige miiddatinds sentrifugada
torkib  hissolorino  ayrihr. Sonra mohsulun  maye  hissasi
ovwalcadon qurudulmus vo ¢okilmis filtro tokiiliir (filr biikslo
birlkdo ¢okilir vo niimuno homin biikslo birlikdo sabit ¢oki
almana qodor qurudulur). Sentrifuqann smaq siisosindo qalmis
meyva lotinin qahqlarmmn {izorine 20 ml isti, distillo edilmis su
olavo edilir vo siiso gubugla qarsdmibr. Sonra niimuno yeno do
2000 d"”/daq_ firlanma stiratindo 10 dagigo midddotindo sentri-
fugada torkib hissolorino ayriir. Maye hisso yuxarida adi ¢o-
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kilon fitrdon 2 dofo siizilir. Sonra su il birlikdo qgahmsg
cokiintii filtro kogiiriilir. Bir daha isti distillo suyu ilo yuyulur,
ondan sonra filtr ¢okiintii ilo birlikdo bikkss kogirilir vo 100
°c temperaturda 4 saat miiddotindo kiitlonin ¢okisi sabitlosono
qodor qurudulur. Bir smaq niimunosinin  yuyulmasma 100-150
ml isti su sorf edilir. Hor nimuno tizro smaq 2-3 dofs
tokrarlanir. Holl olmayan (HO) hissonin miqdart asagidaki
boraborlikdon istifado edilmoklo toyin olunur:

K

burada: A1 - ¢okiintii ilo birlikda quru filtrin ¢akisi, q;
Ay - ¢okiintiisiiz quru filtrin ¢akisi, q;
K — daqiq ¢okilmis madda migdari (niimuna), q;

Smaq zamani niimunadoki quru maddslorin miqdart (H)
refraktometrlo toyin edilir.

Cihazin gostoricisi 20 °C-yo gotirilir.

H/HO — omsaly, holl olan quru maddslorin miqdarmm hall
olmayan quru maddolorin miqdarina olan nisbatilo toyin edilir.

Misal:

Holl olan maddolorin (H) migdart — 5,0 %, holl olmayan
quru maddslorin (HO) migdart iso — 0,5 % oldugu halda, bu
nisbot asagidaki kimi hesablamir:

H
HO

o1

_20_ 10,0

o
a1
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14.4. ;_F OMSALININ TOYINi METODIKASI

BE komiyyoti holl olan quru maddolorin migdarmm
bork ¢Okiintliniin (sirodon ayrilan Iot) miqdarma nisboti ilo
toyin edilir. Bu komiyyat BF (bork faza) indeksi ilo ifado edi-
lir. BF komiyyoti H/HO komiyyoti kimi qurudulma prose-
sindon ovval toyin edilir. BF komiyystinin toyini zamani, tod-
qiq edilon nimunonin  Ssabit ¢okisi almanadok o0, quruducu
skafda qurudulur. Bu zaman eyni soraitdo nisboton susuzlas-
drilmis ¢ty kiitlonin ¢okisi toyin edilr. Cotin  yuyulmus ¢iy
kiitlosinin - ¢okisini toyin etmok liglin filtr {izorindoki ¢Okiintii
yeni filtr kagizi lizorino koclriiliir, paket soklindo Dbiikiilir.
Sonra iso filtr kagizmi 3 dofs doyismok sorti ilo, agwrhgt 3-4
kq olan yik altnda siir. Bu zaman hor dofo paket agilir vo
filtr yeni, quru paketo yerlosdirilir. Susuzlasdmriimis ¢okiintii
qurudulduqdan sonra spatellb vo ya noqqgasla gotiiriiliib
texnokimyoavi torozido, vergilildon sonra iki rogom doqiglyi ilo
cokilir.

Bork fazann miqdarmi (%-lo) asagidaki boraborlikdon
istifado etmoklo toyin edirlor:

BF =25 .100
K

burada: K — analiz idigiin  gotiiriilmiis  niimunanin
miqdari, q;
A3z — filtr kagizi ilo susuzlasdirilmig ot galigla-
rinin migdaridir, q.

EI:_F_ omsal, holl olan quru maddslorin migdarmm lotin

miqdarma olan nisbori ilo toyin edilir.
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Misal:

Hall olan maddalorin (H) miqdart — 5,0 %, bork fazanm
(BF), yoni lot hissonin miqdart iso — 12,0 % oldugu halda, bu
nisbot asagidaki kimi hesablanir:

H 50
BF 1220

=0,42

14.5. SIRONIN MIQDARININ
TOYIN EDILMO METODIKASI

Pomidor xammalnmn sirosinin miqdarm asidimetrik me-
todla, yoni xammaln tursulugunun meyvadon sxilmis —sironin
tursuluguna olan nisboti ilo toyin edirlor.

Bu metodun mahiyyoti asagidaki kimidir: Xammaldan
kiitlsi 20 gqram olan orta nimuno gbtliriir vo bu niimunonin
tursulugu toyin edilir. Daha sonra basqa bir niimunodon lotsiz,
tumsuz, qabigsiz siro ¢okilir. Bu mogsadlo, bir neco odod
pomidor xammalm nazik pambiq pargaya biikorok, ol ilo sxir
vo alman sironi todqiqat {iglin istifado edirlor.

Sironin tursulugunu  toyin etmok {iglin  xammaln tursulu-
gunun toyini zaman gotiliriilon niimuns qodor doqiq ¢akilmis
siro  gotilirtiiir. Tursulugu titrlodikdon sonra hesabat aparmaq
lazm deyil, ancaq titrlbmoys sorf olunan 0,1 n. golovi mohlu-
lunun hocmini geyd etmok lazzmdir.

Xammalda sironin migdan o (%) formula (14.1) ib,
xammalda olan sironin ¢okisi (kq) formula (14.2) ilo, sironin
torkibindo olan tursunun miqdan formula (14.3) ilo hesablanir.
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LABORATORIYA iSi N 15. TOBIi TOROVOZ
KONSERVLORININ HAZIRLANMASI

Isin moqsoadi: Tobii torovoz konservlerinin hazrlanma
texnologiyasim Oyronmok vo keyfiyyot gostoricilorini toyin et-
mok.

Xammal vo materiallar: qabiqh paxla, sirm bibor, giil
kolom, tursong, ispanaq, g0y qabaq, pomidor, kartof, yerkokii,
cugundur, sokor cugunduru, borani vo s.

0,65 vo 1,0 litr tutuma malik siigo bankalar, tonoko qa-
paglar, yayict masm, qazan, xorok duzu (NacCl), limon tursusu.

Tobii meyvo vo torovoz konservlori insann giinlik qida
rasionunda osash yelordon birini tutur. Bu tip konserv moh-
sullar1 “tobii”” mohsullar adlanr, c¢iinki konservlorin hazrlan-
mast tciin istifado edilon torovozlor kulinar emal olunmur.
Noticods hazrlanmis mohsul istifado edilon xammaln qidahq
doyorini, rongmi, dadm, qidah maddolorinin miqdarm, vi-
tamin aktivliyini, mineral torkibini va s. 6ziindo saxlayur.

Tobii konserv mohsullart adston iizorino zoif duz mehlulu
tokiilmiis (hordon az migdarda sokor do olavo edilir) biitov vo
ya dogranmis torovozlordon hazirlanr. Bu konservlerin tor-
kibino adoton bir ndv torovoz daxil olur. Ona goro do bu tip
konserv mohsullar1 hazrlandigi xammahm adi il adlandirilir.

Torovoz konsevlorindon yarmfabrikat kimi soxsi evlordo
Vo ya ictimai iago miiossisolorindo salatlarm, birinci vo ikinci
nahar xoroklorin hazirlanmasmda, ot vo balq xorokloring qarnir
kimi istifado edilir. Tobii toravez konservlorinin istehsal tex-
nologiyast torovozin yayimasmdan, c¢esidlonmosindon, torovoz-
lorin kalibrlonmosindon, qida kimi istifadoyo yararsiz hissolorin
kosimosindon,  dogranaraq  xwdalanmasmndan,  hazirlannmis
xammaln iizorino siro olavo edilbrok gablagdriimasindan, qa-
bm agzmn Kip baglanmasmdan vo mohsulun sterilizo edilmo-
sindon ibaratdir.
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15.1. YERKOKU TOROVOZININ
KONSERVLOSDIRILMOSI

Xirda Olgiili yerkokii torovozi biitév halda, iri Olgtilii
yerkokil torovozlori iso dogranmis halda konservlosdirilir. Yer-
kokii xammali yuyularaq torpaq, qum vo digor qarisiq Vo
cirklordon tomizlonir, Olgiilorino goro ¢esidlonir, yoni xwrda ol
ciili toravozlor diametri 50 — 70 mm, orta olgiililor diametri 70
— 120 mm wvo boyik Olsililor diametri 120 mm-don ¢ox
olmaqla cesidloro ayrir. Ugiincii cesid toravazor siirtkaclbyici
sotho malk ‘karborund” masmlarmda, buxar aparatmda vo ya
kosmo yolu ib qgabigndan tomizlonir. Yuyulmus yerkokii toro-
vozlorini  tomizlonmomis  hisselordon ol io tam tomizloyirlor.
Daha sonra xammal 8 — 10 mm o6lgiido kub soklindo dogranilr.
Dogranmis yerkokii xammah qaynar suda vo ya isti buxarda 1
— 2 dsqigo miiddetindo pértiilir vo dorhal soyudulur. Uzarine
5,0 %-1i sokor, 0,5 %-li x6rok duzu vo 0,25 %-1li limon tursusu
mohlullar1  olavo  edilir. Mohlul olavo edilorkon  mohlulun
temperaturu 90 °C-don asag olmamaldrr. Yerkokii torovoz ilo,
olavo edilon mohlullarm com miqdarmm nisboti 5545 vo ya
60:40 sortini O6domolidir. Hazir voziyysto salmmis mohsul | —
82 — 1000 sorti isarali siiso bankalara doldurulmahdr. Hazr
mohsul doldurulmus siiso bankann agz, xiisusi emal toboqasi
cokilmis SKO markah tonoko qapaqla hermetiklosdirildikdon
sonra, sterillosdiritmoys  istiqamotlondirilir. ~ Sterillosdirmo  pro-
Sesl:

20—-30-20
116

-217 kPa

sortini tomin edon rejimindo apariimalidir.
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15.2. CUGUNDUR TOROVOZININ
KONSERVLOSDIRILMOSI

Cugundur torovozi, ona az miqdarda limon tursusu olavo
etmoklo konservlosdirili. Konservlogdirmok mogsadi i qir-
mizi lotl, ag halgast olmayan c¢ugundur c¢esidindon istifado
edili. Cugundur torovozini, tomiz yuyuldugdan sonra qabigt vo
lot hissosi yumsalana qodor koskin quzmis buxardan istifado et-
moklo portiirlor. Sonra “karborund” masmmda vo ya ol il (br-
caqla) tomizloyir vo tez bir zamanda soyuq su ib yuyurlar. Tos-
mizlonmis  vo  dogranmis  ¢ufundurun torkibindoki  tirozin
amintursusu hava oksigeni ilo oksidlogsorok  tiind rongs malk
melonin birlogsmolori omolo gotirir ki, bu da ¢ugundurun havada
ronginin tez tiindlosmosine sobob olur. Bu proses tirozinaza
fermentinin tosiri altmda bas verr. Ona goro do ronglyici
maddolorin  yaxs1 saxlanmasi vo tirozinaza fermentinin parga-
lanmasi tgiin  gugundur tomizlonmomisdon ovval buxarla emal
edilir. Tomizlonmo prosesino qodor ¢ugundurun portiimesi,
suda holl olan ronglyici pigmentlorin itkisini minimuma en-
dirir.

Cugundur torovozi do, yerkokii kimi dogranihir, sonra
bankalara doldurulub, iizorine temperaturu 20 °C olan 5,0 %-li
sokar, 0,5 %-li x6rok duzu vo 0,3 %-1li limon tursusu mohlullari
olavo edilir. Dogranmis c¢ugundur torovozi ilo {izorino olavo
edimis mohlullarm com miqdarmm nisboti 5545 vo ya 60:40
sortini tomin etmolidir. Doldurulmus bankalarm agz toxiro sa-
Inmadan, iizorino xiisusi olaraq qoruyucu emal tobagosi cokil
mis SKO markah tonoko gapagla hermetiklosdirilir. Cugundur
torovizini qablagdrmaq mogsadi ilo adoton, yerkokii torove-
zindo oldugu kimi I — 82 — 1000 sorti isaroli siigo bankalardan
istifado olunur. Hermetiklogdirimis cugundur mohsulu i dolu
bankalar, yerkokii xammalndan bir qodor forgli olan sterillog-
dirmo rejimindo istiik emalma moruz qoyulur. Belb ki,
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cugundurdan hazrlanan konserv mohsulunun xiisusi sterillos-
dirmo miiddoti 30 dagiga olmayb, 35 dagiga toskil edir, yoni:

20-35-20
116

-217 kPa

15.3. TOBIi SIRIN BIBOR TOROVOZININ
KONSERVLOSDIRILMOSI

Bu név konserv mohsullari C — vitamininin vo  karotinin
yikksok miqdar io, eloco do oldugca xos tosir bagslayan dadi,
otri  vo calbedici omtos goriinlisii o forglonir vo gilinlik qida
rasionunda daha c¢ox msan kiitlosi torofindon istifado olunur.

Sirin  bibor torovozlori  Olgiilorine  goro  kalibrlonir,
yuyulur, saplagdan vo toxumlan i birlkdo toxum yuvasmdan
tomizlonir. Sonra 1 — 3 dagigo miiddotindo gaynar suda vo ya
buxarda portiiliir vo dorhal qisa zaman orzindo soyudulur. Hoar
bir meyvo uzununa yariya boliiniir. Bankalara saquli voziy-
yotdo yigilr, {izorino 6,0 %-li sokor, 3,0 %-li x6rok duzu vo
0,6 %-li limon tursusu Mohlullar1 olavo edilir. Moahlulun tem-
peraturu 90 °C civarmda olmahdr. Bibar vo lizorino olavo edil-
mis mohlullarm com miqdarmmn nisboti, qablagdrimis hazr
mohsulun imumi  kiitlosino goro 6040 sortini  0domolidir.
Hazir mohsul, I — 82 — 1000 sorti isarali siiso bankalara doldu-
rulur. SKO markah tonoko qapaqlardan istifado edilmoklo her-
metiklogdirildikdon sonra, mohsulla dolu bankalar asagida
gostorilon  rejimdo  sterillosdiritmo  omoliyyatma moruz  qo-
yulmalidir.

20-10-25
105

-220 kPa
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15.4. MOHSULLARIN UZORINO OLAVO EDILOCOK

Sironin  resept

SIRONIN HAZIRLANMASI

torkibindo nozordo tutulmus miqdarda,

ovvalcadon olokdon kegirilmis sokor tozu vo duz qazana yerlos-
dirilir, tlizorino lazmm miqdarda su olavo edilir vo qazan quz-
dmrilaraq qarigdirimaqla, sokor tozu vo duz hell edilir, mohlul 3
doqigo orzindo qaynadilir. Sironin pH-na daim nozarot edilir.
Belo ki, mohlulun aktiv tursulugu (pH) yerkokii igiin ste-
rillosdirilmoys qodor 2,6 — 0,1; sterillosdirilmodon sonra iso 8,5
— 0,1 qiymotlorine, ¢ugundur Uiclin iso uygun olaraq 2,5 — 0,1
vo 4,5 — 0,1 qiymetlorino malik olmalidir.

Cadval 15.1

Xammal vo materiallarin sarf normasi

Xammal Resept torkibi Itki vo tullantilar Xammahn sorf
vo mate- kg/ton (%), yuma, normasi, 1 ton
riallar tomizlomo, konserv mohsuluna
dograma, istilik gora kq-la
emali, gablagdirma
Sirin Sirin Sirin Sirin Sirin Sirin
bibar, | bibar, yarn | bibar, | bibar, yan | bibar, | bibar, yan
biitov | boliinmiis | biitov | boliinmiis | biitov | boliinmiis
Bibor 550,0 600,0 32,5 34,5 814,8 916,0
Soker 27,0 24,0 1,0 1,0 27,2 24,2
tozu
Duz 135 12,0 1,0 1,0 13,7 12,2
Limon 2,7 24 1,0 1,0 27,2 2,42
tursusu
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Cadvel 15.2
Resept torkibi vo xammallarin sorf normasi.

Konserv novii Hazirlanan | Qablasd Itki vo Xammal vo
vo xammallar zammalin r-mada tullan- materiallarm
resept itki, tilar %, sorf normasi,
miq-dar, % yoxa-ma, 1 ton hazir
1t hazir mexaniki mohsula gors
mohsula emal, kg-la
g610 kq-la alomo,
tomizlomo
Qarnirlik
“yerkokii”
Yerkokii 580 1,0 19,0 723,0
Sokoar tozu 21,0 1.0 10 214
Duz 2,1 10 10 2,14
Limon tursusu 1,05 1,0 1,0 1,07
Qarnirlik
“cugundur”
Cugundur 580 1,0 24,0 771,0
Sokar tozu 21,01 1,0 1,0 2,14
Limon tursusu 1,26 1,0 1,0 1,28

Mohsul vahidine goro Xxammal sorfi hesablanarkon meXa-
niki emalda, tomizlomods, olomo vo yoxlama zamam itki vo
tullantilarm miqdart kok igiin 19,0 % vo 22,0 %, cugundur
ticlin iso miivafiq olaraq 24,0 % vo 29,0 % gobul edimisdir.

15.5. “TOBII SIRIN BIBOR” KONSERVININ
KEYFIYYOTIN® iROLI SURULON TOLOBLOR

Orqanoleptik  gostaricilor:  xarici  goriiniisiine goro bibor-
lor biitév vo ya yar1 bolinmiis, saplagsiz, bankaya kip gablasdi-
riimis halda olmahdr. Bankada tok — tok toxumlarm olmasma
icazo verllrr.

Dadi vo qoxusu — sirin bibor xammahna moxsus olmah-
dr. Konar dadm vo qoxunun mdvcud olmasma yol verilmir.
Sirin bibars xas olan ciizi aciligin olmasma icazs verilir.
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Rongi — bibarin fizioloji vo ya texniki yetiskonlik morho-
losindo oldugu rongo miivafiq olmahdr. Tok — tok qablarda
miixtolif rongli bibarlorin olmasma icazs verilir.

Yar1 kosimis bibor meyvolori konsistensiyasma goro ¢ox
holl bismomis olmahdr, lakin bork do olmamaldwr, bankadan
cixarldigda 06z formasm saxlamaq qabiliyyotmo malik ol-
mahdr.

Siro — sarmtil rongli, soffaf mayedir. Torkibindo az
migdarda asih hissociklorin olmasma icazs verilir.

15.6. “QARNIRLIK CUGUNDUR” VO “QARNIRLIK
YERKOKU” KONSERVLORI

Orqanoleptik  gostoricilbro  géro  konservloro asagidaki
toloblor irali siirtiliir:

Xarici gOrtintiisii — meyvolori hor bir gaba biitdv, ku-
bik, uzunsov vo ya dairovi formada dogranmis halda gablas-
drilr. Biitov halda ¢ugundurun Olgiisii 40 — 70 mm, kubik
formasmda 8 — 10 mm, uzunsov formada 5x5 mm-don boyiik
olmamal, dairovi formada iso — galnhg 5,0 mm-don, diametri
iso — 25 mm-don ¢ox olmamahdr. Konservlorin torkibinds 20,0
%-o qodor diizgiin formada dogranmanus kubik vo ya uzunsov
hissolorin, timumi kiitlonin 10,0 %-don ¢ox olmayaraq xirda
meyvolorin olmasina icazo verilir.

Tapsinq 1. 10 odod I — 82 — 1000 sorti isarali bankaya
gablagdrmaq TUiciin yerkokii, ¢ugundur vo tobii sirin bibar ha-
zrlamaq mogsadi o xammallarin sorf normasmi toyin etmoli.

Tapsinq 2. Hor bir mohsul ¢esidinin resept torkibino uy-
gun olaraq siro hazirlamal.

Tapsinq 3. Konservlorin keyfiyyat gostoricilorini toyin
etmoli.
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15.7. YOXLAMA SUALLARI

1. Tobii torovoz konservlori istehsalmm xiisusiyyotlorini
xarakterizo edin.

2. Niyoa bu konservlor tobii adlanir?

3. Tobii konservlordon harada istifado edilir?

4. Tobii torovaz konservlori istehsalnm texnoloji sxemini
yaradm.

5. Yerkokii, ¢ugundur vo sirin bibar torovazlorini kon-
servlosdirmok iigiin neco hazrrlayirlar?

6. Tobii torovoz konservlorinin keyfiyyoti hansi olamot-
loro goro toymn edilir?

7. Torovazlorin lizorino olavo edilbcok sironi neco hazir-
layirlar?

8. Niyo tomizlonmis vo dogranmis cugundur havada tez
tiindlosir?

9. Niyo “Qarnirlik ¢ugundur” konservi laklanmis tonoko-
don hazrlanmis qapaqla baglanilir?
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LABORATORIYA iSi Ne 16.
KONSERVLOSDIRMODO
MIKROBIOLOJi USULLAR

Isin mogsadi: Kolomo maya vurmagi &yronmok.

Xammal vo materiallar: Kolom, xiyar, pomidor, alma,
yerkokii, duz, odviyyatlar.

Torovoz vo  meyvalorin qicqrdilmasy, torkiblorindo mov-
cud olan sokorlorin  siid tursusuna qicqrmasi  prosesing
osaslanir. Bu proses noticosindo omolo golmis siid tursusu moh-
sula xosagolon spesifik dad verir. Bundan olavo siid tursusu
antiseptik  xlisusiyyoto malik oldugu figlin, bir ¢ox mikroorga-
nizmlorin  aktiv faaliyystine manes yaradaraq mehsulun  xarab
olmadan daha uzun miiddot orzndo qalmasma imkan yaradr.

Konservlosdirilon xammaln noviindon asih olaraq, hazr
mohsulu belo adlandirirlar:

Qicqirdiriimis  (kolom), duza qoyulmus (Xiyar, pomidor
Vo 8.), isladilmig (alma, basqa meyvolor vo gilomeyvalor).

Qicqurdimig, duza qoyulmus, isladimis mohsullar ara-
smda prinsipial forq yoxdur. Bitki xammalnn qicqrdilma-
smda, duzlanmasmda vo isladimasmda bas veron sid tursu-
suna qicqrma — sid tursulu  mikroorqanizmlorin - foaliyystinin
noticosidir.  Bu mikroorqanizmlors bozi bakteriyalar vo maya-
lar aiddir. Stid tursulu mikroorganizmlor bir-birindon 6z aktiv-
liklori i forglonirlor. Ona goéro do qicqrmanmn intensiviy,
stiinliik toskil edon mikrofloranin néviindon asih olur.

Mikroorqanizmlorin - névlori  homginin  sokorin  pargalan-
masmndan alman son mohsulun xarakterms tosir edir. Onlardan
bozilori sokori tamamilo siid tursusuna, boziori iso  olave
mohsullara, hotta qaz halmda olan mohsullara da ¢evirir.

Nozoro almaq lazimdr ki, qicqrdimada vo duzlamada
noinki stiid tursulu  bakteriyalarm, hom do “kenar” mikroflora
bakteriyalarmmn yaranma ehtimah olur. Xiisusilo, sokorin par-
calanmast yag tursularmm, asetatlarm (sitko tursularmm),
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clriidiici bakteriyalarm, mayalarm vo basqa mikroorganizmio-
rin tosiri o bas verir. Kif gobaloklorinin tosiri ilo siid tursusu
parcalanir. Bu proseslor noticosindo miixtolif xosagolmoz
maddolor omolo golir ki, bu da qicqurdimis, duza qoyulmus
(duzlanmis) vo isladimis mohsulun yararsiz hala  diismosino
sobab olur.

Qicqrdilma  vo duzlama prosesi siid tursulu mikroorga-
nizmlorin  vo digor mikrofloralarm tosirini giiclondiron  soraitdo
apartimahidir.

Stid tursulu bakteriyalar torafindon sokorlorin (karbohid-
ratlarm) qicqrdilmasi prosesi asagida gostorilon tonlk iizro bas
Verir:

C, H,,0, —> 2CH,CHOHCOOH

Bu, ekzotermik reaksiyadir.

Std tursulu qicqrma, pargalanma zamam araliq mohsulu
omolo gotirocok bir ¢ox morholblordon kegir. Siid tursulu qic-
qrmada sokor molekulunun pargalanmasmmn baslangic mor-
holos, homginin spirt qicqrmasi fosfor efiri olan heksozann
omolo golmosi b olagodardr. Heksoza sonradan piroiiziim
tursusuna ¢evrilir. Bu c¢evriimo karbohidratlarm anaerob vo
aerob soraitdo ¢iirlimosi zamam bag vera bilor. Piroliziim  tur-
susunun omwlo  golmo morholosi daxil olmagla, siid tursulu vo
spirt qicqurmasi prosesi analoji yolla gedir. Sokerin pargalan-
masmdan alnan son mohsullarmmn xarakteri piroiizim tursu-
sunun  sonraki cevrilmosindon  asihdr. Bu borpa olundugda
yenidon siid tursusu omolo golir.

CH,COCOOH +H, -»CH,CHOHCOOH
Pirotzimtur —su Sud tur —su

Spirt qicqrmast zamami piroiiziim tursusu parcalanaraq
asetaldehid vo karbon dioksid omolo gotirir.
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CH,COCOOH — CH,COOH +CO,
Asetaldehidin barpasi noticosindo  etil spirti omolo golir.
CH,COH +H, - CH,CH,OH

Spirt  qrcqrrdicilarmm — mayalarm  xarakterik toradicilo-
rinin inkisafi Ugiin olverisl olmayan soraitdo belo, spirt, siid
tursulu bakteriyalarin tosirindon yaranir.

Sid tursusu ib yanasy az migdarda omolo golon (0,5 —
0,7 %) spirt, aromatk maddolorin omolo golmosine sobob olur
ki, bu da duza qoyulmus vo ya qicqurdimis torovozo moxsusi
xos dad vertr.

Mayalarm inkisafi iglin sorait yaradildiqgda, osason mey-
valorin isladilmasinda xeyli miqdarda spirt omolo golir.

Yag tursulu bakteriyalar karbohidratlara tosir edorok,
onlar1 yag tursularma cevirir ki, bu da mohsula xosagolmoz,
qaxsmmis va acitohor dad verir.

C.H,,0y - CH,CH,CH,COOH +2CO, +2H,0
Heksoza Yag tursu su

Duz bakteriyalari, hotta karbohidratlari da pargalayr. Bu
zaman sid tursusundan olave, sokorin parcalanmasmdan bir
sira xosagolmoz maddolor ayrilir:

2C¢H,;,0, +H,0 —> 2CH,CHOHCOOH +
+C,H.OH +CH,COOH +2CO, +2H,

Sokorin  parcalanmasmdan alman maddslor igorisindo
metan, kohraba, qarisqa va propion tursular1 ola bilir.
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Meyvo va torovozlords bas veran mikrobioloji doyisik lik-
lorin  xarakteri qicqrdimanm, duza qoyulmann vo isladi-
manmn soraitindon asiidir.

Bu doyisikliklorin olagodar oldugu osas faktorlar:

Xorok duzu mohsula miioyyon dad vermoklo borabar,
hom do birr ¢ox konservlosdirmo xiisusiyyotino malikdir. Xdrok
duzunun konsentrasiyasi nisboton yiiksok (5 — 7 %) oldugda
bir ¢ox mikroorqanizmlorin foaliyysti longiyir. Duz, bitki hii-
ceyrolorindo plazmolizo sobob olaraq onun torkibindon sokorlo
zongin olan sironi ¢ixarr. Bunun sayosindo siid tursusunun
qicqurmast Uiclin olverigli sorait yaranr.

Nisboton yiiksok konsentrasiyah x0rok duzu mohlulu
mikroorqanizmlorin, o ciimlodon siid tursusu bakteriyalarmmn
foaliyyatini dayandirir.

Qicqirdilma, duza qoymada vo isladimada osas moqgsod
— duzun ¢ox da yiliksok olmayan konsentrasiyah mohlulundan
istifado edorok, basqa mikroorqanizmlorin faaliyyatini dayan-
drmaqla borabor siid tursulu bakteriyalarm inkisafim tomin
etmokdir.

2,0 % migdarmda x6rok duzu yag tursusu vo lico qru-
pundan olan bakteriyalarm inkisafim xeyli dorocodo zoiflodir.
Belo konsentrasiya siid tursulu bakteriyalarm foaliyyotino az
tosir edir.

Duzun konsentrasiyasmm 5,0 — 6,0 %-o qgodor artrdigda
yag tursulu bakteriyalarm vo bagrsaq c¢Oplormin  foaliyystini
tamamilo dayandmr, eyni zamanda siid tursulu bakteriyalarm
aktivliyini toxmini olaraq 30,0 % azaldir.

Sid tursulu qicqrma {iglin normal soraiti tomin etmok
mogsadi ilo toravazlora duz 3,0 % olavo edilir. Hordon torave-
zin lizorino x0rok duzunun 6 — 10 %-li mohlulu olavo edilir.
Belo mohlulda siid tursulu mikroorqanizmlor ¢ox pis inkisaf
edirlor. Amma duzlu su (soraba) bitki hiiceyralorindo plazmo-
lizo sobob olur. Olavo olaraq hiiceyra sirasi hiiceyralordon
duzlu suya kegorok duzlu suyun (sorabanm) konsentrasiyasmi
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koskin siirotl azaldaraq siid tursulu mikroorqanizmlorin foa-
liyyati iiglin normal sorait yaradir.

Xorok duzu bitki toxumalarmm kolloid sistemindo doyi-
sikliyo sobob olur. Noaticodo toxumalarm hoyat foaliyyati ilo,
osason do tonoffiis sistemi ilo olagadar olan biokimyavi pro-
seslor dayanr.

Sokor slidtursusunun toplanma monboyidir. Xammalda
sokorin miqdar1 lazmi miqdarda olmadigda hazr mohsulun
tolob olman tursulugu tomin edilmir. Mohsulun dad  keyfiy-
yotlori asag diisiir. Ondan basqa saxlanma dayanmqh@ azalr.
Ona goro do qrecqrdima vo duza qoyulma igiin segilon xam-
maln sokorliliyi kifayst godor yiiksok olmalidir.

Qicqrma prosesindo omolo golon siidtursusunun  konsen-
trasiyast 0,5 %-o catdigda, qicqrma prosesino menfi tosir gos-
toron bir ¢ox konar mikroorqanizmlorin hoyat foaliyysti da-
yanir. Qhomiyyatli doracodo toplanmus (1,0 — 2,0 %) siid tur-
susu bakteriyalarmm fdaliyyotini saxlayr, bellklo do siidtur-
sulu qicqrma prosesi dayanr. Siid tursusunun konsentra-
siyasmmn son hoddi, sokorin baslangic miqdarmdan, duzun kon-
sentrasiyasmdan, stdtursulu qicqrma prosesinin aparima §o-
raitindon (9sason temperaturdan) vo homginin stdtursulu mik-
roorqanizmlorin ndviindon asihdir.

Std tursusu Oz, bozi mayalarm inkisafina tosir gOstor-
mir. Kif gobaloklori turs miihitdo yaxsi inkisaf edir.

Duzlamada (duza qoymada), qicqutmada vo isladiimada
xammaln xarakterinin doyismesi, qicqutma prosesinin getdiyi
vo hazir mohsulun saxlandigi soraitin temperaturundan asiidrr.

0 °C-don 4,0 °C-yo godor olan temperatur civarmda yag
tursulu bakteriyalarm vo bozi kif goboloklorinin  foaliyysti da-
yanr. Siid tursulu qicquma prosesi belo soraitdo davam edir,
ancaq nozard ¢arpacaq daracado longiyir.

Bir ¢ox sid tursulu mikroorqanizmlorin inkisafi iigiin
optimal temperatur hoddi 36,0 — 42,0 °C olmaldr.
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Belo ki, bu temperaturda konar mikrofloralarm inkisafi
stimullasr. Emal olunan xammaln noviinii nozoro alaraq siid
tursulu qicqurma prosesinin temperaturu 20,0 °C-don artiq sax-
lanmamaldr. Belo temperatur soraiti mohsulun keyfiyyatini
pislosdiron  mikroorqanizmlorin - foaliyyotino manegilik  torodir
(isini longidir).

Std tursulu qicqrma anaerob soraitdo aparimalidir.

Stid tursulu bakteriyalar — koniilli anaerob olub, 6z foa-
liyyatlori Uiciin - miitlq lazzm olan havadaki oksigeni tolob
etmirlor.

Havann istiraki io onlardan bozilorinin inkisafi longiyir.
Eyni zamanda  mohsulun keyfiyyotini pislosdiron sirko tursusu
bakteriyas1 vo Kkiflorin oksoriyyoti mohkom anaerob olub ha-
vasizliq soraitindo inkisaf etmirlor.

Qicqrma omolo  gotiron xammaln mikroflorast tosadiifi
xarakters malikdir. Stid tursulu mikroorqanizmlorin  inkisafim
stimullasdrmaq {igtin xammaln sothindo olan konar mikroflo-
ralart  konarlasdrmaq lazmdr. Bunu meyvo vo torovozlori
yumaq yolu i tomizloyirlor. Adoton konserv istehsalinda tot-
big edilon yuyucu masmlar meyvonin  sothindo yerlogon mik-
rofloranin 90,0 %-ni tomizloyir.

Bununla yanasi qicqrmann baglangicnda mohsula  siid-
tursulu  mikroorganizmlorin - saf (tomiz) bitki mayast olave
edilir.

Kolomin qicqrdimasinda gedon qicqrma prosesini g
morholoys bolmok olar:

Birinci morholodo x6rok duzu kolomin torkibindoki suyu
c¢xardr vo kolomin hiiceyrolorindo plazmoliz térodir. Kolomin
hiiceyrolorindo yerloson ekstraktiv ~ (ekstraksiya yolu i hasil
edilmis) maddolor bu zaman duzlu suya kecir. Qicqirtma prose-
sinin ovvalindo duzlu suyun (sorabanm) konsentrasiyast yik-
sok oldugu icglin, onda olan mikroorganizmlor inkisaf edo bil-
mir. Zaman ke¢dikco kolomdon ayrilan suyun tosirindon duziu

91



suyun (sorabanm) konsentrasiyasi azalr vo mikrobioloji pro-
seslor liciin sorait yaranr.

Mayanm, coli bakteriyasmmn vo digor mikroorqanizmlorin
foaliyyoti noticosindo giichi qaz ayrilma yaranr. Omolo golmis
koplk konar mikroorganizmlorin inkisafi liclin olverigh sorait
yaratdigi igiin onu konarlagdmiir. Eyni zamanda siidtursulu
bakteriyalar 6z foaliyystlorine baglayrlar vo todricon 6z mov-
qelorindo  stiinliik toskil edirlor.

Stdtursulu  bakteriyalarmm toroyib artmasmmn baslangic
b prosesin birinci morhalosi sona catr. Bu morholo tez aparil-
mahdr ki, omolo golon siidtursulu konar mikroorganizmlorin
artmasmin qarsisi alnsin.

Ikinci morholb — qieqrmanm osas mahiyyoti — sokarin
parcalanmasi noticosindo siidtursusunun toplanmasi io xarak-
terizo edilir.

Hom birinci, hom do ikinci morholo proseslori iigiin
olverisl gorait 20°C temperaturudur. Bu soraitdo proses 5-7
gliin davam edir. Belo temperatur, qicqrmada siidtursusu bakte-
riyalarmm nisboton siirotli inkisafim vo konar proseslorin for-
malasmasm tomin edir. Nisboton asagl temperaturdan gedon
qieqrma  prosesindon alman qiequnus kolomds spirtin vo  tez
buxarlanan tursulairm miqdar vo askorbin tursularnm itkisi az
olur.

20,0 °C temperaturunda mohsulda 1,5 — 2,0 % siid tur-
susu omwolo goldikds siid tursulu qigqrma dayanr. Torkibindo
0,7 — 1,3 % tursu, 1,2 — 1,8 % x0rok duzu olan qigcqrdimis ko-
lom daha xos dada malik olur.

Temperaturun asag diigmosi o olagodar olaraq qigcqir-
ma prosesi longiyir.

15,0 °C temperaturda iso, mohlulda siid tursusunun kon-
setrasiyas1 1,0 %-o catdiqda qicqrma prosesi dayanr. Daha
asag temperaturlarda qigqurma prosesi 2-3 ay uzanr. 0 °C-9
yaxmn temperaturlarda iso proses dayana da bilor. 25,0 °C-don

92



yuxarl temperatur arzu olunmazdwr, c¢unki, bu temperaturda
konar mikroorqanizmlor aktiv inkisaf edir.

Uciincii morholo - Qicqurma prosesinin {i¢iincii mor-
holosi — toplanmis siid tursusu siidtursulu bakteriyalarm foaliy-
yotinin qarsisii  almasma baglamasidir. Bununla borabor  yiik-
sok tursululuq soraitindo siid tursusunu parcalayan maya vo kif
yaxsl inkisaf edir. Bunlarm ikisafinn qarsismm almaq mog-
sadilb qicqrdilmis kolom 0 ...-2,0 °C temperaturda saxlanilir.

Qicqrdimis  kolomdo  iimumi  tursulug (stid  tursusuna
gora) 0,7 — 1,8 % vo x0rok duzu 1,2 — 2,0 % migdarmda nor-

malagdir1lmigdir.
Kolom vo sironin migdar1 miivafiq olaraq belo olmalidir:
Narin dogranmis kalom idigiin . . . . . . . . 88,0-
90,0 % vo 12,0 - 10,0 %.
Iri halda dogranmis va ya bas kalom iiciin . . . 85,0 —

88,0 % vo 15,0 - 12,0 %.

Qicqirdilmis kolomin asas qiisurlarn: mohlulun ronginin
doyismosi,  toxumalarm  arzuolunmaz  yumsalmasi,  selkl
qisann  omolo  golmosi. Miioyyon soraitdo  mohsul  ¢liriiyiib
xarab ola bilor.

Kalomin gqaralmast — duzlu suyun (sorabanm) axaraq,
mohsulun Uist sothinin miidafiosiz qaldi® halda havann ok-
sigeni ilo birlogorak oksidlosmosi noticasinde bas verir. Qaral
manm sobabi, konar mikroorqanizmlorin inkisafi o olagolon-
dirilir. Bu holl qicqrmann hoddon artiq temperaturda (tox-
minon 30 °C-do) vo ya x0rok duzunun qeyri borabor pay-
lanmas1 halinda bas verir.

Konar mikrofloralarm foaliyysti noinki qaralmaya, hom
do mohsulun ronginin basqa ¢alarlara doyismosino sobab olur.
Xisusilo torilopsis  tipli maya goboloklorinin tosirindon  qic-
qudimis kolom ¢ohrayr vo hotta acgiq qumizn rong alr. Bu
goboloklorin — aerob olmalart sobobindon rongin ¢ohrayilasma-
sma kolomin yuxari tobogolorindo rast golinir. Mayanmn inkisafi
qicqrma  prosesinin  temperaturunun  yikksolmosine, hom do
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stidtursulu  mikroorqanizmlorin ~ (ohomiyyotli dorocodo  kolom
sirosinin ~ tursulugunu, azot maddolorinin  miqdarmmn  azalma-
smi) inkisafint longidon amillorin artmasma sabab olur.

Bundan basga mayalar, rongin ¢ohraylasmasmdan olavo,
mohsulun sothindo ag qat omolo gotirir.

Yiiksok temperaturda qicqrma noticosindo kolom yum-
salr, Dbirlisik konsistensiyaya malk olur. Bu zaman qicqr-
manm avvalindo L actobac ikisafedir Pentoacetic
u m kolomin sturukturunun doyismosino sobob olur. Qicqr-
dilmis kolomdo duzun miqdarmm azh@ konar mikrofloralarm
omolo  golmosine  vo  qicqdimis  kolom  toxumalarmm
yumsalmasina sobab olur.

Seliyin omolo golmosi bozi siid tursulu bakteriyalarm art-
masma sabob olur. Bu hal, qicqrma prosesinin yiiksok tem-
peraturada getmosi noticosindo yaranr. Belo kolom qida iigiin
yararl olsa da, xosa golmoyon goriiniigo malik olur.

Mbohsulun ¢iiriimasina sabab — bakteriyalardr. Boz hal-
larda onlarm inkisafi, siid tursusu il qidalanan kif g6bolok-
lorinin giicli artmm o nozoro ¢arpr. Qicqrdimis kolomdo siid
tursusunun  miqdarmm  azalmasi, meohsulda c¢uruk iyl mik-
roflorann inkisafina sobob olur. Cilirlimo, qicqrma prosesinin
diizglin aparlmamasit vo osason do hazr mohsulun saxlanma
soraitinin toloblorinin pozulmasi sobabindon bas verir.

16.1. QICQIRDILMIS KOLOM

Qicqrrdima {iciin agbas kolomin gec vo ya orta yetison
novlorindon istifado  edilir. Kolomin tez yetison ndvlorindo
sokorin miqdart az, toxumalart yumsaq oldugu T{clin ondan
alman mohsul asag keyfiyyotli olur.

Qicqrrdiima  iiglin - asagidaki név  kolomlordon  istifado
edilir: Belorusskaya, Saburovka, Slava gribavskaya, Amager,
Kasirskaya, Ladojskaya.
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Kolomin yetiskonlyinin texniki morholosi, onun tam six
formalagsmasi vo hor birinin kiitlosi 0,8 kg-dan az olmamag ilo
xarakterizo edilir.

Agbas kolbmin torkibinin toxminon 10,0 %-i quru
maddolordon, o ciimbdon 4,0 — 4,5 %-1 sokorlordon vo osason
do saxarozadan ibaratdir. Kolomin torkibinda 1,0 — 2,0 % azot-
lu maddolor vardr ki, bu da siid tursulu mikroorganizmlorin
normal inkisafim tomin edir. Kolomin torkibindo hor 100
grammnda 25,0 — 40,0 mq. askorbin tursusu (C — vitamini),
hom¢inin ~ karotm vo B vitammlor qrupu vardr. Qicqrma za-
mant kolomin torkibindoki C vitamini yaxsi qalr. Agbas kolom
zongin mineral torkibo malikdir.

Qicqrdilma {iclin  emal zamam az itki veron iri agbas
kolomlordon istifado edilir.

Qicqirdimadan avval kolom:

e goruyucu yasil yarpaqlardan,

e cyni zamanda zodoli yarpaglardan tomizlonir.

Kolbmin 6zoyi kolomlo bir soviyyado kosilir. Kolomin
0zoyi sokor vo askorbin tursusu ilo zongindir. Bununla belo o,
kobud toxmalara malkdir ki, bu da mohsulin dadma xosa
golmoz tosir gostorir. Ona goro do o, bigagla 4 — 8 hissoya
boliiniir vo ya burgu ilo desilir.

Hazirlannug kolom xirda-xrda dogranaraq, qalnhg 2,0 —
3,0 mm vo eni 5,0 mm-o godor olan yonqar soklino salmr vo
ya Olgtilori 8,0 — 12,0 mm olan tikoloro dogranilir.

Mohsulun keyfiyyotini yiiksoltmok iiglin dairovi, ya da
yongar soklindo dogranmig kok vo ya cugundur olavo edilir.

Bozon alma, sirin bibor, hotta gilomeyvolordon — morsin
Vo ya qusiizimii olavo edilir. Bundan basqa mohsula odviyyat-
lardan — dofho yarpag, siyiid tumu, zro olavo edilir. Iri
almalar yar1 vo ya dord hissoys boliiniir, toxum yuvasi ¢ixarilir.
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Cadval 16.1
1 ton qicqrdilmis kolom iiglin resept torkibi, Kg-la

Xammalm

adi 1 ] 2 | 3 | 4 [ 5 |6 [ 7 | 8

Qicqrma zamani gotiiriilmiis xammaln miqdart

Narm 1119 | 1089 [ 1009 | 1069 | 1069 | 1039 | 1068,5 | 1088,7
dogranmis

vaya
tikolonmis
dogranmus - 30 30 30 30 20 50 30
kok

Alma - - 80 - - 40 - -
Qusliziim - - - - 20 10 - -
i}

marsin - - - 20 - 10 - -
Z1ry, - - - - - - 0,5 -
stiyiid

toxumu

dafna - - - - - - - 0,3
yarpag

Duz 17 17 17 17 17 17 17 17

Cadwal 17.2
Tomizloma vo gesidlomo zamam itkini hesaba
almagla xammalin sorfiyyatu.

Kolom

Tullant1 | 1208 | 1176 | 1090 | 1155 | 1155 | 1122 | 1154 | 1176
8,0 %

Yerkoki

Tullant1 - 35 35 35 35 23 58 35
16,6 %

Tapsing 1. 10,0 kq qieqrdiimis kolom ligiin hazirlanms
xammala (kq) olavalorin resepturasmimn hesablanmasi.
Dadm yaxsilasdirmaq tgiin 0,25 % odviyyat, yoni otirh
bitkilor olavo edilir.
| — nozarat.
Il — rayxon.
Il — nano.
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IV — gara qaragatin yarpaqlari.

V — zirs.

VI —stiylid toxumu.

Duzla qarsdimriimis kolom vo kok qarsigi 6 hissoyo
bolindir.

| — nozarot, Il — rayxon, Il — nano, IV — Qara Qaragatn
yarpaqlar, V —zra, VI — siiylid toxumu.

Koalom ¢okilib, I — 82 — 1000 sorti isarali siiso bankalara
gablagdmilr va polietilen qapaqla baglanlir. Hazrlanmis bu
sliso bankalar otaq temperaturunda saxlanihr, 5,0 — 7,0 giin or-
zindo qicqrma prosesi gedir vo siid tursusu yigir. Fermen-
tasiyadan (qicqrmadan) sonra kolomlo dolu bankalar soyudu-
cuya qoyulur vo orqanoleptiki (dad, rong, konsistensiya), fiziki
— kimyovi gostoricilori (pH, tursulugu) toyn edilir vo normativ
sonadlorlo miiqayiso edilir.

Isin icinda olmaldir.

1. Qicqrrdilmis kolom istehsalinin texnoloji sxemi.

2. Hazir mohsulun orqanoleptik qiymetlondirilmasi.

3. Mohsulun fiziki — kimyavi xarakteristikast.

4. Natica.

16.2. YOXLAMA SUALLARI

1. Qeqirdilmig  kolom nodir?

2. Xammala olan tolobat hansilardir?

3. Qicqrma prosesindo duzun rolu nodir?

4. Sid tursulu qicqurmanmn intensivliyino tosir edon amil-
lor hansilardr?

5. Qicqrma prosesindo hanst konar mikroflora inkisaf
edir?

6. Qucqrdima konservlosdirmonin hanst prinsipind osas-
lanmigd r?

7. Qucqrdimada sidtursulu qicqrma i yanast daha
hans1 qicquma inkigaf edir?
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8. Qicqrdilmis kolomin qiisurlar1 hansilardir?

9. Kolmin qicqrdilmasi noys osaslanmisdir?

10. Qucqrdimada hansi fiziki-kimyavi vo  biokimyavi
proseslor bas verir?

11. Istehsalatda kolomin qicqrdimasmm yeni {isullarmm
adnmn ¢okin.
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LABORATORIYA ISIiNe 17. TOROVOZLORIN
DUZA QOYULMASI

Isin mogsadi: Xiyarm, gdyortinin vo pomidorun duza
qoyulmasini dyronmok.

Bu isin goriilmosnin moqgsadi xammaln, odviyyatm, du-
zun, sorabanmn hazrlanmasm ve konsentrasiyasmm yoxlani-
masmi, qicqrma prosesinin gedisatini Gyronmokdir.

Laboratoriyada tolobolor sorabanmn konsentrasiyasm ae-
rometrlo toyin edirlor, xammaln, odviyyatm, duzun tolobatim
hesablayrlar. Hazir mohsulun orqanoleptik vo fiziki-imyovi
gostaricilorini toyin edirlor.

17.1. XiYARIN DUZA QOYULMASI

Duza qoyulmaq {igiin gqabigt yasi, mohkom, loti six, to-
xum kamerasi ¢ox da boyik olmayan vo toxumlari lazimmca
mkisaf etmomis xiyarlar secilir.

Tam yetismis (saralmig) xiyarlar emala buraximurlar.

Yaxst keyfiyyoth mohsul Neyinskiy, Vyaznikovskiy,
Ryabgik, Doljik novli xiyarlardan ahnir.

Xiyarlarm Olglilorinin - mohsulun  keyfiyyotino ¢ox bdylik
tosiri olur. Balaca xiyarlarm torkibindo bdylik xiyarlara nis-
boton sokorin faizlo miqdart ¢ox, sellilozann miqdar1 az olur.
Ona goro do balaca xiyarlardan yikksok keyfiyyoth mohsul
alnr. Bundan olave balaca xiyarlar, saxlanma zamam iri xiyar-
lara nisboton az kiith itkisino moruz qalr. Siidtursusunun
omolo  golmosi iiglin  baglangic material olan sokorin miqdart
duza qoyulacaq xiyarm torkibindo 2%-don az olmamalidr.

Xiyarlar ovvolco keyfiyyot vo Olglilorino goro ¢esidlonir,
sonra iso yuyulur. Duza qoymaq {igiin taxta ¢olloklordon istifa-
do edilir. Bu mogsadlo agz qgapaqgla baglanan polietilen ¢ollok-
lordon vo hom¢mnin bdyik siiso butulkalardan istifado edilir.
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Polietilen iclikli taxta ¢olloklor daha miisbot notico
verirlor.

Hazirlanmig xiyarlar vo odviyyat c¢olloyo laylarla yigir.
Yigima six olmahdr. Bunun igiin vibromeydangadan istifado
edilir.

Vacib odviyyat kimi siiyiiddon, qitiqotu kokiindon, aci bi-
bordon vo hotta sarmisaqdan istifado edillir. Bundan basqa
pald, albah yarpaglarindan, torxundan, coforidon, korovizdon
vo bir ¢ox odviyyat bitkilorindon istifado edilir. 100,0 kg Xxiyar
ticlin odviyyatin timumi miqdar1 3,0 kg-dan 7,0 kg-a kimidir.

Dolmug ¢olloyin agzi kip baglanilr vo qapaqdaki tixac
doliyindon duzlu su ilo (soraba ilo) doldurulur. Coalloys doldu-
rulmis x6rok duzu mehlulunun (sorabanm) konsentrasiyast 6,0
— 7, % toskil etmolidir. Xiyarlarm Ol¢tisii boyiik oldugca sora-
banmn konsentrasiyasi da yiliksok olmalidir.

Xiyarlarm duza qoyulma prosesindoki stdtursulu qicqr-
ma, kolomin duza qoyulma prosesindoki qicquma kimi ¢
morholoys  boliiniir.

Birinci moarhalo — duzun bitki toxmalarma daxil olma-
sidr. Bu zaman xiyarm hiiceyrolorindo holl olmus maddoslor
duzlu suya (sorabaya) kecir. Bunun noticosindo sorabada sokor
toplanarag — B. cucumeris fennentati, B.Lactes, acidi va basqa
sidtursulu  mikroorqanizmlorin ~ inkisafi iiglin  olverigh sorait
yaranrr. Eyni zamanda spirtin toplanmasma sobob olan mayalar
foaliyyot gOstorir. Bunlarla birlikdo xosa golmoyon mikroflora
— ciirtidlicii vo yag tursu bakteriyalar1 da inkisaf edir.

Stdtursulu bakteriyalarn tez inkisaf etmosi {iglin xiyar vo
duzlu su ilo doldurulmus ¢olloklor 1 — 3 giin nisbaton yiiksok
temperaturda (15,0 — 20 °C) saxlanilir. Bu miiddoat arzindo ¢al-
lklorin  keyfiyyoti do yoxlanilr. Lazm olduqda swzmti aradan
qaldmrilir, duzlu su slave edilir.

ikinci morhole — siidtursulu vo qismon spirt qicqur-
masmm aktivliyi o xarakterizo olunur. Siidtursulu qicqrma
prosesi long gedorso onda alman mohsulun keyfiyyoti yliksok
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olur. Ona goro do mohsulda siidtursusunun konsentrasiyasi 0,3
— 0,4 %-o catdigqda, xiyarla dolu ¢olloklori, mohsulun qicqrib
hazir olmasi iiglin zirzomiyo vo ya buzxanaya gondorirlor.
Qicqrma prosesi temperaturdan asih olaraq 1 aydan 2 aya kimi
uzana bilor.

Uciincii marholo — xiyardaki sokerin tam qicqraraq bun-
dan sonra siidtursusunun omolo golmomosilo basa ¢atr. Hazr
mohsuldaki duzlu suyun miqdan 35,0 — 45,0 % oldugda x6rok
duzunun miqdan 2,5 — 3,5 % olur. Siidtursusunun migdar1 0,6
—1,4 % hoddindo doyisir.

Xiyarlarm tiindlosmosi  konar mikroflorann  foaliyystinin
tosirindon ola bilor. Adaton belo hala kartof ¢opiiniin nov miix-
tolifliyi olan B.nigrificans inkisafi sabab olur. Tiindlosmo qab-
lardan kecon asilayict maddolorm, suda vo ya x0rok duzunda
olan domirs kimyovi tosiri noticasindo bas vertr.

Sigmis, icorisi bos xiyarlarm omolo golmosino sobob qaz
omolo gotiron mikroorqanizmlorin  (Aerobacter, mayalar) foa-
liyystloridir. Onlarm inkisafi hoddon artiq intensiv qicqrmada
vo duzlu suyun konsentrasiyasmmn asagl oldugu hallarda mii-
sahido edilir. Bu halda ayrilan qazlar mohsulda kopmo omolo
gotirir. Osason do nazik qabiqh xiyarlarda bu aydmn goriindir.

Xorok duzu mohlulunun konsentrasiyasi yiiksok oldugda
bitki hiiceyrolorindo tez plazmoliz omolo golir I, bu da xiyarmn
biliziismosino sabab olur.

Duza qoyulmus xiyarlarm yumsalmasmmn sobobi — moh-
sulun saxlanmasit zamam protopektini parcalayan kif gdbo-
loyinin pektolitkk fermentinin foaliyyotidir. Xiyarlart duzlamaq
tglin istifado edilon gabm, homg¢inin boyikliyii belo qusura
sobab ola bilor.

Duzlanmig xiyarlarm dad keyfiyyotinin pislosmosi konar
mikrofloranin tosirindon bas verir.

Kif gobaloklori, Mucoderma, Debaryomyces, Hanzenula,
Pichia mayalar1 mohsulun tursulugunu azaldrr.
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Xiyarm uzorino tokiilon duzlu suyun sothindo bozon maya
vo ya kiflorin yaratdiqlari qaysaq tobogosi olur. Bu toboqodo
inki’af edon mikroorqanizmlor xiyarlara xo°agolmoz iy verir.

Yiksok temperaturda vo xiyarm iizorino tokiilmis duzlu
suyun (sorabanm) torkibindos duzun miqdarmm az oldugu bir
soraitdo yaxsi inkisaf edon mikrofloranin tosirindon selikli olur.

Codwal 17.1
Xorok duzu mohlulunun sxhginin onun torkibmdo olan
duzun miqdarmna olan nisbati (20 °C istilikdo)
Xorok duzu mehlulu
Sixhq, qr/sm’ Konsistensiya, %
1,013 2
1,020
1,027
1,034
1,041
1,049
1,056
1,063
1,071

[{o] Ne o] RoN] Nep] &5 | NN N V]

[N
o

Duzlu suyu (sorabam) hazirlamaq igiin soffaf, dadsiz
(tomsiz) vo 1ysiz kifayot godor yikksok codluglu su gotiiriiliir.
Yiksok codluglu suda xiyarm six konsistensiyast yaxst qalr,
clinki cod suda olan kalsum vo maqnezium duzlar xiyar hii-
ceyralorino kegocok xiyarm yumsaqhgmi aradan qaldraraq onu
barkidir.

Tindlik (duzlu suyun,) — duzlu xiyarlarm olgiilorindon vo
saxlanma soraitindon asiidr. Sorabada duzun tovsiyyo edilmis
miqdart (%);

Xwrda xiyarlarm duza qoyulmasi {iglin (mohsulun uzun-
lugu 7,0 sm-o qgodor), duza qoyuldugdan sonra saxlanma tem-
peraturu 0 °C, sortilb duzlu suyun tindhiyi 5,0 — 6,0 %, iri
mohsullar iglin (uzunlugu 12,0 sSm-o godor) sonradan saxlanma
temperaturu 7,0 °C olmaq sortilo tiindiik 9,0 % olmalidir.
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Xiyarlar1 sliso bankada duza qoymaq {iciin olavo edilon
komponentlorin miqdart codvoldo verilmisdir.

Cadval 17.2
Xiyar1 duza qoyarken komponentlorin qramla miqdari
Tutumlu, |

Komponentlor 3 10

Xiyar 1630 5600
Siyiid 50 160
Sarimsaq 5 10
Qitigotu (kokii) 8 30
Ac1 bibar 15 5
Torxun 8 30
Qara garagat yarpagi 10 35
Koaraviz, cofori vas. yarpaqlarn 5 15

5,0 — 8,0 %-li duzlu sumohlulu 1350 4300

Saxlanma soraitine goro duzlu xiyarm keyfiyyoti toyin
edilir. Saxlanma dovrindo mikrobioloji proseslorin gedisi lon-
giyir, amma dayanmr. Sokor daim qicqrma prosesino sorf
olunur vo stidtursusunun toplanma prosesi davam edir. Sudtur-
sulu qicqrma i baslayan bu proseslorin sonradan yavas-yavas
davam etmosi ¢ox vacibdir.

Bunun dgiin duzlu xiyar asag (0 °C) temperaturda vo
anaerob soraitindo saxlamlmaldr. Onda mohsulun keyfiyyoti
yikksok, duzlu xiyar tursumamug, lotin konsentrasiyasi méhkom,
icorisi ara boslugsuz, xirtidayan, soraba az bulaniq olur. Qic-
qrma prosesinin  baslangic temperaturunun  yiiksok  olmasi
(20,0 — 25,0 °C) va sonraki saxlama temperaturu (5,0 — 8,0 °C)
oldugda xiyar tursuyur, Ilotin Konsistensiyasi yumsalr, igori-
sindo boslug omolo golir, soraba nozoro carpacaq dorocado
bulaniq, bozon do selikli olur. Duzlu xiyari soyuducuda 0 — 2,0
°C temperaturda saxlamaq daha miinasibdir. Belo mohsulun
saxlama miiddati 5,0 — 7,0 ay, 4,0 — 6,0 °C temperaturda — 2,0
— 3,0 ay, soyudulmayan anbarlarda va ya magazalarda 0,5 — 1,0
aydr.
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Hazrlanmis xiyar vo odviyyat qablara resept torkibino
uygun olaraq, lay-lay yigilir.

Xiyarm duza qoyulmasi iiglin on genis yayian, odviyyat
olavo edilmis (xiyarm kiitlosino goro %-lo) resept torkibi
belodir: siiyiid — 3,0; qitigotu (kokii) — 0,5; sarmsaq — 0,3; act
bibar (tozo) — 0,1; torxun — 0,5; cofori vo keroviz yarpaglar —
0,5; qara qaragat — 1,0; basqa otirli bitki yarpaqlart —0,2.

Stiylid, torxun, cofori, koraviz bazon do nano yarpaglar
hazir mohsula spesifik aromatik xiisusiyyot verir. Qara qaragat,
albal, pald yarpaqlarmdaki agilayict maddslor xiyardaki pek-
tin birlosmolori kompleksi i qarsiigh olagoys girorok xiyarm
lotni mohkomlondirir vo onlart xtiltth (sax) edir. Sarmsaq,
bibar, qitiqotu antibiotk maddolorlo zongin oldugu tgiin konar
mikrofloralarm, osason do c¢uruducu mikrofloralarm inkisafina
mane olur, hazir mohsulun dadm vo otrini yaxsilasdirir.

Odviyyat ii¢ hissoyo boliniir: biri gabmn dibno, o biri
yariya qodor dolmus xiyarm istiino, digor hissosi iso Xiyarm
sothino qoyulur. Dolmus ¢oalloys qapagmdaki dolikdon duzlu su
olavo edilir.

Stiso gab Tiglin adviyyat iki porsiyada: gqabm dibmo vo
stling olave edilir. Qicqrma baslayandan 8-12 qiin sonra ban-
kann agz hermetik baglanilir.

On genis yaylmis resept torkibi izro 1 ton duza qoyul-
mus mohsula (Kg-1a): tozo xiyar — 1042 kq, stiyiid — 30,0 kq, qr
tiqotu — 5,0 kg, sarmsaq — 4,0 kq, tozo yasil bibar — 1,5 kg, gara
garagat, torxun, koroviz vo bagqalann — 15,0 — 17,0 kq sorf
edilir.

Tapsinq 1. Hazrlanmis xammal tglin olavolorin resept
torkibinin hesablanmast. | — 82 — 3000 vo 1 — 82 — 1000 sorti
isarali sliso bankalarda xiyarin duza qoyulmast.

Tapsinq 2. Hazr mohsulun keyfiyyotini toyin etmol:
organoleptk vo fiziki-kimyoavi gostoricilori normativ  sanoadlorlo
(NS) miigayiso etmoli.
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Isin icinda olmahdr.

1. Duza qoyulmus xiyar istehsalinin texnoloji sxemi.
2. Hazir mohsulun organoleptik qiymetlondirilmosi.
3. Mohsulun fiziki — kimyavi xarakteristikast.

4. Natica.

17.2. YOXLAMA SUALLARI

1. Xiyarlarm emala hazirlanmast prosesini xarakterizo
edin;

2. GOyortnin hazirlanmasi1 proseslorini xarakterizo edin;

3. Xiyart duza qoyduqda bas veran fiziki — kimyavi pro-
seslori xarakterizo edin;

4. Hazr mohsulun qusurlar. Bas vermo sabablori vo
onlarm aradan galdrilmasi.

5. Xiyar Tglin sorabam neco hazirlamal vo sorabanmn
oZiiliiylinii neco toyin etmoli?

6. Hazir mohsulun keyfiyystino hansi faktorlar tosir edir?
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LABORATORIYA 1ISi Ne 18. POMIDOR SOUSUNUN
(KETCUP) HAZIRLANMASI

Isin mogsodi: Tomat sousu hazrlamal, souslarm resept
torkibini tortib etmoli, fiziki-kimyavi vo orqanoleptiki g0s-
toricilorini toyin etmoli.

Emal {isuluna goro tomat souslari ki ndv olur: sterilizo
olunmus vo sterilizo olmmamus.

Xammal vo materiallar: Tomat sousu hazirlamaq {igiin,
qiivvodo olan normativ-texniki sonodlora (NTS) osason, bu
xammal, yarmfabrikat vo materiallardan istifado edilir.

Tozo pomidor; qatilasdrimus tomat mohsullar;,  tozo
meyvo va torovazlor, qurudulmus meyvolor;

Meyvo vo torovoz piirelori, qatilagdirilmis meyvo sirslori;

Toza, otirl goyertilor;

otirli gbyartilor vo sirin bibarlor;

Xorok duzu ilo konservlogdiriimis otirli gbyortilori, sarm-
saq Vo oadviyyslorin efir yaglar; Odviyyat goyertilorinin vo
odviyyatm CO; ekstrakti (sirasi, cOvhori); qumizi sirin bibor
tozu; qabigh bibor meyvolori; Xardal tozu; yiiksok keyfiyyoth
x0rok duzu. Qida dadh konsentratlar, mixok; sokor tozu, sorbin
tursusu.

Tomizlonmis (saflasdrilmis) bitki yagu.

18.1. POMIDOR SOUSLARI

Resept torkibindon asih olaraq, souslar asagida adlar
cokilon ¢esidlor lizro emal edilirlor: “Sous tomatnty ostry” —
“Tind pomidor sousu”, “Sous kubanskiy” — “Kuban sousu”,
“Sous Moldova” — Moldova sousu”, “Sous xersonskiy” —
“Xerson sousu”, “Sous appetitny”, - “[staha sousu”, “Sous to-
matnly po qruzinskiy»” — “Giirclisayagt pomidor sousu”, “Sous
tomatnty ¢ernomorskiy” — “Qara doniz pomidor sousu”, “Sous
astraxanskiy” — “Astraxan sousu”, “Sous krasnodarskiy” —
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“Krasnodar sousu”, “Sous sashcniy” — “Kobab sousu”, “Sous
tomatnty ostrty  konsentrirovannty” —  “Qatilagdmrilnug  tiind
pomidor sousu”.

Sous istehsal etmok ticlin xammallardan: miixtolif n6v
yetismis, tozo, quwmuizi rongli pomidorlardan, yiiksok keyfiyyot
gostoricilori ilo Ustiinlik toskil edon pomidor-piirelorindon va
ya pomidor pastasndan istifado edilir.

Sousun istehsalnda tomat pastasma odviyyat, su, sirko vo
ya CO; ekstrakt halnda olavo edilir.

Birinci iisul: Hesabat iizro lazimi miqdarda odviyyat 1:3
nisbotindo su i qarisdrilr vo 30 — 40 dagigo qaynadilir. Sonra
bu mohlul 24 — 30 saat orzindo agz kip baglanan gabda sax-
lanilir. Odviyyat, ¢okilmis birinci ekstraksiyasmmn (sirosinin)
tokrar sirosi ¢okilir. Sonra birinci vo ikinci ekstraksiya 1:1
nisbotindo qarigdirilr vo 3 —4 qat tonzif filtrdon siiziiliir.

ikinci iisul: Odviyyatm sirko osash c¢okilisini almagq
liclin, onu sliso gabda 20,0 %-li sirko tursusu mohlulunda 10
guin miiddotindo saxlayrrlar.

CO, — ekstraktm tomat sousuna bu halda olavo edirlor:
ovvolco resept torkibino osason ekstrakt qarisigi  hazrlanr.
Alnmig COz ekstraktt sirko tursusu ilo birlkds, az migdarda
hazirlanmis  pomidor  kiitlosine  olave  edilir, qarisdrildigdan
sonra qaynatma aparatma daxil edilir. Qaynama prosesinin
sonuna 1 — 2 dagigo qalmis sirka tursusu vo pomidor kiitlosi ilo
garigdminus  ekstraktt quzdrmaq {iglin aparata verilir. Odviy-
yatm efir yaglari mohsula daxil edilmomisdon ovval 80,0 %-li
sitko tursusunda vo bu qarisiq az migdarda pomidor Kkiitlosilo
qarigdmilir.

Pomidor sousunun gaynadiimasi prosesi paslanmayan po-
laddan hazrlanmis, quzdrilma vo ya qatlasdirma liglin nozordo
tutulmus aparatlarda hoyata kegirilir. Tozo yigilmis pomidor
xammalndan hazrlanmis  sousun qaynadidma miiddoti (bisi-
rimo  miiddoti) 45,0 doqgigedon, qatilasdmrimis  pomidor
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mohsullarmdan  hazirlanmis  sous iiglin  15-20 dogigodon ¢ox
olmamaldir.

Laboratoriya soraitindo bu proses iiziino xiisusi qoruyucu
emal tobogosi ¢okilmis (minalasmis) vo ya paslanmayan
poladdan hazrlanmis qablarda apariir. Qaynadilmadan her
dofo sonra mohsulun hazir olmasm quru maddolorin kiitlh pay1
b toyin edirlor. Qablagdmrimadan ovval her porsiya bisirilmis
mohsulun pH- komiyyoti toyin edilir. Tozo hazirlanmis sous
kiitlosi bisirilorkon resept torkibindo nozordo tutulmus miqdarmn
bir hissosi aparata yiiklonilir, bisirilmo prosesi baglanr vo re-
sept torkibi lizro qalan kiitly fasilosiz olaraq aparata yiiklonilir.
Kiitlonin konsentrasiyast 18,0 — 20,0 % oldugda ovvolcodon
resept torkibi lizro hazrlanmis sokor vo duz aparata olavo edilir.

Bigirilmonin sonunda resept torkibi lizro odviyyat vo ya
CO;, ekstrakti, sarmsaq vo ya onun efir yagy sirko tursusu
olavo edilir. Bunlart olavo edorkon pomidor tursusunun tobii
tursulugu da nozoro almmahdwr. Bu olavolorin miqdari tobii tur-
sulugu nozoro almaqla birlkds, resept torkibinde nezords tu-
tulmus olavolorin miqdarmin 50,0 %-don az olmamalidir.

Qatilasdmriimus tomat mohsulundan sous istehsal edilor-
kon, lazim oldugda pomidor pastasi su ilo qarigdrilaraq lazmi
konsentrasiyaya catdmilr. Sonra mohsul qaynadilaraq yaxsr
yaxst qarigdmir vo yuxarida qeyd edidiyi kimi duz, soker
tozu, odviyyat vo digor komponentlor olavo edilir.

Mohsulun sonaye {iisulu ilo sterilliymi tomin etmok moq-
sadi b o, 5 — 10 dagigo qaynadilr vo sonra iizorino sirko
tursusu olavo edilir.

_18.2. TOMAT SOUSLARININ MUXTOLIF
CESIDLORININ HAZIRLANMA XUSUSIYYOTLORI

“Tind pomidor sousu”, ‘Xerson sousu”’, “Qara Doniz

pomidor sousu” , “Qatilagdrilmug tiind pomidor sousu” pomi-
dor souslar1 yuxarida gostorilon texnologiya lizro hazrrlanir.
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18.3. KUBAN SOUSU

Qatilagdirihmaq Uiclin qabiqgdan tomizlonmis vo ya siirt-
koc masmndan Kegirimis pomidor xammalm aparata yiikloyir
vo lizorno resept torkibindo nozordo tutulmus miqdarda soker,
duz olavo edilr. Kiitl, gaynama hoddino catdmilr vo qaris-
diilaraq bigirilir.

Bisirmoni qurtarmamisdan ovvol xwrda dyiidiimiis qara
istiot (otirth vo ac1), xwrda dogrannus sogan, sarmmsaq, mixok,
xardal vo dargm olavo edilir. Bu komponentlor toz halnda kiit-
loyo olavo edilir. Sirko tursusu bismo prosesinin basa ¢atmasmna
4 — 5 daqgigo qalmus kiitloyo olavo edilir.

Alnnmis  kiitlo yaxsica qarisdmrilir vo konsentrasiyast 17,5
% olana qodor bisirilir. Belo ki, sirko tursusu olave edildikdon
sonra  hazr mohsulun konsentrasiyast 17,0 %-don az
olmamaldir.

18.4. ISTAH SOUSU

Resept torkibi tizro pomidor pastasi, alma, bibor piiresi
aparata yiklonilir vo quru maddelorin kiitlh payr 16,0 %-o
catana qodor bisirilir. Sonra xwrdalanmis odviyyat vo duz olavo
edilib, mohsul hazir olana godor bisirilir.

18.4. ASTRAXAN SOUSU

Hazirlanmig kok vo sogan, buxar — yag sobalarmda vo ya
Krapivin plitosindo  quzdwrihr. Qrzardilma  noticosindo  kokiin
cokisinin askar azalmasi (40+5) %, sogan lgiin iso (48+2) %
olmaldir.

Qrzardimis kok vo s6gan isti halda xwrdalanr vo desik-
lorinin diametri 2-3 mm olan alokdan kegirilir.

Isitmo aparatma tomat kiitlosi, sokor, duz sonra iso xir-
dalanmig sogan, kok vo odviyyatdan c¢okilmis siro yiiklonilir.
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Qarisig  yaxsryaxst qarngdmiir  vo  8-10 doqigeo  orzindo
qaynadilr.

Hazir sousda quru maddolorin kiitlh payr 18,0 %-don
asagl olmamalidir.(refraktometro osason).

18.5. “KRASNODAR SOUSU”, “K9BAB SOUSU”

Isitmo aparatma qudmrimaq {icin 20,0 %-li pomidor
kiitlosi yiiklonilir, konsentrasiyas1 22,0 — 23,0 % olana qodor
bigirilir. Sonra resept torkibindo gdstoriimis miqdarda istiot,
alma vo ya heyva piiresi, sokor tozu, duz, xardal olavo edilir.
Tomat sousunun biitlin ¢esidlori {liciin quru maddoslorin  kiitlo
payr gostoricisi vo pH komiyyatinin qiymotlori 18.1 cadvealde
verilmigdir.

Cadvel 18.1
Quru maddalorin kiitlo pay1 vo pH gostaricilori

Refraktometra asason quru

Souslar maddolorin kiitlo pay1,% pH
Tund pomidor sousu 27 4.0
Kuban sousu 25 43
Moldova sousu 29 4,0
Xerson sousu 28 4,0
Istah 17 40
Giirclisayagi pomidor sousu 17 44
Qara Doniz pomidor sousu 36 40
Astraxan sousu 22 41
Krasnodar sousu 27 4.0
Kabab sousu 26 40
Qatilagdirilmig tiind pomidor 44 4,0
sSousu

Tomat souslarmm strierillogdiriimosi  (100+2)°C  tempe-
raturda vo cadval 19.2-do gostorilon rejim iizro aparihr
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Cadval 18.2

Pomidor souslarmn sterillogdirilmo rejimlori

Qabmn novii Sterillogdi-rilmo Avtoklavdaki tozyiq
rejimi kPa atm
1 2 3 4
1-58-200 15-20-25 98-118 1,0-1,2
1-58-250 15-20-25 98-118 1,0-1,2
11-68-350 20-25-20 Cadv. 3-0 bax
11-68-350 20-25-20 Cadv. 3-0 bax
1-82-500 20-25-20 118-147 1,2-15
1-82-650 20-30-20 118-147 1,2-15
11-82-650 20-30-20 Cadv. 3-5 bax
111-82-650 20-30-20 Cadv. 3-5 bax
N 20 B 10-15-15 98-118 1,0-1,2
N 24 10-15-15 98-118 1,0-1,2
N 4 15-20-20 98-118 1,0-1,2
N9 15-25-20 98-118 1,0-1,2
N 43 15-25-20 98-118 1,0-1,2
N 12 20-25-20 98-118 1,0-1,2
Alminium 15-10-15 98-118 1,0-1,2
tiibik
Cadval 18.3

Ivo III tip siiso bankalara gablagdirilmis tomat
souslarinin sterillogdirilmosi tigiin avtoklavdaki tozyiq

Avtoklavdaki Avtoklavdaki tozyiq
suyun
temperaturu, °C KPa atm
90 59 0,6
100° 78 08

* Sterillosdirimenin biitlin dovrlori liclin tozyiq sabit qalr
— 78 kPa (0,8)
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Pomidor sousunun istechsali zamam resept torkibi, Xam-
mal vo material sorfi itki vo tullanti normalar1 18,4; 18,5 vo
18,6-c1 codvallordo  verilmisdir.

Cadval 18.4
Pomidor sousunun resept torkibi
Xammal vo Tiind Kuban Moldova Xerson
materiallar pomidor sousu sousu sousu
sousu
1 2 3 4 5
Tozo pomidor vo 280 2116 300 300
ya
20 %-li pomidor 700 - 75 75
piiresi
7%-li sirin bibar - - 51,0 -
piiresi
Tozo sogan - 8.8 - -
Tozo sarimsaq 0,03 0,13 0,25 0,5
Sarimsagm efir 0,00003 0,00013 0,00025 0,0005
yagi
Aci gara istiot 0,029 0,056 0,02 -
Qabiqli ac1 bibar - - - 0,45
Qabigl bibar - - - 0,45
piiresi
Otirli istiot 0,066 0,056 - -
Mixak 0,12 0,167 - -
Darg¢mn 0,12 0,039 - -
Muskat qozu 0,035 - - -
Muskat qozu-nun 0,028 - - -
efir yagi
Dofno yarpagi - - 0,003 0,05
Xardal - 0,167 - -
80 %-li sirko 0,52 0,8 04 0,4
tursusu, tomat
tursulugu
0,3 % oldugda 0,2 0,5 01 -
04 % - 0,27 - -
05 % - 0,27 - -
Su 15,28 - - 93
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Tomat souslarmim resept torkibi

Cadval 18,5

Xammal vo Istah Giircti- Qara Astraxan
materiallar sousu | sayagi doniz sousu
pomidor | pomidor
sousu sousu
1 2 3 4 5

Tazo pomidor - 269,5 360,0 174,0
20 %-li pomidor 54,0 67,3 90,0 435
piiresi
20 %-1i sirin bibor 432 - - -
piiresi
10 %-li alma 245 - - -
piiresi
Duz 25 2,3 25 2,0
Sokar tozu - 1,75 16 50
10 %-li pritamin 18,02 - - -
10 %-1i sirin bibor 51,5 - - -
piiresi
Tozo sarimsaq va 1,08 0,8 - -
ya
Sarmsagm efir 0,00108 0,0008 - -
yagl
Qrzardilmig sogan - - - 10,0
Bitki yagi - - - 45
Aci qara istiot - - 0,042 -
Otirli istiot - - 0,094 0,1
Dar¢m - - 0,175
Muskat gozu - - 0,05 -
Muskat gozunun - - 0,028 -
efir yag
Mixok - - - 0,1
Dofno yarpagi - - - 01
Qabigh qirmizi 433 0,35 - -




Istiot

Qabigh istiot 0,33 0,35 - -
piiresi

Siiylid vo ya 2,85 3,75 - -

Stiylid toxumu 0,2 - - -

Qurzardilmis k&k - 3,6

Muskat gozu - - 0,05 -

Muskat gozunun - - 0,028 -
efir yagi

Qirmiz1 istiot 0,33 0,35 - -
Vo ya

Qirmiz1 istiotun 0,33 0,35 - -
efir yagt

Koriandr goyartisi 2,85 30 - 0,1
Vo ya

Koriandr toxumu 0,2 0.2 - -

80 %-1 sirko 0,7 05 038 -
tursusu, pomido-
run tursulugu
0,3 % olduqgda

0,4 % oldugda 05 0,2 04 -

0,5 % olduqgda 0,24

Su

20,25 - 31,0

*Giirclisayagl pomidor sousu istehsalnda xaricdo isteh-
sal edimis odviyyatlarm  50:50 nisbotindo  xmeli-suneli
adviyyat1 ilo ovoz edimosino icazo verilir.

**Astraxan sousu istehsalnda qzardima zamani agkar
azalmas1 sogan tiglin (48+2) % toskil edir.
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Cadval 18.6

Pomidor souslarinin resept torkibi

Xammal Istahsousu | Giirciisa- Qara Astraxan
vo materiallar yag Doniz sousu
pomidor pomidor
sousu sousu

Tozopomidor voya 180,0 180,0 324,0
20 %-li pomidor piiresi 45,0 45,0 81,2 -
20 %-l pomidor - - - -
pastast
10 %-li pomidor - - - -
pastasi
Duz 2,3 2,5 2,6 3,35
Sokar tozu 12,0 12,0 52 17,7
7,0 %-li girin bibar - 35,0 - -
piiresi
10 %-1i alma piiresi 41,5 - - -
Tozo sarimsaq 0,03 - 2,0 0,5
voya
Sarimsagin 0,00003 - 0,002 0,00005
efir yag
Aci qara istiot 0,3 0,1 - 0,05
Otirli istiot 0,066 - - 0,1
M ixok 0,12 - - 0,2
Dargin 0,12 - 0,2
Hind gozu 0,035 - - 0,5
Hind qozuvo ya 0,028 - - 0,028
adacaynin efir yag
Doy iilmiis qirmizi - 0,05 - -
istiot
Ziro - 0,4 _
Koklikotu - 4,0 -
Reyhan - 1,0 -
Morzo - 15 -
Pisik nanasi - 1,6 -
Andiz - 1,0 - -
Koriandr (toxumu) 0,4 - -
Koraviz (goyii) - - 0,55 -
Cofari (gdyii) - - 0,55 -
Siiytid vo ya - - 0,50 -
Siiyiid toxumu - - 0,50 -
Tozosogan - - 6,0
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Aci1 qabiqlt istiot

Aci1 qabiql istiot piiresi

80 %-1i sirko tursusu,
pomidor tursulugu

0,3 % olduqda

04

06 0,6 18

0,4 % olduqda

0,18

0.4 0,2 1,2

0,5 % olduqda

Su

Xardal

0,8 - -

Cadval 18.7

Itki vo tullant1 normalari

Xammal vo materiallar

Tomizlomodos, yuyulmada, dogranmada,
siizgoclomads, qablagdirmada itki vo

tullantilar
-1V riib I-11 riib

Tozo pomidor xammali 12,6 12,6
20 %-1i pomidor piiresi 4,9 4,9
30 %-1i pomidor piiresi 4,9 4,9
20 %-h pritamin 49 49
7 %-li istiot piiresi 1,0 1,0
Toazasirin bibar 27,5 27,5
Qabigh aci istiot 22,0 22,0
Qabiqlt istiot piiresi 1,0 1,0
Alma (heyva) piiresi 2,5 2,5
Tozoalma (heyva) 12,0 12,0
Tozosogan 17,0 18,5
Tozokok 17,0 20,0
Qurudulmus kok 2,0 2,0
Tozo sarimsaq 28,0 35,0
Duz 1,0 1,0
Sokar tozu 1,0 1,0
Bitki yag 6,0 6,0
Odviyyat (muskat qozundan basqa) 2,0 2,0
M uskat qozu 3,5 3,5
Efir yaglan 2,0 2,0
Siiylid, koraviz 25,0 25,0
Cofoari, koriandr goylori 1,0 1,0
CO, adviyyat ekstrakt1 2,0 2,0
Sirko tursusu 1,0 1,0
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Qeyd: Tozo pomidor xammah ti¢iin holl olan quru mad-
dolorin migdart 5,0 % qgobul edilir.

“Pomidor souslar” konserv mohsullarmm istehsah za-
mani xammal vo yardimgi materiallarm sorf (kg/1000 kq hazr
mohsula hesablanmaqgla) normas: 18,7; 18,8; 18,9 vo 18,10-cu
codvallordo verilmisdir.

Cadval 18.8
Xammal va yardimg1 materiallarin sorf normasi, kg/ton

Xammal vo materiallar Tind Kuban Moldova Xerson
pomidor Sousu Sousu sousu
sousu
T ozo pomidorlar vo ya 3204,0 2421,0 34325 34325
20 %-li pomidor piiresi 736,0 - 788,6 788,5
Duz 23,2 23,2 20,2 23,2
Sokor tozu 116,0 121,2 1111 121,2
7 %-li sirin bibor piiresi - - 515,2 -
T oza sogan - 106,0 - -
Tozo sarimsaq 0,4(0,46) 1,8 3,5(3,8) 6,9(7,7)
Sarimsagin efir yagi 0,00031 0,00133 0,0026 0,0051
Aci1 gara istiot 0,3 0,57 0,21 -
Qabiqlt qirmizi istiot - - - 5,8
Qabiqli girmizi istiot - - - 4,6
piiresi
Otirliistiot 0,67 0,57 - -
Mixok 1,22 1,7 - -
Dargin 1,22 0,4 - -
Muskat gozu 0,36 - - -
Muskat gozunun efir 0,29 - - -
yagl
Dofno yarpag - - 0,031 0,51
Xardal - 1,7 - -
80 %-1i sirka tursusu, 5,3 8,2 4.1 4.1
tomatin tursulugu :
0,3 % oldugda
0,4 % oldugda 2,1 51 1,02 1,02
0,5 % oldugda - 2,8 - -
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Xammal vo yardimg1 materiallarin

Cadval 18.9

sorf normasi, kg/ton

Xammal vo
materiallar

Istah
sousu

Giirciisay-
ag1 pomi-
dor sousu

Qara
Doniz
pomidor
sousu

Astraxan
sousu

Tozo pomidor-
lar voya

3083,4

4119,0

1990,8

20 %-li pomi-
dor piiresi

567,8

707,7

946,4

457,4

20 %-li pomi-
dor piiresiva
ya

454,2

10 %-li alma
piiresi

2215

Duz

25,2

23,2

25,2

20,2

Sokor tozu

18,0

161,6

50,5

20 %-li
pritamin

189,0

7 %-li sirin
bibar piiresi

520,0

Tozo sarimsaq
voya

15,0(16,6)

Sarimsagin
efir yagi

0,011

Tozo kok

72,3(75)

Qurudulmus
kok

19,24

Tozo sogan

Aci, qara istiot

241,0(245,0)

otirli istiot

0,96

1,02

Bitki yagi

48,0

Dar¢in

18

Muskat qozu
vdya

0,52

Muskat qozu-
nun efir yagi

1,02

Acy, qumiz1
bibor

4,2

45

Qabigh bibor

3,3

3,5
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piiresi

Siiyiid vo ya 38,0 50,0 - -
Siiyiid toxumu 2,02 - - -
Koriandr vo 38,0 40,0 - -
ya

onun toxumu 2,02 2,02 - -
80 %-li sirko 7,1 51 8,2 -
tursusu, pomi-

dorun tursu-

lugu 0,3 %

olduqda

0,4 % 51 2,1 4,1 -
0,5 % 25 - - -

Cadvel 18.10

Xammal vo yardimg1 materiallarin sorf normasi, kg/ton

Xammal vo Krasnodar Sarmmsaqli kabab Tiind, qat1-
materiallar sousu sousu lagdirilnug
pomidor
SOousu
Tozs pomidorlar 2059,0 2059 3707 -
voya
20 %-li pomidor 473,2 472,2 854 -
piiresiva ya
30 %-li pomidor - - - 804,4
pastasi
Duz 23,2 25,2 26,2 33,8
Sokar tozu 1212 1212 52,5 178,8
7 %-li sirin bibar - 353,5 - -
piiresi
10 %-li alma 425,6 - - -
piiresi
Tozo sarimsaq 0,40(0,46) - 27,8 0,70(0,77)
voya
Sarimsagin efir 0,00031 - 0,021 0,00051
yaglar
Aci, qara istiot 0,31 1,02 - 0,51
otirli istiot 0,67 - - 1,02
Mixok 1,22 - - 2,04
Dar¢in 1,22 - - 2,04




Muskat qozu 0,36 - - 0,51
Doyiilmiis - 0,51 - -
qurmizi istiot
Xardal - 0,51 - -
Zira - 41 - -
Reyhan - 10,2 - -
Muskat qozunun 0,29 - - 0,29
efir yagi
Morzo - 15,3 - -
Pisik nanosi - 16,3 - -
Aylsp - 10,2 - -
Koriand - 4,08 - -
(toxumu)
Koroviz - - 7,33 -
(gOyorti)
Cofori (goyorti) - - 7,33 -
Stiytid (goyorti) - - 6,66 -
voya
Siiyiidiin toxumu - - 51 -
Tozo sogan - - 7,23(73,6 -
)
Qabiqlt ac1 bibor - - 10,26 -
Qabiql ac1 bibar - - 8,08 -
piiresi

80 %-li sirka
tursusu, 41 6,1 6,1 18,3
pomidorun
tursulugu:

0,3 % oldugda
0,4 % oldugda 19 4,1 2,1 12,2
0,5 % oldugda - 2,1 - 8,2

Qeyd:

1. Sokorin sokor sorbati o ovoz edilmosino icazo verilir.

2. Acy, gara istiotun qrmizi (qurudulmus) istiotla vo ya
qabigh qumuzi istiot piiresi o 1:1 nisbotindo ovoz edilmosine
icazo verllrr.

3. Tiind pomidor sousu, Krasnodar sousu, Qara Daniz po-
midor sousu, Qatilagdrilmis tind pomidor sousu kimi souslarm
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istehsali zamam narm tyiidiiimiis odviyyatlarm (aci, qara istiot,
otirli istiot, dar¢m, mixok vo muskat gozunu) resept torkibindo
gostorilon migdarinin 50,0 %-i olavo edilir.

4. Qara, aci istiot vo otirli istiot, qurudulmus, tyiidiilmiis
vo olbkdon kegiriimis, torkibinin 15,0 %-ni aci, qrmiz istiot,
10,0 %-ni mayoran vo 75,0 %-ni reyhan toskil edon garisigla
ovoz edilo bilor.

Tind pomidor sousu, Krasnodar sousu, Qara Daniz po-
midor sousu kimi souslarm istechsali zamam aci, qara vo otirli
istiotun torkibino, otirli bitkilordon ibarot olan qarisiqla, hor 1
ton mohsula goro 2,0 kg, Kuban sousu istehsalinda iso 1 ton
mohsula gora 1,0 kg slave etmoklo ovaz edilo bilor.

5. Krasnodar sousu, Qara Daniz pomidor sousu, Tiind po-
midor sousu, Kuban sousu, Tiind, qatilasdrimis pomidor
sousu istehsalnda mxoyin basqa odviyyatlarla ovoz edilmosine
icazo verilir (codval 18.11).

Cadval 18.11

Mixoyi ovoz edon adviyyat garisiqlarinin resept torkibi
Odviy-yatlar Krasnodar, Kuban Astraxan
Qara Doniz sousu sousu
qatilagdmlms tiind
pomidor souslari

Qarigiq variantlar
Istiot 0,9 - - 0,6 0,9 - 10
otirli istiot 0,3 0,3 - - 0,3 0,3 -
Zoancofil 0,1 0,1 - - 0,1 0,1 -
Hil - 0,9 1.2 - 0,9 - -
Muskat qozu - - - 0,6 - - 15
Koriandr - - - - 0,3 0,3 -

1. Istah sousu konservlorinin istehsalnda aci qrmm is-
tiotun sorf normasi 1,0 ton hazr mohsula hesablanmagla, 2,0
kq azaldilrr.
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2. Tind pomidor sousu, Krasnodar sousu, Qara Daniz
pomidor sousu, Tiind, qatilasdminis pomidor sousu konserv-
lori istehsali zamam istifado edilon xaricdon gotirimis odviy-
yat1 yerli adviyyatla ovoz edilmosine icazo verilir.

Cadvel 18.12
Yerli odviyyat qarisiginin resept torkibi, %

Odviyyatlar Qarngiglarm variantlar

1 2 3 4
Ac1 qurmuz1 istiot 3 10 10
Koriandr 15 40 40
Kokotu 15 - -
Xardal 67 - -
Reyhan - 40 40
Dafna yarpagi - 10 -
Zirs - - 10

Odviyyat bitkilormdon ibarst olan qarisiq “Tiind pomidor
sousu”, “Krasnodar sousu”, “Qara doniz pomidor sousu”,
“Qatilagdirilmig tiind pomidor sousu” kimi souslarm hor 1000
kg hazir mohsuluna 15,0 kg hesab1 ilo olavo edilir.

Tapsimnq 1. Moldova, Astraxan souslarmm 2,0 kq hazr
mohsulunu istehsal etmok {igiin tozo pomidor xammahnin sorf
normasini hesablamali.

Tapsmnq 2. Kobab sousunun 2,0 kq hazr mohsulunu
istehsal etmok ticlin tozo pomidor xammalnm sorf normasmi
hesablamali

Hazir mohsullarm hom organoleptiki (sensor) vo hom do
fiziki-kimyovi gostaricilorino qiymot vermoli.

Tapsing 3. Pomidor sousunun yeni ¢esidi (ketgup) iiglin
resept torkibini hazirlamalh vo xammaln sorf normasmi toyin
etmoli. Yeni pomidor sousu {i¢iin texniki sort (TS) vo texnoloji
instruksiyan1 (TI) isloyib hazrlamalz.
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18.6. YOXLAMA SUALLARI

1. Pomidor sousu nadir?

2. Miixtalif név pomidor souslarmm hazrlanma xiisusiy-
yotlorini gostarin.

3. Qatilasdmriimus pomidor sousu qatilasdmilmamis  po-
midor sousundan no ilo forglonir?

4. Odviyyat ekstraktmmn (sirosinin) hazirlanma iisullarm
sadalaym. Ustiinlilkklori vo ¢atismazliqlar1 gdstorin.

5. Emal isullarma goro pomidor souslart hansi ndvlera
boliiniir?

6. Mohsulun hazir olmasi neco toyin edilir?

7. Pomidor souslart hansi orqanoleptiki gostaricilora ca-
vab vermelidir?

8. Pomidor souslar1 hansi fiziki-kimyavi gostoricilora
cavab vermolidir?

9. Pomidor sousu ti¢iin Qovarda gora Kif gobaloklorinin
torkibi neco olmalidir?

10. Pomidor sousu hansi taralarda qablagdirilir?

11. Tonoko taralarm vo laklanmis tonoko materialdan ha-
zirlanmis  qapaqlarm daxili sothinin - Ortikli (xtisusi emal qati
ilo) olmasin1 hansit mogsoadlorlo hoyata kegirirlor?

12. Resept torkibi nodir?

13. Sorf normast nadir?

CO, — ekstrakti nodir, harada istifado edilir, tstiinliklori
vo catigmazliqlar1 neca saciyyalondirilir?
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LABORATORIYA 1ISiNe 19. MEYVO
SOUSLARININ HAZIRLANMASI

Isin mogsadi: Meyvo souslarmm hazrlama texnologi-
yasmin Oyronilmosi.

Tapsinglar: 1. Xammahn sorf normasini toyin etmoli;

2. Sousun bisirilmo dinamikasint dyronmoli;

3. Mbohsulun hazir olmasm  mioyyon etmoli. Organo-
leptiki gostaricilorini toyin etmoli;

Xammal vo materiallar:

1. Meyvalor (alma, heyva, orik, gavah);

2. Sokar tozu;

3. Mixtolif kasalar;

4. Refraktometr.

Meyva sousu — meyvo piiresinin sokor tozu ilo birlikdo
bisirilmosi naticosindo alman qida mohsuludur. Meyva sousunu
hazirlamaq iglin almadan, heyvadan, orikdon, gavahdan wvo
saftabldan istifado edilir. Bunun dgiin tozo, saglam vo texniki
yetiskonlk doracosindo todariik olunmus meyvolordon istifado
edilir.

Istifado olunan xammala, hazrlanma texnologiyasma gora
souslar asagidaki novlora boliiniirlor: meyvoli; ketgup; souslar.

Osas, hidrolizlosdirilmis ~ ziilalh fermentasiya mohsullar
toxum, siro; yagh, mayonezli makaron momulatlar1 {iglin quru
mohsullar gotiiriiliir.

Istifido ononosine gbro yerli xammal monboyino goro
milli dadi oks etdiron miixtolif ¢esidli souslar istehsal edilir.

19.1. SOUSLARIN HAZIRLANMA TEXNOLOGIYASI

Ovwaleco piire  hazirlanilir, sonra iso daim qarisdirilaraq
bigirilir. Ptirenin torkibino hor 1000 kq piireya 10,0 kq hesab-
lanmaqgla, olokdon kegirilorok ovvalcodon hazrlanmus  sokor
tozu olavo edilir. ©Olavo ediln sokorin miqdar1 piiredoki quru
maddolorin miqdarindan asiidr (codvelo bax).
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Cadval 19.1
Meyva sirosi istehsalinda xammal vo sokorin sorf normasi vo resept torkibi

Hissalor - Pirenin torkibindos quru maddalerin miqdari, %
lizro resept s
Sousun torkibi © % 9 | 10 | 11 | 12 | 13 | 14 15
adi g 3 Sorfiyyat normasi, kqg-la
e B2 |22 |12 |2 || s |® |58 |2 |4
- — [¢] a a [¢] [¢] [¢] [¢]
Z | 5E| X X X X X X X
= w g
Orikli 11000 100 | 14 23 - - |1338 [116 (1275 (111 [1217 |106 (1164 (01 1115 P7 [107 |93
Heyvali {1000 [ 100 [ 16 21 - - [1252 [106 [1192 [l01 [1137 | 97 [1088 |92 - - 1 -
Armudlu [1000 [100 | 13 21 1271 [112 1209 [106 [1151 [l01 [1098 [ 97 [1051 [92 - - - -
Saftalili {1000 [ 100 | 17 21 - - 1267 [106 [1206 [01 [1151 [ 97 [1101 [92 [1055 |89 - -

Gavalili [1000 [ 100 | 14 21 - [1223 [106 [1164 [101 [1112 | 97 [1063 |92 |[1019 |89 - -

Almali |1000 [100 | 11 21 1243 112 [1181 [106 (1125 [O1 [10/3 | 97 [1027 |92 - - - -
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Sokor qarisiqda tam holl olana godor qarisdrma davam
etdirilir. Bu qarisiq orik sousu {iglin quru maddolorin konsen-
trasiyast 23,0 %, saftal, gavah vo toxumlu meyvolordon hazmr-
lanan souslar tigiin 21,0 % olana qodor bisirilir.

Sousun dad keyfiyyoti, onun noinki quru maddslorinin
konsentrasiyasmdan, hom do sokorlo tursunun nisbatindon asil-
dr. Alma sousu iiciin 20% sokor vo 0,15% tursu arzu olunan
nisbatdir.

Meyvo sousu piire sokilli konsistensiyaya malikdir. Ona
goro do torkibindoki qidah maddolor mikroorganizmlor toro-
findon asan monimsonilir. Sokorin bol olmasi, azot vo mineral
maddolorin - vo  homg¢inin - mithitin - nomliyinin ~ kifayot qodor
yikksok olmast mikroorqanizmlorin faaliyyoti iiglin olverisl so-
rait yaradr. Osason do, mohsulun turs miihitindo yaxs1 inkisaf
edon mayalarm aktivliyidir. Onlar istehsal zamam mohsulun
xarab olmasma sabab ola bilorlor. Mikrobioloji proseslorin qar-
sisim  almaq mogsadile gablasdrma, agzmm kip baglanmas,
hom¢inin  sousun  sterillogdirilmosi  prosesi yubadimadan tez
yering yetirilmolidir. Bundan olavo avadanliglarm, gablarm vo
gablagdirici masmlarin sanitar tomizliyi tomin edilmolidir.

Meyva sousu isti halda ¢akilib gablara doldurulur. Sousla
(gablara) doldurulmus bankalarm sterillosdiriimosi vo  agzinn
kip baglanmas1 100°C temperaturda yerino yetirilir vo sonradan
soyudulur. Sterillosdiriimodon sonra intensiv soyudulma, alma
piiresi tiglin xiisuson vacibdir, ¢iinki, orada melanoidin reaksi-
yas1 aktivlosir vo mohsul qohvayi vo ya qohvayi-¢ohrayr calar
alir.

Meyvo sousu yaxsi dadi ilo secilir vo desert kimi istifado
edili. Ondan sirin piroglarm hazirlanmasnda, piroga i¢ qoyul
mada, ot xOroklorindo sous kimi istifado edilir. Konservlorin bu
novii usaq qidast kimi meslohot goriilo bilor.

Meyvo sousu qatlagdirimis halda da istifado edilir. Belo
mohsulun torkibinde quru maddlorin miqdart 32% toskil edo
bilor. Bunun 13%-1 olavo edilmis sokorin hesabma olur. Qati-
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lasdirimus  sous sterilizo olnmaq sortilo kip gablara doldurulub
konservlosdirilir.

Qarisigda quru maddolorin migdant  asagidak: ifads ilo
toyin edilir.

AT, +A T,
100

M

burada: M — garisigdaki piirenin migdar: (refrakto-
metria), % ;
A, — qanisigdak: piirenin migdar, %;
A, — garisiqgdaki sakarin migdari, %,
T p— piiredaki quru maddalorin miqdari, %;
T, — sokardoki quru maddalarin migdari, %.

19.2. YOXLAMA SUALLARI

1. Noyi meyva sousu adlandrrirlar?

2. Meyvo souslart hazirlamaq {clin hanst meyvo novlo-
rindon istifado edilir?
3. Xammala totbiq olunan vacib toloblori gostorin.
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LABORATORIYA 1ISi Ne20. MEYVO
XURUSLARININ HAZIRLANMASI

Isin mogsadi: Miixtolif meyvo xammallarmdan istifado
etmoklo xurus istesali texnologiyasinin &yronilmosi.

Tapsing: 1. Xammallarin saorf normasmni toyin etmoli;

2. Bigirilmo dinamikasinit dyronmoli;

3. Qarsigda vo hazir mohsullarda quru maddalorin nozori
vo tocrlbi miqdarmn hesablamal, xurus c¢xmm miioyyon
etmoli;

4. Hazr mohsullarm orqanoleptiki keyfiyyat gostorici-
lorini toyin etmoli.

Meyvo xurusu — sokordo bisirilmis, odviyyat olavo edil-
mis, Oncodon sterillogdiriimis siiso bankalara qablasdiriimis vo
agzi hermetik olaragq (kip) baglannmis meyva - gilomeyva piire-
sindon ibarotdir.

Xammal vo materiallar: Meyvo xurusunu hazirlamaq
iclin tozo vo ya sterilizo ediimis alma, gavah, orikk vo ya gavah
—alma qarisigh piirelordon istifado edilir.

Biitin pire ndvlori normativ-texniki sonodlorin  (NTS)
toloblorino cavab vermolidir:

Quru maddalorin minimal miqdari, %-Io:

Alma vo gavah piiresnin torkbndo . . . . . . . 10;

Orik piresinin torkibindo . . . .o 12

Minimal tursuluq (almanm tursuhlguna hesablanmaalaq)
%-lo:

Alma piresinin torkibndo . . . . . . . . . .0,7;

orik vo gavali piiresinin torkibindo . . . . . . 0,9.

Sokar tozu, refraktometr, miixtolif kasalar, alok.
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20.1. MEYVO XURUSLARI iSTEHSALININ
TEXNOLOJi PROSESLORI

Meyvo yuyulur, yoxlanmr, cliriiklor, ozklor, kiflonmislor,
tind vo qohvoyi xali meyvolor secilib ayrilr. Yoxlamlb
secilmis meyvolor axar su vo ya dus altnda ikinci dofo tokraron
yuyulmay moruz qoyulur.

Ikinci yuyulmadan sonra meyvolor yumsalana qodar
buxarda portiilir. Buxarda portilmo o vozyysto qodor davam
etdirilir ki, bu zaman meyvolor 6z formalarmmn itirmomoli vo
azaclq silaraq ozilmis kimi gOriinsin. Buxara verilmo miid-
doti meyvonin ndviindon, ¢esidindon, yetismo dorocosindon
asih olaraq, her bir hal igiin tocriibi yolla toyin edilir. Ancaq,
100 °C temperaturda bu miiddot, alma vo armud meyvalori
iclin 15 doaqige, toxumlu meyvalor iiglin 10 daqigaden artiq ol-
mamalidir.

Buxarla emal olunma prosesinde meyvalorin  barabor
portiilmosing nozarat etmok lazimdir.

Buxara verilmo prosesindo pdrtiilmonin az vo ya ¢ox ol-
magl hazr meohsulun keyfiyyotino tosir edir. Portiilmodon sonra
meyvolor siirtgocdon kegirilir vo piire halma salmir. Bu piirenin
torkibindo xwrdalanmis ¢oyirdok, toxum qarisiqlarmm, kobud
xrdalanmis meyvo hissolorinin, xrdalanmamus lot  hissociklo-
rinin olmasina icazo verilmis.

Bisirilma.  Siirtgocdon kegirilmis kiitlo kasaya yerlosdiri-
lir vo lizorino asagida gostorilon miqdarda sokor tozu olave edi-
lir (yiklonmis piirenin kiitlosino goro):

alma vo orik pirelori tigin . . . . . . . . . 18,0%;

gaval-alma garisig1 vo gavah piirelori iiglin . . 20,0 %.

Kasanin i¢indokilor yaxsica qarisdirilr, torkibindoki quru
maddolorin miqdart:

alma orik vo gavah —alma xuruglar1 Gigin . . . 30,0 %;

gavah xurusu igin - . . . . . . . . . . . .350%
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olana qodor bisirilir. Bisirildikdon sonra hazr kiitloyo doyiil-
mis vo narm alokdon kecirilmis odviyyat olave edilorok qaris-
dirtlir.

Tolob olunan quru maddo miqgdarmadok bisirimis hazir
meyvo xuruslary, ovvolcodon sterillosdirilorok hazirlannig | —
58 — 250 sorti isarali sliso bankalara, 80 °C temperaturdan asag
olmamaq sorti ilo qaynar voziyyoatdo qablagdmilir.

Xurus doldurulmus bankalarm qapag hermetik olaraq
baglandiqdan sonra, onlar, xiisusi avtoklavlarda sterillosdirilir.
Sterillogdiriimo  prosesi 100 °C temperaturda asagidaki rejimlor
izro hoyata kegirilir:

I — 58 — 250 sorti isarali siiso bankalara gablasdrims xu-
rug mohsulu 20 — 8 — 20;

| — 82 — 500 sorti isarali siiso bankalara gablagdirimis xu-
rus mohsulu iso 20 — 15 — 20.

Mohsul dolu bankalar sterillosdirildikdon sonra soyudu-
laraq, istiliyini 40-45 °C-ys gatdirirlar.

Yerino yetirilmis tocriibo haqqmnda toqdim edilon hesabat-
da, asagida gostorilonlor 6z oksini tapmahdmr: Isin adi; mogsodi
Vo tapsiriqlar, tocriibi gostoricilor, notico vo tokliflor.

20.2. MEYVO XURUSLARI ISTEHSALININ
NORMATIV GOSTORICILORI VO RESEPT TORKIiBi

Cadval 20.1
Meyvo xuruslarinin resept torkibi (%-1o)

Alma xurusu

Alma piresi . . . . . . . . . . 82,0

Sokor tozu . . . . . . . . . .. 18,0

Dargm . . . . . . . . . 0,02
9rik xurusu

orik piresi . . . . . . . . .. 82,0

Sokor tozu . . . . . . . . . .. 18,0

Dargm . . . . 0,03

Gavali xurusu
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Gaval piiresi . 80,0
Sokor tozu . 20,0
Dar¢in 0,016
Mixok 0,016
Zancoafil e 0,006
Gavali — alma xurusu
Gaval piiresi . 57,0
Alma piiresi . . . 23,0
Sokor tozu . . . 20,0
Dar¢in 0,016
Mixok 0,008
Zancafil 0,004

Cadvoldo 20.2-do min sorti banka (msb) meyvo Xurusu-
nun istehsal tglin material vo xammal sorfiyyatmm normalar

verilmisdir.
Cadval 21.1
Meyva sirolori istehsali {igiin xammal
Vo material sorfiyyatt normalar1
Xurusun, Xammaldaki Istehsal Sorfiyyat
xammalin vo quru maddalorin | prosesinda itki vo | normasi, kq.
materialin adi miqdari, % tullantilar, %
Alma

Alma piiresi 10 2 390,0
Sokar - - 85,0
Darg¢in - - 0,08

Gavali - alma
Gavali piiresi 15 2 230,0
Alma piiresi 10 2 93,0
Sokor - 15 80,0
Dar¢in - - 0,064
Mixok - - 0,032
Zoncafil - - 0,016

Gavali

Gavali piiresi 15 2 362,0
Sokor - 15 90,0
Dar¢in - - 0,064
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Mixok - - 0,064

Zoancafil - - 0,064
orik

Orik piiresi 13 2 356,0

Sokor - 15 78,0

Dar¢m - - 0,12

20.3. YOXLAMA SUALLARI

1. Meyva xurusu nedir?

2. Meyva xurusu istehsal etmok mogsadi ilo hansi xam-
mal novlorindon istifado edilir? N

3. Meyvo xurusu istehsall iiglin nozordo tutulan xammal
novlorino olan xiisusi toloblori gostorin.

3. Meyve xurusu meyve souslarindan ne ilo forqlonir?

4. Odviyyat nodir vo onlarm xiisusiyyatlorini saciyyslon-
diron amillor hansilardir?

5. Aparilan tocriibbodon oldo edilon gdstoricilori standartn
ol siirdiiyii toloblorlo miigayiso etmoli
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LABORATORIYA iSi Ne21. QOST 15113.7-77-Y
OSASON QIDA KONSENTRATLARININ TORKIBINDO
XOROK DUZUNUN MIQDARININ TOYINI USULLARI

Bu toymnat iisulu resept torkiblorino x0rok duzu daxil
edilon gida konsentratlarina samil olunur.

21.1. ARGENTOMETRIK USULLA
XOROK DUZUNUN TOYINIi

Usulun mahiyyati: Bu iisul x6rok duzunun (NaCl, nat-
rium — xlorid) neytral miihitdo, indikator qismindo kalium —
xromat duzunun (K,CrOg4) istiraki ilo  giimiis-nitrat (AgNO3)
mohlulu 1o titrlonmosine  osaslanr. Mohsulun keyfiyyoti haqg-
qnda olan molumatlar miixtolifik togkil etdiyi halda, bu
toyinat tisulundan istifado olunur.

Cihaz, reaktiv vo materiallar: Umumi toyinath torozilor
(QOST 24104-2011); su hamamy elektrik mufel sobast; tigel
tutuculart (masalar); 25 sm® tutumlu biretlor; siso qiffar
(QOST 25336-86); 10 vo 25 sm®-lik laboratoriya siiso dam-
citokonlori (QOST 25336-82); 100 vo 250 sm-lk olii kok
balar;; 100, 150, 250 sm3-lik konusvari kolbalar; 10, 20 va 50
sm3-lik pipetlor; 0,3, 0,5 vo 10 sm3-lik sliso stokanlar; ¢ini tigel
lor; natrium hidroksid qolovisi (NaOH); natrium xlorid duzu
(NaCl); 0,1 mol / dm*® qatiiqh kimysvi tomiz (k. t.) giimiis-nit-
rat mohluly; Fenolftaleinin spirtdo 1,0 %-lLi mohlulu; filtr ka-
giz; distillo ediimis su; kalium xlorid (KCI).
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21.2. SINAGIN HAZIRLANMASI

21.2.1.0,1 mol / dm® QATILIQLI KiMYOVi ToMiz
(K. T.) GUMUS — NITRAT MOHLULUNUN
HAZIRLANMASI

+ 0,01 qram doqiqliklo ¢okimis 17,0 gram kimyovi tomiz
glimiis nitratru 1000 sm® distills edilmis suda holl edirlor. Ha-
zirlanmis  mohlulun  titrini  ikiqat  kristallasdriinig,  kimyovi  to-
miz natrium-xlorido gora, 7 — 10 giindon sonra toyin edirlor.
Bunun iiciin 0,3 — 0,5 sm® hocmli siigo stokanda, 0,0001 gram
doqiqlikle 0,1 — 0,2 gram natrium xlorid duzu ¢akir, ¢oki nii-
munosini konusvari kolbaya bosaldrr vo 25 — 30 sm° distillo su-
yunda holl edirlor.

Natrium xlorid mehlulunu 0,5 sm® 10,0 %-li kalium xro-
mat mohlulunun istiraki ilo kolbadaki qarisigi fasilosiz calxala-
digda yox olmayan qrmzmtil rong omwol golonodok titr-
loyirlor.

0,1 mol / dm® qatiigh mohlulun titrini asagidaki bora-
barlikdon istifado etmoklo hesablayrrlar.

~ m-169,9
AN B8 46V

burada: m — natrium xloridin ¢oki kiitlosi, g,
169,9 — giimiis nitratin molyar kiitlasi,
58,46 — natrium xloridin molyar kiitlasi;
V' — titrlonmaya sarf edilon giimiis nitratin
hacmi, sm®,

0,4 mol / dm® giimiis nitrat mohlulina diizolis omsalim
mohlulun miioyysn edilmis titrini doqiq 0,1 mol / dm® giimiis
nitrat mohlulunun titrino, yoni 0,01699 q / sm®-o bolmoklo
alrlar.
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01 mol / dm® gimis nitrat mohlulunun titri natrium
xloridin  iki-ig ¢oki niimunosine gdro toyin edilir. Paralel
toyinatlar arasmdaki buraxiabilon kenarlasmalar 0,001 q / sm®
qiymotindon yiiksok olmamahdir.

Hazirlanmis mohlulu tiind rongli siiso gabda saxlayrrlar.

21.2.2. ZOIF BOYANMIS SULU EKSTRAKT VERON
MOHSULLARDAN
SULU EKSTRAKTLARIN HAZIRLANMASI

Duzun toxmin edilon miqdarmdan asih olaraq, todqiq olu-
nan mohsuldan kigik ctokana nisbi xotas1 £ 0,01 qramdan cox
olmamaqla 5+25 gram arasmda niimuno gotiirlib, qif vasitosi
b doqiglklo 250 sm3-lik 6lcii kolbasma kegirirlor, mohsul his-
sociklori gahglarm distillo olunmus su io yuyurlar. Kolbann
hocminin 4/3 hissosinodok su ilo doldurur, ¢alxalayr vo bitki
mongali mohsullar todqiq edilorkon gaynar su hamammda 15
doqiqo orzindo qudmrlar. Nisasta vo zilallarla zongin olan
mohsullart todqiq edorkon kolbann igorisindo olanlarn tez-tez
calxalamagla 30,0 °C temperaturda 30 dagigo orzindo sax-
layrrlar.

Sonra kolbam soyudur, distillo oluinmus su ib Olci xot-
tmodok doldurur, calxalayr vo bikiilmiis kagiz filtrdon konus-
vari quru kolbaya filtrloyirlor.

21.2.3. INTENSIV BOYANMIS SULU EKSTRAKT
VERON MOHSULLARDAN
SULU EKSTRAKTLARIN HAZIRLANMASI

Todqiq olunan mohsuldan ¢ini putaya, nisbi xotasit = 0,01
gramdan ¢ox olmamaqla 5+25 qram arasmnda niimuno gotiiriir
vo chtiyatla, siiso ¢ubugla sixdigda yerini doyiso bilocok voziy-
yotodok yandrwlar. Komiirlosmis maddoni soyudur, doqiqliklo
qif vasitesi o, butam bir ne¢o dofo distillo olunmug su ilo
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yaxalamagla, 250 sm3-lk o&lii kolbasma kegirirlor. Kolbann
hocminin % hissosinodok qaynaq distillo suyu ib doldurur vo
miitomadi ¢alxalamaqla 15 doqiqo orzindo gaynar su hama-
mmda saxlayirlar.

Sonra kolbam soyudur, distillo suyu il Olgii xottinodok
doldurur, calxalayr, bikilmis kagwz fitrdon kecirmoklo, quru
konusvari kolbaya filtrloyirlor.

21.3. SINAGIN APARILMASI

2.2 vo ya 2.3 bolmolorindo gostorilon qayda ilo hazrlan-
mus fitratdan pipet vasitosi ilo 20 — 25 sm® gotiiriir vo 250 sm*-
lik konusvari kolbaya kecirir, fenolftaleinin istiraki io 0,1
mol/dm® qatiiqh golovi mohlulu b neytrallagdrr, 0,5 sm® 10
%-li kalum xromat mohlulu olavo edir vo 0,1 mol/dm® giimiis
nitrat mohlulu ilo titrloyirlor. Kolbadaki qarigig  miitamadi
olarag qarisdrr vo qarigsdiridarkon yox olmayan qumizimtil
rong omolo goldikdo, titrlonmoni basa catmus hesab edirlor.

21.4. NOTICOLORIN iSLONMOSI

Natrum xlorid (x6rok) duzunun kiitlh paym (X, %-lb)
asagidaki boraborlikdon istifado etmoklo toyin edirlor:

_V,;-K-0,00585-V, -100
m-V,

X

burada: Vi — titrlomays sorf edilon 0,1 mol /dm® giimiis
nitrat mohlulunun hacmi, sms;
K — gimiis nitrat mohlulunun titrina diizalis
omsali;
Vy — Sinaq niimunasindan hazirlanan distillatin
hocmi, Sm3;
M — Sinaq niimunasinin kiitlasi, q;
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V3 — titrlomak tigtin gétiiriilon filtratin hacmi, sm?.

Smagm son noticesi kimi, aralarmdaki forq 0,2 %-don
boyik olmamaq sorti ilo aparilan iki paralel smagn orta arif-
metrik qiymoti gotiiriiliir.

Hesablamalar, 0,01 %-don boyikk olmayan xatalarla ye-
ring yetirilir.
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LABORATORIYA ISI Ne 22. ALMANIN
ISLADILMASI

Isin mogsadi: Almann xammalnm isladidmasmi Syron-
mok vo hazr mohsulun keyfiyyatini toyn etmok.

Tapsing: Ug-dord pomoloji ndv almalarm isladimasmm
hoyata keg¢irmok (vo ya isladimann miixtolif reseptlorindon
istifado etmok), hazr mohsulun keyfiyyat gostoricilorini miioy-
yon etmok.

Materiallar vo avadanhglar. Mixtolif pomoloji nov-
lorin almalart (vo ya reseptlorin variantlart), xorok duzu, sokor
tozu, maya (vo ya c¢ovdar unu), covdar vo ya bugda samam,
texniki torozilor, aliminium qazanlar vo ya taslar, elektrik vo ya
qaz plitolori, minalanmis ¢onlor, oyilmis dawro vo oyir (baklarda
isladima zamami), bankalar, polietilen qapaqlar, bosqablar,
bicaqlar.

fsin apanlma metodikasi: Isladimam gqicqutma-soraba
montoqosindo vo ya universitetin  laboratoriyasmda hoyata ke-
girirlor. Maggolblor tiglin montaqads tutumu 50,0 litr olan taxta
¢olloklordon, lakin texnoloji laboratoriyalarda 20,0 litr tutumlu
¢olloklordon vo ya 15,0 + 20,0 litr tutumlu minalanmis ¢on-
lordon istifado edilir. Ovvalca ¢alloklor texnoloji toloblora uy-
gun olaraq hazrlanw, sonra iso isladilmaya baglaniir.

Tolobalor, lobarant vo ya todrisi aparan miollim tors-
findon dostoloro ayrilrlar. Payizda yetigmis birinci omtoo  ndvil
toloblorino cavab veron, pomoloji ndv almalar gotiiriiliir, key-
fiyyot iizro c¢okilir, yuyulur vo cesidlonir. Xosto, zordolonmis,
inkisafdan qalmuis meyvalor tmumi  kiitlbdon konarlasdirilr.
Tullanti ¢okilir vo ilkin almalarm miqdarma goro faizlo ifado
edilir. Isladimus almalarm keyfiyyotinin toyin edon zaman al-
ma partiyasmm pomoloji ndviindon asih olaraq biitlin variant-
lar eyni olmaldir.

Cesidlonmis meyvolor yenidon yuyulur vo dibi, eloco do
divarlar1 6ncodon ¢ovdar vo ya bugdadan hazirlanmis saman ilo
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Ortlilmiis ¢ollokloro kip yigihr. Almalarla doldurulmus ¢olloklor
txanr vo ¢okilir. Isladimaya gotiiriiimils almalarm  kiitlosi
almalar olan taralarm kiitlosi ilo bos taralarm kiitlosi arasmnda
forgo goro miioyyon edilir. Almalarm kiitlosini mohlulun torkib
komponentlorinin hesablamasi1 {iglin bilmok lazimdir.

Almalara minalanmis ¢olloklordo isladiima zamam yuxa-
ridan presaltt dairs, onun iizroindon iso presloyici yik qoyulur
(presloyici  yikkiin  kiitlosi, istifado olunmus almalarm com
kiitlosinin 10 + 15 %-don ¢ox olmayaraq gotiiriilir). Preslyici
yik kimi adi qranit ¢ay dasi vo ya su ilo dolu siiso balondan da
(tutumu 3,0 litr) istifado etmok olar.

Zivanah dolik vasitosilo ¢alloklors 1,0 kg almaya 0,8 litr
mohlul hesab1 ilo mohlul tokiiliir. Mohlul duzdan, sokordon vo
mayadan vo ya yetismis meyvodon hazirlanr. Mohlulun osas
torkib hissolori alma kiitlosino gbro asagidaki miqdarda (%-1o)

gotiiriliir:
sokartozu . . . . . . . 3,0%;
xorok duzu . . . . . . . 10%;
maya . . . . . . 0,5%;
voyagovdarunu . . . . .10%.

Ovvalca komponentlorin talob edilon miqdart hesablanir.
Masals. Almalarm isladidmasi 20,0 litr tutuma malik ¢ol-
loklordo hoyata kecirilir. ©vvallor yermno yetirilon tocriibslorden
mildyyan edimigdir ki, hor bir ¢olloys 11,0 kq meyva yerlosir.
Nazards tutulan bu migqdar mohsula mohlulun hazirlanmasi
tclin  (kg-la) asagda gostorilon qodor inqrediyentlor tolob
olunur:
11 .
sokor tozu — —-3,0 =0,33 kq;
100

xorak duzu — A1 -1,0=0,11kq;
100

11
maya — ——-0,5=0,06 kq;
Y 100 .
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¢ovdar unu — £ -1,0=0,11kq.
100

Bir halda ki, 1,0 kg alma xammah {i¢iin 0,8 litr mohlul
tolob olunur, o zaman 11,0 kq alma {giin 0,8 x 11,0 = 8,8 litr
mohlul lazim golor.

Texniki torozido mayann tolob edilon miqdart ¢okilir,
lizorino su olavo edilir vo texnoloji sxemdo mnozordo tutulan
gayda tizro hazrlanr. Suyun imumi miqdari sorabanmn sorfino
osaslanaraq  gOtlrlilir. Mayann yerino istehlak yetiskonliyi
morholosindo olan alma meyvolorindon do istifado etmok olar.

Bir aydan sonra isladimis almalarm dequstasiya qiymot-
londirilmesini  hoyata kegirirlor.  Sorabann  zahiri  g6riiniisii,
konsistensiyasi, rongi, dadi otri vo digor keyfiyyat gostoricilori
miloyyon edilir.  Isladimis meyvolorin keyfiyyat gostoricilori-
nin analizi zamam ona diqqoat yetirirlor ki, sorabadan g¢xariimis
almalar rongini  (asilayici maddolorin oksidlosmosi noticosindo)
tez itirirlor. Bosqaba bir nego meyvo qoyub vo 3-4 saatdan
sonra rongin  doyisikliyini toyin etmok olar. Isladinus almalar
ola, birinci vo ya ikinci omtoo ndviindo istehsal oluna bilor. Ha-
zir mohsulun keyfiyyotini, bu mohsul partiyasmdan gotiirtilmiis
orta nimunoys goro miioyyon edirlor. Orta niimunonin tortib
edilmosi {iglin, ¢olloyin miixtolif yerlorindon ki - dord mohsul
niimunasi segirlor (comi 1,0 kg alma vo 0,5 litr soraba). Orta
niimunoni enli bogazh banklara yerlosdirirlor, polietilen gapaq-
larla baglayrlar vo dequstasiya {i¢iin laboratoriyaya gotirirlor.

Isin icra edilmosi haqqinda hesabat. Sorabanmn hazr-
lanmas1 tgilin x6rok duzunun, sokor tozunun vo mayalarm (vo
ya unun) xorcini hesablayrlar. Isladiimaya hazrlq zamam alma-
larm tullantisma gO0ro molumatlar gostorilir. Dequstasiya qiy-
motlondirilmesinin naticolori cadvalo kogliriilir (codval 22.1).
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_ Cadval 22.1
Isladilmis almalarin dequstasiya qiymotlondirilmoesinin
noticalori

Gostaricilor Pomoloji név vo ya reseptin ndmrosi

Xarici gdomiisii
Dadt . . . .
Iyi .. ..
Rongi . . .
Meyvonin
konsistensiyasi
Sorabanmn
keyfiyyoti . .

Oldo olunan tocriiba noticolorine asason, hazir mohsul
hans1t omtoo ndviine aid oldugunu vo hanst pomoloji név alma-
lar1 isladima diglin istifado etmoyin moqsadouygun oldugunu
gostorirlor.

22.1. YOXLAMA SUALLARI

1. Isladimaya gotiiriilmiis almalarm cokisini neco miioy-
yon etmok olar? No {iclin bu gostorici lazimhidr?

2. Mohlulun torkib hissolorini sadalaym. Komponentlo-
rin tolob edilon miqdarmi neco hesablamaq olar?

3. Isladimus almalarm orta niimunosinin segilmosi gayda-
larm1 danigm.
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LABORATORIYA 1ISi Ne 23. KOLOMIN
TURSUDULMASI

Isin mogsadi. Kolomi tursudulmasi texnologiyasm &y-
ronmok vo onun keyfiyyot gostoricilorini miioyyon etmok qay-
dalarmi monimsomok.

Tapsing. Tursutma prosesi Ui¢lin kolom xammalm hazr-
lamal, kolomi qicqrdilmast texnologiyasmi oyronmoli, qicqir-
ma prosesinin  gedisini toqib etmoli vo hazir mohsulun keyfiy-
yot gOstoricilorinin - miiloyyon olunmasi metodologiyasim mo-
nimsomoli.

Materiallar vo avadanhglar. Kolomin orta niimunslori;
laboratoriya goraitinde tursutma {iclin: miixtalif pomoloji ndv-
lorin tozo kolomi, duz, kok, almalar, ot istiot, dofho yarpagu
3,0 litr tutumlu balonlar, polietilen qapaqlar, dograyan 6v-
holor, bigaglar, texniki (0,2 kg-a gador) va oqrabli (10,0 kg-a
qoador) torozilor, minalanmus fincanlar, taxta lovholor, 4-...5 kq
tutumiu tavalar, bosqablar, ¢ongollor, 250 ml tutumlu Kolba,
damcttokonlor (25 va 50 ml), 150 = 250 ml tutumlu konus-
sokilli kolbalar, damcisalanda fenolftaleinn 1,0 %-li spirt moh-
lulu, 0,1 n. natrium hidroksid (NaOH) golovi mohlulu, distills
edimis su, tursumus kolommn keyfiyyot gostoricilorino ol
stiriilon standartlar.

Isin aparlma metodikasi. Kolomin tursutmasmi tolobo-
lor meyvo vo torovozlorin emah {izro montogodon Oyronirlor.
Konteyneri hazrrlayrlar, xammah yuyur vo tomizloyirlor, ko-
lom baglarm dograyrrlar, tursutma Uliclin lazim olan yerkoki vo
basqga xammal ndvlorini hazrlayrlar. 9gor belo imkan yox-
dursa, onda tapsmg laboratoriya soraitindo 3,0 litr tutuma
malik sliso balonlardan istifado edorok yerino yetirirlor.

Tolobalor, lobarant vo ya miollim torofindon dord nofor
bir grupda olmaq sorti ilo yarmmgqruplara bolinirlor. Hor qrup
0z variantma uygun olaraq isi yerino yetirir. Bu variantlar,
kolomin dord miixtolif pomoloji ndvii vo ya tursutmann dord
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resepti vo  bir nov kolom gotiirtilmosi o forglonirlor. Hazir
mohsulun analizindon sonra hanst név vo ya resept daha
yaxsidirsa notico ¢mxardrrlar.

Hazrhq vo xammal xarcinin hesablamasi. Kolom bas-
lart ¢okilir, tomizlonir, kolom kotliyii uzaqlasdwir. Tullantilar
yigihr, ¢okilir onlarm miqdarm kolomin ikin ¢okisino goro
faiz o mioyyon edirlor. Bunu miixtolif név kolomin tursudul-
mast zamani vo ya kolomin yetiskonlik dorocosino goro kegir-
mok xtisusilo maraqhdir.

Niimuns. Hazirliga qodor kolomin ¢okisi 4,0 kq, tullant-
larm Gmumi ¢okisi iso 0,5 kg toskil edir. Belo olan halda
tullant1 faizi asagidaki kimi hesablanir:

05-100 _ 1550

Hazirlanmig kolom baglar1 laboratoriyada dograma masmn-
larmda vo ya dograyan Iovholordo dogranilr. Yerkokii xam-
mah yuyulur, tomizlonir, uzununa xwda kosilir vo ya boyik
sirtkocdo  xrdalanr. Dogranmis kolom bdylk minalanmig
fincanlarda koklo vo duzla garigdmilr. Yerkokii xammal kolom
baglarmmn tmumi g¢okisino osason 4,0 % miqdarmda, duz iso —
1,8 % miqdarinda gotiiriiiir. Basqa reseptlords 2,5 % duz, 6 ~
8 % alma gotiriilir, 0,01 % otirli istiot vo dofio yarpagi olava
edilir.

Qarigdirilnig xammah sliso balonlara yigir vo taxta do-
yoclmolorlo  zoif sixlagdmirlar (kolomin giiclii siirtiilmosino  yol
verilorso, lot hissodon sironin daha ¢ox ayrmasi bas verar ki,
bu da yolverimozdir). Ustindon tomiz kolom yarpag qoyulur
vo sximaga moruz qoyulur. Swmici kimi taxta tamasalardan
(onlart balonun i¢ino bogazin ¢iyinlorinin altma salrlar) isti-
fado etmok olar. Kolomlo doldurulmus balonlar qicqrmaya

goyulur.
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Otaq temperaturunda qicquma 5 + 7 giin davam edir.
Qrcqrma  prosesindo qaz ayrilr vo balonlardan giro  axr.
Ayrilan siro ayr1 banklara yigilr vo soyuducuda bagh halda
saxlanihr. Qicqrma prosesindon sonra balonlar soyuq zirzo-
miyd vo ya soyutma kameralararma dagmr. Soyumadan bir
giin sonra mohsulun balonlarda hocmi azalr, azalmis hissoyo
daha ovval almnmus siro olavo edilir. Bundan sonra balonlar her-
metik polietilen gapaglarla baglanilr vo analizo qodor sax-
lanlir.

23.1. TURSUDULMUS KOLOMIN KEYFIYYOT
GOSTORICILORININ TOYINI

Hazr mohsulun keyfiyyat gostoricilorinin  toymi {iclin  is-
tehsal soraitindon gotiiriilmiis (on azr 2,0 kq) vo ya labora-
toriyada hazirlanmis kolomin orta niimunesindon istifads edilir.

Tursudulmus kolomi birinci vo ikinci omtos  novlori ilo
buraxirlar. Hazir mohsula toloblor II hissasinde toqdim edilmis-
dir. Basqa gostoricilor goro birinci vo ikinci ndvlor {iglin forg-
lor méveuddur (codval 23.1).

Cadval 23.1
Tursudulmus kolomin keyfiyyot gostoricilori
Gostaricilor Mohsulun novii
Birinci Ikinici
Orzilmis hissaciklor, % 10 20
(¢ox olmayaraq)
Tursudulmus kolomin azca bulanigtshor Yolverilon
sirosi turs-duzlu, bulanliqtohor
Dad xosagalon, Kaskin turg — duzlu
yandirmadan

Rongi Sart ¢alarh agiq - Yasi1l ¢alarh aciq-
Siid tursusuna goro saman sari
imiimi tusuluq, %
Xorok duzunun miqdar, 0,7+13 0,7+ 1,8
% 1,2 +18 1,2 +20
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Torkibinin toyini {iglin kolom ¢okilir, tomiz hamar 16v-
hoyo yerlosdirilir. Sonuncunu tavann vo ya minalanmis boyiik
fincann Ustiindo qoyurlar, 10 + 15 © bucaq altmda oyirlor vo
15 daqigo orzindo saxlayrlar. Sironin axmasindan sonra kolomi
cokirlor vo onun torkibi faiz ilo miioyyon edilir.

Niimuna. Siro ilo birlikdo kolomin kiitlesi 3,1 kg, sironin
axmasmdan sonra iso — 2,8 kq toskil edir. Tursudulmus kolomin
torkibi asagidaki kimi hesablanacaqdir:

28 -100 =90 %
31

Umumi tursliq dorocosini sironin turs (duzlu toravazlorda
vo sorabann isladimis meyvolorindo)  torkib  hissolorinin
fenolftalem indikatorunun istiraki o 0,1 n. natrum golovi
mohlulu  (mol/dm®) ik neytrallasdmimas: Gisulu ilo miioyyon
edirlor.

Orta niimunodon siro siiziiliir, dord qat tonzf vasitosilo
filtrlonir, damcttokonl 25,0 ml Olgiilir vo O6lgii xottine qodor
distillo edimis su ib doldurulmus tutumu 250 ml olan Olci
kolbasma kecirilorok, diqqotlo qarigdiir. Sonra damcitokon
vasitosi b 50,0 ml gotiiriiliir vo titrlomo tiglin konussakilli kol-
baya bosaldilr, 1,0 % fenolftalein mohlulundan {ic - bes damci
olava edilir vo 30 saniya orzindo yox olmayan g¢ohrayr rongin
yaranmasina qodor natrium golovi mohlul il titirlonir.

Umumi tursliq dorocasi X (%), siid tursusuna hesablan-
maq sorti i, asagidaki boraborliklo hesablanaraq tapilr:

X =18-V

burada: V - titrlomaya sarf olunan natrium qalovi mah-
lulunun migdardir, ml.
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Yerino yetirilon 1ki paralel smagmn titrlonmosi arasmdaki
forq 0,05 ml qiymotini asmamaldwr. Hesablama 0,01 %
doqiqlikls kegirilir.

Niimuna. Tutumu 250 ml olan kolbada 25 ml sirodon ha-
zirlanmis 50 ml gironin titrlonmosine 8,2 ml natrium qolovisi
(NaOH) mohlulu sorf edilir. Nimunonin timumi turshiq dors-
cosi belo toyin olunar:

0,18-8,2=1,48%

Tapsingmn icras1 haqqinda hesabat. Doftordo tozo ko-
lomin tullantilar1 vo hazr mohsulun keyfiyyotinin toyinino goro
lazimh  hesablamalar edilir. Hesablamalarm vo analizin (hor
dord variant) noticolori bos codvalo yazirhr (codval 23.2) vo no-
tico ¢wxardilr, ki, kolomin hansi pomoloji ndviinii tutma {iglin
istifado etmok daha yaxsidir.

Cadval 23.2
Tursumus kolomin orqanoleptik veo fiziki-kimyoavi
qiymetlondirilmesi
Gostoricilor Variantlar
1 2 3 4

Tursudulmus kolomin hazirlanmasi
zamam tullanti, %

Orqonelptik gostoricilor:

xarici gorniis

konsistensiya (qatiliq)

iy

dad

rong

Fiziki-kimyavi gostaricilar, %

duzun miqdan”

kolomin miqdart (sorbast siro axtigdan
sonra)

imiimu tursuluq doracasi
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*(Duzun miqdan xisusi  kimyovi analizlorlo miioyyon
edilir. Bu igdo bu nozorde tutulmamisdr, buna gore duzun miq-
dan iizro faktki olaraq tursutma zamam  gbtiiriilmiis miqdara

goyulur).
23.2. YOXLAMA SUALLARI

1. Kolomin tursudulmasini neco kegirilir?

2. Hazrhq vo xammaln xorcinin hesablamasi metodla-
rndan damsm.

3. Tursumus kolomin timumi turshiq doracesi neco miioy-
yon edilir?
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LABORATORIYA iSiNe24. MOHLULUN
QATILIGININ AREOMETRLO TOYIN EDILMOSI

Isin moqsadi. Mohlulun sxhgma gdro onun qatihgm
(konsentrasiyasini) areometrlo miloyyon etmoyi Oyronmok.

Tapsing. Xiyar vo ya pomidor xammalnn duzlanmasi
liclin sorabada x0rok duzunun qatiigmi (konsentrasiyasmi), m-
arinad mohlulunda sirko tursusunu, sulfitbbsmo (tapsirign icrasi
lglin yalniz bir mohlul c¢esidi gotiirtiliir) {iclin is¢i mohlulda
kiikiird dioksidi hesablamali.

Sokil 24.1. Areometrlo is qaydast: 1 — areometr;
2 —silindr; 3 — menisk.

Torovazlorin duzlanmasi tigiin 6,0 +~ 9,0 % duzlu su isti-
fado edirlor. Yas tsulla meyvolorin  sulfitbbsmosi zamam kii-
kird dioksidin 1,0 + 5,0 %-li is¢i mohlullarmi hazrlayirlar.
Marinad mohlullar1 hazirlamaq {igiin sirko tursusunun  mohlul-
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lar1 totbiq edilir. Hazirlanmis mohlulun sxhgma goro konsen-
trasiyasm (qatiigmi) areometrin komoyi ib on sado vo daha
tez basa golon iisuldan istifado olunaraq miloyyon etmok olar.

Xiisusi codvollorin - komoyi ilo almmig noticolora  goro
maddolorin  konsentrasiyasi miioyyan edilir. Son zamanlar spirt
vo sokordon hazrlanan sorbot mohlullarmm tiindKiylini miioy-
yon etmok i¢lin uygun olaraq areometr-spirtometrlor vo areo-
metr-saxarimetrlordon istifado olunmasi daha genis togokkiil
tapmusdrr Ki, bu toyinat vasitolorinin do doracolonmis skalalar
spirto vo ya saxarozaya goro boliinmiisdiir.

Isin apanlmas1 metodikasi. Tutumu 200 + 250 ml olan
oOlgticti silindro 150 + 200 ml xorok duzu (sirke tursusu vo ya
kikiird dioksidi) mohlulu tokiirlor. Areometri milin yuxarr uc
hissosindon gotiiriib, ehtiyatla mohlula salrlar vo elo edilir ki,
oldon, tizorok yiiklonsin. ©gor cihaz koskin salmsa, onda o
otalot qiivvosino goro boyik dorinliys yiklonor vo yanhs gos-
torici verar vo ya hotta sma bilor. izlomok lazimdrr ki, areometr
silindrin divarlarma toxunmasm. Tocriibba otaq temperaturunda
kegirilir, ¢linki cihazlarm skalalar, bir qayda olarag, 20 °C
temperatur dorocolorine bolinmiisd{ir.

Areometrin 1,0 doroco enmosindon sonra meniskin 3 alt
qragma goro hesablama apariir. Sonra xorok duzunun, sirko
tursusunun  vo  kikiird dioksidin miqdarm miioyyon edirlor
(bax: cadval 24.1).

Cadval 24.1
Sixhqdan asii olaraq mehlulun qatihg1
Xorok duzu Sirks tursusu Kiikiird dioksid
Mohluln Qatilig, Mhluln Qatiligy, Mhluln Qatilig,
sixligr* kq/m® % sixigr* kq/m® % sixigr* kq/m® %
1,006 1 0,5 1,0028 0,5
1,013 2 0,9997 1 1,0056 1
1,020 3 15 1,0085 15
1,027 4 1,0012 2 1,0113 2
1,034 5 2,5 1,0143 25
1,041 6 1,0026 3 1,0168 3
1,049 7 3,5 1,0194 3,5
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1,056 8 1,0041 4 1,0221 4
1,63 9 4,5 1,0248 4,5
1,071 10 1,0056 5 1,0302 5

*(Mohlullarm  sixlig, yoni kiitlosinin - hocmindon  aghhgy,
x0rok duzunun vo sirko tursusunun temperaturu 20 °C, kiikiird
dioksidin iso temperaturu 15 °C olan vazyyotino uygun Ve-
rimigdir .

Is bitdikdon sonra areometrlor tomiz su ilo yaxalanr v
dosmalla vo ya siizgoc kagzn ilo qurulanr vo futlyara qoyulur.
Silindrdon mohlulu cilalannug txach siliso gablara tokiirlor vo
silindri iso tomiz su ilo yaxalayrrlar.
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LABORATORIYA iSINe25. MEYVO VO TOROVOZ
MARINADLARININ HAZIRLANMASI

Isin mogsadi. Marinad mohsulu vo marinad mohlulunun
hazirlanmasi  prosesini  dyronmok, xammallarm sorf normasmi
hesablamagq.

Tapsing. | — 82 — 1000 sorti isaroli bir banka marinad
mohsulu istehsali liglin xammal vo odviyyatlarm sorf normasm
hesablamah (hesabatlar, bankalarm istonilon sayr Ugiin eyni
olacaqdr); miloyyon torovoz vo ya meyva ndvlerindon marinad
hazirlamal, hazr marinad mohsulunun keyfiyyotinin -~ qiymot-
londirilmasini hoyata kecirmoli.

Materiallar vo avadanhq. Tozo torovozlor vo meyvalor,
x0rok duzu, sokar tozu, 8,0 %-li sirko tursusu (70,0 ~ 80,0 %-li
sitko cOvhorini toloboloro vermok tovsiyo edilmir), odviyyatlar,
bigaqglar, dograyict lovholor, ¢ini vo ya emal tobagosi ¢okilmis
fincanlar, 1,0 litr tutuma malik olan 0l¢ii stokanlary, tutumu
0,25 litradok olan Olgiicii silindrlor, texniki (200 gram olgo
bilon) va aqrabli (2,0 kg-a godor) torozilor, emal tabaqasi ¢akil-
mis qazanlar, elektrik vo ya gaz sobalar, | — 82 — 500 voya I —
82 — 1000 sorti isarali sliso bankalar, CKO | — 82 sorti isarali to-
noko qapaqglar, konserv qutusu agari, olok, dosmal, gablagdirma
masmlart vo ya ol il (mexaniki) gapaq baglayanlar, labo-
ratoriya avtoklavi.

25.1. ISIN YERINO YETIRILMOSi METODIKASI

Tocriiboni, emal miiossisada tocriiba kegarkon va ya labo-
ratoriyada (indiki halda ikinci variant toqdim edilmisdir) todris
prosesi zamani yerind yetirirflor. Marinad istehsah zamani tozo
meyvolor, kolom, sogan, ¢ugundur, kok vo digorlori xammal
kimi istifado edilir.
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Marinad mohlullarinin resept torkibi*

Cadval 25.1

Komponentlor Hazir marinadda 1 kq marinad mohlulu
miqdari, % hazirlanmas1 {igiin, q
Torovoz Meyva Torovoz Meyvao
Duz 4 - 100 -
Soker 3 20 75 500
Dar¢in 0,03 0,04 0,75 1
Mixoak 0,02 0,02 0,5 0,5
Dafno yarpagi 0,01 - 1 -
otirli istiot 0,02 0,02 0,5 0,5
Tiind, qara istiot 0,015 - 0,04 -
Sirks tursusu (8 %-li) 04 04 125 125

*(40,0 % mohlul olave edilon marinadlar {giin).

25.1.1. MARINAD MOHLULUNUN
HAZIRLANMASI

Qablasdiriima zamam xammaln vo mohlulun nisboti, ma-
rinadlarm néviindon asih olaraq miixtoliflik togkil edir. Belo ki,
xammallari, torovazlor ticiin 58,0 + 70,0 % civarmda, meyvalor
vo gllomeyvolor igiin iso 60,0 ~ 70,0 % civarmda, marinad
mohlulunu iso miivafiq olaraq 42,0 + 30,0 vo 40,0 + 30,0 %
civarmda gotirtirlor. Laboratoriya isini yerino yetirmok moq-
sadi b 60,0 % xammal vo 40,0 % marinad mohlulu, eloco do
25.1-ci cadvalda gostorilon miqdarda xorok duzu, sokor tozu vo
digor odviyyolor gotiiriiii. Marinad mohlulunu hazirlamaq
ticlin torkibindo 3,0 = 14,0 % sirko tursusu olan iiziim, meyvo-
gilomeyvo vo spirt sirkasi vo 70,0 + 80,0 %-1li sirko essensiya-
sndan istifado olunur. 1,0 kg marinad mohluluna olava edilo-
cok sirko tursusunun X (kg-la) migdari, onun qatild nozora al-
narag qobul edilir vo asagidaki boraborlikdon istifado olunaraq
hesablanir:
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X =——2 100
b-v

burada: a — hazir mahsulda sirka tursusunun migdari, %,
b — sirkadoki va ya sirko essensiyasinin
torkibindaki sirka tursusunun migdari, %;
V — bankadaki marinadin timumi kiitlosina noza-
ran, alava olunan marinad mahlulunun kiitlssi , %.

Misal. Hazir marinad mohsulunda sirko tursusunun mig-
dar1t — 0,4 %, sirkodoki sirko tursusunun miqdari — 8, bankadaki
marinadn tmumi kiitlosine nozoron mohlulun kiitlosi — 40,0 %
toskil edorsa, slava edilon tursunun miqdarini toyin etmoli.

X = ﬂ‘100 =0,125
8-40

Marinadlarm hazrlanmast zamam odviyyatlarm bankala-
ra quru halda, tok-tok diiziilisine icazo verilir (bax: codval
25.2). Bu halda, gaynatma zamam x6rok duzu vo sokor tozunu
holl edir, mohlulu sobann {izorindon gotiiriir, sirko tursusunu
olavo edir vo bankalardaki meyvo vo torovazlorin iizorino to-
kiirlor.

Cadval 25.2
Quru odviyyatlarin  banklara dozalasdrilmasi (adadlo)
Odviyyatlar Meyvo marinadlar | Torovoz marinadlan
ml tuumlu banka
500 1000 500 1000
Mixak 1 2 1+2 3
otirli istiot: 2+3 5 2+3 5
Tiind, qara istiot - - 2+3 5
Dofno yarpagi 1+2 2+3
Marinad mohlulu hazrlanarkon, biitiin qrup tolobalori
torofindon laboratoriya isinin yerino yetirimosi {igiin  onun
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tolob olunan miqdarm (meyvo vo torovoz marinadlar iigiin
ayr-ayrt olmaqla) ovvalcodon hesablayrlar. Sonra, emal qati
cokilmis qazana su tokiir, hazrlanacaq marinad mohlulunun
resept torkibino osason xoOrok duzu vo sokor tozu olave edir,
mohlulu gaynama temperaturunadok quzdwrilar vo sonra iso so-
bann {izorindon gotiirtirlor, odviyyatlar1 mohlulun i¢orisino yer-
lsdirr vo 15 — 20 doqiqe orzindo bagh voziyyotds saxlayrlar.
Bu zaman adviyyatlarin domlonmasi bag verir.

Bundan sonra qazandaki domlomonin iizorino sirko tursu-
sunun tolob edilon miqdarm olave edir, qarisdrr vo meyvo vo
torovozlorin  lizorino  tokmok mogsadi b istifado edirlor.  vo
torovozlor (istehsal soraitindo xorok duzu vo sokor tozundan
istifado etmoklo belo covharlori 6ncadon ayrica hazirlayr ve 12
+ 24 saat orzindo saxlayrrlar).

25.1.2. BANKALARIN VO XAMMALLARIN
HAZIRLANMASI

Marmnadlar hazrrlanarkon, marinad mohlullarmn  hazr-
lanmasi ib yanas1 tara vo xammah da hazrlayrlar. Tutumu 0,5
vo ya 1,0 litr olan banklari qaynar su ilo diggotle yuyur vo
gaynadiimis su ilo yaxalayrlar. Meyvo va torovazlor standartm
tolobino uygun olaraq hazrlanir.

Hazirlanmis meyvo va torovazlori banklara yigr vo ban-
kalari, temperaturu 85 °C asag olmayan marinad mohlulu ilo
doldururlar. Qabaqcadan marmad mohlulunu filtrloyirlor, od-
viyyatlari iso banklara, hor torofs borabor paylanmaq sorti ilo
yerlosdirirlor.  Banklart  hermetiklosdirir vo laboratoriya avto-
klavlarmda xiisusi rejimloro riayot etmoklo pasterizo edir vo ya
sterillogdirirlor. Pasterizo etmo vo sterillbsdirmo rejimlori  asa-
gida gostorilir:

154



Cadval 25.3
Meyveo-torovaz marinadlarinin sterillogdirmo
(pasterizo etmo) rejimlori

Mohsul Sterillogdirmo Sterillogdirmo Avtoklavdaki
cesidlori rejimi, daqigo temperaturu, tozyiq
o°c
kPa atm

Torovoz 25-5-25 100 120-150 1,2-15
marinadi
Meyva 25-20-25 85 90 0,9
marinadi

Tam hazir voziyyoto salmmis meyvo-torovaz marinadla-
rmn saxlanmasi tgiin ambar havasmm 0 + 18 °C civarmda
istilik vo 75 %-don yiiksok olmayan nisbi nomlik rejimlori tolob
olunur.

25.1.3. HAZIR MARINAD MOHSULUNUN
KEYFiYYOTININ MUOYY EDILMOSI

Hazir mohsulun keyfiyyotinin ~ qiymotlondirilmosini  am-
bara ygildigdan sonra on tez 15 giin sonra hoyata kegirirlor.
Orqganoleptik qiymotlondirilmo zamam  hazir mohsulun zahiri
goriliniisti, dadi vo qoxusu, gatilg, marinad mohlulunun keyfy-
yoti, elbco do meyvo, gilomeyvo vo torovozlorin rong gosto-
ricilori nozors almnr.

Fiziki-kimyavi gostaricilorin - toyini zamani  torovez ma-
rinadlarmm torkibinds holl olan quru maddolorin refraktometro
goro (marinadlarm ndviindon asih olaraq 4,0 ~ 19,0 %), sirko
tursunun, duzun (1,5 — 2,0 %), meyvo marinadlarmmn torkibin-
do iso sokorlorin (12,0 vo ya 17,0 %) miqdarmi miioyyon-
losdirirlor.

Marinadlarm torkib  hissolorinin  faiz nisboti  asagidaki
qaydada miioyyon edilir. Marinad doldurulmus bankani digqot-
lo siib tomizloyir, ¢okisini miioyyonlosdirir vo gapagm agilar.
I¢indkilori borabor qalnhqla, ¢okisi molum olan ¢ini fincanmnn
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istindo qoyulmus oloys (qalayh moftiidon hazrlanan) yer-
losdirir vo 10 doqqigo orzindo maye hissonin axmasi {iciin sakit
buraxrlar. Sonra, ¢ini fincann ¢okisini Olglir mayenin kiitlosini
miloyyon edirlor. Yuyulub qurudulmus bos bankam gapaqla
birlikdo ¢okir vo bankann marinadla birlikdo olan kiitlosindon
bos bankanmn kiitosini ¢ib, marinadn kiitlosini taprlar. Ma-
rinadin vo mayenin hesablanmis kiitlosino asason X (%) onlarn
nisbotini asagida gostorilon qaydada toyin edirlor:

_a—b-v
a—v

X 100

burada: a — marinadla dolu hermetik baglh bankanin
kiitlasi, kq;
b — mayenin kiitlasi, kq;
V —bos bankanin qapaqla birlikds kiitlasidir, kq.

Misal. Marinadla dolu bagh bankanmn kiitlosi 1,45 kq tos-
kil edir, maye hisso — 0,5 kg, bos bankann gapaqla birlikdo
kiitlosi isa — 0,42 kg. Mohsulun torkib hissalorinin nisbati asa-
gdaki kimi olacaqdr:

% _145-05-0,42
 1,45-0,42

-100 = 51 %o.

Sonda odviyyolor, x0rok duzu, sokor tozu, sirko tursusu
vo digor xammal vo yardimgr materiallarm istifado olunmus
migdarmn  hesablanmas1  {izro  hesabat, hazr ~mohsullarm
sensor keyfiyyot gOstoricilorinin - qiymotlondiriimesi  vo  mari-
nadlarm torkib hissolorinin  faiz nisboti haqqmnda hesablanmis
naticalor tortib edilorok, tohvil verilir ki, bunun da miigabilinds
tolobolorin qiymotlondirilmosi hoyata kecirilir.
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Tohliikasizlik toloblori. Qat1 sirko tursusu ibo is goriilon
zaman dors vosaitinin ovvolindo qeyd olunmus tohliikosizlik
texnikast todbirlori vo laboratoriya iglorinin yerino yetirilmosi
tzro toklif edilon gaydalar yerino yetirilir. Torovazlorin vo mey-
volorin  tomizlomoSi  vo  portiilmesi, marinad mohlulunun  ha-
zirlanmasy, bankalarm doldurulmasi, hazr mohsulla doldurul-
mus bankalarm silinmesi zamam xisusilo diqqotli vo ehtiyath
olmaq tolob olunur. Isti banklar xiisusi tutqaclarla vo ya dos-
mallarla gotiiriilir. ©gor qaynar mohlullarla ehtiyatsiz davranig
noticosindo yamiqlar bag verorso, tocili olaraq tbb montogosine
miraciot etmok lazimdr. Laboratoriyalarda is goriilon zaman
avtoklavlarm isino miitloq miitoxassislor nozarst etmolidir.

25.2. YOXLAMA SUALLARI

1. Marinad mohlullar1 neco hazrrlanir?

2. Marinadlarm saxlanmasit hansi temperatur vo nisbi
nomlk rejimlorindo hoyata kegirilir?

3. Mbohsulun keyfiyyotinin  qiymotlondirilmosi  zamant
hansi cohot nozora alnir?

4. Marinadn osas torkib hissolorinin  nisbatini neca
miioyyon edirlor?

5. Bu laboratoriya isinin yerino yetirilmosi zamam riayot
edilmesi lazim olan tohliikasizlik toloblorini sadalaym.

157



LABORATORIYA 1SI Ne26. MUROBBONIN
HAZIRLANMASI

Isin mogsodi: Coxdofdli qaynatmaqla miirobbonin bisi-
rilmasini 6yronmok.

Tapsing. Miixtolif pomoloji név almalarmdan miirabbo
bisirmok.

Material vo avadanhglar. Tozo almalar, sokor tozu, alii-
minium taslar,, elektrik vo ya qaz sobalar, refraktometr, bi-
caqlar, 0,5 + 1,0 %-li imon vo ya tartarat tursusu mohlulu.

Isin apanlmasi metodikasi. Lotinin sxhgna vo rongino
gOro bir-birindon forqlonon dord-bes név qis vo ya payizda
yetison alma gotiiriiiir. Meyvalor, standartin nozordo tutudugu
tolobloro uygun olaraq hazrlanr. Dogranmis alma dilimlorini 5
daqiqa orzindo qaynar suda portiir, sonra iso axar soyuq su ak-
tmda soyudurlar. Daha sonra yenidon limon vo ya tartarat
tursusu mohluluna salaraq, bir saatdan ¢cox olmayan miiddot or-
zindo saxlayrlar. Eyni zamanda 50,0 % 1i sokor sorbati moh-
lulunu da hazirlayirlar.

Todris laboratoriyalarmda miixtolif miirobbo  niimunolori
aliminium materialindan hazrlanmig xiisusi taslarda bigirilir.

Adoton, alma xammah dgiin dordgat bisirmoni (todris
moqsadi b, eloco do vaxta gonast etmok iiglin bisirmelorin
saymi azaltmaq da olar) totbiq edirlor. Hazrlanmig almalara
1,0 kq meyvaya 1,0 litr sorbat olmaq sorti ilo isti (70,0 — 80,0
°C) sorbot mohlulu tokiirlor vo sokorin meyvolors diffuziya
etmosi liclin 3 — 4 saat orzindo saxlayirlar.

Bu zaman gsorbot mohlulunun qatih§i azalr. Birinci
bigsirmoni sorbot mohlulunda 50,0 % quru maddo (refraktometr
lizra) miqdarmadok davam etdirirlor. Meyvalora sokor molekul-
larmmn sonraki diffuziyast moqgsodi o, bismo prosesindon
gotliriilon  taslari, bisirmolor arasmda saxlamanmn minimal miid-
dati - on az1 8 saat olmaqgla, quru va tomiz yerdo saxlayirlar.
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Novboti bisrmolor, sokor sorbotindo (miirobbo hazrr ol-
dugda bu sokor sorboti mohlulu “mot” adlandmilr) 60,0, 65,0
vo 75,0 % quru maddo miqdarmadok ardicl olaraq yerino
yetirilir. Isti miirobbodon bisirmonin sonunda kopiiyii ¢xardmr-
lar. Bundan sonra hazr miirobbo mohsulunu 2 — 4 saat (mot
hissodo vo almalarm torkibindo holl olan quru maddalorin mig-
darmn tarazlasmasi TU¢iin) orzindo sakit buraxirlar. Qatihg
71,0 — 72,0 %-o borabor oldugda miirobboa bankalara qab-
lagdirilir.

Sonraki laboratoriya mosgololorinin birinds hazir miirob-
bonin dequstasiya qiymotlondirilmosini hoyata kegirirlor. Mii-
robbonin daxilindo alma dilimlori zahiri gOriiniisiine, Olgiilorino
goro eyni olmahdr vo bizigorok y@mamahdr. Alma dilim-
lormn 6z formalarmi saxlamasi, alma miirobbosi istehsah za-
mam vacb amillordon sayilr. Bununla yanasy, meyvo dilim-
lorinin miirobbo  kiitlosindo (mot hissodo) borabor paylanmasi
da vacib texnoloji tolob hesab olunur. Istehsal edilon birinci
nov mehsul {iciin bu gostoricilr 15,0 — 20,0 % qobul edilir.
Hanst pomoloji nov almalarm daha yaxsi goriiniiso malik ol-
malarma diqqot yetirirlor.

Dad va goxu — almalara moxsus tobii vo kaskin olmalidir.

Rang — tozo meyvalorin rongino yaxm olmalidir.

Alma dilimlarinin konsistensiyast — yumsaq, yaxs1 bisi-
rimis, amma dagilmams (birinci ndv mehsul iiglin on ¢ox 15,0
% az bisirilmis vo ya holl bisirilmis paya icazo verirlir) ol
mahdr.

Mot — soffaf, lakin jelelosmomis konsistensiyaya maik
olmaldr.

Dequstasiya  qiymotlondirilmesi ~ asasmda  miirabbanin
hanst név mohsul qrupuna aid oldugu va hansi pomoloji alma
novlorindon yliksok keyfiyyot gostoricilori o stiinlik togkil
edon miirobbas istehsal etmoyin miimkiinliiyli miioyyanlosdirilir.

Tapsingin yerino yetirilmosi haqqinda hesabat. Miix-
tolif pomoloji ndv meyvolordon  hazrlanmig  miirabbonin
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dequstasiya  qiymotlondirilmosinin  noticolori  asagidaki  toplu
cadvaldo gostorilmisdir (cadval 26.1).

Cadval 26.1
Miirobbonin dequstasiya qiymotlondirilmosinin noticalori
Gostaricior Alma novlori
Adianton almasi Qohvayi zolaqlt

Xarici gomiis . .
Dad voqoxu . .
Rong . . . . .
Konsistensiya:
meyvolorin . .
mot hissonin . .

26.1. YOXLAMA SUALLARI

1. Alma miirobbosinin istehsah zamam bisirmo prosesi
neca mioyyanlosdirilir?

2. Alma miirabbosi istehsalh zamanmi sokor sorboti mohlu-
lunun qatiigr necs olmalidir?

3. Alma miirobbasine irali siiriilon toloblori gostarin.
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LABORATORIYA iSi Ne 27. POMIDOR SIROSi VO
TOMAT MOHSULLARI ISTEHSALI

Isin mogsadi: Meyvo vo torovozlordon siro istehsal tex-
nologiyas1 ilo tans olmaq. Pomidordan siro vo piire hazrla-
magy, toxumlart ¢xarmagi Gyronmok.

Tapsing. Meyvo vo torovoz emah miiessisalorindo mey-
Vo Vo toravozlorden siro istehsali texnologiyast vo bu mogsadlo
totbiq edilon avadanhglarla tams olmaq. Laboratoriyada po-
midor sirasi vo tomat piiresi hazirlamaqg, toxum vo §iro ¢xiMmn
mildoyyon etmok, refraktometrin  kdmoyi il hazr mohsulda
quru maddalorin migdarimi toyin etmok.

Material vo avadanhglar. Tozo pomidorlar, bicaqlar,
oloklor, fincanlar, taxta toxmaq, texniki torozilor, bankalar,
CKO [-82 gapaglar, refraktometr, laboratoriya avtoklavi

Isin apanlmasi metodikasi. Laboratoriya tocriibasindo
pomidor xammallarmm yuyulmasi, yoxlanmasi, ¢esidlonmosi,
xirdalanmasi, sironin  ¢ixarfimasi vo onun konservlogdiriimosi
kimi texnoloji proseslori dyronmok nozordo tutulur. Tam yetis-
momis, normal vo eloco do normadan g¢ox yetismis alma Xam-
mallarindan sironin neco sarilmasina diqqet yetirmok.

27.1. POMIDOR SIROSININ HAZIRLANMASI

Bu laboratoriya tocriibosini adoton torovozgi miiollimlorlo
birgo kecirirlor vo okin {iglin toxumlar secilir. Bir pomoloji
noviin  tozo  y@imis, yaxst yetismis pomidorlarmi ¢esidloyir,
xosto, mikroorqanizmlorlo  yoluxmus, zodolonmis vo geyri-tipik
fordlori  mumi xammal kiitlsindon  konarlagdirr,  ¢okisini
miloyyonlosdirir vo tomiz su ilo yuyurlar. Ogor ¢esidlomo pro-
sesindo yasil lokali meyvaloro rast golinorss, onda bu meyvo-
lorin yasil hissolori kosilorok atilr. Pomidorlar dogranr vo
taxta toxmaq vasitosilo siirtiilorok, paslanmayan polad ma-
terialdan hazrlanmis metal olokdon kegirilir. Siro  oloyin
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altnda, Oncodon ¢okisi miioyyonlosdirilorok qoyulan, xiisusi
qoruyucu toboqo ¢okiimis fincana yi@ilir (toxumlar vo nazk
qabiq olbkdo qalr). Is basa c¢atdiqdan sonra siro ilo birlikdo
fincan1 ¢okirlor.

Icorsinda sira olan fincan ilo siresiz fincan arasmda olan
forqgo osason sironin kiitlsi miioyyon edilir vo onu pomidorun
kiitlsino nozoron faiz miqdar doqiqlosdirili, noticads iso
pomidor xammalnn sirs ¢xmu toyin edimis olur. Pomidor
xammalnn X — siro ¢xmmmm (%-lo) hesablanmasi asagidaki
diistur iizro aparilr:

X :9-100
a

burada: a — pomidorun kiitlasi, kq;
b — sironin kiitlasi, kq.

Misal. 3,0 kg pomidoru emal etdikdon sonra 2,1 kq sira
aldilar. Siro ¢ximi hansi qiymoto borabor olacagmi hesablayaq:

X =21 100=70.0%
3.0

Pomidor xammalndan siro ¢mmmm artrimasi iiglin po-
midorlar tonzifdon hazrlanmig kisodo vo ya metal torda 1 — 2
doqigolik qaynar suya sahnmr, lakin elo yerlosdirlir ki, nazk
qabigi qizsm, pomidorun Ilotinin quzmast yolverimozdir. Bu,
toxumlarm ciicormo qabiliyyotinin  qorunub  saxlanmasi iigiin
tolob olunur.

Toxumlar nazik qgabigdan vo meyvo lotinin gahqlarmdan
su ib yuyularaq tomizlonir. Sonra bu toxum Kkiitlosini, emal
liclin gotliriilmiis  pomidor kiitlosinin ne¢o faizini toskil etdiyini
miloyyonlogdirmok mogsadi ilo ¢okirlor.

Alnmus sironi qarisdirr vo refraktometr vasitasi ilo, onun
torkibindoki hall olan quru maddolorin (4,5 %-don az olmaya-
raq) miqdarm miioyyon edirlor. Sonra sira 90,0 °C temperatura
godor quzdmihr, ovvolcadon sterillosdirilorok hazrlannus  taraya
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qablasdrrilr vo avtoklavda, 20 — 30 doqgiqe orzindo, 120 °C
temperaturda  sterillosdirilir.

27.2. POMIDOR PURESININ HAZIRLANM ASI

Pomidor sirasini daimi qarisdiriimaqla, xiisusi qoruyucu
tobagqo ¢okilmis qazanda bisirirlor, onu da ioyirlor ki, kiitle
yanmasm. Qaynatma prosesi yerino yetirilorkon refraktometrin
komoyi ilo siro-piirenin torkibindoki holl olan quru maddalorin
miqdart  yoxlanmhr. Quru maddolorin miqdart 12,0 %-o ¢atdig-
da, gaynatma prosesini dayandrrirlar.

Hazirlanmus pomidor piiresi isti halda (temperatur 85 °C)
sliso banklara gablagdirilr, hermetiklosdirilir vo 30 — 50 dagiga
orzindo 100 °C temperaturda sterillosdirilir. Isti halda qablas-
dirma, konserv sonayesindo totbiq edilon on sado isuldur. Bu
tsula tutumu 2, 3 vo 10 litr olan bankalar vo butulkalara moh-
sul doldurmaga icazo wverilr. Bankann doldurulmasmdan
ovval, onu gaynar su ilo yaxalayr vo ya quzms buxarla qars-
lagdrrirlar, sonra iso bankalar dorhal demok olar ki, qaynayan
pomidor piiresi ilo doldurulur, tez hermetiklosdirilir vo bdyrii
usto yigrrlar .

Pomidor piiresinin alnmasi ig¢lin lazm olan X (kq) tozo
meyvalorinin miqdart asagidaki boraborliklo hesablanir:

% a-C,-100-100
(100—7,)-C, - (100 — 7,)

burada: a — hazir mahsulun kiitlsi, kq;
C1 — tazo pomidorlarda quru maddalorin miq-
dari, %;
Co — hazir mahsulda quru maddalorin migdan, %,

[1 - istehsal itkiloridir, %;
I, — siirtkacloma zamant (toxum, nazik qabig va
kobud liflor) yaranan itkilor, %.
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Pomidor xammalndaki holl olan quru maddo migdarmm
hazir mohsul ¢xmna gostordiyi osash tosiri, tolobolorin bil-
mosi vacibdir. Buna goro do asagidaki misalda hom istehsal
itkilbri vo hom do siirtkoclomo zamam yaranan itkilor, borabor
miqdarda verimisdir, lakm  mixtolif pomidor xammallarmda
holl olan quru maddolerin miqdart miixtolifdir.

Misal. 1,0 kq pomidor piiresi almaq tgiin pomidor xam-
malnm (X; vo Xp) migdarm hesablamaq lazimdir. Meyvalordo
quru maddalorin migdart — 4,5 % (X3 tgilin), hazir mohsulda iso
— 12,0 %, istehsal itkilori — 7,0 %, stirtkoclomo prosesindo iso —
4,0 % gobul edilir.

« — 1-12,0-100-100
' (100-7,0)-4,5-(100—4,0)

=3,0kq

Pomidor xammalnda holl olan quru maddslorin  miqdrai
6,0 % toskil edir (X; Ugiin):

1,0-12,0-100-100

X, = — 2,2 kq.
(100—7,0)-6,0- (LOO — 4,0),

Bebliklp, tozo pomidor xammalnda hell olan quru mad-
do migdarinin 1,5 % artmmi, Xammal sorfini 17,0 % azaldrr:

2.2 -100=17,0 %

Isin yerino yetirilmosi hagqinda hesabat. Siro vo toxum
c¢ximi haqqmnda, eloco do tobii sterillogdiriimis pomidor sirasi
vo quru pomidor toxumlarm hesablamasi ilo bagh molumatlar
togdim edilir.
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27.3. YOXLAMA SUALLARI

1. Pomidor xammalndan sgiro ¢xmumi neco hesablamaq
vo artrmaq olar?

2. Pomidor oziyindon toxumlarm ayrimasi {iciin no
edirlor?

3. Isti doldurma iisulunun miisbot cohotlorini sortlondiron
amillori gdstorin.

4. Tozo pomido xammalnda holl olan quru maddslorin
miqdari, hazr mohsul ¢ximina neco tosir edir?
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LABORATORIYA 1ISi Ne 28. MEYVO-TOROVOZ
XAMMALLARININ QURUDULMASI

Isin mogsadi. Meyvo-torovoz xammallarmm qurudulmas:
texnologiyas1 i tamis olmaq, xammaln hazrlanma soviyyasi-
nin hazr mohsulun keyfiyyat gostoricilorino tosirini gostormok,
qurudulmus meyva vo torovoz ¢xmmmi mildyyon etmoyi Oy-
ronmak.

Tapsing. Xammallarm qurutma prosesino hazirlanmasi
texnologiyast ilo, qurutma prosesi vo sonaye soraitindo hazr
mohsulun emall ib tamis olmah. Laboratoriyalarda xammalin
qurudulmaya hazrlanmast zamam tullantdarin vo  tozo meyve-
torovoz xammalma nozoron hazr mohsul ¢xmmm miqdarm
hesablamah. Xammaln portilmosinin @+ vo  kiikiird ~ dioksidilo
emalnn qurudulmus meyvolorin  keyfiyyoting tosirini  miioyyon
etmoli.

Material vo avadanhglar. Payz vo ya qis novlorindon
olan tozo yigimis almalar, kiikiird dioksidin 0,15 %-li mohlulu,
10,0 kg-a godar ¢oka bilon torazil, 200,0 grama gadar 6lga bilon
torozi, aliiminium vo ya farfor fincan, bicaq, alimnium vo ya
xtisusi qoruyucu emal toboaqosi ¢okimis qazanlar, elektrik
sobasit vo ya qaz plitosii, laboratoriya quruducu qurgusu vo ya
quruducu skaf, aliiminium vo ya siiso bikslor, analitik torozilor,
pancara siisasi, ag kagiz.

fsin apanlmasi metodikasi. Tocriibo zamam konserv za-
vodu vo ya emal miiossisosindo meyvo vo torovazlorin quru-
dulma texnologiyasmi, eloco do bu mogsodl istifado olunan
avadanhq novlorini Syronirlor.

Llaboratoriyada olan xiisusi torozilords, bir payz vo ya
qis pomoloji alma néviindon 3,0 vo ya 6,0 kq mohsulu ¢okirlor.
Sonra meyvolori qurutmaq mogsadi b hazrlaywlar.  Biitiin
tullantilar bir yers yi@ilr vo  ¢okisi miioyyonlosdirilir, biitdv al-
malarm imumi ¢okisino gOro tullantlarm miqdart (X, %-1o)
asagidaki1 borabarlikdon toyin edilir:
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X :9.100
a

burada: a — biitov meyvalorin ¢akisi, kq;
b — tullantilarin ¢okisi (nazik dori, toxum yuvasi
va s.), kq.

Misal. Biitov almalarm ¢okisi 3,0 kg, tullantlarm gokisi
iso 0,57 kq toskil edir. Biitov meyvolora nisbaton tullantilarm
faiz etibarilb miqdari, toskil edocokdir:

0,57

X -100 =19,0 %0

Portiilmonin vo kiikiird dioksid gaz o emal ediimo pro-
sesinin - mohsulun  keyfiyyotino tosirinin, tullantdlarm miioyyon-
losdirilmosinin - vo hazir mohsul ¢xmmmm Syronimosi  zamam
tolobolor 3-5 nofor olmaqla, dostoloro boliniirlor. Almanmn {ig-
dord pomoloji ndviindon 1,0 kg gotiiriir vo emal etmodon vo ya
emal edorok (bu iki iisuldan biri secilir) qurudurlar.

Tomizlonmis almalar ¢okilir vo {i¢ borabor hissoys bolii-
niir. Bir hissoni oloya qoyurlar vo emalsiz (kontrol) qurudurlar,
Ikinci hissoni — torlu saboto vo ya tonzif torbaya yigr vo qaynar
suda 5 doqigo orzindo portir, sonra soyuq suda soyudur vo
qurutma Ugiin tor iizormo qoyurlar. Meyvolorin {iglincii hissosi
iso 1-2 doqigqo arzindo kikiird dioksidin 0,15 %-li mohluluna
salnr. Arti)q mohlul siizildikdon sonra alma dilimlori sloyo
qoyulur vo qurudulur.

Qurutma prosesi laboratoriya quruducularmda vo ya
kvadrat formah adi quruducu sobalarda hoyata kegirilir. Olok-
lorin xammalla yiiklonmosi 3 — 5 kg/m? hesab ilo yerino ye-
tirilir. Qurutmann baslangicnda temperatur 80,0 — 85,0 °C,
sonda iso — 60,0 °C-don yuxari olmur (onu quruducu sobann
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istiik nizamlayict il tonzimloyirlor). Prosesin  davam etmo
miiddoti 5 — 6 saat ¢okir. Almalar, nomliyi 20,0 % olana qador
tg-dord dofo gevirilmoklo qurudulma davam etdirilir. Qurudul-
mus alma dilimlori oldo swilan zaman, yapismamaldr. Hazr
mohsulda nomliyin daha doqiq miqdar1 xiisusi analiz tsullarr-
nn kémoyi ilo miioyyon edilir.

Qurudulmus hor porsiya alma dilimlrini ayrica ¢okir vo
asagida gostorilon disturdan istifado edorok, almalarm emala-
dok olan ¢oki nisbatino gbro hazr mohsul ¢xmm (X, %-b)
miloyyon edirlor:

X :9-100
a

burada: a — taza almalarin emala gadar olan ¢akisi, %,
b — qurudulmus almalarin ¢akisi (nomliyi 20,0
% olmagq sarti ilo), %.

Misal. Qurutma t¢ilin ¢akisi 1,0 kq olan meyvea gotiiriil-
miisdiir, qurudulmadan sonra alman almalarm ¢okisi iso 0,12
kq toskil etmisdir. Hazr mohsul ¢ximmi belo toyin edilir:

012
1,0

X

-100 =12,0 %o.

Keyfiyyat gostoricilorinin - qiymotlondirimosi  Tigiin  qu-
rudulmus meyvalorin standart torofindon irali siiriilon toloblora
uygun olaraq, bitiin variantlarm totbiqi ilo alman mohsullar
tohlil edilir. Organoleptiki giymotlondirilmo miiayine vo niimu-
nonin yoxlanmasi yolu ilo hoyata kecirilir.

Qoxunun toyini Uiglin quru meyvolori ovuc igorisine  g0-
tiirlir, onlarda konar qoxunun olub-olmamasini doqiqlosdirirlor.
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Hazir mohsulun dadmi va otirini, iiq suda yuyulmus va
dosmalla qurudulmus, ¢okisi 150,0 — 200,0 gram olan mohsul
niimunasi o toyin edirbor.

Xammaln emah zamam kikiird dioksidi mohlulunun vo
portmo  prosesinin, qurudulmus almalarm keyfiyyotino  tosirinin
toyn edorkon, hazr mehsullarm ronginin miioyyanlogdiriimosi
xtisusi ohomiyyot kosb edir. Nazik kosilmis mohsul niimunasini
sliso lizorino yerlosdirir vo {imumi rong calarmi miioyyon
edirlor. Stisonin altma gabaqcadan ag kagiz qoyulur. Emal edil-
mis qurudulmus meyvoalor cazibodar gorniiso, krem rong calarh
ag rongo, koskin otiro vo tozo almalarm dadma malk olmahdir.
Emal edimodon alnmus quru alma niimunolorinde  gohvayi
rong vo nisboton kicik cazibodarha malik goriiniis moveud
olacaqdr.

Qurudulmus almalarda nomliyi quruducu skafda 100...
105 °C temperaturda qurutmaqla miloyyon edilir. Ovvalco
analitik torozido tomiz vo quru bos byuksii ¢okirlor, sonra on-
larda xrda dogranmig qurudulmus kiitlosi 6... 10 q -la almalari
daimi kiitlbyo qodor qurudurlar. Nomliyi X (%) distur {izro
miioyyon edirlor.

X =~=2.100
b—a
burada: a — bos biiksiin kiitlosi, g,
b — qurutmaya qador niimuna il>o byuksun
kiitlasi, g,
V — qurutmadan sonra niimuna ilo byuksiin
kiitlosi, q.

Tapsmgm icras1 haqqinda hesabat. Naticolor, yekun
cadvalino (cod. 28.1) kogtriilir. Eksperimentdon oldo olunan
noticolorin  analizino asason, xammallarm ovvalcodon hazrlan-
masmmn  hazr mohsullarm  keyfiyyot gOstoricilori  tosiri  vo
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qurutma prosesi tglin bu vo ya digor alma novii meyvolorinin
istiinliiyi haqqinda fikir sdylomok miimkiin olur.

Cadval 29.1
Almalarin qurutmasinin naticalori
Gostaricilor Variantlar*

Almanin  qurutmaya hazirlanmasi
zamani tullantdar, % . . . . .
Orqanoleptik gdstaricilori:

Xarici gémiis . . . . . . . .
Dad vootir . . . . . . . ..
Rong

Fizki-kimyoavi gostoricilor, %:

Hazir mohsul ¢iximu e
Nomliyin migdarn . . . . . . .

*Variantm altmda xammaln (emal edilmodon, sulfid tur-
susu b emal vo ya portiilmiis) hazirhq tsullar1 vo ya pomoloji
novlerin adi nazards tutulur.

28.1. YOXLAMA SUALLARI

1. Alma xammalnn qurudulmasi zamam tullantdarm
migdarmin toyini qaydalarmdan danisin.

2. Alma xammalnn emah qurudulmus meyvolorin key-
fiyyotino neco tosir edir?

3. Hazr mohsulun keyfiyyotinin  qiymotlondiritmosinin
osas gostaricilorini sadalaym.

4. Qurudulmus almalarda nomliyin miqdart neco  miioy-
yon edilir?
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LABORATORIYA iSi Ne29. CAYDA TANIN
MADDOSININ MiQDARININ TOYINIi

Tanin maddosinin toyin ediimoesi, onun indikator kimi in-
digokarmin maddoesindon istifado  etmoklo, kalum-perman-
qanat mohlulu (K2MnQy) ilo oksidlosmosine osaslanr.

Material vo avadanhglar. 250 ml-lik  hamar dibli
kolbalar, 250 ml-lik 6lii kolbasi, 250 ml-lik silindr, qif, 1,0 litr
hocmo malik buxarlandirici kasa, 25 ml-lik buret, 10 vo 15 ml-
lik damcttokonlor, texniki torozi, su hamami, kagwz filtr, indi-
kator mohlulu 0,1 n. Kalium-permanganat (K;MnO,) mohlulu.

Isin apanlma metodikasi. Todgigat iigiin gotiiriiimiis
cay niimunosini ¢ini hovengdostode xwrdalayrlar. Xirdalanmug
cay kiitlosindon saat siisosi lizorindo 2,5 cay gasig migdarmda
oleiir vo 250 ml-lik kolbaya kegirirlor. Uzorino 200 ml distillo
edilmis qaynar su tokiilir vo 45 dagigo miiddotindo su ha-
mammda yerlogdirirlor.

Alnmig ekstrakt, kolbann divarlarmda ilisib qalan c¢ay
yarpaqlart da yuyulmaqla, qif vasitasi o 250 ml-lik kolbaya
bosaldilr. Kolbadaki ekstrakti 20 °C temperatur hoddinodok
soyudur vo distillo olunmus su i Olgii xottinodok doldururlar.
Sonra calxalayr vo kagiz filtrdon quru kolbaya Afiltrloyirlor.
Filtrlonmis ekstraktdan damci tokon vasitasi o 10 ml aymrr vo
onu avvalcadon 750 ml distillo olunmug su vo 25 ml indigo-
karmm meohlulu tokiilmiis buxarlandirici kasaya yerlosdirirlor.
Kasadaki filtrati siiso ¢ubuq vasitosi b daim qarigdirmagqla, 0,1
n. Kalium-permanganat (KoMnO4) mohlulu il titrloyirlor. Bu
zaman goy rong yavas-yavas, todricon goy-yasil, aciq yasil, sari
- vyasil ronglrino kec¢dikdon sonra quh sari calarh rong olur.
Yasil calarlarm tam sart rongin yaranmasma goro totqiq olunan
mohlulun titrlonmesinin basa catdigmi miisyyonlosdirirlor.

Tanin maddosinin  oksidlosmosine sorf edilon 0,1 n.
kalium-permanganat mohlulinun ml-lo  migdart miioyyanlosdi-
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rilir. Analoji olarag, su indigokarminin 0,1 n. K,MnO4 mohlu-
lu o titrlonmesini hoyata kecirirlor.

Tanin maddosinin faizlo miqdar, asagidaki boraborliyin
komoyi ilo toyin edilir:

X = (a—a;)-0,004157-V -100
V,-m

burada: a — tanin maddasinin oksidlasmasina sorf edilon 0,1 n.

KoMnO4 mahlulunun ml-lo migdari;
a1 — su va indigokarminin titrlondirilmasina sarf edilon

0,1 n. KoMnO4 mahlulunun ml-lo migdari;

0,004157 — 1,0 ml 0,1 n. KoMnOg mahlulu il> oksidloson tanin
maddasinin qramlarla migdari;
V — ekstraktin ml-lo iimumi hacmi;
Vi — c¢ay ekstraktimin tadgiq edilmak iiciin
gotiiriilmiis migdart ml-Ia;
M — tam quru ¢ay niimunasinin ¢oki migdar: g-la.
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