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Giriĸ  

 

K¿tlᴅvi (ictimai) iaĸᴅ dedikdᴅ qida mᴅhsullarēnēn istehsalē, 

emalē, realizᴅ olunmasē (satēĸē), istehlakēnēn bilavasitᴅ tᴅĸkilini 

hᴅyata ke­irᴅn vᴅ ᴅhaliyᴅ qulluq gºstᴅrᴅn bºy¿k bir fᴅaliyyᴅt 

sahᴅsi baĸa d¿ĸ¿l¿r. 

Bu sahᴅ yemᴅkxanalar, restoranlar, kafelᴅr, qᴅlyanaltēxana-

lar, ñBistroò, ñMakdonaldsò vᴅ s. adda m¿ᴅssisᴅlᴅr ĸᴅklindᴅ cᴅ-

miyyᴅtimizin hᴅyatēnda m¿h¿m rol oynayēr. Burada elmi 

cᴅhᴅtdᴅn ᴅsaslandērēlmēĸ texnologiyalar tᴅtbiq edilmᴅklᴅ, fizioloji 

amillᴅr nᴅzᴅrᴅ alēnmaqla, ᴅhalinin saĵlamlēĵē iĸindᴅ m¿stᴅsna rol 

oynayan xºrᴅk vᴅ mᴅmulatlarēn, i­kilᴅr vᴅ qᴅnnadē mᴅhsullarēnēn 

k¿tlᴅvi vᴅ fᴅrdi ĸᴅkildᴅ buraxēlēĸē hᴅyata ke­irilir. 

Sosial-iqtisadi baxēmdan nᴅzᴅr saldēqda isᴅ, iaĸᴅ sistemi 

m¿ᴅssisᴅlᴅri iĸ yerlᴅrindᴅ, tᴅdris vᴅ m¿alicᴅ idarᴅlᴅrindᴅ, istirahᴅt 

vᴅ turizm zonalarēnda, dᴅniz vᴅ tᴅyyarᴅ limanlarēnda, dᴅmiryolu 

vaĵzallarēnda vᴅ s. yerlᴅrdᴅ ᴅn m¿xtᴅlif yaĸ qruplarēna, peĸᴅ 

fᴅaliyyᴅtinᴅ malik insanlarēn qidalanmasēnē tᴅĸkil edir, onlara 

­oxtᴅrᴅfli qulluq iĸlᴅrini yerinᴅ yetirir. 

Toylarēmēzēn, yas mᴅrasimlᴅrinin, diplomatik qᴅbullarēn vᴅ 

digᴅr k¿tlᴅvi tᴅdbirlᴅrin hᴅyata ke­irilmᴅsindᴅ isᴅ iaĸᴅ xidmᴅtinin 

rolu ­ox-­ox bºy¿kd¿r. Paytaxtēmēzda vᴅ ºlkᴅnin digᴅr bºy¿k 

ĸᴅhᴅrlᴅrindᴅ son illᴅr tᴅĸkil olunmuĸ ĸadlēq evlᴅrindᴅ gºstᴅrilᴅn 

iaĸᴅ xidmᴅti isᴅ, sºz¿n ᴅsl mᴅnasēnda (bir sēra ­atēĸmazlēqlarē 

nᴅzᴅrᴅ almasaq) bu sahᴅni artēq vaxtēndan ᴅvvᴅl yaranmēĸ, 

ºz¿nᴅmᴅxsus bir sᴅnaye sahᴅsinᴅ ­evirmiĸdir.  

Belᴅ ki, iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin ºz¿nᴅmᴅxsus avadanlēqlarē, 

qab-qacaĵē, cihazlarē, inventarlarē, geyim formalarē, musiqi xid-

mᴅti, tikinti vᴅ memarlēq iĸlᴅri, onun b¿tºvl¿kdᴅ layihᴅlᴅndirilib 

istifadᴅyᴅ verilmᴅsi az qala tᴅsᴅrr¿fatēn b¿t¿n sahᴅlᴅrini ᴅhatᴅ 

edir. Hᴅtta gᴅnclᴅrimizin nikahē da ­oxdandēr ki, ᴅksᴅr hallarda 

burada qeydᴅ alēnēr.  

Tᴅbii olaraq, b¿t¿n bunlar gᴅlᴅcᴅkdᴅ bu sahᴅdᴅ iĸlᴅyᴅcᴅk 

ali vᴅ orta ixtisas tᴅhsilli m¿tᴅxᴅssislᴅrᴅ qida texnologiyalarēndan 

tutmuĸ, onun biznesinin idarᴅ olunmasē vᴅ tᴅĸkilinᴅ qᴅdᴅr tᴅlᴅb 
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olunan biliklᴅr ᴅldᴅ etmᴅk ¿­¿n ­oxsaylē fᴅnlᴅrin tᴅdrisini tᴅlᴅb 

edir. 

Hᴅmin fᴅnlᴅr i­ᴅrisindᴅ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ qulluĵun ᴅsa-

sēnē ºyrᴅdᴅn bir fᴅnn dᴅ vardēr ki, bu da ñQida m¿hᴅndisliyiò 

ixtisasē ¿zrᴅ ali mᴅktᴅblᴅr ¿­¿n son tᴅdris planlarēnda ñĶaĸᴅ m¿ᴅs-

sisᴅlᴅrindᴅ xidmᴅtin tᴅĸkiliò adēnē daĸēyēr. ᴄlbᴅttᴅ, yaxĸē olardē ki, 

onun adē ñK¿tlᴅvi qidalanma m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ xidmᴅtin tᴅĸkiliò 

olaydē. Son illᴅr tᴅhsilimizlᴅ baĵlē bir sēra dºvlᴅt sᴅnᴅdlᴅrindᴅ 

sovet quruluĸundan qalmēĸ ñictimai iaĸᴅò sºz¿n¿n Azᴅrbaycan 

dilindᴅ qēsaldēlmēĸ ĸᴅkildᴅ ñiaĸᴅò sºz¿ ilᴅ ᴅvᴅz olunmasē da buna 

imkan vermᴅdiyindᴅn, hazērda fᴅnnin adē adlandērdēĵēmēz kimi 

iĸlᴅdilir vᴅ fikrimizcᴅ, bu he­ dᴅ pis deyildir. 

Tᴅᴅss¿f etdiyimiz yalnēz odur ki, iaĸᴅ sahᴅsinin m¿hᴅndisli -

yi ­oxlu sahᴅni ᴅhatᴅ etdiyindᴅn, bilavasitᴅ kulinariya incᴅsᴅnᴅti 

ilᴅ baĵlē olduĵundan, hᴅm dᴅ xidmᴅt sferasēnē ᴅhatᴅ etdiyindᴅn 

ixtisaslar qrupunda, onun adē gᴅrᴅk b¿t¿n ºlkᴅlᴅrdᴅ olduĵu kimi, 

bizim ºlkᴅdᴅ dᴅ ayrēca ĸifr altēnda iĸlᴅnᴅydi. 

B¿t¿n bunlara baxmayaraq, ºlkᴅmizdᴅ tᴅdris vᴅ tᴅhsilin 

inkiĸafē davam edir, iaĸᴅ m¿tᴅxᴅssislᴅri ºz bilik vᴅ savadlarēnē 

artērmaqda davam edirlᴅr vᴅ bu iĸdᴅ ñĶaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ 

xidmᴅtin tᴅĸkiliò kursunun ᴅhᴅmiyyᴅti bºy¿kd¿r. 

Kursun ºyrᴅnilmᴅsi iaĸᴅ mᴅhsullarēnēn texnologiyasē, onun 

nᴅzᴅri ᴅsaslarē, qida fiziologiyasē vᴅ gigiyenasē, ticarᴅt-texnoloji 

sahᴅ avadanlēqlarē vᴅ digᴅr biliklᴅrlᴅ ᴅlaqᴅdar olduĵundan, tᴅbii 

olaraq onun tᴅdrisi hᴅmin biliklᴅri tᴅdris edᴅn bir sēra 

peĸᴅyºn¿ml¿ vᴅ ixtisas fᴅnlᴅrindᴅn sonra hᴅyata ke­irilir.   
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Fᴅnnin predmeti, tᴅdrisinin mᴅqsᴅdi vᴅ xidmᴅt prosesindᴅ 

iĸlᴅdilᴅn terminlᴅr haqqēnda ¿mumi mᴅlumat 

 

Ķlk dᴅfᴅ Azᴅrbaycan dilindᴅ hazērlanmēĸ bu dᴅrslik ñQida 

mᴅhsullarē m¿hᴅndisliyiò vᴅ ñDizaynò ixtisaslarē ¿zrᴅ tᴅhsil alan 

bakalavr tᴅlᴅbᴅlᴅr ¿­¿n mºvcud tᴅdris planlarēnda nᴅzᴅrdᴅ tutul-

muĸ saatlara uyĵun olaraq vᴅ tᴅsdiq edilmiĸ proqram ᴅsasēnda 

iĸlᴅnmiĸdir. 

ñĶaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ xidmᴅtin tᴅĸkiliò fᴅnni adē ­ᴅkilᴅn ix-

tisaslar ¿zrᴅ tᴅhsil alan vᴅ gᴅlᴅcᴅkdᴅ k¿tlᴅvi qidalanma mᴅhsulla-

rē istehsalē vᴅ onlarēn ᴅhaliyᴅ ­atdērēlmasē iĸi ilᴅ mᴅĸĵul olan tᴅlᴅ-

bᴅlᴅr ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulmuĸ ᴅsas ixtisas fᴅnlᴅrindᴅn biridir. Kur-

sun predmeti kimi ᴅhaliyᴅ iaĸᴅ xidmᴅti gºstᴅrilmᴅsindᴅ cavabdeh 

olan iĸ­i heyᴅtin m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ hᴅyata ke­irdiyi xidmᴅt fᴅaliyyᴅti 

baĸa d¿ĸ¿l¿r.  

Kursun tᴅdrisindᴅ mᴅqsᴅd m¿xtᴅlif tᴅĸkilati-h¿quqi forma-

lara, tiplᴅrᴅ vᴅ kateqoriyalara aid olan iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ qida-

lanma xidmᴅti gºstᴅrilmᴅsinin nᴅzᴅri vᴅ tᴅcr¿bi ᴅsaslarēnē tᴅlᴅ-

bᴅlᴅrᴅ ºyrᴅtmᴅkdᴅn ibarᴅtdir. Bu mᴅqsᴅdᴅ ­atmaq ¿­¿n ñĶaĸᴅ 

m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ xidmᴅtin tᴅĸkiliò kursu tᴅdris fᴅnni kimi aĸaĵē-

dakē vᴅzifᴅlᴅri yerinᴅ yetirmᴅlidir: xidmᴅtin tᴅĸkili sahᴅsinᴅ aid 

ᴅsas anlayēĸlarēn, terminlᴅrin vᴅ mᴅfhumlarēn mᴅnimsᴅnilmᴅsini; 

iaĸᴅ xidmᴅtinin nºvlᴅri vᴅ onlara aid ¿mumi tᴅlᴅblᴅrin tᴅsnifatēnē; 

xidmᴅtin m¿asir texnologiyalarēnē, formalarēnē, ¿sullarēnē vᴅ 

xidmᴅt vasitᴅlᴅrini; ticarᴅt yerlᴅrindᴅ qab-qacaĵēn, lᴅvazimatēn vᴅ 

s¿frᴅ materiallarēnēn (aĵlarēn) nºvlᴅri vᴅ xarakteristikasēnē; 

menyunun, ĸᴅrab kartlarēnēn tᴅĸkil edilmᴅsi vᴅ tᴅrtibatēnēn ¿mumi 

qaydalarēnēn iĸlᴅnmᴅsini; masalarēn d¿z¿lmᴅsi vᴅ tᴅrtib edilmᴅsi 

nºvlᴅri vᴅ qaydalarēnē; m¿xtᴅlif nºv vᴅ kateqoriyalē 

m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ istehlak­ēlara xidmᴅtin tᴅĸkilinᴅ aid texnikanē; 

m¿xtᴅlif xidmᴅt qaydalarēnēn tᴅqdim olunma ĸᴅrtlᴅrini, xidmᴅt 

edᴅn iĸ­i heyᴅtᴅ gºstᴅrilᴅn tᴅlᴅblᴅri vᴅ xidmᴅt gºstᴅrᴅn iĸ­i 

heyᴅtin ᴅmᴅyinin necᴅ tᴅĸkil edilmᴅsini ºyrᴅtmᴅlidir . Xidmᴅtin 

tᴅĸkili iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ fᴅaliyyᴅt gºstᴅrᴅn m¿hᴅndis-

texnoloq, istehsalat m¿diri, ofisiantlarēn, metrdotellᴅrin vᴅ ticarᴅt 
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yerlᴅri menecerlᴅrinin vᴅ s. peĸᴅkar keyfiyyᴅtlᴅrinin tᴅĸkili zama-

nē ºyrᴅnilᴅn ᴅsas tᴅdris fᴅnlᴅrinᴅ aiddir vᴅ onlar aĸaĵēdakēlarē 

bacarmalēdērlar: 

 Ticarᴅt (yemᴅk) zallarēnda masalarēn m¿xtᴅlif nºv vᴅ qay-

dalarda d¿z¿lmᴅsi vᴅ tᴅrtib edilmᴅsi ĸᴅrtlᴅrini; 

 M¿xtᴅlif nºv menyularēn vᴅ ĸᴅrab kartlarēnēn tᴅrtib 

edilmᴅsini; 

 Qab-qacaĵēn, lᴅvazimatēn, s¿frᴅ aĵlarēnēn zᴅruri miqda-

rēnēn hesablanmasēnē; 

 Beynᴅlxalq xidmᴅt nºvlᴅrini, m¿asir texnologiyalarē, for-

ma vᴅ ¿sullarē nᴅzᴅrᴅ alēnmaqla, m¿xtᴅlif iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅ-

lᴅrindᴅ istehlak­ēlara xidmᴅtin tᴅĸkil edilmᴅsini; 

 M¿xtᴅlif kateqoriyalē istehlak­ēlarēn tᴅlᴅblᴅrini nᴅzᴅrᴅ 

almaqla xidmᴅt gºstᴅrilmᴅsini; 

 M¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ xidmᴅt gºstᴅrᴅn heyᴅtin iĸinin tᴅĸkilini; 

 Gºstᴅrilᴅn xidmᴅtlᴅrin effektivliyinin artērēlmasē ¿­¿n 

informasiya vasitᴅlᴅrindᴅn istifadᴅ edilmᴅ qaydalarēnē. 

Giriĸdᴅ qeyd olunduĵu kimi, kursun ºyrᴅnilmᴅsi ixtisasla 

baĵlē bir sēra peĸᴅyºn¿ml¿ vᴅ ixtisaslaĸma fᴅnlᴅrinin tᴅdrisindᴅ 

qazanēlan biliklᴅrlᴅ sēx ᴅlaqᴅdardēr. 

Ona gºrᴅ dᴅ xidmᴅtin tᴅĸkili kursunun ilkin ᴅlaqᴅlᴅri iaĸᴅ 

m¿ᴅssisᴅlᴅrinin texnoloji layihᴅlᴅndirilmᴅsi,  mikrobiologiya, sa-

nitariya vᴅ gigiyena ᴅrzaq mᴅhsullarēnēn ᴅmtᴅᴅĸ¿naslēĵē, kuli-

nariya vᴅ qᴅnnadē mᴅhsullarēnēn texnologiyasē vᴅ keyfiyyᴅtinᴅ 

nᴅzarᴅti ᴅhatᴅ edᴅn fᴅnlᴅr, ᴅmᴅyin m¿hafizᴅsi, m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ 

standartlaĸdērmanēn ᴅsaslarē, metrologiya vᴅ sertifikatlaĸdērma vᴅ 

s. fᴅnlᴅrin ºyrᴅnilmᴅsindᴅ qazanēlan biliklᴅr ilᴅ baĵlēdēr. Bunlar 

isᴅ gºstᴅrilᴅn xidmᴅtlᴅrin keyfiyyᴅtinin daha dᴅrindᴅn anlaĸēlmasē 

vᴅ qiymᴅtlᴅndirilmᴅsi ¿­¿n zᴅruridir. 

Eyni zamanda, xidmᴅtin tᴅĸkili kursu bir sēra x¿susi fᴅnlᴅr 

¿­¿n dᴅ baza fᴅnni sayēlēr: iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ istehsalēn tᴅĸkili, 

marketinqin ᴅsaslarē, sahᴅ iqtisadiyyatē, m¿hasibat u­otu vᴅ s. 

bunlara aid edilᴅ bilᴅr. 

Kursun ºyrᴅnilmᴅsi zamanē mᴅĸĵᴅlᴅlᴅrin ke­irilmᴅsinin tᴅĸ-

kili formalarēna m¿hazirᴅlᴅr, seminar mᴅĸĵᴅlᴅlᴅri, iĸg¿zar oyun-
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lar, diskussiyalar, laboratoriya vᴅ praktiki mᴅĸĵᴅlᴅlᴅr, m¿ᴅssisᴅ-

lᴅrᴅ ekskursiya kimi formalar vᴅ s. daxil edilᴅ bilᴅr. 

Fᴅnnin ºyrᴅnilmᴅsi zamanē tᴅlᴅbᴅlᴅrin m¿stᴅqil vᴅ yaradēcē 

iĸinin tᴅĸkilindᴅ onlarda bilik vᴅ bacarēĵēn formalaĸmasē mᴅqsᴅ-

dilᴅ peĸᴅkar hazērlēĵēn vᴅ ĸᴅxsi tᴅhsilin dᴅrinlᴅĸmᴅsindᴅ m¿stᴅsna 

rol oynayan praktiki mᴅsᴅlᴅlᴅrin m¿stᴅqil hᴅllinᴅ x¿susi imkan 

yaradēlmalēdēr. Ķaĸᴅ sistemi m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ xidmᴅtin tᴅĸkilinin 

ºz¿nᴅmᴅxsus prinsiplᴅri mºvcuddur. ¢¿nki hᴅr bir peĸᴅkar fᴅa-

liyyᴅt m¿ᴅyyᴅn prinsiplᴅrᴅ ᴅsaslanēr. Prinsip (latēnca principium - 

ᴅsas, baĸlanĵēc demᴅkdir) ï hᴅr hansē bir tᴅminatēn ᴅsas baĸlanĵēc 

tezisidir, rᴅhbᴅr ideyanēn, peĸᴅkar fᴅaliyyᴅtin ᴅsas qaydasēdēr. 

Ķaĸᴅ sistemindᴅ xidmᴅtin tᴅĸkilinin ᴅsas prinsiplᴅrinᴅ aĸaĵēdakēlar 

aiddir: 

 Mᴅhsul hazērlanmasēnda vᴅ xidmᴅt prosesindᴅ insanlarēn 

qidalanmaya olan tᴅlᴅblᴅrinin tᴅmin edilmᴅsi; 

 Nahar yerlᴅrindᴅ rahat ĸᴅraitin yaradēlmasē; 

 Zallarda masalarēn tᴅrtibatēnda rahatlēq vᴅ estetikliyin 

tᴅmin edilmᴅsi; 

 Ķstehlak­ēlarēn xidmᴅti prosesi ilᴅ baĵlē mᴅnfi hadisᴅlᴅrin 

olmamasē; 

 Mᴅhsulun vᴅ xidmᴅtlᴅrin yeni nºvlᴅrinin tᴅtbiqi hesabēna 

iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin gᴅlirlᴅ iĸlᴅmᴅsinin tᴅmin edilmᴅsi; 

 Ķstehlak­ēlarēn dᴅyiĸᴅn zºvq¿n¿n, bazar iqtisadiyyatēnēn 

tᴅlᴅblᴅrinᴅ uyĵun olaraq m¿ntᴅzᴅm dᴅyiĸᴅn xidmᴅt 

nºvlᴅrinᴅ m¿tᴅnasibliyinin tᴅmin edilmᴅsi. 

Obyekt sºz¿nᴅ gᴅldikdᴅ isᴅ (latēnca obyektum ï predmet 

demᴅkdir) ï hᴅr hansē bir fᴅaliyyᴅtᴅ yºnᴅlᴅn predmet, hadisᴅ 

mᴅnasēnē daĸēyēr. ñĶaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ xidmᴅtin tᴅĸkiliò kursun-

da obyekt kimi kulinariya mᴅhsullarēnēn realizᴅ olunmasēna vᴅ 

ᴅhaliyᴅ xidmᴅt tᴅklifinᴅ yºnᴅlᴅn xidmᴅt fᴅaliyyᴅti baĸa d¿ĸ¿l¿r. 

Kulinariya mᴅhsullarē isᴅ, xidmᴅt dilindᴅ istehlak­ēlarēn (qi-

dalananlarēn) m¿ᴅyyᴅn seqmentlᴅrinin real tᴅlᴅblᴅrini tᴅmin edᴅn 

yemᴅklᴅrin, kulinariya mᴅhsullarē vᴅ kulinariya yarēmfabrikatla-

rēnēn toplumu demᴅkdir. ᴄhaliyᴅ realizᴅ edilᴅn kulinariya mᴅh-

sullarēna olan tᴅlᴅblᴅr insanlarēn, ᴅtraf m¿hitin, hᴅyatēn vᴅ sᴅhhᴅ-
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tin tᴅhl¿kᴅsizliyini tᴅmin edᴅn qᴅbul edilmiĸ qaydalarē vᴅ nᴅzarᴅt 

¿sullarēnē ᴅks etdirᴅn standartlara ᴅsasᴅn nizamlanēr. Tᴅᴅss¿f ki, 

bunlar ᴅksᴅr MDB ºlkᴅlᴅrindᴅ, x¿susilᴅ Rusiyada QOST 

R5076295 ĸᴅklindᴅ formalaĸsa da, bizim ºlkᴅdᴅ hᴅlᴅ ki, tam 

qᴅbul edilmᴅmiĸdir. 

Ķaĸᴅ xidmᴅtlᴅri ï qidalanmada vᴅ dincᴅlmᴅk ¿­¿n boĸ vax-

tēn ke­irilmᴅsindᴅ ᴅsas tᴅlᴅblᴅrin mᴅcmusu kimi m¿ᴅssisᴅlᴅrin vᴅ 

sahibkar-vᴅtᴅndaĸlarēn fᴅaliyyᴅtinin nᴅticᴅsi mᴅnasēnda baĸa 

d¿ĸ¿l¿r. 

Ķaĸᴅ xidmᴅtlᴅrinin tᴅsnifatē, keyfiyyᴅt ¿zrᴅ ¿mumi tᴅlᴅblᴅr 

vᴅ xidmᴅtlᴅrin tᴅhl¿kᴅsizliyi ¿zrᴅ m¿tlᴅq tᴅlᴅblᴅr QOST R50764-

05-dᴅ gºstᴅrilmiĸdir ki, bunlar da bizim ºlkᴅ ¿­¿n dᴅ q¿vvᴅdᴅdir. 

Xidmᴅt zamanē subyekt - ᴅtraf m¿hiti (obyekti) ºyrᴅnᴅn vᴅ 

ºz praktiki fᴅaliyyᴅtindᴅ ona tᴅsir edᴅn vᴅ hᴅm­inin h¿quq vᴅ vᴅ-

zifᴅlᴅrin daĸēyēcēsē olan insanlardēr. Xidmᴅt fᴅaliyyᴅtinin subyekt-

lᴅri iki qrupa ayrēlēr. Birinci qrupa, tᴅlᴅbatlarēnē tᴅmin etmᴅk ¿­¿n 

xidmᴅt fᴅaliyyᴅtinᴅ yºnᴅlᴅn subyektlᴅr aid edilir. Onlara istehlak-

­ēlar aiddir. ñĶstehlak­ēò termininin a­ēqlanmasē ñĶstehlak­ēlarēn 

h¿quq vᴅ m¿dafiᴅsi haqqēndaò m¿vafiq qanunlarda verilmiĸdir. 

Ķstehlak­ē ï gϸlir ϸldϸ etmϸklϸ ϸlaqϸdar olmayan, ancaq ĸϸxsi 

(mϸiĸϸt) istifadϸsi ¿­¿n mallarē (mϸhsullarē, xidmϸtlϸri) sifariĸ 

verϸn, alan vϸ yaxud istifadϸ edϸn vϸtϸndaĸa ï ĸϸxsϸ deyilir. 

Ķkinci qrupa ºz vᴅzifᴅsinᴅ vᴅ peĸᴅkar fᴅaliyyᴅtinᴅ gºrᴅ 

istehlak­ēlara xidmᴅt gºstᴅrᴅn rᴅhbᴅr vᴅ xidmᴅtedici heyᴅt daxil -

dir. Xidmᴅt edᴅn heyᴅtin konkret vᴅzifᴅ vᴅ peĸᴅlᴅrinᴅ aid olan 

tᴅlᴅblᴅr kitabēn ikinci fᴅslindᴅ ᴅtraflē gºstᴅrilmiĸdir. 

 ñXidmᴅtin tᴅĸkiliò kursunun tᴅdris fᴅnni kimi ᴅsas anlayēĸ-

larē: xidmᴅt prosesi, ĸᴅrtlᴅri, mᴅhsulun (xidmᴅtlᴅrin) keyfiyyᴅti, 

tᴅhl¿kᴅsizliyi vᴅ ekologiyasē, xidmᴅtin ¿sul vᴅ formalarē, xidmᴅt-

edici heyᴅtdir. 

Belᴅliklᴅ, iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ xidmᴅt prosesi ï xidmᴅtlᴅ-

rin istehlak­ēsē ilᴅ bilavasitᴅ kontaktda olan zaman, kulinariya 

mᴅhsulunun realizᴅsi vᴅ ᴅhalinin asudᴅ vaxtēnēn tᴅĸkili zamanē, 

icra­ē tᴅrᴅfindᴅn yerinᴅ yetirilᴅn ᴅmᴅliyyatlarēn mᴅcmusu kimi 

baĸa d¿ĸ¿l¿r. 
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Xidmᴅtin ĸᴅrtl ᴅri  ï xidmᴅtin alēnmasē prosesindᴅ 

istehlak­ēya tᴅsir edᴅn amillᴅrin mᴅcmusudur. 

Xidmᴅtin keyfiyyᴅti  dedikdᴅ isᴅ, istehlak­ēlarēn tᴅyin 

etdiyi vᴅ nᴅzᴅrdᴅ tutulmuĸ tᴅlᴅbatlarēnē tᴅmin edᴅ bilᴅcᴅk xidmᴅt 

xarakteristikasēnēn mᴅcmusu baĸa d¿ĸ¿l¿r. 

Xidmᴅtin tᴅhl¿kᴅsizliyi ï daxili vᴅ xarici tᴅhl¿kᴅli (ziyan-

lē) amillᴅrin tᴅsiri altēnda istehlak­ēnēn hᴅyatēnē, sᴅhhᴅtini vᴅ ᴅm-

lakēnē tᴅhl¿kᴅyᴅ atmamaqla gºstᴅrilᴅn xidmᴅt kompleksidir. 

Mᴅhsulun (xidmᴅtlᴅrin) ekologiyasē - ᴅtraf m¿hitᴅ tᴅsir 

zamanē onu riskᴅ atmamaq ĸᴅrti ilᴅ ᴅldᴅ olunan mᴅhsulun, 

xidmᴅtlᴅrin kompleksidir. 

Ķstehlak­ēlara xidmᴅt ¿sulu ï iaĸᴅ mᴅhsullarēnēn istehlak-

­ēlara realizᴅ ¿suludur. Adᴅtᴅn, ¿­ xidmᴅt ¿sulunu fᴅrqlᴅndirirlᴅr: 

ofisiantla xidmᴅt, barmenin iĸtirakē ilᴅ vᴅ bufet­i tᴅrᴅfindᴅn 

gºstᴅrilᴅn ºz¿nᴅxidmᴅt vᴅ kombinᴅlᴅĸdirilmiĸ (qarēĸēq) xidmᴅt 

¿sulu. 

Ķstehlak­ēlara xidmᴅt formasē ï iaĸᴅ mᴅhsulu ilᴅ istehlak-

­ēlara xidmᴅt ¿sullarēnēn m¿xtᴅlifliyini v ᴅ birlᴅĸmᴅsini ºz¿ndᴅ 

ᴅks etdirᴅn xidmᴅtin tᴅĸkili ¿suludur. 

Xidmᴅt heyᴅti.  M¿ᴅssisᴅnin xidmᴅt heyᴅti iĸ­ilᴅrinᴅ aĸaĵē-

dakēlar aiddir: metrdotel (zalēn baĸ ofisiantē), ofisiantlar, barmen, 

xºrᴅk paylama ĸºbᴅsindᴅ mᴅhsulun buraxēlmasē ilᴅ mᴅĸĵul olan 

aĸpazlar, bufet­i, kassir, qarderob­u, qapē­ē, kulinariya maĵaza-

sēnēn (ĸºbᴅnin) satēcēsē. 

Xidmᴅt heyᴅti iĸ­ilᴅrinᴅ gºstᴅrilᴅn tᴅlᴅblᴅr aĸaĵēdakē qiy-

mᴅtlᴅndirmᴅ kriterilᴅrini nᴅzᴅrᴅ almalēdēr: 

 Peĸᴅkar hazērlēĵēn vᴅ tᴅsnifatēn, hᴅm­inin nᴅzᴅri bilikl ᴅrin 

sᴅviyyᴅsini vᴅ onlarēn praktiki istifadᴅsini; 

 Kollektivin (metrdotel ¿­¿n) iĸinin tᴅĸkili bacarēĵēnē; 

 Davranēĸēn vᴅ peĸᴅkar etikanēn qaydalarēnē bilmᴅsi vᴅ 

yerinᴅ yetirilmᴅsi sᴅviyyᴅsini; 

 Peĸᴅkar fᴅaliyyᴅtᴅ aid olan normativ vᴅ rᴅhbᴅr sᴅnᴅdlᴅri 

bilmᴅsi sᴅviyyᴅsini. 
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B¿t¿n tip vᴅ nºv iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin xidmᴅt heyᴅti iĸ­ilᴅri 

sahibkarlēq formasēndan asēlē olmayaraq, daxili nizam-intizam 

qaydalarēnē vᴅ m¿ᴅssisᴅnin iĸinin tᴅĸkilini bilmᴅlidirlᴅr. Xidmᴅt 

heyᴅtinin funksiyalarē, vᴅzifᴅlᴅri, h¿quqlarē vᴅ mᴅsuliyyᴅti vᴅzifᴅ 

tᴅlimatlarēnda gºstᴅrilmᴅli vᴅ m¿ᴅssisᴅnin rᴅhbᴅri tᴅrᴅfindᴅn 

tᴅsdiqlᴅnmᴅlidir. Xidmᴅt heyᴅtinin vᴅzifᴅ tᴅlimatlarēnē hᴅr bir 

ºlkᴅnin (respublikanēn) xidmᴅtlᴅ ᴅlaqᴅdar qᴅbul edilmiĸ standar-

tēnda (QOST R50935-96), iĸ vᴅ peĸᴅlᴅrin tarif-tᴅsnifatēnē ᴅks etdi-

rᴅn soraq kitab­alarēna m¿vafiq olaraq, hᴅr hansē bir m¿ᴅssisᴅnin 

iĸ x¿susiyyᴅtlᴅrini vᴅ q¿vvᴅdᴅ olan qanunvericiliyin tᴅlᴅblᴅrini 

nᴅzᴅrᴅ almaqla, m¿ᴅssisᴅnin m¿diriyyᴅti hazērlayēr.  

Xidmᴅt heyᴅti xidmᴅt zamanē istehlak­ēlarēn hᴅyatēnēn vᴅ 

sᴅhhᴅtinin tᴅhl¿kᴅsizliyini tᴅmin etmᴅlidir. Bu mᴅqsᴅdlᴅ b¿t¿n 

heyᴅt m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ tᴅhl¿kᴅsiz iĸ ¿sullarē ¿zrᴅ hazērlēq ke­-

mᴅlidir. 

B¿t¿n tip vᴅ tᴅsnifata aid olan iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin xidmᴅt 

heyᴅti qarĸēsēnda aĸaĵēdakē ᴅsas tᴅlᴅblᴅr qoyulur: 

 M¿ᴅssisᴅdaxili nizam-intizam qaydalarēnē bilmᴅsi vᴅ 

yerinᴅ yetirmᴅsi; 

 Sanitariya, ĸᴅxsi gigiyena vᴅ iĸ yerinin gigiyenasē qayda-

larēnēn yerinᴅ yetirilmᴅsi; 

 Yanĵēn tᴅhl¿kᴅsizliyi, ᴅmᴅyin m¿hafizᴅsi vᴅ texniki 

tᴅhl¿kᴅsizlik qaydalarēnē bilmᴅsi vᴅ yerinᴅ yetirmᴅsi; 

 Ķstehlak­ēlara xidmᴅt gºstᴅrilmᴅsi prosesindᴅ peĸᴅkar 

etikanēn saxlanēlmasē; 

 Mᴅhsula vᴅ iaĸᴅ xidmᴅtlᴅrinᴅ aid normativ sᴅnᴅdlᴅrin 

tᴅlᴅblᴅrini bilmᴅk; 

 B¿t¿n kateqoriyalē iĸ­ilᴅrin ixtisasēnēn artērēlmasē (5 ildᴅn 

bir dᴅfᴅ az olmayaraq, qarderob­u vᴅ qapē­ēnē ­ēxmaq 

ĸᴅrtilᴅ); 

 Ķĸ­i kollektivin attestasiyasēnēn ke­irilmᴅsi (yarēm ildᴅn 

bir dᴅfᴅ az olmayaraq). 

Eyni zamanda, m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ ­alēĸan xidmᴅt heyᴅti, hᴅmin 

m¿ᴅssisᴅnin tipinᴅ uyĵun olaraq yaxĸē vᴅziyyᴅtdᴅ olan, gºr¿nᴅn 

korlanma ᴅlamᴅtlᴅrinᴅ malik olmayan vᴅ lᴅkᴅlᴅri olmayan forma 
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ilᴅ vᴅ yaxud sanitar geyimi, ayaqqabē ilᴅ tᴅmin olunmalēdēr. B¿-

t¿n tᴅsnifatlē restoran vᴅ barlarda qapē­ēnēn, qarderob­unun, metr-

dotelin, ofisiantēn vᴅ barmenin forma geyimi hᴅmin m¿ᴅssisᴅlᴅr-

dᴅ stil birliyini tᴅmin etmᴅlidir (yᴅni eyni stildᴅ olmalēdēr). M¿ᴅs-

sisᴅnin iĸ­ilᴅri forma geyiminᴅ m¿ᴅssisᴅnin emblemini, vᴅzifᴅnin 

vᴅ peĸᴅnin gºstᴅrilmᴅsini ᴅks etdirᴅn beyclᴅr (niĸanlar) taxma-

lēdērlar. 

Xidmᴅt heyᴅtinin davranēĸēnēn peĸᴅkar vᴅ ᴅsas etik norma-

larē isᴅ aĸaĵēdakēlardēr: istehlak­ēlarla m¿nasibᴅtdᴅ, ºz vᴅzifᴅ bor-

cu ­ᴅr­ivᴅsindᴅ, ᴅdᴅb, nᴅzakᴅt, etika vᴅ xoĸrᴅftarlēĵēn gºstᴅrilmᴅ-

si. Heyᴅt m¿ᴅssisᴅdᴅ qonaqpᴅrvᴅrlik m¿hitini yaratmalē, istehlak-

­ēlarla m¿nasibᴅtdᴅ xeyirxahlēq vᴅ dºz¿ml¿l¿k gºstᴅrmᴅli, tᴅm-

kinli olmalē, m¿naqiĸᴅ situasiyalarēndan qa­maĵē bacarmalēdēr. 

¦mumiyyᴅtlᴅ gºt¿rd¿kdᴅ isᴅ, l¿ks vᴅ daha y¿ksᴅk kateqo-

riyasē olan restoran vᴅ barlarda, kulinariyanēn x¿susiyyᴅtlᴅrini 

bilᴅn vᴅ digᴅr ºlkᴅlᴅrdᴅ xidmᴅtin spesifikliyi il ᴅ dᴅrindᴅn tanēĸ 

olan xidmᴅt heyᴅti iĸlᴅmᴅlidir. 
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I FᴄSĶL 
 

ĶAķᴄ M¦ᴄSSĶSᴄLᴄRĶNDᴄ ĶSTEHLAK¢ILARA 

XĶDMᴄTĶN TᴄķKĶLĶNĶN ¦MUMĶ MᴄSᴄLᴄLᴄRĶ 
 

1.1. Xidmᴅtin mᴅqsᴅd vᴅ vᴅzifᴅlᴅri, ᴅsas qaydalarē vᴅ 

normalarē haqqēnda 

 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ istehlak­ēlara xidmᴅtin rasional tᴅĸkili -

nin mᴅqsᴅdi, hᴅr bir ºlkᴅyᴅ mᴅxsus mºvcud standartlarēn 

tᴅlᴅblᴅrinᴅ (QOST R 50764-95) m¿vafiq olaraq, qidalanma zama-

nē ᴅhaliyᴅ m¿xtᴅlif kompleks xidmᴅtlᴅrin gºstᴅrilmᴅsindᴅn 

ibarᴅtdir. 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin ticarᴅt fᴅaliyyᴅtinin tᴅĸkilinin ᴅsas vᴅ-

zifᴅlᴅri isᴅ istehlak­ēlara xidmᴅtin formasē vᴅ ¿sullarēnēn tᴅkmil-

lᴅĸdirilmᴅsindᴅn vᴅ xidmᴅt mᴅdᴅniyyᴅtinin y¿ksᴅldilmᴅsindᴅn 

ibarᴅtdir. 

Ķstehlak­ēlarla restoran vᴅ yaxud digᴅr bir k¿tlᴅvi iaĸᴅ 

m¿ᴅssisᴅlᴅri arasēnda olan m¿nasibᴅtlᴅr, hᴅr bir ºlkᴅdᴅ ñĶstehlak-

­ēlarēn h¿quqlarēnēn m¿dafiᴅsiò ilᴅ ᴅlaqᴅdar qᴅbul olunmuĸ qa-

nunlara m¿vafiq hºkumᴅt qᴅrarlarē ilᴅ tᴅsdiqlᴅnmiĸ ñĶaĸᴅ xidmᴅti 

Qaydalarēò ilᴅ tᴅnzimlᴅnir. 

Bu qaydalara ᴅsasᴅn iaĸᴅ xidmᴅtlᴅri vᴅ nºvlᴅri haqqēnda 

mᴅlumatlar QOST R 50762-95-ᴅ m¿vafiq olaraq, restoran vᴅ bar-

larēn tᴅsnifatlarē (l¿ks, y¿ksᴅk, birinci) ĸᴅklindᴅ; restoranlarda, 

kafelᴅrdᴅ, barlarda, yemᴅkxanalarda, qᴅlyanaltēxanalarda vᴅ digᴅr 

iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ xidmᴅt fᴅaliyyᴅti haqqēnda normativ sᴅnᴅd-

lᴅrdᴅ geniĸ ĸᴅrh olunmuĸdur. 

Xidmᴅtin icra­ēsē kimi kulinariya mᴅhsullarēnēn istehsalēnē, 

satēĸē vᴅ istehlakēnēn tᴅĸkili iĸlᴅrini yerinᴅ yetirᴅn iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsi 

vᴅ yaxud sahibkar sayēlēr. Qaydalarda m¿tlᴅq olaraq, hᴅr bir iaĸᴅ 

m¿ᴅssisᴅsinin iĸ rejimi (onun saatlarē) m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilir. 

Dºvlᴅt (bᴅlᴅdiyyᴅ) m¿ᴅssisᴅsindᴅ iĸ rejimini m¿vafiq icra 

hakimiyyᴅti vᴅ yaxud yerli ºz¿n¿idarᴅetmᴅ orqanē tᴅyin edir. 

Digᴅr tᴅĸkilati-h¿quqi formalē m¿ᴅssisᴅnin (sᴅhmdar, mᴅhdud 

mᴅsuliyyᴅtli vᴅ yaxud ºzᴅl cᴅmiyyᴅt) iĸ rejimi isᴅ onlarēn ºzlᴅri 
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tᴅrᴅfindᴅn tᴅyin olunur. Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsinin iĸinin m¿vᴅqqᴅti 

dayandērēlmasē zamanē (planlē sanitar g¿nlᴅrinin, tᴅmirin vᴅ s. 

ke­irilmᴅsi zamanē), istehlak­ēlar ᴅvvᴅlcᴅdᴅn dayandērēlmanēn 

tarixi vᴅ vaxtē haqqēnda mᴅlumatlandērēlmalēdēr. 

ᴄgᴅr iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsinin (xidmᴅtlᴅrin icra­ēsē) fᴅaliyyᴅti, 

respublika qanunvericiliyinᴅ m¿vafiq olaraq lisenziyalaĸdērēlmalē-

dērsa, bu halda lisenziyanēn m¿ddᴅti, nºmrᴅsi vᴅ hᴅm­inin onu 

tᴅqdim edᴅn orqan haqqēnda mᴅlumat, onunla tanēĸ olmaq ¿­¿n 

asan oxunan yerdᴅ yerlᴅĸdirilmᴅlidir. 

Ķcra­ēnēn h¿ququnda istehlak­ēnēn davranēĸ qaydalarēnē 

m¿stᴅqil tᴅyin etmᴅk ixtiyarē vardēr: mᴅsᴅlᴅn, siqaret ­ᴅkmᴅyᴅ 

mᴅhdudiyyᴅt qoyulmasē, giriĸ ¿­¿n ayrēca ºdᴅniĸin tᴅtbiqi vᴅ 

yaxud istehlak­ēnēn ¿st geyimdᴅ olmasēnēn qadaĵasē. 

Ķcra­ē normativ sᴅnᴅdlᴅrin m¿tlᴅq tᴅlᴅblᴅrinᴅ m¿vafiq ola-

raq, onun tᴅrᴅfindᴅn gºstᴅrilᴅn xidmᴅtlᴅrin, istehsal etdiyi mᴅh-

sulun ­eĸidinin siyahēsēnē m¿stᴅqil tᴅyin edir. 

Ķstehlak­ēlarēn h¿quqlarē. Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ  istehlak-

­ēlara aĸaĵēdakē mᴅlumatlar tᴅqdim olunur: xidmᴅtlᴅrin ºdᴅniĸ 

qiymᴅtlᴅri vᴅ ĸᴅrtlᴅri; yemᴅklᴅrin hazērlanma ¿sulu vᴅ onlara 

daxil edilᴅn ᴅsas inqrediyentlᴅrin siyahēsē, ºz¿n¿n istehsal etdiyi 

tᴅklif olunan mᴅhsulun firma adē; hazēr yemᴅyin payē (hᴅcmi) 

haqqēnda mᴅlumatlar; tᴅklif olunan spirtli i­kinin, ĸ¿ĸᴅnin vᴅ 

onun 1 payēnēn hᴅcmi; iaĸᴅ mᴅhsulunun hazērlanmasē vᴅ gºstᴅri-

lᴅn xidmᴅtlᴅrᴅ m¿vafiq olan mºvcud tᴅlᴅblᴅrᴅ cavab verᴅn nor-

mativ sᴅnᴅdlᴅrᴅ istinadlar; xidmᴅtlᴅrin sertifikasiyasē haqqēnda 

mᴅlumatlar. Tᴅklif olunan mᴅhsulun istehlak x¿susiyyᴅtlᴅri, key-

fiyyᴅti vᴅ hᴅm­inin yemᴅklᴅrin hazērlanma ĸᴅrtlᴅri haqqēnda 

mᴅlumatlar, kommersiya sirri deyilsᴅ, istehlak­ēnēn bunlar haqda 

ᴅlavᴅ mᴅlumat almaĵa ixtiyarē vardēr. 

Ķcra­ē vᴅ onun tᴅrᴅfindᴅn gºstᴅrilᴅn xidmᴅtlᴅr haqqēnda mᴅ-

lumatlar istehlak­ēlarēn nᴅzᴅrinᴅ xidmᴅt gºstᴅrilᴅn yerdᴅ Azᴅr-

baycan dilindᴅ vᴅ ᴅlavᴅ olaraq m¿diriyyᴅtin sᴅrᴅncamē ilᴅ 

Azᴅrbaycan Respublikasē vᴅ yaxud digᴅr ºlkᴅlᴅrin xalqlarēnēn 

dilindᴅ ­atdērēlēr. Milli azlēqlarēn mᴅskᴅn saldēĵē zonalarda isᴅ bu 
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mᴅlumatlar ᴅlavᴅ olaraq onlarēn ºz dilindᴅ verilᴅ bilᴅr. Baĸqa 

sºzlᴅ, bunlarēn hamēsē mºvcud qanunlarla tᴅnzimlᴅnir. 

Xidmᴅtlᴅrin sertifikasiyasē faktēnēn tᴅsdiqlᴅnmᴅsi ¿­¿n icra-

­ē, sertifikatēn ᴅsli olan ĸᴅxs, notarius vᴅ yaxud bu sertifikatē ve-

rᴅn sertifikasiya xidmᴅtlᴅri ¿zrᴅ orqan tᴅrᴅfindᴅn tᴅsdiq olunmuĸ 

sertifikatēn ᴅslini vᴅ yaxud surᴅtini tᴅqdim etmᴅlidi r. 

Xidmᴅt gºstᴅrilmᴅsinin qaydalarē. Xidmᴅt gºstᴅrilmᴅsi-

nin qaydalarē, hᴅm­inin onun qiymᴅti, Azᴅrbaycanēn mºvcud qa-

nunvericilik aktlarēnda gºstᴅrilᴅn istehlak­ēlarēn ayrē-ayrē kateqo-

riyalarē ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulmuĸ imtiyazlar istisna olunmaqla, b¿-

t¿n istehlak­ēlar ¿­¿n eynidir. Bundan baĸqa, icra­ē xidmᴅtlᴅri 

tᴅkcᴅ ayrē-ayrē ĸᴅxslᴅrᴅ yox, tᴅrᴅflᴅrlᴅ danēĸēlmēĸ ĸᴅrtlᴅrlᴅ, xidmᴅt 

gºstᴅrilmᴅsi ¿­¿n ona m¿raciᴅt edᴅn hᴅr bir istehlak­ēya 

gºstᴅrmᴅlidir. 

Ķstehlak­ēnēn, ºz¿ndᴅ zᴅruri mᴅlumatlarē ᴅks etdirᴅn (icra­ē-

nēn adē, istehlak­ēnēn soyadē, adē vᴅ atasēnēn adē, xidmᴅtin nºv¿ 

vᴅ qiymᴅti, ºdᴅmᴅ ĸᴅrtlᴅri, sifariĸin qᴅbul vᴅ icra tarixi, sifariĸi 

qᴅbul edᴅn ĸᴅxsin imzasē vᴅ digᴅr mᴅlumatlar) sᴅnᴅdin tᴅrtib edil-

mᴅsinin kºmᴅyi ilᴅ qabaqcadan sifariĸ vermᴅyᴅ ixtiyarē vardēr. 

Sifariĸ, hᴅm­inin telefonla, elektron vᴅ yaxud digᴅr ᴅlaqᴅ vasitᴅ-

silᴅ verilᴅ bilᴅr. Xidmᴅtin gºstᴅrilmᴅsi haqqēnda saziĸi tᴅsdiq 

edᴅn sᴅnᴅdin bir n¿sxᴅsi istehlak­ēya verilir. 

Bir qayda olaraq, istehlak­ēlar hesabē zalē tᴅrk edᴅndᴅn ᴅv-

vᴅl vᴅ yaxud soyuq yemᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlar verilᴅndᴅn sonra 

ºdᴅyirlᴅr, amma icra­ēnēn istehlak­ēya xidmᴅtlᴅrin ºdᴅnilmᴅsini 

ᴅvvᴅlcᴅdᴅn, yemᴅklᴅrin se­ilmᴅsindᴅn sonra ºdᴅmᴅyᴅ vᴅ yaxud 

digᴅr ºdᴅmᴅ formasēnē vᴅ hᴅm­inin naĵd vᴅ qeyri-naĵd ºdᴅmᴅsi-

ni, iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsinin xidmᴅt ¿sulundan, tipindᴅn, ixtisaslaĸma-

sēndan vᴅ digᴅr ĸᴅrtlᴅrdᴅn asēlē olaraq tᴅklif etmᴅyᴅ ixtiyarē var-

dēr. Gºstᴅrilᴅn xidmᴅtlᴅrᴅ gºrᴅ hesablaĸmadan sonra istehlak­ēya 

ºdᴅmᴅni tᴅsdiq edᴅn sᴅnᴅd verilir (kassa ­eki, hesab vᴅ s.). 

Ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn xidmᴅt gºstᴅrilᴅn zaman, ºdᴅmᴅ bu-

raxēlan mᴅhsula gºrᴅ tᴅqdim edilᴅn hesabla baĸ verir. Ķstehlak­ē-

nēn istᴅnilᴅn vaxt menyunu tᴅlᴅb etmᴅk vᴅ onunla hesabē tutuĸ-

durmaq vᴅ hᴅm­inin tᴅqdim edilᴅn iaĸᴅ mᴅhsulunun hᴅcmini 
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(k¿tlᴅsini) yoxlamaĵa ixtiyarē vardēr. Eyni zamanda, icra­ēnēn 

vᴅzifᴅlᴅrinᴅ gºstᴅrilᴅn xidmᴅtlᴅrin keyfiyyᴅtinin vᴅ tᴅhl¿kᴅsiz-

liyinin daimi nᴅzarᴅti daxildir. 

Ķaĸᴅ xidmᴅtinin gºstᴅrilmᴅsi ilᴅ yanaĸē, icra­ē istehlak­ēya 

pullu x¿susiyyᴅti daĸēyan ᴅlavᴅ xidmᴅtlᴅr dᴅ tᴅklif edᴅ bilᴅr: g¿l-

lᴅr, suvenirlᴅr, fotoĸᴅkillᴅrin satēĸē vᴅ s. Lakin bu gºstᴅrilᴅn xid-

mᴅtlᴅr istehlak­ēya mᴅcburi sērēnmamalēdēr . 

Xidmᴅtin gºstᴅrilmᴅsindᴅ qabaqcadan sifariĸin yerinᴅ yeti-

rilmᴅsi vaxtēnēn pozulmasē hallarēnda vᴅ yaxud gºstᴅrilᴅn xidmᴅ-

tin ­atēĸmamazlēqlarē ¿zᴅ ­ēxarsa, istehlak­ēnēn ºz se­iminᴅ gºrᴅ 

aĸaĵēdakēlara ixtiyarē vardēr: 

 Ķcra­ē, xidmᴅtin gºstᴅrilmᴅsinᴅ baĸlamaqla vᴅ (vᴅ yaxud) 

xidmᴅtin gºstᴅrilmᴅsini bitirmᴅklᴅ, xidmᴅtin icrasēna yeni 

m¿ddᴅt tᴅyin edᴅ bilᴅr; 

 Xidmᴅtᴅ gºrᴅ gºstᴅrilᴅn qiymᴅtin aĸaĵē d¿ĸmᴅsini tᴅlᴅb 

edᴅ bilᴅr; 

 Ķstehlak­ē tᴅrᴅfindᴅn tᴅyin edilᴅn real m¿ddᴅt ᴅrzindᴅ ­a-

tēĸmazlēqlarēn pulsuz aradan qaldērēlmasēnē, eyni keyfiy-

yᴅtli analoji mᴅhsulun hazērlanmasēnē vᴅ yaxud onun 

digᴅr mᴅhsulla ᴅvᴅzlᴅnmᴅsini tᴅlᴅb edᴅ bilᴅr; 

 Xidmᴅtdᴅn imtina edᴅ bilᴅr. 

Ķstehlak­ē, hᴅm­inin xidmᴅt gºstᴅrilmᴅsinin baĸlanma vᴅ 

(vᴅ yaxud) bitirilmᴅ m¿ddᴅtinin pozulmasēna gºrᴅ ona dᴅymiĸ 

ziyanēn tam pulsuz ºdᴅmᴅsini tᴅlᴅb etmᴅyᴅ ixtiyarē vardēr. Zᴅrᴅr 

Azᴅrbaycan Respublikasē qanunlarē tᴅrᴅfindᴅn tᴅyin olunmuĸ 

m¿ddᴅtlᴅrdᴅ ᴅvᴅzlᴅnmᴅlidir. 

ᴄgᴅr icra­ē tᴅsdiq edᴅrsᴅ ki, xidmᴅtlᴅrin gºstᴅrilmᴅsi m¿d-

dᴅtlᴅrinin pozulmasē fors-major sᴅbᴅblᴅri vᴅ yaxud istehlak­ēnēn 

g¿nahē ¿z¿ndᴅn baĸ vermiĸdir, onda istehlak­ēnēn tᴅlᴅblᴅri tᴅmin 

oluna bilmᴅz. 

Ķstehlak­ēnēn istᴅnilᴅn vaxt icra­ēya faktiki ­ᴅkilᴅn xᴅrclᴅrin 

ºdᴅnilmᴅsi ĸᴅrti ilᴅ sifariĸ verilᴅn xidmᴅtdᴅn imtina etmᴅyᴅ 

ixtiyarē vardēr. 

Servis-barēn mᴅhsulunun satēĸē (spirtli i­kilᴅr, satēn alēnan 

qᴅnnadē vᴅ t¿t¿n mᴅmulatlarē vᴅ hᴅm­inin ᴅrzaq vᴅ qeyri-ᴅrzaq 



 16 

mallarēnēn digᴅr nºvlᴅrinin satēĸē) ayrē-ayrē mallarēn nºv¿nᴅ 

m¿vafiq olaraq aparēlēr. 

Mᴅsᴅlᴅn, Azᴅrbaycan Respublikasē hºkumᴅtinin qᴅrarē ilᴅ 

tᴅsdiqlᴅnᴅn, respublika ᴅrazisindᴅ realizᴅ olunan spirtli mᴅhsul-

larēn pᴅrakᴅndᴅ ticarᴅt Qaydalarēna aĸaĵēdakē tᴅlᴅblᴅr qoyulur: 

 Spirtli mᴅhsulun (i­kilᴅrin) pᴅrakᴅndᴅ satēĸē lisenziyanēn 

olmasē ilᴅ baĸ vermᴅlidir;  

 Satēĸa keyfiyyᴅtinᴅ gºrᴅ standartlara, texniki ĸᴅrtlᴅrᴅ, tᴅh-

l¿kᴅsizlik tᴅlᴅblᴅrinᴅ cavab verᴅn spirt mᴅhsullarē ­ēxarēl-

malēdēr. Bunlar, hᴅm­inin xarici mᴅhsulun satēcēsē, isteh-

sal­ēnēn vᴅ yaxud tᴅdar¿k­¿n¿n imzasē vᴅ mºh¿r¿ ilᴅ 

tᴅsdiqlᴅnmiĸ vᴅ mᴅhsulun hᴅr birinin adē olmaqla, u­ot vᴅ 

qeydᴅ alēnan nºmrᴅlᴅri, onlarēn q¿vvᴅdᴅ olan m¿ddᴅti, 

sertifikatē verᴅn orqan gºstᴅrilmᴅklᴅ (gºstᴅrilᴅn mᴅlumat 

istehlak­ēnēn tᴅlᴅbi ilᴅ tᴅqdim olunmalēdēr) ᴅks olunan 

ᴅmtᴅᴅ-nᴅqliyyat fakturasēna malik olmalēdērlar; 

 Mᴅhsul, tᴅsdiq olunmuĸ eyniadlē hᴅr qrup mᴅhsul ¿­¿n 

qaydalarēn uyĵunlaĸmasē ilᴅ markalanēr. Azᴅrbaycan Res-

publikasēnda realizᴅ olunan mᴅhsulun, hᴅm­inin xarici 

mᴅhsulun Azᴅrbaycan dilindᴅ sertifikatē, istehsal­ēnēn ko-

du vᴅ yaxud onun ¿nvanē, uyĵunluq niĸanᴅsi, bu mᴅhsula 

aid m¿tlᴅq tᴅlᴅblᴅrᴅ uyĵun olan dºvlᴅt standartlarē vᴅ ya-

xud digᴅr normativ sᴅnᴅdlᴅr, qablaĸdērma, tᴅrkib vᴅ istifa-

dᴅ m¿ddᴅti haqqēnda mᴅlumatlarē ᴅks etdirᴅn sᴅnᴅdlᴅri 

olmalēdēr. Xaricdᴅ istehsal olunan spirtli i­kilᴅr mᴅhsulu 

¿­¿n, istehlak­ēnēn tᴅlᴅbi ilᴅ satēcē y¿k¿n gºmr¿k deklara-

siyasē ¿­¿n, satēcēnēn vᴅ malēn ᴅvvᴅlki sahibinin mºh¿r¿ 

olan arayēĸēn surᴅtini tᴅqdim etmᴅlidir. 

Spirtli mᴅhsullarēn pᴅrakᴅndᴅ satēĸēna aĸaĵēdakē hallarda 

icazᴅ verilmir: 

 ᴄgᴅr onlar bu mᴅhsullarē istehsal etmᴅyᴅ vᴅ dºvriyyᴅyᴅ 

buraxmaĵa m¿vafiq lisenziyasē olmayan istehsal­ēdan vᴅ 

yaxud topdansatēĸ satēcēdan alēnmēĸsa; 
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 Mᴅhsulla ᴅlaqᴅdar m¿tlᴅq sertifikasiya ke­irilmᴅsi haq-

qēnda mᴅlumatēn olmamasē vᴅ onun uyĵunluq niĸanᴅsi ilᴅ 

markalanmasē hallarēnda; 

 Mᴅhsulun istifadᴅ m¿ddᴅtinin bitmᴅsi zamanē; 

 Zavod-istehsal­ēnē tᴅyin etmᴅyᴅ imkan verᴅn m¿ᴅmmalē 

markalanmanēn aĸkarlandēĵē hallarda; 

 Y¿k gºmr¿k deklarasiya ¿­¿n arayēĸ surᴅtinin olmamasē 

(xarici mᴅhsul ¿­¿n) vaxtē; 

 Keyfiyyᴅt vᴅ tᴅhl¿kᴅsizlik gºstᴅricilᴅrinᴅ gºrᴅ ­ēxdaĸ edil-

miĸ mᴅhsulun ¿zᴅ ­ēxdēĵē zaman; 

 18%-dᴅn ­ox olan etil spirti tᴅrkibi ilᴅ polistirol qablara, 

tᴅnᴅkᴅ bankalara vᴅ paketlᴅrᴅ qablaĸdērēlma zamanē; 

 Etiketsiz, ­irkli (daxilindᴅn vᴅ xaricdᴅn), zᴅdᴅ ᴅlamᴅtlᴅri 

ilᴅ (boĵazēn qopuĵu, ­atlamalar) doldurulmuĸ, ¿mumi 

bulanmasē olan zᴅdᴅlᴅnmiĸ tēxaclē, kᴅnar daxiletmᴅlᴅrlᴅ, 

­ºk¿nt¿lᴅrlᴅ ĸ¿ĸᴅlᴅrᴅ doldurulma hallarēnda; 

 Xarici mᴅhsulda aksiz vᴅ x¿susi markalarēn olmamasē za-

manē tᴅyin olunmuĸ qaydalara m¿vafiq olaraq, pivᴅdᴅn 

baĸqa b¿t¿n mᴅhsullarda; 

 18 yaĸa ­atmamēĸ alēcēlar olduqda; 

 Uĸaq, tᴅhsil, din vᴅ m¿alicᴅ-profilaktika m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ 

vᴅ onlara bitiĸik ᴅrazilᴅrdᴅ satēĸ ¿­¿n aparēldēqda. 

Tᴅlᴅb edilᴅn keyfiyyᴅti olmayan spirt mᴅhsulunu satan is-

tehlak­ēnēn, belᴅ malēn m¿vafiq keyfiyyᴅtli mala dᴅyiĸdirilmᴅsinᴅ 

vᴅ yaxud qiymᴅtinin aĸaĵē salēnmasēnē tᴅlᴅb etmᴅk ixtiyarē vardēr. 

Ķstehlak­ēnēn, hᴅm­inin pᴅrakᴅndᴅ alēĸ-satēĸ m¿qavilᴅsinin 

icrasēndan imtina etmᴅyᴅ vᴅ mal ¿­¿n ºdᴅdiyi pul mᴅblᴅĵini geri 

qaytarmaĵē tᴅlᴅb etmᴅyᴅ ixtiyarē vardēr. 

Ķstehlak­ēnēn tᴅlᴅbi ilᴅ ona rᴅy vᴅ tᴅklifl ᴅr kitab­asē tᴅqdim 

edilmᴅlidir. 

Xidmᴅt gºstᴅrilᴅn zaman ºhdᴅliklᴅrin tam yerinᴅ yetirilmᴅ-

mᴅsi vᴅ yaxud d¿zg¿n yerinᴅ yetirilmᴅmᴅsi zamanē, icra­ē isteh-

lak­ēlarēn h¿quqlarēnēn m¿dafiᴅsi haqqēnda qanunvericiliyᴅ vᴅ 

m¿lki qanunvericiliyᴅ m¿vafiq olaraq mᴅsuliyyᴅt daĸēyēr. 
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1.2. Ķaĸᴅ xidmᴅtlᴅrinin t ᴅsnifatē, metodlarē vᴅ formalarē 

 

 

M¿xtᴅlif istehsal g¿c¿nᴅ, tip vᴅ kateqoriyaya aid olan dºv-

lᴅt (bᴅlᴅdiyyᴅ) iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ vᴅ hᴅm­inin sahibkar vᴅtᴅn-

daĸlar tᴅrᴅfindᴅn idarᴅ olunan iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ istehlak­ēlara 

gºstᴅrilᴅn xidmᴅtlᴅr aĸaĵēdakēlara bºl¿n¿r: 

 Ķaĸᴅ xidmᴅti; 

 Kulinariya mᴅhsulu vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēn hazērlanma-

sē; 

 Mᴅhsulun vᴅ xidmᴅtin istehlakēnēn tᴅĸkili; 

 Kulinariya mᴅhsulunun realizᴅsi; 

 Asudᴅ vaxtēn tᴅĸkili; 

 Mᴅlumat-mᴅslᴅhᴅt xidmᴅti; 

 Sair xidmᴅtlᴅrᴅ. 

Ķaĸᴅ xidmᴅtlᴅri ºz¿ndᴅ kulinariya mᴅhsulunun hazērlan-

masē ¿zrᴅ xidmᴅtlᴅri  vᴅ m¿ᴅssisᴅnin tipi vᴅ kateqoriyasēna m¿-

vafiq olaraq, onun realizᴅsi vᴅ istehlakē ¿­¿n ĸᴅraitin yaradēlmasē 

xidmᴅtlᴅrini ᴅks etdirir vᴅ onlar da restoran, kafe, bar, yemᴅkxana 

vᴅ qᴅlyanaltēxanalarda gºstᴅrilᴅn iaĸᴅ xidmᴅtlᴅrinᴅ bºl¿n¿r. 

Kulinariya m ᴅhsulu vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn hazēr-

lanmasē ¿zrᴅ xidmᴅtlᴅr  ºz¿ndᴅ istehlak­ēlarēn sifariĸini; hᴅm­i-

nin ­ᴅtin icra olunan kulinariya mᴅhsulu vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatla-

rēnēn hazērlanmasē ilᴅ ᴅlaqᴅdar xidmᴅtlᴅri; m¿ᴅssisᴅdᴅ sifariĸ­inin 

xammalēndan yemᴅklᴅrin hazērlanmasē, ev ĸᴅraitindᴅ yemᴅklᴅrin, 

kulinariya vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn hazērlanmasē ¿zrᴅ aĸpazēn, 

qᴅnnad­ēnēn xidmᴅtlᴅrini ᴅks etdirir. 

Mᴅhsul istehlakēnēn tᴅĸkili vᴅ qulluq ¿zrᴅ xidmᴅtlᴅr  
ºz¿ndᴅ ĸᴅnliklᴅrin, ailᴅvi naharlarēn vᴅ ritual tᴅdbirlᴅrin tᴅĸkili ilᴅ 

ᴅlaqᴅdar xidmᴅti; konfrans, seminar, m¿ĸavirᴅ, istirahᴅt zonala-

rēnda mᴅdᴅni-k¿tlᴅvi tᴅdbirlᴅrin ke­irilmᴅsi ilᴅ ᴅlaqᴅdar iaĸᴅ xid-

mᴅtlᴅrini; istehlak­ēlarēn sifariĸi ilᴅ, hᴅm­inin banketlᴅrin tᴅĸki-

lindᴅ kulinariya mᴅhsulu vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēn ­atdērēlmasē 

zamanē xidmᴅtlᴅri; iĸ yerlᴅrinᴅ, ofislᴅrᴅ, evlᴅrᴅ, sᴅrniĸin nᴅqliyya-

tēnēn gediĸindᴅ (hᴅm­inin kupedᴅ, kayutda, tᴅyyarᴅnin salonun-
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da), mehmanxanalarēn nºmrᴅlᴅrindᴅ kulinariya mᴅhsulunun, qᴅn-

nadē mᴅmulatlarēnēn ­atdērēlmasē ilᴅ ᴅlaqᴅdar xidmᴅtlᴅri; m¿ᴅssi-

sᴅnin zalēnda yerlᴅrin saxlanmasēnē; komplektlᴅĸmiĸ rasionlarla 

xidmᴅt talonlarēnēn vᴅ abonentlᴅrin satēĸēnē; rasional kompleks 

iaĸᴅnin tᴅĸkilini hᴅyata ke­irᴅn zaman meydana ­ēxan xidmᴅtlᴅri 

ᴅks etdirir. 

Kulinariya m ᴅhsulunun realizᴅsi ¿zrᴅ xidmᴅtlᴅr  ºz¿n¿ 

kulinariya mᴅhsulu vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn maĵaza vᴅ kulina-

riya ĸºbᴅlᴅrindᴅ, m¿ᴅssisᴅdᴅnkᴅnar realizᴅsi zamanē, evlᴅrᴅ ye-

mᴅk buraxma hallarēnda; yola, hᴅm­inin turistlᴅr ¿­¿n kulinariya 

mᴅhsulu dᴅstlᴅrinin komplektlᴅĸdirilmᴅsindᴅ meydana ­ēxan 

xidmᴅtlᴅr zamanē ᴅks etdirir. 

Asudᴅ vaxtēn tᴅĸkili ¿zrᴅ xidmᴅtlᴅr isᴅ ºz¿ndᴅ musiqi xid-

mᴅtinin tᴅĸkilini, konsertlᴅrin, varyete vᴅ videoproqramlarēn ke­i-

rilmᴅsini; qᴅzet, jurnallarēn, stol¿st¿ oyunlarēn, oyun avtomatlarē-

nēn, bilyardēn tᴅklifini ᴅks etdirir. 

Mᴅlumat-mᴅslᴅhᴅt xidmᴅtlᴅri  ºz¿ndᴅ kulinariya mᴅhsulu 

vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn hazērlanmasē, tᴅrtibi ¿zrᴅ m¿tᴅxᴅssis-

lᴅrin mᴅslᴅhᴅtlᴅrini vᴅ masanēn tᴅrtibini; m¿xtᴅlif nºv xᴅstᴅliklᴅr 

zamanē (pᴅhriz ĸºbᴅlᴅrindᴅ vᴅ yemᴅkxanalarda) kulinariya mᴅh-

sulunun istifadᴅsi mᴅsᴅlᴅlᴅri ¿zrᴅ pᴅhriz bacēsēnēn mᴅslᴅhᴅtlᴅrini; 

kulinariya ustalēqlēĵēnē ºyrᴅtmᴅ qaydalarēnēn tᴅĸkilini ᴅks etdirir. 

Sair xidmᴅtlᴅr  isᴅ aĸaĵēdakēlardēr: s¿frᴅ aĵlarēnēn (mᴅlᴅfᴅ-

lᴅrin), qab-qacaĵēn, lᴅvazimatēn, avadanlēĵēn kirayᴅ verilmᴅsi, fir -

ma niĸanlarēnēn, g¿llᴅrin, s¿venirlᴅrin satēĸē; istehlak­ēlara parf¿-

meriyanēn, ayaqqabē tᴅmizlᴅmᴅk ¿­¿n lᴅvazimatēn tᴅklif edilmᴅ-

si; ki­ik tᴅmir vᴅ geyimin tᴅmizlᴅnmᴅsi; istehlak­ēlara xidmᴅtdᴅn 

sonra istehsalda qalan yemᴅk vᴅ mᴅmulatlarēn qablaĸdērēlmasē; 

m¿ᴅssisᴅdᴅ ᴅldᴅ olunan kulinariya mᴅmulatlarēnēn qablaĸdērēlma-

sē; m¿ᴅssisᴅdᴅ istehlak­ēlara tᴅklif edilᴅn telefon vᴅ faksimile ᴅla-

qᴅsi; istehlak­ēlarēn ĸᴅxsi ᴅĸyalarēnē (¿st geyimin), ­antalarēn vᴅ 

qiymᴅtli ᴅĸyalarēn zᴅmanᴅtlᴅ saxlanēlmasē; istehlak­ēnēn sifariĸi 

ilᴅ taksinin ­aĵērēlmasē; m¿ᴅssisᴅ ᴅrazisindᴅ tᴅĸkil olunmuĸ 

dayanacaqda istehlak­ēlarēn ĸᴅxsi avtomobillᴅrinin saxlanēlmasē. 
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Ķaĸᴅ xidmᴅtlᴅri  mᴅqsᴅdli tᴅyinata m¿vafiq olmalē, tᴅmina-

tēn dᴅqiqliyinᴅ, tᴅhl¿kᴅsizlik vᴅ ekologiya, erqonomiklik vᴅ kom-

fortluĵa, estetiklik, xidmᴅt mᴅdᴅniyyᴅti vᴅ sosial ¿nvanlēĵa, 

informativlik tᴅlᴅblᴅrᴅ cavab vermᴅlidir.  

Ķstehlak­ēlara xidmᴅt prosesindᴅ m¿ᴅssisᴅnin nºv¿nᴅ m¿va-

fiq olaraq, xidmᴅtlᴅrin kompleksliyi tᴅlᴅblᴅrinᴅ dᴅ fikir vermᴅk 

lazēmdēr. Erqonometrik tᴅlᴅb xidmᴅt ĸᴅrtlᴅrinin gigiyenik, antro-

pometrik tᴅlᴅblᴅrini, istehlakēn fizioloji imkanlara uyĵunluĵunu 

xarakterizᴅ edir, erqonomik tᴅlᴅblᴅrin yerinᴅ yetirilmᴅsi komfort 

xidmᴅtin tᴅmin olunmasēna vᴅ istehlak­ēnēn sᴅhhᴅtinin vᴅ 

iĸg¿zarlēĵēnēn saxlanēlmasēna xidmᴅt edir. 

Xidmᴅtlᴅrin estetikliyi isᴅ m¿ᴅssisᴅ yerlᴅrinin memarlēq-

planlaĸdērma vᴅ rᴅng hᴅlli baxēmēndan harmonikliyi vᴅ hᴅm­inin 

xidmᴅtlᴅrin ĸᴅrtlᴅri ilᴅ, heyᴅtin xarici gºr¿n¿ĸ¿, masanēn tᴅrtibatē, 

kulinariya mᴅhsulunun tᴅrtibatē vᴅ verilmᴅsi dᴅ daxil olmaqla 

uyĵunluĵu ilᴅ xarakterizᴅ olunur. 

Xidmᴅtin sosial ¿nvanlēĵē, m¿ᴅssisᴅnin nºv¿ndᴅn asēlē ola-

raq, istehlak­ēlarēn m¿ᴅyyᴅn kontingentinin onun tᴅlᴅblᴅrinᴅ 

uyĵunluĵu ilᴅ m¿ᴅyyᴅn olunur. 

Ķnformativ tᴅlᴅb, m¿xtᴅlif nºv reklamēn istifadᴅsi ilᴅ, tᴅklif 

olunan xidmᴅt haqqēnda istehlak­ēnēn dolĵun, doĵru vᴅ vaxtlē-

vaxtēnda mᴅlumatlandērēlmasēnē nᴅzᴅrdᴅ tutur. 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ aĸaĵēdakē xidmᴅt ¿sullarēndan istifa-

dᴅ olunur: ºz¿nᴅxidmᴅt, heyᴅt tᴅrᴅfdᴅn xidmᴅt vᴅ kombinasiyalē 

(qarēĸēq) metod (¿sul). 

K¿tlᴅvi iaĸᴅ xidmᴅtinin ᴅn effektiv ¿sulu ºz¿nᴅxidmᴅt ¿su-

ludur. Bu proses zamanē istehlak­ēlar xºrᴅk paylama piĸtaxtala-

rēndan m¿stᴅqil olaraq, soyuq yemᴅklᴅri vᴅ qᴅlyanaltēlarē, ĸirin 

yemᴅklᴅri vᴅ i­kilᴅri, undan hazērlanmēĸ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnē, 

­ºrᴅk vᴅ masa lᴅvazimatlarēnē gºt¿r¿rlᴅr. Bu halda isti yemᴅklᴅri 

aĸpazlar bilavasitᴅ buraxēlmadan ᴅvvᴅl paylaĸdērērlar. Paylama 

xᴅtti boyunca hᴅrᴅkᴅt edᴅrᴅk, istehlak­ēlar se­ilmiĸ yemᴅklᴅri 

sininin ¿zᴅrinᴅ qoyur, kassirlᴅ hesablaĸmadan sonra isᴅ onu nahar 

masasēna tᴅrᴅf aparērlar. Bu xidmᴅt formasē yemᴅk zallarēnēn 

buraxēlēĸ qabiliyyᴅtini 20-30% artērmaĵa, yemᴅyin alēnmasē ¿­¿n 
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vaxtēn azaldēlmasēna vᴅ iĸ­ilᴅrin ᴅmᴅk mᴅhsuldarlēĵēnēn 20% 

artērēlmasēna imkan verir. 

Xidmᴅt zamanē heyᴅtin iĸtirakēndan asēlē olaraq, tam vᴅ na-

tamam ºz¿nᴅxidmᴅti fᴅrqlᴅndirirlᴅr. Tam ºz¿nᴅxidmᴅt zamanē 

istehlak­ēlar, yemᴅklᴅrin vᴅ i­kilᴅrin alēnmasē, onlarēn nahar ma-

sasēna ­atdērēlmasē vᴅ qab-qacaĵēn yēĵēĸdērēlmasē ilᴅ ᴅlaqᴅdar olan 

b¿t¿n ᴅmᴅliyyatlarē m¿stᴅqil hᴅyata ke­irirlᴅr. 

Natamam ºz¿nᴅxidmᴅt zamanē isᴅ ᴅmᴅliyyatlarēn bir ­ox 

hissᴅsini xidmᴅt heyᴅti yerinᴅ yetirir. Natamam ºz¿nᴅxidmᴅt mi-

salē kimi vahid nahar fasilᴅsi tᴅyin olunan istehsal m¿ᴅssisᴅlᴅrin-

dᴅ, yemᴅkxanalarda masalarēn tᴅrtibatēnē gºstᴅrmᴅk olar. Bu za-

man istehlak­ēlar qabaqcadan masalara d¿z¿lm¿ĸ xºrᴅk qablarēn-

dan ancaq birinci yemᴅklᴅri boĸqablara s¿z¿r vᴅ istifadᴅ edilᴅn 

qab-qacaĵē konveyerᴅ yēĵērlar. 

Ķstehlak­ē ilᴅ hesablaĸma ¿sullarēndan qabaqcadan, hesab-

laĸmanē sonradan bilavasitᴅ hesablaĸmanē, qidanēn qᴅbulundan 

sonra pul ºdᴅmᴅni vᴅ ºz¿ hesablaĸmanē fᴅrqlᴅndirirlᴅr. 

Qabaqcadan ºz¿nᴅxidmᴅt zamanē istehlak­ēlar, menyudakē 

yemᴅklᴅrin ­eĸidi ilᴅ tanēĸ olduqdan sonra, kassadan ­ek vᴅ ya-

xud talonlar alēr, sonra isᴅ bu ­ek vᴅ yaxud talonlarla paylama 

xᴅttindᴅ se­diklᴅri yemᴅklᴅri alērlar. Bu xidmᴅt formasēnēn ­atēĸ-

mamazlēĵē xºrᴅk paylama xᴅttinin aĸaĵē buraxēlēĸ qabiliyyᴅtinᴅ 

malik olmasēdēr. Bu da onunla baĵlēdēr ki, yemᴅklᴅrin paylaĸdērēl-

masēnē hᴅyata ke­irᴅn aĸpazlar paralel olaraq yemᴅklᴅr ¿­¿n veri-

lᴅn ­ek vᴅ yaxud talonlara baxmalē, onlarē ­eĸidlᴅmᴅlidirlᴅr. Belᴅ 

xidmᴅt formasēnēn istifadᴅsi zamanē ᴅhᴅmiyyᴅtli s¿rᴅtlᴅndirmᴅyᴅ 

qabaqcadan alēnan abonement vᴅ yaxud ­eklᴅr hesabēna nail 

olunur. 

Sonradan hesablaĸma ilᴅ ºz¿nᴅxidmᴅt zamanē isᴅ, hesab-

laĸma paylama xᴅttinin sonunda baĸ verir. Bu zaman istehlak­ēlar 

yemᴅklᴅri paylama xᴅttindᴅ ºzlᴅri se­irlᴅr vᴅ onlarēn qiymᴅtini 

onun sonunda ºdᴅyirlᴅr. Belᴅ formalē ºz¿nᴅxidmᴅt zamanē, ye-

mᴅklᴅrin istehlak­ēlarēn ºzlᴅri tᴅrᴅfindᴅn se­ilmᴅsi tᴅmin olunur, 

bu halda isᴅ yemᴅklᴅri paylaĸdēran, ­eklᴅri ayērd edᴅn aĸpazlara 

ehtiyac qalmēr. Bunun sᴅbᴅbinᴅ dᴅ, ᴅsas diqqᴅt yemᴅklᴅrin 
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buraxēlmasēna vᴅ hᴅm­inin istehlak­ēlarēn tezlᴅĸdirilmiĸ xidmᴅti-

nᴅ yºnᴅlir.  

Bilavasitᴅ hesablaĸma ºz¿nᴅxidmᴅti isᴅ eyni zamanda ye-

mᴅklᴅrin se­ilmᴅsini, onlarēn alēnmasēnē vᴅ qiymᴅtin ºdᴅnilmᴅsi-

ni tᴅmin edir. Bu halda mᴅhsulun buraxēlmasē vᴅ istehlak­ē ilᴅ 

hesablaĸma bir nᴅfᴅr iĸ­i tᴅrᴅfindᴅn hᴅyata ke­irilir. Bu xidmᴅt 

formasē ­ox vaxt qᴅlyanaltēxanalarda istifadᴅ olunur. 

Qida qᴅbul edildikdᴅn sonra pul ºdᴅmᴅ ilᴅ ºz¿nᴅxidmᴅt 

zamanē istehlak­ē yemᴅk vᴅ i­kilᴅri se­ᴅrᴅk, paylama xᴅttinin 

sonunda kassirdᴅn ­ek alēr, bu ­eki o, zaldan ­ēxan zaman ºdᴅyir. 

Bu xidmᴅt formasēnēn istifadᴅsi hesablaĸma ᴅmᴅliyyatlarēnē apa-

rēlan nᴅzarᴅti g¿clᴅndirir, ona gºrᴅ ki, birinci kassir mᴅhsulun 

qiymᴅtini hesablayēr, ikincisi isᴅ istehlak­ē ilᴅ hesablaĸma aparēr. 

Bu zaman zalēn buraxēlēĸ qabiliyyᴅti qabaqcadan ºdᴅmᴅ ilᴅ ºz¿-

nᴅxidmᴅtlᴅ m¿qayisᴅdᴅ 1,5-1,6 dᴅfᴅ y¿ksᴅlir.  

Ķĸ­i heyᴅt tᴅrᴅfindᴅn xidmᴅt, bir qayda olaraq, elᴅ m¿ᴅssi-

sᴅlᴅrdᴅ istifadᴅ olunur ki, xidmᴅtin vaxt amilindᴅn ­ox, komfort 

rolu daha ­ox nᴅzᴅrᴅ ­arpēr. Restoranlarda onun kateqoriyasēnē 

xarakterizᴅ edᴅn istehlak­ēlarēn ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn xidmᴅt for-

masē tᴅtbiq olunur. 

Qarēĸēq ¿sulun tᴅtbiqi zamanē xidmᴅtin iki gºstᴅrilᴅn ¿sul-

larēnēn birlᴅĸmᴅsi nᴅzᴅrdᴅ tutulur. Mᴅsᴅlᴅn, m¿ĸavirᴅlᴅrin, konf-

ranslarēn, simpoziumlarēn iĸtirak­ēlarēna xidmᴅt zamanē qonaqlar 

m¿stᴅqil ĸᴅkildᴅ paylama xᴅttindᴅ vᴅ yaxud furĸet masalarēndakē 

qᴅlyanaltēlarē, desertlᴅri, i­kilᴅri vᴅ digᴅr mᴅhsullarē ºzlᴅri se­ir-

lᴅr, birinci vᴅ ikinci yemᴅklᴅri isᴅ ofisiantlar tᴅqdim edirlᴅr. Ye-

mᴅk ¿­¿n hesablaĸma, yemᴅkdᴅn sonra, zaldan ­ēxan zaman 

ºdᴅnilir. 

Buraxēlan kulinariya mᴅhsulu vᴅ i­kilᴅr ¿­¿n hesablaĸma 

formasēna gºrᴅ, restoranlarda naĵd (hesaba gºrᴅ) vᴅ naĵdsēz (Vi-

za, Master Cart, Drenner Club kredit kartlarēn beynᴅlxalq ºdᴅmᴅ 

sistemlᴅrinin kºmᴅyi ilᴅ hesablaĸma) hesablaĸmalarē fᴅrqlᴅndirir-

lᴅr. Kredit kartlarē ï mᴅhsula gºrᴅ hesablaĸmalar ¿­¿n zᴅruri 

olan, ºz¿ndᴅ gºstᴅricilᴅri ᴅks etdirᴅn, maqnit xᴅtti olan, plastik 

d¿zbucaqlē dºrdk¿nc formada kartlardēr. Kart, bank ilᴅ ᴅlaqᴅsi 
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olan, kassa sistemi terminalēnēn kassa aparatē dᴅliyinᴅ daxil edilir, 

rabitᴅ kanalē ilᴅ kredit kartē sahibinin hesab nºmrᴅsi gºndᴅrilir, 

onun ºdᴅmᴅ qabiliyyᴅti tᴅsdiq olunur vᴅ gºstᴅrilᴅn mᴅblᴅĵin 

hesabdan silinmᴅsi ¿­¿n ᴅmr verilir (mᴅhsulun vᴅ yaxud xidmᴅtin 

qiymᴅti). Bundan sonra kart ºz sahibinᴅ qaytarēlēr. Kredit kartēnēn 

aparata daxil olmasē zamanē ancaq sahibᴅ mᴅlum olan ĸᴅxsi kod 

yēĵēlēr. 

Ayrē-ayrē hallarda, x¿susᴅn banketlᴅrᴅ xidmᴅt dºvr¿ndᴅ bu-

raxēlan kulinariya mᴅhsulu vᴅ i­kilᴅr ¿­¿n hesablaĸmalar zamanē 

ºz¿hesablaĸmadan istifadᴅ olunur (talon-biletlᴅr, nºmrᴅlᴅnmiĸ ta-

lonlar vᴅ s.). ¥z¿hesablaĸma ilᴅ ºz¿nᴅxidmᴅt, hᴅm­inin Ķsve­ 

masasēna oxĸar, banket-furĸetlᴅrin tᴅĸkili zamanē istifadᴅ oluna 

bilᴅr. 

Xidmᴅt formasē misallarē kimi, kulinariya mᴅhsulunun tica-

rᴅt avtomatlarē vᴅ yaxud Ķsve­ masasēna oxĸar xidmᴅt zamanē ºz¿ 

hesablaĸma vasitᴅsilᴅ realizᴅsini, kompleks yemᴅklᴅrin buraxēl-

masēnē gºstᴅrmᴅk olar. 

 

 

1.3. M¿asir ĸᴅraitdᴅ iaĸᴅ xidmᴅtlᴅrinin t ᴅĸkili iĸindᴅ 

perspektiv istiqamᴅtlᴅr 

 

Son illᴅr iqtisadi dᴅyiĸikliklᴅr vᴅ onlarla ᴅlaqᴅdar olan ºlkᴅ-

dᴅ gedᴅn proseslᴅr, iaĸᴅ sistemindᴅ ºzᴅllᴅĸdirmᴅ proseslᴅri, resto-

ranlarēn, kafelᴅrin, barlarēn, yemᴅkxanalarēn, qᴅlyanaltēxanalarēn 

tᴅĸkilati-h¿quqi formalarēnēn dᴅyiĸikliyinᴅ gᴅtirib ­ēxarmēĸdēr. Bu 

da m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ x¿susi m¿lkiyyᴅtin dᴅyiĸdirilmᴅsinᴅ, ­eĸidin 

geniĸlᴅnmᴅsinᴅ vᴅ xidmᴅt keyfiyyᴅtinin yaxĸēlaĸmasēna gᴅtirib 

­ēxarmēĸdēr ki, nᴅticᴅdᴅ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin gᴅlirliyin ᴅ, onlarda 

rᴅqabᴅtin yaranmasēna sᴅbᴅb olmuĸdur. Bunun nᴅticᴅsindᴅ bir 

sēra MDB ºlkᴅlᴅrindᴅ olduĵu kimi, bizim ºlkᴅdᴅ dᴅ tᴅlᴅbat vᴅ 

tᴅklifin iqtisadi qanunlarēna vᴅ hᴅm­inin rᴅqabᴅtᴅ tabe olan, 

x¿susi iaĸᴅ bazarēnēn yaranmasē formalaĸmēĸdēr. ķadlēq evlᴅrindᴅ 

iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin yaradēlmasē vᴅ burada x¿susi ᴅlavᴅ xidmᴅt 

formalarēnēn meydana ­ēxmasē buna ᴅyani s¿butdur. ᴄlbᴅttᴅ, bu-



 24 

nun m¿sbᴅt x¿susiyyᴅtlᴅri, ºlkᴅmiz, onun vᴅtᴅndaĸlarē ¿­¿n nᴅ 

gᴅtirdiklᴅrindᴅn geniĸ sºhbᴅt a­maq olar. Televiziya ekranlarēnda 

verilᴅn ­oxsaylē mᴅlumatlar buna s¿butdur. Ona gºrᴅ dᴅ dᴅrslikdᴅ 

bu haqda sºhbᴅt a­maĵa m¿ᴅllifl ᴅr l¿zum gºrm¿rlᴅr. 

Ķstehlak bazarēnēn inkiĸaf perspektivlᴅri iaĸᴅ sferasēnda, 

ki­ik vᴅ orta biznes m¿ᴅssisᴅlᴅrinin himayᴅsi vᴅ hᴅm­inin ᴅhali -

nin sosial m¿dafiᴅsi ilᴅ ᴅlaqᴅdar bir sēra dºvlᴅt qanunlarēnēn tᴅn-

zimlᴅnmᴅsi tᴅdbirlᴅri ilᴅ ᴅlaqᴅdar gºr¿lᴅn iĸlᴅr ºlkᴅdᴅ davam 

etmᴅkdᴅdir. Bununla yanaĸē, m¿h¿m ᴅhᴅmiyyᴅtᴅ malik iaĸᴅ infra-

strukturlarēnēn yaranmasē vᴅ mºhkᴅmlᴅndirilmᴅsi, rᴅqabᴅt m¿hiti, 

¿mumrespublika vᴅ regionlararasē sᴅrgilᴅrin, m¿sabiqᴅlᴅrin ke­i-

rilmᴅsi, mᴅhsul vᴅ xidmᴅtin keyfiyyᴅtinᴅ nᴅzarᴅtin g¿clᴅndiril -

mᴅsi, ticarᴅt qaydalarēna riayᴅt edilmᴅsi vᴅ s. iĸlᴅr bu qᴅbildᴅndir. 

Bazar m¿nasibᴅtlᴅri ĸᴅraitindᴅ ᴅhalinin qidalanmasēnēn tᴅĸ-

kili il ᴅ ᴅlaqᴅdar MDB-dᴅ, o c¿mlᴅdᴅn ºlkᴅmizdᴅ yerinᴅ yetirilᴅ-

cᴅk, yaxud yetirilmᴅsi nᴅzᴅrdᴅ tutulan dºvlᴅt vᴅ regional siya-

sᴅtin ᴅsas istiqamᴅtlᴅri aĸaĵēdakēlardēr: 

 M¿xtᴅlif istehlak­ēlar qruplarēna istiqamᴅtlᴅnᴅn, iaĸᴅ m¿-

ᴅssisᴅlᴅrinin ¿mumi ᴅlveriĸli prioritetdᴅ inkiĸafē; 

 Tez bir zamanda xidmᴅt gºstᴅrᴅn qidalanma m¿ᴅssisᴅlᴅri, 

o c¿mlᴅdᴅn kababxanalarēn, sosiskaxanalarēn, xingalxana-

larēn, pirojkixanalarēn, buterbrodxanalarēn, ñBistroò m¿ᴅs-

sisᴅlᴅrinin, d¿ĸbᴅrᴅxanalar ĸᴅbᴅkᴅsinin inkiĸafē; 

 Fᴅhlᴅlᴅri, qulluq­ularē, tᴅlᴅbᴅlᴅri, mᴅktᴅblilᴅri, texniki-pe-

ĸᴅ mᴅktᴅbi ĸagirdlᴅrini, kolleclᴅrin tᴅlᴅbᴅlᴅrini, mᴅktᴅbᴅ-

qᴅdᴅr m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ uĸaqlarē, m¿alicᴅ ocaqlarēnda pasi-

yentlᴅri qida ilᴅ tᴅmin edᴅn sosial istiqamᴅtlᴅnᴅn ĸᴅbᴅkᴅ-

lᴅrin bᴅrpasē vᴅ geniĸlᴅndirilmᴅsi; 

 Qida mᴅhsullarē hazērlanmasēnēn sᴅnaye ¿sullarēndan isti-

fadᴅ edᴅn vᴅ istehlak­ēlarēn sifariĸi ilᴅ kulinariya mᴅhsu-

lunu ᴅhaliyᴅ ­atdēran (evlᴅrᴅ, ofislᴅrᴅ, tᴅĸkilat vᴅ yaxud 

m¿ᴅssisᴅlᴅrᴅ) iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri ĸᴅbᴅkᴅsinin geniĸlᴅndiril -

mᴅsinin stimullaĸdērēlmasē; 
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 Kompleks ticarᴅt, mehmanxana xidmᴅti, avtomagistrallar 

boyunca, benzindoldurma stansiyalarēnda, aeroportlar vᴅ 

vaĵzal zonalarēnda iaĸᴅ ĸᴅbᴅkᴅsinin inkiĸafē. 

Hazērda ᴅlveriĸli iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin geniĸ ĸᴅbᴅkᴅsinin for-

malaĸmasē, onlarēn tiplᴅr ¿zrᴅ unifikasiya prinsipi (kafe, yemᴅk-

xana, restoran, bar, qᴅlyanaltēxana) vᴅ hᴅm­inin bu m¿ᴅssisᴅlᴅrin 

komfortluq sᴅviyyᴅsindᴅn, xidmᴅt keyfiyyᴅtindᴅn vᴅ gºstᴅrilᴅn 

xidmᴅtlᴅr dᴅstinin differensiyasiyasēndan asēlē olaraq hᴅyata 

ke­irilir. 

Bir sēra m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ m¿asir texnologiyalarēn, avadanlēqlar 

vᴅ xidmᴅtin tᴅĸkilinin hᴅyata ke­irilmᴅsi, yemᴅyin bir ne­ᴅ dᴅqi-

qᴅ ᴅrzindᴅ biĸirilmᴅsini vᴅ zalēn y¿ksᴅk buraxma qabiliyyᴅtini tᴅ-

min etmᴅyᴅ imkan yaradēr. Y¿ksᴅlᴅn rᴅqabᴅt ĸᴅraitindᴅ k¿tlᴅvi 

xidmᴅt texnologiyasē ï fast-fud ï bºy¿k inkiĸaf tapmēĸdēr. Fast-

fud ï y¿ksᴅk olmayan qiymᴅtlᴅrlᴅ, sadᴅ mᴅhsul ­eĸidi ilᴅ isteh-

lak­ēlarēn tez bir zamanda xidmᴅti demᴅkdir. 

Hazērda Makdonalds, Pizza-Hat kimi d¿nyada yayēlmēĸ tez 

qidalanma sistemlᴅrinin tᴅtbiqi ilᴅ yanaĸē, ancaq Azᴅrbaycan 

bazarēna mᴅxsus olan sistemlᴅr dᴅ inkiĸaf etmiĸdir ï ñ¢udo-

pe­kaòlarēn tᴅtbiqi (3-c¿ mikrorayonda), mᴅktᴅb iaĸᴅsindᴅ x¿susi 

xidmᴅtlᴅ hᴅyata ke­irilᴅn qidalanmanēn tᴅĸkili (Rusiya sᴅfir liyi-

nin yanēndakē mᴅktᴅbdᴅ), tᴅndirlᴅrin tᴅtbiqi ilᴅ qutab vᴅ kabab-

larēn biĸirilmᴅsi, dºnᴅr vᴅ s. hazērlanmasē bunlara misaldēr.  

ñRusiya bistrosuò tez qidalanma sistemi MDB-dᴅ 1995-ci 

ildᴅn fᴅaliyyᴅt gºstᴅrir. Onun ᴅsasē ñbistroò sºz¿n¿n yaranmasē 

adēna yazēlan rus kazaklarēna mᴅxsusdur (1812-ci ildᴅ tᴅntᴅnᴅ ilᴅ 

Paris ĸᴅhᴅrinᴅ ­atan zaman, kazaklar traktirlᴅrdᴅ onlarē tez vᴅ do-

yumlu yedirtmᴅyi tᴅlᴅb etmiĸlᴅr. Bu halda, rus sºz¿ ñbēstroò 

ñbistroò kimi eĸidilmiĸdir). Rus bistrosu ºz¿ndᴅ tez xidmᴅt gºs-

tᴅrᴅn m¿ᴅssisᴅlᴅr ĸᴅbᴅkᴅsini vᴅ rus mᴅtbᴅxinin qᴅdim reseptlᴅri 

ilᴅ mᴅhsullar istehsal edᴅn istehsalat m¿ᴅssisᴅlᴅrini ᴅks etdirir. 

Bunlar dondurulmuĸ yarēmfabrikatlar ĸᴅklindᴅ olan, m¿ᴅssisᴅlᴅrᴅ 

gºndᴅrilᴅn unlu kulinariya mᴅhsullarē (m¿xtᴅlif i­li pirojkilᴅr, 

qoĵallar, d¿ĸbᴅrᴅ vᴅ xingal, qutablar, rassteqaylar, kulebyaklar, 

piroqlar), hazēr soyudulmuĸ mᴅmulatlar ï salatlar, i­kilᴅr, rus vᴅ 
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Pskov kvaslarē, Monastērsayaĵē bal araĵē, s¿d zᴅrdabē ᴅsasēnda 

hazērlanmēĸ s¿d i­kilᴅridir. 

Respublikamēzda isᴅ milli baxēmdan belᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅr ĸᴅbᴅ-

kᴅsinin yaradēlmasē bu istiqamᴅtdᴅ ºnᴅmlidir. Bu, hᴅm dᴅ ºlkᴅnin 

turizm potensialēnēn inkiĸafēna kºmᴅk etmᴅlidir.  

Bakē vᴅ digᴅr ĸᴅhᴅrlᴅrdᴅ yerlᴅĸᴅn iaĸᴅ sistemi m¿ᴅssisᴅlᴅ-

rindᴅ, ºz¿ndᴅ binalarēn interyerini, heyᴅtin geyimini, mallarēn 

qablaĸdērēlmasē vᴅ s. tᴅrtibindᴅ ᴅks etdirᴅn Azᴅrbaycan milli 

¿slubunda vahid tᴅrtibat artēq ­oxdan istifadᴅ olunur. Bir sēra 

mehmanxanalarda ᴅmᴅkdaĸlarēn cᴅlbedici, gºzᴅgºr¿ml¿ unifor-

mada geyimi buna misal ola bilᴅr. Belᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ qiymᴅtlᴅr 

y¿ksᴅk olmamalēdēr. Bu da m¿ᴅssisᴅnin pul vᴅsaitlᴅri 

dºvriyyᴅsinin tezlᴅĸdirilmᴅsi vasitᴅsilᴅ, satēĸ hᴅcminin bºy¿kl¿y¿ 

vᴅ gᴅlirlᴅrin alēnmasē hesabēna tᴅmin oluna bilᴅr. 

¦mumtᴅhsil mᴅktᴅblᴅrinin yenidᴅnqurma iĸlᴅri ilᴅ baĵlē 

tᴅĸkilati tᴅdbirlᴅri sērasēnda, mᴅktᴅblilᴅrin d¿zg¿n vᴅ rasional qi-

dalanmasēna bºy¿k ᴅhᴅmiyyᴅt verilir. ¦mumtᴅhsil mᴅktᴅblᴅrindᴅ 

k¿tlᴅvi iaĸᴅ obyektlᴅrinin inkiĸafē, mᴅktᴅb iaĸᴅsi ¿­¿n ixtisaslaĸ-

dērēlmēĸ istehsalat komplekslᴅrinin yaradēlmasēnē nᴅzᴅrdᴅ tutur. 

Belᴅ komplekslᴅrin tᴅrkibinᴅ, baza strukturlarē kimi mᴅktᴅb iaĸᴅ 

kombinatlarē vᴅ tᴅdar¿k­¿ fabriklᴅr vᴅ hᴅm­inin bilavasitᴅ 

¿mumtᴅhsil m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ yerlᴅĸᴅn, tᴅdar¿k­¿ yemᴅkxanalar da 

daxil edilir. Mᴅktᴅb iaĸᴅsinin tᴅĸkilinᴅ belᴅ yanaĸma tᴅdris m¿ᴅs-

sisᴅlᴅri balansēnda olan iaĸᴅ obyektlᴅrinin u­otunu da nᴅzᴅrdᴅ 

tutur. 

Tᴅᴅss¿f ki, bu baxēmdan respublikamēzda gºr¿lᴅsi iĸlᴅr hᴅlᴅ 

dᴅ ­oxdur. Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinᴅ nᴅzarᴅt funksiyalarēnēn m¿ᴅyyᴅn 

hissᴅsinin Mᴅdᴅniyyᴅt vᴅ Turizm Nazirliyinᴅ vᴅ digᴅr qurumlara 

ke­ilmᴅsi, fikri mizcᴅ, ºz¿n¿ doĵrultmur. Bu iĸi Rusiyada, 

Ukraynadakē kimi mᴅrkᴅzlᴅĸdirmᴅk mᴅqsᴅdᴅuyĵun olardē. 

Sahᴅ qarĸēsēnda qoyulan sosial vᴅzifᴅlᴅr, bilavasitᴅ fᴅhlᴅ vᴅ 

qulluq­ularēn iaĸᴅsinin gᴅlᴅcᴅkdᴅ tᴅkmillᴅĸmᴅsi ilᴅ ᴅlaqᴅdardēr. 

Ķstehsalat m¿ᴅssisᴅlᴅri vᴅ tᴅĸkilatlarēnda k¿tlᴅvi iaĸᴅ obyektlᴅri-

nin fᴅaliyyᴅti iki variant ilᴅ hᴅyata ke­irilir. 
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Birinci variantda iaĸᴅ obyektlᴅri istehsalat m¿ᴅssisᴅlᴅri vᴅ 

tᴅĸkilatlarēnēn struktur bºlmᴅlᴅridir (mᴅsᴅlᴅn, Sumqayēt ĸᴅhᴅri 

m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ). Ķkinci variantda isᴅ iaĸᴅ obyektlᴅri ºz fᴅaliyyᴅ-

tini m¿ᴅssisᴅnin vᴅ yaxud tᴅĸkilatēn m¿diriyyᴅti ilᴅ baĵlanmēĸ 

m¿qavilᴅyᴅ ᴅsasᴅn m¿vafiq kollektivlᴅrᴅ xidmᴅt gºstᴅrᴅn m¿s-

tᴅqil tᴅĸkilat kimi hᴅyata ke­irirlᴅr. 

Xᴅstᴅxanalarda, ᴅlill ᴅr evlᴅrindᴅ, internatlarda vᴅ s. yerlᴅ-

ĸᴅn k¿tlᴅvi iaĸᴅ obyektlᴅri hᴅmin tᴅĸkilatlarēn fᴅaliyyᴅti ilᴅ ᴅlaqᴅ-

dardēr. Bu zaman hᴅmin tᴅĸkilatla qarĸēlēqlē ᴅlaqᴅlᴅr struktur sxe-

mindᴅn asēlē olmayaraq, iaĸᴅ obyektinin inkiĸafē ¿­¿n yerli b¿d-

cᴅnin vᴅsaiti hesabēna hᴅyata ke­irilmᴅlidir.  

ķᴅhᴅr vᴅ qᴅsᴅbᴅlᴅrdᴅ ᴅhalinin aztᴅminatlē tᴅbᴅqᴅsinin m¿-

dafiᴅsi ¿­¿n Qērmēzē Xa­ Cᴅmiyyᴅti, ĸᴅhᴅr b¿dcᴅsi, xeyriyyᴅ ak-

siyalarē hesabēna, talonlar vasitᴅsilᴅ pulsuz qidalanma tᴅĸkil edil-

mᴅlidir. Bu istiqamᴅtdᴅ dᴅ hᴅlᴅ ºlkᴅmizdᴅ gºr¿lᴅsi iĸlᴅr ­oxdur.  

Ķstᴅr kommersiya m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ (restoranlar, barlar, kafe-

lᴅr, qᴅlyanaltēxanalar), istᴅrsᴅ dᴅ sosial istiqamᴅtli m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ 

(iĸ, tᴅhsil yerlᴅrindᴅ olan yemᴅkxanalar) iaĸᴅnin tᴅĸkilinin m¿-

h¿m ĸᴅrti kimi, iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ istehsal vᴅ realizᴅ olunan 

mᴅhsulun keyfiyyᴅti vᴅ xidmᴅt mᴅdᴅniyyᴅti ilᴅ xarakterizᴅ olu-

nan xidmᴅt keyfiyyᴅti hesab edilmᴅlidir. 

Kulinariya (iaĸᴅ) mᴅhsulunun keyfiyyᴅti  dedikdᴅ ï kuli-

nariya mᴅhsulunun gᴅlᴅcᴅk emalē vᴅ yaxud yemᴅyᴅ yararlēĵēnē, 

istehlak­ēlarēn saĵlamlēĵē ¿­¿n tᴅhl¿kᴅsizliyini, tᴅrkibini vᴅ isteh-

lak x¿susiyyᴅtlᴅrini ĸᴅrtlᴅndirᴅn xassᴅlᴅrin mᴅcmusu kimi baĸa 

d¿ĸmᴅk lazēmdēr. 

Ķaĸᴅ sistemindᴅ xidmᴅt mᴅdᴅniyyᴅtini m¿ᴅyyᴅn edᴅn ᴅsas 

amillᴅrᴅ: m¿asir maddi-texniki bazanēn olmasē, gºstᴅrilᴅn xid-

mᴅtlᴅrin hᴅcmi, nºvlᴅri vᴅ x¿susiyyᴅti, istehsal olunan mᴅhsulun 

­eĸidi, m¿tᴅrᴅqqi xidmᴅt formalarēnēn tᴅtbiq edilmᴅsi, xidmᴅtin 

b¿t¿n bºlmᴅlᴅrindᴅ ᴅmᴅyin rasional tᴅĸkili, reklam-informasiya 

iĸinin sᴅviyyᴅsi, iaĸᴅ iĸ­ilᴅrinin peĸᴅkarlēq ustalēĵē vᴅ onun daim 

y¿ksᴅldilmᴅsi, iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ qonaqpᴅrvᴅrlik m¿hitinin 

yaradēlmasē, qonaqlara qarĸē xidmᴅtedici heyᴅtin diqqᴅtliyi, 

nᴅzakᴅti, ᴅdᴅbi aiddir. 
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Ķaĸᴅ sistemi maddi-texniki bazasēnēn inkiĸaf sᴅviyyᴅsi isᴅ 

iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin m¿xtᴅlif nºvlᴅrinin olmasē, yerlᴅĸmᴅnin ra-

hatlēĵē, ĸᴅbᴅkᴅnin ixtisaslaĸmasē, mᴅtbᴅx vᴅ zal ¿­¿n yeni ava-

danlēqlar, istehlak­ēlarla sifariĸ qᴅbulu, hesablaĸmalarda avtomat-

laĸdērma proseslᴅri vasitᴅlᴅrinin tᴅĸkili, gᴅlirin u­ot vᴅ nᴅzarᴅti dᴅ 

daxil olmaqla, m¿ᴅssisᴅlᴅrin m¿asir texniki vasitᴅlᴅrlᴅ tᴅchizatē 

ilᴅ xarakterizᴅ olunur. 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin yerlᴅĸmᴅsinin rahatlēĵē mᴅnasēnda on-

larēn ᴅhali ¿­¿n ᴅlveriĸliliyini, yaxĸē nᴅqliyyat kommunikasiyala-

rēnēn olmasēnē, ĸᴅhᴅr nᴅqliyyat marĸrutlarē ĸᴅbᴅkᴅsi ilᴅ uzlaĸma-

sēnē, m¿hafizᴅ olunan avtodayanacaqlarēn olmasēnē, m¿ᴅssisᴅlᴅrin 

bilavasitᴅ bºy¿k k¿­ᴅlᴅrᴅ, magistrallara, istirahᴅt zonalarēna, mᴅ-

dᴅni-tarixi yerlᴅrᴅ yaxēnlēĵē baĸa d¿ĸ¿l¿r. M¿ᴅssisᴅlᴅrin iĸ reji-

minin d¿zg¿n se­ilmᴅsi restoranēn, barēn vᴅ yaxud kafenin isteh-

lak­ēlarēnēn ᴅsas qruplarēnēn imkanlarē vᴅ ¿st¿nl¿klᴅri ilᴅ ĸᴅrtlᴅn-

mᴅlidir. Onlar b¿t¿n g¿n ᴅrzindᴅ nahardan sonra vᴅ axĸam 

saatlarēnda, axĸamlar vᴅ bayram g¿nlᴅri iĸlᴅyᴅ bilᴅrlᴅr. 

Ķxtisaslaĸmēĸ m¿ᴅssisᴅlᴅr ĸᴅbᴅkᴅsinin inkiĸafē, ᴅlᴅlx¿sus ka-

felᴅrin, qᴅlyanaltēxanalarēn artmasē, tᴅkcᴅ iaĸᴅ mᴅhsulu tᴅlᴅbatēnē 

maksimal ĸᴅkildᴅ tᴅmin etmir, hᴅm dᴅ ᴅhalinin asudᴅ vaxtēnēn 

tᴅĸkilinᴅ imkan yaradēr. Restoranlarla m¿qayisᴅdᴅ belᴅ m¿ᴅssisᴅ-

lᴅrdᴅ realizᴅ olunan yemᴅklᴅrin mᴅhdud ­eĸidi vᴅ onlar ¿­¿n 

y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅdᴅ hazērlanan yarēmfabrikatlarēn istifadᴅsi, istehlak-

­ēlara xidmᴅtin s¿rᴅtlᴅnmᴅsinᴅ, zallarēn buraxēlēĸ qabiliyyᴅtinin 

y¿ksᴅlmᴅsinᴅ, xidmᴅt mᴅdᴅniyyᴅtinin artērēlmasēna imkan yara-

dēr. 

Xidmᴅtin ¿sul vᴅ formalarē m¿xtᴅlifdir vᴅ onlar iaĸᴅ m¿ᴅs-

sisᴅlᴅrinin konkret iĸ ĸᴅraitindᴅn vᴅ xidmᴅt gºstᴅrilᴅn kontingen-

tin x¿susiyyᴅtlᴅrindᴅn asēlē olaraq tᴅtbiq olunurlar. Bunlara 

kompleks qida rasionunun buraxēlmasē ilᴅ xidmᴅt, Ķsve­ masasēna 

oxĸar qidalanmanēn tᴅĸkili, biznes-lan­ vᴅ s. aiddir. 

Xidmᴅtin s¿rᴅti m¿ĸahidᴅnin, yoxlamanēn, yerlᴅrdᴅ dºvriy-

yᴅnin hesablanmasē anket sorĵu-sualē vasitᴅsi ilᴅ m¿ᴅyyᴅn edilᴅ 

bilᴅr vᴅ m¿ᴅssisᴅnin tipindᴅn asēlēdēr.  
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Hᴅr ĸey ï binanēn memarlēq ¿slubundan baĸlayaraq qapē­ē-

nēn uniformasēna qᴅdᴅr ï istehlak­ēlarda konkret m¿ᴅssisᴅnin tᴅk-

rarolunmaz imici barᴅdᴅ valeholma dᴅrᴅcᴅdᴅ fikir yaratmalēdēr. 

Ona gºrᴅ dᴅ belᴅ bir estetik zºvq¿ yaratmaq ¿­¿n m¿ᴅssisᴅ 

iĸ­ilᴅrinin ºz gᴅlᴅcᴅk istehlak­ēlarē (ailᴅli insanlar, biznesmenlᴅr, 

nadinc vᴅ sakitlik bilmᴅyᴅn gᴅnclᴅr), onlarēn tᴅlᴅblᴅri, rifahē  haq-

qēnda dolĵun tᴅsᴅvv¿rlᴅri olmalēdēr. Bundan asēlē olaraq, interyer, 

menyu tᴅrtib olunur, musiqi proqramē, xidmᴅt heyᴅti se­ilir, yᴅni 

nahar zallarēnda komfort ĸᴅrait tᴅmin olunur. Nᴅzakᴅt, diqqᴅtlik 

vᴅ heyᴅtin zahiri gºr¿n¿ĸ¿, sᴅmimilik vᴅ qonaqpᴅrvᴅrlik m¿hiti 

yaradēr, m¿ĸtᴅrilᴅrdᴅ xoĸ ᴅhval-ruhiyyᴅni tᴅmin edir, onlarē bu 

m¿ᴅssisᴅyᴅ tᴅkrarᴅn vᴅ dºnᴅ-dºnᴅ gᴅlmᴅyᴅ vadar edir. 

Reklam-informasiya iĸinᴅ prospektlᴅrin nᴅĸri, gºzᴅl tᴅrtib 

olunmuĸ menyular, dᴅvᴅtnamᴅlᴅr, ailᴅ naharlarē, bayram axĸam-

larē, milli yemᴅklᴅrin dequstasiyalarē, istehlak­ēlarēn konfranslarē 

vᴅ s. ke­irilmᴅsi haqqēnda informasiya vᴅrᴅqᴅlᴅri aiddir. Yaxĸē 

tᴅĸkil olunmuĸ reklam-informasiya iĸi tᴅlᴅbatēn formalaĸmasēna, 

xidmᴅt mᴅdᴅniyyᴅtinin y¿ksᴅlmᴅsinᴅ imkan yaradēr. 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin, x¿susilᴅ restoranlarēn iĸinin yaxĸēlaĸ-

dērēlmasē ¿­¿n hᴅlledici amil istehlak­ēlara keyfiyyᴅtli heyᴅt xid-

mᴅtidir. ᴄgᴅr, mᴅsᴅlᴅn, dºrd nᴅfᴅrlik bayram s¿frᴅsi ¿­¿n men-

yunu tᴅrtib etmᴅk lazēmdērsa, bu halda iĸ­i heyᴅt bu vᴅzifᴅni yeri-

nᴅ yetirmᴅk ¿­¿n qeyri-adi sᴅy gºstᴅrmᴅlidir. ᴄgᴅr istehlak­ē 

bayram axĸamēnē orijinal tᴅrtib olunmuĸ, x¿susi rᴅngi olan, qeyri-

adi aksessuarlarla, g¿llᴅrlᴅ bᴅzᴅdilmiĸ s¿frᴅ arxasēnda ke­irmᴅk 

istᴅyirsᴅ, bu halda menecerlᴅr ï xidmᴅtin tᴅĸkilat­ēlarē ĸᴅhᴅrin 

maĵazalarēna gedib, bu sifariĸi vaxtēnda yerinᴅ yetirmᴅk ¿­¿n hᴅr 

ĸeyi etmᴅlidirlᴅr. X¿susi xidmᴅt, sºzs¿z ki, ᴅlavᴅ ºdᴅnilir. 

Xidmᴅtin b¿t¿n mᴅrhᴅlᴅlᴅrindᴅ iĸin tᴅĸkili, hᴅr bir istehlak-

­ēya qarĸē ­evikliyi vᴅ xoĸrᴅftarlēĵē, xidmᴅtlᴅrin keyfiyyᴅtini vᴅ 

tᴅhl¿kᴅsizliyini tᴅmin etmᴅlidir. Bu zaman xidmᴅt heyᴅti vᴅ 

istehlak­ēlar arasēnda m¿bahisᴅlᴅr yolverilmᴅzdir. Belᴅ faktlar 

m¿ᴅssisᴅnin rᴅhbᴅri, zalēn meneceri ¿­¿n istehsal m¿ĸavirᴅsindᴅ 

m¿kᴅmmᴅl m¿zakirᴅ predmeti olmalēdēr. M¿naqiĸᴅ sᴅbᴅblᴅrinin 

ºyrᴅnilmᴅsi vᴅ gºr¿lm¿ĸ tᴅdbirlᴅr haqqēnda tabe­ilikdᴅ olanlara 
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­atdērēlma, m¿ᴅssisᴅnin m¿sbᴅt imicinin saxlanmasēna, restoran, 

kafe vᴅ yaxud bar haqqēnda pis ĸayiᴅlᴅrin yayēlmamasēna imkan 

verir vᴅ onun istehlak­ēlar tᴅrᴅfindᴅn y¿ksᴅk qiymᴅtlᴅndiril-

mᴅsinᴅ xidmᴅt edir. 

Xidmᴅt keyfiyyᴅtinin artērēlmasē, iĸ­ilᴅrin y¿ksᴅk ustalēĵē 

vᴅ bir dᴅstᴅdᴅ iĸlᴅyᴅn vᴅ xidmᴅtin b¿t¿n detallarēna diqqᴅt 

yetirᴅn, hᴅm rᴅhbᴅrin, hᴅm dᴅ istehsalat m¿dirinin, metrdotelin, 

ofisiantlarēn peĸᴅkar hazērlēq sᴅviyyᴅsinin y¿ksᴅlmᴅsinᴅ imkan 

yaradēr. Xidmᴅtin y¿ksᴅk sᴅviyyᴅsinᴅ, kadrlarēn ixtisaslaĸma 

hazērlēĵē vᴅ onun artērēlmasē, heyᴅtin treninqinin tᴅĸkili, peĸᴅkar 

m¿sabiqᴅlᴅrin vᴅ iĸ­ilᴅrin fᴅrdi imkanlarēnēn u­otu hesabēna nail 

olmaq olar. 

Xidmᴅt mᴅdᴅniyyᴅti vᴅ keyfiyyᴅti bilavasitᴅ iaĸᴅ m¿ᴅssi-

sᴅlᴅrinin tᴅsᴅrr¿fat fᴅaliyyᴅtinin nᴅticᴅlᴅrinᴅ tᴅsir edir. Xidmᴅt 

mᴅdᴅniyyᴅtinin y¿ksᴅlmᴅsi ilᴅ istehlak­ēlarēn sayē da artēr, mal 

dºvriyyᴅsi, m¿ᴅssisᴅlᴅrin rentabelliyi y¿ksᴅlir vᴅ dºvriyyᴅ 

xᴅrclᴅri azalēr. 

 

 

1.4. M¿xtᴅlif  tipli iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ xidmᴅtin x¿susiyyᴅtlᴅri  

 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri ºzlᴅrinin funksional tᴅyinatēndan, realizᴅ 

olunan mᴅhsulun ­eĸidindᴅn, mᴅhsulun m¿xtᴅlifliyi v ᴅ hazērlan-

manēn m¿rᴅkkᴅbliyindᴅn, texniki tᴅchizatdan, xidmᴅt ¿sullarēn-

dan, iĸ­i heyᴅtinin ixtisaslaĸmasēndan, xidmᴅtin keyfiyyᴅtindᴅn, 

tᴅqdim edilᴅn xidmᴅtlᴅrin nomenklaturasēndan (siyahēsēndan) 

asēlē olaraq aĸaĵēdakē tiplᴅrᴅ bºl¿n¿rlᴅr: restoranlara, barlara, 

kafelᴅrᴅ, yemᴅkxanalara, qᴅlyanaltēxanalara vᴅ s. Hᴅr bir gºstᴅri-

lᴅn m¿ᴅssisᴅnin tipi onun yer tutumu (yemᴅk zalēnda yerlᴅrin 

sayē) vᴅ bir nºvbᴅdᴅ buraxēlan yemᴅklᴅrin miqdarē ilᴅ xarakterizᴅ 

olunur. M¿xtᴅlif tip iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin yemᴅk zallarēnda yerlᴅ-

rin optimal sayē aĸaĵēdakē kimi m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilir: restoranlarda 

50-200; ĸᴅrab, s¿dl¿ mᴅhsullar, qril barēnda ï 25-50; pivᴅ barēnda 

ï 25-100; ¿mumi tipli kafedᴅ ï 50-200; ixtisaslaĸmēĸ kafelᴅrdᴅ 

(gᴅnclᴅr, uĸaqlar, qᴅnnadē, dondurma, s¿d vᴅ s.) ï 25-100; k¿tlᴅvi 
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yemᴅkxanalarda ï 50-200; pᴅhriz yemᴅkxanasēnda ï 50-100; 

hazēr xºrᴅk paylama yemᴅkxanasēnda ï 25-50; ¿mumi tipli 

qᴅlyanaltēxanalarda ï 25-50; ixtisaslaĸmēĸ qᴅlyanaltēxanalarda ï 

25-50; kafelᴅrdᴅ ï 8-50. 

Restoran vᴅ barlar xidmᴅt sᴅviyyᴅsinᴅ vᴅ tᴅklif olunan no-

menklaturasēna gºrᴅ kateqoriyalara bºl¿n¿r: l¿ks, y¿ksᴅk vᴅ 

birinci dᴅrᴅcᴅli. Onlar isᴅ, ºz nºvbᴅsindᴅ, aĸaĵēdakē tᴅlᴅblᴅrᴅ 

cavab vermᴅlidirlᴅr: 

 L¿ks ï analoqu olmayan, ticarᴅt zallarēnēn memarlēq an-

samblē vᴅ interyerinin bᴅdii ifadᴅliliyi, komfortunun 

y¿ksᴅk sᴅviyyᴅsi, restoranlar ¿­¿n xidmᴅt vᴅ ­eĸidinin 

orijinallēĵē, zᴅrif sifariĸli vᴅ firma, kulinariya vᴅ qᴅnnadē 

yemᴅklᴅrinin geniĸ se­imi, barlar ¿­¿n sifariĸli vᴅ firma 

i­kilᴅrinin, kokteyl vᴅ qᴅlyanaltēlarēn geniĸ se­imi ilᴅ 

fᴅrqlᴅnᴅn iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri; 

 Y¿ksᴅk kateqoriyalara ï interyerinin orijinallēĵē, xidmᴅt-

lᴅrin se­imi, komfortluĵu, restoranlar ¿­¿n orijinal, zᴅrif 

sifariĸli vᴅ firma yemᴅk vᴅ mᴅmulatlarēn m¿xtᴅlif ­eĸidi, 

barlar ¿­¿n firma vᴅ sifariĸli i­kilᴅrin, kokteyl vᴅ 

qᴅlyanaltēlarēn geniĸ se­imi ilᴅ fᴅrqlᴅnᴅn m¿ᴅssisᴅlᴅr; 

 Birinci kateqoriyalara ï ahᴅngliyi, komfortluĵu vᴅ xid-

mᴅtlᴅrin se­imi, restoranlar ¿­¿n ­ᴅtin hazērlanan firma 

yemᴅklᴅrin, mᴅmulatlarēn vᴅ i­kilᴅrin m¿xtᴅlif ­eĸidi, 

barlar ¿­¿n sadᴅ hazērlanan, hᴅm­inin sifariĸli i­kilᴅrin, 

kokteyllᴅrin dᴅstlᴅri ilᴅ fᴅrqlᴅnᴅn m¿ᴅssisᴅlᴅr. 

Kafe, yemᴅkxanalar vᴅ qᴅlyanaltēxanalar kateqoriyalara 

bºl¿nm¿rlᴅr. 

M¿xtᴅlif tipli iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinᴅ gºstᴅrilᴅn ¿mumi tᴅlᴅblᴅr 

QOST R 50762-95 (bu, ᴅsasᴅn Rusiya ¿­¿nd¿r, hᴅlᴅlik bizim 

respublika ¿­¿n dᴅ q¿vvᴅdᴅdir) ilᴅ m¿ᴅyyᴅn olunur. 

Hᴅr bir tip vᴅ kateqoriyalē iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsi ¿­¿n m¿ᴅssisᴅnin 

nºv¿ vᴅ kateqoriyasēnēn attestasiyasē, hᴅm­inin sertifikatlaĸdērēl-

masē ¿­¿n istifadᴅ olunan m¿ᴅyyᴅn eynilᴅĸdirmᴅ xidmᴅtlᴅrinin 

ᴅlamᴅtlᴅri mºvcuddur. 
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Restoranlar  ï m¿rᴅkkᴅb texnologiya ilᴅ hazērlanan, sifariĸ-

li vᴅ firma yemᴅklᴅrlᴅ, spirtli i­kilᴅrlᴅ, t¿t¿n vᴅ qᴅnnadē mᴅmu-

latlarē da daxil olmaqla, geniĸ ­eĸidli menyusu ilᴅ, istehlak­ēlara 

istirahᴅtin tᴅĸkili ilᴅ (musiqi-ᴅylᴅncᴅli proqramē, rᴅqslᴅri, ĸou-

baleti vᴅ s. olan), xidmᴅtin y¿ksᴅk sᴅviyyᴅli olmasē ilᴅ fᴅrqlᴅnᴅn 

iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅridir. Realizᴅ olunan xºrᴅklᴅrin ­eĸidinᴅ gºrᴅ 

aĸaĵēdakē restoranlarē fᴅrqlᴅndirirlᴅr: balēq, pivᴅ, milli mᴅtbᴅx vᴅ 

yaxud ayrē-ayrē ºlkᴅlᴅrin mᴅtbᴅxi restoranlarē. 

Ticarᴅt vᴅ banket zallarēnda masanēn y¿ksᴅk tᴅrtibatē, 

servis-barda hazērlanan yemᴅklᴅrin vᴅ mᴅhsulun y¿ksᴅk 

keyfiyyᴅti vᴅ hᴅm­inin interyerin bᴅdii tᴅrtibatē ilᴅ fᴅrqlᴅnᴅn 

restoranlar da mºvcuddur. Onlar gºstᴅrilᴅn xidmᴅtlᴅrin, 

yerlᴅĸmᴅnin vᴅ bununla ᴅlaqᴅdar olan xᴅrclᴅrin hᴅcmi vᴅ 

xarakterindᴅn asēlē olaraq, realizᴅ olunan mᴅhsulun vᴅ i­kilᴅrin 

¿zᴅrinᴅ qoyulan ᴅlavᴅ mᴅblᴅĵin (qiymᴅt ᴅlavᴅsinin) hᴅcmi ilᴅ 

m¿ᴅyyᴅn olunan, qiymᴅt siyasᴅtinᴅ gºrᴅ fᴅrqlᴅnirlᴅr. Burada 

istehlak­ēlara restoranēn ᴅn yaxĸē gºr¿nᴅn yerindᴅ, giriĸ qapēsēnēn 

yanēnda menyu vᴅ ĸᴅrablar kartē vasitᴅsilᴅ yemᴅk vᴅ i­kilᴅrin 

qiymᴅti ilᴅ tanēĸ olmaĵa imkan yaradēlēr. 

L¿ks vᴅ y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli restoranlar ictimai, inzibati yerlᴅr-

dᴅ vᴅ tamaĸa komplekslᴅrindᴅ, mehmanxanalarda, kurortlarda, 

aerovaĵzallarda yerlᴅĸirlᴅr. Restoranlarē, hᴅm­inin tarixi vᴅ me-

marlēq abidᴅlᴅrinin yaxēnlēĵēnda yerlᴅĸdirmᴅk mᴅslᴅhᴅt gºr¿l¿r. 

Birinci dᴅrᴅcᴅli restoranlarē magistrallarda (ictimai nᴅqliyyat da-

yanacaqlarēnēn yaxēnlēĵēnda), vaĵzallarda vᴅ limanlarda, istirahᴅt 

zonalarēnda, ticarᴅt mᴅrkᴅzlᴅrindᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Restoranlarda istehlak­ēlara xidmᴅt gºstᴅrmᴅk ¿­¿n zallarēn 

tᴅrkibindᴅ ayrēca banket zallarēnēn olmasē m¿tlᴅqdir. B¿t¿n dᴅrᴅ-

cᴅli restoranlar tematik istiqamᴅti, milli vᴅ Avropa mᴅtbᴅxlᴅri ye-

mᴅklᴅrinin istifadᴅsini nᴅzᴅrᴅ alaraq, yemᴅklᴅrin ­eĸid siyahēsēnē 

m¿stᴅqil olaraq tᴅrtib edirlᴅr. 

L¿ks vᴅ y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli restoranlarda mᴅhsulun ­eĸidi 

ºz¿ndᴅ ᴅsasᴅn orijinal, zᴅrif vᴅ firma yemᴅklᴅrini, i­kilᴅri vᴅ qᴅn-

nadē mᴅmulatlarēnē ᴅks etdirir. Firma yemᴅklᴅri milli mᴅtbᴅxin 

x¿susiyyᴅtlᴅrini, m¿ᴅssisᴅnin tematik istiqamᴅtini ᴅks etdirmᴅ-
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lidir. Milli v ᴅ firma yemᴅklᴅrin hazērlanmasēnē istehlak­ēlarēn 

x¿susi xahiĸini nᴅzᴅrᴅ alaraq, onlarēn yanēnda hᴅyata ke­irmᴅk 

mᴅslᴅhᴅtdir. M¿vafiq mᴅhsullarēn istehsalatda olmasē zamanē, 

burada menyuya daxil olmayan yemᴅklᴅrin hazērlanmasēna da 

sifariĸlᴅr qᴅbul olunur. 

Birinci dᴅrᴅcᴅli restoranlarda ­ᴅtin hazērlanan firma yemᴅk-

lᴅrin, mᴅmulatlarēn vᴅ i­kilᴅrin m¿xtᴅlif ­eĸidinin menyuya daxil 

edilmᴅsi m¿tlᴅqdir. 

Firma yemᴅyi ï m¿ᴅssisᴅnin spesifikasēnē ᴅks etdirᴅn, yeni 

reseptura vᴅ texnologiya vᴅ yaxud yeni xammal nºv¿ ᴅsasēnda 

hazērlanan yemᴅkdir. 

L¿ks, y¿ksᴅk vᴅ birinci dᴅrᴅcᴅli restoranlarda sᴅnaye isteh-

sallē qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn geniĸ ­eĸidi, meyvᴅlᴅr, spirtli i­ki-

lᴅr, t¿t¿n mᴅmulatlarē, meyvᴅ ĸirᴅsi vᴅ mineral sular realizᴅ 

olunur. 

L¿ks, y¿ksᴅk vᴅ birinci dᴅrᴅcᴅli restoran vᴅ barlarda menyu 

vᴅ ĸᴅrablar kartē emblemi ilᴅ iĸlᴅyᴅn m¿ᴅssisᴅnin firma niĸanē ï 

iki dildᴅ ­ap olunmalēdēr ï xarici vᴅ Azᴅrbaycan dillᴅrindᴅ. 

Menyu ¿­¿n ¿z qabēĵē, tᴅbrik vᴅ dᴅvᴅtnamᴅ kartlarē, bukletlᴅr vᴅ 

reklam nᴅĸrinin digᴅr nºvlᴅri tᴅbaĸir kaĵēzē, kartonu vᴅ yaxud 

dᴅrini ᴅvᴅz edᴅn materialēn ¿zᴅrindᴅ hazērlanēr vᴅ m¿ᴅssisᴅnin 

tematik istiqamᴅtini ᴅks etdirᴅn, ºz¿ndᴅ restoran vᴅ yaxud barēn 

adēnē, emblemini vᴅ yaxud ĸᴅklini ᴅks etdirᴅn ĸᴅkildᴅ hazērlanēr. 

L¿ks restoranlarēndakē qab-qacaq vᴅ lᴅvazimatlar fᴅrdi sifa-

riĸlᴅ hazērlanēr vᴅ yaxud menyu vᴅ xidmᴅtin x¿susiyyᴅtlᴅrini nᴅ-

zᴅrᴅ alaraq se­ilirlᴅr. L¿ks vᴅ y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli restoran vᴅ bar-

larda ­ini (nikel-mis qarēĸēĵē) vᴅ neyzilberdᴅn metal qab-qacaq vᴅ 

lᴅvazimatlardan, monoqram ilᴅ vᴅ yaxud bᴅdii tᴅrtib olunmuĸ ­ini 

qab-qacaqdan, sortlu, ¿f¿rmᴅ ¿sulu ilᴅ ĸ¿ĸᴅdᴅn hazērlanmēĸ, bᴅdii 

tᴅrtib olunmuĸ qab-qacaqdan istifadᴅ edirlᴅr. Tematik restoran-

larda vᴅ l¿ks, y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli milli mᴅtbᴅx restoranlarēnda vᴅ 

l¿ks dᴅrᴅcᴅli barlarda keramika vᴅ taxtadan hazērlanan qab-qa-

caqdan da istifadᴅ etmᴅyᴅ icazᴅ verilir. Birinci dᴅrᴅcᴅli restoran 

vᴅ barlarda paslanmayan poladdan hazērlanan metal qab-qacaq vᴅ 
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lᴅvazimatlar, yarē­ini vᴅ arkopaldan hazērlanan qab-qacaq, ĸᴅkil -

siz sortlu ĸ¿ĸᴅ qab-qacaqdan istifadᴅ olunur. 

L¿ks dᴅrᴅcᴅli restoran vᴅ barlarda s¿frᴅ aĵlarē (firma s¿frᴅ-

lᴅri), sifariĸ ilᴅ bᴅdii fikrin nᴅticᴅsi kimi, masanēn tᴅrtibatēnē vᴅ 

zalēn interyer x¿susiyyᴅtlᴅrini nᴅzᴅrᴅ alaraq hazērlanēr. Y¿ksᴅk vᴅ 

birinci dᴅrᴅcᴅli restoran vᴅ barlarda ĸᴅxsi istifadᴅ ¿­¿n aĵ rᴅngli 

s¿frᴅlᴅr vᴅ rᴅngli kᴅtan salfetlᴅrdᴅn istifadᴅ olunur. Y¿ksᴅk vᴅ 

birinci dᴅrᴅcᴅli ixtisaslaĸmēĸ restoran vᴅ barlarda, ᴅgᴅr poliefir 

ºrt¿kl¿ vᴅ yaxud bᴅdii tᴅrtib olunmuĸ qapaqlarla hazērlanmēĸ 

masalar mºvcuddursa, s¿frᴅlᴅrin par­adan olan fᴅrdi salfetlᴅrlᴅ 

dᴅyiĸilmᴅsinᴅ icazᴅ verilir. Birinci dᴅrᴅcᴅli restoran vᴅ barlarda 

kompleks sᴅhᴅr yemᴅklᴅri vᴅ naharlarēn buraxēlmasē zamanē 

kᴅtan salfetlᴅrin yerinᴅ kaĵēz salfetlᴅrdᴅn istifadᴅ olunur. 

L¿ks vᴅ y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli restoran vᴅ barlarda zalēn interye-

rinᴅ mavafiq olan y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli, komfortlu mebellᴅrdᴅn istifadᴅ 

olunur. Restoranlarda mebelin ᴅsas nºvlᴅri ï yumĸaq ºrt¿kl¿ iki-, 

dºrd-, altēyerlik masalar (d¿zbucaqlē, kvadrat ĸᴅkilli, dairᴅvi vᴅ 

digᴅr istᴅnilᴅn konfiqurasiyada olan); kreslolar, divanlar, yumĸaq 

banketkalar (hollda vᴅ vestib¿ldᴅ); yemᴅk zalēnda qoltuqlu kres-

lolar, ofisiantlar ¿­¿n servantlar, kºmᴅk­i jurnal masalarē olur. 

Birinci dᴅrᴅcᴅli restoran vᴅ barlarda y¿ng¿l konstruksiyalē stan-

dart mebellᴅrdᴅn istifadᴅ olunur: poliefir ºrt¿kl¿ masalar vᴅ yarē-

yumĸaq kreslolardan. Restoranlarda xidmᴅt x¿susi tᴅhsil alan vᴅ 

peĸᴅkar hazērlēĵē olan ofisiantlar, barmenlᴅr, metrdotellᴅr tᴅrᴅfin-

dᴅn hᴅyata ke­irilir. Xarici vᴅtᴅndaĸlara xidmᴅt gºstᴅrᴅn restoran-

larda isᴅ iĸ­ilᴅr xarici dildᴅn birini, turistlᴅr ilᴅ sadᴅ ¿nsiyyᴅt 

¿­¿n zᴅruri olan hᴅcmdᴅ bilmᴅlidirlᴅr. L¿ks vᴅ y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli 

restoran vᴅ barlarda xidmᴅt heyᴅti ᴅynindᴅ m¿ᴅssisᴅnin emblemi 

olan forma geyimindᴅ ­alēĸmalēdēr, birinci dᴅrᴅcᴅli restoran vᴅ 

barlarda isᴅ m¿ᴅssisᴅnin emblemi olmayan forma geymᴅyᴅ icazᴅ 

verilir. 

Restoranlar istehlak­ēlara, bir qayda olaraq, naharlar ï biz-

nes-lan­lar, ĸam yemᴅklᴅri, qurultay, m¿ĸavirᴅ, konfrans iĸtirak-

­ēlarēna xidmᴅt zamanē isᴅ qidalanmanēn tam rasionunu verirlᴅr. 

Bayram ᴅrᴅfᴅsindᴅ, ĸᴅnbᴅ vᴅ yaxud bazar g¿nlᴅrindᴅ restoranlar 
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ailᴅ naharlarē (bazar brandisi), milli mᴅtbᴅx yemᴅklᴅrinin dequs-

tasiyasēnē, tematik gecᴅlᴅri tᴅĸkil edir, toylara, yubiley ĸᴅnlik-

lᴅrinᴅ, dostlarēn gºr¿ĸmᴅsinᴅ xidmᴅt edirlᴅr. 

Restoranlar ᴅhaliyᴅ, hᴅm­inin ᴅlavᴅ xidmᴅtlᴅr dᴅ gºstᴅrir-

lᴅr: yarēmfabrikatlarēn, kulinariya vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn satē-

ĸē, ailᴅ ĸᴅnliklᴅri yemᴅklᴅrinin hazērlanmasē ¿­¿n qabaqcadan 

sifariĸlᴅrin qᴅbulu vᴅ evdᴅ qonaqlara xidmᴅtin gºstᴅrilmᴅsi, ye-

mᴅklᴅrin hazērlanmasē vᴅ masalarēn tᴅrtib edilmᴅsi, yerlᴅrin ayrēl-

masē texnologiyasē ¿zrᴅ ᴅhaliyᴅ mᴅslᴅhᴅtlᴅr verilmᴅsini dᴅ tᴅĸkil 

edirlᴅr. 

L¿ks vᴅ y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli restoran vᴅ barlarda axĸam vaxtē 

konsert-estrada tamaĸalarē, solistlᴅrin ­ēxēĸlarē tᴅĸkil olunur. Bi-

rinci dᴅrᴅcᴅli restoranlarda hᴅr hansē bir musiqi xidmᴅtinᴅ (musi-

qi avtomatlarē, sᴅs- vᴅ videoaparatlarēn istifadᴅsi ilᴅ) icazᴅ verilir.  

Hal-hazērda m¿ĸtᴅrilᴅr, bir ­ox hallarda, 50-100 nᴅfᴅrlik 

ki­ik restoranlara ¿st¿nl¿k verirlᴅr. 

Bºy¿k hᴅcmli restoran zallarēnda rahatlēq vᴅ komfortluq ya-

ratmaq ¿­¿n memarlēq-konstruksiya vᴅ interyerin dekorativ ele-

mentlᴅrinin transformasiya olunan arakᴅsmᴅlᴅri vᴅ mebel yerlᴅĸ-

dirilmᴅsinin m¿xtᴅlif ¿sullarē vasitᴅsilᴅ xidmᴅt zonalarē ayrēlēr. 

Vaqon-restoranlara ï uzun mᴅsafᴅni qᴅt edᴅn beynᴅlxalq 

dᴅmir yolu da daxil olmaqla, sᴅrniĸinlᴅrᴅ yemᴅklᴅrin, i­kilᴅrin 

m¿xtᴅlif ­eĸid xidmᴅtini tᴅklif edᴅn vᴅ xidmᴅtin y¿ksᴅk sᴅviyyᴅsi 

ilᴅ fᴅrqlᴅnᴅn tᴅkᴅrlᴅr ¿zᴅrindᴅ (vaqonlarda) yerlᴅĸᴅn iaĸᴅ m¿ᴅssi-

sᴅlᴅri aiddir. Vaqon-restoranlar aĸaĵēdakē xidmᴅt nºvlᴅri gºstᴅ-

rirlᴅr: 

 Vaqon-restoranēn qidalanma xidmᴅti ºz¿ndᴅ yemᴅklᴅrin 

vᴅ i­kilᴅrin, ­ᴅtin hazērlananlarē da daxil olmaqla, m¿xtᴅlif 

­eĸidli m¿xtᴅlif nºv xammaldan, alēnmēĸ mᴅhsullardan vᴅ ĸᴅrab-

araq mᴅmulatlarēndan istifadᴅ etmᴅklᴅ, b¿t¿n ᴅsas sifariĸ vᴅ fir -

ma yemᴅklᴅri dᴅ daxil olmaqla (birinci yemᴅklᴅr istisna olmaqla, 

bir sutkaya qᴅdᴅr gedᴅn qatarlarda) hazērlanmasē, realizᴅsi vᴅ 

istehlakēnēn tᴅĸkilini ᴅks etdirir; 

 Kulinariya mᴅhsulunun realizᴅsi, istehlakēnēn tᴅĸkili vᴅ 

sᴅrniĸinlᴅrin xidmᴅti ¿zrᴅ xidmᴅtlᴅr, ºz¿ndᴅ kulinariya mᴅhsulu-
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nun vᴅ alēnmēĸ mallarēn satēĸēnē; istehlak­ēlarēn sifariĸi ilᴅ kulina-

riya mᴅhsulu vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn vᴅ hᴅm­inin qidalan-

manēn kompleks rasionlarēnēn kupeyᴅ gᴅtirilmᴅsini ᴅks etdirir; 

 Asudᴅ vaxtēn tᴅĸkili ¿zrᴅ xidmᴅtlᴅr isᴅ ºz¿ndᴅ musiqi 

vᴅ videoproqram xidmᴅtini ᴅks etdirir; 

 Digᴅr xidmᴅtlᴅr ºz¿ndᴅ suvenirlᴅrin, niĸanlarēn, y¿ng¿l 

sᴅnaye mallarēnēn satēĸēnē; sᴅrniĸinlᴅr tᴅrᴅfindᴅn vaqon-restoran-

larda vᴅ yaxud vaqon-kafelᴅrdᴅ alēnan kulinariya mᴅmulatlarēnēn 

qablaĸdērēlmasēnē; sᴅrniĸinlᴅrᴅ xidmᴅt gºstᴅrilᴅndᴅn sonar qalan 

kulinariya mᴅmulatlarēnēn qablaĸdērēlmasēnē ᴅks etdirir. 

Vaqon-restoranlar xidmᴅt sᴅviyyᴅsindᴅn vᴅ hᴅm­inin qata-

rēn dᴅrᴅcᴅsindᴅn asēlē olaraq, aĸaĵēdakēlara bºl¿n¿rlᴅr: 

 Digᴅr qatarlarēn vaqon-restoranlarēndan interyerlᴅ, kom-

fortun sᴅviyyᴅsi ilᴅ vᴅ ᴅsas etibarilᴅ, sifariĸi vᴅ firma yemᴅk vᴅ 

i­kilᴅrdᴅn, nahar yemᴅklᴅrinin m¿tlᴅq olmasē ilᴅ fᴅrqlᴅnᴅn kuli -

nariya mᴅhsulunun ᴅsas qruplarēndan iki addan az olmayaraq; 

qᴅnnadē mᴅmulatlarē, spirtli i­kilᴅr vᴅ sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅrdᴅn 

ibarᴅt olan kulinariya mᴅhsulunun ­eĸid m¿xtᴅlifliyi il ᴅ se­ilᴅn 

beynᴅlxalq qatarlarēn vaqon-restoranlarē; 

 Ķnteryerin orijinallēĵē, komfortluĵu, xidmᴅtlᴅrin se­imi, 

sifariĸli vᴅ firma yemᴅklᴅrin vᴅ mᴅmulatlarēn ­eĸidi ilᴅ se­ilᴅn 

firma qatarēn vaqon-restoranē; 

 Sᴅrniĸin qatarēnēn vaqon-restoranē ºz¿ndᴅ interyerin ¿s-

lubunu vᴅ tᴅrtibatēnē birlᴅĸdirir; firma vᴅ sifariĸ yemᴅyin bir 

adēndan az olmayaraq, kulinariya mᴅhsulunun ᴅsas qruplarēndan 

nahar yemᴅklᴅrinin iki adēndan az olmayaraq, i­kilᴅr, qᴅnnadē vᴅ 

ĸᴅrab-araq mᴅmulatlarē realizᴅ edir. 

Bir qayda olaraq, vaqon-restoranlar istehlak­ēlar ¿­¿n zala, 

istehsalat otaĵēna, yuma bºlmᴅsinᴅ vᴅ servis-bara (bufetᴅ) malik 

olurlar. 

Vaqon-kafelᴅr  vaqon-restoranlardan fᴅrqli olaraq, mᴅhdud 

kulinariya mᴅhsulu ­eĸidinᴅ malik, ᴅsasᴅn sadᴅ hazērlanan, alēn-

ma mallarēn vᴅ i­kilᴅrin geniĸ ­eĸidi olan, sᴅrniĸin qatarēnēn va-

qonlarēnēn birindᴅ tᴅĸkil olunmuĸ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsidir. Adᴅtᴅn kafe 

sᴅrniĸin vaqonun yarēsēnē tutur vᴅ 20 yerlik zala, istehsalat otaĵē-
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na, yuyucu bºlmᴅyᴅ, anbar otaqlarēna malik olur. Zalē da soyudu-

lan vᴅ soyudulmayan ĸkaflarla tᴅchiz olunan, a­ēlēb-baĵlanan si-

yirmᴅlᴅri olan, paylama piĸtaxtasēna malik olur. Burada, hᴅm­i-

nin kofebiĸirᴅn vᴅ kassa aparatē qoyulur. Kafenin menyusu, ¿­ 

addan az olmayan soyuq xºrᴅk vᴅ qᴅlyanaltēlardan, ikinci xºrᴅk-

lᴅrdᴅn, iki addan az olmayan isti i­kilᴅrdᴅn vᴅ hᴅm­inin (beĸ ad-

dan az olmayaraq) sᴅnaye istehsalē olan qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn 

m¿xtᴅlif ­eĸidindᴅn, meyvᴅlᴅrdᴅn ibarᴅt olur. ķᴅrab kartēna spirtli 

vᴅ sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr, t¿t¿n mᴅmulatlarē da daxil edilir. Vaqon-

kafelᴅrdᴅ iĸ ºz¿nᴅxidmᴅt ĸᴅklindᴅ vᴅ yaxud bufet­i (vaqon-kafe 

m¿diri) tᴅrᴅfindᴅn aparēlēr. 

Vaqon-barlar  isᴅ sᴅrniĸin qatarēnēn vaqonunda bar piĸtax-

tasē ilᴅ tᴅchiz olunan vᴅ qarēĸēq, t¿nd spirtli, zᴅif spirtli vᴅ spirtsiz 

i­kilᴅri, qᴅlyanaltēlarē, desertlᴅri, unlu qᴅnnadē, ­ºrᴅk-bulka mᴅ-

mulatlarēnē vᴅ satēn alēnan mallarē realizᴅ edᴅn iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsidir. 

Vaqon-bufetlᴅr  ï sᴅrniĸin qatarē vaqonunun bir hissᴅsindᴅ 

tᴅchiz olunmuĸ vᴅ sadᴅ hazērlanan kulinariya mᴅhsullarēnēn mᴅh-

dud ­eĸidini, satēn alēnan mallarēn geniĸ ­eĸidini realizᴅ edᴅn iaĸᴅ 

m¿ᴅssisᴅsidir. Vaqon-bufetlᴅr ºz¿nᴅxidmᴅt ¿sulu ilᴅ iĸlᴅyirlᴅr. 

Gᴅmi restoranlarē sᴅrniĸinlᴅrᴅ ºz xidmᴅtini dᴅniz vᴅ ­ay 

donanmasēnēn gᴅmilᴅrindᴅ tᴅĸkil edirlᴅr. Ķstehsalēn texniki imkan-

larē nᴅticᴅsindᴅ gᴅmilᴅrdᴅ yerlᴅĸᴅn restoranlar, vaqon-restoranlar-

dan fᴅrqli olaraq, sᴅrniĸinlᴅrᴅ mᴅhsulun daha geniĸ ­eĸidini tᴅklif 

edᴅ bilirl ᴅr. Gᴅmilᴅrdᴅ restoranlarēn tᴅĸkilinin d¿nya tᴅcr¿bᴅsi, 

¿zᴅn zaman onlarēn iri ᴅylᴅncᴅ komplekslᴅri tᴅrkibindᴅ kokteyl-

barlarēn, kazinolarēn, kafelᴅrin vᴅ s. daxil olmaqla fᴅaliyyᴅtini 

nᴅzᴅrdᴅ tutur. 

Gᴅmi-barlarē isᴅ piĸtaxtasē olan vᴅ qarēĸēq i­kilᴅri, spirtli 

vᴅ spirtsiz i­kilᴅri, kokteyllᴅri, qᴅlyanaltēlarē, desertlᴅri, unlu 

qᴅnnadē vᴅ ­ºrᴅk-bulka mᴅmulatlarēnē, satēn alēnan mallarē realizᴅ 

edᴅn iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsidir. 

L¿ks barlarda mᴅhsulun ­eĸidi ᴅsasᴅn orijinal, zᴅrif sifariĸli 

vᴅ firma yemᴅklᴅrdᴅn, hᴅm­inin milli yemᴅklᴅr, mᴅmulatlar vᴅ 

i­kilᴅr dᴅ tᴅĸkil olunur. Y¿ksᴅk vᴅ birinci dᴅrᴅcᴅli barlarda firma 
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xºrᴅklᴅr mᴅmulatlarēn vᴅ ­ᴅtin hazērlanan i­kilᴅrin ­eĸid m¿xtᴅ-

lifliyi mºvcuddur. 

L¿ks vᴅ y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli barlarēn ĸᴅrab kartē ºz¿ndᴅ kok-

teyllᴅrin, punĸlarēn, qroqlarēn vᴅ digᴅr qarēĸēq i­kilᴅrin, ĸirᴅlᴅrin 

m¿xtᴅlif ­eĸidini ᴅks etdirir. Birinci dᴅrᴅcᴅli barlarda ï sadᴅ ha-

zērlanan kokteyllᴅr vᴅ i­kilᴅr, hᴅm­inin sifariĸli vᴅ firma i­kilᴅri 

realizᴅ olunur. 

L¿ks vᴅ y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli barlarda xidmᴅti barmenlᴅr, birinci 

dᴅrᴅcᴅli barlarda isᴅ zaldakē ofisiantlar vᴅ metrdotel vᴅ bar piĸ-

taxtasē arxasēnda barmen hᴅyata ke­irir. Barlarda m¿xtᴅlif nºv 

musiqi xidmᴅti tᴅklif edirlᴅr (musiqi avtomatlarē, sᴅs- vᴅ video-

aparatlar vᴅ s.). realizᴅ olunan i­kilᴅrdᴅn, mᴅhsuldan vᴅ hazērlan-

ma ¿sulunun m¿xtᴅlifliyind ᴅn asēlē olaraq, barlar s¿d, pivᴅ, ĸᴅrab, 

qᴅhvᴅ kokteyl-barlarēna, qril-barlara; istehlak­ēlara xidmᴅt x¿su-

siyyᴅtindᴅn asēlē olaraq video-barlara, varyete-barlara bºl¿n¿rlᴅr. 

Kokteyl -barlar  qarēĸēq i­kilᴅrin hazērlanmasē vᴅ realizᴅsi 

¿zrᴅ ixtisaslaĸērlar. Kokteyl-barlar restoran vᴅ mehmanxanalar 

nᴅzdindᴅ a­ēlēr, onlar l¿ks, y¿ksᴅk vᴅ birinci dᴅrᴅcᴅli ola bilᴅrlᴅr. 

Kokteyl-barlar 25-40 yer ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulurlar. 

Kokteyl -hollar  kokteyl-bardan zalēnda yerlᴅrin ­ox olmasē 

ilᴅ fᴅrqlᴅnirlᴅr (50, 75, 100 yer). Onlar l¿ks, y¿ksᴅk vᴅ birinci 

dᴅrᴅcᴅli m¿ᴅssisᴅlᴅrᴅ aid edilirlᴅr. 

Varyete-barlar  isᴅ musiqi-estrada tamaĸasē olan barlardēr. 

ᴄslinᴅ baxanda, onlar da kokteyl-bar sayēlērlar. 

Disko-barlar  ayrēca yerlᴅĸᴅn binalarda a­ēlēr. Onlar ᴅsasᴅn, 

gecᴅ vaxtē iĸlᴅyirlᴅr. Zallarēnda rᴅqslᴅr ¿­¿n yer ayrēlēr. Burada 

istehlak­ēlara qarēĸēq i­kilᴅr, ĸirᴅlᴅr, mineral vᴅ meyvᴅ sularē, 

qᴅlyanaltēlar tᴅklif olunur. 

S¿d barlarē s¿dl¿ vᴅ qaymaqlē kokteyllᴅrin, dondurmanēn, 

­alēnmēĸ qaymaĵēn, kᴅsmik k¿tlᴅsindᴅn hazērlanmēĸ mᴅmulatla-

rēn, unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn, qᴅhvᴅnin, ­ayēn, ĸirᴅlᴅrin, mey-

vᴅ vᴅ mineral sularēn hazērlanmasēnda vᴅ realizᴅsindᴅ ixtisas-

laĸērlar. 

Pivᴅ barlarēnda ĸ¿ĸᴅ vᴅ bo­ka pivᴅsi, soyuq vᴅ isti qᴅlyan-

altēlar, buterbrodlar, ĸirᴅlᴅr, meyvᴅ vᴅ mineral sular tᴅklif edirlᴅr. 
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Qril -barlar  ï ĸiĸdᴅ (qril-aparatēnda) ᴅtin, quĸ ᴅtinin, balēĵēn 

hazērlanmasē ilᴅ fᴅrqlᴅnᴅn x¿susi avadanlēq ilᴅ tᴅchiz olunmuĸ, 

­ox geniĸ yayēlmēĸ bar nºv¿d¿r. Qril-barlarda kulinariya mᴅmu-

latlarēnēn ­eĸidi, bir qayda olaraq sabit olur. 

Kafelᴅr  restoranlardan fᴅrqli olaraq, mᴅhsul ­eĸidinin mᴅh-

dud tᴅklifi il ᴅ, istehlak­ēlara qidalanma vᴅ istirahᴅtin tᴅĸkili ilᴅ 

se­ilirlᴅr. 

Kafelᴅr firma, sifariĸli yemᴅklᴅri, mᴅmulat vᴅ i­kilᴅri reali-

zᴅ edir, ixtisaslaĸmanē nᴅzᴅrᴅ alaraq, firma, sifariĸli yemᴅklᴅr dᴅ 

daxil olmaqla, isti vᴅ soyuq i­kilᴅrin, soyuq yemᴅklᴅr vᴅ 

qᴅlyanaltēlarēn, ikinci isti yemᴅklᴅrin geniĸ ­eĸidini tᴅklif edirlᴅr. 

burada birinci xºrᴅklᴅrdᴅn ancaq hᴅlimlᴅrᴅ icazᴅ verilir. 

Kafelᴅr, restoranlar vᴅ barlar kimi ºz¿ndᴅ istehlak­ēlarēn 

istirahᴅti vᴅ ᴅylᴅncᴅsinin tᴅĸkili ilᴅ fᴅrqlᴅnir, mᴅhsulun istehlakē 

¿­¿n onun istehsalēnē, realizᴅsini vᴅ tᴅĸkilini birlᴅĸdirir. Burada 

xidmᴅt ofisiantlar, barmenlᴅr, metrdotellᴅr tᴅrᴅfindᴅn aparēlēr, 

ºz¿nᴅxidmᴅtᴅ dᴅ icazᴅ verilir. Kafedᴅ metal qab-qacaq vᴅ lᴅvazi-

matlar paslanmayan poladdan olsa da, burada ­ini, yarē­ini qab-

qacaq vᴅ arkopaldan qab-qacaq, ĸᴅkilsiz sortlu ĸ¿ĸᴅ qab-qacaq vᴅ 

kaĵēz salfetlᴅrdᴅn dᴅ istifadᴅ olunur. Ayrē-ayrē kafelᴅrdᴅ aĵ vᴅ 

yaxud rᴅngli s¿frᴅlᴅrin, kᴅtan salfetlᴅrin istifadᴅsinᴅ icazᴅ verilir. 

Kafelᴅrdᴅ, yemᴅkxanalarda vᴅ qᴅlyanaltēxanalarda menyu-

nu yazē makinalarēnda vᴅ yaxud komp¿terdᴅ, azᴅrbaycan vᴅ ya-

xud milli dillᴅrdᴅ ­ap edirlᴅr vᴅ onu bᴅdii tᴅrtibatlē qalēn kaĵēzdan 

d¿zᴅldilᴅn ¿zᴅ (i­liyᴅ) qoyurlar. Burada musiqi xidmᴅti stereofo-

nik radio cihazlarēnēn istifadᴅsini nᴅzᴅrdᴅ tutur. 

Kafelᴅr realizᴅ edilᴅn mᴅhsulun ­eĸidinᴅ gºrᴅ se­ilirlᴅr ï 

dondurma kafesi, qᴅnnadē kafesi, s¿d kafesi vᴅ s. ĸᴅkildᴅ mºv-

cuddurlar. 

Qᴅnnadē kafelᴅri  ï m¿xtᴅlif un mᴅhsullarē, qᴅnnadē vᴅ ­º-

rᴅk-bulka mᴅmulatlarē, isti i­kilᴅr, s¿d kokteyllᴅri, ĸirin xºrᴅklᴅr, 

sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr hazērlayan vᴅ realizᴅ edᴅn m¿ᴅssisᴅlᴅrdir. Bu 

kafelᴅrdᴅ ºz¿nᴅxidmᴅt vᴅ yaxud ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn xidmᴅtdᴅn 

istifadᴅ olunur, onlar 25, 50, 75, 100 yerᴅ hesablanērlar. 
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S¿d kafesi ï s¿ddᴅn vᴅ turĸudulmuĸ s¿d mᴅhsullarēndan, 

s¿d kokteyllᴅrindᴅn, dondurmadan, meyvᴅlᴅrdᴅn, gilᴅmeyvᴅlᴅr-

dᴅn, ­ºrᴅk-bulka vᴅ unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarēndan xºrᴅklᴅrin 

hazērlanmasē vᴅ realizᴅsi ilᴅ ixtisaslaĸmēĸ m¿ᴅssisᴅdir. Burada 

xidmᴅt formasē ï ºz¿nᴅxidmᴅtdir. S¿d kafelᴅri 25, 50, 75, 100 

yerᴅ hesablanērlar. Onlar gigiyenik ºrt¿kl¿ dºrdyerlik masalarla 

tᴅchiz olunurlar.  

Dondurma kafesi ï dondurmalarla vᴅ yaxud onlarsēz m¿x-

tᴅlif nºv s¿d kokteyllᴅrinin, isti vᴅ sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅrin, meyvᴅ 

ĸirᴅlᴅrinin, qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn dondurmalarla birlikdᴅ reali-

zᴅsindᴅ ixtisaslaĸmēĸ m¿ᴅssisᴅdir. Bu kafelᴅrdᴅ ºz¿nᴅxidmᴅt vᴅ 

yaxud ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn xidmᴅt tᴅtbiq edilir. Dondurma kafe-

lᴅri 25, 50, 75, 100 yerᴅ hesablanērlar, onlar ᴅsasᴅn istirahᴅt 

yerlᴅrindᴅ, ticarᴅt, idman vᴅ mᴅdᴅniyyᴅt mᴅrkᴅzlᴅrindᴅ, meydanlē 

k¿­ᴅlᴅrdᴅ vᴅ digᴅr ᴅhalinin yēĵēĸdēĵē yerlᴅrdᴅ tᴅĸkil olunurlar. 

Gᴅnclᴅr kafelᴅri  digᴅr kafe nºvlᴅrindᴅn onunla fᴅrqlᴅnirlᴅr 

ki, orada mᴅhsulun realizᴅsi ilᴅ yanaĸē, tematik gᴅnclᴅr gecᴅlᴅri, 

m¿haribᴅ veteranlarē, yazē­ēlarla, ĸairlᴅrlᴅ, rᴅssamlarla vᴅ artist-

lᴅrlᴅ gºr¿ĸlᴅr, ºzfᴅaliyyᴅt konsertlᴅri, geyim modellᴅrinin n¿ma-

yiĸi, xarici gᴅnclᴅr tᴅĸkilatlarē n¿mayᴅndᴅlᴅri ilᴅ gºr¿ĸlᴅr, toylar, 

yubileylᴅr ke­irilir. Burada menyuya isti vᴅ soyuq i­kilᴅr, ­ºrᴅk-

bulka vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarē, soyuq qᴅlyanaltēlar, ikinci isti vᴅ 

ĸirin yemᴅklᴅr daxil edirlᴅr. Kafedᴅ rᴅqslᴅr ¿­¿n meydan­a vᴅ 

estrada mºvcuddur. Xidmᴅt formasē ºz¿nᴅxidmᴅt olur vᴅ yaxud 

ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn aparēlan xidmᴅtdir. Gᴅnclᴅr kafelᴅri 25, 50, 

75, 100 yerᴅ hesablanērlar (oturacaq yerlᴅri nᴅzᴅrdᴅ tutulur).  

Uĸaq kafesi uĸaqlarla gᴅlᴅn istehlak­ēlar ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutu-

lur. Kafe bayram naharlarēnēn, ad g¿n¿ m¿nasibᴅtilᴅ ĸam yemᴅk-

lᴅrinin, tᴅhsilin bitirilmᴅsi m¿nasibᴅtilᴅ vᴅ hᴅm­inin ekskursant 

vᴅ turist olan uĸaqlarēn xidmᴅtinin tᴅĸkili ¿­¿n fᴅrdi vᴅ kollektiv 

sifariĸlᴅri qᴅbul edᴅ bilᴅr. Burada menyuya ki­ik ­ēxar normalē 

xºrᴅklᴅr daxil edirlᴅr. Xidmᴅt ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn gºstᴅrilir. 

Zallarēn interyerini naĵēllarēn vᴅ cizgi filmlᴅrin ᴅsasēnda tᴅrtib 

edirlᴅr. Zallarda uĸaq mebeli quraĸdērēlēr, uĸaq qab-qacaĵē vᴅ 

lᴅvazimatēndan istifadᴅ olunur. Kafelᴅri yaĸayēĸ massivlᴅrindᴅ vᴅ 
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ᴅhalinin k¿tlᴅvi istirahᴅt yerlᴅrindᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. Uĸaq kafelᴅri 

25, 50, 75, 100 yerᴅ hesablanērlar. 

Yemᴅkxanalar isᴅ hᴅftᴅ g¿nlᴅri ¿zrᴅ menyunun m¿xtᴅlif -

liyinᴅ m¿vafiq olaraq, xºrᴅklᴅr hazērlayan vᴅ realizᴅ edᴅn, geniĸ 

yayēlan iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsi nºv¿d¿r. Xidmᴅtedilᴅn istehlak­ēlarēn 

kontingentindᴅn vᴅ yerlᴅĸmᴅsindᴅn asēlē olaraq, yemᴅkxanalarē 

a­ēq tipli (mikrorayonlar, ĸᴅhᴅr ᴅhalisinin xidmᴅti) istehsalat m¿-

ᴅssisᴅlᴅrindᴅ, tikintilᴅrin, m¿ᴅssisᴅlᴅrin vᴅ tᴅhsil m¿ᴅssisᴅlᴅrinin 

nᴅzdindᴅ yerlᴅĸᴅn yemᴅkxanalara bºl¿rlᴅr. A­ēq (ĸᴅhᴅr) tipli ye-

mᴅkxananēn mᴅhsul ­eĸidi ºz¿ndᴅ soyuq yemᴅklᴅri vᴅ qᴅlyanal-

tēlarē, s¿d vᴅ turĸ s¿d mᴅhsullarēnē, birinci, ikinci isti vᴅ ĸirin 

yemᴅklᴅri, isti vᴅ soyuq i­kilᴅri, ­ºrᴅk-bulka vᴅ unlu qᴅnnadē 

mᴅmulatlarēnē ᴅks etdirir. Burada firma vᴅ sifariĸli yemᴅklᴅrin 

realizᴅsi dᴅ m¿mk¿nd¿r. 

Pᴅhriz yemᴅkxanalarē ¿­¿n menyu 5-6 adda pᴅhriz yemᴅk-

lᴅrindᴅn, pᴅhriz ĸºbᴅlᴅrindᴅ isᴅ 3 adda pᴅhriz yemᴅklᴅrindᴅn az 

olmayaraq tᴅĸkil olunur. 

M¿ᴅyyᴅn kontingentlᴅrᴅ (fᴅhlᴅlᴅrᴅ, tᴅlᴅbᴅlᴅrᴅ, mᴅktᴅbli lᴅ-

rᴅ) xidmᴅt edᴅn yemᴅkxanalarda kompleks qidalanma rasionlarē 

tᴅklif olunur (sᴅhᴅr yemᴅklᴅri, naharlar, ĸam yemᴅklᴅri). Burada 

xºrᴅklᴅr ºz¿nᴅxidmᴅt piĸtaxta xᴅttindᴅn buraxēlēr vᴅ yaxud onlar 

nahar zalēnda qabaqcadan tᴅrtib olunmuĸ masalarda realizᴅ olu-

nur. 

Yemᴅkxanalarda metal qab-qacaq vᴅ paslanmayan polad-

dan lᴅvazimatlar, yarē­ini vᴅ saxsē qab-qacaq, preslᴅnmiĸ ĸ¿ĸᴅdᴅn 

hazērlanan sortlu ĸ¿ĸᴅ qab-qacaqlardan istifadᴅ olunur. Masalarēn 

tᴅrtibatē ¿­¿n kaĵēz salfetlᴅrdᴅn istifadᴅ olunur. A­ēq tipli yemᴅk-

xanalarēn zallarēnda gigiyenik ºrt¿kl¿ iki-, dºrd-, altēyerlik masa-

lar quraĸdērēlēr. Sonradan menyu ­ap olunur vᴅ yemᴅkxananēn gi-

riĸindᴅ, hᴅm­inin hesablaĸma nºqtᴅsindᴅ, paylama xᴅttinin yanēn-

da asēlēr. Yemᴅk ¿­¿n hesablaĸma nᴅzarᴅt-kassa aparatlarēnda, 

abonement vᴅ yaxud abonement kitab­alarē ilᴅ, adlē diskont kart-

larēn vasitᴅsilᴅ aparēlēr. Yemᴅkxanalarda evlᴅrᴅ xºrᴅk buraxēlēĸē, 

yarēmfabrikatlar vᴅ kulinariya mᴅmulatlarēnēn satēĸē da tᴅĸkil olu-

nur, bunun ¿­¿n kulinariya maĵazasēnda x¿susi otaq ayērēr vᴅ 
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yaxud yarēmfabrikatlar, kulinariya vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlar ĸºbᴅ-

sini tᴅĸkil edirlᴅr. 

Ķĸ vᴅ tᴅhsil yerlᴅrinin yemᴅkxanalarēnda sosial sēĵorta hesa-

bēna, m¿alicᴅ-profilaktiki vᴅ pᴅhriz qidalanmasē da tᴅĸkil edirlᴅr. 

Bunun ¿­¿n ¿mumi zalda paylama xᴅtti ilᴅ yanaĸē pᴅhriz zallarē 

vᴅ yaxud pᴅhriz ĸºbᴅlᴅri ayērērlar. ᴄhaliyᴅ pᴅhriz yemᴅklᴅrinin 

tam pᴅhriz rasionunu tᴅklif edᴅn pᴅhriz yemᴅkxanalarēnda ºz¿nᴅ-

xidmᴅt, nadir hallarda isᴅ ofisiantla xidmᴅtdᴅn istifadᴅ olunur. 

Yemᴅkxananēn zalēnda ĸirᴅlᴅrin, sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅrin, spirtsiz 

kokteyllᴅrin, unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn realizᴅsi ¿­¿n bar da 

tᴅĸkil oluna bilᴅr. 

Qᴅlyanaltēxanalar ï m¿ᴅyyᴅn xammal nºv¿ndᴅn sadᴅ ha-

zērlanan, istehlak­ēlarēn tez bir zamanda xidmᴅti ¿­¿n yemᴅklᴅrin 

mᴅhdud ­eĸidi olan iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅridir. Qᴅlyanaltēxanalarē 

realizᴅ olunan mᴅhsulun ­eĸidinᴅ gºrᴅ fᴅrqlᴅndirirlᴅr ï ¿mumi 

nºvl¿ vᴅ ixtisaslaĸmēĸ (sosiskaxana, d¿ĸbᴅrᴅxana, blin­ikxana, 

xingalxana, kababxana, pirojkixana vᴅ s.). 

¦mumi nºvl¿ qᴅlyanaltēxanalarēn menyusuna sadᴅ hazēr-

lanan soyuq vᴅ isti qᴅlyanaltēlar, hᴅlimlᴅr vᴅ yaxud duru xºrᴅklᴅr, 

ikinci xºrᴅklᴅrin ki­ik ­eĸidi, isti vᴅ soyuq i­kilᴅr, unlu qᴅnnadē 

mᴅmulatlarē daxil edirlᴅr. 

Ķxtisaslaĸmēĸ qᴅlyanaltēxanalarēn menyusuna xºrᴅk vᴅ mᴅ-

mulatlarēn m¿xtᴅlif ­eĸidinᴅ, xidmᴅt edilᴅn kontingentlᴅrin vᴅ 

qida rasionunun x¿susiyyᴅtini nᴅzᴅrᴅ alaraq, satēn alēnan mallarē 

da daxil edirlᴅr. Burada firma sifariĸli yemᴅklᴅrin realizᴅsi dᴅ 

m¿mk¿nd¿r. M¿ᴅyyᴅn nºv xammaldan hazērlanan yemᴅklᴅr ¿zrᴅ 

ixtisaslaĸmēĸ kafe vᴅ qᴅlyanaltēlar ¿­¿n bu yemᴅklᴅrin bir ne­ᴅ 

adda realizᴅsi m¿tlᴅqdir. 

Qᴅlyanaltēxanalarda da metal qab-qacaq vᴅ paslanmayan 

poladdan lᴅvazimatlar, yarē­ini vᴅ saxsē qab-qacaq, preslᴅnmiĸ 

ĸ¿ĸᴅdᴅn hazērlanan sortlu ĸ¿ĸᴅ qab-qacaqdan istifadᴅ olunur. Bu-

rada kartondan, plastmasdan hazērlanan birdᴅfᴅlik iĸlᴅdilᴅn qab-

qacaĵēn istifadᴅsinᴅ dᴅ icazᴅ verilir. Zalda masalarēn tᴅrtibatē 

¿­¿n kaĵēz salfetlᴅrdᴅn istifadᴅ olunur. Qᴅlyanaltēxanalarda, ota-

ĵēn interyerinᴅ m¿vafiq olaraq, sadᴅ konstruksiyalē standart me-
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bellᴅr, qidanē qᴅbul etmᴅk ¿­¿n h¿nd¿r masalar quraĸdērēlēr. 

Xidmᴅt metodu ï ºz¿nᴅxidmᴅtdir. 

Kababxanalar ï ĸᴅrq mᴅtbᴅxi ¿zrᴅ, ᴅsasᴅn kabablarēn vᴅ 

digᴅr xºrᴅklᴅrin hazērlanmasēnda ixtisaslaĸmēĸ m¿ᴅssisᴅlᴅrdir.  

Kababxananēn menyusunda qafqaz-, ºzbᴅk-, qars-, qazaxsayaĵē 

kabablar, bastērma vᴅ s. kabablar ola bilᴅr. Bundan baĸqa, ĸᴅrq 

mᴅtbᴅxi xºrᴅklᴅrindᴅn xar­o, piti, ĸorbalar, kupatlar, l¿lᴅkabab-

lar, c¿cᴅ tabaka, ­axoxbili vᴅ digᴅr xºrᴅklᴅr vᴅ hᴅm­inin unlu 

qᴅnnadē mᴅmulatlarē, spirtsiz i­kilᴅr ola bilᴅr. 

Kababxanalarda xidmᴅt ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn gºstᴅrilᴅ bi-

lᴅr, amma ᴅsasᴅn ºz¿nᴅxidmᴅtdᴅn istifadᴅ olunur. Kababxanalar, 

bir qayda olaraq, yarēmfabrikatlarla iĸlᴅyirlᴅr. 

Kotletxanalar  ï m¿xtᴅlif nºv kotletlᴅri: ᴅt, balēq, tᴅrᴅvᴅz 

vᴅ yarma ilᴅ hazērlayan vᴅ realizᴅ edᴅn m¿ᴅssisᴅlᴅrdir. Bundan 

baĸqa, onlar unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarē, i­kilᴅri, hᴅlimlᴅri, pirojki-

lᴅri, turĸ-s¿d mᴅhsullarēnē da realizᴅ edirlᴅr. 

Sosiskaxanalar  ï sosiskalarēn, sardelkalarēn, unlu qᴅnnadē 

mᴅmulatlarēnēn, isti vᴅ soyuq i­kilᴅrin, turĸ-s¿d mᴅhsullarēnēn, 

qayĵanaqlarēn hazērlanmasē vᴅ realizᴅsi ¿zrᴅ ixtisaslaĸmēĸ 

m¿ᴅssisᴅdir. 

D¿ĸbᴅrᴅxana, varenikxana vᴅ xingalxanalar  - ᴅtdᴅn ha-

zērlanan d¿ĸbᴅrᴅlᴅrin (yaĵ, sirkᴅ ilᴅ biĸirilmiĸ vᴅ yaxud qēzardēl-

mēĸ) g¿rc¿ xingalēnēn, kᴅsmik, tᴅrᴅvᴅz vᴅ yaxud qiymᴅ ilᴅ vare-

niklᴅrin hazērlanmasē vᴅ realizᴅ olunmasē ¿­¿n tᴅsis edilmiĸ iaĸᴅ 

m¿ᴅssisᴅlᴅridir. Burada, ᴅsasᴅn, sᴅnaye istehsallē d¿ĸbᴅrᴅ, xingal 

vᴅ vareniklᴅr istifadᴅ olunur. Bununla belᴅ onlar fᴅrdi sifariĸlᴅ dᴅ 

mᴅhsul istehsal edirlᴅr. 

Blin­ikxanalar ï blinlᴅrin, blin­ik vᴅ oladilᴅrin hazērlan-

masē vᴅ realizᴅsi ¿zrᴅ ixtisaslaĸmēĸ m¿ᴅssisᴅdir. Onlar, hᴅm­inin 

soyuq qᴅlyanaltēlarē, isti vᴅ soyuq i­kilᴅri, turĸ-s¿d mᴅhsullarēnē, 

s¿d¿ realizᴅ edirlᴅr. Blinlᴅri xama, yaĵ, qēzēlbalēq nºvl¿ balēqla; 

blin­iklᴅri isᴅ ᴅt, kᴅsmik vᴅ alma qiymᴅlᴅri ilᴅ, povidlo, cem, 

m¿rᴅbbᴅ ilᴅ; blin piroqlarēnē - ᴅt qiymᴅsi ilᴅ; oladilᴅri isᴅ xama, 

yaĵ, bal, kiĸmiĸ, m¿rᴅbbᴅ vᴅ cem ilᴅ verirlᴅr. 
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Pon­ikxanalar  isᴅ pon­iklᴅrin hazērlanmasē vᴅ realizᴅsi 

¿zrᴅ ixtisaslaĸmēĸ m¿ᴅssisᴅlᴅrdir. Bundan baĸqa, burada isti vᴅ 

soyuq i­kilᴅr hazērlanēr, s¿d vᴅ turĸ-s¿d mᴅhsullarē realizᴅ olunur. 

Pon­iklᴅr ĸᴅkᴅr tozu vᴅ yaxud povidlo ilᴅ verilir. 

¢eburekxanalar  ï ­ebureklᴅrin hazērlanmasē vᴅ realizᴅsi 

¿zrᴅ ixtisaslaĸmēĸ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅridir. Burada, hᴅm­inin unlu 

qᴅnnadē mᴅmulatlarē, hᴅlim, ºz¿n¿n istehsalē olan soyuq vᴅ isti 

i­kilᴅr realizᴅ oluna bilᴅr. 

Pirojkixanalar ï pirojkilᴅrin hazērlanmasē vᴅ realizᴅsi ¿zrᴅ 

ixtisaslaĸmēĸ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅridir. Onlarēn menyusuna digᴅr unlu 

kulinariya vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarē, hᴅm­inin isti (­ay, qᴅhvᴅ, kakao) 

vᴅ soyuq i­kilᴅr, turĸ-s¿d mᴅhsullarē da daxil oluna bilᴅr. Pirojkilᴅr 

kartofdan, d¿y¿dᴅn, balēqdan, ᴅtdᴅn, gºbᴅlᴅklᴅrdᴅn, povidlodan 

qiymᴅlᴅrlᴅ qēzardēlmēĸ vᴅ yaxud biĸirilmiĸ halda; piroqlar - ᴅt, balēq, 

tᴅrᴅvᴅz, kᴅsmik, povidlo, xaĸxaĸ, gilᴅmeyvᴅlᴅrlᴅ; vatruĸkalar (qoĵal) 

ï kᴅsmik, cemlᴅ; kulebyaklar (qapalē qutab) vᴅ rassteqaylar (a­ēq 

i­likli qutab) - ᴅt, balēq, kᴅlᴅm vᴅ gºbᴅlᴅk qiymᴅlᴅri ilᴅ verilir. 

M¿ᴅssisᴅ yarēmfabrikatlarla iĸlᴅyir. 

¢ayxanalar isᴅ geniĸ ­eĸiddᴅ ­ay vᴅ unlu kulinariya mᴅ-

mulatlarēnēn hazērlanmasē vᴅ realizᴅsi ¿zrᴅ ixtisaslaĸmēĸ iaĸᴅ m¿-

ᴅssisᴅlᴅridir. Bundan baĸqa, ­ayxanalarēn menyusuna, mᴅhdud 

­eĸiddᴅ, soyuq vᴅ isti yemᴅklᴅr dᴅ daxil edirlᴅr. ¢ayē ĸᴅkᴅr, bal, 

m¿rᴅbbᴅ, povidlo, cem, s¿d, qaymaq ilᴅ hazērlayērlar. ¢ay i­mᴅk 

¿­¿n m¿xtᴅlif qiymᴅlᴅrlᴅ biĸirilmiĸ pirojkilᴅr, barankilᴅr, ĸorqo-

ĵal, paxlavalar, qoĵallar, kulebyaklar vᴅ digᴅr unlu kulinariya vᴅ 

qᴅnnadē mᴅmulatlarē verilir. ¢ayē fincanlarda, armudu stᴅkan-

larda, yaxud ­ayniklᴅrdᴅ verirlᴅr. Ķstehlak­ēlarēn arzusu ilᴅ masa-

nēn ¿zᴅrinᴅ samovar vᴅ dᴅm ­ayniki qoyur vᴅ yaxud ­ayē c¿t ­ay-

niklᴅrdᴅ dᴅ verirlᴅr (dᴅm vᴅ isti su ilᴅ dolu ­ayniklᴅr). ¢ayxana 

zallarēnēn memarlēq-bᴅdii tᴅrtibatēnda oyma, qᴅdim taxta naxēĸla-

rēn hºrmᴅ yazēsēnē vᴅ xalq yaradēcēlēĵēnēn digᴅr elementlᴅrindᴅn 

geniĸ istifadᴅ edirlᴅr. Burada ºz¿nᴅxidmᴅt, bᴅzi hallarda isᴅ ofi-

siantēn xidmᴅtindᴅn istifadᴅ olunur. ¢ayxanalar ĸᴅhᴅrlᴅrin k¿­ᴅlᴅ-

rindᴅ, mehmanxanalarda, ticarᴅt mᴅrkᴅzlᴅrindᴅ, ᴅhalinin istirahᴅt 
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yerlᴅrindᴅ, avtostrada olan yerlᴅrdᴅ vᴅ ĸose yollarēnda yerlᴅĸ-

dirilir.  

B¿tºvl¿kdᴅ gºt¿rd¿kdᴅ, m¿xtᴅlif qiymᴅt kateqoriyasē ilᴅ iĸ-

lᴅyᴅn ᴅsas iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ mᴅslᴅhᴅt gºr¿lᴅn mᴅhsul buraxē-

lēĸēnēn ­eĸidlᴅri (saylarla) cᴅdvᴅl 1.1, 1.2 vᴅ 1.3-dᴅ gºstᴅrilmiĸdir. 
 

1.5. Xidmᴅtin tᴅĸkilindᴅ m¿tᴅrᴅqqi texnologiyalardan istifadᴅ 

 

Restoran, bar vᴅ kafelᴅr, digᴅr iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ 

xidmᴅtin tᴅĸkilindᴅ m¿asir texnologiyalarēn gᴅlᴅcᴅk inkiĸafēnēn 

ᴅsas istiqamᴅtlᴅri aĸaĵēdakēlardēr: 

 Konseptual iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin yaradēlmasē; 

 Ķnternet ĸᴅbᴅkᴅsi ilᴅ sifariĸin qᴅbulunu vᴅ onun 

istehlak­ēya ­atdērēlmasēnē tᴅmin edᴅn virtual restoran 

ĸᴅbᴅkᴅsinin geniĸlᴅndirilmᴅsi; 

 M¿ĸtᴅrilᴅrin iĸtirakē ilᴅ xºrᴅklᴅrin hazērlanmasē; 

 Keyterinq sistemi ¿zrᴅ xidmᴅtin tᴅĸkili;  

 Mer­andayzinqin (mᴅhsul vᴅ xidmᴅtlᴅrin satēĸē) tᴅtbiqi. 

Milli v ᴅ yaxud ekzotik ¿slubda tᴅrtib olunan, menyusunda 

mᴅtbᴅxlᴅrin vᴅ ¿slublarēn qarēĸēĵē m¿mk¿n olan restoran, konsep-

tual restoran adlanēr. Konseptual restoranēn ideyasē ºz¿ndᴅ sahib-

kar tᴅrᴅfindᴅn m¿ᴅyyᴅn mºvzunun se­imidir, onun vasitᴅsilᴅ 

menyu iĸlᴅnilir, interyer tᴅrtib olunur, avadanlēĵēn qab-qacaĵēn, 

lᴅvazimatēn, mᴅhsullarēn, i­kilᴅrin tᴅchizat­ēlarē se­ilir. Mºvzu 

kimi kinematoqrafik, tarixi, ᴅdᴅbi vᴅ yaxud digᴅr s¿jetlᴅr, ᴅfsanᴅ-

lᴅrdᴅn istifadᴅ oluna bilᴅr. Se­ilmiĸ mºvzu kabare, aĸxana vᴅ 

yaxud klub ĸᴅklindᴅ fᴅaliyyᴅt gºstᴅrᴅ bilᴅn restoranēn yaradēl-

masēnē nᴅzᴅrdᴅ tutur. 

Restoran-kabareyᴅ qonaqlar tᴅkcᴅ lᴅziz yemᴅklᴅri yemᴅyᴅ, 

ᴅla ĸᴅrabdan hᴅzz almaĵa yox, hᴅm dᴅ tᴅklif olunan ᴅylᴅncᴅli 

proqramdan xoĸlanmaĵa gᴅlirlᴅr. Belᴅ restoranda qonaqlar 

teatrlaĸmēĸ tamaĸanēn vᴅ yaxud karnavalēn (x¿susi geyimdᴅ 

oyunlar) tᴅĸkilinᴅ cᴅlb olunur vᴅ m¿ᴅyyᴅn oyunun tamaĸa­ēlarē 

yox, iĸtirak­ēsē olurlar. 
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Cᴅdvᴅl 1.1 

M¿xtᴅlif qiymᴅt kateqoriyalē restoran vᴅ kafelᴅrdᴅ realizᴅ olunan iaĸᴅ mᴅhsullarēnēn mᴅslᴅhᴅt gºr¿lᴅn ­eĸidlᴅri 

(saylarla) 
 

Mᴅhsul qruplarē 

Restoranlarda Kafelᴅrdᴅ 

kateqoriyalar kateqoriyalar 

l¿ks ᴅla birinci ikinci l¿ks ᴅla birinci ikinci ¿­¿nc¿ 

Soyuq xºrᴅklᴅr vᴅ 

qᴅlyanaltēlar 
12-15 10-12 8-10 5-6 12-15 8-10 6-8 4-5 4-5 

Ķsti qᴅlyanaltēlar 2-3 2-3 1-2 - - - - - - 

Duru xºrᴅklᴅr 3-5 3-4 2-3 2 3-4 3-4 3-4 2-3 2-3 

Ķkinci isti xºrᴅklᴅr 12-15 10-12 8-10 5-8 8-10 6-8 4-5 3-4 3-4 

ķirin xºrᴅklᴅr, dondurma 5-7 4-5 4-5 3-4 5-7 4-5 4-5 3-4 3-4 

Ķsti vᴅ soyuq i­kilᴅr 6-8 6-8 4-5 3-4 8-10 4-5 3-4 3-4 3-4 

¢ºrᴅk-bulka vᴅ unlu 

qᴅnnadē mᴅmulatlarē 
6-8 6-8 4-5 3-4 6-8 6-8 5-6 5-6 5-6 

S¿d, turĸudulmuĸ s¿d 

mᴅhsullarē 
3-5 3-5 3-5 - 3-5 3-5 3-5 3-4 3-4 

Araq-­axēr mᴅmulatlarē 10-12 10-12 8-10 6-8 3-5 3-5 3-5 1-2 - 

Meyvᴅ vᴅ mineral sular, 

tonuslaĸdērēcē vᴅ sᴅrinlᴅĸ-

dirici i­kilᴅr (ºz istehsalē), 

ĸirᴅ, pivᴅ vᴅ kvas 

8-10 5-8 3-5 3-5 8-10 6-8 4-6 4-5 4-5 

Cᴅmi:  67-88 59-77 45-60 30-39 56-74 43-48 35-48 28-37 27-35 
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Cᴅdvᴅl 1.2 

M¿xtᴅlif qiymᴅt kateqoriyalē barlar  vᴅ qᴅlyanaltēxanalarda iaĸᴅ mᴅhsullarēnēn mᴅslᴅhᴅt gºr¿lᴅn ­eĸidlᴅri (saylarla) 
 

Mᴅhsul qruplarē 

Barlar  Qᴅlyanaltēxanalar 

kateqoriyalar kateqoriyalar 

l¿ks ᴅla birinci ikinci ¿­¿nc¿ birinci ikinci ¿­¿nc¿ 

Soyuq xºrᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlar 8-10 5-6 4-5 2-4 2-4 6-8 3-4 3-4 

Buterbrodlar  5-8 5-8 4-6 3-5 3-5 - - - 

Ķsti xºrᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlar 4-5 3-4 2-3 1-2 1-2 3-4 1-2 1-2 

Bulka-qᴅnnadē mᴅmulatlarē 5-7 4-5 4-5 4-5 4-5 5-6 3-4 3-4 

ķirin xºrᴅklᴅr, dondurma 8-10 5-7 4-5 2-3 2-3 1-2 1-2 - 

¢axēr-araq mᴅmulatlarē 8-10 3-5 2-3 1-2 - 1-2 1-2 - 

Meyvᴅ vᴅ mineral sular, 

tonuslaĸdērēcē vᴅ sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr 

(ºz istehsalē), ĸirᴅ, pivᴅ vᴅ kvas 

10-12 10-12 8-10 6-8 6-8 3-5 3-5 3-5 

Duru xºrᴅklᴅr - - - - - 1-2 1-2 1-2 

S¿d, turĸudulmuĸ s¿d mᴅhsullarē - - - - - 1-3 1-2 1-2 

Ķsti i­kilᴅr 1-2 1-2 1-2 1-2 1-2 1-2 1-2 1-2 

Cᴅmi:  49-54 36-49 29-39 20-31 19-29 22-34 15-25 14-23 

 

 

 

 

 
 

Cᴅdvᴅl 1.3 
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M¿xtᴅlif qiymᴅt kateqoriyalē yemᴅkxana, bufetlᴅr vᴅ kafeterilᴅrdᴅ iaĸᴅ mᴅhsullarēnēn mᴅslᴅhᴅt gºr¿lᴅn ­eĸidlᴅri 

(saylarla) 
 

Mᴅhsul qruplarē 

Pᴅhriz 

yemᴅkxanalarē 

Hazēr xºrᴅklᴅ 

iĸlᴅyᴅn 

yemᴅkxanalar 

Bufetlᴅr  Kafeterilᴅr 

kateqoriyalar kateqoriyalar kateqoriyalar kateqoriyalar 

ikinci ¿­¿nc¿ ikinci  ¿­¿nc¿ birinci ikinci ¿­¿nc¿ ikinci ¿­¿nc¿ 

Soyuq xºrᴅklᴅr vᴅ 

qᴅlyanaltēlar 
4-6 3-4 1-2 1-2 3-4 2-3 2-3 - - 

Duru xºrᴅklᴅr 2-4 2-3 1 1 1 1 1 - - 

Ķkinci xºrᴅklᴅr 4-6 3-4 2-3 2-3 2 1 1 - - 

Ķ­kilᴅr, o c¿mlᴅdᴅn isti 

i­kilᴅr, ĸirᴅlᴅr, mineral 

sular 

3-4 3-4 2-3 2-3 3-4 2-3 2-3 4-5 3-4 

Buterbrodlar  - - - - 3-4 2-3 2-3 3-4 2-3 

ķirin xºrᴅklᴅr, dondurma 3-4 2-3 - - - - - 1-2 1-2 

Kokteyllᴅr - - - - - - - 1-2 1-2 

Kulinar mᴅmulatlarē - - - - - - - 1-2 1-2 

S¿d, turĸudulmuĸ s¿d 

mᴅhsullarē 
3-4 2-3 2-3 2-3 2-3 2-3 2-3 2-3 2-3 

¢ºrᴅk-bulka vᴅ qᴅnnadē 

mᴅmulatlarē 
4-5 4-5 2-3 2-3 4-5 3-4 3-4 5-6 5-6 

Cᴅmi:  23-33 19-26 10-15 10-15 18-23 13-18 13-18 16-22 14-20 
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Mᴅsᴅlᴅn, xarici tᴅcr¿bᴅyᴅ istinad etsᴅk, Moskvadakē ñĶspan 

guĸᴅsiò restoranē layihᴅsinin prototipi orta ᴅsr ispan tavernasēdēr 

(meyxana), onun ekzotik m¿hiti dekorda (bᴅzᴅkdᴅ), ofisiantlarēn 

geyimindᴅ vᴅ m¿ᴅssisᴅnin ¿mumi m¿hitindᴅ ardēcēllēqla ºz ᴅksini 

tapmēĸdēr. Mᴅtbᴅx, ᴅsasᴅn balēq vᴅ dᴅniz mᴅhsulundan hazērlanan 

yemᴅklᴅrᴅ istiqamᴅtlᴅndirilir. Yaz vaxtē nᴅ vaxt ki, Ķspaniyada 

ñKosta-Bravaò festivalē ke­irilir, ñĶspan guĸᴅsiò restoranēnda qo-

naqlar ºzlᴅri xoĸlarē gᴅlᴅn dᴅniz mᴅhsullarēnē se­irlᴅr ï m¿rᴅkkᴅb 

bºcᴅyindᴅn tutmuĸ qērmēzē kral krevetinᴅ qᴅdᴅr, bundan sonra 

ĸef-aĸpaz onlarē qrildᴅ hazērlayēr. 

Yaxud, Moskvadakē ñLe ķaleò restoranē da ekzotikaya isti-

qamᴅtlᴅndirilᴅn m¿ᴅssisᴅlᴅrᴅ aiddir. Ķnteryer daĵ Ķsve­rᴅ komasē 

m¿hitini xatērladēr. ñĶspan guĸᴅsiò restoranēndakē orta tᴅbᴅqᴅ 

insanlarēn ¿nsiyyᴅtinᴅ hesablanan m¿hitdᴅn fᴅrqli olaraq, ñLe 

ķaleò restoranēnda fransēz vᴅ Ķsve­rᴅ mᴅtbᴅxlᴅri hºkm s¿r¿r. 

X¿susi tᴅlimat gºrᴅn ofisiantlar m¿ĸtᴅrilᴅrin d¿z masalarēnēn 

yanēnda ekskl¿ziv xºrᴅklᴅr hazērlayērlar. 

Yeri gᴅlmiĸkᴅn, Bakēdakē ñMonte-Karloò restoranē da bu 

tip m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅndir. 

Moskvada ñYolki-palkiò restoranēnda vᴅ ñPe­ki-lavo­kiò 

aĸxanasēnda (yemᴅkxanasēnda) zallarēn interyeri vᴅ heyᴅtin uni-

formasē isᴅ rus ¿slubunda hazērlanmēĸdēr. Menyu ºz¿ndᴅ rus 

mᴅtbᴅxinin yemᴅklᴅrini ᴅks etdirir. Zallarda, ᴅvvᴅlcᴅdᴅn 

qiymᴅtlᴅri m¿ᴅyyᴅn olunmuĸ salat-barlar da mºvcuddur. Qonaq 

salat-bara bir dᴅfᴅ yaxēnlaĸēr vᴅ ºz¿n¿n xoĸuna gᴅlᴅn, ¿rᴅyi 

istᴅyᴅn qᴅlyanaltēlarē se­ir. ñYolki-palkiò restoranēnda salat-bar 

araba ĸᴅklindᴅ hazērlanmēĸdēr. 

ñPe­ki-lavo­kiò aĸxanasēnda isᴅ salat-bar ñK¿pᴅgirᴅn qarē-

nēn qonaqlēĵēò adlanēr. Aĸxananēn b¿t¿n iĸ­ilᴅri rus naĵēllarēnēn 

qᴅhrᴅmanlarē rollarēnē oynayērlar. Mᴅsᴅlᴅn, kassir ¿st¿ndᴅ ñXᴅ-

zinᴅò yazēlan toyuq ayaqlarē ¿zᴅrindᴅ komacēqda oturur. 62 yerlik 

zal kᴅndli hᴅyᴅtini xatērladēr. Bazar g¿nlᴅri Ķsve­ masasēnē, x¿susi 

olaraq, uĸaqlar ¿­¿n tᴅrtib edirlᴅr. Ona gºrᴅ ki, onlar oynaya-oy-

naya masaya yaxēnlaĸēb, istᴅdiklᴅri yemᴅklᴅri gºt¿rᴅ bilsinlᴅr. 

Belᴅ g¿nlᴅrdᴅ qonaqlarē k¿­ᴅdᴅ oyunbazlar qarĸēlayērlar. Bºy¿k-
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lᴅr sakit ĸᴅraitdᴅ ºz vaxtēnē ke­irir, zalda isᴅ uĸaqlar ilᴅ uĸaq 

oyunlarēnēn tᴅĸkilat­ēlarē mᴅĸĵul olurlar. Aĸxanalarda folklor 

ansambllar ­ēxēĸ edir. 

Sᴅrkᴅrdᴅ Tamerlanēn (Teymurlᴅngin) ĸᴅrᴅfinᴅ Moskvada 

ñTamerlanò restoranēnēn yaranmasē zamanē bu restoran menyusu-

nun ᴅvvᴅlindᴅ asanlēqla baĸa d¿ĸ¿lᴅn poetik ᴅfsanᴅdᴅn istifadᴅ 

olunmuĸdur. ᴄfsanᴅ o barᴅdᴅdir ki, qᴅdim zamanlarda Teymur vᴅ 

onun dºy¿ĸ­¿lᴅri dºy¿ĸ meydanlarēndan qayēdarkᴅn, ºz qalxanla-

rēnē qadēnlara verᴅr vᴅ onlar qalxanlarēn altēnda od qalayar vᴅ 

onun ñg¿nᴅĸᴅ bᴅnzᴅrò sᴅthindᴅ qaliblᴅrᴅ ĸam yemᴅyi hazērlayar-

dēlar. Belᴅliklᴅ, qalxan eyni zamanda orijinal qril vᴅ ziyafᴅt 

masasē rolunu oynayardē. 

ñTamerlanò restoranēnda, qonaqlar ¿zᴅrindᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅr, ᴅt, 

souslar, ᴅdviyyᴅlᴅr, yaĵ yerlᴅĸᴅn piĸtaxtaya yaxēnlaĸērlar. Piĸtaxta 

boyunca yeriyᴅrᴅk qonaq, onun tᴅrᴅfindᴅn se­ilᴅn yemᴅyin resep-

turasēnē vᴅ yaxud ºz fantaziyasēnē nᴅzᴅrᴅ alaraq, ºz nim­ᴅsini 

mᴅhsullarla doldurur. Qonaq hesab edᴅndᴅ ki, o, yaxĸē yemᴅk 

¿­¿n kifayᴅt qᴅdᴅr inqrediyentlᴅr toplayēb, hᴅmin mᴅhsullarla 

nim­ᴅni aĸpaza ºt¿r¿r. O da, iki taxtanēn vasitᴅsilᴅ zalda g¿cl¿ 

qēzdērēlmēĸ qalxan-qril ¿zᴅrindᴅ yemᴅyi hazērlamaĵa baĸlayēr. 

Qonaq maraqla ķahzadᴅ Caratay balēĵēnēn, ķirakan qazēnēn, 

ķaqayto qoyununun ᴅtinin vᴅ yaxud digᴅr ĸᴅrq yemᴅyinin hazēr-

lanmasēnē izlᴅyir. Restoranda piĸtaxtaya yaxēnlaĸmazdan ᴅvvᴅl, 

qiymᴅtlᴅrlᴅ tanēĸ olmaq ¿­¿n onun yanēnda x¿susi masa 

qoyulmuĸdur. Badēmcandan tutmuĸ ĸirin kartofa vᴅ biĸirilmiĸ 

pomidora vᴅ hᴅm­inin firma xºrᴅklᴅrinᴅ vᴅ pendirlᴅrinᴅ qᴅdᴅr 

dadmaq imkanē ᴅldᴅ edirlᴅr. 

Moskvada olan ñSᴅhranēn bᴅyaz g¿nᴅĸiò konseptual resto-

ranēnēn yaranmasēnēn kinematoqrafik ideyasē isᴅ eyniadlē filmin 

s¿jetini tᴅkrar edir. Restoranēn giriĸindᴅ qonaqlarē g¿lᴅr¿zlᴅ Vᴅ-

tᴅndaĸ m¿haribᴅsi illᴅrinin qēzēl ᴅsgᴅr uniformasēnē geymiĸ qapē­ē 

qarĸēlayēr. Restoranēn zalēnda qonaqlara ñAbdullanēn arvadlarēò 

x¿susi diqqᴅt yetirirlᴅr (ĸᴅrq geyimi vᴅ araq­ēnda olan qonaqpᴅr-

vᴅr ofisiant qēzlar). Barēn divarlarē ᴅllᴅ toxunmuĸ xal­alarla, qᴅ-

dim musiqi alᴅtlᴅri ilᴅ bᴅzᴅdilmiĸdir. Zalēn digᴅr guĸᴅlᴅri, kino-
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filmin fraqmentlᴅrinᴅ uyĵun olaraq tᴅrtib olunmuĸdur. ñVereĸa-

gin guĸᴅsindᴅòki ­it pᴅrdᴅnin yanēnda oturaraq, qonaqlar dekora-

tiv dᴅniz peyzajēna da tamaĸa edᴅ bilᴅrlᴅr. Restoran zalēn digᴅr 

guĸᴅsindᴅ yerlᴅĸir, qēzmar g¿nᴅĸ altēnda, su gºl¿n¿n qara ­ᴅninin 

yanēnda isᴅ qonaqlarē qēzēl ᴅsgᴅr Suxov vᴅ Abdulla qarĸēlayēr. 

Onlarla yanaĸē, dinamit yeĸiyinin yanēnda sakitcᴅ aĵsaqqallar otu-

rublar. Filmin b¿t¿n personajlarē - ᴅla d¿zᴅldilmiĸ manekenlᴅrdir.  

Restoranēn menyusu ºz¿ndᴅ ºzbᴅk mᴅtbᴅxi yemᴅklᴅrini ᴅks 

etdirir. Zalēn bᴅzᴅyi dᴅstᴅrxandēr (milli soyuq qᴅlyanaltēlarla, aĸla 

olan Ķsve­ masasē ĸᴅklindᴅ). Ayrēlēqda isᴅ qonaqlara ºzbᴅk ­ay 

mᴅrasimi ilᴅ birlikdᴅ ķᴅrq ĸirniyyatē ilᴅ Ķsve­ masasē tᴅklif 

edirlᴅr. 10 yaĸēna qᴅdᴅr uĸaqlar restorandakē ĸirniyyatlardan 

pulsuz dada bilᴅrlᴅr. Qonaqlara tᴅklif olunan yemᴅklᴅrin 

menyusu ºz orijinallēĵē ilᴅ se­ilir, mᴅsᴅlᴅn: 

 ¥zbᴅk laĵmanē ï iĸ incᴅdir, Petruxa. 

 Sᴅid bulaĵēndan gᴅtirilᴅn quzu ᴅtindᴅn kabab. 

 Qiymᴅkabab, l¿lᴅkabab qēzēl ᴅsgᴅr Suxovun sevimli 

yemᴅklᴅri. 

 ķirᴅli ­eburek ï sevimli Yekaterina Matveyevnadan 

hᴅdiyyᴅ vᴅ s. 

Restoran-klubda qonaqlarē tᴅkcᴅ ᴅla mᴅtbᴅx vᴅ ĸᴅrablar 

yox, hᴅm dᴅ maraqlara gºrᴅ ¿nsiyyᴅt gºzlᴅyir. M¿ᴅyyᴅn vaxta 

qᴅdᴅr q¿vvᴅdᴅ olan ¿zvl¿k kartlarēnēn tᴅtbiqi sistemi nᴅzᴅrdᴅ 

tutulur. Ķri ĸᴅhᴅrlᴅrdᴅ konseptual restoran ºz tematik istiqamᴅtini 

saxlayaraq, ᴅylᴅncᴅ kompleksinᴅ, birlᴅĸmiĸ restorana, bara, kafe-

yᴅ, gecᴅ klubuna, kazinoya, diskotekaya ­evrilmiĸdir. ᴄylᴅncᴅ 

kompleksinᴅ istehlak­ēlarē cᴅlb edᴅn vasitᴅlᴅr ĸou-proqramlarē, 

klub kartlarē, VĶP zallarē, estrada artistlᴅrinin dᴅvᴅti, m¿hafizᴅ 

olunan avtomobil dayanacaĵē vᴅ sair daxildir. 

Virtual-restoran ï Ķnternet ĸᴅbᴅkᴅsi ilᴅ sifariĸin qᴅbulunu vᴅ 

onu istehlak­ēya ­atdērmasēnē hᴅyata ke­irᴅn restorandēr. 

Son illᴅr bir ­ox ºlkᴅlᴅrdᴅ kompyuter vasitᴅsilᴅ ¿nsiyyᴅt 

insanlarēn hᴅyatēnēn ayrēlmaz bir hissᴅsi olmuĸdur. M¿asir xidmᴅt 

texnologiyalarē potensial istehlak­ēlara, Ķnternet sistemi vasitᴅsilᴅ, 

m¿vafiq restoranēn sᴅhifᴅsinᴅ daxil olmaq, yemᴅklᴅr, qiymᴅtlᴅr 
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haqqēnda mᴅlumat almaq, kompyuter ekranēnda zalē, masalarēn 

yerlᴅĸmᴅsini gºrmᴅk imkanē yaradēr. Ķnternetdᴅ sᴅhifᴅlᴅrin ᴅsas 

istehlak­ēsē ï restoranēn ehtimal edilᴅn istehlak­ēsēdēr. O, tᴅkcᴅ 

mᴅlumatla tanēĸ olmaq, xᴅbᴅri gºndᴅrmᴅk vᴅ almaq yox, hᴅm dᴅ 

restoranēn meneceri ilᴅ danēĸmaq imkanēna malik ola bilir vᴅ 

hᴅtta onu danēĸan zaman gºrᴅ bilᴅr. Ķstehlak­ē nᴅinki restoranda 

masa sifariĸ edᴅ bilᴅr, hᴅtta onu, hesab nºmrᴅsini vᴅ yaxud kredit 

kartēnē daxil etmᴅklᴅ ºdᴅyᴅ dᴅ bilᴅr. Restoranēn meneceri sifariĸ 

haqqēnda mᴅlumatē, m¿hasib isᴅ ºdᴅmᴅ haqqēnda mᴅlumatē alēr 

vᴅ tᴅsdiq edir. B¿t¿n bu prosedura cᴅmi bir ne­ᴅ dᴅqiqᴅ ­ᴅkir. 

Ķnternet ĸᴅbᴅkᴅsi ilᴅ istehlak­ēlara masanēn saxlanmasēnē, vizual 

olaraq menyudakē yemᴅklᴅri gºstᴅrmᴅyi, rᴅy m¿badilᴅsini vᴅ s. 

tᴅklif etmᴅk olar. Panorama ­ᴅkiliĸinin texnologiyasē zallarēn 

interyerlᴅri vᴅ yemᴅklᴅrin inqrediyentlᴅri ilᴅ daha yaxēn tanēĸ 

olmaq imkan yaradēr. 

Restoran menecerlᴅri ¿­¿n elektron ĸᴅbᴅkᴅ nᴅinki satēĸlarēn 

yeni bazarēdēr, bu, hᴅm­inin istehlak­ēlarē cᴅlbetmᴅ vasitᴅsidir. 

Ķnternet vasitᴅsilᴅ naharlarēn sifariĸi vᴅ onun istehlak­ēlara ­atdē-

rēlmasē artēq reallēqdēr. Restoranēn meneceri istehlak­ē ilᴅ ikitᴅ-

rᴅfl i ᴅlaqᴅ yarada bilir, lazēm olan tᴅchizat­ēnē tapa bilir, onlarla 

qiymᴅtlᴅrᴅ baxa bilir. 

Elektron ĸᴅbᴅkᴅdᴅ restoranlar haqqēnda mᴅlumatlar ¿zᴅrin-

dᴅ ixtisaslaĸmēĸ bir ne­ᴅ Ķnternet-birliklᴅri mºvcuddur. Yeni tex-

nologiyalar, saytlarē iĸlᴅyib hazērlayanlara keyfiyyᴅtli dizayn 

tᴅklif edilir.  

Bakēdakē ñ¢udo-pe­kaò deyilᴅn ticarᴅt mᴅrkᴅzindᴅ mᴅhsul-

larēn hazērlanmasē vᴅ onlarēn istehlak­ēlara ­atdērēlmasē xidmᴅtin 

perspektiv ¿sullarēndan sayēla bilᴅr. 

Bunlardan ᴅlavᴅ, Bakēnēn ­oxsaylē ĸadlēq evlᴅrindᴅ olan 

m¿asir ¿slubda tikilmiĸ restoranlarēn ᴅksᴅriyyᴅtindᴅ xidmᴅt za-

manē tᴅtbiq olunan bir sēra yeniliklᴅr dᴅ xidmᴅtin m¿tᴅrᴅqqi tex-

nologiyalarēna misal ola bilᴅr vᴅ onlar ºlkᴅmizin milli dᴅyᴅrlᴅri-

nin qorunub saxlanēlmasē iĸindᴅ m¿sbᴅt rol oynamalēdērlar. ᴄl-

bᴅttᴅ, onlarēn ᴅksᴅriyyᴅtindᴅ xidmᴅt zamanē israf­ēlēĵa yol veril-

mᴅsi bunlara aid deyildir. 
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II FᴄSĶL 
 

TĶCARᴄT Vᴄ K¥MᴄK¢Ķ OTAQLAR QRUPUNUN 

N¥VLᴄRĶ Vᴄ TᴄCHĶZATI, BURADA XĶDMᴄTEDĶCĶ 

Ķķ¢ĶLᴄRĶN ᴄMᴄYĶNĶN TᴄķKĶLĶ 

 

2.1. Ticarᴅt qrupu otaqlarēnēn nºvlᴅri vᴅ onlarēn 

x¿susiyyᴅtlᴅri  

 

Ķstehlak­ēlara xidmᴅtin tᴅĸkili ¿­¿n ticarᴅt qrupu otaqlarēna 

aĸaĵēdakēlarē aid edirlᴅr: yemᴅk (ticarᴅt) zallarē, banket zallarē 

(b¿t¿n dᴅrᴅcᴅ restoranlar ¿­¿n m¿tlᴅqdir), vestib¿llᴅr, qarderob-

lar, ᴅl-¿z yumaq ¿­¿n yerlᴅrlᴅ tᴅchiz olunmuĸ kiĸi vᴅ qadēn 

tualeti otaqlarē, m¿ĸtᴅrilᴅr ¿­¿n siqaret ­ᴅkmᴅ otaĵē. Restoran-

larda bu qrup otaqlara, hᴅm­inin gºzlᴅmᴅ zalē (avanzal), kokteyl-

holl da daxil edilir. Kºmᴅk­i otaqlara serviz, qab-qacaq yuma vᴅ 

paylama otaqlarē aiddir. 

Otaqlarēn sahᴅsi m¿ᴅssisᴅnin nºv¿ndᴅn (tipindᴅn) vᴅ yerlᴅ-

rin sayēndan asēlē olur vᴅ kvadrat metrlᴅrlᴅ ºl­¿l¿r (bir yerin sahᴅ 

normasē vurulur yerlᴅrin sayēna). 

Zallarda bir yerᴅ sahᴅ normasē (m
2
) tikinti norma vᴅ qayda-

larēna gºrᴅ aĸaĵēdakē kimidir: restoranlarda ï estrada vᴅ rᴅqs 

meydan­asē ilᴅ zal birlikdᴅ - 2; hᴅm­inin zal ï 1,8; siqaret ­ᴅkmᴅ 

otaĵē ï 0,07-0,075; barlarda ï 1,8; kafelᴅrdᴅ, qᴅlyanaltēlarda, pivᴅ 

barlarēnda ï 1,6; a­ēq tipli vᴅ ali tᴅhsil ocaqlarē nᴅzdindᴅ yemᴅk-

xanalarda ï 1,8; mᴅktᴅb vᴅ internat mᴅktᴅblᴅrdᴅ olan yemᴅk-

xanalarda ï 0,75 (80 yerᴅ qᴅdᴅr zallarda) vᴅ 0,65 (80 yerdᴅn yu-

xarē zallarda); orta ixtisas tᴅhsil ocaqlarē nᴅzdindᴅ yemᴅkxa-

nalarda ï 1,3; texniki peĸᴅ mᴅktᴅblᴅrindᴅki yemᴅkxanalarda ï 

0,8. 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ bina fasadēnēn giriĸi bᴅdii-dekorativ 

vasitᴅlᴅrlᴅ vᴅ milli memarlēq elementlᴅri ilᴅ birlik tᴅĸkil etmᴅli vᴅ 

yaxĸē tᴅchiz olunmalēdēr. Restoranēn, barēn vᴅ yaxud kafenin giriĸ 

yerindᴅ tᴅrtibat elementlᴅri ilᴅ bᴅzᴅdilmiĸ iĸēq lºvhᴅlᴅri vᴅ ᴅlavᴅ 
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iĸēqlandērmanēn olmasē, binanēn memarlēq formasēnē vᴅ m¿ᴅssi-

sᴅnin fᴅaliyyᴅt x¿susiyyᴅtlᴅrini nᴅzᴅrᴅ ­arpdērmalēdēr. 

Bunlar aĸaĵēdakēlardan ibarᴅtdir: 

Vestib¿l - istehlak­ēlara xidmᴅtin gºstᴅrilmᴅsi bu yerdᴅn 

baĸlanēr. Vestib¿l¿n ᴅrazisi sahᴅcᴅ m¿xtᴅlif olur vᴅ zallarēn tutu-

mundan asēlēdēr. Restoranēn vestib¿l¿ndᴅ ¿st paltar ¿­¿n qarde-

rob, tualet otaqlarē, ayaqqabē tᴅmizlᴅmᴅk ¿­¿n maĸēn, g¿zg¿lᴅr, 

yumĸaq mebel ï kreslolar, yarēmkreslolar, banketkalar (arxasē 

olmayan yumĸaq yastēqlē oturacaqlar), jurnal masalarē, telefon-

avtomatlar, oyun avtomatlarē yerlᴅĸdiril ir, qᴅzet vᴅ jurnallarēn, 

g¿llᴅrin, suvenirlᴅrin satēĸē tᴅĸkil olunur. Vestib¿ldᴅ, hᴅm­inin 

aptek kºĸk¿, barlar, paltar, ayaqqabē, parf¿meriya satēĸē ¿zrᴅ 

maĵazalar, menyu ilᴅ ĸtender vᴅ restoranda xidmᴅtlᴅr haqqēnda 

mᴅlumatlar verᴅn guĸᴅ yerlᴅĸir. 

Vestib¿l¿n m¿vᴅffᴅqiyyᴅtli interyer tᴅrtibatē istehlak­ēlarda, 

restoranēn mᴅtbᴅx vᴅ servizi ilᴅ tanēĸ olmazdan ᴅvvᴅl, yaxĸē 

ᴅhval-ruhiyyᴅ yaratmaĵa tᴅkan verir. 

Qarderob vestib¿ldᴅ yerlᴅĸir vᴅ aralanan kronĸteynlᴅrlᴅ 

(dirsᴅk, dayaq), bºlmᴅli  ikitᴅrᴅfli metal asēlqanlarla tᴅchiz olunur. 

Asēlqanlar arasēnda mᴅsafᴅ 70 sm-dᴅn az olmamalēdēr, qarmaq-

cēqlarēn sayē isᴅ zaldakē yerlᴅrin sayēna uyĵun gᴅlmᴅlidir , ondan 

baĸqa, burada 10% ehtiyat asēlqan yerlᴅri olmalēdēr. ¦st paltar 

qarderobunda, ᴅsas asēlqanlardan baĸqa, ñpaltarasanlarò nᴅzᴅrdᴅ 

tutulmalēdēr, ona gºrᴅ ki, paltar modellᴅrinin bᴅzi nºvlᴅri vᴅ xᴅz 

mᴅmulatlar ñpaltarasanlardanò asēlmalēdēr. Qarderobda ayaqqabē, 

ᴅl ᴅĸyalarēnēn (­antalar, portfellᴅr) saxlanmasē ¿­¿n dolab-ºzᴅklᴅr 

nᴅzᴅrdᴅ tutulmalēdēr. 50 yerᴅ qᴅdᴅr olan yemᴅkxanalarda vᴅ 

ºz¿nᴅxidmᴅt m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ paltar ¿­¿n asēlqanlarē bilavasitᴅ 

zallarda yerlᴅĸdirmᴅk olar. 

¦st paltarē qᴅbul edᴅn zaman, qarderob­u ᴅvvᴅlcᴅ gᴅlᴅn qo-

naĵa m¿tlᴅq jeton vermᴅli, sonra isᴅ paltarē asmalē, ayaqqabēnē 

dolab-ºzᴅyᴅ yerlᴅĸdirmᴅli, qonaĵēn getmᴅsi zamanē isᴅ, ondan 

jetonu almalē, ¿st paltarlarē vermᴅli vᴅ ona geyinmᴅkdᴅ kºmᴅk 

etmᴅli, sonra isᴅ baĸ geyimini vermᴅlidir. 
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Tualet otaqlarē, isti vᴅ soyuq suyun ­ᴅkilmᴅsi, elektrik 

mᴅlᴅfᴅ, g¿zg¿lᴅr, havanēn ozonatorlarē, vaxt relesi vᴅ yaxud 

qoĸulmuĸ fotoelement ilᴅ tᴅchiz olunmuĸ halda, hava 

sᴅrinlᴅĸdirici avtomatik qoĸulma qurĵusu ilᴅ tᴅchiz olunmalēdēr. 

Restoranlarda m¿asir tualet otaqlarē dispenserlᴅrlᴅ - tualet kaĵēzē, 

mᴅlᴅfᴅlᴅr, salfet vᴅ sulu sabun, diri vᴅ yaxud s¿ni g¿llᴅr olan 

dozatorlarla vᴅ hᴅm­inin, y¿ng¿l musiqini qoĸmaĵa imkan verᴅn, 

dinamiklᴅrlᴅ tᴅchiz olunur. Tualet otaqlarēn yanēnda siqaret ­ᴅk-

mᴅk ¿­¿n otaq yerlᴅĸir. Burada rahat yumĸaq mebel vᴅ altlēqlar 

¿zᴅrindᴅ k¿lqabēlar yerlᴅĸdirirlᴅr. Ventilyasiya intensiv hava 

dᴅyiĸmᴅsini tᴅmin etmᴅlidir.  

Avanzal ï ticarᴅt vᴅ yaxud banket zalēnēn ºn¿ndᴅ yerlᴅĸᴅn 

gºr¿ĸ yeri, qonaqlarēn gºzlᴅmᴅ otaĵēdēr. Burada yumĸaq mebel 

ᴅĸyalarē, divanlar, kreslolar, jurnal masalarē, yer¿st¿ k¿lqabēlar, 

g¿llᴅrdᴅn d¿zᴅldilᴅn tᴅrtibat yerlᴅĸdirirlᴅr. Avanzalēn tᴅrtibatē, 

¿zvi olaraq, vestib¿l¿n vᴅ zalēn interyerlᴅrinin dekorativ hᴅlli il ᴅ 

baĵlēdēr. 

Ticarᴅt vᴅ banket zallarē - istehlak­ēlara xidmᴅt gºstᴅrmᴅk 

¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulan zallardēr. Onlarēn planlaĸdērēlmasē, tᴅrtibatē 

vᴅ avadanlēĵēna bºy¿k diqqᴅt ayērērlar. M¿ᴅssisᴅ bir vᴅ yaxud bir 

ne­ᴅ zala malik ola bilᴅr, bu isᴅ m¿ᴅssisᴅnin tipindᴅn, onun tutu-

mundan, xidmᴅt formasēndan asēlēdēr. 50 yerᴅ qᴅdᴅr olan ki­ik 

zallar daha rahatdēr, ona gºrᴅ dᴅ, yerlᴅrin sayē ­ox olan restoran 

vᴅ kafelᴅrin zallarēnē, a­ēlan, dekorativ vᴅ yaxud stasionar ara-

kᴅsmᴅlᴅrlᴅ, ¿mumi zalda, tᴅk vᴅ yaxud iĸg¿zar gºr¿ĸlᴅr ¿­¿n 

zonalara vᴅ yaxud kabinetlᴅrᴅ bºlmᴅk mᴅslᴅhᴅtdir. 

Estrada vᴅ rᴅqslᴅr ¿­¿n meydan­a. Onun ¿­¿n yerin 

se­ilmᴅsi bir ­ox hallarda zalēn ºl­¿s¿ vᴅ kompozisiyasēndan 

asēlēdēr. O, zalēn mᴅrkᴅzindᴅ yerlᴅĸᴅ vᴅ yaxud interyer perspek-

tivinin tamamlanmasē ola bilᴅr.  

Meydan­anē, bir qayda olaraq, orijinal ­ēraqlarēn, tavanēn 

x¿susi formasēnēn kºmᴅyi ilᴅ ᴅtraf mᴅkandan kompozisiyalē 

ayērērlar. Restoranda estrada vᴅ rᴅqs meydan­asē ¿­¿n ᴅrazi 

normasē zaldakē bir yerᴅ 0,13-0,15 m
2
 tᴅĸkil edir. 
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2.2. Kºmᴅk­i otaqlar qrupu vᴅ onlarēn x¿susiyyᴅtlᴅri  

 

 

Serviz otaĵē ï ofisiantlara verilᴅn ­ini, ĸ¿ĸᴅ, metaldan 

hazērlanan xºrᴅk qablarēnēn vᴅ xºrᴅk lᴅvazimatlarēnēn saxlanma 

yeridir. O, xºrᴅk qablarēnēn yuyulma yeri ilᴅ yanaĸē olmalēdēr, bu 

da qab vᴅ lᴅvazimatlarēn yēĵēlmasē vᴅ verilmᴅsinin rahatlēĵēnē vᴅ 

onlarēn saxlanmasēnē tᴅmin edir. 

S¿frᴅ aĵlarē otaĵē serviz otaĵēnēn paylanmasēndan ­ox uzaq 

olduĵu zaman, tᴅmiz s¿frᴅ aĵlarēnē, kᴅtan salfetlᴅri, ofisiantlarēn 

iĸi ¿­¿n zᴅruri olan ᴅl salfetlᴅrinin ki­ik ehtiyatēnē saxlamaĵa 

icazᴅ verilir. Serviz otaĵē dolablar, qab-qacaĵēn, yemᴅk lᴅvazi-

matlarēn saxlanmasē ¿­¿n asēlan rᴅflᴅr vᴅ stellajlar vᴅ hᴅm­inin, 

ofisiantlara onlarē vermᴅk ¿­¿n piĸtaxta ilᴅ tᴅchiz olunmalēdēr. 

Yemᴅk lᴅvazimatlarēnē siyirmᴅlᴅrdᴅ, ayrēca bē­aq, ­ᴅngᴅl, qaĸēq 

¿­¿n saxlayērlar. Qab-qacaq nºvlᴅri ï ­ini, ĸ¿ĸᴅ, b¿llur, metal 

qablar vᴅ tᴅyinatēna gºrᴅ - pirojki, qᴅlyanaltē, ki­ik yemᴅk vᴅ di-

gᴅr nim­ᴅlᴅr, ĸᴅrab, araq ¿­¿n qᴅdᴅhlᴅr, su, ĸirᴅlᴅr vᴅ digᴅr i­kilᴅr 

¿­¿n stᴅkanlar, ĸtoflar, qrafinlᴅr, bardaqlar vᴅ s. ¿zrᴅ ­eĸidlᴅnir. 

Qab-qacaq ayrē-ayrēlēqda, onlara x¿susi yer ayrēlan, dolablarēn vᴅ 

stellajlarēn rᴅflᴅrindᴅ saxlanēlēr. Qab-qacaĵē elᴅ qoyurlar ki, onlarē 

gºt¿rmᴅk asan olsun, mᴅsᴅlᴅn, fincanlarē, sous, s¿d, qaymaq, 

qᴅhvᴅ qablarēnē qulplarē ­ºl tᴅrᴅfᴅ baxan vᴅziyyᴅtdᴅ qoyurlar. 

Tᴅchizat normalarē bir yerᴅ ¿­, ¿­ yarēm, bᴅzᴅn isᴅ dºrd 

qab-qacaq vᴅ lᴅvazimatlarēn dᴅstinin yerlᴅĸmᴅsini nᴅzᴅrdᴅ tutur. 

Ķki dᴅst zalda vᴅ buraxēlmada dºvriyyᴅdᴅ olur, ¿­¿nc¿ isᴅ - 

yuyulma otaĵēndadēr. Qab-qacaq vᴅ lᴅvazimatlarēn bu qᴅdᴅr sayē 

saatda, hᴅr yerin iki-¿­ dᴅfᴅ dºvriyyᴅsi zamanē, istehlak­ēlarēn 

normal xidmᴅtini tᴅmin edir. Axĸam vaxtē restoranlarda, masa 

arxasēnda yerlᴅrin, praktiki olaraq, bir dᴅfᴅ istifadᴅsi, qab-qacaq 

vᴅ lᴅvazimatlara olan tᴅlᴅbatē bir yerᴅ bir yarēm dᴅstᴅ qᴅdᴅr 

azaldēr.  

M¿xtᴅlif tipli  iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin zallarē ¿­¿n anbarlardan 

yemᴅk qab-qacaĵē vᴅ lᴅvazimatlarēn buraxēlma qaydasē faktura 

¿zrᴅ hᴅyata ke­irilir (­eĸidini vᴅ onun miqdarēnē gºstᴅrmᴅklᴅ) vᴅ 
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xidmᴅtin x¿susiyyᴅtindᴅn asēlēdēr. Restoran vᴅ ofisiantlar tᴅrᴅfin-

dᴅn xidmᴅt gºstᴅrilᴅn digᴅr m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ, qab-qacaq vᴅ lᴅvazi-

matlar qab-qacaĵē buraxan serviz otaĵē iĸ­isi, metrdotel vᴅ yaxud 

zalēn administratoru, ofisiantlarēn briqadiri, ºz¿nᴅxidmᴅt m¿ᴅssi-

sᴅlᴅrindᴅ isᴅ m¿ᴅssisᴅ direktorunun ᴅmri ilᴅ tᴅyin olunmuĸ zalēn 

administratoru vᴅ yaxud digᴅr ĸᴅxslᴅrin mᴅsuliyyᴅti altēna ke­ir. 

Onlarla maddi mᴅsuliyyᴅt haqqēnda m¿qavilᴅlᴅr baĵlanēr. 

Briqada heyᴅtinᴅ daxil olan iĸ­ilᴅrin razēlēĵē ilᴅ zalda dºv-

riyyᴅdᴅ olan qab-qacaq vᴅ lᴅvazimatlara gºrᴅ ofisiantlarēn vᴅ 

digᴅr ĸᴅxslᴅrin briqada mᴅsuliyyᴅti tᴅyin oluna bilᴅr. Briqada 

mᴅsuliyyᴅti dᴅ m¿diriyyᴅt vᴅ briqada ¿zv¿ olan, vᴅzifᴅcᴅn bºy¿k 

vᴅ yaxud daha tᴅcr¿bᴅli olan, briqadir arasēnda m¿qavilᴅ ilᴅ 

tᴅnzimlᴅnir.  

Ofisiantlarēn briqadiri qab-qacaq vᴅ lᴅvazimatlarē alēr, onla-

rēn ofisiantlara verilmᴅsini, dºvriyyᴅ zamanē saxlanmasēnē vᴅ 

hᴅm­inin, g¿n¿n sonunda tᴅhvilini tᴅmin edir. Qab-qacaq ofisi-

antlara aramsēz xidmᴅt ¿­¿n zᴅruri olan sayda verilir (m¿badilᴅ 

fondu). Qab-qacaĵēn u­otu jurnalda, cᴅdvᴅl 2.1-dᴅ gºstᴅrildiyi 

kimi x¿susi forma ilᴅ aparēlēr. 

Zᴅruri hallarda, qab-qacaq vᴅ lᴅvazimatlarēn tᴅhvili zamanē, 

qab-qacaq vᴅ lᴅvazimatlarēn sēnmasē, qērēlmasē, korlanmasē vᴅ 

itirilmᴅsinᴅ gºrᴅ x¿susi forma ¿zrᴅ aĸaĵēdakē kimi akt tᴅrtib 

olunur. Aktē, tᴅrkibinᴅ dºvriyyᴅdᴅ olan qab-qacaĵa, lᴅvazimatlara 

mᴅsuliyyᴅt daĸēyan iĸ­i, bunlarēn b¿t¿n g¿n onun u­otu altēnda 

olan iĸ­i, metrdotel vᴅ yaxud administrator vᴅ m¿hasib daxil olan 

komissiya tᴅrtib edir. Onun tᴅrkibindᴅ cᴅdvᴅl ĸᴅklindᴅ korlanmēĸ 

ᴅĸyalarēn siyahēsē ᴅks olunur. Akt m¿ᴅssisᴅnin rᴅhbᴅri tᴅrᴅfindᴅn 

baxēlēr vᴅ qērēlan qab-qacaĵēn ayaqdan silinmᴅsi vᴅ yaxud zᴅrᴅrin 

ºdᴅnilmᴅsi haqqēnda qᴅrar ­ēxarēr.  

Serviz otaĵēnēn iĸ­ilᴅri piĸtaxtalarē vaxtēnda qab-qacaq 

ehtiyatlarē ilᴅ doldurmalē, ofisiantlarēn briqadirinᴅ isᴅ onun maddi 

mᴅsuliyyᴅt altēnda, b¿llur, melxior qab-qacaq vᴅ lᴅvazimatlarē 

vermᴅlidirlᴅr.
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Cᴅdvᴅl 2.1 

M¿ᴅssisᴅ: ñķirinò restoranē 

M¿ᴅssisᴅdᴅ iĸ­ilᴅrᴅ borc hesabē ilᴅ verilᴅn yemᴅkxana qab-qacaĵē vᴅ cihazlarēnēn u­otu jurnalēnēn 

formasē (26 dekabr 2010-cu il) 

 

Qab-qacaq vᴅ 

cihazlarēn adē 

Ofisiant Abbasov E.O 

Ķmza 

Ofisiant Rzayev K.A. 

Ķmza 
verilib qaytarēlēb 

akt 

¿zrᴅ 

sēnēq 

­atēĸmēr verilib qaytarēlēb 

akt 

¿zrᴅ 

sēnēq 

­atēĸmēr 

Boĸqablar:           

ki­ik 30 30 - -  30 30 - -  

qᴅlyanaltē 30 30 - -  30 30 - -  

pirojki ¿­¿n 30 30 - -  30 30 - -  

Hᴅlim boĸqabē ilᴅ 

kasalar 
24 24 - -  24 23 1 -  

¢ay kasalarē vᴅ s. 24 22 2 -  24 24 - -  

Yemᴅk cihazlarē:           

Yemᴅk bē­aqlarē 30 30 - -  30 28 2 -  

Qᴅlyanaltē bē­aĵē 30 30 - -  30 30 - -  

Yemᴅk ­ᴅngᴅli  30 30 - -  30 29  1  

Qᴅlyanaltē 

­ᴅngᴅli  
30 29 - 1  30 30 - -  

Vᴅ s.           



 59 

Ofisiantla iĸlᴅyᴅn iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri 

¿­¿n x¿susi forma ˉ 

M¿ᴅssisᴅ: ñķirinò restoranē 

 

26 dekabr 2010-cu il ¿­¿n qab-qacaqlarēn vᴅ lᴅvazimatlarēn sēnmasē, qērēlmasē 

vᴅ itirilmᴅsi haqqēnda 

 

A K T  

 

Komissiyanēn tᴅrkibi: metrdotel Rzayev K.A., serviz­i Abbasov ᴄ.O., 

m¿hasib ᴄliyeva Ķ.H., ofisiantlarēn briqadiri Zahidov V.¢. 
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ķampan ĸᴅrabē 

¿­¿n qᴅdᴅhlᴅr 
ᴅdᴅd 3  10-00 30-00 

Qabyuyan N.ᴄ.Hᴅsᴅnova 

tᴅrᴅfindᴅn sēndērēlmēĸdēr. 

Pirojki ¿­¿n 

boĸqablar 
ᴅdᴅd 2  15-00 30-00 

Zala gᴅtirilᴅn zaman 

ofisiant N.H.Qᴅhrᴅmanova 

ticarᴅt qaydalarēnē 

pozduĵundan sēnmēĸdēr. 

Nᴅlbᴅkili qᴅhvᴅ 

fincanlarē 
ᴅdᴅd 5  12-00 60-00 

Zala gᴅtirilᴅn zaman 

ofisiant N.H.Qᴅhrᴅmanova 

ticarᴅt qaydalarēnē 

pozduĵundan sēnmēĸdēr. 

Qᴅlyanaltē 

­ᴅngᴅllᴅri 
ᴅdᴅd - 4 20-20 80-80 

Ofisiant ¢.N.Qᴅdirovun 

g¿nahē ¿z¿ndᴅn itmiĸdir. 

 
Komissiyanēn ¿zvlᴅri: Rzayev K.A., Abbasov ᴄ.O., ᴄliyeva L.H., Zahidov V.¢.  
                                                            

(imzalar) 

¦­ qērēlan qᴅdᴅhin dᴅyᴅrini m¿ᴅssisᴅnin hesabēna ºdᴅmᴅli, sēnan nim­ᴅlᴅrin vᴅ 

qᴅhvᴅ fincanlarēnēn dᴅyᴅrini ofisiant S.ᴄ.H¿seynovdan ­ēxmalē, itirilᴅn 

lᴅvazimatlarēn dᴅyᴅrini isᴅ ofisiant D.S.ᴄlᴅsgᴅrovadan ­ēxmalē. 

Restoran direktoru: Bᴅĸirov Q.M. 

Cᴅdvᴅldᴅki ñSēnma vᴅ qērēlmaò qrafasēnda yuxarēda gºstᴅrilᴅn on ᴅdᴅd 

miqdarēnda qab-qacaq bizim iĸtirakēmēzla mᴅhv edilmiĸdir. 

Komissiyanēn ¿zvlᴅri: Rzayev K.A., Abbasov ᴄ.O., ᴄliyeva L.H., Zahidov V.¢.  
                                                            

(imzalar) 
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Yemᴅk qab-qacaĵēnēn yuyulma otaĵē yemᴅk qab-qacaĵē 

vᴅ lᴅvazimatlarēn yuyulmasē ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulmuĸdur. Bu 

bºlmᴅnin dᴅqiq iĸi zalēn m¿vᴅffᴅqiyyᴅtli iĸinᴅ vᴅ xidmᴅt mᴅdᴅ-

niyyᴅtinin y¿ksᴅlmᴅsinᴅ tᴅsir edir. Yemᴅk qab-qacaĵēnēn yuyul-

ma otaĵē serviz otaĵēnēn yanēnda yerlᴅĸir vᴅ zal vᴅ xºrᴅk paylama 

ĸºbᴅsi ilᴅ rahat ᴅlaqᴅyᴅ malik olmalēdēr, bu da ofisiantlarēn tᴅmiz 

qab-qacaq ilᴅ ardēcēl tᴅminatēna imkan yaradēr.  

Yuyulma otaĵēnē qabyuyan maĸēnlar, yuyucu vannalar, ĸot-

kalē stᴅkanyuyucular, qab-qacaĵē yemᴅk qalēqlarēndan tᴅmizlᴅ-

mᴅk vᴅ ­eĸidlᴅmᴅk ¿­¿n masalar, quruducu dolablar, tᴅmiz qab-

qacaĵēn saxlanmasē ¿­¿n stellaj vᴅ dolablar, tullantēlarēn yēĵēl-

masē ¿­¿n qapaqlē ­ᴅnlᴅrlᴅ tᴅchiz edirlᴅr. Avadanlēĵē, texnoloji 

prosesin ardēcēllēĵēndan asēlē olaraq quraĸdērērlar: yemᴅk qalēqla-

rēndan tᴅmizlᴅmᴅ ¿­¿n, ­eĸidlᴅmᴅ ¿­¿n, ilkin yuma, yuyulma, 

sterillᴅĸdirmᴅ vᴅ qurutma ¿­¿n. 

Ķstifadᴅ olunmuĸ qab-qacaq vᴅ lᴅvazimatlarē sinilᴅrᴅ vᴅ 

yaxud x¿susi arabalara yēĵērlar, bundan sonra onlar ºt¿r¿lmᴅ 

pᴅncᴅrᴅsindᴅn yuyulma otaĵēna verilir. Qab-qacaĵēn sēnmamasē 

vᴅ sᴅsini azaltmaq ¿­¿n qab-qacaĵēn yēĵēlma yerlᴅrindᴅ masa vᴅ 

piĸtaxtalara linoleum vᴅ yaxud digᴅr materiallarla ¿z ­ᴅkirlᴅr.  

Yumadan ᴅvvᴅl nim­ᴅlᴅri yemᴅk qalēqlarēndan tᴅmizlᴅyir 

vᴅ nºvlᴅr ¿zrᴅ ­eĸidlᴅyirlᴅr. Qabyuyan maĸēnlarda nim­ᴅlᴅrin, 

stᴅkanlarēn vᴅ yemᴅk lᴅvazimatlarēn yuyulmasē, sterillᴅĸdirilmᴅsi 

hᴅyata ke­irilir. Qab-qacaĵēn yuyulmasēnē ¿­ ĸºbᴅdᴅ, m¿xtᴅlif 

temperatur rejimindᴅ hᴅyata ke­irirlᴅr. Birinci ĸºbᴅdᴅ qab-qacaq 

45-48ęC dᴅrᴅcᴅdᴅ yuyucu vasitᴅlᴅrin kºmᴅyi ilᴅ yuyulur vᴅ piy-

dᴅn (yaĵdan) tᴅmizlᴅnir; ikinci ĸºbᴅdᴅ qab-qacaq 50-55ęC dᴅrᴅ-

cᴅdᴅ 10%-li xlorlu ᴅhᴅng mᴅhlulu ᴅlavᴅ etmᴅklᴅ (1 litr suya 10 

cm
3
 hesabē ilᴅ) yuyulur vᴅ dezinfeksiyalaĸdērēlēr; ¿­¿nc¿ ĸºbᴅdᴅ 

qab-qacaĵē 90-98ęC dᴅrᴅcᴅdᴅ yaxalayēr vᴅ sterillᴅĸdirirlᴅr. Sonra 

isᴅ onu qurumaq ¿­¿n rᴅflᴅrᴅ qoyurlar. Qabyuyan maĸēnlar 

qabyuyan qadēnlarēn iĸini ᴅhᴅmiyyᴅtli dᴅrᴅcᴅdᴅ y¿ng¿llᴅĸdirirlᴅr. 

Ki­ik m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ qab-qacaq vᴅ lᴅvazimatlarē ¿­ ĸºbᴅli 

isti vᴅ soyuq su ilᴅ tᴅmin olunan vannalarda yuyurlar. 
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Melxior qab-qacaq ehtiyatlē davranēĸē tᴅlᴅb edir. Onu yum-

ĸaq liflᴅr, sabundan istifadᴅ etmᴅklᴅ vannalarda yuyurlar vᴅ ona 

diqqᴅt yetirirlᴅr ki, yuyulma zamanē ayrē-ayrē ᴅĸyalar bir-birinᴅ 

dᴅymᴅsinlᴅr. Onlarēn sᴅthindᴅn t¿nd lᴅkᴅlᴅrin uzaqlaĸdērēlmasē 

¿­¿n onu ­ay soda mᴅhlulu ilᴅ silirlᴅr. Sonra qabē isti su ilᴅ yuyur 

vᴅ mᴅlᴅfᴅ ilᴅ silirlᴅr. 

ķ¿ĸᴅ qab-qacaq (qᴅdᴅhlᴅr, fujerlᴅr, stᴅkanlar) vᴅ lᴅvazimat-

larē iki ĸºbᴅli vannada yuyurlar.  

Onlarē birinci ĸºbᴅdᴅ 45-50ęC dᴅrᴅcᴅdᴅ yuyurlar, ikinci 

ĸºbᴅdᴅ isᴅ 50-55ęC dᴅrᴅcᴅdᴅ yaxalayērlar. Yuyulmadan sonra 

lᴅvazimatlarē qulplarē olan metal zᴅnbildᴅ 1-2 dᴅqiqᴅlik qaynayan 

su ilᴅ tᴅchiz olunan sterilizatora yēĵēr, sonra isᴅ qurudurlar. Qab-

qacaĵē sēnmadan qorumaq ¿­¿n vannanēn dibinᴅ b¿zmᴅlᴅnmiĸ 

rezin xal­acēqlar qoyurlar. 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ aĸaĵēdakē yuyucu vasitᴅlᴅrdᴅn istifadᴅ 

olunur: ᴅl vᴅ maĸēn yuyulmasē ¿­¿n - ñProqressò, ñPosudomoyò; 

ᴅl yuyulmasē ¿­¿n - ñDonò; trinatriumfosfat, ñX¿susi-2ò pastasē, 

natrium karbonat, texniki soda. 

Xºrᴅk paylama ĸºbᴅsi bilavasitᴅ isti vᴅ soyuq sexlᴅr, 

­ºrᴅk doĵrama ĸºbᴅsi, serviz otaĵē, qab-qacaĵēn yuyulma otaĵē, 

servis-barēn (bufetin) yanēnda yerlᴅĸir. ᴄgᴅr yuxarēda gºstᴅrilᴅn 

otaqlar xºrᴅk paylama ĸºbᴅsinin bir tᴅrᴅfindᴅ yerlᴅĸirsᴅ, onun eni 

2 m-dᴅn az olmamalēdēr, ᴅgᴅr onlar iki vᴅ daha ­ox tᴅrᴅfdᴅ 

yerlᴅĸirsᴅ, onun eni 3 m-dᴅn az olmamalēdēr. Xºrᴅk paylama 

ĸºbᴅsinin uzunluĵu isti sexlᴅr ¿­¿n ï 0,03 m, soyuq sexlᴅr ¿­¿n 

isᴅ - 0,01 m hesabē ilᴅ m¿ᴅyyᴅn olunur.  

Xºrᴅk paylama ĸºbᴅsindᴅ kompyuter kassa terminalē vᴅ 

yaxud kassa aparatē yerlᴅĸdirili r vᴅ hᴅmin g¿n¿n yemᴅk vᴅ 

i­kilᴅrinin qiymᴅti gºstᴅrilmᴅklᴅ, menyu, ĸᴅrab nºvlᴅri vᴅ 

kokteyllᴅrlᴅ y¿klᴅnmiĸ vitrin quraĸdērēlēr.  

Restoranlarēn zallarēnda, bilavasitᴅ yardēm­ē otaqlarla ᴅla-

qᴅsi olan servis-barlar (bufetlᴅr)  yerlᴅĸdirirlᴅr. Servis-barēn 

mᴅhsulunu istehlak­ēlara ofisiantlar ­atdērērlar. Servis-bardan (bu-

fetdᴅn) ofisiantlar ĸᴅrab-araq mᴅmulatlarē, pivᴅ, spirtsiz i­kilᴅr, 

meyvᴅlᴅr, qᴅnnadē vᴅ t¿t¿n mᴅmulatlarē alērlar. O, zalēn yanēnda 
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yerlᴅĸir vᴅ iki otaĵa malikdir: yardēm­ē otaq ï malēn saxlanmasē 

¿­¿n vᴅ ᴅsas otaq ï mᴅhsulun buraxēlmasē ¿­¿n. Yardēm­ē otaqda 

soyuducu dolablar vᴅ yaxud yēĵēlēb-a­ēlan kameralar, stellajlar, 

mal altlēqlarē quraĸdērērlar. Mal buraxēlma otaĵēnda ĸ¿ĸᴅ qapēsē 

olan soyuducu dolab, piĸtaxta-vitrinlᴅr, hᴅm­inin, tortlarēn, 

pirojnalarēn, i­kilᴅrin n¿mayiĸē ¿­¿n piĸtaxta-vitrinlᴅr quraĸdērēr-

lar. Piĸtaxtalarda qᴅhvᴅ ¿y¿d¿c¿s¿ ilᴅ birlikdᴅ ekspres-qᴅhvᴅdan, 

stol¿st¿ elektrik plitᴅ, elektron siferblatlē tᴅrᴅzi, ĸᴅrab-araq 

mᴅmulatlarēnēn buraxēlmasē ¿­¿n ºl­¿l¿ qab-qacaq yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Vitrindᴅ n¿mayiĸ etdirilᴅn b¿t¿n mallarēn (vazalarda meyvᴅlᴅr, 

ĸokolad, ­eĸidli qᴅnnadē mᴅmulatlarē, i­kilᴅr) ¿zᴅrindᴅ onlarēn 

qiymᴅtlᴅri gºstᴅrilmᴅlidir. Burada m¿tlᴅq soyuq vᴅ isti su 

­ᴅkilmiĸ ᴅl¿zyuyan olmalēdēr.  

Ķsti (­ay, ĸᴅrqsayaĵē qᴅhvᴅ, isti ĸokolad) vᴅ soyuq i­kilᴅr 

(qᴅhvᴅ-qlyasse) istehsalda hazērlanēr. 

¢ºrᴅk doĵramaq ¿­¿n otaq, ­ºrᴅk vᴅ ­ºrᴅk-bulka mᴅmu-

latlarēnēn saxlanēlmasē, doĵranmasē vᴅ buraxēlmasē ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ 

tutulur. ¢ºrᴅyin saxlanēlmasē ¿­¿n otaĵēn yanē tᴅrᴅfi vᴅ qapēlarēn-

da deĸiklᴅri olan dolablar quraĸdērērlar (ayrēca ­ovdar vᴅ buĵda 

­ºrᴅyi ¿­¿n). Burada ­ºrᴅkdoĵrayan maĸēnēn kºmᴅyi ilᴅ ­ºrᴅyi 

40-50 q tikᴅlᴅrᴅ doĵrayēr vᴅ buraxēlmazdan ᴅvvᴅl onu pirojki 

boĸqablarēna d¿z¿rlᴅr. ¢ºrᴅkdoĵrayanēn iĸ yerini masa, tᴅrᴅzi, 

taxtacēqlar, maĸa, ­ºrᴅk qērēntēlarēnē yēĵmaq ¿­¿n ­alov vᴅ ĸotka 

ilᴅ tᴅchiz edirlᴅr. ¢ºrᴅk doĵramaq ¿­¿n otaqda tostlar (iki 

tᴅrᴅfdᴅn qēzardēlmēĸ ­ºrᴅk tikᴅlᴅri) hazērlamaq ¿­¿n toster vᴅ 

rᴅflᴅr yerlᴅĸdirirlᴅr. Ki­ik m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ ­ºrᴅyi doĵramaq ¿­¿n 

soyuq sexdᴅ ayrēca iĸ yeri tᴅĸkil edirlᴅr.  

Milli ­ºrᴅk nºvlᴅrini: tᴅndir ­ºrᴅyini, lavaĸlarē, yuxalarē vᴅ s. 

bilavasitᴅ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsinin ºz¿ndᴅ istehsal edir vᴅ s¿frᴅyᴅ b¿tºv 

halda verirlᴅr.  

Zallarēn, istehsal vᴅ yardēm­ē otaqlarēn rasional qarĸēlēqlē 

ᴅlaqᴅsi istehlak­ēlara xidmᴅt prosesinin d¿zg¿n tᴅĸkilini tᴅmin 

edir. 
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2.3. Ticarᴅt qrupu otaqlarēnēn iĸēqlandērēlmasē 

 

 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin zallarēnēn iĸēqlandērēlmasēnēn d¿zg¿n 

se­imi hᴅm istehlak­ēlar, hᴅm dᴅ xidmᴅt edᴅn heyᴅt ¿­¿n bºy¿k 

ᴅhᴅmiyyᴅt kᴅsb edir. Ķnteryerin ᴅhᴅmiyyᴅtli elementlᴅrindᴅn biri 

olaraq, iĸēq divar strukturunu ayērmaqla, dekorativ bᴅzᴅklᴅrᴅ 

x¿susi ifadᴅlilik verᴅ bilᴅr, o, hᴅm­inin, zalē ñensizlᴅĸdirᴅò vᴅ 

yaxud ñenlᴅĸdirᴅò bilᴅr, onu istirahᴅtᴅ meyilli daha rahat edᴅ 

bilᴅr. 

ĶSO 8995 (ĶSO8995) beynᴅlxalq standartēna uyĵun olaraq, 

nahar zallarēnēn iĸēqlandērēlmasē ¿­¿n 200 lk g¿c¿ndᴅ iĸēq tᴅlᴅb 

olunur. Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ ¿mumi irtiqamᴅtlᴅndirici (lokal) vᴅ 

qarēĸēq iĸēqlandērma sistemindᴅn istifadᴅ olunur. ¦mumi iĸēqlan-

dērmanēn ᴅsas tᴅyinatē ï qonaqlarēn ºz¿n¿ komfortlu hiss etmᴅsi, 

interyerin b¿t¿n detallarēnēn kifayᴅt qᴅdᴅr iĸēqlandērēlmasē ¿­¿n 

iĸēq fonunun yaradēlmasēdēr. Y¿ksᴅk tavanlē zallarda ¿mumi iĸēq-

landērma zamanē y¿ng¿l ­il-­ēraq vᴅ yaxud asēlma qᴅndillᴅrdᴅn, 

al­aq tavanlē zallarda isᴅ l¿minissent lampalarla, tavan qᴅndillᴅ-

rindᴅn istifadᴅ edirlᴅr. Hazērki zamanda onlara l¿minissent qᴅn-

dillᴅr quraĸdērēlmēĸ asēlma modul tavanlar ­ox geniĸ yayēlmēĸdēr. 

Belᴅ qᴅndillᴅr iĸēĵē yayan element kimi, plastik k¿tlᴅ vᴅ yaxud 

al¿miniumdan vᴅ plastik k¿tlᴅdᴅn hazērlanan, ekranlē yayēcēlarla 

tᴅchiz oluna bilᴅrlᴅr. Zalda x¿susi rahatlēq vᴅ ekskl¿zivlik m¿hi-

tini yaratmaq ¿­¿n, hᴅtta adi standart interyerdᴅ iĸēĵēn ᴅks olunan 

l¿minessent lampalarēndan istifadᴅ edirlᴅr. 

Lokal iĸēqlandērma, dekorativ tᴅrtibatēn maraqlē elementlᴅ-

rini ¿mumi fondan qonaĵēn diqqᴅtinᴅ yºnᴅltmᴅk mᴅqsᴅdilᴅ, 

onlarē nᴅzᴅrᴅ ­arpdērmaq ¿­¿n, ¿mumi fondan hansēsa obyektlᴅ-

rin gºr¿n¿ĸ¿n¿n ayrēlmasē ¿­¿n tᴅĸkil olunur. Bu ayrē-ayrē 

masalarēn, zalēn sahᴅlᴅrinin, bar piĸtaxtasēnēn, estrada vᴅ yaxud 

rᴅqs meydan­asēnēn iĸēqlandērma sistemidir. 

Lokal iĸēqlandērmanēn vasitᴅlᴅri nᴅ ï hallogen tipli,  xᴅtli 

kºzᴅrᴅn vᴅ yaxud metalhallogen lampalarē olan qᴅndillᴅr, divar-

lara vurulan ĸamdanlar, bar piĸtaxtanēn vᴅ divarlara yaxēn yerlᴅ-
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ĸᴅn masalarēn ¿zᴅrindᴅki stol¿st¿ lampalar, masalarēn yanēnda 

yerlᴅĸᴅn torĸerlᴅr aiddir. Zallarda tᴅĸkil olunan rᴅngli musiqi, 

dºĸᴅmᴅnin iĸēqlandērēlmasēnē vᴅ divarlarda asēlan rᴅsmlᴅrin repro-

duksiyalarēnē nᴅzᴅrdᴅ tutmaq ¿­¿nd¿r. Rᴅqs zamanē rᴅngli pro-

jektorlar, yaĵēĸa, qara vᴅ s. bᴅnzᴅyᴅn iĸēqlandērma qurĵularē da 

istifadᴅ oluna bilᴅr. Ķĸēĵēn ilēq vᴅ soyuq rᴅngi iĸēqlandērēlan ᴅĸya-

larēn, yemᴅklᴅrin, i­kilᴅrin gºrkᴅminᴅ vᴅ hᴅm­inin, insanlarēn 

ᴅhval-ruhiyyᴅsinᴅ x¿susi tᴅsir edir.  

Qarēĸēq iĸēqlandērma ï ¿mumi vᴅ lokal iĸēqlandērmanēn 

birlᴅĸmᴅsidir, yᴅni bu halda zal ¿mumi tᴅyinatlē qᴅndillᴅrlᴅ iĸēq-

landērēlēr, ayrē-ayrē sahᴅlᴅr isᴅ, ᴅlavᴅ istiqamᴅtlᴅnᴅn iĸēq seli ilᴅ 

ayrēlēr, bu da iĸēqlandērmanē tᴅnzimlᴅmᴅyᴅ, m¿xtᴅlif iĸēq effekt-

lᴅrini yaratmaĵa, zalēn ki­ik y¿klᴅnmᴅsi zamanē, ¿mumi iĸēqlan-

dērmanēn kᴅsilmᴅsi yolu ilᴅ, elektrik enerjisi xᴅrclᴅrinin azalma-

sēna imkan yaradēr. Beynᴅlxalq ĶSO8995 standartēnēn tᴅlᴅblᴅrinᴅ 

cavab verᴅn, ticarᴅt zallarēnēn iĸēqlandērma gºstᴅricilᴅri cᴅdvᴅl 

2.2-dᴅ gºstᴅrilmiĸdir. 

Ķĸēqlandērma lampalarēnēn se­imi zamanē ¿st¿nl¿y¿ tᴅkmil-

lᴅĸᴅn rᴅng ºt¿r¿c¿l¿ l¿minessent vᴅ m¿ᴅyyᴅn rᴅngᴅ malik lampa-

lara verirlᴅr. Ķlēq rᴅng ­alarlē lampalar (sarē, cᴅhrayē) daha cᴅlbe-

dici, tᴅbii gºstᴅrir, aĵ vᴅ yaxud yaĸēl ­alarlē lampalar isᴅ ᴅks 

effekti yaradērlar. 
Cᴅdvᴅl 2.2 

Ticarᴅt qrupu otaqlarēnēn iĸēqlandērma gºstᴅricil ᴅri  
 

Otaqlarēn adē 

Maksimum iĸēqlandērma, lk Ķĸēqlandērma 

normasē aid 

edilᴅn sᴅth 
L¿minessent 

lampalarla 

Kºzᴅrmᴅ 

lampalarla 

Restoran zalē 300 100 Dºĸᴅmᴅdᴅn 

0,8 m yuxarē Kafe, bar zalē 200 75 

Yuma ĸºbᴅsi, serviz otaĵē 200 75 

Dºĸᴅmᴅdᴅ 
Vestib¿l, qarderob 

istehlak­ēlar ¿­¿n tualet 

otaqlarē 

100 50 

Baĸ mᴅhᴅccᴅrlᴅr 100 30 Pillᴅkᴅnlᴅrdᴅ 
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Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin zallarēnda tᴅbii vᴅ s¿ni iĸēqlandērma 

sistemi bir-biri ilᴅ hᴅmahᴅng olmalēdēr. Tᴅbii iĸēq bir vᴅ yaxud bir 

ne­ᴅ tᴅrᴅfdᴅn, bᴅzᴅn yuxarēdan gᴅlᴅ bilᴅr. 

Zalda iĸēqlandērma nºvbᴅt­i (iĸ vaxtē olmayan, gecᴅ vaxtē), 

normal (adi iĸ vaxtē) vᴅ g¿clᴅnmiĸ (qᴅbullar, banketlᴅr, festival 

iĸtirak­ēlarēnēn vᴅ s. xidmᴅti zamanē) iĸēqlandērma ĸᴅklindᴅ tᴅĸkil 

oluna bilᴅr. 

 
 

2.4. Ventilyasiyanēn tᴅĸkili 

 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ zᴅrᴅrli qazaoxĸar maddᴅlᴅrᴅ malik 

havanēn zaldan mᴅcburi uzaqlaĸdērēlmasē vᴅ onun tᴅmiz hava ilᴅ 

dᴅyiĸdirilmᴅsi vᴅ hᴅm­inin, havanēn verilmiĸ parametrlᴅrinin 

(temperaturun, r¿tubᴅtin) normal saxlanmasē ¿­¿n onlar mᴅcburi 

ventilyasiya qurĵularē ilᴅ tᴅchiz olunurlar.  

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin zallarēnda havanēn nisbi r¿tubᴅti 60-

65% olan zaman, yaxĸē ventilyasiya (yel ­ᴅkᴅnlᴅrsiz) vᴅ normal 

temperatur rejimi (16-18ęC) olmalēdēr. 

Oturacaq yerlᴅrinin sayē 50-yᴅ qᴅdᴅr olan m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ, 

havanē yalnēz xaricᴅ ­ᴅkᴅn ventilyasiyaya, digᴅrlᴅrindᴅ isᴅ havanē 

daxilᴅ vᴅ xaricᴅ ­ᴅkᴅn ventilyasiyaya icazᴅ verilir. 

Ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn xidmᴅt olunan m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ, isteh-

lak­ēlar ¿­¿n zallarda vᴅ isti sexlᴅrdᴅ, qab-qacaq yuyulan yerlᴅrin 

vᴅ paylanma sistemlᴅrinin ventilyasiyasē ayrē-ayrē olmalēdēr. Ti-

carᴅt zallarēna ­ēxan ventilyasiya mᴅhᴅccᴅrlᴅri dekorativ tᴅrtibata 

malik olmalēdērlar. Ventilyasiya sistemlᴅri sᴅssiz iĸlᴅmᴅlidir. Sᴅs, 

ventilyatorun d¿zg¿n se­ilmᴅmᴅsi, onun nasaz olmasē sᴅbᴅbindᴅn 

vᴅ ventilyasiya kanallarēna havanēn bºy¿k k¿tlᴅsinin ke­mᴅsinᴅ 

gºrᴅ yarana bilᴅr. 

Hazērkē zamanda ticarᴅt zallarēnda yay vaxtē havanē sᴅrin-

lᴅĸdirmᴅk vᴅ qēĸ vaxtē onu isitmᴅk ¿­¿n m¿xtᴅlif modifikasiyalē 

x¿susi qurĵular-sᴅrinkeĸlᴅrin quraĸdērēlmasē geniĸ yayēlmēĸdēr. 

Sᴅrinkeĸlᴅr sᴅssiz iĸlᴅyir, m¿ᴅssisᴅlᴅrin zallarēnda tᴅyin olunmuĸ 

temperaturun saxlanmasēnē tᴅmin edir, onu tᴅmizlᴅyirlᴅr. 
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Sᴅrinkeĸlᴅrin se­ilmᴅsi zamanē, onlarēn ºl­¿lᴅri vᴅ dizayn-

larēna x¿susi fikir vermᴅk lazēmdēr, ona gºrᴅ ki, onlar, bilavasitᴅ, 

iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsinin zalēnda, restoranēn banket zalēnda qurulur vᴅ 

divara bᴅrkidilirlᴅr. Sᴅrinkeĸlᴅrin qoĸulmasē vᴅ iĸ rejiminin 

qurulmasē ¿­¿n mᴅsafᴅdᴅn idarᴅetmᴅdᴅn istifadᴅ edirlᴅr. 

Mexaniki oyadēlma ventilyasiya sistemindᴅn baĸqa, framuq, 

a­ēq pᴅncᴅrᴅlᴅr vᴅ s.  kºmᴅyi ilᴅ tᴅbii ventilyasiyadan da istifadᴅ 

edirlᴅr. 

Yay vaxtlarēnda binanēn xarici tᴅrᴅfindᴅn g¿nᴅĸdᴅn qorun-

ma ¿­¿n yēĵēlma g¿nl¿klᴅr asēlēr vᴅ yaxud iĸēq axēnēnēn istiqa-

mᴅtini dᴅyiĸᴅn pᴅncᴅrᴅlᴅrdᴅn, x¿susi jal¿zilᴅrdᴅn istifadᴅ edirlᴅr. 

 

 

2.5. Zallarda interyerlᴅri n tᴅrtibatē 

 

Ticarᴅt, yaxud yemᴅk zallarēnēn orijinal vᴅ m¿xtᴅlif nºv 

interyerlᴅri, divarlarēn isti vᴅ yaxud d¿r¿st rᴅnglᴅ bᴅzᴅnmᴅsi, xal-

­alar, qᴅdim atributlarēn elementlᴅri, fᴅvvarᴅlᴅr, tᴅbii g¿llᴅrdᴅn 

tᴅrtibatlar, isti daĵēnēq iĸēq verᴅn, zᴅrif l¿strlᴅr, mebelin d¿zg¿n 

se­ilmᴅsi, zalēn dekoru ï pᴅrdᴅlᴅrin, s¿frᴅlᴅrin vᴅ salfetlᴅrin, 

kreslo ¿zlᴅrinin rᴅngi ilᴅ uyĵunlaĸma, ofisiantlarēn uniformalarē, 

nᴅfis servizlᴅnmiĸ masalar ï b¿t¿n bunlar dostlar arasēnda iĸ 

haqqēnda rahat sºhbᴅtlᴅrᴅ vᴅ yaxud istirahᴅtᴅ sᴅbᴅb olur. 

Hal-hazērda incᴅsᴅnᴅtdᴅ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri zallarē interyeri-

nin tᴅrtibatē zamanē ­oxsaylē ¿slublar mºvcuddur (ĸᴅkil 2.1). 

Ampir (fransēzca ampire ï imperiya mᴅnasēnda) ï klassiz-

min inkiĸafēnē bitirᴅn, XIX ᴅsrin ilk ¿­ onilliklᴅrinin ¿slubudur. 

Onun ¿­¿n memarlēq vᴅ interyerlᴅrin tᴅntᴅnᴅli ᴅzᴅmᴅti, pilyastr-

lar (divar sᴅthindᴅ yastē ĸaquli ­ēxēntē), anfiladalar (bir oxun ¿zᴅ-

rindᴅ yerlᴅĸᴅn, qapēlarla birlᴅĸᴅn zallar) vᴅ mᴅrmᴅr, mᴅnzᴅrᴅli 

pannolar, qēzēl suya salēnmēĸ yapma vᴅ oyma ilᴅ bᴅzᴅdilmiĸ zallar 

xarakterikdir. 

Burada mebel (qērmēzē aĵac, qoz aĵacē, kareliya tozaĵacē, 

gºyr¿ĸ vᴅ s.) d¿zg¿n, simmetrik formalara malikdir, oyma ilᴅ 

bᴅzᴅdilmiĸdir. Mebel formalarēnēn d¿r¿stl¿y¿n¿ oyma palmetka-
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lar (¿slublu yelpikĸᴅkilli t ᴅbᴅqᴅ) vᴅ digᴅr antik motivlᴅr nᴅzᴅrᴅ 

­arpdērēr. Kreslolarēn ayaqlarē vᴅ qoltuqaltēlarē fantastik heyvan-

larēn fiqurlarē ĸᴅklindᴅ hazērlanmēĸdēr. Qab-qacaq, g¿m¿ĸ ĸam-

danlar sakit d¿z formalara, naxēĸlarla tᴅzad tᴅĸkil edᴅn, hamar 

sᴅthlᴅrᴅ malikdirlᴅr.  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

ķᴅkil 2.1. Ticarᴅt zalē interyerinin tᴅrtibatēnda iĸlᴅdilᴅn ¿slublar 
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Ampir ¿slubunun iki nºv¿n¿ fᴅrqlᴅndirirlᴅr: Avropa vᴅ rus.  

Avropa ¿slubu ï daha tᴅmtᴅraqlēdēr, ­oxlu qēzēl, yapmalar, 

s¿tunlar, kapitellᴅr (s¿tunun yuxarē hissᴅsi ornamentlᴅrlᴅ 

bᴅzᴅdilir), g¿zg¿lᴅr, divar vᴅ tavanlarda naxēĸlar, pᴅncᴅrᴅlᴅrdᴅ 

aĵēr pᴅrdᴅlᴅr, ampirsayaĵē antikvar vᴅ yaxud m¿asir mebel onun 

¿­¿n xarakterikdir. 

Rus ampiri ï daha az tᴅmtᴅraqlē, daha sakit, lirikdir. 

Burada s¿tunlar elᴅ dᴅ mºhtᴅĸᴅm deyil, onlarē yalnēz niĸanlamaq 

olar. Daha nᴅfis yapmalar tavanlar, divarlardadēr; b¿llur l¿strlᴅr 

olur. Pᴅrdᴅlᴅr boĵuq rᴅnglᴅrdᴅdir. ¢oxlu aĵ vᴅ isti cᴅhrayē rᴅnglᴅr 

mºvcuddur. Ķri pᴅncᴅrᴅlᴅr vᴅ ­oxsaylē g¿zg¿lᴅr olur. Ķnteryerdᴅ 

y¿ng¿ll¿k, komfortluq ¿st¿nl¿k tᴅĸkil edir. Zallarda, k¿nclᴅrdᴅ 

b¿r¿nc ᴅjdahalar vᴅ yapma memarlēq qruplarla dekorlanmēĸ 

kaminlᴅrin (ocaqlar) mºvcudluĵu da m¿mk¿nd¿r. Naxēĸlē palēd 

aĵacēndan hazērlanan parket, h¿nd¿r sºykᴅnᴅcᴅkli stullarēn ¿z¿, 

nᴅfis pastel tonlu s¿frᴅlᴅr vᴅ salfetlᴅrlᴅ harmoniya tᴅĸkil edir, 

xal­a ilᴅ ºrt¿l¿r. Aĵ niĸastalanmēĸ ¿st s¿frᴅlᴅr bayramsayaĵē 

gºr¿n¿r. Qab-qacaq m¿asirdir, lakin istehlak­ēlarēn arzusu ilᴅ 

saxsē qablar da istifadᴅ oluna bilᴅr (XIX ᴅsr sayaĵē). 

Barokko ï XVI ᴅsrin sonu ï XVIII ᴅsrin ortasē Avropa vᴅ 

Amerikanēn dekorativ incᴅsᴅnᴅtindᴅ ᴅsas ¿slub istiqamᴅtidir. 

Barokko yetiĸmiĸ m¿tlᴅqliyin zadᴅgan-kilsᴅ mᴅdᴅniyyᴅtilᴅ ᴅlaqᴅ-

dardēr. Ona tᴅzadlēq, gᴅrginlik, surᴅtlᴅrin dinamikliyi, ᴅzᴅmᴅt vᴅ 

tᴅmtᴅraĵa can atmasē, reallēq vᴅ ill¿ziyalarēn birlᴅĸmᴅsi xasdēr. 

Moskvada ñQrand-Ķmperialò restoranēnēn interyerindᴅki 

tᴅrtibat ¿slubu klassik ¿sluba aiddir, d¿r¿stl¿y¿nᴅ gºrᴅ fᴅrqlᴅnir: 

uzun aĵēr (ikiqat) s¿frᴅlᴅr; qiymᴅtli aĵac nºvlᴅrindᴅn, yumĸaq 

rahat mebel vardēr. O, ¿zvi ĸᴅkildᴅ ampir elementlᴅri ilᴅ uyĵunla-

ĸēr: qēzēl suya salēnmēĸ b¿r¿nc ᴅĸyalar, ­ᴅr­ivᴅlᴅrdᴅ g¿zg¿lᴅr, 

yunan amforalar ĸᴅklindᴅ vazalar onu bᴅzᴅyir. B¿t¿n bu bᴅzᴅklᴅr 

klassik interyerin ciddiliyini yumĸaldēr.  

Rokoko ï Rusiyada hakimiyyᴅt bºhranē baĸlayan zaman, 

XVIII  ᴅsrin birinci yarēsēnēn Avropa incᴅsᴅnᴅtindᴅ yaranmēĸ 

¿slub istiqamᴅtidir. Bu dºvr¿n ¿slubu ¿­¿n zᴅriflik, teatrlaĸdērma, 

komfort, fantaziya vᴅ mifik s¿jetlᴅrᴅ aludᴅlik xarakterikdir. 
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Klassik ¿slubda rokoko elementlᴅr ilᴅ tᴅrtib olunmuĸ zallarda 

qᴅribᴅ formalē masalar, qab-qacaq, qᴅdimsayaĵē dekorlanmēĸ serv 

keramikasē, riĸelye tikiĸli s¿frᴅlᴅr vᴅ salfetlᴅrdᴅn istifadᴅ etmᴅk 

olar. Masanēn ¿st taxtasē nᴅfis buketlᴅrlᴅ bᴅzᴅdilir. 

Qotik ¿slubu XII ᴅsrin birinci yarēsēnda Fransa vᴅ Ķngiltᴅ-

rᴅdᴅ yaranmēĸ, sonradan isᴅ b¿t¿n Avropada yayēlmēĸ bir ¿slub-

dur. Bu ¿slub qotik zirzᴅmi, orta ᴅsr qᴅsri vᴅ yaxud kilsᴅ ¿slublu, 

konseptual restoranlar ¿­¿n istifadᴅ olunur. Belᴅ restoranlarda 

ᴅsas memarlēq elementi ï qotik divarlardan ­ēxan vᴅ bununla da, 

divarlara sºykᴅnᴅn qºvslᴅrᴅ ᴅks aĵērlēq tᴅĸkil edᴅn, nᴅhᴅng daĸ 

tirlᴅrdir. Restoranda a­ēq odda hazērlanan yemᴅklᴅr tᴅklif edirlᴅr. 

Qotik interyer ¿­¿n ciddi rᴅng qammasē mebelin lakonik forma-

larē: d¿zbucaqlē masalar, h¿nd¿r sºykᴅnᴅcᴅklᴅrlᴅ stullar xarakte-

rikdir. Bᴅzᴅklᴅrin gºzᴅlliyini orta ᴅsr kaminlᴅri, qab-qacaq vᴅ 

metaldan hazērlanan lᴅvazimatlar nᴅzᴅrᴅ ­arpdērēr. Masanēn ¿st¿ 

mᴅrmᴅr vᴅ yaxud digᴅr tᴅbii daĸdan ola bilᴅr, bu halda s¿frᴅlᴅrin 

olmasē vacib deyildir. 

Fikrimizcᴅ, Bakēda ñKarvansaraò restoranēnēn interyeri 

daha ­ox bu ¿sluba uyĵun gᴅlir (ĸᴅkil 2.2). 

Modern ï XVIII ᴅsrin sonu ï XIX ᴅsrin ᴅvvᴅlinin ¿slubu-

dur. Onun ¿­¿n yeni texniki-konstruksiyalē hᴅllᴅr: planlaĸdērmada 

pastel tonlar, yaĸēl vᴅ bᴅnºvĸᴅyi ­alarlarēn birliyi, lakonizm, abst-

rakt xᴅttlᴅr, qeyri-ᴅnᴅnᴅvi materialēn daxil edilmᴅsi xarakterikdir.  

Xay-tek ¿slubu (ingiliscᴅ high technology ï y¿ksᴅk texno-

logiya mᴅnasēnda). Bu, ºz¿n¿ zallarēn gᴅnclik ¿slubu ilᴅ tᴅrtiba-

tēnda zᴅrif liyi  ilᴅ fᴅrqlᴅnᴅn m¿asir materiallarēn: plastika vᴅ meta-

lēn istifadᴅsindᴅ gºstᴅrir. ķ¿ĸᴅ-plastikdᴅn melanin vᴅ yaxud lami-

natdan hazērlanan masalar ¿­¿n burada s¿frᴅlᴅr lab¿d deyildir, 

ona gºrᴅ dᴅ bu ¿slub, interyer rᴅngin se­ilmᴅsinᴅ uyĵun olaraq, 

par­a vᴅ yaxud kaĵēz salfetlᴅrin istifadᴅsini nᴅzᴅrdᴅ tutur. Masa-

nēn bᴅzᴅdilmᴅsini y¿ksᴅk keyfiyyᴅtli plastikdᴅn, y¿ksᴅk mºh-

kᴅmlikdᴅ vᴅ yaxud rᴅngli ĸ¿ĸᴅdᴅn hazērlanan qab-qacaq, serviz 

boĸqablar vᴅ metaldan hazērlanan lᴅvazimatlar tamamlayēr.  
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ķᴅkil 2.1. Bakēda ñKarvansaraò restoranēnēn xarici vᴅ daxili interyerind ᴅn 

m¿xtᴅlif gºr¿nt¿lᴅr 
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Xay-tek ¿slubu d¿zg¿n iĸēqlandērmanē tᴅlᴅb edir. Bu ¿s-

lubda bᴅzᴅmᴅdᴅ masanēn ke­irici sᴅthindᴅ ĸamdanlarēn ĸamlarla 

yerlᴅĸmᴅsi hesabēna, iĸēqlandērma effekti yaxĸēlaĸdērēlēr. Burada 

iĸēĵēn masaya d¿ĸᴅn hissᴅsi lokal lᴅkᴅlᴅr, rahatlēq, istirahᴅt vᴅ 

ᴅmin-amanlēq m¿hiti yaradēr. Parlaq iĸēqlandērma zamanē, inter-

yerin hᴅllini tᴅzadlarla qurmaq lazēmdēr, mᴅsᴅlᴅn, qara vᴅ aĵ. 

Amma bu halda, masanēn dizaynēnda mebelin formasēnēn daha 

sakit klassik ¿slubda olmasē mᴅqsᴅdᴅuyĵundur. Xay-tek ¿slubu, 

yaxĸē olardē ki, milli bayram, milli yemᴅyin tᴅqdimatē zamanē 

istifadᴅ olunsun.  

ķᴅrq ¿slubu dᴅqiq xᴅtlᴅrlᴅ hazērlanmasēnēn sadᴅliyi, y¿k-

sᴅk ilhamla vᴅ hᴅm­inin, zᴅriflik, gºzᴅllikdᴅn hᴅzzalma hissi ilᴅ 

iĸlᴅnmᴅsinᴅ gºrᴅ sᴅciyyᴅlᴅnir. Kafe vᴅ yaxud restorana ĸᴅrq kolo-

ritini vermᴅk ¿­¿n ĸᴅrq xalqlarē masalarē ᴅnᴅnᴅvi olaraq, tᴅntᴅnᴅli 

yemᴅklᴅr zamanē mis vᴅ yaxud g¿m¿ĸ qab-qacaqla bᴅzᴅyirlᴅr. 

Kantri  ï kᴅnd ¿slubu olub, interyerin sadᴅ hᴅlli il ᴅ 

sᴅciyyᴅlᴅnᴅn m¿asir istiqamᴅtdir. 

Kantri ¿slubunda tᴅbii materiallarēn kobud mºhkᴅmliyi  

nᴅzᴅrᴅ ­arpēr: gil, aĵac, tᴅnᴅklᴅrdᴅn mᴅmulatlar burada ¿st¿nl¿k 

tᴅĸkil edir. Bᴅrk aĵac nºvlᴅri ilᴅ (palēd, fēstēq) divarlarēn daxili 

tᴅrtibatē, aĵacdan hazērlanan masalar, stullar, arakᴅsmᴅlᴅr xalq 

ᴅnᴅnᴅlᴅrindᴅ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin yaranmasē ideyasēnē ᴅks etdirir. 

Misal olaraq, Moskva ĸᴅhᴅrindᴅ yerlᴅĸᴅn ñAleksandriyaò 

qᴅhvᴅxanasēnē gºstᴅrmᴅk olar. Bu 40 yerlik qᴅnnadē mᴅmulatlar 

kafesidir, Moskvada ñRᴅngli Bulvarò deyilᴅn yerdᴅ yerlᴅĸir. 

Onun zal, vitrin-soyuduculara b¿t¿n desertlᴅr, pirojnalar, tortlar, 

dondurma yerlᴅĸdirmᴅklᴅ, kantri ¿slubunda tᴅrtib olunmuĸdur. 

Vit rinlᴅrin aĸaĵē hissᴅsi taxta ilᴅ ¿zlᴅnmiĸdir. M¿ĸtᴅri vitrinᴅ ya-

xēnlaĸaraq, ºz zºvq¿nᴅ gºrᴅ deserti se­ᴅ bilᴅr, pirojnalarē kafedᴅ 

yeyᴅ bilᴅr vᴅ yaxud alēb evinᴅ apara bilᴅr. Buna oxĸar kafelᴅr 

Bakēda da mºvcuddur. ¢oxsaylē pivᴅ barlarēnē (mᴅsᴅlᴅn, Tbilisi 

prospektindᴅ) buna misal gºstᴅrmᴅk olar.  

Kantri ¿slubunu pivᴅ barlarēnēn, klublarēn, kababxanalarēn 

vᴅ ĸᴅhᴅrdᴅnkᴅnar restoranlarēn (mᴅsᴅlᴅn, Bakēda ķixov ­imᴅrli -

yindᴅ) tᴅrtibatē ¿­¿n istifadᴅ edirlᴅr. Masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi ¿­¿n 
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qalēn rᴅngli ĸ¿ĸᴅdᴅn, keramika vᴅ yaxud saxsēdan hazērlanan qab-

qacaqdan istifadᴅ edirlᴅr. 

Ķnteryerdᴅ neorus ¿slubunun tᴅtbiqi rus ke­miĸinin can-

landērēlmasēnē nᴅzᴅrdᴅ tutur. Buna misal, Bºy¿k Novqoroddakē 

ñDetinesò restoranēnēn interyeri neorus ¿slubunun ᴅsl tᴅcᴅss¿m¿-

d¿r. Onun zallarē ke­miĸ kilsᴅ yemᴅkxanasēnda yerlᴅĸir. Mebel, 

aĵacdan hazērlanan masa vᴅ stullardan ibarᴅtdir. Qºvsl¿ tavanlar, 

qºvslᴅr, pillᴅkᴅnlᴅr, ­iy suvaq ¿zrᴅ rᴅsmlᴅr, heyᴅtin kᴅndlisayaĵē 

rus kostyumunda uniformasē bu restoran ¿­¿n xarakterikdir. 

 

 

2.6. Zallarēn avadanlēqlarla tᴅchizatē 
 

Mebel - m¿ᴅssisᴅlᴅrin funksional elementi olmaqla, onlarēn 

tipi vᴅ kateqoriyasēnē tᴅsdiqlᴅyᴅn gºstᴅricilᴅrdᴅn (ᴅlamᴅtlᴅrdᴅn) 

biridir. Mebel nºv¿n¿n se­ilmᴅsi m¿ᴅssisᴅnin tᴅyinatēna, onun 

tipi vᴅ kateqoriyasēna, interyerin ¿slub hᴅllinᴅ uyĵun olmalēdēr. 

Mebel ¿­¿n iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin b¿t¿n tiplᴅrinᴅ tᴅlᴅb olunan 

¿mumi ĸᴅrtlᴅrᴅ aĸaĵēdakēlarē aid edirlᴅr: y¿ksᴅk davamlēlēq, 

gigiyeniklik , estetiklik, xidmᴅt nºv¿nᴅ uyĵunluq.  

Mebelin rahatlēĵē, onun istehlak­ēlarēn antropometrik gºstᴅ-

ricilᴅrinᴅ uyĵunluĵundan asēlēdēr. Stul vᴅ kreslolarēn rahatlēĵē, 

insanēn bᴅdᴅn k¿tlᴅsinin maksimal dayaq sahᴅsindᴅ bᴅrabᴅr 

bºl¿ĸd¿r¿lmᴅsi, bᴅdᴅn vᴅziyyᴅtinin dᴅyiĸdirilmᴅsi imkanēnēn 

tᴅmin olunmasē ilᴅ xarakterizᴅ olunur. Ķstehlak­ē narahatlēq hiss 

etmᴅsin deyᴅ, masanēn yuxarē hissᴅsindᴅn oturacaĵa qᴅdᴅr mᴅsafᴅ 

29 cm-dᴅn 31 cm-ᴅ qᴅdᴅr tᴅĸkil etmᴅlidir. 

Ticarᴅt vᴅ banket zallarēnēn avadanlēĵē ¿­¿n aĸaĵēdakē me-

bel nºvlᴅrini istifadᴅ edirlᴅr: yemᴅk, restoran masalarē, banket vᴅ 

furĸet masalarē da daxil olmaqla kreslolar, yarēmkreslolar, stullar, 

divanlar, ofisiantlar ¿­¿n kºmᴅk­i masalar, servantlar, sᴅyyar 

serviz masalarē, i­kilᴅri sᴅrinlᴅtmᴅk ¿­¿n soyuducu ĸkaflar. 

Restoran mebelinᴅ y¿ksᴅk tᴅlᴅblᴅr qoyulur. O, istehlak­ēlar 

¿­¿n maksimal komfortu tᴅmin etmᴅlidir. 
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Yemᴅk masalarē kifayᴅt qᴅdᴅr sahᴅyᴅ, sabit konstruksiya-

ya malik olmalēdēr. Bir qayda olaraq, masalarē metal gºvdᴅ 

¿zᴅrindᴅ hazērlayērlar. ᴄnᴅnᴅvi dºrddayaqlē konstruksiya ilᴅ 

yanaĸē, yemᴅkxanalarda, qᴅlyanaltēxanalarda vᴅ yay kafelᴅrindᴅ 

­ox vaxt aĸaĵē hissᴅsi xa­ ĸᴅklindᴅ olan, birdayaqlē konstruksiyalē 

vᴅ hᴅm­inin T-ĸᴅkilli ikidayaqlē masalardan istifadᴅ edirlᴅr. 

Masanēn sᴅth sahᴅlᴅri kvadratik ºl­¿dᴅ - 600-dᴅn 900 mm-dᴅk, 

d¿zbucaqlē formada ï 900-dᴅn 2200 mm-dᴅk uzunluqda vᴅ 600-

dᴅn 900 mm-dᴅk endᴅ, dairᴅvidᴅ ï 600 mm-dᴅn 1300 mm-dᴅk 

diametrdᴅ ola bilᴅrlᴅr. Masalarēn h¿nd¿rl¿y¿ 690 mm-dᴅn 1300 

mm-dᴅk ola bilᴅr. Yemᴅkxana, kafe vᴅ qᴅlyanaltēxanalar ¿­¿n 

masalar qatlē plastiklᴅ ¿zlᴅnirlᴅr. 

Restoranlar ¿­¿n masalar digᴅr m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ istifadᴅ 

edilᴅnlᴅrdᴅn ºl­¿lᴅri i lᴅ, masa sahᴅlᴅrinin iĸlᴅnmᴅsi vᴅ istifadᴅ 

x¿susiyyᴅtlᴅri ilᴅ fᴅrqlᴅnirlᴅr. Formasēna gºrᴅ masalar kvadratik, 

d¿zbucaqlē vᴅ dairᴅvi ola bilᴅrlᴅr (bax cᴅdvᴅl 2.3). 

Restoranlarda istifadᴅ olunan ᴅn optimal ºl­¿lᴅr kvadratik 

masalar ¿­¿n 900 x 900 mm, d¿zbucaqlē formalēlar ¿­¿n 850 x 

900 mm vᴅ dairᴅvilᴅr ¿­¿n 900-1100 mm-dir. 
Cᴅdvᴅl 2.3 

Restoran masalarēnēn ºl­¿lᴅri  
 

Masanēn 

eni, mm 

Masanēn uzunluĵu, mm 
Masanēn 

h¿nd¿rl¿y¿, 

mm 

Stulun 

(kreslonun) 

maksimum 

eni, mm 
2 yerlik 

Dºrdyerlik 
6 yerlik 

kvadratik d¿zbucaqlē 

800 625 800 1200 1875 740-750 500 

850 650 850 1300 1950 740-750 550 

900 700 200 1400 2100 740-750 600 

Dairᴅvi  700-800 900-1100 1300 740-750 500-600 

 

Restoranlarda daha bºy¿k ºl­¿l¿ masalarēn istifadᴅsi digᴅr 

tipli  m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅn fᴅrqli olaraq, masalarēn dolĵun bᴅzᴅdilmᴅsi, 

istehlak­ēlara yemᴅklᴅrin daha geniĸ ­eĸiddᴅ verilmᴅsi ilᴅ ᴅlaqᴅ-

dardēr. Temperatur vᴅ r¿tubᴅtin tᴅsirinᴅ davamlē olan, sᴅthindᴅ 

poliefir ¿zl¿y¿ olan masalar geniĸ istifadᴅ olunur. 

S¿frᴅnin bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē ᴅĸyalarēn sabit vᴅziyyᴅtdᴅ 

saxlanmasē, sᴅsin azalmasē, masa ¿zᴅrindᴅ qab-qacaĵēn daha 
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yaxĸē saxlanēlmasē ¿­¿n, s¿frᴅ altēna par­adan (mahud, kᴅtan, 

bayka), qaytan vᴅ yaxud rezinlᴅ ºrt¿k geyindirirlᴅr. Belᴅ ºrt¿klᴅr 

dᴅyiĸmᴅk vᴅ yumaq ¿­¿n dᴅ rahatdēr.  

Masaya ᴅn vacib tᴅlᴅblᴅr masa ¿st¿n¿n optimal sahᴅsi, 

onun sabitliyi, masa ¿st¿n¿n stulun h¿nd¿rl¿y¿ ilᴅ uzlaĸmasē, 

gigiyenikliyidir. ¢ox vaxt masanēn gºvdᴅsi metaldan hazērlanēr. 

ᴄsas etibarilᴅ, kvadratik vᴅ yaxud d¿zbucaqlē, nadir hallarda, 

dairᴅvi, altē¿zl¿ masalardan istifadᴅ edirlᴅr.  

Banketlᴅr ke­irilᴅn restoran zallarēnda banket vᴅ furĸet 

masalarēndan istifadᴅ edirlᴅr.  

Banket masalarē adi restoran masalarēndan bir qᴅdᴅr h¿n-

d¿rd¿r (760-780 mm). S¿frᴅnin daha m¿rᴅkkᴅb bᴅzᴅdilmᴅsi, 

masanēn daha enli ºl­¿dᴅ olmasēnē tᴅlᴅb edir (1200-1500 mm). 

Banket masalarē sᴅyyar xidmᴅt ¿­¿n istifadᴅ oluna bilᴅrlᴅr.  

Masanēn ortasēnda masa ¿st¿ndᴅn 30-40 sm aralēq mᴅsafᴅ-

dᴅ, ayaq-dayaqlarēnda qoyulma taxtalarla bᴅrkidilmiĸ masalar 

rahat vᴅ tᴅrpᴅnmᴅz olur.  

X¿susi masalarēn mºvcud olmamasē zamanē banket masala-

rēnē d¿zbucaqlē vᴅ yaxud kvadratik masalardan qururlar (dairᴅvi 

masa ¿st¿ qurulma masalarē quraĸdērmaĵa imkan vermir). 

Furĸet masalarē banket masalarēndan h¿nd¿r olur (1000-

1050, 1000-1100 mm), ona gºrᴅ ki, bu masalar qonaqlarēn ayaq 

¿stᴅ qidalanmasē vᴅ i­ki qᴅbul etmᴅsi, yᴅni qᴅbullarēn xidmᴅti 

¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. Furĸet masalarēnēn eni 1200-1500 mm-ᴅ 

­atēr. 

Kreslo vᴅ stullar insanlarēn antropometrik gºstᴅricilᴅrinᴅ 

uyĵun olmalēdēr, yᴅni d¿zg¿n se­ilmiĸ oturacaqlar x¿susi h¿nd¿r-

l¿yᴅ, enᴅ vᴅ dᴅrinliyᴅ malik olmalēdērlar. Restoran kreslolarēnēn 

komfortluĵu stullarla m¿qayisᴅdᴅ, oturacaĵēn bºy¿k endᴅ vᴅ dᴅ-

rinlikdᴅ olmasē hesabēna vᴅ hᴅm­inin, qoltuqaltēlarēn mºvcudluĵu 

hesabēna tᴅmin olunur. Restoran yarēmkreslolarē kreslolardan 

ki­ik ºl­¿lᴅri i lᴅ fᴅrqlᴅnir, bu da zalēn sahᴅsinᴅ qᴅnaᴅt etmᴅyᴅ 

imkan yaradēr, amma komfortluĵu bir qᴅdᴅr azaldēr. 

Ofisiantlarēn iĸini ­ᴅtinlᴅĸdirmᴅmᴅk ¿­¿n stulun vᴅ yaxud 

kreslonun sºykᴅnᴅcᴅklᴅrinin h¿nd¿rl¿y¿ dºĸᴅmᴅdᴅn 900-1000 
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mm-dᴅn ­ox h¿nd¿rl¿kdᴅ olmamalēdēr. Stul vᴅ kreslolar taxta vᴅ 

yaxud metal b¿nºvrᴅli ola bilᴅrlᴅr. ¥rt¿k kimi dᴅri vᴅ yaxud dᴅ-

rini ᴅvᴅz edᴅn materiallardan, penopolistirol vᴅ yaxud digᴅr 

sintetik materiallardan, bukle nºvl¿ par­adan istifadᴅ edirlᴅr. 

Xolldakē kreslolarēn formasē onlarēn funksional tᴅminatē ilᴅ 

ᴅlaqᴅdardēr. Onlar restoran kreslolarēndan al­aq olur, h¿nd¿rl¿y¿ 

350-400 mm, dᴅrinliyi 550 mm-ᴅ qᴅdᴅr, eni 600-700 mm-ᴅ ­atēr, 

sºykᴅnᴅcᴅyinin enmᴅ bucaĵē 30ę tᴅĸkil edir, oturacaĵēnēn 

ᴅyilmᴅsi dᴅ, hᴅm­inin daha ­oxdur. 

M¿asir restoranlar ¿­¿n bar piĸtaxtalarēnēn zallarda, ayrē-

ayrē otaqlarda, vestib¿llᴅrdᴅ yerlᴅĸmᴅsi xarakterikdir. Bar piĸtax-

talarēnēn avadanlēĵē vᴅ tᴅrtibatē zalēn ¿mumi interyeri ilᴅ harmo-

niyada olmalēdēr. 

Bar piĸtaxtasē ï zᴅruri texnoloji ticarᴅt vᴅ soyuducu ava-

danlēĵa malik olan, bar mᴅhsulunun hazērlanmasē, gºstᴅrilmᴅsi, 

saxlanēlmasē vᴅ verilmᴅsi ¿­¿n tᴅyin olunan mebel konstruksiya-

sēdēr. Bar piĸtaxtasēnēn konstruksiyasē barmenin iĸ rahatlēĵēnē vᴅ 

bar qonaqlarēnēn komfortluĵunu da tᴅmin etmᴅlidir. 

Bar piĸtaxtalarēnēn iki nºv¿n¿ fᴅrqlᴅndirirlᴅr: 

 arxasēndan barmenlᴅr tᴅrᴅfindᴅn ancaq i­kilᴅr buraxan, 

m¿ĸtᴅrilᴅri isᴅ hansēsa qarēĸdērēlmēĸ i­ki stᴅkanē ilᴅ rahat 

ᴅylᴅĸdirᴅ bilᴅn restoran piĸtaxtalarē. Bu piĸtaxtalar bahalē 

materiallarla iĸlᴅnir, ayaqlar ¿­¿n m¿tlᴅq altlēqlarla vᴅ bar 

stullarē ilᴅ tᴅchiz olunurlar; 

 kafe, qᴅlyanaltēxanalar vᴅ ki­ik barlar ¿­¿n m¿stᴅqil bar 

piĸtaxtalarē. Bu piĸtaxtalar yuma ĸºbᴅsini, mᴅtbᴅxi vᴅ 

paylama ĸºbᴅsini ᴅlaqᴅlᴅndirᴅrᴅk, texnoloji prosesin 

tᴅĸkili ¿­¿n hᴅr ĸeyᴅ malikdirlᴅr. 

Bar ¿­¿n zᴅruri olan avadanlēĵēn standart siyahēsēna 

aĸaĵēdakēlar daxildir: 

 soyuducu-vitrinlᴅr (kºmᴅk­i otaĵē olan orta bar ¿­¿n, adi 

bºy¿k mᴅiĸᴅt soyuducusu da almaq olar); 

 dozalaĸdērēcē qurĵu ilᴅ qᴅhvᴅ biĸirᴅn; 

 Amerika qᴅhvᴅsi hazērlamaq ¿­¿n qᴅhvᴅ biĸirᴅn; 

 elektrik mikseri (blender); 
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 buz generatoru; 

 stᴅkan vᴅ qᴅdᴅhlᴅr ¿­¿n qabyuyan maĸēn; 

 suyun tᴅmizlᴅnmᴅsi ¿­¿n s¿zgᴅclᴅr; 

 pivᴅ s¿zmᴅk ¿­¿n aparatlar; 

 u­ot vᴅ nᴅzarᴅt hᴅyata ke­irᴅ bilᴅn kassa maĸēnē vᴅ yaxud 

kompyuterli  kassa terminalē.              

Avadanlēĵēn tam se­ilmᴅsi ¿­¿n sahibkarēn ºz¿n¿n resto-

randa bar piĸtaxtasē iĸinin spesifikliyini  dᴅqiq tᴅsᴅvv¿r etmᴅsi 

zᴅruridir. ᴄgᴅr bar piĸtaxtalar sadᴅ qᴅlyanaltēlarēn, isti yemᴅklᴅrin 

hazērlanmasē, dondurma vᴅ digᴅr nºv desertlᴅrin, pirojna vᴅ tort-

larēn realizᴅsi ilᴅ ᴅlaqᴅdar olaraq ᴅlavᴅ y¿klᴅnmiĸsᴅ, bu aĸaĵēdakē 

ᴅlavᴅ avadanlēĵēn qoyulmasēna sᴅbᴅb olacaqdēr: aĸaĵē vᴅ orta 

temperaturlu soyuducu vitrinlᴅr, istilik vitrinlᴅri, postmikslᴅr, ĸirᴅ 

soyuducularē, ᴅlaqᴅ qrillᴅri, SV¢-aparatlarē, elektrik plitᴅlᴅri, 

tosterlᴅr, rosterlᴅr, qaymaq ¿­¿n sifonlar. Postmiks ï siroplarē qaz 

vᴅ su ilᴅ qarēĸdēran aparatdēr. Bu aparat sahibkara anbarda yerᴅ 

qᴅnaᴅt etmᴅyᴅ vᴅ hazērlanan i­kilᴅrin aĸaĵē maya dᴅyᴅrindᴅ 

satēlmasēna imkan yaradēr. Siropdan sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr, soda 

suyunu hazērlamaq, hᴅm­inin, maya dᴅyᴅri aĸaĵē olan ºz firma 

i­kisini yaratmaq olar. Qaymaq ¿­¿n x¿susi sifon, rᴅngli ­alēnmēĸ 

qaymaq hazērlanmasē ¿­¿n iĸlᴅdilir . Pivᴅ s¿zmᴅk ¿­¿n avadanlēĵē 

vᴅ postmikslᴅri sahibkarlar almaya bilᴅrlᴅr, onlarē ĸirkᴅtlᴅrdᴅn ï 

pivᴅ vᴅ sirop tᴅchizat­ēlardan icarᴅyᴅ gºt¿rᴅ bilᴅrlᴅr. 

Bar piĸtaxtalarē aĸaĵēdakē ºl­¿lᴅrᴅ malik olur: iĸ sᴅthinin 

dᴅrinliyi 865-87- mm, iĸ masasēnēn h¿nd¿rl¿y¿ 1150 mm, bar 

piĸtaxtanēn masa ¿st¿n¿n eni 350 mm. Bar piĸtaxtasē iki hissᴅdᴅn 

ibarᴅtdir: arxasēnda barmen ᴅylᴅĸᴅn, qonaqlara xidmᴅt edᴅn vᴅ 

onlara i­kilᴅr verᴅn h¿nd¿r piĸtaxtadan; vᴅ al­aq piĸtaxtadan ï 

barmenin iĸ yerindᴅn. Ķĸ sᴅthindᴅ avadanlēq, qab-qacaq, inventar 

yerlᴅĸir vᴅ onun ¿zᴅrindᴅ isᴅ barmen kokteyllᴅr hazērlayēr. 

Bar piĸtaxtasēnēn dekorativ iĸlᴅnmᴅsi zamanē m¿xtᴅlif ma-

teriallardan: aĵac massivindᴅn vᴅ yaxud ĸpondan, tᴅbii daĸdan, 

laminatdan, keramikadan istifadᴅ olunur. O, ºz¿ndᴅ oyma ele-

mentlᴅrini, x¿susi iĸlᴅnmiĸ metalē, mozaikanē, emalē, ᴅl iĸlᴅrinin 

eksklyuziv elementlᴅrini ᴅks etdirir. Bar piĸtaxtalarēn sᴅthini 
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mᴅrmᴅrdᴅn, taxtadan, paslanmayan poladdan vᴅ yaxud preslᴅn-

miĸ mᴅrmᴅr qērēntēlarēndan hazērlayērlar.  

Spesifik mebel kimi, bar taburetlᴅri  sayēlēr. Onlarē ĸox 

vaxt hᴅrlᴅnᴅn hazērlayērlar, ayaqlar ¿­¿n dayaqlarla vᴅ hᴅrdᴅn 

sºykᴅnᴅcᴅk vᴅ qoltuqaltēlarla tᴅchiz edirlᴅr.  

Zallarē bºy¿k sahᴅlᴅrᴅ malik olan restoranlarda divanlardan 

istifadᴅ edirlᴅr. Onlarē kreslolarla komplekt ĸᴅkildᴅ ansambl 

yaradaraq, divarlar boyunca vᴅ yaxud mᴅrkᴅzdᴅ yerlᴅĸdirmᴅklᴅ 

istifadᴅ edirlᴅr. 

Qab-qacaq, lᴅvazimatlarēn, s¿frᴅ aĵlarēnēn ki­ik ehtiyatēnē 

saxlamaq ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulan servantlar, iĸ prosesi zamanē 

ofisiantlara lazēm olur. Servantēn yuxarē hissᴅsi plastiklᴅ ºrt¿l¿r 

vᴅ bᴅzᴅk kimi istifadᴅ olunur. Servant, ­ēxarēlan siyirmᴅlᴅrᴅ vᴅ 

kᴅtan salfetlᴅrin ¿zᴅrindᴅ, nºvlᴅr ¿zrᴅ tᴅmiz lᴅvazimatlar, kaĵēz 

salfetlᴅrin ehtiyatē, butulkalarē a­an cihazlar vᴅ s. saxlanan, ĸºbᴅ-

lᴅrᴅ malik olur (ĸᴅkil 2.3). Servantēn aĸaĵē hissᴅsindᴅ baĵlanan 

qapēlarla, tᴅmiz vᴅ istifadᴅ olunmuĸ s¿frᴅ aĵlarēnē ayrē-ayrē sax-

lamaq ¿­¿n rᴅflᴅr yerlᴅĸir. Servantēn iĸlᴅnmᴅsi zaldakē mebellᴅ 

harmoniyada olmalēdēr. Servantēn ᴅn geniĸ yayēlan ºl­¿lᴅri: uzun-

luĵu ï 1000 mm, eni ï 450, h¿nd¿rl¿y¿ ï 900 mm kimidir. 

Kºmᴅk­i masalar ofisiantlar ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur vᴅ ye-

mᴅklᴅrin verilmᴅsi hazērlēĵē ¿­¿n istifadᴅ olunur; onlarēn ¿zᴅrinᴅ, 

hᴅm­inin, istifadᴅ olunmuĸ qab-qacaq vᴅ lᴅvazimatlarē qoyurlar, 

butulkalarē a­ērlar. Kºmᴅk­i masalarē, yemᴅk masalarē kimi, eyni 

materiallardan hazērlayērlar. Onlarēn uzunluĵu yemᴅk masalarēn 

eninᴅ uyĵundur (850-900 mm), h¿nd¿rl¿y¿ dᴅ, hᴅm­inin, yemᴅk 

masalarēn h¿nd¿rl¿y¿nᴅ bᴅrabᴅrdir (740-750 mm), eni ï 600 mm. 

Bu masalarē istehlak­ēnēn ofisiant tᴅrᴅfindᴅn yemᴅklᴅrin s¿frᴅyᴅ 

qoyulmasēnē vᴅ i­kilᴅrin s¿z¿lmᴅsini, butulkalarēn a­ēlmasēnē 

gºrs¿n deyᴅ, ­ox vaxt yemᴅk masalarēnēn yanēna qoyurlar. 
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ķᴅkil 2.3. Qablar vᴅ s¿frᴅ lᴅvazimatlarēnēn saxlanmasē ¿­¿n servant 

 

 

Tᴅkᴅrlᴅr ¿zᴅrindᴅ sᴅyyar serviz arabalarē yemᴅklᴅrin 

yemᴅk masalarēnēn yanēna nᴅqli ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. Onlarē 

plastik k¿tlᴅdᴅn olan rᴅflᴅrlᴅ, paslanmayan poladdan (karkas) 

hazērlayērlar. Onlar isitmᴅ, soyutma, salatlarēn ayrē-ayrē 

komponentlᴅri ¿­¿n qablarla tᴅchiz oluna bilᴅrlᴅr, bu da 

ofisiantlara istehlak­ēlarēn yanēnda salatlarēn hazērlanmasēna 

imkan yaradēr.  

Optimal h¿nd¿rl¿k ï 650-720 mm-ᴅ ­atēr. 
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2.7. Ticarᴅt zalē vᴅ bufetlᴅrdᴅ xidmᴅtedici heyᴅtin ᴅmᴅyinin 

tᴅĸkili 
 

2.7.1. Ticarᴅt zalē menecerinᴅ (metrdotelᴅ, inzibat­ēya) 

gºstᴅril ᴅn tᴅlᴅblᴅr 

 

Ticarᴅt zalēnēn meneceri peĸᴅkar hazērlēĵa malik olmalē, 

ᴅmᴅk qanunvericiliyinin ᴅsaslarēnē, ñĶstehlak­ēlarēn h¿quqlarēnēn 

m¿dafiᴅsi haqqēndaò qanunun maddᴅlᴅrini, hᴅm­inin xidmᴅtlᴅrin 

sertifikatlaĸmasē ¿zrᴅ onun peĸᴅkar fᴅaliyyᴅtinᴅ aid olan sahᴅlᴅrin 

aparēcē sᴅnᴅdlᴅrini bilmᴅlidir. 

Menecerin iĸdᴅ heyᴅtlᴅ qarĸēlēqlē fᴅaliyyᴅti ºz¿ndᴅ aĸaĵēda-

kēlarē ᴅks etdirir: 

 daxili iĸ qaydasēnēn m¿ᴅyyᴅn edilmᴅsini; 

 kollektivdᴅ m¿nasib mikroiqlimin qorunmasēnē; 

 zalēn xidmᴅtᴅ zᴅruri hazērlēĵēnēn tᴅminatē (zalēn yēĵēĸdērēl-

masē, mebelin d¿z¿l¿ĸ¿, masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsi) vᴅ zalda lazēmi 

qayda-qanunun saxlanēlmasēnē; 

 xidmᴅt heyᴅti tᴅrᴅfindᴅn qaydalara vᴅ texniki xidmᴅt 

qaydalarēna, davranēĸ etikasēna riayᴅt edilmᴅsini; 

 mᴅhsul keyfiyyᴅtinin ᴅsas ᴅmtᴅᴅlik , texnoloji, sanitar 

gºstᴅricilᴅrinᴅ, yemᴅklᴅrin, i­kilᴅrin vᴅ onlarēn s¿frᴅyᴅ verilmᴅ 

¿sullarē biliklᴅrinᴅ yiyᴅlᴅnmᴅsini; 

 minimum danēĸēq ­ᴅr­ivᴅsindᴅ xarici dilin, beynᴅlxalq 

¿nsiyyᴅtin vᴅ peĸᴅkar texnologiyanēn, milli, firma vᴅ sifariĸ 

yemᴅklᴅrin, xarici mᴅtbᴅxlᴅrin x¿susiyyᴅtlᴅrini (restoran vᴅ 

barlarda, l¿ks vᴅ y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅdᴅ iĸlᴅyᴅnlᴅr ¿­¿n), ĸᴅnliklᴅrin vᴅ 

digᴅr x¿susi tᴅdbirlᴅrin vᴅ hᴅm­inin, ayrē-ayrē istehlak­ēlar 

kontingentinin xidmᴅt x¿susiyyᴅtlᴅrini bilmᴅsini; 

 beynᴅlxalq etiketi, xarici istelak­ēlara xidmᴅtin texnika vᴅ 

spesifika qaydalarēna riayᴅt etmᴅyi (l¿ks vᴅ y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli 

m¿ᴅssisᴅlᴅr ¿­¿n); 

 iĸ yerindᴅ treninqin ke­irilmᴅsi yolu ilᴅ, heyᴅtin ºyrᴅdil-

mᴅsini; 
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 tᴅchizat­ē ĸirkᴅt n¿mayᴅndᴅlᴅrinin dᴅvᴅti ilᴅ restoranda 

tᴅtbiq olunan yeni nºv xidmᴅtlᴅri, mᴅhsullarla heyᴅtin tanēĸlēĵēnē; 

 istehlak­ēlara xidmᴅt gºstᴅrᴅn ofisiant vᴅ barmenlᴅrin 

iĸinᴅ nᴅzarᴅt edilmᴅsini; 

 hᴅr nºvbᴅnin iĸini yekunlaĸdērmaq, xidmᴅtlᴅ ᴅlaqᴅdar 

istehlak­ēlarēn ĸēkayᴅtlᴅrinᴅ baxēlmasē, onlar ¿zrᴅ qᴅrarlar qᴅbul 

edilmᴅsi vᴅ cari g¿n ¿­¿n vᴅzifᴅlᴅrin m¿ᴅyyᴅn olunmasē 

mᴅqsᴅdilᴅ iclaslarēn ke­irilmᴅsini; 

 ahēl vᴅ ᴅlill ᴅrᴅ xidmᴅtin tᴅĸkilini (kafe, yemᴅkxanalar, 

ºz¿nᴅxidmᴅtlᴅ qᴅlyanaltēlarda); 

 yanĵēnaqarĸē m¿hafizᴅ vᴅ siqnalizasiya vasitᴅlᴅrinin 

yerlᴅĸdiyi yeri vᴅ hᴅm­inin, onlarēn istifadᴅ qaydalarēnē bilmᴅsini; 

 ekstremal situasiyalarda m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅn istehlak­ēlarēn 

evakuasiyasēnēn tᴅĸkilini, zᴅruri hallarda milisin, tᴅcili yardēmēn, 

yanĵēnsºnd¿rmᴅ komandasēnēn ­aĵērēlmasēnē tᴅmin edilmᴅsini. 

 

                           

2.7.2. Ofisiantlara, barmenlᴅrᴅ vᴅ servis-barēn bufet­isinᴅ 

gºstᴅril ᴅn tᴅlᴅblᴅr 

 

 Peĸᴅkar ustalēĵēn sᴅviyyᴅsindᴅn asēlē olaraq, ofisiantlara 

dᴅrᴅcᴅlᴅr verilir: beĸinci, dºrd¿nc¿ vᴅ ¿­¿nc¿. Tarif-ixtisaslaĸma 

mᴅcmuᴅlᴅrindᴅ, ofisiantlara ixtisas verilmᴅsi ¿­¿n ᴅsas olan 

iĸlᴅrin xarakteristikalarē ᴅks olunur. Ķxtisaslaĸma xarakteristikasē 

iki bºlmᴅdᴅn ibarᴅt olur: ñĶĸlᴅrin xarakteristikasēò vᴅ ñBilmᴅlidirò 

bºlmᴅlᴅrindᴅn. Bunlar aĸaĵēdakē kimidir.  

Be­inci dᴅrᴅcᴅli ofisiant ¿­¿n iĸlᴅrin xarakteristikasē. 

M¿ᴅssisᴅlᴅrin milli x¿susiyyᴅtlᴅrini vᴅ tematik istiqamᴅtini 

(ĸᴅhᴅrdᴅnkᴅnar, milli vᴅ tematik restoranlar, y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli  vᴅ 

lyuks barlarē) ᴅks etdirᴅn, masalarēn x¿susi m¿rᴅkkᴅb bᴅzᴅdilmᴅsi 

ilᴅ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ qonaqlara xidmᴅt gºstᴅrilmᴅsi. 

 Tᴅntᴅnᴅli vᴅ rᴅsmi qᴅbullara, m¿ĸavirᴅlᴅrᴅ, konfranslara, 

danēĸēqlara xidmᴅt gºstᴅrilmᴅsi. Xarici turistlᴅrᴅ xidmᴅt. 

Sifariĸ­inin gºz¿ qarĸēsēnda son ᴅmᴅliyyatlarēn ke­irilmᴅsi ilᴅ, 
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bᴅzi firma yemᴅk vᴅ i­kilᴅrin verilmᴅsi. Xidmᴅt zamanē nᴅm isti 

salfetlᴅrin verilmᴅsi. 

 ñBilmᴅlidirò. M¿ᴅssisᴅnin milli x¿susiyyᴅtlᴅrini vᴅ tema-

tik istiqamᴅtini ᴅks etdirᴅn masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsinin nºvlᴅri vᴅ 

qaydalarēnē; tᴅntᴅnᴅli vᴅ rᴅsmi qᴅbullarda, m¿ĸavirᴅlᴅrdᴅ, konf-

ranslarda, danēĸēqlarda, ­eĸidin uyĵunluĵunu, xarici turistlᴅrᴅ 

xidmᴅtin forma vᴅ qaydalarēnē.  
 

Dºrd¿nc¿ dᴅrᴅcᴅli ofisiant ¿­¿n iĸlᴅrin xarakteristikasē. 

Masalarēn m¿rᴅkkᴅb bᴅzᴅdilmᴅsi ilᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ qonaqlara 

xidmᴅt gºstᴅrilmᴅsi ï restoran, kafe, barlarda, qonaqlardan qᴅbul 

olunan sifariĸlᴅr, onlara hesablarēn tᴅrtib olunmasē vᴅ verilmᴅsi. 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ, idarᴅlᴅrdᴅ, evlᴅrdᴅ, zavodlarda, tᴅĸkilatlar-

da, ayrē-ayrē ĸᴅxslᴅrin sifariĸi ilᴅ, qrup ĸᴅnliklᴅrinᴅ - toylara, 

yubiley tarixinᴅ, dostlarēn gºr¿ĸlᴅrinᴅ, ailᴅ naharlarēna, istirahᴅt 

axĸamlarēna, tematik gecᴅlᴅrᴅ, ballara, milli mᴅtbᴅx yemᴅklᴅrinin 

dequstasiyasēna vᴅ s. xidmᴅt gºstᴅrilmᴅsi. Qonaqlara yemᴅk vᴅ 

i­kilᴅrin se­imindᴅ kºmᴅk gºstᴅrilmᴅsi, onlarēn masalarēn ¿zᴅrinᴅ 

qoyulmasē vᴅ yaxud nºmrᴅyᴅ aparēlmasē. Qonaqlarla hesablaĸma, 

hesablara m¿vafiq olaraq aparēlēr. 

ñBilmᴅlidirò. Menyuya sifariĸ vᴅ firma yemᴅklᴅrini, i­ki 

vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnē daxil etmᴅklᴅ, restoran, kafe vᴅ barlar-

da qonaqlara xidmᴅti vᴅ masalarēn bᴅzᴅdilmᴅ nºvlᴅrini; masalarēn 

bᴅzᴅdilmᴅsi, tᴅĸkilatlarēn, ayrē-ayrē ĸᴅxslᴅrin vᴅ yaxud qruplarēn 

sifariĸi ilᴅ m¿xtᴅlif ĸᴅnliklᴅrin, tᴅdbirlᴅrin xidmᴅtinin nºv vᴅ qay-

dalarēnē; ­eĸid, ­ēxar normalarē, m¿fᴅssᴅl kulinariya xarakteris-

tikasē, verilmᴅ qaydalarē vᴅ realizᴅ olunan yemᴅklᴅrin qiymᴅti, 

mᴅmulat vᴅ i­kilᴅr; qonaqlarēn hesablarēnēn tᴅrtibat qaydalarē vᴅ 

onlar ¿zrᴅ hesablaĸmalar; nᴅzarᴅt-kassa maĸēnlarēnēn iĸlᴅtmᴅ 

qaydalarēnē.  
 

¦­¿nc¿ dᴅrᴅcᴅli ofisiant ¿­¿n iĸlᴅrin xarakteristikasē. 

Masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsinin sadᴅ vᴅ orta m¿rᴅkkᴅbliyi il ᴅ ᴅvvᴅlcᴅ-

dᴅn ºdᴅnilmiĸ gºndᴅriĸlᴅr (turlar), ­eklᴅr, talonlar vᴅ naĵd pulla 

qonaqlara hesablarēn tᴅrtibatsēz vᴅ tᴅqdim emᴅyᴅrᴅk vᴅ yaxud 

nᴅzarᴅt-kassa maĸēnēnda tᴅrtibatsēz tᴅqdimi, m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ qonaq-
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lara xidmᴅt; sanatoriyalar nᴅzdindᴅ pᴅhriz yemᴅkxanalarēnda, 

pansionatlarda, profilaktoriyalarda, turbazalarda vᴅ istirahᴅr evlᴅ-

rindᴅ, ekskursiya gᴅmilᴅri restoranlarēnda, vaqon-restoranlarda vᴅ 

turist-ekskursiya qatarlarēnda, komplektlᴅĸmiĸ qida rasionlarēnē 

realizᴅ edᴅn restoranlarda vᴅ s. xidmᴅt. 

Bilavasitᴅ vaqonlarda isti yemᴅklᴅr ¿­¿n ᴅvvᴅlcᴅdᴅn sifa-

riĸlᴅrin qᴅbulu vᴅ sᴅrniĸinlᴅrᴅ xidmᴅt. Restoran, kafe, barlarēn 

zallarēnda qᴅnnadē mᴅmulatlarē, g¿llᴅr vᴅ digᴅr mallarla; sᴅrniĸin 

vaqonlarēnda ï birinci vᴅ ikinci yemᴅklᴅrlᴅ, turĸ s¿d mᴅhsullarē 

ilᴅ, kulinariya vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarē ilᴅ, suvenirlᴅrlᴅ, yol dᴅst-

lᴅri ilᴅ, alkoqolsuz i­kilᴅrlᴅ, ­ºrᴅk-bulka mᴅmulatlarē ilᴅ paylama 

ticarᴅti. Masalarēn ᴅvvᴅlcᴅdᴅn bᴅzᴅdilmᴅsi. Onlarēn ­irklᴅnmᴅ-

sindᴅ s¿frᴅ vᴅ salfetlᴅrin dᴅyiĸdirilmᴅsi. Masalarēn yēĵēĸdērēlmasē. 

Ķstifadᴅ olunmuĸ qab-qacaĵēn, lᴅvazimatlarēn, ­eklᴅrin, talonlarēn, 

realizᴅ olunmamēĸ mᴅhsul vᴅ mallarēn tᴅhvil verilmᴅsi. 

ñBilmᴅlidirò. Masalarēn bᴅzᴅdilmᴅ qaydalarēnē vᴅ ᴅvvᴅlcᴅ-

dᴅn ºdᴅnilᴅn gºndᴅriĸlᴅrlᴅ, ­eklᴅrlᴅ, talonlarla realizᴅsini; mᴅh-

sullarēn qēsa kulinariya xarakteristikasēnē, yemᴅklᴅrin verilmᴅsi-

nin ardēcēllēq vᴅ temperaturasēnē; realizᴅ olunan kulinariya mᴅh-

sulunun, qᴅnnadē mᴅmulatēnēn vᴅ alēĸ mallarēnēn qiymᴅtlᴅrini. Ķs-

tifadᴅ olunan qablarēn, lᴅvazimatlarēn, aĵlarēn nºvlᴅrini, tᴅyinatē 

vᴅ tᴅlᴅblᴅrini, onlarēn alēnma vᴅ tᴅhvil verilmᴅsi qaydalarēnē. 

Ķstifadᴅ olunan avadanlēq vᴅ inventarēn iĸlᴅdilmᴅ qaydalarēnē. 

Qonaqlarla hesablaĸmanē, naĵd pullarēn, ­eklᴅrin, talonlarēn 

tᴅhvil verilmᴅsi qaydalarēnē. 

Ofisiantlar, hᴅm­inin iĸg¿zar etiketin qaydalarēnē bilmᴅli vᴅ 

onlara qonaqlarla ¿nsiyyᴅt prosesindᴅ riayᴅt etmᴅlidir. Onlardan 

bᴅzilᴅrini qeyd etmᴅk istᴅrdik: 

1. ¦rᴅkdᴅn hᴅr bir qonaĵa sabahēnēz xeyir, axĸamēnēz xeyir 

arzulayaraq, he­ vaxt ñsalamò demᴅmᴅlisiniz. 

2. ᴄgᴅr qonaĵēn adē sizᴅ mᴅlum deyilsᴅ, onu ºyrᴅnmᴅyᴅ 

­alēĸēn. 

3. ñYoxò sºz¿ndᴅn qa­ēn ï mᴅnfi cavabē tᴅsdiqlᴅndirici 

ifadᴅ ilᴅ demᴅk olar, mᴅsᴅlᴅn: ñ¦zr istᴅyirᴅm, bu g¿n bizim 
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restoran istridyᴅlᴅri tᴅklif edir, midiyalardan yemᴅklᴅri bizim ĸef-

aĸpaz menyuya sabah daxil etmᴅyᴅ planlaĸdērērò. 

4. Tez-tez ñbuyurunò, ñ­ox saĵ olunò sºzlᴅrini iĸlᴅdin. 

5. ᴄgᴅr restorana qonaq daxil olubsa, siz isᴅ mᴅĸĵulsunuz-

sa, m¿tlᴅq deyin: ñMᴅn indi Sizᴅ yaxēnlaĸaramò vᴅ yaxud ñBuyu-

run, ᴅylᴅĸin, mᴅn Sizin yanēnēza bir ne­ᴅ saniyᴅdᴅn sonra 

yaxēnlaĸaramò. Gºzlᴅmᴅ qonaĵē ­ox ᴅsᴅbilᴅĸdirir vᴅ siz ona 

diqqᴅt yetirmᴅlisiniz. 

6. He­ vaxt qonaqlarla m¿bahisᴅ etmᴅyin ï siz onlara he­ 

vaxt ñqalibò gᴅlᴅ bilmᴅzsiniz. 

7. Qonaqlarēn m¿bahisᴅsindᴅ iĸtirak etmᴅyin. ¥z¿n¿z¿ elᴅ 

gºstᴅrin ki, siz onlarēn sºhbᴅtini eĸitmirsiniz. 

8. Nᴅzakᴅtli olun. Qonaq sizin restorana digᴅr qonaqlarla 

qayēdan zaman, ona sonuncu dᴅfᴅ gᴅlmᴅsi barᴅsindᴅ 

xatērlamayēn. Yalnēz yemᴅklᴅri tᴅklif edᴅn zaman, onun zºvq¿ vᴅ 

vᴅrdiĸlᴅri barᴅdᴅ xatērlayēn. 

9. Qonaqlarēn telefon zᴅnglᴅrinᴅ diqqᴅtlᴅ yanaĸēn: 

 onlarla ᴅvvᴅlcᴅ sabahēnēz xeyir, g¿nortanēz xeyir, axĸamē-

nēz xeyir arzulayaraq vᴅ restoranēn adēnē aydēn tᴅlᴅff¿z edᴅrᴅk, 

ᴅdᴅblᴅ vᴅ ¿rᴅkdᴅn danēĸēn; 

 cavablar sᴅlis vᴅ qēsa olmalēdēr; 

 qonaĵēn adēnē yadda saxlayēn vᴅ onu danēĸēqda bir ne­ᴅ 

dᴅfᴅ tᴅkrarlayēn; 

 telefon danēĸēĵē zamanē fikrinizi yayēndērmayēn; 

 qonaq sizin ᴅhval-ruhiyyᴅnizi hiss etmᴅmᴅlidir;  

 sizin sᴅsiniz sakit vᴅ inandērēcē olmalēdēr; 

 fikir verin ki, qonaĵa mane olan kᴅnar sᴅslᴅr ­atmasēn; 

 dᴅstᴅyi ¿­¿nc¿ qudoka qᴅdᴅr gºt¿rmᴅyᴅ ­alēĸēn, dºrd¿nc¿ 

qudokdan sonra qonaqda restoran haqqēnda mᴅnfi tᴅᴅss¿rat 

yarana bilᴅr; 

 sizin restoranēn ¿st¿nl¿klᴅrini orijinal tᴅrzdᴅ tᴅqdim 

etmᴅyᴅ ­alēĸēn. 

10. Qonaq restorandan gedᴅn zaman, siz ona deyᴅ bilᴅrsi-

niz: ò¢ox saĵ olun ki, Siz bizᴅ qonaq gᴅldiniz. Sizᴅ xeyirli ax-

ĸamlar arzu edirᴅm (vᴅ yaxud xeyirli g¿nortalar)ò. Sizin ñxudaha-
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fizòiniz ¿rᴅkdᴅn olmalēdēr, qonaĵē yenᴅ dᴅ gºrmᴅk fikri  sᴅmimi 

arzunu ifadᴅ etmᴅlidir. ᴄgᴅr siz daimi qonaĵē m¿ĸayiᴅt edirsiniz-

sᴅ, ᴅlavᴅ edᴅ bilᴅrsiniz:ò Siz hᴅr dᴅfᴅ bizdᴅ olanda, bizᴅ hᴅmiĸᴅ 

xoĸ olurò.  

Barmen iĸinᴅ gºstᴅril ᴅn tᴅlᴅblᴅr. Peĸᴅkar ustalēĵēn sᴅviy-

yᴅsindᴅn asēlē olaraq, barmenlᴅrᴅ aĸaĵēdakē dᴅrᴅcᴅlᴅri verirlᴅr: 

beĸinci vᴅ dºrd¿nc¿. Tarif-ixtisaslaĸma mᴅcmuᴅlᴅrindᴅ, ixtisasēn 

verilmᴅsi ¿­¿n ᴅsas olan, iĸlᴅrin xarakteristikalarē mºvcuddur. 

Burada da ixtisas xarakteristikasē iki bºlmᴅdᴅn ibarᴅtdir: ñĶĸlᴅrin 

xarakteristikasēò vᴅ ñBilmᴅlidirò bºlmᴅlᴅrindᴅn.  

Beĸinci dᴅrᴅcᴅli barmen ¿­¿n iĸlᴅrin xarakteristikasē. 

Bar piĸtaxtasē arxasēnda istehlak ¿­¿n hazēr olan alkoqollu i­ki-

lᴅrlᴅ (ĸᴅrablar, konyaklar, likºrlᴅrlᴅ), qᴅnnadē vᴅ digᴅr mᴅmulat-

larla geniĸ ­eĸidin hazērlanmasē ilᴅ, hᴅm­inin, zᴅif alkoqollu i­ki-

lᴅrlᴅ xidmᴅt: t¿nd, desert, kºp¿kl¿, meyvᴅ, yumurta ilᴅ, laylē (qat-

lē) kokteyllᴅr, kr¿ĸonlar, punĸlar, qroqlar, qlintveynlᴅr vᴅ s. 

ķeykerlᴅrdᴅ, kr¿ĸon qablarēnda i­ki komponentlᴅrinin qa-

rēĸdērēlmasē, onlarēn alᴅtlᴅr vᴅ mexanizmlᴅrin kºmᴅyi ilᴅ ­alēnma-

sē. M¿xtᴅlif soyuq vᴅ isti qᴅlyanaltēlarēn, sandvi­lᴅrin, kanapelᴅ-

rin, sosislᴅrin, xᴅmirdᴅ vet­inanēn, qiymᴅlᴅnmiĸ yumurtalarēn, 

meyvᴅ vᴅ gilᴅmeyvᴅlᴅrdᴅn salatlarēn, duzlu badamēn, qaymaqla-

rēn, zeytunlarēn, pendirlᴅ pe­enyenin vᴅ digᴅr qᴅlyanaltēlarēn 

hazērlanmasē. 

Qonaqlarēn qarĸēlanmasē, onlarēn realizᴅ olunan i­kilᴅrin ­e-

ĸidi vᴅ resepturasē ilᴅ tanēĸ edilmᴅsi. Ķĸin tᴅĸkili vᴅ daha aĸaĵē 

ixtisaslē barmenlᴅrᴅ rᴅhbᴅrlik.  

ñBilmᴅlidirò. Hazērlanmanēn nºvlᴅrini, ­eĸidini, reseptura-

sēnē, texnologiyasēnē, ĸᴅrab, kokteyl barlarēnda, kokteyl xollarda 

vᴅ digᴅr barlarda realizᴅ olunan alkoqollu, zᴅif alkoqollu kokteyl 

vᴅ i­kilᴅrin, soyuq vᴅ isti qᴅlyanaltēlarēn, alēnan mallarēn geniĸ 

­eĸidinin tᴅrtibat vᴅ buraxēlma qaydasēnē; barlarda istifadᴅ olunan 

inventara, qab-qacaĵa, lᴅvazimatlara, avadanlēĵa (buz generator-

larē vᴅ s.) qarĸē olan tᴅlᴅblᴅri; y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli vᴅ lyuks barlarda 

etiket qaydalarēnē vᴅ xidmᴅt texnikasēnē.  
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Dºrd¿nc¿ dᴅrᴅcᴅli barmen ¿­¿n iĸlᴅrin xarakteristikasē. 

Bar piĸtaxtasē arxasēnda istehlak ¿­¿n hazēr olan alkoqolsuz vᴅ 

zᴅif alkoqollu i­kilᴅr (pivᴅ, meyvᴅ vᴅ mineral sular), qᴅnnadē 

mᴅmulatlarēnēn, mᴅhdud ­eĸidli alkoqollu vᴅ alkoqolsuz i­kilᴅrin, 

soyuq vᴅ isti yemᴅk vᴅ qᴅlyanaltēlarēn hazērlanmasē vᴅ verilmᴅ 

qaydalarēna riayᴅt etmᴅklᴅ, qonaqlara xidmᴅt gºstᴅrilmᴅsi. Ķ­kilᴅ-

rin, ᴅrzaq vᴅ mᴅhsullarēn alēnmasē vᴅ onlarēn, tᴅlᴅb olunan rejim 

vᴅ qaydalarēnē nᴅzᴅrᴅ alaraq saxlanēlmasē. Vitrin vᴅ bar piĸtaxta-

sēnēn tᴅrtibatē, onlarēn n¿munᴅvi vᴅziyyᴅtdᴅ saxlanēlmasē. Musiqi 

aparaturasēnēn (proiqrēvatel, mono vᴅ stereomaqnitofonlar vᴅ 

yaxud musiqi avtomatlarē) iĸlᴅtmᴅ qaydalarē vᴅ onlara xidmᴅt. 

Qonaqlar tᴅrᴅfindᴅn davranēĸ mᴅdᴅniyyᴅtinᴅ riayᴅt edilmᴅsinᴅ 

nᴅzarᴅt. Zᴅruri u­otun aparēlmasē, mallarēn u­otunun tᴅrtibatē vᴅ 

tᴅhvil verilmᴅsi. Naĵd pullarēn, ­eklᴅrin tᴅhvil verilmᴅsi. 

ñBilmᴅlidirò. Mᴅhdud ­eĸidli alkoqollu vᴅ alkoqolsuz i­ki-

lᴅrin, soyuq vᴅ isti yemᴅklᴅrin vᴅ qᴅlyanaltēlarēn ­eĸidini, reseptu-

rasēnē, hazērlanma texnologiyasēnē; barlarda realizᴅ olunan isteh-

lak ¿­¿n hazēr olan i­kilᴅrin, qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn ­eĸidini, 

onlarēn ᴅmtᴅᴅ xarakteristikalarēnē, buraxēlma qaydalarēnē, bar piĸ-

taxtada vᴅ vitrindᴅ d¿z¿lmᴅyin ¿sullarē vᴅ qaydalarēnē; i­kilᴅrᴅ, 

soyuq vᴅ isti yemᴅk vᴅ qᴅlyanltēlara qiymᴅt qoyulma texnikasēnē; 

barlarda etiket qaydalarēnē vᴅ qonaqlara xidmᴅt texnikasēnē; isteh-

lak­ēlarla hesablaĸma qaydalarēnē; barlarda istifadᴅ olunan ava-

danlēĵēn vᴅ musiqi aparaturasēnēn iĸ prinsipini vᴅ iĸlᴅtmᴅ qayda-

larēnē; mal hesabatēnēn, pul vᴅ ­eklᴅrin tᴅhvil verilmᴅsinin u­otu-

nun aparēlma qaydalarēnē vᴅ tᴅrtibatēnē.  

Servis-barēn bufet­isinᴅ gºstᴅril ᴅn tᴅlᴅblᴅr. Peĸᴅkar usta-

lēq sᴅviyyᴅsindᴅn asēlē olaraq, servis-barēn bufet­ilᴅrinᴅ dᴅrᴅcᴅlᴅr 

verirlᴅr: ¿­¿nc¿, dºrd¿nc¿ vᴅ beĸinci. Tarif-ixtisaslaĸma mᴅc-

muᴅlᴅrindᴅ bufet­iyᴅ ixtisasēn verilmᴅsi ¿­¿n ᴅsas olan iĸlᴅrin 

xarakteristikalarē gºstᴅrilmiĸdir. Ķxtisas xarakteristikasē iki bºlmᴅ-

dᴅn ibarᴅt olur: ñĶĸlᴅrin xarakteristikasēò vᴅ ñBilmᴅlidirò bºlmᴅ-

lᴅrindᴅn.  
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¦­¿nc¿ dᴅrᴅcᴅli bufet­i ¿­¿n iĸlᴅrin xarakteristikasē. 

Ķstehlak ¿­¿n hazēr olan kulinariya mᴅhsulunun buraxēlmasē: 

soyuq yemᴅk vᴅ qᴅlyanaltēlarēn, ikinci isti yemᴅklᴅrin, ĸirin 

yemᴅklᴅrin, isti i­kilᴅrin, ­ºrᴅk-bulka, unlu kulinariya vᴅ qᴅnnadē 

mᴅmulatlarēnēn, s¿d vᴅ digᴅr mᴅhsullarēn ­ek vᴅ yaxud naĵd pul-

lar ilᴅ buraxēlmasē. Boĸqablara, salat qablarēna vᴅ digᴅr qablara 

yemᴅyin doĵranmasē, ­ᴅkilmᴅsi, paylaĸdērēlmasē, d¿z¿lmᴅsi, stᴅ-

kanlara s¿z¿lmᴅsi. Buraxēlan ᴅdᴅd vᴅ ­ᴅkili mallarēn qablaĸdērēl-

masē. Alēnan ᴅĸyanēn hesablanmasē, qonaqlarla hesablaĸma. 

Qᴅbul-tᴅhvil sᴅnᴅdlᴅri ¿zrᴅ mᴅhsul vᴅ mallarēn alēnmasē, ­eĸidin 

miqdar vᴅ sayēnēn yoxlanēlmasē, qeyri-standart mallarēn kᴅnarlaĸ-

dērēlmasē vᴅ xarab olmanēn qarĸēsēnēn alēnmasē. Mᴅhsul vᴅ malla-

rēn satēĸa hazērlanmasē, onlarēn bufet piĸtaxtasēna yerlᴅĸdirilmᴅsi, 

qiymᴅt kaĵēzlarēnēn qoyulmasē. Tᴅrᴅzilᴅrin yoxlanēlmasē. Qida 

tullantēlarē, taranēn, ĸ¿ĸᴅ qablarēn, makulaturanēn yēĵēlmasē vᴅ tᴅh-

vil verilmᴅsi. Tᴅyin olunmuĸ u­otun aparēlmasē. Mal hesabatēnēn 

tᴅrtibatē vᴅ tᴅhvil verilmᴅsi. Naĵd pullarēn, ­eklᴅrin tᴅhvil ve-

rilmᴅsi.  

ñBilmᴅlidirò. Servis-barda vᴅ yaxud bufetdᴅ qonaqlara xid-

mᴅt vᴅ onlarla hesablaĸma qaydalarēnē; istehlaka hazēr olan 

mᴅhsul vᴅ mallarēn servis-bardan realizᴅ olunan buraxēlma nor-

malarēnē; servis-barda istifadᴅ olunan ticarᴅt-texnoloji avadan-

lēĵēn, ­ᴅkiºl­mᴅ cihazlarēnēn iĸlᴅdilmᴅ qaydalarēnē; tᴅrᴅzilᴅrin 

yoxlanma, ­ᴅki daĸlarēnēn damĵalanma m¿ddᴅtini; istifadᴅ olunan 

qab-qacaqlarēn, lᴅvazimat vᴅ inventarēn adē vᴅ tᴅyinatēnē; xarici 

gºrkᴅminᴅ gºrᴅ qeyri-standart kulinariya mᴅmulatē vᴅ mallarēn 

kᴅnarlaĸdērēlma ¿sullarēnē; mallarēn saxlanma vᴅ buraxēlma m¿d-

dᴅti vᴅ temperatur rejimini; qiymᴅt qoyulma texnikasēnē vᴅ bura-

xēlan mallarēn satēĸ qiymᴅtlᴅrini; mal hesabatlarēnēn tᴅrtibat vᴅ 

naĵd pullarēn tᴅhvil verilmᴅsi qaydalarēnē.  
 

Dºrd¿nc¿ dᴅrᴅcᴅli bufet­i ¿­¿n iĸlᴅrin xarakteristikasē. 

Bufetdᴅn realizᴅ olunan kulinariya mᴅhsulunun mᴅhdud ­eĸidinin 

hazērlanmasē vᴅ buraxēlmasē: mᴅktᴅb sᴅhᴅr yemᴅklᴅrinin, buter-
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brodlarēn, qayqanaĵēn, sosislᴅrin, sardelkalarēn, isti vᴅ soyuq 

i­kilᴅrin. Yemᴅklᴅrin istilᴅdilmᴅsi. 

ñBilmᴅlidirò. Kulinariya mᴅhsulunun mᴅhdud ­eĸidinin re-

septurasēnē, hazērlanma vᴅ buraxēlma texnologiyasēnēn qaydala-

rēnē: buterbrotlarēn, qayqanaĵēn, sosislᴅrin, isti vᴅ soyuq i­kilᴅrin 

vᴅ s.; realizᴅ olunan yemᴅklᴅrin, mallarēn, kulinariya vᴅ qᴅnnadē 

mᴅmulatlarēnēn ᴅmtᴅᴅĸ¿naslēq-texnoloji xarakteristikasēnē; masa-

larēn bᴅzᴅdilmᴅ qaydalarēnē; mᴅhsullarēn doĵranma, paylaĸdērēlma 

vᴅ yemᴅklᴅrin tᴅrtibatē qaydalarēnē; piĸtaxtalarda, bufet piĸtaxta-

sēnda, soyuducu ĸkaflarda mallarēn yerlᴅĸdirilmᴅ vᴅ d¿z¿l¿ĸ¿n¿n 

¿sul vᴅ qaydalarēnē.  
 

Beĸinci dᴅrᴅcᴅli bufet­i ¿­¿n iĸlᴅrin xarakteristikasē. 

Yerindᴅcᴅ servis-barlar vᴅ bufetlᴅr tᴅrᴅfindᴅn realizᴅ olunan kuli-

nariya mᴅhsulunun geniĸ ­eĸidinin hazērlanmasē vᴅ istehlak edil-

mᴅsi: balēq, k¿r¿ vᴅ digᴅr qastronomiya mᴅhsullarē ilᴅ buterbrod-

lar, isti i­kilᴅr vᴅ s. Alkoqollu i­kilᴅrin x¿susi qablara s¿z¿lmᴅsi. 

Sifariĸ olunan yemᴅklᴅrᴅ m¿vafiq olaraq, ĸᴅrab vᴅ ĸᴅrab-araq 

mᴅmulatlarēnēn se­ilmᴅsi. Vitrinlᴅrin tᴅrtibatē, masalarēn 

bᴅzᴅdilmᴅsi. 

Bilmᴅlidir. Servis-bar tᴅrᴅfindᴅn realizᴅ olunan qᴅlyanaltē-

lar vᴅ i­kilᴅrin nºvlᴅrini, ­eĸidini, resepturasēnē vᴅ hazērlanma 

texnologiyasēnē; m¿xtᴅlif tipli bufetlᴅrdᴅ qonaqlara xidmᴅt forma-

larē vᴅ qaydalarēnē; m¿xtᴅlif tᴅdbirlᴅrdᴅ xidmᴅtin x¿susiyyᴅtlᴅ-

rini; ayrē-ayrē mallarēn (m¿xtᴅlif ĸᴅrablarēn, ĸᴅrab-araq, kulinariya 

vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn, mineral sularēn, i­kilᴅrin, meyvᴅlᴅrin 

vᴅ s.) buraxēlma qaydalarēnē; i­kilᴅrin, ĸᴅrablarēn s¿z¿lmᴅ qayda-

larēnē; istifadᴅ olunan qablarēn nºvlᴅrini; sifariĸ olunan yemᴅk-

lᴅrin xarakterinᴅ m¿vafiq ĸᴅrab vᴅ ĸᴅrab-araq mᴅmulatlarēnēn 

se­ilmᴅ qaydalarēnē. 

 Aĸaĵēda isᴅ ofisiant kºmᴅk­isinin vᴅ barmen kºmᴅk­isinin 

(bar-bek) vᴅzifᴅ tᴅlimatlarē gºstᴅrilmiĸdir. 
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2.7.3. Xidmᴅtedici heyᴅtin ᴅmᴅk ĸᴅraiti vᴅ iĸ rejimini tᴅyin 

edᴅn amillᴅr  

 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ iĸin ¿mumi nᴅticᴅlᴅri onun hᴅr bir 

sahᴅdᴅ - mᴅtbᴅxdᴅ, sexlᴅrdᴅ, anbarlarda, zallarda d¿zg¿n 

tᴅĸkilindᴅn asēlēdēr.  

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin fᴅaliyyᴅtinᴅ iĸlᴅrin rasional tᴅĸkili dᴅ 

m¿sbᴅt tᴅsir edir. O, mᴅhsuldarlēĵēn, intensivliyin, iĸ vaxtēnēn 

daha d¿zg¿n istifadᴅsinin hesabēna ᴅmᴅyin effektivliynin y¿ksᴅl-

mᴅsinᴅ sᴅbᴅb olur. Ķĸlᴅri rasional tᴅĸkil etmᴅk ï bu iĸlᴅr prosesini 

ᴅmᴅliyyatlara bºlmᴅk, onlarēn bᴅzilᴅrini d¿zg¿n uyĵunlaĸdērmaq, 

ixtisas vᴅ iĸ tᴅcr¿bᴅsini nᴅzᴅrᴅ almaqla insanlarē yerlᴅĸdirmᴅk, 

onlarēn arasēnda dᴅqiq qarĸēlēqlē ᴅlaqᴅni tᴅmin etmᴅk, iĸ yerlᴅrini 

tᴅchiz etmᴅk vᴅ onlarēn xidmᴅtini tᴅĸkil etmᴅk, iĸin rasional 

qrafiklᴅrini tᴅrtib etmᴅk, daha sᴅrfᴅli iĸ ĸᴅraitlᴅrini yaratmaq, iĸin 

qabaqcēl ¿sul vᴅ metodlarēnē tᴅtbiq etmᴅk demᴅkdir. 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ iĸ ĸᴅraitlᴅrini m¿ᴅyyᴅn edᴅn ᴅsas 

amillᴅr aĸaĵēdakēlardēr: 

 fizioloji ï iĸin aĵērlēq dᴅrᴅcᴅsi, iĸ vᴅ istirahᴅtin rejimi; 

 gigiyenik ï xarici m¿hit, iĸ otaqlarēnda temperatura vᴅ 

havanēn r¿tubᴅti, havanēn tᴅmizliyi, iĸēqlandērma; 

 mᴅiĸᴅt ï rahat geyim, ayaqqabē ilᴅ tᴅminat, 

qarderoblarēn, duĸ otaqlarēnēn, istirahᴅt otaqlarēnēn mºvcudluĵu; 

 estetik ï istehsalat otaqlarēnēn rᴅngli tᴅrtibatē, zallarēn 

interyeri; 

 psixoloji ï iĸ ilᴅ mᴅmnunluq, onlarēn ixtisasēna m¿vafiq 

olaraq, iĸ­ilᴅrin istifadᴅsi; 

 sosial ï kadrlarēn hazērlēĵē vᴅ ixtisaslaĸmanēn 

y¿ksᴅldilmᴅsi. 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsi zallarēnda iĸlᴅrin tᴅĸkilinin tᴅkmillᴅĸdiril -

mᴅsi aĸaĵēdakē ᴅsas istiqamᴅtlᴅrdᴅ hᴅyata ke­irilmᴅlidir:  

1. Ķĸ yerlᴅrin in tᴅĸkili vᴅ xidmᴅtin yaxĸēlaĸdērēlmasē. Ķĸ 

yerlᴅrinin d¿zg¿n tᴅĸkili, zalda mebelin (masalarēn, stullarēn, 

kreslolarēn, servantlarēn, kºmᴅk­i masalarēn) d¿ĸ¿n¿lm¿ĸ yerlᴅĸ-

dirilmᴅsini, ticarᴅt sahᴅlᴅrinin effektiv istifadᴅsini, ke­id enlᴅrinin 
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tᴅyin olunmuĸ normalara riayᴅt edilmᴅsini, paylama ĸºbᴅsi, 

servis-barlarēn, qabyuyan, istehsalat sexlᴅrinin ºl­¿lᴅrini, onlarēn 

xidmᴅt prosesinin tᴅlᴅblᴅrinᴅ m¿vafiq olaraq yerlᴅĸmᴅsini nᴅzᴅr-

dᴅ tutur. Zallarēn konfiqurasiya vᴅ sahᴅsindᴅn, pᴅncᴅrᴅlᴅrin, qapē-

larēn, s¿tunlarēn, estradanēn yerlᴅĸmᴅsindᴅn vᴅ mebelin ºl­¿lᴅ-

rindᴅn asēlē olaraq masalarē, onlardan ke­idlᴅrlᴅ bºl¿nᴅn (eni ᴅsas 

1,5 m-dᴅn az olmayaraq vᴅ eni kºmᴅk­i 1,2 m az olmayaraq) 

vᴅziyyᴅtinᴅ, d¿z xᴅttlᴅrlᴅ vᴅ yaxud ĸahmat qaydasē ilᴅ d¿z¿rlᴅr.  

Zallarēn vᴅ iĸ yerlᴅrinin planlaĸdērēlmasē, hazēr yemᴅklᴅrlᴅ 

gedᴅn ofisiantlarēn vᴅ istifadᴅ olunmuĸ qablarla gedᴅn ofisiant-

larēn qarĸēlēqlē axēnlarēn istisna etmᴅlidir; xidmᴅt heyᴅtinin zaldan 

serviz otaĵēna, qab-qacaq yuyulma otaĵēna, servis-bara, soyuq vᴅ 

isti xºrᴅklᴅrin paylama sexlᴅrinᴅ getmᴅsini daha qēsa marĸrutlarla 

tᴅmin etmᴅlidir. 

Zalda iĸin rahatlēĵē ¿­¿n tᴅmiz s¿frᴅ qablarēnēn, lᴅvazimat-

larēn, s¿frᴅ aĵlarēnēn ki­ik sayēnēn saxlanēlmasē ¿­¿n servantlar 

lazēmdēr ki, onlara m¿tlᴅq sᴅrbᴅst yanaĸmaq ĸᴅrti ilᴅ, ofisiantlar 

qruplarē tᴅrᴅfindᴅn xidmᴅt gºstᴅrilᴅn, masalar qrupu zonasēnda 

yerlᴅĸdirilsinlᴅr. Servantlarēn konstruksiyasē ĸ¿ĸᴅ vᴅ ­inidᴅn olan 

m¿xtᴅlif nºv qablarēn, lᴅvazimatlarēn, s¿frᴅ aĵlarēnēn ayrē saxlan-

masēnē tᴅmin etmᴅlidir. Servantlar vᴅ kºmᴅk­i masalar rasional 

ºl­¿lᴅrᴅ malik olmalēdērlar, onlarē zalda, iki-¿­ ofisiant ¿­¿n bir 

servant hesabē ilᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. Hᴅr bir ofisiant bᴅzᴅdilmᴅ 

arabasēna vᴅ yaxud kºmᴅk­i masaya malik olmalēdēr. 

Forma ¿zrᴅ m¿asir, iĸdᴅ y¿ng¿l, dayanēqlē vᴅ rahat olan 

qablarēn vᴅ lᴅvazimatlarēn istifadᴅsi, zallarda i­kilᴅrin saxlanmasē 

¿­¿n soyuducu ĸkaflarēn mºvcudluĵu xidmᴅt vaxtēnē qēsaldēr. 

Sonuncular fᴅrdi xidmᴅt zamanē, bir-iki ofisianta bir ĸkaf vᴅ bir 

ĸkaf ofisiant qrupu ¿­¿n hesabē ilᴅ briqada iĸi zamanē 

yerlᴅĸdirilirlᴅr. 

Onlardan soyuducu ĸkaflarla qurulmuĸ kombinasiyalē ser-

vantlar daha rahatdēr. M¿xtᴅlif ºl­¿ vᴅ tᴅyinatlē sinilᴅrin istifadᴅsi 

ofisiantlarēn yorĵunluĵunu azaldēr. Restoran vᴅ barlarda kompyu-

ter Pos-terminalēnēn istifadᴅsi, ofisiant tᴅrᴅfindᴅn sifariĸin avto-

matlaĸdērēlmēĸ qᴅbulu, sifariĸin mᴅtbᴅxᴅ vᴅ servis-bara tez veril-
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mᴅsini, qonaĵa hesabēn ­ap olunmasēnē tᴅmin etmᴅyᴅ imkan 

yaradēr. 

2. ¢ox zᴅhmᴅt tᴅlᴅb edᴅn proseslᴅrin mexaniklᴅĸdiril-

mᴅsinin vᴅ nᴅqliyyat vasitᴅlᴅrin in istifadᴅsinin kºmᴅyi ilᴅ 

fiziki y¿klᴅnmᴅnin azaldēlmasē. Ofisiantlarēn iĸini, yemᴅklᴅrin 

zala gᴅtirilmᴅsi vᴅ qablarēn qabyuyan otaqlara aparēlmasē zamanē 

x¿susi arabalardan istifadᴅ edilmᴅsi y¿ng¿llᴅĸdirir. Arabalarē, 

lazēm olarsa nahar masalarēnēn yanēnda, kºmᴅk­i masalar kimi 

istifadᴅ edirlᴅr. 

Badᴅ, qᴅdᴅhlᴅrin yuyulmasē ¿­¿n maĸēnlarēn tᴅtbiqi, yarē-

avtomatik yuyucu ĸºbᴅlᴅrin tᴅĸkili, qabyuyan otaqlarda ᴅmᴅk 

mᴅsrᴅflᴅrini azaldēr vᴅ onlarēn iĸinin daha yaxĸē tᴅĸkilinᴅ sᴅbᴅb 

olur. Bu da, ºz nºvbᴅsindᴅ xidmᴅtin tᴅĸkilinᴅ yaxĸē tᴅsir edir. 

3. Mᴅtbᴅxin vᴅ soyuq sexin dᴅqiq iĸinin tᴅĸkili. Buna 

texnoloji prosesin ardēcēllēĵēna m¿vafiq olaraq, avadanlēĵēn 

yerlᴅĸmᴅsi, bºlmᴅli modul avadanlēĵēn quraĸdērēlmasē, funksional 

tutumlarēn istifadᴅsi, iĸ­ilᴅrin d¿zg¿n yerlᴅĸdirilmᴅsi nᴅticᴅsindᴅ 

nail olmaq m¿mk¿nd¿r. 

Bunlar hamēsē iĸ vaxtēnēn itirilmᴅsinin qarĸēsēnē alēr vᴅ 

xidmᴅti s¿rᴅtlᴅndirir. 

4. Ķĸdᴅ sanitar-gigiyena ĸᴅraitl ᴅrin in yaxĸēlaĸdērēlmasē. 

Ķĸlᴅmᴅk qabiliyyᴅtinᴅ temperatura, hava hᴅrᴅkᴅtinin r¿tubᴅtliyi vᴅ 

s¿rᴅti, sᴅs, mexanizmlᴅrin vibrasiyasē, zallarēn iĸēqlandērēlmasē, 

hava m¿hitinin ­irklᴅnmᴅsi, istilik ĸ¿alanmasē, sanitar-mᴅiĸᴅt 

otaqlarē vᴅ qurĵularēnēn mºvcudluĵu tᴅsir edir. 

Bºy¿k fiziki mᴅsrᴅflᴅr tᴅlᴅb edᴅn ofisiantlarēn iĸi zamanē ha-

vanēn hᴅrᴅkᴅt s¿rᴅti 0,3-0,5 m/s olmaqla, temperaturun 16-18ÜC vᴅ 

nisbi r¿tubᴅtin 60-80% olmasē daha m¿nasibdir. Normal tem-

peraturun vᴅ hava dºvriyyᴅsinin tᴅmini ¿­¿n b¿t¿n m¿ᴅssisᴅlᴅri 

ventilyasiya qurĵularē ilᴅ tᴅchiz edirlᴅr, restoranlarēn zallarē ¿­¿nsᴅ 

havanēn kondisionlaĸmasēnē (tᴅzᴅlᴅnmᴅsini) nᴅzᴅrdᴅ tuturlar. 

Sᴅsin azalmasē ¿­¿n sᴅsudma vᴅ sᴅsizolᴅ ¿zrᴅ tᴅdbirlᴅr iĸlᴅ-

yirlᴅr. Bu mᴅqsᴅdlᴅ zallarda asma tavanlar quraĸdērērlar. 

Otaqlarēn iĸqlandērēlma dᴅrᴅcᴅsi dᴅ x¿susi ᴅhᴅmiyyᴅtᴅ ma-

likdir. Ki fayᴅt qᴅdᴅr iĸēqlandērma zamanē ofisiant gºrmᴅ qabiliy-
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yᴅtini gᴅrginlᴅĸdirmᴅyᴅrᴅk inamla iĸlᴅyir, onun hᴅrᴅkᴅtlᴅri 

cᴅsarᴅtli vᴅ cᴅld olur. ᴄn m¿nasibi tᴅbii iĸēqlandērmadēr. Otaqla-

rēn tᴅbii iĸēqlandērēlmasē pᴅncᴅrᴅ ĸ¿ĸᴅlᴅnmiĸ sᴅthlᴅrin dºĸᴅmᴅ 

sahᴅsinᴅ nisbᴅtilᴅ sᴅciyyᴅlᴅnir vᴅ l¿kslarla (lk) ºl­¿l¿r. Sanitar 

normalarla nᴅzᴅrdᴅ tutulmuĸdur ki, m\bu m¿nasibᴅti zallarda 1:8-

dᴅn az olmamalēdēr. Pᴅncᴅrᴅlᴅrin pᴅrdᴅlᴅri iĸēĵē 40%, portyerlᴅr 

isᴅ 80%  hopdururlar. 

Axĸam vaxtē zallarda s¿ni kºzᴅrmᴅ vᴅ l¿minessent lampala-

rēndan istifadᴅ edirlᴅr. Ķĸēq axēnēnēn bºl¿ĸd¿r¿lmᴅsi, qamaĸdēran 

iĸēqdan gºzlᴅri vᴅ hᴅm­inin, iĸēq mᴅnbᴅsini ­irklᴅnmᴅdᴅn vᴅ 

mexaniki zᴅdᴅdᴅn qorumaq ¿­¿n iĸēqlandēran armaturadan 

istifadᴅ edirlᴅr. 

¢ēraqlarēn d¿zg¿n iĸlᴅdilmᴅsi, yanan lampalarēn vaxtēnda 

dᴅyiĸdirilmᴅsi, otaqlarda iĸēqlandērmanēn yaxĸēlaĸmasēna sᴅbᴅb 

olur vᴅ iĸin mᴅhsuldarlēĵēnē artērir. Bu, s¿ni iĸēqla iĸēqlandērma 

lampalarē g¿c¿n¿n artērēlmasē vᴅ yaxud kºzᴅrmᴅ lampalarēnēn 

l¿minessent lampalarē ilᴅ ᴅvᴅzlᴅnmᴅ yolu ilᴅ yaxĸēlaĸdērēla bilᴅr. 

Restoranlarēn zallarēnda s¿ni iĸēqla maksimal iĸēqlandērma, 

layihᴅlᴅndirmᴅ normalarēna m¿vafiq olaraq, l¿minessent lampala-

rēnda 300 lk, kºzᴅrmᴅ lampalarēnda isᴅ - 100 lk olmalēdēr (dºĸᴅ-

mᴅdᴅn 0,8 m h¿nd¿rl¿k ºl­¿s¿ndᴅ). 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ mᴅiĸᴅt otaqlarēnēn tᴅrkibi vᴅ sahᴅlᴅri 

layihᴅlᴅndirmᴅ normalarēna uyĵun olmalēdēr. Qarderob blokunu, 

sa­larēn qurudulmasē, paltarēn ¿t¿lᴅnmᴅsi vᴅ ayaqqabēnēn tᴅmiz-

lᴅnmᴅsi yerlᴅrini qurĵularla, g¿zg¿lᴅrlᴅ, elektrik cihazlarēn qoĸul-

masē ¿­¿n rozetkalarla tᴅchiz edirlᴅr. Duĸ otaqlarēnē kabinᴅlᴅr 

ĸᴅklindᴅ qururlar. ᴄl-¿z yuyulan otaqlarda isti vᴅ soyuq su 

tᴅchizatē, ikitᴅrᴅfli kranlar, dᴅsmal, paltar, elektrik dᴅsmallar ¿­¿n 

asēlqanlar olmalēdēr.  

B¿tºvl¿kdᴅ, iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin hamēsēnda istirahᴅt etmᴅk 

¿­¿n otaqlar, iri m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ isᴅ sᴅhiyyᴅ mᴅntᴅqᴅlᴅri olmalēdēr. 

5. Peĸᴅ xᴅstᴅlikl ᴅrin in qarĸēsēnē almaq ¿­¿n ke­irilᴅn 

iĸlᴅr. Ofisiantlarda peĸᴅ xᴅstᴅliklᴅrinin sᴅbᴅbi (ayaqaltēnēn yastē 

olmasē vᴅ s.) ᴅn ­ox ayaq ¿stᴅ dayanma ilᴅ baĵlēdēr. 
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Bu xᴅstᴅliklᴅrin qarĸēsēnē almaq ¿­¿n sᴅnaye tᴅrᴅfindᴅn 

hazērlanan x¿susi ayaqqabēlardan istifadᴅ etmᴅk vᴅ yaxud adi 

ayaqqabēnēn i­inᴅ x¿susi i­lik qoymaq lazēmdēr. 

6. Ķĸ vᴅ istirahᴅt rejim inin tᴅkmill ᴅĸdiril mᴅsi. Ķĸ vᴅ 

istirahᴅtin rasional rejimlᴅrinin tᴅtbiq edilmᴅsi, yᴅni fizioloji 

cᴅhᴅtdᴅn ᴅsaslanan iĸ vᴅ istirahᴅt vaxtēnēn nºvbᴅlᴅnmᴅsi, bir ­ox 

hallarda iĸ yerindᴅ ᴅmᴅyin effektivliyini m¿ᴅyyᴅn edir.              

Uzunm¿ddᴅtli aramsēz iĸ vaxtē vᴅ qēsa istirahᴅt zamanē iĸ­i-

lᴅrdᴅ yorĵunluq baĸ verir vᴅ iĸ qabiliyyᴅti aĸaĵē d¿ĸ¿r. Ķstehlak-

­ēlar axēnēnēn ºyrᴅnilmᴅsi, ofisiantlarēn, metrdotellᴅrin vᴅ ticarᴅt 

qrupunun digᴅr iĸ­ilᴅrinin aramsēz vᴅ keyfiyyᴅtli xidmᴅtinin 

tᴅminatē zamanē iĸ vaxtēnēn rasional istifadᴅsini nᴅzᴅrᴅ alaraq, iĸ 

qrafikini d¿zg¿n tᴅrtib etmᴅyᴅ imkan yaradēr. 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri hᴅftᴅdᴅ beĸ, altē vᴅ yeddi g¿n ᴅrzindᴅ bir, 

bir yarēm vᴅ ikinºvbᴅli iĸ rejimi ilᴅ a­ēq ola bilᴅrlᴅr. Restoranlar 

aramsēz olaraq yeddig¿nl¿k iĸ hᴅftᴅsi ilᴅ, istirahᴅt g¿nlᴅri 

olmadan, bir yarēm vᴅ iki nºvbᴅ ilᴅ iĸlᴅyᴅ bilᴅrlᴅr. 

Fᴅhlᴅ vᴅ qulluq­ular ¿­¿n 40 saatlēq, iki istirahᴅt g¿nlᴅri 

olmaqla beĸg¿nl¿k iĸ hᴅftᴅsi tᴅyin olunmuĸdur. G¿ndᴅlik iĸin 

m¿ddᴅti daxili ᴅmᴅk cᴅdvᴅli vᴅ iĸ qrafiki ilᴅ m¿ᴅyyᴅn olunur. Bir 

qayda olaraq, iĸ g¿n¿ 8 saat tᴅĸkil edir. Tᴅyin olunmuĸ iĸ 

m¿ddᴅtin iĸlᴅnmᴅmᴅsi iĸᴅ ᴅlavᴅ ­ēxmaqla, ­ox iĸlᴅnmᴅsi isᴅ ᴅlavᴅ 

istirahᴅt g¿n¿n¿n verilmᴅsi ilᴅ aradan qaldērēlēr. 

Ķstisna hallarda, b¿t¿n hᴅftᴅ ᴅrzindᴅ bir yarēm nºvbᴅdᴅ 

iĸlᴅyᴅn vᴅ normal m¿ddᴅtli iĸ g¿n¿n¿ tᴅyin etmᴅyᴅ m¿mk¿n 

olmayan m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ, ay ᴅrzindᴅ iĸ vaxtēnēn cᴅmlᴅnmiĸ u­otuna 

icazᴅ verilir. Bu zaman, iĸ g¿n¿n¿n maksimal davamlēĵē, gᴅlᴅn 

g¿n istirahᴅt tᴅqdim etmᴅklᴅ, 11 saat 30 dᴅqiqᴅdᴅn ­ox olmama-

lēdēr. Ķĸ hᴅftᴅsinin m¿ddᴅti, hᴅm­inin 40 saatdan ibarᴅt olmalēdēr. 

¢ay vᴅ dᴅniz gᴅmilᴅri restoranlarda, vaqon-restoranlarda il 

ᴅrzindᴅ iĸ vaxtēnēn cᴅmlᴅnmiĸ u­otuna icazᴅ verilir. ᴄlavᴅ iĸ 

g¿nlᴅrinᴅ gºrᴅ iĸ­ilᴅrᴅ istirahᴅt g¿nlᴅri verilir. 

Fasilᴅsiz iĸlᴅyᴅn m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ (onlara restoranlarē da aid 

edirlᴅr), iĸ­ilᴅrᴅ 30 dᴅqiqᴅdᴅn bir saata qᴅdᴅr, bir yarēm nºvbᴅ iĸ 
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rejimi zamanē isᴅ, bir saatdan az olmayaraq, qida qᴅbulu vᴅ 

istirahᴅt ¿­¿n vaxt verilir.  

Hᴅr bir m¿ᴅssisᴅdᴅ ofisiantlarēn, metrdotellᴅrin, kassirlᴅrin, 

bufet­ilᴅrin, aĸpazlarēn vᴅ digᴅr iĸ­ilᴅrin iĸᴅ ­ēxma qrafiki iĸlᴅnib 

hazērlanēr. Qrafiklᴅr iĸ­ilᴅrin d¿zg¿n yerlᴅĸdirilmᴅsini, istehlak­ē-

lar axēnēnēn sēxlēĵēnē vᴅ m¿ᴅssisᴅnin iĸ saatlarēnē nᴅzᴅrᴅ almaqla, 

iĸ vaxtēnēn daha rasional istifadᴅsini tᴅmin etmᴅlidir. Onlarē tᴅrtib 

edᴅn zaman, ᴅsas kimi iĸ g¿n¿ vᴅ istirahᴅt vaxtēnē, hᴅftᴅ ᴅrzindᴅ 

tᴅyin olunmuĸ iĸ vaxtēnēn ¿mumi m¿ddᴅtinᴅ riayᴅt edilmᴅsi 

zᴅruriliyini m¿ᴅyyᴅn edᴅn, h¿quq normalarēnē tᴅtbiq edirlᴅr.  

Hᴅr bir iĸ­inin iĸᴅ ­ēxma qrafikindᴅ iĸin baĸlanmasē vᴅ bit-

mᴅsi, qida qᴅbulu vᴅ istirahᴅt ¿­¿n fasilᴅnin m¿ddᴅti vᴅ hᴅm­inin 

iĸ vᴅ istirahᴅt g¿nlᴅrinin, nºvbᴅlᴅrin sēralanmasē gºstᴅrilir. 

Qrafiklᴅr nºvbᴅti mᴅzuniyyᴅtlᴅri, tᴅhsil mᴅzuniyyᴅtlᴅrini vᴅ s. 

nᴅzᴅrᴅ alaraq, bir ay ¿­¿n tᴅrtib olunur vᴅ onlarēn q¿vvᴅyᴅ 

minmᴅsinᴅ iki hᴅftᴅ qalmēĸ, m¿ᴅssisᴅnin ᴅvvᴅlki iĸ rejiminin 

saxlanmasē zamanē isᴅ ¿­ g¿n qalmēĸ iĸ­ilᴅri mᴅlumatlandērērlar. 

Ay ᴅrzindᴅ iĸ qrafiklᴅrinin dᴅyiĸdirilmᴅsinᴅ istehsal zᴅruriliyi il ᴅ 

ᴅlaqᴅdar olan hallarda icazᴅ verilir. Ķĸ vaxtēnēn u­otu g¿ndᴅ hᴅr 

bir iĸ­inin faktiki iĸ vaxtēnē gºstᴅrmᴅklᴅ tabeldᴅ aparēlēr. 

M¿ᴅssisᴅnin iĸ rejiminin u­otu ilᴅ, iĸ­ilᴅrin iĸ rejimi 

aĸaĵēdakē kimi ola bilᴅr: iki istirahᴅt g¿nlᴅrlᴅ (ĸᴅnbᴅ vᴅ bazar vᴅ 

yaxud bazar vᴅ bazar ertᴅsi g¿nlᴅri); bir daimi istirahᴅt g¿n¿ ilᴅ 

(ĸᴅnbᴅ vᴅ yaxud bazar g¿n¿) vᴅ ikinci s¿r¿ĸᴅn qrafikli g¿nlᴅ; bir 

g¿ndᴅn vᴅ yaxud iki g¿ndᴅn bir istirahᴅt g¿nlᴅri i lᴅ. 

Ofisiantlarēn ᴅn rasional iĸ vᴅ istirahᴅt rejimi, restoran vᴅ 

barlarēn bir vᴅ iki nºvbᴅli iĸi zamanē s¿r¿ĸᴅn qrafiklᴅ, hᴅftᴅdᴅ iki 

istirahᴅt g¿n¿ tᴅqdim etmᴅklᴅ, nºvbᴅdᴅ 8 saat iĸ g¿n¿d¿r. O, 

m¿ᴅssisᴅlᴅrin bir yarēm nºvbᴅli iĸi zamanē, ofisiantlar ¿­¿n dᴅ 

istifadᴅ oluna bilᴅr. Ķstisna hallarda, ofisiantlarēn g¿ndᴅ 8 saat 

iĸlᴅmᴅsi m¿mk¿n olmayan m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ bir yarēm iĸ nºvbᴅsi 

olan zaman, ofisiantlarēn bir g¿ndᴅn bir 11 saat 30 dᴅqiqᴅ iĸi 

zamanē, iĸ vaxtēnēn cᴅmlᴅnmiĸ u­otundan istifadᴅ olunur. 

Ķĸin g¿ndᴅlik iĸᴅ ­ēxma ilᴅ tᴅĸkili zamanē, ona uyĵun olaraq, 

m¿ᴅssisᴅlᴅrin daha ­ox y¿klᴅnᴅn saatlarēnda iĸ­ilᴅrin maksimal 
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sayēnē tᴅmin etmᴅk ¿­¿n, ayrē-ayrē iĸ­ilᴅr ¿­¿n iĸ g¿n¿ m¿xtᴅlif 

vaxtda baĸlanan, xᴅtti qrafikdᴅn istifadᴅ etmᴅk mᴅqsᴅdᴅuyĵun-

dur. 

Lazēm olarsa, istisna kimi iĸ g¿n¿ hissᴅlᴅrᴅ bºl¿nᴅ bilᴅr vᴅ 

yaxud natamam ola bilᴅr. Bu hallarda fasilᴅli qrafiklᴅr vᴅ yaxud 

iĸ g¿n¿n¿n natamam qrafiklᴅri tᴅrtib olunur. Fasilᴅli iĸ g¿n¿ 

qrafiki zamanē, bir ne­ᴅ saatlēq fasilᴅ tᴅyin olunur. Natamam iĸ 

g¿n¿n¿n qrafiki, iĸ­ilᴅr (ofisiantlar, qabyuyanlar, xadimᴅlᴅr vᴅ s.) 

natamam iĸ g¿n¿nᴅ qᴅbul olan zaman istifadᴅ olunur.  

7. Ķĸ fᴅaliyyᴅti prosesindᴅ ofisiantlarēn peĸᴅkar hazēr-

lēĵēnēn tᴅkmill ᴅĸdirilmᴅsi ¿zrᴅ tᴅdbirl ᴅrin ke­irilmᴅsi. Bu iĸ 

ºz¿ndᴅ kurslarda olmanē, texniki-peĸᴅ mᴅktᴅblᴅrindᴅ, kolleclᴅrdᴅ 

tᴅhsili vᴅ hᴅm­inin, seminarlarē vᴅ g¿ndᴅlik treninqi ᴅks etdirir.  

 

 

2.7.4. Xidmᴅtedici heyᴅtin  ᴅmᴅyinin  tᴅĸkili 

 
 

Restoranlarda adᴅtᴅn iĸin tᴅĸkilinin fᴅrdi vᴅ yaxud briqada 

formasēndan istifadᴅ olunur. Ķĸin fᴅrdi formasēnēn tᴅĸkili zamanē, 

b¿t¿n funksiyalarē, sifariĸin qᴅbulundan istehlak­ē ilᴅ haqq-

hesaba qᴅdᴅr, zalēn ona tᴅhkim olunmuĸ hissᴅsindᴅ (iki -¿­ masa) 

bir ofisiant yerinᴅ yetirir. Sifariĸi qᴅbul edᴅrᴅk, o onu istehsalata 

vᴅ servis-bara gºndᴅrir, mᴅhsulun alēnmasē ¿­¿n, nᴅzarᴅt-kassa 

maĸēnēnda ­eklᴅri ­ap edir. Masanēn ᴅlavᴅ bᴅzᴅdilmᴅsini hᴅyata 

ke­irir vᴅ istehlak­ēlarēn bilavasitᴅ xidmᴅtinᴅ baĸlayēr. Zalda iĸin 

tᴅĸkilinin belᴅ formasē ki­ik restoranlarda istifadᴅ olunur. 

Ķĸin tᴅĸkilinin briqada formasē zamanē, aralarēnda vᴅzifᴅlᴅr 

ciddi ĸᴅkildᴅ bºl¿nᴅn, m¿xtᴅlif ixtisasē olan bir ne­ᴅ ofisiantlar 

iĸtirak edir. Daha ixtisaslē olan ofisiantē, xidmᴅt prosesini idarᴅ 

edᴅn, briqadir tᴅyin edirlᴅr.  

Briqada formasē zamanē iĸ aĸaĵēdakē kimi tᴅĸkil olunur. Bri-

qadir sifariĸi qᴅbul edir vᴅ onu briqada ¿zvlᴅri arasēnda vᴅzifᴅlᴅri 

kimi bºl¿ĸd¿r¿r. Bir ofisianta servis-bardan mᴅhsulu, digᴅrinᴅ - 

soyuq qᴅlyanaltēlarē, ¿­¿nc¿s¿nᴅ - isti yemᴅklᴅri almaĵē tapĸērēr. 
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Briqadir daim zalda olur, masanēn ᴅlavᴅ bᴅzᴅdilmᴅsini, qonaqla-

rēn ᴅlavᴅ tapĸērēqlarēnē yerinᴅ yetirir. Qonaqlarēn xidmᴅtini vᴅ is-

tehlak­ēlarla hesablaĸmanē da briqadir hᴅyata ke­irir. Ķĸin tᴅĸkili -

nin belᴅ formasē, yemᴅyin hazērlanmasē vᴅ yaxud paylaĸdērēlmasē 

ilᴅ ᴅlaqᴅdar olan son ᴅmᴅliyyatlar, ingilis xidmᴅt ¿sulu ilᴅ iri 

m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ istehlak­ēlarēn gºz¿ qarĸēsēnda hᴅyata ke­irilir. 

Ķĸin tᴅĸkilinin briqada formasē daha effektivdir vᴅ xidmᴅt 

mᴅdᴅniyyᴅtinin y¿ksᴅlmᴅsinᴅ sᴅbᴅb olur, ona gºrᴅ ki, ofisiantlar 

briqadasē xidmᴅt texnikasēna m¿kᴅmmᴅl yiyᴅlᴅnmiĸdir vᴅ isteh-

lak­ēlarēn b¿t¿n suallarēna ixtisaslē cavab vermᴅyᴅ, yemᴅk vᴅ 

i­kilᴅrin se­ilmᴅsindᴅ mᴅslᴅhᴅt vermᴅyᴅ hazērdērlar. 

Ticarᴅt zalē meneceri zal iĸ­ilᴅri iĸinin tᴅĸkilini vᴅ koordi-

nasiyanē hᴅyata ke­irir. Hᴅr g¿n, iĸin baĸlanmasēndan ᴅvvᴅl, o 

masalarē bºl¿ĸd¿r¿r, hazērlēq iĸlᴅrinin ke­irilmᴅsinin keyfiyyᴅ-

tinᴅ, istehlak­ēlarēn xidmᴅtinᴅ vᴅ ofisiantlarēn onlarla d¿zg¿n 

hesablaĸmasēna nᴅzarᴅti hᴅyata ke­irir. Hᴅr g¿n, iĸ g¿n¿n¿n baĸ-

lanmasēndan ᴅvvᴅl, ticarᴅt zalē meneceri oraya istehsalat m¿di-

rini, kºmᴅk­i xidmᴅtlᴅrin iĸ­ilᴅrini (serviz, qab-qacaq yuyulma 

otaqlarē) dᴅvᴅt edᴅrᴅk, m¿ĸavirᴅ ke­irir. O, ºtᴅn nºvbᴅnin iĸinin 

nᴅticᴅlᴅrini yekunlaĸdērēr vᴅ qarĸēya cari g¿n ¿­¿n vᴅzifᴅlᴅr 

qoyur. 
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III FᴄSĶL  
 

XĶDMᴄT ZAMANI ĶķLᴄDĶLᴄN YEMᴄK QABLARI, 

CĶHAZLAR Vᴄ S¦FRᴄ MATERĶALLARI 

 

3.1. Yemᴅkxana qablarē vᴅ cihazlarēnēn nºvlᴅri  

 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin m¿vᴅffᴅqiyyᴅtli iĸinin vacib ĸᴅrti, onla-

rēn anbarēnda zᴅruri ­eĸiddᴅ vᴅ m¿vafiq qaydada saxlanēlan, 

kifayᴅt qᴅdᴅr yemᴅkxana qablarē, cihazlar vᴅ s¿frᴅ materiallarēnēn 

mºvcudluĵudur. Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ m¿xtᴅlif nºvl¿ qab-qacaq-

dan istifadᴅ olunur: ­ini, saxsē, keramika, ĸ¿ĸᴅ, b¿llur, metal, 

taxta, plastik k¿tlᴅdᴅn hazērlanan mallar. 

¢ini qab-qacaqlar  daha zᴅrif  olur, y¿ng¿ll¿y¿, xarici tᴅsirᴅ 

y¿ksᴅk davamlēlēĵē ilᴅ se­ilirlᴅr. Ona gºrᴅ dᴅ onlar ᴅsasᴅn, res-

toran vᴅ kafelᴅrdᴅ istifadᴅ olunurlar. L¿ks vᴅ y¿ksᴅk kateqoriyalē 

restoranlarda, ᴅsasᴅn zavodlarda x¿susi sifariĸlᴅ, nazik ­inidᴅn 

hazērlanan ĸirkᴅt qab-qacaĵē istifadᴅ olunur. Onlar xidmᴅt 

niĸanēna ï restoranēn loqotipinᴅ malik olurlar.  

Saxsē qab-qacaq, ­ini qab-qacaqdan fᴅrqli olaraq, qeyri-

ĸᴅffafdēr, daha qalēn divarlara malik olur vᴅ dºn¿ĸlᴅrdᴅ mᴅsamᴅ-

lidir lᴅr. Saxsē qab-qacaq, ᴅsasᴅn yemᴅkxanalarda vᴅ qᴅlyanaltēxa-

nalarda istifadᴅ olunur. 

Keramik qab-qacaqlar  ï bu qab-qacaq gildᴅn hazērlanēr, 

mayolika (kaĸē) vᴅ dulus­uluq qab-qacaĵēna aid edilirlᴅr. Mayoli -

ka (kaĸē) mᴅmulatlarēnē daxildᴅn vᴅ xaricdᴅn mina ilᴅ ºrt¿rlᴅr. 

Dulus­uluq qab-qacaĵē tᴅbii rᴅngᴅ malikdir. Mayolika, dulus­u-

luq vᴅ hᴅm­inin, taxta qab-qacaqlar, bir qayda olaraq, ixtisaslaĸ-

mēĸ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ, milli yemᴅk vᴅ i­kilᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n 

istifadᴅ olunurlar. 

ķ¿ĸᴅ qab-qacaqlar adi, b¿llur vᴅ qeyri-ĸᴅffaf ĸ¿ĸᴅdᴅn hazēr-

lanēr. 

ķ¿ĸᴅ qablar restoran, bar vᴅ kafelᴅrdᴅ geniĸ istifadᴅ 

olunurlar (kokteyllᴅr ¿­¿n stᴅkanlar, su ¿­¿n qᴅdᴅhlᴅr, ĸampan 

ĸᴅrabē ¿­¿n qᴅdᴅhlᴅr, isti qarēĸēq i­kilᴅr ¿­¿n qulplu qᴅdᴅhlᴅr vᴅ 
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s.). Restoranlar ¿­¿n ĸ¿ĸᴅ qablar qalēn yuxarē qēraqlara malik 

olmalē, onlarēn ayaqcēqlarē mºhkᴅm olmalēdēr. 

B¿llur qablar yalnēz l¿ks vᴅ y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli restoranlarda 

istifadᴅ olunur. Onlar tᴅmiz-aĵ ­ini ilᴅ gºzᴅl ton yaradēr, bu da 

masanēn tᴅrtibatēna nᴅfislik bᴅxĸ edir. 

Qeyri-ĸᴅffaf ĸ¿ĸᴅdᴅn olan qablar y¿ng¿ll¿y¿, zᴅrbᴅyᴅ 

(­inidᴅn olanlardan 6 dᴅfᴅ mºhkᴅm) vᴅ istiyᴅ davamlēĵē (onu 

mikrodalĵalē pe­dᴅ istifadᴅ etmᴅk olar) ilᴅ fᴅrqlᴅnirlᴅr. Rᴅng 

qammasēna gºrᴅ onlar ­ox m¿xtᴅlif nºvl¿d¿rlᴅr (qeyri-ĸᴅffaf-

qaradan tam a­ēĵa qᴅdᴅr) vᴅ ¿­ nºvᴅ bºl¿n¿rlᴅr: arkopal, arkorok 

vᴅ l¿minark. Qeyri-ĸᴅffaf a­ēq rᴅng (arkopal) bahalē ­ini qablara 

gºzᴅl oxĸarlēq verir vᴅ onlar birinci dᴅrᴅcᴅli restoran vᴅ barlarda 

istifadᴅ olunurlar. Arkorokdan olan ĸᴅffaf qablar, arkopaldan olan 

qablardan ᴅhᴅmiyyᴅtli dᴅrᴅcᴅdᴅ ucuzdurlar. L¿minarkdan (ĸᴅffaf 

ĸ¿ĸᴅ) isᴅ y¿ksᴅk davamlēĵē olan badᴅlᴅr, qᴅdᴅhlᴅr, piyalᴅlᴅr, bar-

daqlar hazērlayērlar. Ķ­kilᴅr ¿­¿n l¿minark qabēn ­atēĸmazlēĵēna, 

onun b¿llur qablardan fᴅrqli olaraq, qᴅdᴅhinin qēraĵēna ­ubuqla 

vurarkᴅn, ñsᴅslᴅnmᴅsiniò aid etmᴅk olar.  

Metal qablar isti qᴅlyanaltēlarēn, birinci vᴅ ikinci xºrᴅklᴅ-

rin, bᴅzi ĸirin yemᴅklᴅrin hazērlanmasē vᴅ verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ 

olunurlar. 

K¿tlᴅvi xidmᴅt zamanē, bir dᴅfᴅlik istifadᴅ ¿­¿n, qiymᴅti bir 

qayda olaraq, yemᴅklᴅrin qiymᴅtinᴅ daxil olan, plastik k¿tlᴅdᴅ 

hazērlanan, qab vᴅ lᴅvazimatlardan istifadᴅ oluna bilᴅr. 

Lᴅvazimatlar ­ini materialdan vᴅ paslanmayan poladdan 

hazērlana bilᴅr. Paslanmayan poladdan hazērlanan bu lᴅvazimatlar 

daha geniĸ yayēlmēĸdēr. Restoran vᴅ kafelᴅrdᴅ, yemᴅkxana vᴅ 

qᴅlyanaltēxanalardan fᴅrqli olaraq, s¿frᴅ qablarē vᴅ lᴅvazimatla-

rēnēn daha geniĸ ­eĸidindᴅn istifadᴅ edirlᴅr. 

Qablar, ĸ¿ĸᴅ lᴅvazimatlar tᴅkcᴅ bir-biri ilᴅ uyĵun olmamalē, 

hᴅm­inin, iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsinin tipinᴅ, onun qiymᴅt kateqoriyasēna 

uyĵun olmalēdērlar. 

Milli mᴅtbᴅxin yemᴅklᴅrini tᴅklif edᴅn m¿ᴅssisᴅlᴅr ¿­¿n 

ayrē-ayrē qablarē vᴅ lᴅvazimatlarē (bē­aqlarēn, ­ᴅngᴅllᴅrin, qaĸēqla-

rēn qulplarē) taxtadan hazērlayērlar. 
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Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri ¿­¿n s¿frᴅ qablarē vᴅ lᴅvazimatlarēn 

se­ilmᴅsinin ᴅsas kriterilᴅri aĸaĵēdakēlardēr: 

 istifadᴅnin tᴅhl¿kᴅsizliyi; 

 davamlēlēq vᴅ mºhkᴅmlik; 

 qabyuyan maĸēnda yuyulma qabiliyyᴅti, boĸqablar 

¿­¿nsᴅ - mikrodalĵalē pe­dᴅ istifadᴅsi imkanē; 

 m¿ᴅssisᴅnin ¿mumi ¿slubuna uyĵunluĵu; 

 bir forma vᴅ vahid dizayn ­ᴅr­ivᴅsindᴅ geniĸ ­eĸiddᴅ 

olmasē; 

 uzun m¿ddᴅt ᴅrzindᴅ ­eĸidin sabitliyi;  

 qiymᴅtlᴅr. 

Qab vᴅ lᴅvazimatlarēn, yeyinti mᴅhsullarē ilᴅ uyĵun ᴅlaqᴅsi 

¿­¿n onlar ºlkᴅlᴅrin Sᴅhiyyᴅ nazirliyi tᴅrᴅfindᴅn icazᴅ verilᴅn 

normativlᴅrᴅ vᴅ sanitar qaydalarēna cavab verᴅn materiallardan 

hazērlanmalēdērlar. Hᴅm­inin onu nᴅzᴅrᴅ almaq lazēmdēr ki, bᴅzi 

materiallardan hazērlanan qablar, qabyuyan maĸēnlarda partlaya 

vᴅ yaxud ­ox ki­ik iti qērēqlara par­alana bilᴅrlᴅr. Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅ-

lᴅrindᴅ istifadᴅ ¿­¿n ­ini qablar vᴅ ĸ¿ĸᴅnin m¿asir hazērlanma 

texnologiyalarē, ev ĸᴅraitindᴅ istifadᴅ olunan qablarla m¿qayisᴅ-

dᴅ, ºzlᴅrinin y¿ksᴅk davamlēlēĵēna vᴅ mºhkᴅmliliyinᴅ gºrᴅ fᴅrq-

lᴅnirlᴅr. Belᴅ qablarēn qēraqlarē sēnmalardan m¿dafiᴅ olunur. ¢ini 

qablarēn ¿zᴅrindᴅki mina qatē, qabyuyan maĸēnlarda tᴅkrar-tᴅkrar 

yuyulmasēna, tᴅzyiqᴅ, y¿ksᴅk temperaturlara tᴅsirinᴅ baxmaya-

raq, ­atlamaya  davam gᴅtirir; rᴅnglᴅr, ᴅgᴅr ­ini dekorludursa, 

minanēn altēnda yerlᴅĸir vᴅ vaxt ke­dikcᴅ onlarda rᴅsm pozulmur 

vᴅ rᴅng itirilmir; belᴅ qablarda lᴅvazimatlardan izlᴅr qalmēr. 

Eyni markalē qablarēn vᴅ lᴅvazimatlarēn se­ilmᴅsi orijinal 

¿slub yarada bilᴅr, se­ilmiĸ qablarēn vᴅ lᴅvazimatlarēn seriyasēnēn 

geniĸ ­eĸidi isᴅ masa tᴅrtibatēnē dᴅyiĸmᴅyᴅ imkan yaradēr. Bir 

forma ­ᴅr­ivᴅsindᴅ, m¿xtᴅlif ºl­¿l¿ vᴅ tᴅyinatlē boĸqablar, oval 

vᴅ dairᴅvi nim­ᴅlᴅr, salatlar ¿­¿n vazalar vᴅ s. daxil olmaqla, iaĸᴅ 

m¿ᴅssisᴅsindᴅ masasēnēn tᴅrtibatē vᴅ istehlak­ēlarēn xidmᴅti ¿­¿n 

qablarēn tam dᴅstinᴅ malik olmalēdēr. M¿xtᴅlif tip iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅ-

lᴅrindᴅ qablarēn ­eĸidi vᴅ miqdarē, m¿ᴅssisᴅnin tipindᴅn, restoran 

vᴅ yaxud barēn dᴅrᴅcᴅsindᴅn, m¿ᴅssisᴅnin ixtisaslaĸmasēndan, 
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onun g¿c¿ndᴅn, hazērlanan vᴅ realizᴅ olunan mᴅhsulun ­eĸidi vᴅ 

miqdarēndan, zalēn iĸ rejimindᴅn, xidmᴅt formasēndan, istehlak 

tᴅlᴅbatēnēn xarakteri vᴅ hᴅcmindᴅn asēlēdēr. M¿ᴅssisᴅnin qablara 

olan optimal tᴅlᴅbatē, onlarēn 4 dᴅstdᴅ olmasē, iki dᴅstinin zalda 

vᴅ xºrᴅk buraxēlēĸēnda dºvriyyᴅdᴅ olmasē, ¿­¿nc¿s¿n¿n ï qabyu-

yan otaqda olmasē, dºrd¿nc¿s¿n¿n dᴅ serviz otaĵēnda olmasē ilᴅ 

fᴅrqlᴅnir ki, b¿tºvl¿kdᴅ bir oturacaq yerinᴅ ¿­-dºrd dᴅst tᴅĸkil 

edir. Qab-qacaĵēn vᴅ lᴅvazimatlarēn bu qᴅdᴅr miqdarē m¿ᴅssisᴅ-

lᴅrdᴅ fasilᴅsiz vᴅ keyfiyyᴅtli xidmᴅti tᴅmin edir. 
 

 

3.2. ¢ini vᴅ keramika qablarēn xarakterik  x¿susiyyᴅtlᴅri   

vᴅ tᴅyinatē 

 

Tᴅxminᴅn bizim eranēn 650-ci il indᴅ ilk dᴅfᴅ ¢indᴅ ­ini 

qablar yaradēlmēĸdēr. Bir ­ox ᴅsrlᴅr boyu ¢in ­inisinin sirrini he­ 

kᴅs a­a bilmirdi. XIII  ᴅsrdᴅn baĸlayaraq, ñaĵ qēzēlò ­inisi bºy¿k 

miqdarda ¢indᴅn ixrac olunurdu. ¢indᴅn olan mᴅmulatlar o 

dºvrdᴅ knyaz saraylarē ¿­¿n n¿fuz obyekti olmuĸdur. ¢in ­inisinᴅ 

oxĸar mᴅmulatlarē 1575-ci ildᴅ Medi­i s¿lalᴅsinin dulus­ularē 

tᴅrᴅfindᴅn icad etmᴅk ¿­¿n o vaxtlar tᴅxminᴅn min il tᴅlᴅb 

olunmuĸdu. Bununla belᴅ, Florensiya mᴅmulatlarē o dᴅrᴅcᴅdᴅ 

incᴅ idi ki (gildᴅn sonra ikinci komponent ĸ¿ĸᴅdir), onlar dizayn 

vᴅ mºhkᴅmliyinᴅ gºrᴅ ¢in ­inisi ilᴅ rᴅqabᴅtᴅ dºzᴅ bilmirdi. 

Almaniyada XVIII  ᴅsrin ᴅvvᴅlindᴅ - Drezdenin yaxēnlēĵēn-

dakē Meysen ĸᴅhᴅrindᴅ, ilk dᴅfᴅ aĵ rᴅngli bᴅrk ­ini, bundan sonra 

isᴅ mina alēnmēĸdēr. Belᴅ ki, 1709-cu ildᴅ Avropada, tᴅrkibinᴅ 

kaolin, ­ºl ĸpatē (silikatlē mineral) vᴅ kvars daxil olan mᴅĸhur 

meysen ­inisi, 1710-cu ildᴅ isᴅ, Meysendᴅ ­ini manufaktura yara-

dēlmēĸdēr. XVIII  ᴅsrin 30-cu illᴅrindᴅn baĸlayaraq isᴅ, Avropada 

vahid ¿slubda hazērlanmēĸ, ­oxlu miqdarda ᴅĸyalardan ibarᴅt 

olan, ­ini servizlᴅr hazērlamaĵa baĸlamēĸlar. Rusiyada ­ini qabla-

rēn istehsal ¿slubu rus alimi D.Ķ.Vinoqradov tᴅrᴅfindᴅn kᴅĸf olun-

muĸdur. Onun rᴅhbᴅrliyi altēnda, 1744-c¿ ildᴅ, hal-hazērda Lomo-

nosov adēna Peterburq zavodu adlanan, Peterburq yaxēnlēĵēnda 
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Rusiyada ilk zavod tikilmiĸdir. Hal-hazērda ­ini mᴅmulatlarē 

Dulev, Dmitrov vᴅ digᴅr zavodlarda da istehsal edirlᴅr. 

Minalē ­ini qablar arasēnda bᴅrk vᴅ yumĸaq ­inini fᴅrqlᴅndi-

rirlᴅr. Bᴅrk ­ini materialē tᴅxminᴅn 1400ęC temperaturda, yumĸaq 

­inini isᴅ daha aĸaĵē temperaturda biĸirirlᴅr. Bᴅrk ­ini ¿­¿n kao-

lin, ­ºl ĸpatē vᴅ kvarsēn ᴅn yaxĸē nisbᴅti 50:25:25, yumĸaq ­ini 

¿­¿nsᴅ 25:45:30-dur. Tᴅxminᴅn 1800-c¿ ildᴅ Ķngiltᴅrᴅdᴅ, qaramal 

baldērē s¿m¿y¿ndᴅn, 25-35% kaolindᴅn vᴅ 25-40% ­ºl ĸpatēndan 

alēnan, 30-dan 50%-ᴅ qᴅdᴅr s¿m¿k k¿l¿ndᴅn ibarᴅt olan, yumĸaq 

­ininin x¿susi formasēnē ï ñBone Chinaò yarēm­inini ï kᴅĸf 

etmiĸlᴅr. Belᴅliklᴅ, ­ininin istehsalē ¿­¿n k¿tlᴅ tᴅrkibi daimi 

deyildir.  

Maye ­ini k¿tlᴅsindᴅn mᴅmulatlara m¿ᴅyyᴅn forma verilᴅn-

dᴅn sonra ilkin qurudulma, daha sonra isᴅ 990ęC temperaturda 

ilkin biĸirilmᴅ baĸ verir. Bundan sonra ­ini material artēq suda 

hᴅll olmur, ancaq hᴅlᴅ dᴅ suyu ke­irir. Ķĸlᴅmᴅnin sonuncu mᴅrhᴅ-

lᴅlᴅrindᴅ, qab tᴅxminᴅn 1400ęC temperaturda, ikinci biĸirmᴅ ¿­¿n 

mina ºrt¿y¿ ilᴅ vannaya qoyulur. 

Restoran, kafe, barlarda istifadᴅ olunan ­inidᴅn olan mᴅmu-

latlarēn keyfiyyᴅtinᴅ aĸaĵēdakē tᴅlᴅblᴅr qoyulur: boĸqablarda qalēn 

qēraqlarēn mºvcudluĵu; qabēn yaxĸē dayanēqlēĵē; hᴅlim, ­ay, 

qᴅhvᴅ fincanlarē nᴅlbᴅkilᴅrinin yuxarē hissᴅsinᴅ sēx qat qoyulur; 

­aydanlarēn, qᴅhvᴅdanlarēn qapaqlarē qēraqlara kip oturmalēdēr; 

bir qayda olaraq, onlar eyni diametrᴅ malikdirlᴅr, bu da qarĸēlēqlē 

ᴅvᴅzedilmᴅ ¿­¿n rahatlēq yaradēr. 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri ¿­¿n qablarēn hazērlanmasē zamanē, ­ini 

material ilᴅ yanaĸē, saxsēdan da istifadᴅ edirlᴅr. Saxsē ilk ᴅvvᴅl 

1050ęC temperaturda, ikinci dᴅfᴅ isᴅ - 950ęC temperaturda biĸi-

rilir. Biĸirmᴅdᴅn sonra, mina ilᴅ ºrt¿lᴅn, mᴅsamᴅli aĵ saxsē qērēĵē 

yaranēr. Saxsē mᴅmulatlar, ­ini mᴅmulatlarla m¿qayisᴅdᴅ daha az 

mexaniki mºhkᴅmliyᴅ vᴅ termiki davamlēĵa malikdirlᴅr. Saxsē 

qablar ­ox vaxt sadᴅ formalara malik olurlar. Onlar rᴅngli s¿frᴅ-

lᴅrlᴅ, taxta qulplu lᴅvazimatlarla yaxĸē uyĵun gᴅlᴅn kᴅndli evi 

kimi ¿slubunda tikilmiĸ m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ geniĸ istifadᴅ olunurlar. 
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ᴄsasēnē gil k¿tlᴅsi tᴅĸkil edᴅn, nazik keramika isᴅ ᴅvvᴅlcᴅ 

900ęC temperaturda biĸirilir. Bunun nᴅticᴅsindᴅ, ¿zᴅrinᴅ rᴅngli 

mina ­ᴅkilᴅn aĵ qat yaranēr vᴅ o, ikinci dᴅfᴅ tᴅxminᴅn 1250ęC 

temperaturda biĸirilir. Nazik keramikadan hazērlanan mᴅmulatlar, 

saxsē mᴅmulatlardan fᴅrqli olaraq daha mºhkᴅm olur vᴅ zᴅrbᴅyᴅ 

davamlēdērlar. Onlar uzun m¿ddᴅt istini saxlamaĵa qadirdirlᴅr.  

Restoranlarda istifadᴅ olunan, ­ini qablar, forma, ºl­¿lᴅri 

vᴅ tᴅyinatēna gºrᴅ m¿xtᴅlifdir lᴅr. 
  
 

Masalarēn tᴅrtibatē ¿­¿n iĸlᴅdilᴅn ­ini qablar 
 

Bunlara boĸqablar, lᴅvazimatlar, duz qablarē, vazalar vᴅ s. 

aiddir. Diametri 300-330 mm olan s¿frᴅ boĸqablarē s¿frᴅnin bᴅzᴅ-

dilmᴅsindᴅn asēlē olaraq, digᴅr materialdan, mᴅsᴅlᴅn, ayaqcēqlar-

da olan mᴅrmᴅrli, qēzēl vᴅ yaxud g¿m¿ĸ suyuna salēnmēĸ ĸ¿ĸᴅli vᴅ 

yaxud t¿nd ­inidᴅn dᴅ hazērlana bilᴅr, ancaq m¿tlᴅq ona uyĵun 

gᴅlmᴅlidir . 

270-290 mm diametrli ki­ik yemᴅk boĸqablarē, 220-240 

mm diametrli qᴅlyanaltē boĸqablarē, 170-180 mm diametrli pirojki 

boĸqablarē da bunlara aiddir. 

ᴄdviyyᴅlᴅr ¿­¿n lᴅvazimatlar (duz, istiot, xardal qablarē): 

duz qablarē a­ēq vᴅ baĵlē, istiot qablarē isᴅ baĵlē olur. Onlar dib 

tᴅrᴅfdᴅn tēxaclarla baĵlanēr, xardal qablarē isᴅ ­ēxarēlan qapaqla 

baĵlē olurlar. 

Kaĵēz g¿llᴅr ¿­¿n vazalar ­ini vᴅ yaxud keramikadan 

hazērlana bilᴅr. 

K¿lqabēlar, ᴅsasᴅn ­inidᴅn, keramikadan istehsal olunurlar. 

Onlar s¿frᴅ ¿­¿n ᴅĸyalarēn ¿slubuna uyĵun olaraq, forma vᴅ 

rᴅsmᴅ malik istehsal olunurlar. 
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Fᴅrdi istifadᴅ ¿­¿n ­ini qablar 

 

Bunlardan 270-290 mm diametrli ki­ik yemᴅk boĸqablarē 

ikinci isti yemᴅklᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. ᴄgᴅr 

istehsalatdan yemᴅklᴅri bu boĸqablarda buraxērlarsa, bu zaman 

onlarē ñkloĸeò g¿m¿ĸ¿ suyuna salēnmēĸ qapaqlarla ºrt¿rlᴅr. 240-

270 mm diametrli vᴅ 500 sm
3 
tutumu olan, dᴅrin yemᴅk boĸqab-

larē ᴅdviyyatlē ĸorbalarēn, ᴅlavᴅlᴅrlᴅ (d¿ĸbᴅrᴅlᴅrlᴅ, frikadellᴅrlᴅ, 

ev ᴅriĸtᴅsi ilᴅ) hazērlanan hᴅlimlᴅrin, soyuq duru xºrᴅklᴅrin 

verilmᴅsi ¿­¿n iĸlᴅdirlᴅr. 

220-240 mm diametrli qᴅlyanaltē boĸqablarē isᴅ soyuq 

yemᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlarēn vᴅ hᴅm­inin bᴅzi isti qᴅlyanaltēlarēn 

(blinlᴅrin) verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

200-220 mm diametrli ki­ik desert boĸqabē bir sēra isti ĸirin 

yemᴅklᴅrin (xᴅmirdᴅ qēzardēlan, pudinqlᴅr, almalar) verilmᴅsi 

¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. O, qᴅlyanaltē boĸqabēndan, dibindᴅ vᴅ 

yaxud yanlarēnda meyvᴅlᴅrin, g¿llᴅrin rᴅsmlᴅrinin gºstᴅrilmᴅsi 

ilᴅ fᴅrqlᴅnir. ᴄgᴅr servizin tᴅrkibinᴅ nᴅlbᴅkilᴅrlᴅ ­ay fincanlarē 

daxildirsᴅ, bu zaman, qᴅlyanaltē boĸqabē ki­ik desert boĸqabē 

rolunu oynayēr. 200-220 mm diametrli vᴅ 250 sm
3 

tutumu olan 

dᴅrin desert boĸqablar isᴅ ĸirin souslarla desert yemᴅklᴅrin, s¿d 

vᴅ yaxud qaymaqla verilᴅn gilᴅmeyvᴅlᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ 

edilir. Onlar da ki­ik desert boĸqabē kimi, eyni rᴅsmᴅ malikdirlᴅr. 

170-180 mm diametrli pirojki boĸqabē ­ºrᴅyin, tostlarēn, 

milli qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn, rassteqaylarēn, pirojkilᴅrin verilmᴅ-

si ¿­¿n istifadᴅ olunur. 130-150 mm diametrli qᴅnnadē mᴅmulat-

lar ¿­¿n olan boĸqab, pirojkilᴅr, biskvitlᴅr, kekslᴅr ¿­¿n dᴅ 

istifadᴅ olunur. 

320 sm
3
 tutumlu nᴅlbᴅki ilᴅ hazērlanan hᴅlim fincanē, hᴅ-

limlᴅrin, p¿re-ĸorbalarēn vᴅ hᴅm­inin, xērda doĵranan mᴅhsullarla 

hazērlanan ᴅdvalē ĸorbalarēn verilmᴅsi ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 

250 sm
3
 tutumlu ­ay fincanlarē ­ayēn, Varĸavasayaĵē qᴅhvᴅ-

nin, s¿dl¿ qᴅhvᴅnin, kakaonun, s¿dl¿ isti ĸokoladēn verilmᴅsi 

¿­¿n istifadᴅ olunur. 
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75-100 sm
3
 tutumlu qᴅhvᴅ fincanlarē qara, ĸᴅrqsayaĵē, t¿rk-

sayaĵē qᴅhvᴅnin, isti ĸokoladēn verilmᴅsi ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 

Kappu­ino qᴅhvᴅsi ¿­¿n fincanlar isᴅ 150-180 sm
3
 tutu-

munda istehsal olunur vᴅ kappu­ino qᴅhvᴅsinin verilmᴅsi ¿­¿n 

nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 

Piyalᴅ vᴅ kise fincanlarēn bir nºv¿d¿r vᴅ ķᴅrq mᴅtbᴅxi 

restoranlarēnda istifadᴅ olunur. Piyalᴅlᴅr 200-250 sm
3
 tutumlu, 

yaĸēl ­ayēn, qēmēzēn, qara ­ayēn verilmᴅsi ¿­¿n istehsal olunur. 

Onlar milli ornamentᴅ malikdir.  
 

 

Xºrᴅk vᴅ i­kilᴅrin verilm ᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunan  

­ini qablar 

 

Bunlara salat qablarē, vazalar, ĸorba qablarē, sous qablarē, 

biĸmiĸ yumurta vermᴅk ¿­¿n qablar, ­aydan vᴅ qᴅhvᴅdanlar vᴅ s. 

aiddir (ĸᴅkil 3.1). 

Salat qablarē bir-, iki-, dºrdpaylēq istehsal olunurlar, salatla-

rēn, vineqretlᴅrin, marinadlarēn, tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn, zeytundan vᴅ lob-

yadan hazērlanan assortinin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunurlar. 

240 mm diametrli ki­ik ayaqcēqlarē olan vazalar, biĸmiĸ 

mᴅmulatlar ¿­¿n (ki­ik bulkalar, pirojkilᴅr, marsipanlar) nᴅzᴅrdᴅ 

tutulub. 

Bir- vᴅ iki paylēq ki­ik lotoklar (tabaqlar), iti qēraqlarē olan, 

yumru formaya malikdirlᴅr, sēxēlmēĸ k¿r¿, ĸprotlar, sardinlᴅr, 

pendir, limon verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunurlar. 

1-12 paya hesablanmēĸ dairᴅvi qablar isᴅ banketlᴅrdᴅ soyuq 

ᴅt yemᴅklᴅrin, kanape buterbrodlarēn, b¿tºv halda ev quĸu vᴅ 

yaxud vᴅhĸi quĸdan hazērlanan soyuq yemᴅklᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n 

istifadᴅ olunur. 

4-10 paylēq ĸorba qablarē (qapaqlarla, ĸorba kasalarē), turist 

qruplarē vᴅ ailᴅ naharlarēnēn xidmᴅti zamanē, birinci xºrᴅklᴅrin 

verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunurlar. 

100-120 sm
3
 tutumlu sous qablarē, adᴅtᴅn, uzun l¿lᴅk vᴅ 

qulpa malikdirlᴅr, soyuq sous vᴅ xamanēn verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ 
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olunurlar. Yumurtalar ¿­¿n qᴅdᴅh-altlēĵēn deĸiyi 35-50 mm 

diametrdᴅ olur vᴅ ilēq vᴅ yaxud ñnᴅ ilēq, nᴅ bᴅrkò biĸirilmiĸ 

yumurtalarēn verilmᴅsi ¿­¿n iĸlᴅdilir . 

Qara ­ayēn dᴅmlᴅnmᴅsi ¿­¿n 100-500 sm
3
 tutumlu dᴅm 

­aydanē, yaĸēl ­ayēn hazērlanmasē vᴅ verilmᴅsi ¿­¿n isᴅ tutumu 

400-500 sm
3
 olan ­aydandan istifadᴅ edirlᴅr. 

1-3 litr tutumlu ­aydan, ­ayēn c¿t verilmᴅsi zamanē (iki 

­aydanda), qaynar su ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 

500-1400 sm
3
 tutumlu qᴅhvᴅdan isti qᴅhvᴅnin verilmᴅsi 

¿­¿n iĸlᴅdilir . 

100-250 sm
3
 tutumlu s¿dqabē ï bᴅzi ĸirin yemᴅklᴅr ¿­¿n 

(gilᴅmeyvᴅli sufle, moruq vᴅ yaxud s¿dl¿ ­iyᴅlᴅk) iĸlᴅdilᴅn s¿d¿n 

verilmᴅsi ¿­¿nd¿r. 

50-200 sm
3
 tutumlu qaymaq qablarē a­ēq, enli boĵazlē olur, 

s¿d qablarē isᴅ baĵlē, ensiz boĵazla istehsal olunurlar. 

Nᴅlbᴅkilᴅr (rozetkalar) bᴅzi soyuq yemᴅklᴅrᴅ ᴅlavᴅlᴅrin 

verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunurlar: kᴅrᴅ yaĵē, ovulmuĸ qētēqotu, 

qurudulmuĸ zirinc vᴅ hᴅm­inin, bal, cem, isti i­kilᴅr ¿­¿n 

m¿rᴅbbᴅ vᴅ s. ¿­¿n. 

Ķki yan qulplar vᴅ qapaqlarla tᴅchiz olunmuĸ 500 sm
3
 

tutumlu keramik bardaqlar birinci milli xºrᴅklᴅrin (sutka borĸlarē, 

aĵ gºbᴅlᴅklᴅrdᴅn ĸorbalar, piti, xar­o) hazērlanmasē vᴅ verilmᴅsi 

¿­¿n istifadᴅ olunurlar. 

500-600 sm
3
 tutumlu keramik bardaqlar isᴅ ikinci milli ye-

mᴅklᴅrin, azᴅrbaycansayaĵē soyutma, russayaĵē qēzartma, bozart-

ma, balēq vᴅ yaxud ᴅtdᴅn hazērlanan qēzartma, aĵ gºbᴅlᴅklᴅrlᴅ 

pºrtlᴅnmiĸ ºrdᴅk, t¿nd sousda hazērlanmēĸ evdovĸanē, b¿tºv quzu 

vᴅ donuz ᴅti, kundyumlarēn (gºbᴅlᴅklᴅrlᴅ d¿ĸbᴅrᴅlᴅr) hazēr-

lanmasē vᴅ verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ edili rlᴅr. Restoranlarda istifadᴅ 

olunan ­ini vᴅ saxsē qablarēn ­eĸidi ĸᴅkil  3.1-dᴅ gºstᴅrilmiĸdir. 
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ķᴅkil 3.1. ¢ini vᴅ saxsē qablarēn ­eĸidi: 
 

1,2,3 ï iki-, dºrd- vϸ 6 paylēq yumru salat qablarē, 4 ï yumurta altlēĵē; 

5 ï yaxalanmaq ¿­¿n qab; 6 ï xardalqabē; 7 ï istiotqabē; 8 ï duzqabē; 

9 ï qētēqotu sousu ¿­¿n qab; 10 ï nϸlbϸkili qϸhvϸ kasasē; 11 ï ­ay 

kasasē; 12 ï hϸlim kasasē; 13 ï qapaqlē ĸorba qazan­asē; 14 ï unlu 

qϸnnadē mϸmulatlarē ¿­¿n vaza; 15 ï firma vϸ tϸrϸvϸz salatlarē ¿­¿n 

vaza; 16 ï dϸm ­ayniki; 17 ï qϸhvϸdan; 18 ï su ­ayniki; 19 ï sous 

qabē; 20 ï s¿dqabē; 21 ï qϸnddan; 22 ï dϸyirmi bulud (iri boĸqab); 23 

ï dϸrin (yemϸk boĸqabē); 24 ï ki­ik boĸqab; 25 ï qϸlyanaltē boĸqabē; 

26 ï pirojki boĸqabē; 27, 28, 29 ï iki-, dºrd- vϸ altē paylēq oval 

boĸqablar; 30 ï siyϸnϸk nim­ϸsi; 31 ï m¿rϸbbϸ qabē; 32 ï k¿lqabē. 
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ᴄvᴅzedici kimi istifadᴅ olunan ­ini qablarēn x¿susiyyᴅtlᴅri  
 

Ki­ik hᴅcmli yemᴅk, qᴅlyanaltē vᴅ pirojki boĸqablarē, ᴅsas 

qablarēn ºl­¿s¿ndᴅn asēlē olaraq, ᴅvᴅzedici qablar kimi istifadᴅ 

oluna bilᴅrlᴅr. 

Ki­ik yemᴅk boĸqablarē, birinci yemᴅklᴅr verilᴅn zaman, 

dᴅrin yemᴅk boĸqablarēnēn altēna qoyulmaqla, ᴅvᴅzedici qablar 

kimi istifadᴅ olunurlar; qᴅlyanaltē boĸqablarē - salat qablarē, isti 

qᴅlyanaltēlarla paylēq tavalarēn, yumru baran­iklᴅrin, ­aydanlarēn 

altēna qoyulur; pirojki boĸqablarē ï k¿r¿ qablarē, kokotnisalarēn, 

kokilnisalar vᴅ sous qablarēnēn altēna qoyulur. 

 

3.3. B¿llur vᴅ ĸ¿ĸᴅ qablarēn xarakterik  x¿susiyyᴅtlᴅri  vᴅ 

tᴅyinatē 

 

Restoranlarda masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsi ¿­¿n, m¿xtᴅlif nºvl¿ 

b¿llur vᴅ ĸ¿ĸᴅ qablardan istifadᴅ edirlᴅr (ĸᴅkil 3.2).  

 

Restoranlarda iĸlᴅdilᴅn ĸ¿ĸᴅ vᴅ b¿llur qablar 

 

Bunlar, ᴅsasᴅn restoranlarda i­kilᴅrin fᴅrdi istifadᴅsi (1) 

¿­¿n qablara vᴅ onlarēn barda fᴅrdi istifadᴅsi ¿­¿n qablara (2) 

bºl¿n¿rlᴅr. 

Birincilᴅrᴅ 200-250 sm
3
 tutumda olan sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅ-

rin buraxēlēĸē vᴅ qᴅbulu ¿­¿n ĸᴅrab qᴅdᴅhlᴅri; tutumu 250-500 

sm
3
 olan, pivᴅ buraxēlēĸē vᴅ qᴅbulu ¿­¿n qᴅdᴅhlᴅr; 125-150 sm

3
 

tutumlu, ĸampan ĸᴅrabē vᴅ kºp¿klᴅnᴅn ĸᴅrablar ¿­¿n qᴅdᴅhlᴅr 

aiddir. Onlar formalarēna gºrᴅ: 

 klassik (dar, uzunsov, silindrik) ¿slubda hazērlanan, 

banketdᴅ iĸlᴅdilᴅn ĸampan ĸᴅrablarē ¿­¿n iĸlᴅdilᴅn ĸ¿ĸᴅ vᴅ b¿llur 

qablara; 

 tulip tipdϸ - ĸampan ĸᴅrablarē vᴅ kokteylli ĸampan ĸᴅra-

bē buraxēlmaq ¿­¿n lalᴅ formasēnda olan ĸ¿ĸᴅ vᴅ b¿llur qablara 

(qᴅdᴅhlᴅrᴅ); 
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 ĸampan badϸlϸrϸ ï vaza formasēnda olan, i­indᴅn CO2 

qazē tez kᴅnar edilᴅn qᴅdᴅhlᴅrᴅ; 

 flyutelϸrϸ - uzunsov konusvari, yaxud azca h¿nd¿r 

yaxud aĸaĵē ayaqda olan yumrulaĸmēĸ qᴅdᴅhlᴅrᴅ; 

 hᴅr hansē ºl­¿dᴅ olan lafit  (qērmēzē ĸϸrab nºv¿) piyalϸ-

lϸrinϸ bºl¿n¿rlᴅr ki, bunlar da 125 sm
3
 tutumda olub, Mukzem, 

Saperavi, Bordo, ķamaxē, K¿rdᴅmir tipli qērmēzē yemᴅkxana 

ĸᴅrablarēnēn s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi ¿­¿n iĸlᴅdilirlᴅr. Lafit piyalᴅlᴅrinin 

h¿nd¿r ayaqcēqlarē olursa, onlar qērmēzē ĸᴅrab ¿­¿n qᴅdᴅh 

adlandērēlērlar. 

 Reynveyn (ĸϸrab nºv¿) piyalᴅlᴅrini rᴅngli b¿llurdan, 

yaxud 100 sm
3
 hᴅcmdᴅ hᴅr hansē formalē ĸ¿ĸᴅdᴅn aĵ s¿frᴅ vᴅ 

yaxud qērmēzē s¿frᴅ ĸᴅrablarē (Sinandali, Qurcaanē, Arbat, Sadēllē 

vᴅ s.) ¿­¿n iĸlᴅdirlᴅr. A­ēq yemᴅkxana (s¿frᴅ) ĸᴅrablarē rᴅngli pi-

yalᴅdᴅ ñoynayēròlar (kºp¿klᴅnirlᴅr). Reynveyn piyalᴅsini h¿nd¿r 

ayaqcēqda olduqda, ĸᴅrab qᴅdᴅhi (badᴅsi) adlandērērlar. Piyalᴅ aĵ 

vᴅ ya qērmēzē ĸᴅrab ¿­¿n rᴅngsiz ĸ¿ĸᴅdᴅn hazērlanērsa, onda aĵ 

ĸᴅrab ¿­¿n olduqda ayaqcēĵē h¿nd¿r vᴅ basēlmēĸ ĸᴅkildᴅ, qērmēzē 

ĸᴅrab ¿­¿n iĸlᴅdildikdᴅ isᴅ ayaqcēĵē birinciyᴅ nisbᴅtᴅn al­aq vᴅ 

enli olur. 

Rᴅngli ĸ¿ĸᴅlᴅrdᴅn mᴅmulatlar hazērlanmasēna ilk dᴅfᴅ 

Misirdᴅ baĸlanmēĸdēr. Bu, yaĸē 4,5 min ildᴅn ­ox olan bᴅzᴅk 

ᴅĸyalarēna aiddir. Hᴅlᴅ eramēzdan ᴅvvᴅlki y¿zillikdᴅ Suriyada 

ĸ¿ĸᴅni ¿f¿rmᴅk ¿­¿n borular icad edilmiĸ, onlarēn kºmᴅyi ilᴅ 

bardaqlar, kasalar vᴅ digᴅr mᴅiĸᴅt ᴅĸyalarē hazērlanmēĸdēr. 

XIII ᴅsrin ortalarēnda isᴅ Avropada ĸ¿ĸᴅ mᴅmulatlarēnēn 

hazērlanmasēna Ķtaliyanēn Venesiya vᴅ Milan ĸᴅhᴅrlᴅrindᴅ baĸlan-

mēĸdēr. Burada tarixdᴅ ilk dᴅfᴅ rᴅngsiz ĸ¿ĸᴅ yaradēlmēĸdēr. 

XVIII ᴅsrdᴅ isᴅ Bohemiyada ĸ¿ĸᴅ k¿tlᴅsinᴅ tᴅbaĸir vᴅ potaĸ 

qatēlmaqla ĸ¿ĸᴅ icad edilmiĸdir ki, bu da ºz parlaqlēĵē vᴅ mºh-

kᴅmliyi il ᴅ se­ildiyindᴅn, ona b¿llur adē verilmiĸdir. B¿llurun 

istehsalē ¿­¿n kvars qumundan, soda vᴅ potaĸdan, ᴅhᴅngdᴅn isti-

fadᴅ olunmuĸdur. Ķngilislᴅr isᴅ XVII ᴅsrdᴅ ĸ¿ĸᴅyᴅ qurĵuĸun ᴅlavᴅ 

etmᴅklᴅ b¿llurun parlaqlēĵēnēn artērēlmasēnē kᴅĸf etmiĸlᴅr. 
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Adᴅtᴅn b¿llurun emalēnēn aĸaĵēdakē nºvlᴅri mºvcuddur: 

naxēĸlama ilᴅ - zᴅif dᴅrinlikdᴅ parlaq rᴅsm; cilalama (tᴅraĸlama) 

ilᴅ - geniĸ yonulmuĸ rᴅsm; oyma ilᴅ ¿­bucaq ĸᴅkildᴅ dᴅrinlikdᴅ 

rᴅsm hazērlanmasē. ķ¿ĸᴅdᴅ ĸērēmlarēn tez-tez kᴅsiĸmᴅsi ilᴅ alēnan 

tor isᴅ almaz cilalanmasē adlanēr.  

Hal-hazērda restoranlar, kafe vᴅ barlarda ĸᴅffaf rᴅngsiz ĸ¿-

ĸᴅdᴅn olan lᴅvazimatlardan geniĸ istifadᴅ edilir. Bununla belᴅ, 

ayrē-ayrē qablar, qᴅdᴅh ayaqlarē, badᴅlᴅr rᴅngli hazērlana bilᴅr. 

Bunun ¿­¿n ĸ¿ĸᴅ k¿tlᴅsinᴅ l¿strin, kobalt vᴅ s. kimi rᴅnglᴅyici 

maddᴅlᴅr ᴅlavᴅ olunur. Belᴅliklᴅ, masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsindᴅ rᴅng-

siz vᴅ rᴅngli ĸ¿ĸᴅ qablardan istifadᴅ olunmasē restoran interye-

rinin ᴅmᴅlᴅ gᴅlmᴅsindᴅ x¿susi effekt yaradēr. 

D¿nyada ĸ¿ĸᴅ istehsalē ¿zrᴅ qabaqcēl yeri ñBohemiyaò b¿l-

luru istehsal edᴅn ¢exiya zavodlarē vᴅ Rusiyada ñQuĸò b¿llur 

zavodu tutur.  

ķ¿ĸᴅ qablarda zᴅrbᴅ zamanē ­atlarēn vᴅ lᴅkᴅlᴅrin yaranma-

sēnēn qarĸēsēnēn alēnmasē ¿­¿n onlarēn kᴅnar hissᴅlᴅri qalēn olmalē, 

qᴅdᴅh vᴅ badᴅlᴅrin ayaqlarēnda isᴅ ĸ¿ĸᴅ ­ox nazik olmamalēdēr. 

Yaxĸē olar ki, bu ĸ¿ĸᴅlᴅr hazērlandēqda istidᴅ tam ᴅridilsin 

(kºzᴅrdilmᴅlidir) ki, onlarēn saxlanma m¿ddᴅtini 10 dᴅfᴅ artērmaq 

m¿mk¿n olsun.  

B¿llur vᴅ ĸ¿ĸᴅ qablarēn ­eĸidi hᴅm dᴅ onlarēn formasē, 

ºl­¿lᴅri vᴅ tᴅyinatēndan asēlēdēr. Qᴅdᴅh vᴅ piyalᴅnin tutumu hᴅm 

dᴅ i­kilᴅrin t¿ndl¿k dᴅrᴅcᴅsindᴅn asēlēdēr. T¿ndl¿k nᴅ qᴅdᴅr 

yuxarēdērsa, piyalᴅnin tutumu bir o qᴅdᴅr ki­ik olur.  

Madera qϸdϸhi 75 sm
3
 tutumda daha ­ox ĸerri vᴅ yaxud 

porto adē altēnda mᴅlumdur. Bu qᴅdᴅhdᴅ t¿nd (Madera, Xeres, 

Portveyn, ķerri) vᴅ desert ĸᴅrablar (Muskat, Kaqor, Lidiya) 

verilir.  

Araq qϸdϸhi 50 cm
3 

tutumda araĵēn vᴅ t¿nd i­kilᴅrin 

verilmᴅsi ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 

Likºr qϸdϸhi (poni) 15-dᴅn 25 sm
3
-ᴅ qᴅdᴅr tutumda 

m¿xtᴅlif likºrlᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. Ķkinci poni 

adēnē o, ki­ik hᴅcm sᴅbᴅbinᴅ gºrᴅ almēĸdēr. 
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Konyak qϸdϸhi 15-dᴅn 25 sm
3
-ᴅ qᴅdᴅr tutumda konyakēn 

verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. Qᴅdᴅh ki­ik ­ᴅllᴅk formasēna 

malikdir, onda qᴅhvᴅ fincanē ilᴅ, markalē konyak verilir.  

Snifter vϸ yaxud brendi ¿­¿n qϸdϸh, aĸaĵēdan enli vᴅ 

yuxarēdan ensiz, zanbaq formasēnda olur, bir ayaqlēdēr, tutumu 

125-dᴅn 600 sm
3
-ᴅ qᴅdᴅr ­atēr, yemᴅkdᴅn sonra qᴅbul edilᴅn 

konyaklar ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

Ķkincilᴅrᴅ, yᴅni barlarda i­kilᴅrin fᴅrdi qᴅbul edilmᴅsi ¿­¿n 

b¿llur vᴅ ĸ¿ĸᴅ qablara isᴅ aĸaĵēdakēlar aid edilir. 

Martini qϸdϸhi 100 sm
3
 vᴅ daha ­ox tutumda olmaqla, enli 

konus formasēna malik olur. ¥z adēnē Martini kokteylindᴅn 

almēĸdēr, hal-hazērda digᴅr kokteyllᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n dᴅ istifadᴅ 

olunur.  

Kokteyl qϸdϸhi 100 sm
3
 vᴅ daha ­ox tutumda ki­ik pay hᴅc-

minᴅ malikdir, kokteyl-aperitivlᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olu-

nur. Barlarda belᴅ qᴅdᴅhi kordial vᴅ yaxud korcel adlandērērlar, 

bu da tᴅrc¿mᴅdᴅ t¿nd i­kilᴅr ¿­¿n demᴅkdir. Martini qᴅdᴅhindᴅn 

fᴅrqli olaraq, kokteyl qᴅdᴅhinin dibi trapesiya ĸᴅklindᴅ olur. 

Marqarita qϸdϸhi 100-dᴅn 300 sm
3
-ᴅ qᴅdᴅr

 
tutumda olan 

kremanka ĸᴅklindᴅ olur, ᴅsasᴅn tᴅrkibini qatē likºrlᴅr tᴅĸkil edᴅn 

kokteyllᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur.  

Kobler qϸdϸhi 200-300 sm
3
 tutumda olan kremanka forma-

sēna malikdir, qatē konsistensiyalē qaymaq, dondurma ilᴅ vᴅ ya-

xud bºy¿k miqdarda meyvᴅlᴅrlᴅ,  kokteyllᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n 

istifadᴅ olunur.  

Hayriken qϸdϸhi 400 sm
3
 tutumlu olmaqla, ekzotik kok-

teyllᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

Qoblet qϸdϸhi 250 sm
3
 tutumlu olmaqla, m¿xtᴅlif 

eksklyuziv vᴅ ekzotik kokteyllᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur, 

hayriken qᴅdᴅhindᴅn ki­ik ºl­¿s¿ ilᴅ fᴅrqlᴅnir.  

ķuter qϸdϸhi 180-250 sm
3
 tutumda olan burma ayaqlē, 

uzadēlmēĸ silindr ĸᴅklindᴅdir, qatlē kokteyllᴅrin hazērlanmasē vᴅ 

verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

Puus-qϸhvϸ qᴅdᴅhi 60 sm
3
 tutumlu olmaqla, tᴅbᴅqᴅli  

kokteyllᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 



 110 

Parfayt qϸdϸhi 250-350 sm
3
 tutumlu olan dondurulmuĸ 

kokteyllᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

Zauer qϸdϸhi 100 sm
3
 tutumda olan turĸ dada malik, Sauer 

qrupundan olan kokteyllᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

Klaret qϸdϸhi 150-200 sm
3
 tutumlu olmaqla, s¿frᴅ ĸᴅrab-

larēnēn verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

Ayriĸ-qϸhvϸ qϸdϸhi 100-200 sm
3
 tutumlu olmaqla, irland-

sayaĵē vᴅ meksikasayaĵē qᴅhvᴅnin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

Tuter qϸdϸhi aĸaĵēdan geniĸlᴅnᴅn, uzunlaĸmēĸ silindr for-

masēna malikdir, tutumu 20 sm
3
-dir, ki­ik dozalarla qᴅbul edilᴅn 

t¿nd i­kilᴅr ¿­¿nd¿r.  

Yarda qϸdϸhi aĸaĵēdan geniĸlᴅnᴅn, sēnaq ĸ¿ĸᴅsi formasēna 

malikdir, tutumu 20 sm
3
-dir, diskotekalarda ki­ik dozalarla qᴅbul 

edilᴅn t¿nd i­kilᴅr ¿­¿nd¿r. 

 

Barlarda istifadᴅ olunan stᴅkanlara aĸaĵēdakēlar aid 

edilirl ᴅr: 

-  ķot ī ki­ik qᴅdᴅh formasēndadēr, tutumu 40-100 sm
3
. 

- Hot-ĸot ī  ani i­ilmᴅk ¿­¿n qᴅdᴅhdir, kokteyllᴅr ¿­¿n 

istifadᴅ olunur.  

- Old-feĸend ï 100-250 sm
3 
tutuma, spirtli i­kilᴅrin vᴅ 

hᴅm­inin, Old-feĸend kokteylinin buzla verilmᴅsi ¿­¿n, enli vᴅ 

al­aq stᴅkana malikdir.    

- Roks ï bºy¿k miqdar buzla buraxēlan spirtli i­ki 

yerlᴅĸdirilᴅn, old-feĸend nºvl¿ stᴅkandēr. 

- Tumbler ï ensiz stᴅkandēr, tutumu 150-200 sm
3
-dir, 

m¿xtᴅlif kokteyllᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

- Haybol, tutumu 200-250 sm
3
 olan stᴅkandēr, miks drink-

lᴅrin (i­ki), ĸirᴅlᴅrin, spirtsiz i­kilᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ 

olunur. 

- Kollinz, tutumu 300-400 sm
3
-dir, kollinz nºvl¿ x¿susi 

i­kilᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

- Zombi (haybolun nºv¿), tutumu 400 sm
3
-dir, Zombi 

tropik kokteylinin verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 
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- Pivϸ ¿­¿n par­lar, stϸkanlar vϸ qϸdϸhlϸr 250-500 sm
3
 

tutumlu olmaqla, pivᴅlᴅrin adēna uyĵun olaraq (Hayneken, 

Pilsner, Bad, Miller), m¿xtᴅlif forma vᴅ loqotipᴅ malikdirlᴅr. 

- Pinta (stᴅkan, qᴅdᴅh vᴅ yaxud par­) pivᴅ ¿­¿n iĸlᴅdilir 

vᴅ 473,8 sm
3
 tutuma malikdir. 

 

 

Restoran vᴅ barlarda istifadᴅ olunan par­ vᴅ fincanlar  

 

- 250-2000 sm
3
 tutumlu par­lar qulpa malikdirlᴅr; 

- 200-220 sm
3
 tutumlu punĸ ¿­¿n fincanlar odadavamlē 

ĸ¿ĸᴅdᴅn hazērlanērlar; 

- 150-200 sm
3
 tutumlu kr¿ĸon ¿­¿n fincanlar b¿llur vᴅ 

yaxud ĸ¿ĸᴅdᴅn hazērlanērlar; 

- 200-220 sm
3
 tutumlu isti i­ki ¿­¿n (aromalaĸdērēlmēĸ 

­ay) ¿­¿n fincanlar odadavamlē ĸ¿ĸᴅdᴅn hazērlanērlar. 

 

Xºrᴅk vᴅ i­kilᴅrin verilm ᴅsi, masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi 

¿­¿n istifadᴅ olunan ĸ¿ĸᴅ qablar 

 

- Kremankalar 90 mm diametrli olmaqla, tᴅzᴅ gilᴅmeyvᴅ-

lᴅrin, siropda meyvᴅlᴅrin, meyvᴅ salatlarēnēn vᴅ jelatinli, pektinli, 

aqarlē ĸirin yemᴅklᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 

- Qulplu bardaqlarēn uzun l¿lᴅyi olur, onlar qapaqlē vᴅ 

yaxud qapaqsēz olmaqla, 1000-2000 sm
3 

tutumda suyun, firma 

i­kilᴅrin, ĸirᴅlᴅrin, morsun, kvasēn verilmᴅsi ¿­¿n iĸlᴅdili rlᴅr.  

- Qrafinlϸr 250-1200 sm
3
 tutumda olmaqla, spirtli i­kilᴅr 

¿­¿n ensiz l¿lᴅyi vᴅ sēx tēxaclē olan, sferik vᴅ yaxud konus 

korpusa malikdirlᴅr. 

- Vazalar 2500 sm
3
 tutumlu olmaqla (kr¿ĸon qablarē),  

rᴅngli vᴅ yaxud rᴅngsiz b¿llurdan hazērlanēr vᴅ kr¿ĸonun 

hazērlanmasē vᴅ verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ edilirlᴅr. Onlarē b¿llur 

sinidᴅ, qᴅdᴅhlᴅr vᴅ s¿zmᴅ qaĸēĵē ilᴅ kompleks ĸᴅkildᴅ istehsal 

edirlᴅr. 



 112 

- X¿susi cihazē (sēxacē) limondan, portaĵaldan olan tᴅbii 

ĸirᴅlᴅrin hazērlanmasē ¿­¿n istifadᴅ edirlᴅr. 

- Salat qablarē qalēn ĸ¿ĸᴅdᴅn hazērlanmaqla tᴅrᴅvᴅz 

salatlarēnēn, tᴅbii tᴅrᴅvᴅzlᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulurlar. 

- Meyvᴅlᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n, 200-240 mm diametrli, 

h¿nd¿r vᴅ yaxud al­aq ayaqlē vᴅ ya ayaqsēz (qayēq nºvl¿), dairᴅvi 

camlē vazalardan istifadᴅ edirlᴅr. 

- 90 mm diametrli, h¿nd¿r ayaqlē vazalarē, m¿rᴅbbᴅ, 

konfet ¿­¿n istifadᴅ edirlᴅr. 90-100 mm diametrli nᴅlbᴅkilᴅr (ro-

zetkalar), m¿rᴅbbᴅ, bal, cemlᴅr ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 240-250 

mm diametrli, yastē sᴅthi olan, plato vazasēnēn ¿zᴅrindᴅ 

pirojnalar, tortlar verirlᴅr. 

- G¿llϸr ¿­¿n vazalar isᴅ h¿nd¿r vᴅ al­aq ola bilᴅrlᴅr. 

Kᴅsilmiĸ g¿llᴅr ¿­¿n 10-15 sm-dᴅn h¿nd¿r olmayan vazalardan 

istifadᴅ edirlᴅr. Hᴅm­inin, onlarēn dibinᴅ metal iynᴅlᴅr qoyaraq, 

g¿l¿n hᴅr birini iynᴅyᴅ bᴅrkidir, hᴅr biri ¿­¿n lazēmi ᴅyilmᴅni 

tᴅmin edᴅn, al­aq, lakin enli vazalar da istifadᴅ edirlᴅr.  

- Menaj qablarē, hᴅr birinᴅ m¿xtᴅlif qᴅlyanaltēlar qoyulan, 

2-3-4 seksiyalara bºl¿nᴅn oyuqlara malikdirlᴅr.  

- Ϸdviyyϸlϸr vϸ xuruĸlar ¿­¿n lϸvazimatlarē (duz, istiot, 

xardal qablarē), metal dayaq ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸdirilmiĸ flakon 

ĸᴅklindᴅ, preslᴅnmiĸ ĸ¿ĸᴅdᴅn hazērlayērlar. Duz vᴅ istiot ¿­¿n 

qablar, dᴅliklᴅrlᴅ, burulan metal qapaqlara, xardal ¿­¿n qablar isᴅ 

- qapaq vᴅ ki­ᴅ malikdirlᴅr. 

- Ϸdviyyϸlϸr ¿­¿n lϸvazimatlar (dºrd- vᴅ beĸyerlik), ᴅlavᴅ 

olaraq, sirkᴅ vᴅ zeytun vᴅ yaxud bitki yaĵē ¿­¿n, sēx tēxaclē 

flakonlarla tᴅmin olunurlar. 

- ¥l­¿l¿ qablar barlarda, i­kilᴅrin m¿ᴅyyᴅn paylarēnē 

ºl­mᴅk ¿­¿n istifadᴅ olunur. Bunlara 50, 100, 200 sm
3
 tutumu 

olan ºl­¿l¿ stᴅkanlar aiddir. ¥l­¿l¿ qablar standartlaĸma, 

metrologiya vᴅ sertifikatlaĸma ¿zrᴅ Dºvlᴅt agentliyinin mºh¿r¿nᴅ 

malik olmalēdērlar. Restoran, bar vᴅ kafelᴅrdᴅ istifadᴅ olunan 

b¿llur vᴅ ĸ¿ĸᴅ qablar ĸᴅkil 3.2-dᴅ gºstᴅrilmiĸdir. 
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ķᴅkil 3.2. B¿llur vᴅ ĸ¿ĸᴅ qablar:  
 

a ï t¿nd i­kilϸr ¿­¿n qϸdϸhlϸr; b ï t¿nd ĸϸrablar ¿­¿n madera 

qϸdϸhlϸri; c ï reynveyn piyalϸsi; ­ ï lafit qϸdϸhlϸri; d ï ĸampan 

badϸlϸri; e ï likºr qϸdϸhlϸri; ϸ ï konyak qϸdϸhlϸri; f ï badϸlϸr; g ï su 

stϸkanlarē; h ï pivϸ badϸlϸri;  x ï kokteyl stϸkanlarē; i ï ĸirϸ stϸkanlarē. 

 

 

3.4. Metal qablarēn xarakterik  x¿susiyyᴅtlᴅri  vᴅ tᴅyinatē 
 

 

Metal qab-qacaqlar restoranlarda, verilᴅn yerdᴅn zala, 

ofisiantēn kºmᴅk­i masasēna gᴅtirilmᴅsi ¿­¿n vᴅ hᴅm­inin, ayrē-

ayrē yemᴅk nºvlᴅrinin, bilavasitᴅ nahar masasēnda verilmᴅsi ¿­¿n 

istifadᴅ olunurlar (ĸᴅkil 3.3). Onlar tez bir zamanda istilᴅnmᴅk vᴅ 

soyumaq x¿susiyyᴅtinᴅ malikdir, bu da istehlak­ēya yemᴅklᴅrin 

tᴅlᴅb olunan temperaturda verilmᴅsinᴅ imkan yaradēr.  

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ ­ini materialdan, neyzilber vᴅ paslan-

mayan poladdan olan metal qablardan istifadᴅ edirlᴅr. ¢ini vᴅ 
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neyzilberdᴅn olan qablar daha yaxĸē istilik  ke­iricilik  vᴅ estetik 

keyfiyyᴅtlᴅrᴅ malikdirlᴅr. ¢ini material ï mis (80%-ᴅ qᴅdᴅr) vᴅ 

nikel (18-20%) qatēĸēĵēdēr, neyzilberin tᴅrkibinᴅ isᴅ mis (61,5%), 

nikel (16,5%) vᴅ sink (22%) daxildir. Bu qatēĸēqlardan olan 

mᴅmulatlar, m¿dafiᴅ-dekorativ ºrt¿yᴅ malikdirlᴅr. Korroziyaya 

qarĸē mºhkᴅmliyinin y¿ksᴅlmᴅsi vᴅ gºr¿n¿ĸ¿n yaxĸēlaĸdērēlmasē 

¿­¿n, ­ini vᴅ neyzilberdᴅn olan mᴅmulatlarēn xarici sᴅthlᴅrini, 

qalvanizasiya yolu ilᴅ, nikel vᴅ yaxud g¿m¿ĸlᴅ (0,3-dᴅn 0,5 mm 

qᴅdᴅr) nazik qatla ºrt¿rlᴅr. 

Metal qablar iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ geniĸ ­eĸiddᴅ istifadᴅ 

olunurlar. ¢inidᴅn olan k¿r¿ qablarē qoyulma b¿llura vᴅ yaxud 

ĸ¿ĸᴅ qapaĵa malikdir lᴅr. Dᴅnᴅvᴅr vᴅ yaxud balina k¿r¿s¿n¿n 

verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunurlar. Onlarē bir-, iki- vᴅ yaxud dºrd-

paylēq hazērlayērlar. Barlar vᴅ ixtisaslaĸmēĸ balēq restoranlarēnda 

k¿r¿ qabēnē qapaq vᴅ ki­li balēqqulaĵē ĸᴅklindᴅ istifadᴅ edirlᴅr. 

K¿r¿n¿, kobalt rᴅngli ĸ¿ĸᴅdᴅn hazērlanan, qoyulma rozetkanēn 

¿zᴅrinᴅ yēĵērlar.  

Paslanmayan poladdan hazērlanan istridyϸlϸr (dᴅniz ilbiz-

lᴅri) ¿­¿n qablar, balēqqulaqlarēnēn yerlᴅĸdirilmᴅsi ¿­¿n oyuqlarla 

mºvcuddur vᴅ dairᴅvi formaya malikdirlᴅr. Mᴅrkᴅzindᴅ qērēlmēĸ 

buz tikᴅlᴅri ¿­¿n oyuq yerlᴅĸir. 

Kokillϸr ï b¿tºv halda hazērlanmēĸ, dayaq ¿zᴅrindᴅ, ki­ik 

metal balēqqulaĵēdēr. O, balēq vᴅ dᴅniz mᴅhsullarēndan hazērlanan 

isti qᴅlyanaltēlarēn qēzardēlmasē vᴅ verilmᴅsi ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 

Kokotnik qabē (uzun qulplu ­ox ki­ik qazan) 90-150 sm
3
 

tutumda olmaqla, ­inidᴅn vᴅ paslanmayan poladdan hazērlanēr. 

Ondan ᴅtdᴅn, quĸdan, tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn vᴅ souslarla gºbᴅlᴅklᴅrdᴅn 

hazērlanan isti qᴅlyanaltēlarēn hazērlanmasē vᴅ verilmᴅsi ¿­¿n 

istifadᴅ edirlᴅr. 

Paylēq tavalar ï paslanmayan poladdan hazērlanan iki qulp-

lu dayaz qablardēr, qayqanaĵēn, balēqdan, ᴅtdᴅn, tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn 

(rus vᴅ azᴅrbaycansayaĵē pºrtlᴅndirilmiĸ balēq, nᴅrᴅ balēqdan 

solyanka) qēzardēlmēĸ yemᴅklᴅrin hazērlanmasē vᴅ verilmᴅsi ¿­¿n 

istifadᴅ olunur. 
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Ķki burulan qulplarla vᴅ d¿z ki­l (kronĸel) olan, paylēq 

tavalar ­inidᴅn hazērlanēr, bᴅzi isti qᴅlyanaltēlarēn (qērmēzē ĸᴅrabda 

dᴅniz mᴅhsullarē, zᴅrif sousda teftelilᴅr) vᴅ isti ĸirin yemᴅklᴅrin 

(quryev sēyēĵē) hazērlanmasē vᴅ verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

Paĸot qabē ï ­ini vᴅ yaxud paslanmayan poladdan 

hazērlanan ki­ik qazan­adēr, ñkisᴅcikdᴅò biĸirilᴅn, hᴅlim ¿­¿n 

¿st¿ tᴅmizlᴅnmiĸ paĸot yumurtanēn verilmᴅsi ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ 

tutulur. 

1-dϸn 6-ya qϸdϸr paylēq tutumda qapaqlē ĸorba kasalarē, 

ᴅlavᴅlᴅrlᴅ isti ĸorbalarēn (trepanqlardan ĸorbalar, krevetlᴅrlᴅ 

ĸorbalar) verilmᴅsi zamanē, temperaturun saxlanmasē ¿­¿n tᴅtbiq 

olunurlar. Onlarē dᴅrin, dairᴅvi, yuxarē hissᴅdᴅn iki qulplarla 

hazērlayērlar. 

4-10 paylēq, al­aq ayaqlarda olan, vaza-xºrϸk qabē, turist 

qruplarēnēn vᴅ ailᴅ naharlarēnēn (bazar g¿n¿ bran­i) xidmᴅti 

zamanē aĸqarlē ĸorbalarēn verilmᴅsi ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 

¦­ayaq ï balēq­ē uxasē vᴅ yaxud ­ar balēq ĸorbasēnēn 

verilmᴅsi ¿­¿n iĸlᴅdilᴅn qurĵudur, dºymᴅ poladdan hazērlanan 

dayaqdan vᴅ 500 sm
3
 tutumlu, dairᴅvi altlēqdan vᴅ mancanaĵa 

oxĸar qulpdan ibarᴅtdir. Ķstehlak­ēlarēn yanēnda balēq ĸorbasēnē 

isitmᴅk ¿­¿n altlēĵēn ¿zᴅrinᴅ quru spirt hᴅbi qoyurlar. 

Oval formalē, qapaqlē baran­iklϸr 1-dᴅn 6-ya qᴅdᴅr paylēĵa 

qᴅdᴅr tutumda olmaqla, ­inidᴅn hazērlanērlar, biĸirilmiĸ balēqdan 

vᴅ souslu balēqdan (qērmēzē ĸᴅrab altēnda aĵbalēq, zᴅncᴅfil sou-

sunda karp vᴅ somĵa filesi) hazērlanmēĸ isti xºrᴅklᴅrin verilmᴅsi 

zamanē, zᴅruri temperaturun saxlanmasē ¿­¿n istifadᴅ edili rlᴅr. 

¢inidϸn olan dairϸvi baran­iklϸri  (ki­ik qazan­a) 1-6 

paylēq, paslanmayan poladdan isᴅ bir paylēq qablar ĸᴅklindᴅ 

istehsal edirlᴅr. Baran­iklᴅr qapaqlarla tᴅmin olunur. ᴄtdᴅn, 

quĸdan, tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn pºrtlᴅdilmiĸ yemᴅklᴅrin, madera sousu 

altēnda can ᴅtindᴅn hazērlanan filenin; qoyun ᴅtindᴅn karrinin; 

kritovnik vᴅ xama sousunda hazērlanan qoyun ᴅtinin; toyuq 

ᴅtindᴅn ­axoxbililin verilmᴅsi zamanē, temperaturun saxlanmasē 

¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tuturlar. 
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Oval qablar 10 paya qᴅdᴅr, bir vᴅ ­ox paylē, uzunluĵu 230-

dan 800 mm-dᴅk (banket qablarē) istehsal olunur, onlarē fᴅrdi vᴅ 

qrup xidmᴅti zamanē istifadᴅ edirlᴅr. Oval qablar, souslarē ayrēca 

verilᴅn, ikinci isti yemᴅklᴅr ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur (k¿r¿ sousla qril 

somĵasē; moskvasayaĵē biĸirilmiĸ nᴅrᴅ balēĵē; albalē ilᴅ 

qiymᴅlᴅnmiĸ dana ᴅti, konyakda qēzardēlmēĸ qazēn qaraciyᴅri). 

6-dan 12-ᴅ qᴅdᴅr paylēq tutumlu, 330 mm diametri olan 

dairᴅvi qablarē banketlᴅrdᴅ, ᴅtdᴅn, quĸdan vᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn 

hazērlanan ikinci tᴅbii qēzardēlmēĸ yemᴅklᴅrin (qarabaĸaq sēyēĵē 

ilᴅ qiymᴅlᴅnmiĸ, ­oĸqa; almalarla qaz vᴅ s.) verilmᴅsi ¿­¿n 

istifadᴅ edirlᴅr. 

Menaj qablar ï bºlmᴅli olan, oval formalē, bir paylēq metal 

qablardēr. Qab, yemᴅyin tᴅrkibinᴅ daxil olan mᴅhsullarēn (ᴅt, 

qarnir) hᴅrᴅsi ¿­¿n bir oyuĵa (seksiyaya) malik olan dᴅrinliyᴅ 

malikdir. 

Eskarqonu (ilbizlᴅr ¿­¿n qab) isᴅ paslanmayan poladdan 

istehsal edirlᴅr. O, dairᴅvi formaya vᴅ balēqqulaqlarēnē yerlᴅĸdir-

mᴅk ¿­¿n oyuqlara malikdir.  

Sous qablarēnē ­ini vᴅ paslanmayan poladdan istehsal 

edirlᴅr. Onlar uzunsov formaya, uzun l¿lᴅyᴅ vᴅ lehimli qulpa 

malik olurlar. Bir vᴅ iki paylēq istehsal edirlᴅr. Ķsti souslarēn 

verilmᴅsi ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 

Sacayaq - ¿zᴅrinᴅ hazēr mᴅmulatla ­uqun tava qoyulan da-

yaqlē, kºzᴅrᴅn kºm¿r ¿­¿n qurĵudur, onu paslanmayan poladdan 

hazērlayērlar. Kᴅndsayaĵē bifĸteksin vᴅ bᴅzi firma yemᴅklᴅrin 

(qara gavalē vᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅrlᴅ qoyun ᴅti) verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ 

olunur. 

Dondurma ¿­¿n kremanka ­ini material vᴅ yaxud 

paslanmayan poladdan hazērlanēr. O, dairᴅvi dayaqlē, yarēmk¿rᴅ 

formaya malikdir. Kremankanēn tutumu 150 vᴅ 200 sm
3
-ᴅ ­atēr. 

Yay kafelᴅrindᴅ xidmᴅt zamanē istifadᴅ olunur. 

Sᴅrqsayaĵē qᴅhvᴅnin hazērlanmasē vᴅ verilmᴅsi ¿­¿n 125 vᴅ 

250 sm
3
 tutumlu turka (t¿rk qabē ï qᴅhvᴅdan) ­ini vᴅ yaxud 

paslanmayan poladdan hazērlana bilᴅr.  



 117 

500-1500 sm
3
 tutumlu qᴅhvᴅdanlarē turistlᴅrin xidmᴅti vᴅ 

mehmanxana nºmrᴅlᴅrindᴅ xidmᴅt zamanē istifadᴅ edirlᴅr. 50-

200 sm
3
 tutumlu qaymaq qabē vᴅ 100-250 sm

3
 tutumlu s¿d 

qablarē, isti i­kilᴅrᴅ s¿d¿n vᴅ qaymaĵēn verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ 

olunur.  

Buz ¿­¿n konteynerlϸr silindrik formaya, qapaĵa vᴅ, 

altlēĵa qᴅdᴅr ­atmayan tora malikdir. Buz ¿­¿n maĸa ilᴅ bir 

dᴅstdᴅ istehsal olunur. 

Buz ¿­¿n vedrϸ dᴅ, hᴅm­inin maĸa ilᴅ bir dᴅstdᴅ istehsal 

olunur. ķampan ĸᴅrabē vᴅ digᴅr kºp¿klᴅnᴅn ĸᴅrablarēn soyudul-

masē ¿­¿n vedrᴅlᴅr vᴅ onlarēn masaya verilmᴅsi ¿­¿n ­inidᴅn vᴅ 

yaxud paslanmayan poladdan hazērlanēr. Onlar, hᴅlqᴅ ĸᴅklindᴅ iki 

qulpa malik olurlar. Onun i­ᴅrisinᴅ buzla soyutmaq ¿­¿n i­ki 

butulkalarēnē qoyurlar. Vedrᴅni, h¿nd¿rl¿y¿ masa h¿nd¿rl¿y¿ndᴅ 

olan, oynaq vᴅ yaxud qeyri-oynaq dayaĵēn ¿zᴅrinᴅ qoymaq olar.  

Ķki vᴅ ¿­ yaruslu vazalar (kaba­ek) ­inidᴅn vᴅ yaxud pas-

lanmayan poladdan hazērlanēr. Banketlᴅrdᴅ meyvᴅlᴅrin verilmᴅsi 

¿­¿n istifadᴅ olunurlar. 

Xarici ºlkᴅlᴅrdᴅ qulan­arēn (mᴅrᴅ­ºy¿d¿n) s¿frᴅyᴅ veril-

mᴅsi ¿­¿n ­ini qᴅfᴅslᴅr hazērlanēr. Onlar i­ᴅridᴅn d¿zbucaq for-

maya malikdirlᴅr vᴅ maĸa ilᴅ birlikdᴅ, dºrd ayaqlar ¿zᴅrindᴅ 

hazērlanērlar. 

Metal sinilϸr bºy¿k, orta vᴅ ki­ik ºl­¿lᴅrdᴅ istehsal edili r-

lᴅr. Onlar dairᴅvi vᴅ d¿zbucaqlē ola bilᴅrlᴅr (qulp vᴅ yaxud qulp-

suz). 500 x 400 mm ºl­¿l¿ bºy¿k sinilᴅr vᴅ yaxud 500 mm 

dairᴅvi sinilᴅr ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn yemᴅklᴅrin, i­kilᴅrin vᴅ 

hᴅm­inin, qablarēn daĸēnmasē ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 350 x 250 vᴅ 

yaxud 300 x 300 mm-lik  orta sinilᴅr qᴅbul vᴅ banketlᴅrin xidmᴅti 

zamanē, ki­ik sinilᴅr isᴅ hesabēn tᴅqdim edilmᴅsi, t¿t¿n 

mᴅmulatlarēnēn verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunurlar. 

Samovar qaynar suyun hazērlanmasē vᴅ ­ay masasēnēn 

azᴅrbaycansayaĵē vᴅ rus ¿slubunda bᴅzᴅdilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ 

olunur. 

Restoran, bar vᴅ kafelᴅrdᴅ istifadᴅ olunan metal qablar, 

ĸᴅkil 3.3-dᴅ gºstᴅrilmiĸdir.  
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ķᴅkil 3.3. Restoranlarda iĸlᴅdilᴅn metal qablar:  

 

1 ï k¿r¿ qabē; 2 ï kokotnik; 3 ï kokilnik; 4 ï paylēq tava; 5,6 ï ĸorba qablarē 

(qazan­a); 7 ï mϸrϸ­ºy¿d (tϸrϸvϸz) ¿­¿n metal tor; 8 ï tavalē qēzdērēcē 

(sacayaq); 9 ï dϸyirmi baran­ik; 10 ï oval baran­ik; 11 ï oval boĸqab; 12 ï 

sous qabē; 13 ï kϸrϸ yaĵē qabē; 14 ï s¿dqabē; 15 ï ĸϸrqsayaĵē qϸhvϸ ¿­¿n 

turka; 16 ï kremanka; 17 ï qϸhvϸdan; 18 ï samovar; 19 ï buz ¿­¿n tutqaclē 

vedrϸ; 20 ï sini; 21 ï ĸam altlēĵē; 22 ï ĸampan ĸϸrabēnē soyutmaq ¿­¿n vedrϸ; 

23 ï lϸvazimatlar ¿­¿n altlēq; 24 ï balēq uxasēnēn verilmϸsi ¿­¿n lϸvazimat. 
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Metal qablara qulluq etmᴅ. Metal qabēn istifadᴅsi zamanē, 

deformasiya baĸ vermᴅsin deyᴅ, onlarē kᴅskin zᴅrbᴅlᴅrdᴅn 

qorumaq lazēmdēr. Paslanmayan poladdan vᴅ ­inidᴅn vᴅ yaxud 

neyzilberdᴅn hazērlanan qablarē bir yerdᴅ yumaq olmaz. Daha 

mºhkᴅm polad, ­ini vᴅ yaxud neyzilberin g¿m¿ĸ¿ sᴅthini cēza 

bilᴅr. Metal qablarēn yuyulmasē zamanē maye yuyucu vasitᴅlᴅrdᴅn 

istifadᴅ etmᴅk, onlarē isti su ilᴅ yaxalamaq vᴅ quru silmᴅk 

lazēmdēr. ¢inidᴅn olan tutqun mᴅmulatlarē kaustik soda mᴅhlulu 

ilᴅ yuyur, ᴅski ilᴅ silir, isti suda yaxalayēr vᴅ quru silirlᴅr. 
 

 

3.5. Yemᴅk lᴅvazimatlarēnēn xarakterik x¿susiyyᴅtlᴅri   

vᴅ tᴅyinatē 

 

Yemᴅk mᴅdᴅniyyᴅtinin tarixi minillikl ᴅrin dᴅrinliyinᴅ gedib 

­ēxēr. Qᴅdim yunan vᴅ romalēlar yemᴅyi ᴅl ilᴅ yeyirdilᴅr. ¢ᴅngᴅl 

vᴅ bē­aĵē onlar ancaq ᴅtin bºy¿k tikᴅlᴅrinin hazērlanmasē ¿­¿n 

istifadᴅ edirdilᴅr. Qaĸēqlarēn az vaxtē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅrin olmayan 

vaxtē, VIII  ᴅsrdᴅ insanlar ᴅti ki­ik bē­aqlarla yemᴅyᴅ baĸlamēĸlar, 

onlarla mᴅhsullarē kᴅsir vᴅ aĵēza tᴅrᴅf aparērdēlar. 

XIV-XV ᴅsrlᴅrdᴅ isᴅ varlē tacirlᴅrin evlᴅrindᴅ bē­aq vᴅ ­ᴅn-

gᴅllᴅr peyda olur, lakin onlar ancaq onlarēn ºz¿nᴅ vᴅ yaxēnlarēna 

bᴅs edirdi. Hᴅr bir qonaq ĸᴅnliyᴅ onlarē ºz¿ ilᴅ gᴅtitrirdi. XV I 

ᴅsrdᴅ artēq Avropada ᴅt ¿­¿n bē­aĵē vᴅ ĸorbalar ¿­¿n qaĸēĵē 

istifadᴅ etmᴅk adi hal olmuĸdu. ¢ᴅngᴅllᴅr Avropada yalnēz XVI 

ᴅsrdᴅ Ķtaliya sarayēnda peyda olmuĸdur. Venesiyalēlar onlarē, 

meyvᴅlᴅri yeyᴅn zaman, barmaqlarē ĸirᴅyᴅ batmasēn deyᴅ, istifadᴅ 

edirdilᴅr. Sonradan ­ᴅngᴅllᴅr Ķtaliyadan Fransaya gᴅtirilmiĸdir. 

Burada - sarayda, tez bir zamanda bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ yemᴅk 

ᴅnᴅnᴅsi vᴅ onlarēn m¿xtᴅlif ­oxsaylē variantlarē yaranmēĸdēr. 

XVII ᴅsrin ᴅvvᴅlindᴅn etibarᴅn yemᴅk lᴅvazimatlarēnēn 

m¿asir nºvlᴅri formalaĸmēĸdēr. Bu dºvrdᴅn etibarᴅn ­ᴅngᴅl ºz 

m¿asir formasēnē almēĸdēr (tᴅyinatdan asēlē olaraq, ¿­ vᴅ yaxud 

dºrd, bir az ᴅyilmiĸ diĸlᴅrlᴅ). Qaĸēĵēn formasē yastē, bē­aĵēn ucu 

isᴅ yuvarlaq olmuĸdur. XVIII  ᴅsrdᴅ ᴅhali sarayēn adᴅtlᴅrini mᴅ-
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nimsᴅmiĸ vᴅ yemᴅk lᴅvazimatlarēndan istifadᴅ ᴅnᴅnᴅsi tᴅkcᴅ 

Fransada yox, hᴅm­inin b¿t¿n Avropada yayēlmēĸdēr. XIX ᴅsr 

s¿frᴅ mᴅdᴅniyyᴅtinin sonrakē tᴅkmillᴅĸmᴅsi ilᴅ ᴅlamᴅtdar olmuĸ-

dur. Bu dºvrdᴅ yemᴅk lᴅvazimatlarēnēn k¿tlᴅvi istehsalē 

baĸlanmēĸdēr.  

Hal-hazērda yemᴅk lᴅvazimatlarēnēn paslanmayan y¿ksᴅk 

keyfiyyᴅtli poladdan, ­inidᴅn, g¿m¿ĸᴅ tutulmuĸ ᴅrintilᴅrdᴅn (yeni 

g¿m¿ĸ) vᴅ g¿m¿ĸdᴅn hazērlayērlar. 

Paslanmayan y¿ksᴅk keyfiyyᴅtli poladdan hazērlanan lᴅva-

zimatlar parēltēya, x¿susi mºhkᴅmliyᴅ, istifadᴅ m¿ddᴅtinᴅ vᴅ ona 

qulluq sadᴅliyi nᴅ gºrᴅ fᴅrqlᴅnirlᴅr. 

¢inidᴅn olan lᴅvazimatlarē, ᴅsasᴅn, onlarēn tez bir zamanda 

t¿ndlᴅĸmᴅsi sᴅbᴅbindᴅn banketlᴅrin xidmᴅti zamanē istifadᴅ 

edirlᴅr. ¢¿nki  onlarē qabyuyan maĸēnda yumaq olmaz.  

Sonradan g¿m¿ĸ¿n nazik qatē ilᴅ ºrt¿lᴅn, g¿m¿ĸᴅ tutulmuĸ 

ᴅrintidᴅn (65% mis, 23% cink, 12% nikel) yemᴅk lᴅvazimatlarē 

hazērlanmēĸdēr. G¿m¿ĸ¿ yemᴅk lᴅvazimatlarē, ᴅyarda gºstᴅrilᴅn, 

g¿m¿ĸ ᴅrintidᴅn (800 g¿m¿ĸ hissᴅsi, 200 mis hissᴅsi) vᴅ yaxud 

sterlinq g¿m¿ĸ¿ndᴅn (925 g¿m¿ĸ hissᴅsi, 75 mis hissᴅsi) hazēr-

lanēr. 

Restoranlarda istifadᴅ olunan yemᴅk lᴅvazimatlarē iki qrupa 

bºl¿n¿rlᴅr: ᴅsas vᴅ ᴅlavᴅ lᴅvazimatlara (ĸᴅkil 3.4 vᴅ 3.5). 

ᴄsas lᴅvazimatlar masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi vᴅ qidanēn qᴅbulu 

¿­¿n ᴅlavᴅ lᴅvazimatlar isᴅ yemᴅklᴅrin paylaĸdērēlmasē vᴅ 

spesifik yemᴅklᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur.  

ᴄsas lᴅvazimatlara qᴅlyanaltē, balēq, s¿frᴅ, desert vᴅ meyvᴅ 

lᴅvazimatlarēnē aid edirlᴅr. Qϸlyanaltē lϸvazimatē qᴅlyanaltē ­ᴅn-

gᴅli vᴅ bē­aqdan ibarᴅtdir. O, soyuq yemᴅklᴅr vᴅ b¿t¿n nºv 

qᴅlyanaltēlar vᴅ hᴅm­inin, bᴅzi isti yemᴅklᴅr ï qēzardēlmēĸ vet-

­ina, blinlᴅr vᴅ s. ¿­¿n verilir. S¿frᴅ lᴅvazimatēndan ki­ik 

ºl­¿lᴅrinᴅ gºrᴅ fᴅrqlᴅnir. 

Kokot ­ᴅngᴅli ¿­ ki­ik vᴅ enli diĸlᴅrdᴅn ibarᴅtdir, isti 

qᴅlyanaltēlar ¿­¿n istifadᴅ olunur (ev vᴅ vᴅhĸi quĸdan j¿lyen, 

xama sousunda gºbᴅlᴅklᴅr). 
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ķᴅkil 3.4. Restoranlarda iĸlᴅdilᴅn ᴅsas yemᴅk lᴅvazimatlarē: 

 

 1 ï qϸlyanaltēlar ¿­¿n; 2 ï isti yemϸklϸr ¿­¿n; 3 ï balēq lϸvazimatlarē  

(a ï melxiordan), b ï paslanmayan poladdan); 4 ï melxiordan desert 

lϸvazimatlarē;5 ï melxiordan meyvϸ lϸvazimatlarē. 

 

Balēq lϸvazimatlarē dºrd ki­ik diĸdᴅ olmaqla, daxilindᴅ vᴅ 

s¿m¿klᴅrin ayrēlmasē ¿­¿n ­ᴅngᴅlᴅ, ki­ ĸᴅklindᴅ olan, ensiz vᴅ 

enli tiyᴅli bē­aĵa malikdir. Bē­aq k¿td¿r, ona gºrᴅ ki, balēĵē 

bē­aqla kᴅsmirlᴅr, s¿m¿y¿ ­ᴅngᴅllᴅ saxlayaraq, s¿m¿kdᴅn 

yumĸaq ᴅti ayērērlar. Lᴅvazimatē, isti balēq yemᴅklᴅrinin verilmᴅsi 

zamanē, masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ edirlᴅr. 

 



 122 

 
ķᴅkil 3.5. Yemᴅk ¿­¿n iĸlᴅdilᴅn kºmᴅk­i lᴅvazimatlar:  

 

1 ï ĸorba tºkmϸk ¿­¿n qaĸēq; 2 ï yaĵ vϸ souslar ¿­¿n ºl­¿ qaĸēĵē; 3 ï limonad 

(viski) ¿­¿n qaĸēq; 4 ï balēq xºrϸklϸrini paylaĸdērmaq ¿­¿n k¿rϸk; 5 - ϸt 

xºrϸklϸrini paylaĸdērmaq ¿­¿n k¿rϸk; 6 ï qϸnnadē mϸmulatlarēnē 

paylaĸdērmaq ¿­¿n k¿rϸk; 7 ï xºrϸklϸri paylaĸdērmaq ¿­¿n lϸvazimat; 8 ï 

qϸnnadē mϸmulatlarēnē paylaĸdērmaq ¿­¿n tutqac; 9 ï mϸrϸ­ºy¿d ¿­¿n tutqac; 

10 ï salat qaĸēĵē; 11 ï mϸmulatlarē paylaĸdērmaq ¿­¿n tullayēcē ­ϸngϸl; 12 ï 

pendir ¿­¿n bē­aq-­ϸngϸl; 13 ï yaĵ bē­aĵē; 14 ï qoz tutmaq ¿­¿n alϸt; 15 ï 

salfet qabē; 16 ï ĸϸkϸr (qϸnd) tutqacē; 17 ï k¿r¿ paylaĸdērmaq ¿­¿n k¿rϸk; 18 

ï lϸvazimatlar ¿­¿n altlēq; 19 ï ĸprot ¿­¿n ­ϸngϸl-k¿rϸk; 20 ï omar vϸ 

xϸr­ϸnglϸr ¿­¿n lϸvazimat; 21 ï isti qϸlyanaltē ¿­¿n ­ϸngϸl; 22 ï limon ¿­¿n 

bē­aq; 23 ï limon ¿­¿n ­ϸngϸl; 24 ï istridyϸ ¿­¿n ­ϸngϸl; 25 ï dϸnϸvϸr k¿r¿ 

¿­¿n k¿rϸk; 26 ï qum ĸϸkϸri ¿­¿n k¿rϸk  
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S¿frϸ lϸvazimatē ­ᴅngᴅl, bē­aq vᴅ qaĸēqdan ibarᴅtdir. Birin-

ci vᴅ ikinci yemᴅklᴅrin verilmᴅsi zamanē masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi 

¿­¿n istifadᴅ olunur. S¿frᴅ qaĸēĵē vᴅ ­ᴅngᴅl, x¿susi lᴅvazimatēn 

olmamasē zamanē, universal lᴅvazimat kimi, yemᴅklᴅrin bºlg¿s¿ 

¿­¿n istifadᴅ olunur. Daha rahat, qēzardēlmēĸ ᴅti asan kᴅsmᴅk 

¿­¿n qismᴅn diĸli olan tiyᴅli bē­aqlardan istifadᴅ edilir. Steykin 

verilmᴅsi zamanē diĸlᴅri olan tiyᴅli bē­aqdan istifadᴅ olunur. 

Hϸlim qaĸēĵē hᴅlimin fincanda verilmᴅsi zamanē istifadᴅ 

olunur, yemᴅk qaĸēĵēndan ki­ik ºl­¿lᴅrinᴅ gºrᴅ fᴅrqlᴅnir.  

Desert lϸvazimatē qaĸēq, ­ᴅngᴅl vᴅ bē­aqdan ibarᴅtdir. ¥l­¿-

lᴅrinᴅ gºrᴅ, ­ᴅngᴅl vᴅ bē­aq qᴅlyanaltē lᴅvazimatēndan bir az 

ki­ikdir, qaĸēĵē isᴅ yemᴅk qaĸēĵēndan ki­ikdir. Desert bē­aq vᴅ 

­ᴅngᴅli ĸirin yemᴅklᴅrin verilmᴅsi zamanē istifadᴅ edirlᴅr (ĸᴅkᴅr 

pudinqi, alma ĸarlotu, qarpēz, yemiĸ vᴅ s.). Desert qaĸēĵēnē, mᴅsᴅ-

lᴅn, qoz pudinqi, muss, s¿d vᴅ yaxud qaymaqla gilᴅmeyvᴅlᴅri, 

siporda meyvᴅlᴅr kimi ĸirin yemᴅklᴅri s¿frᴅyᴅ verᴅn zaman 

iĸlᴅdirlᴅr. Tam desert lᴅvazimatē S¿rpriz dondurmasē ¿­¿n, ĸirin 

alma piroqu ¿­¿n isᴅ desert ­ᴅngᴅli verirlᴅr (ki­ik ºl­¿l¿, ¿­ 

diĸli). 

¢ᴅngᴅl vᴅ bē­aĵa malik olan meyvϸ lϸvazimatē, desert 

lᴅvazimatdan fᴅrqlᴅnir. Cib bē­aĵēnēn tiyᴅsini xatērladan, iti 

qēsatiyᴅli bē­aq, ¿­diĸli ­ᴅngᴅldᴅn ibarᴅtdir. Tᴅzᴅ meyvᴅlᴅrin: 

alma, armud, banan, ananas vᴅ portaĵallarēn verilmᴅsi zamanē 

istifadᴅ olunur. 

Krablar (xϸr­ϸng), omarlar ¿­¿n ­ϸngϸl uzun qulpa vᴅ iki 

ki­ik diĸᴅ malik olur. Xᴅr­ᴅnglᴅr ¿­¿n ­ᴅngᴅl qēsa qulpa vᴅ iki 

diĸᴅ malikdir.  

Ķstridyϸlϸr ¿­¿n lϸvazimat (bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅl). Ķstridyᴅlᴅr 

¿­¿n ­ᴅngᴅlin ¿­ diĸlᴅrindᴅn biri, konserv bē­aĵēn tiyᴅsi ĸᴅklindᴅ 

hazērlanēr. Bē­aq, balēqqulaĵēnēn qanadlarēnē ayērmaq ¿­¿n iti  vᴅ 

qēsa tiyᴅyᴅ malikdir. 

Yaĵ ¿­¿n bē­aq ki­ik ºl­¿yᴅ vᴅ geniĸ altlēĵa malikdir.¢ay 

¿­¿n ­ay qaĸēĵē, qᴅhvᴅ ¿­¿nsᴅ, ­ay qaĸēĵēndan ki­ik olan, qᴅhvᴅ 

qaĸēĵē verilir. 
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Dondurma, ­alēnmēĸ qaymaq ¿­¿n qaĸēqlar dairᴅvi forma-

ya malikdirlᴅr, ­ay qaĸēĵēndan ki­ik ºl­¿lᴅri ilᴅ fᴅrqlᴅnirlᴅr. 

ᴄlavᴅ lᴅvazimatlara aĸaĵēdakēlarē aid edirlᴅr: pendirin doĵ-

ranmasē vϸ d¿z¿lmϸsi ¿­¿n bē­aq-­ϸngϸl, ĸprotlar ¿­¿n ­ϸngϸl-

ki­, hazērlanma ¿­¿n bē­aq vϸ ­ϸngϸl vᴅ s. 

Pendirin doĵranmasē vϸ d¿z¿lmϸsi ¿­¿n bē­aq-­ϸngϸli  isᴅ 

paslanmayan poladdan hazērlayērlar. O, ucunda diĸlᴅri olan, oraq 

formaya malikdir. Pendirin  tikᴅlᴅrlᴅ verilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ 

edirlᴅr. 

Limon ¿­¿n bē­aq vϸ ­ϸngϸllϸri limonun doĵranmasē vᴅ 

d¿z¿lmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ edirlᴅr. ¢ᴅngᴅl iki iti diĸᴅ, bē­aq isᴅ - ziq-

zaqĸᴅkilli uca malikdir, bu da limonun doĵranmasēnē asanlaĸdērēr.  

¢ϸngϸl-ki­i yaĵda hazērlanmēĸ balēq konservlᴅrinin (ĸprot, 

sardin) d¿z¿lmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ edirlᴅr. ¢ᴅngᴅl tirlᴅ birlᴅĸᴅn, beĸ 

diĸᴅ malikdir, bu da balēq gºvdᴅsinin ­evrilmᴅsi vaxtē deforma-

siyasēnēn qarĸēsēnē alēr.  

Lobster vϸ omarlarēn doĵranmasē ¿­¿n maĸalarē paslan-

mayan poladdan hazērlayērlar. 

Doĵranma ¿­¿n bē­aq vϸ ­ϸngϸli , ofisiantlar qonaqlarēn 

yanēnda, bºy¿k tikᴅ kimi qēzardēlmēĸ, ᴅtin paylara bºl¿nmᴅsi 

¿­¿n istifadᴅ edirlᴅr.   

Bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅl yemᴅk bē­aĵē vᴅ ­ᴅngᴅlindᴅn bºy¿k 

ºl­¿lᴅrdᴅ olmasē ilᴅ fᴅrqlᴅnir, ­ᴅngᴅl ï iki uzun diĸlᴅrᴅ, bē­aq isᴅ 

uzun tiyᴅyᴅ malikdir.  

Balēq ¿­¿n bē­aq vϸ ­ϸngϸli, b¿tºv halda hazērlanan balēq 

yemᴅklᴅrinin paylaĸdērēlmasē ¿­¿n istifadᴅ edirlᴅr. 

Fondy¿ ¿­¿n ­ϸngϸl uzun qulpa vᴅ iki iti diĸlᴅrᴅ malikdir. 

Salatlarēn d¿z¿lmᴅsi ¿­¿n qaĸēqlar yemᴅk qaĸēqlarēndan ºl­¿lᴅ-

rinᴅ gºrᴅ fᴅrqlᴅnirlᴅr, onlar dairᴅvi formaya malikdirlᴅr. 

Birinci vᴅ ĸirin yemᴅklᴅr (kisellᴅr, kompotlar) ¿­¿n s¿zmᴅ 

qaĸēqlar, mᴅhsulun ­ēxarēndan asēlē olaraq, ºl­¿lᴅri i lᴅ fᴅrq-

lᴅnirlᴅr. 

Sous ¿­¿n qaĸēq paylaĸdērmanēn rahatlēĵē ¿­¿n uzadēlmēĸ 

l¿lᴅyᴅ malikdir. Uzun qulplu qaĸēqlarē qarēĸēq i­kilᴅrin, kok-

teyllᴅrin hazērlanmasē ¿­¿n istifadᴅ edirlᴅr.  
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Fiqurlu qaĸēq m¿rᴅbbᴅnin rozetkada paylaĸdērēlmasēna xid-

mᴅt edir. Bºy¿k qᴅnnadē maĸalarē biĸirilmiĸ mᴅmulatlarēn d¿z¿l-

mᴅsi ¿­¿n, ki­ik maĸalar isᴅ ĸokolad assortisinin d¿z¿lmᴅsi ¿­¿n 

nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 

Par­a qϸndin doĵranmasē ¿­¿n maĸalar iti vᴅ mºhkᴅm 

tiyᴅlᴅrᴅ, qozun doĵranmasē ¿­¿n maĸalar isᴅ qoz ¿­¿n ­uxuru 

olan, mºhkᴅm, yastē, b¿zmᴅli diĸlᴅrᴅ malikdir. Yeyinti buzu ¿­¿n 

maĸalar korroziyaya uĵramayan metaldan (paslanmayan polad, 

­ini) hazērlanēr vᴅ buzun d¿z¿lmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

Qulan­ar ¿­¿n maĸalar qᴅfᴅsli dᴅstdᴅ istehsal olunur. 

K¿r¿ ki­i yastē ­alov ĸᴅklindᴅ, ­ini material vᴅ yaxud 

paslanmayan poladdan hazērlanēr. Nᴅrᴅ vᴅ qēzēlbalēĵēn dᴅnᴅvᴅr 

k¿r¿s¿n¿n d¿z¿lmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

Balēq ki­i (tutqacē) uzunsov formaya malikdir vᴅ soyuq vᴅ 

isti balēq yemᴅklᴅrin d¿z¿lmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

Qϸnnadē ki­i, bir qayda olaraq, dekorativ formaya malik 

olur, pirojnalarēn vᴅ tortlarēn d¿z¿lmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunur. 

X¿susi qay­ēlardan ¿z¿m¿ ki­ik salxēmlara kᴅsmᴅk ¿­¿n 

istifadᴅ edirlᴅr. Restoranlarda istifadᴅ olunan yemᴅk lᴅvazimatlarē 

ĸᴅkil 3.4-dᴅ gºstᴅrilmiĸdir. 

Salfetlᴅr ¿­¿n dairᴅvi halqalar (¿z¿klᴅr) ­inidᴅn, g¿m¿ĸdᴅn, 

mᴅrmᴅrdᴅn, saxsē vᴅ ­inidᴅn hazērlana bilᴅrlᴅr. S¿ni mirvaridᴅn 

hazērlanan tᴅzᴅ vᴅ yaxud quru g¿llᴅrdᴅn hazērlanan ¿z¿klᴅr dᴅ 

cᴅlbedicidir. 

 

 

3.6. Aĵac vᴅ plastmasdan hazērlanan qablar  vᴅ lᴅvazimatlarēn 

x¿susiyyᴅtlᴅri  vᴅ tᴅyinatē 
 

 

Qᴅdim zamanlardakē kimi ¿slublaĸdērēlmēĸ vᴅ ixtisaslaĸmēĸ 

milli mᴅtbᴅx yemᴅklᴅri hazērlanan m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ, aĵacdan hazēr-

lanan qablardan istifadᴅ edirlᴅr: ­ºrᴅyin, pirojkilᴅrin, piroqlarēn, 

kulebyaklarēn, milli mᴅmulatlarēn verilmᴅsi ¿­¿n ­ºrᴅk qablarē 

bunlardandēr. Sous qablarē; ᴅdvalar ¿­¿n lᴅvazimatlar; soyuq ye-

mᴅklᴅr, qᴅlyanaltēlar, desert, meyvᴅlᴅr ¿­¿n boĸqab vᴅ nim­ᴅlᴅr; 
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ºz istehsalē olan i­kilᴅr ¿­¿n par­lar, sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr ¿­¿n 

qᴅdᴅhlᴅr, duru xºrᴅklᴅr ¿­¿n qaĸēqlar vᴅ ­ºm­ᴅlᴅr dᴅ bunlara aid 

edilir. 

Aĵacdan olan qablarē, aĵaclarēn mºhkᴅm nºvlᴅrindᴅn hazēr-

layērlar. Onlarēn mºhkᴅmliyini vᴅ su ke­irtmᴅmᴅk qabiliyyᴅtini 

y¿ksᴅltmᴅk ¿­¿n, tᴅrkibinᴅ x¿susi maddᴅ ilᴅ hopdurur vᴅ lak ilᴅ 

ºrt¿rlᴅr. Aĵac qablarēn ¿zᴅrindᴅ kanape, volovan, tartaletka ĸᴅk-

lindᴅ m¿xtᴅlif i­likli  soyuq yemᴅklᴅr vᴅ hᴅm­inin qiymᴅlᴅnmiĸ 

tᴅrᴅvᴅzlᴅr verirlᴅr. Onlarēn i­indᴅ tᴅbii mᴅhsullardan hazērlanan 

isti yemᴅklᴅri dᴅ vermᴅk olar, lakin onlar ki­ik tikᴅlᴅrᴅ 

bºl¿nmᴅlidir (­ᴅngᴅl tutmaq ¿­¿n). 

Azᴅrbaycan, rus vᴅ digᴅr milli  mᴅtbᴅxin yemᴅklᴅrini hazēr-

lamaqda ixtisaslaĸmēĸ restoranlarda ­ºrᴅyi, ĸorba ¿­¿n pirojkilᴅri, 

adᴅtᴅn, oymalē taxtalar ¿zᴅrindᴅ gᴅtirirlᴅr. Bu taxtalar lak vᴅ 

rᴅnglᴅrlᴅ boyanmēr, onlarēn bᴅzᴅyi, milli ¿slubda hazērlanan, aĵa-

cēn fakturasē vᴅ qēraqlardakē oymalardēr. Aĵac yarpaqlarē, saplaq, 

g¿llᴅr, gilᴅmeyvᴅlᴅrlᴅ orijinal bᴅzᴅnir. Milli Azᴅrbaycan vᴅ rusla-

ra mᴅxsus Xoxloma naxēĸlē s¿frᴅ lᴅvazimatē da diqqᴅtᴅlayiqdir. 

Polimer materiallardan (melalit, polikarbonat, polistirol vᴅ s.) 

hazērlanan qablar vᴅ lᴅvazimatlar y¿ng¿l ĸ¿ĸᴅ, ­ini vᴅ saxsēnēn 

mºhkᴅmliyini ¿stᴅlᴅyᴅn, y¿ksᴅk mºhkᴅmliyᴅ malik olurlar, 

kimyᴅvi davamlēĵa vᴅ qiymᴅti nisbᴅtᴅn y¿ksᴅk olmayan vacib 

x¿susiyyᴅtlᴅrᴅ malikdirlᴅr. Bu da, x¿susilᴅ istirahᴅt zonalarēnda, 

kafe-avtomatlarda vᴅ s. yerlᴅĸᴅn iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ onlarēn ge-

niĸ istifadᴅsini ĸᴅrtlᴅndirmiĸdir. Belᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ polimerlᴅrdᴅn 

(boĸqablar, nᴅlbᴅkilᴅr, sinilᴅr, yumurtalar ¿­¿n dayaqlar, ĸirin 

yemᴅklᴅr, dondurma vᴅ g¿llᴅr ¿­¿n kremankalar, s¿frᴅ lᴅvazi-

matlarē) hazērlanan qablar vᴅ lᴅvazimatlardan istifadᴅ oluna bilᴅr. 

Furĸet vᴅ kokteyl tipli  qᴅbullarēn xidmᴅti zamanē isᴅ restoranlar-

da, kanape buterbrodlarēn vᴅ digᴅr ki­ik k¿tlᴅvi qᴅlyanaltēlarēn 

verilmᴅsi ¿­¿n, plastmas ki­lᴅr, ­ᴅngᴅllᴅrdᴅn geniĸ istifadᴅ 

edirlᴅr. Kokteyllᴅrin tᴅrkibinᴅ daxil olan meyvᴅlᴅr ¿­¿n, x¿susi 

kokteyl tutqaclarēndan istifadᴅ edilir. 
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3.7. S¿frᴅ materiallarēnēn xarakterik x¿susiyyᴅtlᴅri  
 
 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ zallarēn bᴅdii tᴅrtibatē vᴅ istehlak­ēlara 

xidmᴅt ¿­¿n, s¿frᴅ materiallarēnēn (par­alarēn) m¿xtᴅlif nºvlᴅrin-

dᴅn istifadᴅ olunur. Materiallarēn ᴅsas nºvlᴅrinᴅ kᴅtan vᴅ sintetik 

s¿frᴅlᴅri, salfetlᴅri, ᴅl dᴅsmallarēnē, mᴅlᴅfᴅlᴅri vᴅ s. aid edirlᴅr. 

Siz zala daxil olursunuz, hiss edirsiniz ki, burada nᴅ isᴅ dᴅ-

yiĸilmiĸdir. Menyu? Daha yaxĸē qulluq? Yeni dekor? Yox, bun-

lardan indi daha ­ox diqqᴅt yetirilᴅni s¿frᴅlᴅr vᴅ salfetlᴅrdir. Sal-

fetlᴅrin kºmᴅyi ilᴅ restoran, kafe, barlarda bᴅdii kompozisiyalar 

yaradēlēr vᴅ onlar qablarēn rᴅngi, bᴅzᴅdilmᴅ ᴅĸyalarē vᴅ zalēn 

interyeri ilᴅ harmoniya tᴅĸkil edirlᴅr.  

S¿frᴅlᴅrin hazērlanmasē ¿­¿n ᴅsas materiallar kᴅtan vᴅ pam-

bēq par­alardēr. Kᴅtan par­alar pambēq par­alarla m¿qayisᴅdᴅ, 

y¿ksᴅk olmayan mºhkᴅmliyi vᴅ ᴅl ilᴅ yoxlayanda, qalēnlēĵē ilᴅ 

fᴅrqlᴅnir. 

Kᴅtan par­alar gigiyenikdirlᴅr, ona gºrᴅ ki, onlarēn 

hiqroskopikliyi pambēq par­alarēnkēndan y¿ksᴅkdir, sᴅthi isᴅ daha 

hamar olur, bunun nᴅticᴅsindᴅ dᴅ onlar daha az ­irklᴅnir, y¿ng¿l 

yuyulur, aĵlēĵē vᴅ ipᴅk parēltēsē ilᴅ fᴅrqlᴅnirlᴅr. Kᴅtanēn y¿ng¿l 

ᴅzilmᴅsini nᴅzᴅrᴅ alaraq, hal-hazērda, ona pambēq vᴅ yaxud sinte-

tik lifl ᴅrin ᴅlavᴅ edilmᴅsi ᴅsasēnda, x¿susi texnologiyalar iĸlᴅ-

nilmiĸdir vᴅ nᴅticᴅdᴅ yeni keyfiyyᴅtli materiallar ᴅldᴅ edilmiĸdir. 

Bu qayda ilᴅ alēnan yarēkᴅtan materiallar daha az ᴅzilir vᴅ onun 

x¿susi qulluĵa ehtiyacē qalmēr. 

Elit restoranlarda, yuyulma vᴅ ¿t¿lᴅmᴅ zamanē davamlē 

olan, y¿ksᴅk keyfiyyᴅtli uzun lifli pambēqdan hazērlanan s¿frᴅlᴅr-

dᴅn istifadᴅ edirlᴅr. Parēltēlē, qabarēq naxēĸlē kᴅtan vᴅ pambēq 

s¿frᴅlᴅri kamkalē s¿frᴅlᴅr adlandērērlar. ᴄn tᴅntᴅnᴅli hallarda aĵ 

kamkalē s¿frᴅlᴅrdᴅn istifadᴅ edirlᴅr. Banketlᴅrin tᴅĸkili zamanē 

­ox vaxt nᴅfis pastel (ᴅlvan) tonlu rᴅngli s¿frᴅlᴅrdᴅn istifadᴅ 

edirlᴅr: a­ēq-mavi, cᴅhrayē vᴅ s., milli mᴅtbᴅxi olan m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ 

milli ornamentli, ᴅllᴅ iĸlᴅnmiĸ (krujevalē, tikilmiĸ) m¿xtᴅlif nºv 

s¿frᴅ, salfet vᴅ dᴅsmallardan geniĸ istifadᴅ olunur.   
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Yeni nᴅsil par­alara akril, poliester, plastifikatdan hazērla-

nan vᴅ s. sintetik par­alar aiddir. Onlar y¿ng¿l yuyulur, ᴅzilmir, 

atmosfer tᴅsirlᴅrinᴅ davamlēdēr, x¿susi qulluĵu tᴅlᴅb etmir vᴅ ona 

gºrᴅ dᴅ g¿ndᴅlik istifadᴅ ¿­¿n yararlēdērlar. 

Yemᴅkxana materiallarēnēn se­imi zamanē, rᴅngin psixoloji 

tᴅsirinᴅ diqqᴅt yetirmᴅk lazēmdēr. Restoranēn sᴅhᴅr saatlarēnda iĸi 

zamanē, parlaq rᴅnglᴅri, nahar zamanē dᴅqiq xᴅtlᴅr vᴅ rᴅsmlᴅrlᴅ 

bitᴅrᴅf rᴅnglᴅri, axĸam ¿­¿n birtonlu vᴅ yaxud isti tonlu rᴅsmlᴅrlᴅ 

rᴅnglᴅrdᴅn istifadᴅ etmᴅk mᴅqsᴅdᴅuyĵundur. Burada estetik har-

moniyanēn yaranmasē ¿­¿n parlaq olmayan iĸēqlandērma zamanē, 

aĵ vᴅ pastel tonlu s¿frᴅlᴅrdᴅn dᴅ istifadᴅ etmᴅk lazēmdēr. 

S¿frᴅnin rᴅngi, ilin fᴅslindᴅn asēlē olaraq, dᴅyiĸᴅ bilᴅr. ᴄgᴅr 

isti iqlimdirsᴅ vᴅ yaxud zalēn pᴅncᴅrᴅlᴅri cᴅnuba, cᴅnub-qᴅrbᴅ 

doĵru baxērsa, soyuq rᴅnglᴅri se­irlᴅr (mavi, yaĸēl, bᴅnºvĸᴅyi, 

boz, bej (sarēya­alan) rᴅngi). ᴄgᴅr soyuq iqlimdirsᴅ vᴅ ilin soyuq 

aylarēdērsa vᴅ yaxud zalēn pᴅncᴅrᴅlᴅri ĸimala doĵru baxērsa vᴅ 

yaxud ­ox uzundursa, qaranlēq zallara baxērsa, isti rᴅnglᴅri 

se­irlᴅr (sarē, narēncē, qērmēzē, cᴅhrayē, bir ­ox hallarda qᴅhvᴅyi). 

Hal-hazērda masalarē ºrtmᴅk ¿­¿n aĸaĵē vᴅ ki­ik ¿st 

naperon s¿frϸlϸri  geniĸ yayēlmēĸdēr. Soyuq rᴅnglᴅri isti rᴅnglᴅrlᴅ 

vᴅ yaxud isti rᴅnglᴅri soyuq rᴅnglᴅrlᴅ kºlgᴅlᴅĸdirᴅrᴅk vᴅ yaxud aĵ 

rᴅngi daha parlaq, mavi, t¿nd qērmēzē rᴅnglᴅr birlᴅĸmᴅsini istifadᴅ 

edᴅrᴅk, onlarē tᴅzadlēq prinsipi ilᴅ se­irlᴅr. 

S¿frᴅlᴅr ayrēca vᴅ yaxud salfetlᴅr vᴅ yaxud naperonlarla bir 

dᴅstdᴅ istehsal olunurlar. Naperonlar sintetik (poliester) vᴅ yaxud 

yarēsintetik (s¿ni lif ï pambēq ï poliester) olur. Naperonlardan 

banket vᴅ furĸet masalarēnē ºrtmᴅk ¿­¿n istifadᴅ etmirlᴅr. Onlar 

masalar kimi, kvadrat, d¿zbucaqlē, yumru, oval ĸᴅklindᴅ olurlar. 

Bºy¿k d¿zbucaqlē masalarēn ¿zᴅrinᴅ, onlarēn k¿nclᴅrini masanēn 

qēraĵēna vᴅ yaxud masanēn oxu uzununa ­ᴅkᴅrᴅk, ᴅsas s¿frᴅnin 

¿st¿ndᴅn, bir ne­ᴅ naperonlar salmaq olar. ᴄgᴅr masa cilalanmēĸ 

ºrt¿yᴅ malikdirsᴅ, s¿frᴅnin altēna birrᴅngli pambēq flaneldᴅn 

(molton) aralēq qatlar salmaq zᴅruridir. Molton s¿frᴅni qoruyur vᴅ 

onu uzanmadan m¿hafizᴅ edir vᴅ hᴅm­inin, masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi 

zamanē qab-qacaĵēn sᴅsini azaldēr.  
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Tᴅyinatēna gºrᴅ s¿frᴅlᴅr adi vᴅ banket s¿frᴅlᴅrinᴅ bºl¿n¿r. 

Adi s¿frᴅlᴅr m¿xtᴅlif ºl­¿lᴅrdᴅ ola bilᴅr. D¿zbucaqlē formada 

masalar ¿­¿n eni 130 sm vᴅ uzunluĵu 150, 160, 230 vᴅ 280 sm; 

diametri 130, 150, 160 sm olan dairᴅvi s¿frᴅlᴅr daha geniĸ 

yayēlmēĸdēr; ki­ik dairᴅvi masalarē iki kvadrat s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrtmᴅk 

olar. Dairᴅvi masalar ¿­¿n x¿susi bi­imli s¿frᴅlᴅr mºvcuddur. Bir 

masa ¿­¿n, bir qayda olaraq, altdakē s¿frᴅlᴅr ¿­¿n 2-3 dᴅyiĸik 

s¿frᴅlᴅr vᴅ 4-dᴅn 10-a qᴅdᴅr ¿stdᴅki s¿frᴅlᴅr sifariĸ olunur. 

Banket s¿frᴅlᴅri 173 sm enᴅ vᴅ 208, 250, 280 vᴅ 500 sm 

uzunluĵa malik ola bilᴅrlᴅr. Banket s¿frᴅlᴅrinin ºrt¿lmᴅsi zamanē 

4,5-dᴅn 6 m-dᴅk ºl­¿dᴅ s¿frᴅlᴅrdᴅn istifadᴅ edirlᴅr. ¢ox vaxt bir 

masaya bir ne­ᴅ s¿frᴅ ºrt¿rlᴅr. Onlarēn hazērlanmasē ¿­¿n ᴅzilmᴅ-

yᴅn, orta y¿ng¿ll¿kdᴅ, s¿ni s¿frᴅlᴅri (viskoza ilᴅ polieser) istifadᴅ 

edirlᴅr. 

Furĸet s¿frᴅlᴅri (ñyubkalarò), bir qayda olaraq, qatlanmēĸ vᴅ 

tikilmiĸ b¿k¿klᴅrlᴅ istehsal olunurlar, s¿frᴅnin i­ tᴅrᴅfindᴅn isᴅ 

yapēĸqan lent tikilir. ñYubkaònēn par­asē, ona masanēn perimetri 

boyunca yapēĸqan lent ilᴅ masanēn ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸᴅn s¿frᴅdᴅn 

fᴅrqli olan rᴅng vᴅ fakturaya malikdir. Masanēn ¿st taxtasēnda 

x¿susi klipslᴅr bᴅrkidilir. Onlarēn ¿zᴅrinᴅ, onun kᴅmᴅrinᴅ tikilᴅn, 

yapēĸqan lent ilᴅ bᴅrkidilᴅn, ñyubkaò geydirilir. 

Salfetlᴅri, ­ox zaman, m¿xtᴅlif ºl­¿l¿ pambēq par­alardan 

hazērlayērlar. 3232  sm ºl­¿l¿ salfetlᴅri sᴅhᴅr yemᴅyi zamanē 

istifadᴅ olunur. 

4646  sm vᴅ daha ­ox ºl­¿l¿ salfetlᴅr aĵ vᴅ rᴅngli, naxēĸ 

vᴅ naxēĸsēz ola bilᴅr. S¿frᴅlᴅrin vᴅ salfetlᴅrin ĸᴅkli eyni olmalēdēr. 

5050 sm ºl­¿l¿ pambēq salfetlᴅr, masaya bᴅzᴅk verᴅrᴅk, 

m¿xtᴅlif kompozisiyalarē yaratmaĵa imkan verir. Zalda bir yerᴅ 

salfetlᴅrin sayē 4-dᴅn 10-dᴅk tᴅĸkil edir. 

Cilalanmēĸ vᴅ yaxud gigiyenik masalarēn ¿zᴅrinᴅ bºy¿k 

ºl­¿dᴅ bᴅzᴅk salfetlᴅri qoyurlar ( 5555  sm). Onlar cᴅlbedici gº-

r¿n¿ĸᴅ vᴅ par­anēn y¿ksᴅk qalēnlēĵēna malik olmalēdērlar (polieser 

vᴅ yaxud qarēĸēq par­alar). 

Sinilᴅri, ºl­¿lᴅri sininin ºl­¿s¿nᴅ uyĵun olan yumĸaq 

pambēq par­adan olan salfetlᴅrlᴅ ºrt¿rlᴅr. 
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ᴄl dᴅsmallarēnē aĵ kᴅtan par­adan hazērlayērlar. 8040  sm 

ºl­¿l¿ dºrdqat b¿k¿lᴅn ᴅl dᴅsmalēndan yemᴅklᴅrin verilmᴅsi 

¿­¿n istifadᴅ olunur. 

Qablarēn vᴅ lᴅvazimatlarēn cilalanmasē ¿­¿n dᴅsmallar, su-

yu asan ºz¿nᴅ ­ᴅkᴅn, 100x40 sm ºl­¿dᴅ olan, yumĸaq pambēq 

par­adan hazērlanēr. ᴄl dᴅsmallarēndan fᴅrqli olaraq, bu dᴅsmal-

larē, enli xᴅtli vᴅ yaxud iri damalē aĵ par­adan tikirlᴅr.  

Yeni hazērlanmēĸ tᴅzᴅ aĵlara, onlarēn bir k¿nc¿ndᴅ, yuyul-

mayan rᴅng ilᴅ m¿ᴅssisᴅnin mºh¿r¿ vurulur vᴅ yaxud aĵlarēn 

istifadᴅ olunmasē tarixini gºstᴅrilmᴅ ĸᴅrti ilᴅ ¿zᴅrinᴅ solmayan 

rᴅngli saplarla niĸanᴅ tikirlᴅr. Banket s¿frᴅlᴅrindᴅ iki niĸanᴅ qo-

yulur (s¿frᴅnin hᴅr bir k¿nc¿ndᴅ diaqonal olaraq) vᴅ metrlᴅrlᴅ 

uzunluq gºstᴅrilir. Yeni mºh¿rlᴅnmiĸ aĵlarē istifadᴅdᴅn ᴅvvᴅl 

yuyurlar. 

Yuyucu vasitᴅlᴅrin istifadᴅsi ilᴅ par­alarēn m¿asir qaydada 

yuyulmasē onlarēn istifadᴅ m¿ddᴅtini uzadēr. ¢amaĸērxanadan alē-

nan par­alar yaxĸē niĸastalanmalē vᴅ sᴅliqᴅli ¿t¿lᴅnmᴅlidir. S¿frᴅ-

lᴅri, x¿susi ¿sullardan istifadᴅ edᴅrᴅk, mᴅsᴅlᴅn, ¿t¿lᴅnmᴅli olan 

s¿frᴅni uzununa qatlayēr, birinci b¿kmᴅni (ᴅsas) ¿t¿lᴅyir, bundan 

sonra, ortadan baĸlayaraq, eninᴅ iki dᴅfᴅ qatlayaraq, qatlayērlar. 

Salfetlᴅri iki yerᴅ qatlayēr vᴅ ¿t¿lᴅyirlᴅr. Tᴅmiz vᴅ istifadᴅ olun-

muĸ s¿frᴅlᴅrin aĵlar otaĵēnda ayrēca saxlanmasēnē da nᴅzᴅrᴅ al-

maq lazēmdēr. Kaĵēz s¿frᴅlᴅr vᴅ salfetlᴅr birdᴅfᴅli  vᴅ ­ox istifadᴅli 

ola bilᴅrlᴅr. Par­a materiallarēnēn rᴅngi vᴅ fakturasēnē (bᴅdii x¿su-

siyyᴅtini) saxlamaq ĸᴅrtilᴅ bu s¿frᴅlᴅr suya vᴅ piyᴅ qarĸē davamlē-

ĵēna gºrᴅ fᴅrqlᴅnirlᴅr. Kaĵēz s¿frᴅlᴅr polimerlᴅrin ᴅlavᴅsi ilᴅ ha-

zērlanērlar. Bu da onlarēn y¿ksᴅk qalēnlēĵēnē tᴅmin edir, onlar asan 

yuyulur, ekoloji cᴅhᴅtdᴅn tᴅmiz olub, y¿ksᴅk davamiyyᴅtᴅ malik-

dirlᴅr. Kaĵēz salfetlᴅrin standart ºl­¿lᴅri ï 8484  sm vᴅ 

180120 sm tᴅĸkil edir. Kaĵēz ᴅsasēnda aĸaĵēdakē salfetlᴅr 

istehsal olunur: adi ( 4848  sm), ¿­qatlē (2424 ; 4040  sm), 

banket rulonlarē ĸᴅklindᴅ ( 125125  sm), furĸet s¿frᴅlᴅri vᴅ s. 

ĸᴅkildᴅ. 
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IV FᴄSĶL  
 

ĶAķᴄ M¦ᴄSSĶSᴄLᴄRĶNĶN BᴄDĶĶ ARXĶTEKTURA 

BAXIMINDAN XĶDMᴄTᴄ HAZIRLANMASI Vᴄ BU 

PROSESDᴄ ĶNFORMASĶYA VASĶTᴄLᴄRĶNDᴄN 

ĶSTĶFADᴄ 
 

4.1. M¿ᴅssisᴅlᴅrin bᴅdii -arxitektura baxēmēndan xidmᴅtᴅ 

hazērlanmasē 

 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin arxitekturasē ĸᴅhᴅr (rayon) arxitektura-

sēnēn tᴅrkib hissᴅsidir. Ona gºrᴅ dᴅ restoranlar, yemᴅkxanalar vᴅ 

digᴅr iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin tikintisi zamanē daha ­ox dᴅmir-beton 

konstruksiyalardan vᴅ iri qabaritli ĸ¿ĸᴅdᴅn, ᴅlbᴅttᴅ, taxta material-

larēndan geniĸ istifadᴅ olunur. M¿ᴅssisᴅlᴅrin tᴅrtibatēnda xalq ya-

radēcēlēĵēnēn, folklorun ᴅnᴅnᴅlᴅrindᴅn hºkmᴅn istifadᴅ edilmᴅ-

lidir. 

M¿ᴅssisᴅlᴅrin xarici tᴅrtibatēnda reklam x¿susi element he-

sab olunur. ķᴅhᴅrin mᴅrkᴅzindᴅ vᴅ ĸᴅhᴅr magistrallarēnda yerlᴅ-

ĸᴅn iri m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ qaz, iĸēq reklamlē asēlqanlar axĸam ĸᴅhᴅrinin 

tᴅrtibat ansamblēna x¿susi yaraĸēq gᴅtirir. M¿ᴅssisᴅlᴅrin giriĸ 

hissᴅsindᴅ asēlmēĸ reklam lºvhᴅlᴅri, ᴅhalini onlarēn iĸ rejimi ilᴅ 

tanēĸ etmᴅklᴅ bᴅrabᴅr, hᴅm dᴅ ºz gºzᴅlliyi il ᴅ istehlak­ēlarē ºz¿nᴅ 

cᴅlbetmᴅ qabiliyyᴅtinᴅ malikdirlᴅr. Burada reklam tᴅrtibatē m¿ᴅs-

sisᴅnin bᴅdii-dekorativ tᴅrtibatēna ¿zvi surᴅtdᴅ baĵlē olmalēdēr. 

Bu iĸdᴅ ᴅsas ᴅhᴅmiyyᴅti m¿ᴅssisᴅnin hansē tipᴅ aid olmasē, 

onun xidmᴅt metodu vᴅ otaqlarēnēn funksional tᴅyinatē daĸēyēr. 

Ticarᴅt zalē vᴅ banket zalē, vestib¿l, hᴅm­inin kºmᴅk­i otaqlar 

qrupu (serviz otaĵē, bufetlᴅr, yuma ĸºbᴅlᴅri vᴅ s.) elᴅ qurulmalēdēr 

ki, buraya gᴅlᴅn istehlak­ēlar ºzlᴅrini rahat hiss etsinlᴅr. 

Ona gºrᴅ dᴅ ticarᴅt zallarēnēn interyeri geniĸ vᴅ iĸēqlē olma-

lēdēr. Onlar ciddi xarakterik hᴅndᴅsi formalara malik olmalēdērlar. 

ᴄgᴅr yemᴅk zalē bir ne­ᴅ hissᴅdᴅn yaxud bºlmᴅlᴅrdᴅn tᴅĸkil olu-

nursa, onda bu hissᴅlᴅr dekorativ arakᴅsmᴅlᴅrlᴅ vᴅ yaxud ĸᴅffaf 

ĸ¿ĸᴅlᴅrlᴅ birlᴅĸmᴅli - ᴅlaqᴅlᴅndirilmᴅlidirlᴅr.  
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Dekorativ bᴅdii-tᴅrtibat m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ cᴅlbedici, eyni za-

manda iqtisadi cᴅhᴅtdᴅn qᴅnaᴅtli olmalēdēr. ¦mumi ĸᴅhᴅr tipli 

m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ tᴅrtibat sᴅnaye m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ vᴅ tᴅhsil yerlᴅrindᴅ 

olan iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅn fᴅrqli olaraq daha ­ox dekorativ 

elementlᴅrᴅ vᴅ bᴅdii incᴅsᴅnᴅt elementlᴅrinᴅ malik olmalēdēr. 

Burada olan interyer sakitliyi, rahatlēĵē, tᴅmizliyi, eyni zamanda 

insanlarda ruh y¿ksᴅkliyini tᴅmin etmᴅlidir, onlara istehsaldan vᴅ 

tᴅdrisdᴅn tᴅcrid olunma m¿hiti yaratmalēdēr. Ķnteryerdᴅ iĸlᴅdilᴅn 

hᴅr bir material gigiyena tᴅlᴅblᴅrinᴅ cavab vermᴅlidir. Bunlara 

keramika, relyef yaradan daĸlar, oyma aĵac materiallar, ĸ¿ĸᴅ, 

plastik yaxud gºzᴅl tᴅrtibatlē sintetik materiallar aid edilᴅ bilᴅr. 

M¿ᴅssisᴅlᴅrin tᴅrtibatēnda rᴅng qammasēna, iĸēqlanmaya, 

pannolara, ­ekankaya (kᴅsmᴅyᴅ), oymaĸᴅkilli aĵaclardan, vitraj-

dan (ĸ¿ĸᴅ naxēĸ) istifadᴅyᴅ ¿st¿nl¿k verilmᴅlidir (ĸᴅkil 4.1). 

Kafelᴅr, qᴅlyanaltēxana vᴅ yemᴅkxanalarda daha ­ox tavan-

dan asēēlmēĸ l¿minessent iĸēqlandērēcē lampalardan istifadᴅ etmᴅk 

mᴅslᴅhᴅt gºr¿l¿r. Onlar isᴅ ciddi hᴅndᴅsi formalara vᴅ ºl­¿lᴅrᴅ 

malik olmalēdērlar. Estrada, oyun meydan­alarēnē, masa qruplarēnē 

iĸēqlandērmaq ¿­¿n tavanlardan asēlmēĸ yayēlma iĸēq lampalarēna 

daha ­ox fikir verilmᴅlidir. Eyni zamanda tᴅrkibindᴅ g¿c 

lampalarē olan asēlma iĸēqlandērēcēlarēna da ¿st¿nl¿k verilir. Zalda 

g¿cl¿ s¿ni iĸēqlandērmanēn olmasē, baxan zaman otaqlarēn 

h¿nd¿rl¿y¿n¿ artērēr, yaxud iĸēqlandērēcēlarēn bºl¿nᴅrᴅk sēra ilᴅ 

yerlᴅĸdirilmᴅsi interyeri ayrē-ayrē zonalara bºlmᴅyᴅ ĸᴅrait yaradēr. 

Fᴅrdi iĸēqlandērēcēlar metaldan, ĸ¿ĸᴅdᴅn yaxud aĵacdan hazērlanan 

formada iĸlᴅdilᴅ bilᴅrlᴅr. ķ¿ĸᴅdᴅn ­ᴅpᴅr ĸᴅklindᴅ istifadᴅ 

edilmᴅsi, zalda ᴅlveriĸli g¿nd¿z iĸēĵē yaradēr, onun daxilini ᴅtraf 

m¿hitlᴅ yaxĸē ᴅlaqᴅlᴅndirir. 

Adᴅtᴅn ticarᴅt zallarēnēn ĸ¿ĸᴅli hissᴅlᴅrini y¿ng¿l par­alarla 

ï qardinlᴅrlᴅ (pᴅrdᴅ) bᴅrkidirlᴅr ki, bu da otaqlarēn ¿mumi bᴅdii-

arxitektura tᴅrtibatēna gºzᴅllik gᴅtirir.  

Ķnteryerin arxitekturasēnda zᴅrbetmᴅ (kᴅsmᴅ) vasitᴅlᴅrindᴅn 

istifadᴅ olunmasē isᴅ, otaqlara bayram gºrkᴅmi verir. X¿susilᴅ, 

­ekanka ilᴅ kompozisiyalar iĸēqlē birtonlu divarda yaxud aĵacla 

ºrt¿lm¿ĸ divarda gºzᴅl  gºr¿n¿rlᴅr. Aĵaclardan yonulmuĸ vᴅ bo-   
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ķᴅkil 4.1. Uĸaq kafesi ticarᴅt zalēnēn tᴅrtibatēnda dekorativ panno (a) vᴅ vitrajlardan istifad ᴅ olunmasē (Kiyev)  
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yanmēĸ halda divarlarda istifadᴅ edilmᴅsi dᴅ onlara yaxĸē dekora-

tiv bᴅdii tᴅrtibat yaradēr. Bu halda, milli motivlᴅrdᴅn istifadᴅ edil-

mᴅsi isᴅ zallarēn interyerindᴅ aydēn vᴅ tᴅkrarolunmaz izlᴅr yara-

dēr. ¢¿nki aĵac materiallar y¿ksᴅk estetik keyfiyyᴅtlᴅri ilᴅ bᴅra-

bᴅr, hᴅm dᴅ sᴅsuducu xassᴅlᴅrinᴅ gºrᴅ interyer ¿­¿n x¿susilᴅ 

ᴅhᴅmiyyᴅt kᴅsb edirlᴅr. 

Yemᴅkxanalar, qᴅlyanaltēxanalar vᴅ kafelᴅrdᴅ dºĸᴅmᴅlᴅrin 

mᴅrmᴅr qērēqlarēndan hazērlanmasē, burada sintetik asbest materi-

aldan, fenolitdᴅn istifadᴅ edilmᴅsi dᴅ geniĸ yayēlmēĸdēr. Restoran-

larda ticarᴅt zallarēnēn ᴅsas giriĸinᴅ isᴅ xal­a dºĸᴅnilmᴅsi, tavan-

larēn sᴅsuducu materiallarla iĸlᴅnmᴅsi onlarēn interyerini daha da 

yaxĸēlaĸdērēr, gigiyenik baxēmdan onlara ¿st¿nl¿k verir.  

Ticarᴅt zallarēnēn tᴅrtibatēnda barelyeflᴅrdᴅn, fiqurlu kera-

mika pannolarēndan istifadᴅ olunmasē da mᴅqsᴅdᴅuyĵun sayēlēr. 

Divarlarēn iĸēqlē tonu vᴅ barelyeflᴅr onlara y¿ng¿ll¿k vᴅ gºzᴅllik 

verir. Divarlarēn, yaxud onlarēn arakᴅsmᴅlᴅrinin fiqurlu keramika 

lºvhᴅlᴅri ilᴅ bᴅzᴅdilmᴅsi isᴅ, onlarēn neytral fakturasēna (x¿su-

siyyᴅtinᴅ) vᴅhdᴅtlik gᴅtirir. 

Tᴅrtibat zamanē rᴅnglᴅrdᴅn istifadᴅ olunmasē x¿susilᴅ va-

cibdir. ¢¿nki rᴅng, baxanda insana g¿cl¿ emosional tᴅsir yaradēr. 

Yaĸēl, gºy, mavi, aĵ rᴅnglᴅr vᴅ onlarēn qarēĸēĵē insanlara sakitlᴅĸ-

dirici tᴅsir gºstᴅrir. Zallarēn tᴅrtibatēnda, vitrinlᴅrin hansē formada 

bᴅzᴅdilmᴅsinin dᴅ xidmᴅt zamanē istehlak­ēlara tᴅsiri bºy¿kd¿r. 

Burada estetika vᴅ sanitariya-gigiyena tᴅlᴅblᴅrinᴅ hºkmᴅn riayᴅt 

olunmalēdēr. Gºzlᴅmᴅ zallarē isᴅ yumĸaq mebellᴅr, yaxud divan-

larla, jurnal masalarē ilᴅ tᴅrtib olunmalēdēr. Belᴅliklᴅ, ticarᴅt qru-

pu otaqlarēnēn interyerindᴅ bᴅdii arxitektura tᴅlᴅblᴅrinin gºz-

lᴅnilmᴅsi iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin fᴅaliyyᴅti vᴅ xidmᴅt mᴅdᴅniyyᴅti 

¿­¿n vacib elementlᴅrdᴅndir. Bu deyilᴅnlᴅr vestib¿l vᴅ qarde-

roblara (paltar asēlan yerlᴅrᴅ), ᴅl¿zyuma yerlᴅrinin bᴅdii tᴅrtiba-

tēna, paylama xᴅtlᴅri, barlar ¿­¿n dayaqlara vᴅ s. bºlmᴅlᴅrᴅ dᴅ 

aiddir. Yᴅni, onlarēn tikilib quraĸdērēlmasēnda da hºkmᴅn 

arxitekturanēn bᴅdii tᴅlᴅblᴅrinᴅ fikir verilmᴅlidir.  
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B¿t¿n bunlar, iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ xidmᴅt mᴅdᴅniyyᴅtinin 

y¿ksᴅldilmᴅsinᴅ onlarēn alēcēlēq qabiliyyᴅtinin artērēlmasēna, hᴅm 

dᴅ gᴅlirlᴅ iĸlᴅmᴅsinᴅ gᴅtirib ­ēxarmalēdēr. 
 

 

4.2. Ķnformasiya vasitᴅlᴅri  haqqēnda 

 

Ķnformasiya vasitᴅlᴅri ï  m¿ᴅssisᴅnin, ĸirkᴅtin adēnē, onun 

yerlᴅĸmᴅsi vᴅziyyᴅtini, tipi vᴅ kateqoriyasēnē, ixtisaslaĸmasēnē, iĸ 

rejimini, gºstᴅrdiyi xidmᴅtlᴅri xarakterizᴅ edᴅn, istehlak­ēlara 

xidmᴅt gºstᴅrilᴅn zaman kulinariya mᴅhsulu vᴅ hazēr mᴅhsullar 

haqqēnda istehlak­ēya yºnᴅlᴅn vasitᴅlᴅrdir (ĸᴅkil 4.2). 

Ķnformasiya vasitᴅlᴅrindᴅ aĸaĵēdakēlar: iaĸᴅ obyektinin 

istehlak­ēlara hazērladēĵē xºrᴅklᴅr, i­kilᴅr vᴅ gºstᴅrdiklᴅri ᴅlavᴅ 

xidmᴅtlᴅrin siyahēsēnēn tᴅklif olunmasē, restoranēn ¿mumi ideya-

sēnēn (konsepsiyasēnēn) ifadᴅ olunmasē, onun b¿t¿n imkanlarēnēn 

tam realizᴅsi ºz ᴅksini tapēr. Digᴅr fᴅnlᴅrin tᴅdrisindᴅ tᴅlᴅbᴅlᴅrᴅ 

(marketinq, ᴅmtᴅᴅĸ¿naslēq vᴅ s.) bir sēra informasiya vasitᴅlᴅri 

(reklam, niĸanlama vᴅ s.) haqqēnda ᴅtraflē mᴅlumat verildiyini 

nᴅzᴅrᴅ alaraq, biz bu dᴅrslikdᴅ yalnēz iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin x¿susi 

lºvhᴅlᴅrindᴅ vᴅ spesifik vasitᴅlᴅrindᴅ gºstᴅrilᴅn mᴅlumatlar 

barᴅsindᴅ danēĸacaĵēq.  

Lºvhᴅlᴅr reklamēn vacib aparēcēsēdēr. Xarici reklam lºvhᴅ-

lᴅrinᴅ, hᴅm­inin m¿xtᴅlif reklam-informasiya stendlᴅri vᴅ panno-

lar da aiddir. Ķnformasiya vasitᴅlᴅrinin bᴅdii tᴅrtibatēnda, x¿susi 

olaraq, ĸirkᴅt, m¿ᴅssisᴅ simvolikasēnēn ᴅsas elementlᴅri (xidmᴅt 

niĸanᴅsi, ĸirkᴅt bloku, ĸirkᴅt rᴅnglᴅri) gºstᴅrilir. Restoran binasē-

nēn xarici fasadēnda yerlᴅĸᴅn elan lºvhᴅsi, vitrin vᴅ pannolar, 

xidmᴅt iĸ­ilᴅrinin forma geyimi ï istehlak­ēlar ¿­¿n m¿ᴅssisᴅnin 

imicini (tᴅqdimetmᴅ, surᴅt) yaradan, ĸirkᴅt yaxud m¿ᴅssisᴅ 

¿slubunun tᴅrkib elementlᴅridir. 
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Menyunun ᴅsas vᴅzifᴅsi ï informasiyanē maraqlē vᴅ ᴅylᴅncᴅ 

formasēnda tᴅqdim etmᴅkdᴅn, restoran, kafe vᴅ yaxud barēn 

¿slubunun gºstᴅrilmᴅsindᴅn ibarᴅtdir. 

Mᴅsᴅlᴅn, ĸᴅhᴅrin mᴅrkᴅzindᴅ yerlᴅĸᴅn m¿asir kafe ºz iĸini 

istehlak­ēlara firma qᴅhvᴅsini gºstᴅrmᴅklᴅ, diqqᴅti menyuya oriji-

nal ᴅlavᴅ vᴅrᴅq qoymaqla cᴅlb etmᴅkdᴅn baĸlayēr. Bahalē olma-

yan ailᴅ kafesindᴅ bahalē kaĵēzda, dᴅri qovluqda olan menyu 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ķᴅkil 4.2. Ķnformasiya vasitᴅlᴅri  

 

 

 

 

 

 

 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ qulluq haqqēnda informasiya vasitᴅlᴅri 

¦mumi vasitᴅlᴅr 

Reklam  

Xarici  

Firmadaxili   

 Mallarēn 

markalanmasē  

  Texniki sᴅnᴅdlᴅr 

(sertifikatlar, 

lisenziyalar, 

gigiyenik rᴅylᴅr, 

qaimᴅ sᴅnᴅdlᴅri) 

Ķaĸᴅ sistemi ¿­¿n 

spesifik olan vasitᴅlᴅr 

Menyu   

 ķᴅrab vᴅ kokteyl 

xᴅritᴅlᴅri (kartlarē) 

Ķĸ­i heyᴅt ¿­¿n 

mᴅslᴅhᴅtlᴅr 

(ofisiantlar, 

barmenlᴅr, 

inzibat­ē) 

adminstratorlar) 
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yersiz gºr¿n¿r. Bazar g¿n¿ bran­larē tᴅĸkil edᴅn restoranlar isᴅ ¿­ 

qatda b¿k¿lm¿ĸ, laminasiya olunmuĸ vᴅrᴅqdᴅ yemᴅklᴅrin adlarē 

gºstᴅrilmᴅklᴅ ĸᴅkillᴅri ilᴅ birlikdᴅ qᴅnaᴅtedici ailᴅ naharlarēnē tᴅk-

lif edir. Gᴅnclᴅr kafesindᴅ firma yemᴅklᴅri haqqēnda mᴅlumatlar, 

m¿ᴅssisᴅnin giriĸ qapēsēnda tᴅbaĸirlᴅ lºvhᴅnin ¿zᴅrindᴅ yazēlēr. 

Orta hesabla, istehlak­ēlarēn menyunu vᴅ yaxud ĸᴅrab kartēnē 3 

dᴅqiqᴅ ᴅrzindᴅ gºzdᴅn ke­irilmᴅsini nᴅzᴅrᴅ alaraq, menyuda ye-

mᴅklᴅr vᴅ i­kilᴅr haqqēnda mᴅlumatlarēn anlaĸēlan vᴅ sadᴅ ĸᴅkildᴅ 

izah olunmasē zᴅruridir. Bu da istehlak­ēya tez bir zamanda 

menyu ilᴅ, ĸᴅrab kokteyllᴅrinin kartē ilᴅ tanēĸ olmaĵa, restoran, 

bar vᴅ yaxud kafenin iĸinin mᴅĵzini anlamaĵa, onun tematik 

istiqamᴅtini qiymᴅtlᴅndirmᴅyᴅ imkan yaradēr. 

 

 

4.3. Menyu vᴅ preyskurantlarēn tᴅrtibatēnēn tᴅyinatē vᴅ ᴅsas 

texnoloj i prinsipl ᴅri  

 

Menyu haqqēnda biz bundan ᴅvvᴅl ­apdan ­ēxmēĸ kitabēmē-

zēn X fᴅslindᴅ (Bax. N.H.Qurbanov, E.M.Omarova ñĶaĸᴅ mᴅhsul-

larē texnologiyasēnēn nᴅzᴅri ᴅsaslarēò, Bakē, Ķqtisad Universiteti 

nᴅĸriyyatē, 2010) qēsa mᴅlumat vermiĸdik. Burada isᴅ onu daha 

da geniĸlᴅndirᴅrᴅk ᴅtraflē n¿munᴅlᴅrlᴅ gºstᴅrmᴅk, fikrimizcᴅ, 

kursun mᴅnimsᴅnilmᴅsi ¿­¿n daha mᴅqsᴅdᴅuyĵundur. 

Menyu ï iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ istehlak­ēlarēn, kulinariya vᴅ 

qᴅnnadē mᴅmulatlarē, i­kilᴅr vᴅ digᴅr mᴅhsullarēn ­eĸidi barᴅdᴅ, 

onlarēn miqdar x¿susiyyᴅtlᴅri (­ēxarē vᴅ qiymᴅtlᴅri) haqqēnda mᴅ-

lumatlandērēlmasē ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulan sᴅnᴅddir. O, eyni zaman-

da m¿ᴅssisᴅ ¿­¿n bir nºv istehsal proqramē olub, hᴅr hansē digᴅr 

bir sᴅnᴅd kimi, iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsindᴅ xidmᴅtlᴅrin icra­ēsē, xidmᴅt 

niĸanē (ᴅgᴅr mºvcuddursa) vᴅ hᴅm­inin mᴅsuliyyᴅtli ĸᴅxsin vᴅ 

m¿ᴅssisᴅnin m¿diri haqqēnda mᴅlumatlarē da ᴅks etdirir. Belᴅlik-

lᴅ, menyu ilk nºvbᴅdᴅ sᴅnᴅd funksiyasēnē yerinᴅ yetirir ki, bu da 

ºz nºvbᴅsindᴅ m¿ᴅyyᴅn vacib tᴅlᴅblᴅrᴅ riayᴅt edilmᴅsini 

ĸᴅrtlᴅndirir.  



 138 

Menyu fransēz sºz¿ndᴅn (menu) gºt¿r¿lm¿ĸd¿r, mᴅnasē 

xºrᴅk vᴅ i­kilᴅrin cᴅdvᴅli, siyahēsē demᴅkdir. Onun ikinci mᴅnasē 

­ap olunmuĸ vᴅrᴅq, kart demᴅkdir. 

Nᴅzᴅrᴅ alēnmalēdēr ki, hᴅr bir iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsinin tipi vᴅ 

kateqoriyasēndan asēlē olaraq, onlarēn hazērladēĵē mᴅhsulun ­eĸidi 

dᴅ m¿xtᴅlif ol ur. Bu, vaxtilᴅ ke­miĸ SSRĶ dºvr¿ndᴅ mºvcud 

olmuĸ ticarᴅt nazirliklᴅri tᴅrᴅfindᴅn iĸlᴅnib hazērlanmēĸ mᴅcburi 

­eĸid minimumu cᴅdvᴅllᴅri idi. Ķndi isᴅ onlar mᴅslᴅhᴅt xarakteri 

daĸēyēr vᴅ ᴅksᴅr m¿ᴅssisᴅlᴅr ºz fᴅaliyyᴅtindᴅ hᴅmin mᴅslᴅhᴅtlᴅri 

nᴅzᴅrᴅ alērlar. Mᴅsᴅlᴅn, restoranlar ¿­¿n xºrᴅk vᴅ mᴅmulatlarēn 

g¿n ᴅrzindᴅ mᴅslᴅhᴅt gºr¿lᴅn ­eĸidlᴅri cᴅdvᴅl 4.1-dᴅki kimi 

nᴅzᴅrᴅ alēna bilᴅr. Bu mᴅlumatlar iaĸᴅ iĸ­ilᴅrinin soraq kitabēndan 

gºt¿r¿lᴅ bilᴅr (ᴅdᴅbiyyat siyahēsēna bax). 

M¿ᴅssisᴅdᴅ g¿ndᴅlik menyu istehsalat m¿diri, metrdotel 

tᴅrᴅfindᴅn tᴅrtib olunaraq, kalkulyasiya (qiymᴅt ­ēxaran) edᴅn 

ĸᴅxsᴅ verilir. Sonra isᴅ hazēr halda o, onlarēn hᴅr ¿­¿ (direktor, 

kalkulyator vᴅ istehsalat m¿diri) tᴅrᴅfindᴅn imzalanēr. 

M¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ bᴅzᴅn kºhnᴅ qayda ilᴅ preyskurantlar da 

tᴅrtib olunur. Preyskurant paylēq xºrᴅklᴅr, ĸᴅrab vᴅ ĸᴅrab-araq 

mᴅmulatlarē (pivᴅ, spirtsiz i­kilᴅr, t¿t¿n mᴅmulatlarē, bᴅzᴅn 

qᴅnnadē mᴅmulatlarē da) daxil olmaqla m¿ᴅssisᴅdᴅ daimi mºvcud 

olan mᴅhsul siyahēsēdēr. ñPreyskurantò sºz¿ almanca ñpreyò ï 

qiymᴅt vᴅ ñkurantò ï daimi mᴅnasēnē daĸēyēr. Preyskurantda 

qiymᴅtlᴅr hᴅmiĸᴅ daimi olmalēdēr. Preyskurantlar da menyu kimi 

imzalanēb tᴅsdiqlᴅnir. Preyskurantlar tᴅrtib edildikdᴅ, mᴅhsullar 

¿­¿n m¿xtᴅliflik ĸᴅrtlᴅri gºzlᴅnilmᴅlidir. Preyskurantda gºstᴅrilᴅn 

b¿t¿n paylēq xºrᴅklᴅr yalnēz sifariĸlᴅ hazērlanmalēdēr vᴅ onlar 10-

15 dᴅqiqᴅdᴅn sonra s¿frᴅyᴅ gᴅtirilmᴅlidir. Menyuya gºstᴅrilᴅn 

¿mumi tᴅlᴅblᴅr preyskurantlara da aiddir.  
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Cᴅdvᴅl 4.1 

Restoranlarda xºrᴅk vᴅ mᴅmulatlarēn mᴅslᴅhᴅt gºr¿lᴅn ­eĸiddᴅ say normalarē 
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Ķkinci 8 2 6 - 1 3 1 2 - 8 2 6 - 3 1 2 - 2 1 4 
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Menyunun ᴅsas vᴅzifᴅsi ï informasiyanē maraqlē vᴅ ᴅylᴅncᴅ 

formasēnda tᴅqdim etmᴅkdᴅn, restoran, kafe vᴅ yaxud barēn 

¿slubunun a­ēlmasēndan ibarᴅtdir. 

Mᴅsᴅlᴅn, ĸᴅhᴅrin mᴅrkᴅzindᴅki m¿asir kafe istehlak­ēlarē ºz 

firma qᴅhvᴅsinᴅ diqqᴅti menyuya orijinal ᴅlavᴅ vᴅrᴅq qoymaqla 

cᴅlb edir. Yemᴅklᴅri bahalē olmayan ailᴅ kafesindᴅ isᴅ bahalē 

kaĵēzda, dᴅri qabēqda tᴅrtib olunmuĸ menyu yersiz gºr¿n¿r. 

Bazar g¿n¿ bran­larē tᴅĸkil edᴅn restoranlarda isᴅ ¿­ qatda 

b¿k¿lᴅrᴅk laminasiya olunmuĸ vᴅrᴅqdᴅ yemᴅklᴅrin ĸᴅkillᴅri 

gºstᴅrilmᴅklᴅ, qᴅnaᴅtedici ailᴅ naharlarē tᴅklif etmᴅk mᴅqsᴅdᴅ-

uyĵundur. Gᴅnclᴅr kafesindᴅ firma yemᴅklᴅri haqqēnda mᴅlumatē, 

m¿ᴅssisᴅnin giriĸ qapēsēnēn yanēnda tᴅbaĸirlᴅ lºvhᴅnin ¿zᴅrindᴅ 

yazērlar. Orta hesabla istehlak­ēlarēn menyunu vᴅ yaxud ĸᴅrab 

kartēnē 3 dᴅqiqᴅ ᴅrzindᴅ gºzdᴅn ke­irilmᴅsini nᴅzᴅrᴅ alaraq, 

menyuda yemᴅklᴅr vᴅ i­kilᴅr haqqēnda mᴅlumat anlaĸēlan vᴅ sadᴅ 

ĸᴅkildᴅ izah olunmasē zᴅruridir. Bu istehlak­ēya tez bir zamanda 

menyu, ĸᴅrab, kokteyllᴅrin kartē ilᴅ tanēĸ olmaĵa, restoran, bar vᴅ 

yaxud kafenin iĸinin mᴅĵzini anlamaĵa, onun tematik istiqamᴅtini 

qiymᴅtlᴅndirmᴅyᴅ imkan yaradar. 

 

 

4.4. Menyunun nºvlᴅr ¿zrᴅ tᴅrtibat xarakteristikasē 

 

Ķstehlak­ēlarēn kontingentindᴅn, m¿ᴅssisᴅlᴅrin nºv¿ndᴅn vᴅ 

qᴅbul olunmuĸ xidmᴅt formalarēndan asēlē olaraq, k¿tlᴅvi 

qidalanma m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ menyunu aĸaĵēdakē nºvlᴅrᴅ ayērērlar: 

 Xºrᴅklᴅrin sᴅrbᴅst se­ilmᴅsi menyusu; 

 Kompleks xºrᴅklᴅr (sᴅhᴅr yemᴅyi, ĸam yemᴅyi) 

menyusu; 

 Biznes-lan­ menyusu; 

 Bazar g¿n¿ bran­ē menyusu; 

 G¿nd¿z rasionu menyusu; 

 Pᴅhriz vᴅ uĸaq qidasē menyusu; 

 Banket menyusu; 

 Tematik tᴅdbirlᴅr menyusu (yeni il, bayramlar vᴅ s.). 
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Menyunun x¿susi nºvlᴅrinᴅ aĸaĵēdakēlarē daxil etmᴅk zᴅru-

ridir: ᴅlavᴅ vᴅrᴅqlᴅri - ᴅsas menyuya ᴅlavᴅ kimi, ĸef-aĸpazdan ye-

mᴅklᴅri, dequstasiya menyusunu, milli mᴅtbᴅx menyusunu, qur-

manlar (yemᴅk sevᴅrlᴅr) ¿­¿n menyunu, pᴅhriz menyusunu vᴅ s. 

Menyunun hᴅr bir nºv¿ ¿­ qrafaya (s¿tuna) malik olur: 

xºrᴅyin ­ēxarē, onun adē vᴅ qiymᴅti gºstᴅrilᴅn hissᴅlᴅrᴅ. 

Qarnir vᴅ sousla (mᴅsᴅlᴅn, avokado ilᴅ tᴅrᴅvᴅz salatē; kᴅvᴅr 

sousunda xᴅmirdᴅ biĸirilmiĸ dᴅniz xanē balēĵē; ĸᴅrab sousunda 

mal ᴅti) birlikdᴅ hazērlanan salat vᴅ ikinci xºrᴅklᴅr ¿­¿n onlarēn 

­ēxarēnē bir rᴅqᴅm ilᴅ gºstᴅrirlᴅr. Qarnir vᴅ sousla buraxēlan ye-

mᴅklᴅr ¿­¿n ­ēxarē kᴅsr xᴅtti ilᴅ gºstᴅrirlᴅr (ᴅsas mᴅhsul/sous 

qarnir). ᴄsas mᴅhsulun ­ēxarē 50, 75, 100, 125 q, sousun ­ēxarē ï 

50, 75, 100 q, qarnirin ­ēxarē 100-150 q ola bilᴅr. M¿rᴅkkᴅb 

qarnirlᴅ buraxēlan yemᴅklᴅr ¿­¿n menyuda qarnirin hᴅr nºv¿n¿n 

k¿tlᴅsini gºstᴅrirlᴅr. Menyunun mᴅzmununda ᴅsas ¿­ element 

fᴅrqlᴅndirilir: sᴅrlºvhᴅlᴅr, yemᴅklᴅrin adlarē vᴅ onlarēn tᴅsviri. 

Sᴅrlºvhᴅlᴅr ºz¿ndᴅ xºrᴅklᴅrin ­eĸid dᴅrᴅcᴅlᴅrini (isti xºrᴅklᴅr, 

i­kilᴅr), yarēmsᴅrlºvhᴅlᴅr (isti balēq yemᴅklᴅrini, ᴅt yemᴅklᴅrini, 

ev vᴅ vᴅhĸi quĸ ᴅtindᴅn yemᴅklᴅri, isti tᴅrᴅvᴅz yemᴅklᴅri) onlarēn 

konkret adlarēnē ᴅks etdirir. Yemᴅyin adē, yemᴅyi ᴅtraflē tᴅsvir et-

mᴅklᴅ sadᴅ (mᴅsᴅlᴅn, qēzardēlmēĸ kartof ilᴅ dana ᴅtindᴅn eskalop), 

m¿rᴅkkᴅb vᴅ yaxud zᴅrif (tᴅzᴅ ­iyᴅlᴅk vᴅ p¿stᴅ ilᴅ nᴅfis layma 

suflesi) xºrᴅklᴅrdᴅn ola bilᴅr. 

Tᴅsvirlᴅr qonaqlarē, satēĸēn y¿ksᴅlmᴅsi mᴅqsᴅdilᴅ yemᴅyin 

tᴅrkibi vᴅ onun tᴅrkibinᴅ daxil olan mᴅhsullarēn kulinariya 

baxēmēndan emalē haqqēnda mᴅlumatlandērēr. 

Menyunun tᴅrkibindᴅki istehlak informasiyasē ºz¿ndᴅ aĸa-

ĵēdakēlarē ᴅks etdirᴅ bilᴅr: m¿ᴅssisᴅnin ¿nvanēnē, telefon nºmrᴅ-

sini, iĸ rejimini, mᴅtbᴅxinin x¿susiyyᴅtlᴅrini, yerlᴅrin ehtiyatda 

saxlanma ĸᴅrtlᴅrini, xidmᴅtlᴅrin ºdᴅnilmᴅ qaydasēnē. Ķstehlak 

informasiyasēna m¿ᴅssisᴅnin tarixi vᴅ yaxud menyunun ayrē-ayrē 

yemᴅklᴅri haqqēnda maraqlē mᴅlumatlar da ᴅlavᴅ oluna bilᴅr. 

Xºrᴅklᴅrin  sᴅrbᴅst se­ilmᴅsi menyusunu ï a­ēq tipli iaĸᴅ 

m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ tᴅrtib edirlᴅr (restoran, yemᴅkxana, kafe, qᴅl-
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yanaltēxanalarda). Menyuda duru xºrᴅklᴅr ¿­¿n, bir qayda olaraq, 

pay vᴅ yarēmpaylēq qiymᴅt gºstᴅrilir . 

Yemᴅklᴅrin sᴅrbᴅst se­ilmᴅsi ilᴅ menyunun nºv m¿xtᴅlif -

liyinᴅ, misal ¿­¿n, restoranlarda istifadᴅ olunan sifariĸ yemᴅklᴅri  

(xºrᴅklᴅri ) menyusunu gºstᴅrmᴅk olar . Sifariĸ yemᴅklᴅri men-

yusuna firma yemᴅklᴅrini, soyuq xºrᴅk vᴅ qᴅlyanaltēlarē, duru 

xºrᴅklᴅri, ikinci isti vᴅ ĸirin yemᴅklᴅri, isti vᴅ soyuq i­kilᴅri, unlu 

kulinariya vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnē daxil edirlᴅr. B¿t¿n firma vᴅ 

sifariĸ yemᴅklᴅrini istehlak­ēlarēn sifariĸi ilᴅ hazērlayērlar. Firma 

vᴅ sifariĸ yemᴅklᴅrin verilmᴅsi zamanē, x¿susi diqqᴅt qablarēn 

d¿zg¿n se­ilmᴅsinᴅ vᴅ xºrᴅklᴅrin tᴅrtibatēna yºnᴅldilmᴅlidir . 

Kompleks xºrᴅklᴅr menyusunu (sᴅhᴅr yemᴅyi vᴅ yaxud 

ĸam yemᴅyi menyusu), ᴅn ­ox yemᴅkxanalarda, hᴅm­inin resto-

ranlarda da fᴅhlᴅlᴅr, tᴅlᴅbᴅlᴅr, ĸagirdlᴅr vᴅ digᴅr yemᴅk yeyᴅnlᴅr 

kontingenti ¿­¿n dᴅ tᴅrtib edirlᴅr. 

Kompleks nahar (sᴅhᴅr yemᴅyi, ĸam yemᴅyi) menyusunu 

tᴅrtib edᴅn zaman, rasional qidalanma normalarē ilᴅ yanaĸē, rasio-

nun qiymᴅtini, xºrᴅklᴅrin tᴅrkibinᴅ daxil edilᴅn mᴅhsullarēn m¿x-

tᴅlifliyini v ᴅ onlarēn d¿zg¿n se­ilmᴅsini nᴅzᴅrᴅ alērlar. Kompleks 

nahar menyusuna, bir qayda olaraq, soyuq qᴅlyanaltēlar, ĸorbalar, 

ikinci isti xºrᴅklᴅr vᴅ desert daxil edilir (cᴅdvᴅl 4.2).  
Cᴅdvᴅl 4.2 

24 noyabr 2011-ci il ¿­¿n ñĶdman­ēò adlē biznes-klub restoranēnda 

kompleks nahar ¿­¿n xºrᴅklᴅr menyusu 
 

¢ēxarē, q Xºrᴅklᴅrin adē Qiymᴅti, manat 

150 
Zeytun yaĵē ilᴅ yunan 

salatē 

 

250/50 
Toyuq ᴅti ilᴅ ᴅriĸtᴅ 

ĸorbasē 

 

150/150 Poltavasayaĵē kotlet  

200 Zoĵal i­kisi  

100 ¢ovdar ­ºrᴅyi  

50 Buĵda ­ºrᴅyi  
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Menyunu xºrᴅklᴅrin tᴅrkibi vᴅ qiymᴅtinᴅ gºrᴅ ᴅvvᴅlcᴅdᴅn 

iki  variantda tᴅrtib etmᴅk mᴅslᴅhᴅtdir. Fᴅhlᴅ, tᴅlᴅbᴅ vᴅ mᴅktᴅb 

yemᴅkxanalarēnda kompleks naharlar (sᴅhᴅr vᴅ ĸam yemᴅyi) 

menyusunu, bir qayda olaraq 7-10 g¿n ¿­¿n tᴅrtib edirlᴅr, bu da 

xºrᴅk ­eĸidlᴅrinin hᴅftᴅnin g¿nlᴅri vᴅ yaxud da dekada ¿zrᴅ 

istehsalē m¿xtᴅlifliyin ᴅ imkan yaradēr.  

Biznes-lan­ menyusunu isᴅ x¿susi ayrēlmēĸ vaxtda (bir 

qayda olaraq, saat 12-dᴅn 16-ya qᴅdᴅr), qonaqlarēn tez bir zaman-

da xidmᴅti ¿­¿n restoranlarda tᴅrtib edirlᴅr. Biznes-lan­ menyusu 

ilᴅ qidalanmanēn hᴅyata ke­irilmᴅsi ¿­¿n ºz¿n¿n istehsalē olan 

yarēmfabrikatlardan istifadᴅ edirlᴅr. Bu menyu nºv¿ iĸ ¿zrᴅ 

danēĸēqlar aparan iĸtirak­ēlar vᴅ hᴅm­inin yaxēnlēqda yerlᴅĸᴅn 

ofis, bank mᴅmurlarē ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 

ᴄgᴅr biznes-lan­ menyusu ¿­ yemᴅkdᴅn ibarᴅtdirsᴅ, bu 

halda qonaq dºrd kursdan ibarᴅt olan dᴅsti se­ir: birinci kurs ï 

soyuq vᴅ isti qᴅlyanaltēlarēn bir ne­ᴅ variantēndan, ikinci kurs ï 

ĸorbalardan; ¿­¿nc¿ ï ᴅsas isti yemᴅklᴅrdᴅn vᴅ dºrd¿nc¿ ï 

desertlᴅrdᴅn ibarᴅt olur. ᴄlavᴅ olaraq, dᴅstin qiymᴅtinᴅ qara 

qᴅhvᴅ vᴅ yaxud ­ay da daxil edilᴅ bilᴅr. Bir qayda olaraq, biznes-

lan­ menyusu hᴅr hᴅftᴅ dᴅyiĸir, lakin hᴅftᴅ ᴅrzindᴅ onun qiymᴅti 

sabit qalmalēdēr vᴅ menyuya yemᴅklᴅrin sᴅrbᴅst se­imi 

menyusunda olduĵu kimi eyni xºrᴅklᴅr daxil edilir. Lakin onlarēn 

qiymᴅti fᴅrdi sifariĸdᴅn fᴅrqli olaraq aĸaĵēdēr. Biznes-lan­ 

menyusunun variantē ñĶdman­ēò restoranē misalēnda aĸaĵēdakē 

formada tᴅqdim oluna bilᴅr:  
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ñĶdman­ēò restoranē 

 

Biznes-lan­ menyusu 

2010-cu ilin 24-28 noyabrēnadᴅk 

6-00 manat 
 

¢ēxarē, q Xºrᴅklᴅrin adē 
Qiymᴅti, 

manat 

Soyuq xºrᴅklᴅr  

50/100/20 

 

 

Russayaĵē siyᴅnᴅk balēĵē  

(biĸirilmiĸ kartof, kºk, salĵam fēstēq vᴅ gºyᴅrti ilᴅ az 

duzlu siyᴅnᴅk balēĵēn tikᴅlᴅri) 

 

 

200 Biĸmiĸ bibᴅr ilᴅ qēzardēlmēĸ badēmcan vᴅ qozdan 

hazērlanmēĸ sous 

 

Duru isti xºrᴅklᴅr  

 Azᴅrbaycansayaĵē ĸorba vᴅ yaxud  

100/91 Toyuq ᴅti ilᴅ ᴅriĸtᴅ ĸorbasē  

Ķsti xºrᴅklᴅr  

300/70 Narĸᴅrabla verilᴅn qēzardēlmēĸ k¿t¿m vᴅ yaxud  

Pomidorla, gºbᴅlᴅklᴅ vᴅ ya qēzardēlmēĸ soĵan, yaxud 

kartofla verilᴅn mal ᴅtindᴅn langet vᴅ yaxud 

 

250/75 Kartof p¿resi ilᴅ toyuq kotleti  

Desert yemᴅklᴅr  

250/50 Qaymaqla ­alēnmēĸ ­iyᴅlᴅk  

Ķsti i­kilᴅr 

100 Qara qᴅhvᴅ  

200/22/9 Limonlu ­ay  

100 ¢ovdar ­ºrᴅyi  

50 Buĵda ­ºrᴅyi  

 

ᴄtsiz lan­ menyusuna tᴅrᴅvᴅz, gºbᴅlᴅk vᴅ pendirdᴅn ibarᴅt 

olan yemᴅklᴅr daxil olunur. Mᴅsᴅlᴅn, Romasayaĵē frity¿rdᴅ 

qēzardēlmēĸ pendir; pomidorlar, badēmcanlar vᴅ salatla sandvi­; 

fri kartofu, tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn salat vᴅ gºbᴅlᴅk ĸorbasē. 

Kombinᴅlᴅĸdirilmiĸ lan­ menyusuna ki­ik yemᴅklᴅr dᴅsti 

daxil oluna bilᴅr: salat payē, ki­ik pitsa vᴅ sandvi­. Belᴅ dᴅst tez 

bir zamanda yemᴅk istᴅyᴅn istehlak­ēlar ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 

Bazar g¿n¿ bran­ē menyusu bazar g¿nlᴅri saat 12-dᴅn 16-

ya qᴅdᴅr ᴅhalinin naharlarla xidmᴅti ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. Res-

toranlarda bran­ menyusuna qᴅlyanaltēlar, xºrᴅklᴅrin (az duzlu 
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balēq, ĸirᴅlᴅnmiĸ balēq, balēq qastronomiyasē, hᴅlimlᴅr, p¿re-ĸor-

balarē, evsayaĵē qēzartmalar, blin­iklᴅr vᴅ s.) geniĸ ­eĸidi ilᴅ Ķsve­ 

masasē xºrᴅklᴅri daxil edilir. Ayrēca ­ay, meyvᴅ vᴅ yaxud desert 

masalarē da tᴅĸkil olunur. Bran­ēn qiymᴅti ᴅvvᴅlcᴅdᴅn danēĸēlēr, 

ona m¿tlᴅq bir qᴅdᴅh ĸᴅrab vᴅ yaxud ĸampan ĸᴅrabē da daxil 

edilir.  

G¿nd¿z rasionu menyusu ᴅn ­ox simpoziumlar, m¿ĸavirᴅ-

lᴅr, konfranslarēn iĸtirak­ēlarē ¿­¿n tᴅrtib olunur. Bu menyu nºv¿-

n¿n tᴅrtibi zamanē xidmᴅt olunan istehlak­ēlar kontingentinin 

x¿susiyyᴅtlᴅrini nᴅzᴅrᴅ alērlar (yaĸ, milliyyᴅt, mᴅĸĵuliyyᴅt nºv¿). 

G¿nd¿z rasionu menyusunun kaloriliyi 2000-dᴅn 5000-dᴅk kkal 

arasēnda olur. 

Menyu yemᴅklᴅrin sᴅrbᴅst se­imi ilᴅ vᴅ yaxud ᴅvvᴅlcᴅdᴅn 

komplektlᴅĸmiĸ (sᴅhᴅr yemᴅyi, nahar, ĸam yemᴅyi) ĸᴅkildᴅ ola 

bilᴅr. Sonuncunu, g¿n ᴅrzindᴅ qidanēn planlaĸdērēlmēĸ qiymᴅti 

nᴅzᴅrᴅ alēnaraq tᴅrtib edirlᴅr. 

Rasional qidalanma tᴅlᴅblᴅrindᴅn ­ēxēĸ edᴅrᴅk, mᴅsᴅlᴅn, 

sᴅhᴅr yemᴅyi menyusuna tᴅbii ĸirᴅ vᴅ yaxud turĸudulmuĸ s¿d 

mᴅhsullarē (qatēq, kefir vᴅ s.), kᴅrᴅ yaĵē, qastronomiya mᴅhsul-

larēndan vᴅ yaxud tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn soyuq qᴅlyanaltēlar, sadᴅ ĸᴅkildᴅ 

hazērlanan xºrᴅklᴅr, isti i­ki (­ay, s¿d vᴅ yaxud qaymaqla qᴅhvᴅ, 

kakao), cem, unlu qᴅnnadē mᴅmulatē, ­ºrᴅk vᴅ yaxud tort da daxil 

edilmᴅlidir. 

Nahar menyusu ºz¿ndᴅ qᴅlyanaltēlarē, birinci xºrᴅklᴅri, 

ikinci isti xºrᴅklᴅri, ĸirin xºrᴅklᴅri vᴅ ­ºrᴅyi ᴅks etdirmᴅlidir. 

Birinci vᴅ ikinci xºrᴅklᴅrin se­ilmᴅsi zamanē, bundan ᴅvvᴅl daxil 

edilmiĸ soyuq yemᴅklᴅrin vᴅ qᴅlyanaltēlarēn kaloriliyini nᴅzᴅrᴅ 

alērlar. ᴄgᴅr qᴅlyanaltē balēq qᴅlyanaltēsē (z¿lallarla zᴅngin) 

ĸᴅklindᴅ verilmiĸsᴅ, birinci xºrᴅk tᴅrᴅvᴅz xºrᴅyi, ikinci xºrᴅk isᴅ 

yarmalē ola bilᴅr. Desert kimi ĸirin yemᴅklᴅrin geniĸ ­eĸidi 

istifadᴅ oluna bilᴅr ï kisellᴅr, musslar, tᴅzᴅ meyvᴅlᴅr, sᴅnaye 

istehsalē olan meyvᴅ ĸirᴅlᴅri, kompotlar. ᴄgᴅr nahar menyusuna 

y¿ng¿l tᴅrᴅvᴅz qᴅlyanaltēsē daxil edilibsᴅ (pomidor, xiyar, qabaq 

k¿r¿s¿ndᴅn salatlar), bu halda birinci vᴅ ikinci xºrᴅklᴅr daha 

kalorili olmalēdēr (ᴅt vᴅ yaxud balēq yemᴅyi, xar­o ĸorbasē vᴅ s.). 
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ķam yemᴅyi menyusu ºz¿ndᴅ qᴅlyanaltēlarē, isti xºrᴅklᴅri, 

i­ki vᴅ ­ºrᴅyi ᴅks etdirmᴅlidir. ķam yemᴅyi g¿n¿n sonuncu qida 

qᴅbuludur. Ona biĸirilmiĸ balēqdan, quĸ ᴅtindᴅn, tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn, 

kᴅsmikdᴅn hazērlanan, yaxĸē hᴅzm olunan xºrᴅklᴅr daxil edilir. 

Ķ­kilᴅrdᴅn s¿d vᴅ turĸ s¿d mᴅhsullarēnē vᴅ yaxud desert kimi tᴅbii 

meyvᴅlᴅri, sonda isᴅ t¿nd olmayan isti i­kini (limonlu ­ay vᴅ s.) 

istifadᴅ etmᴅk mᴅslᴅhᴅtdir. ķam yemᴅyi ¿­¿n qēzardēlmēĸ aĵēr 

(­ᴅtin hᴅzm olunan) yemᴅklᴅri, gºbᴅlᴅklᴅrdᴅn olan xºrᴅklᴅri mᴅs-

lᴅhᴅt gºrmᴅk olmaz. Ona gºrᴅ ki, onlar mᴅdᴅdᴅ gec hᴅzm olunur 

vᴅ y¿ksᴅk susuzluq hissi doĵurur. Aĸaĵēda forum tᴅlᴅbᴅlᴅrinin 

iĸtirak­ēlarē ¿­¿n g¿nd¿z rasionu menyusu variantē gºstᴅrilir:  
 

G¿nd¿z rasionu menyusu 

Sϸhϸr yemϸyi 
  

Payēn ­ēxarē, q  Qiymᴅti 

150 Lᴅtli ĸaftalē ĸirᴅsi  

20 Kᴅrᴅ yaĵē  

30 Cem   

45 Gºyᴅrti ilᴅ suda biĸmiĸ dil  

165 Pomidorlu omlet  

100/15 ķᴅkᴅrli qara qᴅhvᴅ  

108 Paytaxt bulkasē  

Nahar 

40 Gºyᴅrti ilᴅ duzlu balēq  

300/50 Toyuq ᴅti ilᴅ ᴅriĸtᴅ ĸorbasē  

100/100/8 Qoyun dºĸ¿ ilᴅ qarnir vᴅ xiyarlē fri  

200 Qaraĵat kiseli   

İ ĸ¿ĸᴅ Mineral su   

60  ¢ovdar ­ºrᴅyi   

108 Paytaxt bulkasē  

ķam yemϸyi  

20 Kᴅrᴅ yaĵē  

100 Vitaminli salat  

75/50/100 ķorabada nᴅrᴅ balēĵē  

200/22/9 Limonlu ­ay  

60 ¢ovdar ­ºrᴅyi  

108 Paytaxt bulkasē  
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Banket menyusunu sifariĸ­inin istᴅyini, banketin nºv¿n¿ 

vᴅ onun ke­irilmᴅ vaxtēnē nᴅzᴅrᴅ alaraq, sifariĸin qᴅbulu zamanē 

hᴅr bir konkret halda tᴅrtib edirlᴅr ki, buna da ofisiantlar tᴅrᴅfin-

dᴅn tam xidmᴅt edilᴅn, masa arxasēnda banket, sᴅhᴅr yemᴅyi, na-

har vᴅ yaxud ĸam yemᴅyi misal ola bilᴅr. Bu menyunun tᴅrtibatē 

zamanē aĸaĵēdakēlar nᴅzᴅrᴅ alēnēr: banket-nahar menyusuna bir 

ne­ᴅ qᴅlyanaltē, bir isti qᴅlyanaltē, duru xºrᴅk, bir-iki  adda ikinci 

isti xºrᴅklᴅr (balēq, ᴅt, quĸ ᴅti, tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn), desert yemᴅyi, 

meyvᴅ, isti i­kilᴅr (qᴅhvᴅ, ­ay) daxil edirlᴅr. 

Qismᴅn ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn xidmᴅt edilᴅn banket menyu-

suna, adambaĸēna 
3

1,
2

1  vᴅ yaxud 
4

1  paylēq hesabēndan soyuq 

qᴅlyanaltēlarēn daha geniĸ ­eĸidini, bir isti qᴅlyanaltēnē, bir-iki  ad-

da ikinci isti yemᴅklᴅri, desert, meyvᴅlᴅri, isti i­kilᴅri daxil edir-

lᴅr. Belᴅ menyunu toy, ad g¿n¿, yubiley, Qᴅlᴅbᴅ g¿n¿ m¿nasibᴅti 

ilᴅ tᴅrtib edirlᴅr. Menyunun iĸlᴅnmᴅsi zamanē banketin hᴅr bir iĸ-

tirak­ēsēna nᴅzᴅrdᴅ tutulan yemᴅklᴅr vᴅ i­kilᴅrin ¿mumi sayēnē vᴅ 

hᴅm­inin ᴅnᴅnᴅvi x¿susiyyᴅtlᴅri nᴅzᴅrᴅ alērlar. Aĸaĵēda dostlarēn 

gºr¿ĸ¿nᴅ hᴅsr olunmuĸ banket menyusu n¿munᴅsi gºstᴅrilir:  

 

Banket menyusu 

Soyuq xºrᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlar 

 

Balēq delikateslᴅri (2-3 nᴅfᴅrlik)  

(marinada qoyulmuĸ somĵa balēĵē, hisᴅ verilmiĸ qēzēlbalēq, 

hisᴅ verilmiĸ nᴅrᴅ balēĵē, balēk) 

Mayonez altēnda toyuq ᴅti (2 nᴅfᴅrlik)  

(tᴅrᴅvᴅz salatē vᴅ qiymᴅlᴅnmiĸ zeytun) 

Azᴅrbaycansayaĵē qᴅlyanaltē (soyutma ᴅt) 

(dana ᴅtindᴅn rulet, biĸirilmiĸ dil, rostbif, hisᴅ verilmiĸ 

donuz ᴅti) 

Suda biĸmiĸ kᴅnd toyuĵu 

Tᴅzᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn salat 

Tᴅrᴅvᴅz ĸorabasē (2 nᴅfᴅrlik)  

Aĵbaĸ kᴅlᴅm, az duzlu xiyar vᴅ marinada qoyulmuĸ bibᴅr) 

Zeytunlar  
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Ķsti qᴅlyanaltēlar 

 

Xama sousunda biĸirilmiĸ gºbᴅlᴅklᴅr 

Cavan uzunburun balēq (5 nᴅfᴅrlik)  

(narĸᴅrab sousu vᴅ biĸirilmiĸ kartofla, b¿tºv biĸirilmiĸ) 

Dana dºĸ ᴅti (5 nᴅfᴅrlik)  

(tᴅzᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅr vᴅ yaxud souslu, qrildᴅ biĸirilmiĸ) 

 

ķirin yemᴅklᴅr 

 

S¿dl¿ dondurma 

Meyvᴅlᴅr 

 

Ķsti i­kilᴅr 

Fransa likºr¿ ilᴅ ­ay 

T¿rksayaĵē qᴅhvᴅ 

 

Soyuq i­kilᴅr 
 

Gilᴅmeyvᴅ morsu 

 

Unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarē 

 

ķokoladlē tort 

Pirojnalar (ekler, gilᴅmeyvᴅlᴅr, ruletlᴅr) 

 

Tematik tᴅdbirl ᴅr menyusunu isᴅ Yeni ilin  gᴅliĸi, ᴅnᴅnᴅvi 

tᴅntᴅnᴅli  bayram g¿nlᴅrindᴅ tᴅrtib edirlᴅr. Mᴅsᴅlᴅn, Novruz bay-

ramē ᴅrᴅfᴅsindᴅ, rus qēĸē bayramēnda qᴅdim ᴅnᴅnᴅyᴅ gºrᴅ, xᴅmir 

xºrᴅklᴅr ilᴅ qeyd olunan vᴅ onlarla yanaĸē sous qablarēnda ᴅrin-

miĸ kᴅrᴅ yaĵē vᴅ xama ilᴅ verilᴅn s¿frᴅlᴅrin tᴅrtibatē zamanē, 

ruslarda Maslenitsa, bizim ºlkᴅdᴅ Novruz bayramē vᴅ digᴅr bay-

ramlarēn ke­irilmᴅsi zamanē iĸlᴅyib hazērlayērlar. Yaxud MDB 

ºlkᴅlᴅrindᴅ, x¿susilᴅ Rusiyada rus mᴅtbᴅxinᴅ aid olan yemᴅklᴅr-

dᴅn ibarᴅt olan nahar menyusuna, soyuq xºrᴅk kimi ĸirᴅlᴅnmiĸ 

balēĵē, soyuq qᴅlyanaltē kimi ï nᴅrᴅ vᴅ yaxud qēzēlbalēq dᴅnᴅvᴅr 
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k¿r¿s¿n¿, siyᴅnᴅk balēĵēnē, yaĵ, xama ilᴅ blin­iklᴅri; birinci xº-

rᴅk kimi ï piti yaxud keramika qabēnda Suvorovsayaĵē duru 

xºrᴅyi, ikinci xºmᴅk kimi ï Qusarsayaĵē hazērlanmēĸ ᴅti, desert 

kimi isᴅ ï ĸirin kºmbᴅ, bal i­kisini daxil edirlᴅr. 

Qurmanlar ¿­¿n menyuda isᴅ qonaqlara onlarēn ºz¿ ¿­¿n 

fransēz, yaxud yunan mᴅtbᴅxinin sirlᴅrini a­maĵa imkan yaradēlēr. 

Belᴅ menyuya qonaqlarēn ºz¿ tᴅrᴅfindᴅn tᴅklif olunan soyuq 

xºrᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlar, isti yemᴅklᴅr, ĸirin xºrᴅklᴅr, m¿xtᴅlif 

spirtli i­kilᴅr (ĸᴅrab, likºr, konyaklar vᴅ s.) daxil edilᴅ bilᴅr. 

Gºstᴅrilᴅn tᴅklifl ᴅrdᴅn sonra ĸᴅrab kartēna uzun siyahē ilᴅ 

qarēĸēq i­kilᴅri, hᴅzmᴅ yaxĸē sᴅbᴅb olan kokteyllᴅri vᴅ yemᴅyi 

tamamlayan isti qarēĸēq i­kilᴅri (hot drinks) daxil edirlᴅr. 

Restoranēn kokteyl kartē aydēn vᴅ dᴅqiq ­ap olunmalēdēr. 

Onun tᴅrtibatē zamanē hᴅm orfoqrafik, hᴅm dᴅ mᴅna sᴅhvlᴅrindᴅn 

qa­maq lazēmdēr. Kart ºz¿ndᴅ hazērlanmēĸ kokteyllᴅrin paylēq 

hᴅcmini vᴅ onlarēn qiymᴅtini ᴅks etdirmᴅlidir. Kokteyllᴅrin 

tᴅrkibinᴅ daxil olan i­kilᴅrin adē, etiketᴅ uyĵun olaraq, yaxĸē olar 

ki, ĸ¿ĸᴅnin ¿zᴅrindᴅ orijinalēn dilindᴅ gºstᴅrilsin, halbuki ad 

Azᴅrbaycan, yaxud rus dilinᴅ tᴅrc¿mᴅ oluna bilᴅr.  

Menyu n¿munᴅlᴅrinᴅ misal olaraq Bakēda restoranlarēn 

birindᴅ tᴅqdim olunmuĸ yubiley menyusunu (adambaĸēna 

tᴅxminᴅn 60 manatlēq) gºstᴅrᴅ bilᴅrik. 

 

Yubiley menyusu 

 

Soyuq qϸlyanaltēlar 

1. Gºbᴅlᴅk salatē 

2. Yunan salatē 

3. Mimoza salatē 

4. Paytaxt salatē 

5. Tᴅzᴅ salat 

6. Sezar salatē 

7. Toyuq salatē 

8. Blin­ik (ᴅtli , kᴅsmikli ) 

9. Kolbasa assortisi (servelad, doktorskaya) 
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10. Pendir assortisi (mazarella, brēnza, feta, holland) 

11. Zeytun  

12. Marinadlar 

13. ķkafda biĸirilmiĸ toyuq 

14. Siqara bºrek. 

 

Ķsti yemϸklϸr 

1. Yunansayaĵē balēq 

 

Kabablar 

1. L¿lᴅkabab 

2. Tikᴅkabab 

3. Pomidor, bibᴅr, badēmcan kababē 

4. Sevryuqa kababē kartof l¿lᴅsi ilᴅ 

5. Qovurma plov 

 

Desert  

1. Meyvᴅlᴅr  

2. Dondurma  

 

Ķ­kilϸr 

 

1. Tᴅbii ĸirᴅlᴅr (alman istehsalē) 

2. Mineral sular (Sirab, Narzan, qazsēz su) 

3. Araq (Moskovskaya osobaya, Stoli­naya) 

4. ¢axēr (Yeddi gºzᴅl) 

5. ķampan (Faber) 

6. Pivᴅ (alman) 
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4.5. ķᴅrab kartē 

 

ķᴅrab kartē ï i­kilᴅrin adlarē vᴅ onlarēn qiymᴅtlᴅri haq-

qēnda mᴅlumat ­atdērēlmasē ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulan, spirtli i­kilᴅrin 

vᴅ onlarē m¿ĸayiᴅt edᴅn mᴅhsullarēn siyahēsēdēr. Spirtli i­kilᴅrin 

siyahēsē ᴅsas ­eĸid hesab olunur. Bundan baĸqa, ĸᴅrablar kartēna 

pivᴅ, spirtsiz i­kilᴅr, t¿t¿n mᴅmulatlarē, qᴅnnadē mᴅmulatlarē da 

(konfetlᴅr, ĸokolad vᴅ s.) daxil edilir. 

ķᴅrab kartēnēn tᴅrtibatē zamanē, m¿ᴅssisᴅnin x¿susiyyᴅtlᴅrini 

(milli, Avropa mᴅtbᴅxi) nᴅzᴅrᴅ alērlar. Bu amillᴅr i­kilᴅrin ayrē-

ayrē qruplar ¿zrᴅ yerlᴅĸmᴅ ardēcēllēĵēnē da nᴅzᴅrᴅ alēr. Mᴅsᴅlᴅn, 

rus mᴅtbᴅxi ilᴅ restoranlarda ĸᴅrab-araq mᴅmulatlarēnēn siyahēsē 

araqlardan, t¿nd araqlardan, nalivkalardan baĸlayēr. Sonra siyahē-

ya ¿z¿m, kºp¿klᴅnᴅn ĸᴅrablar vᴅ hᴅm­inin konyak, likºrlᴅrini 

daxil edirlᴅr. Sonradan pivᴅ, sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr, ĸirᴅlᴅr, mineral 

sular sadalanēr. Tºkmᴅ ilᴅ buraxēlan i­kilᴅr ¿­¿n 100, 50, 40 vᴅ 

yaxud 20 q-la mᴅhsulun qiymᴅtlᴅri gºstᴅrilir. Bundan baĸqa, 

t¿t¿n vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarē (konfetlᴅr, ĸokolad vᴅ s.) sadalanēr. 

Avropa mᴅtbᴅxi ilᴅ iĸlᴅyᴅn restoranlarda spirtli i­kilᴅrin 

siyahēsē, onlarēn istehsal olunan yerinin qēsa izahatē vᴅ xarakterik 

x¿susiyyᴅtlᴅri gºstᴅrilmᴅklᴅ, ĸᴅrablarēn tᴅqdimatē ilᴅ baĸlaya bi-

lᴅr, sonra t¿nd spirtli i­kilᴅrin, mᴅsᴅlᴅn, viski, cin, tekila, rom, 

araq, pivᴅ, spirtli i­kilᴅrin, t¿t¿n vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn m¿x-

tᴅlif adlarē gºstᴅrilir.  Mᴅsᴅlᴅn, rus vᴅ Avropa mᴅtbᴅxi ilᴅ iĸlᴅyᴅn 

restoranēn tᴅxmini ĸᴅrab kartē aĸaĵēdakē formada ola bilᴅr: 

 

Tutumu, 

litr  

Adē (Azᴅrbaycan vᴅ 

ingiliscᴅ) 

Qiymᴅti, manatla 

100 ml (50) ¿­¿n 

Qiymᴅti, 

manatla 

bir ĸ¿ĸᴅ ¿­¿n 

 Araqlar     

0,5 
Rus Standartē 

Russian Standart 

  

0,5 
Stoli­naya (Kristall) 

Stolichnaya Cristall 

  

0,5 
Absolyut 

Absolut 
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ķᴅrab kartēnēn ardē 

0,7 
Yuri Dolqoruki 

Juri Dolgoruky 

  

 
 

Viskilᴅr Wisky    

0,5 

Coni Uoker Blek Leybl 

(qara etiket) 

Johnnie Walker 

Black Label 

  

0,5 
Coni Uoker 

Red leybl (qērmēzē etiket) 

  

0,5 
Alkoqolsuz pivᴅ 

Baltika ñ0ò 

  

 
 

Sᴅrinl ᴅĸdirici i­kilᴅr   

0,5 Qazlē ñQaxò bulaq suyu   

0,5 Qazsēz ñQaxò bulaq suyu   

0,33 Koka-Kola   

0,33 Sprayt    

0,5 Tonik    

0,5 Sodalē su   

 Tᴅzᴅ sēxēlmēĸ ĸirᴅlᴅr   

0,2 Alma    

0,2 Portaĵal    

 ķirᴅlᴅr    

0,2 Portaĵal    

0,2 Ananas    

0,2 Tomat    

0,2 Qreyfrut    

0,2 Albalē    

 Mineral sular    

0,5 Sirab     

0,5 Badamlē   

0,33 Narzan    

0,33 Borjomi   

 Siqaretlᴅr    

 Parlament    

 Davidov    

 Malboro    

 Malboro layt   

 Kemel    

 Alēĸqan    
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4.6. Restoranēn kokteyllᴅr kartē 

 

Restoranēn kokteyllᴅr kartē s¿frᴅni a­an vᴅ iĸtahanēn 

oyanmasēna sᴅbᴅb olan, kokteyl-aperitivindᴅn baĸlanēr. Bunlar 

cin, viski, rom vᴅ ᴅtirli ĸᴅrablarēn ᴅsasēnda d¿zᴅldilᴅn klassik 

kokteyllᴅrdir. 

Sonra karta g¿n¿n i­kilᴅrini, restoranēn firma kokteyllᴅrini, 

xanēmlar ¿­¿n x¿susi tᴅklifl ᴅri vᴅ yaxud ñsomelyedᴅn hᴅdiyyᴅniò 

daxil edirlᴅr. Hᴅr hansē bir kokteylin, mᴅsᴅlᴅn, ñPina Koladaònēn 

g¿n¿n kokteyli elan edilmᴅsi, qonaqlarēn karta maraĵēnē cᴅlb 

etmᴅyᴅ imkan yaradēr. 

Restoran qonaĵēna hᴅdiyyᴅ edilmiĸ kokteyl-aperativ, tᴅkcᴅ 

zalda mºvcud olanlarēn ᴅhval-ruhiyyᴅsini tᴅmin etmir, hᴅm dᴅ 

onlarēn iĸtahēnē y¿ksᴅldir. 

 

4.7. Menyu vᴅ ĸᴅrab kartlarēnēn bᴅzᴅdilmᴅsi 

 

Restoran vᴅ yaxud kafenin sifariĸ yemᴅklᴅr menyusu, bir 

qayda olaraq, qalēn kaĵēzda mᴅtbᴅᴅ ĸrifti ilᴅ, qiymᴅtlᴅr isᴅ ma-

ĸēnda yazēlmēĸ ĸriftlᴅ tᴅqdim olunur. ķriftin ĸᴅkli aydēn, dᴅqiq, 

asan oxunan olmalēdēr. Menyunun b¿t¿n nºvlᴅri qeyd etdiyimiz 

kimi, m¿tlᴅq direktor, istehsalat m¿diri vᴅ kalkulyator tᴅrᴅfindᴅn 

imzalanmalēdēr. Menyuya dᴅyiĸikliklᴅri vᴅ yaxud ona d¿zᴅliĸlᴅri 

ancaq onu imzalayanlar edᴅ bilᴅr. Qoyulmuĸ qiymᴅtlᴅrlᴅ, mᴅtbᴅᴅ 

¿sulu ilᴅ ­ap olunmuĸ menyunun blanklarē ciddi u­ot sᴅnᴅdlᴅri 

kimi hesab olunur. Onlarēn saxlanēlmasē ¿­¿n mᴅsuliyyᴅti metr-

dotel daĸēyēr. Ķĸ g¿n¿n¿n sonunda o, sifariĸ edilᴅn yemᴅklᴅrin vᴅ 

ĸᴅrab kartlarē menyusunun blanklarē doldurulmuĸ vᴅ onlara 

qoyulmuĸ qovluqlarēn sayēnē hesablayēr. 
Menyunu restoran, bar vᴅ kafenin spesifikliyini nᴅzᴅrᴅ 

­arpdēran m¿ᴅssisᴅ emblemi bᴅzᴅmᴅlidir. A­ēlmēĸ menyunun saĵ 
yuxarē hissᴅsindᴅ m¿ᴅssisᴅnin iĸi haqqēnda qēsa mᴅlumatēn veril-
mᴅsi mᴅqsᴅdᴅuyĵundur. Firma yemᴅklᴅri, qᴅlyanaltēlar, i­kilᴅr 
haqqēnda mᴅlumatē, qonaqlarēn diqqᴅtini cᴅlb etmᴅk ¿­¿n hᴅrdᴅn 
m¿vafiq ĸᴅkillᴅrlᴅ bu vᴅ ya digᴅr maraqlē tarixi mᴅlumat ilᴅ 



 154 

ᴅlaqᴅlᴅndirmᴅk olar. Hᴅr bir iĸ nºvbᴅsindᴅ menyu qovluqlarēnēn 
sayē ofisiantlarēn sayēna uyĵun olmalēdēr. 

Sifariĸli yemᴅklᴅrin menyusu vᴅ ĸᴅrab kartlarēnēn blankla-
rēnda, yemᴅklᴅrin hᴅr bir qrupunu sadalanarkᴅn, bir ne­ᴅ sᴅtir 
doldurulmuĸ qalēr, bu da bᴅzi mᴅlumatlarē ᴅlavᴅ - daxil etmᴅyᴅ 
imkan yaradēr. 

Xarici turistlᴅrᴅ xidmᴅt gºstᴅrᴅn iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ, men-

yu ᴅlavᴅ olaraq rus, ingilis, fransēz vᴅ alman dillᴅrindᴅ ­ap olunur 

(ĸᴅkil 4.3).  

Menyu blanklarēnēn hᴅr biri ᴅn azē m¿ᴅyyᴅn bir rᴅssamlēq 

ᴅsᴅrini xatērlatmalēdēr. Buna hᴅlᴅ ke­miĸ zamanlardan m¿xtᴅlif 

ºlkᴅlᴅrdᴅ x¿susi diqqᴅt ayērmēĸlar.  

Mᴅsᴅlᴅn, rᴅssam N.N.Karamzin tᴅrᴅfindᴅn 1883-c¿ ildᴅ 

Semyonov polku Leyb qvardiyasēnēn 200 illik yubileyi ĸᴅrᴅfinᴅ 

Rusiyada tᴅrtib olunmuĸ menyu blankēnēn ¿z qabēĵē bunu ᴅyani 

n¿mayiĸ etdirir (ĸᴅkil 4.4).  

Yaxud ettoqrafiya ¿sulu ilᴅ rus knyazē K.Konstantinovi­in 

nikahē ĸᴅrᴅfinᴅ 1889-cu ildᴅ tᴅrtib olunmuĸ nahar menyusu, 

Vasili Perlovun ticarᴅt evinin 100 illik yubileyi ĸᴅrᴅfinᴅ tᴅrtib 

olunmuĸ tᴅntᴅnᴅli nahar menyusu ºzl¿y¿ndᴅ hᴅr biri bir sᴅnᴅt 

ᴅsᴅrlᴅridir (ĸᴅkil 4.5 vᴅ 4.6). 

Menyuya vᴅ preyskurantlara gºstᴅrilᴅn tᴅlᴅblᴅr iaĸᴅ xidmᴅt-

lᴅrinin gºstᴅrilmᴅsinᴅ aid qaydalarē ilᴅ reqlamentlᴅĸir. Onlara 

aĸaĵēdakēlar aiddir: 

 Yemᴅklᴅrin hazērlanma ¿sullarē vᴅ onlarēn tᴅrkibinᴅ 

daxil olan ᴅsas inqrediyentlᴅri gºstᴅrmᴅklᴅ tᴅklif olunan 

iaĸᴅ mᴅhsulun firma adē; 

 Ķaĸᴅ mᴅhsulunun hazēr xºrᴅklᴅri paylarēnēn k¿tlᴅsi 

haqqēnda mᴅlumatlar. 

Gºstᴅrilᴅn funksiyadan baĸqa, menyu, vizit kartē, reklam 

daĸēyēcēsē olaraq daha bir sēra informasiya funksiyasēnē daĸēyēr. 
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                    a)                                                            b) 

 

ķᴅkil 4.3. Kostroma ĸᴅhᴅrindᴅ 2004-c¿ ildᴅ ke­irilᴅn ñAzᴅrbaycan mᴅtbᴅxi 

g¿n¿ Kostromadaò tᴅdbirl ᴅri ¿­¿n rus dilindᴅ iĸlᴅnib hazērlanmēĸ menyu 

n¿munᴅsi (a) vᴅ Almaniyada alman dilindᴅ tᴅrtib olunmuĸ klassik alman 

menyusu (b) 
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ķᴅkil 4.4. XIX ᴅsr rus menyusu blankēnēn n¿munᴅsi (Ķncᴅsᴅnᴅt vᴅ 

kulinariyanēn ĸah ᴅsᴅri kimi)  
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ķᴅkil 4.5. Rus knyazē N.Konstantinovi­in nikahē ĸᴅrᴅfinᴅ 1889-cu ildᴅ 

Sank-Peterburqda iĸlᴅnmiĸ menyu n¿munᴅsi (incᴅsᴅnᴅt vᴅ kulinariyanēn 

ĸah ᴅsᴅri kimi)  
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ķᴅkil 4.6. Rus knyazē V.Perlovun ticarᴅt evinin 100 illiyi ĸᴅrᴅfinᴅ qrafika 

¿sulu ilᴅ tᴅrtib olunmuĸ tᴅntᴅnᴅli nahar menyusu n¿munᴅsi (incᴅsᴅnᴅt vᴅ 

kulinariyanēn ĸah ᴅsᴅri kimi)  
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Menyunun tᴅrtibat prinsiplᴅri: uyĵunluq, qarĸēlēqlē ᴅvᴅz-

olunma, qᴅnaᴅt­ilik, tᴅhl¿kᴅsizlik, menyuda yemᴅklᴅrin yerlᴅĸ-

dirmᴅ ardēcēllēĵēndan ibarᴅtdir. 

Uyĵunluq ï funksional vᴅ sosial tᴅyinatēnē itirmᴅyᴅn mᴅh-

sulun, proses vᴅ yaxud xidmᴅtlᴅrin birgᴅ istifadᴅsinin yararlēĵēnē 

m¿ᴅyyᴅn edᴅn prinsipdir. Mᴅsᴅlᴅn, sᴅhᴅr yemᴅyinin, naharēn vᴅ 

ĸam yemᴅyinin ­eĸidi, sutkanēn m¿xtᴅlif vaxtlarēnda rasional 

qidalanma vᴅ orqanizmin yemᴅyᴅ tᴅlᴅbat prinsiplᴅri ilᴅ uyĵundur; 

ᴅsas mᴅmulatlarla, ikinci yemᴅklᴅrᴅ qarnirlᴅrin; qᴅlyanaltēlarla 

i­kilᴅrin; yemᴅk porsiyalarēn ºl­¿lᴅri ilᴅ qabēn uyĵunluĵu. 

Qarĸēlēqlē ᴅvᴅzolunma ï eyni funksional tᴅyinatēn yerinᴅ 

yetirilmᴅsi ¿­¿n bir obyektin digᴅrlᴅrini ᴅvᴅz edilmᴅsi qabiliy-

yᴅtinᴅ ᴅsaslanan prinsipdir. Mᴅsᴅlᴅn, ᴅgᴅr qonaq y¿ng¿l yemᴅyin 

verilmᴅsini xahiĸ edirsᴅ, ofisiant buxar ¿zᴅrindᴅ hazērlanan tᴅzᴅ 

kambala vᴅ yaxud ĸirin sousda tᴅrᴅvᴅz vᴅ bananla hazērlanmēĸ 

toyuq qanadlarēnē tᴅklif edᴅ bilᴅr.  

Qᴅnaᴅt­ilik - ᴅrzaq mᴅhsullarēnēn rasional istifadᴅsindᴅn 

ibarᴅt prinsipdir. O, ºz¿n¿ m¿xtᴅlif yaĸ dᴅrᴅcᴅli sifariĸ­ilᴅrin, 

sutkanēn m¿xtᴅlif vaxtēnda tᴅlᴅbatlarēnē tᴅmin etmᴅkdᴅn ­ēxēĸ 

edᴅrᴅk, yemᴅklᴅrin miqdar x¿susiyyᴅtlᴅrinin m¿ᴅyyᴅnlᴅĸmᴅsindᴅ 

gºstᴅrir. Belᴅ ki, uĸaqlar ¿­¿n paylar bºy¿klᴅrinkindᴅn az olur. 

¢ox bºy¿k paylarē insan yeyᴅ bilmir vᴅ mᴅhsullar qeyri-rasional 

istifadᴅ olunur. Yaranan qida tullantēlarē, heyvanlara yem, bᴅzᴅn 

isᴅ zibilliyᴅ atmaq ¿­¿n iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsindᴅn ­oxlu xᴅrclᴅr tᴅlᴅb 

edir. Sonuncu halda, mᴅiĸᴅt tullantēlarēnēn basdērēlmasē vᴅ yaxud 

yēĵēlmasē yolu ilᴅ istifadᴅ olunmasē ᴅtraf m¿hiti ­irklᴅndirir. 

Tᴅhl¿kᴅsizlik ï insanlarēn hᴅyatēna, saĵlamlēĵēna vᴅ m¿l-

kiyyᴅtinᴅ mᴅhsul vᴅ yaxud xidmᴅt ilᴅ yetirilᴅn zᴅrᴅrin m¿m-

k¿nl¿y¿ ilᴅ ᴅlaqᴅdar yolverilmᴅz riskin olmadēĵēndan ibarᴅt ᴅsas 

prinsiplᴅrin mᴅcmusudur. 

Menyu yemᴅklᴅrin yerlᴅĸdirmᴅ ardēcēllēĵē ï onlarēn veril-

mᴅsi ardēcēllēĵēnē nᴅzᴅrᴅ alaraq, qᴅlyanaltēlarēn vᴅ xºrᴅklᴅrin daxil 

edilmᴅsi qaydalarēna ᴅsaslanan prinsipdir. 

M¿asir restoranlarēn menyusuna aĸaĵēdakē xºrᴅk qruplarēnē 

daxil edirlᴅr: soyuq xºrᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlar, isti qᴅlyanaltēlar, 
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duru xºrᴅklᴅr vᴅ ikinci isti xºrᴅklᴅr, ĸirin xºrᴅklᴅr, isti vᴅ soyuq 

i­kilᴅr, unlu kulinariya vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarē. 

Hᴅr bir qrup adlarēnēn sayēnē, istehsalēn ixtisaslaĸmanēn is-

tehsalēndan vᴅ istehlak­ēlarēn arzusundan irᴅli gᴅlᴅrᴅk iaĸᴅ m¿ᴅs-

sisᴅsi ºz¿ tᴅyin edir. 

Menyunun birinci sᴅhifᴅsindᴅ baĸ aĸpazdan x¿susi xºrᴅklᴅr 

vᴅ yaxud hᴅmin g¿n¿n xºrᴅklᴅri tᴅklif olunur, sonra isᴅ firma 

xºrᴅklᴅrin siyahēsē, bundan sonra isᴅ onlarēn verilmᴅ ardēcēllēĵē 

gºstᴅrilir. Aĸaĵēdakē menyuda n¿munᴅ kimi qᴅlyanaltēlar vᴅ digᴅr 

xºrᴅklᴅrin menyuda yerlᴅĸmᴅ ardēcēllēĵē gºstᴅrilir:  

 

Soyuq xºrᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlar 

Nᴅrᴅ balēqlarēn dᴅnᴅvᴅr k¿r¿s¿, sēxēlmēĸ k¿r¿ 

Qēzēlbalēqlarēn k¿r¿s¿ 

Az duzlu balēq (somĵa, limonlu qēzēlbalēq ᴅti) 

 

Soyuq balēq xºrᴅklᴅri:  

Qarnirlᴅ biĸirilmiĸ balēq (nᴅrᴅ balēĵē, aĵ balēq, uzunburun balēq) 

ķirᴅ gᴅzdirilmiĸ balēq 

Ķ­i doldurulmuĸ balēq 

Marinad altēnda balēq 

Mayonez altēnda balēq 

 

Balēq qastronomiyasē vᴅ qᴅlyanaltē konservlᴅr:  

Limonlu ĸprotlar 

Soyuq vᴅ isti hisᴅ verilmiĸ balēq 

Qarnirlᴅ, doĵranmēĸ tᴅbii siyᴅnᴅk balēĵē 

Qeyri-balēq dᴅniz mᴅhsullarē 

Balēq salatlarē 

 

Soyuq ᴅt yemᴅklᴅri vᴅ qᴅlyanaltēlarē: 

Biĸirilmiĸ, ĸirᴅdᴅ gᴅzdirilmiĸ ᴅt 

Qiymᴅlᴅnmiĸ mal ᴅti 

Qēzardēlmēĸ ᴅt 

ᴄt qastronomiyasē 
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ᴄt salatē, Varĸava salatē 

 

Soyuq ev vᴅ ov quĸu ᴅti:  

Suda biĸirilmiĸ ev vᴅ ov quĸu ᴅti 

ķirᴅdᴅ gᴅzdirilmiĸ quĸ ᴅti 

Qiymᴅlᴅnmiĸ quĸ ᴅti 

Qēzardēlmēĸ ev vᴅ ov quĸ ᴅti 

Ev vᴅ ov quĸu ᴅtindᴅn salatlar 

Tᴅrᴅvᴅz vᴅ gºbᴅlᴅkdᴅn qᴅlyanaltēlar 

Tᴅrᴅvᴅz salatlarē 

ķorabalar, marinadlar (gºbᴅlᴅk, duza vᴅ  turĸuya qoyulmuĸ xiyar, 

pomidor) 

 

Ķsti qᴅlyanaltēlar 

Balēqdan, qeyri-balēq dᴅniz mᴅhsullarēndan 

ᴄtdᴅn 

ᴄlavᴅ mᴅhsullardan: 

Ev vᴅ ov quĸu ᴅtindᴅn (j¿lyenlᴅr) 

Tᴅrᴅvᴅz vᴅ gºbᴅlᴅkdᴅn 

Yumurta vᴅ undan 

 

ķorbalar   

ķᴅffaf  

P¿reĸᴅkilli  

Aĸqarlē  

S¿dl¿, soyuq, ĸirin 

 

Ķsti balēq xºrᴅklᴅri  

Suda biĸirilmiĸ balēq  

Qēzardēlmēĸ balēq 

Xᴅmirin i­indᴅ biĸirilmiĸ balēq 

 

Ķsti ᴅt xºrᴅklᴅri  

Biĸirilmiĸ ᴅt 

Ķri vᴅ paylēq tikᴅlᴅrlᴅ qēzardēlmēĸ ᴅt 
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Sousda hazērlanan (befstroqanov, bozartma) 

Urvalanmēĸ ĸᴅkildᴅ qēzardēlmēĸ ᴅt 

Qēzardēlmēĸ ᴅlavᴅ mᴅhsullar 

Pºrtlᴅdilmiĸ vᴅ qēzardēlmēĸ ᴅt 

Doĵranmēĸ ᴅtdᴅn vᴅ kotlet k¿tlᴅsindᴅn xºrᴅklᴅr 

 

Ev vᴅ ov quĸu ᴅtindᴅn isti xºrᴅklᴅr 

Suda biĸirilmiĸ quĸ ᴅti 

Qiymᴅlᴅnmiĸ quĸ ᴅti 

Qēzardēlmēĸ ev vᴅ ov quĸu ᴅti 

Pºrtlᴅdilmiĸ quĸ ᴅtindᴅn yemᴅklᴅr 

Doĵranmēĸ quĸ ᴅtindᴅn yemᴅklᴅr 

 

Tᴅrᴅvᴅz, yarma, paxla, makaron mᴅmulatlarē, undan 

hazērlanan yemᴅklᴅr 

Yumurta vᴅ kᴅsmikdᴅn hazērlanan yemᴅklᴅr 

 

ķirin xºrᴅklᴅr 

Ķsti (xᴅmirdᴅ qēzardēlmēĸ almalar, pudinqlᴅr, m¿rᴅbbᴅ ilᴅ 

blin­iklᴅr vᴅ s.) 

Soyuq (kisellᴅr, musslar, jele, sambuklar, kremlᴅr, dondurma, 

dondurmalarla ­alēnmēĸ qaymaq, tᴅzᴅ vᴅ konservlᴅnmiĸ 

meyvᴅlᴅrdᴅn kompotlar) 

Tᴅbii vᴅ siropda olan meyvᴅ, gilᴅmeyvᴅlᴅr 

 

Ķsti i­kilᴅr 

¢ay, qᴅhvᴅ, kakao, ĸokolad 

 

¥z¿n¿n istehsalē olan soyuq i­kilᴅr 

Meyvᴅ vᴅ gilᴅmeyvᴅlᴅrdᴅn (mᴅrsin suyu, quĸ¿z¿m¿ ĸᴅrbᴅti, 

kvas) 

Kokteyllᴅr (spirtsiz) 

 

¢ºrᴅk 

¢ovdar vᴅ buĵda ­ºrᴅyi 
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Ķxtisaslaĸmēĸ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ menyunu bu m¿ᴅssisᴅ 

¿­¿n xas olan xºrᴅk vᴅ i­kilᴅrdᴅn baĸlayērlar: ¿mumi tipli, uĸaq, 

gᴅnclik kafesindᴅ - isti i­kilᴅrdᴅn, qᴅnnadē kafesindᴅ ï unlu 

qᴅnnadē mᴅmulatlarēndan, d¿ĸbᴅrᴅxana vᴅ varenik kafesindᴅ - 

d¿ĸbᴅrᴅlᴅrdᴅn, vareniklᴅrdᴅn, ­ayxanalarda ï ­aydan vᴅ s. 

Menyunu tᴅrtib edᴅn zaman mºvcud standartlarē tᴅlᴅblᴅrini 

rᴅhbᴅr tutmaq lazēmdēr. Menyunu istehsalat m¿diri, restoranlarda 

isᴅ metrdotel ilᴅ istehsalat m¿diri tᴅrtib edir, sonra onu xºrᴅklᴅrin 

satēĸ qiymᴅtini m¿ᴅyyᴅn etmᴅk ¿­¿n, kalkulyasiya­ēya vᴅ tᴅsdiq 

olunmaq ¿­¿n m¿ᴅssisᴅnin (restoranēn) direktoruna tᴅqdim edir. 

Yemᴅklᴅrin satēĸ qiymᴅtini m¿ᴅyyᴅn etmᴅk ¿­¿n kalkulyasiya 

kartlarēnē tᴅrtib edirlᴅr. 

Menyunun tᴅrtibatēnda ilkin  mᴅrhᴅlᴅ, ᴅnᴅnᴅlᴅr vᴅ yeniliklᴅri 

birlᴅĸdirᴅn, sadᴅ vᴅ adᴅt edilmiĸ xºrᴅklᴅrlᴅ yanaĸē, ºz¿ndᴅ firma 

vᴅ delikates yemᴅklᴅri ᴅks etdirᴅn, yemᴅk vᴅ i­kilᴅrin optimal 

­eĸidinin iĸlᴅnmᴅsidir. Bu zaman ardēcēl olaraq istehlak­ēlarēn 

daima dᴅyiĸᴅn tᴅlᴅblᴅrini izlᴅmᴅk, hansē yemᴅklᴅrin satēlēb-satēl-

mamasēnē ºyrᴅnmᴅk vᴅ buna uyĵun olaraq menyunu dᴅyiĸmᴅk 

zᴅruridir. 

Xºrᴅklᴅrin optimal tᴅrkibinin se­ilmᴅsi, ciddi tᴅdqiqatlarēn 

aparēlmasēnē vᴅ ona yaradēcēlēqla yanaĸmanē tᴅlᴅb edir. ᴄgᴅr hᴅr 

hansē bir xºrᴅk tᴅlᴅb edilmirsᴅ vᴅ gᴅlir gᴅtirmirsᴅ, ondan imtina 

etmᴅk lazēmdēr. Rasional menyu istehlak­ēlarēn zºvq¿n¿ oxĸa-

malēdēr. Eyni zamanda, m¿ᴅyyᴅn mᴅtbᴅxlᴅ vᴅ yaxud yemᴅklᴅrlᴅ 

ixtisaslaĸma isᴅ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsini fᴅrqlᴅndirmᴅyᴅ vᴅ gᴅliri 

artērmaĵa kºmᴅk edir. 

Ķstehlak­ēlarēn tᴅlᴅblᴅrini m¿ᴅyyᴅn edᴅndᴅn sonra onun tᴅr-

tibatēnēn ikinci mᴅrhᴅlᴅsinᴅ baĸlamaq vᴅ menyuda hansē yemᴅk-

lᴅri fᴅrqlᴅndirmᴅk mᴅsᴅlᴅsini hᴅll etmᴅk zᴅruridir. Cᴅlbedici 

yemᴅklᴅrlᴅ yaxĸē tᴅrtib olunmuĸ menyu, avtomatik olaraq, satēĸēn 

hᴅcminin y¿ksᴅlmᴅsinᴅ gᴅtirib ­ēxarmalēdēr. 

Menyunun iĸlᴅnmᴅsini hᴅr bir xºrᴅyin gᴅlirlik vᴅ mᴅĸhurluq 

tᴅhlilindᴅn baĸlayērlar. D¿nyanēn bir ­ox restoranlarēnda yemᴅk-

lᴅri 4 qrupa ayēran ĸᴅrti qaydada adlandērēlmēĸ tᴅsnifatdan istifadᴅ 

edirlᴅr: ulduzlar, tapmacalar, sevimli atlar vᴅ evsiz-eĸiksiz itlᴅr. 
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Ulduzlar ï bunlar y¿ksᴅk gᴅlirli vᴅ mᴅĸhur yemᴅklᴅrdir. 

Bir qayda olaraq, onlar firma xºrᴅklᴅridir.  

Tapmacalar ï y¿ksᴅk gᴅlir gᴅtirᴅn, lakin hᴅlᴅ kifayᴅt qᴅdᴅr 

mᴅĸhurlaĸmayan yemᴅklᴅrdir. 

Sevimli atlar  ï ­ox mᴅĸhur, lakin gᴅlir gᴅtirmᴅyᴅn 

xºrᴅklᴅrdir.  

Evsiz-eĸiksiz ñitlᴅrò ï gᴅlir gᴅtirmᴅyᴅn vᴅ mᴅĸhur olmayan 

xºrᴅklᴅrdir. Xºrᴅklᴅrin mᴅĸhurluĵunu ºyrᴅnᴅndᴅn sonra y¿ksᴅk 

dᴅrᴅcᴅli restoranēn menyusunu yenidᴅn elᴅ tᴅrtib etmᴅk lazēmdēr 

ki, ulduz vᴅ tapmacalarēn rolu mºhkᴅmlᴅnsin, sevimli atlarēn vᴅ 

evsiz-eĸiksiz itlᴅrin isᴅ ᴅhᴅmiyyᴅti zᴅiflᴅsin. 

Vaĵzal kafesini a­arkᴅn menyuya 30 yemᴅk nºv¿n¿ daxil 

etmᴅk olar: burada sevimli atlara ï 20 xºrᴅk (90%), evsiz-eĸiksiz 

itlᴅrᴅ ï 5-7 xºrᴅk, ulduz vᴅ tapmacalara ï 3-5 xºrᴅk ayērmaq olar. 

Belᴅ yanaĸma gᴅlirᴅ zᴅmanᴅt verir vᴅ istehlak­ēlarēn tᴅlᴅbatlarēnē 

tᴅmin etmᴅk imkanē yaradēr. 

Yemᴅyᴅ diqqᴅti cᴅlb etmᴅk ¿­¿n menyuda onun ĸᴅkil vᴅ 

reklam mᴅtni ilᴅ adēnē s¿tunun yuxarē hissᴅsindᴅ vᴅ yaxud menyu 

sᴅhifᴅsinin saĵ yuxarē k¿nc¿ndᴅ yerlᴅĸdirmᴅk zᴅruridir. Xºrᴅyᴅ 

diqqᴅt nᴅ qᴅdᴅr ­ox yºnᴅlirsᴅ, o bir o qᴅdᴅr dᴅ yaxĸē satēlēr. 

Menyunun satēĸ effektivliyin in y¿ksᴅlmᴅsi ¿­¿n digᴅr amil-

lᴅrlᴅ yanaĸē, qiymᴅti xºrᴅklᴅrin adē ilᴅ ¿zbᴅ¿z yox, onlar haqqēn-

da reklam mᴅtninin sonunda yerlᴅĸdirmᴅk zᴅruridir. ᴄks halda, 

qonaqlar xºrᴅklᴅrin sifariĸini, onlarēn qiymᴅti baxēmēndan edirlᴅr. 

Mºvs¿mlᴅrin dᴅyiĸmᴅsi, mᴅhsul qiymᴅtlᴅrinin sē­rayēĸlarē 

vᴅ istehlak­ēlarēn dᴅyiĸᴅn zºvqlᴅri, menyuya daxil edilᴅn yemᴅk-

lᴅrin ­eĸidinin dᴅyiĸmᴅsini dᴅ tᴅlᴅb edir. Buna ĸᴅxsi komp¿terlᴅ-

rin yayēlmasē, menyunun tᴅrtib edilmᴅsi ¿­¿n proqramlar vᴅ onla-

rēn a­ēlmasē ¿­¿n lazer printerlᴅrin istifadᴅsi dᴅ tᴅkan verir. Rᴅn-

gin d¿zg¿n se­ilmᴅsi vᴅ kaĵēzēn, ĸrift qarniturunun, qrafikanēn 

keyfiyyᴅti, menyuya estetik gºr¿n¿ĸ verir, onun effektivliyini 

y¿ksᴅldir. 

Aĸaĵēda ĸᴅkil 4.7-dᴅ xarici ºlkᴅlᴅrin restoranlarēnda menyu 

tᴅrtibatēnēn tᴅtbiq olunan m¿xtᴅlif variantlarē gºstᴅrilmiĸdir. 
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ķᴅkil 4.7. Xarici ºlkᴅlᴅrin restoranlarēnda menyu tᴅrtibatēnēn m¿xtᴅlif 

variantlarē 
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V FᴄSĶL 

TĶCARᴄT QRUPU OTAQLARININ XĶDMᴄTᴄ 

HAZIRLANMASI. MASALARIN BᴄZᴄDĶLMᴄSĶ 

FORMALARI  
 

5.1. Xidmᴅtin tᴅĸkilinin m ᴅrhᴅlᴅlᴅri  

 
Xidmᴅt prosesi aĸaĵēdakē mᴅrhᴅlᴅlᴅrdᴅn ibarᴅtdir: hazērlēq, 

ᴅsas vᴅ tamamlama mᴅrhᴅlᴅsindᴅn. 
Hazērlēq mᴅrhᴅlᴅsi ºz¿ndᴅ aĸaĵēdakē ᴅsas ᴅmᴅliyyatlarē ᴅks 

etdirir: 

 Ticarᴅt otaqlarēnēn g¿ndᴅlik tᴅmizlᴅnmᴅsini; 

 Mebelin yerbᴅyer edilmᴅsini; 

 Kºmᴅk­i masalarēn, servantlarēn, sᴅyyar bᴅzᴅdilmᴅ araba-
larēnēn, bar piĸtaxtasēnēn, g¿zg¿lᴅrin vᴅ ĸ¿ĸᴅ vitrinlᴅrin, 
pannolarēn silinmᴅsini; 

 Qab-qacaĵēn, lᴅvazimatlarēn vᴅ yemᴅkxana aĵlarēnēn 
alēnmasē vᴅ hazērlanmasēnē; 

 ķ¿ĸᴅ qablarēn vᴅ zᴅruri lᴅvazimatēn bar piĸtaxtasē arxa-
sēnda yerlᴅĸdirilmᴅsini; 

 Qabaqcadan masanēn bᴅzᴅdilmᴅsinin hᴅyata ke­irilmᴅsini; 

 Heyᴅtin xidmᴅt ¿­¿n hazērlanmasēnē. 
ᴄsas vᴅ son (tamamlayēcē) mᴅrhᴅlᴅ istehlak­ēlarēn gᴅliĸi za-

manē baĸlayēr vᴅ o, restorandan gedᴅndᴅn sonra baĸa ­atēr. Bu za-
man nᴅzᴅrᴅ almaq lazēmdēr ki, istehlak­ēlar m¿xtᴅlif nºv xidmᴅti 
se­mᴅk istᴅyirlᴅr, bunlar haqqēnda VI fᴅsildᴅ danēĸēlacaqdēr. 

 

 

5.2. Ticarᴅt otaqlarēnēn tᴅmizlᴅnmᴅsi vᴅ mebelin zallarda 

yerlᴅĸdirilmᴅsi 
 

Vestib¿l¿n, ticarᴅt vᴅ banket zallarēnēn, kºmᴅk­i ticarᴅt 

otaqlarēn tᴅmizlᴅnmᴅsi m¿ᴅssisᴅ iĸinin sᴅhᴅr vᴅ axĸam saatlarēnda 

aparēlēr. O, m¿xtᴅlif tozsoranlarēn istifadᴅsi ilᴅ hᴅm nᴅm, hᴅm dᴅ 

quru ola bilᴅr. Tᴅmizlᴅnmᴅnin ardēcēllēĵē dºĸᴅmᴅlᴅrin ºrt¿y¿ndᴅn 
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asēlēdēr. ᴄgᴅr dºĸᴅmᴅ linoleum, parket vᴅ yaxud sintetik material-

la ºrt¿l¿bsᴅ, ᴅvvᴅlcᴅ mebel, avadanlēq, pᴅncᴅrᴅaltē, panellᴅr, isti-

lik batareyalarēnē ºrtᴅn dekorativ mᴅhᴅccᴅrlᴅri tozdan silirlᴅr, g¿l 

qablarēnda g¿llᴅri sulayēr, sonra isᴅ zallarda dºĸᴅmᴅlᴅri silirlᴅr. 

ᴄgᴅr dºĸᴅmᴅlᴅr xal­alar, xal­a payᴅndazlarē ilᴅ ºrt¿l¿bsᴅ, 

otaqlarēn ᴅvvᴅlcᴅ quru, sonra isᴅ nᴅm tᴅmizlᴅnmᴅsini aparērlar. 

Tᴅmizlᴅnmᴅni m¿ᴅssisᴅnin a­ēlmasēna 2 saat qalmēĸ bitirirlᴅr.  

Ofisiantlarēn iĸ g¿n¿ dᴅ otaqlarēn tᴅmizlᴅnmᴅsindᴅn baĸla-

yēr. Onlar servantlarē, masalarēn vᴅ stullarēn ayaqlarēnē, qᴅndillᴅri, 

zallarēn dekorativ bᴅzᴅklᴅrini (rᴅsmlᴅrin ­ᴅr­ivᴅlᴅrini, divar 

oyuqlarēnē) silirlᴅr. ᴄgᴅr masalarēn ¿st taxtalarē cilalanmēĸ sᴅthᴅ 

malikdirsᴅ vᴅ onlarē s¿frᴅ ilᴅ ºrtm¿rlᴅrsᴅ, bu halda onlarē istifadᴅ-

dᴅn sonra m¿tlᴅq bᴅzᴅk salfetlᴅri ï setlᴅri ilᴅ silirlᴅr. Ofisiantlar 

iĸ ¿­¿n sᴅyyar arabalarē, kºmᴅk­i masalarē, servantlarē hazēr-

layērlar.  

Turist qruplarēna xidmᴅt gºstᴅrilᴅn zallarda arabalar ­oxya-

ruslu ola bilᴅr vᴅ onlarēn ¿zᴅrindᴅ masalarē bᴅzᴅmᴅk ¿­¿n b¿t¿n 

zᴅruri qab-qacaĵē yerlᴅĸdirirlᴅr. Aĸaĵē yarusda kᴅtan salfetlᴅrin 

¿zᴅrindᴅ lᴅvazimatlarla sinilᴅri, orta yarusda boĸqablarē, kaĵēz 

salfetlᴅr ¿­¿n vazalarē, diĸ tᴅmizlᴅyᴅnlᴅri olan altlēqlarē, ᴅdviyyᴅ-

lᴅrlᴅ dolu lᴅvazimatlarē, k¿lqabēlarē, g¿llᴅrlᴅ vazalarē vᴅ masalarē 

bᴅzᴅmᴅk ¿­¿n digᴅr aksessuarlarē; salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ kᴅtan yuxarē 

yarusda isᴅ ­evrilmiĸ ĸᴅkildᴅ olan ĸ¿ĸᴅ qablarē yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Kºmᴅk­i masalarē, rᴅng qammasē interyerin ¿slub hᴅllinᴅ 

uyĵun olan ki­ik s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrt¿rlᴅr.  

Servantlarēn iĸ ¿­¿n hazērlanmasē zamanē hᴅm daxildᴅn, 

hᴅm dᴅ xaricdᴅn i­i ­ēxarēlan b¿t¿n yeĸik vᴅ rᴅflᴅri sᴅliqᴅ ilᴅ 

silmᴅli vᴅ onlarē kᴅtan salfetlᴅ ºrtmᴅk zᴅruridir. 

Servantlarēn ­ēxarēlma yeĸiklᴅrindᴅ yemᴅk lᴅvazimatlarēnē, 

rᴅflᴅrdᴅ isᴅ ayrēca ­ini vᴅ ĸ¿ĸᴅ qablarē, s¿frᴅ aĵlarēnē yerlᴅĸ-

dirirlᴅr. 

Zaldakē mebel interyer elementlᴅrindᴅn sayēlēr. Ona gºrᴅ dᴅ 

mebelin yerlᴅĸdirilmᴅsi zamanē zalēn konfiqurasiyasēnē (d¿zbu-

caqlē, kvadrat, dairᴅvi), qapēlarēn, pᴅncᴅrᴅlᴅrin, s¿tunlarēn, estra-

danēn vᴅ s. yerlᴅĸmᴅsini nᴅzᴅrᴅ alērlar. 
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Zallarēn, x¿susilᴅ iri zallarēn, rahat vᴅ istirahᴅtᴅ uyĵun gº-

r¿nmᴅsi ¿­¿n masalar ĸaxmat ĸᴅklindᴅ, asimmetrik, diaqonal vᴅ 

sēralarla yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Zalda m¿xtᴅlif ºl­¿ vᴅ formalarē olan masalarēn istifadᴅsi 

zamanē onlarēn yerlᴅĸdirilmᴅsinin kombinᴅlᴅĸdirilmiĸ ¿sulunu tᴅt-

biq edirlᴅr. Ķri sahᴅlᴅrᴅ malik olan zallarda, h¿nd¿r sºykᴅnᴅcᴅyi 

olan divaryanē divanlardan vᴅ m¿xtᴅlif formalē masalardan 

istifadᴅ edᴅrᴅk, mebeli kare ¿sulu ilᴅ yerlᴅĸdirmᴅk olar. Zallarda 

mebelin yerlᴅĸdirilmᴅsi variantlarē ĸᴅkil 5.1-dᴅ gºstᴅrilmiĸdir. 
 

 
 

ķᴅkil 5.1. Ticarᴅt zallarēnda mebellᴅrin d¿z¿lmᴅ variantlarē: 
 

1 ï diaqonal ĸϸkildϸ d¿z¿l¿ĸ; 2 ï sēralarla d¿z¿l¿ĸ; 3 ï ĸahmat formada 

d¿z¿l¿ĸ; 4 ï kombinϸlϸĸdirilmiĸ d¿z¿l¿ĸ; 5 ï k¿ncdϸ (a); daxildϸ (b); 

kabinϸlϸrdϸ (v) d¿z¿l¿ĸ. 
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Masalarē, ᴅsas vᴅ ᴅlavᴅ ke­idlᴅrlᴅ bºl¿nm¿ĸ xidmᴅt zona-

larēnda yerlᴅĸdirirlᴅr. ᴄsas ke­idlᴅrin eni, zalēn tutumundan asēlē 

olaraq, 1,2-1,5 m arasēnda m¿ᴅyyᴅn olunur. ᴄlavᴅ ke­idlᴅr 

istehlak­ēlar axēnēnēn bºl¿ĸd¿r¿lmᴅsi ¿­¿n zᴅruridir, onlarēn eni 

0,9-1,2 m qᴅdᴅr m¿ᴅyyᴅn olunur. Ke­idlᴅrin eni stullarēn, 

kreslolarēn sºykᴅnᴅcᴅklᴅri arasēndakē mᴅsafᴅ ilᴅ m¿ᴅyyᴅn olunur. 

Divar vᴅ s¿tunlarēn yanēnda masalarē diaqonal ĸᴅkildᴅ 

yerlᴅĸdirmᴅk mᴅqsᴅdᴅuyĵundur, bu da xidmᴅt zamanē rahatlēq 

yaradēr. D¿zbucaqlē masalarē ­ox vaxt divarlarēn yanēnda, dairᴅvi 

vᴅ kvadrat masalarē zalēn mᴅrkᴅzindᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. Masalarē giriĸ 

qapēlarē ilᴅ bir xᴅtdᴅ yerlᴅĸdirmᴅk mᴅslᴅhᴅt gºr¿lm¿r. Masalarē 

divarlardan 10-20 sm mᴅsafᴅdᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. Bu halda stullarē 

elᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr ki, oturacaĵēn ucu masanēn qēraĵēnda yerlᴅĸsin. 

Ofisiantlarēn iĸinin rahatlēĵē ¿­¿n zallarda divarlarēn, 

s¿tunlarēn vᴅ k¿nclᴅrin yanēnda yerlᴅĸdirilmᴅli olan servantlar vᴅ 

kºmᴅk­i masalarē quraĸdērērlar. 

 

 

5.3. Qab-qacaĵēn vᴅ lᴅvazimatlarēn alēnmasē, xidmᴅt ¿­¿n 

hazērlanmasē qaydalarē 

 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ qab-qacaĵēn, lᴅvazimatlarēn, s¿frᴅ aĵ-

larēnēn qorunub saxlanmasē ¿­¿n iki formada cavabdehlik tᴅtbiq 

olunur: fᴅrdi vᴅ briqada mᴅsuliyyᴅti. 

Fᴅrdi forma  hᴅr bir iĸ­inin ĸᴅxsi mᴅsuliyyᴅtini nᴅzᴅrdᴅ 

tutur. Bu zaman ofisiantlar imzalanmēĸ qᴅbz vᴅ cᴅdvᴅllᴅrᴅ ᴅsasᴅn 

serviz vᴅ aĵlar yerlᴅĸᴅn otaqlardan qab-qacaqlarē, lᴅvazimatlarē, 

s¿frᴅ aĵlarēnē alērlar. 

Briqada mᴅsuliyyᴅti  (cavabdehliyi) zamanē metrdotel, ofi-

siantlarēn briqadiri vᴅ yaxud baĸ ofisiant imzalanmēĸ qᴅbz vᴅ cᴅd-

vᴅllᴅrᴅ ᴅsasᴅn qab-qacaqlarē, lᴅvazimatlarē, s¿frᴅ aĵlarēnē alēr. 

Qab-qacaqlarēn, lᴅvazimatlarēn, aĵlarēn alēnmasē zamanē onlarēn 

keyfiyyᴅtinᴅ diqqᴅt yetirilir. Qab-qacaq yarēqsēz vᴅ ­atsēz, lᴅvazi-

matlar ï deformasiyasēz, s¿frᴅlᴅr, salfetlᴅr, ᴅl dᴅsmallarē ï tᴅmiz, 

niĸastalanmēĸ vᴅ ¿t¿lᴅnmiĸ olmalēdēr. 
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Masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsindᴅn ᴅvvᴅl ofisiantlar m¿ᴅyyᴅn qay-

dalara riayᴅt edᴅrᴅk, dᴅsmallarla qab vᴅ lᴅvazimatlarē silirlᴅr (ci-

lalayērlar). Boĸqablarēn silinmᴅsi zamanē onlarē sol ᴅllᴅ dᴅsmalēn 

¿zᴅrindᴅ yēxēlē tutur, saĵ ᴅl ilᴅ isᴅ tᴅdricᴅn ­evirᴅrᴅk, dᴅsmalēn 

digᴅr ucu ilᴅ silirlᴅr. Al­aq ayaĵē olan ĸ¿ĸᴅ qablarē da ayaĵēndan 

tutaraq dᴅsmalēn ¿zᴅrindᴅ sol ilᴅ silir, saĵ ᴅl ilᴅ isᴅ dᴅsmalēn digᴅr 

ucunu gºt¿rᴅrᴅk onlarē daxildᴅn vᴅ xaricdᴅn silirlᴅr; ensiz qᴅdᴅh-

lᴅri, saĵ ᴅlin bºy¿k barmaĵēnēn kºmᴅyi ilᴅ dᴅsmalē i­ᴅri daxil 

edᴅrᴅk silirlᴅr. H¿nd¿r ayaqlarē olan qᴅdᴅhlᴅri isᴅ ayaĵē dᴅsmalla 

tutaraq, sol ᴅllᴅ silirlᴅr. ¢ᴅngᴅl, qaĸēq, bē­aqlarēn hᴅr birini ardē-

cēllēqla silirlᴅr. Dᴅsmalēn bir ucunu sol ᴅl ilᴅ tutaraq, bir ne­ᴅ ­ᴅn-

gᴅl, bē­aq (vᴅ yaxud qaĸēq) gºt¿r¿rlᴅr, saĵ ᴅldᴅki dᴅsmalēn qalan 

hissᴅsi ilᴅ isᴅ onlarē silirlᴅr. Lᴅvazimatlarēn silinmᴅsi zamanē 

bē­aqlarēn tiyᴅsi ofisiantdan ᴅks tᴅrᴅfᴅ, ­ᴅngᴅllᴅrinki isᴅ aĸaĵē 

baxmalēdēr. 

Bundan sonra ᴅdviyyᴅ dolu lᴅvazimatlarē hazērlayērlar. Duz-

qabēlarēnē onlarēn Ĳ hᴅcmindᴅ ᴅlᴅnmiĸ duzla doldururlar. Y¿ksᴅk 

r¿tubᴅti olan zallarda, duzqabēlarēnēn dibinᴅ bir ne­ᴅ d¿y¿ dᴅnᴅsi 

qoyurlar, bu da nᴅmliyin hopdurulmasēna sᴅbᴅb olur. Ķstiotu, 

onun Ĳ hᴅcmindᴅ, istiot qabēna doldururlar. ᴄdviyyᴅ qablarēnē 

dib tᴅrᴅfdᴅn plastmas tēxacla baĵlayērlar. Ķstehlak­ēlarēn xahiĸi ilᴅ 

xardal dolu balaca qaĸēqlē xardal qabēnē, sirkᴅ dolu butulkanē, 

zeytun yaĵēnē vᴅ sousla dolu m¿xtᴅlif  qablarē da masanēn ¿st¿nᴅ 

qoyurlar. Xardalēn tez bir zamanda aĸēnmasēnē nᴅzᴅrᴅ alaraq, ona 

bir ne­ᴅ damcē bitki yaĵē ᴅlavᴅ etmᴅk zᴅruridir. X¿susi souslarla 

dolu (ket­up, narĸᴅrab vᴅ s.) qablarē, adᴅtᴅn, masanēn ¿zᴅrinᴅ 

orijinal qabda yerlᴅĸdirirlᴅr. ᴄdviyyᴅ qablarēnē g¿ndᴅlik yuyur vᴅ 

qup-quru silirlᴅr. 

Diĸlᴅrin tᴅmizlᴅnmᴅsi ¿­¿n tutumlarē sᴅliqᴅli tᴅmizlᴅyir vᴅ 

gigiyenik diĸqurdalayanlarla qablaĸdērērlar. 
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 5.4. Sini ilᴅ iĸlᴅmᴅ qaydalarē vᴅ ticarᴅt zalēnda masalarēn 

bᴅzᴅdilmᴅsi 

 

Qablarēn, yemᴅklᴅrin, i­kilᴅrin daĸēnmasē ¿­¿n ofisiantlar 

iri, orta vᴅ ki­ik sinilᴅrdᴅn istifadᴅ edirlᴅr. 50 sm diametrli iri 

dairᴅvi sinilᴅr bºy¿k sayda istehlak­ēlarēn, turistlᴅrin uzun 

m¿ddᴅt xidmᴅti ¿­¿n vᴅ mᴅtbᴅxdᴅn zala gedᴅn mᴅsafᴅnin uzaq 

olmasē zamanē rahatdēr. Dairᴅvi sininin ¿zᴅrinᴅ hºkmᴅ forma vᴅ 

ºl­¿s¿ sininin ºl­¿s¿nᴅ uyĵun olan kᴅtan salfet qoyurlar. Salfet, 

sini ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸᴅn ᴅĸyalarēn s¿r¿ĸmᴅmᴅsi vᴅ onlarēn 

dayanēqlēĵēnē tᴅmin etmᴅk ¿­¿n zᴅruridir (ĸᴅkil 5.2).   

H¿nd¿r vᴅ aĵēr ᴅĸyalarē hᴅmiĸᴅ sininin ortasēnda yerlᴅĸ-

dirirlᴅr. Ofisiant, x¿susilᴅ bahalē vᴅ daha az dayanēqlē servis-barēn 

ĸ¿ĸᴅdᴅ olan mᴅhsulunu ºz¿nᴅ yaxēn yerdᴅ onlarēn daha al­aq vᴅ 

y¿ng¿llᴅrini isᴅ sininin qēraĵēnda yerlᴅĸdirir. Sini ilᴅ iĸ zamanē 

onun bᴅrabᴅr y¿klᴅnmᴅsinᴅ diqqᴅt yetirmᴅk lazēmdēr. 

Ķstifadᴅ olunan qablarēn d¿zg¿n yēĵēlmasē, onlarēn ­eĸidlᴅn-

mᴅsi qablarēn daĸēnmasē zamanē tᴅhl¿kᴅsizliyi tᴅmin edir. Boĸ-

qablarēn birinᴅ ᴅvvᴅlcᴅdᴅn yemᴅk qalēqlarēnē yēĵēr vᴅ onu boĸqab 

dᴅstinin ¿st¿nᴅ qoyurlar. Boĸqablarēn dᴅstdᴅ sayē 10 ᴅdᴅddᴅn ­ox 

olmamalēdēr. ᴄgᴅr dᴅrin boĸqablarda vᴅ fincanlarda ­oxlu maye 

qalarsa, onlarē ¿st-¿stᴅ qoymaq olmaz. Salat qablarēnē, yemᴅklᴅri 

vᴅ tabaqlarē da nºvlᴅr ¿zrᴅ ­eĸidlᴅyir vᴅ dᴅstlᴅrᴅ, 4-5 dᴅnᴅdᴅn az 

olmayaraq yēĵērlar. Ķri oval vᴅ dairᴅvi boĸqablarē sininin ortasēna 

d¿z¿rlᴅr. Ķstifadᴅ olunmuĸ lᴅvazimatlarē isᴅ sininin qēraĵēnda yer-

lᴅĸᴅn boĸqaba vᴅ yaxud tabaĵa qoyurlar. Hᴅlim, ­ay vᴅ qᴅhvᴅ fin-

canlarēnē sinidᴅ nᴅlbᴅkilᴅrdᴅn ayrē yēĵērlar: d¿z qēraqlē fincanlarē 

4-5 dᴅnᴅ ilᴅ, dairᴅvi qēraqlarē isᴅ 3 dᴅnᴅdᴅn ­ox olamamaq ĸᴅrti 

ilᴅ. 

Ticarᴅt zalēnda masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsi, yemᴅklᴅrin s¿frᴅyᴅ 

verilmᴅsi vᴅ istehlak­ēlarēn xidmᴅti zamanē, aĸaĵēdakē qaydalara 

riayᴅt etmᴅk lazēmdēr: ĸ¿ĸᴅ qab vᴅ boĸqablarē sinilᴅrdᴅ ayrēca 

daĸēyērlar: boĸqablarē onun b¿t¿n sᴅthi ¿zrᴅ ki­ik dᴅstlᴅrlᴅ 

yēĵērlar; ĸ¿ĸᴅ qablarē siniyᴅ dᴅstlᴅrlᴅ qoymaq olmaz; ĸ¿ĸᴅdᴅn olan 

­ox sayda ᴅĸyalarēn daĸēnmasē zamanē onlarē nºvlᴅr  ¿zrᴅ bºl¿rlᴅr 
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ķᴅkil 5.2. Sini ilᴅ iĸlᴅmᴅ qaydalarē: 

1 ï ovcun i­indϸ; 2 ï barmaqlarēn ucunda. 
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(ayrēca fujerlᴅr, qᴅdᴅhlᴅr, piyalᴅlᴅr vᴅ s.). Bir sinidᴅ verilᴅn 

yemᴅklᴅri servis-barēn mᴅhsulu ilᴅ birlᴅĸdirmᴅk olmaz. Sini yaxĸē 

olardē ki, sol ilᴅ dirsᴅk sᴅviyyᴅsindᴅ daĸēnēlsēn. Onun ᴅl ovucunun 

b¿t¿n sᴅthi ¿zᴅrindᴅ, geniĸ a­ēlmēĸ barmaqlarla aparēlmasē 

mᴅslᴅhᴅtdir. Daha mºhkᴅm dayanēqlēq ¿­¿n, sinini saĵ ᴅllᴅ 

saxlamaq olar. Y¿ng¿l sinini sol ᴅldᴅ, beĸ barmaqlarēn uclarēnda, 

dirsᴅk sᴅviyyᴅsindᴅn azca yuxarēda saxlayērlar. Lakin onu 

­iyindᴅn yuxarē qaldērmaq olmaz. 

Bᴅzᴅdilmᴅ (fransēzca servir ï ñxidmᴅt etmᴅkò sºz¿) aĸaĵē-

dakē ᴅhᴅmiyyᴅtᴅ malikdir: masanēn sᴅhᴅr yemᴅyinᴅ, nahara, ĸam 

yemᴅyinᴅ hazērlanmasē; bu mᴅqsᴅdlᴅr ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulan 

masanēn ¿zᴅrindᴅ qablarēn, lᴅvazimatlarēn, s¿frᴅ aĵlarēnēn d¿zg¿n 

yerlᴅĸdirilmᴅsi ¿­¿n lazēmdēr. 

Masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi ¿­¿n ᴅsas tᴅlᴅblᴅrᴅ: 

 xidmᴅt nºv¿n¿n uyĵunluĵu: sifariĸ edilᴅn yemᴅklᴅrin 

menyusu, sᴅhᴅr yemᴅyi, biznes-lan­, nahar vᴅ yaxud 

sifariĸlᴅ ĸam yemᴅyi tᴅtbiq edildikdᴅ; 

 estetik istiqamᴅtlᴅnmᴅ (boĸqablarēn forma vᴅ ºl­¿lᴅrinin 

masanēn forma vᴅ ºl­¿lᴅri ilᴅ uyĵunluĵu, onlarēn s¿frᴅ 

vᴅ salfetlᴅrin rᴅngi ilᴅ, sonuncularēn b¿kmᴅ formalarē ilᴅ 

uzlaĸmasē); 

 bᴅzᴅdilmᴅ ᴅĸyalarēnēn zalēn interyerinin dekorativ hᴅlli 

ilᴅ uyĵunluĵu; 

 verilᴅn yemᴅklᴅrin, qᴅlyanaltēlarēn, i­kilᴅrin ­eĸidinin 

qab-qacaqla uyĵunluĵu; 

 zalda vᴅ yaxud masada milli x¿susiyyᴅtlᴅrin vᴅ tematik 

istiqamᴅtlᴅrin ᴅks olunmasē aiddir. 

Masa bᴅzᴅdilmᴅsinin iki nºv¿n¿ fᴅrqlᴅndirirlᴅr: ilkin vᴅ 

ᴅlavᴅ. Ķlkin bᴅzᴅdilmᴅ restoran zalēnēn xidmᴅt ¿­¿n istehlak­ēlarēn 

gᴅliĸinᴅ qᴅdᴅr bᴅzᴅdilmᴅsidir. Bu ᴅhᴅmiyyᴅtli dᴅrᴅcᴅdᴅ xidmᴅt 

prosesini tezlᴅĸdirir vᴅ zala tᴅntᴅnᴅlik, eleqantlēq bᴅxĸ edir. 

ᴄlavᴅ bᴅzᴅdilmᴅ qᴅbul olunmuĸ sifariĸᴅ m¿vafiq olaraq vᴅ 

verilᴅn yemᴅklᴅrin, i­kilᴅrin ­eĸidini nᴅzᴅrᴅ alaraq hᴅyata 

ke­irilir. 

Masanēn lkin bᴅzᴅdilmᴅsini belᴅ ardēcēllēqla ke­irirlᴅr: 
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 masanēn s¿frᴅ ilᴅ ºrt¿lmᴅsi; 

 boĸqablarēn bᴅzᴅdilmᴅsi; 

 lᴅvazimatlarēn bᴅzᴅdilmᴅsi; 

 ĸ¿ĸᴅ qablarēn bᴅzᴅdilmᴅsi; 

 salfetlᴅrin d¿z¿lmᴅsi; 

 lᴅvazimatlarēn ᴅdviyyᴅlᴅrlᴅ, g¿ldanlarēn g¿llᴅrlᴅ vᴅ 

masanēn digᴅr aksessuarlarla d¿z¿l¿ĸ¿. 

Gºstᴅrilᴅn ardēcēllēq bᴅzᴅdilmᴅnin s¿rᴅtlᴅnmᴅsini vᴅ qab-

qacaĵēn qorunmasēnē tᴅmin edir. Aĸaĵēda ĸᴅkil 5.3-dᴅ masanēn 

s¿frᴅ ilᴅ ºrt¿lmᴅsi ardēcēllēĵē gºstᴅrilmiĸdir. 

 

 

 
 

 
 
 

ķᴅkil 5.3. Masanēn s¿frᴅ ilᴅ ºrt¿lmᴅsinin ardēcēllēĵē 
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Masalarēn s¿frᴅ ilᴅ ºrt¿lmᴅsi aĸaĵēdakē kimi hᴅyata ke­iri-

lir. ᴄvvᴅlcᴅ onlarēn ¿zᴅrinᴅ ¿t¿lᴅnmiĸ vᴅ uzununa dºrdqat b¿k¿l-

m¿ĸ s¿frᴅlᴅri qoyurlar. Bundan sonra onlarēn hᴅr birini a­ēr vᴅ 

masanēn uzununa qoyurlar (ĸᴅkil 5.3 a). Ķki ᴅllᴅ bir tᴅrᴅfin qēra-

ĵēndan tuturlar (ĸᴅkil 5.3 b); s¿frᴅni ­ērpan kimi, sᴅrt hᴅrᴅkᴅtlᴅ 

qaldērēb masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar (ĸᴅkil 5.3 c); masanēn vᴅ s¿frᴅ-

nin arasēnda yaranan hava balēĸē onu d¿zg¿n vᴅziyyᴅtdᴅ sᴅrmᴅyᴅ 

imkan yaradēr (ĸᴅkil 5.3 ­). Bu zaman s¿frᴅnin mᴅrkᴅzi b¿k¿y¿ 

masanēn mᴅrkᴅzi ilᴅ ¿st-¿sᴅ d¿ĸmᴅlidir (ĸᴅkil 5.3 d), perpendikul-

yar b¿k¿k masanēn ortasēndan ke­mᴅlidir.  

Dairᴅvi vᴅ kvadrat masalarēn ºrt¿lmᴅsi ¿­¿n s¿frᴅnin qēraq-

larē masanēn hᴅr tᴅrᴅfindᴅn masa taxtasēnēn qēraĵēna qᴅdᴅr 25-30 

sm-dᴅn az olmamalē, lakin stulun oturacaĵēndan aĸaĵē olmayaraq 

d¿ĸmᴅlidir. S¿frᴅnin kᴅnarlarē masa ayaqlarēnēn uzununa d¿ĸmᴅli 

vᴅ onlarē ºrtmᴅlidir. D¿zbucaqlē masalarēn ºrt¿lmᴅsi zamanē, 

qēraqlardan s¿frᴅnin aĸaĵē d¿ĸmᴅsi 35-40 sm-ᴅ qᴅdᴅr artēr. 

S¿frᴅnin qēraqlarēndan dartmaq vᴅ onu ᴅl ilᴅ sēĵallamaĵa 

icazᴅ verilmir. Masanē s¿frᴅ ilᴅ ºrtᴅndᴅn sonra stullarēn (kreslo-

larēn) d¿z¿l¿ĸ¿nᴅ baĸlayērlar. Bu da masanēn ¿zᴅrinᴅ boĸqablarēn 

d¿zg¿n qoyuluĸuna oriyentir kimi xidmᴅt edir.  

Masanēn iki ki­ik s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrt¿lmᴅsi zamanē, ᴅvvᴅlcᴅ 

masanē zalēn giriĸinᴅ ᴅks tᴅrᴅfdᴅn s¿frᴅ ilᴅ, sonra isᴅ ikinci s¿frᴅ 

ilᴅ ºrt¿rlᴅr. 

Masada s¿frᴅnin dᴅyiĸilmᴅsi o vaxt baĸ verir ki, onun ¿zᴅ-

rindᴅ iri lᴅkᴅ yaransēn. Bu halda ofisiant masanēn qēraĵēnda durur 

vᴅ s¿frᴅni ºz tᴅrᴅfinᴅ elᴅ ­ᴅkir ki, onun ᴅks tᴅrᴅfi masanēn qēra-

ĵēnda yerlᴅĸsin (a), sonra masanēn ¿zᴅrinᴅ ᴅvᴅz ¿­¿n hazērlanmēĸ 

s¿frᴅni qoyurlar, o dºrdqat elᴅ b¿k¿lmᴅlidir ki, onun ortasē aĸaĵē-

da yerlᴅĸsin (b), tᴅmiz s¿frᴅnin aĸaĵē tᴅrᴅfini masanēn ᴅks tᴅrᴅfinᴅ 

salērlar (c); ĸᴅhadᴅt vᴅ bºy¿k barmaqlarla tᴅmiz s¿frᴅnin ortasēn-

dan, orta vᴅ adsēz barmaqlarla isᴅ lᴅkᴅlᴅnmiĸ s¿frᴅnin qēraqlarēn-

dan tuturlar (­). Yavaĸ-yavaĸ ­irklᴅnmiĸ s¿frᴅni ­ēxardēr vᴅ eyni 

zamanda, ºz tᴅrᴅfinᴅ ­ᴅkᴅrᴅk, tᴅmiz s¿frᴅni salērlar. Masanēn ¿st¿ 

s¿frᴅnin dᴅyiĸilmᴅsi zamanē a­ēlmamalēdēr (d). S¿frᴅnin dᴅyiĸil-

mᴅsi zamanē yemᴅk vᴅ i­kilᴅri kºmᴅk­i masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyur-
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lar. ᴄgᴅr s¿frᴅnin ¿zᴅrindᴅki lᴅkᴅ ki­ikdirsᴅ, onu dᴅsmalla silmᴅk 

vᴅ salfet ilᴅ ºrtmᴅk lazēmdēr. 

Xidmᴅt prosesi zamanē nahar masalarēnēn yanēna qoyulan 

kºmᴅk­i masalarē da x¿susi tikilmiĸ s¿frᴅlᴅr vᴅ yaxud iri 

salfetlᴅrlᴅ ºrt¿rlᴅr.  

Masa ¿st¿n¿n ºrt¿lmᴅsi vᴅ stullarēn d¿z¿l¿ĸ sxemindᴅ 

stulun h¿nd¿rl¿y¿ 46 sm-ᴅ, masanēn h¿nd¿rl¿y¿ 72 sm-ᴅ ­atēr. 

Masanēn boĸqablarla bᴅzᴅdilmᴅsi. Xidmᴅt nºv¿ndᴅn asēlē 

olaraq, masanēn bᴅzᴅdilmᴅsini serviz, qᴅlyanaltē vᴅ yaxud pirojki 

boĸqablarēndan baĸlamaq olar. Boĸqablarē (serviz, qᴅlyanaltē) ma-

salarēn ¿zᴅrindᴅ hᴅr bir stulun (kreslonun) mᴅrkᴅzi ilᴅ, masanēn 

qēraĵēndan 2 sm aralē, pirojki boĸqablarēnē ï masanēn qēraĵēndan 

5-10 sm vᴅ qᴅlyanaltē boĸqablarēnēn sol tᴅrᴅfindᴅn 5-10 sm aralē 

qoyurlar. Boĸqabēn ¿zᴅrindᴅ m¿ᴅssisᴅnin loqotipi masa qēraĵēn-

dan ᴅks tᴅrᴅfdᴅ olmalēdēr. 

Masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē serviz boĸqablar ilᴅ ofisiant 

sol ᴅlinᴅ boĸqablarēn bir nºv¿ndᴅn dᴅsti gºt¿r¿r, saĵ ᴅl ilᴅ isᴅ on-

larē d¿z¿r. Sol ᴅlin ¿zᴅrinᴅ, boĸqablar dᴅstinin altēna dºrdqat b¿-

k¿lm¿ĸ dᴅsmal vᴅ yaxud salfet qoymaq olar. Hᴅr bir boĸqabē sol 

ᴅlin bºy¿k barmaĵē ilᴅ azca irᴅli ­ᴅkir, sonra saĵ ᴅl ilᴅ onlarē 

gºt¿r¿r vᴅ masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Analoji hᴅrᴅkᴅti, serviz qab-

larēnēn ¿zᴅrinᴅ qoyulan, masanēn bᴅzᴅdilmᴅsindᴅ iĸlᴅdilᴅn qᴅl-

yanaltē boĸqablarē ilᴅ dᴅ hᴅyata ke­irirlᴅr. Hᴅr iki halda, ofisiant 

saat ᴅqrᴅbi istiqamᴅtindᴅ hᴅrᴅkᴅt edir (soldan saĵa). Sonra dᴅsti 

saĵ ᴅlin ¿zᴅrindᴅ saxlayaraq, sol tᴅrᴅfdᴅn sol ᴅl ilᴅ masanēn 

¿zᴅrinᴅ qoyur vᴅ pirojki boĸqablarē ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Bu zaman, 

ofisiant masa boyunca soldan saĵa hᴅrᴅkᴅt edir. 

Masanēn lᴅvazimatlarla bᴅzᴅdilmᴅsi. Hazērlēq iĸindᴅn 

sonra (dᴅsmalla silmᴅ, cilalanma) ofisiant salfetlᴅ orta sinidᴅn ºr-

t¿lm¿ĸ vᴅ yaxud konvert kimi b¿k¿lm¿ĸ salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ ki­ik 

yemᴅk boĸqabēnda lᴅvazimatlarē d¿z¿r. Lᴅvazimatlarē sinidᴅ, ma-

sanēn bᴅzᴅdilmᴅsi kimi aparēlan qaydada yerlᴅĸdirirlᴅr. ᴄgᴅr lᴅ-

vazimatlarē boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlarsa, konvertin i­inᴅ yemᴅk, 

qᴅlyanaltē bē­aqlarē, yemᴅk vᴅ ­ay qaĸēqlarē qoyurlar; b¿k¿lm¿ĸ 
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k¿nc salfetlᴅrin altēna yemᴅk vᴅ qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅllᴅri yerlᴅĸdi-

rirlᴅr. 

Masanēn lᴅvazimatlarla bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē onlarēn istiqa-

mᴅtini daxilᴅ yºnᴅldᴅrᴅk, konvert kimi b¿k¿lm¿ĸ dᴅsmalda 

tutaraq, hᴅyata ke­irirlᴅr.  

ᴄvvᴅlcᴅ dᴅsmalē sol ᴅldᴅ tutaraq masanē bē­aq vᴅ qaĸēqlarla 

bᴅzᴅyirlᴅr, sonra dᴅsmalē saĵ ᴅldᴅ tutaraq masanē lᴅvazimatlarla, 

cᴅngᴅllᴅrlᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Boĸqablarēn (serviz vᴅ qᴅlyanaltē) saĵ tᴅrᴅ-

findᴅ, tiyᴅlᴅri boĸqaba tᴅrᴅf, masanēn qēraĵēndan lᴅvazimatēn dᴅs-

tᴅyinᴅ qᴅdᴅr 2 sm mᴅsafᴅdᴅ belᴅ ardēcēllēqla d¿z¿rlᴅr: yemᴅk bē-

­aĵē, yemᴅk qaĸēĵē (nahar ¿­¿n), qᴅlyanaltē bē­aĵē. Boĸqablarēn 

sol tᴅrᴅfindᴅ ­ᴅngᴅllᴅri diĸlᴅrini yuxarē baxaraq aĸaĵēdakē qay-

dada (saĵdan sola) d¿z¿rlᴅr: yemᴅk, qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅllᴅri. Boĸqab 

vᴅ lᴅvazimat arasēnda vᴅ hᴅm­inin lᴅvazimatlar arasēndakē mᴅsa-

fᴅ 0,5 sm-dᴅn ­ox olmamalēdēr. Masadakē b¿t¿n lᴅvazimatlar bir-

birinᴅ paralel qoyulmalēdēr. 

Masanēn ĸ¿ĸᴅ qablarla vᴅ salfetlᴅrlᴅ bᴅzᴅdilmᴅsi. Kᴅtan 

salfetlᴅ ºrt¿lᴅn sininin ¿zᴅrinᴅ 4 vᴅ daha ­ox fujer (qᴅdᴅh) qo-

yurlar. Bu zaman ofisiant masaya yaxēnlaĸēr vᴅ saĵ ᴅli il ᴅ serviz 

vᴅ yaxud qᴅlyanaltē boĸqabēnēn oxu istiqamᴅtdᴅ fujeri qoyur. ķ¿-

ĸᴅ vᴅ yaxud b¿llurun belᴅ yerlᴅĸmᴅsini mᴅrkᴅzlᴅĸmiĸ adlan-

dērērlar. Fujeri boĸqabdan daha saĵa, onun yuxarē qēraĵēnē birinci 

bē­aĵēn ucu ilᴅ kᴅsiĸᴅn xᴅtdᴅ qoymaq olar. ķ¿ĸᴅ vᴅ yaxud 

b¿llurun bu qaydada yerlᴅĸmᴅsini saĵtᴅrᴅfli adlandērērlar. Boĸqab 

vᴅ fujer arasēndakē mᴅsafᴅ 0,5 sm olmalēdēr. 

Masanēn ĸ¿ĸᴅ ilᴅ bᴅzᴅdilmᴅsini, dºrd fujeri ayaqlarēndan sol 

ᴅlin barmaqlar arasēnda tutaraq tutumu yuxarēya doĵru ᴅl ilᴅ 

yerinᴅ yetirmᴅk olar. Masanēn ĸ¿ĸᴅ ilᴅ bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē, 

ofisiant sini ilᴅ saat ᴅqrᴅbi istiqamᴅtindᴅ hᴅrᴅkᴅt edir, kreslonun 

saĵ tᴅrᴅfindᴅ dayanēr, tutuma toxunmamaqla, saĵ ᴅllᴅ fujerin 

ayaĵēndan tutur vᴅ saĵ tᴅrᴅfdᴅn onu masaya qoyur. 

Salfet ï masa bᴅzᴅdilmᴅsinin ᴅsas ᴅĸyasēdēr. O yaxĸē ¿t¿-

lᴅnmiĸ vᴅ qᴅĸᴅng b¿k¿lm¿ĸ olmalēdēr. Kᴅtan salfeti ­ox niĸas-

talamērlar. Ķstifadᴅdᴅ yarēyumĸaq salfet daha rahatdēr. Salfetlᴅrin 

b¿k¿lmᴅsi zamanē onlarēn a­ēq vᴅziyyᴅtdᴅ ᴅzilmiĸ kimi gºrsᴅn-
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mᴅmᴅsi ¿­¿n onlarēn rahat vᴅ sadᴅ b¿k¿lmᴅsi imkanēnē nᴅzᴅrᴅ 

alērlar. 

Masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē ofisiant salfetlᴅri qᴅlyanaltē 

boĸqablarēnēn ¿zᴅrinᴅ, sonuncularēn olmamasē zamanē isᴅ 

lᴅvazimatlarēn arasēna qoyur.  

Ķstehlak­ēlarēn g¿ndᴅlik xidmᴅti zamanē sᴅhᴅr yemᴅyi vᴅ 

yaxud biznes-lan­ ¿­¿n masanēn bᴅzᴅdilmᴅsinᴅ hᴅrdᴅn kaĵēz sal-

fetlᴅri dᴅ daxil edirlᴅr. Hᴅr bir salfeti qᴅĸᴅng b¿k¿r vᴅ g¿ldanlara, 

altlēqlara vᴅ bilavasitᴅ masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Kaĵēz salfetlᴅri 

hissᴅlᴅrᴅ kᴅsmᴅk vᴅ onlarē g¿ldanlara, altlēqlara qoymaq olmaz. 

ᴄdviyyᴅ dolu lᴅvazimatlarēn yerlᴅĸdirilmᴅsi. Bu zaman 

ofisiant konvert kimi b¿k¿lm¿ĸ, kᴅtan salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ, ki­ik 

yemᴅk boĸqabēnēn ¿zrinᴅ duz vᴅ istiot qablarēnē, salfetin qatlan-

mēĸ qēraĵēnēn altēna isᴅ k¿lqabēnē qoyur vᴅ ᴅdviyyᴅli  lᴅvazimatē 

ki­ik masanēn mᴅrkᴅz vᴅ yaxud oxu boyunca, k¿lqabēnē isᴅ ᴅks 

tᴅrᴅfdᴅn masanēn qēraĵēna tᴅrᴅf yerlᴅĸdirir. Bu zaman, duz vᴅ 

istiot qablarēnē, onlarēn yuxarē hissᴅsinᴅ toxunmayaraq, saĵ ᴅlin 

bºy¿k, orta vᴅ ĸᴅhadᴅt barmaqlarē arasēnda tutmaq lazēmdēr. Altē 

nᴅfᴅr vᴅ daha ­ox qonaqlar ¿­¿n iki vᴅ daha ­ox sayda ᴅdviyyᴅ 

lᴅvazimatlarēnē masaya qoymaq mᴅslᴅhᴅtdir. Onlarē, assimmetrik 

olaraq, iki tᴅrᴅfdᴅn pirojki qablarēnēn arxasēnda, fujerlᴅrlᴅ bir 

xᴅttdᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. ¢ox vaxt ᴅdviyyᴅli  lᴅvazimatlarē x¿susi 

altlēqlarda yerlᴅĸdirirlᴅr. Onlarēn yanēnda sirkᴅ, bitki yaĵē vᴅ t¿nd 

sousla dolu flakonlarē yerlᴅĸdirmᴅk olar. 

 

 

5.5. Masalar ¿­¿n salfet b¿k¿lmᴅsinin nºvlᴅri vᴅ formalarē 
 

Masalarē bᴅzᴅmᴅk ¿­¿n tᴅyinatdan asēlē olaraq salfetlᴅrin 

m¿xtᴅlif nºvlᴅrindᴅn istifadᴅ olunur. Onlardan bᴅzilᴅri-fᴅrdi 

salfetlᴅr, masa bᴅzᴅdilmᴅsinin m¿tlᴅq ᴅĸyasēdēr; ikincilᴅr - bᴅzᴅk 

salfetlᴅri, bilavasitᴅ masanēn bᴅzᴅdilmᴅsinᴅ xidmᴅt edir, onlarē 

boĸqabēn altēna qoyurlar; ¿­¿nc¿lᴅr ï kokteyllᴅr ¿­¿nd¿r, 

dºrd¿nc¿lᴅr isᴅ dodaqlarēn silinmᴅsinᴅ xidmᴅt edir. 
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Qᴅĸᴅng b¿k¿lm¿ĸ salfetlᴅr zalda bayram m¿hitinin 

yaranmasēna, interyerin ¿slub hᴅllinᴅ eleqantlēq vᴅ gºzᴅllik bᴅxĸ 

edilmᴅsinᴅ sᴅbᴅb olur. 

Fᴅrdi salfetlᴅr yemᴅk zamanē paltarēn ­irklᴅnmᴅmᴅsinᴅ vᴅ 

aĵēz k¿nclᴅrinin isladēlmasēna xidmᴅt edir. 

Bᴅzᴅdilmᴅ salfetlᴅrini masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ 

edirlᴅr. Onlarē s¿frᴅ ¿zᴅrinᴅ boĸqab vᴅ lᴅvazimatlarēn altēna 

qoyurlar. Bu mini-s¿frᴅlᴅri tez bir zamanda dᴅyiĸmᴅk olar vᴅ bu 

halda qonaqlarēn yerlᴅri hᴅmiĸᴅ tᴅravᴅtli vᴅ tᴅmiz gºr¿nᴅcᴅk. 

Bᴅzᴅdilmᴅ salfetlᴅrini sᴅhᴅr yemᴅklᴅri, biznes-lan­ēn xidmᴅti 

zamanē istifadᴅ edirlᴅr. 

Kokteyllᴅr ¿­¿n salfetlᴅr adi fᴅrdi salfetlᴅrdᴅn ki­ik 

ºl­¿lᴅri i lᴅ vᴅ hᴅm­inin onunla fᴅrqlᴅnirlᴅr ki, onlarē daha nazik 

materialdan tikirlᴅr. ¢ox vaxt onlarē banketdᴅn ᴅvvᴅl aperitiv 

zamanē vᴅ hᴅm­inin banketlᴅrdᴅ furĸet vᴅ kokteyl verilᴅn zaman 

istifadᴅ edirlᴅr. Orijinal ĸᴅkildᴅ b¿k¿lm¿ĸ salfetlᴅr masanē bᴅzᴅyir 

vᴅ ĸamlarla, g¿llᴅrlᴅ hᴅmahᴅng olur. 

Dodaqlarēn silinmᴅsi ¿­¿n salfetlᴅr - kaĵēz salfetlᴅrdir. 

Onlar daha gigiyenikdir. Onlarēn geniĸ ­eĸidinᴅ uyĵun olaraq, bu 

salfetlᴅri masanēn ¿mumi bᴅzᴅdilmᴅsi, servizi vᴅ bᴅzᴅdilmᴅnin 

dekorativ elementlᴅri ¿­¿n asan se­mᴅk olar. Bundan baĸqa, 

kᴅtan vᴅ kaĵēz salfetlᴅr masaya x¿susi cazibᴅdarlēq verᴅrᴅk, bir-

biri ilᴅ yaxĸē kombinasiya tᴅĸkil edirlᴅr. 

Salfet b¿k¿lmᴅsinin sadᴅ vᴅ m¿rᴅkkᴅb formalarē 

mºvcuddur. Masanēn sᴅhᴅr yemᴅyi vᴅ yaxud biznes-lan­ ¿­¿n 

bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē, bir qayda olaraq, salfetlᴅrin sadᴅ formalarēnē, 

masanēn sifariĸ yemᴅklᴅri menyusu, nahar vᴅ yaxud ĸam yemᴅyi 

¿­¿n bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē vᴅ hᴅm­inin, x¿susi tᴅntᴅnᴅli hallarda 

onlarēn daha m¿rᴅkkᴅb formalarēndan istifadᴅ edirlᴅr.  

¥z nºvbᴅsindᴅ, salfet b¿k¿lmᴅsinin sadᴅ vᴅ m¿rᴅkkᴅb 

d¿z¿l¿ĸ¿n¿n al­aq vᴅ h¿nd¿r formalarē mºvcuddur.  

Birincilᴅrᴅ aĸaĵēdakē formalar aiddirlᴅr: ¿­bucaq, sadᴅ cib, 

¿­ qatla cib, baĵlanmēĸ kitab, s¿rpriz, ikili dil, binokl, konvert, ja-

ket, payēz yarpaĵē, nᴅnᴅnin yaylēĵē, pᴅrvanᴅ, qulan­ar, ikili yel -

pik, aypara, sidney, konfet, mavi alabalēq, pasxa dovĸanē, xizᴅk 
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vᴅ s. H¿nd¿rlᴅrᴅ isᴅ: yelkᴅn, kosmos, raket, sēldērēm qaya, qapaq, 

s¿lh gºyᴅr­ini, zanbaq, ilbiz, dovĸan, meqafon, rahibᴅ, ĸam, metr-

dotel, stela, conka, banan, qurbaĵa-­ar, suiti, baĸmaq, ĸleyf for-

malarē aiddir. 

Yuxarēda gºstᴅrilᴅnlᴅrdᴅn baĸqa, masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi 

zamanē onun estetik tᴅrtibatēnē yaratmaq ¿­¿n qu quĸu, ilbiz-

domino, dᴅniz kirpisi, tovuz quĸu, ikili mᴅrcan, ĸanapipik, 

qēzēlg¿l, vavilon q¿llᴅsi, ikili ĸpilli ¿­l¿k yelpiyi, Asiya yelpiyi 

kimi salfet b¿kmᴅlᴅrinin eksklyuziv formalarēndan da istifadᴅ 

edirlᴅr. Bu dekorativ salfetlᴅri, onlarēn rᴅngi vᴅ dizaynēna gºrᴅ 

se­ᴅrᴅk, qonaqlar ¿­¿n fᴅrdi kᴅtan vᴅ yaxud kaĵēz salfetlᴅrlᴅ 

m¿tlᴅq kombinasiya ĸᴅklindᴅ iĸlᴅdirlᴅr. 

Salfet b¿k¿lmᴅlᴅrinin m¿asir formalarēna, onlarēn g¿m¿ĸ vᴅ 

mᴅrmᴅr, saxsē, ­ini, s¿ni mirvari, tᴅzᴅ g¿llᴅrdᴅn hazērlanan qᴅdᴅh 

vᴅ fujerlᴅrdᴅ dairᴅvi yerlᴅĸdirmᴅ tᴅrtibatē aiddir. 

Kᴅtan salfetlᴅri meyvᴅlᴅrin, tostlarēn, bulka mᴅmulatlarēnēn 

verilmᴅsi vᴅ hᴅm­inin lᴅvazimatlara b¿kmᴅ konverti kimi istifadᴅ 

edirlᴅr. 

 

Salfet b¿k¿lmᴅsinin aĸaĵē formalarē 

 

ķᴅkil 5.4-dᴅ (a, b, c) salfet b¿k¿lmᴅsinin aĸaĵē formalarē 

m¿xtᴅlif variantlarda gºstᴅrilmiĸdir. 

Bunun ¿­¿n sadϸ cib formasēnē ï dºrdqat b¿k¿lm¿ĸ salfetin 

yuxarē hissᴅsini daxilᴅ tᴅrᴅf qatlamaqla alērlar (1).        

¦­qatlē cibdϸ ï ardēcēllēqla digᴅr iki yuxarē k¿nc¿ 

qatlayērlar vᴅ qonaĵa salfetin k¿nc tᴅrtibatē a­ēlēr (2).  

Baĵlanmēĸ kitab ï ikiqat b¿k¿lm¿ĸ salfetdᴅ, ¿t¿lᴅnmiĸ qat 

tᴅrᴅfindᴅn k¿nclᴅri qatlayērlar. Salfeti ᴅzmᴅyᴅrᴅk, hᴅmin istiqa-

mᴅtdᴅ bir daha ikiyᴅ b¿k¿b vᴅ boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar (3).  

S¿rpriz ï dºrdqat b¿k¿lm¿ĸ salfeti diaqonal istiqamᴅtdᴅ bir 

k¿nc¿n¿ qatlayērlar. Sonra salfetin ᴅks k¿nc¿ndᴅ yarēyadᴅk ikinci 

k¿nc¿ qatlayērlar. B¿k¿lm¿ĸ salfetin digᴅr iki k¿nclᴅri qatlanēr vᴅ 

halqanēn dairᴅvi formasēnē boĸaldaraq, boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar 

(4). 
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ķᴅkil 5.4a. Salfet b¿k¿lmᴅsinin aĸaĵē formalarē: 
 

1-sadϸ cib; 2-¿­qatlē cib; 3-baĵlanmēĸ kitab; 4-s¿rpriz; 5-ikili dil;  

6-smokinq; 7-binokl; 8-ikili dalĵa. 

 

2 1 

3 

4 

                                      5 

 
6 

7 
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ķᴅkil 5.4b (davamē). Salfet b¿k¿lmᴅsinin digᴅr aĸaĵē formalarē: 

 

9-konvert; 10-jaket; 11-payēz yarpaĵē. 
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ķᴅkil 5.4c (davamē). Salfet b¿k¿lmᴅsinin aĸaĵē formalarē: 
 

12-qulan­ar; 13-deltaplan; 14-konfet; 15-mavi alabalēq; 

16-qadēn baĸmaĵē. 
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Ķkili dil formasēnda ï ikili b¿k¿lm¿ĸ salfetin hᴅr iki tᴅrᴅfi -

ni simmetrik olaraq, onlardan torba ĸᴅklindᴅ baĵlamaqla, aĸaĵē 

qatlayērlar (5). 

Smoking ï salfetin bu nºv b¿k¿lmᴅsi toy masasē arxasēnda 

bᴅyin yerini gºstᴅrmᴅk ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. Salfeti ¿­k¿nc 

ĸᴅkildᴅ b¿kmᴅk ¿­¿n, bºy¿k k¿nclᴅ yuxarē, aĸaĵē hissᴅsinᴅ 

paralel olaraq, xᴅtti yuxarē qatlamaqla vᴅ salfeti ­evirmᴅklᴅ, saĵ 

k¿nc¿ aĸaĵēya qatlamaqla, simmetrik olaraq, sol k¿nc¿ qatlamaq, 

saĵ vᴅ sol k¿nclᴅri geriyᴅ qatlamaq, sonda aĸaĵē hissᴅni geriyᴅ 

qatlamaq lazēmdēr. Sonra isᴅ ¿zᴅrinᴅ qara kaĵēzdan hazērlanan 

kᴅpᴅnᴅyi qoymaq (6) lazēmdēr. 

Binokl ¿­¿n ikiqat b¿k¿lm¿ĸ salfeti ᴅks tᴅrᴅfdᴅn dairᴅvi 

formaya salēr vᴅ bu ĸᴅkildᴅ boĸqabēn i­inᴅ qoyurlar (7). 

Ķkili dalĵada isᴅ ikiqat b¿k¿lm¿ĸ salfeti ortaya qᴅdᴅr 

yumrulayērlar, salfeti ­evirirlᴅr. Sonra onun saĵ ucunu salfetin 

ortasēna qᴅdᴅr yumrulayērlar (8). ¦­qatlē dalĵanē almaq ¿­¿n 

diyircᴅyin yarēsēnēn saĵ ucunu elᴅ ­ᴅkirlᴅr ki, ikiqat alēnsēn. 

Konvert  formasēnda salfeti masanēn ¿zᴅrindᴅ tᴅrs ¿z¿ ilᴅ 

yuxarēya qoyurlar (9, a). Sonra onu diaqonal ¿zrᴅ yarēbayarē 

qatlayēr, aĸaĵē k¿nc¿ yuxarē k¿nc¿n ¿zᴅrinᴅ elᴅ qoyurlar ki, 

zirvᴅsi yuxarēda olan ¿­bucaq yaransēn (9, b). Bundan sonra yan 

k¿nclᴅri ¿­bucaĵēn ᴅsas mᴅrkᴅzinᴅ tᴅrᴅf qatlayērlar (9, c). Sol vᴅ 

saĵ tᴅrᴅflᴅri bir daha ortaya tᴅrᴅf qatlayērlar (9, d). Salfet 

b¿k¿lᴅndᴅn sonra, belᴅ bir forma alēnēr (9, e). Alt ucu ¿­bucaĵēn 

ºz¿l¿ (ᴅsas) tᴅrᴅfinᴅ ­ᴅkirlᴅr (9, k). Nᴅhayᴅt, ¿­bucaĵēn 

b¿k¿lmᴅsi ilᴅ konverti bitirirlᴅr (9, l). 

Jaket ¿­¿n salfetᴅ ¿­bucaq formasēnē verirlᴅr. B¿k¿y¿n 

ucunu tᴅxminᴅn 2-3 sm yuxarē qatlayērlar. Salfeti ­evirir vᴅ yan 

k¿nclᴅri onun ucu ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Sonra yan k¿nclᴅri atxaya 

qatlayērlar. G¿l vᴅ yaxud bant caketᴅ bitkinlik bᴅxĸ edir (10). 

Payēz yarpaĵē ï ¿­bucaĵēnē b¿k¿klᴅrlᴅ yēĵērlar. Bu zaman 

onun zirvᴅsi aĸaĵēda olacaqdēr, qatlanmēĸ k¿nclᴅr isᴅ payēz 

yarpaqlarēnē imitasiya edir (11). 
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Qulan­ar (mᴅrᴅ­ºy¿d) formasēnē ï a­ēlmēĸ salfetin yuxarē 

vᴅ aĸaĵē k¿nclᴅrini ortaya tᴅrᴅf qatlamaqla alērlar. Sonra ĸᴅkil 5.4 

c-dᴅ gºstᴅrildiyi kimi, b¿t¿n dºrd k¿nc¿ ­ºlᴅ tᴅrᴅf a­ērlar (12). 

Deltaplanē ï salfeti iki dᴅfᴅ yarēbayarē b¿kmᴅklᴅ vᴅ 

mᴅrkᴅzi k¿nc¿ ilᴅ aĸaĵē qoymaqla alērlar (13, a) Sol vᴅ saĵ 

k¿nclᴅri irᴅli b¿kmᴅk (13, b), salfeti ­evirmᴅk, saĵ vᴅ sol k¿nclᴅri 

qabaĵa b¿kmᴅk (13, v). Saĵ vᴅ sol tᴅrᴅfdᴅn k¿nclᴅri ­ºlᴅ 

­ēxartmaq (13, q), fiquru ­evirmᴅk vᴅ boĸqaba trapesiya ĸᴅklindᴅ 

yuxarē qoymaq lazēmdēr (13, d). 

Konfet formasēnēï kvadrat kimi b¿k¿lm¿ĸ salfetin yuxarē 

k¿nc¿ndᴅn, cib yaratmaqla aĸaĵē qatlayaraq alērlar, sonra isᴅ onun 

ucunu yuxarē, ortaya qᴅdᴅr qatlayērlar. Ķkinci yuxarē ucu ortaya 

qᴅdᴅr ­ᴅkirlᴅr, iki ᴅks k¿nc¿ isᴅ aĸaĵē qatlayērlar (14). 

Mavi alabalēq formasē ï salfeti diaqonal ¿zrᴅ yuxarēdan 

aĸaĵēya b¿kmᴅklᴅ (15, a) ᴅldᴅ edirlᴅr. Bunun ¿­¿n aĸaĵē k¿nc¿ 

yuxarēya qatlamaq (15, b), sol vᴅ saĵa ­ēxan uclarē aĸaĵēya 

qatlamaq (15, v), sol vᴅ saĵ tᴅrᴅflᴅri fiqurun orta vertikal xᴅtti 

tᴅrᴅfᴅ qatlamaq (15, q), fiquru ­evirmᴅk vᴅ onu ki­ik balēqqulaĵē 

ilᴅ bᴅzᴅmᴅk (15, d) lazēmdēr. Salfetlᴅrin b¿k¿lmᴅsinin bu ¿sulunu 

balēq masasē ¿­¿n tᴅklif etmᴅk olar. 

Qadēn baĸmaĵē formasē ï aĵ salfeti cᴅhrayē salfetin 

¿zᴅrinᴅ qoymaqla vᴅ onlarē iki dᴅfᴅ yarēbayarē b¿kmᴅklᴅ, ­ᴅhrayē 

k¿nc¿ diaqonal ¿zrᴅ yuxarēya qatlamaqla, hᴅr iki aĵ vᴅ cᴅhrayē 

k¿nclᴅri, b¿t¿n k¿nclᴅrin gºr¿nmᴅsi ¿­¿n ardēcēllēqla yuxarēya 

qatlamaqla alērlar. Sonra isᴅ ­ᴅhrayē salfetin sonuncu k¿nc¿n¿ 

qatlamaq vᴅ fiquru 45Á bucaq altēnda ­evirmᴅk vᴅ yan uclarē 

i­ᴅriyᴅ doĵru qatlamaq lazēmdēr (16). 
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Salfet b¿k¿lmᴅsinin h¿nd¿r  formalarē  

(ĸᴅkil 5.5a vᴅ 5.5.b) 

 

Bunlardan kosmos formasēnē ï salfetin yuxarē k¿nclᴅrini 

qatlamayaraq, onu ortaya doĵru b¿kmᴅklᴅ alērlar. Aĸaĵē k¿nclᴅri 

bir-biri ilᴅ yēĵēr vᴅ salfeti boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar (1).  

Sēldērēm qaya formasēnda b¿kmᴅ zamanē ï salfetin yuxarē 

sol k¿nc¿n¿ ortasēna doĵru qatlayērlar. Saĵ aĸaĵē k¿nc¿n yuxarē 

qatēnē isᴅ sola aĸaĵē istiqamᴅtlᴅndirirlᴅr. Saĵda qalan ¿­bucaĵē 

sola ke­irir vᴅ salfeti boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar (2). 

Qapaq (baĸlēq) formasēnē d¿zᴅltdikdᴅ, salfeti yuxarēdan 

aĸaĵēya ikiyᴅ qatlayērlar. Saĵ k¿nc¿ orta xᴅtt ilᴅ sola qatlayērlar. 

Sonra saĵ aĸaĵē k¿nc¿ diaqonal ¿zrᴅ sola qatlayērlar. Daha sonra 

sol yuxarē k¿nc¿, ¿­bucaq yaradaraq, saĵ aĸaĵē k¿nclᴅ birlᴅĸ-

dirirlᴅr. Sonda saĵ aĸaĵē k¿nc¿n dºrd qatēnē yuxarē qaldērērlar (3). 

Rahibᴅ formasēnē - ikiqat ¿t¿lᴅnmiĸ salfetin b¿k¿lmᴅ 

yerindᴅn iki k¿nc¿ qatlayaraq, sonra salfeti aĸaĵē k¿nclᴅrdᴅn 

tutaraq ºz¿ndᴅn ᴅks tᴅrᴅfᴅ qatlayaraq, onlarē ñqēfēlò ĸᴅklindᴅ 

baĵlamaqla alērlar vᴅ salfeti boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar (4). 

Qurbaĵa-­ari­a formasēnē salfetin yuxarē vᴅ aĸaĵē hissᴅ-

lᴅrini ortaya qatlamaqla (5, a) vᴅ ­evirmᴅklᴅ (5, b), horizontal ox 

¿zrᴅ salfeti yarēbayarē b¿kmᴅklᴅ (5, v), saĵ yuxarē k¿nc¿ aĸaĵē 

qatlamaqla (5, q), digᴅr k¿nc¿ i­ᴅriyᴅ doĵru qatlamaqla (5, d), 

sonuncu saĵ k¿nc¿ fiqurun altēna arxaya qatlamaqla vᴅ nᴅhayᴅt  

eyni hᴅrᴅkᴅti sol k¿nclᴅrlᴅ dᴅ tᴅkrar etmᴅklᴅ vᴅ fiquru arxaya 

ortada b¿kmᴅklᴅ (5, e) ᴅldᴅ edirlᴅr. 

Kirĸᴅ formasēnē hazērlayanda ¿­bucaq ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ 

salfeti ºz¿ndᴅn ᴅks tᴅrᴅfᴅ yuxarē k¿nclᴅ qoyurlar. Tᴅxminᴅn 

ortaya qᴅdᴅr aĸaĵē k¿nclᴅri ᴅyir vᴅ ikiqat qatlayērlar (6). Kirĸᴅ 

¿sulunu ruslarēn Maslenitsa bayramēnda masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi 

zamanē tᴅtbiq edirlᴅr. 
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ķᴅkil 5.5a. Salfet b¿k¿lmᴅsinin h¿nd¿r formalarē: 

 

1-kosmos; 2-sēldērēm qaya; 3-ki­; 4-rahibϸ; 

5-qurbaĵa-­ari­a (malikϸ) 

 

 

 

1  

                  a                       b                    c  

 

 

c 2 a a 

3  

 

4    

              a                   b                  v              q  

 5 
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ķᴅkil 5.5b. Salfet b¿k¿lmᴅsinin h¿nd¿r formalarē: 

 

6-kirĸϸ; 7-ĸam; 8-obelisk; 9-tac; 10-qēzēlg¿l;  

11-­ēxēĸlarla yelpik 

 

6 

7 

d a v 

 b q 

8 

 

a b 

9 

a 
b 

 

 

 10 

a b 

d e 

q 

v 

 

 11 
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            ķam formalē ï salfeti ¿­bucaq ĸᴅklindᴅ b¿k¿rlᴅr, sonra 

¿­bucaĵēn zirvᴅsini aĸaĵē, ᴅyilmᴅ xᴅttinᴅ qᴅdᴅr aparērlar, 

qatlamanēn iti  zirvᴅsini yuxarē elᴅ qaldērērlar ki, o azca yuxarēdan 

kᴅnara ­ēxsēn. Sonra alovu imitasiya edᴅn b¿k¿ĸ qoyurlar. 

Alovdan azca aĸaĵēdakē b¿k¿ĸ¿ sola yºnᴅldirlᴅr. Qatlamaqla ĸam 

alēnmasēna qᴅdᴅr salfeti yēĵērlar. ķam ºz formasēnē saxlamaq 

¿­¿n, onu qᴅdᴅhᴅ dᴅ qoymaq olar (7). 

Abidᴅ (heykᴅl) formasēnda b¿k¿lmᴅdᴅ isᴅ ¿­bucaq 

ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ salfetin bir k¿nc¿n¿ aĸaĵēya qatlayērlar. Sonra 

¿­bucaĵēn ᴅks k¿nc¿ndᴅn baĸlayaraq, onun ᴅsasēnēn uzunu 

boyunca salfeti yēĵmaq, ­ēxēlan ucu ºz¿l¿n dᴅliyinᴅ ke­irtmᴅk 

lazēmdēr. Abidᴅnin h¿nd¿rl¿y¿ salfetin ºl­¿s¿ 40-60 sm-ᴅ qᴅdᴅr 

artdēqca artēr (8). 

Tac formalē salfeti ¿t¿lᴅnmiĸ tᴅrᴅfi aĸaĵēya yºnᴅltmᴅklᴅ 

ikiqat b¿k¿rlᴅr. Sol yuxarē k¿nc¿ ortaya sarē aĸaĵē salērlar, saĵ 

k¿nc¿ isᴅ ᴅks tᴅrᴅfin mᴅrkᴅzinᴅ qatlayērlar. 

Salfeti ­evirir vᴅ ikiqat elᴅ b¿k¿rlᴅr ki, hᴅr iki uzun ᴅks 

tᴅrᴅflᴅr bir-biri ilᴅ ¿st-¿stᴅ d¿ĸs¿n. Salfet k¿nclᴅrinin uclarēnē a­ēr 

vᴅ yaranan manjetin arxasēnda ñqēfēlò formasē d¿zᴅldir vᴅ onu 

boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar (9). 

Qēzēlg¿l formada b¿k¿lmᴅ zamanē isᴅ, 35x35 sm ºl­¿l¿ 

a­ēlmēĸ rᴅngli salfetin yuxarēdakē iki ucunu eninin 1/3-i qᴅdᴅr 

aĸaĵē salērlar. Sonra aĸaĵēdakē iki ucu yuxarē elᴅ qaldērērlar ki, 

salfetin yuxarē vᴅ aĸaĵē qēraqlarē ¿st-¿stᴅ d¿ĸs¿n, yuxarēdakē iki 

ucu isᴅ, aĸaĵēya elᴅ salērlar ki, onlar birlᴅĸsinlᴅr. Bundan sonra 

salfeti uclarēndan tutaraq, ºz¿ndᴅn ᴅks tᴅrᴅfᴅ yēĵaraq ñqēfēlò 

formasēna salēr vᴅ onu boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar (10). 

¢ēxēntēlarla yelpik formada b¿k¿lmᴅdᴅ salfetin yuxarē 

k¿nclᴅrini yarēsēna qᴅdᴅr arxaya qatlayērlar (11, a). Aĸaĵē ucu yu-

xarēya doĵru elᴅ b¿k¿rlᴅr ki, qatlanan k¿nclᴅr gºr¿ns¿n (11, b). 

Sonra aĸaĵē ucu tᴅkrarᴅn yuxarēya doĵru qarlayērlar (11, v). Bir 

tᴅrᴅfdᴅn ¿­ eyni qatlarē b¿k¿rlᴅr (11, q), hᴅmin formada qatlarē 

ᴅks tᴅrᴅfdᴅ dᴅ b¿k¿rlᴅr. Sonda salfeti qᴅdᴅhdᴅ masanēn ¿st¿nᴅ 

qoyurlar (11, d). 
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Tᴅntᴅnᴅli hallar ¿­¿n salfetlᴅrin  b¿k¿lmᴅ formalarē 
 

 

Bunlara ᴅsasᴅn palma yarpaĵē, ilbiz, conka, zanbaq vᴅ 

mᴅrcan formalarē aiddir.  

Palma yarpaĵē formasē ¿­¿n salfeti payēz yarpaĵē ĸᴅklindᴅ 

b¿k¿rlᴅr vᴅ onun yuxarē uclarēnē dekorativ sancaqla bᴅrkidᴅrᴅk, 

boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. 

Ķlbiz ¿­¿n kvadrat salfeti elᴅ b¿k¿rlᴅr ki, aĸaĵē vᴅ yuxarē 

uclar bir-biri ilᴅ ¿st-¿stᴅ d¿ĸs¿n. Sonra salfetin ¿zᴅrindᴅ, ortaya 

qᴅdᴅrdᴅn bir az ­ox, eni 2 sm ºl­¿dᴅ b¿k¿l¿ĸlᴅr edirlᴅr. B¿k¿-

l¿ĸlᴅrlᴅ aĸaĵē olan salfeti yarēbayarē ᴅyirlᴅr. Saĵ ucu diaqonal ¿zrᴅ 

yelpik tᴅrᴅfᴅ qatlayērlar. ¢ēxan ucu qatlayēr vᴅ yelpik qoyurlar. 

Conka (yelkᴅn gᴅmisi) formasē ¿­¿n salfeti dºrdqat elᴅ 

b¿k¿rlᴅr ki, ondan kvadrat alēnsēn. Sonra onu diaqonal ¿zrᴅ b¿-

k¿b, dºrd a­ēq aĸaĵē k¿nc¿n¿ ᴅks tᴅrᴅfdᴅki k¿nclᴅ birlᴅĸdirirlᴅr. 

Yan zirvᴅlᴅri ortaya elᴅ b¿k¿rlᴅr ki, onlar sivri bucaq yaratsēnlar. 

Daha sonra aĸaĵē k¿nclᴅri qatlayēr vᴅ onlarē sēx birlᴅĸdirirlᴅr. 

Sonda iki tᴅrᴅfi arxadan bir-birinin ¿st¿nᴅ qoyur vᴅ dºrd k¿nc¿ 

yuxarē dartērlar. 

Zanbaq formasēnda b¿k¿lmᴅ ¿­¿n kvadrat salfeti diaqonal 

¿zrᴅ, yuxarē k¿nc¿ aĸaĵē k¿nclᴅ birlᴅĸdirᴅrᴅk, ikiqat b¿k¿rlᴅr. 

Sonra iki xarici k¿nc¿ aĸaĵēya qatlayērlar. Salfetin aĸaĵē hissᴅsi-

nin qalmēĸ k¿nc¿n¿ yuxarē qaldērēb, bu hissᴅni bir daha b¿k¿rlᴅr. 

B¿k¿lm¿ĸ aĸaĵē hissᴅni yuxarē, ¿­bucaĵēn ortasēna qᴅdᴅr qatlayēr-

lar. Salfeti qaldēraraq, xarici k¿nclᴅri bir-birinin i­inᴅ qoyurlar. 

Sol vᴅ saĵ k¿nclᴅri aĸaĵēya doĵru qatlayēr vᴅ aĸaĵē b¿k¿ĸᴅ 

yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Mᴅrcan formasē ¿­¿n isᴅ salfetin yuxarē vᴅ aĸaĵē qēraqlarē-

nē ortaya doĵru b¿k¿r, aĸaĵē hissᴅni bir daha yuxarēya b¿k¿r vᴅ 

ᴅyilmᴅni qeyd edir vᴅ sonra salfetdᴅ dºrddᴅn altēya qᴅdᴅr sim-

metrik b¿k¿mlᴅr yaradēlēr. Daha sonra aĸaĵē uclarē ᴅldᴅ sēxmaq vᴅ 

yaranan b¿k¿mlᴅri ­ēxartmaq lazēmdēr. O biri tᴅrᴅfdᴅn dᴅ b¿k¿m-

lᴅri ­ēxartmaq lazēmdēr. Salfetin ºl­¿s¿ nᴅ qᴅdᴅr bºy¿k olarsa, 

onda bir o qᴅdᴅr ­ox qatlamalar olacaq vᴅ alēnan fiqur da daha 

qᴅĸᴅng gºr¿nᴅcᴅkdir. 
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Kaĵēz vᴅ kᴅtan salfetlᴅrlᴅ masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsi ¿­¿n 

onlarēn m¿xtᴅlif formalarēnēn b¿k¿lmᴅ ardēcēllēĵē ĸᴅkil 5.6-da (a, 

b, c, ­, d, e, ᴅ, f, g, h) gºstᴅrilmiĸdir. 

 

 
 

ķᴅkil 5.6 a. Salfetin ¿­bucaq vᴅ qovun ĸᴅklindᴅ b¿k¿lmᴅsinin ardēcēllēĵē 
 

a) vϸ b) ¿­bucaq formasē ¿­¿n b¿k¿lmϸ ardēcēllēĵē; 

c) qovun formasē ¿­¿n b¿k¿lmϸ ardēcēllēĵē. 

 
a) Aĸaĵē sol k¿nc 

yuxarē qatlanēr 

 
 

Kᴅpᴅnᴅk vᴅ qovun formada 

b¿k¿lm¿ĸ hazēr salfetlᴅrin s¿frᴅdᴅ 

gºr¿n¿ĸ¿ 

 
b) Yuxarēda yerlᴅĸᴅn 

k¿nc ­evrilib bir dᴅ 

qatlanēr 

 

c) Salfetdᴅ bir ne­ᴅ 

qatdan ikisi ortaya 

doĵru qatlanēr 

Hᴅmin qatlarēn 

sayē ­oxaldēlēr  

Sonda boĸ qalan 

¿­bucaq formalē 

k¿nc i­ᴅri qatlanēr 
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ķᴅkil 5.6 b. Salfetin kᴅpᴅnᴅkcik vᴅ ­i­ᴅk ĸᴅklindᴅ b¿k¿lmᴅsi ardēcēllēĵē 

 

 

 

1. Yuxarēdakē 

bucaĵē diaqonal 

¿zrᴅ aĸaĵēdakē 

bucaĵēn ¿st¿nᴅ 

qatlayērlar 

2. Sonra onu 

ortasēna doĵru 

ikiqat ĸᴅklindᴅ 

b¿k¿rlᴅr 

3. Analoji olaraq 

sonrakē ¿st bucaq 

da b¿k¿rlᴅr  

 

 
 

B¿k¿lm¿ĸ hazēr formalar s¿frᴅdᴅ 

 
4. Ķndi isᴅ salfetkanē 

diaqonal ¿zrᴅ geriyᴅ 

­evirirlᴅr  

 
5. ¢i­ᴅk formasē  
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ķᴅkil 5.6 c. Salfetin jaket vᴅ smokinq (kºynᴅk formasē) formasēnda 

b¿k¿lmᴅ ardēcēllēĵē 

 

1. B¿k¿s¿n kᴅnarē 

yuxarēdan 2-3 sm 

qatlanēr 

2. Salfet ­evrilir, k¿nc 

uclar iti formada onun 

¿st¿nᴅ qoyulub 

smokinq alēnēr 

3. Yan k¿nclᴅr 

geriyᴅ qatlanēr  

 

 
4. Aĸaĵē sonluq geriyᴅ 

doĵru qatlanēb jaket 

formasēna salēnēr 

 
5. Smokinqin yaxalēĵē ĸal 

formada ᴅyilir v ᴅ ondan 

istᴅnilᴅn formalar 

hazērlanēr 

 
 

 

Hazēr jaket vᴅ yaxud smokinqᴅ 

vurulmuĸ kᴅpᴅnᴅkciklᴅr gºzᴅllik vᴅ 

sonluq yaradēr 
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ķᴅkil 5.6 ­. Salfetin meqafon vᴅ ­adēr formada b¿k¿lmᴅ ardēcēllēĵē 

1. Meqafon formasē ¿­¿n; 

2. ¢adēr formasē ¿­¿n. 

1a. Salfet uzunu 

boyu ¿st-¿stᴅ 

qatlanēr  

1b. Hᴅr iki t ᴅrᴅf 

simmetrik 

formada ĸᴅkildᴅki 

kimi qatlanēr  

1c. Qatlanmēĸ 

tᴅrᴅflᴅr ĸᴅkildᴅki 

kimi t ᴅrᴅflᴅrdᴅn 

ᴅyilir  

 

 
1d. Kisᴅlᴅr bir -biri il ᴅ 

birl ᴅĸdirilir vᴅ meqafon 

hazērdēr 

 
2. ¢adēr formasē meqafon 

formada olduĵu kimi 

hazērlanēr, yalnēz 1c 

vᴅziyyᴅtindᴅ  olan 

formada qatlanēr  

 
 

B¿k¿lm¿ĸ hazēr salfetlᴅr s¿frᴅdᴅ 
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ķᴅkil 5.6 d. Salfetin rozetka (g¿l) formasēnda b¿k¿lmᴅ ardēcēllēĵē 

 

 

 

 
1. Salfetin yuxarē 

hissᴅsi ortaya 

qatlanēr, aĸaĵē kᴅnarē 

yuxarē qatlanēr 

 
 

6. Hazēr rozetka s¿frᴅdᴅ 

 
2. Aĸaĵē kᴅnar 

tᴅkrar ᴅn yuxarē  

qatlanēr 

 
3. Salfetdᴅn 5-6 

b¿k¿k hazērlanēr 

4. Aĸaĵē qatēn 

b¿k¿ĸlᴅri qabaĵa 

dartēlēr 

5. Yuxarē qatēn 

b¿k¿ĸlᴅri geriyᴅ 

dartēlēr 
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ķᴅkil 5.6 e. Salfetin dayanēqlē yelpik formasēnda b¿k¿lmᴅ ardēcēllēĵē 

 

 

 

1. Salfetdᴅn 2 sm 

endᴅ qatlar 

d¿zᴅldilir  

2. Alēnan 

b¿k¿ĸlᴅr yarēya 

qᴅdᴅr qatlanēr 

3. Salfetin b¿k¿lmᴅyᴅn 

sonluĵu saĵdan diaqonal 

formada yelpiyᴅ doĵru 

qatlanēr 

 

 
 

6. Dayanēqlē hazēr yelpik formalarē 

 
4. Qatlanmēĸ sonluq ᴅyilir 

vᴅ yelpik d¿zᴅldilir  

 
5. Sadᴅ yelpik formasē 

isᴅ qatlardan belᴅ 

d¿zᴅldilir  
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ķᴅkil 5.6 ᴅ. Siqar vᴅ palma yarpaĵē formasēnda b¿k¿lm¿ĸ salfetlᴅr 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

a) Palma yarpaĵē formasē 

 

b) Siqar formalarē 
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ķᴅkil 5.6 f. Salfetin ulduz yelpiyi formasēnda b¿k¿lmᴅ ardēcēllēĵē 

 

 

1. Salfetin yuxarē 

qatēnēn  hissᴅsi 

aĸaĵēya doĵru ᴅyilir  

2. Salfeti ­evirir 

vᴅ  hissᴅsi ¿st-

¿stᴅ qatlanēr 

3. Hᴅr iki t ᴅrᴅfdᴅn 

 hissᴅ qᴅdᴅr 

endᴅ salfet ¿stᴅ 

tᴅrᴅf qatlanēr 

 

 
 

 

6. Ulduz yelpiyi ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ 

hazēr salfet s¿frᴅdᴅ 

 
4. Alēnan formadan 6-8 

sayda b¿k¿ĸlᴅr 

hazērlanēr 

 
Sadᴅ yelpik formasē isᴅ 

qatlardan belᴅ 

d¿zᴅldilir  
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ķᴅkil 5.6 g. Salfetin ququĸu formasēnda b¿k¿lmᴅ ardēcēllēĵē: 

 

a) salfetin yuxarē sonluĵu aĸaĵē qatlanēr vϸ hϸr iki tϸrϸfdϸn ortaya doĵru 

qatlar yaradēlēr;  

b) hϸr iki yarēm qat ¿st-¿stϸ qoyulur vϸ ondan quĸun boynu d¿zϸldilir;  

c) masanēn ¿st¿ndϸ ququĸunun yuxarēya doĵru baxan dimdiyi d¿zϸldilir.  

 

 

 
 

Ququĸu formasēnda b¿k¿lm¿ĸ hazēr salfet 

 

           a)                             b)                            c)   
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ķᴅkil 5.6 h. Salfetin ulduz ĸᴅkl indᴅ b¿k¿lmᴅsinin ardēcēllēĵē 

 

 

 

 
1. Salfetin yuxarē vᴅ 

aĸaĵē kᴅnarē ortaya 

doĵru qatlanēr  

 
Ulduz ­ox gºzᴅl formadēr, qatlar nᴅ 

qᴅdᴅr ­ox olursa, alēnan fiqur bir o 

qᴅdᴅr gºzᴅl olur.  

 
2. Aĸaĵē kᴅnarēnēn 

yarēsē tᴅkrar ᴅn 

yuxarē qatlanēr 

 

3. Salfetdᴅn 4-6 

ᴅdᴅd simmetrik 

qatlar hazērlanēr 

4. Aĸaĵē sonluq 

ᴅllᴅ sēxēlēr vᴅ 

qatlar dartēlēr 

5. ᴄks tᴅrᴅfdᴅn 

dᴅ qatlar dartēlēr  
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Masanēn aksessuarlarla tᴅrtibatē 
 

 

Masanēn gºzᴅl bᴅzᴅyi g¿llᴅr vᴅ ĸamlardēr. Baĵ­a vᴅ yaxud 

tarla g¿llᴅri ilᴅ, hᴅr birindᴅ 1-7 ᴅdᴅd g¿l olmaqla yerlᴅĸᴅn al­aq 

boylu vazalarē, adᴅtᴅn masanēn mᴅrkᴅzinᴅ qoyurlar. Lakin bu 

mᴅcburi deyildir. Masanēn ¿zᴅrinᴅ vazalarda iri g¿l buketi 

qoymaq da mᴅsᴅhᴅt deyildir, ­¿nki bu g¿llᴅr masa arxasēnda 

ᴅylᴅĸᴅn qonaqlarēn qabaĵēnē tutmamalēdēr. ¦zᴅn g¿llᴅr daha 

tᴅsirlidir. Bunun ¿­¿n, al­aq dayaz vazalarē su ilᴅ doldurur vᴅ 

onlara yalnēz hamaĸ­i­ᴅklᴅr qoyurlar. Payēz vᴅ qēĸda isᴅ masanēn 

tᴅrtibatē ¿­¿n yarpaqlarē, meyvᴅlᴅrlᴅ ki­ik budaqlarē, ĸam 

aĵacēnēn vᴅ k¿knarēn budaqlarēnē istifadᴅ etmᴅk olar. 

 

 

5.6. Masanēn qabaqcadan bᴅzᴅdilmᴅsinin m¿xtᴅlif  

variantlarē 

 

Sᴅhᴅr yemᴅyi ¿­¿n masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsi onlarēn ¿st¿nᴅ 

pirojki boĸqabē, qᴅlyanaltē lᴅvazimatē, ­ay qaĸēĵē, qᴅdᴅh vᴅ kᴅtan 

salfetlᴅrin yēĵēlmasēndan ibarᴅtdir (ĸᴅkil 5.7). Sᴅhᴅr yemᴅyi men-

yusuna, bir qayda olaraq, kᴅrᴅ yaĵē daxil edildiyindᴅn, masanēn 

bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē ona yaĵ ¿­¿n bē­aqlarē da ᴅlavᴅ edirlᴅr. 

Bu mᴅqsᴅdlᴅ saĵ ᴅllᴅ pirojki boĸqablarēnēn dᴅstini gºt¿r¿r 

vᴅ sol ᴅllᴅ onlarē sol tᴅrᴅfdᴅn masa ¿zᴅrinᴅ masa qēraĵēndan 5-10 

sm mᴅsafᴅdᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr (a). Sonra ¿zᴅrindᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazi-

matlarē vᴅ ­ay qaĸēqlarē olan ki­ik yemᴅk boĸqabēnē vᴅ yaxud 

sinini gºt¿rᴅrᴅk, saĵ tᴅrᴅfdᴅn saĵ ᴅllᴅ qᴅlyanaltē bē­aqlarēnē, piroj-

ki boĸqablarēndan 26-28 sm mᴅsafᴅdᴅ, masanēn qēraĵēndan 2 sm 

mᴅsafᴅdᴅ ­ay qaĸēqlarēnē  (dᴅstᴅklᴅri saĵa baxaraq) (b) masa qēra-

ĵēna paralel olaraq yerlᴅĸdirirlᴅr. Bundan sonra ofisiant boĸqab vᴅ 

yaxud sinini saĵ ᴅlinᴅ ke­irir vᴅ sol tᴅrᴅfdᴅn sol ᴅllᴅ masada 

qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅllᴅrini yerlᴅĸdirir. Yaĵ ¿­¿n bē­aqlarē isᴅ hᴅr bir 

pirojki boĸqabēnēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ qoyurlar. Bē­aqlarē dᴅstᴅklᴅri saĵ 

tᴅrᴅfᴅ baxan istiqamᴅtdᴅ vᴅ yaxud qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅllᴅrlᴅ paralel 

olaraq yerlᴅĸdirirlᴅr (v). Masanēn badᴅlᴅrlᴅ bᴅzᴅdilmᴅsi sinidᴅn 
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baĸlayēr. Qᴅdᴅhlᴅri saĵdan saĵ ᴅllᴅ ­ay qaĸēĵēnēn ºn¿ndᴅ vᴅ 

yaxud bē­aq tiyᴅsinᴅ qarĸē qoyurlar (q). Kᴅtan salfetlᴅri isᴅ pirojki 

boĸqablarēnēn vᴅ yaxud hᴅr bir qonaĵēn qarĸēsēnda yerlᴅĸdirirlᴅr 

(d). 
 

 
 

ķᴅkil 5.7. Sᴅhᴅr yemᴅyi ¿­¿n masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi 
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ᴄdviyyᴅlᴅr ¿­¿n lᴅvazimatlarē (duzqabē, istiotqabē), salfet-

tutanlar ¿­¿n bir altlēqda yerlᴅĸdirir vᴅ masa oxunun uzunu bo-

yunca qoyurlar.Masanēn mᴅrkᴅzinᴅ g¿llᴅrlᴅ dolu vaza qoyurlar 

(e). 

 

Biznes-lan­ ¿­¿n masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi 

 

Biznes-lan­ masasēnēn bᴅzᴅdilmᴅsi ĸᴅkil 5.8-dᴅki kimidir. 

Bu masa, ᴅsasᴅn pirojki boĸqabē, yemᴅk lᴅvazimatlarē (bē-

­aq, qaĸēq, ­ᴅngᴅl), qᴅlyanaltē lᴅvazimatē, qᴅdᴅhlᴅr, kᴅtan salfeti, 

ᴅdviyyᴅ lᴅvazimatlarē (duzqabē, istiotqabē) vᴅ g¿llᴅrlᴅ dolu vaza-

dan ibarᴅt olur. Sᴅhᴅr yemᴅyi ¿­¿n masanēn bᴅzᴅdilmᴅsinᴅ ana-

loji  olaraq, burada ᴅvvᴅlcᴅ pirojki boĸqablarēnē yerlᴅĸdirirlᴅr (a). 

Daha sonra ofisiant, ¿zᴅrindᴅ yemᴅk vᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē 

yerlᴅĸᴅn sinini sol ᴅlinᴅ gºt¿rᴅrᴅk, saĵ ᴅllᴅ masaya pirojki boĸ-

qablarēndan 33-35 sm vᴅ onun qēraĵēndan 2 sm mᴅsafᴅdᴅ yemᴅk 

bē­aqlarēnē, qaĸēqlarē vᴅ qᴅlyanaltē bē­aqlarēnē yerlᴅĸdirir (b). Bun-

dan sonra ofisiant sinini saĵ ᴅlinᴅ ke­irir vᴅ sol ᴅllᴅ masada sol 

tᴅrᴅfdᴅn yemᴅk vᴅ qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅllᴅrinin yerlᴅĸdirilmᴅsini hᴅ-

yata ke­irir (v). Masanēn badᴅlᴅrlᴅ bᴅzᴅdilmᴅsi sinidᴅn baĸ verir. 

Badᴅlᴅri saĵ tᴅrᴅfdᴅn saĵ ᴅllᴅ bē­aĵēn tiyᴅsi qarĸēsēna qoyurlar 

(q). Kᴅtan salfetlᴅrlᴅ masanēn bᴅzᴅdilmᴅsini, onlarē pirojki boĸ-

qablarēnēn ¿zᴅrinᴅ qoymaqla (d) vᴅ yaxud qonaqlarēn qarĸēsēna 

yerlᴅĸdirmᴅklᴅ (e) hᴅyata ke­irirlᴅr. 

ᴄdviyyᴅlᴅrlᴅ dolu lᴅvazimatē (duzqabē, istiotqabē) vᴅ k¿lqa-

bēnē eyni vaxtda vermᴅk olar. Bunun ¿­¿n, ki­ik yemᴅk boĸ-

qabēna, konvert kimi b¿k¿lm¿ĸ, i­inᴅ ᴅdviyyᴅ lᴅvazimatē yerlᴅĸ-

dirilmiĸ, kᴅtan salfeti qoyurlar. Bu zaman salfetin yuxarē qēraĵēnē 

­evirir vᴅ boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ k¿lqabēnē qoyurlar. ᴄdviyyᴅlᴅri 

masanēn ¿zᴅrinᴅ bir tᴅrᴅfdᴅn, k¿lqabēnē isᴅ ᴅks tᴅrᴅfdᴅn d¿z¿rlᴅr. 

Masanēn mᴅrkᴅzindᴅ g¿llᴅrlᴅ dolu vazanē yerlᴅĸdirirlᴅr. 
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ķᴅkil 5.8. Biznes-lan­ ¿­¿n masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi 

 



 205 

Kompleks nahar ¿­¿n masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi 
 

 

Bu masa pirojki  boĸqabē, yemᴅk vᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazimatē, 

­ay qaĸēĵē, fujer vᴅ kᴅtan salfeti, altlēqlarda yerlᴅĸᴅn ᴅdviyyᴅ lᴅ-

vazimatē (duz, istiot, xardal qablarē) vᴅ g¿llᴅrlᴅ dolu vazadan 

ibarᴅtdir. 

Bϸzϸdilmϸnin ardēcēllēĵē: pirojki boĸqablarēn masada 

yelᴅĸdirilmᴅsi analoji olaraq, sᴅhᴅr yemᴅyi vᴅ biznes-lan­ ¿­¿n 

masanēn bᴅzᴅdilmᴅsindᴅki kimidir: sinidᴅn vᴅ yaxud ki­ik yemᴅk 

boĸqabēndan (saĵdan saĵ ᴅllᴅ) baĸlayaraq masada yemᴅk vᴅ 

qᴅlyanaltē bē­aqlarēnēn, yemᴅk vᴅ ­ay qaĸēqlarēnēn d¿z¿l¿ĸ¿; 

masanēn yemᴅk vᴅ qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅllᴅrlᴅ (soldan sol ᴅllᴅ) 

bᴅzᴅdilmᴅsi; masanēn qᴅdᴅh (badᴅ) vᴅ kᴅtan salfetlᴅrlᴅ (saĵdan 

saĵ ᴅllᴅ) bᴅzᴅdilmᴅsi; masada ᴅdviyyᴅ lᴅvazimatlarēnēn vᴅ kaĵēz 

salfettutanlarēn, g¿llᴅrlᴅ dolu vazanēn yerlᴅĸdirilmᴅsi. Kompleks 

menyu ¿zrᴅ nahar ¿­¿n masanēn ilkin bᴅzᴅdilmᴅ variantē ĸᴅkil 

5.9-da gºstᴅrilmiĸdir. 

 

 

 
 

ķᴅkil 5.9. Kompleks menyu ¿zrᴅ nahar ¿­¿n masanēn ilkin bᴅzᴅdilmᴅ 

variantē: 
 

1-pirojki boĸqabē; 2-lᴅvazimatlar (xºrᴅklᴅr, qᴅlyanaltē ¿­¿n);  

3-badᴅ; 4-salfet. 
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Sifariĸ yemᴅklᴅrin menyusu ¿zrᴅ nahar ¿­¿n masanēn 

bᴅzᴅdilmᴅsindᴅ ᴅsas ĸᴅrt onun ¿zᴅrindᴅ qᴅlyanaltē vᴅ pirojki 

boĸqablarē, yemᴅk vᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazimatē, qᴅdᴅhlᴅr, kᴅtan salfet 

vᴅ ᴅdviyyᴅ lᴅvazimatlarē (duz, istiot qabē), g¿llᴅrlᴅ dolu vazanēn 

yerlᴅĸdirilmᴅsindᴅn ibarᴅtdir (ĸᴅkil 5.10). 
 

 
ķᴅkil 5.10. Sifariĸ yemᴅklᴅri menyusu ¿zrᴅ nahar ¿­¿n s¿frᴅnin 

bᴅzᴅdilmᴅsi 
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          Bunun ¿­¿n ofisiant masanēn ¿zᴅrindᴅ bᴅzᴅdilmᴅ boĸqab-

larēnē d¿z¿r (saĵdan saĵ ᴅllᴅ) (a), sonra sol ᴅlinᴅ qᴅlyanaltē boĸ-

qablarēnēn dᴅstini vᴅ konvert kimi b¿k¿lm¿ĸ kᴅtan salfetdᴅ yemᴅk 

vᴅ qᴅlyanaltē bē­aqlarēnēn vᴅ yemᴅk qaĸēqlarēnēn dᴅstini vᴅ ki­ik 

yemᴅk boĸqabēnē gºt¿r¿r. Sonra o, saĵdan saĵ ᴅllᴅ qᴅlyanaltē boĸ-

qabēnē bᴅzᴅdilmᴅ boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ qoyur vᴅ masanēn qēraĵēn-

dan 2 sm mᴅsafᴅdᴅ yemᴅk bē­aĵēnē, qaĸēĵē vᴅ qᴅlyanaltē bē­aĵēnē 

yerlᴅĸdirir (b). Bu zaman, ofisiant saat ᴅqrᴅbi istiqamᴅtindᴅ masa-

nēn uzunu boyu hᴅrᴅkᴅt edir. Masanēn pirojki boĸqablarē, yemᴅk 

vᴅ qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅllᴅri ilᴅ bᴅzᴅdilmᴅsini, ofisiant saĵ ᴅldᴅ pirojki 

boĸqablarēnē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅrlᴅ dolu ki­ik boĸqabē tutmaqla vᴅ masa-

nēn uzununa saat ᴅqrᴅbinin ᴅksinᴅ hᴅrᴅkᴅt edᴅrᴅk yerinᴅ yetirir 

(v), badᴅlᴅrlᴅ vᴅ bᴅzi hallarda, ĸᴅrab ¿­¿n qᴅdᴅhlᴅrlᴅ masanēn bᴅ-

zᴅdilmᴅsi zamanē (q) isᴅ saĵdan saĵ ᴅllᴅ, kᴅtan salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ 

sinidᴅn hᴅyata ke­irirlᴅr. ᴄvvᴅlcᴅdᴅn vᴅ orijinal ¿slubda b¿k¿l-

m¿ĸ kᴅtan salfetlᴅrin masada yerlᴅĸdirilmᴅsi prosesi dᴅ sinidᴅn 

baĸ verir (d). 

ᴄdviyyᴅ lᴅvazimatlarē vᴅ k¿lqabē ilᴅ masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi, 

konvert ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ, kᴅtan salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ, biznes-lan­ 

¿­¿n masanēn bᴅzᴅdilmᴅsindᴅ olduĵu kimi, eyni texniki 

¿sullardan istifadᴅ etmᴅklᴅ, ki­ik yemᴅk boĸqabēndan baĸlayēr. 

Masanēn mᴅrkᴅzindᴅ g¿llᴅrlᴅ dolu vaza qoyurlar (e). 

ķam yemᴅyi ¿­¿n masanēn bᴅzᴅdilmᴅsindᴅ proses, qᴅl-

yanaltē vᴅ pirojki boĸqablarēndan, qᴅlyanaltē vᴅ yemᴅk lᴅvazimat-

larēndan (bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅllᴅr), badᴅlᴅrdᴅn vᴅ orijinal ĸᴅkildᴅ b¿-

k¿lm¿ĸ kᴅtan salfetlᴅrdᴅn baĸlayēr. ķam yemᴅyi menyusu ¿zrᴅ 

masanēn bᴅzᴅdilmᴅ ardēcēllēĵē, nahar sifariĸ yemᴅklᴅrinin bᴅzᴅ-

dilmᴅsi ilᴅ analojidir. 

Ķĸ prosesindᴅ, ofisiant istehlak­ēdan sifariĸi qᴅbul edᴅrᴅk, 

masanēn bᴅzᴅdilmᴅsinin sifariĸᴅ uyĵunluĵunu yoxlayēr, onu 

­atēĸmayan ᴅĸyalarla ᴅlavᴅlᴅndirir, artēq ᴅĸyalarē yēĵēĸdērēr. Qᴅbul 

olunmuĸ sifariĸlᴅ dᴅqiq uyĵunluĵa gᴅtirilᴅn masanēn ᴅvvᴅlcᴅdᴅn 

bᴅzᴅdilmᴅsi, ᴅlavᴅ bᴅzᴅdilmᴅ adlanēr. ᴄgᴅr ĸam yemᴅyinᴅ qonaq 

qᴅlyanaltē vᴅ isti balēq yemᴅyi sifariĸ edibsᴅ, bu halda yemᴅk 

lᴅvazimatē (bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅl) balēq lᴅvazimatē ilᴅ ᴅvᴅz olunur. 
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Zᴅruri halda, sifariĸ menyusuna m¿vafiq olaraq, xidmᴅt prosesi 

zamanē ᴅlavᴅ lᴅvazimatlarē da vermᴅk olar. 

Masanēn ᴅlavᴅ (tam) bᴅzᴅdilmᴅsini, ᴅvvᴅlcᴅdᴅn sifariĸ men-

yusunun tᴅrtibatē ilᴅ ke­irilmiĸ bᴅzᴅdilmᴅ dᴅ adlandērērlar. O, adᴅ-

tᴅn, banketlᴅrin, xarici turistlᴅrin, m¿xtᴅlif n¿mayᴅndᴅ heyᴅtlᴅri-

nin, m¿ĸavirᴅ, simpozium iĸtirak­ēlarēnēn xidmᴅtinin tᴅĸkili zama-

nē istifadᴅ olunur. 

Sifariĸ menyusu ¿zrᴅ masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi bir ­ox variant-

lara malikdir. Bᴅzᴅdilmᴅ ¿­¿n ᴅĸyalarēn sayē, verilᴅn yemᴅklᴅrin 

­eĸidindᴅn asēlēdēr. Artēq ᴅĸyalarēn olmasē vᴅ yaxud bᴅzᴅdilmᴅ 

¿­¿n bᴅzi zᴅruri ᴅĸyalarēn olmamasē, istehlak­ēlara xidmᴅt 

keyfiyyᴅtini azaldēr. 

            ķᴅkil 5.11, 5.12, 5.13, 5.14 vᴅ 5.15-dᴅ sifariĸ menyusu 

¿zrᴅ bᴅzᴅdilmᴅ sxemlᴅri gºstᴅrilmiĸdir. 

 

 

 
 
 

ķᴅkil 5.11. Turistlᴅrᴅ Avropa menyusu ¿zrᴅ sᴅhᴅr yemᴅyi ¿­¿n masanēn 

ᴅlavᴅ bᴅzᴅdilmᴅ variantē 

 

a ï pirojki boĸqabē; b ï qϸlyanaltē lϸvazimatē; v ï desert qaĸēĵē; 

q ï ­ay qaĸēĵē; d ï badϸ; e ï kϸtan salfet 
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ķᴅkil 5.12. Nahar ¿­¿n sifariĸ yemᴅklᴅrin menyusu ¿zrᴅ  

masanēn ᴅlavᴅ bᴅzᴅdilmᴅsi variantē: 

 

a ï bϸzϸdilmϸ vϸ qϸlyanaltē boĸqablarē; b ï pirojki boĸqabē; 

v ï balēq lϸvazimatē; q ï yemϸk qaĸēĵē; d ï qϸlyanaltē lϸvazimatē; 

e ï desert qaĸēĵē; j ï desert ­ϸngϸli; z ï badϸlϸr, qϸdϸhlϸr: reynveyn, araq, 

ĸampan ĸϸrabē ¿­¿n badϸ; i ï kϸtan salfet 

 

 
 

ķᴅkil 5.13. Nahar ¿­¿n sifariĸ yemᴅklᴅrin menyusu ¿zrᴅ  

masanēn ᴅlavᴅ bᴅzᴅdilmᴅ variantē: 

 

a ï qϸlyanaltē boĸqabē; b ï pirojki boĸqabē; v ï yemϸk bē­aq vϸ ­ϸngϸli;  

d ï hϸlim ¿­¿n qaĸēq; d1 ï balēqdan soyuq qϸlyanaltē ¿­¿n qϸlyanaltē 

lϸvazimatē; d2 - ϸtdϸn soyuq qϸlyanaltē ¿­¿n qϸlyanaltē lϸvazimatē; 

l ï desert bē­aq vϸ ­ϸngϸli; j ï badϸlϸr, qϸdϸhlϸr: reynveyn, araq, ĸampan 

ĸϸrabē ¿­¿n qϸdϸh; z ï kϸtan salfet 
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ķᴅkil 5.14. ķam yemᴅyi menyusu ¿zrᴅ masanēn 

 ᴅlavᴅ bᴅzᴅdilmᴅsinin variantē: 

 

a ï bϸzϸdilmϸ vϸ qϸlyanaltē boĸqablarē; b ï pirojki boĸqabē; v ï yemϸk bē­aĵē 

vϸ ­ϸngϸli; q ï qϸlyanaltē lϸvazimatē; d ï desert bē­aĵē vϸ ­ϸngϸli;  

e ï ­ay qaĸēĵē; j ï qϸdϸhlϸr, badϸlϸr: reynveyn, araq, ĸampan ĸϸrabē ¿­¿n; 

 z ï kϸtan salfet. 

 

 

 
 

ķᴅkil 5.15. Banket menyusu ¿zrᴅ masanēn  ᴅlavᴅ bᴅzᴅdilmᴅsinin variantē: 

 

a ï bϸzϸdilmϸ vϸ qϸlyanaltē boĸqablarē; b ï pirojki boĸqabē; 

v ï yemϸk bē­aĵē vϸ ­ϸngϸli; q ï balēq lϸvazimatē (bē­aq vϸ ­ϸngϸl);  

d ï qϸlyanaltē lϸvazimatē; e ï yaĵ ¿­¿n bē­aq; j ï desert lϸvazimatē (bē­aq, 

­ϸngϸl, qaĸēq); z ï qϸdϸhlϸr, badϸlϸr: reynveyn, lafit, araq ¿­¿n, ĸampan 

ĸϸrabē ¿­¿n; i ï kϸtan salfet. 
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5.7. G¿llᴅrdᴅn masa¿st¿  kompozisiyalarēn hazērlanmasē  

vᴅ musiqi xidmᴅtinin tᴅĸkili 
 

 

ᴄksᴅr hallarda, g¿l kompozisiyalarēnē istehlak­ēlar bu vᴅ ya 

digᴅr restorana ¿st¿nl¿k verilmᴅsinin ᴅsas sᴅbᴅblᴅrindᴅn saymēr-

lar. Bununla belᴅ, floristik bᴅzᴅklᴅr restoran vᴅ yaxud barlarēn ka-

teqoriyasēnē ĸᴅrtlᴅndirir. Masalarēn ¿zᴅrindᴅ canlē g¿llᴅrin olmasē 

qonaqlarda tᴅntᴅnᴅ vᴅ zᴅriflik hissiyatēnē yaradēr. 

G¿l kompozisiyalarēnēn yaranmasē ¿­¿n iri iaĸᴅ m¿ᴅssi-

sᴅlᴅri ixtisaslaĸmēĸ floristik ĸirkᴅtlᴅrᴅ m¿raciᴅt edir vᴅ yaxud ĸtata 

florist gºt¿r¿rlᴅr. 

Floristikada dºrd ᴅsas tᴅrtibat ¿slubu (buketlᴅrin tᴅrtibatē 

ustalēĵē): xᴅtli, massiv, xᴅtli -massiv vᴅ qarēĸēq ¿slub mºvcud-

dur. 

Xᴅtli - xᴅtt  (yasᴅmᴅn budaĵē, ĸam aĵacē budaĵē, bitkilᴅrin 

gºvdᴅlᴅri) ¿slubunda g¿llᴅr k¿tlᴅni ¿stᴅlᴅyᴅn, ĸᴅrq ¿slubunda 

tᴅrtibat ¿­¿n tipikdir. 

Massiv ¿slubu ï m¿xtᴅlif g¿llᴅrin k¿tlᴅsi ¿zᴅrindᴅ qurulan 

buketdir. 

Xᴅtli -massiv ¿slubu ï bu ¿slub xᴅtlidᴅn massivᴅ ke­ᴅn ¿s-

lubdur. Kompozisiyada xᴅtlᴅrin d¿r¿stl¿y¿ g¿llᴅrin k¿tlᴅsi ilᴅ dᴅ-

qiqlᴅĸdirilir. Bu ¿slubun nºv m¿xtᴅlifliyi x ᴅtti-vegetativ-hori-

zontal vᴅ xᴅtti-vegetativ-vertikal istiqamᴅtdir. 

Qarēĸēq ¿slub ºz¿ndᴅ m¿asir m¿xtᴅlif istiqamᴅtlᴅri ᴅks et-

dirir. Bunlar vegetativ, ñformaò, dekorativ, forma-xᴅtt istiqamᴅt-

lᴅrdir. Ķstiqamᴅtin se­imi restoranēn interyer x¿susiyyᴅtlᴅrindᴅn 

vᴅ xidmᴅtin x¿susiyyᴅtindᴅn asēlēdēr. 

Vegetativ istiqamᴅt ¿­¿n m¿xtᴅlif meyvᴅlᴅri, tᴅrᴅvᴅzlᴅri, 

qurudulmuĸ gilᴅmeyvᴅlᴅri, yarpaqlarē, gºbᴅlᴅklᴅri, qoz-fēndēqlarē, 

daĸlarē, balēqqulaqlarēnē istifadᴅ edirlᴅr. Kompozisiya qurmaq 

¿­¿n vaza formasēnda bºl¿nm¿ĸ balqabaq, yemiĸ, qarpēz, kokos 

qozundan da istifadᴅ edilir. Adi meyvᴅ vᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅr ºz rᴅnginᴅ 

gºrᴅ kompozisiyanēn ¿mumi tonuna uyĵun olmalēdēr. Belᴅ 

kompozisiyalarē nahar masalarēnēn kantri ¿slubunda tᴅrtibatē 

zamanē istifadᴅ edirlᴅr.  



 212 

ñFormaò istiqamᴅti masalarēn g¿ndᴅlik tᴅrtibatē vᴅ banket-

lᴅr ¿­¿n g¿l kompozisiyalarēnēn tᴅrtibi zamanē istifadᴅ olunur. 

X¿susiyyᴅt ondan ibarᴅtdir ki, kompozisiyalar m¿xtᴅlif formalē 

oazislᴅrin kºmᴅyi ilᴅ yaradēlēr (ulduzlar, k¿rᴅlᴅr, d¿zbucaqlar, 

¿rᴅk, piramidalar). Adᴅtᴅn onlarla boĸ mᴅkanlarē bᴅzᴅyirlᴅr. 

Oazisᴅ ᴅvvᴅlcᴅdᴅn hazērlanan bitkilᴅri yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Dekorativ istiqamᴅtdᴅn toy vᴅ digᴅr tᴅntᴅnᴅli masalarēn 

tᴅrtibatēnda istifadᴅ edirlᴅr. O, aĸaĵē d¿ĸᴅn vᴅ dairᴅvi buketlᴅrlᴅ 

fᴅrqlᴅnir. 

Forma-xᴅtt istiqamᴅti minimalizminᴅ gºrᴅ fᴅrqlᴅnir. Burada 

ᴅsas kompozisiya hᴅr hansē bir x¿susi g¿l vᴅ yaxud ᴅyilmiĸ 

budaqdēr. Belᴅ kompozisiyalar xay-trek ¿slubunda interyerlᴅr 

¿­¿n xarakterikdir. 

Hal-hazērda interyerin g¿llᴅrlᴅ tᴅrtibatē zamanē, dib­ᴅk bit-

kilᴅrindᴅn geniĸ istifadᴅ edirlᴅr. Bu mᴅqsᴅdlᴅ, masalarēn se­ilᴅn 

tᴅrtibatē vᴅ zallarēn interyerindᴅn ­ēxēĸ edᴅrᴅk, ᴅvvᴅlcᴅ floristik 

material se­ilir (oazis floristik s¿ngᴅr, kaĵēzg¿llᴅrlᴅ iĸ ¿­¿n 

istifadᴅ olunan k¿rᴅ bio-sek, floristlᴅr ¿­¿n ankor sko­u, sprey-

qar) vᴅ m¿vafiq tᴅrtibat aparēlēr. 

Kompozisiyanēn tᴅrtibi g¿llᴅrin rasional yerlᴅĸmᴅsindᴅn vᴅ 

m¿vafiq iĸlᴅnmᴅdᴅn ibarᴅtdir. Vaza vᴅ g¿llᴅr vahid b¿tºvl¿k 

tᴅĸkil etmᴅlidir lᴅr. ¥z¿l ¿zᴅrindᴅ buketin yaradēlmasēna baĸlar-

kᴅn, b¿t¿n bitkilᴅrin gºvdᴅlᴅrinin uclarēnē ­ᴅpᴅki olaraq, iti 

bē­aqla kᴅsirlᴅr. Sonra g¿llᴅr ¿­¿n vazanēn (badᴅnin) mᴅsamᴅli 

materialēnda konturlarē cēzmaq vᴅ badᴅnin ºl­¿yᴅ uyĵun, bir his-

sᴅsini kᴅsmᴅk lazēmdēr. Mᴅsamᴅli oazis ºz¿l¿n¿, onu suya batēr-

mayaraq, digᴅr qaba salmaqla vᴅ orada o vaxta qᴅdᴅr saxlamaqla 

hᴅyata ke­irirlᴅr ki, o suyu hopdursun. Oazisi badᴅyᴅ qoymaq 

¿­¿n gºyᴅrtinin kºmᴅyi ilᴅ (yasᴅmᴅnin, ayēdºĸᴅyinin vᴅ digᴅr 

gºvdᴅlᴅrin) buketin xarici formasēnē vᴅ onun h¿nd¿rl¿y¿n¿ tᴅyin 

etmᴅklᴅ, buketin ­evrᴅsini ºyrᴅnᴅndᴅn sonra ºz¿lᴅ g¿llᴅri qoy-

maqla, sonra onlarē simmetrik yerlᴅĸdirmᴅklᴅ hᴅyata ke­irirlᴅr. 

A­ēlmēĸ g¿llᴅr kompozisiyanēn aĸaĵē hissᴅsindᴅ olmalēdēr, qºn-

­ᴅlᴅr isᴅ yuxarē hissᴅdᴅ yerlᴅĸir. 
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Kompozisiyada g¿llᴅrin qºn­ᴅlᴅri eyni m¿stᴅvidᴅ yerlᴅĸᴅ 

bilmᴅz. Daha iri g¿llᴅr vazanēn aĸaĵē tᴅrᴅfindᴅ, qºn­ᴅ vᴅ ki­ik 

zᴅrif g¿llᴅr isᴅ yuxarē hissᴅsindᴅ yerlᴅĸdirilirlᴅr. Masada g¿l kom-

pozisiyalarē ¿­¿n icazᴅ verilᴅn maksimal h¿nd¿rl¿k 30 cm-dir. 

Canlē g¿llᴅrdᴅn aĸaĵē, oval vᴅ hᴅm­inin, yayēlan kompozisiyalar 

qonaqlarēn diqqᴅtini yemᴅkdᴅn yayēndērmēr, ᴅksinᴅ masa arxa-

sēnda b¿t¿n oturanlara sᴅrbᴅst ¿nsiyyᴅt ¿­¿n imkan yaradēr. Ye-

mᴅk masasēnēn ¿zᴅrinᴅ, kᴅskin qoxuya malik (giasint (s¿nb¿l 

­i­ᴅyi), zanbaq, bᴅnºvĸᴅ) canlē g¿llᴅrdᴅn buket qoymaq olmaz. 

Kompozisiyalarēn tᴅrtibatē zamanē, x¿susilᴅ danēĸēqlar zamanē, iti 

xᴅttlᴅrdᴅn, rᴅnglᴅrin aqressiv ­alarlarēndan uzaq olmaq mᴅslᴅhᴅt-

dir. G¿l kompozisiyalarē restoran vᴅ yaxud kafedᴅ ke­irilᴅn tᴅn-

tᴅnᴅnin x¿susi mahiyyᴅtini canlandērmalēdēr. ᴄgᴅr g¿llᴅr cavan 

qēza hᴅdiyyᴅ olunursa, kompozisiyalar zᴅrif, pastel tonlarda quru-

lur, ᴅgᴅr onlar yaĸlē qadēna verilirsᴅ, g¿l kompozisiyalarēnēn tᴅrti-

batē ¿­¿n t¿nd-qērmēzē tonlardan istifadᴅ olunmalēdēr. Toy masasē 

¿­¿n vᴅ yaxud ñSevgili lᴅr g¿n¿ò bayramē m¿nasibᴅtilᴅ kom-

pozisiya, m¿xtᴅlif cᴅhrayē ­alarlarla ki­ik qēzēlg¿l, mimoza vᴅ 

cᴅhrayē baĵ­a qᴅrᴅnfil i ilᴅ bᴅzᴅdilᴅ bilᴅr. Masanē ĸamlarla bir-

likdᴅ g¿l kompozisiyalarē ilᴅ dᴅ bᴅzᴅmᴅk olar. Masanēn effektiv 

yaraĸēĵē ¿­¿n ĸ¿ĸᴅ k¿rᴅlᴅrlᴅ dayaz vazada, suda ¿zᴅn ĸam vᴅ 

qēzēlg¿l¿n a­ēlmēĸ qºn­ᴅsi ola bilᴅr. 

Musiqi  restoran hᴅyatēnēn bir hissᴅsidir, onun fonudur, zal-

da xoĸagᴅlᴅn vᴅ rahat m¿hitin yaranmasē ¿­¿n x¿susi ᴅhᴅmiyyᴅt 

daĸēyēr. D¿zg¿n musiqi xidmᴅtinin tᴅĸkili, zalda qonaqlarēn 

ᴅhval-ruhiyᴅsini idarᴅ etmᴅyᴅ vᴅ lazēmi m¿hiti yaratmaĵa imkan 

yaradēr. Musiqi, gºstᴅrilᴅn xidmᴅtin ¿slubu vᴅ x¿susiyyᴅtlᴅrinᴅ 

uyĵun olmalēdēr. Mᴅsᴅlᴅn, bᴅzi restoran vᴅ kafelᴅrdᴅ y¿ng¿l 

musiqi, klublarda isᴅ - salon cazē sᴅslᴅnir. Bir ­ox restoran vᴅ 

barlarēn axĸam vᴅ gecᴅ proqramlarē varyete ¿slubunda m¿xtᴅlif 

nºmrᴅlᴅrdᴅn ibarᴅt ola bilᴅr. G¿nd¿z sᴅslᴅnᴅn musiqi kompozisi-

yalarē isᴅ ᴅsaslē surᴅtdᴅ se­ilir. Musiqi ucadan sᴅslᴅnmᴅmᴅlidir, o 

restoran s¿frᴅ yemᴅyinin fonu olmalēdēr. Repertuar kimi, musiqi-

nin sᴅsi bir ­ox restoranlarda axĸam vaxtē dᴅyiĸir. Axĸam zalēn 
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dolu saatlarēnda o yavaĸ vᴅ sakit olmalē, axĸamēn ikinci yarēsēnda 

isᴅ daha ucadan sᴅslᴅnᴅn vᴅ dinamik olmalēdēr. 

Tez xidmᴅt sistemli m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ, musiqi xidmᴅti proq-

ramlarē fonoqramlardan ibarᴅt olur. Mehmanxana, sanatoriya, 

pansionatlar nᴅzdindᴅki restoranlarda g¿nd¿z vaxtē fonoqramlar-

dan istifadᴅ edirlᴅr, axĸam vaxtē isᴅ canlē musiqi sᴅslᴅnir. Disko-

barlarda musiqi proqramlarēnēn tᴅrtibatē ilᴅ didcey mᴅĸĵul olur. 

Ķstehlak­ēlarēn zºvqlᴅrinin daima ºyrᴅnilmᴅsini vᴅ restoran-

larda (barda vᴅ yaxud kafedᴅ) onlarēn hamēsē ¿­¿n musiqiyᴅ ¿s-

t¿nl¿k verilmᴅsinin aĸkarlanmasēnē zalēn meneceri hᴅyata ke­irir. 

Bu mᴅqsᴅdlᴅ, tᴅklifl ᴅr vᴅrᴅqindᴅki yazēlarē tᴅhlil edir vᴅ musiqi 

xidmᴅtinin proqramēna d¿zᴅliĸlᴅr edirlᴅr. B¿t¿n proqramlarē ᴅv-

vᴅlcᴅdᴅn restoran direktoru gºzdᴅn ke­irir vᴅ onlarē tᴅsdiq edir. 

Xarici qonaqlarē qarĸēlamaq ¿­¿n, restoranlarda x¿susi musiqi 

proqramlarē tᴅrtib edirlᴅr. 

Aĸaĵēda, Yaponiyadan gᴅlᴅn qonaqlarēn qarĸēlanmasē ¿­¿n 

Moskvada restoranlarēn birindᴅ ñRus ­arē ilᴅ naharò adlē teatrlaĸ-

mēĸ proqramēn variantē gºstᴅrilir.  

Ruslarēn bayram paltarēnda olan folklor ansamblē, ĸᴅn mo-

tivlᴅri ifa edᴅrᴅk, qonaqlarē restoranēn giriĸindᴅ qarĸēlayēr. Artist-

lᴅr qonaqlarē salamlayēr vᴅ rus adᴅt-ᴅnᴅnᴅlᴅrinᴅ uyĵun olaraq, 

onlara duz-­ºrᴅk tᴅqdim edirlᴅr. ¢arla ­ari­ᴅ qonaqlarē, rus 

yemᴅklᴅrini dadmaq ¿­¿n masaya dᴅvᴅt edirlᴅr. Nahar vaxtē ­arla 

­ari­a tᴅbrik saĵlēqlarēnē deyir vᴅ qonaqlarla sºhbᴅt edirlᴅr. Na-

har, ansamblēn rus xalq alᴅtlᴅrindᴅ (bayan, balalayka vᴅ s.) ­alēn-

masē ilᴅ m¿ĸayiᴅt olunur. Artistlᴅr xalq mahnēlarē, romanslar, 

rᴅqslᴅr ifa edir, rus vᴅ yapon dillᴅrindᴅ turistlᴅrlᴅ birlikdᴅ po-

pulyar ñKalinkaò, ñKatyuĸaò mahnēlarēnē ifa etmᴅyi tᴅklif edirlᴅr. 

Naharēn sonunda, ñPodmoskovnēye ve­eraò motivi sᴅslᴅnir. 

Turistlᴅr xatirᴅ ĸᴅkillᴅri ­ᴅkirlᴅr. 

Bu formada qonaqlarē bizim yerli restoranlarda da Azᴅrbay-

can musiqisinin sᴅdalarē altēnda, milli geyimdᴅ qarĸēlayaraq, 

Azᴅrbaycan xalq musiqisi vᴅ rᴅqslᴅrini ifa etmᴅklᴅ mᴅclisin 

sonunda aĸ gᴅlir mahnēsēnē ifa edᴅrᴅk, s¿frᴅyᴅ plov gᴅtirmᴅklᴅ 

onlara yaxĸē yol demᴅk olar. 
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Adᴅtᴅn tematik Meksika restoranlarēnda Latēn Amerikasē 

tᴅranᴅlᴅri sᴅslᴅndirilir, ĸou-balet ­ēxēĸ edir. 

Ailᴅ tipli restoranlarda zarafat m¿sabiqᴅlᴅrinin, ĸᴅn viktori-

nalarēn, gᴅnc top-modellᴅrin ­ēxēĸlarēnē, uĸaq diskotekalarēnēn ke-

­irilmᴅsini, uĸaq bayramlarē ĸᴅklindᴅ musiqi-ᴅylᴅncᴅli proqramlar 

tᴅĸkil etmᴅk olar. Burada artistlᴅr orijinal janrdan ­ēxēĸ edirlᴅr. 

Musiqi-ᴅylᴅncᴅli proqramēn tᴅrtibatē zamanē, restoranēn sa-

hibi (m¿diriyyᴅt) artistlᴅrlᴅ ᴅlaqᴅdar mºvcud agentliyin n¿ma-

yᴅndᴅsi vᴅ yaxud yaradēcē kollektivin administratoru ilᴅ gºr¿ĸ¿r. 

Artistlik agentliyi, musiqi-ᴅylᴅncᴅli proqramēn tᴅĸkilindᴅ restora-

na ºz xidmᴅtlᴅrini tᴅklif edir. Restoran sahibi, yaradēcē kollektivin 

administratoru vᴅ yaxud artistlik agentliyinēn (prod¿ser 

mᴅrkᴅzinin) direktoru ilᴅ m¿qavilᴅ baĵlayēr, burada onlar musiqi-

ᴅylᴅncᴅ proqramēnda ifa ĸᴅrtlᴅrini, hᴅr bir tᴅrᴅfin ºz ¿zᴅrinᴅ 

gºt¿rd¿y¿ ºhdᴅliklᴅrin pozulmasēna gºrᴅ sanksiyalarē m¿ᴅyyᴅn 

edirlᴅr. Konkret ᴅldᴅ edilmiĸ razēlaĸmalardan asēlē olaraq, musiq-

ᴅylᴅncᴅli proqramēn iĸtirak­ēlarēna ºdᴅmᴅ mᴅblᴅĵi m¿ᴅyyᴅn 

olunur. Hᴅr bir konkret halda, ºdᴅmᴅnin ­evik sistemi aĸaĵēdakē 

ĸᴅrtlᴅr nᴅzᴅrᴅ alēnmaqla dᴅqiqlᴅĸdirilir: iĸtirak­ēlarēn sayē, ­ēxēĸēn 

yeri, vaxtē, m¿ddᴅti, fonoqram vᴅ yaxud canlē musiqinin mºvcud 

olmasē vᴅ s. 
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VI FᴄSĶL  
 

RESTORANLARDA ĶSTEHLAK¢ILARA XĶDMᴄTĶN 

TᴄķKĶLĶ 

 

6.1. Xidmᴅtin ᴅsas elementlᴅri  

 

Restoranlarda tᴅĸkil olunan xidmᴅt ᴅsasᴅn aĸaĵēdakē ele-

mentlᴅrdᴅn ibarᴅt olur: 

 qonaqlarēn qarĸēlanmasē, onlarēn zalda yerlᴅĸdirilmᴅsin-

dᴅn; 

 menyunun vᴅ ĸᴅrab kartlarēnēn, aperitivin tᴅklifi ndᴅn; 

 qᴅlyanaltēlar, yemᴅklᴅr, i­kilᴅrin se­imindᴅ mᴅslᴅhᴅtlᴅr-

dᴅn; 

 sifariĸin qᴅbulu, tᴅrtibatē vᴅ dᴅqiqlᴅĸdirilmᴅsindᴅn; 

 sifariĸin istehsala ºt¿r¿lmᴅsindᴅn; 

 qᴅbul olunan sifariĸᴅ m¿vafiq olaraq, masanēn ᴅlavᴅ 

bᴅzᴅdilmᴅsindᴅn; 

 i­kilᴅr, qᴅlyanaltēlar vᴅ yemᴅklᴅrin verilmᴅsindᴅn; 

 qonaqlarla haqq-hesabdan. 

 

6.1.1. Qonaqlarēn qarĸēlanmasē  vᴅ yerlᴅĸdirilmᴅsi 

 

Restoranlarēn giriĸindᴅ qonaqlarē, onlarē tᴅklif olunan i­ki 

vᴅ yemᴅklᴅrin ­eĸid x¿susiyyᴅtlᴅrinᴅ yºnᴅldᴅrᴅk, restoran vᴅ bara 

qēsa xarakteristika verᴅn qapē­ē qarĸēlayēr. Sonra o, giriĸ qapēlarēnē 

tutaraq, onlarē restoran vᴅ yaxud bara daxil olmaĵa dᴅvᴅt edir. 

Zalēn giriĸindᴅ, qonaqlarē salamlayaraq hostess qarĸēlayēr, 

onlara zalda masa vᴅ yerlᴅri tutmaĵē tᴅklif edir, ofisiant ilᴅ tanēĸ 

edir, ºz iĸ yerinᴅ qayēdēr, xidmᴅtin bitmᴅsindᴅn sonra isᴅ, 

mehriban sahib kimi qonaqlarē yola salēr, onlarla vidalaĸēr vᴅ 

restorana yenᴅ dᴅ gᴅlmᴅyᴅ tᴅklif edir. 

Restoranda hostess vᴅzifᴅsinin mºvcud olmamasē zamanē, 

onun funksiyasēnē metrdotel yerinᴅ yetirir. O qonaqlarē qarĸēlayēr, 

onlarē salamlayēr, masanēn ne­ᴅ nᴅfᴅrᴅ bᴅzᴅdilmᴅsini, zalēn hansē 
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hissᴅsindᴅ onlarēn oturmaq istᴅdiklᴅrini  soruĸur. Qonaqlarēn razē-

lēĵēnē alandan sonra, metrdotel onlarē masa arxasēna dᴅvᴅt edir. O, 

qonaqlara ᴅn rahat yolu gºstᴅrᴅrᴅk, bir az irᴅlidᴅ getmᴅlidir. 

Ki­ik kampaniyalara xidmᴅt gºstᴅrilmᴅsi mᴅqsᴅdilᴅ, bir ne­ᴅ 

kvadrat vᴅ yaxud d¿zbucaqlē masalardan ¿mumi masa tᴅrtib 

etmᴅk olar. 

Masanēn qarĸēsēnda qonaqlarē ofisiant qarĸēlayēr, o onlarē 

salamlayēr, ºz¿n¿ tᴅqdim edir, ¿st¿nl¿y¿ uĸaqlara, qadēnlara, 

yaĸca bºy¿klᴅrᴅ verᴅrᴅk, oturacaĵē bir azca arxaya ­ᴅkmᴅklᴅ, 

masanēn arxasēna oturmaq ¿­¿n onlara kºmᴅk edir. Qadēn kiĸinin 

saĵ tᴅrᴅfindᴅ ᴅylᴅĸir. ᴄgᴅr qonaqlar masa arxasēnda ᴅylᴅĸiblᴅrsᴅ, 

onlara yerlᴅrini yenidᴅn dᴅyiĸmᴅk tᴅklifi nᴅ icazᴅ verilmir.  

Ofisiantlar m¿ᴅyyᴅn zᴅruri peĸᴅkar tᴅcr¿bᴅyᴅ malik olmalē-

dērlar, onlar qonaqlara qarĸē davranēĸda sᴅmimi vᴅ nᴅzakᴅtli 

olmalēdērlar. Salamlaĸma nᴅzakᴅtlᴅ, tᴅmkinli olmalē vᴅ baĸēn 

y¿nk¿l ᴅyilmᴅsi vᴅ xoĸagᴅlᴅn tᴅbᴅss¿mlᴅ m¿ĸayiᴅt olunmalēdēr. 

Qonaqlar ºzlᴅri ilᴅ ­ox zaman g¿l dᴅ gᴅtirirlᴅr. Ofisiant, xa-

hiĸi gºzlᴅmᴅyᴅrᴅk, su ilᴅ dolu vaza gᴅtirmᴅli, g¿llᴅri ona yerlᴅĸ-

dirmᴅli vᴅ masanēn ¿zᴅrinᴅ qoymalēdēr. 

Bu halda ofisiantēn xarici gºr¿n¿ĸ¿ vᴅ maneralarē bºy¿k 

ᴅhᴅmiyyᴅtᴅ malikdir. O, gºzᴅl qamᴅtᴅ malik olmalē, d¿z dayan-

malē, y¿ng¿l vᴅ zᴅrif hᴅrᴅkᴅt etmᴅlidir. ᴄllᴅri ciblᴅrdᴅ saxlamaq, 

onlarē qoynunda ­arpazlayaraq, masa vᴅ yaxud servanta sºykᴅ-

nᴅrᴅk, durmaq vᴅ yaxud onlarē yellᴅmᴅk, artēq vᴅ kᴅskin hᴅrᴅkᴅt-

lᴅr etmᴅk, zalda qa­maq olmaz. D¿zg¿n yeriĸ, ­ox vaxt ayaqqa-

bēdan asēlēdēr. ᴄgᴅr ayaqqabē narahatdērsa, ­ox geyilmiĸdirsᴅ, 

dabanlarē isᴅ ­ox h¿nd¿r vᴅ ᴅyiliblᴅrsᴅ, yeriĸ ­ox aĵēr olur, bu 

zaman ofisiant tez yorulur, qadēnlara isᴅ bosonojkalar geymᴅyᴅ 

mᴅslᴅhᴅt gºr¿lm¿r. Ofisiantēn d¿zg¿n qamᴅti rahat forma palta-

rēndan vᴅ hᴅm­inin, m¿tᴅmadi idmanla mᴅĸĵul olmaqdan asēlēdēr. 

Qadēnlar kosmetikadan sadᴅ ĸᴅkildᴅ istifadᴅ etmᴅlidirlᴅr. 

Bᴅzᴅk ᴅĸyalarē kimi, niĸan ¿z¿y¿ vᴅ yaxud qaĸsēz olan ensiz 

¿z¿klᴅri, boynunda ki­ik zᴅncirlᴅr, ki­ik sērĵalarē taxmaĵa icazᴅ 

verilir. Ofisiant-kiĸilᴅrin ¿zlᴅri yaxĸē qērxēlmalē, baĸlarē sᴅliqᴅ ilᴅ 
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qērxēlmalē vᴅ daranmalē, onlar tᴅmiz dērnaqlara malik olma-

lēdērlar. 

Ofisiant ºz ¿zᴅrindᴅ bloknot, a­ar, ĸ¿ĸᴅlᴅrin a­ēlmasē ¿­¿n 

tēxaca­an vᴅ yaxud somelye bē­aĵē, diyircᴅkli qᴅlᴅm, alēĸqan vᴅ 

yaxud kibrit gᴅzdirmᴅlidir. 

 

 

6.1.2. Sifariĸlᴅrin qᴅbulu vᴅ tᴅrtib  olunmasē 

 

Restoranlarda sifariĸlᴅrin qᴅbulu ᴅvvᴅlcᴅdᴅn metrdotel vᴅ 

yaxud hostess tᴅrᴅfindᴅn edilmᴅyibsᴅ, onda onu ofisiantlar tᴅrᴅ-

findᴅn menyunu qonaĵa tᴅqdim etmᴅklᴅ baĸlayērlar (ĸᴅkil 6.1). 

Qonaĵa menyunu verᴅrkᴅn, yadda saxlamaq lazēmdēr ki, 

burada yemᴅklᴅri se­mᴅ h¿ququna ilk ᴅvvᴅl qadēn malikdirlᴅr. 

Ona gºrᴅ dᴅ menyunu tᴅqdim edᴅrkᴅn, onu qadēnlara, ºz¿ dᴅ on-

lar bir ne­ᴅ nᴅfᴅrdirlᴅrsᴅ, onlarēn yaĸca bºy¿y¿nᴅ vermᴅk lazēm-

dēr. ᴄgᴅr masa arxasēnda kiĸilᴅr oturublarsa, burada da ¿st¿nl¿k 

yaĸca bºy¿yᴅ, yubilyara vᴅ s., hᴅrbi­ilᴅrdᴅ isᴅ - r¿tbᴅsi bºy¿k 

olana verilir. Masa arxasēnda qonaqlarēn iki tᴅrᴅfli oturmasē za-

manē, onlarēn menyu ilᴅ tez bir zamanda tanēĸ olmasē ¿­¿n men-

yunun ikinci n¿sxᴅsini qonaqlara vermᴅk lazēmdēr. Menyu qona-

ĵa saĵ tᴅrᴅfdᴅn tᴅqdimedilir. Qalēn ¿z¿ olan menyunu, ĸef-aĸpa-

zēn yemᴅklᴅri vᴅ firma yemᴅklᴅrini sadalamaqla, birinci sᴅhifᴅ-

dᴅn a­ēq ĸᴅkildᴅ tᴅqdim edirlᴅr. Sifariĸ­iyᴅ menyunu tᴅqdim 

etmᴅklᴅ yanaĸē, ona ĸᴅrab kartē ilᴅ tanēĸ olmaĵē da tᴅklif edirlᴅr. 

Sifariĸi, onun saĵ tᴅrᴅfindᴅ durmaqla sifariĸ­idᴅn qᴅbul 

etmᴅk mᴅqsᴅdᴅuyĵundur.Lakin, ᴅgᴅr bu ofisiant ¿­¿n rahatdērsa, 

onu sol tᴅrᴅfdᴅn dᴅ qᴅbul etmᴅk olar. Sifariĸ­ini ᴅvvᴅlcᴅdᴅn 

yadda saxlamaq lazēmdēr, ­¿nki sonradan b¿t¿n mᴅsᴅlᴅlᴅr yalnēz 

onunla razēlaĸdērēlēr. Ofisiant, sifariĸin qᴅbulu prosesindᴅ, sifariĸ-

­inin b¿t¿n istᴅklᴅrini dinlᴅyir, ᴅgᴅr zᴅruridirsᴅ, ona mᴅslᴅhᴅtlᴅr 

dᴅ verir. Ofisiant restoranēn menyusunu ­ox yaxĸē bilmᴅlidir. 

Menyuda yemᴅklᴅrin tᴅrkibi vᴅ x¿susiyyᴅtlᴅri haqqēnda izahatlar 

mºvcud olmadēĵē halda, bunu ofisiantēn ºz¿ etmᴅlidir.  
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ķᴅkil 6.1. Restoranda sifariĸ qᴅbulu zamanē menyunun tᴅqdim olunmasē 

variantlarēndan fraqmentlᴅr 
 

a) vϸ b) menyu ilk ϸvvϸl qadēna gºstϸrilir; c) ĸϸrab kartē kiĸiyϸ tϸqdim olunur. 

          
 

          
 

          

a) 

b) 

c) 
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Ticarᴅt zalēnda sifariĸin qᴅbulunu isᴅ Pos-terminalēn (fᴅrdi 

kassa aparatēnēn) kºmᴅyi ilᴅ hᴅyata ke­irmᴅk mᴅqsᴅdᴅuyĵun-

dur.O, kompyuter sisteminᴅ sifariĸin avtomatik daxil olmasēnē vᴅ 

saxlanēlmasēnē, ĸᴅbᴅkᴅ ilᴅ sifariĸin istehsala vᴅ bara avtomatik 

gºndᴅrilmᴅsini, orada qurulan printerlᴅrdᴅ onlarēn a­ēlmasēnē, 

ᴅlavᴅ sifariĸi, bara vᴅ yaxud istehsala x¿susi mᴅlumatlarēn 

­atdērēlmasēnē (mᴅsᴅlᴅn, bir azdan hazērlamaq, duzsuz hazērlamaq 

vᴅ s.), ºdᴅmᴅ nºv¿n¿n se­imini: naĵd pul, kredit kartlarē vᴅ 

yaxud naĵdsēz hesabla tᴅmin edir. 

Pos-terminalēn istifadᴅsi zamanē, ofisiant sifariĸi qᴅbul edir, 

onu ºz bloknotuna yazēr, sonra qonaĵa hesabēn a­ēlmasēnē 

hazērlayēr. Sifariĸin qᴅbulu zamanē avtomatlaĸdērma sisteminin 

mºvcud olmadēĵē halda, ofisiant qalēn ¿zl¿, kitab­a ĸᴅklindᴅ 

hesablarē olan nºmrᴅlᴅnmiĸ blanklara vᴅ diyircᴅkli qᴅlᴅmᴅ malik 

olmalēdēr. Hesab blanklarē ilᴅ a­ēq kitab­anē ofisiant sol ᴅlin 

ovcunun i­indᴅ saxlayēr. Sifariĸ, hesablar blankēnda iki n¿sxᴅdᴅ, 

aydēn ĸᴅkildᴅ yazēlēr. Sifariĸin mᴅzmununu, sᴅhvlᴅrdᴅn qa­maq 

¿­¿n ofisiant m¿tlᴅq istehlak­ēya oxuyur. 

Ofisiant qonaĵa sifariĸin yerinᴅ yetirilmᴅsi vaxtē haqqēnda 

mᴅlumat vermᴅli vᴅ yemᴅklᴅrin verilmᴅ vaxtē haqqēnda d¿zᴅliĸlᴅr 

etmᴅlidir. 

Sifariĸin qᴅbulundan sonra, ofisiant onun yerinᴅ yetirilmᴅsi 

¿­¿n plan tᴅrtib etmᴅlidir: qᴅlyanaltē vᴅ xºrᴅklᴅri istehsala sifariĸ 

etmᴅli; onlarēn hazērlanmasē ¿­¿n qablarēn se­ilmᴅsi vᴅ verilmᴅ-

sini, qᴅlyanaltēlarēn, xºrᴅklᴅrin vᴅ i­kilᴅrin verilmᴅ ardēcēllēĵēnē 

gºzlᴅmᴅlidir . Dᴅqiq, ᴅvvᴅlcᴅdᴅn nᴅzᴅrdᴅ tutulmuĸ plan, ofisianta 

artēq gediĸlᴅr etmᴅmᴅyᴅ vᴅ xidmᴅti s¿rᴅtlᴅndirmᴅyᴅ imkan 

yaradēr. 

 

 

 

 

 

 

 



 221 

6.1.3. Somelyenin iĸi.  

ķᴅrablarēn se­ilmᴅsi vᴅ s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi ¿zrᴅ mᴅslᴅhᴅtlᴅr 

 

 

Restoranlarda ĸᴅrab kartlarēnēn iĸlᴅnmᴅsindᴅ vᴅ onun 

verilmᴅsindᴅ ᴅsas rol somelyeyᴅ mᴅxsusdur. 

Somelye (fransēz sºz¿ndᴅn sommelier) ï restoranda i­ki-

lᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n mᴅsuliyyᴅt daĸēyan, ĸᴅrab vᴅ i­kilᴅrin se­imi 

¿­¿n mᴅslᴅhᴅtlᴅr verᴅn vᴅ xidmᴅtin bitmᴅsinᴅ qᴅdᴅr qonaĵa 

onlarēn verilmᴅsinᴅ nᴅzarᴅt edᴅn bir iĸ­idir. Bᴅzi qonaqlar ĸᴅrabē 

kartda gºstᴅrilᴅn nºmrᴅ ilᴅ se­irlᴅr vᴅ he­ bir ¿nsiyyᴅtᴅ ehtiyac 

duymurlar, onlardan ­oxlarē isᴅ ĸᴅrab haqqēnda mᴅlumat almaq 

istᴅyirlᴅr. Belᴅlᴅri ¿­¿n ĸᴅrabēn verilmᴅsini mᴅrasimᴅ ­evirmᴅyᴅ 

bacaran somelye vᴅ yaxud ofisiantēn iĸi nᴅzᴅrdᴅ tutulmuĸdur. 

Somelyenin vᴅzifᴅlᴅrinᴅ ĸᴅrab kartēnēn tᴅrtibatē vᴅ ona m¿-

vafiq olaraq, restoranda ĸᴅrab ehtiyatēnēn saxlanmasē daxildir. 

ᴄgᴅr restoran ĸᴅrab anbarēna malikdirsᴅ, somelye onun vᴅziyyᴅ-

tinᴅ gºrᴅ dᴅ mᴅsuliyyᴅt daĸēyēr. 

O, hᴅm­inin ĸᴅrablarēn alēnmasēna gºrᴅ dᴅ mᴅsuliyyᴅt 

daĸēyēr vᴅ yaxud sifariĸ verilᴅn partiyalarēn m¿zakirᴅsindᴅ iĸtirak 

edir. 

ķᴅrablar vᴅ onlarēn dᴅyᴅrlᴅri haqqēnda ¿mumi mᴅlumatdan 

baĸqa, somelye bazarē, tᴅchizat­ēlarē da tanēmalēdēr, yᴅni o qiymᴅ-

tin m¿vafiqliyinᴅ vᴅ mᴅhsullarēn keyfiyyᴅtinᴅ gºrᴅ mᴅsuliyyᴅt 

daĸēyēr. 

Somelye peĸᴅsini ­ox vaxt aktyor peĸᴅsi ilᴅ m¿qayisᴅ edir-

lᴅr. Usta somelye, hᴅr dᴅfᴅ yalnēz ona yaxĸē tanēĸ olan ĸᴅrablarē, 

yaxēnda ixtira edilᴅn bir ĸey haqqēnda danēĸan kimi x¿susi 

emosiyalarla qonaqlara tᴅqdim edir.  

Restoranda iĸlᴅyᴅn somelye psixoloqa bᴅnzᴅyir, o, daima 

ºz qonaqlarēnēn ᴅhval-ruhiyyᴅsini, onlarēn sosial statusunu, mᴅn-

ĸᴅsini ºyrᴅnmᴅk mᴅcburiyyᴅtindᴅ olur. Somelye yumor vᴅ ixtira-

­ēlēq qabiliyyᴅtinᴅ dᴅ malik olmalēdēr. Qonaq vᴅ somelye arasēn-

dakē isti m¿nasibᴅt ï restoranēn m¿vᴅffᴅqiyyᴅti ¿­¿n zᴅmanᴅtdir. 
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Somelye qonaqlara yaxēnlaĸēr, onlara ĸᴅrab kartēnē tᴅklif 

edir, i­kilᴅr vᴅ sifariĸ olunan xºrᴅklᴅr ¿zrᴅ mᴅslᴅhᴅtlᴅr verir, 

mᴅslᴅhᴅt gºr¿lᴅn i­kilᴅrin x¿susiyyᴅtlᴅri haqqēnda mᴅlumat verir. 

Bu zaman yadda saxlamaq lazēmdēr ki, spirtli i­kilᴅrin d¿zg¿n vᴅ 

orta sᴅviyyᴅdᴅ istifadᴅsi, onlarēn ºz aralarēnda vᴅ m¿xtᴅlif 

xºrᴅklᴅrlᴅ, qᴅlyanaltēlarla uyĵunluĵu, kompleksdᴅ i­kilᴅrin qᴅbul 

vaxtē, tezlik vᴅ ardēcēllēq, onlarēn istehlak mᴅdᴅniyyᴅtini m¿ᴅyyᴅn 

edᴅn ĸᴅrtlᴅrdᴅndir. 

Hᴅr bir ĸᴅrab-araq mᴅmulatēnēn nºv¿ ¿­¿n m¿ᴅyyᴅn veril-

mᴅ qaydalarē mºvcuddur. Ķĸtahanē oyadan vᴅ yemᴅk mᴅrasimini 

a­an i­kilᴅr, yemᴅyi qᴅbul etmᴅzdᴅn ᴅvvᴅl verilir. Aperitiv kimi, 

hᴅm t¿nd spirtli, hᴅm dᴅ spirtsiz, zᴅif spirtli i­kilᴅrdᴅn istifadᴅ 

etmᴅk olar. Sifariĸdᴅn vᴅ onun yerinᴅ yetirilmᴅsi vaxtēndan asēlē 

olaraq, aperitiv kimi soyudulmuĸ araq vᴅ hᴅm­inin viski, rom vᴅ 

yaxud tᴅzᴅ hazērlanmēĸ konyak, otaq temperaturlu brendi vermᴅk 

olar. ᴄtirlᴅndirilmiĸ ĸᴅrablar da yaxĸē aperitiv sayēlērlar (vermut-

lar, bitterlᴅr), onlarē otaq temperaturunda verirlᴅr vᴅ qonaqlarēn 

istᴅyi ilᴅ, su, ĸirᴅ ilᴅ qarēĸdērēr vᴅ yaxud, i­kinin ᴅtrini azaltmaq 

¿­¿n, buz tikᴅlᴅri ilᴅ s¿frᴅyᴅ verirlᴅr. 

Aperitivl ᴅrᴅ m¿xtᴅlif t¿nd ĸᴅrablarē da aid edirlᴅr (ķerri, 

Porto, Madera), onlarē s¿frᴅyᴅ otaq temperaturunda verirlᴅr vᴅ su 

ilᴅ qarēĸdērmaq vᴅ yaxud ¿zᴅrlᴅrinᴅ buz ᴅlavᴅ etmᴅk mᴅqsᴅdᴅ-

uyĵun sayēlmēr. Aperitiv kimi ĸirin olmayan ĸirᴅlᴅri dᴅ tᴅklif 

etmᴅk olar (tomat, portaĵal, qreypfrut), onlarē 10
0 

C-ᴅ qᴅdᴅr 

soyudur, buz vᴅ yaxud buzsuz tᴅqdim edirlᴅr. 

T¿nd spirtli  i­kilᴅr x¿susi dad vᴅ qoxuya malik olur, 

onlarē birnᴅfᴅsᴅ i­mᴅk mᴅslᴅhᴅt gºr¿lm¿r. Onlarēn bᴅzilᴅrini (cin, 

konyak, viski, rom) soda vᴅ yaxud mineral su, tonik ilᴅ qarēĸdērēr 

vᴅ s¿frᴅyᴅ buz ilᴅ verirlᴅr. Araq vᴅ acē i­kilᴅri soyuq qᴅlyanaltē-

lar, x¿susilᴅ t¿nd vᴅ isti qᴅyanaltēlar ¿­¿n vermᴅk mᴅslᴅhᴅtdir. 

Bu i­kilᴅri 10
0
C-ᴅ qᴅdᴅr soyudulmuĸ, qarēĸdērēlmamēĸ halda isti-

fadᴅ edirlᴅr, 1/3-dᴅn İ -dᴅk hᴅcmdᴅ araq qᴅdᴅhlᴅrinᴅ s¿z¿rlᴅr. 

Bᴅzi soyuq vᴅ isti qᴅlyanaltēlara adi konyak (3 ildᴅn 5 ilᴅdᴅk sax-

lanma m¿ddᴅti olan) vᴅ yaxud VS, VSOP vermᴅk dᴅ mᴅslᴅhᴅtdir, 

onlarē araq qᴅdᴅhlᴅrinᴅ s¿z¿r vᴅ otaq temperaturunda verirlᴅr. 
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S¿frᴅ ĸᴅrablarēnē nahar vᴅ yaxud ĸam yemᴅyi zamanē 

istifadᴅ edirlᴅr. Aĵ s¿frᴅ ĸᴅrablarēnē (Aliqote, Rislinq, Sovinyon, 

Sinandali, ķabli, Sadēllē vᴅ s.), onlarēn balēq qoxusunu azaltmaq 

x¿susiyyᴅtinᴅ malik olmalarēna gºrᴅ, 10-12
0
C-ᴅ qᴅdᴅr soyudul-

muĸ halda, balēqdan vᴅ dᴅniz mᴅhsullarēndan hazērlanan y¿ng¿l 

qᴅlyanaltēlar ¿­¿n, isti balēq yemᴅklᴅrinin yanēnda verirlᴅr. Aĵ 

s¿frᴅ ĸᴅrablarēnē, rᴅngli, 100 sm
3
 hᴅcmli qᴅdᴅhlᴅrdᴅ verirlᴅr. 

Qērmēzē s¿frᴅ ĸᴅrablarēnē (Kaberne, Mukuzani, Saperavi, 

Qēzēl Bakē, Leyli, Odlar diyarē, Bordo, Mᴅdrᴅsᴅ, Qᴅbᴅlᴅ, Bojole 

vᴅ s) ᴅt qastronomiyasēndan hazērlanan soyuq qᴅlyanaltēlarēn, ᴅt 

vᴅ vᴅhĸi quĸ ᴅtindᴅn hazērlanan isti yemᴅklᴅrin yanēnda vermᴅk 

mᴅslᴅhᴅtdir (ĸᴅkil 6.2a, 6.2b). Onlarē otaq temperaturunda vᴅ ya-

xud 20-22
0
C-ᴅ qᴅdᴅr qēzdēraraq (ilin qēĸ fᴅslindᴅ) verirlᴅr. Bu ĸᴅ-

rablarē m¿xtᴅlif formalē x¿susi altlēqlardan vᴅ yaxud sᴅbᴅtciklᴅr-

dᴅn istifadᴅ edᴅrᴅk, masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Altlēqlarēn olma-

masē vaxtē, qᴅdᴅhlᴅrᴅ s¿zmᴅ zamanē, ĸᴅrab ĸ¿ĸᴅsini kᴅtan salfetᴅ 

b¿r¿y¿rlᴅr. Onlarē 125 sm
3
 hᴅcmli qᴅdᴅhlᴅrᴅ s¿z¿rlᴅr. 

Uzun m¿ddᴅt saxlanma zamanē yaranan ­ºk¿nt¿n¿n ayrēl-

masē mᴅqsᴅdilᴅ qērmēzē vᴅ nadir hallarda, aĵ s¿frᴅ ĸᴅrabēnēn yaĸē-

nēn vᴅ y¿ksᴅk keyfiyyᴅtinin gºstᴅricisi kimi, onu dekantasiyaya 

mᴅruz qoyurlar. Dekantasiya vᴅ yaxud dekantlaĸma (fransēz dilin-

dᴅ dekantation) ĸᴅrabēn ĸ¿ĸᴅdᴅn qrafinᴅ s¿z¿lmᴅ qaydasē demᴅk-

dir. ķᴅrabē elᴅ dekantlaĸdērērlar ki, illᴅr ᴅrzindᴅ yēĵēlmēĸ ­ºk¿nt¿ 

ĸ¿ĸᴅdᴅ qalsēn. Dekantasiya ºz¿ndᴅ, hᴅm­inin, ĸᴅrabēn oksigenlᴅ 

zᴅnginlᴅĸmᴅsini dᴅ ᴅks etdirir, bu da ­ox zaman ĸᴅrabēn keyfiy-

yᴅtinᴅ xeyirli tᴅsir edir. Kºhnᴅ qērmēzē ĸᴅrablarēn dekantasiyasē 

zamanē, ĸ¿ĸᴅdᴅ acē tanin vᴅ ya bu ĸᴅrablarēn tᴅrkibindᴅ olan, qatē 

(sēx vᴅ yaxud aĵēr) piqmentlᴅr qalmalēdēr. Dekantasiyadan bir 

ne­ᴅ g¿n ᴅvvᴅl ĸ¿ĸᴅlᴅr ĸaquli vᴅziyyᴅtᴅ gᴅtirilir vᴅ ­ºk¿nt¿ ĸ¿ĸᴅ-

nin dibinᴅ ­ºk¿r. Dekantasiya ĸᴅrabēn temperaturunu dᴅyiĸmᴅyᴅ 

imkan yaradēr: bir qabdan baĸqa qaba tºk¿lᴅn zaman, o, ᴅtraf 

havanēn temperaturu hesabēna, bir ne­ᴅ dᴅrᴅcᴅ istilᴅĸᴅ bilᴅr. ᴄgᴅr 

ĸ¿ĸᴅni a­an zaman, onun i­inᴅ tēxacēn par­alarē d¿ĸᴅrsᴅ, ĸᴅrabē 

tᴅkrarᴅn qrafinᴅ s¿z¿rlᴅr. Qrafinin hᴅcmi ĸ¿ĸᴅnin vᴅ yaxud 

maqnumun (1,5 l) hᴅcminᴅ m¿vafiq olmalēdēr.  
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ķᴅkil 6.2.a. Qērmēzē s¿frᴅ ĸᴅrablarē 
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ķᴅkil 6.2 b. Azᴅrbaycanēn yeni s¿frᴅ ĸᴅrablarē 
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Dekantasiya zamanē ĸtativdᴅ ehtiyatla gᴅtirilᴅn ĸᴅrab ĸ¿ĸᴅsi-

ni, dekanteri, yᴅni ĸᴅrabēn s¿z¿lmᴅsi ¿­¿n qrafini, qēfē, ĸamdanda 

ĸamē, kibrit vᴅ yaxud alēĸqanē, somelye bē­aĵēnē, tᴅmiz qᴅdᴅhi, 

tēxacē, yumĸaq kᴅtan vᴅ yaxud kaĵēz salfeti qoymaq ¿­¿n pirojki 

boĸqabēnē. 

ķᴅrabē altlēqda vᴅ yaxud sᴅbᴅtcikdᴅ ĸᴅrab zirzᴅmisindᴅn gᴅ-

tirᴅrᴅk, somelye ĸamē yandērmalē, ĸ¿ĸᴅni altlēqdan ­ēxarmayaraq, 

astaca a­malē, ĸᴅrabēn xarab olub-olmamasēnē yoxlamaq ¿­¿n, 

tēxacē iylᴅmᴅlidir.  

Bundan sonra, ĸ¿ĸᴅnin boĵazēnē yumĸaq salfetlᴅ silmᴅk 

lazēmdēr.Ona gºrᴅ ki, saxlanma m¿ddᴅtindᴅ onun ¿zᴅrindᴅ toz 

dᴅnᴅciklᴅri yēĵēla bilᴅr. Bu zaman cod,niĸastalanmēĸ salfetdᴅn 

istifadᴅ etmᴅk mᴅslᴅhᴅt deyildir. ķ¿ĸᴅnin boĵazēnē silᴅrkᴅn, ĸ¿ĸᴅ 

somelyenin ᴅlindᴅ hᴅrᴅkᴅtsiz olmalēdēr. 

Dekantasiyanēn ᴅvvᴅlindᴅ qrafini, sonradan somelyenin qᴅ-

dᴅhinᴅ tºk¿lᴅcᴅk az miqdarda ĸᴅrabla yaxalayērlar. Sonuncu ĸᴅra-

bēn keyfiyyᴅtini yoxlayēr vᴅ dekantasiya prosesini davam etdirir. 

Dekantasiya zamanē istifadᴅ edilᴅn yandērēlmēĸ ĸam, diqqᴅti 

­ºk¿nt¿dᴅ cᴅmlᴅmᴅyᴅ imkan yaradēr. ķ¿ĸᴅni ­evirmᴅyᴅrᴅk, ĸᴅra-

bē bir qabdan digᴅr qaba elᴅ tºk¿rlᴅr ki, o qrafinin divarlarēnē yu-

sun. Qrafini masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyduqdan sonra, qonaĵēn hansē ĸᴅ-

rabē i­diyini yaddan ­ēxarmasēn deyᴅ, yanēnda ĸᴅrab ĸ¿ĸᴅsini 

qoyurlar. 

Aĵ vᴅ cᴅhrayē s¿frᴅ ĸᴅrablarēnē aĵ, zᴅrif quĸ ᴅtindᴅn (to-

yuqlar, c¿cᴅlᴅr, hind toyuĵu) hazērlanan xºrᴅklᴅr, tᴅrᴅvᴅz yemᴅk-

lᴅri ¿­¿n mᴅslᴅhᴅt gºr¿rlᴅr. Onlarē, 15
0 
C-ᴅ qᴅdᴅr azca soyudaraq, 

100 cm
3
 hᴅcmli aĵ ĸᴅrab ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulan badᴅlᴅrdᴅ (reyn-

veyn) verirlᴅr. Acē pendirlᴅr ¿­¿n Merlo, Kaberne, Sovinyon ki-

mi qērmēzē s¿frᴅ ĸᴅrablarēnē, qeyri-acē pendirlᴅr ¿­¿n isᴅ - aĵ 

ĸᴅrablarē (ķabli, ķardonne, Pino Nuar, yerli Sadēllē) ï mᴅslᴅhᴅt 

gºrmᴅk olar. 

Desert ĸᴅrablarēnē (Tokay, Nazlē, Muskat), otaq tempera-

turunda ĸirin yemᴅklᴅr vᴅ meyvᴅlᴅr ¿­¿n verirlᴅr, onlarē madera 

qᴅdᴅhlᴅrinᴅ s¿z¿rlᴅr. 
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Br¿t, turĸ vᴅ kᴅmĸirin ĸampan ĸᴅrablarēnē dᴅniz mᴅhsul-

larēndan, quĸ ᴅtindᴅn hazērlanan yemᴅklᴅr, qeyri-acē pendirlᴅr 

¿­¿n mᴅslᴅhᴅt gºr¿rlᴅr. 

Yarēĸirin vᴅ ĸirin ĸampan ĸᴅrablarēnē desert vᴅ meyvᴅlᴅr, 

ĸokolad ¿­¿n mᴅslᴅhᴅt gºr¿rlᴅr. Onlarē 6-8
0 
C-ᴅ qᴅdᴅr soyudur vᴅ 

i­indᴅ buz olan qablarda verirlᴅr (ĸampan ĸᴅrabēnē soyutmaq 

¿­¿n, vedrᴅ iĸlᴅdilir ). Oynaq (kºp¿klᴅnᴅn) ĸᴅrablarē m¿xtᴅlif 

formalarē olan, 150 sm
3
 hᴅcmdᴅ olan, qᴅdᴅhlᴅrᴅ s¿z¿rlᴅr. 

Uzun m¿ddᴅt saxlanēlan XO, Gold Baku (ĸᴅkil 6.2 c), 

Ekstra fransēz konyaklarēnē vᴅ hᴅm­inin ᴅla nºv ĸᴅrablarē, otaq 

temperaturunda, qara qᴅhvᴅ ¿­¿n 25 sm
3
 hᴅcmli konyak qᴅdᴅh-

lᴅrindᴅ verirlᴅr. ᴄgᴅr qonaqlarēn sifariĸindᴅ isti i­ki mºvcud 

deyilsᴅ, lakin dicestiv kimi onlar uzun m¿ddᴅt saxlanēlan konyak 

sifariĸ veriblᴅrsᴅ, onu snifterdᴅ verirlᴅr. 

¢ay ¿­¿n likºr¿ (rᴅngli) qᴅdᴅhlᴅrdᴅ, x¿susᴅn meyvᴅ likºr-

lᴅrini verirlᴅr. 

¦mumiyyᴅtlᴅ gºt¿rd¿kdᴅ, nᴅzᴅrᴅ almaq lazēmdēr ki, resto-

ranlara gᴅlᴅn qonaqlarēn bºy¿k ᴅksᴅriyyᴅti bilmir ki, hansē yemᴅk 

¿­¿n hansē ĸᴅrab qᴅbul etmᴅk daha mᴅqsᴅdᴅuyĵundur. Ona gºrᴅ 

dᴅ xidmᴅt gºstᴅrᴅn ofisiantlar sifariĸ­iyᴅ mᴅslᴅhᴅt ¿­¿n hᴅmiĸᴅ 

hazēr olmalēdērlar. Bu mᴅqsᴅdlᴅ yemᴅklᴅrᴅ m¿vafiq spirtli 

i­kilᴅrin tᴅklif olunmasēnē aĸaĵēdakē cᴅdvᴅldᴅki kimi tºvsiyᴅ 

etmᴅk mᴅslᴅhᴅtdir (cᴅdvᴅl 6.1). 
Cᴅdvᴅl 6.1 

Xºrᴅk ­eĸidlᴅrinᴅ spirtli i­kilᴅrin uyĵunluĵu 

 

Xºrᴅk ­eĸidlᴅri Ķ­kilᴅr 

B¿t¿n soyuq 

qᴅlyanaltēlara, x¿susilᴅ 

dᴅ t¿nd vᴅ duzlulara 

Araqlardan: ñPaytaxtò, ñRus standartēò, 

ñNemirovò, ñParlamentò, ñFinlandiyaò vᴅ s.  

Acē nastoylardan: ñStarkaò, ñZubrovkaò, ñPernoò, 

ñAmretò vᴅ s. 

Hamēsē araq badᴅlᴅrindᴅ 8-10ÁC soyuqluqda 

verilir. 

T¿nd olmayan 

qᴅlyanaltēlara 

Markalē konyaklardan: ñMarten VSò, ñPemi 

Marten VSò, ñTovuzò, ñBaltiyaò. 

Ordinar konyaklardan: ñMoskvaò, ñDaĵēstanò, 

ñAzᴅrbaycanò, ñBelēy Aistò. 

Xereslᴅrdᴅn: ñOlorosoò, ñFinoò, ñKrēmskiò. 
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Cᴅdvᴅl 6.1-in davamē 

 

Portveynlᴅrdᴅn: ñSandemanò, ñAĵ Portoò, ñTeylors 

toni portoò, ñPiskoò vᴅ s. 

Hamēsē ĸerri badᴅsindᴅ, porto badᴅsindᴅ (75 sm
3
) 

verilir. 

Balēq vᴅ dᴅniz 

mᴅhsullarēndan 

y¿ng¿l 

qᴅlyanaltēlara 

Aĵ s¿frᴅ ĸᴅrablarē vᴅ yarēmquru ĸᴅrablar: ñBordoò, 

ñĶmperialò (Fransa), ñBianko Pizano di San Trope͋ 

(Ķtaliya), ñQᴅbᴅlᴅò (Azᴅrbaycan), ñSadēllēò 

(Azᴅrbaycan), ñSanrayz ķardoneò (¢ili), ñDon Paskual 

ķardoneò (Uruqvay). 

Aĵ ĸᴅrab ¿­¿n piyalᴅlᴅrdᴅ 10-12ÁC soyuqluqda verilir. 

Ķstridyᴅlᴅr ¿­¿n 

Quru, yarēmquru ĸampan ĸᴅrablarē, oynaq ĸᴅrablardan: 

ñPol Roze Blan ķardoneò, ñLoran Peryeò, ñUltra 

Bryutò vᴅ s. 

150 sm
3 
hᴅcmdᴅ badᴅlᴅrdᴅ, 5-8ÁC soyuqluqda verilir. 

ᴄt qastronomiyasē 

mᴅhsullarēna 

Qērmēzē s¿frᴅ ĸᴅrablarē vᴅ yarēmquru ĸᴅrablardan: 

ñNazlēò (Qᴅbᴅlᴅ-Azᴅrbaycan), ñBojole Nuvoò (Fransa, 

Burqundiya), ñBrunello di Montal­inoò (Ķtaliya), 

ñSanrayz Kaberne-Sovinyonò (¢ili), ñDon Paskual 

Tannatò (uruqvay). Qērmēzē ĸᴅrablar ¿­¿n badᴅlᴅrdᴅ, 

otaq temperaturunda verilir. 

Balēq vᴅ dᴅniz 

mᴅhsullarēndan isti 

qᴅlyanaltēlara (omar, 

lanqustlara) 

Aĵ s¿frᴅ vᴅ yarēmquru ĸᴅrablar. 

Aĵ ĸᴅrablar ¿­¿n badᴅlᴅrdᴅ 10-12ÁC kimi soyudulmuĸ 

halda verilir. 

Suda biĸirilmiĸ 

xᴅr­ᴅng vᴅ 

kreketlᴅrᴅ 

8-10ÁC-ᴅ qᴅdᴅr soyudulmuĸ pivᴅ verilir. 

Masalarē 500 sm
3 
hᴅcmdᴅ badᴅlᴅr ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

ᴄtdᴅn, quĸdan, ov 

quĸundan 

hazērlanmēĸ isti 

qᴅlyanaltēlara 

Qērmēzē s¿frᴅ vᴅ yarēmquru ĸᴅrablarē, qērmēzē ĸᴅrablar 

¿­¿n badᴅlᴅrdᴅ otaq temperaturunda verirlᴅr. 

Biĸmiĸ vᴅ sousda 

hazērlanmēĸ 

tᴅrᴅvᴅzlᴅrᴅ 

Yarēmquru vᴅ aĵ s¿frᴅ ĸᴅrablarēnē aĵ ĸᴅrablar ¿­¿n 

badᴅlᴅrdᴅ 12ÁC-dᴅ verirlᴅr. 

Gºbᴅlᴅklᴅrᴅ  10ÁC-ᴅ kimi soyudulmuĸ araq tᴅklif edilir.  

Duru (birinci) 

xºrᴅklᴅrᴅ 
Ķ­kilᴅr mᴅslᴅhᴅt gºr¿lm¿r. 

Ķsti balēq xºrᴅklᴅrinᴅ 

Aĵ s¿frᴅ vᴅ yarēmquru ĸᴅrablar (Fransēz, italyan, ispan 

­eĸidli vᴅ yerli) aĵ ĸᴅrab ¿­¿n badᴅlᴅrdᴅ 10-12ÁC 

soyuqluqda verilir. 

Cᴅdvᴅl 6.1-in davamē 
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ᴄtli isti xºrᴅklᴅrᴅ 

Qērmēzē quru s¿frᴅ vᴅ yarēmquru ĸᴅrablar (xarici vᴅ 

yerli) qērmēzē ĸᴅrab ¿­¿n badᴅlᴅrdᴅ otaq 

temperaturunda verilir. 

Ev quĸundan isti 

xºrᴅklᴅrᴅ 

Aĵ s¿frᴅ yarēmquru ĸᴅrablardan ñMuskatò 

(Bolqarēstan), ñAlazan dᴅrᴅsiò (G¿rc¿stan), ñSadēllēò 

(Azᴅrbaycan) vᴅ aĵ kᴅmĸirin ĸᴅrablar 10-12ÁC-dᴅ 

tᴅklif edilir.  

Ov quĸundan isti 

xºrᴅklᴅrᴅ 

Yarēmquru qērmēzē s¿frᴅ vᴅ kᴅmĸirin ĸᴅrablardan 

ñNazlēò (Azᴅrbaycan), ñQᴅbᴅlᴅò (Azᴅrbaycan), 

ñAxaĸemò, ñXva­karaò, ñOcalesi (G¿rc¿stan) vᴅ s. bu 

tip ĸᴅrablar qērmēzē ĸᴅrablar ¿­¿n badᴅlᴅrdᴅ otaq 

temperaturunda verilir. 

Ev vᴅ ov quĸu 

ᴅtindᴅn isti xºrᴅklᴅrᴅ 

ķampan vᴅ oynaq ĸᴅrablar (quru vᴅ yarēmquru), 

ĸampan badᴅlᴅrindᴅ 10-12ÁC-dᴅ tᴅklif edilir.  

Ķtaliyasayaĵē 

hazērlanmēĸ pasta 

xºrᴅklᴅrinᴅ 

Hᴅr hansē s¿frᴅ ĸᴅrabē verilᴅ bilᴅr. 

Pendirlᴅr  

Desertdᴅn qabaq yeyilir, onlar ¿­¿n ĸᴅrablar x¿susi 

olaraq aĵ ­ᴅhrayē vᴅ qērmēzē s¿frᴅ ĸᴅrablarēndan, t¿nd 

ĸᴅrablar, portveyn se­ilib tᴅklif olunur. 

Ķsti ikinci tᴅrᴅvᴅz 

xºrᴅklᴅrinᴅ 

Aĵ kᴅmĸirin ĸᴅrablar 10-12ÁC-dᴅ soyudulmuĸ halda 

tᴅklif edilir.  

Desertlᴅrᴅ, qᴅnnadē 

mᴅmulatlarēna, 

meyvᴅlᴅrᴅ 

ķampan, kᴅmĸirin, ĸirin oynaq vᴅ desert ĸᴅrablar 

(xarici vᴅ yerli) tᴅklif olunur (onlara m¿vafiq 

badᴅlᴅrdᴅ). 

Ķsti i­kilᴅrᴅ, 

ekspresso qᴅhvᴅsinᴅ 

Markalē konyaklar (xarici vᴅ yerli), likºrlᴅrdᴅn qᴅhvᴅli 

ñKalmaò, badamlē ñAmarettoò, vanilli vᴅ ĸokolad-

qᴅhvᴅli likºrlᴅr otaq temperaturunda tᴅklif olunur. 

¢ay i­kisi ¿­¿n 
Meyvᴅ-gilᴅmeyvᴅ likºrlᴅrindᴅn ­iyᴅlᴅkli, ĸaftalē, albalē 

likºrlᴅri tᴅklif edilir.  

 

 

6.1.4. Sifariĸlᴅrin istehsala verilmᴅsi 

 

Restoranlarda xidmᴅtin gºstᴅrilmᴅsi aĸaĵēdakē ardēcēllēqla 

aparēlēr: ofisiant zaldan serviz otaĵēna yollanēr, orada o soyuq 

yemᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlar ¿­¿n qablarē se­ir, onlarē soyuq sexin 

paylanmasē yerinᴅ gᴅtirir vᴅ sifariĸlᴅ birlikdᴅ istehsala verir, 

istehsalat iĸ­ilᴅrinᴅ hᴅr bir vazaya, boĸqaba, salat qabēna ne­ᴅ pay  
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ķᴅkil 6.2 c. Azᴅrbaycan konyaklarē 

 

 

xºrᴅk qoyulmasē vᴅ hᴅm­inin, yemᴅklᴅrin hazērlanmasēnda 

qonaqlarēn istᴅklᴅri haqqēnda mᴅlumat verir.  
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Qonaqlar qrupunun xidmᴅti zamanē, yemᴅklᴅri buraxēr vᴅ 

onlarē masaya ­oxpaylē qablarda, hᴅcmlᴅri paylarēn sayēna uyĵun 

gᴅlᴅn vazalarda, salat qablarēnda vᴅ s. verirlᴅr. Bu aĸpazlara 

yemᴅklᴅri zºvqlᴅ tᴅrtib etmᴅyᴅ, ofisiantlara isᴅ - onlarē masanēn 

¿zᴅrindᴅ rahat yerlᴅĸdirmᴅyᴅ imkan yaradēr.        

Soyuq sexdᴅn ofisiant isti sexᴅ yollanēr, orada o, eyni 

zamanda aĸpazlara, bilavasitᴅ mᴅhz onlara lazēm olan 

(kokotniklᴅr, kokilnislᴅr, paylēq tavalarē, pºrtlᴅdilmiĸ yemᴅklᴅr 

¿­¿n keramik bardaqlar vᴅ s.), qablarē verᴅrᴅk, isti qᴅlyanaltēlar, 

birinci vᴅ ikinci xºrᴅklᴅr, bᴅzi desert yemᴅklᴅri sifariĸ verir. 

Sifariĸi istehsala verᴅndᴅn sonra, ofisiant sifariĸᴅ m¿vafiq 

olaraq, zalda masanēn ᴅlavᴅ bᴅzᴅdilmᴅsini baĸa ­atdērēr vᴅ 

masadan lazēm olmayan bᴅzᴅdilmᴅ ᴅĸyalarēnē yēĵēĸdērēr.  

 

6.2. Ticarᴅt zallarēnda xidmᴅt prosesinin tᴅĸkili 

 

Servis-bardan (xidmᴅt barēndan) spirtsiz i­kilᴅrin alēnmasē 

zamanē, onlarēn sifariĸinᴅ m¿vafiq olaraq, adlarēna, ­eĸidin 

dolĵunluĵuna, keyfiyyᴅtinᴅ diqqᴅt yetirmᴅk zᴅruridir. Ķ­kilᴅrlᴅ 

dolu ĸ¿ĸᴅlᴅr tᴅmiz, sēnēq vᴅ ­atsēz olmalē vᴅ ¿zᴅrlᴅrindᴅ i­kilᴅrin 

adlarē vᴅ xassᴅlᴅri gºstᴅrilmᴅklᴅ, b¿tºv zavod baĵlanmasēna vᴅ 

etiketlᴅrinᴅ malik olmalēdērlar. ᴄsas diqqᴅti i­kilᴅrin tempera-

turuna vᴅ onlarēn dad x¿susiyyᴅtlᴅrinᴅ tᴅsir edᴅn, saxlanma 

qaydalarēna riayᴅt edilmᴅsinᴅ yºnᴅltmᴅk lazēmdēr. Ofisiant 

i­kilᴅrin keyfiyyᴅtinin pislᴅĸmᴅsi ᴅlamᴅtlᴅrini yaxĸē bilmᴅlidir. 

Belᴅ ki, mᴅsᴅlᴅn pivᴅnin, meyvᴅ sularēnēn, ĸirᴅlᴅrin xarab 

olmasēnēn baĸlanĵēcē, onlarēn bᴅrabᴅr bulanmasēdēr, ĸ¿ĸᴅnin 

dibindᴅ ­ºk¿nt¿lᴅrin mºvcud olmasē isᴅ, bu i­kilᴅrin ᴅhᴅmiyyᴅtli 

dᴅrᴅcᴅdᴅ xarab olmasēna bir iĸarᴅdir. Spirtsiz i­kilᴅrin xarab 

olmasēnē, onlarda bir qabdan digᴅr qaba tºk¿lᴅn zaman kºp¿y¿n 

yaranmasē, pivᴅnin xarab olmasē haqqēnda isᴅ - acētmanēn kᴅskin 

qoxusunun olmasē ᴅlamᴅtlᴅri s¿but edir. 

Restoranlarda ĸᴅrab-araq mᴅmulatlarēnē vᴅ pivᴅni servis-

bardan ĸ¿ĸᴅlᴅrdᴅ, bankalarda vᴅ yaxud tºkmᴅ ĸᴅkildᴅ verirlᴅr. 50 

q araq vᴅ yaxud 100 q ĸᴅrabēn fᴅrdi sifariĸi zamanē, onlarē 
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qᴅdᴅhdᴅ vᴅ yaxud ki­ik qrafindᴅ, qonaqlar qrupunun xidmᴅti 

zamanē isᴅ - qrafin vᴅ yaxud ĸ¿ĸᴅdᴅ verirlᴅr. 

ķirᴅlᴅri bardaqlarda, konusĸᴅkilli stᴅkanlarda, soyudulmuĸ 

suyu isᴅ bardaqlarda verirlᴅr. Buzu, yaxĸē olar ki, ayrēca vedrᴅdᴅ 

vᴅ yaxud buz ¿­¿n kulerdᴅ versinlᴅr. ķirᴅ vᴅ soyuq i­kilᴅr, onla-

rēn verilmᴅsi zamanē 8-12ÜC dᴅrᴅcᴅ soyuqluĵa malik olmalēdērlar. 

Meyvᴅlᴅri sᴅliqᴅ ilᴅ axar suda yuyur vᴅ tᴅmiz dᴅsmalla 

qurudurlar. ¦z¿m¿n bºy¿k salxēmlarēnē, qonaqlarēn icazᴅsi ilᴅ, 

qay­ē ilᴅ daha ki­ik salxēmlara kᴅsirlᴅr. Gilas vᴅ albalēnē saplaq-

larda verirlᴅr, bananlarda isᴅ onlarē bē­aqla kᴅsirlᴅr. Hazērlanmēĸ 

meyvᴅlᴅri vazaya yerlᴅĸdirirlᴅr: almalarē saplaqlarla aĸaĵē, 

armudlarē saplaqlarla yuxarē, digᴅr meyvᴅlᴅri isᴅ yuxarēdan elᴅ 

yerlᴅĸdirirlᴅr ki, onlarēn hᴅr biri gºr¿ns¿n. 

Servis-bardan alēnan mᴅhsulu ofisiant zala salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ 

sinidᴅ gᴅtirir. Salfetlᴅr sinidᴅ olan ᴅĸyalarēn s¿r¿ĸmᴅsini azaldēr, 

bu da qab-qacaĵēn sēnmasēnēn qarĸēsēnē alēr. Servis-bardan alēnan 

mᴅhsulla sinini, ofisiant zalda, kºmᴅk­i masada vᴅ yaxud 

servantēn ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸdirir. 

Ķlk nºvbᴅdᴅ, sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅri (qazlē vᴅ yaxud qazsēz 

suyu), pivᴅni, ĸirᴅlᴅri, ­ºrᴅyi verirlᴅr. Suyu, pivᴅ dolu ĸ¿ĸᴅlᴅri, 

ĸirᴅ ilᴅ paketlᴅri a­mazdan ᴅvvᴅl, onlarē sifariĸ­iyᴅ gºstᴅrmᴅk 

lazēmdēr. Mineral su (qazlē vᴅ yaxud qazsēz) ilᴅ iki ĸ¿ĸᴅni ofisiant 

adsēz barmaqda yerlᴅĸᴅn dᴅsmalla, sol ᴅlin i­indᴅ saxlayēr. ķ¿ĸᴅ-

lᴅrdᴅn biri ᴅlin yarēsēnē tutur vᴅ adsēz vᴅ ki­ik barmaqlara dayaq-

lanēr, ikinci ĸ¿ĸᴅ isᴅ o biri ĸ¿ĸᴅnin yanēna qoyulur vᴅ bºy¿k, ĸᴅha-

dᴅt vᴅ orta barmaqlarla tutulur. ķ¿ĸᴅlᴅrin etiketlᴅri qonaq oturan 

tᴅrᴅfᴅ baxmalēdēr, i­kilᴅrlᴅ iki ĸ¿ĸᴅlᴅri boĵazlarēndan tutmaq olar. 

Bu zaman, dᴅsmal ᴅlin vᴅ yaxud adsēz barmaĵēn ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸᴅ 

bilᴅr. 

Ofisiant su ilᴅ dolu ĸ¿ĸᴅlᴅri kºmᴅk­i masa vᴅ yaxud servan-

tēn ¿zᴅrindᴅ a­ēr, ĸ¿ĸᴅlᴅrin boĵazlarēnē tᴅmiz salfetlᴅ silᴅrᴅk, i­in-

dᴅkini qonaqlarēn icazᴅsi ilᴅ, qonaĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅn, qadēnlardan 

baĸlayaraq, (i­kilᴅri) qᴅdᴅhlᴅrᴅ s¿zmᴅyᴅ baĸlayēr. Qᴅdᴅhlᴅri Ĳ 

hᴅcmdᴅ doldururlar. Su ilᴅ dolu ĸ¿ĸᴅni qᴅdᴅhin aĵzēndan bir az 
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yuxarēda, ona toxunmayaraq, pivᴅ ilᴅ dolu ĸ¿ĸᴅni isᴅ kºp¿k 

yaransēn deyᴅ, daha yuxarēdan tuturlar. 

Banka vᴅ yaxud ĸ¿ĸᴅdᴅ olan pivᴅnin verilmᴅsindᴅn ᴅvvᴅl, 

ofisiant qᴅdᴅhi pivᴅ ¿­¿n stᴅkana dᴅyiĸir vᴅ i­kini qonaĵēn saĵ 

tᴅrᴅfindᴅn verir. ᴄgᴅr pivᴅni tºk¿lᴅn ĸᴅkildᴅ verirlᴅrsᴅ, qᴅdᴅhi 

par­ vᴅ yaxud pivᴅ ¿­¿n stᴅkanla ᴅvᴅz edirlᴅr. 

Kºmᴅk­i masanēn ¿zᴅrindᴅki ĸirᴅni paketdᴅn bardaĵa 

tºk¿rlᴅr. ᴄvvᴅlcᴅ masanēn ¿zᴅrinᴅ xal­a ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ kᴅtan 

salfetlᴅ, qᴅlyanaltē boĸqabēnē qoyurlar, sonra ofisiant qonaqlara 

ĸirᴅ s¿z¿r vᴅ bardaĵē ᴅvvᴅlcᴅdᴅn hazērlanmēĸ qᴅlyanaltē boĸqabēnē 

¿st¿nᴅ qoyur. 

¢ºrᴅyi ofisiant masaya pirojki boĸqabēnda verir. Qonaĵa 

sol tᴅrᴅfdᴅn yaxēnlaĸaraq, sol ᴅli ilᴅ o masadan boĸ pirojki boĸqa-

bēnē gºt¿r¿r vᴅ hᴅmin ᴅl ilᴅ saĵ ᴅldᴅ boĸqablarē dᴅyiĸᴅrᴅk, ­ºrᴅklᴅ 

pirojki boĸqabēnē doldurur. Maĸanēn kºmᴅyi ilᴅ, masanēn ilkin 

bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē qoyulan ­ºrᴅyi qᴅlyanaltē boĸqabēndan qo-

naqlarēn pirojki boĸqabēna d¿z¿r. Bu halda ofisiant saat ᴅqrᴅbinin 

ᴅksinᴅ hᴅrᴅkᴅt edir vᴅ saĵ ᴅli i lᴅ maĸanēn kºmᴅyi ilᴅ ­ºrᴅyi elᴅ 

d¿z¿r ki, ­ovdar ­ºrᴅyi pirojki boĸqabēnda qonaĵa yaxēn, qabēĵē 

ilᴅ ona baxan tᴅrᴅflᴅ, buĵda ­ºrᴅyi isᴅ onunla yanaĸē, qabēĵē ­ºlᴅ 

baxan tᴅrᴅflᴅ yerlᴅĸsin. 

Qrup xidmᴅti zamanē ­ºrᴅyi dºrdqat b¿k¿lm¿ĸ ĸᴅkildᴅ 

kᴅtan salfetlᴅ suxarē qabēnda vermᴅk olar. 

 

 

6.2.1. Servis-bardan mᴅhsullarēn buraxēlēĸ qaydalarē 

 

ķᴅrab-araq mᴅmulatlarē ilᴅ dolu ĸ¿ĸᴅlᴅri a­mazdan ᴅvvᴅl, 

onlarē qonaĵa gºstᴅrmᴅk lazēmdēr. ķ¿ĸᴅni sol ᴅlin ¿zᴅrindᴅki 

dᴅsmalēn ¿st¿nᴅ qoyub, qonaĵa gºstᴅrᴅn zaman, ona sol tᴅrᴅfdᴅn 

elᴅ yaxēnlaĸmaq lazēmdēr ki, o, etiketi yaxĸē gºrᴅ bilsin vᴅ 

sifariĸin d¿zg¿n yerinᴅ yetirilmᴅsinᴅ tam ᴅmin olsun. Kolleksiya 

kimi qērmēzē ĸᴅrabē qonaĵa sᴅbᴅtdᴅ dᴅ tᴅklif etmᴅk olar. ķᴅrab-

araq mᴅmulatlarē ilᴅ dolu iki ĸ¿ĸᴅni, hᴅm­inin sol tᴅrᴅfdᴅn 

gºstᴅrirlᴅr.Onlarē sol ᴅlin ¿zᴅrindᴅ elᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr ki, birinin 
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boĵazēndan bºy¿k vᴅ ĸᴅhadᴅt barmaq ilᴅ, o birinin boĵazēndan isᴅ 

orta vᴅ ĸᴅhadᴅt barmaq ilᴅ tutmaq m¿mk¿n olsun. Bu zaman 

sᴅliqᴅli b¿k¿lm¿ĸ dᴅsmal adsēz barmaĵēn ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸmᴅlidir. 

Ķcazᴅ alandan sonra ĸ¿ĸᴅni kºmᴅk­i masanēn ¿zᴅrindᴅ a­ērlar. 

ķ¿ĸᴅlᴅr metal ñpapaqcēqlaò, plastmas qalpaqla, tēxac vᴅ ya-

xud surqu­la baĵlanēr. ķ¿ĸᴅlᴅrin a­ēlmasē ¿­¿n, ñpapaq­ēĵēò kᴅ-

sᴅndᴅ somelye bē­aĵēndan istifadᴅ edirlᴅr, plastmas qalpaĵē ĸ¿ĸᴅ-

nin boĵazē kᴅnarēndan 5 mm sᴅviyyᴅdᴅ kᴅsirlᴅr. Hᴅmin sᴅviyyᴅdᴅ 

boĵazdan surqu­u da uzaqlaĸdērērlar. Tēxacla olan ĸ¿ĸᴅlᴅrin a­ēl-

masē zamanē isᴅ ona fikir vermᴅk lazēmdēr ki, probkaa­an tēxacēn 

bir ¿z¿ndᴅn o biri ¿z¿nᴅ ke­mᴅsin, ᴅks halda, o ovxalana bilᴅr. 

Bu zaman ofisiant sol ᴅllᴅ ĸ¿ĸᴅni tutur, saĵ ᴅllᴅ isᴅ tēxacē ­ēxardēr. 

A­ēlmēĸ ĸ¿ĸᴅni saĵ ᴅllᴅ elᴅ gºt¿r¿rlᴅr ki, ĸ¿ĸᴅnin alt hissᴅsi 

ᴅlin i­indᴅ olsun, qonaq isᴅ ondakē etiketi gºrᴅ bilsin. 

ķᴅrabēn s¿z¿lmᴅsi zamanē dᴅsmalē sol ᴅldᴅ, ĸᴅhadᴅt bar-

maqda tutaraq, ofisiant sifariĸ­iyᴅ saĵ tᴅrᴅfdᴅn yanaĸēr vᴅ onun 

qᴅdᴅhinᴅ yoxlama ¿­¿n ĸᴅrab qurtumunu s¿z¿r. Sonra ĸ¿ĸᴅnin 

boĵazēnē azca qaldērēr vᴅ onu ºz oxu ᴅtrafēnda elᴅ ­evirir ki, 

damcēlar masanēn ¿zᴅrinᴅ d¿ĸmᴅsin. ķ¿ĸᴅnin boĵazēnē sol ᴅldᴅ 

yerlᴅĸᴅn dᴅsmalēn kºmᴅyi ilᴅ silir. Elᴅcᴅ dᴅ qrafindᴅ olan i­kilᴅri 

tᴅqdim edir vᴅ verir. Sifariĸ­inin icazᴅsini alaraq, ofisiant masa-

nēn uzununa boyu saat ᴅqrᴅbi istiqamᴅtindᴅ hᴅrᴅkᴅt edᴅrᴅk, i­kini 

s¿z¿r (ᴅvvᴅlcᴅ qadēnlara, sonra kiĸilᴅrᴅ), son nºvbᴅdᴅ i­kini 

sifariĸ­iyᴅ ᴅlavᴅ olaraq s¿z¿rlᴅr. Qalan ĸᴅrabla ĸ¿ĸᴅni ᴅlavᴅ qo-

yulmuĸ masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyur vᴅ boĵazēna ĸᴅrabēn sonrakē s¿z¿l-

mᴅsi zamanē damcēlar masanēn ¿zᴅrinᴅ d¿ĸmᴅsin deyᴅ, yaxalēq 

(qalstuk) ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ salfet ke­irirlᴅr. ķᴅrabla dolu ĸ¿ĸᴅni 

sifariĸ­inin saĵ tᴅrᴅfindᴅn qoyurlar. Qērmēzē ĸᴅrabēn s¿z¿lmᴅsi 

zamanē, yaxalēĵē ĸ¿ĸᴅnin ¿zᴅrinᴅ, ĸ¿ĸᴅni a­ēlmasēndan dᴅrhal 

sonra geydirirlᴅr.  

Ķki m¿xtᴅlif ĸᴅrab-araq mᴅmulatlarēnēn verilmᴅsi zamanē, 

mᴅsᴅlᴅn, araq vᴅ adi konyak verilᴅrkᴅn, ofisiant qonaĵa saĵ tᴅrᴅf-

dᴅn yaxēnlaĸēr vᴅ se­mᴅk ¿­¿n i­kilᴅri tᴅklif edir. ķ¿ĸᴅlᴅr sol ᴅldᴅ 

eyni ilᴅ, sifariĸ­iyᴅ a­ēlmamēĸ ĸ¿ĸᴅlᴅrin etiketlᴅrinin gºstᴅrilmᴅsi 

zamanē olduĵu kimi yerlᴅĸirlᴅr. Qonaĵēn icazᴅsi ilᴅ ofisiant 
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se­ilmiĸ i­ki ilᴅ ĸ¿ĸᴅni saĵ ᴅlinᴅ gºt¿r¿r, qonaĵa saĵ tᴅrᴅfdᴅn 

yaxēnlaĸēr vᴅ i­kini qᴅdᴅhᴅ s¿z¿r. 

Qonaqlara kolleksiya ĸᴅrablarēnēn gºstᴅrilmᴅsi zamanē ofi-

siant sol ᴅlin i­inᴅ dºrdqat b¿k¿lm¿ĸ salfeti elᴅ qoyur ki, onun alt 

hissᴅsi aĸaĵēdan 5-6 sm b¿k¿l¿ olsun. Salfeti ᴅlin uzununa sᴅrirlᴅr 

vᴅ ĸ¿ĸᴅni ᴅlin ¿zᴅrinᴅ elᴅ qoyurlar ki, onun boĵazē ᴅlᴅ toxun-

masēn. Kolleksiya ĸᴅrablarēnē ᴅlavᴅ qoyulmuĸ masanēn vᴅ yaxud 

d¿zbucaq ĸᴅkildᴅ olan masanēn qēraĵēnda a­ērlar. Bunun ¿­¿n, 

masanēn uzununa dºrdqat b¿k¿lm¿ĸ kᴅtan salfet qoyurlar. Onun 

qabaĵēnda iki pirojki boĸqabē qoyurlar. Kᴅtan salfetin mᴅrkᴅzindᴅ 

ĸᴅrab ilᴅ dolu ĸ¿ĸᴅni qoyurlar. Sonra isᴅ sol ᴅl ilᴅ ĸ¿ĸᴅnin 

ortasēndan tutaraq, saĵ ᴅlin kºmᴅyi ilᴅ somelye bē­aĵē ilᴅ onun 

ñpapaqcēĵēnēò kᴅsirlᴅr, onu gºt¿r¿r vᴅ saĵda yerlᴅĸᴅn, pirojki 

boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Daha sonra, tēxaca probkaa­anē saat 

ᴅqrᴅbi istiqamᴅtindᴅ daxil edirlᴅr, bē­aĵēn dayaq hissᴅsini ĸ¿ĸᴅdᴅ 

saxlayaraq, tēxacē uzaqlaĸdērērlar. Salfetin kºmᴅyi ilᴅ sol ᴅllᴅ 

tēxacē tutur, saĵ ᴅllᴅ isᴅ probkaa­anē saat ᴅqrᴅbinin ᴅks istiqamᴅ-

tindᴅ fērladēr, sol tᴅrᴅfdᴅ yerlᴅĸᴅn digᴅr pirojki boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ 

qoyurlar. Ofisiant tēxacla boĸqabē, sonradan tēxacē iylᴅyᴅrᴅk, ĸᴅra-

bēn aromatik x¿susiyyᴅtlᴅrini qiymᴅtlᴅndirmᴅk ¿­¿n sifariĸ­inin 

saĵ tᴅrᴅfindᴅn masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyur. Sonra o, ĸ¿ĸᴅni salfetᴅ 

b¿kᴅrᴅk gºt¿r¿r, saĵ tᴅrᴅfdᴅn sifariĸ­iyᴅ yaxēnlaĸēr vᴅ icazᴅ 

alaraq yoxlama qurtumunu s¿z¿r. ᴄlavᴅ qoyulmuĸ masadan folqa 

ilᴅ pirojki boĸqabēnē gºt¿r¿r vᴅ tēxacla boĸqabē masanēn ¿zᴅrindᴅ 

saxlayēr. Sifariĸ­i tēxacē suvenir kimi dᴅ gºt¿rᴅ bilᴅr.  

Bu zaman ĸ¿ĸᴅni salfetᴅ b¿kmᴅk olar. Kolleksiya qērmēzē 

ĸᴅrabēnēn verilmᴅsi ¿­¿n onu dibinᴅ kᴅtan salfet sᴅrilᴅn, hºr¿lm¿ĸ 

sᴅbᴅtdᴅ elᴅ qoyurlar ki, salfetin uzanan qēraĵē ĸ¿ĸᴅnin boĵazē ilᴅ 

¿st-¿stᴅ d¿ĸs¿n. Ķ­kilᴅri masa ¿zᴅrindᴅn s¿zmᴅk mᴅslᴅhᴅt 

gºr¿lm¿r. ķᴅrablarē s¿zᴅndᴅn sonra, qrafin vᴅ ĸ¿ĸᴅlᴅri masanēn 

¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Bu zaman qrafinlᴅri sēx tēxaclarla baĵlayērlar. 

 

 

6.2.2. ķampan ĸᴅrabēnēn s¿frᴅyᴅ verilmᴅ x¿susiyyᴅtlᴅri  
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Kºp¿klᴅnᴅn ĸᴅrablar olan ĸ¿ĸᴅlᴅrin a­ēlmasē zamanē son 

dᴅrᴅcᴅ ehtiyatlē olmaq lazēmdēr.  

Onlardakē tēxac tᴅzyiq altēnda olur vᴅ a­ēlan zaman o ata bi-

lᴅr. ķ¿ĸᴅ baĵlē olanda, tēxac, metal mᴅftil vᴅ yaxud x¿susi polad 

bᴅndin sayᴅsindᴅ kifayᴅt qᴅdᴅr mºhkᴅm tutulur. B¿t¿n konstruk-

siya folqa ilᴅ ºrt¿l¿ olur. ķ¿ĸᴅnin a­ēlmasē mᴅharᴅti ondan ibarᴅt-

dir ki, onda olan kºp¿k saxlanēlsēn vᴅ ĸᴅrab qᴅdᴅhdᴅ kºp¿klᴅnsin. 

A­mazdan ᴅvvᴅl, ĸ¿ĸᴅni m¿tlᴅq sifariĸ­iyᴅ gºstᴅrirlᴅr. Son-

ra ĸ¿ĸᴅnin boĵazēnē salfetlᴅ ºrt¿rlᴅr. ķ¿ĸᴅni sol ᴅllᴅ boĵazēndan 

salfetlᴅ elᴅ tuturlar ki, bºy¿k barmaq, onu saxlayaraq, tēxacēn 

¿st¿ndᴅ olsun, saĵ ᴅllᴅ isᴅ, y¿ng¿lcᴅ ĸtorun halqasēnē ºz tᴅrᴅfᴅ 

­ᴅkirlᴅr vᴅ mᴅftili saat ᴅqrᴅbinin ᴅks istiqamᴅtindᴅ a­ērlar. Sonra, 

tēxacē sol ᴅllᴅ saxlayaraq, ĸ¿ĸᴅni salfet altēnda saĵ ᴅlᴅ gºt¿r¿rlᴅr 

vᴅ onu azca ᴅyᴅrᴅk, sol ᴅllᴅ ĸ¿ĸᴅnin boĵazēnda fērladaraq, tēxacē 

­ēxardērlar (ĸᴅkil 6.3). Belᴅ ¿sulla ĸampan ĸᴅrabē ĸ¿ĸᴅsini a­araq, 

sᴅsdᴅn, partlayiĸlardan, kºp¿kdᴅn qacmaq olar. ᴄgᴅr tēxac ºz¿ 

yuxarē qalxmērsa, tēxacē x¿susi maĸa ilᴅ saxlayaraq, ĸ¿ĸᴅni azca 

oxu ᴅtrafēnda ­evirmᴅk kifayᴅtdir. Maĸanē, hᴅm­inin o zaman 

istifadᴅ edirlᴅr ki, ᴅgᴅr tēxac ĸ¿ĸᴅyᴅ polad dᴅmir bᴅnd ilᴅ 

bᴅrkidilsin. A­ma zamanē soyudulmuĸ ĸ¿ĸᴅni yaxĸē olar ki, onu 

qonaĵēn ᴅks tᴅrᴅfinᴅ y¿ng¿lcᴅ ᴅyᴅrᴅk, gºvdᴅsindᴅn tutulsun. 

ķampan ĸᴅrabē, yaxĸē olar ki, bir ne­ᴅ dᴅfᴅyᴅ s¿z¿ls¿n, qᴅ-

dᴅh isᴅ kºp¿k aĸaĵē yatandan sonra yenidᴅn doldurulsun. Qᴅdᴅhi 

45Ü bucaq altda ᴅyᴅrᴅk, sol ᴅldᴅ tutmaq olar vᴅ ĸampan ĸᴅrabē 

kºp¿y¿n¿n yaranmasēnē tᴅmin etmᴅk olar vᴅ eyni zamanda onu 

qēraĵa tºk¿lmᴅsin deyᴅ, qᴅdᴅhin divarē ilᴅ birdᴅfᴅlik s¿zmᴅk olar. 

Qᴅdᴅhlᴅrdᴅ kºp¿klᴅnᴅn ĸᴅrablar tez bir zamanda istilᴅĸir deyᴅ, 

onlarē qᴅdᴅhin tutumunun 2/3-dᴅn ­ox yox, lakin yarēsēndan az 

olmayaraq ĸᴅrti ilᴅ s¿z¿rlᴅr. Onlarē soyudulmuĸ i­irlᴅr, ona gºrᴅ 

dᴅ, ĸ¿ĸᴅni buz vᴅ az miqdarda suyu olan vedrᴅyᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Kºp¿klᴅnᴅn ĸᴅrabēn qᴅdᴅhᴅ s¿z¿lmᴅsi ¿­¿n ĸ¿ĸᴅlᴅrin soyudulma-

sē mᴅqsᴅdilᴅ, m¿xtᴅlif soyudulma temperaturlarēnda bir soyudu-

cuda aĵ s¿frᴅ vᴅ kºp¿klᴅnᴅn ĸᴅrabēn iki ĸ¿ĸᴅsini yerlᴅĸdirmᴅyᴅ 

imkan verᴅn, ĸᴅrab kulerindᴅn istifadᴅ etmᴅk olar (wine cooler). 
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Kulerin tᴅrkibinᴅ ikili divarlarla izolᴅ olunmuĸ soyuducu, iki bir-

birini ᴅvᴅz edᴅn modul daxildir. 

 

 
 

 
 
ķᴅkil 6.3. ķampan ĸᴅrabē butulkasēnēn a­ēlma qaydasē: 

 

1 ï mϸftilin burulmasē; 2 ï tēxacēn ­ēxarēlmasē 

 

 

6.3. Restoranlarda xºrᴅklᴅrin  s¿frᴅyᴅ verilmᴅsinin ᴅsas 

¿sullarē 
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Sifariĸin yerinᴅ yetirilmᴅsinᴅ baĸlayaraq, ofisiant b¿t¿n 

xºrᴅklᴅr vᴅ i­kilᴅrin s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi x¿susiyyᴅtlᴅrini yaxĸē 

bilmᴅli vᴅ hᴅm­inin sifariĸ edilᴅn yemᴅklᴅrin hansē ¿sullarla 

verilmᴅsini yaxĸē fikirlᴅĸmᴅlidir. 

Restoranlarda xºrᴅklᴅrin (yemᴅklᴅrin) s¿frᴅyᴅ aĸaĵēdakē 

verilmᴅ ¿sullarē tᴅtbiq olunur: 

 fransēz; 

 ingilis; 

 rus; 

 Avropa; 

 Kombinasiyalē ¿sul. 

Fransēz ¿sulu yemᴅyin dºvrᴅmᴅ verilmᴅsini nᴅzᴅrdᴅ tutur, 

yᴅni onu qonaĵēn boĸqabēna bu yolla qoyulmasēnē nᴅzᴅrdᴅ tutur. 

Bu ¿sul, y¿ksᴅk xidmᴅt texnikasēna malik olan ofisiantlarēn 

iĸindᴅ istifadᴅ olunur.  

Ofisiant iĸinin texnikasē aĸaĵēdakēndan ibarᴅtdir. Soyuq 

xºrᴅklᴅrin vᴅ qᴅlyanaltēlarēn verilmᴅsi zamanē ofisiant sol ᴅlin 

¿zᴅrinᴅ b¿k¿lm¿ĸ dᴅsmal qoyur, onun ¿zᴅrinᴅ lᴅvazimatla 

yemᴅyi qoyur, qonaĵa sol tᴅrᴅfdᴅn yaxēnlaĸēr vᴅ ona tᴅrᴅf azca 

ᴅyilᴅrᴅk, yemᴅklᴅ dolu sol ᴅlini, ki­ik bir bucaqda, elᴅ aĸaĵē salēr 

ki, yemᴅyin qēraĵē boĸqabēn qēraĵēndan yuxarē olsun.  

Ofisiant d¿zmᴅk ¿­¿n saĵ ᴅllᴅ lᴅvazimatē gºt¿r¿r, dirsᴅyini 

ºz¿nᴅ tᴅrᴅf sēxēr vᴅ ᴅlinin bilᴅyini saĵa ­ᴅkᴅrᴅk, yemᴅyi boĸqaba 

qoyur. Tᴅcr¿bᴅdᴅ yemᴅklᴅrin d¿z¿lmᴅsi ¿­¿n universal lᴅvazi-

matlarēn s¿frᴅyᴅ yerlᴅĸdirilmᴅsinin dºrd variantē tᴅtbiq olunur: 

1) klassik ¿sulda ï xºrᴅk qaĸēĵēnē vᴅ ­ᴅngᴅli saĵ ᴅldᴅ 

tuturlar. Bu zaman ĸᴅhadᴅt barmaĵēnē lᴅvazimatlar arasēnda belᴅ 

tuturlar ki, o paylaĸdērma zamanē ­ᴅngᴅlin hᴅrᴅkᴅtinᴅ nᴅzarᴅt edᴅ 

bilsin.  

Bu ¿sulu, tᴅrᴅvᴅz qarniri i lᴅ balēq vᴅ yaxud ᴅt paylarēndan 

ibarᴅt olan xºrᴅklᴅrin verilmᴅsi zamanē tᴅtbiq edirlᴅr: Rus buketi, 

balēq assortisi, ­arsayaĵē balēk, evsayaĵē ᴅt qᴅlyanaltēsē (i­i 

doldurulmuĸ bildir­in, kᴅndsayaĵē biĸirilmiĸ donuz ᴅti vᴅ cavan 

­oĸqadan rulet); 
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2) m¿stϸvi ¿sulunda ï xºrᴅk qaĸēĵēnē vᴅ ­ᴅngᴅli bir m¿s-

tᴅvidᴅ, bel ĸᴅklindᴅ elᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr ki, lᴅvazimatlarēn qulplarē 

saĵ ᴅlin i­indᴅ olsun, bºy¿k barmaq isᴅ onlarēn birlᴅĸmᴅsi yerin-

dᴅ lᴅvazimatlarē saxlasēn. 

Bu ¿sulu yumĸaq konsistensiyalē yemᴅklᴅrin verilmᴅsi 

zamanē tᴅtbiq edirlᴅr (biĸirilmiĸ balēq, ñĸuba altēndaò siyᴅnᴅk 

balēĵē, qaz ciyᴅrindᴅn paĸtet). 

3) maĸa ¿sulu paylaĸdērma ¿­¿n lᴅvazimatlarēn, bir-birinᴅ 

qarĸē azca aralē qoyularaq, saĵ ᴅldᴅ tutulmasēnē nᴅzᴅrdᴅ tutur. Bu 

¿sulu sēx konsistensiyalē (iĸi doldurulmuĸ) yemᴅklᴅrin verilmᴅsi 

zamanē tᴅtbiq edirlᴅr; 

4) ofisiantēn yemϸyi - ºz¿-ºz¿nᴅ xidmᴅt edᴅn qonaĵa 

tᴅklif etmᴅ ¿suludur. Bu ¿sulda qonaq paylaĸdērma lᴅvazimatla-

rēndan istifadᴅ edᴅrᴅk, ºz boĸqabēna balēq, ᴅt vᴅ yaxud digᴅr 

yemᴅyin paylarēnē qoyur. 

Fransēz ¿sulunu, hᴅm­inin soussuz ikinci isti xºrᴅklᴅrin vᴅ 

yaxud onlar ¿­¿n sousun ayrēca verilmᴅsi zamanē tᴅtbiq edirlᴅr 

(nᴅrᴅ balēĵē frisi, somĵadan steyk, lobsterlᴅ qēzēlbalēqdan rulet, 

dana can ᴅtindᴅn bifĸteks, mal ᴅtindᴅn medalyon, Qusar ruletkasē 

sarēmsaq qabēĵē ilᴅ, qoyun ᴅtindᴅn kotletlᴅr). 

Bu ¿sulda ofisiant salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ sininin ¿zᴅrindᴅ ­ini 

qabda ikinci isti xºrᴅklᴅri vᴅ istilᴅdilmiĸ ki­ik hᴅcmli yemᴅk 

qablarēnē gᴅtirir, sinini kºmᴅk­i masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyur, masadan 

istifadᴅ olunmuĸ qablarē yēĵēr, onu dᴅsmalla saxlayaraq, qonaĵēn 

qarĸēsēna istilᴅdilmiĸ ki­ik hᴅcmdᴅ yemᴅk qablarēnē qoyur. Bu 

halda ᴅsas mᴅhsulun ¿zᴅrindᴅ, d¿z¿lmᴅ ¿­¿n lᴅvazimatēn qulpu 

ofisiantēn saĵ ᴅli tᴅrᴅfinᴅ elᴅ qoyulur ki, lᴅvazimatēn uclarē qabēn 

qēraĵēndan ­ēxsēn. 

Yemᴅyi dᴅsmalla saĵ ᴅldᴅ gºt¿r¿rlᴅr, sol ᴅli  isᴅ qol manje-

tini ºrtᴅn vᴅ ᴅli m¿mk¿n olan yanēqdan qoruyan dᴅsmalēn ¿zᴅrinᴅ 

qoyurlar. Ofisiant qonaĵēn sol tᴅrᴅfindᴅn yaxēnlaĸēr vᴅ ona doĵru 

azca ᴅyilᴅrᴅk, sol ayaĵēnē azca irᴅli atēr vᴅ saĵ ᴅlini arxaya qo-

yaraq, yemᴅyin tᴅrtibatē gºr¿ns¿n deyᴅ, onu qonaĵa gºstᴅrir. Bu 

zaman, ᴅsas mᴅhsul (ᴅt, quĸ vᴅ yaxud balēq) qonaq tᴅrᴅfᴅ gºstᴅ-

rilmᴅlidir. Sonra ofisiant, ona toxunmayaraq vᴅ ᴅl ilᴅ masaya 
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dayaqlanmayaraq, yemᴅyi boĸqaba yaxēnlaĸdērēr vᴅ d¿z¿lmᴅ ¿­¿n 

lᴅvazimatēn kºmᴅyi ilᴅ, ᴅvvᴅlcᴅ boĸqaba ᴅsas mᴅhsulu, sonra isᴅ 

onu hissᴅ-hissᴅ paylaĸdēraraq, ᴅsas mᴅhsulun ardēnca saĵdan sola, 

qarniri qonaĵa yaxēn qoyur. 

Ķngilis ¿sulunu kºmᴅk­i masanēn, servantēn vᴅ yaxud 

qonaqlarēn bilavasitᴅ yaxēnlēĵēnda yemᴅklᴅr hazērlayan zaman 

tᴅtbiq edirlᴅr. Mᴅsᴅlᴅn, salat komponentlᴅrini qarēĸdērērlar, soyuq 

yemᴅklᴅri paylaĸdērērlar, ikinci xºrᴅklᴅri qarnirlᴅĸdirirlᴅr. Bu 

halda, arabalarēn istifadᴅsi nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 

Ķngilis ¿sulu ilᴅ m¿rᴅkkᴅb d¿z¿l¿ĸl¿ ikinci xºrᴅklᴅri (suf 

balēĵē orli, nᴅrᴅ balēĵē kolberini, kabablarē, Kiyevsayaĵē kotleti), 

souslu yemᴅklᴅri (ĸorabada nᴅrᴅ balēĵē, buĵlu ­ºkᴅ balēĵē, madera 

sousunda file) verirlᴅr. M¿rᴅkkᴅb d¿z¿l¿ĸl¿ isti xºrᴅklᴅri ofisiant 

zala, istilᴅdilmiĸ ki­ik boĸqablarla vᴅ paylaĸma ¿­¿n lᴅvazimat-

larla birlikdᴅ gᴅtirir.  Bu zaman mᴅhsul ilᴅ dolu boĸqabē kºmᴅk­i 

masanēn sol hissᴅsindᴅ qoyurlar. Sonra, buraya loqotiplᴅri ofi-

siant tᴅrᴅfᴅ baxan boĸqablarē qoyurlar. Ofisiant yemᴅyi qonaq-

larēn masasēna yaxēnlaĸdērēr vᴅ onu dᴅsmalla tutaraq, sifariĸ­iyᴅ 

sol tᴅrᴅfdᴅn gºstᴅrir. Ķcazᴅ alandan sonra, ofisiant kºmᴅk­i masa-

dakē yemᴅyi qonaqlarēn boĸqablarēna qoyur: ᴅvvᴅlcᴅ ᴅsas mᴅhsu-

lu, sonra isᴅ qarniri. M¿rᴅkkᴅb qarnirin komponentlᴅrini x¿susi 

sᴅliqᴅ ilᴅ onlarēn qarēĸmasēna yol vermᴅyᴅrᴅk qoymaq lazēmdēr. 

ᴄvvᴅlcᴅ b¿t¿n boĸqablara qarnirin bir nºv¿n¿, sonra ikinci nºv¿-

n¿ vᴅ s., onlarē bᴅrabᴅr bºlᴅrᴅk vᴅ gºzᴅl ahᴅnglᴅr yaradaraq 

d¿z¿rlᴅr. ᴄgᴅr xºrᴅyin ¿zᴅrindᴅ sous varsa, onunla ᴅsas mᴅhsulu 

ĸirᴅlᴅyirlᴅr. 

Fransēz vᴅ ingilis ¿sulu ilᴅ mᴅhsullarēn s¿frᴅyᴅ verilmᴅsin-

dᴅn fraqmentlᴅr ĸᴅkil 6.4-dᴅ gºstᴅrilmiĸdir. 

Kºmᴅk­i masa ilᴅ iĸ zamanē onu s¿frᴅ ilᴅ ºrt¿rlᴅr vᴅ nahar 

masasēnēn yanēna elᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr ki, qonaqlar ofisiantēn hᴅrᴅkᴅt-

lᴅrini m¿ĸayiᴅt edᴅ bilsinlᴅr. Ķngilis ¿sulu yemᴅklᴅrin paylaĸ-

dērēlmasēnēn m¿xtᴅlif variantlarēnē nᴅzᴅrdᴅ tutur: 
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a) 
 

 
 

b) 

ķᴅkil 6.4. Restoranda xºrᴅyin fransēz vᴅ ingilis ¿sulu ilᴅ mᴅhsullarēn 

s¿frᴅyᴅ verilmᴅsindᴅn fraqmentlᴅr:  
 

a) fransēz ¿sulu; b) ingilis ¿sulu 
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1. M¿xtᴅlif ᴅlavᴅlᴅrlᴅ salatlarēn paylaĸdērēlmasē. Ofisiant 

kºmᴅk­i masanēn yuxarē hissᴅsindᴅ, ĸ¿ĸᴅ qabda salatlar ¿­¿n 

m¿xtᴅlif inqrediyentlᴅri vᴅ onlar ¿­¿n souslarē, aĸaĵē hissᴅsindᴅ 

isᴅ sifariĸdᴅn asēlē olaraq, ¿zᴅrinᴅ m¿xtᴅlif mᴅhsullar qoyulan vᴅ 

onlarē souslarla ĸirᴅlᴅndirᴅn qᴅlyanaltē boĸqablarēnē d¿z¿r. 

2. Sousda isti xºrᴅklᴅrin (befstroqanov, qēzartma) paylaĸ-

dērēlmasē. Ofisiant zala souslu xºrᴅklᴅri baran­iklᴅrdᴅ, qarnirlᴅri 

ï paylēq tavalarda gᴅtirir, sonra isᴅ istilᴅdilmiĸ ki­ik boĸqablarē, 

d¿z¿l¿ĸ ¿­¿n lᴅvazimatlarē gᴅtirir vᴅ onlarē kºmᴅk­i masada 

yerlᴅĸdirir: qarnirlᴅri saĵ tᴅrᴅfdᴅn, xºrᴅklᴅri sol tᴅrᴅfdᴅn, boĸqab-

larē isᴅ ortadan d¿z¿r. Xºrᴅyi qonaĵa gºstᴅrmᴅdᴅn, onu aĸaĵēdakē 

kimi d¿z¿rlᴅr: ᴅvvᴅlcᴅ qarniri paylaĸdērēr, sonra dᴅsmalēn kºmᴅyi 

ilᴅ baran­ikin qapaĵēnē a­araq vᴅ istilᴅdilmiĸ ki­ik boĸqabē 

masaya qoyaraq, ofisiant saĵ ᴅli il ᴅ qaĸēĵē, sol ᴅli il ᴅ isᴅ ­ᴅngᴅli 

gºt¿r¿r vᴅ sousu saxlamaq ¿­¿n sᴅliqᴅ ilᴅ yemᴅyi boĸqaba qoyur. 

Bundan sonra, ofisiant dᴅsmalla boĸqabē elᴅ gºt¿r¿r ki, bºy¿k 

barmaq boĸqabēn qēraĵēnda olsun vᴅ onu masanēn ¿zᴅrinᴅ, 

qonaĵēn qarĸēsēna qoyur (saĵ tᴅrᴅfdᴅn). 

3. Qēzardēlmēĸ xºrᴅklᴅrin vᴅ m¿rᴅkkᴅb d¿z¿l¿ĸl¿ xºrᴅklᴅrin 

paylaĸdērēlmasē zamanē ofisiant mᴅhsulu zala metal boĸqablarda, 

kᴅtan salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ sinidᴅ gᴅtirir. Qonaqlarēn boĸqablarēna 

xºrᴅklᴅrin qoyuluĸundan ᴅvvᴅl (monastēr sayaĵē nᴅrᴅ balēĵē, 

marĸal kotletlᴅri), ofisiant onlarē sifariĸ­iyᴅ gºstᴅrmᴅlidir, bunun 

¿­¿n o, dᴅsmalēn kºmᴅyi ilᴅ, saĵ ᴅl ilᴅ boĸqabēn qēraĵēnē qaldērēr, 

sol ᴅl ilᴅ isᴅ boĸqabēn altēna dᴅsmalē elᴅ sᴅrir ki, o ᴅli yanmaqdan 

qorusun. Yemᴅyi sifariĸ­iyᴅ sol tᴅrᴅfdᴅn gºstᴅrᴅrᴅk, ofisiant kº-

mᴅk­i masada vᴅ yaxud servantda, d¿z¿l¿ĸ ¿­¿n lᴅvazimatlardan 

istifadᴅ edᴅrᴅk, qaĸēĵē saĵ ᴅldᴅ, ­ᴅngᴅli isᴅ sol ᴅldᴅ tutaraq, onu 

istilᴅdilmiĸ ki­ik boĸqablara paylaĸdērēr. ᴄvvᴅlcᴅ ᴅsas mᴅhsulu, 

sonra isᴅ qarniri d¿z¿rlᴅr. 

4. Ķkinci isti vᴅ desert xºrᴅklᴅrin hazērlanmasē ¿­¿n servant-

lar vᴅ yaxud kºmᴅk­i masalarēn ¿zᴅrindᴅ masa¿st¿ pilᴅtᴅlᴅr 

qururlar vᴅ yaxud qurulmuĸ qaz odluqlarē ilᴅ sᴅyyar arabalardan 

istifadᴅ edirlᴅr. Bu hallarda, b¿tºv ĸᴅkildᴅ qēzardēlmēĸ can ᴅti, 

konyakla file yemᴅklᴅrin hazērlanmasē x¿susi tavalarda hᴅyata 
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ke­irilir, sonra isᴅ xºrᴅklᴅri qonaqlarēn iĸtirakē ilᴅ tranĸerin 

(hazērlama lᴅvazimatlarē) kºmᴅyi ilᴅ paylaĸdērēr vᴅ istilᴅdilmiĸ 

ki­ik vᴅ yaxud desert boĸqablara qoyurlar. 

5. Qrup ĸᴅklindᴅ qonaqlarēn xidmᴅti zamanē masanēn orta-

sēnda metal sinini vᴅ qaz odluĵunu vᴅ qēzardēlmēĸ ᴅt mᴅhsullarē 

ilᴅ vᴅ m¿rᴅkkᴅb qarnirlᴅ dolu metal boĸqabē qoyurlar. Boĸqabēn 

¿zᴅrinᴅ d¿z¿lmᴅ ¿­¿n lᴅvazimat qoyurlar vᴅ qonaqlar ºzlᴅri-

ºzlᴅrinᴅ xidmᴅt edirlᴅr. 

Rus ¿sulu masanēn ¿zᴅrindᴅ gºzᴅl tᴅrtib olunmuĸ vᴅ b¿tºv 

halda hazērlanmēĸ xºrᴅklᴅrin vᴅ hᴅm­inin bardaqlarda hazērlan-

mēĸ milli xºrᴅklᴅrin yerlᴅĸmᴅsini nᴅzᴅrdᴅ tutur (ĸᴅkil 6.5). ᴄgᴅr 

qonaqlar soyuq xºrᴅklᴅrin bºy¿k ­eĸidini sifariĸ veriblᴅrsᴅ, onlarē 

masanēn ¿zᴅrindᴅ vazalarda, oval vᴅ dairᴅvi ­ini qablarda yerlᴅĸ-

dirirlᴅr. Onlarē b¿t¿n qablara bºl¿ĸd¿rmᴅk ¿­¿n yanlarēna lᴅvazi-

matlar qoyurlar: ­ᴅngᴅli ï diĸlᴅri aĸaĵē, yuxarēya qarĸē qaĸēĵē, 

lᴅvazimatlarēn qulplarēnē qonaqlar tᴅrᴅfᴅ qoyurlar. 

Biĸirilmiĸ, buxarda biĸmiĸ vᴅ qēzardēlmēĸ xºrᴅklᴅr ¿­¿n lᴅ-

vazimatlar ï qaĸēq vᴅ ­ᴅngᴅl, xᴅmirin i­inᴅ qoyulub biĸirilmiĸ 

xºrᴅklᴅr ¿­¿n isᴅ beldᴅn (tutqacdan) ibarᴅt olur. Masanē yemᴅyin 

nºv¿ndᴅn vᴅ onun hazērlama ¿sulundan asēlē olaraq, m¿vafiq boĸ-

qab (qᴅlyanaltē, ki­ik vᴅ desert) vᴅ digᴅr lᴅvazimatla bᴅzᴅyirlᴅr. 

Onun saĵ tᴅrᴅfindᴅn d¿z¿lmᴅ naxēĸlē kaĵēz salfetlᴅ, lᴅvazimatla 

birlikdᴅ, dairᴅvi baran­ikdᴅ, saxsē bardaqda vᴅ yaxud paylēq 

tavada hᴅyata ke­irilir, gᴅtirilmiĸ yemᴅyi qarĸēya qoyurlar vᴅ 

qonaq yemᴅyi ºz¿ ºz boĸqabēna tºk¿r. Oval ­ini boĸqabda 

kulinariya mᴅmulatlarēnēn verilmᴅsi zamanē isᴅ onun altēna kᴅtan 

salfet sᴅrirlᴅr. 

Avropa ¿sulu ᴅvvᴅlki ¿sullardan, ilk ᴅvvᴅl, masanēn bᴅzᴅ-

dilmᴅsi ilᴅ fᴅrqlᴅnir. Bu halda masanē yemᴅk vᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazi-

matlarē ilᴅ pirojki boĸqablarē ilᴅ, qonaĵēn qarĸēsēna qoyulan kᴅtan 

salfetlᴅ, ĸ¿ĸᴅ ilᴅ, ᴅdviyyᴅlᴅr ¿­¿n lᴅvazimatlarla, g¿llᴅrlᴅ bᴅzᴅyir-

lᴅr. Soyuq xºrᴅklᴅri ofisiantlar ᴅvvᴅlcᴅdᴅn qᴅlyanaltē boĸqablara 

paylaĸdērēlmēĸ ĸᴅkildᴅ gᴅtirirlᴅr. Ķkinci isti xºrᴅklᴅri isᴅ x¿susi 

kloĸe qapaqlarla ºrt¿lm¿ĸ, istilᴅdilmiĸ ki­ik boĸqablarda verirlᴅr.  
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ķᴅkil 6.5. Masanēn m¿xtᴅlif variantda russayaĵē bᴅzᴅdilmᴅsi (rus servisi) 
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Bu zaman ofisiant qonaĵa saĵ tᴅrᴅfdᴅn yaxēnlaĸēr, qapaqla boĸqa-

bē onun qarĸēsēna qoyur, onu qaldērēr vᴅ ­evirir, sonra kºmᴅk­i 

masaya aparēr. Ķkinci xºrᴅklᴅri Avropasayaĵē ¿sulla ki­ik zallarda 

vᴅ hᴅm­inin kºmᴅk­i masalar olmayan yerlᴅrdᴅ verirlᴅr (ĸᴅkil 

6.6). 

L¿ks vᴅ ali kateqoriyalē restoranlarda kombinasiyalē xid-

mᴅt ¿sullarēnē tᴅtbiq edirlᴅr. 

 

 

 
 

 
ķᴅkil 6.6. Avropasayaĵē ¿sulla bᴅzᴅdilmiĸ masa 
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6.4. Soyuq xºrᴅklᴅrin vᴅ qᴅlyanaltēlarēn s¿frᴅyᴅ verilmᴅ 

ardēcēllēĵē vᴅ qaydalarē 

 
Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ qida qᴅbulunu, bir qayda olaraq, y¿k-

sᴅk dad keyfiyyᴅtlᴅrinᴅ vᴅ cᴅlbedici xarici gºr¿n¿ĸᴅ malik olan, 
soyuq xºrᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlardan baĸlayērlar. Tᴅrᴅvᴅzlᴅrlᴅ (cᴅfᴅ-
ri, ĸ¿y¿d, salat yarpaqlarē), konservlᴅĸdirilmiĸ vᴅ tᴅzᴅ meyvᴅlᴅrin 
istifadᴅsi ilᴅ d¿zg¿n hazērlanmēĸ vᴅ tᴅrtib olunmuĸ belᴅ xºrᴅklᴅr 
rasionu zᴅnginlᴅĸdirir vᴅ vitaminlᴅĸdirir, hᴅzm ĸirᴅsinin ayrēlma-
sēnē g¿clᴅndirᴅrᴅk iĸtahanē oyadēr, orqanizmi ᴅsas xºrᴅklᴅrin 
qᴅbulu ¿­¿n hazērlayēr. Soyuq xºrᴅk vᴅ qᴅlyanaltēlarē, ᴅdvalarēn, 
souslarēn ᴅlavᴅsi ilᴅ, paylarla buraxērlar. Onlar t¿nd vᴅ yaxud 
ĸirin dada malik ola bilᴅr. Onlarēn verilmᴅ temperaturu m¿sbᴅt 10 
dᴅrᴅcᴅdᴅn 14ÜC dᴅrᴅcᴅyᴅ qᴅdᴅr olmalēdēr. 

Ķstehsaldan soyuq xºrᴅklᴅrin vᴅ qᴅlyanaltēlarēn buraxēlmasē 

¿­¿n, oval vᴅ dairᴅvi ­ini qablar, ­ini vazalar, salat qablarē, k¿r¿ 

qablarē vᴅ tabaqlardan istifadᴅ edirlᴅr. 

Soyuq xºrᴅklᴅri vᴅ qᴅlyanaltēlarē, menyu tᴅrtibatē qaydalarē 

nᴅzᴅrdᴅ tutulmuĸ ardēcēllēqla masaya verirlᴅr. Mᴅsᴅlᴅn, soyuq ba-

lēq qᴅlyanaltēlarē aĸaĵēdakē ardēcēllēqla s¿frᴅyᴅ verilir: nᴅrᴅ balēq-

larēn dᴅnᴅvᴅr k¿r¿s¿, sēxēlmēĸ k¿r¿, qēzēlbalēqlarēn keta k¿r¿s¿, 

kᴅrᴅ yaĵē, azduzlu balēq (somĵa, qēzēlbalēq, balēk), biĸirilmiĸ balēq 

(nᴅrᴅ balēĵē, aĵbalēq, uzunburun balēq, suf balēĵē), i­i doldurulmuĸ 

balēq, marinad altēnda balēq, mayonez altēnda balēq, balēq qastro-

nomiyasē (konservlᴅr vᴅ hisdᴅ qurudulmuĸ mᴅmulatlar), siyᴅnᴅk 

balēĵē, balēq salatlarē, dᴅniz mᴅhsulu (xᴅr­ᴅnglᴅr, krevetlᴅr, krab-

lar, omarlar, lanqustlar, istridyᴅlᴅr, meduzalar, trepanqlar) vᴅ s.  

Bu qayda ilᴅ soyuq ᴅt qᴅlyanaltēlarēnē, ev vᴅ ov quĸu 

ᴅtindᴅn olan qᴅlyanaltēlarē, tᴅrᴅvᴅz vᴅ gºbᴅlᴅk qᴅlyanaltēlarēnē da 

verirlᴅr. 

Soyuq xºrᴅklᴅrin vᴅ qᴅlyanaltēlarēn s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi zama-

nē hᴅr bir qonaq ¿­¿n, masanē qᴅlyanaltē vᴅ pirojki boĸqablarē ilᴅ, 

qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē ilᴅ, qᴅdᴅh vᴅ kᴅtan salfetlᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

Ķstisna olaraq, qᴅlyanaltēlar ᴅvvᴅlcᴅdᴅn paylaĸdērēlmēĸ halda boĸ-

qabda vᴅ yaxud qᴅdᴅhdᴅ (koblerdᴅ) buraxēla bilᴅr. Verilmᴅsinᴅ 
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gºrᴅ qonaĵēn qarĸēsēnda qᴅlyanaltē boĸqabē qoyulmayan zaman bu 

¿sul Avropa ¿sulu sayēlēr. 

Qᴅlyanaltēlarēn s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi zamanē, ofisiant artēq hᴅ-

rᴅkᴅtlᴅrᴅ yol vermᴅmᴅlidir. Soyuq qᴅlyanaltēlarēn verilmᴅsinin 

ᴅvvᴅlcᴅdᴅn planlaĸdērēlmēĸ texniki yollarē, xidmᴅtin y¿ksᴅk sᴅviy-

yᴅsini tᴅmin edir. ᴄgᴅr qonaĵa bir ne­ᴅ soyuq qᴅlyanaltē vᴅ onla-

ra ᴅlavᴅlᴅr vermᴅk lazēm gᴅlᴅrsᴅ, ofisiant dᴅsmalē ᴅlin ¿zᴅrinᴅ 

qoyaraq vᴅ yaxud onu ᴅlin dirsᴅyinᴅ asaraq, xºrᴅyi ᴅlin ¿zᴅrinᴅ 

qoyur, yuxarēdan isᴅ masanēn qēraĵēna, ᴅl uzununa istiqamᴅtlᴅnᴅn 

ĸᴅkildᴅ onu bºy¿k barmaqla saxlamaqla, sous qabē ilᴅ pirojki 

boĸqabēna qoyur. Digᴅr ᴅllᴅ isᴅ ofisiant, ilk nºvbᴅdᴅ verilᴅn 

xºrᴅklᴅ dolu qabē tuta bilᴅr. 

ᴄgᴅr soyuq qᴅlyanaltēlar boĸqablarda buraxēlarsa, onlarē da 

qabaqcadan dᴅsmalē sol ᴅlin bilᴅyinᴅ vᴅ yaxud adsēz barmaĵa 

qoyaraq, sol ᴅldᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. Bu halda bir boĸqabē ovucun 

uzununa istiqamᴅtlᴅnᴅn ĸᴅkildᴅ bºy¿k vᴅ ĸᴅhadᴅt barmaqlarla 

gºt¿r¿rlᴅr, ikincini birinci boĸqabēn dibinᴅ qoyurlar, ¿­¿nc¿n¿ isᴅ 

bºy¿k barmaĵēn vᴅ ᴅlin bilᴅyinᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr, dºrd¿nc¿n¿ bu 

zaman digᴅr ᴅldᴅ saxlamaq olar. Xºrᴅklᴅ dolu olan ¿­ boĸqabēn 

daĸēnmasē aĸaĵēdakē kimi hᴅyata ke­irilir: birinci boĸqabē sol ᴅlin 

ovucuna elᴅ qoyurlar ki, o aĸaĵēdan ¿­ barmaqla saxlanēla bilsin, 

bºy¿k vᴅ ki­ik barmaqlar isᴅ, yuxarē istiqamᴅtlᴅnsin. Ķkinci boĸ-

qabē sol ᴅlin bilᴅyinin vᴅ iki qalxmēĸ barmaĵēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. 

¦­¿nc¿ boĸqabē saĵ ᴅldᴅ saxlayērlar. Dᴅsmalēn bir ucunu sol ᴅlin 

ovucunda, digᴅr ucunu isᴅ ᴅl uzununa yerlᴅĸdirmᴅk olar. 

ᴄgᴅr sifariĸᴅ kᴅrᴅ yaĵē, tᴅbii tᴅrᴅvᴅzlᴅr, istridyᴅlᴅr daxil 

olunubsa, onlarē paylarēn sayēndan asēlē olaraq, m¿vafiq qabda 

buz par­alarē ilᴅ verirlᴅr: yaĵē rozetkada vᴅ yaxud pirojki 

boĸqabēnda, tᴅrᴅvᴅzlᴅri salat qabēnda vᴅ yaxud ­ini vazada, 

istridyᴅlᴅri x¿susi qabda verirlᴅr. 

Ķstehsaldan qᴅlyanaltēlarē alaraq, ofisiant ᴅrzaqlarēn tᴅrkibi-

nᴅ, miqdarēna vᴅ keyfiyyᴅtinᴅ, xºrᴅklᴅrin tᴅrtibat estetikasēna 

fikir vermᴅlidir. Qablarēn ºl­¿lᴅri elᴅ olmalēdēr ki, yemᴅklᴅrin 

tᴅrkibinᴅ daxil olan ᴅrzaqlar, onlarēn qēraqlarēnē baĵlamasēn. 
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H¿nd¿r qablarda (vazalarda) olan qᴅlyanaltēlarē masanēn 

mᴅrkᴅzindᴅ, qᴅlyanaltēlarē k¿r¿, ­ini qablarda, tabaqlarda, salat 

qablarēnda qonaĵa yaxēn yerᴅ qoyurlar. 

Qarnirlᴅ (assorti, marinad, mayonez altēnda balēq) ­ini qab-

larda istehsaldan buraxēlan b¿t¿n qᴅlyanaltēlarē, bºl¿nmᴅk ¿­¿n 

lᴅvazimatlarla birlikdᴅ masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar: diĸlᴅri aĸaĵē 

baxmaq ĸᴅrtilᴅ ­ᴅngᴅli, onun ¿zᴅrinᴅ isᴅ i­ᴅrisi aĸaĵē baxan 

qaĸēĵē. Lᴅvazimatlarēn qulplarē qonaq tᴅrᴅfᴅ baxmalēdēr vᴅ qabēn 

kᴅnarēndan azca ­ēxmalēdēr. 

Salat, k¿r¿, sous qablarēnē masaya vermᴅzdᴅn ᴅvvᴅl, payla-

rēn sayēndan asēlē olaraq, pirojki vᴅ yaxud qᴅlyanaltē boĸqablarēnē 

onlarēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Sous qabēnē qulpu ilᴅ sol tᴅrᴅfdᴅ, salat 

vᴅ sous qablarēnēn qabaĵēnda isᴅ eyni boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ, qulpu saĵ 

tᴅrᴅfᴅ baxaraq, ­ay vᴅ yaxud xºrᴅk qaĸēĵē, k¿r¿ qabēnēn 

qabaĵēnda isᴅ bºlmᴅk ¿­¿n x¿susi tutqac qoyurlar. 

M¿xtᴅlif qᴅlyanaltēlarēn s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi bᴅzi x¿susiyyᴅt-

lᴅrᴅ malikdir. Qonaq qarĸēsēnda duran vᴅ yaxud salat qabēndan, 

tabaqdan vᴅ yaxud ¿mumi qabdan qᴅlyanaltē qoyulan boĸqab 

¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulan yerᴅ, qᴅlyanalaltē boĸqabēna, qᴅlyanaltēnē 

salat qabēnda vᴅ yaxud tabaqda qoymaq olmaz. Hᴅm­inin, qᴅl-

yanaltēlarē masa ¿zᴅrindᴅn bilavasitᴅ qonaqlarēn ᴅllᴅrinᴅ vermᴅk 

d¿zg¿n deyildir. Qᴅlyanaltēlarla dolu qablarē ᴅvvᴅlcᴅdᴅn masaya 

qoyulmuĸ qablar ¿zᴅrindᴅn daĸēmaq qadaĵandēr. ᴄgᴅr masa 

arxasēnda 4-6 nᴅfᴅr oturursa, qida qᴅbulu ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulan 

qᴅlyanaltēlar tᴅklif etmᴅk ¿­¿n, yaxĸē olardē ki, sifariĸ­inin yanēna 

qoyulsun. ᴄgᴅr qonaqlar ondan bºy¿k miqdar sifariĸ edirlᴅrsᴅ vᴅ 

masanēn ¿zᴅrindᴅ b¿t¿n soyuq xºrᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlar ¿­¿n yer 

kifayᴅt etmirsᴅ, bu zaman, ᴅvvᴅlcᴅ verilᴅn qᴅlyanaltēlarē qonaqla-

rēn boĸqablarēna, digᴅrlᴅrini isᴅ masanēn ¿zᴅrinᴅ qoymaq mᴅslᴅ-

hᴅtdir. Sifariĸ­inin icazᴅsi ilᴅ qida qᴅbulu ¿­¿n baĸlanēlan qᴅlyan-

altēlarē masanēn ¿zᴅrinᴅ qoymaq, sonrakēlarē isᴅ kºmᴅk­i masada 

saxlamaq vᴅ bir m¿ddᴅtdᴅn sonra onlarē paylamaq olar.  

Aĸaĵēda bᴅzi soyuq yemᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlarēn verilmᴅ 

variantlarē gºstᴅrilir.  
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Nᴅrᴅ vᴅ yaxud qēzēlbalēqlarēn dᴅnᴅvᴅr k¿r¿s¿n¿, metal 

hissᴅsinᴅ doĵranmēĸ qida buzu qoyulmuĸ k¿r¿ qablarēnda verirlᴅr. 

K¿r¿ qabēnē boĸqabēn (pirojki vᴅ yaxud qᴅlyanaltē) ¿zᴅrinᴅ 

qoyurlar vᴅ o, s¿r¿ĸmᴅsin deyᴅ, boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ naxēĸlē kaĵēz 

salfet qoyurlar. K¿r¿n¿ boĸqabēn ¿zᴅrindᴅ qulpu saĵ tᴅrᴅfᴅ baxan 

istiqamᴅtdᴅ k¿r¿ qaĸēĵē vᴅ yaxud ­ay qaĸēĵē ilᴅ qoyurlar. K¿r¿ ilᴅ 

yanaĸē, rozetkada kᴅrᴅ yaĵē, pirojki boĸqabēnēn ¿zᴅrindᴅ balēq vᴅ 

yaxud aĵbalēqlarēn belindᴅ olan bᴅndlᴅrlᴅ bᴅzᴅdilmiĸ rassteqay-

lar, aĵ ­ºrᴅkdᴅn hazērlanan isti qalaclar vᴅ yaxud tostlar vermᴅk 

olar. Qēzēlbalēqlarēn dᴅnᴅvᴅr k¿r¿s¿n¿ paylarla yaĸēl soĵanla vᴅ 

yaxud onsuz (soĵan ï rozetkada) verirlᴅr. 

Dᴅnᴅvᴅr k¿r¿n¿, kᴅrᴅ yaĵēnē vᴅ tᴅbii tᴅrᴅvᴅzlᴅri eyni vaxtda 

vermᴅk olar. Bunun ¿­¿n saĵ ᴅlin i­inᴅ, dᴅsmalēn ¿zᴅrinᴅ, salat 

qabē ilᴅ pirojki boĸqabēnē, boĸqabēn qēraĵēna, onu bºy¿k barmaqla 

tutaraq, yaĵla dolu rozetkanē qoyurlar (yaĵ ¿­¿n bē­aĵē, masanēn 

ᴅlavᴅ bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē, ᴅvvᴅlcᴅdᴅn pirojki boĸqabēna qoyur-

lar). Sol ᴅlin i­indᴅ k¿r¿ qabē vᴅ k¿r¿ qaĸēĵē ilᴅ birlikdᴅ pirojki 

boĸqabēnē qoyurlar. ᴄvvᴅlcᴅ masanēn ¿zᴅrinᴅ qonaqdan sol tᴅrᴅf-

dᴅ pirojki boĸqabēnda k¿r¿ qabēnē, ondan daha solda ï rozetkada 

yaĵ, saĵ tᴅrᴅfdᴅ isᴅ tᴅbii tᴅrᴅvᴅzlᴅr qoyurlar. Balēq vᴅ yaxud aĵ-

balēqlarēn belindᴅ bᴅndlᴅrlᴅ bᴅzᴅdilmiĸ rassteqaylarē, qalac vᴅ 

tostlarē isti-isti verirlᴅr, onlarē konvert kimi b¿k¿lm¿ĸ, kᴅtan 

salfetdᴅ pirojki boĸqabēna qoyurlar. 

Sēxēlmēĸ k¿r¿ tabaqda, limon tikᴅsi vᴅ ki­ik gºyᴅrti dᴅsti 

ilᴅ birlikdᴅ verilir. K¿r¿n¿ paĸtet lᴅvazimatēnēn kºmᴅyi ilᴅ 

d¿z¿rlᴅr. 

Kᴅrᴅ yaĵēnē, bir qayda olaraq, sᴅhᴅr yemᴅyi menyusuna 

daxil edirlᴅr vᴅ hᴅm­inin buterbrodlarēn hazērlanmasēnda istifadᴅ 

edirlᴅr. Yaĵ ¿­¿n fᴅrdi bē­aĵē, qᴅlyanaltē lᴅvazimatēna paralel 

olaraq, tiyᴅsi boĸqaba baxan istiqamᴅtdᴅ qonaĵēn pirojki 

boĸqabēna qoyurlar. 

Az duzlu balēq limon tikᴅsi, zeytun, ki­ik gºyᴅrti dᴅsti ilᴅ, 

oval ­ini qabda verilir. Onlarē universal lᴅvazimatla d¿z¿rlᴅr. 

Limon ĸirᴅsini balēĵēn ¿zᴅrinᴅ sēxmaq mᴅslᴅhᴅt deyil, ona gºrᴅ 

ki, onun yumĸaq yeri sᴅrtlᴅĸᴅ bilᴅr. Digᴅr ᴅrzaqlarēn dadēnē hiss 
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etmᴅyᴅ mane olan, yeyilmiĸ balēq qoxusunu zᴅiflᴅtmᴅk ¿­¿n, 

dodaqlara limon tikᴅsi ilᴅ y¿ng¿lcᴅ toxunmaq mᴅslᴅhᴅt gºr¿l¿r. 

Biĸirilmiĸ, ĸirᴅlᴅnmiĸ, i­i doldurulmuĸ, mayonez vᴅ 

marinad altēnda hazērlanan balēq oval ­ini qablarda verilir. 

ķirᴅlᴅnmiĸ balēĵē qarnirsiz verirlᴅr, ona gºrᴅ dᴅ onu qonaĵēn saĵ 

tᴅrᴅfindᴅn qoyurlar. B¿t¿n balēq yemᴅklᴅri vᴅ qᴅyanaltēlarēna, 

marinad vᴅ mayonez altēnda olan balēq istisna olmaqla, qonaĵēn 

sol tᴅrᴅfindᴅ qoyulan, sous qabēnda qētēqotu sousu verirlᴅr. 

ķirᴅlᴅnmiĸ balēĵē tutqacla, digᴅr balēq yemᴅklᴅrini yemᴅk qaĸēĵē 

vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ d¿z¿rlᴅr. 

Xaricdᴅ ardēc odunda hisᴅ verilmiĸ delikates anqvili, lᴅziz 

somĵa balēĵē, kᴅrᴅ yaĵē, limon vᴅ gºyᴅrti ilᴅ tabaqda verirlᴅr. 

Onu yemᴅk qaĸēĵē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ s¿frᴅyᴅ qoyurlar. 

Tikᴅlᴅrᴅ doĵranmēĸ tᴅbii siyᴅnᴅk balēĵēnē tabaqda verirlᴅr. 

Yemᴅyi cᴅfᴅri gºyᴅrtisi ilᴅ tᴅrtib edir, yemᴅk ­ᴅngᴅli il ᴅ birlikdᴅ 

verirlᴅr. Tabaĵē qonaqdan saĵ tᴅrᴅfdᴅ qoyurlar. Sol tᴅrᴅfdᴅ isᴅ 

kaĵēz salfetlᴅ qᴅlyanaltē boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ qoyulmuĸ dairᴅvi 

baran­ikdᴅ biĸirilmiĸ isti kartof verirlᴅr. Kartofun d¿z¿lmᴅsi ¿­¿n 

yemᴅk qaĸēĵēnē, qulpu saĵa baxan istiqamᴅtdᴅ qᴅlyanaltē 

boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Kᴅrᴅ yaĵēnē rozetkada verir vᴅ sol 

tᴅrᴅfdᴅn qoyurlar. 

Yuvada verilᴅn siyᴅnᴅk balēĵē. Biĸirilmiĸ kartofdan 

hazērlanan ­ᴅllᴅklᴅri, siyᴅnᴅk balēĵē, Viola pendiri, alma, soĵan, 

biĸirilmiĸ yumurtadan ibarᴅt olan k¿tlᴅ ilᴅ doldururlar. Yuvalarē 

­alēnmēĸ qaymaq, zeytun vᴅ gºyᴅrti ilᴅ tᴅrtib edirlᴅr. Tabaqda 

verirlᴅr. D¿z¿lmᴅ ¿­¿n lᴅvazimat ï yemᴅk qaĸēĵē vᴅ ­ᴅngᴅldir. 

Biĸmiĸ dᴅniz mᴅhsullarē lᴅzzᴅtli dada malikdirlᴅr vᴅ 

orqanizm tᴅrᴅfindᴅn y¿ng¿l hᴅzm olunurlar. Onlara istridyᴅlᴅr, 

midiyalar, kalmarlar, omarlar, lanqustlar, krablar, xᴅr­ᴅnglᴅr, 

krevetlᴅr aiddir. 

Ķstridyϸlϸrdϸ molyuskanēn ĸ¿ĸᴅyᴅoxĸar bᴅdᴅni, sᴅdᴅf pᴅrdᴅ 

ilᴅ ºrt¿lm¿ĸ, ilbiz qabēnda yerlᴅĸir. Ķstridyᴅlᴅr 20 ï 25 yaĸa ­ata 

bilir lᴅr (istridyᴅnin yaĸēnē ilbiz qabēĵēnēn ¿zᴅrindᴅki halqalarēn 

sayē ilᴅ m¿ᴅyyᴅn edirlᴅr). Onlarēn daha y¿ksᴅk dad keyfiyyᴅtlᴅri 

3 yaĸēndan 5 yaĸadᴅk olan molyuskalarda m¿ĸahidᴅ olunur. 
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Ķstridyᴅlᴅrē ilbiz qabēĵē ¿­¿n oyuqlarē olan x¿susi metal 

qabda verirlᴅr. Qabēn mᴅrkᴅzi oyuĵunda tikᴅlᴅrlᴅ doĵranmēĸ 

limon yerlᴅĸdirirlᴅr. Ķlbiz qabēqlarēnēn aralarēna doĵranmēĸ buz 

doldururlar. Masanē qᴅlyanaltē boĸqabē vᴅ bē­aqdan saĵ tᴅrᴅfdᴅ 

qoyulan istridyᴅlᴅr ¿­¿n ­ᴅngᴅllᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Qonaq qabdan ilbiz 

qabēĵēnē gºt¿r¿r, onu ­ᴅngᴅlin qalēn diĸi ilᴅ a­ēr, onu limon ĸirᴅsi 

ilᴅ ĸirᴅlᴅndirir, sonra isᴅ, ­ᴅngᴅlin digᴅr iki diĸi ilᴅ, molyuskanēn 

yumĸaq yerini qabēĵēndan ayērēr. 

Krablarē, krevetlϸri  hazērlayaraq, limon tikᴅsi ilᴅ qabda vᴅ 

yaxud salat yarpaqlarē ¿zᴅrindᴅ qᴅdᴅhdᴅ verirlᴅr, gºyᴅrti ilᴅ 

bᴅzᴅyirlᴅr. Hᴅzm zamanē onlarē qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅli ilᴅ yeyirlᴅr. 

Xϸr­ϸngin arxa hissᴅsini, krablarē, krevetlᴅri, omarlarla 

salat-kokteyllᴅrini enli qᴅdᴅhlᴅrdᴅ verirlᴅr. Dᴅniz mᴅhsullarēnē vᴅ 

tᴅrᴅvᴅzlᴅri xērda-xērda doĵrayērlar, ¿zᴅrinᴅ souslar ᴅlavᴅ edirlᴅr, 

gºyᴅrti vᴅ limon tikᴅsi ilᴅ tᴅrtib edirlᴅr. Sonra isᴅ naxēĸlē kaĵēz 

salfet vᴅ ­ay qaĸēĵē ilᴅ pirojki boĸqabēnēn ¿zᴅrindᴅ verirlᴅr. 

Biĸirilmiĸ omarlar. Omarlarē, eyni zamanda quyruq vᴅ ba-

ĸēnē ᴅks tᴅrᴅfᴅ fērlatmaqla, bºl¿b ayēraraq, i­alatē tᴅmizlᴅnᴅrᴅk, is-

tehsalda iki ᴅllᴅ biĸirirlᴅr. Baĸē masa ilᴅ ­ᴅrtirlᴅr. Hazērlanmēĸ 

omarē oval ­ini qabēn ¿zᴅrinᴅ qoyur, tᴅzᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅr, limon, 

gºyᴅrti ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr vᴅ maĸa vᴅ omarlar ¿­¿n ­ᴅngᴅl ilᴅ birlikdᴅ 

qonaĵa verirlᴅr. Qonaq ᴅli i lᴅ omarē ºz qabēna qoyur, sonra ­ᴅn-

gᴅl ilᴅ quyruq zirehindᴅn ᴅti ­ēxardēr. Qonaq masa ilᴅ baĸēn 

yanēnda ᴅlavᴅ ­ᴅrtmᴅlᴅr edir vᴅ oradan ciyᴅr vᴅ k¿r¿n¿ ­ēxardēr. 

Omarē ᴅllᴅ yeyirlᴅr, ona gºrᴅ dᴅ masanēn ¿zᴅrinᴅ, qonaqdan saĵ 

tᴅrᴅfdᴅ pirojki boĸqabēnda, konvert kimi b¿k¿lm¿ĸ kᴅtan salfetdᴅ, 

turĸudulmuĸ su olan ki­ik vaza qoyurlar. Vaza fᴅrdi ĸᴅkildᴅ, hᴅr 

bir qonaĵa verilir. Balēq qᴅlyanaltēlarēndan sonra ofisiant boĸqa-

bēn vᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarēnēn dᴅyiĸilmᴅsini hᴅyata ke­irir. 

Fᴅrdi xidmᴅt zamanē ofisiant lᴅvazimatlarla hazērlanmēĸ 

qᴅlyanaltē boĸqabēnē saĵ ᴅlinᴅ gºt¿rᴅrᴅk, qonaĵa sol tᴅrᴅfdᴅn 

yaxēnlaĸēr sol ᴅllᴅ, bir-birinᴅ paralel olan vᴅ qulplarē saĵa baxan 

istiqamᴅtdᴅ, lᴅvazimatlarla birlikdᴅ istifadᴅ olunmuĸ boĸqabē 

gºt¿r¿r, saĵ tᴅrᴅfdᴅn saĵ ᴅllᴅ isᴅ qonaĵēn qarĸēsēna lᴅvazimatlarla 

birlikdᴅ tᴅmiz qᴅlyanaltē boĸqabēnē qoyur. Bu zaman onlarē 
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­arpazlayaraq, bē­aĵē boĸqabēn ¿zᴅrindᴅ qulpu saĵa baxmaqla, 

­ᴅngᴅlin qulpu isᴅ sola baxmaqla yerlᴅĸdirirlᴅr. 

ᴄt assortisi tᴅzᴅ vᴅ yaxud konservlᴅĸdirilmiĸ tᴅrᴅvᴅz vᴅ 

meyvᴅlᴅr, gºyᴅrti, ­alēnmēĸ jele ilᴅ tᴅrtib olunmuĸ ᴅt mᴅhsullarē 

kimi ¿­-altē nºvdᴅn (qēzardēlmēĸ dana ᴅti, rostbif, ĸirᴅlᴅnmiĸ vᴅ 

yaxud biĸirilmiĸ dil, qēzardēlmēĸ hind toyuĵu vᴅ yaxud toyuqlar, 

soyuq verilᴅn ­oĸqa ᴅti, qalantin vᴅ s.) ibarᴅt olur. Onlarē oval vᴅ 

yaxud dairᴅvi ­ini qabda verirlᴅr, yanlarēna yemᴅk ­ᴅngᴅli vᴅ 

qaĸēq d¿z¿rlᴅr. Ayrēca qētēqotu sousu vᴅ yaxud korniĸonlarla 

mayonez sousu verirlᴅr. Assorti dolu qablarē vᴅ sous qablarēnē 

qonaĵēn sol tᴅrᴅfindᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Donuz cᴅmdᴅyinin biĸirilmiĸ arxa hissᴅsi. Tᴅrᴅvᴅzlᴅrlᴅ 

doldurulmuĸ donuz cᴅmdᴅyinin zᴅrif arxa hissᴅsi ᴅdviyyᴅlᴅr 

vurulmaqla qēzardēlēr vᴅ soyuq halda, oval ­ini qabda qētēqotu 

sousu vᴅ ­ay qaĸēĵē ilᴅ pirojki boĸqabēnda verilir. D¿z¿lmᴅ ¿­¿n 

lᴅvazimat universaldēr. 

Sousla ĸirᴅlᴅnmiĸ ­oĸqanē b¿tºv halda, banket yemᴅyi kimi 

verirlᴅr. Biĸirilmiĸ vᴅ soyudulmuĸ ­oĸqanēn paylēq tikᴅlᴅrini, b¿-

tºv ĸᴅkildᴅ, oval ­ini qablara qoyurlar vᴅ tᴅzᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅr, gºyᴅrti 

ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr, soyudulmuĸ jele ilᴅ ĸirᴅlᴅyirlᴅr, fiqurlu ĸᴅkildᴅ 

doĵranmēĸ tᴅzᴅ vᴅ biĸirilmiĸ tᴅrᴅvᴅzlᴅrlᴅ qarnirlᴅĸdirirlᴅr. Yemᴅk 

qaĸēĵē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ bºl¿ĸd¿r¿rlᴅr. Ayrēca ­ini sous qabēnda xamalē 

qētēqotu sousu verirlᴅr. 

Dana dilini  az duzlu xiyar, gºy noxudla, oval ­ini qabda 

verirlᴅr. Ayrēca onunla qētēqotu sousu da verirlᴅr. Bºl¿ĸd¿rmᴅ 

¿­¿n lᴅvazimat ï universaldēr. 

Quĸlarē (biĸmiĸ c¿cᴅlᴅri, toyuqlarē, hind toyuqlarēnē) payla-

ra doĵrayēr vᴅ b¿tºv ĸᴅkildᴅ dairᴅvi ­ini qaba qoyurlar. Qēzardēl-

mēĸ vᴅhĸi quĸlarē (qarabaĵērlar, kᴅkliklᴅr) yarēbayarē kᴅsirlᴅr, da-

ha iri quĸlarē isᴅ bᴅdᴅnin uzunu boyu dºrd yerᴅ bºl¿rlᴅr. Qēzardēl-

mēĸ quĸla yanaĸē, qarnir kimi gºy salat, konservlᴅĸdirilmiĸ mey-

vᴅlᴅr, qēzardēlmēĸ vᴅhĸi quĸla isᴅ isladēlmēĸ mᴅrsin meyvᴅsi, qēr-

mēzēbaĸ kᴅlᴅm verirlᴅr. Ayrēca vazada moruq vᴅ yaxud qara qara-

ĵat m¿rᴅbbᴅsi verirlᴅr. Yemᴅyi hᴅr bir qonaĵēn boĸqabēna file 

hissᴅsinin tikᴅsini vᴅ budu qoyaraq, paylaya-paylaya verirlᴅr. 
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Paylaĸdērma ¿­¿n yemᴅk qaĸēĵē vᴅ ­ᴅngᴅldᴅn istifadᴅ olunur. Ķ­i 

doldurulmuĸ toyuĵu (qalantin) dairᴅvi ­ini qabda verirlᴅr. Bura-

xēlma zamanē mayonezlᴅ ĸirᴅlᴅnmiĸ, biĸirilmiĸ tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn 

(kartof, kºk, gºy noxud, duzlu xiyarlar) ibarᴅt qarnir, ¿st¿ndᴅn 

isᴅ ᴅvvᴅlcᴅdᴅn paylara bºl¿nm¿ĸ vᴅ b¿tºv ĸᴅkildᴅ hazērlanmēĸ 

qalantini qoyurlar. Qalantinin ᴅtrafēnda pomidorlardan, xiyarlar-

dan, gºyᴅrtidᴅn, dºy¿lm¿ĸ jeledᴅn, marinadlanmēĸ meyvᴅlᴅrdᴅn 

qarnir qoyurlar. Paylanma ¿­¿n yemᴅk qaĸēĵē vᴅ ­ᴅngᴅldᴅn istifa-

dᴅ edirlᴅr. Yemᴅyi paylaya-paylaya verirlᴅr. Fᴅrdi xidmᴅt zamanē 

qalantini qarnirlᴅ, bir-iki tikᴅ ilᴅ oval ­ini qabda verirlᴅr. Mayo-

nez sousunu vᴅ yaxud korniĸonlarla mayonezi - naxēĸlē kaĵēz 

salfetlᴅ vᴅ ­ay qaĸēĵē ilᴅ boĸqabda, ­ini sous qabēnda verirlᴅr. 

Toyuq ciyᴅrindᴅn paĸtet. Formada hazērlanan paĸteti 

k¿rᴅklᴅ qᴅlyanaltē boĸqabēna qoyur vᴅ Avropa ¿sulu ilᴅ verirlᴅr. 

Masanē qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

Toyuq ᴅtindᴅn sa­ivi  ï paylara bºl¿nm¿ĸ, qoz vᴅ 

ᴅdviyyᴅlᴅrlᴅ, t¿nd sousla (sa­ivi) ĸirᴅlᴅnmiĸ, biĸirilmiĸ vᴅ yaxud 

qēzardēlmēĸ (g¿rc¿ xºrᴅyi) xºrᴅkdir. Sa­ivinin hᴅr payēnē 

qᴅlyanaltē boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ qoyulmuĸ ikipaylēq salat qabēnda 

verirlᴅr, boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoyulan, qulpu saĵa baxan istiqamᴅtdᴅ 

desert qaĸēĵē ilᴅ bºl¿rlᴅr. Qrup xidmᴅti zamanē sa­ivini tᴅrᴅvᴅzlᴅr 

¿­¿n ­ini qabda vᴅ yaxud iri salat qabēnda vermᴅk olar. Salat 

qabēnē qonaĵēn sol tᴅrᴅfinᴅ, vazanē isᴅ masanēn mᴅrkᴅzindᴅ 

qoyurlar; yemᴅk qaĸēĵē ilᴅ bºl¿rlᴅr. 

Salatlarē (balēq, ᴅt, tᴅrᴅvᴅz) marinadlanmēĸ meyvᴅ vᴅ tᴅrᴅ-

vᴅzlᴅri, ¿zᴅrlᴅrinᴅ bºlmᴅk ¿­¿n salat lᴅvazimatlarē qoyulmaqla, 

boĸqablarda yerlᴅĸdirilᴅn (pirojki vᴅ yaxud qᴅlyanaltē), salat qab-

larēnda gᴅtirirlᴅr. Qrup xidmᴅti zamanē, ofisiant salatē ­ini vazada 

gᴅtirir vᴅ onlarē salat vᴅ yaxud yemᴅk qaĸēĵē ilᴅ d¿z¿r. 

Quĸ vᴅ yaxud vᴅhĸi quĸ ᴅtindᴅn pendir xºrᴅyini, hᴅlim vᴅ 

yaxud jeleni dᴅ xērda s¿rt¿lm¿ĸ pendirlᴅ, Madera nºvl¿ ĸᴅrab vᴅ 

cevizlᴅ qatēlaĸdērēlmēĸ ĸᴅkildᴅ, kᴅrᴅ yaĵē ilᴅ s¿rt¿lm¿ĸ halda ev vᴅ 

yaxud vᴅhĸi quĸun biĸirilmᴅsi kimi hazērlayērlar. Hazēr pendiri 

formalara qoyurlar, jele ilᴅ ĸirᴅlᴅndirir vᴅ soyuyandan sonra 
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vazaya qoyurlar. Masanē qᴅlyanaltē boĸqab vᴅ lᴅvazimatlarla 

bᴅzᴅyirlᴅr. K¿rᴅkcik ilᴅ bºl¿rlᴅr. 

Tᴅzᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn (pomidorlar, xiyarlar, qērmēzē turp, 

qērmēzē, gºy vᴅ sarē bibᴅr, gºy soĵan, yarpaq salatē, ĸ¿y¿d, cᴅfᴅri, 

keĸniĸ) assortini dairᴅvi qabda vᴅ yaxud qᴅĸᴅng yerlᴅĸdirilmiĸ, 

ki­ik ayaqlē vazada verirlᴅr. Tᴅrᴅvᴅzlᴅri ᴅllᴅ gºt¿r¿rlᴅr. Masanē 

qᴅlyanaltē boĸqabē vᴅ lᴅvazimatlarla bᴅzᴅyirlᴅr. 

Duzlu vᴅ marinadlanmēĸ tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn (pomidorlar, korni-

ĸonlar, yunan qabaqlarē, badēmcanlar, sarēmsaq, ayē soĵanē, bibᴅr) 

hazērlanan assortini tᴅzᴅ gºyᴅrti ilᴅ bᴅzᴅyir vᴅ bºlmᴅk ¿­¿n 

yemᴅk qaĸēĵē ilᴅ dairᴅvi qabda verirlᴅr. Masanē qᴅlyanaltē boĸqabē 

ilᴅ vᴅ lᴅvazimatlarla bᴅzᴅyirlᴅr. 

Krevetlᴅr, krablar, omarlarla  birlikd ᴅ hazērlanan avo-

kado. Ķki yerᴅ bºl¿nm¿ĸ avokado meyvᴅsindᴅn ­ᴅyirdᴅyi kᴅnar 

edirlᴅr vᴅ i­inᴅ hᴅr bir yarēya tᴅmizlᴅnmiĸ krevetlᴅr, krablar, 

omarlar qoyurlar, t¿nd sousla ĸirᴅlᴅndirir vᴅ qᴅlyanaltē 

boĸqabēnda verirlᴅr. Avokadonun yumĸaq yerini qabēqdan 

cēxararaq, ­ay qaĸēĵē ilᴅ yeyirlᴅr. Yemᴅk ¿­¿n sousu ayrēca, ­ini 

sous qabēnda vermᴅk olar. 

Restoranlarda soyuq xºrᴅklᴅrin hazērlanmasēnēn m¿asir isti-

qamᴅtlᴅrindᴅn biri dᴅ jele vᴅ musslardēr. Mᴅsᴅlᴅn, dᴅniz mᴅhsul-

larēndan vᴅ rᴅngli kᴅlᴅmdᴅn hazērlanan y¿ng¿l muss, qᴅlyanaltē 

boĸqabēna yerlᴅĸdirilmiĸ lobster jelesindᴅn ibarᴅtdir, soyumadan 

sonra onu dᴅnᴅvᴅr k¿r¿ qatē ilᴅ ºrt¿r vᴅ yenidᴅn jele ilᴅ 

ĸirᴅlᴅyirlᴅr. Donmuĸ jelenin ¿zᴅrinᴅ qᴅnnad­ē torbasēndan rᴅngli 

kᴅlᴅmdᴅn ibarᴅt muss tºk¿rlᴅr. Yemᴅyi Avropa ¿sulu ilᴅ verirlᴅr. 

O, qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē ilᴅ yeyilir. 

 

 

6.5. Ķsti qᴅlyanaltēlarēn s¿frᴅyᴅ verilmᴅ qaydalarē 
 

Ķsti qᴅlyanaltēlarē, bir qayda olaraq, boĸqaba qoymayaraq, 

onlarēn hazērlandēqlarē qabda (kokotniklᴅrdᴅ, kokilniklᴅrdᴅ) verir-

lᴅr. Ona gºrᴅ dᴅ, onlarē bilavasitᴅ qonaĵēn qarĸēsēna qoyurlar. Ķsti 

qᴅlyanaltēlarēn s¿frᴅyᴅ verilmᴅ temperaturu 85-90ÜC-dir. Ķsti 
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qᴅlyanaltē olan qabē, s¿r¿ĸmᴅni azaldan, ᴅvvᴅlcᴅdᴅn naxēĸlē kaĵēz 

salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ pirojki boĸqabēnēn ¿zᴅrindᴅ verirlᴅr. Qabē 

gºt¿rᴅndᴅ qonaĵēn ᴅli  yanmasēn deyᴅ, kokotniklᴅrin qulplarēna 

papilyotkalar, kokilniklᴅrin qulplarēna isᴅ ¿­k¿nc b¿k¿lm¿ĸ, 

kaĵēz salfetlᴅr taxērlar. 

Kokotniklᴅrdᴅ verilᴅn qᴅlyanaltēlarēn yeyilmᴅsi zamanē ko-

kot ­ᴅngᴅli vᴅ yaxud ­ay qaĸēĵēndan, kokilniklᴅrdᴅ verilᴅn qᴅl-

yanaltēlarēn istifadᴅsi zamanē isᴅ qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅlindᴅn istifadᴅ 

qᴅbul olunmuĸdur. Kokotniki boĸqabda elᴅ qoyurlar ki, onun 

qulpu qonaĵēn sol tᴅrᴅfindᴅ olsun, kokot isᴅ ­ᴅngᴅlin vᴅ yaxud 

qaĸēĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ yerlᴅĸdirilir. 

Qayĵanaq ¿­¿n ᴅsas lᴅvazimatlara ᴅlavᴅ olaraq desert 

qaĸēĵē da verirlᴅr. 

Paylēq tavada vᴅ yaxud dairᴅvi baran­ikdᴅ buraxēlan isti 

qᴅlyanaltēlarēn verilmᴅsi zamanē, masanē istilᴅdilmiĸ qᴅlyanaltē 

boĸqabla bᴅzᴅmᴅk, boĸqaba qoyulmuĸ metal qabda buraxēlan 

qᴅlyanaltēnē isᴅ qonaĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ yerlᴅĸdirmᴅk olar. 

Ķsti qᴅlyanaltēlarē balēq vᴅ qeyri-balēq dᴅniz mᴅhsullarēndan, 

ᴅtdᴅn, s¿d mᴅhsullarēndan, ev vᴅ vᴅhĸi quĸ ᴅtindᴅn, tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn, 

gºbᴅlᴅklᴅrdᴅn, yumurta vᴅ undan hazērlayērlar. ᴄn geniĸ yayēlmēĸ 

isti qᴅlyanatēlara balēqdan (suf balēĵē, karp, durnabalēĵē) 

hazērlanan kokili; midiya qabēĵēnda a lya krem sousda qēzardēlmēĸ 

krablarē; yaĸēl yaĵla doldurulmuĸ ilbizlᴅri; xᴅr­ᴅnglᴅrdᴅn hazērla-

nan qrateni (provansal sousu altēnda qēzardēlmēĸ xᴅr­ᴅnglᴅrin arxa 

hissᴅsi); qabēqda qēzardēlmēĸ istridyᴅlᴅri; pᴅlᴅng krevetlᴅrini; ta-

vada hazērlanan ᴅt solyankasēnē; tomat sousunda biĸirilᴅn tefteli-

lᴅri; frity¿rdᴅ qēzardēlmēĸ, toyuq qanadlarēnē; qēzardēlmēĸ (sote) 

bºyrᴅklᴅri; ev vᴅ ov quĸundan hazērlanan j¿lyeni; qurbaĵa pᴅncᴅ-

lᴅrini; qēzardēlmēĸ aĵ gºbᴅlᴅklᴅri; xama sousunda (kokot) qēzar-

dēlmēĸ gºbᴅlᴅklᴅri; qayqanaĵē; aĵ gºbᴅlᴅklᴅrlᴅ hazērlanan ravio-

lini; evsayaĵē d¿ĸbᴅrᴅlᴅri; dᴅniz tºhvᴅlᴅri ilᴅ spaqettini; ­arsayaĵē 

blin­iklᴅri; volovanlarē; m¿xtᴅlif i­liklᴅrlᴅ, lay-lay xᴅmirdᴅn ha-

zērlanan sᴅbᴅtciklᴅri; isti buterbrodlarē (tartinkalarē) aid etmᴅk 

olar. 



 256 

Qabēqda (kokildᴅ) qēzardēlmēĸ balēĵē, onu hazērlayan 

qabda, naxēĸlē kaĵēz salfetlᴅ pirojki boĸqabēnda, qulpu saĵa baxan 

istiqamᴅtdᴅ qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅllᴅ verirlᴅr. Kokili saĵ tᴅrᴅfdᴅn vᴅ 

bilavasitᴅ qonaĵēn qarĸēsēnda qoyurlar. Yemᴅyi kokilniklᴅrdᴅn 

yeyirlᴅr. 

Qabēqlarda, sous altēnda qēzardēlmēĸ nalimin, midiya vᴅ 

istridyᴅlᴅrin ciyᴅrini,  qabēqlar ¿­¿n oyuqlarē olan x¿susi metal 

qablarda verirlᴅr. Masanē qᴅlyanaltē boĸqabla bᴅzᴅyirlᴅr. 

Qabēqlarla hazērlanan xºrᴅyi qonaĵēn sol tᴅrᴅfindᴅn qoyurlar. 

Souslar altēnda qēzardēlmēĸ vᴅ pºrtlᴅdilmiĸ ilbizlᴅrlᴅ (midiyalarla) 

yanaĸē, x¿susi maĸalarē vᴅ ­ᴅngᴅl verirlᴅr. ¢ᴅngᴅl boĸqaba 

saĵdan, bucaq altēnda qoyulur, maĸa isᴅ soldan. 

Biĸirilmiĸ xᴅr­ᴅnglᴅr  ï delikates isti qᴅlyanaltēlara aiddir. 

ᴄgᴅr xᴅr­ᴅnglᴅr (hᴅm­inin, krevetlᴅr, krablar) hᴅlimdᴅ biĸirilibsᴅ, 

onu qonaĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ, ki­ik yemᴅk boĸqabēna qoyulmuĸ 

ĸorba kasasēnda verirlᴅr. Masanē, qᴅlyanaltē boĸqabēna qoyulmuĸ 

dᴅrin yarēmpaylēq boĸqabla, xᴅr­ᴅnglᴅr ¿­¿n ­ᴅngᴅllᴅ  vᴅ 

hᴅm­inin desert qaĸēqla bᴅzᴅyirlᴅr. ķorba kasasēnēn yanēnda 

masaya, ­ºm­ᴅ vᴅ pirojki qabēnē qoyurlar. 

Biĸirilmiĸ (hᴅlimsiz) xᴅr­ᴅnglᴅri, onlar salfetin bir hissᴅsi 

ilᴅ ºrt¿lm¿ĸ halda vᴅ isti qalmaq ĸᴅrti ilᴅ b¿k¿lm¿ĸ konvert 

ĸᴅklindᴅ, kᴅtan salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ, nᴅzᴅriyyᴅdᴅ dairᴅvi metal qabda 

verirlᴅr. Masanē qᴅyanaltē boĸqabla vᴅ xᴅr­ᴅnglᴅr ¿­¿n ­ᴅngᴅllᴅ 

bᴅzᴅyirlᴅr. Xᴅr­ᴅnglᴅrlᴅ yanaĸē, x¿susi qᴅdᴅhdᴅ pivᴅ dᴅ verirlᴅr. 

Qonaĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ, barmaqlarēn silinmᴅsi ¿­¿n, nᴅm salfetlᴅ 

pirojki boĸqabēnē vᴅ yaxud turĸudulmuĸ ilēq su ilᴅ vaza qoyurlar. 

Bu zaman dºrdqat b¿k¿lm¿ĸ salfetin yuxarē kᴅnarē qalxmēĸ olur, 

salfeti boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar, onun ¿zᴅrinᴅ isᴅ barmaqlarē 

yaxalamaq ¿­¿n vazanē qoyurlar. Qonaq barmaqlarēnē hᴅmin 

salfetin qalēn yuxarē qatē ilᴅ quruda bilᴅr. 

Sarēmsaq sousunda hazērlanan pᴅlᴅng krevetlᴅri ni, bᴅrk 

kºzᴅrdilmiĸ kºm¿r ¿zᴅrindᴅ qᴅfᴅslᴅrdᴅ qēzardērlar. Sonra isᴅ 

naxēĸlē kaĵēz salfetlᴅ qᴅlyanaltē boĸqabēna qoyulmuĸ, paylēq 

tavada verirlᴅr. Yemᴅyi qonaĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅn verirlᴅr. Masanē 
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ᴅvvᴅlcᴅdᴅn qᴅlyanaltē boĸqab vᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē ilᴅ 

bᴅzᴅyirlᴅr.  

Tavada hazērlanmēĸ balēq solyankalarēnē, naxēĸlē kaĵēz sal-

fetlᴅ, qᴅlyanaltē boĸqabēna qoyulmuĸ vᴅziyyᴅtdᴅ paylēq ­ini tava-

da (kronĸeldᴅ) verirlᴅr. Yemᴅyi qonaĵēn sol tᴅrᴅfindᴅn verirlᴅr vᴅ 

onu desert qaĸēq ilᴅ bºl¿rlᴅr. Masanē ᴅvvᴅlcᴅdᴅn qᴅlyanaltē 

boĸqab vᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazimatla bᴅzᴅyirlᴅr.  

Tomat sousunda hazērlanan teftelilᴅri , fᴅrdi xidmᴅt zamanē, 

paylēq tavada (kronĸeldᴅ) vᴅ yaxud dairᴅvi baran­ikdᴅ verirlᴅr vᴅ 

desert qaĸēqla bºl¿rlᴅr. Masanē istilᴅdilmiĸ qᴅlyanaltē boĸqabla vᴅ 

qᴅlyanaltē lᴅvazimatla bᴅzᴅyirlᴅr. 

Ev quĸu vᴅ ov quĸundan hazērlanan j¿lyenlᴅri, naxēĸlē ka-

ĵēz salfetlᴅ qᴅlyanaltē boĸqaba qoyulmuĸ halda iki kokotniklᴅrdᴅ 

verirlᴅr. Bu zaman kaĵēz papilyotkalarla kokotniklᴅrin qulplarē 

sol tᴅrᴅfᴅ baxmalēdēr, kokot ­ᴅngᴅlin qulpu isᴅ saĵa baxmalēdēr. 

Ofisiant qonaĵa saĵ tᴅrᴅfdᴅn yaxēnlaĸēr vᴅ j¿lyeni onun qarĸēsēnda 

qoyur. Yemᴅyi yarēmpaylarla vermᴅk olar, yᴅni pirojki 

boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ bir kokotnik qoyurlar. 

Frity¿rdᴅ qēzardēlmēĸ toyuq qanadlarēnē Tobasko soya 

sousu ilᴅ ĸirᴅlᴅyir, dairᴅvi baran­ikdᴅ buraxērlar, xºrᴅk vᴅ yaxud 

desert qaĸēĵē ilᴅ bºl¿rlᴅr. Yemᴅyi, naxēĸlē kaĵēz salfetlᴅ vᴅ 

bºl¿nmᴅ ¿­¿n xºrᴅk qaĸēĵē ilᴅ qᴅlyanaltē boĸqabēna qonaĵēn saĵ 

tᴅrᴅfindᴅ qoyurlar. Masanē istilᴅdilmiĸ qᴅlyanaltē boĸqabē ilᴅ vᴅ 

qᴅlyanaltē lᴅvazimatē ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

Qurbaĵa pᴅncᴅlᴅri . Xarici qonaqlar ¿­¿n qurbaĵa pᴅncᴅlᴅ-

rini, aĵ s¿frᴅ ĸᴅrabēnēn ᴅlavᴅsi ilᴅ, zeytun yaĵēnda qēzardērlar. 

Toyuq qanadlarē kimi, onu yaĸēl sarēmsaq yaĵē ilᴅ tavada verirlᴅr. 

Qēzardēlmēĸ aĵ gºbᴅlᴅklᴅri, tomat sousunda teftelilᴅr kimi paylēq 

tavada (kronĸeldᴅ) verirlᴅr. 

Xama sousunda (kokotda) pºrtlᴅdilmiĸ gºbᴅlᴅklᴅri , ev qu-

ĸu vᴅ vᴅhĸi quĸdan hazērlanan j¿lyenlᴅr kimi kokotniklᴅrdᴅ 

verirlᴅr. 

Blinlᴅri  paylēq tavada vᴅ yaxud dairᴅvi baran­ikdᴅ verirlᴅr. 

Temperaturun saxlanēlmasē ¿­¿n, baran­iki, dºrdqat b¿k¿lm¿ĸ 

kᴅtan salfetᴅ elᴅ qoyurlar ki, salfetin yuxarē qatē blinlᴅri ºrts¿n. 
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Salfetdᴅki baran­iki ki­ik yemᴅk boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar, 

qapaĵē isᴅ kºmᴅk­i masanēn ¿zᴅrindᴅ saxlayērlar. Blinlᴅrin salfeti 

altēna, onlarē bºlmᴅk ¿­¿n qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅli qoyurlar. Masanēn 

bᴅzᴅdilmᴅsi ¿­¿n isidilmiĸ qᴅlyanaltē boĸqabēndan vᴅ qᴅlyanaltē 

lᴅvazimatēndan (bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅli) istifadᴅ edirlᴅr. Blinlᴅri saĵ 

tᴅrᴅfdᴅn verirlᴅr. Qonaĵēn sol tᴅrᴅfindᴅ rosetkada (nᴅlbᴅkidᴅ) 

nᴅrᴅ vᴅ yaxud qēzēlbalēqlarēn dᴅnᴅvᴅr k¿r¿s¿n¿, az duzlu balēĵē 

(somĵa, qēzēlbalēq, keta) ï oval ­ini qabda, siyᴅnᴅk balēĵēnē ï 

tabaqda qoyurlar. Blinlᴅrlᴅ yanaĸē, metal sous qabēnda ᴅridilmiĸ 

kᴅrᴅ yaĵē vᴅ yaxud ­ini sous qabēnda xama vermᴅk olar.  

K¿r¿ ilᴅ blinlᴅri rulet ĸᴅklindᴅ vermᴅk olar. Hazēr blinlᴅri 

kᴅrᴅ yaĵē ilᴅ yaĵlayērlar, yuxarēdan ¿zᴅrinᴅ dᴅnᴅvᴅr vᴅ yaxud keta 

k¿r¿s¿n¿ qoyurlar, rulet kimi b¿k¿r vᴅ romb kimi kᴅsirlᴅr. Furĸet 

nºvl¿ banketdᴅ, plato vazada verilir. 

Rus volovanlarēnē m¿xtᴅlif i­liklᴅrlᴅ (krablar, xᴅr­ᴅng arxa 

hissᴅlᴅri), lay-lay xᴅmirdᴅn hazērlanan sᴅbᴅtlᴅri naxēĸlē kaĵēz sal-

fet ilᴅ dairᴅvi ­ini qabda, furĸet nºvl¿ banketdᴅ verirlᴅr vᴅ onlarē 

lᴅvazimatlardan istifadᴅ etmᴅyᴅrᴅk yeyirlᴅr. Adi xidmᴅt zamanē 

masanē istilᴅdilmiĸ qᴅlyanaltē boĸqabē vᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē 

ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Bºlg¿ ¿­¿n universal lᴅvazimatdan istifadᴅ edirlᴅr. 

Ķsti buterbrodlarē (tartinkalar) m¿stᴅqil yemᴅk kimi bura-

xērlar. Buĵda vᴅ yaxud ­ovdar ­ºrᴅyinin tikᴅlᴅrini m¿xtᴅlif ᴅrzaq-

larla ºrt¿r (pendir, vet­ina, balēq, ᴅt, tᴅrᴅvᴅzlᴅr, gºbᴅlᴅklᴅr, sous-

da m¿xtᴅlif ᴅrzaqlarēn qarēĸēĵē) vᴅ qēzardērlar. Masanē istilᴅdilmiĸ 

qᴅlyanaltē boĸqabē vᴅ qᴅlyanaltē bē­aqlarla, ­ᴅngᴅllᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

Aĵ gºbᴅlᴅklᴅrlᴅ ravioli  ï xērda-xērda mal ᴅti, biĸirilmiĸ quĸ 

ᴅti, ispanaq vᴅ yaxud aĵ gºbᴅlᴅklᴅrin i­i ilᴅ hazērlanmēĸ italyan 

d¿ĸbᴅrᴅlᴅrini tomat sousu ilᴅ vᴅ yaxud ᴅridilmiĸ kᴅrᴅ yaĵē ilᴅ, 

qapaqlē dairᴅvi baran­iklᴅrdᴅ verirlᴅr. Onlarē yemᴅk qaĸēĵē ilᴅ 

bºl¿rlᴅr. Desert qaĸēĵē ilᴅ dᴅ yeyirlᴅr. 

Vet­ina, kolbasa vᴅ pomidorlarla  hazērlanan qayĵanaq-

larē kaĵēz salfetlᴅrlᴅ qᴅlyanaltē boĸqablarēna qoyulan paylēq 

tavalarda verirlᴅr. Deserti k¿rᴅcik ilᴅ bºl¿rlᴅr. Masaya istilᴅdil-

miĸ halda qᴅlyanaltē boĸqabēnē vᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē 

qoyurlar. 
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Qayĵanaq-nimru  xºrᴅyini  qonaĵēn qarĸēsēnda qᴅlyanaltē 

boĸqabēna qoyulan paylēq tavada verirlᴅr. Qayĵanaĵēn hazērlan-

masē zamanē yarēduru qalan yumurta sarēlarēnē qᴅbul etmᴅk mᴅq-

sᴅdilᴅ, masanē qᴅlyanaltē lᴅvazimatē vᴅ desert qaĸēĵē ilᴅ bᴅzᴅyir-

lᴅr. Ķlēq biĸirilmiĸ yumurtanē, bir qayda olaraq sᴅhᴅr yemᴅyi 

zamanē verirlᴅr. Tᴅk biĸirilmiĸ yumurtanē s¿frᴅyᴅ iti ucu aĸaĵē 

istiqamᴅtdᴅ qᴅlyanaltē boĸqabēna qoyulan dayaqlē qᴅdᴅhdᴅ, ikinci 

yumurtanē isᴅ boĸqaba qoyurlar. ¢ay qaĸēĵēnē, qulpu saĵ tᴅrᴅfᴅ 

baxmaqla, dayaqlē qᴅdᴅhlᴅr qarĸēsēnda boĸqaba qoyurlar.  

 

 

6.6. Birinci xºrᴅklᴅrin s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi qaydalarē 
 

 

Duru xºrᴅklᴅr (ĸorbalar) iĸtahanēn oyanmasēna sᴅbᴅb olan 

xºrᴅklᴅrdᴅndir. Onlarē nahar menyusuna daxil edir, s¿frᴅyᴅ soyuq 

vᴅ isti qᴅlyanaltēlardan sonra verirlᴅr. ķorbalarēn verilmᴅsi qayda-

larē ᴅksᴅr hallarda onlarēn nºv¿ndᴅn vᴅ buraxēlma temperatu-

rundan asēlēdēr. 

Nºvlᴅrinᴅ gºrᴅ ĸorbalar ĸᴅffaf, p¿reĸᴅkilli , qarēĸēq, s¿dl¿ vᴅ 

ĸirin olurlar. Buraxēlma temperaturundan asēlē olaraq, onlarē iki 

qrupa bºl¿rlᴅr: isti (verilmᴅ temperaturu 75ÜS) vᴅ soyuq (10-

14ÜS) ĸorbalara. 

ķorbalarē istehsaldan hᴅlim fincanlarēnda, xºrᴅk kasalarēnda 

vᴅ saxsē bardaqlarda buraxērlar. ᴄlavᴅlᴅrlᴅ hazērlanan ĸᴅffaf 

hᴅlimlᴅri (t¿nd qrenkalar, pirojkilᴅr, rassteqaylar, kulebyaklarla) 

hᴅlim fincanlarēnda verirlᴅr. Onlarē qonaĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅn, saĵ 

ᴅllᴅ verirlᴅr; fincanēn vᴅ yemᴅk qaĸēĵēnēn qulplarē saĵ tᴅrᴅfᴅ 

baxmalēdēr. Dᴅsmalē sol ᴅlin ĸᴅhadᴅt barmaĵēnda, ᴅlavᴅlᴅrlᴅ 

pirojki boĸqabēnē isᴅ hᴅmin ᴅlin i­indᴅ  yerlᴅĸdirirlᴅr. ᴄlavᴅnin 

verilmᴅsi zamanē, ofisiant qonaĵa sol tᴅrᴅfdᴅn yaxēnlaĸēr, dᴅsmalē 

vᴅ ᴅlavᴅ ilᴅ boĸqabē saĵ ᴅlinᴅ ke­irᴅrᴅk, sol ᴅli i lᴅ ­ºrᴅklᴅ boĸqabē 

masanēn mᴅrkᴅzinᴅ yaxēn ­ᴅkir, onun yerinᴅ isᴅ ᴅlavᴅ ilᴅ pirojki 

boĸqabēnē qoyur. 

Masanēn yēĵēĸdērēlmasē zamanē ofisiant sol tᴅrᴅfdᴅn sol ᴅli 

ilᴅ ᴅlavᴅ vᴅ boĸqabē gºt¿r¿r, onlarē saĵ ᴅlin ĸᴅhadᴅt vᴅ bºy¿k 
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barmaq arasēna ke­irir, ­ºrᴅklᴅ pirojki boĸqabēnē ᴅvvᴅlki yerinᴅ 

qoyur. Sonra nᴅlbᴅki ilᴅ hᴅlim fincanēnē gºt¿r¿r vᴅ onu saĵ ᴅlin 

i­indᴅ elᴅ yerlᴅĸdirir ki, nᴅlbᴅkinin qēraĵē pirojki boĸqabēnēn 

altēnda olsun. Dᴅsmal saĵ ᴅlin i­indᴅ yerlᴅĸmᴅlidir. 

ķᴅffaf vᴅ p¿reĸᴅkilli  ĸorbalar Avropa mᴅtbᴅxi ¿­¿n 

sᴅciyyᴅvidir. 

Profitrollarla  hᴅlimi nᴅlbᴅkili  hᴅlim fincanēnda verirlᴅr. 

Profitrollar pirojki boĸqabēnēn ¿zᴅrindᴅ salat qabēnda olur, salat 

qabēnēn altēna isᴅ naxēĸlē kaĵēz salfeti sᴅrirlᴅr. Profitrollarē hᴅlim 

fincanēna qoymaq ¿­¿n desert qaĸēĵēnē, qulpu saĵa baxan istiqa-

mᴅtdᴅ, boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ salēr, qabēn qarĸēsēnda qoyurlar. Profit-

rollarē masanēn ¿zᴅrinᴅ, qonaĵēn sol tᴅrᴅfindᴅ qoyurlar. 

Yumurtalē hᴅlim.  Yumurtanē hᴅlim fincanēna, qabēqsēz 

biĸirilmiĸ (paĸot) vᴅziyyᴅtdᴅ qoyur vᴅ ¿zᴅrinᴅ isti hᴅlim tºk¿rlᴅr. 

Omletli hᴅlim. Formada hazērlanmēĸ omleti hᴅlim fincana 

qoyur vᴅ ¿zᴅrinᴅ isti hᴅlim tºk¿rlᴅr. Bu doldurmalarla hᴅlimi  sol 

tᴅrᴅfdᴅn, sol ᴅllᴅ qonaĵēn qarĸēsēna qoyurlar. Fincanēn qulpu 

s¿frᴅdᴅ sol tᴅrᴅfᴅ, qaĸēqlarēnkē isᴅ saĵa baxmalēdēr. 

Rassteqaylarla balēq ĸorbasē ï nᴅlbᴅkili  hᴅlim fincanēnda 

verilᴅn ĸᴅffaf balēq xºrᴅyidir. Pirojki boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ bir-iki 

isti rassteqay, ayrēca rozetkada isᴅ limon tikᴅsi vᴅ gºyᴅrti 

qoyurlar.  

Qarnirl ᴅ hᴅlimlᴅri  (tᴅrᴅvᴅzlᴅr, d¿ĸbᴅrᴅlᴅr, raviollar, frika-

delkalar, ᴅriĸtᴅ ilᴅ) istehsaldan ĸorba kasasēnda buraxērlar vᴅ kº-

mᴅk­i masada olan ­ºm­ᴅ ilᴅ ki­ik yemᴅk boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qo-

yulmuĸ, dᴅrin yemᴅk boĸqabēna tºk¿rlᴅr. Onu qonaĵēn qabaĵēna 

saĵ tᴅrᴅfdᴅn, saĵ ᴅllᴅ qoyurlar. 

P¿re ĸorbalarēnē hᴅlim fincanlarēnda verirlᴅr. Bu zaman 

nᴅlbᴅkili  fincanē qonaĵēn qabaĵēna, qulpu sola baxan istiqamᴅtdᴅ 

qoyurlar, yemᴅk qaĸēĵēnē nᴅlbᴅkiyᴅ qulpu saĵa baxmaqla, 

nᴅlbᴅkiyᴅ fincanēn qarĸēsēnda qoyurlar. Ayrēca, sol tᴅrᴅfdᴅ, pirojki 

boĸqabēna qoyulmuĸ, salat qabēnda isᴅ kub ĸᴅklindᴅ doĵranmēĸ 

qrenkalar qoyurlar. Desert qaĸēĵēnē bir qabdan digᴅr qaba qoymaq 

¿­¿n qulpu saĵa baxan istiqamᴅtdᴅ pirojki boĸqabēna qoyurlar. 
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Aĸqarlē (qarēĸēq) ĸorbalar (ĸi, borĸlar, rassolniklᴅr, solyan-

kalar, piti vᴅ digᴅr Azᴅrbaycan birinci xºrᴅklᴅri) rus mᴅtbᴅxi  vᴅ 

bizim milli mᴅtbᴅximiz ¿­¿n sᴅciyyᴅvidir. Onlarē paylama ĸºbᴅ-

lᴅrindᴅn ĸorba kasalarēnda gᴅtiri rlᴅr vᴅ kºmᴅk­i masada ki­ik 

yemᴅk boĸqablarēna qoyulan, istilᴅdilmiĸ dᴅrin boĸqablara tºk¿r-

lᴅr (ĸᴅkil 6.7). ᴄgᴅr masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē yemᴅk qaĸēĵē 

qoyulmamēĸsa, onu gᴅtirib ki­ik yemᴅk boĸqabēnēn qēraĵēna 

qoyur, ĸorbanē qonaĵēn qabaĵēna ­ᴅkir vᴅ qaĸēĵē s¿frᴅnin ¿zᴅrinᴅ, 

boĸqabēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Bir ­ox qarēĸēq ĸorbalarla yanaĸē (Moskvasayaĵē borĸ, Uk-

rayna borĸu, turĸu kᴅlᴅmdᴅn ĸi vᴅ s.), pirojki boĸqabēnda kᴅsmikli 

qoĵallar, pampuĸkalar vᴅ yaxud istilᴅdilmiĸ qᴅlyanaltē boĸqabēn-

da yarmalē sēyēq verirlᴅr. Zalda kºmᴅk­i masanēn vᴅ yaxud ser-

vantēn olmamasē zamanē, qarnirlᴅrlᴅ hᴅlimlᴅri vᴅ qarēĸēq ĸorbalarē 

istehsaldan birbaĸa buraxēr vᴅ qonaqlara, ki­ik yemᴅk boĸqablarē 

i­inᴅ qoyulmuĸ dᴅrin yemᴅk boĸqablarēnda verirlᴅr. 

Balēq­ē balēq ĸorbasēnē masaya, balēq ĸorbasē ilᴅ birlikdᴅ 

qazanca ĸᴅklindᴅ asēlan dayaqda verirlᴅr. Qonaq balēq ĸorbasēnē 

ºz¿n¿n dᴅrin yemᴅk boĸqabēna taxta qaĸēqla tºk¿r. Taxta qaĸēq 

balēq ĸorbasē ¿­¿n dayaĵēn yanēnda, pirojki boĸqabēnda olur. 

Milli ĸorbalarē (g¿ndᴅlik ĸilᴅr, ĸorbalar, piti vᴅ s.) qapaqlē 

saxsē bardaqlarda verirlᴅr vᴅ yaxud bardaĵē yayēlmēĸ laylē xᴅmirlᴅ 

baĵlayērlar vᴅ biĸirmᴅdᴅn sonra (g¿ndᴅlik ĸi), ­ºrᴅyin yerinᴅ 

istifadᴅ olunan qatlama (lavaĸ) ilᴅ birlikdᴅ verirlᴅr. 

Milli ĸorbalarē iki ¿sulla s¿frᴅyᴅ verirlᴅr: 

Birinci ¿sulda ï bardaĵē naxēĸlē kaĵēz salfetlᴅ vᴅ taxta qa-

ĸēqla qᴅlyanaltē boĸqabēnēn ¿zᴅrindᴅ, qonaĵēn qarĸēsēnda qoyurlar. 

Ofisiant qonaĵa saĵ tᴅrᴅfdᴅn yaxēnlaĸēr, yemᴅk bē­aĵē ilᴅ 

qatlamanē azca qaldēraraq sᴅliqᴅli kᴅsir. Qonaq ĸorbanē, bilavasitᴅ 

bardaqdan yeyir. Sol tᴅrᴅfdᴅn, qᴅlyanaltē boĸqabēna gºyᴅrti ilᴅ 

sᴅpᴅlᴅnmiĸ, ovulmuĸ qarabaĸaq sēyēĵē ilᴅ tava vᴅ bºlg¿ ¿­¿n 

yemᴅk qaĸēĵē qoyurlar. Soldan, hᴅm­inin, ­ay qaĸēĵē ilᴅ yanaĸē 

pirojki boĸqabē i­ᴅrisindᴅ ­ini sous qabēnda xama verirlᴅr. 
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a) 

 

  
 

b) 

 

 

ķᴅkil 6.7. Duru xºrᴅyin masada ofisiant tᴅrᴅfindᴅn paylaĸdērēlmasē (a); 

hazēr pitinin s¿frᴅdᴅ gºr¿n¿ĸ¿ (b) 
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Ķkinci ¿sulda ĸorbanē sᴅliqᴅ ilᴅ bardaqdan kºmᴅk­i masada 

yerlᴅĸᴅn dᴅrin yemᴅk boĸqabēna tºk¿rlᴅr. Bunu iki yolla etmᴅk 

daha yaxĸēdēr. Dᴅsmalla qapaĵē a­araq, ᴅvvᴅlcᴅ bardaqdan taxta 

qaĸēqla ĸilᴅnin (xºrᴅyin) qatē ᴅsasēnē (hissᴅsini) qaba tºk¿rlᴅr, 

bundan sonra, dᴅsmalla bardaĵē iki ᴅllᴅ gºt¿r¿r vᴅ ĸorbanēn duru 

hissᴅsini boĸqaba tºk¿rlᴅr. 

ķorbalarē bardaqlarda, birinci vᴅ yaxud ikinci ¿sulla 

verdikdᴅ, ayrēca pirojki vᴅ yaxud rassteqaylar da verirlᴅr. 

Soyuq ĸorbalarē (doĵramac, soyuq borĸ, ovdux, ­uĵundur 

ĸorbasē, gºyᴅrtili ĸi) da isti qarēĸēq ĸorbalar kimi, eyni ¿sulla 

verirlᴅr. Soldan isᴅ naxēĸlē kaĵēz salfetlᴅ pirojki boĸqabēnēn 

¿zᴅrinᴅ qoyulan salat qabēnda buz par­alarē verirlᴅr. Buzun 

bºlg¿s¿ ¿­¿n desert qaĸēĵēnē boĸqabēn qēraĵēna qoyurlar. 

Botvinyanē (rus xºrᴅyi) doĵramac kimi bilavasitᴅ istehsal-

dan buraxērlar. Onu ayrica sol tᴅrᴅfdᴅn qarnir ilᴅ verirlᴅr. Qarnir 

kimi yemᴅk qaĸēĵē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ qoyulan, iki-¿­ tikᴅ biĸirilmiĸ 

balēq (nᴅrᴅ nºvlᴅrindᴅn, suf balēĵē, treska), balēk tikᴅsi, krablar vᴅ 

tᴅrᴅvᴅzlᴅr (gºy soĵan, tᴅzᴅ xiyarlar, yonulmuĸ qētēqotu, salat 

yarpaqlarē, ĸ¿y¿d) verilir. 

Yay vaxtē ĸirin ĸorbalarē, ki­ik desert boĸqablara qoyul-

muĸ vᴅziyyᴅtdᴅ, dᴅrin desert boĸqablarēnda, soyuq, qēĸda isᴅ isti 

halda verirlᴅr. ¢alēnmēĸ qaymaĵē vᴅ yaxud xamanē, qonaĵēn istᴅyi 

ilᴅ, ­ay qaĸēĵē ilᴅ, kremanka vᴅ yaxud sous qabēndan paylaĸ-

dērērlar. Ayrēca, pirojki boĸqabēnda, biskvit, keks, quru pe­enye 

dᴅ vermᴅk olar. 

 

6.7. Ķkinci xºrᴅklᴅrin  m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi 

qaydalarē 

 

Ķkinci isti xºrᴅklᴅrin ­eĸidi xalqlarēn milli x¿susiyyᴅtlᴅrin-

dᴅn asēlē olaraq, hᴅm ᴅrzaqlarēn nºv¿nᴅ, hᴅm dᴅ onlarēn kulinar 

emalē ¿sullarēna gºrᴅ m¿xtᴅlifdir. Ķlinci xºrᴅyi s¿frᴅyᴅ vermᴅzdᴅn 

ᴅvvᴅl, ofisiant masadan isti qᴅlyanaltēlarē vᴅ yaxud birinci xºrᴅk-

lᴅr altēndan ­ēxan qab-qacaq vᴅ lᴅvazimatlarē, sifariĸ­inin icazᴅsi 

ilᴅ qalan qᴅlyanaltēnē yēĵēr. Sonra ᴅlavᴅ olaraq, sifariĸᴅ m¿vafiq, 
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masanē yemᴅk vᴅ yaxud balēq lᴅvazimatlarē ilᴅ bᴅzᴅyir. ᴄgᴅr 

balēq vᴅ ᴅt yemᴅklᴅri sifariĸ edilibsᴅ, masada iki lᴅvazimat 

olmalēdēr (balēq vᴅ yemᴅk). 
ᴄgᴅr qonaq diri balēqdan yemᴅyi vᴅ yaxud b¿tºv hazērlanan 

digᴅr balēq yemᴅyini sifariĸ veribsᴅ, ºdᴅmᴅ onlarēn ­ᴅkilmᴅsindᴅn 
vᴅ qiymᴅtinin ºyrᴅnilmᴅsindᴅn sonra baĸ verir. 

Ķsti xºrᴅklᴅr istehsaldan metal qabda ï birpaylēq vᴅ yaxud 
­oxpaylēq tava vᴅ yaxud baran­ikdᴅ vᴅ hᴅm­inin saxsē qablarda 
buraxēlēr. Xºrᴅklᴅr s¿frᴅyᴅ verilmᴅ ¿­¿n m¿xtᴅlif  qaydada tᴅrtib 
oluna bilᴅr: ᴅsas mᴅhsul ï sous vᴅ qarnir ï bir qabda; ᴅsas mᴅhsul 
vᴅ sous bir qabda, qarnir isᴅ ayrēca; ᴅsas mᴅhsul, sous vᴅ qarnir 
ayrē qabda. Ķkinci xºrᴅklᴅrin ­eĸidindᴅn asēlē olaraq, onlar ¿­¿n 
qarnir vᴅ souslar isti vᴅ yaxud soyuq buraxēla bilᴅr; isti olanlar ï 
metal qabda, soyuq olanlar isᴅ ­ini qabda verilir. 

Ķsti xºrᴅklᴅrin verilmᴅsi zamanē ofisiant onlarēn temperatu-
runa x¿susi fikir verir. Ķkinci xºrᴅklᴅrin yemᴅkxanalarda vᴅ qᴅl-
yanaltēxanalarda buraxēlma temperaturu 60-65ÜC, restoranlarda 
isᴅ 85-90ÜC olmalēdēr. Tᴅlᴅb olunan temperaturu saxlamaq ¿­¿n 
isti xºrᴅklᴅrin verilmᴅsi zamanē ofisiant paylama ĸºbᴅsindᴅn 
sininin ¿zᴅrindᴅ, yemᴅklᴅrlᴅ eyni vaxtda istilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk 
boĸqablarē gᴅtirir.  

Ķkinci xºrᴅklᴅrin verilmᴅsini fransēz, ingilis, rus vᴅ yaxud 
Avropa ¿sulu ilᴅ hᴅyata ke­irirlᴅr. 

Aĸaĵēda bᴅzi ikinci xºrᴅklᴅrin verilmᴅsi x¿susiyyᴅtlᴅri 
gºstᴅrilir.  

Biĸirilmiĸ balēq. Polĸa vᴅ yaxud Holland sousunda ï biĸi-
rilmiĸ balēĵēn paylēq tikᴅsini qapaqlē oval baran­ikdᴅ buraxērlar. 
Qarniri ï ­ᴅllᴅk formasēnda biĸirilmiĸ kartofu yumru baran­ikᴅ 
qoyurlar, buraxēlma zamanē ¿zᴅrinᴅ gºyᴅrti sᴅpirlᴅr. Polĸa vᴅ 
yaxud Hollandiya sousunu ­ini sous qabēnda gᴅtirirlᴅr. 

Paylama ĸºbᴅsindᴅn yemᴅyi alandan sonra ofisiant kºmᴅk­i 

masaya yaxēnlaĸēr, oval baran­ikin qapaĵēnē a­ēr vᴅ onu sinidᴅ 

oyuĵu yuxarē olaraq yerlᴅĸdirir, sonra onu tᴅkcᴅ ᴅlin i­i ilᴅ yox, 

hᴅm­inin bilᴅyin bir hissᴅsi ilᴅ ºrtᴅrᴅk, dᴅsmalē sol ᴅlindᴅ tutaraq, 

yemᴅyi qonaĵa gºstᴅrir. N¿mayiĸdᴅn sonra yemᴅk vᴅ qarniri 

kºmᴅk­i masada boĸqablara d¿z¿rlᴅr vᴅ saĵ tᴅrᴅfdᴅn verirlᴅr. 

Soldan sol ᴅllᴅ sousu s¿frᴅyᴅ qoyurlar (ĸᴅkil 6.8 vᴅ 6.9). 
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ķᴅkil 6.8. Balēq xºrᴅyinin ­ᴅngᴅl vᴅ bē­aĵēn kºmᴅyi ilᴅ eyni istiqamᴅtdᴅ 

boĸqaba paylaĸdērēlmasē 

 

 
 

ķᴅkil 6.9. Sousun s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi 
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Banketlᴅr ¿­¿n halqavarē doĵranaraq buxarda biĸirilmiĸ 

balēq vᴅ yaxud buxar sousu altēnda biĸirilmiĸ paylēq tikᴅlᴅr kimi 

­ºkᴅ balēĵē; ­oxpaylēq vᴅ yaxud birpaylēq baran­ikdᴅ, yumru 

baran­ikdᴅ isᴅ ­ᴅllᴅk kimi biĸirilmiĸ kartof buraxēlēr. Buraxēlma 

zamanē balēĵē tᴅmizlᴅnmiĸ limon tikᴅlᴅri i lᴅ, biĸirilmiĸ aĵ vᴅ 

yaxud ĸampinyon gºbᴅlᴅklᴅri i lᴅ, krab vᴅ yaxud krevetlᴅrlᴅ 

bᴅzᴅyirlᴅr, buxar sousu ilᴅ ĸirᴅlᴅyirlᴅr. Buxarda biĸmiĸ balēĵē bir 

qabdan o biri qaba kºmᴅk­i masada qoyurlar vᴅ saĵ tᴅrᴅfdᴅn. 

¢arsayaĵē nᴅrᴅ balēĵē ï nᴅrᴅ balēĵēnēn paylēq tikᴅlᴅrini 

ĸᴅrab sousunda, dᴅnᴅvᴅr k¿r¿n¿n ᴅlavᴅsi ilᴅ hazērlayērlar. Qapaqlē 

oval baran­ikdᴅ qarnirini, biĸirilmiĸ kartofu isᴅ yumru baran­ikdᴅ 

verirlᴅr. Kºmᴅk­i masada istilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk boĸqabēna 

ᴅvvᴅlcᴅ qarnir, sonra isᴅ sousda nᴅrᴅ balēĵēnē qoyurlar. Verilmᴅ 

¿sulu ingilissayaĵēdēr. 

Yaĸēl yaĵla qēzardēlmēĸ balēq (kolber). Frity¿rdᴅ qēzardēl-

mēĸ (sᴅkkiz ĸᴅklindᴅ) paylēq balēq tikᴅlᴅrini fri kartofu ilᴅ oval ­i-

ni qabda s¿frᴅyᴅ gᴅtirirlᴅr. Balēĵēn ¿zᴅrinᴅ yaĸēl yaĵēn k¿rᴅciyini, 

onun yanēnda qabēn ¿zᴅrinᴅ limon tikᴅsini yerlᴅĸdirirlᴅr, gºyᴅrti 

ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Yemᴅyi paylaya-paylaya verirlᴅr. Ayrēca ­ini qab-

da balēĵē tomat sousu vᴅ yaxu ­ini qabda ï korniĸonlarla (tartar) 

mayonez sousunu verirlᴅr vᴅ onu sol tᴅrᴅfdᴅn masaya qoyurlar. 

Xᴅmirdᴅ qēzardēlmēĸ balēĵē (orli) limon tikᴅsi vᴅ fri 

gºyᴅrtisi ilᴅ birlikdᴅ kaĵēz salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ, ­ini qabda s¿frᴅyᴅ 

gᴅtirirlᴅr. Ayrēca olaraq, ­ini sous qabēnda tartar sousu verirlᴅr. 

Yemᴅyi qonaĵa gºstᴅrᴅrᴅk, kºmᴅk­i masada istilᴅdilmiĸ ki­ik 

yemᴅk boĸqabēna qoyurlar. Masaya ᴅvvᴅlcᴅ saĵ tᴅrᴅfdᴅn balēqla 

boĸqabē, sonra isᴅ soldan sous qabēnē qoyurlar. Orli balēĵēnē 

paylaya-paylaya vermᴅk olar. 

Qrilye balēĵē ï elektrik metal qᴅfᴅsdᴅ qēzardēlmēĸ paylēq 

balēq tikᴅlᴅrini qarnirlᴅ birlikdᴅ frity¿rdᴅ qēzardēlmēĸ katofla, 

limon tikᴅsi ilᴅ istilᴅdilmiĸ oval ­ini qabda s¿frᴅyᴅ gᴅtirirlᴅr. 

Ķngilis vᴅ Avropa ¿sulu ilᴅ verirlᴅr. Ayrēca sous qabēnda sol 

tᴅrᴅfdᴅn korniĸonlarla mayonez sousunu verirlᴅr. 

ķiĸdᴅ qēzardēlmēĸ balēĵē digᴅr kabablar kimi kabab 

pe­lᴅrindᴅ a­ēq od ¿zᴅrindᴅ qēzardēlmēĸ paylēq balēq tikᴅlᴅrini, ĸiĸ 
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uzununa y¿ng¿lcᴅ ­ēxarēr vᴅ oval ­ini qablara d¿z¿rlᴅr (ĸᴅkil 

6.10). Qarnir kimi b¿tºv pomidorlar, halqalarla doĵranmēĸ baĸ 

soĵan, gºy soĵan, limon tikᴅlᴅrini qᴅlyanaltē boĸqabda gᴅtirirlᴅr. 

Yemᴅyi paylaya-paylaya verirlᴅr. Bu zaman ᴅsas ᴅrzaqdan ayrē 

buraxēlan qarniri, yemᴅyin verilmᴅsindᴅn ᴅvvᴅl, bºlg¿ ¿­¿n 

lᴅvizimat qoyduqdan sonra masanēn ¿st¿nᴅ qoymaq olar. Tkemali 

vᴅ yaxud tartar sousunu paylaya-paylaya verir vᴅ yaxud masanēn 

¿zᴅrinᴅ qoyurlar. 

Orijinal , lᴅziz, ĸiĸdᴅ hazērlanan ï somĵanēn d¿z xᴅttlᴅrini 

limon ĸirᴅsi vᴅ ᴅdviyyᴅlᴅrlᴅ mayonez sousunda marinadlayērlar, 

rulet ĸᴅklindᴅ b¿k¿rlᴅr vᴅ balēq ruletini, tᴅmᴅzlᴅnmiĸ kreveti vᴅ 

yaxud xᴅr­ᴅngin arxa hissᴅsini, ananas vᴅ yaxud pomidor tikᴅsi 

ilᴅ nºvbᴅlᴅyᴅrᴅk ĸiĸlᴅrᴅ ke­irirlᴅr, tavada qēzardērlar. Ķstehsaldan 

limon tikᴅsi, gºyᴅrti, salat yarpaĵē ¿zᴅrindᴅ zeytunla, 

istilᴅndirilmiĸ ki­ik yemᴅk boĸqabēnda, hᴅrᴅsi iki ĸiĸ olaraq 

buraxērlar. Avropa ¿sulu ilᴅ verirlᴅr. Krevet vᴅ yaxud tartar 

sousunu ­ini sous qabēnda verirlᴅr, soldan s¿frᴅyᴅ qoyurlar. 

Gºbᴅlᴅklᴅrlᴅ xama sousu altēnda xᴅmir i­indᴅ biĸirilmiĸ 

balēq (Moskvasayaĵē) ï balēĵēn hazērlanmēĸ paylēq tikᴅlᴅrini 

qēzardēr, xama sousu, qēzardēlmēĸ kartof tikᴅlᴅri, biĸirilmiĸ aĵ 

gºbᴅlᴅklᴅr, qēzardēlmēĸ baĸ soĵan vᴅ biĸirilmiĸ yumurta tikᴅlᴅri 

ilᴅ birlikdᴅ xᴅmirin i­indᴅ oval metal qabda biĸirirlᴅr. Rus ¿sulu 

ilᴅ verirlᴅr. Bºlg¿ ¿­¿n lᴅvazimat kimi balēq beli iĸlᴅdilir . 

Tomat sousu altēnda xᴅmirin i­indᴅ biĸirilmiĸ midiyalar. 

Bunun ¿­¿n midiyalar ᴅlavᴅlᴅrlᴅ birlikdᴅ soĵanla qēzardērlar, 

paylēq tavaya qoyurlar vᴅ tomat sousu altēnda dairᴅvi doĵranaraq 

qēzardēlmēĸ kartof ilᴅ xᴅmirin i­indᴅ biĸirirlᴅr, rus ¿sulu ilᴅ 

verilir. Paylēq tavanē qonaĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ qᴅlyanaltē boĸqabēna 

qoyurlar. Bºlg¿ ¿­¿n yemᴅk qaĸēĵēndan istifadᴅ edirlᴅr. 

Fri dᴅniz daraĵē. Frity¿rdᴅ qēzardēlmēĸ dᴅniz daraĵēnēn 

tikᴅlᴅrini, fri kartofu ilᴅ daĵ ĸᴅklindᴅ d¿z¿lm¿ĸ, oval ­ini qabda 

gᴅtirirlᴅr, ¿st¿nᴅ gºyᴅrti sᴅpᴅlᴅyirlᴅr. Yemᴅyi paylaya-paylaya 

verirlᴅr. 
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a)  

 

 
b) 

 

ķᴅkil 6.10. M¿xtᴅlif mᴅhsullardan hazērlanmēĸ kabablardan assorti (a) vᴅ 

kababēn ĸiĸdᴅn ­ēxarēlmasē qaydasē (b) 
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Qaymaqlē holland sousu vᴅ yaxud tᴅrᴅvᴅzlᴅrlᴅ tomat 

sousu vᴅ d¿y¿ ilᴅ hazērlanan krablar. Ki­ik yemᴅk boĸqabēna 

d¿y¿ ¿st¿nᴅ biĸirilmiĸ krablarē qoyurlar. Ayrēca ­ini sousunu 

qabēnda sous verirlᴅr. Xidmᴅt ¿sulu ï Avropasayaĵēdēr. Ofisiant 

saĵ ᴅlindᴅ dᴅsmalla boĸqabē, sol ᴅlindᴅ isᴅ naxēĸlē kaĵēz salfetlᴅ 

pirojki boĸqabēnda sous qabēnē tutur. Saĵ tᴅrᴅfdᴅn, saĵ ᴅllᴅ 

yemᴅklᴅ boĸqabē, sol tᴅrᴅfdᴅn sol ᴅllᴅ isᴅ sous qabēnē verir. ¢ay 

qaĸēĵēnēn qulpu saĵa baxan istiqamᴅtdᴅ, sous qabēnēn qarĸēsēnda 

yerlᴅĸir. 

Sous altēnda, xᴅmir i­indᴅ biĸirilmiĸ krevetlᴅr . Bu 

krevetlᴅri qēzardēlmēĸ kartof vᴅ xama vᴅ yaxud s¿d sousu, 

yaxēlmēĸ pendirlᴅ, paylēq tavada biĸirirlᴅr. Tavanē qᴅlyanaltē 

boĸqaba qoyurlar, qabaqda isᴅ qulpu saĵa baxan yemᴅk qaĸēĵēnē 

qoyurlar. Xºrᴅyi rus ¿sulu ilᴅ verirlᴅr. Masanē balēq lᴅvazimatlarē 

ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

Dᴅniz tºhfᴅlᴅrindᴅn mussla qēzardēlmēĸ lobster. 

Lobsterlᴅrin boyunlarēnē qēzardērlar, ki­ik yemᴅk boĸqabēnēn 

mᴅrkᴅzinᴅ qoyurlar vᴅ qᴅnnadē kisᴅsindᴅn ¿zᴅrinᴅ dᴅniz tºhfᴅlᴅri 

¿­¿n sous tºk¿rlᴅr. Avropa ¿sulu ilᴅ verirlᴅr. 

Qrild ᴅ hazērlanmēĸ omar. Onun ¿­¿n elektroqrildᴅ qēzar-

dēlmēĸ omarēn tikᴅlᴅrini, qaymaqda vᴅ ᴅtirli ᴅdvalarda ĸirᴅlᴅnmiĸ, 

midiyalarla birlikdᴅ ki­ik yemᴅk boĸqabēna qoyurlar. Avropa 

¿sulu ilᴅ verirlᴅr. Masanē balēq lᴅvazimatlarē ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr.  

Biĸirilmiĸ lanqustlar. Biĸirilmiĸ lanqustlarēn boyunlarēnē 

ki­ik yemᴅk boĸqabēna qoyurlar vᴅ limon tikᴅsi, karambolla vᴅ 

gºyᴅrti ilᴅ verirlᴅr.  

Dᴅniz tºhfᴅlᴅrindᴅn xºrᴅklᴅrin s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi zamanē 

masanē balēq lᴅvazimatē ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr.  

ᴄt, quĸ vᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn olan isti xºrᴅklᴅrin verilmᴅsindᴅn 

ᴅvvᴅl, masadan istifadᴅ olunmuĸ ki­ik yemᴅk boĸqablarēnē vᴅ 

balēq lᴅvazimatēnē yēĵērlar. 

Tᴅbii bifĸteks, qarnirli file, langeti fransēz ¿sulu ilᴅ 
verirlᴅr. Qonaĵēn qarĸēsēnda, dᴅsmalēn kºmᴅyi ilᴅ, istilᴅdilmiĸ 

ki­ik yemᴅk boĸqabē qoyurlar. Bu zaman ofisiant qonaĵa sol 

tᴅrᴅfdᴅn yaxēnlaĸēr vᴅ qarnirlᴅ birlikdᴅ qēzardēlmēĸ ᴅtin paylēq 
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tikᴅsini oval metal qabdan ki­ik yemᴅk boĸqabēna yēĵēr. Bu halda 

ᴅsas mᴅhsul qonaĵa yaxēn, qarnir isᴅ ᴅks tᴅrᴅfdᴅ yerlᴅĸdirilir. 

Masanē yemᴅk lᴅvazimatlarē ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

Kartofla (k ᴅnd sayaĵē) Ataman filesini qēzardēlmēĸ kartof 

vᴅ frini, soĵanlē fileni, aĵac kºm¿r¿ ilᴅ sacayaq ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸ-

dirilmiĸ ­uqun tavada verirlᴅr. Sacayaĵēnē ki­ik yemᴅk boĸqabēna 

qoyurlar. Rus ¿sulu ilᴅ verirlᴅr. Qonaĵēn qarĸēsēnda istilᴅdilmiĸ 

ki­ik yemᴅk boĸqabēnē, saĵ tᴅrᴅfdᴅ isᴅ bºlg¿ ¿­¿n file vᴅ lᴅvazi-

matla (yemᴅk qaĸēĵē vᴅ ­ᴅngᴅl) birlikdᴅ sacayaĵēnē qoyurlar. 

Dana vᴅ yaxud donuz ᴅtindᴅn eskalopu qēzardēlmēĸ kartof 

vᴅ yaxud m¿rᴅkkᴅb qarnirlᴅ, oval metal qabda, hēr paya 2 tikᴅ ilᴅ, 

krutonda (kᴅrᴅ yaĵēnda qēzardēlmēĸ buĵda ­ºrᴅyi tikᴅsi) verirlᴅr. 

Xidmᴅt ¿sulu fransēzsayaĵēdēr. 

D¿y¿ vᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅrlᴅ hazērlanmēĸ qoyun ᴅti qabērĵalarē. 

Qēzardēlmēĸ qoyun ᴅtini tᴅrᴅvᴅzlᴅrlᴅ (kºk, soĵan, ­uĵundur, 

kᴅrᴅviz, sukini) ᴅlavᴅlᴅnmiĸ tomat sousu ilᴅ birlikdᴅ, istilᴅdilmiĸ 

ki­ik yemᴅk boĸqabēnda buraxērlar. Onu qrildᴅ qēzardēlmēĸ tᴅzᴅ 

qērmēzē bibᴅrlᴅ, marinadlanmēĸ sarēmsaq vᴅ gºyᴅrti ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

Avropa ¿sulu ilᴅ verirlᴅr. 

¥rdᴅk ciyᴅrindᴅn sousda hazērlanan fileni krutonda, 

yumru baran­ikdᴅ verirlᴅr. Krutonun ¿zᴅrinᴅ qēzardēlmēĸ fileni 

qoyurlar vᴅ ºrdᴅk ciyᴅrindᴅn sousla ĸirᴅlᴅyirlᴅr. Ona ayrēca 

olaraq, paylēq tavada pendir vᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅrlᴅ qēzardēlmēĸ kartof 

verirlᴅr. Xidmᴅt ¿sulu ï ingilissayaĵēdēr. 

Befstroqanovu yumru baran­ikdᴅ s¿frᴅyᴅ gᴅtirirlᴅr. Ayrēca 

olaraq, suda biĸmiĸindᴅn hazērlanmēĸ, paylēq tavada qēzardēlmēĸ 

kartof verirlᴅr. Bu yemᴅyi kºmᴅk­i masada bºlmᴅk daha rahatdēr: 

ᴅvvᴅlcᴅ qarnir, sonra isᴅ ᴅsas yemᴅk bºl¿n¿r. Yemᴅklᴅ boĸqabē 

qonaq qarĸēsēna saĵdan qoyurlar. 

Qarssayaĵē kababē qoyun ciyᴅrinin yarēsē vᴅ ki­ik 

pomidorla ĸiĸdᴅ, a­ēq odda bir tikᴅ ilᴅ qēzardēlmēĸ halda verirlᴅr. 

Ayrēca olaraq, naxēĸlē kaĵēz salfetlᴅ pirojki boĸqabēna qoyulmuĸ 

salat qabēnda qarnir dᴅ verilir (doĵranmēĸ gºy soĵan vᴅ yaxud 

halqavarē doĵranmēĸ baĸ soĵan, limon tikᴅlᴅri, gºyᴅrti). Tkemali 



 271 

vᴅ yaxud cᴅnub sousu, kabab, nar ĸirᴅsini ­ini sous qabēnda, 

qurudulmuĸ sumaxē isᴅ rosetkada verirlᴅr. 

Qonaĵa kababē gºstᴅrᴅrᴅk, ofisiant aĸaĵēdakē ¿suldan istifa-

dᴅ edᴅrᴅk, onu kºmᴅk­i masada bir qabdan digᴅr qaba qoyur. 

¢ᴅngᴅl vᴅ yaxud bē­aĵēn k¿t hissᴅsi ilᴅ kababē ĸiĸin ucuna qᴅdᴅr 

gᴅtirirlᴅr, sonra onu ĸiĸdᴅn ­ēxarēr vᴅ boĸqaba qoyurlar. ķiĸdᴅn 

kababē ­ēxaran zaman onu boĸqaba m¿nasibᴅtdᴅ azca bucaq 

altēnda, ¿f¿qi vᴅziyyᴅtdᴅ saxlayērlar. Boĸqabē saĵ ᴅllᴅ verirlᴅr, sol 

ᴅllᴅ isᴅ qarnir vᴅ sousu qoyurlar. Xidmᴅt ¿sulu ï ingilissayaĵēdēr. 

Analoji olaraq, Qafqazsayaĵē kababē, l¿lᴅkababē verirlᴅr. 

Qatlama altēnda bardaqda pºrtlᴅdilmiĸ ᴅti  kaĵēz salfetlᴅ 

ºrt¿lm¿ĸ, qᴅlyanaltē boĸqabda masanēn saĵ tᴅrᴅfinᴅ qoyurlar, 

qabaqda bºlg¿ ¿­¿n taxta qaĸēq qoyurlar. Ofisiant qatlamanē 

sᴅliqᴅ ilᴅ bē­aqla kᴅsir, boĸqaba qoyur. Qatlamanē ­ºrᴅk ᴅvᴅzinᴅ 

istifadᴅ edirlᴅr. Xºrᴅyi bardaqdan istilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk 

boĸqabēna kº­¿r¿rlᴅr. 

Buxarda hazērlanmēĸ c¿cᴅlᴅri  buxar sousu altēnda, oval 

baran­ikdᴅ buraxērlar; ayrēca olaraq, onu yumru baran­ikdᴅ 

ᴅlavᴅlᴅrlᴅ d¿y¿ dᴅ verirlᴅr. Yemᴅyi kºmᴅk­i masada istilᴅdilmiĸ 

yemᴅk boĸqabēna qoyurlar vᴅ saĵ tᴅrᴅfdᴅn saĵ ᴅllᴅ verirlᴅr. 

Xidmᴅt ¿sulu ï ingilissayaĵēdēr. 

Kiyevsayaĵē toyuq kotletlᴅrini , paylēq kartofu vᴅ tartalet-

kalarda, gºy noxudu krutonlarda, ­ini qabda gᴅtirirlᴅr. S¿m¿yᴅ 

papilyotka geydirirlᴅr. Yemᴅyi kºmᴅk­i masada qoymaq daha 

rahatdēr. S¿frᴅyᴅ verilmᴅ zamanē qonaĵa o barᴅdᴅ xᴅbᴅrdarlēq 

edilmᴅlidir ki, kotlet yaĵla doldurulub vᴅ onu ehtiyatla kᴅsmᴅk 

lazēmdēr; yaĵēn qismᴅn s¿z¿lmᴅsi ¿­¿n s¿m¿yᴅ yaxēn hissᴅdᴅn 

­ᴅngᴅl ilᴅ dᴅlik a­ērlar, sonra onu kotletin iti ucundan baĸlayaraq 

tikᴅ-tikᴅ kᴅsirlᴅr. Xidmᴅt ¿sulu ï ingilissayaĵēdēr. 

C¿cᴅ tabakalarēnē oval ­ini qablarda gᴅtirirlᴅr. Qonaĵa ye-

mᴅyi gºstᴅrᴅrᴅk, ofisiant onu istilᴅdilmiĸ yemᴅk boĸqabēna qoyur 

vᴅ masaya qonaĵēn qarĸēsēna saĵ tᴅrᴅfindᴅn, saĵ ᴅllᴅ qoyur. 

Ayrēca olaraq, naxēĸlē kaĵēz salfet vᴅ bºlg¿ ¿­¿n yemᴅk qaĸēĵē ilᴅ 

pirojki boĸqabēnda, salat qabēnda, sol tᴅrᴅfdᴅn qarnir verirlᴅr. 

Qarnir kimi pomidorlar, gºy soĵan vᴅ yaxud halqavarē doĵranan 
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marinadlanmēĸ baĸ soĵan, limon tikᴅsi, gºyᴅrti verilᴅ bilᴅr. ¢ini 

sous qabēnda Tkemali sousu vᴅ yaxud sarēmsaq sousunu naxēĸlē 

kaĵēz salfet vᴅ ­ay qaĸēĵē ilᴅ birlikdᴅ pirojki boĸqabēnda sol 

tᴅrᴅfdᴅn qoyurlar. Qonaĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ, barmaqlarēn yaxalan-

masē ¿­¿n konvert ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ kᴅtan salfetlᴅ tutmaqla, 

qᴅlyanaltē boĸqabēnda turĸudulmuĸ ilēq suyu olan vazanē qoyurlar. 

Moruq sousunda hazērlanan qaz ciyᴅrindᴅn fua-qra. 

Qaz ciyᴅrindᴅn hazērlanan bu eskaloplarē qēzardērlar vᴅ istilᴅdil-

miĸ ki­ik yemᴅk boĸqabēna qoyurlar, salat yarpaqlarē ilᴅ qarnir-

lᴅĸdirirlᴅr. Eskaloplarē isti moruq sousu ilᴅ ĸirᴅlᴅndirir vᴅ tᴅzᴅ 

moruq vᴅ gºyᴅrt ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Verilmᴅ ¿sulu ï Avropasayaĵēdēr. 

Bananla hazērlanan toyuq qanadlarē. Marinadlanmēĸ 

toyuq qanadlarēnē qēzardērlar vᴅ istilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk 

boĸqabēna qoyurlar, tᴅrᴅvᴅzlᴅrlᴅ vᴅ qēzardēlmēĸ banan halqalarē ilᴅ 

qarnirlᴅĸdirirlᴅr. Ayrēca olaraq, ­ini sous qabēnda meyvᴅli sous 

verirlᴅr. Verilmᴅ ¿sulu ï Avropasayaĵēdēr. 

Portaĵal sousunda qēzardēlmēĸ ºrdᴅk dºĸ¿. Qēzardēlmēĸ 

ºrdᴅk dºĸ¿n¿ tikᴅlᴅrᴅ doĵrayērlar, istilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk 

boĸqabēna qoyurlar, ¿st¿ndᴅn isti portaĵal sousunu tºk¿rlᴅr. 

Yanēnda qarniri yerlᴅĸdirirlᴅr (biĸirilmiĸ brokkolilᴅr, lobya, i­i 

quĸ¿z¿m¿ ilᴅ doldurulmuĸ pºrtlᴅdilmiĸ alma). Portaĵal tikᴅlᴅri vᴅ 

gºyᴅrti ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

Mᴅrsin sousu altēnda i­i doldurulmuĸ toyuqlardan bud 

ᴅti. Bud ᴅtindᴅn s¿m¿klᴅr kᴅsili r, onun yumĸaq yeri ᴅdvalarla, 

alma dilimlᴅri ilᴅ, doĵranmēĸ qozlarla  doldurulur, kolbasa ĸᴅklinᴅ 

salēnēr, qēzardēlēr, qatē mᴅrsin sousu ilᴅ ĸirᴅlᴅnir vᴅ pºrtlᴅdili r. 

Qalan sousu qaymaqla birlᴅĸdirirlᴅr. Ķstilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk 

boĸqabēna ᴅvvᴅlcᴅ qarniri ï gºy noxud vᴅ gºy reyhanla d¿y¿n¿, 

sonra isᴅ qaymaqlē mᴅrsin sousu ilᴅ ĸirᴅlᴅndirilᴅn pºrtlᴅdilmiĸ 

bud ᴅtini qoyurlar. Xidmᴅt ¿sulu ï Avropasayaĵēdēr. 

Toyuq ᴅtindᴅn ­axoxbilini yumru baran­ikdᴅ s¿frᴅyᴅ 

gᴅtirirlᴅr. Kºmᴅk­i masada bºl¿rlᴅr. Masaya saĵ tᴅrᴅfdᴅn 

qoyurlar, soldan isᴅ pirojki boĸqabēnda lavaĸ verirlᴅr. 

Qēzardēlmēĸ vᴅhĸi quĸ ᴅtini  (qarabaĵēr, kᴅklik, bildir­in) 

b¿tºv halda ­ini qabda buraxērlar, bºlg¿ ¿­¿n naxēĸlē kaĵēz salfet 
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vᴅ ­ay qaĸēĵē iĸlᴅdilir. Pirojki boĸqaba qoyulan salat qabēnda 

marinadlanmēĸ meyvᴅlᴅr mᴅrsinlᴅ qarnirlᴅĸdirirlᴅr. Ayrēca olaraq, 

rozetkada ­ay qaĸēĵē ilᴅ mᴅrsin (brusniki) vᴅ yaxud quĸ¿z¿m¿ 

m¿rᴅbbᴅsi verirlᴅr. 

Tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn olan ikinci yemᴅklᴅri  vegetarian yemᴅklᴅ-

rinᴅ aid edirlᴅr. Vegetarian qidalanmasē dᴅrin ᴅnᴅnᴅlᴅrᴅ vᴅ zᴅngin 

se­imᴅ malikdir. Alimlᴅr isbat etmiĸlᴅr ki, piylᴅrin, karbohidratla-

rēn vᴅ demᴅli, daha az kalorinin istehlakē m¿xtᴅlif xᴅstᴅliklᴅrin 

yaranma riskini azaldēr. Vegetarian yemᴅklᴅrin dadēnēn zᴅngin-

lᴅĸmᴅsi ¿­¿n ᴅdvalardan geniĸ istifadᴅ edirlᴅr. Tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn 

yemᴅklᴅri biĸirilmiĸ, qēzardēlmēĸ, pºrtlᴅdilmiĸ vᴅ xᴅmir i­ᴅrisinᴅ 

qoyulmuĸ halda hazērlayērlar, bu da onlarēn verilmᴅsinin 

x¿susiyyᴅtlᴅrini m¿ᴅyyᴅn edir. 

Kᴅndsayaĵē yerkºk¿. Biĸirilmiĸ yerkºk¿ tikᴅlᴅrini yumru 

baran­iklᴅrᴅ qoyurlar, qatē s¿d sousu ilᴅ ĸirᴅlᴅyirlᴅr vᴅ bºlg¿ 

¿­¿n yemᴅk qaĸēĵē ilᴅ qᴅlyanaltē boĸqabēna, saĵ tᴅrᴅfdᴅn masanēn 

¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Masanē istilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk boĸqabē ilᴅ 

bᴅzᴅyirlᴅr. Yemᴅk ­ᴅngᴅli saĵ tᴅrᴅfdᴅ qoyulur. 

Biĸirilmiĸ rᴅngli kᴅlᴅmi konvert ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ kᴅtan 

salfetlᴅ, qᴅlyanaltē boĸqaba qoyulan ­ini qabda vᴅ yaxud yumru 

baran­ikdᴅ s¿frᴅyᴅ gᴅtirirlᴅr. Yemᴅyi kºmᴅk­i masada, ki­ik 

yemᴅk boĸqabēna qoyur vᴅ saĵ tᴅrᴅfdᴅn verirlᴅr. Ayrēca olaraq, 

pirojki boĸqabēna qoyulan ­ini sous qabēnda suxarē vᴅ yaxud 

holland sousu verirlᴅr. Masanē saĵ tᴅrᴅfdᴅn qoyulan, qonaq ¿­¿n 

yemᴅk ­ᴅngᴅli i lᴅ bᴅzᴅyirlᴅr.  

Limon vᴅ qozlu brokkoli.  Brokollini biĸirirlᴅr, onu yumru 

baran­ikᴅ qoyurlar, kᴅrᴅ yaĵē ilᴅ, ĸᴅkᴅrlᴅ, limon ĸirᴅsi ilᴅ qar-

ĵēdalē niĸastasēnda hazērlanan, qatē sousla ĸirᴅlᴅndirirlᴅr. ¦st¿nᴅ 

s¿rtkᴅcdᴅ xērdalanmēĸ qoz sᴅpirlᴅr, gºyᴅrti ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Verilmᴅ 

¿sulu ï russayaĵēdēr. 

Biĸirilmiĸ qulan­arē kᴅtan salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ qᴅfᴅsdᴅ gᴅti-

rirlᴅr. Qᴅfᴅsi ¿st¿nᴅ salfet sᴅrilᴅn, oval ­ini qab vᴅ yaxud siniyᴅ 

qoyurlar. Masanē istilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk boĸqablarē ilᴅ bᴅzᴅyir-

lᴅr. Yemᴅyi saĵ tᴅrᴅfdᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr, maĸa ilᴅ bºl¿rlᴅr. Qulan­arē 

ᴅllᴅ yeyirlᴅr (onu ­ᴅngᴅldᴅ saxlamaq ­ᴅtindir). Ayrēca olaraq, 
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qaymaqlē holland vᴅ yaxud ĸirin yumurta sousu ilᴅ verirlᴅr. Sous 

qabēnē sol tᴅrᴅfdᴅ qoyurlar. Yemᴅkdᴅn sonra barmaqlarē yaxala-

maq ¿­¿n saĵ tᴅrᴅfdᴅ qoyulan turĸudulmuĸ ilēq suyu olan ĸ¿ĸᴅ 

vazada vᴅ yaxud boĸqabda nᴅm salfet qoyurlar.  

Portaĵal sousunda qulan­ar (mᴅrᴅ­ºy¿d). Bu Avropada 

geniĸ yayēlmēĸ xºrᴅklᴅrdᴅndir. Azᴅrbaycanda isᴅ yazēn giriĸindᴅ 

yabanē halda yetiĸᴅn qulan­ar yēĵēlēb bazarlarda satēlēr vᴅ ­ox 

nadir hallarda restoranlara gᴅtirilir, onu daha ­ox evdᴅ biĸirirlᴅr. 

Biĸirilmiĸ qulan­arē m¿ᴅssisᴅlᴅrdᴅ istilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk boĸ-

qabēna qoyurlar, kᴅrᴅ yaĵē vᴅ qatē portaĵal sousu ilᴅ ĸirᴅlᴅyirlᴅr. 

Verilmᴅ ¿sulu ï Avropasayaĵēdēr. 

Tᴅrᴅvᴅzli kᴅlᴅm dolmasēnē hᴅr paya 2 dᴅnᴅ olmaqla, yum-

ru baran­ikdᴅ gᴅtirirlᴅr. Baran­iki qᴅlyanaltē boĸqabēna qoyurlar. 

Kºmᴅk­i masada yemᴅk ­ᴅngᴅli vᴅ qaĸēqla bºl¿n¿r. Masada 

yemᴅk ­ᴅngᴅli olmalēdēr. 

Ķ­i doldurulmuĸ bibᴅri  yunan qabaqlarēnē, badēmcanla-

rē, ĸalĵamē, pomidorlarē istehsaldan ki­ik yemᴅk boĸqabēnda 

gᴅtirirlᴅr. Buraxēlma zamanē xama sousu vᴅ yaxud xama sousu vᴅ 

tomatla ĸirᴅlᴅndirirlᴅr. Verilmᴅ ¿sulu ï Avropasayaĵēdēr. Masanē 

yemᴅk bē­aĵē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

Tᴅbii vᴅ doldurulmuĸ omletlᴅri  istilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk 

boĸqabēnda buraxērlar. Qonaĵēn qarĸēsēna onu saĵ tᴅrᴅfdᴅn saĵ 

ᴅllᴅ qoyurlar. 

Sērniklᴅri, kᴅsmik zapekankalarēnē ­ox vaxt nahar men-

yusuna daxil edirlᴅr vᴅ istilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk boĸqabēnda 

buraxērlar, qonaĵēn qarĸēsēna saĵ tᴅrᴅfdᴅn qoyurlar. Ayrēca olaraq, 

metal sous qabēnda xamanē, isti meyvᴅ sousunu isᴅ ­ini qabda 

verirlᴅr. 

ᴄt vᴅ yaxud kᴅsmiklᴅ hazērlanan blin­iklᴅri  oval ­ini 

qabda gᴅtirirlᴅr. Qonaĵa gºstᴅrᴅrᴅk, kºmᴅk­i masada bel ilᴅ 

istilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk boĸqabēna qoyur vᴅ saĵ tᴅrᴅfdᴅn verirlᴅr. 

Ayrēca olaraq, kaĵēz salfetlᴅ pirojki boĸqabēna qoyulan ­ini sous 

qabēnda xama verir vᴅ sol tᴅrᴅfdᴅn masaya qoyurlar. ¢ay qaĸēĵēnē 

qulpu saĵa baxan istiqamᴅtdᴅ boĸqaba qoyurlar; sous qabēnēn 

qulpu isᴅ sola baxēr. 
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Albalē, kᴅsmiklᴅ hazērlanan vareniklᴅri  s¿frᴅyᴅ qapaqlē 

yumru baran­ikdᴅ verirlᴅr. Buraxēlma zamanē ᴅridilmiĸ kᴅrᴅ yaĵē 

ilᴅ ĸirᴅlᴅndirirlᴅr. Kºmᴅk­i masada ofisiant baran­ikin qapaĵēnē 

a­ēr, onu sininin ¿zᴅrindᴅ saxlayēr. Sonra isᴅ baran­iki qonaĵēn 

saĵ tᴅrᴅfinᴅ, kaĵēz salfetlᴅ qᴅlyanaltē boĸqabēna qoyur. Xºrᴅyi ye-

mᴅk qaĸēĵē ilᴅ bºl¿rlᴅr. Masada istilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk boĸqabē 

vᴅ desert qaĸēq olmalēdēr. Sol tᴅrᴅfdᴅn sous qabēnda xama 

verirlᴅr. 

Pitsalar ï ilk dᴅfᴅ spaqetti yaranan yerdᴅ - Neapolda hazēr-

lanmēĸdēr, Ķtaliya mᴅtbᴅxinin mᴅĸhur yemᴅyidir. ᴄvvᴅlcᴅ pitsanē 

Pitsa Napoletana Vera­e adlandērērdēlar, yᴅni ᴅsl neapolitan pitsa-

sē. O, ¿zᴅrinᴅ pomidorlar, sarēmsaq, zeytun yaĵē vᴅ oreqan qoyu-

lan adi qoĵal idi, onu qēzdērēcē ĸkafda biĸirib, k¿­ᴅlᴅrdᴅ satērdēlar. 

Pitsanē pendirlᴅ hazērlayan vaxtdan hamēya ᴅl­atan olan, univer-

sal bir yemᴅk yarandē.  

Siciliya pitsasē. Qēzēlē qabēĵa qᴅdᴅr qēzardēlan kºkᴅnin 

¿zᴅrinᴅ pitsa ¿­¿n sous ­ᴅkilir,  ¿zᴅrinᴅ doĵranmēĸ pomidorlar, 

tunes vᴅ yaxud qēzēlbalēq ᴅlavᴅ olunur. ¦zᴅrinᴅ ᴅzilmiĸ pendir 

sᴅpᴅlᴅnir. Balēq tikᴅlᴅri, zeytunla bᴅzᴅdilir, oreqanla sᴅpᴅlᴅnir. 

Qēzardēlmadan sonra onu istilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk boĸqabēnda 

qonaĵēn qarĸēsēna qoyurlar. Yemᴅk qaĸēĵē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ yeyirlᴅr.  

Roma pitsasē. Qēzardēlmēĸ kºkᴅnin ¿zᴅrinᴅ pitsa ¿­¿n sous 

­ᴅkilir , beĸamel (s¿d) sousu, xērda doĵranmēĸ vet­ina, soĵan 

ᴅlavᴅ olunur, ᴅzilmiĸ pendirlᴅ sᴅthi sᴅpᴅlᴅnir. ¦­ tikᴅ vet­ina vᴅ 

zeytunla bᴅzᴅdilir. Pitsanēn verilmᴅ ¿sulu ï Avropasayaĵēdēr. 

 

 

6.8. ķirin xºrᴅklᴅrin s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi qaydalarē 

 

Tᴅzᴅ meyvᴅ vᴅ gilᴅmeyvᴅlᴅr, dondurma, m¿xtᴅlif kompot-

lar, jele, musslar, sambuklar, kremlᴅr vᴅ hᴅm­inin sufle, pudinq-

lᴅr, xᴅmirdᴅ qēzardēlmēĸ almalar gºzᴅl desert yemᴅklᴅridir. ķirin 

vᴅ yaxud desert yemᴅklᴅri, bir qayda olaraq, restoranda, naharēn 

vᴅ yaxud ĸam yemᴅyi sonunda verilir. ķirin yemᴅklᴅrin verilmᴅ 

vaxtēnē ofisiant sifariĸ­i ilᴅ dᴅqiqlᴅĸdirmᴅlidir.  
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Desertin verilmᴅsindᴅn ᴅvvᴅl masadan b¿t¿n istifadᴅ olun-

muĸ qab-qacaĵē, ᴅdvalarē, ­ºrᴅklᴅ pirojki boĸqablarēnē vᴅ yaxud 

sᴅbᴅtdᴅki ­ºrᴅyi yēĵēĸdērmalē, s¿frᴅdᴅn qērēntēlarē yēĵmalēdēr.  

Ķstehsalda isti ĸirin yemᴅklᴅrin hazērlanmasē vᴅ onlarēn 

buraxēlmasē ¿­¿n oval metal qabdan, yumru baran­ikdᴅn, paylēq 

tavadan istifadᴅ edirlᴅr. Soyuq xºrᴅklᴅrin ᴅksᴅriyyᴅtini ĸ¿ĸᴅ kre-

mankalarda vᴅ yaxud ki­ik desert boĸqablarēnda verirlᴅr. Ķsti ĸirin 

yemᴅklᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n masanēn fᴅrdi bᴅzᴅdilmᴅsindᴅn istifa-

dᴅ edirlᴅr. Soyuq ĸirin yemᴅklᴅrin ᴅksᴅriyyᴅtini ᴅvvᴅlcᴅdᴅn fᴅrdi 

qaba paylaĸdērērlar (desert boĸqablar vᴅ yaxud kremankalarda). 

Saĵ tᴅrᴅfdᴅn saĵ ᴅllᴅ s¿frᴅyᴅ verirlᴅr. Kremankanē naxēĸlē kaĵēz 

salfetlᴅ ¿zᴅrindᴅ qulpu saĵa baxan desert qaĸēĵē olan pirojki 

boĸqabēnēn ¿st¿nᴅ qoyurlar. Kremanka vᴅ yaxud desert boĸqabēnē 

masanēn ¿zᴅrinᴅ, qonaĵēn qarĸēsēna qoyurlar. 

ķirin yemᴅklᴅri isti vᴅ soyuq halda s¿frᴅyᴅ verirlᴅr. 

Ķsti ĸirin yemᴅklᴅrin verilmᴅ temperaturu 75ÜC qᴅbul 

edilmiĸdir.  

Quryev sēyēĵēnē (konservlᴅĸdirilmiĸ meyvᴅlᴅrlᴅ manna), 

kaĵēz salfetlᴅ qᴅlyanaltē boĸqabēna qoyulan, ­ini paylēq tavada 

hazērlayēr vᴅ s¿frᴅyᴅ verirlᴅr. Onu digᴅr qaba qoymayaraq, desert 

qaĸēĵē ilᴅ yeyirlᴅr. Ayrēca olaraq, ­ini sous qabēnda istilᴅdilmiĸ 

ᴅrik sousu verirlᴅr, onu sol tᴅrᴅfdᴅn kaĵēz salfet vᴅ ­ay qaĸēĵē ilᴅ 

pirojki boĸqabēna qoyurlar.  

Formada biĸirilmĸ suxarē pudinqini isᴅ ki­ik desert 

boĸqabēnda buraxērlar. Ayrēca olaraq, isti ᴅrik sousu ilᴅ verirlᴅr, 

masanē desert bē­aĵē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

Biskvit pudinqi . Paylēq tavaya vᴅ yaxud yumru formaya, 

likºrlᴅ ĸirᴅlᴅnmiĸ biskvit xᴅtlᴅri qoyurlar, ¿st¿nᴅ xērda doĵran-

mēĸ, ĸirᴅlᴅnmiĸ meyvᴅlᴅr qoyurlar, kremlᴅ ĸirᴅlᴅyirlᴅr, sonra 

romla ĸirᴅlᴅnmiĸ biskvit xᴅtlᴅrini ᴅlavᴅ edirlᴅr, meyvᴅlᴅri, kremi 

­alēnmēĸ yumurta aĵlarē ilᴅ tᴅrtib edirlᴅr. Masaya ki­ik desert 

boĸqabēna qoyulmuĸ formada vᴅ yaxud tavada verirlᴅr. Qonaĵēn 

saĵ tᴅrᴅfinᴅ onu desert beli ilᴅ verirlᴅr. Masanē ki­ik desert 

boĸqabē vᴅ desert lᴅvazimatlarē ilᴅ (bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅl) bᴅzᴅyirlᴅr. 
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Y¿ng¿l piroqu (sufle) paylēq tavada vᴅ yaxud yumru ba-

ran­ikdᴅ biĸirir vᴅ verirlᴅr. Masaya dᴅrin desert vᴅ dayaz boĸqab-

larē vᴅ desert qaĸēĵē qoyurlar. S¿d qabēnda s¿d¿ vᴅ qaymaq 

qabēnda qaymaĵē isᴅ kaĵēz salfetlᴅ pirojki boĸqabēnda masanēn 

saĵ tᴅrᴅfindᴅ qoyurlar. Suflenin verilmᴅsi zamanē ofisiant ᴅvvᴅlcᴅ 

dᴅrin desert boĸqabēna s¿d vᴅ yaxud qaymaq tºk¿r. Sonra sᴅliqᴅ 

ilᴅ suflenin qēraqlarēnē kᴅsir vᴅ qonaĵa sol tᴅrᴅfdᴅn yaxēnlaĸaraq, 

baran­iki dᴅsmal ilᴅ sol ᴅlindᴅ tutaraq, cᴅld sufleni s¿d vᴅ yaxud 

qaymaq olan boĸqaba qoyur. 

ᴄdviyyᴅlᴅrlᴅ hazērlanan sufle. Sufle ¿­¿n formalarē bisk-

vit vᴅ ᴅdva qērēntēlarē, sarēlar, ᴅdviyyatlar (dar­ēn, mixᴅk, limon 

vᴅ portaĵal sukatlarē), ­alēnmēĸ yumurta aĵ k¿tlᴅsi ilᴅ doldururlar 

vᴅ qarēĸēĵē buxarda biĸirirlᴅr. Qonaq qarĸēsēna ki­ik desert 

boĸqabēna qoyulan odadavamlē eyni formada verirlᴅr. Desert 

qaĸēĵē ilᴅ yeyirlᴅr. 

Xᴅmirdᴅ qēzardēlmēĸ almalarē (frity¿rdᴅ qēzardēlmēĸ 

halqavarē doĵranmēĸ almanē) naxēĸlē kaĵēz salfetlᴅ yumru ­ini 

qabda verirlᴅr. Buraxēlmazdan ᴅvvᴅl, ¿zᴅrini ĸᴅkᴅr tozu ilᴅ 

sᴅpᴅlᴅyirlᴅr, qonaqdan saĵ tᴅrᴅfᴅ qoyurlar, yemᴅk qaĸēĵē vᴅ 

­ᴅngᴅllᴅ bºl¿rlᴅr. Ķsti ᴅrik sousunu ayrēca metal sous qabēnda 

verirlᴅr, sol tᴅrᴅfdᴅ qoyurlar. Masanēn ¿zᴅrinᴅ ᴅvvᴅlcᴅdᴅn ki­ik 

desert boĸqabē vᴅ desert ­ᴅngᴅl vᴅ bē­aq qoyurlar. 

Soyuq ĸirin yemᴅklᴅr 10-14ÜC temperaturaya malik olurlar. 

Konservlᴅĸdirilmiĸ meyvᴅlᴅrdᴅn hazērlanan dondurma, 

muss, jele, sambuk, krem, ­alēnmēĸ qaymaq vᴅ kompotlarē 
naxēĸlē kaĵēz salfet vᴅ desert qaĸēĵē ilᴅ pirojki boĸqabēna qoyulan 

ĸ¿ĸᴅ kremankada verilir. Qaĸēĵē, qulpu saĵa baxan istiqamᴅtdᴅ 

kremankanēn qarĸēsēnda qoyulur. 

Jele, krem, mussu x¿susu formada hazērlamaq, ki­ik de-

sert boĸqabēna qoymaq, ­alēnmēĸ qaymaqla, meyvᴅlᴅrlᴅ bᴅzᴅmᴅk 

olar. Qonaĵēn qarĸēsēna saĵ tᴅrᴅfgᴅn, saĵ ᴅllᴅ qoyulur. Ayrēca ola-

raq, yemᴅyin yanēnda ­ay qaĸēĵē ilᴅ pirojki boĸqabēnda, ­ini sous 

qabēnda karamel, meyvᴅ vᴅ yaxud kokos sousu da vermᴅk olar. 

Dondurmanēn doĵranmēĸ meyvᴅlᴅrdᴅn, gilᴅmeyvᴅlᴅrdᴅn, 

­alēnmēĸ qaymaqdan olan kompozisiyasēnē desert qaĸēqla ki­ik 
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desert boĸqabēnda vermᴅk olar. Analoji olaraq, jele ilᴅ gilᴅmeyvᴅ 

sᴅpintisi yemᴅyi dᴅ verilir. 

ķᴅrbᴅtlᴅr  ĸampan ĸᴅrabē ilᴅ m¿xtᴅlif ĸirᴅlᴅrlᴅ ĸ¿ĸᴅ kreman-

kalarda verilir, tᴅzᴅ meyvᴅlᴅrlᴅ, gilᴅmeyvᴅlᴅrlᴅ bᴅzᴅdilir. Onlarē 

desert qaĸēĵē ilᴅ ki­ik desert boĸqabēna qoyulan bal yemiĸinin, 

portaĵalēn, qreypfrutun, ananasēn, kokos qozunun yarēlarēnda 

(i­ᴅrisindᴅ) vermᴅk olar. 

Meyvᴅ salatlarēnē konservlᴅĸdirilmiĸ vᴅ yaxud tᴅzᴅ meyvᴅ 

vᴅ gilᴅmeyvᴅlᴅr qarēĸēĵēndan hazērlayērlar. Portaĵaldan salatēn ha-

zērlanmasē ¿­¿n qabēq vᴅ ­ᴅyirdᴅkdᴅn tᴅmizlᴅnᴅn portaĵalē doĵ-

rayēr, ĸᴅkᴅrlᴅ sᴅpᴅlᴅyir vᴅ soyudurlar. Verilmᴅdᴅn ᴅvvᴅl, portaĵal 

tikᴅlᴅrini konyakla ĸirᴅlᴅmᴅk, ¿st¿ndᴅn qᴅnnadē kisᴅsindᴅn ­alēn-

mēĸ qaymaĵē buraxmaq lazēmdēr. Meyvᴅ salatlarēnē, desert boĸ-

qablarēna qoyulan kobler qᴅdᴅhlᴅrindᴅ verirlᴅr, desert qaĸēĵē ilᴅ 

yeyirlᴅr. 

Parfeni (ĸᴅkᴅrlᴅ qatē ­alēnmēĸ qaymaqdan dondurma) de-

sert qaĸēĵē ilᴅ, yumru metal vᴅ yaxud ­ini qablarda banketlᴅrdᴅ 

verirlᴅr. Onu qonaqlarēn gºz¿ qarĸēsēnda, kºmᴅk­i masada 

paylara bºl¿rlᴅr vᴅ ki­ik desert boĸqablarēna d¿z¿rlᴅr. 

S¿rpriz dondurmasēnē oval metal qablarda hazērlayēr vᴅ 

s¿frᴅyᴅ verirlᴅr. Yemᴅyin ¿zᴅrinᴅ biĸirilmiĸ biskvit dᴅ qoyurlar, 

onun ¿zᴅrinᴅ doĵranmēĸ portaĵal vᴅ yaxud konservlᴅĸdirilmiĸ 

meyvᴅlᴅr, dondurma k¿rᴅciklᴅri dᴅ qoyurlar, konsevrlᴅĸdirilmiĸ 

meyvᴅlᴅrlᴅ baĵlayērlar vᴅ ¿stdᴅn mᴅmulatē qᴅnnadē kisᴅsindᴅn 

­alēnmēĸ ĸᴅkᴅrli  yumurta aĵē vᴅ ĸᴅkᴅr tozu ilᴅ ºrt¿rlᴅr, bir ne­ᴅ 

dᴅqiqᴅ ᴅrzindᴅ yaxĸē qēzdērēlmēĸ ĸkafda biĸirirlᴅr. Verilmᴅ zamanē 

qabēn qēraĵēnda ki­ik qᴅnd tikᴅlᴅri qoyurlar, onlarē konyakla 

ĸirᴅlᴅyir vᴅ yandērērlar. 

Yemᴅyi paylaya-paylaya vermᴅk vᴅ yaxud masaya qoymaq 

olar. Deserti k¿rᴅcik ilᴅ bºl¿rlᴅr. Masaya ᴅvvᴅlcᴅdᴅn ki­ik desert 

boĸqabē vᴅ desert lᴅvazimatē (bē­aq, ­ᴅngᴅl, qaĸēq) qoyurlar. 

¢eĸidli meyvᴅlᴅr  ᴅn yaxĸē desert hesab olunurlar. Qonaqlar 

qrupunun vᴅ banketlᴅrin xidmᴅti zamanē meyvᴅlᴅri masaya vaza-

larda verirlᴅr. Vazaya zirvᴅ ĸᴅklindᴅ hᴅr nºv meyvᴅlᴅr qoyur vᴅ 

onu masanēn mᴅrkᴅzindᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. Masanē desert boĸqab-
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larla, meyvᴅ bē­aĵē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅrlᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Vazadakē meyvᴅlᴅri 

qonaqlara, onlarēn hᴅr birinᴅ sol tᴅrᴅfdᴅn yaxēnlaĸaraq, paylaya-

paylaya  tᴅklif etmᴅk olar. H¿nd¿r ayaqlē vazanē ayaĵēnēn yuxarē 

hissᴅsindᴅn tutmaq lazēmdēr. 

Fᴅrdi xidmᴅt zamanē meyvᴅlᴅri qonaĵēn qarĸēsēna qoyulan 

ki­ik desert boĸqabēnda doĵranmēĸ vᴅ tᴅmizlᴅnmiĸ halda vermᴅk 

olar. Onlarē desert bē­aĵē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ yeyirlᴅr. ᴄgᴅr meyvᴅlᴅr (al-

ma, armud, banan, ĸaftalē, portaĵal, naringi) masaya doĵranmēĸ 

vᴅ tᴅmizlᴅnmiĸ halda verilmirsᴅ, qonaqlar ºzlᴅri onlarē ­ᴅyirdᴅk-

dᴅn, qabēqdan tᴅmizlᴅyirlᴅr. Bu halda, qonaĵēn qarĸēsēnda meyvᴅ 

lᴅvazimatē ilᴅ (bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅl) ki­ik desert boĸqabēnē da qoyur-

lar, ondan saĵda isᴅ meyvᴅlᴅrlᴅ desert boĸqabē qoyurlar. Barmaq-

larēn yaxalanmasē ¿­¿n ilēq su vᴅ qēzēlg¿l lᴅ­ᴅkli vazalar gᴅti-

rirlᴅr. Vazanē qᴅlyanaltē boĸqabēnda, konvert kimi b¿k¿lm¿ĸ 

kᴅtan salfetin ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. 

ᴄgᴅr meyvᴅlᴅri b¿tºv verirlᴅrsᴅ, masanē meyvᴅ lᴅvazimatē 

ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr (bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅl). 

Qreypfrut vᴅ pamellanē desert boĸqabēnda eninᴅ iki yarēya 

bºlᴅrᴅk verirlᴅr. ¢ay qaĸēĵē ilᴅ yeyirlᴅr. Saĵ tᴅrᴅfdᴅn rozetkada 

­ay qaĸēĵē ilᴅ ĸᴅkᴅr tozu verirlᴅr. 

Manqonu ki­ik desert boĸqabēnda verirlᴅr. Manqo ilᴅ boĸ-

qabē qonaēĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ qoyurlar. Masanē ki­ik desert boĸqabē 

vᴅ meyvᴅ lᴅvazimatē ilᴅ (bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅl) bᴅzᴅyirlᴅr. Barmaqlarēn 

yaxalanmasē ¿­¿n ilēq su ilᴅ vaza gᴅtirirlᴅr. Qonaq manqonu 

qabēqdan tᴅmizlᴅyir, barmaqlarēnē yaxalayēr, onlarē kᴅtan salfetlᴅ 

silir, sonra meyvᴅnin ortasēndakē ­ᴅyirdᴅyi ­ᴅngᴅllᴅ tutaraq, 

yumĸaq yeri bē­aqla kᴅsir.  

Karambolla  isᴅ ulduz ĸᴅklindᴅ xiyar aĵacēnēn gºy turĸ 

meyvᴅlᴅridir, ki­ik desert boĸqabēnda verilᴅn, ĸirin yemᴅklᴅrin 

tᴅrtibatē zamanē istifadᴅ olunur. Onu desert bē­aĵē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ 

yeyirlᴅr. 

Kivi  vᴅ ᴅnciri  tᴅn ortadan kᴅsᴅrᴅk, ki­ik desert boĸqabda 

verirlᴅr. Qonaĵēn qarĸēsēnda qoyurlar. Yumĸaq yeri qabēqdan 

ayēraraq, desert vᴅ yaxud ­ay qaĸēĵē ilᴅ yeyirlᴅr. 
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ᴄrik  vᴅ gavalēlarē meyvᴅ lᴅvazimatē ilᴅ birlikdᴅ desert 

boĸqabēnda verirlᴅr. Saĵ tᴅrᴅfdᴅn ­ᴅyirdᴅklᴅr ¿­¿n pirojki 

boĸqabē da qoyurlar. 

¢iyᴅlᴅyi, moruĵu vᴅ bºy¿rtkᴅni kremankada verirlᴅr. 

¦stdᴅn gilᴅmeyvᴅlᴅri ­alēnmēĸ qaymaqla tᴅrtib etmᴅk olar. 

Kremankanē naxēĸlē kaĵēz salfet vᴅ desert qaĸēĵē ilᴅ pirojki 

boĸqabēnēn ¿zᴅrindᴅ qonaĵēn qarĸēsēna qoyurlar.  

ᴄgᴅr gilᴅmeyvᴅlᴅri soyudulmuĸ qaymaq vᴅ yaxud s¿dlᴅ 

verirlᴅrsᴅ, masanē dᴅrin vᴅ dayaz desert boĸqablarē vᴅ desert 

qaĸēqla bᴅzᴅyirlᴅr. S¿d¿ vᴅ yaxud qaymaĵē s¿d vᴅ yaxud qaymaq 

qabēnda gᴅtirirlᴅr, saĵ tᴅrᴅfdᴅn pirojki boĸqabēna qoyurlar. 

Ananasē naxēĸlē kaĵēz salfet vᴅ desert qaĸēĵē ilᴅ pirojki 

boĸqabēnda, kremankada siropla ĸirᴅlᴅnmiĸ, tᴅmizlᴅnmiĸ vᴅ dairᴅ-

vi doĵranmēĸ halda verirlᴅr. Qonaĵēn qarĸēsēna qoyurlar. Ananasē, 

ᴅvvᴅlcᴅdᴅn emal edᴅrᴅk, ­ini vazada b¿tºv halda vermᴅk olar: 

yuxarē sultan hissᴅsini vᴅ meyvᴅnin ᴅsasēnē kᴅsirlᴅr, sonra oyuq 

ilᴅ ortanē kᴅnar edirlᴅr vᴅ iti bē­aqla onu kᴅsmᴅmᴅk ĸᴅrtilᴅ, yum-

ĸaq yerini qabēqdan ayērērlar. Ananasēn yumĸaq yerini qabēqdan 

ayēraraq, onu nazik halqalar ĸᴅklindᴅ kᴅsirlᴅr. ¦zᴅrindᴅ bir ne­ᴅ 

dᴅlik a­ēlan boĸ qabēĵē vazaya qoyurlar. Ķ­ᴅrisindᴅ konyak yandē-

rērlar, yuxarēdan zirvᴅni baĵlayērlar. Halqalarla kᴅsilmiĸ ananasē 

meyvᴅnin ᴅsasē ᴅtrafēnda b¿t¿n vazada d¿z¿rlᴅr. 

Qarpēz vᴅ yemiĸi istehsaldan (soyuq sexdᴅn) doĵranmēĸ ĸᴅ-

kildᴅ vermᴅk olar. Masanē desert boĸqabē vᴅ desert lᴅvazimatē ilᴅ 

(bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅl) birlikdᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Qonaĵēn saĵ tᴅrᴅfinᴅ qarpēz 

vᴅ yemiĸ dilimlᴅri olan desert boĸqabē qoyurlar. Qonaq ᴅli il ᴅ di-

limi gºt¿r¿r, onu ºz boĸqabēna qoyur, ­ᴅngᴅli yumĸaq yerᴅ batē-

rēr, bē­aq ilᴅ qabēĵēnē ayērēr, qarpēzdan ­ᴅyirdᴅklᴅri uzaqlaĸdērēr  

vᴅ sonra hᴅzm ¿­¿n istifadᴅ edir. 

Qarpēz vᴅ yemiĸi b¿tºv dᴅ vermᴅk olar. Onlarē yuyur, quru-

dur, iki yerᴅ bºl¿rlᴅr, yemiĸdᴅ ortadakē lifli k¿tlᴅni vᴅ tumlarē 

kᴅnar edirlᴅr, sonra isᴅ onu seqmentlᴅrᴅ bºl¿rlᴅr. Qarpēzē yumru 

­ini qaba, yemiĸi isᴅ oval qaba qoyurlar. Qonaqlarēn rahatlēĵē 

¿­¿n hᴅr ikinci dilimi , qabēn qēraĵēna sēradan 1-2 sm mᴅsafᴅdᴅ 
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­ᴅkmᴅk olar. Masanē desert boĸqabē vᴅ desert lᴅvazimatlarē ilᴅ 

bᴅzᴅyirlᴅr. 
 

 

6.9. Ķsti i­kilᴅrin  s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi  qaydalarē 
 

Ķsti i­kilᴅr tonusu y¿ksᴅltmᴅk x¿susiyyᴅtlᴅrinᴅ malikdirlᴅr, 

onlarē desertdᴅn sonra verirlᴅr. Verilmᴅ temperaturu 75ÜC-dir. 

Ķsti i­kilᴅrin verilmᴅsindᴅn ᴅvvᴅl, masadan b¿t¿n istifadᴅ 

olunmuĸ qab-qacaĵē, hᴅm­inin qᴅdᴅhlᴅri yēĵēĸdērērlar, yalnēz 

ĸᴅrab qᴅdᴅhlᴅrini saxlayērlar. 

ᴄgᴅr qonaqlar ­ay ¿­¿n likºr vᴅ yaxud qᴅhvᴅ ¿­¿n konyak 

sifariĸ ediblᴅrsᴅ, masanē ᴅlavᴅ likºr vᴅ yaxud konyak qᴅdᴅhi ilᴅ 

bᴅzᴅyirlᴅr. 

¢ay vᴅ yaxud qᴅhvᴅ fincanēnē qonaĵēn qarĸēsēna saĵ 

tᴅrᴅfdᴅn saĵ ᴅllᴅ, kaĵēz salfetlᴅ nᴅlbᴅkinin ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. 

¢ay vᴅ yaxud qᴅhvᴅ qaĸēĵēnē, qulpu saĵa baxan istiqamᴅtdᴅ 

fincanēn qarĸēsēnda nᴅlbᴅkiyᴅ qoyurlar.  

Ķsti i­kilᴅrᴅ, bir qayda olaraq, qᴅnd verirlᴅr. Bu halda finca-

nēn qulpu sola istiqamᴅtlᴅnir. Bᴅzi isti i­kilᴅrin verilmᴅsi zamanē 

(Varĸavasayaĵē qᴅhvᴅ, ĸᴅrqsayaĵē qᴅhvᴅ, isti ĸokolad), fincanēn 

qulpu saĵa dºndᴅrilir, ona gºrᴅ ki, bu i­kilᴅri ĸirin hazērlayērlar. 

ᴄgᴅr isti i­kilᴅrlᴅ yanaĸē s¿d, qaymaq, limon verirlᴅrsᴅ, on-

larē masaya qonaqdan saĵ tᴅrᴅfᴅ qoyur, sol tᴅrᴅfdᴅ isᴅ m¿rᴅbbᴅ, 

bal, cem kimi ᴅlavᴅlᴅr yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Hᴅr hansē bir i­kini dadmaq dᴅvᴅti b¿t¿n xalqlarda 

qonaqpᴅrvᴅrlik ᴅlamᴅti sayēlēr.  

¢ay ï tarixi min beĸ y¿z ildᴅn ­ox olan, ᴅn mᴅĸhur i­ki-

lᴅrdᴅn biridir. Ķlk dᴅfᴅ ­ayē Avropaya XVII ᴅsrdᴅ holland tacirlᴅri 

gᴅtirmiĸlᴅr. Hindistan, Ķndoneziya, Seylon, Yaponiya, Rusiya, 

Afrika bu bitkini becᴅrmᴅyᴅnᴅ qᴅdᴅr ­ay XIX ᴅsrᴅ kimi cah-cᴅlal 

predmeti sayēlērdē.  

¢ayē nazik ­ini fincanda nᴅlbᴅki ilᴅ vermᴅk daha yaxĸēdēr. 

Qara ­ayē ayrēca dᴅm ­aynikindᴅ dᴅmlᴅyirlᴅr vᴅ buraxēlma zama-

nē fincanda dᴅmi qaynar su ilᴅ birlᴅĸdirirlᴅr. ¢ayē s¿frᴅyᴅ saĵ 

tᴅrᴅfdᴅn verirlᴅr. ¢ay fincanēnē qonaĵēn qarĸēsēnda qulpu sola ba-
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xan vᴅziyyᴅtdᴅ, ­ay qaĸēĵēnē isᴅ nᴅlbᴅkiyᴅ qulpu saĵa baxan 

vᴅziyyᴅtindᴅ qoyurlar. ᴄlavᴅlᴅri (qᴅnd, limon) rozetkalarda, 

qonaĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅn qoyurlar. 

ᴄgᴅr qᴅnd vᴅ limonla ­ayē bir ne­ᴅ qonaqlara verirlᴅrsᴅ, 

tikᴅ qᴅndini qᴅnd qabēnda vᴅ yaxud kremankada vermᴅk vᴅ 

¿stdᴅn qᴅnd ¿­¿n maĸa qoymaq lazēmdēr. ķᴅkᴅr tozunu sᴅpᴅlᴅnᴅn 

ᴅrzaqlar ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulan dozatorda vermᴅk daha yaxĸēdēr. 

Limonu, ikidiĸli ­ᴅngᴅl ilᴅ bºlg¿ ¿­¿n tabaqda verirlᴅr. 

C¿t halda ­ayē iki ­aynikdᴅ verirlᴅr (dᴅm vᴅ su). Hᴅr bir 

qonaq zºvq¿ndᴅn vᴅ vᴅrdiĸindᴅn asēlē olaraq, m¿xtᴅlif t¿ndl¿y¿ 

olan, bir vᴅ daha ­ox fincan i­ki i­ᴅ bilᴅr. ¢aynikin ikisini dᴅ 

naxēĸlē sinidᴅ, sifariĸ­idᴅn saĵ tᴅrᴅfdᴅ qoyurlar. Dᴅmin fincanlara 

s¿z¿lmᴅsi zamanē ᴅlᴅkcikdᴅn istifadᴅ edirlᴅr. Masanē nᴅlbᴅkilᴅrlᴅ, 

fincanlar vᴅ ­ay qaĸēqlarē ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

Azᴅrbaycanda vᴅ Rusiyada ­ayē m¿xtᴅlif  ­eĸiddᴅ verilᴅn 

m¿rᴅbbᴅ ilᴅ i­irlᴅr (albalē, ciyᴅlᴅk, ᴅrik vᴅ s.). M¿rᴅbbᴅni naxēĸlē 

kaĵēz salfetlᴅr vᴅ m¿rᴅbbᴅ ¿­¿n qaĸēqlarla birlikdᴅ pirojki boĸ-

qablarēna qoyulan vazalarda verirlᴅr vᴅ yaxud menaj qabēndan 

istifadᴅ edirlᴅr. Yaĸēl ­ayē dᴅmlᴅyir vᴅ bir ­aynikdᴅ verirlᴅr. 

Masanē piyalᴅlᴅrlᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Yaĸēl ­ayla yanaĸē, qᴅndin ᴅvᴅzinᴅ 

rozetkada kiĸmiĸ vᴅ yaxud ᴅrik qurusu, ĸᴅrq ĸirniyyatlarē verirlᴅr. 

ᴄdviyyᴅ otlarē ilᴅ hazērlanan, meyvᴅ ĸirᴅli vᴅ gilᴅmeyvᴅli 

ᴅtirli ­ayē, eyni qara ­ay verilᴅn kimi verirlᴅr. 

Hindsayaĵē, hillᴅ dᴅmlᴅnmiĸ ­ayē s¿d vᴅ qᴅndlᴅ i­irlᴅr. 

Ķngilissayaĵē ­ay ¿­¿n isᴅ isti s¿dᴅ dᴅmi ᴅlavᴅ edirlᴅr. 

Qᴅndi rozetkada verirlᴅr. 

Koreya sayaĵē zᴅncᴅfil ­ayēnē hazērladēqda, ­aya dar­ēn, 

qoz vᴅ xurma ᴅlavᴅ edᴅrᴅk verirlᴅr. 

Jasmin, bᴅnºvĸᴅ, ­obanyastēĵē, nanᴅ, qēzēlg¿l lᴅ­ᴅklᴅri 

ilᴅ hazērlanmēĸ ­ayē qᴅndsiz i­irlᴅr. Ayrēca olaraq, ona pe­enye, 

vafli dᴅ verirlᴅr. 

Bal ĸᴅrbᴅti  ï balēn vᴅ ᴅdviyyᴅlᴅrin ᴅsasēnda (mixᴅk, dar­ēn, 

muskat qozu, zᴅncᴅfil, hil) hazērlanan, qᴅdim i­kidir. Ķsti halda 

onu ­ay fincanlarēnda verirlᴅr. 
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Qᴅhvᴅ - hᴅmiĸᴅyaĸēl qᴅhvᴅ aĵacēnēn toxumlarēndan alēnēr. 

Qᴅhvᴅ toxumu tᴅrkib etibarilᴅ, ᴅsᴅb sistemini oyadan vᴅ iĸ qabi-

liyyᴅtini y¿ksᴅldᴅn kofeindᴅn ibarᴅtdir. Avropaya qᴅhvᴅ Venesi-

ya tacirlᴅrinin kºmᴅyi ilᴅ XVI ᴅsrdᴅ, Rusiyaya isᴅ I Pyotrun ha-

kimiyyᴅti zamanē gᴅtirilmiĸdir, ĸºhrᴅti isᴅ XIX ᴅsrin birinci yarē-

sēnda artmēĸdēr. Bizim ºlkᴅdᴅ isᴅ ta qᴅdimdᴅn mᴅlumdur. 

Toxumlarē qēzardēlmēĸ vᴅ suda biĸirilmiĸ adi qᴅhvᴅni s¿z¿r-

lᴅr, bu ona qᴅhvᴅyi rᴅng vᴅ spesifik dad, ᴅtir verir. Onlarēn 

qēzardēlmasēndan ᴅvvᴅl, toxumlardan kofeinin ayrēlmasē yolu ilᴅ 

alēnan kofeinsiz qᴅhvᴅ; restoranlarda istehlak­ēlara tez xidmᴅtin 

tᴅĸkili zamanē istifadᴅ olunan xērdalanmēĸ hᴅll edilᴅn qᴅhvᴅdir. 

Qᴅhvᴅ i­kisini x¿susi qabda hazērlayērlar ï turkada (cez-

vada) vᴅ yaxud qᴅhvᴅ biĸirᴅn qᴅhvᴅdanda vᴅ qᴅhvᴅ hazērlayan 

espresson maĸēnlarēndan istifadᴅ edᴅrᴅk hazērlayērlar (ĸᴅkil 6.11). 

T¿rksayaĵē qᴅhvᴅ vᴅ ĸᴅrqsayaĵē qᴅhvᴅ eyni hazērlanma 

texnologiyasēna  malikdir, lakin bir-birindᴅn onunla fᴅrqlᴅnirlᴅr 

ki, ĸᴅrqsayaĵē qᴅhvᴅyᴅ hazērlanandan sonra kºp¿kl¿ qēzēlg¿l suyu 

vᴅ yaxud qēzēlg¿l yaĵē qatērlar (2-3 damcē). 

Qᴅhvᴅni iki ¿sulla verirlᴅr. 

Birinci ¿sulda, ofisiant ᴅvvᴅlcᴅ, kᴅtan salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ 

sinidᴅ qᴅhvᴅ vᴅ ­ay qaĸēĵē ilᴅ birlikdᴅ qᴅhvᴅ hazērlanmēĸ dolu 

turkanē, nᴅlbᴅki ilᴅ qᴅhvᴅ fincanēnē, qᴅhvᴅ qaĸēĵēnē, soyudulmuĸ 

qaynanmēĸ suyu vᴅ stᴅkanē s¿frᴅyᴅ gᴅtirir. Kºmᴅk­i masada saĵ 

ᴅllᴅ turkanēn qulpundan yapēĸēr, sol ᴅl ilᴅ isᴅ ­ay qaĸēĵēnēn 

kºmᴅyi ilᴅ ehtiyatla kºp¿y¿ gºt¿r¿r vᴅ onu turka ¿zᴅrinᴅ qaldērēr. 

Saĵ ᴅli il ᴅ qᴅhvᴅni qᴅhvᴅ fincanēna s¿z¿r, sonra isᴅ qaĸēqla 

dᴅyᴅrli ᴅtirli maddᴅlᴅrᴅ malik olan kºp¿y¿ s¿z¿r. Qᴅhvᴅ ilᴅ 

fincanē, ofisiant qonaĵēn qarĸēsēna saĵ tᴅrᴅfdᴅn saĵ ᴅllᴅ qoyur. 

Qonaĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ isᴅ soyudulmuĸ su ilᴅ stᴅkan qoyulur. 

Ķkinci ¿sulda nᴅlbᴅki vᴅ qᴅhvᴅ qaĸēĵē ilᴅ qᴅhvᴅ fincanēnē 

qonaĵēn qarĸēsēna qoyurlar. Sol tᴅrᴅfdᴅn naxēĸlē kaĵēz salfetlᴅ 

pirojki boĸqabēnda ­ay qaĸēĵē ilᴅ turkanē yerlᴅĸdirirlᴅr.  
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ķᴅkil 6.11. Qᴅhvᴅnin t¿rksayaĵē turkada hazērlanmasē (a), yaxud 

espression maĸēnlardan istifadᴅ edᴅrᴅk hazērlanēb s¿frᴅyᴅ buraxēlēĸē (b) 
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Turkanēn qulpu sol tᴅrᴅfᴅ, turkanēn qarĸēsēndakē qaĸēĵēn 

qulpu isᴅ saĵa baxēr. Qonaq ºz¿ qaĸēqla kºp¿y¿ qaldērēr, qᴅhvᴅni 

fincana s¿z¿r, sonra kºp¿y¿ fincana qoyur. Saĵ tᴅrᴅfdᴅn 

soyudulmuĸ qaynanmēĸ su ilᴅ stᴅkan qoyurlar. 

Espresso qᴅhvᴅni servis-barda, espresso qᴅhvᴅsinin hazēr-

lanmasē ¿­¿n maĸēndan istifadᴅ edᴅrᴅk barmen hazērlayēr. Hazēr-

lanma ¿­¿n ­ox xērda ¿y¿d¿lm¿ĸ qᴅhvᴅdᴅn istifadᴅ edir, fincanē 

ᴅvvᴅlcᴅdᴅn buxar ilᴅ istilᴅdirlᴅr. Qᴅhvᴅni, kºp¿y¿n ­ºkmᴅsini 

gºzlᴅmᴅyᴅrᴅk, qonaĵa tez vermᴅk lazēmdēr. Nᴅlbᴅki vᴅ qᴅhvᴅ 

qaĸēĵē ilᴅ fincanē qonaĵēn qarĸēsēna saĵ tᴅrᴅfdᴅn saĵ ᴅllᴅ qoyurlar. 

Bu halda fincanēn qulpu sol tᴅrᴅfᴅ baxēr. Qᴅndi, saĵ tᴅrᴅfdᴅ 

qoyulan rozetkada verirlᴅr. 
Konyakla qara qᴅhvᴅ. Qara qᴅhvᴅ fincanēn yanēnda ayrē-

ca, konyak isē qᴅdᴅhdᴅ ayrēca verilir . Qᴅhvᴅ vᴅ konyakēn dadēnē 
itirmᴅmᴅk ¿­¿n onlarē qarēĸdērmaq olmaz. S¿d vᴅ yaxud qaymaq-
lē qᴅhvᴅni nᴅlbᴅki vᴅ ­ay qaĸēĵē ilᴅ 220 sm

2  
hᴅcmli fincanlarda 

verirlᴅr. Qaymaq vᴅ s¿d¿ ayrēca, isti-isti, pirojki boĸqabēnda ma-
sanēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ, s¿d qabēnda vᴅ yaxud qaymaq qabēnda 
verirlᴅr. 

Kapu­­ino qᴅhvᴅsi. Bunun ¿­¿n espresso qᴅhvᴅyᴅ buxarēn 

kºmᴅyi ilᴅ ­alēnmēĸ s¿d ᴅlavᴅ edirlᴅr, ¿st¿ndᴅn ᴅzilmiĸ ĸokolad 

sᴅpirlᴅr.  

¢alēnmēĸ qaymaqla qara qᴅhvᴅ (Vyanasayaĵē). Espresso 

ilᴅ hazērlanmēĸ qᴅhvᴅ fincanda verilᴅn ĸᴅkᴅr tozu ilᴅ ­alēnmēĸ, 

¿stdᴅn qaymaq qoyulmuĸ vᴅ ᴅzilmiĸ ĸokolad sᴅpilmiĸ qᴅhvᴅdir. 

Nᴅlbᴅki vᴅ ­ay qaĸēĵē ilᴅ birlikdᴅ fincanē saĵ ᴅllᴅ qonaĵēn saĵ 

tᴅrᴅfinᴅ qoyurlar. 

Varĸavasayaĵē qᴅhvᴅni s¿ddᴅ hᴅll olunmuĸ qᴅndin ᴅlavᴅsi 

ilᴅ hazērlayēr vᴅ fincanlara s¿z¿rlᴅr. Buraxēlma zamanē ¿zᴅrinᴅ 

isti s¿d kºp¿y¿ qoyurlar. Vyanasayaĵē qᴅhvᴅ kimi verirlᴅr.  

Kakaonu s¿d vᴅ yaxud qaymaqla, yumurta sarēsē ilᴅ hazēr-

layērlar. Nᴅlbᴅki vᴅ ­ay qaĸēĵē ilᴅ fincanda verirlᴅr. Fincanē 

qonaĵēn qarĸēsēna saĵ tᴅrᴅfdᴅn saĵ ᴅllᴅ qoyurlar. 

S¿dl¿ ĸokolad. Onu hazērlamaq ¿­¿n toz vᴅ yaxud ᴅvvᴅl-

cᴅdᴅn ᴅzilmiĸ ĸokolad plitkasē ki­ik miqdarda qaynar su ilᴅ qarēĸ-

dērēr vᴅ ona isti s¿d ᴅlavᴅ edirlᴅr. S¿frᴅyᴅ kakao kimi verirlᴅr. 
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6.10. Soyuq i­kilᴅrin  vᴅ mineral sularēn s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi 

qaydalarē 
 

 

Hᴅlᴅ qᴅdim zamanlardan insanlar m¿xtᴅlif soyuq i­kilᴅr 

hazērlamēĸlar: sᴅrinlᴅĸdirici, canlandērēcē, susuzluĵu yatēran 

i­kilᴅr bunlardandēr.  

Soyuq i­kilᴅri  10-14ÜC temperaturda ĸᴅrab qᴅdᴅhlᴅrindᴅ, 

adi qᴅdᴅhlᴅrdᴅ, x¿susi stᴅkanlarda, tumblerlᴅrdᴅ buz ilᴅ vᴅ yaxud 

bardaqlarda verirlᴅr. Buz vᴅ limonla soyuq ­ayē x¿susi stᴅkanda 

verirlᴅr. Stᴅkana 3-4 tikᴅ buz atērlar, soyudulmuĸ ­ayē s¿z¿rlᴅr, 

¿st¿ndᴅn limon tikᴅsini qoyurlar. Saman ­ºp¿ ilᴅ s¿frᴅyᴅ verilir. 

Qlyasse dondurmasē ilᴅ qᴅhvᴅ - qᴅnd ᴅlavᴅsi ilᴅ vᴅ 10ÜC 

temperatura qᴅdᴅr soyudulmuĸ halda hazēr qara qᴅhvᴅdir. Bura-

xēlma zamanē geniĸ dibli stᴅkana qᴅhvᴅni s¿z¿rlᴅr, ¿zᴅrinᴅ  qay-

maqlē dondurmanēn k¿rᴅsini ᴅlavᴅ edir vᴅ dᴅrhal verirlᴅr. Qᴅdᴅh, 

piyalᴅ vᴅ yaxud stᴅkanē naxēĸlē kaĵēz salfetlᴅ pirojki boĸqabēna 

qoyurlar. Sonra isᴅ boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ, qulpu saĵa baxan istiqa-

mᴅtdᴅ dondurma qaĸēĵē vᴅ qᴅhvᴅ ¿­¿n iki saman ­ºp¿ qoyurlar. 

Dondurmalē kakao. Bunun ¿­¿n s¿d vᴅ qᴅndlᴅ kakaonu 

hazērlayērlar, soyudurlar, onu qᴅdᴅhlᴅrᴅ s¿z¿rlᴅr vᴅ ¿st¿ndᴅn don-

durma qoyurlar. Qᴅdᴅhi, naxēĸlē kaĵēz salfet vᴅ ­ay qaĸēĵē ilᴅ bir-

likdᴅ pirojki boĸqabēna qoyurlar. S¿frᴅyᴅ saĵ tᴅrᴅfdᴅn saĵ ᴅllᴅ 

verilir.  

¢alēnmēĸ qaymaqlē ĸokolad. Bunun ¿­¿n soyudulmuĸ 

ĸokoladē qᴅdᴅhlᴅrᴅ s¿z¿r, ¿st¿ndᴅn ĸᴅkᴅr tozu ilᴅ ­alēnmēĸ 

qaymaq vᴅ yaxud sprey qaymaĵē ᴅlavᴅ edirlᴅr. Dondurmanē 

kakao kimi verirlᴅr.  

Meyvᴅli sᴅrinl ᴅĸdirici i­kilᴅri  meyvᴅ vᴅ gilᴅmeyvᴅlᴅrdᴅn 

hazlrlayērlar. Onlara mᴅrsin suyu, quĸ¿z¿m¿ morsu, limon, porta-

ĵal, alma vᴅ s. i­kilᴅr aiddir. 10ÜC-dᴅ soyudulmuĸ halda stᴅkan-

larda, piyalᴅlᴅrdᴅ vᴅ yaxud qᴅdᴅhlᴅrdᴅ buz vᴅ saman ­ºp¿ ilᴅ 

verirlᴅr. ᴄgᴅr onlarē bardaqlarda verirlᴅrsᴅ, onlarē lotos ĸᴅklindᴅ 

b¿k¿lm¿ĸ, kᴅtan salfetlᴅrlᴅ gᴅtirilmiĸ qᴅlyanaltē boĸqablarēna 

qoyurlar. Ayrēca olaraq, kulerdᴅ maĸa ilᴅ buz da verirlᴅr.  
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Mineral sular s¿frᴅyᴅ verilᴅndᴅ qabaqcadan a­ēlmalē (ĸᴅkil 

6.12), yalnēz qonaĵēn sifariĸi ilᴅ gᴅtiri lmᴅlidir vᴅ ona gºstᴅril -

mᴅlidir. ¢¿nki onlarēn ­oxu m¿alicᴅ xassᴅsinᴅ malikdir vᴅ pᴅhriz 

qidalanmasē ¿­¿n dᴅ tᴅklif olunur. 

 

 

  
 

    
 

ķᴅkil 6.12. Restoranda mineral suyun sifariĸ­iyᴅ gºstᴅrilmᴅsi vᴅ s¿frᴅ 

¿­¿n a­ēlmasē ardēcēllēĵēndan fraqmentlᴅr 
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6.11. Qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi qaydalarē 
 

 

Tortlarē istehsalda paylaĸdērērlar, s¿frᴅyᴅ naxēĸlē salfet vᴅ 

bºlmᴅ ¿­¿n belin kºmᴅyi ilᴅ plato vazalarēnda qoyurlar. 

¢eĸidli  pirojnalarē s¿frᴅyᴅ plato vazalarēnda verirlᴅr, maĸa 

ilᴅ bºl¿rlᴅr. Masanē ki­ik desert boĸqablarē vᴅ desert 

lᴅvazimatlarē ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

Biskvit piro jnasēnē desert bē­aĵē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ yeyirlᴅr; 

badam, kºvrᴅk undan hazērlanmēĸ, y¿ng¿l (beze) pirojnalar ¿­¿n 

lᴅvazimatlar verirlᴅr. 

ķirin i­liklᴅ (almalarla, ᴅrik qurusu il ᴅ) hazērlanan 

piroqlarē bºlmᴅk ¿­¿n desert bºl¿c¿s¿ ilᴅ dairᴅvi qablarda 

verirlᴅr. Masanē ki­ik desert boĸqablarē vᴅ desert ­ᴅngᴅllᴅrlᴅ 

bᴅzᴅyirlᴅr. 

ķirin i­liklᴅ pirojkil ᴅri  i­ᴅrisinᴅ lotos ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ 

salfet salēnan, dairᴅvi qabda verirlᴅr, ortaya bir-birinin ¿st¿nᴅ 

qoyulan ki­ik yemᴅk vᴅ yaxud desert boĸqabē qoyurlar. Masanē 

ki­ik desert boĸqablarla bᴅzᴅyirlᴅr. Fᴅrdi lᴅvazimatlarē istifadᴅ 

etmirlᴅr. 

ķokolad assortisi iĸlᴅdildikdᴅ qutunu a­ērlar, yuxarē qapaĵē-

nē oyuĵu ilᴅ birlikdᴅ aĸaĵē istiqamᴅtdᴅ masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar, 

bᴅrk olan dibinᴅ isᴅ i­i ilᴅ birlikdᴅ qutunun ikinci hissᴅsini qo-

yurlar. Masanē ki­ik desert boĸqablarla bᴅzᴅyirlᴅr. 

 

 

6.12. Etiket qaydalarē vᴅ masa arxasēnda davranēĸ normalarē 

 

Ķstehlak­ēlara restoranda, kafe vᴅ yaxud barda xidmᴅt gºs-

tᴅrᴅn ofisiantlar, bilavasitᴅ m¿xtᴅlif cinsdᴅ, yaĸda, ixtisasda, mil-

liyyᴅtdᴅ vᴅ temperamentdᴅ olan insanlarla ¿nsiyyᴅtdᴅ olurlar. 

Onlar zalda x¿susi m¿hit yaratmalēdērlar ki, qonaqlar ºzlᴅrini 

komfort hiss etsinlᴅr, hazērlanan vᴅ gºzᴅl tᴅrtib olunmuĸ dadlē 

yemᴅklᴅrdᴅn lᴅzzᴅt alsēnlar, bilavasitᴅ qonaqla tᴅmasda olan ofi-

siant, barmen, metrdotel, somelye ilᴅ ¿nsiyyᴅtdᴅn hᴅzz alsēnlar. 

Ona gºrᴅ dᴅ zal iĸ­ilᴅrinin etiket qaydalarēnē bilmᴅsi vᴅ onlardan 
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bacarēqla istifadᴅ etmᴅsi xidmᴅt zamanē m¿h¿m ᴅhᴅmiyyᴅt kᴅsb 

edir. 

Etiket  ï insanēn cᴅmiyyᴅtdᴅ davranēĸ qaydalarēnēn tarixᴅn 

kamillᴅĸᴅn birliyidir. Etiket qaydalarē ºz¿n¿ masa arxasēnda apar-

maq bacarēĵēnē, masada bᴅzᴅdilmᴅ ᴅĸyalarēndan (lᴅvazimatlarla, 

qᴅdᴅhlᴅrlᴅ vᴅ s.) d¿zg¿n istifadᴅni nᴅzᴅrdᴅ tutur.  

Etiket fransēz dilindᴅ etiquette ï yarlēk, etiketka - ᴅxlaq 

qaydalarē vᴅ manerasē, m¿raciᴅt vᴅ salamlaĸma formasē, d¿zg¿n 

geyilmᴅ mᴅdᴅniyyᴅti mᴅnalarēnēn mᴅcmusu kimi baĸa d¿ĸ¿l¿r. 

Masa arxasēnda insanēn ºz¿n¿ necᴅ aparmasē, serviz alᴅtlᴅrindᴅn 

istifadᴅ etiketin ayrēlmaz hissᴅsidir. 

Masa arxasēnda elᴅ oturmaq lazēmdēr ki, ona nᴅ tam yaxēn 

olasan, nᴅ dᴅ uzaq olasan. Onun ¿st¿ndᴅ yalnēz qolun (ᴅlin) 

dirsᴅklᴅrini yerlᴅĸdirirlᴅr (yemᴅyᴅ kimi). Yemᴅk vaxtē isᴅ he­ c¿r 

belᴅ etmᴅk olmaz. 

Kᴅtan salfetlᴅri isᴅ sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅri s¿zmᴅyᴅ baĸlayan 

vaxt masadan gºt¿r¿rlᴅr. Onu ikiqat qatlanmēĸ halda dizin ¿st¿nᴅ 

qoyur vᴅ onun daxili hissᴅsindᴅn istifadᴅ edirlᴅr. Yemᴅk 

qurtardēqdan sonra isᴅ salfetin k¿nc¿ ilᴅ dodaĵēn ¿st¿n¿ vᴅ sifᴅti 

silir vᴅ onu dºrd qatlayaraq masanēn saĵ tᴅrᴅfinᴅ, boĸqabēn i­inᴅ 

qoyurlar.  

Adᴅtᴅn restorana nadir hallarda gedᴅn adamēn zala girᴅn 

kimi ­oxsaylē cihazlardan aĵzē a­ēq qalēr. Bu halda tᴅlᴅsmᴅk 

lazēm deyil. ᴄtrafa baxmalē, o biri insanlar kimi tᴅdricᴅn hᴅrᴅkᴅt 

etmᴅk lazēmdēr. Nᴅzᴅrᴅ almaq lazēmdēr ki, masanēn ¿st¿ndᴅ olan 

hᴅr bir cihazēn ºz¿nᴅmᴅxsus tᴅyinatē vardēr. 

Hᴅr bir sᴅhᴅr yemᴅyi, nahar vᴅ axĸam yemᴅyi vaxtē masada 

boĸqabēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ bē­aqlar, sol tᴅrᴅfindᴅ isᴅ ­ᴅngᴅllᴅr olur. 

Xºrᴅklᴅrin ­eĸidindᴅn asēlē olaraq, bu cihazlarēn nºv¿ dᴅ m¿xtᴅlif 

olur. Bu da xºrᴅklᴅrin balēqdan, ᴅtdᴅn olmasē, yaxud desert 

olmasēndan asēlē olaraq fᴅrqlᴅnir. 

Masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē ­ᴅngᴅllᴅri aĵzē aĸaĵē qoymaq 

olmaz. ᴄllᴅrimizlᴅ ­ºrᴅk vᴅ ya baĸqa ĸey gºt¿rmᴅk istᴅyiriksᴅ, 

yemᴅyᴅ baĸlayanda cihazlar s¿frᴅyᴅ dᴅymᴅmᴅlidir. Bu halda 

bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅli saĵa vᴅ sola ᴅymᴅklᴅ masaya yox, boĸqabēn 
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k¿nc¿nᴅ qoymaq lazēmdēr. ¢ᴅngᴅl vᴅ bē­aqlar ¿st-¿stᴅ ñxa­ò 

ĸᴅklindᴅ qoyulursa, demᴅli , nahar qurtarmēĸdēr. 

Soyuq xºrᴅklᴅr buraxēldēĵē boĸqablardan yeyilmir. Qonaq 

hᴅmin ¿mumi qabdan qᴅlyanaltēnē cihazēn kºmᴅyi ilᴅ ºz 

boĸqabēna qoyur, yaxud yemᴅyi boĸqaba ofisiant verir. 

Masanēn arxasēnda insanēn davranēĸēna qᴅdim zamanlardan 

bºy¿k ᴅhᴅmiyyᴅt verilirdi. Hᴅlᴅ qᴅdimdᴅn yunanlar (b.e. V ᴅsr 

ᴅvvᴅl) qida vᴅ ĸᴅrabēn istehlakē ¿zrᴅ mᴅslᴅhᴅtlᴅr verirdilᴅr. Hesab 

olunurdu ki, qida vᴅ ĸᴅrabdan sui-istifadᴅ etmᴅ yalnēz barbarlara 

mᴅxsus olan ifrat al­aqlēqdēr. Buna oxĸar mᴅslᴅhᴅtlᴅri biz qᴅdim 

Rusiya yazē­ēlarēnēn, bºy¿k Azᴅrbaycan ĸairlᴅri Nizami vᴅ 

F¿zulinin kitablarēnda (XI ᴅsr), Ķbn Sinanēn, Vladimir Monoma-

xēn (1096-cē il) ñnᴅsihᴅtlᴅrindᴅò tapa bilᴅrik. I Pyotrun tapĸērēĵē 

ilᴅ 1745-ci ildᴅ Rusiyada Ķmperator Elmlᴅr Akademiyasē, cavan 

oĵlanēn masa arxasēnda davranēĸē ¿zrᴅ mᴅslᴅhᴅtlᴅrini ᴅks etdirᴅn 

ñHᴅyatda rᴅftar ¿­¿n gºstᴅriĸlᴅrò kitabēnē buraxmēĸdēr. Onlardan 

bᴅzilᴅri bunlardēr: ñYemᴅk yeyᴅndᴅ aĵzēnē donuz kimi mar­ēldat-

ma, baĸēnē qaĸēma, tikᴅni udmayana qᴅdᴅr danēĸma. T¿nd i­kini 

ki­ik qᴅdᴅhdᴅn, zᴅif i­kini isᴅ bºy¿k qᴅdᴅhdᴅn i­irlᴅr. Yadda 

saxla ï alkoqol dili a­ēr vᴅ aĵlē baĵlayērò. Bu barᴅdᴅ Qurani-

Kᴅrim vᴅ Ķncildᴅ olan nᴅsihᴅtlᴅrᴅ isᴅ sºz ola bilmᴅz! 

Etiket haqqēnda mᴅĸhur loĵman Avisennanēn ᴅsᴅrlᴅrindᴅ, 

qᴅdim Tibet mᴅnbᴅlᴅrindᴅ vᴅ nᴅhayᴅt Yelena Maloxovetsin XIX 

ᴅsrdᴅ dᴅrc etdirdiyi 1000 sᴅhifᴅlik ñEvdarlēqò kitabēnda geniĸ 

danēĸēlmēĸdēr. 

Restoranlarda qonaqlarēn davranēĸ qaydalarē ᴅsasēnda etik 

normalara riayᴅt etmᴅlᴅri xidmᴅtin vacib elementlᴅrindᴅndir. 

Etiket, restoranēn vestib¿l¿nᴅ birinci daxilolma h¿ququnu 

kiĸiyᴅ hᴅvalᴅ edir. Restoran zalēna isᴅ birinci qadēn daxil olur, 

onu metrdotel qarĸēlayēr vᴅ zalda yer tᴅklif edir.  

Ķlk nºvbᴅdᴅ, menyunu qadēna, ĸᴅrab kartēnē isᴅ kiĸiyᴅ tᴅklif 

edirlᴅr. Sifariĸi qadēnla mᴅslᴅhᴅtlᴅĸᴅrᴅk kiĸi edir. Ofisiant qadēna 

onun adēnē xahiĸ edᴅrᴅk ­aĵērmaqla, y¿ksᴅk sᴅviyyᴅdᴅ, incᴅ bir 

tonla m¿raciᴅt etmᴅklᴅ yanaĸmalēdēr. Ķnsanēn masa arxasēnda 
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davranēĸēnēn m¿ᴅyyᴅn qaydalarē mºvcuddur. Bu qaydalarēn ᴅn 

ᴅsaslarē aĸaĵēdakēlardēr. 

Masa arxasēnda d¿z, azca irᴅliyᴅ ᴅyilᴅrᴅk, oturacaĵēn b¿t¿n 

sᴅthindᴅ yayēlmaqla, onu qēraĵēnda yox, ortasēnda oturmaq 

lazēmdēr. Masanēn ¿zᴅrindᴅ ᴅllᴅrin yalnēz bilᴅklᴅri yerlᴅĸᴅ bilᴅr. 

Sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅri s¿zmᴅyᴅ baĸlayanda kᴅtan salfeti boĸ-

qabdan gºt¿rmᴅk olar. Onu ikiqat b¿kᴅrᴅk, dizlᴅrin ¿st¿nᴅ qoyur-

lar vᴅ yuxarē qēraĵēnē azca qaldēraraq, daxili hissᴅsini istifadᴅ 

edirlᴅr. Salfeti, badᴅni vᴅ yaxud qᴅdᴅhi gºt¿rmᴅzdᴅn ᴅvvᴅl do-

daqlara toxundurmaq lazēmdēr. Salfeti yaxalēĵ altēna qoymaq vᴅ 

yaxud onu dºĸ ¿zᴅrinᴅ sᴅrmᴅk olmaz. Yemᴅyi yeyᴅndᴅn sonra 

salfeti dºrdqat b¿k¿r vᴅ masanēn ¿zᴅrinᴅ, pirojki boĸqabēnēn sol 

tᴅrᴅfinᴅ qoyurlar. Ķstifadᴅ olunmuĸ kaĵēz salfeti, onu azca b¿z¿ĸ-

d¿rᴅrᴅk, boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Masa arxasēnda diĸ tᴅmizlᴅ-

yᴅnin istifadᴅsi, ehmalca onu ᴅllᴅ ºrtᴅrᴅk istisna deyildir. ¢oxlarē 

bunun ¿­¿n, digᴅrlᴅrinᴅ hºrmᴅt ᴅlamᴅti kimi, zalē tᴅrk etmᴅyᴅ 

¿st¿nl¿k verirlᴅr.  

Tost, ­ºrᴅk vᴅ yaxud bulkalarē ­ᴅngᴅllᴅ yox, ᴅllᴅ gºt¿rmᴅk 

qᴅbul olunmuĸdur. ¦mumi qabdan (vazadan) ᴅllᴅ, hᴅm­inin doĵ-

ranmēĸ meyvᴅlᴅri, pe­enyeni, pirojkilᴅri, rassteqaylarē da gºt¿-

r¿rlᴅr. B¿t¿n hallarda ᴅllᴅ yalnēz ­ºrᴅyin, pirojkinin, ĸorqoĵalēn 

vᴅ yaxud rassteqayēn o tikᴅsinᴅ toxunmaq olar ki, mᴅqsᴅd onu 

gºt¿rmᴅk olsun. Pirojki boĸqabēna ­ºrᴅk tikᴅsini qoyaraq, ki­ik 

tikᴅlᴅri sᴅliqᴅ ilᴅ qērmaq lazēmdēr, sonra isᴅ istᴅkdᴅn asēlē olaraq 

onlara yaĵ, paĸtet vᴅ yaxud k¿r¿ yaxmaq olar. Qalac vᴅ bulkalarē 

yarēya kᴅsdikdᴅ, hᴅr bir yarēdan ki­ik tikᴅlᴅri ayērmaq lazēmdēr. 

Buterbrod vᴅ sandvi­lᴅri qᴅlyanaltē bē­aqlarē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ yeyirlᴅr. 

Yemᴅk zamanē qaĸēĵē bºy¿k vᴅ ĸᴅhadᴅt barmaqlarēn arasēn-

da tuturlar, bu zaman onun qulpu azca orta barmaĵa dirᴅnmᴅlidir . 

Onu aĵēza iti ucu vᴅ yanē ilᴅ yox, azca ­ᴅpᴅki yaxēnlaĸdērērlar.  

Yemᴅk zamanē, bē­aĵē saĵ, ­ᴅngᴅli isᴅ sol ᴅldᴅ tuturlar. 

ķᴅhadᴅt barmaĵēnēn ucu ilᴅ bē­aĵēn qulpunun aĸaĵē hissᴅsinᴅ 

dirᴅnmᴅk olar. Elᴅcᴅ dᴅ, ĸiĸman hissᴅsindᴅn yuxarē ­ᴅngᴅli 

tuturlar. Yalnēz ­ᴅngᴅli istifadᴅ edᴅn zaman onu saĵ ᴅldᴅ tuturlar. 
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Bᴅrk k¿tlᴅli yemᴅyi kᴅsᴅn zaman ­ᴅngᴅli boĸqaba qarĸē  

perpendikulyar yox, azca bucaq altēnda tuturlar, bu da yemᴅklᴅ 

­ᴅngᴅlin boĸqabdan s¿r¿ĸmᴅ imkanēnē istisna edir. Bē­aq vᴅ ya-

xud ­ᴅngᴅli  ᴅldᴅn salan zaman digᴅrini gᴅtirmᴅyi xahiĸ etmᴅk 

lazēmdēr. Qonaqlar qēsa sºhbᴅtlᴅ mᴅĸĵul olan zaman, lᴅvazimatla-

rēn uclarēnē boĸqabēn ¿zᴅrindᴅ tutmaq lazēmdēr. ᴄgᴅr yemᴅk za-

manē ­ºrᴅk vᴅ yaxud qᴅdᴅh gºt¿rmᴅk lazēmdērsa, bē­aq vᴅ yaxud 

­ᴅngᴅli boĸqaba qoyub elᴅ ­arpazlaĸdērērlar ki, bi­aĵēn qulpu sa-

ĵa, ucu isᴅ boĸqabēn i­inᴅ, ­ᴅngᴅlin qabarēq hissᴅsi ilᴅ yuxarēdan 

sola baxsēn. Yemᴅyi yeyᴅndᴅn sonra bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅli (onun 

qabarēq hissᴅsi yuxarē) qulplarē saĵa baxan vᴅziyyᴅtdᴅ, bir-birinᴅ 

paralel olaraq boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoymaq lazēmdēr. 

Hᴅr bir yemᴅk ºz istifadᴅ x¿susiyyᴅtlᴅrinᴅ malikdir. 

Nᴅrᴅ vᴅ yaxud qēzēlbalēqlarēn dᴅnᴅvᴅr k¿r¿s¿n¿ k¿rᴅkciklᴅ 

boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Hᴅmin boĸqabēn qēraĵēna saĵ tᴅrᴅfdᴅn, 

bē­aq ilᴅ yaĵ qoyurlar. Sonra boĸqabēn ¿zᴅrindᴅ ­ºrᴅk tikᴅsini iki 

barmaqla tutaraq, ona yaĵ vᴅ k¿r¿n¿ yaxērlar. K¿rᴅkciyi k¿r¿ 

qabēnda saxlayērlar. 

Sēxēlmēĸ k¿r¿n¿ x¿susi k¿rᴅkciklᴅ tabaqdan qᴅlyanaltē 

boĸqabēna qoyurlar vᴅ onu qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē (bē­aq vᴅ 

­ᴅngᴅllᴅ) ilᴅ yeyirlᴅr. 

¦mumi vazadan vᴅ yaxud salat qabēndan tᴅbii (b¿tºv) tᴅrᴅ-

vᴅzlᴅri ᴅllᴅ gºt¿r¿r vᴅ qᴅlyanaltē boĸqabēna qoyur vᴅ qᴅlyanaltē 

lᴅvazimatlarē ilᴅ yeyirlᴅr. Xiyarlarē dairᴅvi doĵrayērlar, qērmēzē 

turpu yarēya bºl¿rlᴅr, pomidorlarē ­ᴅngᴅl ilᴅ ortadan batērēr vᴅ 

yarēya kᴅsirlᴅr, sonra hᴅr bir yarēnē tikᴅlᴅrᴅ kᴅsirlᴅr. Cᴅfᴅri, 

ĸ¿y¿d, keĸniĸ, salat yarpaqlarēnē qᴅlyanaltē boĸqabēna qoyur vᴅ 

ᴅllᴅ yeyirlᴅr. 

Balēq delikateslᴅrini (somĵa, qēzēlbalēq, balēk) ­ᴅngᴅl ilᴅ 

qᴅlyanaltē boĸqabēna qoyurlar, limon tikᴅsini ­ᴅngᴅl vᴅ qaĸēqla 

gºt¿r¿rlᴅr. Qᴅlyanaltē bē­aqla somĵanē tikᴅ-tikᴅ kᴅsirlᴅr vᴅ onu 

­ᴅngᴅlin kºmᴅyi ilᴅ yeyirlᴅr. Yemᴅyin sonunda balēq qoxusunun 

yox olmasē ¿­¿n limon tikᴅsini iki barmaqla dodaqlara toxun-

dururlar. 
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Salatē qᴅlyanaltē boĸqabēna yemᴅk qaĸēĵē vᴅ yaxud salat 

lᴅvazimatē ilᴅ qoyurlar. Onu qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē ilᴅ yeyirlᴅr. 

Bē­aqla, salatlarē ­ᴅngᴅlᴅ qoymaĵa kºmᴅk edirlᴅr. 

ᴄtli  soyuq yemᴅklᴅri (rostbif, vet­ina, biĸirilmiĸ dana vᴅ 

donuz ᴅti vᴅ s.) qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē ilᴅ yeyirlᴅr. Bē­aqla ᴅt 

tikᴅsini ayērērlar, ­ᴅngᴅl ilᴅ isᴅ onu aĵēza aparērlar, sonra bē­aĵēn 

kºmᴅyi ilᴅ ­ᴅngᴅlᴅ bir az tᴅrᴅvᴅz qarniri dᴅ taxēr vᴅ yeyirlᴅr. 

ᴄgᴅr soyuq yemᴅklᴅr ¿­¿n sous nᴅzᴅrdᴅ tutulubsa, onunla 

mᴅmulatē ĸirᴅlᴅmirlᴅr, onu ᴅsas ᴅrzaqla birlikdᴅ qᴅlyanaltē boĸqa-

bēnda yerlᴅĸdirirlᴅr. Sousa ­ºrᴅyi doĵramaq olmaz. Sousu yalnēz 

ᴅsas ᴅrzaqla - ᴅt, quĸ ᴅti, balēqla yeyirlᴅr. 

Marinadlanmēĸ xiyarlarē (korniĸonlarē) saplaĵēn yanēndan, 

qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅlinᴅ taxērlar, bē­aqla isᴅ ĸirᴅ daĵēlmasēn deyᴅ, ᴅks 

tᴅrᴅfdᴅn halqavarē doĵrayērlar. 

Marinadlaĸdērēlmēĸ vᴅ duzlu pomidorlarē ki­ik vᴅ orta 

ºl­¿lᴅrlᴅ s¿frᴅyᴅ verirlᴅr. Qonaq ­ᴅngᴅl ilᴅ saplaĵēn yanēndan 

taxēr, ortadan kᴅsᴅrᴅk, pomidorun hᴅr bir yarēsēnē yeyir. 

Marinadlanmēĸ sarēmsaĵē tᴅmizlᴅyir vᴅ ᴅl ilᴅ yeyirlᴅr. Sonra 

isᴅ barmaqlarē ilēq su ilᴅ vazada yaxalayērlar. 

Zeytunlarē salat qabēndan qᴅlyanaltē boĸqabēna qaĸēqla 

qoyurlar. ᴄl ilᴅ yeyirlᴅr. Onun ­ᴅyirdᴅyini ­ᴅngᴅl ilᴅ boĸqabēn 

qēraĵēna qoyurlar.  

Ķsti qᴅlyanaltēlarē, mᴅsᴅlᴅn, balēqdan kokili, qᴅlyanaltē 

­ᴅngᴅlindᴅn istifadᴅ edᴅrᴅk, bilavasitᴅ kokil qabēndan yeyirlᴅr. 

Xᴅr­ᴅnglᴅri masaya, adᴅtᴅn b¿tºv halda gᴅtirirlᴅr. ᴄllᴅrin 

kºmᴅyi ilᴅ onun quyruĵunu ayērērlar, xᴅr­ᴅnglᴅr ¿­¿n x¿susi ­ᴅn-

gᴅllᴅ yumĸaq yeri ayērērlar. Qᴅlyanaltē boĸqabēnēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ, 

qᴅlyanaltē boĸqabda, konvert (zᴅrf) kimi b¿k¿lm¿ĸ kᴅtan salfetdᴅ 

ilēq turĸudulmuĸ su ilᴅ dolu vaza qoyurlar. Xᴅr­ᴅnglᴅr ¿­¿n lᴅva-

zimatē gºt¿rmᴅzdᴅn ᴅvvᴅl, barmaqlarē suda yaxalayēr vᴅ salfetlᴅ 

qurulayērlar. 

Krablarē restoranda, canaqlarē ayrēlmēĸ ĸᴅkildᴅ dairᴅvi qab-

da verirlᴅr. Onlarē xᴅr­ᴅnglᴅr, krablar vᴅ omarlar ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ 

tutulmuĸ x¿susi ­ᴅngᴅllᴅ yeyirlᴅr. Sonra isᴅ barmaqlarē vazada 

yaxalayērlar. ᴄgᴅr krablarē s¿frᴅyᴅ ­ovdar ­ºrᴅyinin ¿st¿ndᴅ, 
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qᴅlyanaltē boĸqabēnda verirlᴅrsᴅ, onlarē buterbrodlar kimi qᴅlyan-

altē lᴅvazimatlarē ilᴅ yeyirlᴅr.  

Krevetlᴅri s¿frᴅyᴅ dairᴅvi qablarda verirlᴅr. Qᴅlyanaltē boĸ-

qabēna ᴅl ilᴅ krevetlᴅri qoyur vᴅ onlarē canaĵēnē ayēraraq lᴅvazi-

matsēz yeyirlᴅr. Qonaĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ turĸudulmuĸ ilēq su ilᴅ 

dolu vaza qoyurlar.  

Omar vᴅ lanqustlarē, bir qayda olaraq, restoranlarda bºl¿n-

m¿ĸ ĸᴅkildᴅ s¿frᴅyᴅ verirlᴅr. ᴄl ilᴅ quyruq vᴅ yaxud qēsqaclarēn-

dan tutaraq, omarlar ¿­¿n ­ᴅngᴅllᴅ ᴅti ayērērlar vᴅ onlarē qᴅlyanal-

tē boĸqabēnda yeyirlᴅr. Saĵ tᴅrᴅfdᴅ isᴅ turĸudulmuĸ ilēq su ilᴅ dolu 

vaza olur. 

Ķlbizlᴅri, demᴅk olar ki, Cᴅnubi Avropanēn b¿t¿n ºlkᴅlᴅrin-

dᴅ yeyirlᴅr. Orada - ¿z¿ml¿klᴅr olan yerlᴅrdᴅ, yᴅni ¿z¿m olan 

yerdᴅ bunlar ­ox mᴅĸhurdur. Qonaĵēn qarĸēsēnda eskarqot 

(escargot ï ilbiz) qabē qoyurlar ki, bu da ilbiz qabēĵē ¿­¿n 

novlarla boĸqabdan ibarᴅtdir. Qonaq ilbiz qabēĵēnē maĸada sol 

ᴅllᴅ sēxēr vᴅ nazik ­ᴅngᴅllᴅ sarēmsaq yaĵē ilᴅ ĸirᴅlᴅnmiĸ ilbizi 

oradan ­ēxarēr. Qalan yaĵa ­ºrᴅk batērmaq olar. 

Tavada balēq, ᴅt vᴅ yaxud tᴅrᴅvᴅz solyankasēnē yemᴅk 

qaĸēĵē ilᴅ, ki­ik paylarla qᴅlyanaltē boĸqabēna qoyurlar vᴅ 

qᴅlanaltē lᴅvazimatlarē ilᴅ yeyirlᴅr. 

Ev vᴅ yaxud vᴅhĸi ov quĸu ᴅtindᴅn j¿lyeni, xamalē 

gºbᴅlᴅklᴅri, kokot ­ᴅngᴅli vᴅ yaxud ­ay qaĸēĵēnēn kºmᴅyindᴅn 

istifadᴅ edᴅrᴅk kokotniklᴅrdᴅn yeyirlᴅr. Papilyotka ilᴅ kokotnikin 

qulpunu sol ᴅllᴅ tuturlar. 

Paylēq tavalarda hazērlanmēĸ qayĵanaĵē (nimrunu) qᴅlyanal-

tē boĸqablarēnda qonaĵēn qarĸēsēnda qoyurlar, yumurta sarēlarēnē 

desert qaĸēqla, qalanēnē isᴅ qᴅlyanaltē bē­aĵē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ yeyirlᴅr. 

Blinlᴅri paylēq tavadan vᴅ yaxud dairᴅvi baran­ikdᴅn qona-

ĵēn qᴅlyanaltē boĸqabēna qᴅyanaltē ­ᴅngᴅllᴅ qoyurlar. Blinin bir 

yarēsēna ᴅlavᴅ (siyᴅnᴅk vᴅ yaxud somĵa) qoyaraq, onu ikinci 

yarēsē ilᴅ ºrt¿rlᴅr vᴅ ardēcēllēqla tikᴅlᴅri kᴅsᴅrᴅk qᴅlyanaltē 

lᴅvazimatlarē ilᴅ yeyirlᴅr. ᴄgᴅr blinlᴅrlᴅ yanaĸē, s¿frᴅyᴅ xama vᴅ 

yaxud ᴅridilmiĸ kᴅrᴅ yaĵē verirlᴅrsᴅ, kᴅsilmiĸ blin tikᴅsini yaĵ ilᴅ 

ĸirᴅlᴅyirlᴅr vᴅ yaxud onun ¿zᴅrinᴅ ­ay qaĸēĵē ilᴅ xama tºk¿rlᴅr. 
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Rulet ĸᴅklindᴅ hazērlanan k¿r¿ ilᴅ blinlᴅri qᴅlyanaltē 

lᴅvazimatlarē ilᴅ (bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅl) yeyirlᴅr. 

Hᴅlimlᴅri hᴅlim qaĸēĵē ilᴅ yeyirlᴅr, bu zaman sol ᴅllᴅ finca-

nēn qulpundan tuturlar. Pirojkini nᴅ qērēr, nᴅ dᴅ ki kᴅsmirlᴅr, 

b¿tºv diĸlᴅyirlᴅr. Hᴅlimli  fincanē aĵēza yaxēnlaĸdērmaq vᴅ 

qurtumla hᴅlimin qalēqlarēnē i­mᴅk olar. 

Doldurmalarla hazērlanan hᴅlimlᴅri (toyuqlu, d¿ĸbᴅrᴅli , ev 

ᴅriĸtᴅsi ilᴅ) yemᴅk qaĸēĵē ilᴅ dᴅrin yemᴅk boĸqabēndan yeyirlᴅr. 

ᴄvvᴅlcᴅ qaĸēqla hᴅlimi, sonra isᴅ ­ᴅngᴅlin vᴅ bē­aĵēn kºmᴅyi ilᴅ 

toyuq tikᴅlᴅrini yeyirlᴅr.  

Yumurtalē hᴅlimi  nᴅlbᴅkili  hᴅlim fincanēnda verirlᴅr. ¢ᴅn-

gᴅl vᴅ bē­aqla yumurtanē iki yerᴅ bºl¿rlᴅr, sonra onu hᴅlimlᴅ 

birlikdᴅ yemᴅk qaĸēĵē ilᴅ yeyirlᴅr. 

P¿re-ĸorbalarēnē hᴅlim fincanēnda s¿frᴅyᴅ verirlᴅr. Bu halda 

sol tᴅrᴅfdᴅn salat qabēnda onun yanēna qrenkalar (qēzardēlmēĸ 

­ºrᴅk tikᴅsi) qoyurlar. Desert qaĸēĵē ilᴅ onlarē hᴅlim fincanēna 

qoyur vᴅ yemᴅk qaĸēĵē ilᴅ yeyirlᴅr. 

Aĸqarlē ĸorbalarēn qatē hissᴅsini duru hissᴅsi ilᴅ eyni vaxtda 

yeyirlᴅr. ķorbalarē yedikdᴅ, kostyumu ­irklᴅndirmᴅmᴅk ¿­¿n 

qaĸēĵē ºz¿ndᴅn ᴅks tᴅrᴅfᴅ apararaq ᴅldᴅ tuturlar. ᴄriĸtᴅni, kartofu 

vᴅ s. ĸorbada qaĸēĵēn qēraĵē ilᴅ ᴅzmᴅk olar. Yemᴅk zamanē ĸorba 

qabēndan sonuncu qaĸēq ĸorbanē gºt¿rmᴅyᴅ cᴅhd gºstᴅrmᴅk mᴅs-

lᴅhᴅt deyildir. ᴄgᴅr ĸorbanē ᴅtlᴅ verirlᴅrsᴅ, ᴅvvᴅlcᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅrlᴅ vᴅ 

yaxud makaron mᴅmulatlarē ilᴅ birlikdᴅ onun duru ᴅsasēnē ye-

yirlᴅr, sonra bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ ᴅti kᴅsir vᴅ onu ­ᴅngᴅl ilᴅ yeyirlᴅr. 

ķorbanē yeyᴅndᴅn sonra qaĸēĵē boĸqabda saxlayērlar. 

Balēqdan isti yemᴅklᴅri x¿susi balēq lᴅvazimatēnēn (­ᴅngᴅl 

vᴅ bē­aq) kºmᴅyi ilᴅ yeyirlᴅr. Bu zaman ­ᴅngᴅl yaxud bē­aqla 

saxlayaraq, s¿m¿kdᴅn balēĵēn yumĸaq yerini ayērērlar. Balēĵē bē-

­aqla kᴅsmirlᴅr. ᴄgᴅr balēq yemᴅyinᴅ sous verirlᴅrsᴅ, balēĵē 

onunla ĸirᴅlᴅmirlᴅr, qonaĵēn onu ᴅsas ᴅrzaqla birlikdᴅ yemᴅsi 

¿­¿n onun yanēnda qoyurlar. 

Aĵēza d¿ĸᴅn s¿m¿y¿ gizlicᴅ ­ᴅngᴅlᴅ ke­irmᴅk vᴅ onu bē-

­aqla saxlayaraq boĸqaba, onun qēraĵēna yaxēn qoymaq lazēmdēr. 



 296 

ᴄt yemᴅklᴅrini (qēzartma tᴅbii ĸnitsel, dºymᴅ kotletlᴅr, tᴅbii 

bifĸteks, romĸteks, langet vᴅ s.) yemᴅk lᴅvazimatlarēnēn (bē­aq vᴅ 

­ᴅngᴅl) kºmᴅyi ilᴅ yeyirlᴅr. Bu halda, birinci tikᴅni yeyᴅndᴅn 

sonra nºvbᴅti tikᴅni kᴅsirlᴅr. B¿t¿n paylarē tikᴅlᴅrᴅ kᴅsmᴅk 

mᴅslᴅhᴅt deyildir, ona gºrᴅ ki, boĸqabēn i­indᴅkilᴅr sᴅliqᴅsiz 

gºr¿nᴅr, yemᴅk isᴅ tez soyuyar. 

Sousda hazērlanan ᴅti (befstroqanov, qēzartma) yemᴅk lᴅva-

zimatē ilᴅ (bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅl) yeyirlᴅr. Zᴅrurilikdᴅn asēlē olaraq, 

onun sousu hopdurmasē ¿­¿n, ki­ik ­ºrᴅk tikᴅsini boĸqaba qoyur-

lar, sonra ­ᴅngᴅl vᴅ bē­aqla onu yeyirlᴅr.  

Qabērĵalardan hazērlanan ᴅti aĸaĵēdakē kimi yeyirlᴅr. ᴄv-

vᴅlcᴅ bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ ᴅti s¿m¿kdᴅn ayērērlar, sonra isᴅ s¿m¿k-

lᴅri boĸqabēn qēraĵēna qoyurlar, ᴅti bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ yeyirlᴅr.  

Dºy¿lm¿ĸ kotletlᴅri, teftelilᴅri, zrazēlarē, ᴅt ruletini yalnēz 

­ᴅngᴅl ilᴅ yemᴅk lazēmdēr. Onlarē bē­aqla kᴅsmᴅk qᴅbul olun-

mamēĸdēr. ᴄgᴅr dºy¿lm¿ĸ mᴅmulatlarēn yanēnda sous vᴅ yaxud 

xardal verirlᴅrsᴅ, bē­aqla sousu dºy¿lm¿ĸ mᴅmulatēn ­ᴅngᴅl ilᴅ 

ayrēlmēĸ hissᴅsinᴅ, tikᴅnin ¿zᴅrinᴅ qoyurlar.  

Ev vᴅ vᴅhĸi ov quĸu ᴅtindᴅn hazērlanan yemᴅklᴅri ­ᴅngᴅl vᴅ 

bē­aqla yemᴅk lazēmdēr. ᴄt, demᴅk olar ki, s¿m¿klᴅrdᴅn tam 

kᴅsilᴅndᴅn sonra s¿m¿y¿ ondan ayērēb, qalan ᴅti yemᴅk olar. 

S¿frᴅdᴅ saĵ tᴅrᴅfdᴅn turĸudulmuĸ ilēq su ilᴅ dolu vaza qoyurlar. 

Kiyevsayaĵē kotletlᴅri aĸaĵēdakē kimi yeyirlᴅr. S¿m¿yᴅ ya-

xēn kotlet hissᴅdᴅn ­ᴅngᴅl ilᴅ dᴅlik a­ērlar, yaĵēn krutondan qis-

mᴅn s¿z¿lmᴅsi ¿­¿n imkan yaradērlar vᴅ kotletin iti hissᴅsindᴅn 

tikᴅlᴅr kᴅsirlᴅr. 

Tabaka c¿cᴅlᴅrin yeyilmᴅsi zamanē, ᴅvvᴅlcᴅ c¿cᴅnin ayaĵē-

nē ondan ayērērlar, sonra isᴅ tikᴅlᴅrlᴅ yumĸaq yeri kᴅsirlᴅr. ¢ᴅn-

gᴅllᴅ o vaxta qᴅdᴅr yeyirlᴅr ki, ᴅt, demᴅk olar ki, tam s¿m¿klᴅr-

dᴅn azad olur. Yerdᴅ qalanēnē isᴅ ᴅl ilᴅ yeyirlᴅr. Yemᴅyin sonun-

da qᴅnnadē konverti kimi b¿k¿lm¿ĸ kᴅtan salfetdᴅ, i­inᴅ limon 

tikᴅsi vᴅ yaxud ᴅtirli maddᴅ ᴅlavᴅ olunan ilēq su ilᴅ dolu ĸ¿ĸᴅ 

vaza verirlᴅr. 

ᴄnginarlarē istilᴅdilmiĸ ki­ik yemᴅk boĸqablarēnda, biĸiril-

miĸ halda qonaĵēn qarĸēsēna qoyurlar. ᴄnginarlarē ᴅl ilᴅ yeyirlᴅr. 
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Barmaqlarla onun yumĸaq aĸaĵē ucunu ayērērlar vᴅ saĵda pirojki 

boĸqabēnda yerlᴅĸᴅn sousa batērērlar. Sous qabēndan azca yuxarē-

da ᴅnginarlarēn istifadᴅ olunan yarpaqlarē ¿­¿n qᴅlyanaltē boĸqabē 

da qoyurlar. ᴄnginarēn yarpaqlarēnē yemirlᴅr, yarpaĵēn i­ini so-

rurlar. Sol tᴅrᴅfdᴅ isᴅ qᴅyanaltē boĸqabēnda, kᴅtan salfetdᴅ turĸu-

dulmuĸ ilēq su ilᴅ dolu vaza qoyurlar. 

Qulan­arē istehsaldan s¿frᴅ ¿zᴅrinᴅ maĸa ilᴅ, kᴅtan salfet 

ºrt¿lᴅn bºlg¿ ¿­¿n universal lᴅvazimatla, oval qabda vᴅ yaxud 

metal qᴅfᴅsdᴅ gᴅtirirlᴅr. Onu bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ ki­ik yemᴅk 

boĸqabēndan yeyirlᴅr. 

Kartofu, badēmcanlarē, i­i doldurulmuĸ tᴅrᴅvᴅzlᴅri vᴅ hᴅm-

­inin kᴅlᴅm dolmasēnē bē­aqla kᴅsmirlᴅr, tᴅrᴅvᴅzlᴅri bē­aqla 

saxlayaraq yeyirlᴅr. 

Sousu qarnirin ¿zᴅrinᴅ s¿z¿rlᴅr, ona gºrᴅ ki, o ᴅt vᴅ balēq 

¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. ᴄks tᴅqdirdᴅ, sousla ĸirᴅlᴅnᴅn tᴅrᴅvᴅzlᴅr 

dadsēz olur. Sousu ᴅsas ᴅrzaqla yeyirlᴅr (ᴅt vᴅ yaxud balēqla). 

Ķlēq yumurtanē x¿susi qᴅdᴅh-dayaqda verirlᴅr. Bu mᴅqsᴅdlᴅ 

qabēĵēn yuxarē hissᴅsini bē­aqla kᴅsirlᴅr vᴅ onu yumurta ¿­¿n qᴅ-

dᴅh ĸᴅklindᴅ duran boĸqaba qoyurlar. Sonra isᴅ sarēsē tºk¿lmᴅsin 

deyᴅ, qaĸēqla sᴅliqᴅ ilᴅ yumurtanēn yuxarē hissᴅsini gºt¿r¿rlᴅr. 

Omlet vᴅ zapekankanē saĵ ᴅldᴅ tutaraq, ­ᴅngᴅllᴅ yeyirlᴅr. 

Bºy¿k, vet­ina tikᴅli omleti isᴅ bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ yeyirlᴅr. 

Makaron vᴅ uzun ᴅriĸtᴅlᴅri ki­ik yemᴅk boĸqabēna qoyulan 

dᴅrin yarēmpaylēq boĸqabda verirlᴅr. Qonaq, boĸqabēn qēraĵēnda 

spagettini o miqdarda ­ᴅngᴅlᴅ dolayēr ki, yemᴅk ¿­¿n rahat olsun, 

yemᴅk qaĸēĵēnēn ucu ilᴅ isᴅ makaronlarē kᴅsir vᴅ yeyir. 

Pitsanē ki­ik yemᴅk boĸqabēnda verirlᴅr vᴅ yemᴅk lᴅvazi-

matē ilᴅ yeyirlᴅr. 

D¿ĸbᴅrᴅ vᴅ raviolini, ĸirᴅsi axmasēn deyᴅ, ­ᴅngᴅllᴅ b¿tºv 

yeyirlᴅr. 

ķirin yemᴅklᴅri (kompotlar, kisellᴅr, dondurma vᴅ s.) kre-

mankalarda verirlᴅr vᴅ desert qaĸēĵē ilᴅ yeyirlᴅr. Gilas, albalē, 

ᴅrik, ­ᴅyirdᴅkli gavalēnē kremankadan yeyirlᴅr. Cᴅyirdᴅklᴅri de-

sert qaĸēĵēna qoyur vᴅ ondan sonra pirojki boĸqabēna ºt¿r¿rlᴅr. 

Kremankada azca maye qalan zaman, onu sol ᴅllᴅ ᴅymᴅk vᴅ qa-
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lan mayeni qaĸēqla gºt¿rmᴅk olar. Kompot i­ilᴅndᴅn sonra, qaĸēĵē 

boĸqabēn ¿st¿nᴅ qoyurlar. ¢ox vaxt jele, muss, dondurma, tᴅzᴅ vᴅ 

konservlᴅĸdirilmiĸ meyvᴅlᴅrdᴅn, pe­enye, vafli, ĸokoladdan fi-

qurlarla birlikdᴅ ki­ik desert boĸqablarda buraxēlan kompozisi-

yalar da yaradērlar. Bu halda, pe­enye, vaflini sol ᴅllᴅ gºt¿r¿rlᴅr 

vᴅ desert qaĸēqla, dondurma vᴅ meyvᴅlᴅrlᴅ yeyirlᴅr. 

Pirojna, biskvit vᴅ yaxud kekslᴅ dondurmanēn, mussun, je-

lenin kombinasiyalarē zamanē ki­ik desert boĸqablarēndan, desert 

qaĸēĵē vᴅ ­ᴅngᴅldᴅn istifadᴅ edirlᴅr. Meyvᴅ lᴅvazēmatēnē (bē­aq vᴅ 

­ᴅngᴅl), onlarē tᴅmizlᴅmᴅk vᴅ istᴅkdᴅn asēlē olaraq, kᴅsmᴅk ¿­¿n, 

portaĵal, naringi, banan, alma, armud, ĸaftalē, manqo vᴅ digᴅr 

meyvᴅlᴅrlᴅ yanaĸē verirlᴅr. Masaya artēq qoyulan iki yarēya bºl¿-

nᴅn qreypfrutu, pomellanē, kivi  vᴅ ᴅnciri isᴅ ­ay qaĸēĵē ilᴅ 

yeyirlᴅr. 

¦z¿m¿, salxēmēnē tutaraq, sol ᴅlin iki barmaĵē ilᴅ gºt¿r¿r-

lᴅr, saĵ ᴅllᴅ isᴅ nºvbᴅ ilᴅ gilᴅmeyvᴅlᴅrini dᴅrirlᴅr. Cᴅyirdᴅklᴅri 

sᴅliqᴅ ilᴅ ­ay qaĸēĵēna vᴅ sonra boĸqabēn qēraĵēna qoyurlar. 

Toxumlardan tᴅmizlᴅnᴅn ki­ik yemiĸi kºndᴅlᴅninᴅ kᴅsirlᴅr, 

meyvᴅlᴅrdᴅn, gilᴅmeyvᴅlᴅrdᴅn onun i­inᴅ doldururlar. Ki­ik 

desert boĸqabda verirlᴅr, yemiĸin i­ini desert qaĸēĵē ilᴅ yeyirlᴅr. 

Hal-hazērda desert kompozisiyalarēnda zᴅrif dada malik vᴅ 

yemᴅklᴅrᴅ orijinallēq vᴅ estetik cazibᴅdarlēq verᴅn, ekzotik 

meyvᴅlᴅrdᴅn geniĸ istifadᴅ edirlᴅr. Mᴅsᴅlᴅn, karambollanēn 

ulduzlarē (xiyar aĵacēnēn yaĸēl turĸ meyvᴅlᴅri) gºzᴅl yaraĸēq ¿­¿n 

ᴅla n¿munᴅdir. Onun meyvᴅsi kᴅsilmᴅyᴅn nazik qabēĵa malikdir. 

Biskvit tortunu vᴅ pirojnalarē qonaĵēn qarĸēsēna qoyulan 

ki­ik desert boĸqablarda verirlᴅr, desert bē­aĵē vᴅ ­ᴅngᴅl ilᴅ dᴅ 

yeyirlᴅr, isti i­ki ilᴅ fincanē isᴅ, saĵ tᴅrᴅfdᴅn qoyurlar. Bu halda, 

deserti yeyir vᴅ ¿st¿ndᴅn i­ki i­irlᴅr. ᴄgᴅr biskvit tortu vᴅ yaxud 

pirojna qonaĵa isti i­ki ¿­¿n ᴅlavᴅ kimi tᴅklif olunursa, onda 

onlarē ­ay vᴅ yaxud qᴅhvᴅ ilᴅ qonaĵēn qarĸēsēna qoyurlar, saĵ 

tᴅrᴅfdᴅn isᴅ desert ­ᴅngᴅli ilᴅ yeyilᴅn biskvit pirojnasēnē desert 

boĸqabēnda s¿frᴅyᴅ qoyurlar. 
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Pirojnalarē (badam, kºvrᴅk undan hazērlanmēĸ, ekler, buĸe, 

lay-lay beze) isti i­kilᴅrlᴅ verirlᴅr. Sol tᴅrᴅfdᴅn isᴅ onlarē ki­ik 

tikᴅlᴅrlᴅ diĸlᴅyᴅrᴅk yeyirlᴅr. 

Limon vᴅ qᴅndlᴅ ­ay tᴅklif olunduqda, qᴅndi (par­a vᴅ 

yaxud doĵranmēĸ halda) masaya vazada, qᴅnd qabēnda vᴅ yaxud 

rozetkada verirlᴅr. Vazadan vᴅ yaxud qᴅnd qabēndan onu qᴅnd 

¿­¿n maĸa ilᴅ, rozetkadan isᴅ ᴅllᴅ gºt¿r¿rlᴅr. Dairᴅvi doĵranmēĸ 

limonu, tabaqdan ikidiĸli ­ᴅngᴅllᴅ gºt¿r¿r, rozetkadan isᴅ saĵ ᴅlin 

ĸᴅhadᴅt barmaĵē vᴅ bºy¿k barmaqla gºt¿r¿rlᴅr. ᴄvvᴅlcᴅ ­ayē 

qᴅndlᴅ vᴅ yaxud onsuz i­mᴅk lazēmdēr, sonra isᴅ limonu yemᴅk 

lazēmdēr. Bu zaman ­ayēn dad keyfiyyᴅtlᴅri saxlanēlēr, limon isᴅ 

susuzluĵu yatērdēr. Limonu ­aya da salmaq olar, lakin onda ­ayēn 

dadē vᴅ rᴅngi dᴅyiĸili r. 

Fincanda ­ay vᴅ yaxud qᴅhvᴅ ilᴅ qᴅndin qarēĸdērēlmasē 

zamanē bunu sᴅssiz etmᴅk lazēmdēr vᴅ sonra qaĸēĵē nᴅlbᴅkinin 

¿st¿nᴅ qoyurlar. Fincanē qulpundan tutaraq, ona fikir vermᴅk 

lazēmdēr ki, ki­ik barmaq fincanēn qulpu ᴅsasēnda saxlanēlsēn. 

Restoranlarda xidmᴅt prosesindᴅ m¿xtᴅlif situasiyalar yara-

na bilᴅr. ᴄgᴅr qonaq salfeti, bē­aĵē vᴅ yaxud ­ᴅngᴅli  yerᴅ salēbsa, 

ofisiant ᴅtrafdakēlarēn diqqᴅtini cᴅlb etmᴅyᴅrᴅk, yeni yemᴅk 

lᴅvazimatēnē vᴅ yaxud salfeti ona verir, sonra isᴅ yerᴅ d¿ĸᴅni 

sᴅssiz yēĵēĸdērēr. 

ᴄgᴅr qonaq bilmᴅyᴅrᴅkdᴅn s¿frᴅyᴅ ĸᴅrab vᴅ yaxud suyu, ĸi-

rᴅni, sousu daĵēdēbsa, yaranan lᴅkᴅnin ¿st¿nᴅ sᴅssizcᴅ salfet qo-

yurlar, onu tᴅmiz salfetlᴅ ºrt¿rlᴅr vᴅ yaxud, ᴅgᴅr lᴅkᴅ bºy¿kd¿rsᴅ, 

s¿frᴅni dᴅyiĸirlᴅr. 

Yemᴅk zamanē mar­ēldamaq, ¿f¿rmᴅk vᴅ yaxud aĵzē 

yemᴅklᴅ dolu vaxtda danēĸmaq olmaz. 

Masa arxasēnda, ᴅtrafdakēlarēn diqqᴅtini ­ox yemᴅk vᴅ ya-

xud i­mᴅk istᴅmᴅyᴅnlᴅrᴅ, yalnēz ĸᴅrabē azca dadmaq istᴅyᴅnlᴅrᴅ 

cᴅlb etmᴅk olmaz. Gecikᴅnlᴅr ¿­¿n ñcᴅrimᴅlᴅriò tᴅlᴅb etmᴅk 

olmaz. Nºvbᴅti dᴅfᴅ i­mᴅk imtinasē he­ kimi imcitmᴅmᴅlidir, 

bundan imtinaya gºrᴅ izahatlarē tᴅlᴅb etmᴅk mᴅslᴅhᴅt gºr¿lm¿r. 

Tost deyᴅrᴅk vᴅ yaxud qonaqlarēn biri tᴅrᴅfindᴅn deyilᴅn 

tostdan sonra qᴅdᴅhi qaldēraraq, yaxud qᴅdᴅhi ­ox y¿ksᴅyᴅ qaldē-
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raraq, masanēn digᴅr tᴅrᴅfinᴅ uzanmaq, qᴅdᴅh-qᴅdᴅhᴅ vurmaq 

olmaz. 

 

6.13. Ķstehlak­ēlarla hesablaĸma qaydalarē 
 

 

Qonaqlarla hesablaĸma xidmᴅtin tamamlayēcē mᴅrhᴅlᴅsidir. 

M¿ᴅssisᴅnin m¿diriyyᴅti tᴅrᴅfindᴅn tᴅyin olunan qaydalardan 

asēlē olaraq, qonaqlarla hesablaĸma sifariĸin qᴅbulundan vᴅ soyuq 

yemᴅklᴅrin verilmᴅsindᴅn vᴅ yaxud xidmᴅtin bitmᴅsindᴅn sonra 

baĸ verᴅ bilᴅr. Aĸaĵēdakē hesablaĸma nºvlᴅri mºvcuddur: 

 naĵd; 

 kredit kartlarē ilᴅ; 

 naĵdsēz. 

Ķstehlak­ēlarla naĵd hesablaĸma yerinᴅ yetirilᴅn sifariĸin 

ᴅsasēnda hesab ¿zrᴅ aparēlēr. 

Kredit kartlarē ilᴅ hesablaĸma. Qonaq iri banklarda hesab 

a­araq, m¿vafiq formada kredit kartēnē gºt¿r¿r vᴅ kartē ºdᴅmᴅ 

¿­¿n ofisianta tᴅqdim edir. Ofisiant kartē komp¿ter kassasēna 

daxil edir vᴅ ondan hesabda gºstᴅrilᴅn mᴅblᴅĵi tutur. 

Naĵdsēz hesablaĸma tᴅĸkilatla, istehlak­ēlar qrupunun 

xidmᴅti vᴅ sifariĸ-hesab tᴅrtibi ¿­¿n m¿qavilᴅnin baĵlanmasē 

yolu ilᴅ aparēlēr. 

Ķstehlak­ēlarla hesablaĸmanēn ᴅsas formalarē mexaniklᴅĸdi-

rilmiĸ vᴅ avtomatlaĸdērēlmēĸ formada ola bilᴅr. Mexaniklᴅĸdiril-

miĸ hesablaĸma formasē ofisiant tᴅrᴅfindᴅn hesab blankēn tᴅrtibi 

vᴅ fiskal yaddaĸ ilᴅ, elektron kassa aparatēnda ­eklᴅrin ­apē yolu 

ilᴅ hᴅyata ke­irilir: SAMSUNG ER-250RF, SAMSUNG-

4615RF, AZĶMUT-EPSON TM-Ķ950RF vᴅ s. 

Hesabēn verilmᴅsindᴅn ᴅvvᴅl qonaqdan soruĸmaq lazēmdēr 

ki, ᴅlavᴅ sifariĸ olacaq vᴅ yaxud olmayacaq vᴅ ºdᴅmᴅ hesabēnēn 

hazērlanmasē ¿­¿n icazᴅ alēnmalēdēr. 

Restoranlarda x¿susi proqramlarla iĸlᴅyᴅn komp¿ter Pos-

terminalēn istifadᴅsi, ofisiant tᴅrᴅfindᴅn sifariĸin qᴅbulunu, mᴅt-

bᴅxᴅ vᴅ servis-bara sifariĸin ºt¿r¿lmᴅsini, qonaq ¿­¿n hesabēn 
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hazērlanmasēnē, ofisiantlarēn iĸinin nᴅzarᴅtini tᴅmin edir. O, 

mᴅtbᴅxdᴅ, barlarda quraĸdērēlan kassa aparatlarē vᴅ printerlᴅrdᴅn 

ibarᴅtdir ki, burada ofisiant tᴅrᴅfindᴅn daxil edilᴅn sifariĸlᴅrin ­ap 

edilmᴅsi hᴅyata ke­irilir. 

                                                        

 
Tᴅĸkilat:           Gᴅncᴅ ĸᴅhᴅri Hᴅmkarlar Ķttifaqē Federasiyasē 

M¿ᴅssisᴅ:  Emon oteli nϸzdindϸ restoran 

          

Hesab ˉ 138768 

Ofisiant: ᴄsgᴅrov N.Ķ. 

 
Xºrᴅklᴅrin vᴅ digᴅr 

mᴅhsulun adē 
Paylarēn sayē 

Qiymᴅt, 

manatla 
Mᴅblᴅĵ, 

manatla 
Toyuq ᴅti ilᴅ hazērlanan 

tᴅrᴅvᴅz salatē 
2 1 2,0 

Kartof vᴅ yerkºk¿l¿, ᴅtli 

p¿re-ĸorbasē 
2 1,5 3,0 

Gºbᴅlᴅklᴅrlᴅ mal ᴅti filesi 2 3,0 6,0 
Dondurma assortisi 2 2,0 4,0 
T¿rksayaĵē qᴅhvᴅ 2 1,2 2,40 
Sirab mineral suyu, 0,5 l 1 ĸ¿ĸᴅ 0,50 1,0 
Mᴅdrᴅsᴅli qērmēzē s¿frᴅ 

ĸᴅrabē  
2 ĸ¿ĸᴅ 8,0 16-00 

¢ovdar ­ºrᴅyi, q 200 0,30 6,00 
Buĵda ­ºrᴅyi, q 200 0,40 8,00 
Cᴅmi:    48,40 

 
Ofisiant: --------------------- 
                               (imza) 

ñ--------ñ --------------------- 
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Terminala giriĸ ofisianta verilᴅn maqnit kartēnēn daxil edil-

mᴅsi yolu ilᴅ baĸ verir. Kartē qeydiyyat edᴅn zaman ofisiant 

displeydᴅ xidmᴅt zonasēnē gºr¿r. Sifariĸi tᴅrtib etmᴅyᴅ baĸlayēr, 

kompyuterin klaviĸindᴅ qonaqlarēn sayēnē vᴅ sifariĸ edilᴅn 

yemᴅklᴅrin adlarēnē yēĵēr. Qᴅbul olunan sifariĸi mᴅtbᴅx vᴅ servis-

barda yerinᴅ yetirilᴅn printerlᴅrdᴅ hazērlanēr. Sonra sifariĸ 

avtomatik olaraq baĸ kassaya daxil olur. Ofisiant sifariĸᴅ ᴅlavᴅ 

edᴅ bilᴅr. 

Sifariĸ vᴅ ona ᴅlavᴅ, onun a­ēlmasēndan vᴅ hesabēn ºdᴅnil-

mᴅsinᴅ qᴅdᴅr maĸēnēn yaddaĸēnda qalēr. Onu terminala daxil 

olmaq ¿­¿n x¿susi kartē olan, yalnēz menecer silᴅ bilᴅr. ᴄgᴅr 

qonaqlar ondan imtina edirlᴅrsᴅ vᴅ yaxud ofisiant sᴅhv buraxērsa, 

menecer sifariĸdᴅn yemᴅyi ­ēxarmaq ixtiyarēna malikdir. 

Kompyuterᴅ, hᴅm­inin g¿n ᴅrzindᴅ iĸlᴅr haqqēnda hesabatēn 

tᴅrtibatē ¿­¿n proqram da daxil edilir. Pos-terminal sifariĸ-hesab 

blankēnē iki n¿sxᴅdᴅ hazērlayēr, onun birisi qonaĵa, o birisi isᴅ 

ofisianta verilir vᴅ g¿n¿n sonunda m¿hasibatlēĵa tᴅhvil verilir. 

Hesab hazērlanandan sonra ofisiant qonaĵa yaxēnlaĸēr vᴅ onunla 

kredit kartlarla vᴅ yaxud naĵd yolla hesablaĸmaqla hesabē 

baĵlayēr. Terminalda m¿xtᴅlif hesablaĸma nºvlᴅri mºvcuddur. 

Ofisiantēn mᴅdaxili hesablarla birlikdᴅ kassirᴅ verilir. 

 

 

6.14. Masanēn yēĵēĸdērēlmasē vᴅ istifadᴅ olunmuĸ qab-qacaĵēn, 

lᴅvazimatēn ᴅvᴅzlᴅnmᴅsi 

 

Xidmᴅt prosesi zamanē ofisiant istifadᴅ olunmuĸ qab-qacaĵē 

vᴅ lᴅvazimatlarē yēĵaraq onlarē tᴅmizlᴅri ilᴅ ᴅvᴅz etmᴅli , sonra isᴅ 

masanē cᴅld nºvbᴅti yemᴅyin verilmᴅsi ¿­¿n hazērlamalēdēr.  

Bir qonaĵēn xidmᴅti zamanē ofisiant kºmᴅk­i masada vᴅ 

yaxud servantda boĸqabē (qᴅlyanaltē vᴅ yaxud ki­ik yemᴅk ¿­¿n) 

hazērlayēr, onun ¿zᴅrinᴅ bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅli elᴅ qoyur ki, bē­aq tiyᴅsi 

ilᴅ boĸqaba baxaraq saĵ tᴅrᴅfᴅ istiqamᴅtlᴅnsin, ­ᴅngᴅl isᴅ diĸlᴅrlᴅ 

yuxarē vᴅziyyᴅtdᴅ vᴅ lᴅvazimatēn uclarēna ­arpaz olsun. Bē­aĵēn 

vᴅ ­ᴅngᴅlin qulplarē arasēnda mᴅsafᴅ o qᴅdᴅr olmalēdēr ki, ofisiant 
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boĸqabē dᴅsmal ilᴅ vᴅ yaxud onsuz gºt¿rᴅ bilsin. Saĵ ᴅllᴅ 

lᴅvazimatlarē, tᴅmiz boĸqabē gºt¿rᴅrᴅk, ofisiant qonaĵa sol tᴅrᴅf-

dᴅn yaxēnlaĸmalē vᴅ icazᴅ alaraq sol ᴅllᴅ lᴅvazimatlarla istifadᴅ 

olunmuĸ boĸqabē gºt¿r¿b saĵ ᴅllᴅ saĵ tᴅrᴅfdᴅn ora tᴅmizini qoyur. 

Qonaqlar qrupunun xidmᴅti zamanē ofisiant texniki ¿sullar-

dan istifadᴅ edᴅrᴅk, ᴅvvᴅlcᴅ istifadᴅ olunmuĸ boĸqab vᴅ lᴅvazi-

matlarē yēĵēr, sonra isᴅ masaya tᴅmiz boĸqab vᴅ lᴅvazimatlarē 

d¿z¿r. 

Ķstifadᴅ olunmuĸ qab-qacaĵēn yēĵēlmasēnēn bir ne­ᴅ ¿sullarē 

mºvcuddur. Fᴅrdi xidmᴅt zamanē qab-qacaĵēn yēĵēlmasē sol 

tᴅrᴅfdᴅn hᴅyata ke­irilir. Qonaqlar qrupunun xidmᴅti zamanē qab-

qacaĵēn yēĵēlmasē iki ¿sulla hᴅyata ke­irilir. 

Birinci ¿sulda ofisiant dᴅsmalē sol ᴅlin bilᴅyindᴅ yerlᴅĸdirir, 

sonra saĵ ᴅllᴅ lᴅvazimatla istifadᴅ olunmuĸ boĸqabē gºt¿r¿r onu 

sol ᴅlinᴅ elᴅ ke­irir ki, onun dibi ovucun qēraĵēnda vᴅ saĵa 

­evrilmiĸ, uzanmēĸ ĸᴅhadᴅt barmaĵēn ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸsin, boĸqab 

qēraĵēnēn yuxarē hissᴅsi isᴅ bºy¿k barmaĵēn ᴅsasēna dirᴅnsin. 

Bºy¿k barmaq boĸqab qēraĵē ilᴅ saĵa istiqamᴅtlᴅnir, bu da onun 

stabil tarazlēĵēnē tᴅmin edir. Sonra ofisiant saĵ ᴅllᴅ nºvbᴅti 

qonaĵēn lᴅvazimatla boĸqabēnē gºt¿r¿r vᴅ sol ᴅlᴅ elᴅ qoyur ki, o 

birinci boĸqabēn aĸaĵēsēnda yerlᴅĸsin, ovuca dirᴅnsin vᴅ aĸaĵēdan 

orta, adsēz vᴅ ki­ik barmaqlarla saxlanēlsēn. Yuxarē boĸqabēn dibi-

nᴅ dirᴅnᴅn ĸᴅhadᴅt vᴅ bºy¿k barmaĵēn d¿zg¿n vᴅziyyᴅti, onlarēn 

titrᴅmᴅsinᴅ imkan vermᴅmᴅklᴅ, iki boĸqabē ¿fiqi vᴅziyyᴅtdᴅ 

saxlamaĵa imkan yaradēr. Saĵ ᴅllᴅ ofisiant yemᴅk lᴅvazimatlarēnē 

yuxarē boĸqabdan aĸaĵē boĸqaba qoyur vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ onun i­inᴅ 

qida qalēqlarēnē tºk¿r. Bē­aqlarē bir-birinᴅ paralel qoyurlar. ¢ᴅn-

gᴅllᴅri bē­aqlara qarĸē, perpendikulyar ĸᴅkildᴅ qoyurlar. Qonaĵēn 

nºvbᴅti boĸqabēnē bºy¿k barmaĵēn vᴅ yuxarē boĸqabēn ᴅks tᴅrᴅ-

findᴅn qēraĵēnēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar, bē­aĵē ­ᴅngᴅllᴅrin altēna qoyur-

lar vᴅ ­ᴅngᴅllᴅ qida qalēqlarēnē aĸaĵē boĸqaba, ᴅvvᴅlki boĸqab 

kimi yēĵērlar. 

ᴄgᴅr sol ᴅldᴅ iki -¿­ boĸqab varsa, onlarē ¿stdᴅn dᴅsmalla 

ºrtmᴅk vᴅ zaldan ­ēxarmaq lazēmdēr. Bºy¿k sayda boĸqablarēn 

yēĵēlmasē zamanē saĵ ᴅllᴅ, lᴅvazimatlarla birlikdᴅ aĸaĵē boĸqabē 
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gºt¿r¿rlᴅr vᴅ yēĵēlmēĸ boĸqablarēn ¿zᴅrinᴅ qoyur vᴅ dᴅsmalla 

ºrt¿rlᴅr. 

Daha aĵēr boĸqablarē, qeyri-ᴅnᴅnᴅvilᴅr dᴅ daxil edilmᴅklᴅ 

(altē¿zl¿, kvadrat), aĸaĵēdakē ¿suldan (ikinci ¿sul) istifadᴅ edᴅrᴅk 

yēĵmaq rahatdēr. 

Ofisiant dᴅsmalē sol ᴅlinin bilᴅyindᴅ yerlᴅĸdirir vᴅ saĵ ᴅllᴅ 

lᴅvazimat vᴅ boĸqabē sol ᴅlᴅ elᴅ qoyur ki, uzanmēĸ ĸᴅhadᴅt bar-

maq vᴅ orta barmaqlar boĸqabēn dibinᴅ dirᴅnsin, bºy¿k barmaq 

isᴅ yuxarēda onu qēraĵēndan saxlasēn. Boĸqabē ᴅks tᴅrᴅfdᴅn boĸ-

qabēn ¿zᴅrindᴅn ­ēxan, ki­ik vᴅ ĸᴅhadᴅt barmaqlarla saxlayērlar. 

Nºvbᴅti lᴅvazimatlarla boĸqabē bºy¿k barmaĵēn ¿zᴅrinᴅ qoyur, 

ki­ik vᴅ ĸᴅhadᴅt barmaqlar ilᴅ saxlayērlar. Lᴅvazimatlarē aĸaĵēda-

kē boĸqaba elᴅ qoyurlar ki, bē­aqlarēn ucu ovuc tᴅrᴅfᴅ, ­ᴅngᴅllᴅr 

isᴅ qulplarē ofisianta baxan tᴅrᴅfᴅ onlara perpendikulyar yºnᴅlsin, 

¿­¿nc¿ boĸqabē yuxaradakē boĸqabēn ¿st¿nᴅ qoyurlar. Bu ¿sulu, 

hᴅm­inin bᴅzᴅdilmᴅ zamanē boĸqablar vᴅ nᴅlbᴅkilᴅrlᴅ hᴅlim 

fincanlarēnēn yēĵēlmasē zamanē da istifadᴅ edirlᴅr (ĸᴅkil 6.13). 

¦­¿nc¿ ¿suldan ¿­ boĸqabēn yēĵēlmasē zamanē istifadᴅ 

edirlᴅr. ᴄvvᴅlcᴅ ofisiant dᴅsmalē sol ᴅlinin bilᴅyindᴅ yerlᴅĸdirᴅ-

rᴅk, lᴅvazimatla boĸqabēnē gºt¿r¿r, ikinci boĸqabē sol ᴅlin ovucu-

na qoyur (bax, birinci ¿sul). Lᴅvazimatlarē aĸaĵē boĸqabdan 

yuxarē boĸqaba elᴅ qoyurlar ki, bē­aqlar qulplarē ilᴅ ofisianta, 

­ᴅngᴅllᴅr isᴅ onlara perpendikulyar olaraq, ofisianta diĸlᴅri ilᴅ 

istiqamᴅtlᴅnsin. ¦­¿nc¿ boĸqabēnē ofisiant ᴅlin bilᴅyini elᴅ ­evirir 

ki, boĸqabēn qēraĵē ᴅlin dirsᴅk hissᴅsinᴅ dirᴅnsin, onu uzanmēĸ 

bºy¿k barmaĵēn ¿zᴅrinᴅ qoyur. 

Qonaqlar qrupunun xidmᴅti zamanē lᴅvazimatlarēn tᴅmiz 

boĸqablarēn masaya verilmᴅ texnikasē, eyni birinci ¿suldakē kimi, 

istifadᴅ olunmuĸ qab-qacaĵēn yēĵēlmasē qaydasē ilᴅ analojidir. 

Ofisiant lᴅvazimatē yuxarē boĸqaba elᴅ qoyur ki, bē­aq ­ᴅngᴅllᴅ 

saxlanēlsēn vᴅ qulpu ilᴅ saĵa, ­ᴅngᴅl isᴅ qulpu ilᴅ sola vᴅ diĸlᴅri 

ilᴅ yuxarē baxsēn. Sonra isᴅ o, saĵ ᴅli il ᴅ lᴅvazimatla boĸqabē 

qonaĵēn qarĸēsēna qoyur vᴅ ºz¿ lᴅvazimatlarē d¿z¿r. 
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ķᴅkil 6.13. Ķĸlᴅdilmiĸ boĸqab vᴅ lᴅvazimatēn masadan yēĵēlma ¿sullarē 
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6.15. T¿t¿n mᴅmulatlarēnēn s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi qaydalarē 

 

Baĵlē siqaret qutusunu ofisiant qablaĸdērmanēn b¿tºvl¿y¿nᴅ 

vᴅ aksiz markasēnēn olmasēna ᴅmin olmaq ¿­¿n soldan 

yaxēnlaĸaraq qonaĵa gºstᴅrir. Qutunu sol ᴅldᴅ saxlayērlar (bºy¿k 

barmaq onu yuxarēdan, qalan barmaqlar isᴅ aĸaĵēdan tutur). Ķcazᴅ 

alaraq, ofisiant kºmᴅk­i masada qutunu a­ēr vᴅ 2-3 siqaret 

­ēxarēr. Qutunu ki­ik siniyᴅ, yanēnda isᴅ kibrit vᴅ yaxud alēĸqan 

qoyurlar. Siqaretlᴅrin kibritlᴅ verilmᴅsi zamanē onlarē masada 

qonaĵēn sol, alēĸqanē isᴅ saĵ tᴅrᴅfindᴅ qoyurlar. K¿lqabēnē masada 

qonaĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ qoyurlar. ᴄgᴅr siqareti ĸamla yandērērlarsa, 

siqaretlᴅri sol tᴅrᴅfdᴅn paylaya-paylaya (ki­ik sinidᴅ) verirlᴅr. 

Hᴅmin sinidᴅ ofisiant saĵ ᴅllᴅ qonaĵēn saĵ tᴅrᴅfindᴅn k¿lqabēnē 

qoyur. Ki­ik k¿lqabēlarē hᴅr bir qonaĵēn qarĸēsēnda, daha irilᴅrini 

isᴅ iki nᴅfᴅrᴅ birini qoyurlar. 

Ofisiant onun i­indᴅ bir siqaret qalēĵē olandan sonra, 

k¿lqabēnē dᴅyiĸmᴅlidir. Dᴅyiĸmᴅni aĸaĵēdakē kimi aparērlar: 

ofisiant sol ᴅlinᴅ iki tᴅmiz k¿lqabēnē elᴅ gºt¿r¿r ki, o aĸaĵēdan 

ĸᴅhadᴅt barmaĵē vᴅ yandan bºy¿k barmaqla tutulsun. Saĵ ᴅllᴅ isᴅ 

yuxarēdakē k¿lqabēnē gºt¿r¿r vᴅ onunla masada yerlᴅĸᴅn, istifadᴅ 

olunmuĸunu ºrt¿r. Ķki k¿lqabēnē masadan yēĵēĸdēraraq, onlarē sol 

ᴅlin ovucuna qoyur. Bundan sonra masaya ¿­¿nc¿n¿ ï tᴅmizini 

qoyur. 

Siqarlarēn verilmᴅsi. Restoran, klublarēn ĸᴅrab kartlarēnda 

m¿xtᴅlif ºl­¿dᴅ bir ne­ᴅ siqar markalarēnēn mºvcudluĵu qonaqlar 

¿­¿n ᴅlavᴅ bir tᴅklif  kimi qᴅbul olunmuĸdur. Restoran vᴅ barlarda 

siqarlarēn d¿zg¿n saxlanēlmasē ¿­¿n x¿susi avadanlēqdan ï 

xyumidorlardan (The Humidor) istifadᴅ edirlᴅr. Bu, siqarlar ¿­¿n 

zᴅruri, r¿tubᴅt  saxlayan vᴅ dᴅstᴅklᴅnᴅn taxta qutudur, ondan 

qonaqlara m¿xtᴅlif  ­eĸiddᴅ siqarlar tᴅklif olunur. Xyumidorlarē 

restoranēn interyerinᴅ m¿vafiq olaraq se­irlᴅr. Rusiya bazarēnda 

klassik Kuba siqarlarē tᴅklif edᴅn ñSiqar eviò ĸirkᴅti, xyumidorlarē 

ñBo­kaò restoranē ¿­¿n ­ᴅllᴅk ĸᴅklindᴅ hazērlayērlar. Bir ­ox 

ĸirkᴅtlᴅr ï siqar mᴅhsulunun tᴅchizat­ēlarē, siqarlarēn saxlanēlmasē 
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¿­¿n icarᴅyᴅ avadanlēq tᴅklif edirlᴅr. Bᴅzi restoranlarda, ᴅsasᴅn 

ĸᴅrq ¿slubunda siqar otaqlarē tᴅchiz olunur. 

Siqarlarē yalnēz qᴅhvᴅ i­ᴅn zaman ­ᴅkirlᴅr. Siqarlarē xoĸla-

yanlar ¿­¿n, hᴅm­inin qᴅbulda vᴅ yaxud banketdᴅ qᴅhvᴅnin veril-

mᴅsi zamanē zalda ayrēca masa hazērlamaq olar. Siqarlarē qay­ē vᴅ 

alēĸqanla birlikdᴅ saĵ tᴅrᴅfdᴅn ki­ik sinidᴅ verirlᴅr. ķᴅffaf siqar 

pᴅrdᴅsinᴅ b¿k¿lm¿ĸ siqar ᴅsasēna yaxēn yerdᴅ, kaĵēz kᴅmᴅr-eti-

ketdᴅ, markanēn adē ilᴅ yanaĸē, hᴅmiĸᴅ istehsal­ē ºlkᴅ haqqēnda 

mᴅlumat da yerlᴅĸdirilir. Qonaq vᴅ yaxud ofisiant siqardan b¿k-

mᴅni ­ēxarēr, qay­ē vᴅ yaxud sivirmᴅ ilᴅ onun ucunu kᴅsir, tiliĸ-

kᴅni yandērēr, kᴅsilmiĸ siqar ucunu yandērēr, bu da siqarēn daha 

yaxĸē sorulub yandērēlmasēna kºmᴅk edir 

Siqarlarēn daha uzun m¿ddᴅt ­ᴅkilmᴅsini nᴅzᴅrᴅ alaraq, res-

toranlarda k¿lqabēlarēn dᴅyiĸmᴅsini aparmērlar. ᴄgᴅr sºnd¿r¿l-

m¿ĸ siqar k¿lqabēda qalēbsa, bu, o demᴅk deyildir ki, k¿lqabēnē 

yēĵēĸdērmaq lazēmdēr. Gedᴅn zaman, qonaq siqarē ºz¿ ilᴅ apara 

bilᴅr. Xyumidorda siqarlarēn verilmᴅsi zamanē, ofisiant qonaĵa 

saĵ tᴅrᴅfdᴅn yaxēnlaĸēr vᴅ ona a­ēq qutudan se­mᴅk ¿­¿n siqarlarē 

tᴅklif edir. 

Analoji olaraq, siqarlarē zᴅif ifadᴅli dad vᴅ ᴅtirᴅ malik ki­ik 

siqarlarla da ᴅvᴅz edirlᴅr. 
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VII FᴄSĶL 
 

ĶAķᴄ M¦ᴄSSĶSᴄLᴄRĶNDᴄ QᴄBUL Vᴄ BANKETLᴄR 

ZAMANI G¥STᴄRĶLᴄN XĶDMᴄT 

 

7.1. Qᴅbul vᴅ banketlᴅrin nºvlᴅri  

 
 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ qᴅbul ï istᴅnilᴅn rᴅsmi ĸᴅxsin vᴅ 

yaxud hadisᴅnin ĸᴅrᴅfinᴅ tᴅntᴅnᴅli sᴅhᴅr yemᴅyi, nahar vᴅ yaxud 

ĸam yemᴅyinin tᴅĸkili kimi baĸa d¿ĸ¿l¿r. Qᴅbullar rᴅsmi mahiy-

yᴅt daĸēyēr. Qᴅbullar vᴅzifᴅli ĸᴅxslᴅrin, ᴅcnᴅbilᴅrin vᴅ ĸirkᴅtlᴅrin 

rᴅsmi gᴅliĸlᴅri, beynᴅlxalq sᴅrgilᴅrin a­ēlēĸē vᴅ baĵlanēĸē, ticarᴅt 

saziĸlᴅrinin imzalanmasē, milli bayramlar ilᴅ ᴅlaqᴅdar olaraq 

ke­irilᴅ bilᴅr. Qᴅbullar iĸg¿zar x¿susiyyᴅt daĸēyēr, onlar ºlkᴅlᴅr, 

ĸirkᴅtlᴅrarasē ᴅlaqᴅlᴅrin geniĸlᴅnmᴅsi vᴅ dᴅrinlᴅĸmᴅsi mᴅqsᴅdilᴅ 

ke­irilir. 

Hal-hazērda beynᴅlxalq tᴅcr¿bᴅdᴅ, b¿t¿n iĸtirak­ēlar ¿­¿n 

mᴅcburi, onlarēn hᴅr biri ¿­¿n ºz etiketi olan, rᴅsmi qᴅbullarēn bir 

ne­ᴅ nºvlᴅri mºvcuddur. Rᴅsmi qᴅbullarē g¿norta vᴅ axĸam 

qᴅbullarēna, hᴅm­inin masa arxasēnda ᴅylᴅĸmᴅ yolu ilᴅ vᴅ ya 

onsuz ke­irilᴅn qᴅbullara bºlmᴅk olar. 

  G¿nd¿z qᴅbullarēna iĸ­i qaydada tᴅĸkil olunmuĸ sᴅhᴅr 

yemᴅyi, ñĸampan ĸᴅrabē Qᴅdᴅhiò, ñĸᴅrab Qᴅdᴅhiò, ñĶĸ­i sᴅhᴅr 

yemᴅyiò adlē qᴅbullar aiddir. 

  Axĸam qᴅbullarēna Nahar, Bufet naharē, ķam yemᴅyi, A lya 

furĸet, Kokteyl, ¢ay, Jur fiks, Kabab (Barbekyu) qᴅbullarē vᴅ s. 

aiddir. 

  Masa arxasēnda ᴅylᴅĸmᴅ qᴅbullarēna Sᴅhᴅr yemᴅyi, Nahar 

vᴅ ķam yemᴅklᴅri qᴅbullarēnē aid etmᴅk olar. 

  ᴄylᴅĸmᴅ tᴅĸkil olunmadan ke­irilᴅn qᴅbullara Furĸet, 

Kokteyl, Jur fiks, Barbekyunu vᴅ s. aid edirlᴅr. 

Xarici n¿mayᴅndᴅlᴅrin ĸᴅrᴅfinᴅ vᴅ yaxud onlarēn iĸtirakē ilᴅ 

ke­irilᴅn qᴅbullar diplomatik qᴅbullar adlanēr. Beynᴅlxalq tᴅcr¿bᴅ 

diplomatik qᴅbullarēn, onlarēn hazērlama ¿sullarēnēn, qᴅbul 
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iĸtirak­ēlarēnēn riayᴅt etmᴅli olan etiketlᴅrin nºvlᴅrini tᴅyin 

etmiĸdir. 

Diplomatik protokol  ï beynᴅlxalq ¿nsiyyᴅtdᴅ hºkumᴅtlᴅr, 

xarici iĸlᴅr ¿zrᴅ idarᴅlᴅr, diplomatik n¿mayᴅndᴅliklᴅr vᴅ rᴅsmi 

ĸᴅxslᴅr tᴅrᴅfindᴅn riayᴅt edilᴅn ¿mumi qᴅbul edilmiĸ qaydalarēn, 

ᴅnᴅnᴅlᴅrin vᴅ ĸᴅrtlᴅrin mᴅcmusudur. 

Mᴅsᴅlᴅn, Rusiyada protokol normalarē, hᴅlᴅ ñ¦mumrusiya 

Ķmperator sarayē nᴅzdindᴅ xarici sᴅfirlᴅr ¿­¿n seremonialò tᴅsdiq 

olunanda, 1774-c¿ il tarixindᴅ sistemlᴅĸmiĸ vᴅ qanunvericiliklᴅ 

formalaĸmēĸdēr. 1827-ci ildᴅ isᴅ bu normalara ñRus diplomatik 

protokolun normalarēò kimi ᴅlavᴅlᴅr olunmuĸ vᴅ o, tᴅsdiq 

edilmiĸdir. Bizim respublika gᴅnc olduĵundan, bu iĸlᴅr tᴅdricᴅn 

formalaĸmaq ¿zrᴅdir. Bununla belᴅ, hᴅlᴅ ki, xarici tᴅcr¿bᴅdᴅn 

geniĸ istifadᴅ olunur. 

Hal-hazērda beynᴅlxalq ᴅlaqᴅlᴅrin normalarēnē m¿ᴅyyᴅn 

edᴅn ᴅsas sᴅnᴅd diplomatik ᴅlaqᴅlᴅr haqqēnda Vyana konven-

siyasēdēr. Bu sᴅnᴅdᴅ m¿vafiq olaraq, xarici siyasᴅt sahᴅsindᴅ 

qanunlar vᴅ normativ aktlar iĸlᴅnib hazērlanēr. Eyni zamanda hᴅr 

bir ºlkᴅ protokolun ᴅsas qanunlarēna riayᴅt etmᴅklᴅ, onlara ºz 

milli x¿susiyyᴅtlᴅri vᴅ ᴅnᴅnᴅlᴅri nᴅzᴅrᴅ alēnmaqla, d¿zᴅliĸlᴅrini 

vᴅ ᴅlavᴅlᴅrini daxil edir. 

Rᴅsmi qᴅbullardan fᴅrqli olaraq, banketlᴅr qeyri-rᴅsmi 

xarakter daĸēyēr. Onlar dostlarēn gºr¿ĸ¿, ailᴅ ĸᴅnliklᴅri, toy vᴅ 

digᴅr ᴅnᴅnᴅvi bayramlarēn ĸᴅrᴅfinᴅ ke­irilir. 

 

7.1.1. G¿nd¿z ke­irilᴅn diplomatik qᴅbullar  

 

Bunlardan iĸ­i sᴅhᴅr yemᴅyi qᴅbulu, bir qayda olaraq, qᴅbul 

edᴅn ºlkᴅnin iĸg¿zar adamlarē ilᴅ gºr¿ĸ ¿­¿n rᴅsmi ĸᴅxslᴅrin 

xaricᴅ gᴅliĸi zamanē hᴅyata ke­irilir. Ķĸ­i sᴅhᴅr yemᴅyi, adᴅtᴅn 

sᴅhᴅr saat 8.00-8.30-da tᴅĸkil olunur vᴅ bir saatdan ­ox davam 

etmir. Ķĸ­i sᴅhᴅr yemᴅyinᴅ mᴅhdud sayda qonaqlarē dᴅvᴅt edirlᴅr. 

Burada saĵlēqlar deyilmir vᴅ x¿susi ­ēxēĸlar olmur. 

ķampan ĸᴅrabē vᴅ ķᴅrab qᴅdᴅhi qᴅbullarē milli bayram, 

xarici n¿mayᴅndᴅliyin gᴅliĸi, hᴅr hansē sᴅfirin  ºlkᴅdᴅn getmᴅsi vᴅ 
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s. ĸᴅrᴅfinᴅ ke­irilir. Qᴅbullar saat 12-dᴅ baĸlayēr, saat 13-ᴅ qᴅdᴅr 

davam edir vᴅ ayaq¿st¿ ke­irilir. ķampan ĸᴅrabē qᴅbulu zamanē 

qonaqlara ĸampan ĸᴅrabē, ĸirᴅlᴅr, qēzardēlmēĸ fēndēqlar, digᴅr qoz 

n¿munᴅlᴅri, ki­ik pirojnalar, ĸokolad tᴅklif olunur. 

ķᴅrab qᴅbulu zamanē qonaqlara ĸᴅrab, ĸirᴅlᴅr, mineral su, 

kanape buterbrodlarē, i­likli tartaretkalar tᴅklif olunur. Belᴅ nºv 

qᴅbullar onunla rahatdēr ki, onlar az vaxt aparēr vᴅ m¿rᴅkkᴅb 

hazērlēq tᴅlᴅb etmir. 

Sᴅhᴅr yemᴅyi qᴅbulu saat 12 vᴅ 15 arasēnda ke­irilir. Sᴅhᴅr 

yemᴅyi, adᴅtᴅn saatyarēm davam edir vᴅ onun 45 60 dᴅqiqᴅsini 

qonaqlar masa arxasēnda, 1530 dᴅqiqᴅsini isᴅ qᴅhvᴅ vᴅ ­ay 

arxasēnda (qᴅhvᴅ, ­ay eyni masa arxasēnda vᴅ yaxud qonaq 

otaĵēnda verilᴅ bilᴅr) ke­irirlᴅr. Sᴅhᴅr yemᴅyi zamanē bir-iki 

soyuq qᴅlyanaltē, bir balēq, yaxud isti ᴅt yemᴅyi vᴅ desert verirlᴅr. 

Sᴅhᴅr yemᴅyi zamanē isti qᴅlyanaltēnēn vᴅ yaxud birinci yemᴅyin 

verilmᴅsi dᴅ m¿mk¿nd¿r. 

Sᴅhᴅr yemᴅyindᴅn ᴅvvᴅl qonaqlara aperitiv tᴅklif edirlᴅr, 

sᴅhᴅr yemᴅyindᴅn sonra yanlarēnda likºr vᴅ yaxud konyak olan 

­ay, qᴅhvᴅ dᴅ verirlᴅr. 

Beynᴅlxalq protokol tᴅcr¿bᴅsindᴅ hesab olunur ki, g¿nd¿z 

qᴅbullarē axĸam qᴅbullarēndan fᴅrqli olaraq, daha az tᴅntᴅnᴅli 

xarakter daĸēyēr. Ona gºrᴅ dᴅ, ᴅgᴅr dᴅvᴅtnamᴅdᴅ x¿susi olaraq 

gºstᴅrilmᴅyibsᴅ, qonaqlarēn paltar formasē ï g¿ndᴅlik kostyum vᴅ 

yaxud paltardēr. 

 

 

7.1.2. Axĸam ke­irilᴅn diplomatik qᴅbullar  

 

Bunlardan kokteyl qᴅbulu saat 17 vᴅ 18 arasēnda baĸlanēr. 

Qᴅbulun m¿dᴅti 2 saat davam edir. Qᴅbul ayaq¿st¿ ke­irilir. 

Dᴅvᴅtnamᴅdᴅ qᴅbulun baĸlanĵēcē vᴅ bitmᴅsi vaxtē gºstᴅrilir 

(17.00 19.00, 18.00 20.00). Qonaqlar gºstᴅrilᴅn vaxtda istᴅnilᴅn 

vaxtē gᴅlib-gedᴅ bilᴅrlᴅr. Qᴅbul zamanē ofisiantlar qonaqlara 

sinidᴅ qᴅdᴅhlᴅrᴅ s¿z¿lm¿ĸ i­kilᴅr verirlᴅr. Bᴅzᴅn spirtli i­kilᴅrlᴅ 

bar piĸtaxtasē da tᴅĸkil edirlᴅr. 
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Qᴅlyanaltē kimi pendir vᴅ yaxud vet­ina mussu, paĸtetlᴅr, 

balēq vᴅ ᴅtdᴅn qastronomiya ᴅrzaqlarē ilᴅ kanape, m¿xtᴅlif 

i­liklᴅrlᴅ volovanlar vᴅ yaxud sᴅbᴅtciklᴅr, krekerlᴅr, duzlu vᴅ 

ĸirin badam, meyvᴅlᴅr, hᴅm­inin, ki­ik pirojnalar, pe­enye, qᴅhvᴅ 

vᴅ ­ay verirlᴅr. 

A lya furĸet qᴅbulu isᴅ Kokteyl qᴅbulu kimi, eyni vaxtda 

ke­irilir (17.00-19.00 vᴅ yaxud 18.00-20.00). Qᴅbul ayaq¿st¿ 

ke­irilir. Zalda m¿xtᴅlif qᴅlyanaltēlarla furĸet masalarē vᴅ spirtli 

vᴅ spirtsiz i­kilᴅrlᴅ bar piĸtaxtalarē da quraĸdērērlar. 

ñ¢ᴅngᴅl tipliò soyuq qᴅlyanaltēlarē ki­ik paylarla doĵranmēĸ, 

boĸqablarēn ¿zᴅrinᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. Ķsti qᴅlyanaltēlarē kokotnik vᴅ 

kokilnislᴅrdᴅ, metal boĸqablarda verirlᴅr (orli balēĵē, ki­ik 

sosiskalar, l¿lᴅ-kabab, ki­ik kotletlᴅr). Ķsti qᴅlyanaltēlardan sonra 

qonaqlara desert  dondurma, jele, meyvᴅlᴅrlᴅ pendir vᴅ s. tᴅklif 

edirlᴅr, qᴅbulun sonunda isᴅ qᴅhvᴅ verirlᴅr. Qonaqlar ºz¿-

ºzlᴅrinᴅ xidmᴅt edirlᴅr. 

Geyim formasē g¿ndᴅlikdir  ᴅgᴅr dᴅvᴅtnamᴅdᴅ digᴅri 

gºstᴅrilmᴅyibsᴅ, kostyum vᴅ paltardēr. 

Nahar ï qᴅbulun ᴅn ĸᴅrᴅfli nºv¿ sayēlēr. O, adᴅtᴅn, saat 

19.00 vᴅ 21.00 arasēnda baĸlanēr vᴅ 1,5-2 saat ᴅrzindᴅ davam edir, 

masa arxasēnda 1 saat, qalan vaxt ï qonaq otaĵēnda davam edir. 

Menyuya 3-4 adda soyuq qᴅlyanaltēlar daxil olunur, birinci 

yemᴅk, 1-2 ikinci yemᴅk, desert. Nahardan sonra digᴅr zalda 

(qonaq otaĵēnda) qᴅhvᴅ vᴅ yaxud ­ay verirlᴅr. 

Spirtli i­kilᴅr kimi qonaqlara s¿frᴅ ĸᴅrablarē, desert ¿­¿n 

ĸampan ĸᴅrabē, qᴅhvᴅ vᴅ yaxud ­ay ¿­¿n konyak, likºr tᴅklif 

edirlᴅr. 

B¿t¿n yemᴅk vᴅ i­kilᴅri ofisiantlar paylama xᴅttindᴅn 

verirlᴅr. Nahardan ᴅvvᴅl qonaqlara aperitiv tᴅklif olunur. 

Tᴅntᴅnᴅli qᴅbulda geyimin formasē ï parad formasēdēr. 

Dᴅvᴅtnamᴅnin ¿zᴅrindᴅ (sol aĸaĵē guĸᴅdᴅ) ñVhite tieò ï aĵ 

qalstuk gºstᴅrilir, bu da frak demᴅkdir vᴅ yaxud ñEvening dressò 

ï axĸam geyimi mᴅnasē daĸēyēr, bu da frak demᴅkdir; ñBlack tieò 

ï qara qalstuku gºstᴅrir, bu da smokinq demᴅkdir. Xanēmlar belᴅ 

hallarda axĸam paltarēnda olmalēdērlar. 
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Bufet naharē qᴅbulu ï naharēn bir nºv¿d¿r. Onun tᴅĸkili 

daha sadᴅdir, ona gºrᴅ ki, o qonaqlarēn masa arxasēnda yerlᴅĸ-

dirilmᴅsi ilᴅ ᴅlaqᴅdar deyildir. Bu qᴅbul nºv¿ Ķsve­ masasēna 

bᴅnzᴅyir. Bufet-nahar Nahar qᴅbulu ke­irildiyi vaxtlarda ke­irilir. 

Masanē divarēn yanēnda vᴅ yaxud zalēn ortasēnda yerlᴅĸdirirlᴅr, 

onu demᴅk olar ki, dºĸᴅmᴅyᴅ qᴅdᴅr s¿frᴅ ilᴅ ºrt¿rlᴅr. Masanēn 

¿zᴅrinᴅ soyuq qᴅlyanaltēlar, souslar, m¿xtᴅlif salatlar, ­ºrᴅk-

bulka mᴅmulatlarē, sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr qoyurlar. Masalarēn ¿zᴅ-

rindᴅ top ĸᴅklindᴅ qᴅlyanaltē boĸqablarē, qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē, 

ĸ¿ĸᴅ qablarē, kᴅtan salfetlᴅri dᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Nahar-bufetin iĸtirak­ēsē masaya yaxēnlaĸēr, ᴅvvᴅlcᴅ qᴅlyan-

altē boĸqabēnē ᴅlinᴅ gºt¿r¿r, onun ¿zᴅrinᴅ qᴅlyanaltēlarē, qᴅlyan-

altē lᴅvazimatlarē qoyurlar. Saĵ ᴅl ilᴅ qonaq ĸᴅrab, yaxud ĸirᴅ ilᴅ 

qᴅdᴅhi gºt¿r¿r, masadan uzaqlaĸēr vᴅ istᴅnilᴅn ki­ik masa 

arxasēnda ᴅylᴅĸir. ķᴅrab vᴅ digᴅr spirtli  i­kilᴅr bar piĸtaxtasē 

¿zᴅrinᴅ qoyulur. 

ķam yemᴅyi qᴅbulu saat 21.00-dᴅ vᴅ daha gec baĸlanēr. 

Nahar qᴅbulundan o baĸlanĵēc vaxtē vᴅ menyuda birinci yemᴅyin 

olmamasē ilᴅ fᴅrqlᴅnir. Ofisiantlar qonaqlarē soyuq vᴅ isti 

qᴅlyanaltēlarla, ikinci isti yemᴅklᴅrlᴅ, desertlᴅ, sᴅrinlᴅĸdirici vᴅ 

spirtli i­kilᴅrlᴅ, qᴅhvᴅ vᴅ yaxud ­ayla ¿mumi zalda vᴅ yaxud 

qonaq otaĵēnda paylama xᴅttindᴅn xidmᴅt gºstᴅrirlᴅr. 

Geyimin formasē dᴅvᴅtnamᴅdᴅ gºstᴅrilir ï t¿nd kostyum, 

smokinq vᴅ yaxud frak formasē; xanēmlar ¿­¿n isᴅ axĸam paltarē 

qᴅbul edilir. 

¢ay qᴅbulunu qadēnlar ¿­¿n,bir qayda olaraq, saat 17-dᴅn 

19-dᴅk tᴅĸkil edirlᴅr. Dᴅvᴅt olunanlarēn sayē 10 nᴅfᴅrdᴅn ­ox 

olmur, onlarē, rᴅngli s¿frᴅlᴅr vᴅ zᴅrif ­alarlē salfetlᴅrlᴅ bᴅzᴅdilmiĸ 

bir ne­ᴅ dairᴅvi vᴅ yaxud oval ĸᴅkilli  masalar arxasēnda 

ᴅylᴅĸdirirlᴅr. ¢ayla birlikdᴅ ki­ik buterbrodlar, ĸirin i­liklᴅrlᴅ 

pirojkilᴅr, pe­enye, kekslᴅr, pirojnalar, tortlar, ĸokolad konfetlᴅr, 

meyvᴅlᴅr vᴅ limon verirlᴅr. Qonaqlarēn xahiĸi ilᴅ qᴅhvᴅ dᴅ verilᴅ 

bilᴅr. 

Geyimin formasē ï g¿ndᴅlik kostyum vᴅ yaxud paltardēr. 
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Jur fiks  (fransēzca ï m¿ᴅyyᴅn vaxt) qᴅbulunu xarici iĸlᴅr 

naziri, yaxud hºkumᴅtin digᴅr ¿zv¿ vᴅ ya sᴅfirin xanēmē hᴅftᴅdᴅ 

bir dᴅfᴅ eyni g¿n vᴅ saatda b¿t¿n payēz-qēĸ mºvs¿m¿ ᴅrzindᴅ 

tᴅĸkil edᴅ bilᴅr. Belᴅ qᴅbullara dᴅvᴅtnamᴅlᴅr (­ᴅrĸᴅnbᴅlᴅr, c¿mᴅ 

axĸamlarē vᴅ yaxud c¿mᴅlᴅr), ᴅgᴅr fasilᴅ haqqēnda x¿susi bildiriĸ 

olmazsa, payēz mºvs¿m¿n¿n ᴅvvᴅlindᴅ bir dᴅfᴅ gºndᴅrilir vᴅ o, 

qēĸ mºvs¿m¿n¿n axērēna, bᴅzᴅn isᴅ yayēn baĸlanmasēna qᴅdᴅr 

q¿vvᴅdᴅ qalēr. Tᴅĸkilin vaxtēna, yemᴅklᴅrin vᴅ geyimin formasēna 

gºrᴅ bu qᴅbul ¢ay qᴅbulundan fᴅrqlᴅnmir. Bᴅzᴅn belᴅ qᴅbul 

ᴅdᴅbiyyat vᴅ yaxud musiqi axĸamlarē xarakteri daĸēyēr. Jur fiks 

qᴅbuluna, hᴅm­inin, kiĸilᴅr dᴅ dᴅvᴅt oluna bilᴅr. 

Kabab qᴅbulu (Barbekyu) ï qeyri-formal ĸᴅkildᴅ vᴅ 

diplomatlar tᴅrᴅfindᴅn sevilᴅn yay qᴅbulunun bir nºv¿d¿r. Qᴅbul 

a­ēq havada, ĸᴅhᴅrkᴅnarē evin baĵēnda ke­irilir. Belᴅ qᴅbulun iĸti-

rak­ēlarē ailᴅlᴅrlᴅ qonaqlar ola bilᴅr. Evin sahibi, odun yandērēl-

masē, ᴅtin vᴅ kababēn hazērlanmasē ilᴅ ᴅlaqᴅdar olan mᴅrasimi ye-

rinᴅ yetirir. Bu zaman qonaqlara m¿xtᴅlif i­kilᴅr (pivᴅ, ĸᴅrab, mi-

neral sular vᴅ s.), duzlu pe­enye, fēndēqlar, tᴅbii tᴅrᴅvᴅzlᴅr tᴅklif 

olunur. Kababla birlikdᴅ m¿xtᴅlif sous nºvlᴅri dᴅ verirlᴅr: tomat 

sousu, ket­up, narĸᴅrab vᴅ s., desert kimi meyvᴅlᴅr verirlᴅr. 

Barbekyuda geyimin formasē ï idman formasēdēr. Burada 

dᴅvᴅt olunanlarēn sayē, adᴅtᴅn ­ox olmur. 

Pendirlᴅ ĸᴅrab qᴅdᴅhi qᴅbulu son zamanlarda ­ox mᴅĸhur-

laĸmēĸdēr. Belᴅ qᴅbulun tᴅĸkili nisbᴅtᴅn sadᴅdir vᴅ ev sahibinᴅ 

m¿xtᴅlif ĸᴅrab vᴅ pendirlᴅrin se­imindᴅ ºz ixtira qabiliyyᴅtini 

gºstᴅrmᴅyᴅ imkan yaradēr. Bu qᴅbulun tᴅĸkili zamanē, masanē 

mᴅrkᴅzdᴅ vᴅ yaxud divarēn yanēnda yerlᴅĸdirirlᴅr. Masanēn bᴅzᴅ-

dilmᴅsi ¿­¿n dama-dama s¿frᴅ vᴅ salfetlᴅrindᴅn, t¿nd vᴅ a­ēq 

taxta lºvhᴅlᴅrindᴅn istifadᴅ etmᴅk mᴅqsᴅdᴅuyĵun sayēlēr. Masanē, 

aĵ naxēĸlē s¿frᴅlᴅr vᴅ bohema ĸ¿ĸᴅsindᴅn istifadᴅ etmᴅklᴅ, kantri 

¿slubunda (kᴅnd lᴅvazimatlarē) vᴅ yaxud nᴅfis zᴅrif ¿sulda tᴅrtib 

etmᴅk olar. Pendirlᴅri, bºy¿k tikᴅlᴅrlᴅ, x¿susi pendir lºvhᴅlᴅrindᴅ 

yerlᴅĸdirirlᴅr. Pendirin hᴅr tikᴅsinin yanēnda pendir bē­aĵē qoyur-

lar. Pendirin temperaturu otaq temperaturuna malik olmalēdēr. 

Onun yanēnda ki­ik ­ºrᴅk tikᴅlᴅri, kᴅrᴅ yaĵē, tᴅzᴅ vᴅ qurudulmuĸ 
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meyvᴅlᴅr, fēndēqlar, zeytun, tᴅbii tᴅrᴅvᴅzlᴅr, cᴅfᴅri, kahē vᴅ ĸ¿y¿d 

yarpaqlarē qoyurlar. 

Qᴅbul zamanē ¿st¿nl¿y¿ bᴅrk ï emental, ­edder pendirlᴅri-

nᴅ; yumĸaq ï kamamber, motsarella, yarēyumĸaq ï edem, rokfor; 

fermentsiz ï rikotta vᴅ adēgey pendirlᴅrinᴅ vermᴅk olar. Pendir-

lᴅri ayrē-ayrē pendir lºvhᴅlᴅrindᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. Fermentsiz pen-

dirlᴅr ¿­¿n kahē vᴅ qoz yaĵlarēnēn qarēĸēĵēnē vermᴅk olar, onlarēn 

¿zᴅrini reyhan ilᴅ sᴅpᴅlᴅyirlᴅr, dairᴅvi doĵranan zeytun vᴅ pomi-

dorlarla bᴅzᴅlᴅyirlᴅr. Masanēn ¿zᴅrinᴅ zeytunla, korniĸonlarla vᴅ 

gºy soĵanla dolu salat qablarē qoyurlar. Meyvᴅlᴅri onlara aid olan 

pendir nºvlᴅri ilᴅ yanaĸē yerlᴅĸdirirlᴅr: alma, portaĵal bᴅrk 

pendirlᴅrlᴅ; gavalē, ĸaftalē, ᴅrik isᴅ yumĸaq pendirlᴅrlᴅ verilir. 

Pendirlᴅrlᴅ yanaĸē qērmēzē s¿frᴅ ĸᴅrablarēnēn verilmᴅsi dᴅ 

mᴅslᴅhᴅr gºr¿l¿r ï Bordo, Bojole, Mukuzani, Merlo, Saperavi vᴅ 

Teliani bunlardandēr. 

 

 

7.2. Sifariĸin qᴅbulu 

 

Banket vᴅ yaxud qᴅbullar ¿­¿n sifariĸin qᴅbulunun d¿zg¿n 

tᴅĸkili onlarēn m¿vᴅffᴅqiyyᴅtli ke­irilmᴅsinᴅ imkan yaradēr. 

Banket xidmᴅti ¿­¿n sifariĸi menecer vᴅ yaxud metrdotel 

qᴅbul edir. O, banket nºv¿n¿ dᴅqiqlᴅĸdirir (toy, yubiley vᴅ s.), 

sifariĸ­iyᴅ zalla, masalarēn planēnē tᴅqdim edir vᴅ onlara qonaqla-

rēn yerlᴅĸmᴅsi qaydalarēnē tanēĸ olmaĵē tᴅklif edir, banketin ke­i-

rilmᴅ tarixini vᴅ vaxtēnē, iĸtirak­ēlarēn sayēnē, yaĸa gºrᴅ tᴅrkibini, 

cinsini, milliyyᴅtini, xidmᴅt ¿sulunu (tam vᴅ yaxud qismᴅn xid-

mᴅtlᴅ banket), sifariĸin nᴅzᴅrdᴅ tutulan qiymᴅtini, banket zalēnēn 

tᴅrtibat x¿susiyyᴅtlᴅrini, aperitivin verilmᴅsini vᴅ musiqi xidmᴅ-

tinin nºv¿n¿ razēlaĸdērēr. 

Sifariĸ­iyᴅ ᴅvvᴅlcᴅdᴅn hazērlanan menyunun bir ne­ᴅ vari-

antēnē vᴅ yaxud restoranēn menyusuna daxil olmayan, yemᴅk vᴅ 

qᴅlyanaltēlarēn m¿mk¿n olan variantēnē nᴅzᴅrᴅ almaqla, onu yeni-

dᴅn tᴅrtib etmᴅyi tᴅklif etmᴅk olar. Sifariĸ­inin istᴅyi ilᴅ m¿ᴅssisᴅ 

tᴅrᴅfindᴅn hazērlanan kulinariya vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn firma 
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nºvlᴅri sifariĸ oluna bilᴅr. Sifariĸin qiymᴅti sifariĸ­i tᴅrᴅfindᴅn 

kalkulyasiya qiymᴅtlᴅri ¿zrᴅ ºdᴅnilir. 

Sifariĸ sᴅnᴅdindᴅ sifariĸ­inin telefon nºmrᴅsi, ¿nvanē vᴅ so-

yadē, onunla hesablaĸma qaydasē (naĵd, naĵdsēz vᴅ yaxud kredit 

kartē ilᴅ) gºstᴅrilir. Ķlkin razēlaĸmadan sonra sifariĸ­i sifariĸ qiy-

mᴅtinin 50%-ni ºdᴅyir, qᴅbul olunan pullara gºrᴅ ona mᴅdaxil 

kassa orderi, ona aid olan qᴅbz yazēlēr vᴅ sifariĸ­iyᴅ verilir. Sifa-

riĸ ĸᴅnliyin xidmᴅti ¿­¿n sifariĸlᴅrin u­otunun x¿susi kitabēnda 

qeyd edilir. Eyni zamanda, sifariĸi qᴅbul edᴅn iĸ­i, sifariĸ­ini 

m¿ᴅssisᴅnin iĸ qaydalarē vᴅ xidmᴅt qaydalarē ilᴅ, sifariĸ­i vᴅ 

qonaqlarēn tᴅqsirindᴅn baĸ verᴅn m¿mk¿n ᴅvᴅzlᴅnmᴅlᴅr ilᴅ, zalēn 

icarᴅ ºdᴅmᴅsi ¿­¿n qiymᴅtlᴅrlᴅ tanēĸ edir, onunla m¿qavilᴅ 

baĵlayēr. 

Menyunun son razēlaĸmasēndan sonra (ĸᴅnliyin baĸlanmasē-

na iki g¿ndᴅn gec olmayaraq), menecer vᴅ yaxud metrdotel, sifa-

riĸ­i ilᴅ birlikdᴅ m¿ᴅssisᴅnin direktoru tᴅrᴅfindᴅn tᴅsdiq olunan 

vᴅ hesablaĸma sᴅnᴅdi sayēlan beĸ n¿sxᴅdᴅ sifariĸ-hesabē tᴅrtib 

edir. Sifariĸ-hesabēn nºmrᴅsi sifariĸlᴅr ¿­¿n qeydiyyat kitabēnda 

verilmiĸ sifariĸin nºmrᴅsinᴅ uyĵun olmalēdēr. Kassir tᴅsdiq olun-

muĸ sifariĸ-hesabē vᴅ yazēlmēĸ m¿hasibat mᴅdaxil kassa orderini 

alandan sonra, sifariĸ­idᴅn sifariĸ ¿­¿n ᴅlavᴅ ºdᴅmᴅni qᴅbul edir, 

b¿t¿n n¿sxᴅlᴅrdᴅ ñºdᴅnilibò ĸtampēnē qoyur, ºz imzasē ilᴅ hᴅr bir 

n¿sxᴅni tᴅsdiq edir. Birinci n¿sxᴅni menecer vᴅ yaxud metrdotel 

sifariĸ­iyᴅ verir. Sifariĸ-hesabēn ikinci n¿sxᴅsi xidmᴅt g¿n¿nᴅ 

qᴅdᴅr kassirdᴅ qalēr. Xidmᴅt g¿n¿ kassir onu, kassa hesabatē ilᴅ 

birlikdᴅ, m¿hasibatlēĵa tᴅhvil verir; ¿­¿nc¿ n¿sxᴅ, sifariĸin yerinᴅ 

yetirilmᴅsi ¿­¿n tapĸērēq verilᴅn ofisianta verilir; dºrd¿nc¿, 

beĸinci n¿sxᴅlᴅr isᴅ mᴅtbᴅxᴅ vᴅ servis-bara verilir. Sifariĸ-

hesabēn yerinᴅ yetirilmᴅsindᴅn sonra, dºrd¿nc¿ vᴅ beĸinci 

n¿sxᴅlᴅr m¿hasibatlēĵa tᴅhvil verilir. 

Mᴅtbᴅx vᴅ servis-bardan mᴅhsulu, sifariĸ-hesaba m¿vafiq 

olaraq, printerlᴅrdᴅ ­ap olunan ­eklᴅrlᴅ buraxērlar. Xidmᴅt prose-

sindᴅ, sifariĸ­i naĵd pulla ºdᴅnilᴅn ᴅlavᴅ sifariĸ verᴅ bilᴅr. ᴄlavᴅ 

sifariĸ sifariĸ-hesabēn arxa tᴅrᴅfindᴅ qeyd olunur. Sifariĸ-hesabda 

edilᴅn dᴅyiĸikliklᴅr haqqēnda sifariĸ­i, banketin baĸlanmasēna bir 
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g¿ndᴅn gec olmayaraq xᴅbᴅrdarlēq etmᴅlidir. Bu halda sifariĸ­iyᴅ 

pullar geri qaytarēlar vᴅ yaxud ona ᴅlavᴅ xidmᴅtlᴅr tᴅklif oluna 

bilᴅr (ĸampan ĸᴅrabēnēn, meyvᴅlᴅrin, kokteyllᴅrin, aperitivin 

verilmᴅsi ¿­¿n, ᴅgᴅr bu sifariĸdᴅ nᴅzᴅrdᴅ tutulmayēbsa). ᴄgᴅr 

imtina banketin ke­irilmᴅ g¿n¿nᴅ tᴅsad¿f edirsᴅ, sifariĸ­i m¿ᴅssi-

sᴅni faktiki daĸēnan xᴅrclᴅrini ºdᴅmᴅlidir, yᴅni realizᴅ oluna bil-

mᴅyᴅn (realizᴅ m¿ddᴅti ke­miĸ, zalda satēĸ ¿­¿n mᴅmulatēn ºt¿r-

mᴅ imkanēnēn olmamasē vᴅ s.) mᴅhsulun satēĸ qiymᴅtlᴅrlᴅ yemᴅk-

lᴅrin qiymᴅti nᴅzᴅrᴅ alēnmaqla ºdᴅnilmᴅlidir. Sifariĸ­i gºstᴅrilᴅn 

mᴅhsulu ºz ixtiyarēna gºrᴅ iĸlᴅdᴅ bilᴅr. 

Banketin ke­irilmᴅsinin bitmᴅsindᴅn sonra, dᴅymiĸ zᴅrᴅrin 

ᴅvᴅzlᴅnmᴅsi ¿­¿n (qab-qacaĵēn, lᴅvazimatlarēn, salfetlᴅrin sēn-

masē, yaxud itmᴅsi vᴅ qonaqlarēn tᴅqsiri ¿z¿ndᴅn m¿ᴅssisᴅyᴅ 

dᴅyᴅn digᴅr zᴅrᴅrlᴅrin) sifariĸ­iyᴅ hesab yazēlēr, pullar isᴅ kassa 

tᴅrᴅfindᴅn mᴅdaxil olunur. 

 

 

7.3. Banket xidmᴅtin in tᴅĸkilind ᴅ menecerin rolu 

 

X¿susi banket xidmᴅtlᴅri iri restoran vᴅ hotellᴅrdᴅ mºvcud-

dur. Banket xidmᴅtinin meneceri sifariĸ­iyᴅ xidmᴅt nºvlᴅrin 

b¿t¿n siyahēsēnē anlatmalē vᴅ onunla m¿qavilᴅnin hᴅr bir detalēnē 

dᴅqiqliklᴅ m¿zakirᴅ etmᴅlidir. Banketi sifariĸ verᴅn insanlar, he­ 

dᴅ hᴅmiĸᴅ onun nºv¿ haqqēnda dᴅqiq vᴅ d¿zg¿n tᴅsᴅvv¿rᴅ malik 

olmurlar. Bᴅzᴅn elᴅ situasiyalar yarana bilᴅr ki, sifariĸ­ini hᴅr 

hansē bir qᴅbul, yaxud banketin tᴅĸkili vᴅ ke­irilmᴅsi x¿susiy-

yᴅtlᴅri haqqēnda mᴅlumatlandērmaq lazēmdēr. 

Banket xidmᴅtinin meneceri ofisiant, barmenlᴅrin zᴅruri 

sayēnē m¿ᴅyyᴅn etmᴅli vᴅ onlarēn arasēnda vᴅzifᴅlᴅrini d¿zg¿n 

tᴅnzimlᴅmᴅlidir. O, onunla mᴅĸĵul olan b¿t¿n iĸ­i heyᴅtu gᴅlᴅcᴅk 

banket haqqēnda mᴅlumatlandērmalēdēr: metrdoteli, ofisiantlarē, 

barmenlᴅri, aĸpazlarē vᴅ s. Banketdᴅ yemᴅklᴅrin hazērlanma vᴅ 

verilmᴅsi zamanē sanitar normalarēna riayᴅt etmᴅsinᴅ x¿susilᴅ 

diqqᴅt yetirmᴅk lazēmdēr. 
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Sifariĸi qᴅbul edᴅn zaman menecer, restoranda m¿vafiq ᴅr-

zaqlarēn, spirtli vᴅ sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅrin mºvcudluĵunu ᴅldᴅ rᴅh-

bᴅr tutmalēdēr, onlar mºvcud olmayan zaman ­atēĸmayan ᴅrzaq-

larēn, i­kilᴅrin alēnmasē ¿­¿n tᴅdbirlᴅr gºrmᴅlidir. Menecer sifa-

riĸ­iyᴅ qᴅlyanaltēlarēn vᴅ yemᴅklᴅrin se­imindᴅ kºmᴅk edir, zᴅru-

ri hallarda isᴅ yemᴅklᴅrin kulinar x¿susiyyᴅtlᴅr, spirtli  vᴅ spirtsiz 

mᴅhsullarēn ᴅmtᴅᴅĸ¿naslēq x¿susiyyᴅtlᴅri haqda mᴅlumatlar verir. 

Banket xidmᴅtinin meneceri xidmᴅt ¿­¿n zallarēn hazērlan-

masēna gºrᴅ mᴅsuliyyᴅt daĸēyēr. Banket ¿­¿n ¿­ zal tᴅlᴅb olunur: 

birinci ï aperitivin verilmᴅsi ¿­¿n, ikinci zal ï banketin ke­iril-

mᴅsi ¿­¿n vᴅ ¿­¿nc¿ ï desert vᴅ isti i­kilᴅr ¿­¿n zal. Bᴅzi resto-

ranlar banket iĸtirak­ēlarē ¿­¿n istirahᴅt otaĵē vᴅ yaxud hollar, 

siqaret ­ᴅkmᴅ otaĵē vᴅ s. tᴅklif edir. 

Sifariĸin qᴅbulu vᴅ onun yerinᴅ yetirilmᴅsi zamanē, banket 

xidmᴅtinin meneceri beynᴅlxalq etiket qaydalarēnē rᴅhbᴅr tutmalē, 

xarici qonaqlarēn xidmᴅti tᴅlᴅblᴅrinᴅ riayᴅt etmᴅlidir, istirahᴅtᴅ 

cᴅlb edᴅn zalda xeyirxah m¿hit tᴅmin etmᴅlidir, banket iĸtirak­ē-

larēn xidmᴅti ilᴅ ᴅlaqᴅdar olan b¿t¿n ĸikayᴅtlᴅrᴅ baxmalēdēr vᴅ 

onlara dair operativ qᴅrarlar qᴅbul etmᴅlidir. Banketin hazērlama 

vᴅ ke­irilmᴅsi zamanē, menecer ofisiantlar vᴅ barmenlᴅr tᴅrᴅfin-

dᴅn zalēn hazērlanmasēna, masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsinᴅ nᴅzarᴅt edili r. 

Mᴅqsᴅd qonaqlarda maksimal yaxĸē tᴅᴅss¿rat yaratmaqdan ibarᴅt-

dir ki, onlar da bunu ºz dost vᴅ yaxēnlarēna danēĸacaq vᴅ m¿ᴅssi-

sᴅnin reklamēnēn yaradēlmasēnē tᴅmin edᴅcᴅklᴅr. Banketin ke­iril -

mᴅsindᴅn sonra menecer sifariĸ­ilᴅrlᴅ ᴅlaqᴅ saxlamaĵa davam 

edir, onlara bayram tᴅbriklᴅri, ĸef-aĸpazdan yemᴅklᴅrin dequsta-

siyasē vᴅ yaxud g¿n¿n yemᴅyi ¿­¿n dᴅvᴅtnamᴅlᴅr gºndᴅrir. Ona 

gºrᴅ dᴅ banket xidmᴅti menecerinin iĸ yerindᴅ zallarda masalarēn 

m¿xtᴅlif yerlᴅĸmᴅ variantēnēn sxemlᴅrlᴅ albomlarē, m¿xtᴅlif ban-

ket vᴅ qᴅbullar ¿­¿n banket yemᴅklᴅrinin vᴅ bᴅzᴅdilmiĸ masala-

rēn ĸᴅkillᴅri olmalēdēr.  
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7.4. Ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn tam xidmᴅtlᴅ masa arxasēnda 

banketin tᴅĸkili 
 

Ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn masa arxasēnda banketlᴅrᴅ tam xid-

mᴅtlᴅr rᴅsmi olur. Onlar sᴅhᴅr yemᴅyi, nahar vᴅ yaxud ĸam 

yemᴅyi ĸᴅklindᴅ hᴅyata ke­irilᴅ bilᴅr. Masa arxasēnda qonaqlarēn 

yerlᴅĸmᴅsi vᴅ iĸtirak­ēlara xidmᴅt ardēcēllēĵē m¿xtᴅlif variantda 

protokolla m¿ᴅyyᴅn olunur. Bir ­ox hallarda banket ¿­¿n 10-dan 

50-dᴅk, nadir hallarda 100 vᴅ daha ­ox qonaq dᴅvᴅt olunur. Ban-

ket xidmᴅtinin x¿susiyyᴅti ï b¿t¿n yemᴅklᴅrin, i­kilᴅrin vᴅ mey-

vᴅlᴅrin qonaqlara ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn paylama yolu ilᴅ verilmᴅ-

sidir. Banket m¿ddᴅtinᴅ gºrᴅ az vaxt aparēr vᴅ 1 1,5 saat davam 

edir. Banketᴅ xidmᴅt gºstᴅrᴅn ofisiantlarēn sayē hᴅr 6-8 qonaĵa 

iki ofisiant hesabē ilᴅ m¿ᴅyyᴅn olunur vᴅ onlarēn arasēnda 

vᴅzifᴅlᴅr aĸaĵēdakē kimi bºl¿ĸd¿r¿l¿r: yemᴅklᴅri verᴅn vᴅ i­kilᴅri 

verᴅn ofisiantlar. 

Ķĸg¿zar protokol m¿xtᴅlif ºlkᴅlᴅrin n¿mayᴅndᴅlᴅri arasēn-

da ¿nsiyyᴅtin m¿h¿m ᴅsas qaydalarēnē nᴅzᴅrdᴅ tutur. Bu qaydalar 

diplomatik protokol vᴅ etiketlᴅ sēx ᴅlaqᴅdardēr. Onlar gºr¿ĸ vᴅ 

yolasalmalarē, m¿zakirᴅ vᴅ danēĸēqlarē, qᴅbullarēn tᴅĸkilini 

tᴅnzimlᴅyir. 

Qonaqlarēn masa arxasēnda ºz yerlᴅrini asan tapmasē ¿­¿n 

masanēn planē (xᴅritᴅsi) banket zalēna giriĸ yerinin yanēndakē 

qonaq otaĵēnda vᴅ yaxud dayaq ¿zᴅrindᴅ asēlēr, burada hᴅr bir 

qonaĵēn yeri gºstᴅrilir. Bundan baĸqa, masanēn ¿zᴅrindᴅ hᴅr bir 

lᴅvazimatēn yanēnda, soyadē gºstᴅrilmᴅklᴅ kuvert kartlar qoyulur.  

Qᴅbul zamanē masa arxasēnda yerlᴅĸmᴅ. Sᴅhᴅr yemᴅyi, 

nahar vᴅ yaxud ĸam yemᴅyi qᴅbullarēnda qonaqlar masa arxasēn-

da onlarēn dᴅrᴅcᴅsinᴅ vᴅ protokola m¿vafiq olaraq, yerlᴅĸirlᴅr. 

Masa arxasēnda yerlᴅri fᴅxri vᴅ daha az fᴅxri yerlᴅrᴅ bºl¿r-

lᴅr. ᴄn fᴅxri yer sahibᴅnin saĵ tᴅrᴅfidir (xanēmlarēn iĸtirakē ilᴅ 

qᴅbullarda) vᴅ sahibin saĵ tᴅrᴅfidir (kiĸilᴅrin qᴅbulunda), bundan 

sonra fᴅxri yerlᴅr sahibᴅnin vᴅ sahibin sol tᴅrᴅfi  hesab olunur. 

Sahibᴅ vᴅ sahibdᴅn yerlᴅr uzaqlaĸdēqca, onlar daha az fᴅxri yerlᴅr 

sayēlēr. 
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Masa arxasēnda yerlᴅĸmᴅ zamanē aĸaĵēdakē qaydalara riayᴅt 

etmᴅk lazēmdēr: sahibᴅnin saĵ vᴅ sol tᴅrᴅfindᴅ kiĸilᴅri ᴅylᴅĸirlᴅr, 

sahibi xanēmlar ᴅhatᴅ edir; sonra isᴅ yerlᴅr sēralanēr (xanēmlarēn 

yanēnda kiĸilᴅri yerlᴅĸdirirlᴅr vᴅ ᴅksinᴅ); kiĸini he­ vaxt hᴅyat 

yoldaĸēnēn yanēnda ᴅylᴅĸdirmirlᴅr; bir ºlkᴅdᴅn olan iki xarici n¿-

mayᴅndᴅni dᴅ bir yerdᴅ oturtmurlar; masa arxasēnda son yerlᴅri 

isᴅ xanēmlar yox, ĸirkᴅtin ᴅmᴅkdaĸlarē tuturlar. Qonaqlar ºz yer-

lᴅrinᴅ yalnēz sahibᴅ ᴅylᴅĸᴅndᴅn sonra ᴅylᴅĸirlᴅr. Qᴅbulun bitmᴅ-

sindᴅn sonra masa arxasēndan birinci sahibᴅ ayaĵa durur. ķᴅkil 

7.1 vᴅ 7.2-dᴅ qonaqlarēn masa arxasēnda yerlᴅĸmᴅ variantlarē vᴅ 

protokola m¿vafiq olaraq onlarēn xidmᴅt sēralēlēĵē gºstᴅrilir.  

Qᴅbullarēn menyusunu tᴅrtib edᴅn zaman qonaqlarēn zºvq¿-

n¿, onlarēn milli vᴅ dini ᴅnᴅnᴅlᴅrini nᴅzᴅrᴅ almaq lazēmdēr. Adᴅ-

tᴅn menyuya 4-6 adda soyuq qᴅlyanaltēlar (tam paylarla); nahar 

¿­¿n vacib olan 1-2 adda isti qᴅlyanaltē, ĸorba (ºzlᴅrinin istᴅyi 

ilᴅ); (1-2 adda) ikinci isti xºrᴅklᴅr; desert vᴅ meyvᴅlᴅr (hᴅr adama 

200-250 q), isti i­kilᴅr (­ay vᴅ qᴅhvᴅ istᴅk ilᴅ), sᴅrinlᴅĸdirici 

i­kilᴅr, ĸirᴅlᴅr daxil edirlᴅr. 

Sifariĸ qᴅbul olunandan sonra metrdotel menyu vᴅ ofisiant-

larēn sayēndan ­ēxēĸ edᴅrᴅk, boĸqab vᴅ lᴅvazimatlarēn ᴅvᴅzlᴅnmᴅ-

sini nᴅzᴅrᴅ alaraq masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi ¿­¿n banket ¿­¿n qab-

qacaqlar, hᴅm­inin, qᴅlyanaltē vᴅ yemᴅklᴅrin yerlᴅĸdirilmᴅsi ¿­¿n 

hesab-sifariĸ tᴅrtib edir. ķ¿ĸᴅ qablar ¿­¿n sifariĸ spirtli vᴅ 

sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅrin ­eĸidini nᴅzᴅrᴅ almaqla tᴅrtib olunur. 

Mebel. Banket ¿­¿n 1,21,5 m enindᴅ x¿susi masalar 

rahatdēr. Onlarēn ¿mumi uzunluĵu hᴅr bir qonaĵa 0,8 m 

hesabēndan m¿ᴅyyᴅn olunur. Masanēn uzunluĵu ofisiantlarēn iĸini 

­ᴅtinlᴅĸdirmᴅmᴅk ¿­¿n 10 m-dᴅn uzun olmamalēdēr. X¿susi 

banket masalarē, divar qēraqlarē boyu rahat yerlᴅĸmiĸ qoĸma 

sipᴅrlᴅrᴅ, mᴅrkᴅzdᴅ isᴅ ayaq-dayaqlara malikdir. 
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ķᴅkil 7.1. Protokola uyĵun olaraq masa arxasēnda  

qonaqlarēn yerlᴅĸmᴅ variantē vᴅ onlara xidmᴅtin ardēcēllēĵē 
ķᴅkil 7.2. Protokola m¿vafiq olaraq masa arxasēnda 

qonaqlarēn yerlᴅĸmᴅ variantē vᴅ onlara xidmᴅtin ardēcēllēĵē 

                                         



 321 

X¿susi masalarēn mºvcud olmamasē zamanē banket masala-

rēnē, masanēn ¿st taxtalarēnēn h¿nd¿rl¿y¿ eyni olan, bir ne­ᴅ 

restoran masalarēndan tᴅrtib edirlᴅr. Onlarē d¿z sēraya d¿z¿r, fla-

nellᴅ ºrt¿r vᴅ aĵ banket s¿frᴅsi ilᴅ elᴅ ºrt¿rlᴅr ki, onun ¿t¿lᴅnmiĸ 

ortasē masanēn oxu ilᴅ d¿z gᴅlsin. S¿frᴅ qonaqlar tᴅrᴅfindᴅn ma-

sadan 25-30 sm, aĸaĵē qēraqlardan isᴅ 50-60 sm aĸaĵē d¿ĸmᴅlidir. 

Zalēn formasēndan, onun sahᴅsindᴅn, banket iĸtirak­ēlarēnēn sayēn-

dan asēlē olaraq, masalar d¿z xᴅtt (bir vᴅ yaxud bir ne­ᴅ) vᴅ hᴅm-

­inin, rus T, ʇ, ʐ hᴅrflᴅri ĸᴅklindᴅ qoyula bilᴅr (ĸᴅkil 7.3). 

Fᴅxri qonaqlar ¿­¿n masanē, bir qayda olaraq, digᴅrlᴅrinᴅ 

qarĸē perpendikulyar qoyurlar. Onu bir tᴅrᴅfdᴅn bᴅzᴅyirlᴅr, bu 

zaman onun eni 0,7 m-dᴅn az olmamalēdēr. Bu masanēn ¿zᴅrindᴅ 

zal tᴅrᴅfdᴅn s¿frᴅ dºĸᴅmᴅdᴅn 10 sm mᴅsafᴅdᴅ olmalēdēr. Masala-

rēn k¿nclᴅrindᴅ s¿frᴅlᴅrin qēraqlarē dºĸᴅmᴅyᴅ dᴅymᴅmᴅlidir. Zal 

tᴅrᴅfdᴅn s¿frᴅlᴅrin k¿nclᴅrini b¿k¿r vᴅ bᴅrkidirlᴅr. Zalēn bilava-

sitᴅ yaxēnlēĵēnda yerlᴅĸᴅn divarlarēn, s¿tunlarēn, zalēn k¿nclᴅrindᴅ 

vᴅ yaxud otaqlarēn yanēnda kºmᴅk­i masalar vᴅ yaxud servantlar 

yerlᴅĸdirirlᴅr (ĸᴅkil 7.4). 

Bizim n¿munᴅdᴅ 18 nᴅfᴅrlik  banketin tᴅĸkili ¿­¿n qonaqla-

rēn yerlᴅĸdirilmᴅsinin aĸaĵēdakē sxemi mᴅslᴅhᴅt gºr¿l¿r. Altē nᴅ-

fᴅr rᴅyasᴅt heyᴅtindᴅ oturur. Qonaqlarēn rᴅyasᴅt heyᴅtindᴅ yerlᴅĸ-

dirilmᴅsinin yalnēz bir tᴅrᴅfdᴅn hᴅyata ke­irilmᴅsini nᴅzᴅrᴅ ala-

raq, 9,09,0 m ºl­¿dᴅ olan 6 ᴅdᴅd kvadrat formalē masalarē 

nᴅzᴅrdᴅ tutmaq lazēmdēr. Digᴅr qonaqlarēn yerlᴅĸdirilmᴅsi ¿­¿n 

9,04,1 m ºl­¿dᴅ 6 masaya malik olmaq zᴅruridir (ikitᴅrᴅfli 

ᴅylᴅĸmᴅni nᴅzᴅrᴅ almaqla). 

¦mumilikdᴅ, rus T hᴅrfi  iĸarᴅsi ilᴅ qurulan banketlᴅrdᴅ, 12 

masaya malik olmaq lazēmdēr. Servantlarēn hesabē norma 

ᴅsasēnda aparēlēr: iki ofisianta bir servant hesabē ilᴅ banketᴅ altē 

ofisiant xidmᴅt etdiyinᴅ gºrᴅ ¿­ servant lazēmdēr. 
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ķᴅkil 7.3. Banket masalarēnēn yerlᴅĸmᴅ sxemi: 
 

a ï bir xϸtdϸ; b ï T iĸarϸsi ĸϸklindϸ; v ï ʐ iĸarϸsi ĸϸklindϸ; q ï ʇ 

iĸarϸsi ĸϸklindϸ; d ï dairϸvi formada; e ï i­-i­ϸ dairϸlϸr ĸϸklindϸ 
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ķᴅkil 7.4. Banket zalēnda mebelin yerlᴅĸdirilmᴅ sxemi: 
 

1 ï banket zalē (M ï masalar); Kr ï kreslolar; (Sr ï ofisiantlar ¿­¿n 

servantlar); 2 ï avanzal (D ï divanlar; P ï kºmϸk­i masalar);  

3 ï kºmϸk­i otaĵa, mϸtbϸxϸ, servis-bara giriĸ. 

 

Masalarē s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrtd¿kdᴅn sonra onlarē bᴅzᴅyirlᴅr. Bᴅzᴅ-

mᴅni, dayaq boĸqablarē olan (qᴅlyanaltē boĸqablarēn altlēĵē, hᴅlim 

vᴅ yaxud ĸorba fincanlarēnēn altlēĵē), bᴅzᴅmᴅ boĸqablarēndan 

baĸlayērlar. Bᴅzᴅdilmᴅ boĸqablarēnēn yēĵēmēnē (5-8 ᴅdᴅd) sol ᴅldᴅ 
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tuturlar, saĵ ᴅllᴅ isᴅ masanēn ortasēndan baĸlayaraq, bir-birindᴅn 

0,6-0,8 m mᴅsafᴅdᴅ iki tᴅrᴅfdᴅn masanē eyni vaxtda bᴅzᴅyirlᴅr. 

Bᴅzᴅdilmᴅ boĸqablarēnēn yerlᴅĸdirilmᴅsi ¿­¿n oriyentir, 20-

25 sm intervalla yerlᴅĸdirilᴅn kreslolar, yarēmkreslolar vᴅ yaxud 

stullardēr. Masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsindᴅn ᴅvvᴅl onlarē yana ­ᴅkirlᴅr. 

Hᴅr bir bᴅzᴅdilmᴅ boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ bᴅzᴅdilmᴅ salfeti qoyurlar, 

onun ¿zᴅrinᴅ isᴅ masanēn k¿nc¿ndᴅn baĸlayaraq qᴅlyanaltē boĸqa-

bē qoyurlar. Boĸqabēn ¿zᴅrindᴅki loqotip qonaĵēn qarĸēsēnda 

olmalēdēr. 

Sonra masanēn k¿nc¿ndᴅn baĸlayaraq aĸaĵēdakē ardēcēllēqla, 

kᴅtan salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ sinidᴅn masaya lᴅvazimatlarē yerlᴅĸdi-

rirlᴅr. Bᴅzᴅdilmᴅ boĸqabēnēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ saĵ ᴅllᴅ s¿frᴅ vᴅ balēq 

bē­aqlarē, s¿frᴅ qaĸēĵē vᴅ qᴅlyanaltē bē­aĵēnē qoyurlar. Bᴅzᴅdilmᴅ 

boĸqabēnēn arxasēnda desert bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅl, meyvᴅ bē­aĵēnē isᴅ 

dᴅstᴅyi saĵa baxmaqla, ĸ¿ĸᴅ qrupuna yaxēn qoyurlar. Masanēn so-

nuna ­ataraq ofisiant ­evrilir vᴅ sinini saĵ ᴅlinᴅ ke­irᴅrᴅk, masanē 

sol tᴅrᴅfdᴅn sol ᴅllᴅ bᴅzᴅyir. ᴄvvᴅlcᴅ bᴅzᴅdilmᴅ boĸqabdan sol 

tᴅrᴅfdᴅ ­ᴅngᴅllᴅri qoyurlar: s¿frᴅ, balēq, qᴅlyanaltē. Bᴅzᴅdilmᴅ 

boĸqabēn arxasēnda dᴅstᴅyi saĵa baxmaqla, desert ­ᴅngᴅli, mey-

vᴅlᴅr ¿­¿n ­ᴅngᴅli isᴅ meyvᴅlᴅr ¿­¿n bē­aĵa paralel qoyurlar. 

Lᴅvazimatlarla masanēn bᴅzᴅdilmᴅsini iki ofisiant yerinᴅ yetirᴅ 

bilᴅr. Sinidᴅ (soldan saĵa) lᴅvazimatlarēn aĸaĵēdakē yerlᴅĸdirmᴅ 

qaydasē mᴅslᴅhᴅt gºr¿l¿r: s¿frᴅ bē­aqlarē, balēq bē­aqlarē, s¿frᴅ 

qaĸēqlarē, qᴅlyanaltē bē­aqlarē. Sininin yuxarē hissᴅsindᴅ, bē­aqla-

rēn arxasēnda, desert bē­aq vᴅ qaĸēqlarē, meyvᴅlᴅr ¿­¿n bē­aqlarē 

yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Digᴅr sinidᴅ, onlarē saĵdan sola yerlᴅĸdirᴅrᴅk, bᴅzᴅdilmᴅ 

¿­¿n ­ᴅngᴅllᴅri hazērlayērlar: s¿frᴅ ­ᴅngᴅllᴅri, balēq vᴅ qᴅlyanaltē 

­ᴅngᴅllᴅrini, yuxarda isᴅ desert ­ᴅngᴅllᴅri vᴅ yaxud meyvᴅlᴅr 

¿­¿n ­ᴅngᴅllᴅri. Sonra pirojki boĸqablarēnēn yēĵēmēnē saĵ ᴅlᴅ gº-

t¿rᴅrᴅk, ofisiant onlarē sol tᴅrᴅfdᴅn masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyur. Pirojki 

boĸqabēnēn qēraĵēna, masanēn k¿nc¿nᴅ paralel vᴅ yaxud perpen-

dikulyar olaraq, yaĵ ¿­¿n fᴅrdi bē­aq qoyurlar. 

Masanēn ĸ¿ĸᴅ (b¿llur) qablarla bᴅzᴅdilmᴅsini, onun k¿nc¿n-

dᴅn baĸlayaraq saĵdan saĵ ᴅllᴅ, kᴅtan salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ sinidᴅn 
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hᴅyata ke­irilᴅr. Sinidᴅ ĸ¿ĸᴅni soldan saĵa yerlᴅĸdirirlᴅr: fujerlᴅr, 

ĸampan ĸᴅrabē ¿­¿n qᴅdᴅhlᴅr, lafit, reynveyn vᴅ araq badᴅlᴅri. 

ᴄvvᴅlcᴅ bᴅzᴅdilmᴅ boĸqabēnēn arxasēnda masanēn ¿zᴅrinᴅ fujeri 

elᴅ qoyurlar ki, onun ayaĵēnēn ᴅsasē bᴅzᴅdilmᴅ boĸqabēnēn ox 

xᴅtti ilᴅ ¿st-¿stᴅ d¿ĸs¿n vᴅ boĸqabēn qēraĵēndan 3-5 sm mᴅsafᴅdᴅ 

yerlᴅĸsin. Fujerdᴅn saĵda (masanēn k¿nc¿nᴅ paralel vᴅ yaxud ona 

ki­ik bucaq altēnda olaraq), ĸᴅrab ¿­¿n lafit badᴅ, bu badᴅnin 

saĵēnda isᴅ araq badᴅsini qoyurlar. 

Ķkinci sērada, fujer vᴅ lafit piyalᴅlᴅrinin arasēnda ĸampan 

ĸᴅrabē ¿­¿n qᴅdᴅh, ondan daha saĵda isᴅ aĵ ĸᴅrab ¿­¿n reynveyn 

qᴅdᴅhi qoyurlar (ᴅgᴅr o lafit badᴅsindᴅn daha h¿nd¿rd¿rsᴅ). 

Banket masasēnēn bu ĸᴅkildᴅ bᴅzᴅdilmᴅsi sentrik adlanēr. 

Masanēn saĵ tᴅrᴅfdᴅn bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē, fujeri s¿frᴅ bē­a-

ĵēnēn ucuna qarĸē qoyurlar, onun bir az saĵ tᴅrᴅfindᴅ (ikinci sēra-

da) ĸampan ĸᴅrabē ¿­¿n qᴅdᴅh, onun qarĸēsēnda (birinci sērada) 

lafit badᴅsi, onun da arxasēnda (ikinci sērada) reynveyn badᴅsi, 

lafit badᴅsindᴅn daha saĵda isᴅ araq badᴅsini qoyurlar (ĸᴅkil 7.5). 

Konyak vᴅ likºr badᴅlᴅrini masanēn ¿zᴅrinᴅ bᴅzᴅdilmᴅ zamanē 

qoymurlar, onlarē qᴅhvᴅ vᴅ yaxud ­ay verilᴅndᴅ qoyurlar. 

ᴄgᴅr menyuda isti balēq yemᴅyi yoxdursa, masanēn bᴅzᴅ-

dilmᴅsi zamanē reynveyn badᴅsindᴅn istifadᴅ olunmur. 

ķ¿ĸᴅlᴅrlᴅ masanēn bᴅzᴅdilmᴅsini bitirdikdᴅn sonra, masanēn 

k¿nc¿ndᴅn baĸlayaraq kᴅtan salfetlᴅri qoyurlar. Salfetlᴅrlᴅ sinini 

sol ᴅldᴅ tuturlar. Salfetlᴅri raket, yelkᴅn, kosmos ĸᴅklindᴅ b¿k¿r 

vᴅ hᴅr qonaĵēn qᴅlyanaltē boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar.         

Sonra masanē sinidᴅn ᴅdviyyᴅlᴅrlᴅ dolu duzqabē vᴅ istiot 

qabē ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Onlarē masanēn ¿zᴅrindᴅ c¿t, ĸ¿ĸᴅlᴅrin yerlᴅĸ-

mᴅ xᴅttindᴅ, pirojki boĸqabēndan azca sol tᴅrᴅfdᴅ, iki qonaĵa bir 

c¿t ᴅdviyyᴅ qablarē hesabēndan yerlᴅĸdirirlᴅr. Duz sol tᴅrᴅfdᴅ, 

istiot isᴅ saĵ tᴅrᴅfdᴅ qoyulur. 
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ķᴅkil 7.5. Ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn tam xidmᴅt gºstᴅril ᴅn banketdᴅ 

masanēn bᴅzᴅdilmᴅ sxemi: 
 

1 ï ki­ik s¿frϸ boĸqabē; 2 ï qϸlyanaltē boĸqabē; 3 ï yemϸk bē­aĵē;  

4 ï balēq bē­aĵē; 5 ï yemϸk qaĸēĵē; 6 ï qϸlyanaltē bē­aĵē; 7 ï desert 

bē­aĵē; 8 ï desert qaĸēĵē; 9 ï yemϸk ­ϸngϸli; 10 ï balēq ­ϸngϸli;  

11 ï qϸlyanaltē ­ϸngϸli; 12 ï desert ­ϸngϸli; 13 ï pirojki boĸqabē;  

14 ï qϸdϸh; 15 ï ĸampan ĸϸrabē ¿­¿n badϸ; 16 ï lafit badϸsi;  

17 ï reynveyn badϸsi; 18 ï araq badϸsi; 19 ï salfet; 20  ϸdviyyϸlϸr;  

21 ï yaĵ ¿­¿n bē­aq; 22 ï g¿l ilϸ dolu vaza; 23 ï kuvert kartē. 
         
 

Masanēn sol tᴅrᴅfdᴅn bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē, hᴅr qonaĵēn pi-

rojki boĸqabēnēn arxasēnda banket menyusunu qoyurlar. Menyuda 

banketin nºv¿n¿ (sᴅhᴅr yemᴅyi, nahar vᴅ yaxud ĸam yemᴅyi), 

qᴅlyanaltēnēn, yemᴅklᴅrin vᴅ i­kilᴅrin verilmᴅsi ardēcēllēĵēnē gºs-

tᴅrirlᴅr. Eyni zamanda, masanēn ¿zᴅrindᴅ kuvert kartlarē da 

yerlᴅĸdirirlᴅr. Ofisiantēn sinisinin ¿zᴅrindᴅ menyu yēĵēmē vᴅ 

yanēnda kuvert kartlarē yerlᴅĸir. Masanēn k¿nc¿ndᴅn baĸlayaraq, 

desert vᴅ yaxud meyvᴅ lᴅvazimatlarē arxasēnda, sol tᴅrᴅfdᴅn sol 

ᴅllᴅ menyu vᴅ kuvert kartlarēnē yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi ¿­¿n tᴅr ­i­ᴅklᴅrdᴅn istifadᴅ edirlᴅr. 

G¿llᴅrdᴅn d¿zᴅldilᴅn kompozisiyalarē masanēn ortasēnda vᴅ 
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yaxud onun qēraqlarēnda yerlᴅĸdirirlᴅr. Masanē da ĸamlar, bay-

raqlar vᴅ digᴅr aksessuarlardan qᴅndil tᴅrtib etmᴅk olar. 

Qonaqlarēn masa arxasēna dᴅvᴅt olunmasēna bir ne­ᴅ dᴅqiqᴅ 

qalmēĸ, s¿frᴅyᴅ ­ºrᴅk qoyurlar. Onu pirojki boĸqablarēna maĸa 

ilᴅ, yuxarē qabēĵē sola baxan sol tᴅrᴅfdᴅn iki-¿­ tikᴅ hesabē ilᴅ 

(buĵda ­ºrᴅyi) qoyurlar, ­ovdar ­ºrᴅyini dᴅ iki -¿­ tikᴅ hesabē ilᴅ 

buĵda ­ºrᴅyindᴅn azca saĵ tᴅrᴅfdᴅ, qonaq tᴅrᴅfindᴅn yuxarē 

qabēĵē vᴅ yumĸaq yeri sola baxan istiqamᴅtdᴅ qoyurlar. 

ᴄgᴅr dᴅnᴅvᴅr vᴅ yaxud keta k¿r¿s¿ yanēnda unlu mᴅmulat-

lardan rassteqaylar, kulebyaklar, ĸorqoĵalēn vᴅ s. verilmᴅsi nᴅzᴅr-

dᴅ tutulubsa, onlarē hᴅr qonaĵēn pirojki boĸqabēna, ­ºrᴅyin qaba-

ĵēnda vᴅ yaxud ᴅvvᴅlcᴅdᴅn m¿xtᴅlif kaĵēz salfetlᴅrlᴅ qᴅlyanaltē 

boĸqablarēna qoyurlar. Bundan sonra kreslolarē, yarēkreslolarē vᴅ 

yaxud stullarē masaya tᴅrᴅf ­ᴅkirlᴅr vᴅ kºmᴅk­i masalarē qonaqla-

rēn xidmᴅti ¿­¿n hazērlayērlar. Kºmᴅk­i otaqda s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrt¿l-

m¿ĸ masalar ¿zᴅrindᴅ menyunu, yemᴅklᴅrin verilmᴅsi ardēcēllē-

ĵēnē vᴅ qonaqlarēn xidmᴅt sxemini nᴅzᴅrᴅ almaqla, qab-qacaĵē, 

yemᴅklᴅrin ᴅvᴅzlᴅnmᴅsi vᴅ paylanmasē ¿­¿n lᴅvazimatlarē 

d¿z¿rlᴅr. 

Zᴅruri olan qablarē (ki­ik yemᴅk boĸqablarēnē, hᴅlim fincan-

larēnē) ᴅvvᴅlcᴅdᴅn marmitin ¿zᴅrindᴅ vᴅ yaxud istilik ĸkafēnda 

qēzdērērlar. 

Banketin baĸlanmasēna 15-30 dᴅqiqᴅ qalmēĸ, metrdotelin 

sᴅrᴅncamē ilᴅ, zala i­kilᴅri gᴅtirirlᴅr (ĸampan ĸᴅrabē, konyak, li -

kºrdan baĸqa). ķ¿ĸᴅlᴅri ᴅvvᴅlcᴅdᴅn silir, onlarēn boĵazlarēnē fol-

qadan, surqucdan tᴅmizlᴅyir, tēxaclarēnē ­ēxarērlar. Ķ­kilᴅri kº-

mᴅk­i masalarēn ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸdirir vᴅ tᴅmiz kᴅtan salfetlᴅrlᴅ 

ºrt¿rlᴅr.  

Hᴅr ĸey banketin ke­irilmᴅsi ¿­¿n hazēr olandan sonra 

metrdotel ofisiantlarē yēĵēr, onlarēn iĸᴅ hazērlēĵēnē yoxlayēr (xarici 

gºr¿n¿ĸ¿n¿), onlarē banketin ke­irilmᴅsi vᴅ xidmᴅti x¿susiyyᴅt-

lᴅri, i­ki vᴅ bᴅzi yemᴅklᴅrin verilmᴅsi, banket iĸtirak­ēlarēn mil-

liyyᴅti, cinsi, yaĸē ¿zrᴅ sayē vᴅ tᴅrkibi haqqēnda mᴅlumatlandērēr. 

O, ofisiantlarē qonaqlarēn masa arxasēnda yerlᴅĸmᴅ protokolu ilᴅ 

dᴅ tanēĸ edir, bᴅzilᴅrinᴅ ĸᴅrablarēn, bᴅzilᴅrinᴅ yemᴅklᴅrin 
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verilmᴅsini tapĸēraraq, onlarē xidmᴅt bºlmᴅlᴅri ¿zrᴅ bºl¿ĸd¿r¿r. 

Xatērladēr ki, ofisiantlar qonaqlara qarĸē diqqᴅtli, nᴅzakᴅtli dav-

ransēnlar, onlara sxem ¿zrᴅ xidmᴅt gºstᴅrsinlᴅr, dᴅqiq, gºzᴅl vᴅ 

sinxron iĸlᴅsinlᴅr. 

Ofisiantlarēn iĸinᴅ rᴅhbᴅrlik etmᴅk ¿­¿n metrdotel ĸºbᴅlᴅrin 

vᴅ onlarēn nºmrᴅlᴅrini gºstᴅrmᴅklᴅ, masanēn planēnē tᴅrtib edir, 

hᴅr masa ¿­¿n ofisiantlarē tᴅyin edir. Eyni zamanda, ofisiantlar 

arasēnda kºmᴅk­i masalarē bºl¿ĸd¿r¿r.  

Metrdotel yemᴅk vᴅ ĸᴅrablarē verᴅn ofisiantlarēn hᴅr qrupu 

arasēnda da vᴅzifᴅlᴅri bºl¿ĸd¿r¿r: kimin vᴅ nᴅ vaxt qonaqlara 

yemᴅklᴅri, souslarē, i­kilᴅri verᴅcᴅyini, kimin vᴅ nᴅ vaxt istifadᴅ 

olunmuĸ qab vᴅ lᴅvazimatlarēn yēĵēlmasēnē hᴅyata ke­irᴅcᴅyini 

m¿ᴅyyᴅn edir, zala yemᴅyi gᴅtirᴅn, qab vᴅ lᴅvazimatlarē zaldan 

aparan ofisiantlarēn hᴅrᴅkᴅt marĸrutunu m¿ᴅyyᴅn edir. 

Metrdotel aperitivin hazērlanmasē vᴅ verilmᴅsi ¿­¿n, ᴅgᴅr 

bu protokolda nᴅzᴅrdᴅ tutulubsa, ayrēca zalda qonaqlarē desert vᴅ 

qᴅhvᴅ ilᴅ xidmᴅti vᴅ ᴅsas zalda banket masasēnēn yēĵēĸdērēlmasē 

¿­¿n ofisiantlarē tᴅyin edir. 

Banket iĸtirak­ēlarēna xidmᴅt hazērlēĵēnēn gediĸindᴅ, 

metrdotel xidmᴅt heyᴅtinᴅ yemᴅk qᴅbul etmᴅk ¿­¿n m¿tlᴅq vaxt 

ayērmalēdēr. 

Banketᴅ hazērlaĸma zamanē vᴅ qonaqlara xidmᴅt prosesindᴅ 

metrdotel ofisiantlarēn b¿t¿n iĸinᴅ rᴅhbᴅrlik edir, xidmᴅt sxeminin 

yerinᴅ yetirilmᴅsinᴅ nᴅzarᴅt edir, zala nºvbᴅti yemᴅk vᴅ yaxud 

i­ki daxil olmasē ¿­¿n onlara sᴅrᴅncamlar verir. 

¢oxsaylē iĸtirak­ēlarē olan banketin tᴅĸkili zamanē metrdotel 

istehsalatla ᴅlaqᴅ vᴅ ayrē-ayrē sahᴅlᴅrdᴅ ofisiantlarēn iĸinin 

rᴅhbᴅrliyi ¿­¿n, kºmᴅk­i kimi 1-2 ofisiantē da tᴅyin edir. 

Xidmᴅt heyᴅti tᴅrᴅfindᴅn b¿t¿n gºstᴅrilᴅn mᴅslᴅhᴅtlᴅrin ye-

rinᴅ yetirilmᴅsi ofisiantlarēn zala vaxtēnda vᴅ eyni vaxtda giriĸinᴅ, 

qonaqlarēn sinxron xidmᴅtinᴅ, xidmᴅt ĸºbᴅlᴅrin nºmrᴅlᴅrin 

nºvbᴅliyinᴅ m¿vafiq olaraq, ofisiantlarēn zaldan istifadᴅ olunmuĸ 

qab-qacaqla, lᴅvazimatlarla, i­kilᴅrlᴅ ­ēxēĸēna sᴅbᴅb olur. 
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Qᴅbul iĸtirak­ēlarēna xidmᴅt 
 

Bu prosesi yaxĸē mᴅnimsᴅmᴅk ¿­¿n aĸaĵēda 18 nᴅfᴅrlik 

qᴅbul-nahar iĸtirak­ēlarēnēn xidmᴅt texnikasēna nᴅzᴅr yetirᴅk. 

Qᴅbul iĸtirak­ēlarēnēn yerlᴅĸdirilmᴅ planē yuxarēda ĸᴅkil 7.1 

vᴅ 7.2-dᴅ gºstᴅrilmiĸdir. Qᴅbulun xidmᴅti ¿­¿n 6 ofisiant tᴅlᴅb 

olunacaq, onlardan 3 ofisiant yemᴅklᴅri, 3-¿ isᴅ i­kilᴅri verᴅ-

cᴅkdir. 

Aperitivin verilm ᴅsi. Qonaqlar qonaq otaĵēnda yēĵēĸērlar. 

Ķlk qonaqlarēn gᴅldiyi andan vᴅ onlarē masaya dᴅvᴅt etmᴅzdᴅn 

ᴅvvᴅl, 15-30 dᴅqiqᴅ ᴅrzindᴅ qonaqlara aperitiv tᴅklif edirlᴅr. 

Bunun ¿­¿n kᴅtan salfetlᴅrlᴅ ºrt¿lm¿ĸ sinilᴅrin ¿zᴅrinᴅ mineral, 

meyvᴅ suyu ilᴅ dolu qᴅdᴅhlᴅr vᴅ ĸirᴅlᴅrlᴅ dolu stᴅkanlar qoyurlar. 

Qᴅdᴅh vᴅ stᴅkanlarē sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅrlᴅ onlarēn 2/3 hᴅcmindᴅ 

doldururlar. Ķ­kilᴅrin se­ilmᴅ rahatlēĵē ¿­¿n, qᴅdᴅh vᴅ stᴅkanlarē 

sininin ¿zᴅrindᴅ bir-birindᴅn 2-5 sm mᴅsafᴅdᴅ, bu zaman 

onlardan daha h¿nd¿rlᴅri sininin ortasēnda yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Ķstifadᴅ olunmuĸ qablarēn yēĵēĸdērēlmasē ¿­¿n iki ofisiant 

ayrēlēr, onlardan biri qablarē kºmᴅk­i masalardan yēĵēĸdērēr vᴅ 

sininin ¿zᴅrinᴅ qoyur, digᴅri isᴅ qonaqlar qrupuna yaxēnlaĸēr, 

onlar ºzlᴅri istifadᴅ olunmuĸ qablarē sininin ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. 

Ayrēca olaraq aperitivin verilmᴅsi ¿­¿n spirtli vᴅ spirtsiz 

i­kilᴅrlᴅ bufet-bar tᴅĸkil edirlᴅr. Barmen qonaqlarēn xahiĸi ilᴅ 

qarēĸēq i­kilᴅr hazērlayēr: cin-tonik, viski-soda suyu, kampari-

oranc, martini-cuz vᴅ hᴅm­inin, araq, konyak, sᴅrinlᴅĸdirici 

i­kilᴅr buraxēr. Kremankalardan qoz-fēndēĵē qonaqlar ᴅllᴅ gºt¿r¿r, 

zeytunlarē, yanaĸē olaraq, yēĵēm ĸᴅklindᴅ yerlᴅĸᴅn ­ºplᴅrᴅ taxērlar. 

Aperitivin bitmᴅsindᴅn sonra qonaqlar zala gedirlᴅr, orada 

ofisiantlar yerlᴅĸdirmᴅ planēna uyĵun olaraq, onlara ºz yerlᴅrini 

tutmaĵa kºmᴅk edirlᴅr. Xidmᴅt protokola m¿vafiq olaraq aparēlēr. 

Ofisiantlar onlarēn hᴅr birinᴅ hᴅvalᴅ olunmuĸ masa bºlmᴅsindᴅ 

sinxron ĸᴅkildᴅ qonaqlara xidmᴅt gºstᴅrirlᴅr. 

Desertdᴅn sonra qonaqlar banket zalēnēn bilavasitᴅ yaxēnlē-

ĵēnda yerlᴅĸᴅn t¿t¿n mᴅmulatlarēnēn verilmᴅsi tᴅĸkil olunan qo-

naq otaĵēna ke­mᴅyᴅ tᴅklif edirlᴅr. Bunun ¿­¿n qonaq otaĵēnda 
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¿zᴅrlᴅrindᴅ siqaret qablarēnda siqaretlᴅr, qutularda siqarlar vᴅ 

onlarēn yanēnda salfetin ¿zᴅrindᴅ siqarēn ucunu kᴅsmᴅk ¿­¿n qay-

­ē, k¿lqabēlar, alēĸqanlar vᴅ ya ĸamlarla ĸamdanlar, yaxud firma 

adē ilᴅ kibritlᴅr yerlᴅĸᴅn, aĸaĵē h¿nd¿rl¿kl¿ boyanmēĸ masalar, 

masalarēn yanēnda oturmaq ¿­¿n ki­ik banket stollarē qoyurlar. 

Zalda dºĸᴅmᴅ¿st¿ k¿lqabēlar qoyulur, 10-15 dᴅqiqᴅdᴅn sonra 

qonaqlarē isti i­kilᴅr verilᴅn ayrēca zala ke­mᴅyᴅ tᴅklif edirlᴅr. 

Zalda rahat ĸᴅrait, yumĸaq, gur olmayan iĸēqlandērma olma-

lēdēr. Dºĸᴅmᴅni xal­a ilᴅ ºrt¿rlᴅr. Oval vᴅ yaxud dairᴅvi formada 

olan ki­ikºl­¿l¿ masalar 4-8 nᴅfᴅrᴅ hesablanēr. Masalarē s¿frᴅ-

lᴅrlᴅ ºrtm¿rlᴅr. Onlarē bir-birindᴅn kifayᴅt qᴅdᴅr mᴅsafᴅdᴅ yerlᴅĸ-

dirirlᴅr ki, bu da qonaqlarēn rahatlēĵēnē tᴅmin edir vᴅ ofisiantlarēn 

iĸini y¿ng¿llᴅĸdirir. Masanēn mᴅrkᴅzindᴅ ¿zᴅrinᴅ meyvᴅlᴅrlᴅ dolu 

vaza qoyulan, dekorativ salfet dᴅ salmaq olar. Masada hᴅr 

qonaĵēn qarĸēsēna ¿zᴅrinᴅ meyvᴅlᴅr ¿­¿n lᴅvazimatlarē, kᴅtan 

salfetlᴅr, desert vᴅ yaxud pirojki boĸqablarēnēn yēĵēmlarē yerlᴅĸᴅn 

fᴅrdi bᴅzᴅk salfet sᴅrirlᴅr. Masanēn ¿zᴅrinᴅ ki­ik vazalarda vᴅ 

yaxud qutularda konfetlᴅr, ki­ik pirojnalar, pe­enye, ĸirin 

fēndēqlar, ĸᴅkᴅr qoyurlar. 

Yemᴅklᴅri verᴅn ofisiantlar zala qᴅhvᴅ vᴅ ­ay fincanlarē 

olan sinidᴅ  ­ay fincanlarēnda qᴅhvᴅ vᴅ ­ay qaĸēqlarē ilᴅ  qᴅhvᴅ 

vᴅ ­ay gᴅtirirlᴅr, qonaqlara texniki ¿suldan istifadᴅ edᴅrᴅk (¿­ vᴅ 

¿­ qaydasēnda) isti i­kilᴅr dᴅ verirlᴅr. Onlardan biri qonaqlara s¿d 

vᴅ yaxud qaymaq tᴅklif edir vᴅ onlarē, arzuya uyĵun olaraq s¿z¿r. 

Ķ­kilᴅri verᴅn bir ofisiant masalarē sinidᴅn konyak badᴅlᴅri 

ilᴅ ᴅlavᴅ bᴅzᴅyir vᴅ onlarē hᴅr fincanēn arxasēna qoyur, o biri iki 

ofisiant isᴅ badᴅlᴅrᴅ konyak s¿z¿r. Konyakē qonaqlara ᴅvvᴅlcᴅ-

dᴅn doldurulmuĸ vᴅ sinilᴅrᴅ qoyulmuĸ badᴅlᴅrdᴅ verirlᴅr. Qonaq-

lara zalda xidmᴅt gºstᴅrᴅn ofisiantlar, istifadᴅ olunmuĸ ᴅĸyalarē 

yēĵēĸdēraraq masalarēn tᴅmizliyinᴅ diqqᴅt yetirirlᴅr. 

Qᴅbul bitᴅndᴅn sonra ĸᴅrablarē verᴅn ofisiantlar, ¿zᴅrlᴅrindᴅ 

sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅrlᴅ dolu fujerlᴅr (qᴅdᴅh), ĸirᴅlᴅrlᴅ dolu 

stᴅkanlar yerlᴅĸᴅn sinilᴅrlᴅ zala daxil olurlar. 

Qᴅbul xidmᴅtinin baĸlanmasēndan ᴅvvᴅl metrdotel istifadᴅ 

olunmuĸ qablarēn yēĵēlmasē vᴅ zalēn yēĵēĸdērēlmasē ¿­¿n ofisiant-
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lar arasēnda vᴅzifᴅlᴅri bºl¿ĸd¿r¿r. Ofisiantlarēn birinᴅ ­ini qab-

larēn vᴅ lᴅvazimatlarēn, digᴅrinᴅ s¿frᴅ aĵlarēnēn, ¿­¿nc¿s¿nᴅ ĸ¿ĸᴅ 

qablarēn, dºrd¿nc¿s¿nᴅ menyu, kuvert kartlarēn, ĸamlarla 

ĸamdanlarēn vᴅ g¿llᴅrin, beĸincisinᴅ s¿frᴅlᴅrin, altēncēsēna zalēn 

yēĵēĸdērēlmasē tapĸērēlēr. 

Ķstifadᴅ olunmuĸ qablarē aĸaĵēdakē ardēcēllēqla, ᴅvvᴅlcᴅ de-

sert yemᴅklᴅri, sonra isᴅ isti i­kilᴅr verilᴅn qablarē yēĵēĸdērērlar. 

Ķstifadᴅ olunmuĸ qablarē sinilᴅrin ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Bir kreman-

kanē digᴅrinin i­inᴅ qoymaq olmaz. Fincanlarē 2-3 ᴅdᴅddᴅn ­ox 

olmayaraq nᴅlbᴅkilᴅri isᴅ hᴅrᴅsindᴅ 6-8 ᴅdᴅd  olmaqla qoyurlar. 

Ofisiantlardan biri onlarē 10 ᴅdᴅd hesabē ilᴅ qruplaĸdēraraq vᴅ 

sonuncusu ilᴅ baĵlayaraq istifadᴅ olunmuĸ kᴅtan salfetlᴅri yēĵēr. 
 
 

7.5. Furĸet qᴅbulu 

 

Furĸet qᴅbulunun adē ña lya furĸetò fransēz sºz¿ndᴅn 

ᴅmᴅlᴅ gᴅlmiĸdir, bu da ñ­ᴅngᴅl ¿zᴅrinᴅò demᴅkdir. Furĸet 

qᴅbulunu nisbᴅtᴅn mᴅhdudlaĸmēĸ vaxtda (11,5 saat) ­oxsaylē 

qonaqlarēn qᴅbulu zᴅruri olan zaman ke­irirlᴅr. Onu hᴅm 

restoranlarda, hᴅm dᴅ idarᴅlᴅrdᴅ (ticarᴅt n¿mayᴅndᴅliklᴅri, 

sᴅfirlikl ᴅr, klublar vᴅ s.) ke­irirlᴅr. Qonaqlar bu qᴅbulda masa 

arxasēnda ayaq¿stᴅ duraraq yeyir vᴅ i­irlᴅr, yaxud qᴅlyanaltēnē 

gºt¿rᴅrᴅk kᴅnara ­ᴅkilirl ᴅr. 

Belᴅ qᴅbulun ¿st¿nl¿klᴅri aĸaĵēdakēlardēr: 

 ­oxsaylē dᴅvᴅt olunanlara zalēn ki­ik sahᴅsindᴅ ᴅhᴅmiy-

yᴅtli dᴅrᴅcᴅdᴅ xidmᴅtin gºstᴅrilmᴅsi imkanē; 

 qᴅbul iĸtirak­ēlarēna zalda yerlᴅrin sᴅrbᴅst se­ilmᴅsi, hᴅr 

hansē bir qonaqla sºhbᴅt etmᴅk ¿­¿n ona yaxēnlaĸmaq, m¿stᴅqil 

olaraq qᴅyanaltēlarē, i­kilᴅri, meyvᴅlᴅri vᴅ s. gºt¿rmᴅk imkanēnēn 

olmasē; 

 dᴅvᴅt olunanlarēn qᴅbuldan istᴅnilᴅn vaxt, onun bitmᴅsini 

gºzlᴅmᴅyᴅrᴅk gedᴅ bilmᴅ imkanēnēn olmasē; 

 masa arxasēnda banketdᴅn fᴅrqli olaraq hesablaĸmada bir 

nᴅfᴅr qonaĵa vᴅsaitlᴅrin ᴅhᴅmiyyᴅtli dᴅrᴅcᴅdᴅ az xᴅrclᴅnmᴅsi. 
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Belᴅ qᴅbulda bir ofisiant 15-20 nᴅfᴅr qonaĵa xidmᴅt edᴅ bilir . 

Furĸet qᴅbulunun tᴅĸkili zamanē, adilᴅrdᴅn h¿nd¿r vᴅ enli 

olan x¿susi masalardan istifadᴅ edirlᴅr. Onlarēn h¿nd¿rl¿y¿ 0,9 

m, eni isᴅ 1,2 1,5 m-ᴅ ­atēr. X¿susi masalarēn olmamasē zamanē, 

onlarēn h¿nd¿rl¿y¿n¿n artērēlmasē ¿­¿n ¿zᴅrindᴅ lºvhᴅlᴅr qoyu-

lan, adi restoran masalardan istifadᴅ edirlᴅr, masalarda ­oxsaylē 

qᴅlyanaltēlar vᴅ i­kilᴅrin yerlᴅĸdirilmᴅsinin rahatlēĵē ¿­¿n onlarē 

masanēn eninᴅ gºrᴅ xᴅtt ¿zrᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Masanēn uzunluĵu aĸaĵēdakē hesablama ilᴅ m¿ᴅyyᴅn 

olunur: masalarēn ikitᴅrᴅfli istifadᴅsi zamanē 6-8 qonaĵa 1 m vᴅ  

birtᴅrᴅfli istifadᴅ zamanē 3-4 qonaĵa 1 m. 

Masalarēn qoyuluĸu vᴅ formasē, qᴅbulun ke­irilmᴅsi 

nᴅzᴅrdᴅ tutulan, zalēn sahᴅsi vᴅ konfuqurasiyasēndan asēlēdēr. 

Masalarē bir xᴅttdᴅ, bir ne­ᴅ sēra ilᴅ vᴅ yaxud rus P, T, ķ hᴅrflᴅri 

ĸᴅklindᴅ qoyurlar. Hᴅm­inin, dairᴅvi vᴅ oval masalardan da 

istifadᴅ edirlᴅr. Masalarēn d¿z¿l¿ĸ¿ zamanē zalda mᴅrkᴅzi yerlᴅr 

hºrmᴅtli qonaqlara ayrēlēr. Masalar zalda ᴅsas vᴅ xidmᴅti 

giriĸlᴅrin qabaĵēnē tutmamalēdēr. Qonaqlarēn rahat hᴅrᴅkᴅti ¿­¿n 

masalar arasēnda vᴅ masalardan zalēn divarlarēna qᴅdᴅr mᴅsafᴅ 

1,5 m-dᴅn az olmamalēdēr. Divarlarēn yanēnda vᴅ yaxud s¿tunlar 

arasēnda, zalēn k¿nclᴅrindᴅ qonaqlar ¿­¿n ¿zᴅrinᴅ k¿lqabēlar 

qoyulan vᴅ s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrt¿lᴅn ki­ik masalar qoyurlar, onlarēn 

¿zᴅrinᴅ siqaret, kibrit, masa¿st¿ alēĸqanlar vᴅ yaxud ĸamlar, 

g¿llᴅrdᴅn ki­ik kompozisiyalar qoyurlar. Xidmᴅt prosesi zamanē 

qonaqlar masanēn ¿zᴅrinᴅ istifadᴅ olunmuĸ qablarē qoya bilᴅrlᴅr. 

Zalda, hᴅm­inin ofisiantlarēn iĸi ¿­¿n servantlar da qoyurlar. 

Furĸet qᴅbulu menyusuna, bir nᴅfᴅrᴅ 
4

1
2

1  pay hesabē 

ilᴅ qᴅlyanaltēlarēn daha geniĸ ­eĸidi daxil edilir (12-16 adda). 

M¿xtᴅlif mᴅhsullarldan ï balēq, ᴅt, quĸ ᴅti vᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn hazēr-

lanmēĸ kanape buterbrodlarē; volovanlarda dᴅnᴅvᴅr vᴅ keta 

k¿r¿s¿, yumurtalar; qiymᴅlᴅnmiĸ vᴅ b¿tºv halda hazērlanmēĸ, 

biĸirilmiĸ, az duzlu, soyuq vᴅ isti hisᴅ verilmiĸ balēq; can ᴅti; 

ĸirᴅlᴅnmiĸ b¿tºv dil; ĸirᴅlᴅnmiĸ b¿tºv ­oĸqa; ­oĸqadan rulet; 

korniĸonlarla hazērlanmēĸ karbonat; ĸirᴅlᴅnmiĸ ᴅt burmalarē, 
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gºbᴅlᴅk vᴅ yaxud qaysē ilᴅ qiymᴅlᴅnmiĸ hind toyuĵu; bildir­in 

yuvalarē ilᴅ b¿tºv haldasousla bᴅzᴅdilmiĸ vᴅhĸi quĸ, ­ubuqlar 

¿zᴅrindᴅ ki­ik tikᴅli  pendirlᴅr, gºbᴅlᴅklᴅrdᴅn vᴅ yaxud bekondan 

qᴅlyanaltē assortisi; ­ubuqda qiymᴅlᴅnmiĸ badēmcanlar; tᴅbii vᴅ 

turĸuya qoyulmuĸ tᴅrᴅvᴅzlᴅr; ­ubuqda tᴅbii vᴅ turĸuya qoyulmuĸ 

tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn qᴅlyanaltē assortisi, paĸtet sᴅbᴅtciklᴅri, vet­inalē 

musslar, dᴅniz mᴅhsullarē, sᴅbᴅtciklᴅrdᴅ m¿xtᴅlif salatlar, zeytun, 

limon, qēzardēlmēĸ badam. Soyuq qᴅlyanaltēlarēn hamēsē tᴅrᴅvᴅz-

lᴅrdᴅn, meyvᴅlᴅrdᴅn vᴅ gºyᴅrtidᴅn hazērlanmēĸ buketlᴅrlᴅ 

bᴅzᴅyirlᴅr. 

Menyuya kokotnikdᴅ vᴅ yaxud kokilnisdᴅ hazērlanmēĸ, 

ikincu isti qᴅlyanaltēlar: suf balēĵēndan kokil; qēzardēlmēĸ 

istridyᴅlᴅr; dᴅniz delikatesi qᴅlyanaltēsē; ev quĸu vᴅ yaxud vᴅhĸi 

quĸdan culyen; xamada qēzardēlmēĸ ĸampinyonlar daxil edirlᴅr. 

Menyuya hᴅr biri ki­ik paylarla hazērlanan (nᴅrᴅ balēĵēndan 

kabab, orli balēĵē, can ᴅti, qoyun ᴅtindᴅn kabab, l¿lᴅ-kabab, po-

jarski kotletlᴅri, ki­ik sosiskalᴅr) 2-3 adda ikinci isti yemᴅklᴅri vᴅ 

yaxud b¿tºv halda hazērlanan bir yemᴅyi (ĸirᴅlᴅnmiĸ nᴅrᴅ balēĵē, 

qoyun ayaĵē, b¿tºv qēzardēlmēĸ qoyun qabērĵasē, hind toyuĵu, ºr-

dᴅk, qaz, ­oĸqa, qaban) daxil edirlᴅr. Bᴅzi hallarda, milli x¿susiy-

yᴅtlᴅri nᴅzᴅrᴅ alaraq (Suriya, Livan), ikinci yemᴅk men¿ya b¿tºv 

pay ilᴅ hazērlanmēĸ vᴅziyyᴅtdᴅ daxil edilir (qiymᴅlᴅnmiĸ qoyun 

ᴅti). 

Desert kimi dondurma vᴅ yaxud qozlu kremlᴅr, b¿tºv halda 

meyvᴅlᴅr, ­ubuqlarda meyvᴅ assortisi vᴅ yaxud portaĵal 

qabēĵēnda hazērlanan meyvᴅ salatlarē tᴅklif edirlᴅr. 

Ķsti i­kilᴅrdᴅn menyuya onlarla yanaĸē s¿frᴅyᴅ ki­ik piroj-

nalarla birlikdᴅ verilᴅn qara qᴅhvᴅ, qᴅnd vᴅ limonlu ­ay da daxil 

edilir. 

Menyuya firma soyuq i­kilᴅrindᴅn: rus kvasē, quĸ¿z¿m¿ 

morsu, balla qaraĵat i­kisi daxil edilᴅ bilᴅr. Sᴅrinlᴅĸdirici i­ki-

lᴅrdᴅn qazlē vᴅ qazsēz mineral su, hᴅr adama 0,25-0,5 l hesab ilᴅ 

2-3 adda meyvᴅ suyu, hᴅr adama 0,1-0,15 l hesab ilᴅ meyvᴅ 

ĸirᴅlᴅri dᴅ nᴅzᴅrdᴅ tuturlar. 
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Spirtli i­kilᴅr (araq, konyak) adambaĸēna 150-200 q-la he-

sablanēr; aĵ vᴅ qērmēzē s¿frᴅ ĸᴅrablarē hᴅr adama 150-200 q 

miqdarēnda hesablanēr; ĸampan ĸᴅrabē hᴅr adama 80-100 q hesabē 

ilᴅ nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 
 

 

Furĸet qᴅbuluna hazērlēq vᴅ furĸet masasēnēn bᴅzᴅdilmᴅsi 

 

Metrdotel, qᴅbul olunan sifariĸᴅ m¿vafiq olaraq, zalda me-

belin d¿z¿lmᴅsi vᴅ masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi sxemini tᴅrtib edir, qab-

qacaq, lᴅvazimatlar almaq ¿­¿n serviz otaĵēna sifariĸi, istehsalata 

vᴅ servis-bara hesab-sifariĸi, qᴅbulun ke­irilmᴅsi planēnē tᴅrtib 

edir, ofisiantlarēn xidmᴅt ¿­¿n tᴅlᴅb olunan sayēnē m¿ᴅyyᴅn edir. 

Furĸet masasēnēn hazērlanmasē onun ĸ¿ĸᴅ qablarla bᴅzᴅdil -

mᴅsindᴅn baĸlanēr. Furĸet masasēnē ĸ¿ĸᴅ qablarla sifariĸ verilᴅn 

spirtli vᴅ spirtsiz i­kilᴅrin ­eĸidindᴅn asēlē olaraq bᴅzᴅyirlᴅr. 

Masanēn ¿zᴅrinᴅ ĸampan ĸᴅrabē ¿­¿n qᴅdᴅhlᴅr, konyak vᴅ likºr 

¿­¿n badᴅlᴅr qoymurlar. 

Furĸet masasēnēn ĸ¿ĸᴅ qablarē ilᴅ d¿z¿lmᴅsinin aĸaĵēdakē 

variantlarēna nᴅzᴅr salaq (ĸᴅkil 7.6). 

Bir xᴅtt ¿zrᴅ ĸ¿ĸᴅ qablarē ilᴅ masanēn birtᴅrᴅfli bᴅzᴅdil -

mᴅsi x¿susi ardēcēllēqla hᴅyata ke­irilir. Masanēn oxu ¿zrᴅ hᴅr iki  

tᴅrᴅfdᴅn k¿ncdᴅn 15-20 sm mᴅsafᴅdᴅ, ¿­bucaq ĸᴅklindᴅ 10-15-21 

ᴅdᴅd fujerlᴅr qoyurlar: birinci fujeri masanēn oxu ¿zrᴅ qoyurlar, 

ikinci vᴅ ¿­¿nc¿n¿ elᴅ qoyurlar ki, birincisi onlarēn arasēnda ol-

sun. Analoji olaraq, digᴅr fujerlᴅri dᴅ d¿z¿rlᴅr. Fujerlᴅrdᴅn 15-20 

sm aralē, hᴅr nºvdᴅn bir-ikisini nºvbᴅlᴅyᴅrᴅk, mᴅsᴅlᴅn, reynveyn-

lafit-araq badᴅlᴅrini vᴅ s., masanēn k¿nc¿ndᴅn 70 sm mᴅsafᴅdᴅ bir 

xᴅttdᴅ d¿z¿rlᴅr, badᴅlᴅr arasēnda mᴅsafᴅ 1,5-2 sm tᴅĸkil edir. ᴄgᴅr 

masanēn mᴅrkᴅzindᴅ mikrofon quraĸdērēlēbsa, onun yanēnda hᴅrᴅ-

sindᴅ 3-6 ᴅdᴅd olmaqla, iki ¿­bucaqla fujerlᴅri d¿z¿rlᴅr. Belᴅ bᴅ-

zᴅdilmᴅ zamanē meyvᴅ vᴅ g¿llᴅrlᴅ dolu vazalarē vᴅ hᴅm­inin, 

spirtli i­kilᴅri badᴅlᴅrin arxasēnda, sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅri ï bi-iki -¿­ 

sērada fujerlᴅr ¿­bucaĵēnēn uzunu boyunca qoyurlar.  
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ķᴅkil 7.6. Furĸet banketi ¿­¿n qablarēn masalarda d¿z¿lmᴅ 

variantlarē 

 

    Qᴅdᴅhlᴅr 

ǒ  Lafit badᴅlᴅri 

ƺ  Madera badᴅlᴅri 

  Araq badᴅlᴅri 
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ķ¿ĸᴅlᴅrin etiketlᴅri qonaqlar tᴅrᴅfᴅ baxmalēdēr. Spirtli i­ki-

lᴅrlᴅ ĸ¿ĸᴅlᴅri m¿xtᴅlif adlarla qrup ĸᴅklindᴅ eyni mᴅsafᴅdᴅ (2-3) 

d¿z¿rlᴅr. Boĸqab vᴅ lᴅvazimatlarē, qᴅlyanaltēlarē badᴅlᴅrin qaba-

ĵēnda qonaqlar tᴅrᴅfindᴅn yerlᴅĸdirirlᴅr.     

Rᴅyasᴅt heyᴅtinin masasē ¿­¿n ĸ¿ĸᴅ qablarla furĸet 

masasēnēn d¿z¿l¿ĸ¿ndᴅ sᴅfirlik  bᴅzᴅdilmᴅsi vᴅ qrup ĸᴅklindᴅ 

bᴅzᴅdilmᴅlᴅr istifadᴅ oluna bilᴅr. Birtᴅrᴅfli sᴅfirlik bᴅzᴅdilmᴅsi 

zamanē ᴅvvᴅlcᴅ masanēn ¿zᴅrinᴅ 8-12 ᴅdᴅd yēĵēmla, bir-birindᴅn 

1,5-2 m mᴅsafᴅdᴅ vᴅ masanēn masa k¿nclᴅrindᴅn 1,5-2 m 

mᴅsafᴅdᴅ yerlᴅĸᴅn qᴅlyanaltē boĸqablarē qoyurlar. Yēĵēmdan saĵ 

tᴅrᴅfdᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarēnē yerlᴅĸdirirlᴅr: bē­aqlarē yelpik 

ĸᴅklindᴅ, ­ᴅngᴅllᴅri isᴅ bºy¿r-bºy¿rᴅ qoyurlar. Lᴅvazimatlardan 

5-6 sm mᴅsafᴅdᴅ vᴅ masanēn k¿nc¿ndᴅn 15-20 sm mᴅsafᴅdᴅ, ona 

30Ü bucaq altēndan, ĸ¿ĸᴅ qablarē qrup ĸᴅklindᴅ paralel olaraq 

d¿z¿rlᴅr. ᴄvvᴅlcᴅ araq badᴅlᴅrini, onlarēn arxasēnda ĸᴅrab ¿­¿n 

badᴅlᴅri (lafit, reynveyn), sonra isᴅ fujerlᴅri qoyurlar. Fujerlᴅrin 

arxasēnda i­kilᴅrlᴅ dolu ĸ¿ĸᴅlᴅri yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Masanēn oxu boyu qrup ĸᴅklindᴅ masanēn birtᴅrᴅfli bᴅzᴅdil-

mᴅsi zamanē, k¿ncdᴅn 60-80 sm mᴅsafᴅdᴅ vᴅ qruplar arasēnda sē-

rada 2-3 ᴅdᴅd hesabē ilᴅ hᴅr nºv ĸ¿ĸᴅ qoyurlar. Hᴅr qrupda 

badᴅlᴅr arasēnda olan mᴅsafᴅni 1,5-2 sm gºzlᴅmᴅklᴅ, digᴅr badᴅ 

vᴅ fujerlᴅri ĸahmat qaydasē ilᴅ masanēn oxuna 45Ü bucaq altēnda 

yerlᴅĸdirirlᴅr. ᴄgᴅr masanēn mᴅrkᴅzindᴅ mikrofon qurublarsa, 

fujerlᴅri onun hᴅr iki tᴅrᴅfindᴅ iki qrupla, sonra qrupun saĵ vᴅ sol 

tᴅrᴅfindᴅ reynveyn, lafit vᴅ araq badᴅlᴅrini d¿z¿rlᴅr. 

Masanēn ĸ¿ĸᴅ ilᴅ ikitᴅrᴅfli bᴅzᴅdilmᴅsini isᴅ aĸaĵēdakē 

ardēcēllēqla hᴅyata ke­irirlᴅr.  

ᴄvvᴅlcᴅ masanēn k¿nclᴅrindᴅ fujerlᴅri 10-15-21 ᴅdᴅd hesa-

bē ilᴅ ¿­bucaq ĸᴅklindᴅ d¿z¿rlᴅr, ¿­bucaqdan masanēn k¿nc¿nᴅ 

qᴅdᴅr mᴅsafᴅ 15-20 sm olmalēdēr. ᴄgᴅr masanēn uzunluĵu 7 m-

dᴅn ­oxdursa, fujerlᴅri eyni formada vᴅ masanēn mᴅrkᴅzindᴅ iki 

qrupla hᴅr biri 9 ᴅdᴅd hesabē ilᴅ masanēn oxu boyu qruplar 

arasēnda mᴅsafᴅni 30-40 sm gºzlᴅmᴅklᴅ d¿z¿rlᴅr. Masanēn 

mᴅrkᴅzindᴅ fujerlᴅri hᴅr biri 6-10 ᴅdᴅd hesabē ilᴅ iki ¿­bucaq 
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ĸᴅklindᴅ qoymaq olar. Masanēn oxu boyu ¿­bucaqlar arasēndakē 

mᴅsafᴅ 15-20 sm tᴅĸkil etmᴅlidir . 

Badᴅlᴅri hᴅr ¿­bucaqdan 15-20 sm aralēqda, onlarē m¿ᴅyyᴅn 

qaydada nºvbᴅlᴅmᴅklᴅ, fujerlᴅrin ¿­bucaqlarē arasēnda iki sēra ilᴅ 

d¿z¿rlᴅr. Mᴅsᴅlᴅn, iki reynveyn ï iki lafit  badᴅsi, dºrd araq ï iki 

lafit ï iki reynveyn badᴅsi vᴅ s. ĸᴅkildᴅ. Hᴅr iki xᴅttdᴅ badᴅlᴅrin 

nºvbᴅliyi eyni olmalēdēr. Badᴅlᴅr arasēnda mᴅsafᴅ 1,5-2 sm, 

xᴅttlᴅr arasēnda mᴅsafᴅ isᴅ  30-40 sm olmalēdēr.  

ķ¿ĸᴅlᴅri qruplar ĸᴅklindᴅ d¿zᴅn zaman, ᴅvvᴅlcᴅ masanēn 

oxu boyunca, 60-80 sm mᴅsafᴅdᴅ araq badᴅsi, reynveyn vᴅ fujer 

badᴅlᴅri qruplarēnē d¿z¿rlᴅr. ķahmat qaydasēna riayᴅt edᴅrᴅk ï 

fujer vᴅ badᴅlᴅrin sēralarēnē elᴅ d¿z¿rlᴅr ki, onlar saĵdan sola 

istiqamᴅtdᴅ masanēn oxu boyu 45Ü bucaq tᴅĸkil etsin. Badᴅlᴅrin 

nºvbᴅti qrupunu eyni ilᴅ d¿z¿rlᴅr, lakin onun istiqamᴅti soldan 

saĵa olur vᴅ s. Belᴅ bᴅzᴅdilmᴅ zamanē qᴅlyanaltēlarla dolu oval 

boĸqablar ĸ¿ĸᴅ qablar kimi, masanēn ¿zᴅrinᴅ masanēn oxu boyu 

eyni bucaq altēnda d¿z¿l¿r. Ķ­kilᴅrlᴅ dolu ĸ¿ĸᴅlᴅri sēralarla eyni 

bucaq altēnda ĸ¿ĸᴅlᴅrin hᴅr bir qrupunun arxasēnda d¿z¿rlᴅr. 

ķ¿ĸᴅlᴅrin yolka formasē ilᴅ d¿z¿lmᴅsini hᴅyata ke­irmᴅk iri 

dairᴅvi furĸet masalarēndan istifadᴅ etdikdᴅ mᴅqsᴅdᴅuyĵundur. 

ķ¿ĸᴅlᴅr iki seqmentlᴅ zirvᴅlᴅri masanēn mᴅrkᴅzindᴅ 45Ü bucaq al-

tēnda d¿z¿rlᴅr: seqmentin daxilindᴅ yerlᴅĸᴅn birinci sērada 

fujerlᴅr, ikinci sērada ĸᴅrab ¿­¿n badᴅlᴅr, ¿­¿nc¿dᴅ araq badᴅlᴅri. 

Badᴅlᴅrin sēralarē vᴅ hᴅr bir sērada badᴅlᴅr arasēnda mēsafᴅ 1,5-2 

sm tᴅĸkil edir. Qᴅlyanaltē boĸqablarēn vᴅ lᴅvazimatlarēn 

yēĵēmlarēnē hᴅr bir yolkanēn daxilindᴅ, masanēn k¿nc¿ndᴅn 2 sm 

mᴅsafᴅdᴅ d¿z¿rlᴅr. Qᴅlyanaltēlarla dolu oval qablarē 45Ü bucaq 

altēnda masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. 

ķirᴅlᴅr ¿­¿n stᴅkanlarē, yarēmdairᴅvi ĸᴅkildᴅ bir vᴅ yaxud 

iki sērada dol­alarēn yanēnda yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Masanēn boĸqablar, lᴅvazimatlar vᴅ salfetlᴅrlᴅ bᴅzᴅdil -

mᴅsi. Furĸet masalarēnē qᴅlyanaltē boĸqablarē (bir qonaq ¿­¿n 2-

2,5 ᴅdᴅd hesabē ilᴅ), pirojki boĸqablarē (bir qonaq ¿­¿n 0,5-0,75 

ᴅdᴅd hesabē ilᴅ), meyvᴅ vᴅ pirojna ¿­¿n boĸqab yēĵēmlarē ilᴅ tᴅr-

tibᴅ salērlar (ĸᴅkil 7.7).  
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ķᴅkil 7.7. Furĸet-banket ¿­¿n masanēn boĸqablar, lᴅvazimatlar vᴅ 

salfetlᴅrlᴅ servizlᴅĸdirilmᴅsi variantlarē: 
 

1-­ϸngϸl vϸ bē­aqlar qϸlyanaltē boĸqabēnēn saĵ tϸrϸfindϸ yerlϸĸdirilir; 2-meyvϸ 

bēĵaqlarē desert boĸqablarēnēn ortasēnda, salfetlϸr solda, ­ϸngϸl vϸ bē­aqlar 

saĵda yerlϸĸdirilir; 3-bē­aqlar qϸlyanaltē boĸqablarēnēn saĵēnda, ­ϸngϸllϸr isϸ 

solunda, salfetlϸr boĸqablarēn arxasēnda yerlϸĸdirilir 
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Qᴅlyanaltē boĸqablarēnē 8-12 ᴅdᴅd yēĵēmla, bir-birindᴅn 

1,5 2 sm mᴅsafᴅdᴅ, masa k¿nc¿ndᴅn 50-70 sm vᴅ onun 

qēraĵēndan 1,52 sm mᴅsafᴅdᴅ d¿z¿rlᴅr. Boĸqab yēĵēmlarē masa 

oxuna simmetrik vᴅ bir-birinᴅ paralel olmalēdēr. Pirojki boĸqab-

larēnē yēĵēmla 4-6 ᴅdᴅd vᴅ meyvᴅ bē­aqlarēnē dayaqlarda hᴅr iki 

tᴅrᴅfdᴅn, meyvᴅ vᴅ pirojnalar ilᴅ vazalarēn yanēnda qoyurlar. 

Furĸet masasēnēn lᴅvazimatlarla bᴅzᴅdilmᴅsinin bir ne­ᴅ 

variantē mºvcuddur: 

 1-ci variantda ï qᴅlyanaltē bē­aqlarēnē, tiyᴅlᴅri bir-birinᴅ 

baxan vᴅ masanēn qēraĵēndan 1,52 sm aralē olan, yelpik ĸᴅklindᴅ 

boĸqab yēĵēmēnēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. Qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅl-

lᴅrini, diĸlᴅri ilᴅ onlara baxan vᴅziyyᴅtdᴅ, masa qēraĵēndan 1,52 

sm aralē olaraq, bºyr¿ ¿stᴅ boĸqablardan sol tᴅrᴅfdᴅ qoyurlar. 

 2-ci variantda ï qᴅlyanaltē bē­aqlarēnē yelpik ĸᴅklindᴅ boĸ-

qab yēĵēmēnēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ, ­ᴅngᴅllᴅri isᴅ bē­aqlarēn tiyᴅlᴅri 

¿zᴅrindᴅ bºyr¿ ¿stᴅ qoyurlar.  

 3-c¿ variantda ï qᴅlyanaltē bēcaq vᴅ cᴅngᴅllᴅri boĸqablar 

yēĵēmēnēn saĵ tᴅrᴅfindᴅn, belᴅ ki, ­ᴅngᴅllᴅri bē­aqlardan saĵ 

tᴅrᴅfdᴅ yerlᴅĸdirmᴅklᴅ onlarē boĸqablar tᴅrᴅfᴅ yºnᴅldᴅrᴅk, yan ¿stᴅ 

d¿z¿rlᴅr. 

 4-c¿ variantda ï qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅllᴅrini nºvbᴅ ilᴅ diĸlᴅri 

yuxarē baxaraq, boĸqablardan saĵ tᴅrᴅfdᴅn qoyurlar, hᴅr ikinci 

­ᴅngᴅlᴅ bē­aĵēn tiyᴅsini daxil edirlᴅr. 

 5-ci variantda ï konvert ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ kᴅtan salfetdᴅ 

boĸqab yēĵēmēnēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ yelpik formada bē­aqlarē, onlarēn 

ardēnca yanē ¿stᴅ ­ᴅngᴅllᴅri qoyurlar. 

Kᴅtan salfetlᴅri qonaqlarēn sayēndan 30% hesabēnda gºt¿r¿r-

lᴅr, h¿nd¿r nºvlᴅrdᴅn biri ĸᴅklindᴅ, mᴅsᴅlᴅn, kosmos formasēnda 

elᴅ b¿k¿rlᴅr ki, onlar boĸqab yēĵēmēnēn arxasēndan gºr¿ns¿n vᴅ 

a­ēlan zaman ᴅzik gºr¿nmᴅsin. Salfetlᴅri masanēn ¿zᴅrinᴅ 

qᴅlyanaltē boĸqablarē yēĵēmēnēn arxasēnda hᴅr biri 3 ᴅdᴅd hesabē ilᴅ 

qoyurlar. Onlarē bir-birininᴅ i­-i­ᴅ qoymaq vᴅ onlara m¿xtᴅlif 

istiqamᴅtlᴅri vermᴅk olar. Qᴅbullarda, hᴅm­inin, kaĵēz salfetlᴅr dᴅ 

istifadᴅ edirlᴅr (qonaqlarēn sayēndan 70% miqdarda). Onlarē qᴅl-

yanaltē boĸqab yēĵēmēnēn saĵ tᴅrᴅfindᴅ qoyur vᴅ kosmos ĸᴅklindᴅ 
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b¿kᴅrᴅk (bir-birinin i­inᴅ), masanēn ¿zᴅrinᴅ yelpik ĸᴅklindᴅ yerlᴅĸ-

dirirlᴅr. Kaĵēz salfetlᴅrin ehtiyatē kºmᴅk­i masalarēn ¿zᴅrindᴅ dᴅ 

olmalēdēr. 

¢ºrᴅklᴅ dolu qᴅlyanaltē boĸqablarēnē masanēn ¿zᴅrinᴅ 

­ᴅngᴅllᴅr tᴅrᴅfindᴅn ᴅdviyyᴅ lᴅvazimatlarēnēn yanēnda qoyurlar. 

Masanēn ¿zᴅrindᴅ meyvᴅlᴅrin, g¿llᴅrin, spirtli  vᴅ 

sᴅrinl ᴅĸdirici i­kilᴅrin, t¿t¿n mᴅmulatlarēnēn hazērlanmasē vᴅ 

d¿z¿l¿ĸ¿. Servis-bardan mᴅhsulu alan zaman, ofisiantlar onlarē 

masaya vermᴅk ¿­¿n hazērlayērlar. Meyvᴅlᴅri yuyur vᴅ tᴅmiz 

dᴅsmalla qurudurlar. Bananlarēn saplaqlarēnē kᴅsirlᴅr, ¿z¿m¿n iri 

salxēmlarēnē qay­ē ilᴅ ki­ik salxēmlara bºl¿rlᴅr. Gilas vᴅ albalēlarē 

saplaqlarla verirlᴅr. Hazērlanan meyvᴅlᴅri, lotos (ĸanag¿l) ĸᴅklindᴅ 

b¿k¿lm¿ĸ, kᴅtan salfetlᴅrin ¿zᴅrinᴅ vazada qoyurlar. Vazalarē, 

yaxĸē olar ki, meyvᴅlᴅrlᴅ ­ox y¿klᴅmᴅsinlᴅr, bundansa onlarēn 

sayēnē artērmaq daha d¿zg¿n olar. 

Bᴅzi meyvᴅlᴅri bilavasitᴅ istehsalatdan alērlar: yarēya bºl¿-

nᴅn kivi meyvᴅlᴅrini; alma, armud, ­ubuqlara taxēlmēĸ tᴅmiz-

lᴅnmiĸ, kub vᴅ yaxud tikᴅlᴅr ĸᴅklindᴅ doĵranmēĸ portaĵallarē. 

M¿xtᴅlif nºv doĵranmēĸ meyvᴅlᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n yemᴅkxana 

vazalarēndan istifadᴅ etmᴅk olar (iki-¿­ mᴅrtᴅbᴅli rᴅflᴅrlᴅ). 

Spirtli vᴅ sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr olan ĸ¿ĸᴅlᴅri ᴅvvᴅlcᴅ nᴅm, 

sonra isᴅ quru dᴅsmalla silir, aksiz markalarla birlikdᴅ, baĵlē 

vᴅziyyᴅtdᴅ masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyur vᴅ onlarē, sifariĸ­i sifariĸin d¿z-

g¿n yerinᴅ yetirilmᴅsinᴅ ᴅmin olandan sonra a­ērlar. Ķcazᴅ alandan 

sonra ĸ¿ĸᴅlᴅri qonaqlarēn gᴅlmᴅsinᴅ 10-15 dᴅqiqᴅ qalmēĸ, kºmᴅk­i 

masanēn ¿zᴅrindᴅ a­ērlar. ķirᴅlᴅri lotos ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ kᴅtan 

salfetlᴅrlᴅ ºrt¿lm¿ĸ qᴅlyanaltē boĸqablarēnēn ¿zᴅrindᴅki bardaqlara 

s¿z¿r vᴅ masanēn k¿nclᴅrinᴅ qoyurlar. 

Meyvᴅlᴅrlᴅ dolu vazalarē masalarēn oxu boyunca ikitᴅrᴅfli 

bᴅzᴅdilmᴅ zamanē badᴅlᴅr arasēnda; birtᴅrᴅfli bᴅzᴅdilmᴅ zamanē 

ĸ¿ĸᴅlᴅrin arxasēnda; yolka ĸᴅklindᴅ, qrup formasēnda d¿z¿lm¿ĸ 

badᴅlᴅr arasēndakē yerlᴅrdᴅ isᴅ masanēn sᴅfir  nºv¿ndᴅ bᴅzᴅdilmᴅsi 

zamanē yerlᴅĸdirirlᴅr. Meyvᴅlᴅrlᴅ dolu vazalarēn d¿z¿lmᴅsi zamanē 

masalarēn ¿zᴅrindᴅki simmetriyaya riayᴅt etmᴅk lazēmdēr. ᴄgᴅr 
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masalar bir-birinᴅ paralel yerlᴅĸirsᴅ, b¿t¿n masalarēn ¿zᴅrindᴅki 

vazalar arasēnda mᴅsafᴅlᴅrin eyni olmasēna riayᴅt etmᴅk lazēmdēr. 

Banket zallarēnē vaza vᴅ yaxud sᴅbᴅtlᴅrdᴅ yerlᴅĸᴅn, canlē 

g¿llᴅrlᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. G¿llᴅrdᴅn kompozisiya tᴅrtib edilᴅn zaman ᴅn 

gºzᴅl rᴅng ­alarlarēnē tᴅmin etmᴅk lazēmdēr. G¿llᴅr zalēn ºn¿ndᴅki 

gºzlᴅmᴅ otaĵēnda da qoyula bilᴅr. Sᴅbᴅtlᴅrdᴅ vᴅ yaxud iri vaza-

lardakē g¿llᴅri banket zalēnda, ki­ik masalar vᴅ servantlar  ¿zᴅrinᴅ 

qoymaq olar. 

Sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅri hᴅmiĸᴅ m¿vafiq fujerlᴅr qrupunun ya-

nēnda onlarēn arxasēnda yerlᴅĸdirirlᴅr. Birtᴅrᴅfli bᴅzᴅdilmᴅ zamanē, 

i­kilᴅrin ¿zᴅrindᴅki etiketlᴅr qonaqlara tᴅrᴅf, ikitᴅrᴅfli bᴅzᴅdilmᴅ 

zamanē ĸ¿ĸᴅlᴅrin bir sērasēnēn yarēsē bir tᴅrᴅfᴅ, ikinci sēranēn yarēsē 

isᴅ ᴅks tᴅrᴅfᴅ baxmalēdēr. 

M¿vafiq badᴅlᴅrᴅ uyĵun spirtli i­kilᴅri ĸ¿ĸᴅnin arxasēnda vᴅ 

yaxud ĸ¿ĸᴅ qruplarēnēn arxasēnda qoyurlar. 

T¿t¿n mᴅmulatlarēnē ayrēca masalar ¿zᴅrindᴅ, k¿lqabēlar, 

kibritlᴅr, alēĸqan vᴅ yaxud ĸamlarla yanaĸē, filtrlᴅri aĸaĵēya baxan 

vᴅziyyᴅtdᴅ siqaret qablarēnda qoyurlar. Siqarlarē siqar qabēnda 

verirlᴅr. 

Soyuq xºrᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlarēn d¿z¿lmᴅ qaydasē. Masa 

¿zᴅrindᴅ meyvᴅlᴅrlᴅ dolu vazalarēn, g¿llᴅrdᴅn olan kompozisi-

yalarēn, i­kilᴅrin yerlᴅĸdirilmᴅsindᴅn sonra, qᴅbulun baĸlanmasēna 

1 1,5 saat qalmēĸ, onun ¿zᴅrinᴅ soyuq xºrᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlarē 

qoyurlar. B¿t¿n hazērlēq iĸlᴅri qonaqlarēn masa arxasēna dᴅvᴅt 

anēna 20-30 dᴅqiqᴅ qalmēĸ m¿ddᴅtᴅ qᴅdᴅr baĸa ­atmalēdēr. 

Soyuq xºrᴅk vᴅ qᴅlyanaltēlarēn d¿z¿lmᴅsini, b¿tºv halda ha-

zērlanmēĸ yemᴅklᴅrdᴅn, mᴅsᴅlᴅn, b¿tºv qiymᴅlᴅnmiĸ sufbalēĵēn-

dan; b¿tºv ĸirᴅlᴅnmiĸ dildᴅn vᴅ iri dairᴅvi qablara (m¿xtᴅlif mᴅh-

sullarla kanape), plato vazalarēnda qoyuēmuĸ, ­ubuqlarda olan 

pendir assortisi ilᴅ hazērlanan qᴅlyanaltēlardan baĸlamaq lazēmdēr. 

Sonda masanēn ¿zᴅrinᴅ mayonez, altēnda ĸirᴅlᴅnmiĸ yemᴅklᴅri 

qoyurlar. 

Soyuq xºrᴅklᴅri vᴅ qᴅlyanaltēlarē masanēn ¿zᴅrinᴅ, yemᴅk-

lᴅrin hazērlandēĵē, rᴅng qammasēnē vᴅ xammalēn m¿xtᴅlifliyini 
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nᴅzᴅrᴅ alaraq, aĸaĵēdakē kimi nºvbᴅlᴅyirlᴅr: balēqdan, ᴅtdᴅn, ev vᴅ 

vᴅhĸi quĸ ᴅtindᴅn, tᴅrᴅvᴅzdᴅn, undan vᴅ s. 

H¿nd¿r qabda olan qᴅlyanaltēlarē (­ini vazalar, h¿nd¿r divar-

larē olan salat qablarē) masanēn mᴅrkᴅzinᴅ yaxēn, al­aq qabdakē 

qᴅlyanaltēlarē isᴅ masanēn qēraĵēna yaxēn qoyurlar.                 

Oval qablarē masa oxuna 30-45Ü bucaq altēnda ĸ¿ĸᴅlᴅrin d¿-

z¿l¿ĸ¿n¿ nᴅzᴅrᴅ alaraq qoyurlar. Hᴅr bir qabēn ¿zᴅrinᴅ xºrᴅyi 

bºl¿ĸd¿rmᴅ ¿­¿n lᴅvazimatlar qoyulmalēdēr: ĸirᴅlᴅnmiĸ yemᴅklᴅr 

¿­¿n ï ­ºm­ᴅ, qarnirli yemᴅklᴅr ¿­¿n ï yemᴅk qaĸēĵē vᴅ ­ᴅngᴅl; 

dᴅnᴅvᴅr vᴅ yaxud keta k¿r¿s¿ ¿­¿n ï k¿r¿ ¿­¿n ki­ik ­ºm­ᴅ; kᴅrᴅ 

yaĵē ¿­¿n ï bē­aq. Souslarē m¿vafiq soyuq xºrᴅk vᴅ qᴅlyanal-

tēlarēn yanēnda yerlᴅĸdirirlᴅr. 

¢ovdar vᴅ buĵda ­ºrᴅyini ki­ikºl­¿l¿ tikᴅlᴅrᴅ doĵrayērlar 

(buĵda ­ºrᴅyini baton boyunca yarēya bºl¿rlᴅr, sonra isᴅ hᴅr bir 

yarēsēnē 5-8 mm qalēnlēqlē tikᴅlᴅrᴅ doĵrayērlar: ­ovdar ­ºrᴅyini 

yarēya bºl¿r, sonra yarēya bºlᴅrᴅk ki­ik tikᴅlᴅrᴅ doĵrayērlar). 

¢ºrᴅyi masanēn ¿zᴅrinᴅ qᴅlyanaltē boĸqablarēnda qoyurlar. ¢ºrᴅk 

tikᴅlᴅrini ĸahmat qaydasē ilᴅ iki yēĵēmla, ­ovdar vᴅ buĵda ­ºrᴅyini 

vᴅ yaxud ­ºrᴅk tikᴅlᴅrini, bir ne­ᴅ sēra ilᴅ elᴅ nºvbᴅlᴅyirlᴅr ki, bir 

tikᴅ digᴅrini tam ºrtmᴅsin. Masanēn qēraĵē (25-30 sm) qᴅlyan-

altēlarla dolu boĸqablarē qoymaĵa qonaqlar ¿­¿n boĸ qalmalēdēr. 

Xidmᴅtin gºstᴅrilmᴅsindᴅn ᴅvvᴅl ofisiantlarēn tᴅlimat lan-

dērēlmasē vᴅ tᴅlimi. Banket zalēnēn qonaqlarēn qᴅbuluna hazēr-

lanmasē ilᴅ ᴅlaqᴅdar, b¿t¿n iĸlᴅrin bitmᴅsindᴅn sonra ofisiantlara 

qida qᴅbul etmᴅk vᴅ onlara forma geyimini qaydaya salmaq ¿­¿n 

vaxt verilir. Sonra isᴅ metrdotel xidmᴅt ¿­¿n hazērlanmēĸ masalarē 

qᴅbul edir vᴅ ofisiantlarēn xarici gºr¿n¿ĸ¿n¿ yoxlayēr. Xidmᴅt 

heyᴅtini furĸetin qᴅbulunun x¿susiyyᴅtlᴅri, yemᴅk vᴅ i­kilᴅrin 

verilmᴅ nºvbᴅliyi il ᴅ tanēĸ edir, ofisiantlar arasēnda vᴅzifᴅlᴅri 

bºl¿ĸd¿r¿r. Onlara yemᴅk vᴅ i­kilᴅrin verilmᴅ x¿susiyyᴅtlᴅri vᴅ 

texnikasēnē anladaraq, ofisiantlarla mᴅĸqin ke­irilmᴅsinᴅ x¿susi 

diqqᴅt yetirir. Bundan sonra, zalēn vᴅ istifadᴅ olunmuĸ qablarēn 

yēĵēĸdērēlmasē ¿zrᴅ onlarēn arasēnda vᴅzifᴅlᴅri bºl¿ĸd¿r¿r. 

Qᴅbulun baĸlanmasēna 10-15 dᴅqiqᴅ qalmēĸ, ofisiantlar 

sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅrlᴅ dolu ĸ¿ĸᴅlᴅri a­ērlar, spirtli i­kilᴅrlᴅ dolu 
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ĸ¿ĸᴅlᴅrdᴅn tēxaclarē ­ēxarērlar. Qonaqlarēn dᴅvᴅtinᴅ bir ne­ᴅ dᴅqiqᴅ 

qalmēĸ, banket zalēna giriĸin yanēnda masalara yanaĸē olaraq 

ofisiantlar durur vᴅ qonaqlarē gºzlᴅyirlᴅr, onlarē metrdotel 

qarĸēlayēr vᴅ furĸet masalarēna dᴅvᴅt edir. 

Furĸet qᴅbulu iĸtirak­ēlarēna xidmᴅtin gºstᴅrilmᴅsi. ᴄgᴅr 

furĸet qᴅbulu aperitivi nᴅzᴅrdᴅ tutubsa, ofisiantlar zalēn ºn¿ndᴅki 

otaqda qonaqlara sinilᴅrdᴅn stᴅkanlara s¿z¿lᴅn sᴅrinlᴅĸdirici i­ki-

lᴅr (ĸirᴅlᴅr ï portaĵal, tomat, albalē, qreypfrut); badᴅlᴅrᴅ s¿z¿lᴅn 

spirtli i­kilᴅr (araq, konyak) vᴅ hᴅm­inin, cin-tonik, sodalē viski, 

kampari-oranc, martini-cuz vᴅ s. i­kilᴅr tᴅklif edirlᴅr. Aperitivin 

yanēnda kremankalarda qēzardēlmēĸ fēndēq, zeytun, krekerlᴅr vᴅ s. 

verirlᴅr. 

Sonra isᴅ qᴅbulun iĸtirak­ēlarē banket zalēna tᴅrᴅf furĸet ma-

salarēn yanēna gedirlᴅr, orada onlarē ofisiantlar qonaqpᴅrvᴅrliklᴅ 

qarĸēlayēr vᴅ onlara i­kilᴅrin, qᴅlyanaltēlarēn se­ilmᴅsindᴅ kºmᴅk 

edirlᴅr. 

B¿t¿n qonaqlarēn masalara, eyni zamanda yaxēnlaĸmasēnēn 

m¿mk¿n olmamasēnē vᴅ onlarēn bir hissᴅsinin kᴅnarda vᴅ yaxud 

ᴅlavᴅ masalarēn yanēnda durmasēnē nᴅzᴅrᴅ alaraq ofisiantlar belᴅ 

qonaqlara ᴅlavᴅ olaraq i­ki vᴅ qᴅlyanaltēlar tᴅklif etmᴅlidirlᴅr. 

ᴄgᴅr qonaqlar masanēn yanēnda yox, ondan kᴅnarda vᴅ 

yaxud ᴅlavᴅ masalarēn yanēnda yerlᴅĸmiĸsᴅ, ofisiant sininin 

¿zᴅrinᴅ bir-iki qᴅlyanaltē, sous, tᴅmiz boĸqablar, qᴅlyanaltē lᴅvazi-

matlarē qoyaraq, onlara xidmᴅt gºstᴅrir, onlara ºz boĸqablarēna 

qᴅlyanaltē qoymaĵē tᴅklif edir; ofisiant, sinini sol ᴅlindᴅ tutataq, 

saĵ ᴅli il ᴅ qᴅlyanaltēlarē verᴅ bilᴅr. 

Boĸalmēĸ siniyᴅ ofisiant istifadᴅ olunmuĸ qablarē yēĵēr vᴅ 

kºmᴅk­i otaqa aparēr. Furĸet qᴅbulunun b¿t¿n ke­irilmᴅ vaxtē 

ofisiantlar istifadᴅ olunmuĸ qablarē yēĵēĸdērēr, boĸqab, lᴅvazimat-

larēn ehtiyatēnē doldurur, ­ºrᴅk, salfetlᴅri ᴅlavᴅ edir, zᴅruri olduqda 

i­kilᴅri a­ēr, k¿lqabēlarē dᴅyiĸirlᴅr. Banket iĸtirak­ēlarēnēn ­ox 

sayda olmasē zamanē, bu iĸ ¿­¿n ayrēca ofisiantlar ayērērlar. 

Qonaqlar, ᴅsasᴅn qᴅlyanaltēlarē yeyᴅndᴅn sonra (qᴅbulun 

baĸlanmasēndan tᴅxminᴅn 20-30 dᴅqiqᴅ sonra), ofisiantlar metrdo-
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telin gºstᴅriĸi ilᴅ isti qᴅlyanaltēlarē, sonra isᴅ isti yemᴅklᴅri 

verirlᴅr. 

ᴄgᴅr banket masalarē bir ne­ᴅ sēra ilᴅ d¿z¿l¿bsᴅ, bu zaman 

qᴅlyanaltēlar, xºrᴅklᴅr, i­kilᴅr eyni vaxtda verilir. Bu halda, ilk 

olaraq zala, giriĸdᴅn aralē duran, masalara xidmᴅn gºstᴅrᴅn 

ofisiantlar daxil olurlar. 

Bir qayda olaraq, kokotniklᴅrdᴅ verilᴅn isti qᴅlyanaltē tᴅklif 

olunur (xamada gºbᴅlᴅklᴅr, sousda krablar, toyuq ciyᴅri). Bu hal-

da, salfetlᴅ ºrt¿lᴅn sininin ¿zᴅrinᴅ kokotniklᴅr qoyurlar, kokotnik-

lᴅrin sayēna uyĵun olaraq kokot ­ᴅngᴅllᴅri vᴅ yaxud ­ay qaĸēqlarē, 

salfetlᴅr qoyurlar. Pirojku boĸqablarēn yēĵēmēnē vermᴅk olar. 

Kokotniklᴅrin bir hissᴅsini ki­ik s¿frᴅ boĸqablarēn ¿zᴅrindᴅ 

(hᴅrᴅsindᴅ 7-9 ᴅdᴅd) banket masasēnēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar, yanaĸē 

kokot ­ᴅngᴅllᴅri vᴅ yaxud ­ay qaĸēqlarē qoyurlar. Ki­ik payla 

hazērlanan isti yemᴅklᴅri (sosiskalar, l¿lᴅ-kabab, frikadellᴅr, langet 

vᴅ s.) yēĵēmla istilᴅdilmiĸ qabēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar vᴅ ­ubuqlarē 

yuxarēda yerlᴅĸᴅn paylara taxērlar. Digᴅr ­ubuqlarē, ki­ik stᴅkan-

larda, qabēn kᴅnarēnda qoyurlar, ona ᴅks tᴅrᴅfdᴅn sous qabēnda 

sous qoyurlar. Qonaqlara xidmᴅt gºstᴅrᴅn zaman, ofisiant qabē sol 

ᴅlindᴅ dᴅsmalēn ¿zᴅrindᴅ, istifadᴅ olunmuĸ ­ubuqlar ¿­¿n pirojki 

boĸqabēnē isᴅ saĵ ᴅlindᴅ tutur. 

ᴄgᴅr furĸet qᴅbulunda isti yemᴅyi b¿tºv halda hazērlayēb 

verirlᴅrsᴅ, zalda ki­ik bir masa da quraĸdērēr vᴅ onu s¿frᴅ ilᴅ ºrt¿r-

lᴅr. Masanēn ¿zᴅrinᴅ metal qabda qoyulmuĸ, b¿tºv halda hazērlan-

mēĸ ᴅti (quĸ vᴅ yaxud balēq) onu hazērlayan aĸpaz hissᴅlᴅrᴅ bºl¿r. 

Bu zaman ofisiantlar masanēn ºn hissᴅsinᴅ qᴅlyanaltē boĸqabē vᴅ 

­ᴅngᴅllᴅrini qoyur, masanēn kᴅnarlarēnda qarnir vᴅ yemᴅk qaĸēĵē 

ilᴅ qablar, pirojki boĸqablarēnda paylaĸdērmaq ¿­¿n sousla dolu 

sous qablarē vᴅ ­ay qaĸēĵē qoyurlar. Aĸpaz ᴅtin bir tikᴅsini kᴅsir, 

qonaq isᴅ qarniri qᴅlyanaltē boĸqabēna qoyur, ¿zᴅrinᴅ sous s¿z¿r 

vᴅ masadan aralanēr. 

Ķsti xºrᴅkdᴅn sonra, salfetlᴅ ºrt¿lm¿ĸ siniyᴅ qoyulmuĸ kre-

mankalarda desert (plombir, ­alēnmēĸ qaymaq, meyvᴅ salatē vᴅ s.) 

verirlᴅr; kremankalarla paralel desert qaĸēqlarē da qoyurlar. 

Ofisiantlarēn bᴅzilᴅri desert, digᴅrlᴅri qonaqlara ĸampan ĸᴅrabē 
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tᴅklif edirlᴅr. Qᴅdᴅhlᴅri 2/3 hᴅcmindᴅ ĸampan ĸᴅrablarē ilᴅ doldu-

rur (kºmᴅk­i otaqda vᴅ yaxud banket zalēnda kºmᴅk­i masalarda) 

vᴅ onlarē salfetlᴅrlᴅ ºrt¿lm¿ĸ sinilᴅrin ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Sinini saĵ 

ᴅllᴅ saxlamaqla, sol ᴅldᴅ tutur vᴅ qonaqlara tᴅklif edirlᴅr. 

Xidmᴅt, bir qayda olaraq, qᴅndsiz qara (ki­ik miqdar ĸirin dᴅ 

hazērlanēr) qᴅhvᴅ verilmᴅsi ilᴅ baĸa ­atēr. Kasalarē salfetlᴅ ºrt¿l-

m¿ĸ sininin ¿zᴅrinᴅ qoyurlar, burada da (qēraqda) onlarēn sayēna 

m¿vafiq olaraq, bir vᴅ yaxud iki nᴅlbᴅki yēĵēmē qoyurlar. Qonaq 

qᴅhvᴅ fincanēnē ya ºz¿ gºt¿r¿b nᴅlbᴅkinin ¿zᴅrinᴅ qoyur, ya da 

bunu ofisiant edir. 

Qonaqlarēn gediĸindᴅn sonra ofisiantlar metrdotelin gºstᴅriĸi 

ilᴅ banket masalarēnē belᴅ ardēcēllēqla yēĵēĸdērērlar: ᴅvvᴅlcᴅ ĸ¿ĸᴅ-

lᴅri, meyvᴅ vᴅ g¿llᴅr ¿­¿n vazalarē, sonra isᴅ kᴅtan salfetlᴅri, ­ini-

dᴅn lᴅvazimatlarē, qablarē vᴅ ĸ¿ĸᴅ qablarē. Qab-qacaĵēn yēĵēĸdē-

rēlmasē zamanē, onu nºvlᴅr ¿zrᴅ ­eĸidlᴅyirlᴅr. Bu, yēĵēĸdērmanē vᴅ 

sonrakē yuyulma iĸini asanlaĸdērēr, sēnmalarēn azalmasēna tᴅminat 

verir. Sonra s¿frᴅdᴅn ĸotka ilᴅ (vᴅ yaxud salfetlᴅ) qērēntēlarē 

boĸqaba yēĵērlar vᴅ s¿frᴅni yēĵēĸdērēr, dºĸᴅmᴅni s¿p¿r¿r vᴅ zalēn 

havasēnē dᴅyiĸirlᴅr. 

 

7.6. Kokteyl qᴅbulu 

 

Kokteyl qᴅbulunda ï furĸetdᴅn fᴅrqli olaraq, masalar 

qoyulmur, b¿t¿n qᴅlyanaltē vᴅ i­kilᴅri ofisiantlar qonaqlara qabdan 

vᴅ yaxud sinidᴅn banket zalēnda verirlᴅr.  

Rusiya vᴅ xarici ºlkᴅ biznesi tᴅcr¿bᴅsindᴅ m¿h¿m kommer-

siya saziĸlᴅrinin ke­irilmᴅsi, m¿xtᴅlif ĸirkᴅtlᴅrin prezentasiyasēnē 

ke­irᴅn zaman, ᴅn ­ox kokteyl qᴅbullarē tᴅĸkil edirlᴅr. Belᴅ qᴅbul-

lar iĸ­i xarakter daĸēyēr vᴅ ki­ik zalda ­oxsaylē qonaqlara xidmᴅt 

gºstᴅrmᴅyᴅ imkan yaradēr. Kokteyl qᴅbullarē saat 17.00-dᴅn 

20.00-dᴅk m¿ddᴅt arasēnda ke­irilir vᴅ 1 saat davam edir. ᴄgᴅr 

qᴅbul istirahᴅt mᴅqsᴅdilᴅ ke­irilirsᴅ, onun davamiyyᴅti 2 saat 

tᴅĸkil edir. 

Kokteyl qᴅbullarēnēn ¿st¿nl¿klᴅri aĸaĵēdakēlardēr: 

 ­oxlu pul xᴅrclᴅrini tᴅlᴅb etmir; 
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 iri restoran zallarē icarᴅyᴅ gºt¿r¿lm¿r; 

 lazēm olan sayda qonaq dᴅvᴅt etmᴅyᴅ imkan yaradēr. 

Bu qᴅbulda menyuya adambaĸēna 1/3-1/4 pay hesabē ilᴅ, 

8 12 adda soyuq qᴅlyanaltēlar daxil edirlᴅr. Onlar ­ubuĵa 

ke­irilᴅnᴅ gºrᴅ, ki­ik tikᴅlᴅrᴅ doĵranmalēdēr. Hᴅm­inin, m¿xtᴅlif 

formalē kanape buterbrodlarē (kvadrat, romb, dairᴅlᴅr, ¿­bucaqlar), 

salatlar, paĸtet, pendir vᴅ yaxud vet­ina mussu ilᴅ sᴅbᴅtciklᴅr, 

m¿xtᴅlif i­lᴅrlᴅ ki­ik pirojkilᴅr, pendirlᴅrdᴅn assorti, tᴅbii 

tᴅrᴅvᴅzlᴅr dᴅ verilir. 

Menyuya 3-4 adda isti qᴅlyanaltēlar daxil edirlᴅr. Mᴅsᴅlᴅn, 

xᴅmir i­ᴅrisindᴅ qēzardēlmēĸ balēq (orli), l¿lᴅ-kabab, ki­ik sosis-

kalar, ki­ikºlc¿l¿ pojarski kotletlᴅri bunlara aiddir. Desert kimi, 

kremankalarda dondurma, meyvᴅlᴅr tᴅklif edirlᴅr. Qᴅbulun sonun-

da ĸampan ĸᴅrabē, sonra isᴅ yanlarēnda ­eĸiddᴅ ki­ik pirojnalar 

olan isti i­kilᴅr dᴅ verirlᴅr (qara qᴅhvᴅ, ­ay). 

Kokteyl qᴅbuluna hazērlēq. Bunun ¿­¿n banket zalēnda 

dºĸᴅmᴅni xal­a par­alarē vᴅ yaxud b¿tºv xal­alarla bᴅzᴅyirlᴅr, bu 

da rahatlēq vᴅ istirahᴅtᴅ meyilliyi tᴅmin edir. Qᴅbul tᴅĸkil edilᴅn 

zalda divarlarēn yanēnda, s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrt¿lm¿ĸ rᴅngli ĸ¿ĸᴅdᴅn hazēr-

lanmēĸ masa¿st¿ lºvhᴅnin ¿zᴅrinᴅ ¿st¿ndᴅ siqaret, siqar, kibrit, 

alēĸqan vᴅ yaxud ¿zᴅn ĸamlarla vazalar, k¿lqabēlar, g¿llᴅr vᴅ kaĵēz 

salfetlᴅr qoyulmuĸ ki­ik masalar qoyurlar. Fēndēqlarē, zeytunlarē, 

krekerlᴅri vazalara yēĵēr vᴅ yaxud kremankalarda qoyurlar. 

Banket zalēnda vᴅ yaxud avanzalda, furĸet qᴅbulundakē kimi, 

demᴅk olar ki, dºĸᴅmᴅyᴅ qᴅdᴅr s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrt¿lm¿ĸ bar piĸtaxtalarē 

vᴅ yaxud masalar d¿z¿rlᴅr. Masanēn uzunluĵu 2m-dᴅn 4 m-dᴅk, 

eni isᴅ, 1,5 m-ᴅ ­atēr. 

Sifariĸ edilᴅn i­kilᴅrin ­eĸidindᴅn asēlē olaraq, bar piĸtaxtasē 

vᴅ yaxud masalarēn ¿zᴅrindᴅ ĸ¿ĸᴅ qablarē d¿z¿rlᴅr: saĵdan ï ĸᴅrab 

¿­¿n fujerlᴅr, qᴅdᴅhlᴅr, t¿nd i­kilᴅr ¿­¿n konyak, likºr badᴅlᴅri; 

soldan ï kokteyllᴅr ¿­¿n badᴅlᴅr (kokteyl, martini, marqarita), 

stᴅkanlar ï tumbler, old feĸend vᴅ ĸot stᴅkanlarē qoyurlar. ķ¿ĸᴅ 

qablarēnē aĸaĵēdakē hesabdan gºt¿r¿rlᴅr: bar piĸtaxtasē vᴅ yaxud 

masa ¿zᴅrindᴅ bir qonaĵa ¿­ ĸ¿ĸᴅ vahidi vᴅ ikisi ï sini ¿zᴅrindᴅ 

olmaq ĸᴅrtilᴅ. 
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ķ¿ĸᴅlᴅri qonaqlar tᴅrᴅfindᴅn masanēn k¿nc¿ndᴅn 30-40 sm 

vᴅ masa qiraĵēndan 10-15 sm mᴅsafᴅdᴅ, barmenin iĸ yerinin saĵ 

vᴅ sol tᴅrᴅfindᴅ d¿z¿rlᴅr. Ķĸin rahatlēĵēnē tᴅmin etmᴅk ¿­¿n, onlarē 

masanēn ortasēna yaxēn yerlᴅĸdirᴅrᴅk, daha h¿nd¿r ᴅĸyalardan 

baĸlayaraq vᴅ al­aqlarla bitirᴅrᴅk, masanēn iki tᴅrᴅfindᴅn hᴅr 

nºvdᴅn 1-2 sēra ilᴅ ĸ¿ĸᴅlᴅr d¿z¿rlᴅr. Ki­ik qᴅbullar ¿­¿n ĸ¿ĸᴅni, 

onlardan m¿xtᴅlif kompozisiyalar tᴅrtib edᴅrᴅk, masanēn ¿zᴅrindᴅ 

qruplarla, ¿­bucaq vᴅ yaxud romb ĸᴅklindᴅ yerlᴅĸdirmᴅk olar. 

Masanēn ortasēnda i­kilᴅri yarēmdairᴅvi ĸᴅkildᴅ, etiketlᴅri 

qonaqlar tᴅrᴅfᴅ baxmaq ĸᴅrtilᴅ vᴅ ĸirᴅlᴅrlᴅ dolu bardaqlarē, lotos 

ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ kᴅtan salfetlᴅr ¿zᴅrindᴅ qᴅlyanaltē boĸqab-

larēnda qoyurlar. Kruĸon vᴅ yaxud punĸlar verilᴅrsᴅ, boul (kr¿ĸon 

qabē) vᴅ punĸu s¿zmᴅk ¿­¿n odadavamlē ĸ¿ĸᴅdᴅn hazērlanan qaĸēq 

vᴅ fincan lᴅvazimatē qoyurlar. 

Barmenin saĵ tᴅrᴅfindᴅn buzla dolu kuler vᴅ tutqac qoyurlar. 

Sol tᴅrᴅfdᴅn isᴅ qonaqlara hazērlanmēĸ i­kilᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n 

bᴅzᴅkli  kaĵēz salfetlᴅ dolu sini qoyurlar. Barmenin qarĸēsēnda, 

¿zᴅrindᴅ bar alᴅtlᴅri yerlᴅĸᴅn kᴅtan salfet sᴅrirlᴅr vᴅ onun da 

¿zᴅrinᴅ somelye bē­aĵē, bar qaĸēĵē, bar bē­aĵē (ucunda ki­ik 

­ᴅngᴅllᴅ), kokteyllᴅri hazērlamaq ¿­¿n ĸeyker, saman ­ºplᴅrlᴅ dolu 

stᴅkan vᴅ s. qoyurlar. 

Qonaqlar tᴅrᴅfindᴅ k¿nclᴅrdᴅ, g¿llᴅr, ĸamdanlar vᴅ yaxud 

ĸamlarla dolu ĸamdan, alēĸqan vᴅ yaxud kibrit, siqaretlᴅr, k¿lqabē-

lar, fēndēq, kreker, zeytunla dolu ki­ik vazalar vᴅ yaxud kreman-

kalar, duzqabē, limon vᴅ ikidiĸli ­ᴅngᴅl ilᴅ kokteyl ­ubuqlarē ilᴅ 

ki­ik stᴅkan, a­ēq qutuda konfetlᴅr qoyurlar. Bᴅzᴅn qonaqlar tᴅrᴅ-

findᴅn yalnēz kanape ilᴅ xºrᴅklᴅr, doĵranmēĸ vᴅ ­ubuqlara taxēlmēĸ 

meyvᴅlᴅr, a­ēq qutularda konfetlᴅr vᴅ plato vazada ki­ik pirojnalar 

qoyurlar. 

ᴄsas masadan saĵ tᴅrᴅfdᴅ barmen ¿­¿n ¿zᴅrindᴅ tēxaclarla 

baĵlē ĸ¿ĸᴅlᴅrdᴅ hazērlanan i­kilᴅri, bardaqlarda tᴅzᴅ sēxēlmēĸ 

ĸirᴅlᴅri, vazalarda sitrus meyvᴅlᴅrini, ĸirᴅsēxanē ki­ik bir masada 

qoyurlar. Bunu ĸᴅkil 7.8-dᴅn aydēn gºrmᴅk olar. Ķ­kilᴅrin ehtiyatē, 

masalarēn altēnda yerlᴅĸᴅn, qutularda ola bilᴅr. 
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ķᴅkil 7.8. Kokteyl qᴅbulunda barmenin iĸ yerinin tᴅĸkili sxemi: 
 

1 ï martini qϸdϸhi; 2 ï marqarita qϸdϸhi; 3 ï old-feĸend stϸkanē; 4 ï ĸot 

stϸkanē; 5 ï t¿nd i­kilϸr ¿­¿n badϸ; 6 ï ĸϸrab ¿­¿n qϸdϸh; 7 ï ĸampan 

ĸϸrabē ¿­¿n qϸdϸh; 8 ï qϸdϸh; 9 ï ĸ¿ĸϸlϸrdϸ i­kilϸr; 10 ï ĸirϸ dolu 

bardaq (fincan); 11 ï ĸeyker; 12 ï su ilϸ dolu stϸkan; 13 ï buz vϸ tutqac 

ilϸ kuler; 14 ï qaĸēq vϸ kasalē boul; 15 ï i­kilϸri vermϸk ¿­¿n ki­ik sini;  

16 ï bar qaĸēĵē; 17 ï bar bē­aĵē; 18 ï somelye bē­aĵē; 19 ï dϸsmal;  

20 ï ­ubuqlarla dolu stϸkan; 21 ï g¿llϸr; 22 ï fēndēqla dolu ki­ik vaza; 

23 ï sarē zeytunla dolu ki­ik vaza; 24 ï yaĸēl zeytunla dolu ki­ik vaza; 

25 ï ikidiĸli ­ubuqlar yēĵēmē; 26 ï qutuda ĸokolad dϸsti; 27 ï limon vϸ 

ikidiĸli ­ϸngϸllϸrlϸ dolu tabaq; 28 ï duzqabē; 29 ï siqaret qabē;  

30 ï k¿lqabē; 31 ï ĸamlarla dolu qϸndil; 32 ï ĸirϸsēxan cihaz; 33 ï kϸtan 

salfet vϸ sitrus meyvϸlϸri il ϸ dolu vaza. 



 349 

        Bar piĸtaxtasē arxasēnda iĸlᴅmᴅk ¿­¿n, servis-barda mºvcud 

i­kilᴅrin x¿susiyyᴅtlᴅrini yaxĸē bilᴅn, reseptlᴅrᴅ m¿vafiq olaraq vᴅ 

m¿ᴅyyᴅn ardēcēllēqla kokteyllᴅri tᴅrtib etmᴅyi bacaran, tᴅcr¿bᴅli 

barmeni tᴅyin edirlᴅr. Barmenin vᴅzifᴅsi ondan ibarᴅtdir ki, bar 

piĸtaxtasēna vᴅ yaxud masaya yaxēnlaĸan qonaqlara bilavasitᴅ 

i­kilᴅri tᴅqdim etmᴅk vᴅ s¿zmᴅk qaydalarēnē bilsin. Qonaqlarēn 

istᴅyi ilᴅ, barmen badᴅlᴅri i­kilᴅrlᴅ doldurur vᴅ onlarē ki­ik sinidᴅ 

3-5 miqdarda tᴅqdim edir. 

Barmen ¿­¿n ­atēĸmayan i­kilᴅri, buzu, tᴅmiz qablarē gᴅtirᴅn 

vᴅ hᴅm­inin, barmenᴅ i­kilᴅrin badᴅlᴅrᴅ, qᴅdᴅhlᴅrᴅ, fujerlᴅrᴅ 

s¿zmᴅsinᴅ kºmᴅk edᴅn vᴅ lazēm olsa onlarē sinidᴅn qonaqlara 

verᴅn kºmᴅk­i dᴅ tᴅyin edirlᴅr. 

Ofisiantlarēn sayē 10-15 nᴅfᴅrᴅ bir ofisiant hesabē ilᴅ tᴅyin 

olunur. Bir qayda olaraq, ofisiantlar c¿t iĸlᴅyirlᴅr: birisi i­kilᴅri, 

digᴅri qᴅlyanaltēlarē verir. X¿susi olaraq, istifadᴅ olunan qab-qaca-

ĵēn yēĵēĸdērēlmasē ¿­¿n dᴅ ofisiantlar ayērērlar. Zal ĸᴅrti olaraq, 

bºlmᴅlᴅrᴅ ayrēlēr vᴅ i­kilᴅr, qᴅlyanaltēlar verᴅn vᴅ qab-qacaĵēn 

yēĵēlmasēnē hᴅyata ke­irᴅn hᴅr bºlmᴅ ¿­¿n ofisiantlar tᴅhkim 

olunur. 

Qonaqlara xidmᴅt gºstᴅrilmᴅsinᴅ aperitivin verilmᴅsindᴅn 

baĸlayērlar. Buna sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr (qazlē vᴅ yaxud onsuz 

mineral su, meyvᴅ suyu, ĸirᴅlᴅr) vᴅ ᴅtirli ĸᴅrablar (vermutlar, 

bitterlᴅr) daxildir. Ofisiantlar ᴅvvᴅlcᴅdᴅn kºmᴅk­i otaqda, kᴅtan 

salfetlᴅrlᴅ ºrt¿lm¿ĸ dairᴅvi sinilᴅrin ¿zᴅrinᴅ m¿ᴅyyᴅn qaydada 

ĸ¿ĸᴅ qab-qacaĵē yēĵērlar: ortada daha h¿nd¿r, qēraqlarda isᴅ daha 

al­aqlarē yerlᴅĸdirmᴅk ĸᴅrtilᴅ. ķ¿ĸᴅnin sinidᴅ yerlᴅĸdirilmᴅsinin ᴅn 

geniĸ yayēlmēĸ ¿sulu ï ĸ¿alanma formada yerlᴅĸmᴅdir.  

Sininin ortasēnda fujerlᴅri yerlᴅĸdirirlᴅr (5 ᴅdᴅd) vᴅ onlardan 

m¿xtᴅlif nºvl¿ ĸ¿ĸᴅlᴅr sērasē ayrēlēr (hᴅr sērada bir nºv). ķ¿ĸᴅni 

sinidᴅ digᴅr ¿sullarla, mᴅsᴅlᴅn, badᴅlᴅri ardēcēllēqla al­aqlardan 

h¿nd¿rlᴅrinᴅ qᴅdᴅr y¿ksᴅltmᴅklᴅ yerlᴅĸdirmᴅk ¿sulu ilᴅ vᴅ yaxud 

h¿nd¿r tutumlarē sininin ortasēna, o birilᴅrini isᴅ h¿nd¿rl¿k 

al­alana qᴅdᴅr sininin qēraqlarēna d¿z¿rlᴅr. D¿zbucaqlē sinilᴅrin 

istifadᴅsi zamanē h¿nd¿r qablarē ofisianta yaxēn yerdᴅ, al­aq 

qablarē isᴅ 1-2 sm mᴅsafᴅdᴅ ondan aralēda yerlᴅĸdirirlᴅr.  
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Qᴅbulun baĸlanmasēna 15-20 dᴅqiqᴅ qalmēĸ, ofisiantlar 

ĸ¿ĸᴅlᴅri a­ērlar, fujerlᴅri, qᴅdᴅhlᴅri, stᴅkanlarē, badᴅlᴅri onlarēn 2/3 

hᴅcmindᴅ doldururlar. Ķlk nºvbᴅdᴅ, sinidᴅki aperitivin verilmᴅsi 

¿­¿n hazērlanan ĸ¿ĸᴅlᴅri doldururlar. Bar piĸtaxtasē vᴅ yaxud 

masada yerlᴅĸᴅn ĸ¿ĸᴅlᴅri 50% hᴅcmdᴅ doldururlar. 

Zalēn giriĸindᴅ qonaqlarē qᴅbulun tᴅĸkilat­ēlarē qarĸēlayēr. Ķ­-

kilᴅri verᴅn ofisiantlar qonaqlara aperitiv paylayērlar. Onlar sinini 

sol ᴅldᴅ, dirsᴅk sᴅviyyᴅsindᴅ tuturlar vᴅ i­kilᴅri, onlarēn adlarēnē 

­ᴅkmᴅklᴅ tᴅqdim edirlᴅr. Ķ­kilᴅri tᴅqdim edᴅn zaman, ofisiant ona 

diqqᴅt yetirmᴅlidir ki, hansē i­kilᴅr qonaqlarda daha ­ox rᴅĵbᴅt 

qazanēr vᴅ bunun ¿­¿n onlarē zala bºy¿k miqdarda gᴅtirsin. 

Ķstifadᴅ olunmuĸ qablarē sininin ¿zᴅrinᴅ qismᴅn doldurulmuĸ 

i­kilᴅr olan badᴅlᴅrlᴅ d¿zmᴅk d¿zg¿n sayēlmēr. Ofisiant istifadᴅ 

olunmuĸ badᴅni gºt¿rᴅ bilᴅr vᴅ onu ĸ¿ĸᴅ qablarēn yēĵēmēnē hᴅyata 

ke­irᴅn ofisiantēn sinisinin ¿zᴅrinᴅ qoya bilᴅr. 

Soyuq qᴅlyanaltēlarē (kanape buterbrodlarē, tartaletlᴅr vᴅ s.) 

dairᴅvi ­ini qablarda verirlᴅr (onlar oval qablardan rahatdēr). 

ᴄvvᴅlcᴅdᴅn hazērlanan qᴅlyanaltēlarla dolu qablarēn sayē, onlarē 

zala gᴅtirᴅn ofisiantlarēn sayēndan 2-3 dᴅfᴅ ­ox olmalēdēr. 

Qᴅlyanaltēlarēn verilmᴅsindᴅn sonra boĸalmēĸ ­ini boĸqablarē 

doldurmaq ¿­¿n kºmᴅk­i otaĵa gᴅtirirlᴅr. 

Ķsti qᴅlyanaltēlarēn verilmᴅsi ¿­¿n istilᴅdilmiĸ oval metal 

qablardan istifadᴅ edirlᴅr. Qᴅlyanaltēlarē qalaq ĸᴅklindᴅ d¿z¿rlᴅr. 

Hᴅr bir mᴅhsula yuxarē sēradan plastik vᴅ yaxud taxta ­ubuq taxēr-

lar; qabēn bir k¿nc¿ndᴅ al­aq dayanēqlē stᴅkanda ­ubuqlarē elᴅ yer-

lᴅĸdirirlᴅr ki, onlarēn uclarē stᴅkanēn divarlarēndan 10-20 mm aralē-

da gºr¿ns¿n; digᴅr k¿ncdᴅ sousla dolu sous qabēnē qoyurlar. Qo-

naqlara isti qᴅlyanaltēnē verᴅn zaman, ofisiant qabē sol ᴅlindᴅ, isti-

fadᴅ olunmuĸ ­ubuqlar ¿­¿n pirojki boĸqabēnē isᴅ saĵ ᴅlindᴅ tutur. 

Zalda qonaqlarēn yerlᴅĸmᴅsindᴅn asēlē olmayaraq, ilk qona-

ĵēn gᴅlmᴅsindᴅn baĸlayaraq vᴅ sonuncu qonaĵēn getmᴅsinᴅ qᴅdᴅr, 

i­ki vᴅ qᴅlyanaltēlarēn verilmᴅsi ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn b¿t¿n bºl-

mᴅlᴅrdᴅ eyni vaxtda aparēlmalēdēr. 

Ķsti qᴅlyanaltēlarēn verilmᴅsindᴅn sonra sininin ¿zᴅrinᴅ 

qoyulmuĸ, kremankalarda desert tᴅklif edirlᴅr. Kremankalarēn 
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yanēnda ­ay qaĸēqlarē qoyulur. Desertdᴅn sonra qonaqlara ĸampan 

ĸᴅrabē tᴅklif olunur. 

Qᴅbulun sonunda isᴅ qonaqlara isti i­kilᴅr tᴅklif edirlᴅr 

(qara qᴅhvᴅ, ­ay). Ķsti i­ki ilᴅ dolu fincanlarē (kasalarē) salfetlᴅ ºr-

t¿lm¿ĸ sininin ¿zᴅrinᴅ qoyur vᴅ yanēnda nᴅlbᴅkilᴅrin yēĵēmēnē, ­ay 

vᴅ yaxud qᴅhvᴅ qaĸēqlarēnē yerlᴅĸdirirlᴅr. Bu zaman ofisiantlar c¿t 

iĸlᴅyirlᴅr: onlardan bᴅzilᴅri qonaqlara ­ay, digᴅrlᴅri isᴅ qᴅhvᴅ tᴅk-

lif edirlᴅr. Ofisiantlar nᴅlbᴅkini sininin ¿zᴅrinᴅ, onun ¿zᴅrinᴅ isᴅ 

i­ki ilᴅ dolu fincanē qoyur, qaĸēĵē nᴅlbᴅkinin ¿zᴅrinᴅ qoyur vᴅ 

birlikdᴅ qonaĵa verirlᴅr. Qonaq ºz¿ sinidᴅn i­ki ilᴅ dolu fincanē 

gºt¿rᴅ bilᴅr. 

Qab-qacaĵēn yēĵēĸdērēlmasē ¿­¿n ayrēlan ofisiantlar, m¿ntᴅ-

zᴅm olaraq istifadᴅ olunmuĸ badᴅlᴅri, ­ubuqlarē, kaĵēz salfetlᴅri 

yēĵērlar, masadakē k¿lqabēlarē dᴅyiĸirlᴅr. 

Kokteyl qᴅbulunun tᴅĸkili vᴅ xidmᴅtindᴅ metrdotelin ro-

lu. Qᴅbuldan ᴅvvᴅl metrdotel onlar arasēnda vᴅzifᴅlᴅri bºl¿ĸd¿r-

mᴅk ¿­¿n ofisiantlarla tᴅlimat ke­ir. Ofisiantlardan bᴅzilᴅrinᴅ so-

yuq yemᴅklᴅr ¿­¿n qablarēn alēnmasēnē vᴅ hazērlanmasēnē, soyuq 

sexᴅ ­ini qablarēn, sous qablarē, ĸ¿ĸᴅ kremankalarēn vᴅ meyvᴅlᴅr 

¿­¿n vazalarēn gᴅtirilmᴅsini; digᴅr ofisiantlara isti sexᴅ isti qᴅlyan-

altēlarēn buraxēlēĸē ¿­¿n metal qablarēn alēnmasē vᴅ hazērlanmasēnē; 

¿­¿nc¿lᴅrᴅ  servis-bara qᴅhvᴅ vᴅ ­ay fincanlarēnēn verilmᴅsini 

tapĸērēr. 

Sonra metrdotel xºrᴅk vᴅ i­kilᴅri vermᴅk, istifadᴅ olunmuĸ 

qablarēn yēĵēmēnē hᴅyata ke­irmᴅk ¿­¿n hᴅr bir bºlmᴅ ¿zrᴅ 

ofisiantlarē bºl¿ĸd¿rᴅrᴅk, onlarē zalda qonaqlara xidmᴅt bºlmᴅlᴅri-

nᴅ tᴅhkim edir. Zalda iĸ ¿­¿n metrdotel qonaqlara xidmᴅt mᴅqsᴅ-

dilᴅ onlara bar piĸtaxtasēnēn vᴅ yaxud bar masasēnēn hazērlanma-

sēnē tapĸērēr, oraya tᴅcr¿bᴅli barmenlᴅri tᴅhkim edir. 

Metrdotel zalēn xidmᴅtᴅ hazērlēĵēnē, ki­ik masalarēn, bar piĸ-

taxtasēnēn vᴅ yaxud bar masasēnēn d¿zg¿n tᴅrtibatēnē, ofisiantlarēn 

xidmᴅtᴅ hazērlēĵēnē yoxlayēr. O, x¿susi diqqᴅtini ofisiant vᴅ 

barmenlᴅri kokteyl qᴅbulu xidmᴅtinin x¿susiyyᴅtlᴅri ilᴅ tanēĸlēĵa 

vᴅ iĸ­i heyᴅt ilᴅ treninqin ke­irilmᴅsinᴅ yºnᴅldir. 
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Qᴅbulun xidmᴅti zamanē, metrdotel ofisiantlarēn iĸinin dᴅ-

qiqli yi vᴅ d¿zg¿nl¿y¿nᴅ nᴅzarᴅt edir. Qᴅbulun bitmᴅsindᴅn sonra 

zalēn yēĵēĸdērēlmasēnēn vaxtēnda vᴅ keyfiyyᴅtlᴅ aparēlmasēna, 

serviz vᴅ aĵlar otaĵēna qab-qacaĵēn vᴅ s¿frᴅ aĵlarēnēn yēĵēlmasēna 

nᴅzarᴅt edir. 

 

7.7. ¢ay banketi 

 

¢ay masasēna qulluq, yaxud ­ay banketinᴅ xidmᴅtin gºstᴅ-

rilmᴅsi ᴅksᴅr ºlkᴅlᴅrdᴅ ­oxᴅsrlik ᴅnᴅnᴅyᴅ malikdir. Hᴅlᴅ XVIII -

XIX ᴅsrlᴅrdᴅ bir sēra ºlkᴅlᴅrdᴅ hᴅtta ­aya dᴅvᴅtin vaxtē m¿ᴅyyᴅn 

olunmuĸdur: Ķngiltᴅrᴅdᴅ saat 17.00 (Five o clock tea), Rusiyada 

saat 17-dᴅn 20-dᴅk arasēnda. Azᴅrbaycanda isᴅ x¿susi ­ay­ēlar 

sᴅhᴅrdᴅn axĸama kimi iĸlᴅmiĸdir. Mᴅsᴅlᴅn, sovet dºvr¿ndᴅ Bakēda 

dᴅmiryolu vaĵzalēnda olan ­ayxana sᴅhᴅr saat 6-da gᴅlᴅn qatar 

sᴅrniĸinlᴅrinᴅ xidmᴅt etmᴅyᴅ hazēr olardē. 

¢ay i­mᴅ mᴅrasimini, adᴅtᴅn ¿­ nºvᴅ ayērērlar: ailᴅ ĸᴅnlik-

lᴅrinin xidmᴅti mᴅqsᴅdilᴅ ke­irilᴅn qulluĵa, restoran vᴅ kafelᴅrdᴅ 

tᴅĸkil olunan ­ay xidmᴅtinᴅ, ­ay banketinᴅ, ­ay masalarē arxasēnda 

rᴅsmi qᴅbullara, yayda baĵlarda istirahᴅtdᴅ ­ay i­mᴅ mᴅrasiminᴅ 

vᴅ s. bºl¿nᴅ bilᴅr. 

¢ay banketi, ke­irilmᴅsini sahibᴅ qadēn aparan vᴅ yalnēz 

qadēnlar ¿­¿n tᴅĸkil olunan banket nºv¿d¿r. Lakin burada kiĸilᴅr 

dᴅ iĸtirak edᴅ bilᴅrlᴅr. Belᴅ banketi g¿n¿n ikinci yarēsēnda, adᴅtᴅn 

saat 16-dan 18-dᴅk ke­irirlᴅr. Onun m¿ddᴅti 2 saatdan ­ox olmur, 

burada iĸtirak­ēlarēn sayē 6-12 nᴅfᴅr olur, lakin ­ox da ola bilᴅr 

(30-40). ¢ay banketi xidmᴅtini, 8-10 qonaĵa iki ofisiant hesabē ilᴅ, 

ofisiantlara tapĸērmaq mᴅslᴅhᴅt gºr¿l¿r. 

¢ay banketi ¿­¿n ­ox iĸēqlē olmayan vᴅ orijinal interyerᴅ 

malik olan, ki­ik, rahat zallar se­irlᴅr. Zalda, arxasēnda ki­ik 

qruplarla 4-6 nᴅfᴅr qonaq oturan, dairᴅvi vᴅ yaxud oval masalar 

qoyurlar. Dairᴅvi vᴅ yaxud oval masalarēn mºvcud olmamasē za-

manē, yanlarēnda stullar, yarēmkreslolar, banket stullarē, ki­ik di-

vanlar yerlᴅĸᴅn, kvadrat vᴅ yaxud d¿zbucaqlē masalardan istifadᴅ 

edirlᴅr. Masalarē zalēn ortasēnda vᴅ yaxud divarlarēn yanēnda 
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yerlᴅĸdirir, onlarēn ¿zᴅrindᴅ qᴅndillᴅr qoyurlar. Masalar arasēnda 

olan mᴅsafᴅ, qonaq vᴅ ofisiantlarēn kifayᴅt qᴅdᴅr rahat ke­mᴅsini 

tᴅmin etmᴅlidir. Buraya ofisiantlarēn iĸinin rahatlēĵē ¿­¿n, ¿zᴅrin-

dᴅ siqaretlᴅrlᴅ dolu siqaret qablarē vᴅ kibrit yerlᴅĸᴅn, ki­ik kºmᴅk-

­i masa da qoyula bilᴅr. Masalarē nazik rᴅngli, zᴅrif pastel tonlu, 

ĸᴅkilli vᴅ yaxud tikilmiĸ s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrt¿rlᴅr. Zᴅrif rᴅngli naxēĸē olan 

adi aĵ s¿frᴅlᴅri dᴅ istifadᴅ etmᴅk olar. Naxēĸlē s¿frᴅnin uclarēnē 

hºr¿kĸᴅkilli naxēĸlar ĸᴅklindᴅ yēĵērlar vᴅ qēzēl g¿llᴅrlᴅ vᴅ lentlᴅr-

dᴅn bantlarē ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 35x35 cm ºl­¿l¿ salfetlᴅri dᴅ s¿frᴅlᴅr 

kimi eyni ahᴅngdᴅ se­irlᴅr. Salfetlᴅr digᴅr tonlarda da ola bilᴅr, 

mᴅsᴅlᴅn, bir-birinᴅ zidd rᴅngdᴅ, lakin s¿frᴅnin rᴅnginᴅ uyĵun 

olmalēdēr. ᴄgᴅr ­ay banketi ¿­¿n boyalanmēĸ masalardan istifadᴅ 

edilᴅrsᴅ, onlarē s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrtm¿rlᴅr, bu mᴅqsᴅdlᴅ x¿susi serviz 

salfetlᴅrindᴅn istifadᴅ edirlᴅr (setlᴅr). 

¢ay banketi ¿­¿n masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsi zamanē desert boĸ-

qablarē, desert vᴅ meyvᴅ lᴅvazimatlarē, madera, konyak vᴅ likºr 

badᴅlᴅri, ĸampan ĸᴅrabē ¿­¿n qᴅdᴅhlᴅr, piyalᴅlᴅr, ­ay vᴅ qᴅhvᴅ fin-

canlarē, qᴅndqabēlar vᴅ qᴅnd doĵrayan, limon ¿­¿n ki­ik vazalar, 

limon ¿­¿n ­ᴅngᴅllᴅr, m¿rᴅbbᴅ ¿­¿n ki­ik vazalar vᴅ rozetkalar, 

meyvᴅ, qᴅnnadē mᴅmulatlarē ¿­¿n vazalar vᴅ paylaĸdērma 

lᴅvazimatlarēndan istifadᴅ edirlᴅr. 

¢ay masasē ¿­¿n ĸirin yemᴅklᴅr (biskvitlᴅ ­alēnmēĸ qaymaq, 

almalē blin­iklᴅr, qiymᴅlᴅnmiĸ alma, dondurma, sufle, kremlᴅr, 

sambuklar vᴅ s.), m¿rᴅbbᴅ, konfetlᴅr, ĸokolad dᴅstlᴅri, pirojki, 

tortlar, pirojnalar, kekslᴅr, pe­enye, biskvit, gilᴅmeyvᴅlᴅr vᴅ mey-

vᴅlᴅr verirlᴅr (ĸᴅkil 7.9, 7.10 vᴅ 7.11). Sᴅrinlᴅĸdirici iĸkilᴅrdᴅn 

mineral sular vᴅ meyvᴅ suyu; spirtli i­kilᴅrdᴅn ï desert ĸᴅrablar, 

likºrlar vᴅ konyak da ola bilᴅr. 
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ķᴅkil 7.9. ¢ay masasēnēn servizlᴅĸdirilmᴅsindᴅn fraqment 

 
 

ᴄgᴅr ­ay banketlᴅri hansēsa bir bayramēn ĸᴅrᴅfinᴅ tᴅĸkil 

olunursa, masaya ĸampan ĸᴅrabē da verilᴅ bilᴅr. Bu halda masanē 

ĸampan ĸᴅrabē ¿­¿n qᴅdᴅhlᴅrlᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

¢ay masasēnēn bᴅzᴅdilmᴅ variantlarē ĸirin xºrᴅyin verilmᴅ 

¿sulundan asēlēdēr. 

 I variantda ï ĸirin xºrᴅyi paylayaraq verirlᴅr vᴅ qonaq 

yemᴅk ¿­¿n deserti ºz¿, mᴅsᴅlᴅn, S¿rpriz dondurmasēnē 

boĸqabdan gºt¿r¿r. 

Ofisiant masanē bᴅzᴅyᴅrᴅk, hᴅr bir qonaq ¿­¿n ki­ik desert 

boĸqabē qoyur, saĵ tᴅrᴅfdᴅn desert bē­aq vᴅ qaĸēĵē, sol tᴅrᴅfdᴅn ï 

pirojna ¿­¿n ­ᴅngᴅl, desert ­ᴅngᴅli vᴅ desert boĸqabē, desert boĸ-

qabēn arxasēnda meyvᴅ lᴅvazimatēnē qoyur. Madera qᴅdᴅhini 

desert bē­aĵēn tiyᴅsinᴅ qarĸē qoyurlar. Qonaqdan saĵ tᴅrᴅfdᴅ 

nᴅlbᴅki ilᴅ ­ay fincanēnē o halda qoyurlar ki, ­ayē c¿t ­ayniklᴅ 

verirlᴅr. Bu zaman fincanēn (kasanēn) dᴅstᴅyi sol tᴅrᴅfᴅ ­evrilir. 

¢ay qaĸēĵēnē nᴅlbᴅkinin ¿zᴅrinᴅ dᴅstᴅyi ilᴅ saĵa ­evrilᴅn istiqa-

mᴅtdᴅ qoyurlar. Nᴅlbᴅkinin ¿zᴅrinᴅ fincanēn altēna ki­ik dairᴅvi 

bᴅzᴅdilmᴅ kaĵēz salfet qoyurlar. Desert boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ, qēzēl-

g¿l, rulet, konfet vᴅ yaxud dairᴅvi b¿k¿lm¿ĸ kᴅtan salfet qoyurlar. 
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ķᴅkil 7.10. ¢ay masasēndan fraqmentlᴅr 
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ķᴅkil 7.11. ¢ay s¿frᴅsi mºvzusu ¿zrᴅ ADĶU-nun ñQida mᴅhsullarēnēn texnologiyasēò kafedrasēnda 

laboratoriya mᴅĸĵᴅlᴅsindᴅn fraqment
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 II  variantda ï ĸirin yemᴅyi, mᴅsᴅlᴅn, ᴅdviyyᴅlᴅrlᴅ hazērlan-

mēĸ sufleni, ki­ik desert boĸqabēnda, gilᴅmeyvᴅ mussu isᴅ kreman-

kada verirlᴅr. Bu halda masanēn ¿zᴅrindᴅ, hᴅr bir qonaĵēn qarĸēsēn-

da boĸ yer qoyurlar. Yemᴅyi Avropa ¿sulu ilᴅ verirlᴅr. Pirojnalar 

¿­¿n ­ᴅngᴅllᴅ desert boĸqabēnē vᴅ ĸirin yemᴅk ¿­¿n desert qaĸēĵēnē 

masanēn qēraĵēndan 15-20 sm aralēqda, qonaĵēn sol tᴅrᴅfindᴅ 

qoyurlar. Desert boĸqabēnēn qabaĵēnda sol tᴅrᴅfdᴅn vᴅ yaxud onun 

¿zᴅrindᴅ xa­ ĸᴅklindᴅ qoyulmuĸ lᴅvazimatlarēn ¿zᴅrinᴅ b¿k¿lm¿ĸ 

salfet qoyurlar. Ortada madera qᴅdᴅhlᴅri, ondan sonra meyvᴅ 

lᴅvazimatlarēnē qoyurlar. Qonaqdan sol tᴅrᴅfdᴅ nᴅlbᴅki vᴅ ­ay 

qaĸēĵē ilᴅ birlikdᴅ ­ay ficanēnē qoyurlar. 

Bᴅzᴅdilmᴅnin hᴅr hansē bir variantēnda meyvᴅlᴅr ¿­¿n 

boĸqablarē masanēn ¿zᴅrinᴅ, meyvᴅlᴅrlᴅ vazanēn yanēnda, 4-6 ᴅdᴅd 

yēĵēmla qoyurlar. Masanēn ortasēnda, desert qaĸēĵē ilᴅ paylara 

bºl¿nm¿ĸ tort qoyurlar. Masanēn ¿zᴅrinᴅ kaĵēzsēz konfetlᴅr vᴅ 

ki­ik vazalarda pe­enye qoyurlar. ķ¿ĸᴅ vᴅ yaxud b¿llur vazalarda, 

pirojki boĸqabēna qoyulmuĸ naxēĸlē kaĵēz salfetlᴅ vᴅ bºlmᴅ qaĸēqla 

birlikdᴅ m¿rᴅbbᴅ qoyurlar. M¿rᴅbbᴅnin bir ne­ᴅ nºv¿n¿ menac 

qabēnda vermᴅk olar. M¿rᴅbbᴅnin verilmᴅsi zamanē vaza vᴅ yaxud 

menac qabēnda vermᴅk olar. Masanēn ¿zᴅrindᴅ isᴅ 4-6 ᴅdᴅd yēĵēm-

la rozetkalar qoyulmalēdēr. Bu zaman ĸokolad dᴅstindᴅn onun 

qapaĵēnē gºt¿r¿rlᴅr, onu masanēn ¿st¿nᴅ dibi aĸaĵē, yuxarēdan isᴅ 

ĸokolad assortisini qapaĵēna bucaq altēnda qoyurlar. Sonda masa-

nēn ¿zᴅrinᴅ ĸᴅrablarē ikidiĸli ­ᴅngᴅl vᴅ vazada limon qoyurlar. 

¢ayē iki ¿sulla verirlᴅr: samovardan vᴅ yaxud c¿t ­ayniklᴅ 

(dᴅm ­ayniki vᴅ qaynar sulu bºy¿k ­aynik). Samovarē qalaylē vᴅ 

yaxud g¿m¿ĸ sininin ¿zᴅrindᴅ ᴅsas masaya, sahibᴅnin sol tᴅrᴅfindᴅ 

vᴅ yaxud sahibᴅnin sol tᴅrᴅfindᴅ, ᴅsas masaya tᴅrpᴅnmᴅz ĸᴅkildᴅ, 

ki­ik kºmᴅk­i masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. ᴄvvᴅlcᴅdᴅn dᴅmlᴅnmiĸ 

­ayla ­ini ­ayniki vᴅ fincanlarē (kasalarē) samovarēn yanēna qoyur-

lar. Sahibᴅ qonaqlarē qarĸēlayēr. Qonaqlar masanēn arxasēna ᴅylᴅ-

ĸᴅndᴅn sonra, ofisiantlar ĸirin yemᴅklᴅri, sonra isᴅ ĸᴅrablarē tᴅklif 

edirlᴅr. ᴄgᴅr iki adda ĸᴅrablarēn verilmᴅsi nᴅzᴅrdᴅ tutulubsa, ĸᴅ-

rablarē verᴅn ofisiant ĸᴅrablarla dolu ĸ¿ĸᴅlᴅri qonaqlara gºstᴅrir 

(sol tᴅrᴅfdᴅn) vᴅ se­imdᴅn sonra onlarē s¿z¿r (qonaĵēn saĵ tᴅrᴅ-
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findᴅn). Xidmᴅti hºrmᴅtli qonaqlardan baĸlayērlar, sonra yaĸca 

bºy¿klᴅrdᴅn sonra digᴅrlᴅrinᴅ ke­irlᴅr. Kremankada desert yemᴅ-

yi, ¿zᴅrinᴅ dᴅstᴅyi saĵ tᴅrᴅfᴅ baxan desert qaĸēĵē qoyulan pirojki 

boĸqabēnda verilir. Onu qonaĵēn qarĸēsēna saĵ ᴅllᴅ saĵ tᴅrᴅfdᴅn 

qoyurlar. 

Bundan sonra ofisiantlar verilmᴅk ¿­¿n isti i­kilᴅri hazērla-

yērlar (masadan istifadᴅ olunmuĸ qablarē yēĵēĸdērērlar), qaymaq vᴅ 

s¿d¿ gᴅtirirlᴅr. Samovardan ­ayē sahibᴅnin ºz¿ s¿z¿r. Ofisiantlar 

ona, sahibᴅdᴅn uzaqda ᴅylᴅĸᴅn qonaqlar ¿­¿n ­ayēn verilmᴅsindᴅ 

kºmᴅk edirlᴅr, tᴅmiz fincanlarē vᴅ dᴅm ­ayniki gᴅtirirlᴅr. Sahi-

bᴅnin xahiĸi ilᴅ, ofisiantlar ­ayē s¿zᴅ bilᴅr vᴅ qonaqlara tᴅklif edᴅ 

bilᴅrlᴅr. Fincanē nᴅlbᴅkinin ¿zᴅrinᴅ dᴅstᴅyi sola tᴅrᴅf baxmaqla 

qoyurlar. ¢ay qaĸēĵēnē dᴅstᴅyi ilᴅ saĵa baxan istiqamᴅtdᴅ nᴅlbᴅki 

ilᴅ fincanē masanēn ¿zᴅrinᴅ qonaĵēn qarĸēsēna saĵ tᴅrᴅfdᴅn saĵ ᴅllᴅ 

qoyurlar. Desert boĸqabē qonaqdan sol tᴅrfdᴅ qalēr vᴅ onun ¿zᴅrinᴅ 

pirojna, konfetlᴅr vᴅ pe­enye qoyurlar. 

C¿t ­ayniklᴅrlᴅ ­ayēn verilmᴅsi zamanē, ofisiantlar c¿t iĸlᴅ-

yirlᴅr. Birinci ofisiant sol ᴅldᴅ boĸqabē vᴅ yaxud kᴅtan salfetlᴅ b¿-

k¿lm¿ĸ ki­ik sinini tutur. Dᴅsmalē adsēz barmaqla tutur, boĸqabēn 

vᴅ yaxud sininin ¿zᴅrinᴅ dᴅm ­aynikini qoyur. Ofisiant qonaĵa saĵ 

tᴅrᴅfdᴅn yaxēnlaĸēr vᴅ fincana dᴅmi s¿z¿r. Sonra ­aynikin l¿lᴅyini 

dᴅsmalla silᴅrᴅk, onu boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ qoyur vᴅ nºvbᴅti qonaĵa 

yaxēnlaĸēr. Onun ardēnca bºy¿k ­ayniklᴅ ikinci ofisiant gedir vᴅ 

eyni texniki ¿sullardan istifadᴅ edᴅrᴅk qaynar suyu fincanlara 

s¿z¿r. 

¢ayē verᴅndᴅn sonra ofisiantlar qonaqlara likºr tᴅklif edirlᴅr. 

Likºr¿ likºr badᴅlᴅrinᴅ s¿z¿rlᴅr. Kºmᴅk­i masada doldurulmuĸ 

badᴅlᴅri ki­ik sininin ¿zᴅrinᴅ qoyur vᴅ ­ay fincanēnēn arxasēnda 

qonaĵēn qarĸēsēna qoyurlar. 

¢ayē masanēn ¿zᴅrindᴅ s¿zmᴅk mᴅslᴅhᴅt gºr¿lm¿r. Onu ᴅla-

vᴅ (ᴅsas masaya yaxēn qoyulmuĸ) masanēn ¿zᴅrindᴅ tᴅmiz fincana 

s¿z¿r vᴅ qonaĵa saĵ tᴅrᴅfdᴅn saĵ ᴅllᴅ verirlᴅr. Bu mᴅqsᴅdlᴅ qabaq-

cadan sol tᴅrᴅfdᴅn sol ᴅllᴅ istifadᴅ olunmuĸ fincanē gºt¿r¿rlᴅr.  

Qonaqlarēn istᴅyi ilᴅ qᴅhvᴅdandan qᴅhvᴅ s¿zᴅrᴅk, onu qᴅhvᴅ 

fincanēnda sinidᴅn tᴅklif etmᴅk olar. Qᴅhvᴅ fincanlarēnē dolduran-
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dan sonra, qᴅhvᴅdanē naxēĸlē kaĵēz vᴅ yaxud kᴅtan salfetlᴅ ºr-

t¿lm¿ĸ desert boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. ᴄgᴅr qonaq yenᴅ dᴅ 

qᴅhvᴅ istᴅyᴅrsᴅ, fincanē masadan gºt¿rmᴅyᴅrᴅk, qᴅhvᴅni ᴅvvᴅlcᴅ 

ona verilmiĸ fincana s¿zmᴅk olar. Qᴅhvᴅnin yanēnda qonaqlara 

likºr tᴅklif edirlᴅr: qᴅhvᴅli, Kerolayn, Beylis likºrlᴅri vᴅ yaxud 

konyaklar: Azᴅrbaycan, Tbilisi, Xenessi XO, fransēz konyakē vᴅ s. 

¢ay banketindᴅ su ¿­¿n fujerlᴅri masalarēn ¿zᴅrinᴅ qoymur-

lar. Ona gºrᴅ dᴅ banketin baĸlanmasēna qᴅdᴅr ᴅlavᴅ ki­ik masanēn 

hazērlēĵēnē gºr¿rlᴅr ï ĸ¿ĸᴅlᴅrdᴅ suyu vᴅ fujerlᴅri qoyurlar. Ofi-

siantlar qonaqlarēn istᴅyi ilᴅ fujerlᴅri masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar vᴅ 

qonaĵa yaxēnlaĸaraq, saĵ tᴅrᴅfdᴅn saĵ ᴅllᴅ sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅri 

s¿z¿rlᴅr. Birinci olaraq masanēn arxasēndan qonaqlar dururlar.  

¢ay masalarē arxasēnda rᴅsmi qᴅbullar axĸam qᴅbullarēna 

aiddir. Onlar, bir qayda olaraq, saat 17-dᴅn 19-dᴅk, bᴅzᴅn 20-dᴅk 

davam edir. Protokol tᴅcr¿bᴅsindᴅ qᴅbulun bu nºv¿ ºlkᴅ 

rezindentinin hᴅyat yoldaĸē tᴅrᴅfindᴅn y¿ksᴅk xarici qonaĵēn hᴅyat 

yoldaĸēnē, hᴅmin ºlkᴅnin dºvlᴅt baĸ­ēlarē vᴅ hºkumᴅtlᴅrinin rᴅsmi 

gºr¿ĸlᴅri gediĸindᴅ digᴅr qadēnlarēn dᴅvᴅti ilᴅ ke­irirlᴅr. 

¢aya, adᴅtᴅn bir masanēn arxasēnda ᴅylᴅĸᴅn 7-10 qadēndan 

­ox olmayaraq, ĸᴅxslᴅr dᴅvᴅt olunurlar. Qonaqlarē masaya qᴅbulun 

sahibᴅsi dᴅvᴅt edir. Ofisiantlar protokola m¿vafiq olaraq, ona 

qonaqlarēn ᴅylᴅĸdirilmᴅsindᴅ kºmᴅk edirlᴅr. Qᴅbulda ᴅvvᴅlcᴅ ĸirin 

yemᴅklᴅr verirlᴅr, sonra isᴅ qonaqlarēn se­imi ilᴅ ĸᴅrablar vᴅ 

yaxud ĸampan ĸᴅrabē tᴅklif edirlᴅr. Xidmᴅti hºrmᴅtli qonaqdan 

baĸlayērlar. 

Menyuya dondurmalar, meyvᴅ salatlarē vᴅ yaxud karamel 

altēnda desert vᴅ hᴅm­inin, ki­ik buterbrodlar, unlu qᴅnnadē 

mᴅmulatlarē, konfetlᴅr, pe­enyelᴅr, meyvᴅlᴅr vᴅ isti i­kilᴅr daxil 

edirlᴅr. 

Boyalanmēĸ masanē, ¿zᴅrinᴅ hᴅr bir qonaq ¿­¿n bᴅzᴅdilmᴅ 

ᴅĸyalarē qoyaraq, rᴅngli tikilmiĸ par­a salfetlᴅrlᴅ ºrtmᴅk olar. Bu 

halda masanēn ortasēnē ensiz ki­ik xal­a ilᴅ ºrt¿rlᴅr, onun ¿zᴅrinᴅ 

buterbrodlarla, unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarē ilᴅ dolu boĸqablar, 

pe­enye vᴅ konfetlᴅr, meyvᴅlᴅrlᴅ dolu vazalar qoyurlar. 
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Ķsti i­kilᴅrin verilmᴅsindᴅn ᴅvvᴅl bᴅzᴅn t¿t¿n mᴅmulatlarē-

nēn verilmᴅsi dᴅ nᴅzᴅrdᴅ tutulur. Xanēmlara siqaretlᴅri ki­ik siniyᴅ 

qoyulmuĸ siqaret qablarēnda vermᴅk lazēmdēr, onunla yanaĸē 

yanan ĸam vᴅ bir ne­ᴅ k¿lqabē da qoyurlar. Bu zaman ofisiantlar 

xanēma sol tᴅrᴅfdᴅn yaxēnlaĸēr vᴅ siqaret tᴅklif edirlᴅr. Xanēm 

siqareti gºt¿rᴅrᴅk, onu yandērēr. Bundan sonra ofisiant ona saĵ 

tᴅrᴅfdᴅn yaxēnlaĸēr vᴅ saĵ ᴅli il ᴅ k¿lqabēnē masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyur. 

Ķsti iĸkilᴅrin verilmᴅsini ­ay banketindᴅ olduĵu kimi hᴅyata 

ke­irirlᴅr. 

Xidmᴅtin gediĸi zamanē, masanēn ¿zᴅrindᴅn boĸ qab-qacaĵē, 

lᴅvazimatlarē, xidmᴅtin bitmᴅsindᴅn sonra isᴅ masanēn ortasēnda 

yerlᴅĸᴅn h¿nd¿r qablarē, (meyvᴅ vᴅ g¿llᴅr ¿­¿n vazalarē, plato 

vazalarēnē), sonra salfetlᴅri, ­ᴅngᴅllᴅrlᴅ bᴅrabᴅr desert 

boĸqablarēnē, fincanlarē, badᴅlᴅri yēĵēĸdērērlar. 

 

 

¢ay i­mᴅ mᴅrasimlᴅrinin rus, ingilis, fransēz vᴅ yapon 

variantlarē 

 

Bᴅzi mᴅlumatlara gºrᴅ ­aya qonaq dᴅvᴅt etmᴅk ᴅnᴅnᴅsi 

Rusiyada vᴅ digᴅr ºlkᴅlᴅrdᴅ olduĵu kimi, ­ay dᴅmlᴅmᴅ cihaz vᴅ 

avadanlēqlarēn meydana ­ēxdēĵē dºvrdᴅn, o c¿mlᴅdᴅn samovar 

icad edilᴅn zamandan kºk salmēĸdēr. Azᴅrbaycanda ­ay Azᴅr-

baycan milli mᴅdᴅniyyᴅtinin tᴅrkib hissᴅsidir. O, bizi ºm¿r boyu 

m¿ĸayiᴅt edir, doĵulandan yas mᴅrasimlᴅrinᴅ qᴅdᴅr m¿ĸayiᴅt edir.  

Buna baxmayaraq, rus, yapon, ingilis, fransēz, ­in ᴅnᴅnᴅlᴅrindᴅn 

fᴅrqli olaraq, Azᴅrbaycanda ­ay i­imi x¿susi bir mᴅrasim deyildir. 

Azᴅrbaycan ­ayē armudu stᴅkanlarda b¿t¿n evlᴅrdᴅ sᴅhᴅrdᴅn 

axĸama qᴅdᴅr limonla, m¿rᴅbbᴅ ilᴅ, yaxud ĸirniyyatla i­ilir (ĸᴅkil 

7.12). B¿t¿n qonaqlēqlar ­ayla baĸlanēb ­ayla bitir. ¢ay masasēna 

piroqlar, milli qᴅnnadē mᴅmulatlarē, digᴅr ĸirniyyatlar, kala­lar, 

kekslᴅr, pe­enye, pryaniklᴅr, bubliklᴅr, konfetlᴅr, doĵranmēĸ qᴅnd, 

m¿rᴅbbᴅ, bal verirlᴅr. Qonaqlarēn gᴅliĸinᴅ yaxēn masanēn ¿zᴅrinᴅ 

metal sini ¿st¿nᴅ samovar, yanēnda nᴅlbᴅkilᴅrlᴅ birlikdᴅ ­ay 

fincanlarē qoyurlar. 
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ķᴅkil 7.12. Azᴅrbaycan ­ayēnēn armudu stᴅkanda s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi (bax: 

ñKulinaò jurnalē, ˉ 4, 2004) 
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Unlu mᴅmulatlarēn bºy¿k ­eĸidinᴅ tort vᴅ pirojnalar da ᴅlavᴅ 

edilir. M¿tlᴅq meyvᴅlᴅr, desert ĸᴅrablar vᴅ ĸampan ĸᴅrabē, likºr vᴅ 

yaxud konyak verirlᴅr. ¦st¿nl¿y¿, kᴅklikotu, nanᴅ yarpaqlarē, 

moruq, qara qaraĵatla birlikdᴅ, ­aynikdᴅ dᴅmlᴅnmiĸ qara ­aya 

verirlᴅr. ᴄtirli ­ay olan ­ayniki, dᴅmi isti saxlamaq ¿­¿n 

samovarēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. 

Qᴅĸᴅng bᴅzᴅdilmiĸ masa uzun sºhbᴅtlᴅr ¿­¿n ĸᴅrait yaradēr. 

Rus ­iniĸinin ixtirasē ilᴅ kobalt vᴅ qceldᴅn ­ay dᴅstlᴅrini istifadᴅ 

etmᴅyᴅ baĸlamēĸlar. ¢inilᴅrin ᴅvᴅzinᴅ g¿m¿ĸ qᴅndqablarēnē vᴅ 

lᴅvazimatlarē (qᴅnd vᴅ pirojnalar ¿­¿n doĵrayēcē, limon ¿­¿n ­ᴅn-

gᴅl, tort ¿­¿n qaĸēq, ­ay vᴅ desert qaĸēqlarē, m¿rᴅbbᴅ ¿­¿n qaĸēq-

lar) istifadᴅ etmᴅk olar. ᴄgᴅr desertin yanēnda desert ĸᴅrablarē 

verirlᴅrsᴅ, onda masanē madera badᴅlᴅri ilᴅ, yaxud likºr vᴅ konyak 

verirlᴅrsᴅ, onda likºr vᴅ yaxud konyak badᴅlᴅri ilᴅ, ᴅgᴅr qonaqlar 

ĸampan ĸᴅrabē sifariĸ verirlᴅrsᴅ, masanē qᴅdᴅhlᴅrlᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Sa-

movarē kºmᴅk­i masanēn ¿zᴅrinᴅ, sahibᴅnin sol tᴅrᴅfindᴅ qoymaq 

olar. Hᴅmin masanēn ¿zᴅrindᴅ fincanlar vᴅ dᴅm ­aynikini yerlᴅĸ-

dirirlᴅr. Qonaqlara xidmᴅt x¿susiyyᴅtlᴅri ­ay banketi ilᴅ analojidir. 

¢ay masasē ¿­¿n tᴅdbirlᴅrin ke­irilmᴅsi m¿xtᴅlif ºlkᴅlᴅrdᴅ 

m¿xtᴅlifdir. Mᴅsᴅlᴅn, Rusiyada ­ay mᴅrasimlᴅrini, i­mᴅlᴅrini saat 

17 vᴅ 20 arasēnda tᴅĸkil etmᴅk qᴅbul olunubsa, Ķngiltᴅrᴅdᴅ qo-

humlar, dostlar vᴅ yaxud ᴅmᴅkdaĸlar arasēnda ¿nsiyyᴅt mᴅqsᴅdilᴅ 

bunu yalnēz saat 17-dᴅ (fayf o klok) tᴅĸkil edirlᴅr. Britaniya 

adalarēnēn ᴅhalisi ­ayē ºzlᴅrinin milli i­kisi hesab edirlᴅr. ¢ayē 

ingilislᴅr s¿d vᴅ yaxud isti qaymaqla i­irlᴅr. Bu zaman onlar s¿d¿ 

­aya yox, ᴅksinᴅ, ­ayē s¿dᴅ s¿z¿rlᴅr. ¢ayē ingilissayaĵē t¿nd 

dᴅmlᴅyirlᴅr (1? suya 30-35 q quru ­ay). Dᴅmlᴅmᴅdᴅn ᴅvvᴅl 

­aynik quru olmalē vᴅ yaxĸē isidilmᴅlidir. 

Masanēn ¿zᴅrinᴅ ki­ik desert boĸqablara qoyulmuĸ, eyni 

zᴅrif tonlarda olan rᴅngli s¿frᴅ vᴅ salfetlᴅrlᴅ konvert, konfet, 

ruletlᴅr vᴅ yaxud qēzēlg¿l ĸᴅklindᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Boĸqablarēn yanēnda 

desert lᴅvᴅzimatlarē qoyurlar. Meyvᴅ lᴅvazimatlarēnē (bē­aq vᴅ 

­ᴅngᴅli) badᴅlᴅrin arxasēnda yerlᴅĸdirirlᴅr.  

Masanē madera vᴅ yaxud likºr badᴅlᴅri ilᴅ tᴅrtib edir, ĸᴅnlik 

vᴅ ĸᴅrab kartēnda ĸampan ĸᴅrabēnēn olmasē zamanē isᴅ onun ¿­¿n 
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qᴅdᴅhlᴅrlᴅ birlikdᴅ servizlᴅĸdirirlᴅr. Desert kimi blin­iklᴅr, pu-

dinqlᴅr, meyvᴅlᴅr vᴅ qēzardēlmēĸ qoz-fēndēq verirlᴅr. ¢ayla yanaĸē 

s¿frᴅyᴅ kekslᴅr, yaĵlē pe­enye, tort vᴅ yaxud ki­ik pirojnalar, 

marmelad, ĸokolad konfetlᴅri verirlᴅr. Rᴅqslᴅrdᴅn sonra y¿ng¿l 

spirtli kokteyllᴅr ï dicestivlᴅr verirlᴅr. 

Fransēz ­ay mᴅrasiminin x¿susiyyᴅti isᴅ ondan ibarᴅtdir ki, 

dᴅvᴅt olunanlar qonaq otaĵēnda vᴅ yaxud banket zalēnda yēĵēĸēr, 

divan vᴅ kreslolarda ᴅylᴅĸirlᴅr. Qonaqlar sºhbᴅt edirlᴅr vᴅ bu 

zaman onlara aperitiv verirlᴅr (ĸerri, ĸampan ĸᴅrabē). B¿t¿n 

qonaqlarēn yēĵēĸmasēndan sonra, ᴅvvᴅlcᴅdᴅn tᴅkᴅrlᴅr ¿zᴅrindᴅ 

hazērlanmēĸ ­ay masasēnē gᴅtirirlᴅr. Masa ᴅnᴅnᴅvi olaraq, oval vᴅ 

yaxud dairᴅvi formada olur, onu zᴅrif pastel tonlarda rᴅngli kᴅtan 

s¿frᴅ ilᴅ ºrt¿rlᴅr. Salfetlᴅri s¿frᴅnin tonuna uyĵun se­irlᴅr. 

ᴄgᴅr ­ay mᴅrasimindᴅ gᴅlinin evinᴅ bᴅyin valideynlᴅrini 

dᴅvᴅt edirlᴅrsᴅ, onda masanē naxēĸlē s¿frᴅ, salfetlᴅrlᴅ ºrt¿r, nᴅfis 

cᴅhrayē rᴅnglᴅrlᴅ ­ay servizi ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Bu zaman gᴅlin desert 

yemᴅyi hazērlayēr vᴅ onu qonaqlara tᴅqdim edir. Desertlᴅ yanaĸē 

s¿frᴅyᴅ ĸampan ĸᴅrabē, sonra isᴅ ­ay verirlᴅr. ¢ayniki g¿m¿ĸ sini-

nin ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Onun yanēnda qaymaq qabēnda isti qaymaq, 

m¿rᴅbbᴅli  vaza, paylaĸdērma ¿­¿n qaĸēq vᴅ yēĵēmla rozetkalar, 

qᴅndqabē, limon vᴅ ikidiĸli ­ᴅngᴅllᴅ dolu qutu qoyurlar. Ki­ik 

desert boĸqablarē masanēn ¿zᴅrindᴅ yēĵēmla yerlᴅĸdirirlᴅr vᴅ 

onlarēn yanēnda salfetlᴅrin ¿zᴅrindᴅ ­ay qaĸēqlarē, meyvᴅlᴅr ¿­¿n 

bē­aqlar vᴅ pirojnalar ¿­¿n ­ᴅngᴅllᴅr qoyurlar. Masanēn ortasēna 

meyvᴅlᴅrlᴅ dolu vaza da qoyurlar. Ayrēca ki­ik masanēn ¿zᴅrindᴅ 

k¿lqabēlarē, kibriti, alēĸqanlarē vᴅ siqaretlᴅri yerlᴅĸdirirlᴅr. 

ᴄgᴅr ­ayla yanaĸē s¿frᴅyᴅ likºr vᴅ yaxud konyak tᴅklif 

edirlᴅrsᴅ, onda sinidᴅ ­ay dolu fincanla yanaĸē, i­ki dolu badᴅ dᴅ 

verirlᴅr. Ķ­kilᴅrlᴅ dolu ĸ¿ĸᴅlᴅri ­ay masasēna qoymurlar, onlarē 

kºmᴅk­i masanēn ¿zᴅrindᴅ a­ēb istifadᴅ edirlᴅr. ¢ay mᴅrasimindᴅn 

sonra rᴅqslᴅr vᴅ oyunlar tᴅĸkil edirlᴅr. Rᴅqslᴅr arasēnda fasilᴅ 

zamanē qonaqlara sᴅrinlᴅĸdirici ­ay i­kilᴅri verirlᴅr. 

Yaponiyada ­ay mᴅrasimindᴅ yaĸēl vᴅ yaxud sarē ­aydan 

istifadᴅ edirlᴅr. ¢ayēn sarē nºvlᴅri ­in ¿sulu ilᴅ qayvanlarda, x¿su-

si 200-250 ml-lik hᴅcmi olan piyalᴅlᴅrdᴅ (onlarēn yuxarē hissᴅsi 
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geniĸ vᴅ qapaqlē olur) dᴅmlᴅyirlᴅr. Dᴅmlᴅmᴅnin m¿ddᴅti 2 dᴅqi-

qᴅni ºtm¿r. ¢ayēn yaĸēl nºvlᴅrini yaponlar, ᴅvvᴅlcᴅ x¿susi ­ini 

hᴅvᴅngdᴅstᴅlᴅrdᴅ toz halēna salērlar, sonra isᴅ onun ¿zᴅrinᴅ qabaq-

cadan istilᴅdilmiĸ, 0,5-1? hᴅcmi olan k¿rᴅĸᴅkilli ­ini ­ayniklᴅrdᴅ 

qaynar su tºk¿rlᴅr. 

Yaponlar ᴅtirli ­ayē 30-50 ml hᴅcmi olan ki­ik kasalardan, 

qᴅndsiz, m¿rᴅbbᴅsiz vᴅ yaxud balsēz, ­ox yavaĸ-yavaĸ vᴅ qurtum-

larla i­irlᴅr. Bir ne­ᴅ kasa ­ayē onlar yemᴅkdᴅn ᴅvvᴅl (sᴅhᴅr 

yemᴅyi, nahar vᴅ yaxud ĸam yemᴅyindᴅn ᴅvvᴅl) vᴅ bir ne­ᴅ kasanē 

isᴅ yemᴅkdᴅn sonra i­irlᴅr. Tᴅntᴅnᴅli hallarda vᴅ yaxud dini 

mᴅrasimlᴅr zamanē Yaponiyada mᴅrasim ­ayē i­irlᴅr. 

Belᴅ ­ayēn hazērlanmasē vᴅ tᴅntᴅnᴅli ­ay mᴅrasiminin ºz¿-

ºz¿ndᴅ ­ay mᴅrasimi iĸtirak­ēlarēnēn gºz¿ ºn¿ndᴅ baĸ verᴅn, 

uzunm¿ddᴅtli mᴅrasimi xatērladēr. ᴄvvᴅlcᴅ qadēnlar yarpaqlē yaĸēl 

ñten­aò ­ayēnē toz halēna kimi ᴅzirlᴅr, bu iĸi bᴅdᴅnin gºzᴅl hᴅrᴅ-

kᴅtlᴅri vᴅ jestlᴅri ilᴅ m¿ĸaiyᴅt edirlᴅr. Sonra bu tozu ki­ik paylarla 

ellips ĸᴅklindᴅki x¿susi ­ayniklᴅrᴅ atērlar. Hᴅr ­ay atmadan sonra 

¿zᴅrinᴅ damla ilᴅ qaynar su s¿z¿rlᴅr. ¢ay tozunun hᴅr yeni payēnē, 

x¿susi metal d¿y¿ s¿p¿rgᴅciklᴅ, su payē ilᴅ krem k¿tlᴅsinᴅ 

d¿ĸᴅnᴅdᴅk ­alērlar. Bundan sonra toz vᴅ suyun yeni paylarēnē  o 

vaxta qᴅdᴅr ᴅlavᴅ edirlᴅr ki, ­aynik dolsun. Belᴅ ¿sulla alēnan ­ay 

aĵēz b¿z¿ĸd¿r¿c¿ dada, duru xamaya oxĸar, qatē konsistensiyaya 

malik olur. 

¢ay banketinin tᴅĸkili vᴅ xidmᴅti zamanē menecerin rolu. 
Menecer ĸᴅnliyin ke­irilmᴅsinᴅ sifariĸ alan zaman, sifariĸ­ini zalēn 

bᴅzᴅdilmiĸ banket masalarē ilᴅ vᴅ hᴅm­inin ­ay banket ¿­¿n 

mᴅslᴅhᴅt gºr¿lᴅn, desert yemᴅklᴅri vᴅ unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarē-

nēn ĸᴅkillᴅri i lᴅ tanēĸ edir. Banketin vᴅ yaxud qᴅbulun xidmᴅtindᴅn 

ᴅvvᴅl ofisiantlarē onun tᴅĸkilin x¿susiyyᴅtlᴅri vᴅ hᴅm­inin, zalda 

masalarēn d¿z¿l¿ĸ sxemi ilᴅ tanēĸ edir. Ofisiantlar arasēnda o, hᴅr 

masaya iki nᴅfᴅr tᴅyin etmᴅklᴅ vᴅzifᴅlᴅri bºl¿ĸd¿r¿r. Bir ofisiant 

deserti verir, digᴅri isᴅ ĸᴅrab s¿z¿r. Sonra birinci ofisiant qonaq-

lara ­ay dolu kasalarē, digᴅri isᴅ qᴅhvᴅ dolu kasalarē verir. Bundan 

sonra, birinci ofisiant qonaqlara likºr, digᴅri isᴅ konyak verir vᴅ 
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yaxud birinci ofisiant masanē likºr vᴅ konyak badᴅlᴅri ilᴅ ᴅlavᴅ 

bᴅzᴅyir, ikincisi isᴅ i­kilᴅri badᴅlᴅrᴅ s¿z¿r.  

Bu zaman x¿susi diqqᴅt masada qonaqlarēn kasasēna ­ayēn 

s¿z¿lmᴅ texnikasēna yºnᴅldilir.  Menecer ofisiantlara ­ay fincanla-

rēnēn masadan yēĵēĸdērēlmasēnēn ¿sullarēnē kºmᴅk­i masada samo-

vardan tᴅmiz fincanlara ­ayēn s¿zmᴅsini vᴅ onun qonaqlara ñiki vᴅ 

birò ¿sulu ilᴅ verilmᴅsini (iki fincan sol ᴅldᴅ vᴅ biri saĵ ᴅldᴅ) 

gºstᴅrir. Spirtli i­kilᴅrlᴅ dolu badᴅlᴅrin sinidᴅn qonaqlara verilmᴅ-

sinin ofisiantēn iĸindᴅ ­ᴅtinlik tºrᴅtdiyini nᴅzᴅrᴅ alaraq, menecer 

bu i­kilᴅrin verilmᴅsi ¿zrᴅ vᴅ hᴅm­inin, ĸampan ĸᴅrabēnēn masa 

arxasēnda 2-3 hᴅrᴅkᴅtlᴅ qonaqlarēn qᴅdᴅhlᴅrinᴅ s¿zmᴅ texnikasē 

¿zrᴅ treninqlᴅr ke­irir, yaxud qᴅdᴅhi ᴅlinᴅ gºt¿rᴅrᴅk vᴅ onu y¿n-

g¿lcᴅ ᴅyᴅrᴅk, ĸampan ĸᴅrabēnēn bir hᴅrᴅkᴅtlᴅ s¿z¿lmᴅs qaydasēnē 

n¿mayiĸ etdirir. 

Tᴅlimatlandērma zamanē menecer ofisiantlarēn diqqᴅtini zal-

da iĸ vᴅ qab-qacaĵēn yēĵēĸdērēlmasē zamanē, tᴅhl¿kᴅsizlik texnikasē 

qaydalarēna ciddi riayᴅt edilmᴅsinᴅ yºnᴅldir.  

Metrdotel banket zalēnēn vᴅ masalarēn xidmᴅtᴅ hazērlēq ¿­¿n 

d¿zg¿nl¿y¿nᴅ nᴅzarᴅt edir, ­ay banketinin gediĸi zamanē yemᴅk 

vᴅ i­kilᴅrin verilmᴅsinin, istifadᴅ olunmuĸ qab-qacaĵēn yēĵēĸdērēl-

masēnēn vaxtēnda aparēlmasēna fikir verir. Xidmᴅtin bitmᴅsindᴅn 

sonra iĸin nᴅticᴅlᴅrini araĸdērēr.  

 

 

7.8. Qarēĸēq banket vᴅ qᴅbullar  

 

Qarēĸēq (kombinasiyalē) banket ï eyni vaxtda tᴅĸkil olu-

nan, ºz¿ndᴅ iki -¿­ banketin ᴅlamᴅtlᴅrini ᴅks etdirᴅn banket 

nºv¿d¿r. Belᴅ banketlᴅri konfranslar, m¿ĸavirᴅlᴅr, simpozium-

lar, festivallar, m¿xtᴅlif ĸirkᴅtlᴅrin prezentasiyalarē, beynᴅlxalq 

yarmarkalarēn iĸtirak­ēlarē ¿­¿n ke­irirlᴅr. Qarēĸēq banketi eyni 

zamanda bir ne­ᴅ zalda ke­irmᴅk olar. Bu zaman qonaqlarē 

avanzalda qarĸēlayēr, onlara aperitiv verirlᴅr; ikinci zalda 

qᴅlyanaltēlar, yemᴅklᴅr, i­kilᴅr tᴅklif olunur; ¿­¿nc¿dᴅ isᴅ t¿t¿n 

mᴅmulatlarē, isti i­kilᴅr verirlᴅr.    
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Qarēĸēq banketlᴅri g¿nd¿zlᴅr vᴅ axĸam vaxtlarēnda tᴅĸkil 

edirlᴅr. Onlarēn m¿ddᴅti 2-3 saat olur. Qarēĸēq banketlᴅrin ᴅsas 

nºvlᴅrinᴅ: 

 kokteyl-furĸet banketi; 

 furĸet-qᴅhvᴅ banket; 

 kokteyl-furĸet-qᴅhvᴅ banketi; 

 ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn tam xidmᴅt gºstᴅrmᴅklᴅ, masa 

arxasēnda banket ï qonaq otaĵēnda qᴅhvᴅ verilmᴅklᴅ ke­irilᴅn 

banketlᴅr aiddir. 

           Kokteyl -furĸetin x¿susiyyᴅti ï ki­ik zallarda 

­oxsaylē qonaqlara xidmᴅt gºstᴅrilmᴅsidir. Bu banketi, bir qayda 

olaraq, simpoziumun vᴅ yaxud beynᴅlxalq yarmarkanēn a­ēlēĸē 

g¿n¿ ke­irirlᴅr. Qonaqlar bir zaldan digᴅr zala sᴅrbᴅst hᴅrᴅkᴅt 

edirlᴅr vᴅ banketᴅ tᴅyin olunmuĸ vaxtdan gec gᴅlᴅ bilᴅrlᴅr vᴅ 

yaxud saĵollaĸmamēĸ,onun bitmᴅsindᴅn ᴅvvᴅl gedᴅ bilᴅrlᴅr. 

Qonaqlara xidmᴅt iki banket zalēnda hᴅyata ke­irilir. Birinci 

zal qonaqlarla gºr¿ĸ ¿­¿n tᴅyin olunur. O, kokteyl qᴅbulu zalē 

kimi tᴅrtib edilir, bᴅzᴅdilir vᴅ i­kilᴅr ¿­¿n bir ne­ᴅ bar piĸtaxta-

larēn mºvcudluĵunu nᴅzᴅrdᴅ tutur. Digᴅr zalda, ¿zᴅrlᴅrindᴅ i­kilᴅr 

¿­¿n ĸ¿ĸᴅ qablar olmayan, bir vᴅ yaxud bir ne­ᴅ furĸet masalarēnē 

bᴅzᴅyirlᴅr. Ofisiantlar kºmᴅk­i otaqda fujerlᴅri, qᴅdᴅhlᴅri, badᴅlᴅ-

ri, stᴅkanlarē i­liklᴅrlᴅ doldururlar, onlarē sininin ¿zᴅrinᴅ qoyur vᴅ 

zaldakē qonaqlara tᴅklif edirlᴅr. Furĸet masalarēnēn ¿zᴅrindᴅ soyuq 

qᴅlyanaltēlarēn geniĸ ­eĸidi tᴅqdim olunur. Ķsti qᴅlyanaltēlarēn, 

desertin, isti i­kilᴅrin, unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarēn verilmᴅsini isᴅ 

qᴅbul-furĸetdᴅki kimi hᴅyata ke­irirlᴅr.  

Kokteyl-furĸeti bir zalda ke­irmᴅk olar. Onda banket zalēnda 

bir ne­ᴅ bar piĸtaxtalarē, yaxud i­ki, ĸ¿ĸᴅlᴅr olan masalar vᴅ balēq 

qᴅlyanaltēlarē; ᴅt, ev, vᴅhĸi quĸ ᴅti vᴅ tᴅrᴅvᴅzdᴅn qᴅlyanaltēlar; 

desert masasē; isti i­kilᴅr vᴅ unlu qᴅnnadē mᴅmulatlar ¿­¿n daxil 

edilᴅn masa, bir ne­ᴅ furĸet masalarē qoyurlar. ķ¿ĸᴅ qablarē vᴅ 

i­kilᴅrlᴅ dolu ĸ¿ĸᴅlᴅri furĸet masalarēn ¿zᴅrinᴅ qoymurlar, 

ofisiantlar i­kilᴅri qonaqlara sinidᴅn tᴅklif edirlᴅr. 

Qᴅhvᴅ furĸeti banketini, bir qayda olaraq, rus T, ʇ, ʐ 

hᴅrflᴅri ĸᴅklindᴅ, bir-iki xᴅttdᴅ, furĸet masalarē bᴅzᴅdilᴅn bir zalēn 
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mᴅrkᴅzindᴅ tᴅĸkil edirlᴅr, onlarē furĸet qᴅbulundakē kimi 

bᴅzᴅyirlᴅr. Burada  divarlar boyunca ¿zᴅrindᴅ x¿susi vazalarda 

meyvᴅlᴅr, plato vazalarēnda pirojna vᴅ tortlar, al­aq ayaqlē ­ini 

vazalarda pirojnalar, vazalarda pe­enye, ĸokolad assortisi olan 

d¿zbucaq, dairᴅvi vᴅ yaxud oval formada olan furĸet masalarē 

yerlᴅĸdirirlᴅr. Doĵranmēĸ meyvᴅlᴅr ¿­¿n desert boĸqablarēn 

yēĵēmēnē vazalarēn yanēna; pirojki boĸqablarēn yēĵēmēnē, tort vᴅ 

pirojnalar ¿­¿n qaĸēqlarē ï plato vazalarēnēn yanēna qoyurlar. 

Qᴅhvᴅ fincanlarēnē nᴅlbᴅki vᴅ qᴅhvᴅ qaĸēqlarē ilᴅ masanēn 

qēraqlarēnda qrup vᴅ yaxud ¿­bucaq ĸᴅklindᴅ 10-15 ᴅdᴅd hesabē 

ilᴅ, qᴅndi isᴅ qᴅnddoĵrayan olan kremankalarda fincanlarēn 

yanēnda qoyurlar. Qonaqlarēn istᴅyi ilᴅ ofisiantlar ­ayē, ¿zᴅrinᴅ ­ay 

fincanlarē, nᴅlbᴅkilᴅr vᴅ ­ay qaĸēqlarē qoyulan sininin ¿zᴅrindᴅ 

(dᴅm vᴅ bºy¿k ­ayniklᴅrlᴅ) gᴅtirirlᴅr.     

Kokteyl -furĸet-qᴅhvᴅ banketi. Belᴅ banketi bir ne­ᴅ zalda 

tᴅĸkil edirlᴅr. Qonaqlar onlara ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn badᴅlᴅrᴅ, 

qᴅdᴅhlᴅrᴅ, fujer vᴅ stᴅkanlara s¿z¿lm¿ĸ i­kilᴅr tᴅklif edilᴅn, birinci 

zalda yēĵēĸērlar. Soyuq qᴅlyantēlarē (buterbrodlar, kanape, ki­ik 

pirojkilᴅri, vet­inalē mussu vᴅ s.) dairᴅvi ­ini qablarda verirlᴅr. Bu 

zalda xidmᴅt kokteyl qᴅbulundakē kimi aparēlēr. Ximᴅtin m¿ddᴅti 

30-45 dᴅqiqᴅ davam edir. 

Sonra qonaqlarē furĸet qᴅbulundakē kimi bᴅzᴅdilmiĸ, furĸet 

masalarē olan digᴅr zala dᴅvᴅt edirlᴅr. Masalarēn ¿zᴅrindᴅ, b¿tºv 

halda hazērlanmēĸ, ki­ik tikᴅlᴅrᴅ doĵranmēĸ, soyuq qᴅlyantēlarē 

yerlᴅĸdirirlᴅr (balēq, ᴅt, quĸ ᴅtindᴅn, tᴅrᴅvᴅzdᴅn). Ofisiantlar sini-

dᴅn qonaqlara i­kilᴅr vᴅ kokot qablarēnda isti qᴅlyanaltēlar verirlᴅr 

(­anaqda qēzardēlmēĸ balēq, quĸ ᴅtindᴅn j¿lyen, xama sousunda 

gºbᴅlᴅklᴅr). Ķkinci yemᴅklᴅri ofisiantlar oval metal qablarda 

verirlᴅr. Sonra ofisiantlar qonaqlara desert tᴅklif edirlᴅr. Bu zalda 

xidmᴅtin m¿ddᴅti 45-60 dᴅqiqᴅdir. 

Belᴅ zallarda qonaqlar ayaq¿stᴅ yeyib-i­irlᴅr, sonra onlarē 

arxalarēnda qᴅhvᴅ i­ilᴅn ki­ik dairᴅvi vᴅ yaxud oval masalar 

qoyulan divanlarē olan ¿­¿nc¿ zala dᴅvᴅt edirlᴅr. Burada bᴅzi 

ofisiantlar qonaqlara sinidᴅn fincanlara s¿z¿lᴅn qᴅhvᴅ, digᴅrlᴅri 
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konyak badᴅlᴅrindᴅ konyak tᴅklif edirlᴅr. Zalda xidmᴅtin m¿ddᴅti 

15-20 dᴅqiqᴅdir. 

Ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn tam xidmᴅt gºstᴅril ᴅn banket ï qo-

naq otaĵēnda qᴅhvᴅ veriliĸi. Bunun ¿­¿n zalda qonaqlarēn ᴅylᴅĸ-

mᴅsi vᴅ onlara protokolla m¿ᴅyyᴅn olunan xidmᴅt nºvbᴅliyi ni 

gºzlᴅmᴅk mᴅqsᴅdilᴅ banket masalarē yerlᴅĸdirirlᴅr. Ofisiantlar, 

fransēz xidmᴅt ¿sulundan istifadᴅ edᴅrᴅk, masa arxasēndakē qonaq-

lara sᴅrinlᴅĸdirici vᴅ spirtli i­kilᴅr, soyuq vᴅ isti qᴅlyanaltēlar, 

birinci vᴅ ikinci xºrᴅklᴅri, desert tᴅklif edirlᴅr. Sonra qonaqlar 

digᴅr zala ke­irlᴅr, burada onlara t¿t¿n mᴅmulatlarē tᴅklif edilir. 

Ki­ik masalar ¿zᴅrindᴅ siqaret, siqarlar, onlar ¿­¿n qay­ē, k¿l-

qabēlar, alēĸqanlar yerlᴅĸdirirlᴅr. Ciddi s¿frᴅlᴅrlᴅ, hᴅndᴅsi rᴅsmlᴅr 

ilᴅ ºrt¿lm¿ĸ jurnal ¿­¿n d¿zbucaq formada masalar arxasēnda 

ofisiantlar qonaqlara qara qᴅhvᴅ, kappu­ino qᴅhvᴅsi, ĸᴅrqsayaĵē 

qᴅhvᴅ dᴅ tᴅklif edirlᴅr. Qara qᴅhvᴅni g¿m¿ĸ qᴅhvᴅdanda vermᴅk 

olar. Ofisiantlar qᴅhvᴅdanlarē kᴅtan salfetᴅ b¿k¿rlᴅr vᴅ qonaqlara 

qᴅhvᴅ s¿z¿rlᴅr. 

M¿xtᴅlif zallarda qarēĸēq banketlᴅrin ke­irilmᴅsi zamanē, 

m¿xtᴅlif iĸēqlandērma nºvlᴅrindᴅn istifadᴅ edirlᴅr: avanzalda ï 

yerli, t¿nd, bra, torĸer, hallogen lampalarla stol¿st¿ qᴅndillᴅrin kº-

mᴅyi ilᴅ iĸēqlandērmaqla; banket zallarēnda daha parlaq iĸēqlan-

dērma ilᴅ (buna da furĸet masalarēn ¿zᴅrindᴅ ĸamlarla ĸamdanlarēn 

vᴅ qᴅndillᴅrin istifadᴅsi ilᴅ nail olmaq olar); qonaq otaqlarēnda 

yerli, parlaq olmayan i­ēqlandērma (ĸamdanlarda ĸamlarla vᴅ ya-

xud ¿zᴅn ĸamlarla vazalarēn kºmᴅyi ilᴅ nail olunur) tᴅtbir edil-

mᴅklᴅ. 

B¿t¿n zallarda interyerlᴅrin tᴅrtibatēnē, rᴅng vᴅ formalarēna 

gºrᴅ m¿xtᴅlif olan pᴅncᴅrᴅ pᴅrdᴅlᴅrin, divar¿st¿ bᴅzᴅk ᴅĸyalarēn 

(panno, ĸᴅkillᴅr), xal­alarēn hesabēna m¿xtᴅlif  yolla hᴅll etmᴅk 

olar. Furĸet, bar, desert vᴅ qᴅhvᴅ masalarēna mᴅxsus m¿xtᴅlif 

rᴅnglᴅr qammasē hᴅr bir zala ¿slubun incᴅliyini bᴅxĸ edir. Masala-

rēn bᴅzᴅdilmᴅsi vᴅ yemᴅklᴅrin, i­kilᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n zallarda 

rᴅng vᴅ formalarēna gºrᴅ fᴅrqlᴅnᴅn qablardan istifadᴅ edirlᴅr. 
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Belᴅliklᴅ, avanzallarēn, banket zallarēnēn vᴅ qonaq otaqlarē-

nēn m¿xtᴅlif nºvl¿ mebellᴅ tᴅchizi orijinal interyerin yaranmasēna 

sᴅbᴅb olur. 

 

 

7.9. Ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn qismᴅn xidmᴅt gºstᴅrilmᴅklᴅ masa 

arxasēnda banket 

 

Bu xidmᴅt formasē ilᴅ tᴅĸkil olunan banketlᴅr daha geniĸ 

yayēlmēĸdēr vᴅ onlar qeyri-rᴅsmi xarakter daĸēyēr. Onlar ailᴅ ĸᴅnli -

yinin, toyun, dostlarēn gºr¿ĸ¿n¿n vᴅ yubileylᴅrin ĸᴅrᴅfinᴅ vᴅ s. 

mᴅqsᴅdlᴅ ke­irilir. Ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn tam xidmᴅtlᴅ masa 

arxasēnda rᴅsmi banketdᴅn fᴅrqli olaraq qeyri-rᴅsmi banketlᴅr 

zamanē qonaqlar masa arxasēnda sᴅrbᴅst ᴅylᴅĸirlᴅr. Lakin masanēn 

mᴅrkᴅzindᴅki yerlᴅr hºrmᴅtli qonaqlar vᴅ banketin tᴅĸkilat­ēsē 

(sahibi) ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur. ᴄgᴅr banketᴅ ­oxlu qonaqlar dᴅvᴅt 

olunursa vᴅ onlar ¿­¿n bir ne­ᴅ masa qoyulursa, onda hºrmᴅtli 

qonaqlar vᴅ sahib, ayrēca mᴅrkᴅzi masa arxasēnda ᴅylᴅĸirlᴅr. 

Banketin menyusuna onlarēn geniĸ ­eĸidliyini tᴅmin etmᴅk 

¿­¿n hᴅr bir iĸtirak­ēya 
4

1
2

1  pay hesabēndan ­oxsaylē soyuq 

qᴅlyanaltēlar daxil edirlᴅr. Qonaqlara, hᴅm­inin isti qᴅlyanaltē, bir-

iki  adda ikinci xºrᴅklᴅr, desert, meyvᴅlᴅr dᴅ tᴅklif olunur. Banket 

qᴅhvᴅ, ­ay vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn verilmᴅsi ilᴅ baĸa ­atēr. 

Qonaqlarēn gᴅliĸinᴅ qᴅdᴅr, bᴅzᴅdilmiĸ masanēn ¿zᴅrinᴅ soyuq 

qᴅlyanaltēlarē, i­kilᴅri vᴅ meyvᴅlᴅri qoyurlar. Bir ofisiant 12-15 

qonaĵa xidmᴅt gºstᴅrir. 

Masanēn arxasēnda ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn tam xidmᴅt ilᴅ ban-

ket zamanēnda olduĵu kimi ᴅvvᴅlcᴅdᴅn qablarēn, s¿frᴅ aĵlarēnēn 

hesablanmasē aparēlēr. Bu banketin prinsipial fᴅrqi ondan ibarᴅtdir 

ki, soyuq qᴅlyanaltēlar ¿­¿n qablarēn, salat qablarēnēn vᴅ s. sayē vᴅ 

onlarēn hᴅcmi, yemᴅklᴅri verᴅn ofisiantlarēn sayēndan asēlē olaraq 

deyil, banket iĸtirak­ēlarēnēn sayēndan, qᴅlyanaltēlarēn say vᴅ 

­eĸidindᴅn, banket masalarēnēn ºl­¿s¿ vᴅ sayēndan asēlē olaraq 

m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilir. 
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Eyni qᴅlyanaltēlar yerlᴅĸᴅn qablar, vazalar, salat qablarē hᴅr 

6-10 yerdᴅn bir tᴅkrar olunur. Bu zaman masa arxasēnda ᴅylᴅĸᴅn 

hᴅr bir qonaq ºz¿ vᴅ yaxud qonĸusundan xahiĸ edᴅrᴅk qabdan qᴅl-

yanaltēnē gºt¿rᴅ bilᴅr. Masalarēn tᴅrtibatē, onlarēn s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrt¿l-

mᴅsi, qablar vᴅ lᴅvazimatlarla bᴅzᴅdilmᴅsi, ᴅsasᴅn tam xidmᴅtlᴅ 

banket zamanēnda olduĵu kimi hᴅyata ke­irilir. Hᴅr bir qonaq 

¿­¿n masanēn ¿zᴅrinᴅ serviz, qᴅlyanaltē vᴅ pirojki boĸqablarē, 

qᴅlyanaltē bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅllᴅri, ikinci isti xºrᴅk ¿­¿n (ᴅt vᴅ yaxud 

balēq) lᴅvazimatlar, ĸᴅrab vᴅ araq ¿­¿n qᴅdᴅh, badᴅlᴅr qoyurlar. 

Desert lᴅvazimatlarēnē masanēn ¿zᴅrinᴅ ᴅvvᴅlcᴅdᴅn qoymaq 

olar, bir qayda olaraq, onlarē desertlᴅ birlikdᴅ verirlᴅr. Masanē 

canlē g¿llᴅrlᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Soyuq qᴅlyanaltēlarē masanēn ¿zᴅrinᴅ 

xidmᴅtin gºstᴅrilmᴅsinᴅ 30-60 dᴅqiqᴅ qalmēĸ qoyurlar. 

Metrdotel, sifariĸdᴅn asēlē olaraq, masalarēn vᴅ onlarēn arxa-

sēnda ᴅylᴅĸᴅnlᴅrin sayēndan ­ēxēĸ edᴅrᴅk, hansē qabda, yemᴅklᴅri 

hansē pay hesabē ilᴅ, hᴅr bir masaya qoyulasē olan qablarēn, 

vazalarēn, salat qablarēnēn vᴅ s. ¿mumi sayēnē ᴅvvᴅlcᴅdᴅn m¿ᴅyyᴅn 

edir vᴅ ofisiantlara ­atdērēr. Rahatlēq ¿­¿n belᴅ hesablamanē 

metrdotel banket zalēnda boĸ masanēn ¿zᴅrinᴅ qoya bilᴅr.  

Qᴅlyanaltēlarla dolu qablarē, masanēn ¿zᴅrinᴅ m¿ᴅyyᴅn 

ardēcēllēqla d¿z¿rlᴅr. D¿z¿l¿ĸ¿ bºy¿k qablardan baĸlayērlar, ortaya 

yaxēn yerdᴅ vazalarda (ayaqlarla) vᴅ yaxud h¿nd¿r divarlē (salat 

qablarē) qabda qᴅlyantēlarē qoyurlar. Ki­ikhᴅcmli al­aq qabda olan 

qᴅlyanaltēlarē bᴅzᴅdilmᴅ ᴅĸyalarēna yaxēn qoyurlar. Qᴅlyanaltēlar 

bir vᴅ yaxud iki sērada qoyula bilᴅr. Bu, masanēn enindᴅn vᴅ 

qᴅlyanaltēlarēn sayēndan, qablarēn ºl­¿s¿ndᴅn asēlēdēr. 

Hᴅr bir qabēn i­inᴅ paylaĸdērma ¿­¿n lᴅvazimatlar qoyurlar. 

K¿r¿, salat qablarēnē pirojki vᴅ yaxud qᴅlyanaltē boĸqablarēnēn 

¿zᴅrinᴅ d¿z¿rlᴅr. Qᴅlyanaltēlarē masanēn ¿zᴅrindᴅ eyni ardēcēllēqla 

qoyurlar. ¢ini sous qablarēnda olan souslarē, onlar tᴅyin olunan, 

pirojki boĸqabēnēn ¿zᴅrindᴅ nᴅzᴅrdᴅ tutulan xºrᴅklᴅr ¿­¿n qablarēn 

sol tᴅrᴅfindᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. Pirojki boĸqabēnēn arxasēnda duz, istiot 

qoyulur. Masanēn oxu boyu meyvᴅlᴅr vᴅ g¿llᴅrlᴅ dolu vazalar 

d¿z¿l¿r. 
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Qonaqlarē badᴅ qruplarē arasēnda bᴅrabᴅr qaydada yerlᴅĸ-

dirir, b¿t¿n masa boyu i­kilᴅrlᴅ dolu ĸ¿ĸᴅlᴅri qoyurlar. Qonaqlarēn 

ºzlᴅrinᴅ istᴅnilᴅn i­kini se­mᴅsi vᴅ s¿zᴅ bilmᴅsi ¿­¿n onlarēn 

etiketlᴅri masanēn qēraĵēna tᴅrᴅf baxmalēdēr. D¿z¿l¿ĸdᴅn ᴅvvᴅl 

ĸ¿ĸᴅlᴅri hazērlayēr, dᴅsmalla silir, aĵēzlarēnēn baĵlē, aksiz markalarē 

vᴅ etiketlᴅrinin mºvcud olmasēnē yoxlayērlar. Sifariĸ­i ilᴅ razēlaĸ-

madan sonra ĸ¿ĸᴅlᴅrin bir hissᴅsini a­ēr, aĵēzlarēnē silir, digᴅr 

tēxaclarla baĵlayērlar. Metal tēxaclarē olan ĸ¿ĸᴅlᴅrin aĵzēnē (su, 

pivᴅ, kvas, ĸirᴅlᴅr) qonaqlarēn masaya dᴅvᴅtindᴅn ᴅvvᴅl a­ērlar. 

Ķ­kilᴅri d¿zᴅndᴅn sonra ofisiantlar pirojku boĸqablarēnēn 

¿zᴅrinᴅ ­ºrᴅk qoyurlar. ᴄgᴅr digᴅr unlu mᴅmulatlar da nᴅzᴅrdᴅ 

tutulubsa, onlarē pirojki boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ, ­ºrᴅyi azca yana 

itᴅlᴅyᴅrᴅk qoyurlar.  

Ofisiantlar qonaqlarē qarĸēlayēr, onlara masa arxasēnda otur-

maĵa kºmᴅk edirlᴅr. Qonaqlarēn yerlᴅĸmᴅsindᴅn sonra ofisiantlar 

xidmᴅti hºrmᴅtli qonaqlardan baĸlayērlar vᴅ banket masasēndan 

gºt¿r¿lᴅn ĸ¿ĸᴅlᴅrdᴅn i­kilᴅri s¿z¿rlᴅr. Ofisiantlar qalan qonaqlara 

i­kilᴅri qadēnlardan baĸlayaraq s¿z¿rlᴅr. Sonra qonaqlara menyuda 

ĸᴅrtlᴅnmiĸ ardēcēllēqla qᴅlyanaltēlarē boĸqablara qoymaqda kºmᴅk 

edirlᴅr.  

Bir qayda olaraq, verilmᴅni dᴅnᴅvᴅr vᴅ yaxud keta k¿r¿-

s¿n¿n vᴅ azduzlu balēĵēn kᴅrᴅ yaĵē ilᴅ verilmᴅsindᴅn baĸlayērlar. 

Onlarē tᴅklif edᴅrᴅk, ofisiantlar yemᴅyi yenidᴅn banket masasēnēn 

¿zᴅrinᴅ qoyur, boĸ qablarē isᴅ zaldan aparērlar. 

Sonra tᴅbii tᴅrᴅvᴅzlᴅr, biĸirilmiĸ vᴅ ĸirᴅlᴅnmiĸ balēq, balēq 

assortisi tᴅklif edir vᴅ badᴅlᴅri i­kilᴅrlᴅ doldururlar. Balēq qᴅlyan-

altēlarēnēn verilmᴅsindᴅn sonra masanē yēĵēĸdērērlar (boĸ qablar vᴅ 

ĸ¿ĸᴅlᴅri aparērlar) vᴅ ᴅvvᴅlcᴅdᴅn qonaĵēn icazᴅsini alaraq, m¿tlᴅq 

onlarē qᴅlyanaltē boĸqabēnē vᴅ lᴅvazimatlarēnē dᴅyiĸirlᴅr. Ofisiant-

larēn bᴅzilᴅri texniki ¿sullardan istifadᴅ edᴅrᴅk, iĸlᴅnmiĸ boĸqab vᴅ 

lᴅvazimatlarē yēĵēĸdērērlar. Digᴅr ofisiantlar masanēn ¿zᴅrinᴅ tᴅmiz 

qᴅlyanaltē boĸqabē vᴅ lᴅvazimatlarē qoyurlar. Bundan sonra 

qonaqlara ᴅt qᴅlyanaltēlarēnē paylayērlar. 

Ķsti yemᴅklᴅrin verilmᴅsindᴅn ᴅvvᴅl, adᴅtᴅn fasilᴅ edirlᴅr. Bu 

zaman qonaqlar rᴅqs edir, siqaret ­ᴅkir vᴅ sºhbᴅt edirlᴅr, ofisiant-
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lar isᴅ sifariĸ­inin icazᴅsi ilᴅ masanē hazērlayērlar ï istifadᴅ olun-

muĸ qablarē, ĸ¿ĸᴅlᴅri yēĵēĸdērērlar, boĸqab vᴅ lᴅvazimatlarē dᴅyi-

ĸirlᴅr, s¿frᴅyᴅ ­ºrᴅk ᴅlavᴅ edirlᴅr vᴅ s. ᴄgᴅr qonaqlar masa arxa-

sēndan durmurlarsa, bu halda masanēn hazērlanmasē onlarēn 

yanēnda aparēlēr.  

Masadan tᴅzᴅ vᴅ duza qoyulmuĸ tᴅrᴅvᴅzlᴅri, yaĵē, pendiri, 

yᴅni qonaqlarēn isti yemᴅyin verilmᴅsi zamanē gºt¿rᴅ bilᴅcᴅyi 

yemᴅklᴅri yēĵēĸdērmērlar. Sifariĸ­inin istᴅyi ilᴅ, masanēn ¿zᴅrindᴅ 

digᴅr qᴅlyanaltēlar da qala bilᴅr. Ķsti yemᴅklᴅri, bir qayda olaraq, 

boĸqablarēn ¿zᴅrindᴅ d¿z¿lm¿ĸ halda verirlᴅr. Ķsti yemᴅklᴅrin 

verilmᴅsindᴅn sonra qᴅdᴅhlᴅrᴅ ĸᴅrab s¿z¿rlᴅr. 

Desertin verilmᴅsindᴅn ᴅvvᴅl (sifariĸ­inin icazᴅsi ilᴅ) masa 

¿zᴅrindᴅn qᴅlyanaltēlarē, boĸqablarē, lᴅvazimatlarē, ­ºrᴅyi, ᴅdviy-

yᴅlᴅri, souslarē yēĵēĸdērērlar. Masanēn ¿zᴅrindᴅ meyvᴅlᴅrlᴅ dolu va-

zalar qalēr, su qalsa isᴅ onun ¿­¿n fujerlᴅr dᴅ qalēr. Boĸalmēĸ yerᴅ 

tort vᴅ yaxud pirojnalarla dolu plato vazalarē vᴅ bºlmᴅk ¿­¿n 

qaĸēq, konfetlᴅrlᴅ dolu vazalar, qᴅnd vᴅ qᴅnddoĵrayan olan 

kremankalar, qabda limon qoyurlar. 

Qonaqlara xidmᴅt gºstᴅrilmᴅ prosesi zamanē, ofisiantlar k¿l-

qabēlar dolduqca (1-2 siqaret kºt¿y¿ olan kimi) onlarē dᴅyiĸirlᴅr. 

Ķsti i­kilᴅrin verilmᴅsindᴅn ᴅvvᴅl masadan lᴅvazimatlarla 

birlikdᴅ ki­ik desert boĸqablarēnē vᴅ yaxud kremankalarē yēĵēĸdē-

rērlar vᴅ masanē pirojnalar ¿­¿n desert boĸqablarē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅrlᴅ 

bᴅzᴅyirlᴅr, onlarē masanēn ¿zᴅrindᴅ qonaĵēn sol tᴅrᴅfindᴅ 

yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Banketin xidmᴅti isti i­kilᴅrin (­ay vᴅ yaxud qᴅhvᴅ) 

verilmᴅsi baĸa ­atēr. 
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7.10. ñToyò banketi 

 

ᴄsrlᴅr boyunca hᴅr bir xalqda toy ĸᴅnliklᴅrinin m¿ᴅyyᴅn toy 

adᴅtlᴅri, onun ke­irilmᴅsinin ᴅnᴅnᴅlᴅri formalaĸmēĸdēr. Azᴅrbay-

canda da toyun ke­irilmᴅsinᴅ, baĸqa ºlkᴅlᴅrdᴅ olduĵu kimi, za-

manla m¿qᴅddᴅslᴅĸmiĸ mᴅrasimin qeyd olunmasē kimi baxmēĸlar. 

Restoranlarda toyun ke­irilmᴅsi zamanē qonaqlara xidmᴅt 

gºstᴅrmᴅk ¿­¿n x¿susi banket zalē ayērērlar (ĸᴅkil 7.13). 

 

 
 

ķᴅkil 7.13. Banket zalēnda mebelin yerlᴅĸdirilmᴅ sxemi: 
 

Iï banket zalē; II ï avanzal; III ï siqaret ­ϸkmϸk ¿­¿n otaqlar  

(1 ï rϸyasϸt heyϸtinin masalarē; 2 ï qonaqlar ¿­¿n masalar; 3 ï kºmϸk­i 

masalar; 4 ï servantlar; 5 ï istirahϸt ¿­¿n divanlar vϸ siqaret ­ϸkmϸk ¿­¿n 

ki­ik masalar) 
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Banket ¿­¿n sifariĸi metrdotel qᴅbul edir. O, sifariĸ­iyᴅ 

qonaqlarēn qᴅbulu vᴅ yēĵēlmasē ¿­¿n yerlᴅri (avanzal), toy banketi 

vᴅ rᴅqslᴅr ¿­¿n zallarē gºstᴅrir. Metrdotel banket zalēnda toy 

masasēnēn m¿xtᴅlif yerlᴅĸmᴅ variantlarēnē tᴅklif edir (bir xᴅttdᴅ vᴅ 

yaxud rus hᴅrfi il ᴅ T, ʇ, ʐ d¿z¿l¿ĸ¿ ĸᴅklindᴅ).    

Toy banketinᴅ sifariĸin tᴅribatē qaydasē hᴅr hansē bir digᴅr 

banketdᴅ olduĵu kimidir. ᴄlavᴅ olaraq sifariĸ­idᴅn aĸaĵēdakēlarē 

soruĸurlar: 

 milli ᴅnᴅnᴅlᴅri nᴅzᴅrdᴅ tutaraq, xidmᴅtin x¿susiyyᴅtlᴅri; 

 tᴅzᴅ evlᴅnᴅnlᴅr qonaqlarē qarĸēlayacaq vᴅ yaxud onlar 

qonaqlarē masaya dᴅvᴅt edᴅn zaman gᴅlᴅcᴅklᴅr, yoxsa yox?; 

 musiqi m¿ĸayiᴅtinin sᴅviyyᴅsi (ansamblēn, qarmon­unun, 

tar ­alanēn, yaxud skripka­ēnēn vᴅ piano­unun dᴅvᴅt olunmasē, 

musiqi mᴅrkᴅzinin qurulmasē vᴅ s. vᴅ s.); 

 ĸampan ĸᴅrabēnēn nᴅ vaxt, ne­ᴅ dᴅfᴅ vᴅ necᴅ verilmᴅsi 

(paylama ilᴅ, masalarda s¿z¿lmᴅ); 

 hᴅdiyyᴅ vᴅ g¿llᴅr ¿­¿n harada yer ayrēlmasē; 

 isti xºrᴅklᴅrin verilmᴅ vaxtē; 

 rᴅqslᴅr ¿­¿n fasilᴅlᴅr; 

 ­ay masasēnēn tᴅĸkili vᴅ s. 

Azᴅrbaycan ĸᴅraitindᴅ isᴅ bu mᴅsᴅlᴅlᴅr son illᴅrdᴅ xeyli 

geniĸlᴅnmiĸ vᴅ m¿rᴅkkᴅblᴅĸmiĸdir. Toy mᴅrasimlᴅrinin ke­irilmᴅ-

si ¿­¿n tᴅdbirlᴅrin hazērlanmasē az qala sᴅnaye miqyasēnē almēĸdēr. 

Bunun da ºz¿nᴅmᴅxsus m¿sbᴅt vᴅ mᴅnfi x¿susiyyᴅtlᴅri vardēr. Bu 

iĸdᴅ adᴅt-ᴅnᴅnᴅlᴅrimizdᴅn vᴅ m¿asir hᴅyatdan xeyli sayda kᴅnara 

­ēxmalar da mºvcuddur. Bu barᴅdᴅ hᴅtta Milli Mᴅclisdᴅ dᴅ sºhbᴅt 

a­ēlmēĸdēr. Dᴅrsliyin hᴅcminin mᴅhdud imkanlarēnē nᴅzᴅrᴅ alaraq 

bu haqda yuxarēdakē c¿mlᴅlᴅrlᴅ kifayᴅtlᴅnirik. Burada ancaq 

banketin ke­irilmᴅsindᴅn sºhbᴅt a­ērēq. 

Toy banketinin ke­irilmᴅsi vᴅ xidmᴅtinᴅ hazērlēq, eyni masa 

arxasēnda ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn gºstᴅrilᴅn qismᴅn xidmᴅt isᴅ adi 

banketlᴅrdᴅki kimidir. Ofisiantlarēn sayē bir ofisiantēn 12-15 dᴅvᴅt 

olunanlara tᴅhkim olunmasē hesabē ilᴅ m¿ᴅyyᴅn olunur. 

Toy banketinin fᴅrqli x¿susiyyᴅti onun vaxta gºrᴅ ke­irilmᴅ 

m¿ddᴅtidir (5-6 saat). Bununla ᴅlaqᴅdar olaraq menyuya banketin 



 375 

hᴅr iĸtirak­ēsēna İ vᴅ yaxud ı pay hesabēndan geniĸ ­eĸiddᴅ 

soyuq qᴅlyanaltēlarēn, bir isti qᴅlyanaltēnē vᴅ 1-2 isti yemᴅklᴅri, 

desert yemᴅyini, meyvᴅlᴅri, isti i­kilᴅri (­ay, qᴅhvᴅ), unlu qᴅnnadē 

mᴅmulatlarēnē daxil etmᴅk mᴅslᴅhᴅtdir. Tᴅᴅss¿f ki, bu qaydaya, 

hᴅlᴅ ki, respublikamēzda tam riayᴅt olunmur, israf­ēlēĵa yol verilir. 

Metrdotel masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi vᴅ yemᴅklᴅrin verilmᴅsi 

¿­¿n zᴅruri olan  qablarēn, s¿frᴅ aĵlarēnēn, siyahēsē vᴅ sayēnē m¿ᴅy-

yᴅn edir, sifariĸlᴅri tᴅrtib edir vᴅ onlarē istehsala, servis-bara, 

serviz otaĵēna, adi banketdᴅ olduĵu kimi gºndᴅrir. O, ofisiantlarēn 

treninqini ke­irir, onlarēn arasēnda vᴅzifᴅlᴅri bºl¿ĸd¿r¿r, hᴅr biri-

nin ºz iĸ bºlmᴅsini m¿ᴅyyᴅn edir, ĸampan ĸᴅrabēnēn, yemᴅklᴅrin 

verilmᴅsi ardēcēllēĵē vᴅ vaxtē haqqēnda mᴅlumat verir. Sonra bᴅzi 

ofisiantlara mebelin d¿z¿lmᴅsini, qab-qacaĵēn vᴅ lᴅvazimatlarēn 

hazērlanmasēnē, masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsini; digᴅrlᴅrinᴅ  ᴅdviyyᴅ 

qablarēnēn hazērlanmasēnē, masa ¿zᴅrindᴅ g¿llᴅrlᴅ vazalarēn 

yerlᴅĸdirilmᴅsini, servis-bardan bufet mᴅhsulunun alēnmasēnē 

tapĸērēr. 

Bᴅy vᴅ gᴅlin ¿­¿n x¿susi tᴅrtib olunmuĸ masada fᴅxri yerlᴅr 

tᴅqdim olunur (masanēn mᴅrkᴅzindᴅ). Onlar da m¿xtᴅlif variantda 

servizlᴅĸdirilᴅ bilᴅr (ĸᴅkil 7.14). Onlardan da aĸaĵēdakē ardēcēllēqla 

masanēn servizlᴅĸmᴅsinᴅ baĸlayērlar: ᴅvvᴅlcᴅ ¿zᴅrlᴅrinᴅ qᴅlyanaltē 

boĸqablarēnē yerlᴅĸdirirlᴅr, sol tᴅrᴅfdᴅn ï pirojki boĸqablarēnē, 

lᴅvazimatlarē d¿z¿rlᴅr, yanēndan ĸampan ĸᴅrabē ¿­¿n fujerlᴅri vᴅ 

qᴅdᴅhlᴅri, h¿nd¿r ¿sullarla b¿k¿lm¿ĸ kᴅtan salfetlᴅri, sonda 

masanēn ¿zᴅrinᴅ ᴅdviyyᴅni, g¿llᴅri qoyurlar. ķampan ĸᴅrabē vᴅ 

kᴅtan salfetlᴅr ¿­¿n badᴅlᴅr, qᴅdᴅhlᴅrin forma vᴅ rᴅnglᴅri digᴅr 

qonaqlarēn bᴅzᴅdilmᴅ ᴅĸyalarēndan fᴅrqlᴅnmᴅlidir.  

Digᴅr qonaqlar ¿­¿n masanē qᴅlyanaltē vᴅ pirojki boĸqablarē 

ilᴅ, s¿frᴅ vᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē ilᴅ, ĸᴅrab vᴅ t¿nd i­kilᴅr ¿­¿n 

bardaqlar, piyalᴅlᴅr, badᴅlᴅrlᴅ vᴅ kᴅtan salfetlᴅrlᴅ bᴅzᴅyirlᴅr 

(ĸᴅkil 7.15). 

 



 376 

 
a) 

 

 
b) 

ķᴅkil 7.14. ñToyò banketindᴅ bᴅy vᴅ gᴅlin oturan masanēn tᴅrtibatēndan 

fraqmentlᴅr:  
 

a) sadϸ variantda; b) klassik variantda. 
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ķᴅkil 7.15. Bakēda ñSᴅrinò restoranēnda ke­irilᴅn toy s¿frᴅsindᴅn bir gºr¿n¿ĸ 
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Bᴅy vᴅ gᴅlini avanzalda, ¿zᴅrindᴅ iki h¿nd¿r qᴅdᴅh, canlē 

qēzēlg¿l yerlᴅĸᴅn ki­ik g¿m¿ĸ sini ilᴅ ofisiant qarĸēlayēr vᴅ onlara 

ĸampan ĸᴅrabē tᴅklif edir. Digᴅr iki ofisiant qonaqlara i­kilᴅr pay-

layēr. Tᴅzᴅ evlᴅnᴅnlᴅr ᴅllᴅrindᴅ qᴅdᴅhlᴅrlᴅ daxil olan qonaqlarē 

qarĸēlayērlar vᴅ onlardan tᴅbriklᴅr vᴅ hᴅdiyyᴅlᴅri qᴅbul edir, on-

larē x¿susi ayrēlan ki­ik masa arxasēna ᴅylᴅĸdirirlᴅr. Ofisiantlar, 

¿st¿nl¿y¿ al­aq formalara verᴅrᴅk, g¿llᴅri vazalara vᴅ onlarē ban-

ket masalarēnēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. H¿nd¿r ayaqlar ¿zᴅrindᴅ olan 

g¿llᴅri (qladioluslar, qēzēlg¿llᴅr, qᴅrᴅnfillᴅr) banket masalarēnēn 

¿zᴅrinᴅ qoymurlar, onlarē h¿nd¿r vazalarda ᴅvvᴅlcᴅdᴅn  hazērla-

nan ki­ik jurnal masalarēnēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. 

Tᴅzᴅ evlᴅnᴅnlᴅr qonaqlarē banket zalēna dᴅvᴅt edirlᴅr. Ķlk 

olaraq, zala onlarēn ºz¿ daxil olur vᴅ masanēn mᴅrkᴅzindᴅ yer 

tuturlar. Gᴅlin bᴅydᴅn saĵ tᴅrᴅfdᴅ, bᴅyin valideynlᴅri gᴅlinin 

yanēnda, gᴅlinin valideynlᴅri isᴅ bᴅyin yanēnda otururlar.  

Qonaqlar, ¿zᴅrindᴅ b¿tºv halda hazērlanan soyuq yemᴅklᴅr 

(ĸirᴅli, qiymᴅli  balēq, b¿tºv ĸirᴅli iri ᴅt tikᴅlᴅri, hind toyuĵu, sᴅ-

bᴅtciklᴅrdᴅ qērqovul yumurtalarē vᴅ tᴅzᴅ meyvᴅlᴅrlᴅ vᴅhĸi quĸ), 

m¿xtᴅlif assortilᴅr, karbonat, bujenina, vazalarda salatlar, tᴅbii tᴅ-

rᴅvᴅzlᴅr, ĸorabalar vᴅ marinadlar yerlᴅĸᴅn, gºzᴅl bᴅzᴅdilᴅn ma-

salar arxasēnda ᴅylᴅĸirlᴅr. 

Qᴅlyanaltēlarla dolu qablarē masa oxu bucaĵē altēnda, bir-bi-

rinᴅ paralel olaraq, bir vᴅ yaxud iki sērada, masanēn enindᴅn vᴅ 

qᴅlyanaltēlarēn sayēndan asēlē olaraq qoyurlar. Eyni qᴅlyantēlarla 

dolu qablar dºrd-beĸ yerlᴅrdᴅn bir tᴅkrar olunur. Masanēn oxu bo-

yu eyni aralēqda meyvᴅlᴅrlᴅ dolu vazalar d¿z¿rlᴅr. Salat qabla-

rēnda olan qᴅlyanaltēlar masanēn ortasēna yaxēn yerdᴅ; al­aq di-

varlarē qablarda olan qᴅlyanaltēlarē ï bᴅzᴅdilmᴅ ᴅĸyalarēna yaxēn 

yerdᴅ; k¿r¿, salat qablarēnē pirojki vᴅ yaxud qᴅlyanaltē boĸqabla-

rēnēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. Soyuq qᴅlyanaltēlarē banketin baĸlanma-

sēna qᴅdᴅr 30-40 dᴅqiqᴅdᴅn tez qoymaq mᴅslᴅhᴅt deyildir. B¿t¿n 

qablara bºl¿nmᴅ ¿­¿n lᴅvazimatlar qoyulur. Soyuq yemᴅklᴅrlᴅ 

xidmᴅt prosesindᴅ, ofisiantlar, ᴅsasᴅn rus ¿sulundan vᴅ yerli 

ᴅnᴅnᴅlᴅrdᴅn istifadᴅ edirlᴅr.  
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Tᴅzᴅ evlᴅnᴅnlᴅrin masasē ¿zᴅrindᴅ buzla dolu vedrᴅdᴅ ĸam-
pan ĸᴅrabē vᴅ sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr qoyurlar. Digᴅr qonaqlarēn ma-
salarēnda i­kilᴅri qruplarla badᴅlᴅr arasēnda, onlarē nºvbᴅlᴅyᴅrᴅk 
yerlᴅĸdirirlᴅr (ĸᴅrablarla sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr, t¿nd spirtli i­kilᴅrlᴅ 
sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr). 

Sifariĸ­i ilᴅ razēlaĸmadan sonra, ĸampan ĸᴅrabē avanzalda 
yox, toy masasē arxasēnda da verilᴅ bilᴅr. Verilmᴅnin iki ¿sulu 
mºvcuddur. Birinci halda iki ofisiant xidmᴅt gºstᴅrir. Birisi, ĸam-
pan ĸᴅrabē ilᴅ doldurulmuĸ qᴅdᴅhlᴅr olan sinini tutur, digᴅri onlarē 
hᴅr bir qonaĵēn qarĸēsēna d¿z¿r. Ķkinci halda qᴅdᴅhlᴅri masanēn 
¿zᴅrinᴅ bᴅzᴅdilmᴅ zamanē qoyurlar vᴅ onlarē qonaqlarēn masaya 
dᴅvᴅt olmasēndan ᴅvvᴅl doldururlar. Tᴅzᴅ evlᴅnᴅnlᴅrin vᴅ onlarēn 
valideynlᴅrinin qᴅdᴅhlᴅrini, qonaqlar masa arxasēna ᴅylᴅĸᴅndᴅn 
sonra doldururlar. Birinci saĵlēĵē bᴅyin vᴅ yaxud gᴅlinin 
valideynlᴅrindᴅn biri tᴅklif edir, sonra isᴅ b¿t¿n arzu edᴅnlᴅrᴅ 
tᴅzᴅ evlᴅnᴅnlᴅrin saĵlēĵēna vᴅ xoĸbᴅxtliyinᴅ saĵlēq demᴅyᴅ imkan 
yaradaraq, toyu aparan tamadanē se­irlᴅr.  

ᴄvvᴅlcᴅ saĵlēĵlarē yaĸca bºy¿klᴅr, sonra isᴅ digᴅr qonaqlar 
deyirlᴅr. Tamada toy ke­irilᴅn zaman istifadᴅ olunmuĸ qablarēn 
yēĵēlmasē vᴅ masanēn nºvbᴅti yemᴅyinin verilmᴅsinin hazērlēĵēnē 
hᴅyata ke­irᴅn metrdotellᴅ xidmᴅti razēlaĸdērēr, hansē vaxtda 
rᴅqslᴅr, oyun vᴅ ᴅylᴅncᴅlᴅr ¿­¿n fasilᴅlᴅr elan etmᴅk, qonaqlara 
xidmᴅt qaydalarēnē dᴅqiqlᴅĸdirir.         

Ofisiantlar daim zalda olurlar. Banketin ᴅvvᴅlindᴅ vᴅ 
fasilᴅlᴅrdᴅn sonra qonaqlarēn masaya qayēdandan sonra xidmᴅti 
zamanē onlar qonaqlarēn ᴅylᴅĸmᴅsinᴅ kºmᴅk edir, i­kilᴅr s¿z¿r vᴅ 
masa ¿zᴅrindᴅn bºl¿nmᴅ lᴅvazimatlarē ilᴅ dolu qabē gºt¿rᴅrᴅk, 
qonaqlara fransēz ¿sulu ilᴅ xidmᴅt gºstᴅrirlᴅr. Ķkinci xºrᴅklᴅrin 
s¿frᴅyᴅ verilmᴅsini ingilis ¿sulu ilᴅ hᴅyata ke­irmᴅk olar. B¿tºv 
halda hazērlanan yemᴅklᴅri, tranĸer lᴅvazimatlarēndan (bºlmᴅ 
¿­¿n bē­aq vᴅ ­ᴅngᴅli) istifadᴅ edᴅrᴅk, kºmᴅk­i masa ¿zᴅrindᴅ 
paylaĸdērērlar. 

Tᴅzᴅ evlᴅnᴅnlᴅrᴅ vᴅ hºrmᴅtli qonaqlara xºrᴅklᴅrin paylaĸ-

dērēlmasē yaxĸē olardē ki, rᴅyasᴅt heyᴅti masasēnēn yanēnda 

yerlᴅĸᴅn arabacēqlardan vᴅ yaxud b¿k¿lᴅn sinidᴅn (treycekdᴅn) 

hᴅyata ke­irilsin. 
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Ķkinci xºrᴅklᴅri c¿t iĸlᴅyᴅn ofisiantlar Avropa ¿sulu ilᴅ 

s¿frᴅyᴅ verirlᴅr. Bir ofisiant sininin ¿zᴅrinᴅ ikinci xºrᴅklᴅri 

gᴅtirir, sinini kºmᴅk­i masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyur, digᴅri isᴅ hᴅr bir 

qonaĵa saĵ tᴅrᴅfdᴅn yaxēnlaĸaraq, saĵ ᴅllᴅ masanēn ¿zᴅrinᴅ 

yemᴅklᴅrlᴅ dolu boĸqablarē qoyur.  

Toy banketindᴅ, soyuq qᴅlyanaltēlar desertin verilmᴅsinᴅ 

qᴅdᴅr masanēn ¿zᴅrindᴅ qalmalēdēr. Desertin paylamasēndan ᴅvvᴅl 

istifadᴅ olunan ki­ik s¿frᴅ vᴅ pirojki boĸqablarēnē ­ºrᴅk qalēqlarē 

ilᴅ birlikdᴅ yēĵēĸdērērlar. K¿lqabēlar daima dᴅyiĸdirilmᴅlidir.  

Deserti kremankalarda vᴅ yaxud ki­ik desert boĸqablarēnda, 

Avropa ¿sulu ilᴅ verirlᴅr. 

Banket, banket zalēnda vᴅ yaxud qonĸu otaqlarda verilᴅn, 

­ay masalarēn arxasēnda, isti i­kilᴅrin vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēn 

verilmᴅsi ilᴅ baĸa ­atēr. Ofisiant zala, ¿­mᴅrtᴅbᴅli, dairᴅvi vᴅ 

yaxud kvadrat ĸᴅklindᴅ olan simvolik mᴅna daĸēyan tortu zala 

gᴅtirir. Onun ¿zᴅrindᴅ olan aĵ vᴅ zᴅrif cᴅhrayē rᴅnglᴅr tᴅmizlik vᴅ 

mᴅhᴅbbᴅti, qu quĸu hᴅyat yoldaĸēnēn etibarlēlēĵēnē, bolluq 

buynuzu bolluĵun, at nalē xoĸbᴅtliyin rᴅmzi kimi gºstᴅrilir. Toy 

tortunu, adᴅtᴅn, gᴅlin kᴅsir, birinci tikᴅni isᴅ bᴅy gᴅlinin boĸqabē 

¿zᴅrinᴅ, ikincisini gᴅlin bᴅyin boĸqabēna, sonra isᴅ onun qalan 

hissᴅlᴅrini ofisiantlar qonaqlara paylayērlar.  

Banketin bitmᴅsindᴅn sonra, metrdotel tᴅzᴅ evlᴅnᴅnlᴅrᴅ, ev-

lᴅnmᴅlᴅrinin bir ilinin qeyd olunmasē ¿­¿n ­it toyuna dᴅvᴅtnamᴅ 

verir, onlara aĵac toyun ï 5 ildᴅn sonra; sink toyun ï 6 ildᴅn 

sonra (o barᴅdᴅ mᴅrasimdir ki, hᴅyat yoldaĸlarē arasēnda m¿na-

sibᴅtlᴅri, qab-qacaq arasēndakē kimi, vaxtaĸērē hamarlēq yaratmaq 

¿­¿n zᴅruridir), mis toyun ï 7 ildᴅn sonra; tᴅnᴅkᴅ toyunun ï 8 il-

dᴅn sonra; qēzēlg¿l toyun  ­oxsaylē  hᴅdiyyᴅ olunan cᴅhrayē 

qēzēlg¿llᴅrlᴅ ï 10 il dᴅn sonra; ĸ¿ĸᴅ toyun ï 15 il evlᴅnᴅndᴅn sonra 

(m¿nasibᴅtlᴅr ĸ¿ĸᴅ kimi tᴅmiz olmalēdēr); ­ini toyun ï evlᴅnᴅndᴅn 

20 ildᴅn sonra: g¿m¿ĸ toyun ï evlᴅnᴅndᴅn 25 il sonra (evlᴅnᴅnlᴅr 

g¿m¿ĸ ¿z¿klᴅri qēzēl bᴅxt ¿z¿klᴅrlᴅ yanaĸē taxērlar); mirvari toyun 

ï 30 ildᴅn sonra; yaqut toyun ï 40 ildᴅn sonra; qēzēl toyun ï 50 

ildᴅn sonra (ᴅr-arvad bᴅxt ¿z¿klᴅrini yenilᴅri ilᴅ ᴅvᴅz 

etmᴅlidirlᴅr); brilliant toyun ï 60 ildᴅn sonra ke­irilmᴅsini 
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arzulayēr. Metrdotel, dᴅvᴅtnamᴅlᴅri tᴅqdim edᴅrᴅk, yeni evlᴅnᴅn-

lᴅrᴅ uzun hᴅyat xoĸbᴅxtliyi ni arzu edir. 

Avanzalda, qonaqlarēn tᴅzᴅ evlᴅnᴅnlᴅrᴅ ĸeir yazmasē vᴅ ya-

xud yumoristik arzularē bildirmᴅsi ¿­¿n, ¿zᴅrindᴅ albom vᴅ qᴅ-

lᴅm qoyulan, ki­ik jurnal masasēnē da yerlᴅĸdirmᴅk olar. Bura-

daca fotoqraf qonaqlara ºz xidmᴅtlᴅrini tᴅklif edir. Banket bitᴅn-

dᴅn sonra tᴅzᴅ evlᴅnᴅnlᴅr albom vᴅ ĸᴅkillᴅri ºzlᴅri ilᴅ aparērlar. 
 

 

7.11. ñAd g¿n¿ò banketi 

 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ ĸᴅnlik iĸtirak­ēlarēnēn qᴅbulu ¿­¿n 

ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn qismᴅn xidmᴅtlᴅ banket dᴅ tᴅĸkil edirlᴅr. O, 

g¿nd¿z vᴅ yaxud axĸam saatlarēnda nahar, ĸam yemᴅyi vᴅ yaxud 

­ay banketi kimi ke­irilir. Masalar a­ēq rᴅngli  s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrt¿lᴅn, 

dairᴅvi, oval vᴅ yaxud d¿zbucaqlē formada ola bilᴅr. Kᴅtan sal-

fetlᴅrin rᴅngi s¿frᴅnin rᴅnginᴅ ᴅks olmalēdēr. Masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi 

zamanē, boĸqabēn altēna tikilmiĸ kᴅtan salfetlᴅr qoyaraq, onun 

¿zᴅrindᴅ qonaqlar ¿­¿n ĸ¿ĸᴅ qablardan rᴅnginᴅ, naxēĸa vᴅ forma-

sēna gºrᴅ fᴅrqlᴅnᴅn, qᴅlyanaltē vᴅ pirojki boĸqablarē, lᴅvazimatlar 

vᴅ ĸ¿ĸᴅlᴅr qoyaraq, ad g¿n¿ ke­irᴅn adam ¿­¿n x¿susi yer ayē-

rērlar. Qᴅlyanaltē boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ h¿nd¿r ¿sulla b¿k¿lm¿ĸ (dov-

ĸan formasē, ĸanaq¿llᴅ, aĵ suzanbaĵē vᴅ s.), digᴅr qonaqlarēn sal-

fetlᴅrindᴅn forma ilᴅ fᴅrqlᴅnᴅn kᴅtan salfetlᴅr qoyurlar.  

Masanēn ᴅsas bᴅzᴅyi, isti i­kilᴅrin (­ay, qᴅhvᴅ, qlintveyn, 

punĸ, qroq) verilmᴅsindᴅn ᴅvvᴅl yubiley ĸamlarē ilᴅ birgᴅ yandē-

rēlan tortdur. Tortu naxēĸlē kaĵēz salfetlᴅ plato vazasēnēn ¿zᴅrindᴅ 

yerlᴅĸdirirlᴅr, onunla yanaĸē ki­ik desert boĸqabda desert qaĸēĵē 

qoyurlar. 

Ķstirahᴅt zonalarēnda yerlᴅĸᴅn uĸaq kafelᴅrindᴅ vᴅ digᴅr iaĸᴅ 

m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ yay vaxtē uĸaĵēn ad g¿n¿n¿n ke­irilmᴅsini dᴅ 

tᴅĸkil etmᴅk olar. Bu halda ki­ik yaĸlē uĸaqlar ¿­¿n masalarēn 

¿zᴅrindᴅ m¿xtᴅlif forma vᴅ rᴅnglᴅrdᴅ olan, hava ĸarlarēnē asmaq 

olar. Masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi ¿­¿n uĸaq qab vᴅ lᴅvazimatlarē, ᴅlvan 

tonlu rᴅngli stᴅkanlardan istifadᴅ olunur. Masanēn ¿zᴅrinᴅ, onlarla 

oynamaq vᴅ yaxud sēndērmamaq ĸᴅrtilᴅ, ᴅldᴅn salmaq vᴅ kaĵēz, 
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plastik, yumĸaq oyuncaqlar qoyurlar. Uĸaq ¿­¿n bᴅzᴅdilmiĸ hᴅr 

bir ki­ik desert boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ, bolluq iĸarᴅsini gºstᴅrᴅn salfet 

qoyur, onun i­ᴅrindᴅn ­oxlu rᴅngli konfet-nabat tºk¿l¿r.  

 

 

7.12. Yubilyara, dostlarēn gºr¿ĸ¿nᴅ hᴅsr olunan banketlᴅr  

 
Belᴅ banketlᴅrᴅ hazērlēĵē qᴅbul formasēnēn se­imindᴅn 

baĸlamaq lazēmdēr (rᴅsmi ĸᴅxslᴅrin dᴅvᴅti ilᴅ masa arxasēnda 
banket vᴅ yaxud restoranda dostlarla nahar). Burada yubilyara, 
tamam olmuĸ yaĸa m¿vafiq olaraq, ĸamlarla bᴅzᴅdilmiĸ tort 
tᴅqdim etmᴅk mᴅslᴅhᴅtdir. Bunu, bayram masasēnēn xidmᴅti ¿­¿n 
sifariĸin qᴅbulu zamanē nᴅzᴅrᴅ almaq lazēmdēr. 

Yubileyᴅ hᴅsr olunmuĸ masanē pastel tonlu kamka s¿frᴅsi 
ilᴅ ºrt¿rlᴅr, ¿zᴅrini isᴅ ona x¿susi incᴅlik verᴅn, aĵ-qēzēlē ­ini ilᴅ 
bᴅzᴅyirlᴅr. Kᴅtan salfetlᴅr qēzēl yarpaq formasēnda dairᴅciklᴅrdᴅ 
­ox qᴅĸᴅng gºr¿n¿r. Kompozisiyanē qᴅĸᴅng ĸamdan vᴅ s¿frᴅ 
boyu sᴅpᴅlᴅnmiĸ qēzēl yarpaqlar tamamlayēr. 

 Xidmᴅtdᴅ y¿ksᴅliĸ, yeni ºzᴅl ĸirkᴅtin yaranmasē, mᴅktᴅbin, 
kollecin, universitetin ildºn¿m¿n¿n qeyd edilmᴅsi ï dostlarēn res-
toranda gºr¿ĸ¿ ¿­¿n gºzᴅl sᴅbᴅbdir. Belᴅ banketlᴅr qeyri-rᴅsmi 
xarakter daĸēyēr. Bir qayda olaraq, bunlar ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn 
qismᴅn xidmᴅt ilᴅ masa arxasēnda ke­irilᴅn banketlᴅrdir. Bu za-
man avanzalda vᴅ yaxud banket zalēna giriĸdᴅ, ¿zᴅrindᴅ canlē g¿l-
lᴅr, ĸamlarla ĸamdanlar, konusĸᴅkilli  stᴅkanlar, qᴅdᴅhlᴅr, sēralarla 
vᴅ yaxud ¿­k¿nc ĸᴅkildᴅ olan badᴅlᴅr, onlarēn yanēnda ĸirᴅlᴅr, 
bardaqlarda morslar, mineral su, spirtli i­kilᴅr ilᴅ dolu ĸ¿ĸᴅlᴅr 
qoyulan, dairᴅvi vᴅ yaxud d¿zbucaqlē ki­ik masalar yerlᴅĸdirirlᴅr. 
Belᴅ gºr¿ĸ¿n tᴅĸᴅbb¿s­¿s¿ olan ĸᴅxslᴅr qonaqlarē zalēn giriĸindᴅ 
qarĸēlayēr vᴅ onlarē mini-bara qᴅdᴅr ºt¿r¿rlᴅr. Barmen qonaqlara 
aperitiv tᴅklif edir. Sonra qonaqlarē bayram masasē arxasēna dᴅvᴅt 
edirlᴅr. Menyunu tᴅrtib etmᴅk, masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi vᴅ qonaqlara 
masa arxasēndan ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn qismᴅn xidmᴅt isᴅ adi 
banketlᴅrdᴅ olduĵu kimidir. 
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VIII FᴄSIL  
 

QULLUĴUN X¦SUSĶ N¥VLᴄRĶ Vᴄ XĶDMᴄT 

FORMALARI  

 

Qulluĵun x¿susi nºvlᴅrinᴅ simpoziumlarēn, konfranslarēn, 

seminarlarēn, m¿ĸavirᴅlᴅrin, idman yarēĸlarēnēn, istirahᴅt zonala-

rēnda mᴅdᴅni-k¿tlᴅvi tᴅdbirlᴅrin iĸtirak­ēlarēnēn qidalanmasēnēn 

tᴅĸkili vᴅ xidmᴅti ¿zrᴅ gºstᴅrilᴅn qulluq; mehmanxanalarda 

yaĸayanlara xidmᴅtini; istehlak­ēlarēn sifariĸlᴅri vᴅ xidmᴅti ¿zrᴅ 

ofis vᴅ evlᴅrᴅ kulinariya mᴅhsulu vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn 

­atdērēlmasē zamanē gºstᴅrilᴅn qulluĵu; sᴅrniĸin nᴅqliyyatēnda 

daĸēnma zamanē xidmᴅtini (kupe, kayut, tᴅyyarᴅ salonu) aid 

edirlᴅr. Tematik tᴅdbirl ᴅrᴅ yubiley tarixlᴅri, bayramlar, Yeni ilin 

qarĸēlanmasē ilᴅ ᴅlaqᴅdar olan xidmᴅtlᴅri aid edirlᴅr. 

 

 

8.1. Simpozium, konfrans, seminar, m¿ĸavirᴅ iĸtirak­ēlarēnēn  

qidalanmasē vᴅ xidmᴅti ¿zrᴅ gºstᴅril ᴅn qulluq nºvlᴅri  

 

Simpozium, konfrans, seminar vᴅ m¿ĸavirᴅlᴅrin iĸtirak­ēlarē 

yaĸadēĵē yerlᴅrdᴅ xidmᴅt olunur (mehmanxanalarda). Qidalanma 

restoran, kafe, barlarda tᴅĸkil olunur. O ¿­dᴅfᴅli olmalēdēr. G¿n-

dᴅlik rasionun menyusu (sᴅhᴅr yemᴅyi, nahar, ĸam yemᴅyi) bir 

hᴅftᴅyᴅ vᴅ yaxud dekadaya tᴅrtib olunur. 

Restoranēn m¿diriyyᴅti ᴅvvᴅlcᴅdᴅn simpozium, konfrans 

iĸtirak­ēlarēnēn sayē haqqēnda mᴅlumatlandērēlmalēdēr. Belᴅ tᴅdbir-

lᴅrin iĸtirak­ēlarē ¿­¿n menyu ᴅvvᴅlcᴅdᴅn tᴅrtib olunur vᴅ sifariĸ­i 

m¿vafiq tᴅĸkilatēn n¿mayᴅndᴅsi ilᴅ razēlaĸdērēlēr. Bu zaman 

kompleks sᴅhᴅr yemᴅklᴅri, naharlarēn, ĸam yemᴅklᴅrinin 

variantlarē tᴅklif oluna bilᴅr.           

Restoranēn m¿diriyyᴅti, vaxtlarē mᴅhdud olan, ­oxsaylē in-

sanlara eyni zamanda xidmᴅti nᴅzᴅrᴅ alaraq, ofisiantlarēn tez vᴅ 

dᴅqiq iĸini tᴅmin etmᴅlidir. Bu mᴅqsᴅdlᴅ xidmᴅt heyᴅtinin iĸᴅ-

­ēxma qrafiki dᴅqiqlᴅĸdirilir. Ofisiantlarēn sayē bir ofisiantēn eyni 

vaxtda 8 nᴅfᴅrdᴅn ­ox olmayan ĸᴅxslᴅrᴅ xidmᴅti hesabēndan 
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m¿ᴅyyᴅn olunur. Qab-qacaĵēn yēĵēĸdērēlmasē ¿­¿n ofisiantlara 

yalnēz yemᴅklᴅrin verilmᴅsi vᴅ qonaqlarla hesablaĸma imkanē 

yaratmaqla, kºmᴅk­i iĸ­ilᴅri ayērmaq mᴅslᴅhᴅt gºr¿l¿r. 

Xidmᴅtin tezlᴅĸdirilmᴅsi ¿­¿n, masalarē ᴅvvᴅlcᴅdᴅn bᴅzᴅ-

yirlᴅr. Onlarēn ¿zᴅrinᴅ sᴅhᴅr yemᴅyi ¿­¿n ĸkafda biĸirilmiĸ mᴅh-

sullar, ­ay vᴅ yaxud qᴅhvᴅ ilᴅ dolu fincanlar, cemlᴅ rozetkalar, 

qᴅnd, turĸudulmuĸ s¿d mᴅhsullarē qoyurlar. Xidmᴅt zamanē qo-

naqlarēn i­kilᴅri ºzlᴅri s¿zmᴅsi ¿­¿n ­ayē ­aydanlarda, qᴅhvᴅni 

qᴅhvᴅdanlarda vermᴅk olar. ¢ºrᴅyi doĵrayēr vᴅ boĸqablarēn, 

yaxud ­ºrᴅkqabēlarēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar, kᴅtan salfetlᴅrlᴅ ºrt¿r vᴅ 

masanēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar.  

Nahar ¿­¿n masalarēn ¿zᴅrinᴅ sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅrlᴅ dolu 

ĸ¿ĸᴅlᴅr (soyudulmuĸ vᴅ silinmiĸ), meyvᴅlᴅr, ­ºrᴅk, boĸqablarda 

vᴅ yaxud salat qablarēnda qᴅlyanaltēlar, ĸirin yemᴅklᴅr (kompot, 

kisel, muss, krem, jele) qoyurlar. 

Xidmᴅtin tezlᴅĸdirilmᴅsinᴅ, bilavasitᴅ zala ­ēxan, ᴅlavᴅ pay-

lama xᴅttlᴅrinin (iĸkilᴅr ¿­¿n soyuducu vitrinlᴅr, birinci yemᴅklᴅr 

¿­¿n marmitlᴅr) tᴅĸkili kºmᴅk edir. 

Ķĸtirak­ēlarēn qidalanmasē naĵd pul vᴅ naĵdsēz hesabla (ta-

lonlarla) tᴅĸkil oluna bilᴅr. Ofisiant kassirᴅ talonu pul kimi tᴅhvil 

verir. Ofisiant mᴅtbᴅx vᴅ servis-barla buraxēlmēĸ yemᴅklᴅr ¿­¿n 

kassa ­eklᴅri ilᴅ hesablaĸēr. ᴄgᴅr gºstᴅrilmiĸ tᴅdbirlᴅr ¿zrᴅ iĸti-

rak­ēlarēn qidalanmasē naĵd hesabla aparēlērsa, bu halda ofisiant 

haqq-hesabē adᴅti ¿zrᴅ aparēr, yᴅni hesabē tᴅqdim edir vᴅ pulunu 

alēr. 

Ķclaslar arasēnda fasilᴅlᴅr zamanē iclaslar ke­irilᴅn yerdᴅ 

furĸet-bar tᴅĸkil oluna bilᴅr.  

Ķĸtirak­ēlarēn sayēndan, zalēn sahᴅsi vᴅ formasēndan asēlē 

olaraq, furĸet masalarēnē istifadᴅ edᴅrᴅk oraya 2-6 m uzunluĵunda 

olan bir vᴅ yaxud bir ne­ᴅ masalar qoyurlar. Onlarēn olmamasē 

zamanē, lazēm olan ºl­¿dᴅ masalarē kvadrat vᴅ yaxud d¿zbucaqlē 

masalardan tᴅrtib edirlᴅr. Masalarē furĸet banketindᴅki kimi, 

s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrt¿rlᴅr. Masalarēn ¿zᴅrinᴅ ki­ik paylarla (salat qabla-

rēnda), polietilen ºrt¿k ilᴅ ºrt¿lm¿ĸ soyuq qᴅlyanaltēlar, ­ºrᴅk, 

bºy¿k qablarda paylaĸdērēlmēĸ qastronomiya mᴅhsullarē, buter-
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brodlar, pirojkilᴅr, vazalarda isᴅ meyvᴅlᴅr vᴅ pirojnalar qoyurlar. 

Masalarēn qēraqlarēnda qᴅhvᴅ, hᴅlimlᴅ dolu termoslar, hᴅlim vᴅ 

qᴅhvᴅ ¿­¿n fincanlar (kasalar), ĸirᴅ ilᴅ bardaqlar qoyurlar. 

Furĸet masalarēnēn yanēnda, ki­ik masalar ¿zᴅrindᴅ qᴅlyan-

altē vᴅ pirojki boĸqablarē, qruplarla qᴅlyanaltē ­ᴅngᴅllᴅri vᴅ bē­aq-

larē, fujer vᴅ yaxud stᴅkanlar qoyurlar. Ki­ik yēĵēmlarla kaĵēz sal-

fetlᴅri qoyurlar. ᴄlavᴅ masalarēn ¿zᴅrindᴅ su, pivᴅ dolu ĸ¿ĸᴅlᴅr, 

fujer vᴅ stᴅkanlar qoyurlar. 

Hᴅr bir masaya ¿­ ofisiant xidmᴅt gºstᴅrir: birincisi mᴅh-

sullarēn doldurulmasēna nᴅzarᴅt edir, ikincisi istifadᴅ olunmuĸ 

qablarē vᴅ lᴅvazimatlarē yēĵēĸdērēr vᴅ onlarēn ehtiyatēnē doldurur, 

¿­¿nc¿s¿ isᴅ haqq-hesab aparēr. 

Xidmᴅtin tezlᴅĸdirilmᴅsi ¿­¿n hᴅlim vᴅ pirojkilᴅrin buraxēl-

masē ¿zrᴅ ayrē-ayrē masalarēn tᴅĸkilini, paylēq tavalarda, kokot-

niklᴅrdᴅ isti sosiskalarēn, isti qᴅlyanaltēlarēn satēĸēnē tᴅĸkil etmᴅk 

olar. Belᴅ hallarda yemᴅyi aĸpaz buraxēr, yemᴅyᴅ gºrᴅ haqq-

hesabē isᴅ ofisiant aparēr. ᴄlavᴅ olaraq, ­ay masalarē, dondurma 

satēĸēnē tᴅĸkil edirlᴅr. 

 

 

8.2. Ķdman tᴅdbirl ᴅri zamanē xidmᴅt 

 

Ķdman­ēlarēn ï yarēĸ iĸtirak­ēlarēnēn qidalanmasē, bir qayda 

olaraq, ºz¿nᴅxidmᴅt xᴅtlᴅri qoyulan vᴅ yaxud sᴅhᴅr yemᴅyi, 

naharēn vᴅ ĸam yemᴅyinin tᴅĸkili zamanē, Ķsve­ masasē ĸᴅklindᴅ 

tᴅĸkil olunur. Yemᴅklᴅrin buraxēlmasē ¿­¿n birdᴅfᴅlik qablardan 

istifadᴅ edirlᴅr. Sᴅhᴅr yemᴅyi, nahar vᴅ ĸam yemᴅyi ¿­¿n ayrēlan 

vaxt ciddi surᴅtdᴅ dᴅqiqlᴅĸdirilir. Menyuya m¿xtᴅlif s¿d mᴅhsul-

larēnē, ᴅtdᴅn, quĸdan, tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn y¿ksᴅk kalorili yemᴅklᴅri, 

meyvᴅlᴅr, ĸirᴅlᴅr, unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarēnē daxil edirlᴅr. 

Ķdman tᴅdbirlᴅri zamanē tamaĸa­ēlarēn qidalanmasē kafelᴅr-

dᴅ, barlarda, kafeterilᴅrdᴅ polietilen pᴅrdᴅlᴅrᴅ b¿k¿lm¿ĸ buter-

brodlar, bulka vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn satēĸē, isti qril-sosis-

kalar vᴅ i­kilᴅrin geniĸ inkiĸaf etmiĸ ki­ik pᴅrakᴅndᴅ ĸᴅbᴅkᴅsindᴅ 

satēĸē ĸᴅklindᴅ tᴅĸkil olunur. 
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8.3. Mehmanxanalar nᴅzdindᴅ olan iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ vᴅ 

mehmanxana otaqlarēnda xidmᴅt 
 

 

Mehmanxanalarda xidmᴅt  burada yerlᴅĸᴅn ayrē-ayrē tip 

iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri tᴅrᴅfindᴅn onlarēn kateqoriyalarē vᴅ nºvlᴅrinᴅ 

uyĵun olaraq tᴅĸkil edilir. 

Mehmanxanalar nᴅzdindᴅ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri, ᴅsasᴅn, orada 

yaĸayan qonaqlar ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur.  

ķᴅhᴅr mehmanxanalarēnda restoranlar, barlar, aeroport, dᴅ-

miryolu, dᴅniz, ­ay vaĵzallarē nᴅzdindᴅ olan mehmanxanalarda 

isᴅ kafelᴅr, qᴅlyanaltēlar vᴅ yaxud tez xidmᴅt m¿ᴅssisᴅlᴅri 

mºvcuddur. 

Tikinti norma vᴅ qaydalarēna gºrᴅ nᴅzᴅrᴅ alēnmēĸdēr ki, 

ĸᴅhᴅr mehmanxanalarēnda olan restoran vᴅ kafelᴅrdᴅ yerlᴅrin sayē 

mehmanxanalarēn tutumuna m¿vafiq olmalēdēr, barlarda yerlᴅrin 

sayē isᴅ mehmanxana tutumundan 10% az olmayaraq tᴅĸkil 

etmᴅlidir. Lakin mehmanxananēn yerlᴅĸdiyi yerdᴅn vᴅ yaĸayēĸ 

mᴅntᴅqᴅsi ᴅhalisinin iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri ilᴅ tᴅminatēndan asēlē 

olaraq, mehmanxanalar nᴅzdindᴅ restoran, kafe, qᴅlyanaltē vᴅ 

barlarda yerlᴅrin sayē, m¿vafiq texniki-iqtisadi ᴅsaslandērma ilᴅ 

dᴅyiĸilᴅ bilᴅr. 

Mehmanxanalar nᴅzdindᴅki iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri iĸlᴅrini sᴅhᴅr 

saat 8-dᴅn gec olmayaraq baĸlayēr vᴅ yerli vaxtla saat 24-dᴅn gec 

olmayaraq bitirirlᴅr. ᴄgᴅr mehmanxanada bir ne­ᴅ bar mºvcud-

dursa, iĸ saatlarē onlar ¿­¿n fᴅrdi olaraq tᴅyin olunur, fasilᴅlᴅr isᴅ 

¿st-¿stᴅ d¿ĸmᴅmᴅlidir. 

Barlar, bir qayda olaraq, nahar fasilᴅsi ilᴅ, yerli vaxtla 

iĸlᴅrini sᴅhᴅr saat 7-dᴅn baĸlayēr vᴅ saat 2223-dᴅ bitirirlᴅr. Hᴅr 

bar ¿­¿n, realizᴅ olunan yemᴅklᴅrin mᴅhsul vᴅ i­kilᴅrin ­eĸidini 

tᴅyin edirlᴅr. Onlar geniĸ olmamalē, lakin hᴅftᴅ g¿nlᴅrinᴅ gºrᴅ 

m¿xtᴅlif  ­eĸiddᴅ olmalēdēr.  

Barlarē ki­ik zallarda yerlᴅĸdirirlᴅr. Ona gºrᴅ dᴅ, burada qi-

danēn hazērlanmasē vᴅ mᴅhsulun realizᴅsi ¿­¿n imkanlar mᴅh-

duddur. Onlar ºz¿nᴅxidmᴅt ¿sulu ilᴅ iĸlᴅyir. 
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Hᴅr bir bar zaldan, kºmᴅk­i otaqdan vᴅ s¿frᴅ qablarēn 

yuyucusundan ibarᴅtdir. Mᴅrtᴅbᴅlᴅr ¿zrᴅ barlarē ekspress-qᴅhvᴅ-

biĸirᴅn piĸtaxtalar, soyuducu vitrinlᴅr, mᴅhsullarēn d¿z¿lmᴅsi 

¿­¿n divaryanē vitrinlᴅ tᴅchiz edirlᴅr. Ticarᴅt zalēnda stullarla 

ki­ik masalar yerlᴅĸdirirlᴅr. Kºmᴅk­i otaĵē elektrik pilᴅtᴅsi, 

elektrik su qaynadan, soyuducu ĸkafla tᴅchiz edirlᴅr. Ķĸ­ilᴅrin ĸtatē 

barmenlᴅrdᴅn, xidmᴅt­idᴅn (onlar, hᴅm­inin, qab-qacaĵē da 

yuyurlar), bᴅzi hallarda isᴅ aĸpazlardan ibarᴅtdir.  

Mᴅtbᴅxdᴅn ºz¿n¿n istehsalē olan mᴅhsulun barlara buraxēl-

masē x¿susi buraxēlēĸ vᴅrᴅqᴅlᴅri, anbardan isᴅ barēn a­ēlmasēndan 

ᴅvvᴅl (sᴅhᴅr saatlarēnda) vᴅ b¿t¿n g¿n ᴅrzindᴅ faktura ilᴅ bura-

xēlēr. 

Ķri mehmanxana vᴅ barlarda, soyuducu piĸtaxtadan (soyuq 

yemᴅklᴅr, s¿d mᴅhsullarē, ĸirᴅlᴅr ¿­¿n) vᴅ ikinci isti yemᴅklᴅrin 

buraxēlmasē ¿­¿n piĸtaxtadan ibarᴅt olan ºz¿nᴅxidmᴅt xᴅttlᴅrini 

quraĸdērērlar. Haqq-hesab nºqtᴅsinin qarĸēsēnda samovar, dᴅmlᴅ 

­ini ­aydan, biĸirilmiĸ mᴅmulatlar yerlᴅĸdirirlᴅr. Barlarēn 

ᴅksᴅriyyᴅtindᴅ ekspress-qᴅhvᴅbiĸirᴅnlᴅr quraĸdērēlēr. 

Mehmanxanalarda axĸam vᴅ gecᴅ vaxtē konsert proqramē da 

daxil olmaqla, barlar misiqi xidmᴅti ilᴅ iĸlᴅyir. Bu barlarda ĸirᴅ-

lᴅr, mineral su vᴅ meyvᴅ sularē, buterbrodlar (kanape, sandvi­lᴅr), 

k¿r¿, salat k¿tlᴅsi, marinadlaĸmēĸ meyvᴅlᴅr dolu sᴅbᴅtciklᴅr, 

ki­ik tikᴅli  biĸirilmiĸ mᴅmulatlar, desert pirojnalar, meyvᴅlᴅr, 

zeytun, badam, dondurma vᴅ qara qᴅhvᴅ tᴅklif edirlᴅr. 

Mehmanxana nᴅzdindᴅki restoranlarda sᴅhᴅr saatlarēnda 

qonaqlara, Ķsve­ masasē (bufeti), geniĸ ĸᴅkildᴅ yemᴅklᴅrin sᴅrbᴅst 

se­im menyusu ¿zrᴅ sᴅhᴅr yemᴅyi tᴅklif edirlᴅr. 

Xºrᴅklᴅrin sᴅrbᴅst se­im menyusu ¿zrᴅ tᴅĸkil olunan sᴅ-

hᴅr yemᴅyi, mehmanxanada yaĸayan fᴅrdi turistlᴅrᴅ tᴅklif olunur. 

Qonaqlara s¿d mᴅhsullarēn, adi vᴅ yaxud meyvᴅli yoqurtun, iki 

nºv tᴅzᴅ sēxēlmēĸ ĸirᴅlᴅrin, digᴅr ĸirᴅlᴅrin y¿ksᴅkkeyfiyyᴅtli ¿­ 

nºv¿n¿n geniĸ se­imini, kᴅrᴅ yaĵē, cem, marmelad vᴅ fᴅrdi qabda 

bal, beĸ nºv sereals (quru sᴅhᴅr yemᴅyi), hᴅm­inin, korn fleks 

(qarĵēdalē lopalarē) vᴅ m¿slinin bir nºv¿n¿, soyuq hisᴅ verilmiĸ 

balēq, ᴅsasᴅn qēzēlbalēĵēn bir nºv¿n¿, ᴅt qastronomiyasē, sosiska-
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lar vᴅ yerli vᴅ xarici istehsal olan m¿xtᴅlif pendir nºvlᴅri, yu-

murtadan beĸ c¿r yemᴅklᴅr: qaynar suda qabēqsēz biĸirilmiĸ yu-

murtalar (paĸot), qayĵanaq vᴅ yaxud bekon, sosiskalar vᴅ vet­ina 

ilᴅ omlet, badᴅ-dayaqlarda verilᴅn biĸirilmiĸ yumurtalar, balēqdan 

vᴅ ᴅtdᴅn bir isti yemᴅk, meyvᴅlᴅr, isti i­kilᴅr (qᴅhvᴅ, ­ay), tᴅzᴅ 

qaymaq vᴅ s¿d, ­ºrᴅk-bulka mᴅmulatlarē (kruassan, deniĸ, 

maffin) vᴅ iki nºv ­ºrᴅk (­ovdar vᴅ buĵda), tᴅklif edirlᴅr. 

Ķsve­ masasē (bufeti) ĸᴅkli ndᴅ sᴅhᴅr yemᴅyi vᴅ yaxud 

nahar, restoranda tez bir zamanda xidmᴅti tᴅmin etmᴅyᴅ ehtiyacē 

olan, iĸg¿zar adamlar ¿­¿n tᴅĸkil edirlᴅr. Orta hesabla qonaqlar 

sᴅhᴅr yemᴅyinᴅ 15-20 dᴅqiqᴅ, nahara isᴅ 30-40 dᴅqiqᴅ vaxt sᴅrf 

edirlᴅr. 

Ķsve­ masasēnē ºz¿nᴅxidmᴅt nºv¿ ¿zrᴅ tᴅĸkil edirlᴅr. 

Ofisiantlar yalnēz masalara i­kilᴅri verirlᴅr vᴅ istifadᴅ olunmuĸ 

qablarē yēĵēĸdērērlar. B¿t¿n d¿nyada Ķsve­ masasēnē klassik adlan-

dērērlar vᴅ yalnēz Ķsve­lilᴅrin ºzlᴅri onu buterbrod masasē adlan-

dērērlar. B¿t¿n yemᴅklᴅri bir masa ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸdirmᴅk Ķsve­dᴅ 

XVI ᴅsrdᴅ yaranmēĸdēr. M¿asir Ķsve­ masasēnēn prototipi, ᴅnᴅnᴅvi 

olaraq XVIII  ᴅsrdᴅ qonaqlēq ¿­¿n araq vᴅ qᴅlyanaltēlarla dolu 

olan ayrēca masa idi. Belᴅ masa-bufetin ¿zᴅrindᴅ m¿xtᴅlif araq 

­eĸidlᴅri vᴅ araq i­kilᴅrinin yanēnda qᴅlyanaltēlar yerlᴅĸdirirdilᴅr: 

siyᴅnᴅk balēĵē, an­ouslar, t¿nd pendir vᴅ ­ºrᴅk qoyurdular. 

Qᴅlyanaltēnē ayaq ¿stᴅ yeyirdilᴅr, sonra isᴅ nahar masasē arxasēna 

otururdular. Tᴅdricᴅn menyuya yeni xºrᴅklᴅr daxil edirdilᴅr vᴅ 

XIX ᴅsrdᴅ belᴅ yemᴅklᴅrin tᴅĸkili Ķsve­lilᴅr ¿­¿n buterbrod 

masasēna vᴅ digᴅrlᴅri ¿­¿n isᴅ Ķsve­ masasēna ­evrilmiĸdir. 

Restoranda Ķsve­ masasēnēn tᴅĸkili ¿­¿n ayrēca zal vᴅ yaxud 

zalēn bir hissᴅsini ayērērlar. Gºr¿nᴅn yerdᴅ Ķsve­ masasēnēn rejimi, 

sᴅhᴅr yemᴅyi, naharēn vᴅ ĸam yemᴅyinin qiymᴅti, Ķsve­ masa-

sēnda mᴅhsulun ­eĸidi haqqēnda elan asērlar. Ķsve­ masasēnē zalēn 

mᴅrkᴅzindᴅ vᴅ yaxud zala giriĸin yanēnda, divarlar boyu yerlᴅĸ-

dirirlᴅr. Ķsve­ masasēnēn ᴅsasēnē, ayrēca soyuq qᴅlyanaltēlar vᴅ 

salatlar ¿­¿n (salat-bar) soyudulan piĸtaxtalar tᴅĸkil edir. Doĵ-

ranmēĸ buz ¿zᴅrindᴅ salatlar vᴅ digᴅr qᴅlyanaltēlar ilᴅ saxlanēlan 

tutumu olan piĸtaxtalar elᴅ qurulur ki, onlarēn daxilindᴅ, bir 
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tᴅrᴅfdᴅn sorulan vᴅ digᴅr tᴅrᴅfdᴅn ­ēxan soyuq hava dºvriyyᴅ 

edir. Soyuq yemᴅklᴅri melxior, metal vᴅ ­ini qablarda, salatlarē 

isᴅ ĸᴅffaf ĸ¿ĸᴅdᴅn olan salat qablarēnda verirlᴅr.  

Qablar qᴅĸᴅng tᴅrtib olunmalēdēr. Dekorativ mᴅqsᴅdlᴅrlᴅ 

qēvrēm kᴅlᴅm (qrenkol), limon dilimlᴅri, zeytun, uzun soĵan, ĸ¿-

y¿d dᴅsti, salat yarpaqlarē, pomidor vᴅ xiyar dilimlᴅri vᴅ s. isti-

fadᴅ olunur. Soyuq qᴅlyanaltēlarla yanaĸē buzun ¿zᴅrinᴅ tᴅzᴅ tᴅrᴅ-

vᴅzlᴅr qoyurlar (b¿tºv halda ĸirin qērmēzē vᴅ sarē bibᴅrlᴅr, qērmēzē 

turp vᴅ s.), bu da soyudulan piĸtaxtaya vᴅ salat-bara estetik 

cᴅlbedici gºr¿n¿ĸ verir. Kulinariya mᴅmulatlarē ilᴅ b¿t¿n qablarēn 

¿zᴅrinᴅ ofisiantlar onlarē bºlmᴅk ¿­¿n m¿vafiq lᴅvazimatlar 

qoyurlar ï yemᴅk qaĸēĵē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅr, ­ay qaĸēqlarē, maĸalar. Buz 

vᴅ soyuq qᴅlyantēlarla soyudulan piĸtaxta ¿st¿ndᴅ iki rᴅf 

yerlᴅĸdirilir: aĸaĵē rᴅf ï altēna kᴅtan salfetlᴅr qoyulan, ĸᴅffaf ­ox 

paylēq salat qablarēnda duzlu, turĸuya qoyulmuĸ tᴅrᴅvᴅz vᴅ 

gºbᴅlᴅklᴅr ¿­¿n, soyudulmasē tᴅlᴅb olunmayan mᴅhsullarē 

yerlᴅĸdirmᴅk ¿­¿n yuxarē rᴅf: ­ºrᴅk, souslar, ᴅdviyyᴅlᴅr. 

Qayĵanaq, omletlᴅri hazērlamaq ¿­¿n ¿zᴅrindᴅ qurulmuĸ 

pilᴅtᴅ olan sᴅyyar arabadan istifadᴅ edirlᴅr. Yumurtadan olan 

yemᴅklᴅri yalnēz onlarē sifariĸ edᴅndᴅn sonra hazērlayērlar vᴅ on-

larē qonaqlara isti-isti verirlᴅr. Duru xºrᴅklᴅrin, ikinci yemᴅklᴅrin, 

qarnirlᴅrin isidilmᴅsi vᴅ yanlarēnda boĸqablarēn isidilmᴅsi ¿­¿n 

sᴅyyar arabalar olan, marmitlᴅrdᴅn istifadᴅ edirlᴅr. 

X¿susi avadanlēĵēn olmamasē zamanē ¿zᴅrinᴅ s¿frᴅ salēnan, 

3-4 m uzunluĵunda olan furĸet masasēndan istifadᴅ edirlᴅr. Masa-

nēn ¿zᴅrinᴅ vazalar ĸorba qablarē, isti yemᴅklᴅri isti saxlamaq 

¿­¿n lᴅvazimatlar (ĸafinq-diĸ) qoyurlar, yanēnda qruplarla hᴅlim 

kasalarē vᴅ yēĵēmlarla nᴅlbᴅkilᴅr, hᴅrᴅsindᴅ ikinci isti xºrᴅklᴅr 

¿­¿n 8-10 ᴅdᴅd yēĵēmla ki­ik s¿frᴅ boĸqablarē yerlᴅĸdirirlᴅr.  

ķafinq-diĸ ï su hamamēnēn kºmᴅyi ilᴅ istilik  saxlamaq 

¿­¿n iĸlᴅdilᴅn cihazdēr. ᴄsasᴅn, isti yemᴅklᴅr ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ 

tutulan Ķsve­ masalarēnda istifadᴅ olunur. 

Vazalar ĸorba qablarē vᴅ ĸafinq-diĸin qarĸēsēnda, ¿zᴅrinᴅ 

­ºrᴅk vᴅ bulkalar qoyulan, kᴅtan salfetlᴅ hºrmᴅ sᴅbᴅt vᴅ hᴅm­i-

nin, ĸorba ¿­¿n s¿zmᴅ qaĸēqlar, sous xºrᴅklᴅri ¿­¿n ¿zᴅrinᴅ s¿frᴅ 
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qaĸēqlar (oyuĵu aĸaĵē) qoyulan pirojki boĸqablarē yerlᴅĸdirilir. 

Sᴅhᴅr yemᴅyi ¿­¿n masanēn ¿zᴅrinᴅ, odadavamlē materialdan 

hazērlanan paĸotniklᴅr vᴅ toster qurulan, yumurtalarēn istilᴅ-

dilmᴅsi ¿­¿n marmit qoyurlar. 

Ķsve­ masasēnda mᴅhsulun ­eĸidi xidmᴅtin vaxtēndan asēlē-

dēr (sᴅhᴅr yemᴅyi, nahar, ĸam yemᴅyi) vᴅ ºz¿ndᴅ m¿xtᴅlif qᴅl-

yanaltē vᴅ yemᴅklᴅri ᴅks etdirir, bu da qonaĵa fᴅrdi x¿susiyyᴅtlᴅri 

nᴅzᴅrᴅ alaraq rasionu ºz¿ tᴅrtib etmᴅyᴅ imkan yaradēr. Ķsve­ 

masasēnē bᴅzᴅyᴅrkᴅn, diametrᴅ gºrᴅ m¿asir bºy¿k boĸqablardan 

istifadᴅ edirlᴅr, bu da qonaĵa qᴅlyanaltēlarē boĸqab ¿zᴅrindᴅ 

qᴅĸᴅng yerlᴅĸdirmᴅyᴅ imkan yaradēr. 

Ķsti yemᴅklᴅrin ­eĸidlᴅrini hᴅftᴅnin g¿nlᴅri ¿zrᴅ dᴅyiĸmᴅk, 

milli mᴅtbᴅx hᴅftᴅlᴅri ke­irmᴅk mᴅqsᴅdᴅuyĵundur (Azᴅrbaycan, 

rus, g¿rc¿, moldav vᴅ s.). 

Sᴅhᴅr yemᴅyi menyusuna 12-15 adda soyuq qᴅlyanaltēlar 

daxil etmᴅk mᴅslᴅhᴅtdir: s¿d mᴅhsullarē ï 5-6 adda; isti yemᴅklᴅr 

 6-8 adda; sereals (quru sᴅhᴅr yemᴅyi) ï 4-5 adda; m¿slinin bir 

nºv¿; souslar vᴅ bitki yaĵē, zeytun yaĵē; ĸirin yemᴅklᴅr vᴅ 

meyvᴅlᴅr ï 5-6 adda; isti i­kilᴅr ï 4-5 adda; soyuq i­kilᴅr - 4-5 

adda; unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarē ï 4-5 adda; ­ovdar vᴅ buĵda 

­ºrᴅyi. 

Ķsve­ masasēnēn tᴅxmini menyusu ¿­¿n n¿munᴅ (sᴅhᴅr 

yemᴅyi) aĸaĵēdakē kimi ola bilᴅr: 

Kᴅrᴅ yaĵē 

Formalē vet­ina 

Hislᴅnmiĸ (suda biĸmiĸ) bud tikᴅlᴅri 

Biĸirilmiĸ vᴅ doktor kolbasasē 

Hisᴅ verilmiĸ kolbasa 

Tᴅbii xiyar vᴅ pomidorlar 

Gºyᴅrti salatē 

Vitamin salatē 

Qozla hazērlanan ­uĵundur qᴅlyanaltēsē 

Yerkºk¿ salatē 

Zeytun 

Limon 
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Pendir ­eĸidlᴅri 

Brēnza 

S¿d 

Yoqurt ­eĸidlᴅri 

Sereals (qarĵēdalē, gerkules vᴅ s.) lopalarē, m¿sli 

Balēq kotletlᴅri 

S¿dl¿ sosiskalar 

Pojarski kotletlᴅri 

Vet­ina ilᴅ qayĵanaq 

Bekonla omlet 

Yaĵlē blinlᴅr 

Souslar: mayonez, tomat, ket­up 

Bitki, zeytun yaĵē 

M¿rᴅbbᴅ ilᴅ blin­iklᴅr 

Meyvᴅ salatē 

Almalar 

Portaĵallar 

Qablaĸdērēlmēĸ cem, bal, marmelad 

Qara qᴅhvᴅ 

Qutuda Lipton ­ayē 

Qutuda m¿xtᴅlif ­eĸiddᴅ ᴅtirli ­ay 

ķirᴅlᴅr: qreypfrut, portaĵal, tomat, alma 

ķorqoĵal, ĸᴅkᴅrbura 

Qozlu bulkalar 

Marsipanla qatlē pirojna 

¢ovdar, buĵda ­ºrᴅyi 

 

Nahar vaxtē Ķsve­ masasēnēn menyusuna 12 16 adda soyuq 

xºrᴅk vᴅ qᴅlyanaltēlar 23 adda, birinci xºrᴅklᴅr, 4 6 adda ikinci 

xºrᴅklᴅr, souslar, desert (jele, kompot, meyvᴅlᴅr), unlu qᴅnnadē 

mᴅmulatlarē, isti i­kilᴅr, ĸirᴅlᴅr vᴅ firma i­kilᴅri daxil edirlᴅr. 

Ķsve­ masasēnda soyuq i­kilᴅrin minimal dᴅsti ºz¿n¿ ᴅks 

etdirmᴅlidir: tᴅzᴅ sēxēlmēĸ portaĵal vᴅ qreypfrut ĸirᴅlᴅri: digᴅr 

y¿ksᴅkkeyfiyyᴅtli ĸirᴅlᴅrin iki nºv¿; qazlē vᴅ qazsēz mineral su; 

quru sᴅhᴅr yemᴅklᴅri ¿­¿n ¿zl¿ vᴅ yaĵsēzlaĸdērēlmēĸ s¿d. 
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Qᴅhvᴅ, istifadᴅdᴅn qabaq 30 dᴅqiqᴅdᴅn gec olmayaraq 

¿y¿d¿lm¿ĸ hazērlanmalēdēr. Beĸulduzlu mehmanxanalar nᴅzdin-

dᴅki restoranēn ­eĸidindᴅ aĸaĵēdakē isti i­kilᴅr olmalēdēr: qara 

qᴅhvᴅ, s¿dlᴅ vᴅ qaymaqla (fᴅrdi qablarda), kofeinsiz qᴅhvᴅ, 

kappu­ino, Azᴅrbaycan, Seylon, Hindistan, ingilis ­ayē. 

Aĸaĵēda Ķsve­ masasē ¿­¿n tᴅxmini menyu n¿munᴅsi 

gºstᴅrilir (nahar): 

                                    

Soyuq qᴅlyanaltēlar 

Kᴅrᴅ yaĵē 

Hisᴅ verilmiĸ vᴅ turĸuya qoyulmuĸ qēzēlbalēq 

Limon vᴅ tᴅzᴅ gºyᴅrti ilᴅ soyuq vᴅ isti hisᴅ verilmiĸ nᴅrᴅ 

balēĵē 

Yumurtada dᴅnᴅvᴅr vᴅ keta k¿r¿s¿ ilᴅ kanape 

ᴄt delikatesi qastronomiyasē: istiotda vᴅ milan salyamisi, 

parma donuz ᴅti 

Pendirlᴅr m¿xtᴅlif ­eĸiddᴅ 

 

Salatlar 

Gºy yarpaq salatē, tᴅzᴅ xiyarlar, ĸirin bibᴅr 

Tᴅzᴅ pomidor 

Dᴅniz mᴅhsullarēndan salat 

ᴄt salatē 

Manqo ilᴅ toyuq salatē 

Kartof salatē 

Tᴅrᴅvᴅzli, gºbᴅlᴅkli, salat, turĸular 

Zeytun 

Yemᴅyᴅ qatmalar: Azᴅrbaycansayaĵē hᴅftᴅbecᴅr, italyan vᴅ 

fransēzsayaĵē hazērlanan vineqretlᴅr 

 

Duru xºrᴅklᴅr 

Toyuq hᴅlimi  

Gºy soĵanla vᴅ kartofla hazērlanan p¿re ĸorbasē 

Ukrayna borĸu 

Azᴅrbaycansayaĵē ᴅriĸtᴅ ĸorbasē 
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Ķkinci isti xºrᴅklᴅr 

 

K¿r¿ sousla dana dilinin qēzardēlmēĸ filesi 

Xardallē sousla qēzardēlmēĸ mal ᴅti 

Sitrus sousu ilᴅ qēzardēlmēĸ ºrdᴅk dºĸ¿ 

Tatarsayaĵē raqu 

Qaymaqla biĸirilmiĸ kartof, qēzardēlmēĸ d¿y¿, buxarda 

biĸirilmiĸ tᴅrᴅvᴅzlᴅr 

                                    

Desert 

Qara gavalēdan kompot 

¢alēnmēĸ qaymaqla qaraĵat kiseli 

Vazada tᴅzᴅ meyvᴅlᴅr 

Tᴅzᴅ meyvᴅlᴅrin dilimlᴅri 

 

Unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarē 

ķorqoĵal  

¢eĸidli pirojnalar 

Tᴅzᴅ biĸirilmiĸ bulkalar 

 

Ķ­kilᴅr 

 

Qara qᴅhvᴅ (kofeinli vᴅ onsuz) 

Kappu­ino qᴅhvᴅsi 

S¿dl¿ qᴅhvᴅ 

Qaymaqlē qᴅhvᴅ 

M¿xtᴅlif ­eĸiddᴅ ­ay 

Mineral sular: Sirab, Aqua, Borjomi, Qax suyu 

ķirᴅlᴅr: portaĵal, qreypfrut, alma, albalē 

ķᴅrbᴅt 

 

¢ºrᴅk dilimlᴅrᴅ doĵranmalēdēr: 30 vᴅ 20 q k¿tlᴅ ilᴅ ­ovdar 

vᴅ buĵda ­ºrᴅyi, milli vᴅ qara ­ºrᴅyin pᴅhriz nºvlᴅrini (lavaĸ, 

qalac, kᴅpᴅkli bulkalar vᴅ s.) k¿tlᴅsi 100 q-dan ­ox olmayaraq 

biĸirirlᴅr. 
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Qᴅlyanaltēlarē, yemᴅklᴅri vᴅ mᴅmulatlarē Ķsve­ masasēnda 

aĸaĵēdakē kimi yerlᴅĸdirirlᴅr: ĸirᴅlᴅr, sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr (yaxĸē 

olardē ki, zala giriĸin yanēnda ayrē furĸet masasē ¿zᴅrindᴅ qoyul-

sun), s¿d mᴅhsullarē, yaĵ, salatlar vᴅ vineqretlᴅr; balēq, ᴅt, sub-

mᴅhsullar, quĸ ᴅtindᴅn soyuq xºrᴅklᴅr (soyudulan piĸtaxtada); 

yumurtalardan isti yemᴅklᴅri qurulmuĸ pilᴅtᴅsi olan arabada 

hazērlayērlr; sonra ayrēca furĸet masasē ¿zᴅrindᴅ birinci xºrᴅklᴅri 

ĸorba qablarēnda vᴅ ikinci xºrᴅklᴅri ĸafinq-diĸdᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Adi vᴅ milli ­ºrᴅk nºvlᴅri ilᴅ dolu sᴅbᴅtciklᴅri, qonaqlarēn 

se­imini nᴅzᴅrᴅ almaqla, xᴅttin axērēnda yerlᴅĸdirmᴅk lazēmdēr. 

 Desert, unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarē, isti i­kilᴅr ¿­¿n ¿zᴅrindᴅ 

8-10 ᴅdᴅd yēĵēmla ki­ik desert boĸqablarē, nᴅlbᴅkilᴅrlᴅ ­ay 

fincanlarē olan qrupla 10-15 ᴅdᴅd yerlᴅĸdirilmᴅk ĸᴅrtilᴅ ayrēca 

furĸet masasēnē tᴅĸkil etmᴅk olar. ¢ay qaĸēqlarēnē s¿frᴅnin ¿zᴅrin-

dᴅ yelpik ĸᴅklindᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. Pirojnalarē, ĸᴅffaf qapaqla ºrt¿-

lᴅn, naxēĸlē kaĵēz salfetlᴅ plato vazasēnēn vᴅ yaxud g¿m¿ĸ qabēn 

¿zᴅrinᴅ qoyurlar, bulka mᴅmulatlarēnē al­aq ­ini vazalarda, piroq-

larē g¿m¿ĸ vᴅ yaxud ­ini qablarda, bºlmᴅ qaĸēĵēnē yanaĸē olaraq 

pirojki bqĸqabēnēn ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. Samovarē masanēn 

¿zᴅrinᴅ g¿m¿ĸ sininin ¿zᴅrindᴅ qoyurlar. Yanēnda qᴅhvᴅbiĸirᴅni, 

qᴅndqabēnē, m¿rᴅbbᴅni, vazalarda balē, 1-2 yēĵēmla (6 ᴅdᴅd) 

rozetkalar qoyurlar. 

Masalarēn ᴅvvᴅlcᴅdᴅn bᴅzᴅdilmᴅsi xidmᴅt menyusunun nº-

v¿ndᴅn asēlēdēr: sᴅhᴅr yemᴅyi vᴅ yaxud naharēn menyusundan. 

Sᴅhᴅr yemᴅyi ¿­¿n masalarē pirojki boĸqablarē ilᴅ, qᴅlyanaltē 

lᴅvazimatlarē ilᴅ, ­ay qaĸēqlarē ilᴅ, fujerlᴅrlᴅ, kᴅtan salfetlᴅrlᴅ, 

ᴅdviyyᴅ lᴅvazmatlarē ilᴅ, g¿llᴅrlᴅ dolu vazalarla bᴅzᴅyirlᴅr. Masa-

nēn ¿zᴅrinᴅ, lotos ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ, kᴅtan salfetlᴅ qᴅlyanaltē 

boĸqabēnēn ¿zᴅrinᴅ buzla dolu bardaq qoyurlar. Nahar ¿­¿n 

masalarē ᴅlavᴅ olaraq s¿frᴅ lᴅvazimatlarē ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr (bē­aqlar, 

­ᴅngᴅllᴅr, qaĸēqlar). 

Ķsve­ masasē tipindᴅ xidmᴅtin tᴅĸkili. Zala giriĸdᴅn ᴅvvᴅl 

m¿ĸtᴅri kassada sᴅhᴅr yemᴅyinin (ᴅgᴅr o mehmanxanada yaĸayēĸ 

qiymᴅtinᴅ daxil edilmᴅmiĸsᴅ) vᴅ yaxud naharēn qiymᴅtini ºdᴅyir. 

Kassa ­ekini alandan sonra o, onu azca cērēlmēĸ halda metrdotelᴅ 
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ºt¿r¿r. Qonaq soyudulan salat-barēn piĸtaxtasēna yaxēnlaĸēr, piĸ-

taxtanēn yanēnda yerlᴅĸᴅn boĸqab yēĵēmēndan boĸqab gºt¿r¿r vᴅ 

onun ¿zᴅrinᴅ se­ilmiĸ qᴅlyanaltēlarē, salatlarē qoyur, hazērlanmēĸ 

nahar masasēnēn arxasēnda ᴅylᴅĸir. Qᴅlyanaltēlarē yeyᴅndᴅn sonra 

qonaq yenᴅ dᴅ Ķsve­ masasēnēn m¿vafiq bºlmᴅlᴅrinᴅ yaxēnlaĸēr vᴅ 

aĸpaz onun ¿­¿n qayĵanaq vᴅ yaxud digᴅr isti qᴅlyanaltēnē hazēr-

layēr, ona duru xºrᴅk s¿z¿r. Ķsve­ masasēna yanaĸma zamanē ye-

mᴅklᴅri qonaq ºz¿ se­ir, aĸpaz isᴅ ᴅsas isti xºrᴅyi, qarniri, sousu 

paylaĸdērēr. Sonra qonaq desert masasēnēn yanēna gedir, ofisiant 

isᴅ bu zaman istifadᴅ olunmuĸ qablarē yēĵēĸdērēr, masanē desertin 

verilmᴅsi ¿­¿n hazērlayēr. Sᴅhᴅr yemᴅyi vᴅ yaxud nahar isti i­ki 

ilᴅ (­ay vᴅ yaxud qᴅhvᴅ) vᴅ biĸirilmiĸ mᴅmulatlarla bitir.  

Restoranlarēn zalēnda naĵd hesabla arabadan vᴅ yaxud bar 

piĸtaxtasēndan i­kilᴅrin, qᴅnnadē vᴅ yaxud t¿t¿n mᴅmulatlarēnēn 

satēĸēnē tᴅĸkil edirlᴅr.  

Ķsve­ masasēna briqadir baĸda olmaqla, aĸpaz vᴅ ofisiant-

larēn briqadalarē xidmᴅt gºstᴅrirlᴅr. Briqadalar bir g¿ndᴅn bir vᴅ 

yaxud iki g¿ndᴅn bir iĸlᴅyirlᴅr. Briqada ¿zvlᴅrinin vᴅzifᴅlᴅri 

dᴅqiq bºl¿ĸd¿r¿l¿r: bir aĸpaz zala soyuq qᴅlyanaltēlarē, salatlarē 

gᴅtirir vᴅ nᴅzarᴅt edir ki, onlarēn ­eĸidi sᴅhᴅr yemᴅyi vᴅ yaxud 

nahar zamanē saxlanēlsēn; digᴅr aĸpaz qayĵanaq hazērlayēr, duru 

xºrᴅyi paylaĸdērēr, ¿­¿nc¿ aĸpaz ikinci isti yemᴅyi verir, ofisiant-

lar desert masanē bᴅzᴅyirlᴅr vᴅ onun doldurulmasēna nᴅzarᴅt 

edirlᴅr, nahar masalarēnēn bᴅzᴅdilmᴅsini vᴅ yēĵēĸdērēlmasēnē, isti 

i­kilᴅrin verilmᴅsini yerinᴅ yetirirlᴅr. Qᴅhvᴅni ofisiantlar iki pay 

¿­¿n ya ­ini vᴅ yaxud g¿m¿ĸ ­aydanlarda vᴅ yaxud iri g¿m¿ĸ 

­aydanlarda verirlᴅr. ¢ayē fᴅrdi ­ini vᴅ yaxud g¿m¿ĸ ­aydanlarda 

(ᴅlᴅklᴅ, ᴅgᴅr yarpaq ­ayē dᴅmlᴅnirsᴅ) verirlᴅr. 

Soyuq vᴅ isti sexlᴅrdᴅn qᴅlyanaltēlarē, yemᴅklᴅri, isti i­ki-

lᴅri qᴅnnadē sexindᴅn unlu kulinariya vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnē, 

servis-bardan mᴅhsullarē maddi mᴅhsul ĸᴅxs, iki n¿sxᴅdᴅ yazēlan 

vᴅ m¿ᴅssisᴅnin direktoru, baĸ m¿hasibi tᴅrᴅfindᴅn imzalanan, 

g¿ndᴅlik alēnma vᴅrᴅqᴅlᴅri ilᴅ alēr. Alēnma vᴅrᴅqᴅsinin birinci 

n¿sxᴅsini mᴅhsulu alan ĸᴅxsᴅ tᴅqdim edirlᴅr; digᴅr n¿sxᴅ isᴅ is-

tehsalat m¿dirindᴅ qalēr. Realizᴅ olunmayan mᴅhsulun qaytarēl-
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masē alēnma vᴅrᴅqᴅsinin x¿susi qrafasēnda ñqaytarēlēbò yazēlan 

yerdᴅ ᴅks etdirilir. Alēnma vᴅrᴅqᴅlᴅrini maddi mᴅsul ĸᴅxs m¿ha-

sibatlēĵa, pulun tᴅhvil i haqqēnda qᴅbzlᴅ birlikdᴅ verir. 

Mehmanxana nᴅzdindᴅki restoranlarda Ķsve­ masasē ilᴅ ya-

naĸē turistlᴅrᴅ sᴅhᴅrlᴅr qiymᴅti mehmanxanada yaĸama qiymᴅtinᴅ 

daxil olan kontinental sᴅhᴅr yemᴅyi tᴅklif edirlᴅr. Kontinental 

sᴅhᴅr yemᴅyindᴅ mᴅhsullarēn ­eĸidi, Ķsve­ masasēndan fᴅrqli 

olaraq, mᴅhduddur. Sᴅhᴅr yemᴅklᴅri menyusunu iki variantda 

tᴅrtib edirlᴅr, mᴅsᴅlᴅn: 

           
I variant  II variant  

Alma ĸirᴅsi Kefir (yoqurt) 

Kᴅrᴅ yaĵē Kᴅrᴅ yaĵē 

Ķsmayēllē pendiri Vet­ina 

Cem Cem 

ķᴅhᴅr bulkasē Kiĸmiĸli bulka 

Qᴅhvᴅ (­ay) Qᴅhvᴅ (­ay) 

Qᴅnd (saxarin) Qᴅnd (saxarin) 

¢ovdar, buĵda ­ºrᴅyi ¢ovdar, buĵda ­ºrᴅyi 

 

Mehmanxana otaqlarēnda xidmᴅt ᴅlavᴅ ºdᴅmᴅ ilᴅ, 

mehmanxanalarda yaĸayanlarēn sifariĸi ilᴅ aparēlēr. Adᴅtᴅn o, 

hesabēn 15%-dᴅn ­ox olmur. Xᴅstᴅlᴅrᴅ nºmrᴅlᴅrdᴅ ᴅlavᴅ 

ºdᴅmᴅsiz xidmᴅt gºstᴅrilir.  

Xidmᴅt ¿­¿n sifariĸlᴅrin qᴅbulu nºmrᴅlᴅrdᴅ dᴅ aparēla bilᴅr: 

 telefon vᴅ yaxud ofisiantēn nºmrᴅyᴅ ­aĵērēĸē ¿­¿n siqna-

lizasiya quraĸdērēlan mᴅrtᴅbᴅlᴅrdᴅki barlarda vᴅ yaxud x¿susi 

otaqlarda; 

 bilavasitᴅ metrdotelin kºmᴅyi ilᴅ restoranda (telefonla vᴅ 

yaxud ĸᴅxsᴅn). 

Dºrd- vᴅ beĸulduzlu mehmanxanalarda, mᴅqsᴅdi qonaĵa 

nºmrᴅyᴅ, ofisᴅ, hola ï praktiki olaraq, mehmanxana daxilindᴅ is-

tᴅnilᴅn yerᴅ yemᴅk aparēlmalē olan, x¿susi room-service bºlmᴅsi 

dᴅ mºvcud olur. Room-servic ¿­¿n otaq qidanēn zᴅruri tempera-

turunu saxlamaĵa kºmᴅk edᴅn, x¿susi qab-qacaq vᴅ avadanlēqla 

tᴅchiz edilᴅn mᴅtbᴅxᴅ malik ola bilᴅr. ñRoom-servicòin iĸ­i otaĵē, 
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sinilᴅrlᴅ doldurulmuĸ, x¿susi sancaq-rᴅflᴅrlᴅ tᴅchiz olunur. Hᴅr 

bir sinini ᴅvvᴅlcᴅdᴅn kᴅtan salfetlᴅ ºrt¿rlᴅr, onun ¿zᴅrinᴅ, cem, 

fᴅrdi qabda konfit¿r vᴅ bal, nᴅlbᴅki ilᴅ fincandan ibarᴅt olan dᴅst-

lᴅr qoyurlar. Sᴅhᴅr yemᴅklᴅrini nºmrᴅlᴅrᴅ bilavasitᴅ gᴅtirmᴅzdᴅn 

ᴅvvᴅl, sinilᴅri tᴅzᴅ mᴅhsullarla doldururlar. 

Room-servicin iĸ rejimi b¿t¿n g¿n ᴅrzindᴅ olur. Bu bºlmᴅ-

nin ᴅmᴅkdaĸē (onun vᴅzifᴅsi order taker adlanēr) nºmrᴅlᴅrdᴅ sᴅhᴅr 

yemᴅklᴅri, naharlar vᴅ yaxud ĸam yemᴅklᴅri ilᴅ xidmᴅt ¿­¿n 

mehmanxanada yaĸayanlardan sifariĸlᴅr qᴅbul edir. O tᴅkcᴅ x¿su-

si menyu ¿zrᴅ sifariĸi qᴅbul etmᴅk yox, hᴅm dᴅ sifariĸ­i ilᴅ yemᴅ-

yin hazērlanma ¿sulunu, verilmᴅ vaxtēnē, bᴅzᴅdilmᴅ nºv¿n¿, xid-

mᴅtin x¿susiyyᴅtlᴅrini dᴅ razēlaĸdērēr. Sifariĸi qᴅbul edᴅndᴅn son-

ra, order taker onun hazērlanma vaxtē haqqēnda m¿tlᴅq xᴅbᴅrdar-

lēq edir. Sifariĸlᴅ birlikdᴅ qonaq, mehmanxanadan ­ēxan zaman 

ºdᴅmᴅli olan ­ek, ñnuĸ olsunò arzusu yazēlan kart alēr vᴅ qablarē 

nᴅ vaxt yēĵēĸdērmaq haqqēnda mᴅlumat vermᴅyi xahiĸ edir. 

Hᴅr bir mehmanxana nºmrᴅsindᴅ sᴅhᴅr yemᴅyi menyusu-

nun x¿susi kartlarē mºvcuddur. Onlarda kontinental, Avropa, 

Amerika, rus, pᴅhriz, vegetarian sᴅhᴅr yemᴅklᴅrinin b¿t¿n ­eĸidi 

gºstᴅrilir. Qonaq se­ilmiĸ yemᴅk vᴅ i­kilᴅri qeyd edir. Sᴅhᴅr ye-

mᴅyi kartlarēnē nºmrᴅnin qapēsēnda asērlar, gecᴅ isᴅ onlarē nºv-

bᴅt­i ofisiantlar yēĵērlar. Ķĸin rahatlēĵē ¿­¿n menyu kartlarēndan 

b¿t¿n gºstᴅricilᴅri x¿susi blanka kº­¿r¿rlᴅr. 

Kontinental sᴅhᴅr yemᴅyinin menyusu yuxarēda 

gºstᴅrildiyi kimi tᴅklif olunur. 

Avropa sᴅhᴅr yemᴅyinin menyusu isᴅ qastronomiya 

mᴅhsullarē (kolbasa, vet­ina, m¿xtᴅlif ­eĸidli pendirlᴅr) vᴅ isti 

xºrᴅklᴅrin (ilēq biĸirilmiĸ yumurta, yaxud qayĵanaq vᴅ ya omlet) 

geniĸ ­eĸidi ilᴅ, kontinental dᴅsti ᴅks etdirir. 

Amerika sᴅhᴅr yemᴅyi ºz¿ndᴅ kontinental sᴅhᴅr yemᴅyi 

dᴅstini vᴅ hᴅm­inin, s¿dl¿ sereals (quru sᴅhᴅr yemᴅyi), meyvᴅli 

yoqurtlarē vᴅ yaxud kefiri, ilēq biĸirilmiĸ iki yumurtanē, yaxud 

bekonla, sosiskalarla, pomidorlarla hazērlanmēĸ qayqanaĵē vᴅ ya 

vet­ina, pendir, gºbᴅlᴅklᴅrlᴅ biĸirilmiĸ omleti, meyvᴅlᴅri 
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(qreypfrut dilimlᴅrini, doĵranmēĸ bananlar) vᴅ yaxud meyvᴅ 

salatēnē ᴅks etdirir. 

Rus sᴅhᴅr yemᴅyi  isᴅ tᴅxminᴅn aĸaĵēdakēlardan ibarᴅt 

olur: 

Tᴅzᴅ sēxēlmēĸ ĸirᴅlᴅr (se­imᴅ gºrᴅ portaĵal, qreypfrut vᴅ 

yaxud yerkºk¿ ĸirᴅsi) 

Kᴅrᴅ yaĵē 

Limonlu qēzēlbalēq 

Tᴅbii tᴅrᴅvᴅzlᴅr 

Dᴅnᴅvᴅr k¿r¿ ilᴅ blinlᴅr 

Cem, bal 

Keks, paytaxt bulkasē 

Sᴅbᴅtdᴅ tᴅzᴅ ­ºrᴅk 

Qᴅhvᴅ, ­ay vᴅ yaxud isti ĸokolad 

 

Pᴅhriz  sᴅhᴅr yemᴅyi 

¢od ¿y¿tmᴅ unundan bulkalar 

Yaĵsēzlaĸdērēlmēĸ marqarin vᴅ yaxud ĸᴅkᴅrsiz pᴅhriz 

konfit¿r¿ ilᴅ qovrulmuĸ ­ºrᴅk tikᴅlᴅri 

Tᴅzᴅ sēxēlmēĸ ĸirᴅlᴅr (portaĵal, qreypfrut, alma vᴅ yaxud 

kºk) 

Yaĵsēzlaĸdērēlmēĸ s¿d vᴅ yaxud adi yoqurtla m¿slilᴅr 

Meyvᴅ salatē 

Qᴅhvᴅ, ­ay 

Yaĵsēzlaĸdērēlmēĸ s¿d vᴅ yaxud limonlu ­ay 

 

Vegetarian sᴅhᴅr yemᴅyi  
Se­imᴅ gºrᴅ ĸirᴅ: portaĵal, qreypfrut,alma vᴅ yaxud tomat 

ĸirᴅsi 

Buxarda hazērlanmēĸ kartof vᴅ pºrtlᴅdilmiĸ pomidor vᴅ 

yaxud tᴅrᴅvᴅzlᴅ vegetarian omleti 

Tᴅzᴅ mºvs¿m meyvᴅlᴅri 

Cem 

Mini -kekslᴅr 

Yaĵsēzlaĸdērēlmēĸ s¿dlᴅ qᴅhvᴅ vᴅ yaxud ­ay 
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Kontinental, Avropa, pᴅhriz vᴅ vegetarian sᴅhᴅr yemᴅk-

lᴅrini mºmrᴅlᴅrᴅ ­atdērmaq daha rahatdēr, ­¿nki onlarē bilavasitᴅ 

sininin ¿zᴅrindᴅ bᴅzᴅyirlᴅr vᴅ onlar nºmrᴅdᴅ ­ox yer tutmur. 

Amerika vᴅ rus sᴅhᴅr yemᴅklᴅri isᴅ ºz¿ndᴅ ­oxlu inqrediyentlᴅr 

ᴅks etdirir, ona gºrᴅ dᴅ, ofisiant sifariĸi bᴅzᴅdilmᴅ masasēnēn 

¿zᴅrindᴅ aparēr. 

Room-service ¿­¿n naharēn x¿susi menyusu ºz¿ndᴅ soyuq 

qᴅlyanaltēlarē (4-5 adda), salatlarē (5-6 adda), isti qᴅlyanaltēlarē (2-

3 adda), ĸorbalarē (4-5 adda), balēq, ᴅt, quĸ vᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn (8-10 

adda) isti yemᴅklᴅri, deserti 6 adda, isti vᴅ soyuq i­kilᴅri ᴅks 

etdirir. Nahar vᴅ yaxud ĸam yemᴅyinin menyusu m¿xtᴅlif 

ºlkᴅlᴅrdᴅn olan qonaqlarēn milli x¿susiyyᴅtlᴅrini nᴅzᴅrᴅ almaqla 

tᴅrtib olunur. Menyuya, ᴅlavᴅ olaraq, italyan pastasē vᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅr, 

spagetti, isti vᴅ soyuq sandvi­lᴅr daxil edilᴅ bilᴅr. 

Nahar vᴅ yaxud ĸam yemᴅyi ¿­¿n x¿susi menyu ¿zrᴅ xid-

mᴅti zamanē ofisiant nºmrᴅyᴅ araba ¿zᴅrindᴅ qab-qacaĵē, lᴅvazi-

matlarē, s¿frᴅni, kᴅtan salfetlᴅri, mineral sularē, meyvᴅ suyunu, 

meyvᴅlᴅri, siqaretlᴅri, kibriti gᴅtirir. Nºmrᴅdᴅ ofisiant masanē 

(nahar vᴅ yaxud jurnal) s¿frᴅ ilᴅ ºrt¿r vᴅ onu bᴅzᴅyir. Sonra isᴅ 

restoranda xidmᴅt zamanē qᴅbul olunan qaydada, yemᴅklᴅri 

gᴅtirir. Sifariĸ­inin istᴅyi ilᴅ ofisiant boĸqabēn ¿zᴅrinᴅ yemᴅklᴅri 

d¿z¿r, i­kilᴅri s¿z¿r, yᴅni xidmᴅt edir, tᴅyin olunmuĸ vaxtda vᴅ 

yaxud ­aĵērēĸ ilᴅ qablarē yēĵēĸdērmaĵa qayētmaq ¿­¿n gedir.  

Nºmrᴅlᴅrdᴅ xidmᴅt zamanē, ¿zᴅrlᴅrinᴅ salfetlᴅr vᴅ bᴅzᴅdil-

mᴅ ᴅĸyalar qoyulan, sᴅyyar bᴅzᴅdilmiĸ ki­ik masalardan istifadᴅ 

etmᴅk olar. Ķsti yemᴅklᴅri x¿susi kloĸe qapaqlarē ilᴅ ºrt¿rlᴅr, 

Qᴅhvᴅdan vᴅ yaxud ­aydanlarda isti i­kilᴅri masanēn masa taxtasē 

altlēĵēnda yeĸikdᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Room-service bºlmᴅsinin ofisiantlarē nºmrᴅyᴅ sifariĸin 

verilmᴅsi standartlarēnē, mehmanxananēn b¿t¿n ᴅsas xidmᴅtlᴅrinin 

necᴅ yerlᴅĸmᴅsini, menyunu vᴅ restoranēn ĸᴅrab kartēnē yaxĸē 

bilmᴅlidirlᴅr. ᴄgᴅr qonaq yemᴅklᴅrin se­ilmᴅsindᴅ ­ᴅtinlik ­ᴅkir-

sᴅ, ñorder takerò ona balanslaĸdērēlmēĸ nahar vᴅ yaxud ĸam yemᴅ-

yi tᴅklif etmᴅlidir. Telefonla sifariĸi qᴅbul edᴅrᴅk, ñorder takerò 

onu mᴅtbᴅxᴅ vᴅ servis-bara ºt¿r¿r. Bºy¿k qrupa, adᴅtᴅn, iki ofi-
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siant xidmᴅt edir. Bu zaman onlarēn birincisi bᴅzᴅdilmᴅ ᴅĸyalarēnē 

se­ir, sifariĸi alēr vᴅ aparēr, ikincisi masanē bᴅzᴅyir vᴅ qonaqlara 

xidmᴅt edir. Room-service xidmᴅti  birbaĸa restoran xidmᴅti 

direktoruna tabedir. Xidmᴅtᴅ, ofisiantlarla g¿ndᴅlik treninq 

aparan menecer baĸ­ēlēq edir. Menecerᴅ supervayzerlᴅr tabe olur 

ki, bunlar da sifariĸlᴅrin tᴅrtibi vᴅ yerinᴅ yetirilmᴅsi zamanē 

ofisiantlarēn iĸini koordinasiya edᴅn briqadirlᴅrdir.  

Room-service xidmᴅti rotasiya prinsipi ilᴅ iĸlᴅyir, yᴅni 

nºvbᴅlᴅrᴅ rᴅhbᴅrlik m¿ᴅyyᴅn supervayzerᴅ tapĸērēlēr, ofisiantlar 

bir nºvbᴅdᴅn digᴅr nºvbᴅyᴅ, qrafikdᴅn asēlē olaraq ke­mᴅklᴅ 

­alēĸērlar: bᴅzᴅn bu hᴅr hᴅftᴅ ­ᴅkir, bᴅzᴅn isᴅ hᴅr ay baĸ verir. 

Mehmanxanalarēn nºmrᴅlᴅrindᴅ mini -bar kimi , ᴅlavᴅ 

xidmᴅtdᴅn dᴅ istifadᴅ edirlᴅr. Bunun ¿­¿n Room-service 

xidmᴅtindᴅ, nºmrᴅlᴅrdᴅ mini-barlara xidmᴅt gºstᴅrᴅn, x¿susi ĸtat 

vahidlᴅri nᴅzᴅrdᴅ tutulur. Mini-barēn m¿ᴅyyᴅn ­eĸidli mᴅhsul ilᴅ 

doldurulmasēnē, qonaqlarēn yaĸamasē ¿­¿n mehmanxana nºmrᴅsi-

nin hazērlanmasēndan sonra, supervayzer hᴅyata ke­irir. Hᴅr bir 

mehmanxana tᴅrkibinᴅ ki­ik hᴅcmlᴅrdᴅ ᴅn ­ox populyar olan 

i­kilᴅr vᴅ hᴅm­inin, ki­ik ­eĸiddᴅ mᴅmulatlar: qoz-fēndēq, ĸoko-

lad, ­ºrᴅk ­ubuqlarē (duzlu vᴅ ĸirin), pe­enye daxil olan ĸᴅrab 

kartēna malik olur. Mehmanxanada yaĸayan qonaq gºt¿rd¿y¿ 

mᴅhsulun ¿mumi hesaba daxil etmᴅk ¿­¿n mehmanxanadan ­ēxēĸ 

zamanē tᴅhvil verilᴅn, x¿susi qeydiyyat vᴅrᴅqᴅsindᴅ onun 

tᴅrᴅfindᴅn alēnan mᴅsulun siyahēsēnē vᴅ sayēnē qeyd edir.  

Room-service bºlmᴅsinin iĸ­ilᴅri y¿ksᴅk peĸᴅkar sᴅviyyᴅyᴅ 

malik olmalē, sifariĸin yerinᴅ yetirilmᴅsindᴅ operativlik n¿mayiĸ 

etdirmᴅli, qarĸēlēqlē ᴅvᴅz olunmanē vᴅ qarĸēlēqlē kºmᴅyi tᴅmin 

etmᴅlidir.  
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8.4. ķᴅnlikl ᴅrin, bazar g¿n¿ bran­larēnēn, tematik tᴅdbirl ᴅrin 

tᴅĸkili vᴅ xidmᴅtindᴅ gºstᴅril ᴅn qulluqlar  

 

Restoranlarda bayram axĸamē vᴅ ĸᴅnliklᴅrinin xidmᴅti is-

tehlak­ēlarēn ᴅvvᴅlcᴅdᴅn sifariĸi ilᴅ hᴅyata ke­irilir. Hᴅr bir bay-

ram axĸamēnēn ke­irilmᴅsi, ona m¿vafiq zalēn tᴅrtibatēna, masa-

nēn bᴅzᴅdilmᴅsinᴅ, musiqi xidmᴅti proqramēnēn tᴅrtibinᴅ, dᴅvᴅt-

namᴅlᴅrin tᴅrtibatēna m¿vafiq olaraq m¿ᴅyyᴅn mºvzuya tabedir. 

Tematik mºvzularda masalarēn tᴅrtibindᴅn fraqmentlᴅr ĸᴅkil 8.1 

vᴅ 8.2-dᴅ gºstᴅrilmiĸdir. Tematik vᴅ milli masalarēn tᴅntᴅnᴅli 

tᴅdbirlᴅr m¿nasibᴅtilᴅ servizlᴅĸdirilmᴅsi ¿­¿n rᴅngli s¿frᴅlᴅrdᴅn 

vᴅ milli qablardan istifadᴅ edilir. Mᴅsᴅlᴅn, ĸᴅkil 8.3-dᴅ uĸaĵēn ad 

g¿n¿ vᴅ uĸaqlarēn beynᴅlxalq m¿dafiᴅ g¿n¿ m¿nasibᴅtilᴅ desert 

masalarēnēn sadᴅ formada tᴅrtibi, ĸᴅkil 8.4-dᴅ Ukrayna mᴅtbᴅxi 

masasēnēn tᴅrtibi, ĸᴅkil 8.5-dᴅ isᴅ g¿rc¿ masasēnēn tᴅrtibi bu 

qᴅbildᴅndir. 

Restoranlarda bayram axĸamlarē vᴅ ĸᴅnliklᴅrin xidmᴅtinin 

tᴅĸkili bºy¿k hazērlēq iĸi ilᴅ ᴅlaqᴅdardēr. ᴄhalini ke­irilᴅn tᴅd-

birlᴅr haqqēnda informasiya vasitᴅlᴅri, radio, televiziya, zallarda 

reklam elanlarē ilᴅ, xidmᴅt ke­irilᴅn m¿ᴅssisᴅlᴅrin siyahēsē, bilet-

lᴅrin alēnmasē qaydasē, bayram ĸam yemᴅyinin qiymᴅti haqqēnda 

ᴅvvᴅlcᴅdᴅn mᴅlumatlandērērlar. 

Hazērlēq prosesi zamanē masalarēn yerlᴅĸdirilmᴅ sxemini 

tᴅrtib edirlᴅr (4, 6, 8, 12 yer ¿­¿n), yemᴅk vᴅ i­kilᴅrin, hᴅm­inin, 

firma yemᴅklᴅri vᴅ i­kilᴅrin m¿xtᴅlif ­eĸidini ᴅks etdirᴅn bayram 

menyusunu tᴅrtib edirlᴅr.  

Dᴅvᴅtnamᴅlᴅrin satēĸē zamanē, sifariĸ­ini menyu vᴅ zalēn 

planē ilᴅ tanēĸ edirlᴅr. Dᴅvᴅtnamᴅdᴅ restoranēn adē, ¿nvanē, 

qonaqlarēn yēĵēlmasēnēn tarixi vᴅ vaxtē, masanēn nºmrᴅsi, ĸᴅnliyin 

proqramē gºstᴅrilir. Bir ne­ᴅ zallarē olan restoranlarda, zalēn adēnē 

vᴅ nºmrᴅsini gºstᴅrirlᴅr. Menyu dᴅvᴅtnamᴅyᴅ qoyula bilᴅr vᴅ 

eyni vaxtda qonaĵa tᴅqdim oluna bilᴅr. Gºzᴅl tᴅrtib olunan bilet 

restoranēn hᴅdiyyᴅsi kimi sayēla bilᴅr. 
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a) ñķahmat yarēĸēò masasēndan fraqment (Azᴅrbaycan Respublikasē). 

Qēzēl medal 

 

 
 

b) ñķimal ĸᴅfᴅqiò masasēndan fraqment (Dudinka, Krasnoyarsk vilayᴅti)  

 

ķᴅkil 8.1. Moskvada ke­irilᴅn ñDadēn d¿nyasē-2003ò kulinariya 

festivalēnda tematik mºvzularda bᴅzᴅdilmiĸ masalarēn gºr¿n¿ĸ¿  

(a ï Azᴅrbaycan n¿mayᴅndᴅliyi t ᴅrᴅfindᴅn hazērlanmēĸdēr; b ï Rusiyanēn 

Krasnoyarsk  n¿mayᴅndᴅliyi t ᴅrᴅfindᴅn hazērlanmēĸdēr)
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ķᴅkil 8.2. G¿l¿stan kompleksi restoranēnda ADĶU-nun 80 illik yubileyi m¿nasibᴅtilᴅ tᴅĸkil olunmuĸ tᴅntᴅnᴅli tᴅdbir 

s¿frᴅsindᴅn bir gºr¿n¿ĸ 
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ķᴅkil 8.3. Uĸaĵēn ad g¿n¿ ĸᴅrᴅfinᴅ bᴅzᴅdilmiĸ masa (1) vᴅ uĸaqlarēn 

beynᴅlxalq m¿dafiᴅ g¿n¿ m¿nasibᴅtilᴅ (2) bᴅzᴅdilmiĸ masalardan 

fraqmentlᴅr 
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ķᴅkil 8.4. Ukrayna mᴅtbᴅxi masasēndan bir gºr¿n¿ĸ 
 

 
 

ķᴅkil 8.5. G¿rc¿ mᴅtbᴅxi masasēndan bir gºr¿n¿ĸ 
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Xidmᴅtin baĸlanmasēndan ᴅvvᴅl, metrdotel ofisiantlarē iĸin 

qaydasē, masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsinin x¿susiyyᴅtlᴅri, menyu vᴅ hᴅm-

­inin, qonaqlara ᴅlavᴅ tᴅklif oluna bilᴅn yemᴅk vᴅ i­kilᴅrin ­eĸidi 

ilᴅ tanēĸ edir. Metrdotel yemᴅk vᴅ i­kilᴅrin verilmᴅsini hᴅyata ke-

­irᴅn ofisiantlarēn treninqini ke­irir, xidmᴅt prosesindᴅ yarana bi-

lᴅn situasialarēn tᴅhlilini aparēr. Masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsi vᴅ soyuq 

qᴅlyanaltēlarēn, i­kilᴅrin, meyvᴅlᴅrin d¿z¿lmᴅsi qonaqlarēn gᴅl-

mᴅsinᴅ 30 dᴅqiqᴅ qalmēĸ m¿ddᴅtdᴅn gec olmayaraq bitmᴅlidir.  

Metrdotel qonaqlarē zala giriĸin yanēnda qarĸēlayēr, bayram 

m¿nasibᴅtilᴅ tᴅbrik edir vᴅ onlara masa arxasēnda yerlᴅrini 

tapmaĵa kºmᴅklik gºstᴅrir. Ofisiant da qonaqlarē tᴅbrik edir, 

onlara ºz yerlᴅrini tutmaĵa kºmᴅk edir. ᴄlavᴅ sifariĸlᴅr ¿­¿n 

ofisiantlar ­eklᴅr yazēr vᴅ onlarē xidmᴅtin bitmᴅsindᴅn sonra 

tᴅqdim edirlᴅr. 

 

Novruz bayramē. Hᴅr bir xalqēn hᴅyat vᴅ mᴅiĸᴅtindᴅ ­oxlu 

bayramlar var, lakin onlardan biri ᴅn ºnᴅmli, daha ᴅziz, m¿qᴅd-

dᴅs vᴅ sevimli olur. Azᴅrbaycan xalqēnēn tarixᴅn elliklᴅ ke­irdiyi 

belᴅ bayramlardan biri, bayramlarēn ĸahē sayēlan Novruz 

bayramēdēr. 

Alimlᴅrin fikrincᴅ bu bayramēn tarixi ­ox qᴅdimdir. Qᴅdim 

Vavilonda bu bayram Nisanēn (mart, aprel) 21-ci g¿n¿ qeyd 

olunurdu vᴅ 12 g¿n davam edirdi. Bununla belᴅ, bu 12 g¿n¿n hᴅr 

birinin ºz rituallarē, mᴅrasim vᴅ ᴅylᴅncᴅlᴅri mºvcud idi. Ķlk yazēlē 

mᴅnbᴅdᴅ qeyd olunur ki, Novruz bayramē bizim eradan ᴅvvᴅl 

505-ci ildᴅ yaranmēĸdēr. 

Novruz bayramēnēn gºzᴅl ᴅnᴅnᴅlᴅrinᴅ Firdovsi, Rudaki, 

Avisenna (Ķbn Sina), Sᴅdi, Hafiz vᴅ baĸqalarēnēn ᴅsᴅrlᴅrindᴅ dᴅfᴅ-

lᴅrlᴅ rast gᴅlinir. Nizami Gᴅncᴅvinin ñĶsgᴅndᴅrnamᴅòsindᴅ N¿ĸa-

bᴅnin Ķsgᴅndᴅri mᴅhz Novruz bayramēnda qonaq ­aĵērmasē, ton-

qal qalanmasē, s¿frᴅyᴅ c¿rbᴅc¿r nemᴅtlᴅrin d¿z¿lmᴅsi gºstᴅrilir. 

¥mᴅr Xᴅyyamēn ñNovruznamᴅòsindᴅ bu bayramēn gºzᴅlliyi, 

adᴅtlᴅri vᴅsf edilir. Azᴅrbaycanēn ºlmᴅz ĸairi, Vᴅtᴅn deyib daĵ-

lanan ķᴅhriyarēn ñHeydᴅrbabaya salamò ᴅsᴅrindᴅ Novruz adᴅt-

ᴅnᴅnᴅlᴅri nᴅzm dilindᴅ b¿t¿n gºzᴅlliyi il ᴅ gºstᴅrilmiĸdir. 
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Novruz hᴅlᴅ bayramdan bir ay qabaq, hᴅftᴅnin ­ᴅrĸᴅnbᴅ 

g¿nlᴅri qeyd olunur. Bunlara Su ­ᴅrĸᴅnbᴅsi, Od ­ᴅrĸᴅnbᴅsi, 

Torpaq ­ᴅrĸᴅnbᴅsi vᴅ Ķlaxēr ­ᴅrĸᴅnbᴅ aiddir. ¢ᴅrĸᴅnbᴅlᴅrin i­indᴅ 

ᴅn vacibi Ķlaxēr ­ᴅrĸᴅnbᴅsidir vᴅ bayramēn b¿t¿n gºzᴅlliyi bundan 

baĸlayēr. Bu bayramda hᴅr bir azᴅrbaycanlē ailᴅsindᴅ bayram 

s¿frᴅsinᴅ ciddi nᴅzarᴅt olunur. Ķnanca gºrᴅ axēr ­ᴅrĸᴅnbᴅni necᴅ 

qarĸēlasan, hᴅyat da 7 il o qaydada davam edᴅr. 

Qᴅdim Ordubad vᴅ Zᴅngᴅzur (N¿vᴅdi) adᴅtlᴅrinᴅ gºrᴅ Nov-

ruz bayramēna 10 g¿n1 hᴅftᴅ qalmēĸ tᴅndirdᴅ bayram ­ºrᴅyi ya-

pardēlar vᴅ s¿frᴅ ¿­¿n quru meyvᴅlᴅr hazērlayardēlar (ĸᴅkil 8.6), 

bayram ᴅrᴅfᴅsindᴅ isᴅ ñbayram ­º­ᴅsiò, cᴅvizli ­º­ᴅ (Bilᴅv lᴅhcᴅ-

sindᴅ), yaĵlē dastana (fᴅsᴅli) biĸirilᴅrdi. Su ­ᴅrĸᴅnbᴅsi axĸamēnēn 

sᴅhᴅri s¿bh tezdᴅn cavanlar gedib ­aylarda, arxlarda ᴅl-¿z¿n¿ 

yuyar, hᴅmin sularēn ¿st¿ndᴅn o tᴅrᴅf-bu tᴅrᴅfᴅ hoppanardēlar. Od 

­ᴅrĸᴅnbᴅsindᴅ isᴅ onlar damlarda tonqal qalayar (ñaĵērlēĵēm-bu-

ĵurluĵum bu odda yansēnò deyib), onun ¿zᴅrindᴅn hoppanardēlar 

(x¿susᴅn gᴅnclᴅr). 

Novruz baharēn gᴅliĸindᴅn, torpaĵēn oyanēĸēndan, tᴅbiᴅtin 

gºzᴅlliyindᴅn bᴅhs edᴅn bayramdēr. Bu bayramēn gᴅliĸindᴅn 

xᴅbᴅr verᴅn ­ᴅrĸᴅnbᴅlᴅrin qeyd olunmasē isᴅ x¿susilᴅ maraqlēdēr. 

Od ­ᴅrĸᴅnbᴅsi, Su ĸᴅrĸᴅnbᴅsi, Torpaq ­ᴅrĸᴅnbᴅsi vᴅ Ķlaxēr (yel, 

hava) ­ᴅrĸᴅnbᴅsi bunlardandēr. Onlarēn hᴅr birinin ºz rᴅmzi 

mᴅnasē vᴅ xºrᴅklᴅri ï yemᴅklᴅri mºvcuddur.  

Su ­ᴅrĸᴅnbᴅsi birinci hesab olunur vᴅ suyun tᴅmizlᴅnmᴅsi, 

­aylarēn hᴅrᴅkᴅtᴅ gᴅlmᴅsini, su ilᴅ saflaĸmanē, g¿nahlarēn yuyul-

masēnē tᴅrᴅnn¿m edir. Dini inanclara gºrᴅ son ­ᴅrĸᴅnbᴅ gecᴅsindᴅ 

sular dayanēr, mᴅlᴅklᴅr dᴅ suya sᴅcdᴅ edir, gecᴅlᴅr isᴅ aĵaclar 

yerᴅ ᴅyilirl ᴅr. Bu ­ᴅrĸᴅnbᴅ g¿n¿ insanlar axar sularēn ¿st¿ndᴅn 

hoppanēr, xᴅstᴅliklᴅrdᴅn azad olurlar.  

Od ­ᴅrĸᴅnbᴅsi tonqal yandērēlmasē, onun ¿st¿ndᴅn 7 dᴅfᴅ 

tullanmaqla ñaĵērlēĵēm, buĵurluĵum, uĵursuzluĵum odda yansēnò 

sºzlᴅri ilᴅ baĸlayēb, tonqalēn k¿l¿n¿n yēĵēlēb evdᴅn kᴅnar yerlᴅrᴅ 

atēlmasē ilᴅ baĸa ­atēr.  
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ķᴅkil 8.6. Novruz s¿frᴅsi ¿­¿n ᴅvvᴅlcᴅdᴅn hazērlanmēĸ ᴅrik qurusu vᴅ 

aylarla quru halda saxlana bilᴅn tᴅndir lavaĸē  

(H.Aslanlē ñBilᴅvò, Bakē, 2008) 
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Torpaq ­ᴅrĸᴅnbᴅsi torpaĵēn oyanēĸēnē ᴅks etdirir. Bu zaman 

qar altēndan novruzg¿l¿n¿n toplanmasē, daĵ ­i­ᴅklᴅrinin yēĵēl-

masē hᴅyata ke­irilir. Bu ­ᴅrĸᴅnbᴅ baharēn gᴅliĸindᴅn xᴅbᴅr verir.  

Novruz bayramēnēn qeyd olunmasēnēn ᴅsl gºzᴅlliyi isᴅ Ķlaxēr 

­ᴅrĸᴅnbᴅsindᴅn baĸlayēr: otaqlar, hᴅyᴅtlᴅr tᴅmizlᴅnir, sᴅmᴅni 

yetiĸdirilir, ĸirniyyatlar hazērlanēr ï paxlava, ĸᴅkᴅrbura, fᴅsᴅli 

biĸirilib hazērlanēr, xon­alarda (s¿frᴅdᴅ) 7 lᴅvin ï 7 yemᴅk nºv¿, 

7 ĸirniyyat d¿z¿l¿r, qērmēzē rᴅngᴅ boyadēlmēĸ biĸmiĸ yumurtalar 

qoyulur. S¿frᴅdᴅ ayna, ĸam vᴅ yumurta olur ki, bunlar da odu ï 

nuru, aydēnlēĵē vᴅ yeni hᴅyatē xarakterizᴅ edirlᴅr. Novruz bayramē 

hᴅm dᴅ k¿s¿l¿lᴅrin barēĸmasē bayramēdēr. Maraqlēdēr ki, novruz 

adᴅtlᴅri hᴅlᴅ dini irqi se­kilᴅr yaranmamēĸ dºvrlᴅrdᴅn mºvcud 

olmuĸdur. Sᴅmᴅni isᴅ ta qᴅdimdᴅn Novruzun simvoluna ­evril-

miĸdir. Sᴅmᴅni ᴅsasᴅn buĵdadan, arpadan alēnan yaĸēl c¿cᴅrtidir 

ki, bayrama 1-2 hᴅftᴅ qalmēĸ nim­ᴅlᴅrᴅ d¿z¿l¿r. Novruzda ha-

zērlanan yemᴅklᴅrdᴅn ᴅn hºrmᴅtlisi ñQubba sᴅmᴅnisiò vᴅ sᴅmᴅni 

ilᴅ hazērlanan xºrᴅk vᴅ mᴅmulatlardēr. Bunlarēn ᴅn g¿cl¿s¿ 

ñQubba sᴅmᴅniò adlanēr ki, bu da dºy¿lm¿ĸ sᴅmᴅnidᴅn alēnmēĸ 

mayenin biĸirilmᴅsi nᴅticᴅsindᴅ alēnēr. Ondan istifadᴅ etmᴅklᴅ 

halva vᴅ s. hazērlanēr. ᴄriĸtᴅ xºrᴅyi dᴅ Novruzun mᴅrasim 

yemᴅklᴅrindᴅndir. Novruz masasēna turĸ vᴅ acē ĸeylᴅr qoyulmasē 

mᴅqsᴅdᴅuyĵun sayēlmēr. Tᴅbii ki, s¿dl¿ plov vᴅ digᴅr plovlar, 

ĸᴅrbᴅtlᴅr masanē bᴅzᴅyᴅn xºrᴅklᴅrdᴅn vᴅ i­kilᴅrdᴅn biri olmalēdēr. 

Bu da ­ᴅrĸᴅnbᴅlᴅrdᴅn asēlē olaraq m¿xtᴅlif ­eĸiddᴅ hazērlanēr. 

¢ᴅrĸᴅnbᴅ g¿n¿nᴅ qeyd olunduĵu kimi, hᴅlᴅ bayramdan bir 

ne­ᴅ hᴅftᴅ qabaq hazērlaĸērlar. Otaqlar, hᴅyᴅt-baca tᴅmizlᴅnir, ev-

dᴅ ­irkli he­ nᴅ qalmamalēdēr. Hᴅr bir evin xanēmē sᴅmᴅni qoyur, 

ĸirniyyatlar biĸirir, tᴅdar¿k gºr¿r. Hᴅr bir bºlgᴅnin ºz¿nᴅ aid ĸir-

niyyat nºv¿ olsa da, Novruzun ᴅvᴅzedilmᴅz vᴅ dᴅyiĸdirilmᴅz atri-

butu paxlava ilᴅ ĸᴅkᴅrburanēn b¿t¿n zonalarda, hᴅr bir evdᴅ biĸiri-

lib hazērlanmasēdēr. S¿frᴅdᴅ 7 yemᴅk nºv¿, 7 ĸirniyyat nºv¿ ol-

malēdēr. Bayram s¿frᴅsindᴅ rᴅngbᴅrᴅng, ᴅn ᴅsasē isᴅ qērmēzē rᴅng-

dᴅ boyadēlmēĸ yumurta olmasē vacibdir. B¿tºv biĸirilmiĸ balēĵēn 

aĵzēna qēzēl ¿z¿k qoyub s¿frᴅyᴅ qoyurlar. Bu ilboyu ruzi-bᴅrᴅkᴅt, 

var-dºvlᴅt gᴅlᴅcᴅyinᴅ bºy¿k inam vᴅ ᴅminlik yaradēr. S¿frᴅnin 
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ortasēna g¿zg¿, g¿zg¿n¿n ¿st¿nᴅ ĸam vᴅ yumurta qoyulur. Bunla-

rēn rᴅmzi mᴅnasē var: ĸam od, nur demᴅkdir, hansē ki, insanē bᴅd-

nᴅzᴅrdᴅn qoruyur; g¿zg¿ aydēnlēq, yumurta isᴅ yeni hᴅyat 

demᴅkdir. 

Sonrakē dºvrlᴅrdᴅ (ehtimal ki, VIII-IX ᴅsrlᴅrdᴅ) novruz 

s¿frᴅsinᴅ ­ay ᴅnᴅnᴅlᴅri dᴅ gᴅtirilmiĸdir. 

Novruz bayramē axĸamē sᴅmᴅniyᴅ qērmēzē lent baĵlayērlar. 

Qovurqa, qoz-fēndēq lᴅpᴅsi, kiĸmiĸ, mºv¿c, ­atdaquĸ, quru meyvᴅ 

(tut, ᴅrik vᴅ s.), boyanmēĸ yumurta, ĸᴅkᴅrbura, paxlava, ĸᴅkᴅr­º-

rᴅyi, ĸorqoĵal, tᴅndir lavaĸē vᴅ s. novruz ­ᴅrᴅzlᴅri vᴅ ĸirniyyatēna 

daxil olan nemᴅtlᴅrdᴅndir (ĸᴅkil 8.7 vᴅ ĸᴅkil 8.9). Kᴅnd yerlᴅrindᴅ 

novruz ¿­¿n hᴅtta qovurma da saxlanardē. 

M¿xtᴅlif m¿ᴅllifl ᴅr Novruz s¿frᴅsinᴅ qoyulan yemᴅklᴅrin 

­eĸidini ­ᴅrĸᴅnbᴅlᴅrdᴅn asēlē olaraq m¿xtᴅlif c¿r fᴅrqlᴅndirirlᴅr. 

Mᴅsᴅlᴅn, ᴄ.Ķsmayēloĵlu plovlardan Su ­ᴅrĸᴅnbᴅsindᴅ turĸuqovur-

ma plov, narqovurma plov, ­ēĵērtma plov; Od ­ᴅrĸᴅnbᴅsindᴅ lob-

ya­ilov, lᴅrgᴅplov, mᴅrciplov, qabaqlē aĸ, lobyalē-qozlu aĸ vᴅ s.; 

Torpaq ­ᴅrĸᴅnbᴅsindᴅ sᴅbziqovurma plov, ĸ¿y¿d plov, k¿k¿ plov, 

toyuq-dºĸᴅmᴅ plov; Yel-hava ­ᴅrĸᴅnbᴅsindᴅ meyvᴅ plov, ĸirin 

plov, s¿dl¿ plov, kiĸmiĸ plov biĸirmᴅyi mᴅslᴅhᴅt gºr¿r. Novruz 

bayramē axĸamē isᴅ o, toyuq plov, fisincan plov, ĸaĸᴅndaz plov, 

plov-ĸeĸtᴅrᴅngini s¿frᴅ ¿­¿n ᴅsas sayēr. 

Tᴅbii olaraq, Novruz ĸirniyyatēna gᴅldikdᴅ isᴅ, onun hazēr-

lanmasē vᴅ masada s¿frᴅyᴅ verilmᴅsi ilk ᴅvvᴅl ayrē-ayrē bºlgᴅlᴅ-

rimizin bu vᴅ ya digᴅr meyvᴅ-gilᴅmeyvᴅ xammalē ilᴅ nᴅ dᴅrᴅcᴅdᴅ 

zᴅngin olmasēndan asēlēdēr. Bununla belᴅ, onlarēn hamēsēnda ĸᴅ-

kᴅrbura, paxlava, halva, tortlar vᴅ s. hazērlanmasē Novruz bayra-

mēnēn vacib ĸᴅrtlᴅrindᴅndir. Novruz bayramē masasēna d¿z¿lᴅn ᴅn 

geniĸ yayēlmēĸ ­ᴅrᴅzlᴅr vᴅ ĸirniyyat mᴅhsullarē ĸᴅkil 8.9-da 

gºstᴅrilmiĸdir. 

 

 

 

 



 411 

 

 
ķᴅkil 8.7. Novruz s¿frᴅsindᴅn n¿munᴅlᴅr 
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ķᴅkil 8.8. Novruz xºrᴅklᴅri vᴅ ĸirniyyatē ¿­¿n istifadᴅ olunan quru 

meyvᴅlᴅr vᴅ qurudulmuĸ daĵ otlarē (H.Aslanlē ñBilᴅvò, Bakē, 2008) 
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ķᴅkil 8.9. Novruz bayramē s¿frᴅsi ¿­¿n hazērlanan ᴅn geniĸ yayēlmēĸ 

­ᴅrᴅzlᴅr vᴅ milli ĸirniyyat mᴅhsullarē 
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Xēdēr Nᴅbi bayramē, deyilᴅnᴅ gºrᴅ Xēdēr Ķlyas peyĵᴅmbᴅrlᴅ 

baĵlēdēr vᴅ o, qēĸda ki­ik ­illᴅnin onuncu g¿n¿ qeyd olunur. Bu 

da soyuqlarēn sovuĸmasē vᴅ havanēn istilᴅĸmᴅyᴅ baĸlamasē, yazēn 

yaxēnlaĸmasē ilᴅ ᴅlaqᴅdar olaraq yaranmēĸ bayramdēr. Tᴅᴅss¿f ki, 

bir sēra kᴅnd zonalarēnda qeyd olunsa da, bu bayram ĸᴅhᴅrlᴅri-

mizdᴅ, demᴅk olar ki, ke­irilmir, unudulmuĸdur. Bu bayramda, 

ᴅsasᴅn buĵda qovurulmasē, qovut, halva, xᴅĸil, ᴅriĸtᴅ vᴅ s. biĸiri-

lᴅrdi. Ordubadēn Bilᴅv kᴅndindᴅ bu bayramē indi dᴅ hᴅvᴅslᴅ 

ke­irirlᴅr.  

Bundan ᴅlavᴅ, son illᴅr ºlkᴅmizdᴅ yaxĸē tᴅĸkil olunan vᴅ 

s¿frᴅ a­ēlan dini bayramlardan Qurban bayramē vᴅ Orucluq 

bayramēnēn ke­irilmᴅsi dᴅ x¿susilᴅ qeyd olunmalēdēr. Bunlarēn 

hᴅr ikisinin ke­irilmᴅsindᴅ daha ­ox xeyriyyᴅ (ehsan) s¿frᴅlᴅri 

a­ēlēr, yetim-yesirᴅ, kasēblara pulsuz yemᴅklᴅr verilir, qocalar 

evinᴅ, internat mᴅktᴅblᴅrinᴅ s¿frᴅ mᴅhsullarē aparēlēr, orada ayrēca 

masalar tᴅrtib olunur, daha ­ox plov, bozartma biĸirilir.  

B¿t¿n bunlarla yanaĸē, m¿xtᴅlif ºlkᴅlᴅrdᴅ, o c¿mlᴅdᴅn 

tolerantlēĵē ilᴅ se­ilᴅn bizim ºlkᴅmizdᴅ bir sēra ixtisaslaĸdērēlmēĸ 

restoranlarda, Rusiya vᴅ digᴅr ºlkᴅlᴅrin sᴅfirlikl ᴅrindᴅ, hᴅm­inin 

Avropa turistlᴅrinin olduĵu dºvrlᴅrdᴅ vᴅ yerlᴅrdᴅ slavyan xalqlarē 

vᴅ pravoslav dini ¿­¿n vacib sayēlan geniĸ yayēlmēĸ dini vᴅ digᴅr 

bayramlarēn ke­irilmᴅsi ¿­¿n dᴅ xºrᴅk vᴅ mᴅmulatlar hazērlanēr, 

masalar bᴅzᴅdilir vᴅ s. 

Bunlardan Milad bayramēnē, Pasxanē, ¦­ Payēz (Maslenitsa) 

bayramēnē vᴅ s. misal gºstᴅrmᴅk olar. 

Adᴅtᴅn Milad bayramē 25 dekabr (7 yanvar) tarixinᴅ d¿-

ĸ¿r. Onun ke­irilmᴅsi zamanē restoranda bayram masasēnēn arxa-

sēna ailᴅnin b¿t¿n ¿zvlᴅri vᴅ yaxēn dostlar dᴅvᴅt olunurlar. Rusi-

yada, bir sēra Avropa ºlkᴅlᴅrindᴅ on iki rᴅqᴅmi ilᴅ x¿susi rol oy-

nayan (bayram masasē ¿zᴅrindᴅ on iki c¿r yemᴅk, on iki dᴅvᴅt 

olunmuĸ qonaq vᴅ s.) milad ᴅnᴅnᴅlᴅri qorunub saxlanēlmēĸdēr.  

Hᴅlᴅ I Pyotr vaxtlarēndan Rusiyada zalēn bᴅzᴅyi Milad 

yolkasē hesab olunmuĸdur. Yolka ¿zᴅrindᴅ yalnēz bir rᴅngdᴅ olan 

bᴅzᴅklᴅr ï t¿nd-gºy, qērmēzē, qēzēlē vᴅ yaxud g¿m¿ĸ¿ rᴅnglᴅr ­ox 

gºzᴅl gºr¿n¿r. Rᴅnglᴅrin ­alarlarē da m¿mk¿nd¿r: qērmēzēnēn 
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g¿m¿ĸ¿ ilᴅ, mavinin qēzēlē ilᴅ vᴅ yaxud al-qērmēzē qēzēlē ilᴅ qarē-

ĸēĵē. Yolkanē qurudulmuĸ, qēzēl suyuna salēnmēĸ k¿knar qozalarē 

ilᴅ, s¿ni qērmēzē gilᴅmeyvᴅlᴅrlᴅ, qērmēzē vᴅ qēzēlē bantlarla bᴅzᴅ-

yirlᴅr. Yolka budaqlarē ilᴅ tᴅzᴅ vᴅ yaxud qurudulmuĸ g¿llᴅrlᴅ, 

qozalarla, qozlarla, aĵac gºbᴅlᴅklᴅri ilᴅ bᴅzᴅdilmiĸ milad buketini 

masanēn ortasēnda vᴅ onun uzunluĵu boyunca yerlᴅĸdirirlᴅr. G¿l 

kompozisiyalarēna ĸamlarē da daxil edirlᴅr. Bu halda ulduz 

ĸᴅklindᴅ bᴅzᴅk-d¿zᴅklᴅr aĵ s¿frᴅ ilᴅ yaĸēl budaqlar vᴅ kᴅtan 

salfetlᴅrlᴅ tᴅzad yaradēr. Mºvcud ᴅnᴅnᴅyᴅ gºrᴅ, kᴅtan salfetin 

yanēnda vᴅ yaxud onun altēna hᴅdiyyᴅlᴅr qoyurlar. 

Milad masasēnēn bᴅzᴅyi kimi, Ķsanēn ilk beĸiyinin ­oban 

axuru olmasēnē xatērladan, yaĵdan d¿zᴅldilᴅn quzu, yeni mᴅhsu-

lun simvolu olan almalar vᴅ sarsēlmaz mᴅhᴅbbᴅtin rᴅmzi olan 

qᴅrzᴅkli meyvᴅlᴅr hesab olunur. 

Milad masasēnēn menyusuna ĸorabalar, turĸ kᴅlᴅmdᴅn salat, 

duzlu vᴅ marinadlanmēĸ xiyarlar, duzlu gºbᴅlᴅklᴅr, suya 

qoyulmuĸ almalar, suya qoyulmuĸ digᴅr gilᴅmeyvᴅlᴅr, sarēmsaqla 

ovulmuĸ yerkºk¿, marinadlanmēĸ ­¿ĵundur, alma ilᴅ hazērlanan 

ᴅnᴅnᴅvi karp balēĵē vᴅ ya qēzardēlmēĸ qaz, yaxud vᴅhĸi quĸ ᴅti, 

meyvᴅ salatlarē daxil edirlᴅr. Bayram axĸamēnēn sonunda s¿frᴅyᴅ 

piroqlar vᴅ pirojnalarla ­ay verirlᴅr. 

Qᴅrb ºlkᴅlᴅrindᴅ isᴅ bir ­ox restoranlar Milad bayramēnēn 

qeyd edilmᴅsini, ᴅsasēnē Ķsve­ masasē tᴅĸkil edᴅn, bazar g¿n¿ 

bran­larē ĸᴅklindᴅ tᴅĸkil edirlᴅr. Miladi Ķsve­ masasēnēn menyusu-

na soyuq qᴅlyanaltēlarēn geniĸ ­eĸidini (20 ada qᴅdᴅr); 2-3 adda 

ĸorba, karvinq dᴅ daxil olmaqla (istiliklᴅ bᴅzᴅdilmᴅ arabada ikinci 

yemᴅyin verilmᴅ ¿sulu), 12 adda ikinci xºrᴅk, desert vᴅ unlu 

qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn 5-6 nºv¿, isti i­kilᴅr (­ay, qᴅhvᴅ) daxil 

edirlᴅr. Bazar g¿n¿ bran­ēnēn qiymᴅtinᴅ ĸampan ĸᴅrabē vᴅ s¿frᴅ 

ĸᴅrablarēnēn dᴅyᴅrini dᴅ daxil edirlᴅr. 
Bir qayda olaraq, bazar g¿n¿ bran­ēnēn menyusuna daxil 

olan yemᴅklᴅrin qiymᴅti, menyu ¿zrᴅ analoji yemᴅklᴅrin 
qiymᴅtindᴅn aĸaĵē olur. Bu zaman restoranda qonaqlarēn sayē adi 
g¿nlᴅrdᴅkindᴅn 4-6 dᴅfᴅ ­ox olur, lakin onlar, praktiki olaraq, 
ºz¿-ºzlᴅrinᴅ xidmᴅt edirlᴅr, iĸ­i heyᴅtin sayē artmēr. 
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Ofisiantlar yalnēz sᴅrinlᴅĸdirici, spirtli vᴅ isti i­kilᴅri verir-
lᴅr, istifadᴅ olunmuĸ qablarē tᴅmizi ilᴅ dᴅyiĸirlᴅr vᴅ daim onu dol-
duraraq, Ķsve­ masasēnēn ­eĸidinᴅ nᴅzarᴅt edirlᴅr. Adᴅtᴅn Milad 
bayramē ¿­¿n Ķsve­ masasēna xidmᴅt ¿­¿n 2-3 ofisiant qoĸurlar. 

Bayram masasēnda musiqi olmasē zalda x¿susi m¿hitin 
yaranmasēna kºmᴅk edir. 

 

Pasxanēn ke­irilmᴅsi m¿nasibᴅtilᴅ xidmᴅt. Pasxanēn qeyd 
olunma g¿n¿ daimi deyildir. ķumerlᴅr, vavilyonlar, yᴅhudilᴅr, 
qᴅdim yunanlar vᴅ s. onu Ay tᴅqvimi ilᴅ qeyd edᴅrmiĸlᴅr. Bu 
tᴅqvimlᴅ (28 g¿nl¿k) o, eyni g¿nᴅ d¿ĸ¿r. Pasxa Rusiyada ta 
qᴅdimdᴅn sevilᴅn vᴅ yad edilᴅn xristian bayramēdēr. O, buraya 
Vizantiyadan X ᴅsrin sonlarēnda xa­laĸma ilᴅ birlikdᴅ ke­miĸdir. 
Adᴅtᴅn, onu tᴅqvim ¿zrᴅ Ayēn tam olmasēndan sonra birinci bazar 
g¿n¿, hᴅmiĸᴅ martēn 21-dᴅn sonra yazda g¿n¿n bᴅrabᴅrlᴅĸmᴅsi 
dºvr¿ndᴅ aprelin 4-dᴅn 8 maya qᴅdᴅr olan dºvrdᴅ qeyd edirlᴅr. 
pasxadan qabaqkē dºvrdᴅ pravoslavlarda uzun vᴅ ciddi olan 
bºy¿k orucluq (post) gᴅlir. Bu dºvrdᴅ dindarlar 7 hᴅftᴅ ᴅt, 
yumurta, s¿d, yaĵ yemᴅkdᴅn imtina edirlᴅr. M¿qᴅddᴅs Xristos 
bazar g¿n¿n¿n daxil olmasē ilᴅ isᴅ bayram s¿frᴅsindᴅ xristianlara 
mᴅxsus ᴅnᴅnᴅvi kulinar mᴅmulatlarē: yaĵlē kuli­lᴅr vᴅ kᴅsmik 
pasxasē, hᴅyatēn bᴅrpa olunmasē simvolu sayēlan boyanmēĸ 
yumurta verilir. Qᴅdim adᴅtlᴅrᴅ gºrᴅ onlarē yenicᴅ c¿cᴅrdilmiĸ 
yulaf, buĵda, yaxud ki­ik incᴅ yaĸēl vᴅzᴅri yarpaqlarē ¿zᴅrindᴅ 
verirlᴅr. Bunlar bir nºv bizdᴅ olan Novruzdakē sᴅmᴅnini 
xatērladēr. Onlarē tᴅpᴅ ĸᴅklindᴅ gºzᴅl toxunmuĸ s¿frᴅ vᴅ ya zᴅnbil 
¿st¿ndᴅ yerlᴅĸᴅn oval, yaxud kvadratĸᴅkilli saxsē boĸqablarda 
verirlᴅr. Yemᴅyᴅ giriĸ pasxa yumurtalarēndan baĸlanēr. Yemᴅk 
qurtarandan sonra da iĸtirak edᴅnlᴅrin hamēsēna onu hᴅdiyyᴅ 
edirlᴅr. 

Yumurtanē boyayērlar vᴅ ­iy yumurtanē dºy¿ĸd¿rᴅrᴅk yu-

murta m¿badilᴅsi ᴅldᴅ edirlᴅr. Rᴅvayᴅtᴅ gºrᴅ ilk pasxa yumurtasē-

nēn hᴅdiyyᴅ olunmasē belᴅ olmuĸdur. Bir dᴅfᴅ Mariya Maqdalina 

ĸᴅhᴅr vᴅ kᴅndlᴅri gᴅzᴅrᴅk vᴅ Ķisus haqqēnda danēĸaraq Romaya 

Tiberiya imperatorunun yanēna gᴅlib ­ēxmēĸdēr. O, yumurtanē ona 

verᴅrᴅk, ñXristos voskresò sºzlᴅrini deyᴅrkᴅn, imperator cavab 

olaraq demiĸdir ki, he­ kim ºlᴅndᴅn sonra dirilᴅ bilmᴅz vᴅ buna 
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inanmaq ­ᴅtindir, necᴅ ki, aĵ yumurtanēn qērmēzē olmasēna inan-

maq olmur. Bu zaman, guya qᴅfildᴅn yumurta ºz rᴅngini dᴅyiĸᴅ-

rᴅk ᴅvvᴅlcᴅ qēzēlē, sonra isᴅ tutqun vᴅ daha sonra a­ēq qērmēzē 

rᴅngᴅ ­evrilmiĸdir. Bax belᴅcᴅ, yumurta m¿qᴅddᴅs olmuĸdur.  

Pasxa masasēnē toxunmuĸ, ya da aĵ qarĸᴅkilli s¿frᴅ par­alarē 

ilᴅ, canlē g¿llᴅr, yaxud yaĸēl budaqlarla vᴅ hºkmᴅn yanar ĸamlarla 

bᴅzᴅyirlᴅr. Bayram s¿frᴅsinᴅ hᴅlᴅ qᴅdimdᴅn hᴅlmᴅĸik xºrᴅklᴅr 

(xolodes), bujenina, alma ilᴅ biĸirilmiĸ qaz, yaxud b¿tºv ºrdᴅk, 

ĸkafda biĸirilmiĸ quzu (toĵlu), bud, qēzardēlmēĸ dana ᴅti verᴅrmiĸ-

lᴅr. Xºrᴅklᴅri tᴅbiᴅtin yazda oyanmasēnēn simvolu kimi gºyᴅrti ilᴅ 

bᴅzᴅyᴅrmiĸlᴅr. Vegetarian vᴅ balēq xºrᴅklᴅrini pasxa masasēnda 

vermᴅzdilᴅr. ¢¿nki Bºy¿k orucluq artēq arxada qalmēĸdēr, indi isᴅ 

bayram yemᴅklᴅrindᴅn hᴅzz almaq lazēmdēr fikri ilᴅ masa arxasē-

na ᴅylᴅĸᴅrmiĸlᴅr. Bu g¿nᴅ qᴅdᴅr pasxa menyusuna ᴅnᴅnᴅ ilᴅ do-

nuz budu, turĸ kᴅlᴅmlᴅ, pomidorla, kartofla, duzlu vᴅ marinadlaĸ-

dērēlmēĸ gºbᴅlᴅklᴅ birgᴅ ­iy hisᴅ verilmiĸ vet­ina; isti ¿­ nºv 

ᴅtdᴅn (qoyun ᴅti, qarabaĸaq sēyēĵē ilᴅ donuz balasē ᴅti, ĸkafda biĸi-

rilmiĸ dana ᴅti) xºrᴅklᴅr vᴅ hᴅm­inin, ev vᴅ ov quĸundan 

(kartoflu, yaxud gavalēlē hinduĸka, meĸᴅ xoruzu, tetra quĸu, 

yaxud xamalē bildir­in) xºrᴅklᴅr daxil edilir. Pasxa masasēnēn 

Milad bayramē masasēndan fᴅrqi, mᴅhz burada ᴅnᴅnᴅvi pasxa 

xºrᴅklᴅrinin olmasēndadēr vᴅ bir dᴅ soyuq xºrᴅklᴅrin masaya 

qabaqcadan qoyulmasēndadēr (m¿asir xidmᴅt dilindᴅ  onlarēn 

furĸet prinsipi ilᴅ verilmᴅsindᴅdir). Mᴅsᴅlᴅn, vaxtilᴅ pasxada 

yemᴅyi, adᴅtᴅn kiĸilᴅr bir qᴅdᴅh araqla, onu vet­ina ilᴅ diĸlᴅmᴅklᴅ 

ayaq¿st¿ baĸlayarmēĸlar. Qadēnlar isᴅ gᴅlᴅn kimi masa arxasēna 

ᴅylᴅĸᴅr, sonradan yemᴅk vaxtē kiĸilᴅrᴅ qoĸularmēĸlar. Yalnēz 

bundan sonra masaya isti xºrᴅklᴅr gᴅtirilᴅr, ondan sonra kuli­, 

kᴅsmik pasxasē vᴅ limonlu, m¿rᴅbbᴅli ­ayla dolu desert masasēna 

ke­ᴅrmiĸlᴅr. Pasxa ritualēnda ᴅsas yeri ­ºrᴅk simvolu olan kuli­ 

tutur ki, bu da Xristosun ºz ĸagirdlᴅri ilᴅ birgᴅ yemᴅyini 

xatērladēr. Pasxa masasēnēn ᴅnᴅnᴅvi i­kilᴅri ï mors vᴅ kvas hesab 

olunur. Masaya kilsᴅ ĸᴅrabē sayēlan ñkaqoròun verilmᴅsi isᴅ, 

Xristosun qanēnēn simvolu hesab edilir. 
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Pasxada 100 il bundan ᴅvvᴅl olduĵu kimi, indᴅ dᴅ xristian-

lar bir-birinᴅ boyanmēĸ yumurta baĵēĸlamaqla ñXristos dirilibò 

deyirlᴅr. 

Bununla belᴅ, pasxa qonaqlēĵēnda m¿xtᴅlif dinlᴅrdᴅn olan 

insanlar da ola bilᴅr deyᴅ, bu sºzlᴅri hamēya mᴅcbur edib dedirt-

mᴅk etikaya uyĵun sayēlmasa da, ᴅgᴅr qonaq hᴅmin sºzlᴅrlᴅ sizi 

tᴅbrik edᴅrsᴅ, ona hºkmᴅn o c¿r cavab vermᴅk d¿zg¿n sayēlēr.  

ķᴅkil 8.10-da bayram m¿nasibᴅtilᴅ bᴅzᴅdilmiĸ Pasxa masa-

sēndan ¿­ n¿munᴅ (a, b, c), Rusiyada vᴅ Ukraynada hazērlanmēĸ 

pasxa kuli­indᴅn digᴅr n¿munᴅlᴅr isᴅ ĸᴅkil 8.11-dᴅ (a, b) gºstᴅ-

rilmiĸdir. 

Yuxarēda qeyd etdiyimiz kimi, m¿xtᴅlif slavyan xalqlarē ya-

ĸayan ºlkᴅlᴅrdᴅ, x¿susilᴅ Rusiyada, Ukraynada vᴅ s. qēĸēn yola 

salēnmasē vᴅ yazēn gᴅliĸi ilᴅ ᴅlaqᴅdar ke­irilᴅn Maslenitsa (¦­ pa-

yēz) bayramē, Avropa ºlkᴅlᴅrindᴅ geniĸ ke­irilᴅn m¿qᴅddᴅs Va-

lentin bayramē (14 fevralda), Hindistanda Xoĸbᴅxt ailᴅ bayramē 

(14 fevralda), avqust ayēnda ke­irilᴅn ¦­ payēz pravoslav bay-

ramlarēndan Ballē spas bayramē, Alma spasē bayramē, ¢ºrᴅk spasē 

(Qoz spasē) bayramē m¿nasibᴅtilᴅ dᴅ restoranlarda masalar tᴅrtib 

olunur ki, bunlarēn da hᴅr birinin ºz¿nᴅmᴅxsus mᴅhsullarē vᴅ x¿-

susiyyᴅtlᴅri vardēr. Ballē spas payēzēn yaxēnlaĸmasē simvolu, Al-

ma spasē payēzēn baĸlanĵēcēnēn simvolu, ¢ºrᴅk spasē, yaxud Qoz 

spasē mᴅhsul yēĵēmēnēn qurtarmasē simvolunu xarakterizᴅ edir. 

Birincidᴅ menyuda ballē mᴅhsullar, ikincidᴅ alma vᴅ digᴅr 

meyvᴅlᴅrdᴅn hazērlanan xºrᴅk vᴅ i­kilᴅr, ¿­¿nc¿dᴅ isᴅ undan vᴅ 

qozdan hazērlanan mᴅmulatlar ¿st¿nl¿k tᴅĸkil edir vᴅ onlarēn 

masalarē da fᴅrqli s¿frᴅlᴅrlᴅ bᴅzᴅdilir (ĸᴅkil 8.12). Bu da onlarēn 

hansē ºlkᴅdᴅ vᴅ necᴅ ke­irilmᴅsindᴅn asēlēdēr. 
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a)  
 

b)  
 

c)  
 

ķᴅkil 8.10. Pasxa bayramē m¿nasibᴅtilᴅ bᴅzᴅdilmiĸ masalardan 

fraqmentlᴅr 
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ķᴅkil 8.11 a. Rusiyada hazērlanmēĸ Pasxa kuli­indᴅn n¿munᴅlᴅr 
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ķᴅkil 8.11 b. Ukraynada hazērlanmēĸ Pasxa kuli­indᴅn n¿munᴅlᴅr 

 

 

 



 422 

 
 

 
 

 
 

 

ķᴅkil 8.12. ¦­ payēz pravoslav bayramlarē (spas) ilᴅ ᴅlaqᴅdar m¿xtᴅlif 

¿slubda tᴅrtib olunmuĸ masalardan fraqmentlᴅr:  

1 ï Ballē spas ¿­¿n; 2 ï Alma spasē ¿­¿n; 3 ï ¢ºrᴅk spasē ¿­¿n vᴅ onun 

digᴅr variantē sayēlan Qozlu spas ¿­¿n bᴅzᴅdilmiĸ masalar. 
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Maslenitsa  xalq arasēnda ᴅn ­ox sevilᴅn rus bayramlarēn-

dan biridir. Geniĸ Maslenitsa  bu, b¿t¿n geniĸliyi ilᴅ ºz¿n¿ 

b¿ruzᴅ verᴅn ᴅnᴅnᴅvi rus qonaqpᴅrvᴅrliyi il ᴅ se­ilᴅn, bol 

yemᴅklᴅr g¿nlᴅridir. 

Geniĸ Maslenitsa g¿nlᴅrindᴅ, iĸēq, istilik, tᴅbiᴅtin oyanēĸēnē 

gᴅtirᴅn, qēĸē qovlayan vᴅ baharē qarĸēlayan mᴅrasimlᴅr ke­irir-

dilᴅr. 

Maslenitsa gᴅzintilᴅrini, adᴅtᴅn, qᴅdimdᴅ fevralēn son hᴅftᴅ-

sindᴅ vᴅ yaxud martēn ᴅvvᴅlindᴅ ke­irᴅrdilᴅr. Maslenitsanē ĸᴅn, 

sᴅsli-k¿yl¿ qarĸēlayardēlar, "daĵē pendirlᴅ sᴅpirdilᴅr, yaĵla sula-

yērdēlar". Adᴅtᴅn maslenitsa ¿­¿n hᴅftᴅnin c¿mᴅ axĸamēna m¿-

qᴅvva vᴅ yaxud samandan, ᴅskilᴅrdᴅn kukla ĸᴅklindᴅ maslenitsanē 

d¿zᴅldᴅrdilᴅr. Onun ᴅyninᴅ kaftan, qulaqlē papaq, ­arēq geyindi-

rᴅrdilᴅr, ᴅlinᴅ fᴅsᴅli  vᴅ tava verᴅrdilᴅr, kirĸᴅyᴅ otuzdurardēlar vᴅ 

kᴅnd boyunca gᴅzdirᴅrdilᴅr. Kuklanē ᴅn gºrmᴅli yerdᴅ, daĵēn 

baĸēnda yerlᴅĸdirᴅrdilᴅr vᴅ zēnqērovlarla kirĸᴅ ¿zᴅrindᴅ daĵdan 

ĸᴅn diyirlᴅnmᴅlᴅr tᴅĸkil edᴅrdilᴅr. Maslenitsanē qeyd edᴅrᴅk oxu-

yardēlar: "Daĵlarda diyirlᴅnirik, bol fᴅsᴅlilᴅr yeyirik". Maslenit-

sanē bazar g¿n¿ yola salardēlar. Sᴅs-k¿ylᴅ, hay-k¿ylᴅ, g¿l¿ĸ vᴅ 

rᴅqslᴅrlᴅ m¿qᴅvvanē kᴅndin kᴅnarēna aparar vᴅ yandērardēlar. 

Kºsºvlᴅri tarlaya, payēzlēq ᴅkinlᴅrᴅ sᴅpᴅrdilᴅr. Bu mᴅrasim elᴅ bil 

ki, torpaĵēn bᴅrᴅkᴅtliyinᴅ zᴅmin yaradardē.  

Rusiyada Maslenitsa zamanē fᴅsᴅlilᴅr biĸirirlᴅr; Fransada 

kᴅnd meydanlarēnda onlarē havada ­evirᴅrᴅk, fᴅsᴅlilᴅrin hazērlan-

masē ¿zrᴅ ­eviklik, Ķngiltᴅrᴅdᴅ isᴅ tava ¿zᴅrindᴅ fᴅsᴅlilᴅrlᴅ qa­ēĸ 

yarēĸlarē ke­irirlᴅr. 

ᴄsl rus fᴅsᴅlisini maya ilᴅ buĵda unundan hazērlayērlar. Qᴅ-

dim zamanlardan deyirdilᴅr: ñquru fᴅsᴅli boĵazē cērērò vᴅ onunla 

yanaĸē yaĵ, xama, balēq, k¿r¿, bal, m¿rᴅbbᴅ verirdilᴅr. 

Maslenitsa hᴅftᴅsi ¿­¿n restoranlarda bazar bran­ē, Ķsve­ 

masasē vᴅ arxalarēnda aĸpazlar tᴅrᴅfindᴅn fᴅsᴅli biĸirilᴅn, onlarē 

balēqla, dᴅnᴅvᴅr vᴅ yaxud balina k¿r¿s¿ vᴅ digᴅr ᴅlavᴅlᴅrlᴅ ᴅlavᴅ 

edᴅn iki xᴅtt tᴅĸkil edirlᴅr. Ķsve­ masasē ¿zᴅrindᴅ kurnik (fᴅsᴅli -

dᴅn hazērlanan qatlē piroq) tᴅklif edirlᴅr. Digᴅr yemᴅklᴅrlᴅ yanaĸē, 

menyuya balēqla rus kulebyaklarē, balqabaqda hazērlanan yumurta 
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ilᴅ qarabaĸaq sēyēĵēnē daxil edirlᴅr. Ķsve­ masasēnē pe­enye vᴅ 

fᴅsᴅlilᴅr, balla ­ᴅllᴅklᴅr ĸᴅklindᴅ vᴅ digᴅr ĸirniyyatlarla bᴅzᴅ-

dilmiĸ halda, qᴅnd vᴅ ĸokoladdan d¿zᴅldilmiĸ rus pe­i ilᴅ tᴅrtib 

edirlᴅr; buz fiqurlar ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸdirilmiĸ k¿r¿ verilir. 

Milli kostyum geymiĸ barmen qonaqlara ᴅnᴅnᴅvi rus i­ki-

sini  bal araĵēnē tᴅklif edir. Maslenitsa g¿nlᴅrindᴅ restoranlarda 

rus ansambllarē ­ēxēĸ edirlᴅr. 

Yemᴅk masalarēnē qᴅlyanaltē vᴅ pirojki boĸqablarē ilᴅ, ye-

mᴅk vᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē ilᴅ, kirĸᴅ ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ kᴅ-

tan salfetlᴅrlᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Zalē rus pᴅhlᴅlvanlarē, rᴅqqaslarē, zēnqē-

rovlarla kirĸᴅlᴅr, qarlē daĵ ĸᴅklindᴅ suvenirlᴅrlᴅ tᴅrtib edirlᴅr. 

Bunlardan ᴅlavᴅ, yazda ke­irilᴅn ᴅn mᴅĸhur kulinariya pᴅh-

riz bayramē sayēlan Maslenitsanēn ºz¿nᴅmᴅxsus xidmᴅt x¿susiy-

yᴅtlᴅrini qeyd etmᴅk maraqlēdēr. Bu bayram vaxtē hazērlanēb s¿f-

rᴅyᴅ verilᴅn mᴅhsullardan nᴅinki Rusiyada, hᴅtta d¿nyanēn bir 

­ox ºlkᴅlᴅrindᴅ geniĸ yayēlanē fᴅsᴅlilᴅrdir (blinē). Onlarē xamma-

lēna gºrᴅ un vᴅ yarmalar ᴅsasēnda ï buĵda, arpa, qarabaĸaq, man-

nē vᴅ s. hazērlanan fᴅsᴅlilᴅr; maye ᴅsasēnda ï su, s¿d, turĸudulmuĸ 

s¿d mᴅhsullarē, yaxud onlarēn bitki yaĵē ilᴅ qarēĸēĵē ᴅsasēnda ha-

zērlanan fᴅsᴅlilᴅr vᴅ hazērlanma texnologiyalarēna gºrᴅ  xᴅmir-

mayalē, turĸ mayalē xᴅmirdᴅn vᴅ duru ĸirin yaĵlē xᴅmirdᴅn 

istehsal edilᴅn fᴅsᴅlilᴅr kimi tᴅsnifata ayērērlar. Hazērda onlar 

Amerikada Avropadan olan miqrantlar arasēnda daha populyar 

hesab olunurlar. Burada onlarē yᴅmᴅn piroqlarē adlandērērlar, 

­¿nki sonuncular yumĸaqlēĵēna vᴅ oxĸarlēĵēna gºrᴅ fᴅsᴅlilᴅri 

xatērladēr. Fᴅsᴅlini duru xºrᴅklᴅrlᴅ, t¿nd souslarla k¿llᴅmᴅ 

(ĸkafda) biĸirilmiĸ pomidorla vᴅ ke­i pendirlᴅri ilᴅ s¿frᴅyᴅ 

verirlᴅr. 

Kanadada fᴅsᴅlilᴅrin hazērlanmasē zamanē yumĸaldēcēlardan 

istifadᴅ etdiklᴅrindᴅn, onlarēn resepturasē ruslarēn hazērladēqlarēn-

dan, tᴅrkiblᴅrindᴅki yumurta, un vᴅ s¿d¿n miqdarca fᴅrqlᴅnmᴅsi 

ilᴅ se­ilir. Amerikasayaĵē fᴅsᴅlilᴅr isᴅ qatē hazērlanēr, onlarēn 

xᴅmiri qatē olur, tᴅrkibinᴅ bᴅzᴅn ᴅtir ¿­¿n dar­ēn vᴅ ĸᴅkᴅr dᴅ 

vururlar. Bu fᴅsᴅlilᴅri sᴅhᴅr yemᴅyi, yaxud bran­lar ¿­¿n, 

aĵcaqayēn siropu, kᴅrᴅ yaĵē, araxis yaĵē, yaxud meyvᴅ ilᴅ s¿frᴅyᴅ 
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verirlᴅr. ABķ restoranlarēnda fᴅsᴅlᴅlᴅri sifariĸ edᴅndᴅ onlarē 3-4 

ᴅdᴅd hesabē ilᴅ 14 sm yaxud 1-2 dᴅnᴅ 25 sm diametrdᴅ verirlᴅr. 

Ķngiltᴅrᴅdᴅ isᴅ fᴅsᴅlilᴅrin 3 ᴅsas inqrediyenti olur: adi un, 

yumurta vᴅ s¿d. Xᴅmir ­ox duru hazērlanēr, onu qēzardan zaman 

tavaya ­ox nazik qatla tºk¿rlᴅr. Bu fᴅsᴅlilᴅri ĸirin xºrᴅk kimi li -

mon ĸirᴅsi vᴅ ĸᴅkᴅrlᴅ verirlᴅr. Ķngilis fᴅsᴅlisini (ĸᴅkil 8.13a) 

fransēz krepinᴅ oxĸar (ĸᴅkil 8.13 b) i­liklᴅ hazērlayērlar. Bunlarēn 

hazērlanmasēnda i­lik kimi meyvᴅlᴅrdᴅn, yaxud dondurmadan, ya 

da dᴅniz mᴅhsullarēndan istifadᴅ edirlᴅr. Bunlar Kvebekdᴅ (Ka-

nada) vᴅ Braziliyada, Almaniya vᴅ Avstriyada (m¿rᴅbbᴅ, meĸᴅ 

qozu vᴅ s. ilᴅ) duru xºrᴅklᴅrlᴅ verilmᴅk ¿­¿n ­ox populyardēr. 

Ķtaliyada fᴅsᴅlinin nºv m¿xtᴅlifliyi kimi makaron xᴅmirin-

dᴅn pendir ᴅlavᴅ edilmᴅklᴅ hazērlanan kannelloni daha geniĸ 

yayēlmēĸdēr. 

 

   
                    a)                                                           b) 

  
ķᴅkil 8.13. Maslenitsa bayramēnda ingilissayaĵē (a) vᴅ fransēzsayaĵē (b) 

biĸirilmiĸ fᴅsᴅli n¿munᴅlᴅri  
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Yeni ilin qarĸēlanmasē. Hᴅmin g¿n zal bayramsayaĵē vᴅ 

gºzᴅl gºr¿nmᴅlidir. Zalda oyuncaqlar, hºr¿klᴅr, rᴅngli lampalarla 

bᴅzᴅnmiĸ yolkanē yerlᴅĸdirirlᴅr, iĸēq musiqisi nᴅzᴅrdᴅ tuturlar, 

karnaval maskalarēn, suvenirlᴅrin, ĸarlarēn, serpantinlᴅrin, g¿llᴅrin 

satēĸēnē tᴅĸkil edirlᴅr. Yeni il bayramē zamanē, lotereya oyunu 

ke­irirlᴅr, rᴅqslᴅr, mahnēlarēn ᴅn yaxĸē ifa­ēsē ¿­¿n prizlᴅr oynanē-

lēr. Prizlᴅr kimi qaliblᴅrᴅ suvenirlᴅr, kulinariya vᴅ qᴅnnadē mᴅmu-

latlarᴅ verilᴅ bilᴅr. Qonaqlarēn diqqᴅtinᴅ estrada ­ēxēĸlarē proq-

ramēnē tᴅklif edirlᴅr. 
Masalarē ᴅn yaxĸē qablar vᴅ s¿frᴅ lᴅvazimatlarē ilᴅ bᴅzᴅyir-

lᴅr: bᴅzᴅdilmᴅ, qᴅlyanaltē vᴅ pirojki boĸqablarē ilᴅ, iki-¿­ lᴅvazi-
matlarla (qᴅlyanaltē, balēq, s¿frᴅ), badᴅlᴅr, ĸampan ĸᴅrabē ¿­¿n 
qᴅdᴅhlᴅr, ĸᴅrab vᴅ araq ¿­¿n badᴅlᴅrlᴅ. Qᴅlyanaltē boĸqabēnēn 
¿zᴅrinᴅ b¿k¿lm¿ĸ salfet qoyurlar (ĸᴅkil 8.14). Masalarē yolka 
budaqlarē, vazalarda g¿llᴅrlᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Soyuq qᴅlyanaltēlarē, 
i­kilᴅri, meyvᴅlᴅri masalarēn ¿zᴅrinᴅ qabaqcadan qoyurlar.  

Yeni il gecᴅsinin xidmᴅti vaxt etibarilᴅ m¿ddᴅtlidir: 31 
dekabr saat 23-dᴅ baĸlayēr vᴅ 1 yanvar saat 5-6-da bitir. Bunu 
nᴅzᴅrᴅ alaraq, menyunu m¿xtᴅlif qᴅlyanaltēlar, bir-iki  adda isti 
yemᴅklᴅr, desert, meyvᴅlᴅr, isti vᴅ soyuq i­kilᴅr daxil olmaqla 
tᴅrtib edirlᴅr. ķᴅrablar kartēna m¿tlᴅq ĸampan ĸᴅrabēnē, araĵē, 
ĸᴅrablarē, sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅri daxil edirlᴅr. 

Qonaqlar restorana 31 dekabr saat 22-dᴅ gᴅlirlᴅr. K¿­ᴅdᴅ 
qonaqlarē boyanmēĸ yumurta (qᴅdim slavyan adᴅtinᴅ gºrᴅ), isti 
ĸᴅrabla dolu samovarlar qarĸēlayēr. 

Zalēn giriĸindᴅ qonaqlarē tᴅntᴅnᴅli formada metrdotel 

qarĸēlayēr. Qonaqlar ºz yerlᴅrini tutandan sonra, xidmᴅt baĸlayēr. 

Ofisiantlar i­kilᴅri s¿z¿rlᴅr, kºhnᴅ ili yola salmaq ¿­¿n yemᴅklᴅri 

paylayērlar. Ke­ᴅn ilin yola salēnmasē saat 23.00-dᴅ baĸlayēr. 

Yeni ilin baĸlanmasēna 5 dᴅqiqᴅ qalmēĸ, b¿t¿n qonaqlar bir-

birlᴅrini Yeni ilin gᴅlmᴅsi m¿nasibᴅtilᴅ tᴅbrik edᴅrᴅk, qᴅdᴅhlᴅri 

qaldēraraq, ofisiantlar ĸampan ĸᴅrabē ilᴅ dolu ĸ¿ĸᴅlᴅri a­ēr vᴅ 

qᴅdᴅhlᴅri doldururlar ki, qonaqlar onlarē d¿z gecᴅyarēsē (12
00

 

olanda) qaldēra bilsinlᴅr. ķam yemᴅyi bayram proqramē ilᴅ eyni 

vaxtda baĸlayēr, qonaqlara estrada ansamblēnēn vᴅ ulduzlarēn, 

orijinal janra malik artistlᴅrin ­ēxēĸēnē, varyete tᴅklif edirlᴅr.  
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ķᴅkil 8.14. Moskva 22ˉ-li xidmᴅt sferasē kolleci tᴅlᴅbᴅlᴅri t ᴅrᴅfindᴅn 

tᴅrtib olunmuĸ Yeni il masasēndan fraqmentlᴅr  
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Tostlardan vᴅ tᴅbriklᴅrdᴅn sonra ofisiantlar xidmᴅti davam 

etdirirlᴅr: qᴅlyanaltēlarē d¿z¿r, i­kilᴅri s¿z¿r, masalarēn ¿zᴅrindᴅ 

qaydalara nᴅzarᴅt edirlᴅr. Yeni ilin gᴅlmᴅsindᴅn tᴅxminᴅn bir 

saatdan sonra ofisiantlar isti yemᴅklᴅr gᴅtirir, bundan sonra 

istifadᴅ olunmuĸ qablarē vᴅ lᴅvazimatlarē yēĵēĸdēraraq yenᴅ dᴅ 

masanē qaydaya salērlar vᴅ masalarē isti yemᴅklᴅrin verilmᴅsi 

¿­¿n hasērlayēr vᴅ onlarē verirlᴅr. 

Axĸamēn proqramēna televiziya proqramēnēn yeni il veriliĸi-

ni vᴅ m¿tlᴅq rᴅqslᴅri dᴅ daxil etmᴅk olar. 

Qonaqlar rᴅqs edᴅn zaman ofisiantlar istifadᴅ olunmuĸ 

qablarē vᴅ lᴅvazimatlarē yēĵēĸdērēr, masanē desertin verilmᴅsi ¿­¿n 

hazērlayērlar. Masalarēn ¿zᴅrindᴅ yalnēz i­kilᴅr, meyvᴅlᴅr qalēr. 

Xidmᴅt qara qᴅhvᴅ vᴅ yaxud ­ayēn verilmᴅsi ilᴅ baĸa ­atēr. 

 

8 Mart  bayramē. Hᴅmin g¿n restoranlarda bayram sᴅhᴅr 

yemᴅklᴅri, nahar, ĸam yemᴅklᴅri tᴅĸkil olunur. 

Arzu olunandē ki, metrdotel qonaqlarē qarĸēlayaraq, qadēn-

lara novruzg¿llᴅrindᴅn hazērlanan ki­ik buket vᴅ yaxud ki­ik 

g¿llᴅrin budaĵēni versin. Masalarēn ¿zᴅrindᴅ g¿llᴅr olmalēdēr, 

salfetlᴅrin altēnda yadigar suvenirlᴅr dᴅ ola bilᴅr. Menyuya ki­ik 

paylarla qᴅlyanaltēlarē, quĸ ᴅtindᴅn yemᴅklᴅri, ĸirin yemᴅklᴅri vᴅ 

undan hazērlanan mᴅmulatlarēn geniĸ ­eĸidini daxil edirlᴅr. Spirtli 

i­kilᴅrdᴅn ĸampan ĸᴅrabē, y¿ng¿l ĸᴅrablar tᴅklif edirlᴅr. 

Masalarē qab-qacaĵēn rᴅnginᴅ uyĵun olan, tᴅravᴅtli rᴅngdᴅ 

olan alt s¿frᴅlᴅrin ¿zᴅrinᴅ salēnan, rᴅngli vᴅ yaxud naxēĸlē s¿frᴅ-

lᴅrlᴅ ºrt¿rlᴅr. Masalarē qᴅlyanaltē vᴅ pirojki boĸqablarē ilᴅ, yemᴅk, 

qᴅlyanaltē vᴅ desert lᴅvazimatlarē ilᴅ, ĸᴅrablar vᴅ ĸampan ĸᴅrabē 

¿­¿n qᴅdᴅhlᴅrlᴅ, badᴅlᴅrlᴅ vᴅ hᴅm­inin, qēzēlg¿l vᴅ yaxud su 

zanbaĵē ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ, rᴅngli salfetlᴅrlᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. 

Qᴅlᴅbᴅ g¿n¿ bayramē. Qᴅlᴅbᴅ g¿n¿ndᴅ restorana, adᴅtᴅn 

ailᴅliklᴅ, kollektivlᴅ gᴅlirlᴅr, burada Bºy¿k Vᴅtᴅn m¿haribᴅsi 

veteranlarēnēn gºr¿ĸlᴅri tᴅĸkil olunur. Zalēn tᴅrtibatē bayram vᴅ 

tᴅntᴅnᴅli ĸᴅkildᴅ olmalēdēr: masalarē qērmēzē qᴅrᴅnfillᴅr, qvardiya 

lenti, ᴅsgᴅr mehtᴅrᴅsi vᴅ pilotka, gºyᴅrti ilᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. S¿frᴅyᴅ  

araq badᴅlᴅrinin ᴅvᴅzinᴅ al¿minium ᴅsgᴅr par­larē qoyurlar. 
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Masanēn ¿zᴅrinᴅ bizim g¿nlᴅrᴅ qᴅdᴅr saxlanēlmēĸ cᴅbhᴅdᴅn olan 

mᴅktublarē qoyurlar. ᴄgᴅr qeyd edilmᴅyᴅ xarici ºlkᴅlᴅrdᴅn 

qonaqlar da gᴅlirsᴅ, masalarēn ¿zᴅrinᴅ milli bayraqlar qoyur, 

menyuya onlarēn milli yemᴅklᴅrini daxil edirlᴅr. 

Qᴅlᴅbᴅ g¿n¿nᴅ hᴅsr olunmuĸ banket ï banketlᴅrin ᴅn tᴅn-

tᴅnᴅli nºvlᴅrindᴅn biridir. Ona gºrᴅ dᴅ masanē aĵ s¿frᴅ, qērmēzē 

naperonla (s¿frᴅ nºv¿) ºrt¿r, qᴅrᴅnfil lᴅr ilᴅ vᴅ gºyᴅrti ilᴅ bᴅzᴅyir, 

kᴅtan salfetlᴅri mᴅĸᴅl ĸᴅklindᴅ b¿k¿rlᴅr. S¿frᴅdᴅ m¿haribᴅdᴅn 

qayētmayan ᴅsgᴅrin yeri rus adᴅtinᴅ gºrᴅ, ¿zᴅrinᴅ bir tikᴅ ­ovdar 

­ºrᴅyi vᴅ ki­ik araq badᴅsi qoyulan, qᴅlyanaltē boĸqab ilᴅ ayrēlēr. 

Hal-hazērda restoranlarda teatr g¿n¿, poeziya g¿n¿ vᴅ s. 

kimi tematik tᴅdbirlᴅrin xidmᴅti dᴅ ke­irilir. Romantik masalar 

hᴅr bir ºlkᴅnin qᴅdim milli  ᴅnᴅnᴅlᴅri ilᴅ tᴅrtib olunur. Masanēn 

tᴅrtibatē XIX ᴅsrin birinci yarēsē dºvr¿n¿n ruhuna uyĵun 

olmalēdēr. G¿m¿ĸ vᴅ b¿llurdan olan qablar hadisᴅnin tᴅntᴅnᴅliyini 

tᴅzah¿r etdirir. ķamlarla ĸamdan vᴅ tᴅzᴅ g¿llᴅrin buketi ailᴅ ĸam 

yemᴅyinᴅ romantik ab-hava bᴅxĸ edir. 

Bayram ĸam yemᴅyinin menyusu y¿ng¿l qᴅlyanaltēlardan 

ibarᴅt olur.  

Romantik ĸam yemᴅyi qēzēlg¿l lᴅ­ᴅklᴅri ilᴅ hazērlanmēĸ 

m¿rᴅbbᴅli  ­ayēn verilmᴅsi ilᴅ bitir. Spirtli i­kilᴅr tᴅklif edir, b¿t¿n 

romantik ĸam yemᴅyi ᴅrzindᴅ ĸampan ĸᴅrabē i­irlᴅr. 

   Restoranlarda ºlkᴅlᴅrdᴅn vᴅ adᴅtlᴅrdᴅn asēlē olaraq, ĸᴅnbᴅ 

vᴅ bazar g¿nlᴅrindᴅ, ov­u g¿n¿, balēq­ē g¿n¿, Payēz rᴅqs gecᴅsi 

vᴅ s. adlar altēnda nahar vᴅ yaxud ĸam yemᴅklᴅrinin tᴅĸkili dᴅ 

tᴅtbiq olunur.  

Bu halda zalēn vᴅ menyunun tᴅrtibatē mºvzuya uyĵun 

olmalēdēr: mᴅsᴅlᴅn, balēq­ē g¿n¿ndᴅ geniĸ ­eĸiddᴅ ki­ik paylarla 

balēq yemᴅklᴅri, ov­u g¿n¿ndᴅ vᴅhĸi quĸ, vᴅhĸi heyvan ᴅtindᴅn 

yemᴅklᴅr tᴅklif olunmalēdēr. Zalda bayram ĸᴅraiti yaradēlmalēdēr. 

Burada konsertin, estrada tamaĸalarēnēn tᴅĸkili dᴅ m¿mk¿nd¿r. 
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8.5. K¿tlᴅvi istirahᴅt vᴅ mᴅdᴅni-k¿tlᴅvi tᴅdbirl ᴅr ke­irilᴅn 

yerlᴅrdᴅ qidalanma vᴅ qulluĵun tᴅĸkili ¿zrᴅ xidmᴅtlᴅrin  

tᴅklif olunmasēnēn x¿susiyyᴅtlᴅri  
 

 

Bºy¿k ĸᴅhᴅrlᴅrin ᴅhalisi qēsam¿ddᴅtli istirahᴅti g¿ndᴅlik 

(hᴅftᴅ ᴅrzindᴅ) vᴅ hᴅm­inin, bazar vᴅ bayram g¿nlᴅrindᴅ ke­irir. 

G¿ndᴅlik istirahᴅt ¿­¿n, bir qayda olaraq, insanlara yerli parklar, 

yaĸayēĸ massivlᴅrinin baĵlarē, baĵ­alar, nadir hallarda ¿mumĸᴅhᴅr 

istirahᴅt zonalarē xidmᴅt edir. Bazar vᴅ bayram g¿nlᴅrindᴅ ᴅhali 

­imᴅrliklᴅrdᴅ, sᴅrgilᴅrdᴅ, idman komplekslᴅrindᴅ, ¿mumĸᴅhᴅr 

istirahᴅt zonalarēnda istirahᴅt edir. ᴄhalinin istirahᴅt zonalarēnda 

qalma vaxtē istirahᴅt edᴅnlᴅrin iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri xidmᴅtlᴅrinᴅ olan 

tᴅlᴅbatēnē ĸᴅrtlᴅndirᴅn m¿h¿m bir amildir. 

Ķĸlᴅmᴅ m¿ddᴅtlᴅrini (ilboyu, yaz-yay) nᴅzᴅrᴅ almaqla, 

m¿xtᴅlif istirahᴅt zonalarēnda iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri tiplᴅrinin tᴅxmini 

strukturu iĸlᴅnib hazērlanmēĸdēr. Tᴅdqiqatlar gºstᴅrir ki, istirahᴅt 

zonalarēnda istirahᴅt edᴅnlᴅrin iaĸᴅ xidmᴅtlᴅri ilᴅ tᴅminat 

sᴅviyyᴅsi, bu xidmᴅtlᴅrᴅ olan tᴅlᴅbatdan iki dᴅfᴅ aĸaĵēdēr. Bu 

ĸᴅraitdᴅ iaĸᴅ xidmᴅtinin rasional tᴅĸkili vᴅ xidmᴅtin formalarē 

bºy¿k mᴅna kᴅsb edir. 

K¿tlᴅvi istirahᴅt yerlᴅrindᴅ kafelᴅrin, qᴅlyanaltēlarēn, resto-

ranlarēn stasionar vᴅ mºvs¿mi ĸᴅbᴅkᴅsi nᴅzᴅrdᴅ tutulur. Onlarēn 

ᴅsas hissᴅsini mᴅhdud ĸᴅkildᴅ ixtisaslaĸdērēlmēĸ ºz¿nᴅxidmᴅt m¿-

ᴅssisᴅlᴅri (pirojkixanalar, d¿ĸbᴅrᴅxanalar, xingᴅlxanalar, sosiska-

xanalar, blinxanalar, s¿d mᴅhsullarē kafesi), ki­ik pᴅrakᴅndᴅ ĸᴅ-

bᴅkᴅlᴅri (pirojki, bulkalar, buterbrodlar, i­kilᴅr vᴅ qᴅnnadē mᴅmu-

latlarēn satēĸē ¿zrᴅ kºĸklᴅr) tᴅĸkil edir. Yay dºvr¿ndᴅ stasionar 

m¿ᴅssisᴅlᴅrᴅ ᴅlavᴅ kimi, x¿susi yay meydan­alarē, yay pavil-

yonlarē, kafelᴅri quraĸdērērlar. Yay meydan­asēnēn a­ēlmasē tᴅkcᴅ 

yerlᴅrin sayēnēn ­oxalmasēna yox, hᴅm­inin restorana, kafeyᴅ, 

bara yeni m¿ĸtᴅrilᴅrin cᴅlb olunmasēna imkan yaradēr. 

Yay kafesinin menyusuna isti vᴅ sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅri, ĸirᴅ-

lᴅri, spirtsiz kokteyllᴅri, yoqurtlarē, unlu qᴅnnadē vᴅ bulka mᴅmu-

latlarēnē, y¿ng¿l qᴅlyanaltēlarē, dondurmanē, pivᴅni daxil edirlᴅr. 

Yay kafelᴅrini soyuducu vitrin vᴅ yaxud marketir  ĸ¿ĸᴅ qapēlē 
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soyuducu ilᴅ, bᴅzᴅn isᴅ b¿t¿n tutumu ĸᴅffaf ºrt¿kdᴅn ibarᴅt olan 

salat-barlarla tᴅchiz edirlᴅr. Dondurmanēn saxlanmasē ¿­¿n don-

durucu yeĸik vᴅ yaxud n¿mayiĸ ¿­¿n ki­ik dondurma ĸkafē qu-

raĸdērērlar. Yay kafelᴅrindᴅ dondurulmuĸ ĸirᴅnin (aĸaĵē kalorili 

desert) hazērlanmasē ¿­¿n m¿asir qurĵularē vᴅ yaxud ¿­kolbalē 

ĸirᴅsoyuduculardan istifadᴅ etmᴅk mᴅqsᴅdᴅuyĵundur. S¿dl¿ kok-

teyllᴅrin hazērlanmasē ¿­¿n, barmenin iĸ yerindᴅ blender quraĸ-

dērērlar. 

Tᴅzᴅ biĸmᴅlᴅri (ĸkafda) vᴅ pitsanē, i­indᴅ mᴅhsullar 3-4 saat 

ᴅrzindᴅ tᴅzᴅ qalan, istilik virinlᴅrindᴅ vᴅ yaxud marmitlᴅrdᴅ n¿-

mayiĸ etdirirlᴅr. Qara qᴅhvᴅnin hazērlanmasē ¿­¿n bar piĸtaxtasēnē 

qᴅhvᴅ¿y¿dᴅni olan s¿zmᴅ tipli qᴅhvᴅ biĸirᴅnlᴅ, avtomatik yuma 

qurĵusu ilᴅ tᴅchiz edirlᴅr. Yay meydan­asēnda sneklᴅrin (kolba-

salarēn, kupatlarēn, steyklᴅrin), kabablarēn hazērlanmasē ¿­¿n qril, 

qᴅfᴅsdᴅ manqal vᴅ hᴅm­inin, blin­ik, pirojki aparatlarē quraĸ-

dērērlar. Yemᴅklᴅri m¿ĸtᴅrilᴅrᴅ, qiymᴅti yemᴅklᴅrin qiymᴅtinᴅ 

daxil olan, birdᴅfᴅlik lᴅvazimatlarē olan birdᴅfᴅlik qablarda 

verirlᴅr. 

Yay kafelᴅrindᴅ ayrē-ayrē modullardan quraĸdērēlmēĸ, sᴅyyar 

bar piĸtaxtalarēndan istifadᴅ edirlᴅr. Onlarēn iĸ­i sᴅthini, 

quraĸdērēlmēĸ yuyucu vanna vᴅ dayaqlarē paslanmayan poladdan, 

xarici hissᴅlᴅri isᴅ ultrabᴅnºvĸᴅyi ĸ¿alara davamlē olan plastikdᴅn 

hazērlayērlar. 

Yay meydan­alarēnda plastik mebellᴅr (masa vᴅ stullar), 

yaxud masalar versalitdᴅn (plastiklᴅ ºrt¿lm¿ĸ, keyfiyyᴅtli taxta 

lºvhᴅsindᴅn), mᴅrmᴅrdᴅn, paslanmayan poladdan hazērlanēr. Hal-

hazērda al¿minium vᴅ yaxud polad gºvdᴅli  masalar, stullar vᴅ 

kreslolar geniĸ yayēlmēĸdēr. Oturacaqlar vᴅ sºykᴅnᴅcᴅklᴅr ­ox 

vaxt hamar plastik, sintetik vᴅ yaxud tᴅbii lifl ᴅrdᴅn hºr¿lm¿ĸ 

ĸᴅkildᴅ buraxēlēr. 

Ķstehlak­ēlarēn rahatlēĵē ¿­¿n yay meydan­asēnda suyada-

vamlē materiallardan hazērlanan, ­ᴅtirlᴅr vᴅ tentlᴅr dᴅ zᴅruridir. 

Onlarēn gºvdᴅsi metaldan, taxtadan olur, bᴅzᴅn onlar sarmaĸan 

bitkilᴅrlᴅ mᴅhᴅccᴅrlᴅrᴅ ᴅlavᴅ olunur. Yay mebeli yēĵcam (mºv-

s¿marasē saxlamaq ¿­¿n) vᴅ b¿k¿lmᴅ ¿­¿n rahat olmalēdēr. 
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8.6. Nᴅqliyyat  sistemlᴅrindᴅ sᴅrniĸinlᴅrᴅ xidmᴅtin tᴅĸkili 
 

 

Bunlara, ᴅsasᴅn, dᴅmiryolu nᴅqliyyatē, hava, su nᴅqliyyatē 

vᴅ avtomobil nᴅqliyyatē sistemlᴅri aiddir. 

Dᴅmiryolu nᴅqliyyatēnda sᴅrniĸinlᴅrᴅ xidmᴅt vaĵzallarēn-

da, stansiyalarda, perronlarda, qatarlarda hᴅyata ke­irilir. Vaĵzal 

vᴅ stansiyalarda yerlᴅĸᴅn iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri ºz xidmᴅtlᴅrini, 

ᴅsasᴅn, yola d¿ĸᴅn vᴅ tranzit sᴅrniĸinlᴅrᴅ gºstᴅrirlᴅr. Dᴅmiryolu 

nᴅqliyyatē sᴅrniĸinlᴅrinᴅ xidmᴅt formalarē, minimal vaxt mᴅsrᴅfi 

ilᴅ, insanlarēn qidalanmasēna olan tᴅlᴅblᴅri maksimal sᴅviyyᴅdᴅ 

tᴅmin etmᴅlidir. 

Vaĵzallarda, stansiyalar vᴅ perronlarda sᴅrniĸinlᴅrᴅ resto-

ranlar, kafelᴅr, barlar vᴅ hᴅm­inin, tez xidmᴅt gºstᴅrᴅn Bistro 

m¿ᴅssisᴅlᴅr, kafe-avtomatlar, qᴅlyanaltē-avtomatlarē xidmᴅt gºs-

tᴅrir. Sᴅrniĸinlᴅrin xahiĸi ilᴅ isti xºrᴅklᴅr restoran ofisiantlarē 

tᴅrᴅfindᴅn ana vᴅ uĸaq otaĵēna gᴅtirilᴅ bilᴅr. Restoranda hᴅr g¿n 

uĸaq yemᴅklᴅri hazērlanmalēdēr (s¿dl¿ ĸorbalar, ĸᴅffaf hᴅlimlᴅr, 

m¿xtᴅlif sēyēqlar, ĸirin souslarla yarma xºrᴅklᴅri, kisellᴅr, 

kompotlar, isti s¿d). 

Ofisiantlar restoran zalēnēn masalarēnē pirojki boĸqablarē ilᴅ, 

s¿frᴅ vᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē ilᴅ, fujerlᴅrlᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Onlar, 

hᴅm­inin masanēn ᴅlavᴅ bᴅzᴅdilmᴅsini yerinᴅ yetirir vᴅ sifariĸ 

olunan xºrᴅklᴅri gᴅtirir, istifadᴅ olunmuĸ qablarē yēĵēĸdērērlar. 

Vaĵzal vᴅ stansiyalarda tez xidmᴅt gºstᴅrᴅn kafe vᴅ m¿ᴅssi-

sᴅlᴅrdᴅ, bir qayda olaraq, isti i­kilᴅr, fᴅrdi qabda qeyri-m¿rᴅkkᴅb 

hazērlanan soyuq qᴅlyanaltēlar, buterbrodlar, m¿xtᴅlif  perojkilᴅrlᴅ 

hᴅlimlᴅr, d¿ĸbᴅrᴅlᴅr, xingᴅl, vareniklᴅr, meyvᴅlᴅrlᴅ hazērlanan 

qatlē pirojnalar, bulka mᴅmulatlarē (ki­ik bulkalar, qoĵallar), 

meyvᴅ vᴅ mineral su, s¿d mᴅhsullarē realizᴅ olunur. Perrondakē 

kºĸklᴅrdᴅ, xērdavat­ē qutularda sᴅrniĸinlᴅr pirojki, ki­ik bulkalar, 

buterbrodlar, yol dᴅstlᴅri, ĸirᴅlᴅr, meyvᴅ vᴅ mineral sular, 

istilᴅndiricisi olan sᴅyyar marmit arabalarda xot-doqlarda isᴅ 

­ebureklᴅr, isti sosiskalar, sardelkalar, qᴅhvᴅ ala bilᴅrlᴅr. 



 433 

Uzun yol gedᴅn qatarlarda sᴅrniĸinlᴅrin xidmᴅti vaqon-

restoranlarda, vaqon-kafelᴅrdᴅ, ofisiant-daĸēyēcēlar tᴅrᴅfindᴅn 

bilavasitᴅ qatarēn vaqonlarēnda hᴅyata ke­irilir. 

Vaqon-restoranlar , hᴅrᴅsindᴅ 24 yerlik, ¿mumilikdᴅ 48 

yerlik 6 masa yerlᴅĸᴅn iki salondan ibarᴅt olur. 

Vaqon-restoranēn mᴅtbᴅxindᴅ maye yanacaqla iĸlᴅyᴅn pili-

tᴅ, buz ¿­¿n qabla tᴅchiz olunmuĸ soyuducu ĸkaf, istehsalat masa-

larē, tᴅrᴅvᴅzlᴅri doĵramaq ¿­¿n m¿xtᴅlif cihaz vᴅ alᴅtlᴅr yerlᴅĸir. 

Vaqon-restoranlar sᴅrniĸinlᴅrin ᴅylᴅĸmᴅsi ¿­¿n qatarēn verilmᴅ-

sinᴅ qᴅdᴅr tam hazēr olmalē vᴅ sutkada 12 saatdan az olmayaraq, 

a­ēq olmalēdēr. Vaqon-restoranlar yola d¿ĸᴅn g¿n saat 9-dan saat 

23-ᴅ qᴅdᴅr, qalan g¿nlᴅr isᴅ saat 22-dᴅ qᴅdᴅr, hᴅr biri 30 

dᴅqiqᴅdᴅn ­ox olmayan iki fasᴅlᴅlᴅrlᴅ iĸlᴅyir. Vaqon-restorana 

giriĸ, onun baĵlanmasēna 30 dᴅqiqᴅ qalmēĸ qadaĵan olunur. 

Bir qayda olaraq, adi uzun yol qatarlarēnda vaqon-restoran 

vᴅ yaxud vaqon-kafelᴅr, turist qatarlarēnda isᴅ sifariĸi nᴅzᴅrᴅ 

almaqla, onlardan iki -¿­¿ mºvcud olur. Qatarēn tᴅyinatēndan vᴅ 

sᴅrniĸinlᴅrin kontingentindᴅn asēlē olaraq, marĸrut briqadasēnē 

komplektlᴅĸdirirlᴅr. O, 5-7 nᴅfᴅrdᴅn ibarᴅt olur: direktordan, is-

tehsalat m¿dirindᴅn, aĸpazdan, mᴅtbᴅx iĸ­isindᴅn, qab yuyandan, 

iki ofisiantdan, hᴅm­inin ofisiant-daĸēyēcēdan. Qatarēn bir tᴅrᴅfᴅ 

¿­ sutkadan artēq yolda hᴅrᴅkᴅti zamanē briqadanēn tᴅrkibinᴅ, 

ᴅlavᴅ olaraq, gecᴅ nºvbᴅsinᴅ aĸpazēn vᴅ ikinci ofisiant-daĸēyēcēnēn 

gºt¿r¿lmᴅsinᴅ icazᴅ verilir. Formalaĸmēĸ marĸrut briqadasē, 

maddi dᴅyᴅrlᴅrlᴅ iĸlᴅmᴅk ¿­¿n yalnēz sᴅrᴅncam vᴅ m¿hasibatlēĵēn 

x¿susi icazᴅsinin olmasē zamanē, vaqon-restoranda qidalanmanēn 

tᴅĸkili ¿­¿n onun qᴅbuluna baĸlaya bilᴅr. Marĸrut briqadasēnēn 

¿zvlᴅri ĸᴅxsi vᴅsiqᴅlᴅrᴅ vᴅ tibbi kitab­alara, direktorlar, istehsalat 

m¿dirlᴅri vᴅ mᴅtbᴅx iĸ­ilᴅri isᴅ bundan baĸqa, avadanlēĵē iĸlᴅtmᴅk 

¿­¿n h¿quq verᴅn vᴅsiqᴅlᴅrᴅ malik olmalēdērlar.  

Ofisiantlar bilavasitᴅ vaqon-restoranēn vᴅ yaxud vaqon-

kafenin direktoruna tabedirlᴅr. Ofisiantlarēn ᴅsas vᴅzifᴅsi salon-

larda xidmᴅt etmᴅkdᴅn ibarᴅtdir. Lakin, onlar qatarēn vaqonlarēna 

nahar vᴅ digᴅr mᴅhsullarēn daĸēnmasē vᴅ yaxud kupedᴅ sᴅrniĸin-

lᴅrᴅ xidmᴅt yolu ilᴅ bu mᴅhsullarēn realizᴅsindᴅ, mallarēn y¿klᴅn-
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mᴅsi vᴅ yerlᴅĸdirilmᴅsindᴅ, otaqlarēn yēĵēĸdērēlmasēnda da iĸtirak 

edirlᴅr. Vaqon-restoranēn a­ēlmasēna qᴅdᴅr ofisiantlar nᴅm yēĵēĸ-

dērma aparērlar, masalarē s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrt¿r vᴅ onlarēn ilkin bᴅzᴅ-

dilmᴅsini hᴅyata ke­irirlᴅr. Hᴅr bir masanēn ¿zᴅrindᴅ qᴅlyanaltē 

boĸqablarē, yemᴅk vᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē, fujerlᴅri, ᴅdviyyᴅ 

lᴅvazimatē, kaĵēz salfetlᴅr vᴅ g¿llᴅr ¿­¿n vazalarē yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Nahar vaxtē sᴅrniĸᴅnlᴅrᴅ kompleks naharlar tᴅklif edirlᴅr. 

Masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi, kompleks xºrᴅklᴅr menyusuna m¿vafiq 

olaraq hᴅyata ke­irilir. ¢ºrᴅyi qonaqlara fᴅrdi olaraq pirojki 

boĸqablarēnda gᴅtirirlᴅr. 

Ķĸin baĸlanmasēndan ᴅvvᴅl, ofisiant ona hᴅvalᴅ olunan kassa 

aparatē sayĵacēnēn d¿z iĸlᴅmᴅsini yoxlayēr, hesab kitab­asēnē, 

somelye bē­aĵēnē, xērda pulu hazērlayēr. 

Xidmᴅt zamanē ofisiantlar tᴅyin olunmuĸ firma blankda 

olan ­eklᴅrlᴅ yemᴅk sifariĸlᴅrinin alēnmasē vᴅ hesablaĸma qayda-

larēna m¿tlᴅq riayᴅt etmᴅlidirlᴅr. Yerinᴅ yetirilmiĸ sifariĸ hesab 

blankēnda ofisiantēn imzasē ilᴅ tᴅsdiq olunur vᴅ sᴅrniĸinᴅ verilir. 

Qatarlarēn vaqon-restoranlarēnda, tᴅrkibinᴅ pᴅhriz yemᴅk-

lᴅri vᴅ uĸaqlarēn qidalanmasē ¿­¿n yemᴅklᴅr daxil olan, xºrᴅk-

lᴅrin sᴅrbᴅst se­imi ilᴅ menyuda istifadᴅ olunur. 

Sᴅrniĸinlᴅrᴅ xidmᴅt bilavasitᴅ vaqonlarda ofisiant-daĸēyēcē-

lar tᴅrᴅfindᴅn hᴅyata ke­irilir. M¿tᴅmadi olaraq, iĸ vaxtē ᴅrzindᴅ 

ofisiant-daĸēyēcē, vaqonlardan ke­ᴅrᴅk sᴅrniĸinlᴅrᴅ s¿d mᴅhsullarē, 

ki­ik bulkalar, sandvi­lᴅr, geniĸ ­eĸiddᴅ hazēr kulinariya mᴅmu-

latlarē tᴅklif edir. Eyni zamanda, o sᴅrniĸinlᴅrdᴅn vaqonlara na-

harlarēn gᴅtirilmᴅsi ¿­¿n sifariĸlᴅri qᴅbul edir, onlarē sᴅrniĸinlᴅrlᴅ 

razēlaĸdērēlmēĸ vaxtda, sinilᴅr vᴅ yaxud sᴅbᴅtlᴅrdᴅ gᴅtirir. Xidmᴅ-

tin bitmᴅsindᴅn sonra isᴅ o, istifadᴅ olunmuĸ qablarē yēĵēĸdērēr. 

Vaqon-restoranlarda x¿susi diqqᴅt yol dᴅstlᴅrinin komp-

lektlᴅĸmᴅsinᴅ vᴅ realizᴅsinᴅ yºnᴅldilmᴅlidir. 

Y¿ksᴅk rahatlēĵē olan vaqon-restoranlarda sᴅrniĸinlᴅrᴅ, qiy-

mᴅti yol biletlᴅrinᴅ daxil edilᴅn qida (mᴅhsul) dᴅstlᴅrini tᴅqdim 

edirlᴅr. 

Tᴅchizat bazalarēndan vaqonlara gᴅlᴅn qida dᴅstlᴅri, onlarēn 

tᴅhl¿kᴅsizliyinᴅ vᴅ keyfiyyᴅtinᴅ zᴅmanᴅt verᴅn, qayimᴅ vᴅ sᴅnᴅd-
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lᴅrlᴅ m¿ĸahidᴅ olunur (uyĵunluq sertifikatlarē; m¿ᴅssisᴅ-isteh-

sal­ēnēn adēnēn gºstᴅrilmᴅsi ilᴅ keyfiyyᴅt haqqēnda ĸᴅhadᴅtnamᴅ, 

mᴅhsul istehsalē ¿zrᴅ normativ sᴅnᴅd, saxlanma m¿ddᴅti, qablaĸ-

dērēlmēĸ vahidin k¿tlᴅsi, bir ᴅdᴅd mᴅmulatēn qiymᴅti; dᴅmiryolu 

nᴅqliyyatēnda Sanitar-Epidemioloji Mᴅrkᴅz tᴅrᴅfindᴅn verilmiĸ, 

yol qida dᴅstinin realizᴅsi haqqēnda sanitar rᴅyi). Qida dᴅstinin 

komplektlᴅĸmᴅsi ¿­¿n fᴅrdi qabda vᴅ ki­ik sᴅnaye qablaĸdērēl-

masēnda mᴅhsullardan istifadᴅ olunur.  

Aĸaĵēda qida dᴅstlᴅrinin tᴅxmini ­eĸidi gºstᴅrilmiĸdir. 

Qablaĸdērēlmēĸ ĸirᴅ (1/200 q, tetrapak) 

Meyvᴅ-gilᴅmeyvᴅli yoqurt 1/300 q, yaĵlēlēĵē 0,1%   

Hermetik qabda ᴅt qastronomiyasē (doĵrama 1/50 q) 

Folqada b¿k¿lm¿ĸ ᴅrgin pendiri (1/30) 

Fᴅrdi qabda kᴅrᴅ yaĵē (1/10) 

Fᴅrdi qabda hᴅll olan tᴅbii qᴅhvᴅ (1/2,5 q) 

Polietilen qabda qᴅnnadē mᴅmulatē (pe­enye vᴅ yaxud 

pirojna) 

Polietilen qabda ki­ik bulkalar (y¿ksᴅk sortlu undan 2/50 q) 

Kaĵēzda b¿k¿lm¿ĸ qᴅnd tozu (2/10 q) 

B¿k¿lm¿ĸ povidlo (1/30 q) 

0,5 l-lik  ĸ¿ĸᴅdᴅ mineral su 

Fᴅrdi qablarda yemᴅk lᴅvazimatlarē (­ᴅngᴅl, qaĸēq, bē­aq) 

vᴅ birdᴅfᴅlik  istifadᴅ stᴅkanlarē, kaĵēz salfetlᴅri, diĸ tᴅmizlᴅyici-

lᴅrinin dᴅsti dᴅ olur. 

Mᴅhsullarla dolu dᴅstlᴅr, qida mᴅhsullarē ilᴅ tᴅmas ¿­¿n 

icazᴅ verilᴅn materiallardan hazērlanan konteynerlᴅrᴅ yerlᴅĸdirilir, 

dᴅstdᴅ olan mᴅhsullarēn siyahēsē realizᴅ m¿ddᴅti vᴅ mᴅhsullar 

dᴅstinin enerji dᴅyᴅri gºstᴅrilᴅn etiket ilᴅ mºh¿rlᴅnir. Qida dᴅstlᴅ-

ri onlarē vaqon-restorana ­atdēran x¿susi ­antalara yerlᴅĸdirilir. 

Qatarēn marĸrutla yola d¿ĸmᴅsinᴅ qᴅdᴅr qida dᴅstlᴅri ilᴅ dolu 

­antalar, +2-+6ÜC temperatur ĸᴅraitindᴅ vaqon-restoranēn vᴅ 

yaxud vaqon-kafenin soyuducu kameralarēnda saxlanēlēr, qatarēn 

hᴅrᴅkᴅt qrafikini nᴅzᴅrᴅ almaqla, tᴅyin olunmuĸ vaxtda 

sᴅrniĸinlᴅrᴅ paylanēr.  
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Y¿ksᴅk rahatlēĵa malik vaqonlarda dᴅstlᴅrin paylanmasē, 

vaqon nºmrᴅsi (zavod vᴅ sēra), bᴅlᴅd­inin soyadē, adē, atasēnēn adē 

olan, verilmiĸ qida dᴅstlᴅrin sayē, yer nºmrᴅlᴅri minik stansiyalarē 

¿zrᴅ verilmᴅ vaxtē gºstᴅrilmᴅklᴅ, daxili qaimᴅ ilᴅ (iki n¿sxᴅ) 

hᴅyata ke­irilir. Qaimᴅni bᴅlᴅd­i vᴅ vaqon-restoranēn iĸ­isi im-

zalayērlar. Sᴅrniĸinin tᴅlᴅbi ilᴅ, qatarēn yola d¿ĸmᴅsindᴅn 15 dᴅ-

qiqᴅ sonra qida dᴅstlᴅrinin verilmᴅsi m¿mk¿nd¿r. Dᴅstin veril-

mᴅsi haqqēnda bᴅlᴅd­i tᴅrᴅfindᴅn biletin ¿zᴅrindᴅ ᴅllᴅ yazēlēr: 

ñDᴅst verilib, vaxt, imzaò. Qayēdanbaĸ dᴅstlᴅrin verilmᴅsi analoji 

¿sulla hᴅyata ke­irilir. Marĸrutun sonunda ¿mumi cᴅdvᴅlᴅ sᴅr-

niĸinlᴅrᴅ xidmᴅt haqqēnda gºstᴅricilᴅr daxil edilir. ¦mumi cᴅdvᴅli 

vaqon-restoranēn direktoru vᴅ qatarēn rᴅisi birgᴅ imzalayērlar. 

Sᴅrniĸinlᴅrin sayē yazēlē ĸᴅkildᴅ gºstᴅrilir.  

Qida dᴅstlᴅrindᴅn boĸalmēĸ, istifadᴅ olunmuĸ konteynerlᴅri, 

polietilen stᴅkanlarē, birdᴅfᴅlik lᴅvazimatlarē bᴅlᴅd­ilᴅr zibil ¿­¿n 

kisᴅlᴅrᴅ yēĵēr vᴅ m¿ᴅyyᴅn stansiyalarda, dayanacaqlarda zibil 

qablarēna yēĵērlar. 

Gᴅlᴅn, nºvbᴅti marĸrut ¿­¿n qida dᴅstlᴅrinᴅ sifariĸi tᴅyinat 

nºqtᴅsinᴅ ­atandan sonra, vaqon-restoranēn direktoru, qalēĵē, 

realizᴅ m¿ddᴅtini vᴅ marĸrut ¿zrᴅ tᴅyin olunan alēnma normasēnē 

nᴅzᴅrᴅ alaraq tᴅchizat bazasēnēn dicpet­er xidmᴅtinᴅ tᴅqdim edir.  

Hal-hazērda sᴅrniĸinlᴅrin dᴅyᴅri biletin qiymᴅtinᴅ daxil olan 

isti yemᴅklᴅrlᴅ tᴅminatē ¿zrᴅ eksperimentlᴅr ke­irilir. 

Sᴅrniĸin qatarlarēnda iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin tipi qatarēn dᴅrᴅ-

cᴅsinᴅ (beynᴅlxalq vasitᴅ, firma, sᴅrniĸin) vᴅ onun yolda olmasē 

m¿ddᴅtinᴅ m¿vafiq olmalēdēr.  

Sᴅrniĸin qatarlarēnda aĸaĵēdakē m¿ᴅssisᴅ tiplᴅri nᴅzᴅrdᴅ tu-

tulur: vaqon-restoran, vaqon-kafe, vaqon-bar, vaqon-bufet. Hal-

hazērda bir sēra ºlkᴅlᴅrin dᴅmiryollarēnda kompleks iaĸᴅ 

m¿ᴅssisᴅlᴅri dᴅ yaradēlēr.  

Mᴅsᴅlᴅn, Rusiyanēn Novorossiysk vaqon-tᴅmiri zavodu 

bazasēnda kombinasiyalē vaqon-restoranēn vᴅ barēn n¿munᴅsi 

hazērlanmēĸdēr. 

Burada, birinci zal (mᴅtbᴅx tᴅrᴅfindᴅn) tᴅrkibindᴅ bar 

piĸtaxtasē vᴅ yarēkreslolar olan al­aq masalarla tᴅchiz edilmiĸ barē 
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ᴅks etdirir. Zal uzun masa ĸᴅklindᴅ vᴅ bar kᴅtillᴅri i lᴅ x¿susi divar 

qurĵusu ilᴅ tᴅchiz olunmuĸdur. Ķkinci zal (salon) isᴅ restoran kimi 

quraĸdērēlmēĸdēr. Mᴅtbᴅxdᴅ iki dºrdgºzl¿ pilitᴅ (qaz vᴅ elektrik) 

quraĸdērēlmēĸdēr. Hazērda kombinasiyalē vaqon-restoran vᴅ bar 

Rusiyanēn dᴅmiryollarēnda yalnēz m¿vafiq yollarēn sifariĸi ilᴅ 

tᴅtbiq olunur. Bizim ºlkᴅdᴅ dᴅ bu mᴅsᴅlᴅ beynᴅlxalq marĸrutlar 

¿zrᴅ hᴅrᴅkᴅt edᴅn qatarlar ¿­¿n g¿ndᴅmdᴅdir. 

Sᴅrniĸinlᴅr ¿­¿n serviz xidmᴅtlᴅri hᴅcminin geniĸlᴅnmᴅsi, 

dᴅmiryolu daĸēnmalarē ¿zrᴅ sᴅnayenin inkiĸafē ilᴅ ᴅlaqᴅdardēr.  

Hava nᴅqliyyatē (tᴅyyarᴅ) sᴅrniĸinlᴅrinᴅ xidmᴅt. Beynᴅl-

xalq sᴅviyyᴅdᴅ hava nᴅqliyyatē, b¿t¿n planetin sakinlᴅrini rᴅsmi 

olaraq 1935-ci ildᴅn baĸlayaraq birlᴅĸdirmiĸ, onlarēn uzaq 

adalarda istirahᴅtini, beynᴅlxalq tᴅdbirlᴅrin tᴅĸkilini, mᴅsᴅlᴅn, 

Azᴅrbaycanda, Sinqapurda, Rusiyada, Almaniyada vᴅ digᴅr 

ºlkᴅlᴅrdᴅ kulinariya festivallarēnēn ke­irilmᴅsini m¿mk¿n etmiĸ 

vᴅ millionlarla insanlara yeni imkanlar a­mēĸdēr. 

Beynᴅlxalq aviasiyanēn iki tᴅĸkilatē Monrealda yerlᴅĸir vᴅ 

burada aviaxᴅttlᴅrin koordinasiyasē vᴅ u­uĸlarēn tᴅhl¿kᴅsizliyi ilᴅ 

mᴅĸĵul olurlar. Beynᴅlxalq m¿lki aviasiya tᴅĸkilatē (ĶCAO) vᴅ 

Beynᴅlxalq hava nᴅqliyyatē tᴅĸkilatē (ĶATA). ĶCAO ï hºkumᴅt-

lᴅrarasē tᴅĸkilat, ĶATA ï aviaĸirkᴅtlᴅrin assosiasiyasē bilavasitᴅ bu 

iĸlᴅrlᴅ mᴅĸĵuldur. X¿susi kompyuter sistemlᴅri aviaĸirkᴅtlᴅrᴅ, on-

lar xidmᴅt gºstᴅrᴅn ĸᴅhᴅrlᴅrdᴅ mehmanxanalarda yerlᴅrin saxlan-

masēna, tᴅyyarᴅnin gºyᴅrtᴅsindᴅ turistlᴅrin daha keyfiyyᴅtli xid-

mᴅti ¿­¿n menyunun tᴅrtibi ¿zrᴅ istᴅklᴅrin ºt¿r¿lmᴅsinᴅ imkan 

yaradēr. 

Hava nᴅqliyyatēnda daĸēnmalarēn inkiĸafē ilᴅ tᴅyyarᴅ vaĵzal-

larēnda, aeroportlarda, tᴅyyarᴅ gºyᴅrtᴅsindᴅ sᴅrniĸinlᴅrᴅ gºstᴅrilᴅn 

qidalanma xidmᴅtinin ᴅhᴅmiyyᴅti artēr. Burada x¿susi rol, uzaq 

aviareyslᴅrᴅ xidmᴅt gºstᴅrᴅn, iri aeroportlarda gºyᴅrtᴅdᴅ qidalan-

ma sexlᴅrinin tᴅĸkilinᴅ ayrēlēr. Aerovaĵzallar vᴅ avtobus stansiya-

larēnēn ĸᴅhᴅrin mᴅrkᴅzindᴅ yerlᴅĸmᴅsi zamanē, aeroportlar m¿tlᴅq 

ĸᴅhᴅrin kᴅnarēnda yerlᴅĸmᴅlidir. Aeroport kompleksinin ¿rᴅyi, 

binasēnda iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri, ki­ik pᴅrakᴅndᴅ ĸᴅbᴅkᴅsi yerlᴅĸᴅn 

aerovaĵzaldēr. 
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Aviasiya nᴅqliyyatē sᴅrniĸinlᴅrindᴅ vaxtēn mᴅhdudiyyᴅtini 

nᴅzᴅrᴅ alaraq, aerovaĵzallarda fᴅaliyyᴅt gºstᴅrᴅn iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅ-

rinin hamēsē, restoranlardan baĸqa, ºz¿nᴅxidmᴅt ¿sulu ilᴅ iĸlᴅyir, 

ĸᴅbᴅkᴅlᴅrin ixtisaslaĸmasē ke­irilir, hᴅm­inin, pirojkilᴅr, bulkalar, 

buterbrodlar, s¿d mᴅhsullarē, unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarē vᴅ isti 

i­kilᴅrin satēĸē ¿zrᴅ tez xidmᴅt m¿ᴅssisᴅlᴅri vᴅ hᴅm­inin, 

sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅrin, ĸirᴅlᴅrin, unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn 

realizᴅsi ¿­¿n barlar tᴅĸkil olunur. 

Aerovaĵzallarēn restoranlarēnda sᴅhᴅr saatlarēnda sᴅhᴅr 

yemᴅklᴅri, g¿nd¿z saatlarēnda isᴅ naharlar tᴅklif edirlᴅr, sifariĸ 

masalarē fᴅaliyyᴅt gºstᴅrir. Sᴅrniĸinlᴅrᴅ xidmᴅtin yaxĸēlaĸdērēl-

masē ¿­¿n xidmᴅt nºv¿n¿n vᴅ qidanēn qiymᴅtinin gºstᴅrilmᴅsi ilᴅ 

ᴅvvᴅlcᴅdᴅn sifariĸlᴅrin qᴅbul sistemi tᴅrbiq olunur. 

Reyslᴅrin gecikmᴅsi zamanē aerovaĵzallar vᴅ aeroportlarēn 

mehmanxanalarē nᴅzdindᴅ olan restoranlar qēsaldēlmēĸ menyu 

¿zrᴅ iĸlᴅyir. Ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn sᴅyyar ticarᴅt vᴅ yola 

mᴅhsullarēn satēĸē tᴅĸkil olunur. 

Aviasᴅrniĸinlᴅrᴅ xidmᴅtin tᴅĸkili iĸinin yaxĸēlaĸmasēna ixti-

saslaĸmēĸ m¿ᴅssisᴅlᴅr ĸᴅbᴅkᴅsinin geniĸlᴅnmᴅsi, ­ay vᴅ s¿d ma-

salarēnēn, barlarēn, kafe-dondurmalarēn tᴅĸkili kºmᴅk edir. Gºzlᴅ-

mᴅ zallarēnda qᴅhvᴅ, qazlē su, siqaret, dondurma satēĸē ¿­¿n 

avtomatlar quraĸdērērlar. 

Tᴅyyarᴅ gºyᴅrtᴅsindᴅ sᴅrniĸinlᴅrᴅ xidmᴅt ¿­¿n komplekt-

lᴅnmiĸ rasionlardan istifadᴅ edirlᴅr. Reyslᴅrin m¿ddᴅti 4 saatdan 

­ox olan tᴅyyarᴅlᴅrdᴅ, sᴅrniĸinlᴅrᴅ birdᴅfᴅlik isti yemᴅk, u­uĸu 6 

saatdan ­ox olan tᴅyyarᴅlᴅrdᴅ isᴅ ikidᴅfᴅli yemᴅk tᴅklif  olunur. 

B¿t¿n reyslᴅrin sᴅrniĸinlᴅrinᴅ yolda sᴅrinlᴅĸdirici iĸkilᴅr 

tᴅklif olunur. Komplektlᴅnmiĸ qida rasionlarēnēn istehsalē, resto-

ran vᴅ yaxud kompleks m¿ᴅssisᴅnin tᴅrkibinᴅ daxil olan, 

ixtisaslaĸmēĸ gºyᴅrtᴅ qida sexlᴅrindᴅ hᴅyata ke­irilir. 

Gºyᴅrtᴅ yemᴅyi restoran tᴅrᴅfindᴅn hazērlanēr vᴅ sᴅrniĸin-

lᴅrᴅ tᴅyyarᴅnin gºyᴅrtᴅ bᴅlᴅd­ilᴅri tᴅrᴅfindᴅn, b¿tºv rasion ĸᴅklin-

dᴅ aeroportun hesabēna verilir. Buna isti sᴅhᴅr yemᴅyi (ķam ye-

mᴅyi), y¿ng¿l sᴅhᴅr yemᴅyi (ķam yemᴅyi), konservlᴅĸdirilmiĸ 

sᴅhᴅr yemᴅyi (ĸam yemᴅyi), ­ay vᴅ sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr daxildir. 
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Gºyᴅrtᴅ yemᴅyinin hazērlanmasē Azᴅrbaycan vᴅ beynᴅlxalq hava 

aviaxᴅttlᴅrinin tᴅyyarᴅ sᴅrniĸinlᴅri ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulmuĸ 

n¿munᴅvi rasion yemᴅyinin menyusu ᴅsasēnda hᴅyata ke­irilir. 

Tᴅyyarᴅnin gºyᴅrtᴅsindᴅ, m¿xtᴅlif nºv yemᴅklᴅr vᴅ serviz 

xidmᴅti tᴅqdim olunan iqtisadiyyat, biznes-dᴅrᴅcᴅsi vᴅ birinci 

dᴅrᴅcᴅ ilᴅ sᴅyahᴅt edᴅn turistlᴅr ¿­¿n x¿susi salonlar yerlᴅĸir. 

Ķqtisadiyyat dᴅrᴅcᴅli (klas) turistlᴅr ¿­¿n menyuya qᴅlyanal-

tē (b¿t¿n klaslar ¿­¿n eyni); iki-¿­ adda ikinci xºrᴅklᴅr (se­imlᴅ); 

mineral su vᴅ meyvᴅ suyu, ĸirᴅ, pivᴅ, 1 ᴅdᴅd ĸᴅrab daxil edirlᴅr. 

B¿t¿n yemᴅklᴅr sininin ¿zᴅrindᴅ birdᴅfᴅlik  istifadᴅ qabēnda 

verilir, birdᴅfᴅlik lᴅvazimatlardan istifadᴅ edirlᴅr. 

Biznes- vᴅ birinci klas turistlᴅrinᴅ, sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr vᴅ 

bir qᴅdᴅh ĸᴅrabdan baĸqa, viski, cin, konyak da tᴅklif edirlᴅr. 

Biznes-klas turistlᴅrinᴅ yemᴅklᴅrin verilmᴅsi ¿­¿n, ­ini qablarē, 

kᴅtan salfetᴅ b¿k¿lm¿ĸ paslanmayan poladdan hazērlanan lᴅva-

zimatlardan istifadᴅ edirlᴅr. 

Birinci klas turistlᴅr ¿­¿n masalarēn qᴅlyanaltē boĸqablarē 

vᴅ lᴅvazimatlarla, kᴅtan salfetlᴅrlᴅ, ­ini duzqabēlarla vᴅ istiot 

qablarē ilᴅ ᴅvvᴅlcᴅdᴅn bᴅzᴅdilmᴅsini tᴅĸkil edirlᴅr.  

Tᴅxmini menyuya rasionlarēn tᴅrkibini, soyuq qᴅlyanaltēla-

rēn, isti yemᴅklᴅrin vᴅ i­kilᴅrin ­ēxarēnē vᴅ hᴅm­inin, alēnan mal-

larēn vᴅ ᴅdviyyᴅlᴅrin buraxēlēĸ normasēnē daxil edirlᴅr. Tᴅyyarᴅnin 

u­uĸuna 2 saat qalmēĸ, aviaĸirkᴅtlᴅr gºyᴅrtᴅ qidalanma sexinᴅ, 

xidmᴅt dᴅrᴅcᴅlᴅri ¿zrᴅ sᴅrniĸinlᴅrin sayē haqqēnda mᴅlumat 

verirlᴅr. 

Gºyᴅrtᴅ yemᴅyinin tᴅĸkili ¿­¿n aeroportlar icarᴅ ĸᴅrtlᴅri ilᴅ 

restoranlara, hazērlama proseslᴅrinin mexaniklᴅĸdirilmᴅsi, tᴅyya-

rᴅlᴅrdᴅ gºyᴅrtᴅ yemᴅyi rasionlarēnēn komplektlᴅĸdirilmᴅsi vᴅ 

buraxēlmasē ¿­¿n gºyᴅrtᴅ yemᴅyi hazērlayan sexlᴅr ¿­¿n otaqlar 

tᴅqdim edir.  

Aeroportlar restoranlarē sºk¿l¿b-yēĵēla bilᴅn avadanlēqla, 

y¿ng¿l gºyᴅrtᴅ qablarē ilᴅ, yemᴅk lᴅvazimatlarē ilᴅ, konteyner-

lᴅrlᴅ, inventarla, yᴅni gºyᴅrtᴅ yemᴅyi rasionlarēnēn tᴅyyarᴅlᴅrᴅ 

komplektlᴅĸdirilmᴅsi vᴅ ­atdērēlmasē ¿­¿n b¿t¿n zᴅruri ᴅĸyalarla 

tᴅmin edirlᴅr. 
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Gºyᴅrtᴅ yemᴅyi sexlᴅri iki ĸºbᴅdᴅn ibarᴅt olur: mᴅhsullarēn 

b¿k¿lmᴅsi, onlarēn konteynerlᴅrᴅ yēĵēlmasē ĸºbᴅsindᴅn, sºk¿l¿b-

yēĵēla bilᴅn avadanlēĵēn vᴅ gºyᴅrtᴅ qablarēn yuyulmasē ¿­¿n 

nᴅzᴅrdᴅ tutulan ĸºbᴅdᴅn. B¿k¿lmᴅ ĸºbᴅsinᴅ restoranēn soyuq 

sexindᴅn qᴅlyanaltēlar, isti sexindᴅn isᴅ hᴅlim vᴅ ikinci isti 

xºrᴅklᴅr daxil olur. 

Tᴅyyarᴅlᴅrᴅ rasion yemᴅklᴅrinin vᴅ avadanlēĵēn nᴅqli vᴅ 

hᴅm­inin, onlarēn tᴅyyarᴅdᴅn boĸaldēlmasē vᴅ istifadᴅ olunmamēĸ 

mᴅhsullarēn vᴅ gºstᴅrilᴅn ᴅmlakēn gºyᴅrtᴅ yemᴅyi sexlᴅrinᴅ 

daĸēnmasē avtoliftlᴅrin kºmᴅyi ilᴅ hᴅyata ke­irilir. 

Tᴅyyarᴅlᴅrᴅ gºyᴅrtᴅ yemᴅyi rasionlarēnēn hazērlanmasē vᴅ 

buraxēlēĸē aeroportlarēn x¿susi xidmᴅtinin sifariĸlᴅri ¿zrᴅ baĸ 

verir. U­uĸ g¿n¿ hᴅmin xidmᴅt restoranlara, hᴅr bir reysᴅ ayrē-

ayrē, buraxēlēĸ vᴅ yemᴅk ¿­¿n sifariĸ-tᴅlᴅblᴅr gºndᴅrir: ilkin aero-

portlarda tᴅyyarᴅnin u­uĸuna 3 saat qalmēĸ, aralēq aeroportlarda 

isᴅ u­uĸa 2 saat qalmēĸ. 

Sifariĸ-tᴅlᴅbnamᴅlᴅrdᴅ rasion yemᴅklᴅrinin nºvlᴅri, sᴅrni-

ĸinlᴅr vᴅ ekipajēn sayē, tᴅyyarᴅ reyslᴅrinin nºmrᴅlᴅri gºstᴅrilir. 

Tᴅyyarᴅlᴅrᴅ eyni vaxtda ikidᴅn ­ox rasion nºvlᴅrinin buraxēlmasē 

zamanē sifariĸ ilkin aeroportlarda tᴅyyarᴅnin u­uĸuna 5 saat qal-

mēĸ, aralēq aeroportlarda isᴅ 3 saat qalmēĸ verilir. Restoranlar tᴅy-

yarᴅlᴅrᴅ qidanē, aeroport xidmᴅtinin sifariĸlᴅrinᴅ m¿vafiq olaraq 

­ēxarēla bilᴅn avadanlēĵē vᴅ gºyᴅrtᴅ qablarēnē isᴅ tᴅyyarᴅnin 

sᴅrniĸinlᴅrlᴅ tam dolmasēndan sonra hazērlayēr, komplektlᴅĸdirir 

vᴅ buraxērlar. 

Qablarla sinilᴅrin standart bᴅzᴅdilmᴅsi, hᴅmin reysᴅ buraxē-

lan rasiona m¿vafiq olaraq, Respublika M¿lki Aviasiya ķirkᴅti 

(nazirliyi vᴅ s.) tᴅrᴅfinᴅn tᴅsdiq olunan sxemlᴅr ¿zrᴅ baĸ verir. 

Hᴅr bir sinini kaĵēz salfetlᴅ ºrt¿rlᴅr, onun ¿zᴅrinᴅ m¿vafiq 

qablarda yemᴅklᴅri vᴅ hᴅm­inin, tᴅyyarᴅ gºyᴅrtᴅsindᴅ istilᴅdilmᴅ 

tᴅlᴅb etmᴅyᴅn mᴅhsullarē, soyuq qᴅlyanaltēlarē, qᴅnnadē (undan 

hazērlanmēĸ pirojnalar) vᴅ bulka mᴅmulatlarēnē, ­ºrᴅk, ­ay vᴅ 

yaxud qᴅhvᴅ, qᴅnd, fᴅrdi qablarda ᴅdviyyᴅlᴅri) qoyur vᴅ onlarē 

konteynerlᴅrᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr (hᴅrᴅsindᴅ 10 sini). Yuyulmuĸ vᴅ qu-
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rudulmuĸ meyvᴅlᴅri, paylēq ­ºrᴅk tikᴅlᴅrini ᴅvvᴅlcᴅdᴅn sellofan 

kaĵēza b¿k¿rlᴅr. 

Sellofan vᴅ yaxud polietilen paketlᴅrᴅ yerlᴅĸdirilmiĸ yemᴅk 

lᴅvazimatlarēnē (­ᴅngᴅl, bē­aq, ­ay vᴅ yaxud qᴅhvᴅ qaĸēĵēnē) 

qutuya qoyur vᴅ hᴅm­inin, konteynerlᴅrᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Su ilᴅ dolu ĸ¿ĸᴅlᴅri ĸ¿ĸᴅ qᴅfᴅslᴅrᴅ vᴅ konteynerlᴅrᴅ 

yerlᴅĸdirirlᴅr. 

Tᴅyyarᴅlᴅrdᴅ ­ay vᴅ qᴅhvᴅnin hazērlanmasē ¿­¿n qaynar 

suyu elektrik qaynadēcēlardan s¿z¿rlᴅr. 

Ķstilᴅdilmᴅyi vᴅ yaxud paylaĸdērmanē tᴅlᴅb edᴅn yemᴅyi 

(ikinci xºrᴅklᴅri, qarnirlᴅri) x¿susi qazan­alara qoyur vᴅ 

konteynerlᴅrᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr.  

Hᴅr bir konteyneri plomblaĸdērēr, plombun ¿zᴅrinᴅ rasion 

nºv¿n¿n, paylarēn sayēnēn, realizᴅ m¿ddᴅtinin, tarixin, reysin 

nºmrᴅsinin gºstᴅrilmᴅsi ilᴅ etiket asērlar. Etiketin ¿zᴅrindᴅ 

restoranēn mºh¿r¿ vᴅ qablaĸdēranēn imzasē olmalēdēr. 

Yemᴅklᴅr tᴅyyarᴅnin gºyᴅrtᴅsinᴅ konteynerlᴅrdᴅ gᴅtirilir . 

Hᴅlimlᴅri, ikinci xºrᴅklᴅri, qarnirlᴅri (d¿y¿, tᴅrᴅvᴅzlᴅr), sᴅrniĸin-

lᴅrᴅ vermᴅzdᴅn ᴅvvᴅl onlarē istilᴅdir, m¿vafiq qablara paylaĸdērēr 

vᴅ hazērlanmēĸ sinilᴅrᴅ qoyurlar. St¿ardessa vᴅ st¿ardlar sᴅrniĸin-

lᴅrᴅ i­kilᴅri, sonra isᴅ komplektlᴅĸdirilmiĸ rasionlarē tᴅklif edirlᴅr. 

Su nᴅqliyyatē sᴅrniĸinlᴅrinᴅ yemᴅklᴅ xidmᴅt, dᴅniz vᴅ ­ay 

limanlarēnda, teploxodlarda vᴅ dizel-elektroxodlarda, gᴅmilᴅrdᴅ 

yerlᴅĸᴅn kafe, bar, kºĸklᴅr vᴅ pavilyonlarda pᴅrakᴅndᴅ ĸᴅbᴅkᴅnin 

kºmᴅyi ilᴅ hᴅyata ke­irilir.  

Xidmᴅt ofisiantlar, barmenlᴅr tᴅrᴅfindᴅn vᴅ yaxud ºz¿nᴅ-

xidmᴅt ¿sulu ilᴅ tᴅĸkil olunur. Restoranlarda ᴅvvᴅlcᴅdᴅn sifariĸlᴅ-

rin qᴅbulu vᴅ hᴅm­inin, sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅrlᴅ, un qᴅnadē mᴅmu-

latlarla pᴅrakᴅndᴅ ticarᴅt, yol dᴅstlᴅrin satēĸē hᴅyata ke­irilir. 

Sᴅrniĸin gᴅmilᴅrindᴅ xidmᴅtin tᴅĸkili reysin m¿ddᴅtindᴅn 

vᴅ sᴅrniĸin gᴅmisinin klasēndan asēlēdēr. Ki­ik ­ay vᴅ dᴅniz tep-

loxodlarē i­kilᴅrin, soyuq qᴅlyanaltēlarēn, dondurmanēn, qᴅnnadē 

mᴅmulatlarēn satēĸē ¿­¿n barlarla tᴅchiz olunmuĸdur. 

Turistlᴅrᴅ xidmᴅt ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulan iri teploxod vᴅ dizel-

elektroxodlarda, mᴅtbᴅx, kafe avadanlēqla salon-restoranlar vᴅ 



 442 

barlar (hᴅm­inin, gecᴅ), suvenirlᴅrin satēĸē ¿zrᴅ kºĸklᴅr mºvcu-

ddur. Salon-restoranlarēn tutumu 49-dᴅn 150 yerᴅ qᴅdᴅr dᴅyiĸilir. 

Onlar nahar masalarē, stullar, servantlar, bufet-barla tᴅchiz olunur. 

Masa vᴅ servantlar dºĸᴅmᴅyᴅ bᴅrkidilir. Masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsi 

¿­¿n x¿susi aĵērlaĸdērēlmēĸ qablardan istifadᴅ edirlᴅr. 

Dᴅniz gᴅzintilᴅrin (kruizlᴅrin) sᴅnayesi ºtᴅn ᴅsrin 70-ci 

illᴅrinin ᴅvvᴅllᴅrindᴅ tam q¿vvᴅ ilᴅ iĸlᴅmᴅyᴅ baĸlamēĸ vᴅ hal-

hazērda inkiĸaf etmᴅkdᴅdir. 

Kruiz ï nᴅqli vᴅ ᴅylᴅncᴅlᴅr proqramēnē ºz¿ndᴅ ᴅks etdirᴅn, 

unikal turist mᴅhsuludur. Kruiz gᴅmisini, x¿susilᴅ uzunm¿dᴅtli 

sᴅyahᴅtlᴅr zamanē, geniĸ xidmᴅtlᴅr siyahēsē tᴅklif olunan, ñ¿zᴅn 

mehmanxanaò adlandērērlar. Yemᴅk kruizlᴅrin ᴅksᴅriyyᴅtindᴅ 

ᴅsas ᴅylᴅncᴅlᴅrdᴅn biridir. Mᴅtbᴅxdᴅ beynᴅlxalq vᴅ yaxud milli 

yemᴅklᴅr dᴅ ola bilᴅr. 

Avtomobil nᴅqliyyatē sᴅrniĸinlᴅrinᴅ xidmᴅt. Beynᴅlxalq 

vᴅ ĸᴅhᴅrᴅtrafē avtobus daĸēnmalarēnēn ᴅhᴅmiyyᴅtli dᴅrᴅcᴅdᴅ artēmē 

sᴅrniĸin avtostansiyalarēnēn vᴅ avtovaĵzallarēn sayēnēn artmasēna 

sᴅbᴅb olmuĸdur. Sᴅrniĸin avtostansiyalarē beynᴅlxalq vᴅ ĸᴅhᴅr-

ᴅtrafē son vᴅ aralēq dayanacaq mᴅntᴅqᴅlᴅrindᴅ sᴅrniĸinlᴅr ¿­¿n 

nᴅzᴅrdᴅ tutulur. Onlarē yaĸayēĸ mᴅntᴅqᴅlᴅri zonasēnda yerlᴅĸdirir 

vᴅ avtosᴅrniĸinlᴅrin tutumuna gºrᴅ fᴅrqlᴅndirirlᴅr ï 25, 50 vᴅ 75 

nᴅfᴅrlik.  

Avtovaĵzallar ĸᴅhᴅrlᴅrdᴅ sᴅrniĸinlᴅrᴅ beynᴅlxalq avtobus 

marĸrutlarēnēn son vᴅ aralēq mᴅntᴅqᴅlᴅrindᴅ xidmᴅt ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ 

tutulur. Onlar ĸᴅhᴅrᴅtrafē avtobus marĸrutlarēnēn xidmᴅti ¿­¿n dᴅ 

istifadᴅ oluna bilᴅr. Avtovaĵzallarē avtostansiyalar kimi tutumuna 

gºrᴅ fᴅrqlᴅndirirlᴅr ï 100, 200, 300 vᴅ daha ­ox nᴅfᴅrlik.  

Avtovaĵzal vᴅ avtostansiyalar nᴅzdindᴅ olan restoran, kafe, 

yemᴅkxana, bar vᴅ mᴅhdud ixtisaslaĸdērēlmēĸ m¿ᴅssisᴅlᴅr yerlᴅĸir. 

Kafe vᴅ barlarēn iĸ rejimi avtovaĵzalēn iĸ rejimindᴅn asēlēdēr vᴅ 

b¿t¿n g¿n ᴅrzindᴅ ola bilᴅr. Barlarēn ­eĸidinᴅ qᴅlyanaltēlar, 

buterbrodlar, turĸ-s¿d mᴅhsullarē, isti sosiskalar, qayĵanaq, 

blin­iklᴅr, pirojki vᴅ qutablar, meyvᴅlᴅr, unlu qᴅnnadē vᴅ bulka 

mᴅmulatlarē, qᴅhvᴅ, ­ay vᴅ ĸirᴅlᴅr daxildir. 
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8.7. Qulluĵun m¿asir nºvlᴅri  vᴅ xidmᴅt formalarē 

 

Bunlarēn bᴅzilᴅri haqqēnda banket vᴅ qᴅbullara xidmᴅtin 

tᴅĸkili fᴅslindᴅ yuxarēda m¿ᴅyyᴅn mᴅlumatlar verilmiĸdir. Bunun-

la belᴅ onlarēn konkret izahē m¿tᴅxᴅssislᴅr ¿­¿n ­ox vacibdir. 

Qulluĵun m¿asir nºvlᴅri vᴅ xidmᴅt formalarēna aĸaĵēdakēlar 

aiddir: 

 Ķsve­ masasē; tematik bufetlᴅr; masa-ekspress; zal-

ekspress; biznes-lan­; bazar g¿n¿ bran­ē; prezentasiya; qᴅhvᴅ-

breyk; happy hour (xoĸbᴅxt saat); rus masasē; Linner (liner); 

Dinner (diner). 

Restoranlarda m¿tᴅrᴅqqi xidmᴅt formasē Ķsve­ masasē tipli 

xidmᴅtdir. Mehmanxanalar, pansionatlar, qᴅbullarda klassik Ķsve­ 

masasē ĸᴅklindᴅ sᴅhᴅr yemᴅklᴅrinin vᴅ yaxud naharlarēn tᴅĸkili 

VIII  fᴅsildᴅ m¿fᴅssᴅl gºstᴅrilmiĸdir. 

Ķsve­ masasēnēn Finlandiya istehsalē olan METOS formasē 

x¿susi xᴅttin istifadᴅsi ilᴅ  hᴅyata ke­irilir. O, m¿ᴅyyᴅn ardēcēl-

lēqla qurulan, ayrē-ayrē bºlmᴅlᴅrdᴅn ibarᴅtdir. Burada dᴅstᴅ-dᴅstᴅ 

sinilᴅr, boĸqablar ¿­¿n arabalar, soyuq yemᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlar 

¿­¿n soyuducu sᴅyyar piĸtaxta, ¿­ bºlmᴅdᴅn ibarᴅt olan isti ye-

mᴅklᴅr ¿­¿n elektromarmit daxildir. Yemᴅklᴅri funksional qab-

larda paylama xᴅttindᴅ verirlᴅr. Xᴅttin ᴅvvᴅlindᴅ qonaq sinini 

gºt¿r¿r, ¿zᴅrinᴅ ­ºrᴅk qoyaraq boĸqabē gºt¿r¿r vᴅ ºz boĸqabēna 

paylama lᴅvazimatlarē ilᴅ ­ini qablardan qᴅlyanaltēlarē se­ir vᴅ 

bºlᴅrᴅk, ºz¿nᴅxidmᴅt xᴅtti boyunca hᴅrᴅkᴅt edir, sonra marmit-

lᴅrᴅ yaxēnlaĸēr vᴅ aĸpaz onun xahiĸi ilᴅ birinci xºrᴅyi hᴅlim 

fincanēna tºk¿r, boĸqaba ikinci xºrᴅyi qoyur; desert vᴅ i­kini isᴅ 

o, soyuducu piĸtaxtadan ºz¿ gºt¿r¿r vᴅ yaxud ĸirᴅni ĸirᴅsoyu-

ducudan s¿z¿r. 

Bu halda, Ķsve­ masasē ºz¿nᴅxidmᴅt ¿sulu ilᴅ iĸlᴅyir vᴅ 

yalnēz xºrᴅyin paylama funksiyasēnē yerinᴅ yetirir, onun istehlakē 

isᴅ sinilᴅrdᴅn nahar masalarē arxasēnda zalda hᴅyata ke­irilir. Ma-

salarēn ¿zᴅrinᴅ fujerlᴅri, ᴅdviyyᴅ lᴅvazimatlarē, kaĵēz salfetlᴅrlᴅ 

vazalar qoyurlar. METOS ĸirkᴅtinin avadanlēĵē, nisbᴅtᴅn ki­ik 
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zallarda qēsa bir zamanda ­oxsaylē istehlak­ēlara xidmᴅt etmᴅyᴅ 

imkan verir.  

M¿asir restoran texnologiyalarē qonaqlara maksimum serviz 

xidmᴅtlᴅrini tᴅmin etmᴅyᴅ vᴅ onlara nisbᴅtᴅn bahalē mᴅhsullardan 

delikateslᴅr vᴅ yemᴅklᴅrin ­oxunu dadmaĵa imkan verᴅn, tematik 

Ķsve­ masalarē (bufetlϸr) tᴅklif edirlᴅr. Bunlardan aĸaĵēdakēlar 

daha geniĸ yayēlmēĸdēr. 

Ekzotik Ķsve­ masasēnē sᴅyahᴅti sevᴅnlᴅr ¿­¿n tᴅĸkil edirlᴅr 

vᴅ ¿zᴅrindᴅ se­imlᴅ hind, ­in vᴅ indoneziya mᴅtbᴅxlᴅrinin 

yemᴅklᴅrini tᴅklif edirlᴅr. Bunlar tᴅzᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn hind salatlarē; 

krablarla hazērlanan yapon suĸisi; araxis sousla, qrildᴅ qēzardēlmēĸ 

bahar ruladlarē; k¿nc¿tlᴅ marinadlanmēĸ toyuq; klassik ­in 

yemᴅyi ï d¿ĸbᴅrᴅ vᴅ qēzardēlmēĸ d¿y¿; Ķndoneziyanēn kᴅrᴅ yaĵē; 

vᴅ hᴅm­inin, qēzartma ᴅt (ekzotik qarnirlᴅ qēzardēlmēĸ ᴅtin bºy¿k 

tikᴅsi), ekzotik meyvᴅlᴅrdᴅn salatlar (kivi, ananaslar, portaĵallar), 

manqodan sousla kokos blanmanjesi vᴅ s. 

Aperitiv kimi qonaqlara Sinqapur slinqi kokteyli (cin, albalē 

likºru, limon ĸirᴅsi, ananas ĸirᴅsi, nar siropu, soda suyu) vᴅ yaxud 

toniklᴅ cin, yaxud laym ĸirᴅsi (ĸirin limonlar) vᴅ nar siropu ilᴅ 

ananas ĸirᴅsindᴅn spirtsiz tropik kokteyli tᴅklif olunur. 

Spirtli i­kilᴅr kimi qonaqlara maotay (¢in araĵē), t¿nd aĵ 

ĸᴅrab (kᴅmĸirin tokay vᴅ yaxud burqund ĸᴅrabē), Bordo qērmēzē 

ĸᴅrabē, Bojole, d¿y¿ ĸᴅrabē tᴅklif edirlᴅr. 

Masalarē milli ¿slubda, ekzotik ĸᴅkildᴅ tᴅrtib edirlᴅr. 

Mᴅsᴅlᴅn, masanē boya tᴅbᴅqᴅsini imitasiya edᴅn, ­in ¿slubunda 

par­adan t¿nd-qērmēzē s¿frᴅ ilᴅ ºrt¿rlᴅr, masanēn ¿st taxtasēnē isᴅ 

qērmēzē vᴅ qara rᴅnglᴅrdᴅ olan ipᴅk par­alarla ºrt¿rlᴅr. Bu zaman 

ĸ¿ĸᴅ keramikadan hazērlanan qara rᴅngdᴅ ¿­bucaq ĸᴅklindᴅ qab-

qacaq vᴅ boĸqablar istifadᴅ etmᴅk olar. 

Ķndoneziyasayaĵē masanēn ºrt¿lmᴅsi ¿­¿n dolmuĸ bᴅnºvĸᴅ-

yi-cᴅhrayē, firuzᴅyi, yaĸēl vᴅ yaxud a­ēq-mavi vᴅ aĵ kimi a­ēq, 

iĸēqlē tonlardan istifadᴅ etmᴅk lazēmdēr. ķᴅrq koloritini, masanē 

palma yarpaqlarē, cᴅngᴅllik  motivlᴅri, yastē vazalarda ¿zᴅn su 

zanbaqlarē ilᴅ bᴅzᴅyᴅrᴅk yaratmaq olar. ¢ºrᴅk dolu kᴅtan salfet-

lᴅrlᴅ hºr¿lm¿ĸ sᴅbᴅtciklᴅr, meyvᴅ dolu lifli vazalar, terrakot qab-
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larē vᴅ hᴅm­inin, ­in ­ubuqlarē, yelpiklᴅr ĸᴅrq masasēnēn ekzo-

tikasēna ᴅlavᴅdir. Suĸini qara rᴅngdᴅ boyanmēĸ sinidᴅ vᴅ yaxud, 

x¿susᴅn bu yemᴅk ¿­¿n, yapon lºvhᴅciyindᴅ vermᴅk lazēmdēr. 

Balēq mϸhsullarē ilϸ Ķsve­ masasē qurmanlar arasēnda daha 

da populyardēr. Menyuya hisᴅ verilmiĸ qēzēlbalēqla bahar salatē, 

balēq paĸteti, turp vᴅ cavan siyᴅnᴅklᴅ ilbizlᴅr, kartof vᴅ yaĵla tᴅbii 

siyᴅnᴅk, qarnirli siyᴅnᴅk, ĸirin bibᴅrlᴅ marinadlanmēĸ kambala, 

balēqdan kokil daxil edirlᴅr. Desert kimi, rᴅvᴅnd vᴅ ­iyᴅlᴅkdᴅn 

jele, qaymaqla yaĵlē piroq tᴅklif edirlᴅr. Aperitiv kimi, Soyuq 

ºrdᴅk kryuĸonu (aĵ s¿frᴅ ĸᴅrabē, mineral su, s¿frᴅ ĸampan ĸᴅrabē, 

limon); sᴅrinlik spirtsiz kokteyl (¿z¿m vᴅ limon ĸirᴅlᴅri, mineral 

su) tᴅklif edirlᴅr. 

Spirtli i­kilᴅrdᴅn aĵ s¿frᴅ ĸᴅrabēnē (ķabli, Rislinq, yerli s¿frᴅ 

ĸᴅrablarē) vᴅ Roz d Ancu cᴅhrayē ĸᴅrabēnē mᴅslᴅhᴅt gºr¿rlᴅr. 

Qᴅhvᴅ ilᴅ birgᴅ likºr (Drambuye, Tia Maria) vᴅ konyak 

tᴅklif edirlᴅr. 

Masanē yaĸēl vᴅ mavi tonlu s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrt¿rlᴅr. Dekorativ 

elementlᴅr kimi, ki­ik dᴅniz daĸlarē, balēqqulaĵēlar, dᴅniz ulduz-

larē, ki­ik ĸ¿ĸᴅ kurᴅlᴅri, balēq ĸᴅklindᴅ sini vᴅ qablardan, 

gᴅmiciklᴅrdᴅ istifadᴅ edirlᴅr. Dᴅniz effektini, g¿zg¿lᴅrdᴅ ᴅks 

olunan, mavi-yaĸēl ĸamlarla ĸ¿ĸᴅ vazalar tamamlayēr. ķ¿ĸᴅ-plas-

tikdᴅn olan boĸqab yēĵēmlarē balēqqulaĵē ĸᴅklindᴅ ola bilᴅr. Hᴅr 

yēĵēmēn ¿st boĸqabē ¿zᴅrindᴅ conka ĸᴅklindᴅ b¿k¿lm¿ĸ kᴅtan 

salfet qoyurlar. Ofisiantlar dᴅniz­i formasēnda olmalēdērlar. 

Araba ĸϸklindϸ tϸrtib olunmuĸ Ķsve­ masasēnēn yaranma 

ideyasē ilk dᴅfᴅ Moskvada, ñYolki-palkiò restoranēnda realizᴅ 

olunmuĸdur. Salat-bar ĸᴅklindᴅ araba (paylama) qonaqlara 50 

adda soyuq qᴅlyanaltēlar vᴅ turĸular (se­imlᴅ) tᴅklif edir. Burada 

Ķsve­ masasēnēn qiymᴅtinᴅ, qonaq masa arxasēna oturan zaman 

ofisiantēn ona gᴅtirdyi bir badᴅ araq da daxildir. Digᴅr yemᴅklᴅri 

(duru xºrᴅklᴅri, ikinci xºrᴅklᴅri, deserti, isti i­kilᴅri) vᴅ hᴅm­inin, 

spirtli vᴅ sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅri ofisiantlar qonaqlara a lya kart 

menyusu ilᴅ tᴅklif edirlᴅr. 

Zal-ekspress istehlak­ēlara tez xidmᴅt ¿­¿n o restoranlarda 

nᴅzᴅrdᴅ tutulur ki, orada Ķsve­ masasē nᴅzᴅrdᴅ tutulmasēn. Bu 
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xidmᴅt formasēnēn ᴅsasēnē, divardan 1,5 m aralē olan furĸet masasē 

tᴅĸkil edir. S¿frᴅ ilᴅ ºrt¿lm¿ĸ masanēn ¿zᴅrinᴅ soyuq qᴅlyanaltēlar 

(m¿xtᴅlif salatlar, balēq, ᴅt soyuq yemᴅklᴅri, pendirlᴅr, kᴅrᴅ yaĵē, 

fᴅrdi qablamada turĸ-s¿d mᴅhsullarē vᴅ hᴅm­inin, ĸirᴅlᴅr, sᴅrinlᴅĸ-

dirici i­kilᴅr, ­ºrᴅk vᴅ ­ºrᴅk-bulka mᴅmulatlarē) qoyurlar. Soyuq 

qᴅlyanaltēlarēn, ­ºrᴅyin yanēnda ï paylaĸdērma ¿­¿n lᴅvazimatlar 

ï s¿frᴅ qaĸēĵē vᴅ ­ᴅngᴅllᴅri, ­ºrᴅk ¿­¿n maĸa qoyurlar. 

Zalēn giriĸindᴅ nᴅzarᴅt-kassa aparatē quraĸdērēlēr vᴅ menyu-

nun variantlarē asēlēr. Furĸet masasē qᴅlyanaltēlarēnēn dᴅyᴅri sᴅhᴅr 

yemᴅyi, naharēn vᴅ yaxud ĸam yemᴅyinin hᴅr bir variantēnēn 

qiymᴅtinᴅ daxil edilir. Qonaqlar zala daxil olur, menyu ilᴅ tanēĸ 

olur, hansēsa bir variant ¿zrᴅ ­eki vururlar, masa arxasēna 

ᴅylᴅĸirlᴅr vᴅ ­eki onlara xidmᴅt gºstᴅrᴅn ofisianta verirlᴅr. 

Ofisiant paylama xᴅttinᴅ yaxēnlaĸēr, istehsaldan ĸorba vᴅ ikinci 

xºrᴅklᴅri alēr. Bu zaman qonaqlar furĸet masasēna yaxēnlaĸēr vᴅ 

soyuq qᴅlyanaltēlarē, ĸirᴅlᴅri, sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅri se­irlᴅr. 

Masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsi sᴅhᴅr yemᴅyi, nahar vᴅ yaxud ĸam 

yemᴅyi ¿­¿n minimal olmalēdēr. Ofisiantlar mᴅhsulu zala mᴅt-

bᴅxdᴅn qonaqlar ¿­¿n ikiyaruslu arabalarda vᴅ yaxud sinilᴅrdᴅ 

gᴅtirirlᴅr. Aĸaĵē yarusda istifadᴅ olunmuĸ qablarē vᴅ lᴅvazimat-

larē, yuxarē yarusda isᴅ boĸqablarē yerlᴅĸdirirlᴅr. ᴄgᴅr ofisiantlar 

yemᴅklᴅri zala sinilᴅrin ¿zᴅrindᴅ gᴅtirirlᴅrsᴅ, onlarē kºmᴅk­i 

masanēn vᴅ yaxud servantēn ¿zᴅrinᴅ qoyurlar, istifadᴅ olunmuĸ 

qab vᴅ lᴅvazimatlarē yēĵēĸdērēr, sonra isᴅ yemᴅklᴅri Avropa ¿sulu 

ilᴅ verirlᴅr. 

Ekspress-masalarē mehmanxanalar, dᴅmiryolu stansiyalarē, 

aeroportlar nᴅzdindᴅ restoranlarēn zallarēnda tᴅĸkil edirlᴅr. Saat 8-

dᴅn 11 radᴅlᴅrinᴅ qᴅdᴅr sᴅrniĸinlᴅrᴅ eyni qiymᴅtdᴅ olan iki c¿r 

Avropa sᴅhᴅr yemᴅklᴅri, saat 11-dᴅn 15-ᴅ qᴅdᴅr isᴅ, hᴅm­inin, iki 

c¿r ekspress-naharlar tᴅklif edirlᴅr. 

Rus masasē ñRepin masasēò prinsipi ilᴅ tᴅĸkil olunur. Onun 

tᴅrtibatē konstruktiv ĸᴅkildᴅ,rᴅssam Repin tᴅrᴅfindᴅn iĸlᴅnilib 

hazērlanmēĸdēr. Dairᴅvi masa arxasēnda, eyni zamanda 20 nᴅfᴅr 

yerlᴅĸᴅ bilᴅr. O, m¿xtᴅlif diametrli iki sᴅthdᴅn ibarᴅtdir vᴅ 

dayaqlarēn kºmᴅyi ilᴅ fērlanēr, aĸaĵē dayaq hᴅrᴅkᴅtsizdir, yuxarē 
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dayaqdan 10 sm mᴅsafᴅdᴅ yerlᴅĸir; aĸaĵē dayaq yuxarēdakēndan 

35-40 sm enlidir. 

Masanēn fērlanan hissᴅsinin ¿zᴅrinᴅ soyuq yemᴅklᴅr vᴅ 

qᴅlyanaltēlar, ĸirin yemᴅklᴅr, unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarē, sᴅrinlᴅĸ-

dirici i­kilᴅr, ĸirᴅlᴅr qoyulur. Masanēn hᴅrᴅkᴅt etmᴅyᴅn hissᴅsini 

boĸqablar, lᴅvazimatlar, qᴅdᴅhlᴅrlᴅ bᴅzᴅyirlᴅr. Ķstehlak­ēlar masa 

arxasēna ᴅylᴅĸir, masanēn fērlanan hissᴅsinin qulpunu hᴅrᴅkᴅtᴅ 

gᴅtirir vᴅ yemᴅklᴅri m¿stᴅqil paylaĸdērērlar. Ķsti yemᴅklᴅrin vᴅ 

i­kilᴅrin verilmᴅsini, hᴅm­inin, yemᴅyᴅ gºrᴅ haqq-hesabē 

ofisiantlar hᴅyata ke­irirlᴅr. 

Biznes-lan­ restoranda iĸg¿zar nahar olub, a lya kart men-

yusu ilᴅ m¿qayisᴅdᴅ, daha aĸaĵē qiymᴅtlᴅrlᴅ m¿ᴅyyᴅn vaxtda (sa-

at 12-dᴅn 16-ya qᴅdᴅr) istehlak­ēlara tez xidmᴅt gºstᴅrir. Biznes-

lan­lar ĸᴅnbᴅ vᴅ bazar g¿nlᴅrindᴅn baĸqa hᴅr g¿n ke­irilir. 

Menyuda yemᴅklᴅrin se­imi qonaqlarēn tᴅlᴅbatlarēnēn 

ºdᴅnilmᴅsi ¿­¿n kifayᴅt etmᴅlidir. Biznes-lan­ menyusuna qeyri-

m¿rᴅkkᴅb hazērlēq tᴅlᴅb edᴅn yemᴅklᴅr daxil edilir. 

Menyuda yemᴅklᴅrin minimal siyahēsēna: iki soyuq qᴅlyan-

altē, ist qᴅlyanaltē vᴅ g¿n¿n ĸorbasē; balēq, ᴅt vᴅ ev quĸundan ¿­ 

adda isti xºrᴅk, bir vegetarian yemᴅyi, g¿ndᴅlik dᴅyiĸilᴅn, g¿n¿n 

bir-iki yemᴅklᴅri (ĸef-aĸpazdan firma yemᴅklᴅri) daxildir. 

Qonaq bu siyahēdan ¿­ yemᴅk se­ir: soyuq vᴅ isti qᴅlyanal-

tēnē vᴅ g¿n¿n ĸorbasēnē, isti yemᴅyi, deserti. Restoranda biznes-

lan­ēn qiymᴅti qabaqcadan m¿ᴅyyᴅn olunur, ona, hᴅm­inin, 

qᴅhvᴅ vᴅ ­ay da daxil edilir. 

Xidmᴅtin tezlᴅĸdirilmᴅsi ¿­¿n ofisiantlar Avropa ¿sulu ilᴅ 

hᴅr bir qonaĵēn fᴅrdi qabēna yemᴅklᴅri ᴅvvᴅlcᴅdᴅn paylaĸdērērlar. 

ķᴅrab kartēnē qonaqlara qabaqcadan tᴅklif edirlᴅr (ᴅgᴅr onlar, 

ᴅlavᴅ olaraq, sᴅrinlᴅĸdirici vᴅ spirtli i­kilᴅr sifariĸ verᴅrlᴅrsᴅ). 

Bᴅzi restoranlarda biznes-lan­ēn tᴅrkibinᴅ spirtsiz i­ki  vᴅ bir 

qᴅdᴅh ĸᴅrab vᴅ yaxud pivᴅ dᴅ daxil edirlᴅr (se­imlᴅ). 

Aperitiv kimi, qonaqlara vermut, Kampari, D¿bonne, dices-

tivlᴅr ï konyak, armanyak, kalvados vᴅ digᴅr i­kilᴅri tᴅklif edir-

lᴅr. ķᴅrab kartē ilᴅ yanaĸē qonaqlara, geniĸ ­eĸiddᴅ spirtsiz kok-

teyllᴅr (s¿d vᴅ meyvᴅli), buzla i­kilᴅr, qēĸ mºvs¿m¿ndᴅ isᴅ isti 
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i­kilᴅr (qroq, qlintvey, punĸ, bal ĸᴅrbᴅti) vᴅ hᴅm­inin, kokteyl-

aperitivlᴅr vᴅ dicestivlᴅr daxil olan kokteyllᴅr kartēnē tᴅklif 

edirlᴅr. 

Ķĸg¿zar danēĸēqlarēn iĸtirak­ēlarē, biznesmenlᴅr ¿­¿n qalstuk-

suz masalar da tᴅĸkil olunur. Dairᴅvi masanē, hᴅyati q¿vvᴅ, 

gᴅlᴅcᴅk danēĸēqlarēn tᴅntᴅnᴅsi ilᴅ hᴅmahᴅng olan, a­ēq-sarē rᴅngdᴅ 

s¿frᴅ ilᴅ ºrt¿rlᴅr; ¿st¿ndᴅn ºlkᴅlᴅrdᴅ biznesin hᴅmrᴅylik hissini 

yaradan, mavi rᴅngli ikinci s¿frᴅ salērlar. Biznes-lan­ ¿­¿n masa-

nēn bᴅzᴅdilmᴅsini ki­ik s¿frᴅ, qᴅlyanaltē vᴅ pirojki boĸqablarē, 

s¿frᴅ lᴅvazimatlarē, ĸᴅrab ¿­¿n fujer vᴅ qᴅdᴅhlᴅr, yelpik ĸᴅklindᴅ 

b¿k¿lm¿ĸ mavi vᴅ sarē rᴅngdᴅ kᴅtan vᴅ kaĵēz salfetlᴅrlᴅ yerinᴅ 

yetirirlᴅr. Masanēn ¿zᴅrinᴅ g¿llᴅrlᴅ dolu metal vaza, ĸamlarla dolu 

ĸamdan vᴅ zᴅncirli saatē (iĸg¿zar adamēn dᴅyiĸilmᴅz atributu) vᴅ 

hᴅm­inin, ¿zᴅrindᴅ biznes-lan­ menyusu yerlᴅĸᴅn, dayaqlē yazē 

lᴅvazimatē qoyurlar. Yanaĸē masada ï qᴅhvᴅ ¿­¿n turka cihazē, 

qᴅhvᴅ fincan vᴅ nᴅlbᴅkilᴅr, qonaqlar ĸᴅrqsayaĵē qᴅhvᴅ sifariĸ 

veriblᴅrsᴅ, su ilᴅ dolu stᴅkanlar, konyak ¿­¿n badᴅlᴅr qoyulur. 

Bazar g¿n¿ bran­ē. ķᴅnbᴅ, bazar vᴅ bayram g¿nlᴅrindᴅ res-

toranlar ailᴅliklᴅ, dostlarla gᴅlᴅn qonaqlarēn naharlarla xidmᴅtini 

tᴅĸkil edirlᴅr. Xidmᴅt, geniĸ ­eĸidli soyuq yemᴅk vᴅ qᴅlyanaltēlar, 

duru xºrᴅklᴅr olan Ķsve­ masasē tipi ilᴅ bardaqlarda, tavada, qril 

qᴅfᴅsi ¿zᴅrindᴅ qēzardēlmēĸ, ikinci xºrᴅklᴅrin verilmᴅsi hᴅyata 

ke­irilir. ķirin yemᴅklᴅri, isti i­kilᴅri vᴅ unlu qᴅnnadē mᴅmulat-

larēnē qonaqlara ayrēca olaraq ­ay vᴅ desert Ķsve­ masalarē ¿zᴅ-

rindᴅ tᴅklif edirlᴅr. ᴄgᴅr hᴅmin g¿nlᴅrdᴅ restoranda ĸᴅrablarēn 

dequstasiyasē ke­irilirsᴅ, onda bran­ēn qiymᴅtinᴅ m¿tlᴅq bir qᴅ-

dᴅh ĸᴅrab vᴅ yaxud ĸampan ĸᴅrabē da daxil edilir. Bazar g¿n¿ 

bran­larē m¿xtᴅlif tematik istiqamᴅtlᴅrᴅ malik ola bilᴅr: dᴅniz­i, 

ov­u, milli (g¿rc¿, moldavan, ukrayna vᴅ digᴅr xalqlarēn 

mᴅtbᴅxlᴅri). 

Nahar ¿­¿n masalarēn bᴅzᴅdilmᴅsi minimaldēr (pirojki boĸ-

qabē, s¿frᴅ vᴅ qᴅlyanaltē lᴅvazimatlarē, fujer vᴅ kᴅtan salfetlᴅr). 

Ķsve­ masasēna yaxēnlaĸmalarēn sayē qeyri-mᴅhduddur. Ofisiant-

lar masanēn tᴅrtibatēnē lᴅvazimat vᴅ ĸ¿ĸᴅ qablarla tᴅkrar yerinᴅ 

yetirirlᴅr. Qonaqlar ºzlᴅri-ºzlᴅrinᴅ xidmᴅt edirlᴅr. Ofisiantlar 
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onlara yemᴅklᴅrin se­im vᴅ paylaĸdērēlmasēnda, onlarēn masaya 

gᴅtirilmᴅsindᴅ, qablarēn yēĵēĸdērēlmasēnda kºmᴅk edirlᴅr. Bir 

qayda olaraq, 12 yaĸa qᴅdᴅr uĸaqlara burada daha ucuz qiymᴅtli  

biletlᴅr nᴅzᴅrdᴅ tutulur. 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ istehlak­ēlara tᴅklif olunan xidmᴅt 

nºvlᴅrindᴅn biri dᴅ kulinariya vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēn vᴅ 

hᴅm­inin, prezentasiya auksionlarēnēn ke­irilmᴅsidir. Burada x¿-

susi komissiya, auksiondan satēĸ ¿­¿n mᴅslᴅhᴅt gºr¿lᴅn mᴅmu-

latlarēn siyahēsēnē tᴅrtib edir, diqqᴅtlᴅ se­ir vᴅ onlara sēra nºm-

rᴅlᴅri verir. Hᴅr mᴅmulatēn qiymᴅti (auksion satēĸēn ilkin qiymᴅti) 

qabaqcadan tᴅyin olunur. Auksionun a­ēlēĸēna tᴅxminᴅn bir saat 

qalmēĸ, kulinariya vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēnēn n¿mayiĸi ke­irilir. 

Reklam vasitᴅlᴅrinin kºmᴅyi ilᴅ (mᴅtbuatda mᴅlumatlar, vᴅ-

rᴅqᴅlᴅr, reklam lºvhᴅlᴅri), ᴅhalini auksionun ke­irilmᴅsi vᴅ vaxtē 

haqqēnda mᴅlumatlandērērlar. Auksionda iĸtirak etmᴅk istᴅyᴅnlᴅr 

ᴅvvᴅlcᴅdᴅn pullu biletlᴅr ᴅldᴅ edirlᴅr.  

Auksionun ĸᴅrtlᴅrinᴅ gºrᴅ, mᴅmulatē o adam ᴅldᴅ edir ki, ᴅn 

y¿ksᴅk qiymᴅti o tᴅklif etsin. Alēcēlarēn fᴅallēĵēnē artērmaq ¿­¿n 

x¿susi prizlᴅr dᴅ nᴅzᴅrdᴅ tutulur: qᴅtiyyᴅtliyᴅ gºrᴅ, ᴅn fᴅal iĸti-

rak­ē ¿­¿n ᴅn bahalē alēĸ edᴅn ¿­¿n vᴅ s. Auksionlarē bazar g¿n-

lᴅri vᴅ bayramqabaĵē ᴅrᴅfᴅdᴅ ke­irmᴅk mᴅqsᴅdᴅuyĵundur. Alēcē-

larēn xahiĸi ilᴅ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri, ᴅlavᴅ ºdᴅmᴅyᴅ uyĵun olaraq 

alēnan ᴅĸyalarē gºstᴅrilᴅn ¿nvana ­atdēra bilir . 

Prezentasiyalar (tϸqdimatlar) ᴅn m¿xtᴅlif sᴅbᴅblᴅrᴅ gºrᴅ 

tᴅĸkil oluna bilᴅr: sᴅrginin, universitetin, kollecin a­ēlēĸē, ĸirkᴅt vᴅ 

yaxud bankēn tᴅsisi, ĸᴅrablarēn dequstasiyasē vᴅ s. 

Prezentasiya ï yeni iĸg¿zar ᴅlaqᴅlᴅrin yaranmasē ¿­¿n 

sponsorlarēn, iĸg¿zar adamlarēn, bankirlᴅrin, m¿xtᴅlif ĸirkᴅtlᴅrin 

n¿mayᴅndᴅlᴅrini dᴅvᴅt etmᴅk ¿­¿n bir sᴅbᴅbdir. Prezentasiyaya 

dᴅvᴅt olunan ĸᴅxslᴅrin siyahēsē ᴅvvᴅlcᴅdᴅn m¿ᴅyyᴅn olunur, 

onlara dᴅvᴅtnamᴅlᴅr gºndᴅrilir.  

Prezentasiya proqramēna, ­ox vaxt konsertlᴅr vᴅ estrada 

nºmrᴅlᴅri ilᴅ m¿ĸahidᴅ olunan mᴅtbuat konfransē da daxil oluna 

bilᴅr. Prezentasiyalarēn ikinci hissᴅsindᴅ kokteyl qᴅbulu, yaxud 
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furĸet vᴅ ya Ķsve­ masasē ilᴅ nahar (nahar-bufet) vᴅ yaxud soyuq 

yemᴅk vᴅ qᴅlyanaltēlarla Ķsve­ masasē (soyuq bufet) tᴅĸkil olunur. 

Qonaq masaya yaxēnlaĸēr, yēĵēmdan boĸqab gºt¿r¿r, onun 

¿zᴅrinᴅ m¿xtᴅlif qᴅlyanaltēlar qoyur. Burada qonaq hᴅr bir qᴅl-

yanaltē boĸqabēnēn gēraĵēna s¿z¿lm¿ĸ i­ki ilᴅ dolu qᴅdᴅhini qoyur 

vᴅ masadan aralana bilir. Bᴅzᴅn masanēn ¿zᴅrinᴅ yalnēz qᴅlyan-

altēlarē qoyurlar, i­kilᴅri isᴅ ofisiantlar ºzlᴅri paylayērlar. Prezen-

tasiyalarda qonaqlar ºzlᴅrini sᴅrbᴅst hiss edir, vizit kartlarē ilᴅ 

m¿badilᴅ ke­irirlᴅr, bu da iĸ­i ᴅlaqᴅlᴅrin tez bir zamanda 

yaranmasēna gᴅtirib ­ēxarēr. 

Qϸhvϸ-breyki (vᴅ yaxud qᴅhvᴅ-fasilᴅ) restoranlarda m¿ĸavi-

rᴅlᴅrin, konfranslarēn, iĸg¿zar danēĸēqlarēn iĸtirak­ēlarēnēn tez 

xidmᴅti ¿­¿n tᴅĸkil olunur. Masalarē d¿zbucaqlē vᴅ yaxud dairᴅvi 

formada d¿z¿r, furĸetdᴅki kimi rᴅngli s¿frᴅlᴅrlᴅ ºrt¿rlᴅr. 

Qonaqlar ayaq ¿stᴅ yeyib-i­irlᴅr. 

Qᴅhvᴅ-breykin menyusuna pirojnalar, pirojkilᴅr, ĸirin vᴅ 

duzlu pe­enyelᴅr, yaĵlē bulkalar, pendir vᴅ tᴅzᴅ meyvᴅlᴅrlᴅ kana-

pe, limonlu, qaymaqlē, qᴅhvᴅ daxil edilir. Sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅrdᴅn 

ï mineral su, ĸirᴅlᴅr tᴅklif olunur. 

Masanē aĸaĵēdakē kimi bᴅzᴅyirlᴅr. Masanēn perimetri boyu 

nᴅlbᴅkilᴅrlᴅ qᴅhvᴅ fincanlarēnē d¿z¿r, qᴅhvᴅ qaĸēqlarē qoyurlar. 

Bᴅzi qonaqlarēn ­ay i­diyini nᴅzᴅrᴅ alaraq bir ne­ᴅ qᴅhvᴅ fin-

canlarēnē ­ay fincanlarē ilᴅ ᴅvᴅzlᴅyirlᴅr. Onlarēn yanēnda ­ay 

qaĸēqlarē qoyurlar. Masanēn ortasē boyunca pirojki boĸqabē ¿zᴅ-

rindᴅ, pirojki vᴅ desert qaĸēĵē ilᴅ plato vazasē, pirojkilᴅrlᴅ al­aq 

­ini vazalar, kanape ilᴅ dolu qablar, ev pe­enyesindᴅn assorti ilᴅ 

dolu vazalarē yerlᴅĸdirirlᴅr. Fincanlara yaxēn yerdᴅ naxēĸlē kaĵēz 

salfet vᴅ maĸa ilᴅ pirojki boĸqabē ¿zᴅrindᴅ vazada qᴅnd, limon vᴅ 

bºlmᴅk ¿­¿n ikidiĸli ­ᴅngᴅllᴅ bardaq, 8-10 ᴅdᴅd ki­ik desert 

boĸqablarēnē qoyurlar. Qaymaq qabēnda qaymaĵē, zanbaq ĸᴅklin-

dᴅ b¿k¿lm¿ĸ, kᴅtan salfetlᴅ qᴅlyanaltē boĸqabēnēn ¿zᴅrindᴅ qᴅhvᴅ-

danē, fasilᴅyᴅ bir ne­ᴅ dᴅqiqᴅ qalmēĸ masa ¿zᴅrinᴅ qoyurlar. 

Qonaqlar masaya yaxēnlaĸērlar, ofisiantlar onlara qᴅhvᴅ, ya-

xud ­ay tᴅklif edirlᴅr, dᴅsmalla qᴅhvᴅdanēn vᴅ ya ­aydanēn 

qapaĵēnē tutaraq isti i­kilᴅri s¿z¿rlᴅr. ¢ay vᴅ yaxud qᴅhvᴅni bir-
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dᴅfᴅlik qablarda istifadᴅ etmᴅk olar, bu halda kºmᴅk­i masanēn 

¿zᴅrinᴅ, xromlanmēĸ, yaxud naxēĸlē sininin ¿zᴅrindᴅ qaynar su 

dolu termos vᴅ ya samovar qoyurlar. 

Happy hour (xoĸbϸxt saat) ï bu i­kilᴅrlᴅ 50%-ᴅ qᴅdᴅr endi-

rimlᴅ, a lya kart menyusu ilᴅ c¿mᴅ g¿nlᴅrindᴅ saat 17-dᴅn 19-a 

qᴅdᴅr restoranda tᴅĸkil olunan xidmᴅt nºv¿d¿r. 

Bᴅzi barlarda saat 17-dᴅn 19-a qᴅdᴅr, m¿ĸtᴅrilᴅrin cᴅlb 

olunmasē ¿­¿n, bar piĸtaxtasēnēn yanēnda, ᴅsasᴅn rus mᴅtbᴅxindᴅn 

ibarᴅt olan, geniĸ ­eĸiddᴅ paylaĸdērēlmēĸ qᴅlyanaltēlar n¿mayiĸ et-

dirilᴅn, Ķsve­ masasēnē imitasiya edᴅn piĸtaxta ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸ-

dirirlᴅr; saat 15-dᴅn 17-yᴅ qᴅdᴅr isᴅ, restoranlara m¿ĸtᴅrilᴅrin axē-

nē azalan zaman, qonaqlara 50% endirimlᴅ ĸef-aĸpazdan 

Kompliment xºrᴅyini vᴅ yaxud iki par­ pivᴅ sifariĸ verᴅnᴅ 

¿­¿nc¿n¿ pulsuz tᴅkli f edirlᴅr. 

Linner (liner)  ï bu, mehmanxanada yaĸayan, m¿xtᴅlif 

sᴅbᴅblᴅrᴅ gºrᴅ biznes-lan­a gecikᴅn, lakin Dinner (diner) ĸam 

yemᴅyindᴅn hᴅlᴅ dᴅ istifadᴅ edᴅ bilᴅn qonalara tᴅklif edilir. Liner 

Ķsve­ masasēnēn mºvcudluĵunu nᴅzᴅrdᴅ tutur. 

Tematik liner bazar g¿nlᴅri, saat 14-dᴅn 19-a qᴅdᴅr ke­irilir. 

Linerin qiymᴅti ᴅvvᴅlcᴅdᴅn danēĸēlēr, onun tᴅrkibinᴅ xºrᴅk-

lᴅrdᴅn vᴅ desertdᴅn ᴅlavᴅ ĸampan ĸᴅrabē vᴅ yaxud qērmēzē (aĵ) 

ĸᴅrabēn bir qᴅdᴅhi, sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr, ­iyᴅlᴅk, mineral su vᴅ 

meyvᴅ suyu daxildir. Ķ­kilᴅrin ᴅlavᴅ sifariĸi ¿­¿n qonaqlara 

ĸᴅrablar kartēnē vᴅ Avropa dicestivlᴅri i lᴅ kokteyllᴅr kartēnē tᴅklif 

edirlᴅr.       
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IX FᴄSĶL 
 

XARĶCĶ TURĶSTLᴄRᴄ XĶDMᴄTĶN TᴄķKĶLĶ ¦ZRᴄ 

QULLUĴUN N¥VLᴄRĶ 

 

9.1. Turizmin nºvlᴅri vᴅ xidmᴅt kateqoriyalarē tᴅĸkilinin 

normativ bazasē 

 

Fᴅrdi vᴅ kollektiv turist sᴅyahᴅtlᴅri, sᴅfᴅrlᴅr vᴅ bir m¿ddᴅt 

xaricdᴅ qalma, ºlkᴅlᴅrin iqtisadi, sosial vᴅ mᴅdᴅni inkiĸafēna, 

dºvlᴅtlᴅr ï beynᴅlxalq ᴅmᴅkdaĸlēq ¿zvlᴅri arasēnda etibar vᴅ 

qarĸēlēqlē anlaĸma m¿hitinin yaranmasēna vᴅ belᴅliklᴅ, d¿nyada 

s¿lh¿n bᴅrqᴅrar olmasēna kºmᴅk edir. 

Turizm ï hᴅr hansē bir ºlkᴅ vᴅ yaxud xarici vᴅtᴅndaĸlarēn 

saĵlamlēq, idrak, peĸᴅkar-iĸ­i, dini vᴅ digᴅr mᴅqsᴅdlᴅrlᴅ, ºlkᴅ vᴅ 

ya ºlkᴅlᴅr ¿zrᴅ sᴅyahᴅtlᴅridir. 

Turi zm sᴅnayesi ï turoperator vᴅ turagent fᴅaliyyᴅtini 

hᴅyata ke­irᴅn tᴅĸkilatlarēn vᴅ hᴅm­inin, ekskursiya vᴅ bᴅlᴅd­i-

tᴅrc¿mᴅ­i xidmᴅtlᴅri tᴅklif edᴅn birliklᴅrin mehmanxana vᴅ digᴅr 

yerlᴅĸdirmᴅ obyektlᴅrinin, nᴅqliyyat vasitᴅlᴅrinin, iaĸᴅ 

m¿ᴅssisᴅlᴅrinin, ᴅylᴅncᴅ obyektlᴅri vᴅ vasitᴅlᴅrinin, ᴅqli, iĸ­i, 

saĵlamlēq, idman vᴅ digᴅr tᴅyinatlē obyektlᴅrin birliyidir.   

Bu g¿n turizm sᴅnayesi, hᴅr hansē bir turistin zºvq¿n¿ ox-

ĸaya bilᴅn, d¿nya ¿zrᴅ mehmanxanalar ĸᴅbᴅkᴅsinᴅ malikdir. Mᴅ-

sᴅlᴅn, Niderlandēn paytaxtēnda d¿nyada ᴅn h¿nd¿r ¿zᴅn mehman-

xana yerlᴅĸir. Bu, Amsterdamēn kºrp¿lᴅri arasēnda ¿zᴅn, beĸmᴅr-

tᴅbᴅli rahat gᴅmidir, bu da insanlarda dᴅniz sᴅyahᴅti effekti yara-

dēr. Fars kºrfᴅzinin dibindᴅ, 6 bir-biri ilᴅ birlᴅĸᴅn korpuslardan 

ibarᴅt, sualtē mehmanxana yerlᴅĸir. Ķ­ᴅriyᴅ daxil olmaq, ekzotika 

sevᴅnlᴅri dᴅniz dibinᴅ aparmaq, ancaq x¿susi ĸᴅffaf liftl ᴅrlᴅ 

m¿mk¿nd¿r. Sinqapurda d¿nyada ᴅn h¿nd¿r mehmanxana 73 

mᴅrtᴅbᴅyᴅ malikdir. 

Trinidad vᴅ Tobaqo Respublikasēnēn paytaxtē Port-of-

Speyndᴅ, gᴅrgin hisslᴅri sevᴅnlᴅr ¿­¿n ki­ik mehmanxana 

yerlᴅĸir. Mehmanxana qayada u­urumun ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸir vᴅ ona 

daxil olmaq yalnēz damdan m¿mk¿nd¿r. 
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Yaxud Tokioda yapon mehmanxanalarēndan biri 1300 nºm-

rᴅyᴅ malikdir vᴅ d¿nyada ᴅn s¿rᴅtli serviz tᴅklif edir. Qonaq sᴅnᴅd-

lᴅrinin tᴅrtibatē, ºdᴅmᴅ, a­arlarēn alēnmasē vᴅ s. iĸlᴅr ¿­¿n 45 sa-

niyᴅdᴅn ­ox vaxt sᴅrf etmir. B¿t¿n ᴅmᴅliyyatlar avtomatik ĸᴅkildᴅ, 

x¿susi video-nᴅzarᴅt qurĵularēnēn kºmᴅyi ilᴅ hᴅyata ke­irilir. 

Moskvadakē ñĶzmaylovoò turist-mehmanxana kompleksindᴅ 

isᴅ eyni vaxtda 9,5 min qonaq yerlᴅĸᴅ bilᴅr vᴅ o, yunan ᴅlifbasē ilᴅ 

adlanan, beĸ korpusa malikdir: Alfa, Beta, Veqa, Qamma vᴅ Delta. 

Rusiya donanmasēnēn 300 illiyi ilᴅ ᴅlaqᴅdar olaraq, bu ºlkᴅ-

dᴅ hᴅr ĸey dᴅniz m¿hitinin fᴅth edilmᴅsi ruhunda olan ñMorskoyò 

(ñDᴅnizò) restoranēnēn a­ēlēĸē olmuĸdur. Ki­ik ñKayutaò adlē ban-

ket zallarē vᴅ rus m¿qᴅddᴅslᴅrinin ĸᴅkli olan ikonalarla bᴅzᴅdil-

miĸ ñYemᴅk zalēò gᴅminin gºyᴅrtᴅsi ĸᴅklindᴅ sᴅhnᴅni xatērladēr. 

Yaxud ñMark Avreliò fitnes-mᴅrkᴅzi m¿asir trenajorlar, 

solyarilᴅr, saunalar, tibbi kabinetlᴅr, idman maĵazasē, kafe vᴅ 

barla tᴅchiz olunmuĸdur. Mehmanxanalarēn vestib¿llᴅrindᴅ lobbi-

barlar yerlᴅĸir. Burada istirahᴅt etmᴅk vᴅ qᴅzet oxumaq, axĸamlar 

musiqi­ilᴅrin ­ēxēĸlarēna qulaq asmaq, qᴅhvᴅ arxasēnda iĸg¿zar 

gºr¿ĸ tᴅyin etmᴅk olar.  

M¿xtᴅlif ºlkᴅlᴅrdᴅ, mehmanxanalarēn tᴅsnifatēnda m¿xtᴅlif 

sistemlᴅrdᴅn istifadᴅ olunur. Bunlardan ᴅn geniĸ yayēlmēĸē bey-

nᴅlxalq turist m¿badilᴅsindᴅ iĸtirak edᴅn, Fransa, Avstriya, ¢in, 

Rusiyada istifadᴅ olunan ulduz sistemidir. MDB, o c¿mlᴅdᴅn Ru-

siya vᴅ Azᴅrbaycanda q¿vvᴅdᴅ olan  normativ sᴅnᴅdlᴅrᴅ m¿vafiq 

olaraq turizm ¿zrᴅ mehmanxanalarēn (motellᴅrin) tᴅsnifatē, ulduz-

lara uyĵun olan dᴅrᴅcᴅlᴅr ¿zrᴅ hᴅyata ke­irilir. Mehmanxanalarē 

beĸ dᴅrᴅcᴅ, motellᴅri isᴅ dºrd dᴅrᴅcᴅ ¿zrᴅ tᴅsniflᴅĸdirirlᴅr. Bir 

ulduz ᴅn aĸaĵē kateqoriyaya, beĸ ulduz isᴅ ᴅn y¿ksᴅk kateqo-

riyaya uyĵundur. 

Mᴅsᴅlᴅn, Moskvada beĸ ulduz mehmanxana statusunu alan 

ilk mehmanxana ñNasionalò olmuĸdur. Mehmanxanada 231 nºm-

rᴅ mºvcuddur, onlardan 37-si l¿ks, 21-i yarēl¿ks, 3-¿ apartament-

dir. Mehmanxananēn qurmanlar ¿­¿n rus restoranē da daxil ol-

maqla, fransēz, Avropa, Ķcve­ masasē, 4 barē, gecᴅ barē, 13 banket 

zalē, biznes-mᴅrkᴅzi vᴅ konfrans-zalē, hovuzla idman-saĵlamlēq 
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kompleksi, trenajor zalē, solyarisi, saunasē, kimyᴅvi tᴅmizlᴅmᴅsi, 

bᴅrbᴅrxanasē, gºzᴅllik salonu, avtomobillᴅrin kirayᴅsi, ekskursiya 

xidmᴅti olan 6 restorana malikdir. 

Burada xarici turistlᴅrin sᴅyahᴅtlᴅrinin mᴅqsᴅdlᴅrindᴅn asēlē 

olaraq, tᴅrkibinᴅ kompleks xidmᴅtlᴅr ï yerlᴅĸmᴅ, daĸēnma, 

qidalanma, ekskursiya xidmᴅtlᴅri vᴅ hᴅm­inin, bᴅlᴅd­i-tᴅrc¿mᴅ­i 

xidmᴅtlᴅri vᴅ s. daxil olan xidmᴅtlᴅrᴅ turist sᴅnᴅdlᴅrinin (turlarē) 

hazērlanmasē ilᴅ ᴅlaqᴅdar iĸlᴅri dᴅ daxil edirlᴅr.  

Turlarēn satēĸē zamanē, turizm vᴅ investisiyalar ¿zrᴅ xarici-

iqtisadi sᴅhmdar cᴅmiyyᴅti ASC ñĶnturistò vᴅ yaxud turist ĸirkᴅti 

(lisenziya ᴅsasēnda fᴅaliyyᴅt gºstᴅrᴅn), turistlᴅr ¿­¿n xidmᴅtlᴅrin 

b¿t¿n kompeksinᴅ zᴅmanᴅt verili r. 

Azᴅrbaycanda bu iĸlᴅri ñTurizm vᴅ Mᴅdᴅniyyᴅt Nazirliyiò 

hᴅyata ke­irir vᴅ ºlkᴅdᴅ son illᴅr ­oxsaylē turizm obyektlᴅri tiki lib 

istifadᴅyᴅ verilmiĸdir. Qᴅbᴅlᴅdᴅ, Qubada, Nabranda tikilib fᴅaliy-

yᴅt gºstᴅrᴅn motellᴅr vᴅ mehmanxanalar buna ᴅyani s¿butdur. 

Xarici turistlᴅr qrup vᴅ fᴅrdi ĸᴅkildᴅ sᴅyahᴅt edirlᴅr. Sᴅya-

hᴅtin mᴅqsᴅdindᴅn, tᴅqdim olunan xidmᴅtlᴅrdᴅn, nᴅqliyyat nº-

v¿ndᴅn asēlē olaraq turizmin aĸaĵēdakē nºvlᴅri fᴅrqlᴅndirilir (bax: 

cᴅdvᴅl 9.1).  

Bunlardan baĸqa, simpoziumlarēn, beynᴅlxalq konqreslᴅrin, 

sᴅrgilᴅrin, konfranslarēn, musiqi vᴅ peĸᴅ m¿sabiqᴅlᴅrinin, film 

festivallarēnēn, idman yarēĸlarēnēn ke­irilmᴅsi, m¿xtᴅlif yerlᴅrdᴅ 

ov­uluq vᴅ balēq tutmasē ilᴅ ᴅlaqᴅdar olaraq, turizmin x¿susi 

nºvlᴅri dᴅ geniĸ yayēlmēĸdēr.  

Turizm vᴅ investisiyalar ¿zrᴅ xarici-iqtisadi sᴅhmdar cᴅmiy-

yᴅtlᴅri iĸg¿zar adamlar ¿­¿n biznes-klass ¿zrᴅ xidmᴅt dᴅ tᴅklif 

edirlᴅr. Bunlar xarici ĸirkᴅtlᴅrin n¿mayᴅndᴅlᴅri, investisiya 

layihᴅlᴅri ¿zrᴅ danēĸēqlarēn, beynᴅlxalq sᴅrgilᴅrin, auksionlarēn, 

yarmarkalarēn vᴅ s. iĸtirak­ēlarēdēr. ¥lkᴅlᴅrdᴅ hᴅmkarlar ittifaqlarē 

tᴅrᴅfindᴅn vᴅ hᴅm­inin, beynᴅlxalq turist fᴅaliyyᴅtini hᴅyata 

ke­irmᴅk ¿­¿n lisenziyalara malik olan, ­oxsaylē turist ĸirkᴅtlᴅri 

tᴅrᴅfindᴅn m¿xtᴅlif ĸᴅhᴅrlᴅrᴅ, kurortlara vᴅ yerli vᴅ xarici ᴅrazidᴅ 

yerlᴅĸᴅn turizm mᴅrkᴅzlᴅrinᴅ fᴅrdi vᴅ grup sᴅfᴅrlᴅri tᴅklif edirlᴅr. 
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Cᴅdvᴅl 9.1 

Xarici turizmin nºvlᴅri vᴅ tᴅqdim  olunan qulluĵun x¿susiyyᴅti  

 

Turizm nºv¿ 
Nϸqliyyat 

nºv¿ 

Tϸqdim olunan qulluĵun xarakteri Digϸr qulluĵun 

nºvlϸri  Yerlϸĸdirmϸ Qidalanma 

1 2 3 4 5 

Adi turizm 

Dᴅmiryolu, hava 

nᴅqliyyatē ilᴅ hᴅyata 

ke­irilᴅn turizm 

Mehmanxanalarda 
Mehmanxanalar yanēnda 

restoranlarda 

ķᴅhᴅrlᴅrᴅ getmᴅ, 

ekskursiyalar 

M¿alicᴅ 

mᴅqsᴅdilᴅ 

turizm 

Eyni 
Sanatoriyalarda, 

mehmanxanalarda 

Sanatoriyalarēn 

yemᴅkxanalarēnda 

Xarici turistlᴅr ¿­¿n limit ¿zrᴅ 

restoranlarda 

M¿alicᴅ 

Ķstirahᴅt mᴅqsᴅdilᴅ 

turizm 

Dᴅmiryolu, 

hava 

Ķstirahᴅt evlᴅrindᴅ 

Mehmanxanalarda 

Ķstirahᴅt evlᴅrin yemᴅk-

xanalarēnda limit ¿zrᴅ birinci- 

dᴅrᴅcᴅli restoranlarda 

Ekskursiyalar 

Avtomobil turizmi 
Avtomobillᴅr, 

avtobuslar 

Mehmanxanalar, 

motellᴅr 
Restoranlarda Ekskursiyalar 

Kruiz turizmi 
Gᴅmilᴅr: xarici 

ĸirkᴅtlᴅrin, ºlkᴅnin 

 

Gᴅmilᴅrdᴅ 

Gᴅmilᴅrin restoranlarēnda 

Xarici turistlᴅr ¿­¿n limitlᴅr 

¿zrᴅ tᴅqdim olunur 

 

Dayanacaq 

yerlᴅrindᴅ 

ekskursiyalar 
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Cᴅdvᴅl 9.1-in davamē 

1 2 3 4 5 

Kempinq 
Avtomobillᴅr, 

avtobuslar 

Kempinqlᴅrdᴅ 

istirahᴅt ¿­¿n 

dayanma 

Turistlᴅr ºzlᴅri yemᴅk 

hazērlayērlar (mᴅtbᴅx, 

maĵazalar mºvcuddur) vᴅ 

yaxud naĵd hesablama ilᴅ 

restoran, kafelᴅrdᴅ qidalanērlar 

Ekskursiya 

xidmᴅti tᴅqdim 

olunmur 

Mᴅktᴅb turizmi 
Dᴅmiryolu, 

avtobuslar 

Tᴅlᴅbᴅ 

yataqxanalarēnda, 

internat 

mᴅktᴅblᴅrindᴅ, 

mehmanxanalarda 

Yemᴅkxanalarda, kafedᴅ Ekskursiyalar 

Alpinizm Hᴅm­inin Mehmanxanalarda 
Restoranlar, turistlᴅr ¿­¿n 

limitlᴅr ¿zrᴅ kafe 

Tᴅlimat­ēlarēn 

xidmᴅtlᴅri 
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Qrup (kollektiv) ĸᴅklindᴅ sᴅfᴅrlᴅr  vahid marĸrutla vᴅ hamē 

¿­¿n eyni ĸᴅrtlᴅrlᴅ, 15 vᴅ daha ­ox insanlarēn birlikdᴅ sᴅfᴅrini 

nᴅzᴅrdᴅ tutur. Turistlᴅrin bir qrupa birlᴅĸmᴅsi fᴅrdi sᴅyahᴅtlᴅrlᴅ 

m¿qayisᴅdᴅ, qrup endirimlᴅrinin mºvcudluĵu ilᴅ ᴅlaqᴅdar olaraq, 

turlarēn daha aĸaĵē qiymᴅtlᴅrlᴅ tᴅĸkil olunmasēnē ĸᴅrtlᴅndirilir.  

Fᴅrdi sᴅyahᴅt ï 15 nᴅfᴅrdᴅn az sayda olan, bir vᴅ yaxud bir 

ne­ᴅ turistlᴅr olan qrupda m¿stᴅqil sᴅyahᴅtdir vᴅ onlarēn hᴅr 

birinin fᴅrdi xidmᴅti ilᴅ baĵlēdēr. Hᴅr halda bu sᴅfᴅrlᴅr ᴅvvᴅlcᴅdᴅn 

se­ilmiĸ marĸrut, proqramlarla hᴅyata ke­irilir, m¿ᴅyyᴅn mᴅqsᴅd 

vᴅ m¿ddᴅtᴅ malikdir. 

Fᴅrdi turistlᴅrᴅ xidmᴅt dᴅrᴅcᴅlᴅr ¿zrᴅ hᴅyata ke­irilir : l¿ks-

apartament, l¿ks, yarēml¿ks, birinci dᴅrᴅcᴅ, kempinq. 

Turistlᴅr qrupu ºlkᴅlᴅrin ᴅrazisindᴅ dᴅmiryolu, hava, su, 

avtomobil nᴅqliyyatē vᴅ hᴅm­inin, xarici ĸirkᴅtlᴅrin avtobuslarē 

ilᴅ sᴅyahᴅt edirlᴅr. Turist qruplarēnēn xidmᴅti dᴅ dᴅrᴅcᴅlᴅr ¿zrᴅ 

hᴅyata ke­irilir: birinci dᴅrᴅcᴅ, turist dᴅrᴅcᴅsi (bir- vᴅ ikiyerli 

standart nºmrᴅlᴅr), kempinq. Bundan baĸqa, ucuzlaĸdērēlmēĸ vᴅ 

mᴅktᴅbli  turlarē da mºvcuddur. 

Xidmᴅtin dᴅrᴅcᴅsindᴅn asēlē olaraq xarici turistlᴅrᴅ 

xidmᴅtlᴅrin m¿ᴅyyᴅn hᴅcmi (paketi) tᴅklif olunur: 

Xidmᴅt paketlᴅri (turlarē) ºz¿ndᴅ aĸaĵēdakēlarē ᴅks etdirir: 

 yerlᴅĸdirmᴅ xidmᴅtlᴅri; 

 qidalanma xidmᴅtlᴅri; 

 nᴅqliyyat xidmᴅtlᴅri; 

 transfer (qarĸēlanma, yola salma, y¿k¿n turistin yaĸadēĵē 

yerᴅ qᴅdᴅr gᴅtirilmᴅsi); 

 ekskursiya, mᴅdᴅni vᴅ idman xidmᴅtlᴅrinin tᴅĸkili, 

gºstᴅrilmᴅsi; 

 maĵazalara, ticarᴅt mᴅrkᴅzlᴅrinᴅ, ixtisaslaĸdērēlmēĸ yar-

markalarēn tᴅĸkili ¿zrᴅ xidmᴅtlᴅr; 

 digᴅr xidmᴅtlᴅr (pasportlarēn, vizalarēn, tibbi sertifikat-

larēn, avtomobil kirayᴅsinin, sēĵortanēn vᴅ s.-nin rᴅsmilᴅĸdiril -

mᴅsi). 

Turist ĸirkᴅti mehmanxana ilᴅ m¿qavilᴅ baĵlayēr, bu m¿qa-

vilᴅyᴅ ᴅsasᴅn, onun sahibi turagent (ĸirkᴅt) qarĸēsēnda turistlᴅrᴅ 
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mehmanxana xidmᴅtlᴅrinin yerinᴅ yetirilmᴅsini ºz ¿zᴅrinᴅ 

gºt¿r¿r. 

B¿t¿n ºlkᴅlᴅrdᴅ olduĵu kimi, Azᴅrbaycanda da turizm sfe-

rasēnda dºvlᴅt idarᴅ olunmasē vᴅ tᴅnzimlᴅnmᴅsini, icra hakimiy-

yᴅtinin ali orqanē olan Azᴅrbaycanēn Turizm vᴅ Mᴅdᴅniyyᴅt Na-

zirliyi  hᴅyata ke­irir. Turist fᴅaliyyᴅtinin dºvlᴅt tᴅnzimlᴅnmᴅsi 

prinsipi ondan ibarᴅtdir ki, dºvlᴅt, ºlkᴅnin turist fᴅaliyyᴅtini iqti-

sadiyyatēn prioritet sahᴅlᴅrindᴅn biri kimi tᴅsdiq edᴅrᴅk, turist 

fᴅaliyyᴅtini, onun ᴅsas istiqamᴅtlᴅrini m¿ᴅyyᴅn edir vᴅ dᴅstᴅk-

lᴅyir. 

Ķqtisadiyyatēn bir sahᴅsi kimi, turizm sferasēnda h¿quqi 

m¿nasibᴅtlᴅri m¿ᴅyyᴅn edᴅn normativ sᴅnᴅdlᴅri, Azᴅrbaycan 

Respublikasēnēn Milli Mᴅclisindᴅ turizm vᴅ mᴅdᴅniyyᴅt ¿zrᴅ 

komissiya iĸlᴅyib hazērlayēr.  

Azᴅrbaycanda turizm xidmᴅti haqqēnda qanunda ºlkᴅdᴅ va-

hid turist bazarēnēn h¿quqi ᴅsaslarēnēn qurulmasēna istiqamᴅtlᴅnᴅn 

dºvlᴅt siyasᴅtinin prinsiplᴅri m¿ᴅyyᴅn olunmuĸdur. Qanun, Azᴅr-

baycan Respublikasēnda, xarici vᴅtᴅndaĸlarēn istirahᴅti, sᴅyahᴅt 

zamanē azad hᴅrᴅkᴅt h¿ququnun realizᴅsi zamanē yaranan m¿na-

sibᴅtlᴅri tᴅnzimlᴅyir, bu iĸdᴅ Azᴅrbaycan vᴅtᴅndaĸlarēnē vᴅ xarici 

turistlᴅri, turist ĸirkᴅtlᴅrini, onlarēn birliklᴅrini dᴅstᴅklᴅyir vᴅ 

m¿dafiᴅsini hᴅyata ke­irir. 

Bundan baĸqa, turizmin normativ bazasēna Azᴅrbaycan Res-

publikasēnda q¿vvᴅdᴅ olan dºvlᴅtlᴅrarasē standartlar da, mᴅsᴅlᴅn, 

GOST P 50690-94. Turist-ekskursiya xidmᴅti. Turist xidmᴅti (qul-

luĵu). ¦mumi tᴅlᴅblᴅr; GOST P 50681-94. Turist-ekskursiya xid-

mᴅti. Turist xidmᴅtlᴅrin layihᴅlᴅndirilmᴅsi; GOST P 50644-94. Tu-

rist-ekskursiya xidmᴅti. Turistlᴅrin vᴅ ekskursantlarēn tᴅhl¿kᴅsiz-

liyinin tᴅminatē ¿zrᴅ tᴅlᴅblᴅr; GOST P 50645-94. Turist-ekskursiya 

xidmᴅti. Mehmanxanalarēn tᴅsnifatē aiddir.  
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9.2. Turistlᴅrin xidmᴅti ¿­¿n iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri nᴅ gºstᴅril ᴅn 

tᴅlᴅblᴅr 

 

Hazērda Azᴅrbaycanda mehmanxanalarēn geniĸ ĸᴅbᴅkᴅsi 

tᴅĸkil olunmuĸdur ki, burada da xarici vᴅ yerli turistlᴅrᴅ y¿ksᴅk 

sᴅviyyᴅdᴅ qidalanma xidmᴅti, onlarēn nᴅzdindᴅ olan restoranlar 

vᴅ barlarda hᴅyata ke­irilir. Respublikanēn rayonlarē ¿zrᴅ yerlᴅĸᴅn 

50-dᴅn ­ox mehmanxananēn, demᴅk olar ki, hamēsēnda restoran 

xidmᴅti mºvcuddur. 

Bununla belᴅ, turistlᴅrin yerlᴅĸdirilmᴅsi vᴅ qidalanmasē 

¿­¿n ᴅsas ĸᴅbᴅkᴅlᴅr Bakēda, Gᴅncᴅdᴅ, Qᴅbᴅlᴅdᴅ, Sumqayētda vᴅ 

s.-dᴅ cᴅmlᴅĸmiĸdir. 

ñQrant Otel Avropaò, ñPark Hᴅyatò, ñOazisò, ñĶ­ᴅriĸᴅhᴅrò 

vᴅ s. bu tipli y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅli otellᴅrin restoranlarēnda, mᴅsᴅlᴅn, 

Bakēdakē ñGolden Caviarò restoranē (Qrand otel Europa), ñSᴅrinò, 

Gᴅncᴅdᴅ ñEmonò otelindᴅ yerlᴅĸᴅn restoran, ñQala-Lᴅnkᴅranò 

otelindᴅki restoran vᴅ s. m¿xtᴅlif milli yemᴅklᴅr, kokteyllᴅr, milli 

ĸᴅrab vᴅ konyaklarē, ĸᴅrq vᴅ qᴅrb mᴅtbᴅxinin zᴅrif yemᴅklᴅrini, 

m¿xtᴅlif ­eĸiddᴅ ĸirniyyatlarē qonaqlarēn qidalanmasē ¿­¿n, 

demᴅk olar ki, ilin b¿t¿n mºvs¿m¿ndᴅ tᴅklif edirlᴅr. 

Bunlardan ᴅlavᴅ, ºlkᴅmizin istirahᴅt zonalarēnda da 

turistlᴅrᴅ qidalanma xidmᴅtinin y¿ksᴅk ĸᴅraitdᴅ tᴅĸkili ¿­¿n 

restoranlar vᴅ barlarēn, digᴅr iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin geniĸ ĸᴅbᴅkᴅlᴅri 

tᴅĸkil olunmuĸdur. 

¦mumiyyᴅtlᴅ, xarici turistlᴅrin qidalanmasēnēn tᴅĸkili resto-

ran, bar, kafe vᴅ yemᴅkxanalarda hᴅyata ke­irilir. Bu m¿ᴅssisᴅlᴅr 

ºz binalarēna malik ola bilᴅr vᴅ yaxud da onlarē icarᴅ h¿ququ ilᴅ 

istifadᴅ edᴅ bilᴅr. Bᴅzi m¿ᴅssisᴅlᴅr m¿stᴅqil iĸlᴅyir. Lakin onlarēn 

­oxu turist-mehmanxana komplekslᴅrindᴅ vᴅ yaxud mehmanxa-

nalarda yerlᴅĸir vᴅ onlarēn struktur ĸºbᴅlᴅri sayēlēr. Dºvlᴅt 

standartlarēna m¿vafiq olaraq mehmanxanalar m¿vᴅqqᴅti yaĸama 

m¿ᴅssisᴅsi kimi 10 nºmrᴅdᴅn az olmayan, ki­ik mehmanxanalar 

isᴅ 30 nºmrᴅyᴅ qᴅdᴅr tutumu olan, m¿vᴅqqᴅti yaĸama m¿ᴅssisᴅsi 

kimi tᴅsniflᴅĸdirilir. 
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Hᴅr hansē bir dᴅrᴅcᴅyᴅ (1-5 ulduz) aid olunan mehmanxana, 

zᴅruri yol niĸanlarē olan rahat magistrala ­ēxan yollara, abad vᴅ 

iĸēqlanan bitiĸik ᴅraziyᴅ, avtonᴅqliyyatēn, hᴅm­inin, avtobuslarēn 

qēsam¿ddᴅtli dayanacaĵē ¿­¿n sᴅrt ºrt¿kl¿ meydan­aya, restorana 

ayrēca giriĸi mºvcud olan zaman m¿ᴅssisᴅnin adē vᴅ dᴅrᴅcᴅsi 

gºstᴅrilᴅn lºvhᴅyᴅ malik olmalēdēr. 

Ayrēca yerlᴅĸᴅn, iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsinin giriĸinᴅ aparan pillᴅ-

kᴅnlᴅr uĸaq vᴅ ᴅlil arabalarēnēn hᴅrᴅkᴅti ¿­¿n x¿susi panduslarla 

tᴅchiz olunmalēdēr. Giriĸ atmosfer yaĵēntēlarēndan qorunmaq ¿­¿n 

sipᴅrlᴅ ºrt¿lmᴅlidir. 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsinᴅ giriĸin yanēnda zibil yēĵēmē ¿­¿n x¿susi 

metal qutular, danēĸēq ¿­¿n telefon-avtomatlar qoyulmalēdēr. 

Burada reklam vasitᴅlᴅrini, yaĸēl bitkilᴅrdᴅn dekorativ kompozi-

siyalarē, heykᴅllᴅr vᴅ dekorativ tᴅrtibatēn digᴅr elementlᴅrini 

yerlᴅĸdirmᴅk mᴅslᴅhᴅtdir. 

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsinᴅ bitiĸik ᴅrazidᴅ aĸaĵēdakēlara icazᴅ veril-

mir: y¿klᴅmᴅ-boĸaltma iĸlᴅrinin ke­irilmᴅsinᴅ, taranēn, tikinti 

materiallarēnēn yēĵēmēna, zibil ilᴅ dolu konteynerlᴅrin yerlᴅĸ-

dirilmᴅsinᴅ; zibilin, tullantēlarēn vᴅ boĸ taranēn yandērēlmasēna. 

M¿ᴅssisᴅyᴅ giriĸ, ­ēxēĸa vᴅ giriĸᴅ qonaqlarēn iki qarĸēlēqlē 

axēnēnēn eyni zamanda hᴅrᴅkᴅtini tᴅmin etmᴅlidir. Qapēlarēn 

cᴅftᴅsi ­ox q¿vvᴅ sᴅrf etmᴅdᴅn a­ēlmalē vᴅ qonaĵēn ardēnca onun 

yeriĸini tezlᴅĸdirmᴅmᴅli , avtomatik olaraq baĵlanmalēdēr. Turist 

qida m¿ᴅssisᴅlᴅrinin istehlak­ēlarē ¿­¿n otaqlar, sanitar-gigiyenik 

tᴅlᴅblᴅrᴅ, yanĵēna qarĸē vᴅ ictimai yerlᴅr ¿­¿n texniki tᴅlᴅblᴅrᴅ 

cavab vermᴅli, temperaturuna vᴅ r¿tubᴅtinᴅ gºrᴅ qonaqlara tᴅhl¿-

kᴅsiz vᴅ rahat ĸᴅrait tᴅmin etmᴅlidir. M¿tlᴅq vᴅ qeyri-ĸᴅrtsiz 

tᴅlᴅblᴅrᴅ mᴅtbᴅx vᴅ tualetdᴅn, kᴅnar qoxularēn mºvcud olmamasē 

aiddir.  

Ķstehlak­ēlar ¿­¿n otaqlarēn interyerlᴅri, onlarēn tᴅmizlᴅn-

mᴅsini ­ᴅtinlᴅĸdirᴅn vᴅ sanitar-gigiyenik ĸᴅraitini pislᴅĸdirᴅn, 

dekorativ tᴅrtibat elementlᴅri i lᴅ y¿klᴅnmᴅmilidir. Ķstehlak­ēlar 

¿­¿n otaqlarēn interyer tᴅrtibatēnda istifadᴅ olunan b¿t¿n 

materiallar, sanitar-gigiyenik vᴅ yanĵēndan m¿hafizᴅ tᴅlᴅblᴅrinᴅ 

cavab vermᴅlidir.  
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B¿t¿n otaqlar, istehlak­ēlara hᴅrᴅkᴅt istiqamᴅtini m¿ᴅyyᴅn-

lᴅĸdirmᴅyᴅ kºmᴅk edᴅn iĸarᴅlᴅrlᴅ (piktoqramlarla) tᴅchiz olunma-

lēdēr. Vestib¿ldᴅ, ᴅn gºr¿nᴅn yerdᴅ, m¿vafiq ulduz sayēnēn (meh-

manxanalar ¿­¿n) verilmᴅsi haqda sertifikatēn vᴅ restoranlar ¿­¿n 

kateqoriyanēn verilmᴅsi (l¿ks, ᴅla, birinci) haqqēnda sertifikatēn 

surᴅti asēlmalēdēr.  

Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsinin yerlᴅĸdiyi mehmanxana, ᴅlil lᴅrin vᴅ m¿-

vafiq yaĸda olan uĸaqlarla turistlᴅrin yaĸamasēnē nᴅzᴅrdᴅ tutursa 

vᴅ yaxud ᴅgᴅr bu turist iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsi, mehmanxanada yaĸa-

mayan istehlak­ēlara xidmᴅt gºstᴅrirsᴅ,  onda otaqlarēn avadanlēĵē 

hᴅmin m¿ᴅssisᴅyᴅ ᴅlill ᴅrin vᴅ uĸaqlarla gᴅlᴅn qonaqlarēn daxil 

olmasē m¿mk¿nl¿y¿n¿ nᴅzᴅrdᴅ tutmalēdēr. 

Ķstehlak­ēlar ¿­¿n otaqlarēn iĸēqlandērēlmasē, q¿vvᴅdᴅ olan 

normativ-texniki sᴅnᴅdlᴅrin tᴅlᴅblᴅrinᴅ uyĵun olmalēdēr. 

Mehmanxanada yerlᴅĸᴅn iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin iĸ rejimi saat 

7-dᴅn saat 23-dᴅk vᴅ yaxud b¿t¿n g¿n ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulur.      

Turistlᴅrᴅ xidmᴅt gºstᴅrᴅn m¿ᴅssisᴅ iaĸᴅ xidmᴅtlᴅrinin 

tᴅhl¿kᴅsizliyini vᴅ m¿ᴅssisᴅnin dᴅrᴅcᴅsini tᴅsdiq edᴅn uyĵunluq 

sertifikatlarēna vᴅ hᴅm­inin, ayrē-ayrē fᴅaliyyᴅt nºvlᴅrinᴅ aid 

lisenziyalara malik olmalēdēr. 

4 vᴅ 5 ulduzlu mehmanxanalarēn nᴅzdindᴅki restoranlar, bir 

ne­ᴅ zala (milli, xarici mᴅtbᴅxlᴅrin yemᴅklᴅrinin hazērlanmasē 

¿zrᴅ ixtisaslaĸma m¿mk¿nd¿r); ayrē-ayrē kabinetlᴅrᴅ, konfrans 

zalēna ­evrilᴅ bilᴅn banket zallarēna, gecᴅ klublarēna (5 ulduz) 

malik olmalēdēr. 3-5 ulduzlu mehmanxanalarda hºkmᴅn vestib¿l-

dᴅ bar (lobbi-bar) vᴅ hᴅr mᴅrtᴅbᴅdᴅ bar olmalēdēr. 1 vᴅ 2 ulduzlu 

mehmanxanalarda istehlak­ēlara qidalanma xidmᴅtlᴅri restoran vᴅ 

kafelᴅrdᴅ hᴅyata ke­irilir. 

Xidmᴅt ¿sullarēna gºrᴅ, turist iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri ºz¿nᴅxid-

mᴅt ¿sulu ilᴅ iĸlᴅyᴅn m¿ᴅssisᴅlᴅr vᴅ ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn xidmᴅt 

¿sulu ilᴅ iĸlᴅyᴅn m¿ᴅssisᴅlᴅr kimi tᴅsniflᴅĸdirilir. 

2-5 dᴅrᴅcᴅli (ulduzlu) turist m¿ᴅssisᴅlᴅri istehlak­ēlara tᴅk-

lif olunan yemᴅklᴅrin hᴅr bir variantēnēn se­ilmᴅsinᴅ (sᴅhᴅr 

yemᴅyi, g¿ndᴅ iki, ¿­dᴅfᴅli yemᴅk), g¿n¿n hᴅr bir vaxtēnda bir 

kafe vᴅ yaxud barēn a­ēq olmasēna (4 vᴅ 5 ulduzlu mehmanxana-
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lar), restoranda yerlᴅrin saxlanmasēna, mehmanxana otaĵēnda 

xidmᴅtᴅ zᴅmanᴅt verirlᴅr. 

Turistlᴅrin qidalanmasē ¿­¿n iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrinin tᴅsnifatē 

ĸᴅkil 9.1-dᴅ gºstᴅrilmiĸdir. 

Qidalanma xidmᴅtin tᴅklif olunmasēnēn ¿­ ᴅsas ¿sulunu 

qeyd etmᴅk olar: 

 turist tᴅrᴅfindᴅn pulu ºdᴅnilmiĸ qidalanma; 

 turun qiymᴅtinᴅ daxil olmayan vᴅ ᴅlavᴅ ºdᴅmᴅyᴅ gºrᴅ 

tᴅklif olunan qidalanma; 

 ºz¿nᴅxidmᴅt. 

Pulu ºdᴅnilmiĸ qidalanma, mehmanxana nºmrᴅsinin vᴅ ya-

xud turun qiymᴅtinᴅ daxil edilmiĸ, turistlᴅrin qidalanmasē ¿­¿n 

b¿t¿n xᴅrclᴅri nᴅzᴅrdᴅ tutur. Bu yalnēz sᴅhᴅr yemᴅyindᴅn (konti-

nental vᴅ yaxud tam); sᴅhᴅr vᴅ ĸam yemᴅyindᴅn, ya sᴅhᴅr yemᴅyi 

vᴅ nahardan vᴅ ya nahar ï ĸam yemᴅyindᴅn ibarᴅt (yarēmpansion) 

ola bilᴅr; ya da ¿­dᴅfᴅli qidalanma ĸᴅklindᴅ (tam rasion) ola bilᴅr. 

Bᴅzᴅn qidalanmanēn ºdᴅnilmᴅ qiymᴅtinᴅ sᴅrinlᴅĸdirici (su, 

ĸirᴅlᴅr) vᴅ spirtli i­kilᴅr (pivᴅ, ĸampan ĸᴅrabē, ĸᴅrab) ¿­¿n ­ᴅkilᴅn 

xᴅrci dᴅ ᴅlavᴅ edirlᴅr. ᴄgᴅr qidalanma xᴅrci turun ºdᴅniĸ 

qiymᴅtinᴅ daxil edilmᴅyibsᴅ, bu zaman turist buna gºrᴅ onun 

qiymᴅtini yerlᴅĸdiyi vᴅ xidmᴅt gºstᴅrildiyi yerdᴅ ºdᴅmᴅlidir . 

¥z¿nᴅxidmᴅt o demᴅkdir ki, turistlᴅr qidanē ºzlᴅri ºzlᴅrinᴅ 

hazērlayērlar (­ox vaxt pansionatlarda, kempinqlᴅrdᴅ) vᴅ yaxud 

Ķsve­ masasē olan restoran zallarēnda vᴅ yaxud kafedᴅ 

qidalanērlar. 

Qidalanma sferasēnda turistlᴅrᴅ tez vᴅ dᴅqiq xidmᴅtin gºs-

tᴅrilmᴅsi x¿susi ᴅhᴅmiyyᴅtᴅ malikdir. Turistlᴅrin gᴅldiyi yerdᴅki 

menyu qrupun b¿t¿n iĸtirak­ēlarēna aydēn olmalēdēr, qiymᴅtlᴅr isᴅ 

daxil olduqlarē ºlkᴅnin valyutasēnda gºstᴅrilmᴅlidir. Qidalanma 

ona xᴅrclᴅnmiĸ vᴅsaitlᴅrᴅ uyĵun olmalēdēr vᴅ turistlᴅrin sᴅhhᴅtinᴅ 

zᴅrᴅr gᴅtirmᴅmᴅlidir. Kifayᴅt qᴅdᴅr y¿ksᴅk keyfiyyᴅtdᴅ hazērlan-

mamasē sᴅbᴅbindᴅn qeyri-dᴅqiq tᴅĸkil olunan qidalanma vᴅ yaxud 

aĸaĵē xidmᴅt sᴅviyyᴅsi sᴅfᴅrdᴅn tᴅᴅss¿ratē korlaya bilᴅr vᴅ turist 

ĸirkᴅtinᴅ zᴅrᴅr gᴅtirᴅ bilᴅr. 
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Turist m¿ᴅssisᴅlᴅrinin t ᴅsnifatē 

 

M¿ᴅssisᴅnin 

tipinᴅ gºrᴅ 

M¿lkiyyᴅt 

nºv¿nᴅ 

gºrᴅ 

Yerlᴅĸmᴅ yerinᴅ 

gºrᴅ 

Restoranlarda 

xidmᴅt sᴅviy-

yᴅsinᴅ gºrᴅ 

Xidmᴅt ¿su-

luna gºrᴅ 

Mᴅhsulun 

­eĸidinᴅ 

gºrᴅ 

Qidalanma 

xidmᴅtinin 

nºv¿nᴅ gºrᴅ 

Restoranlar  

Kafelᴅr  

Barlar   

Yemᴅkxa-

nalar    

ķᴅxsi  

Ķcarᴅyᴅ 

gºt¿r¿l-

m¿ĸ  

Turist mehman-

xana kompleksi 

tᴅrkibindᴅ 

Mehmanxana-

lar nᴅzdindᴅ 

Digᴅr yerlᴅĸmᴅ 

vasitᴅlᴅri 

tᴅrkibindᴅ 

M¿stᴅqil   

L¿ks 

dᴅrᴅcᴅsi  

ᴄla dᴅrᴅcᴅ 

Birinci 

dᴅrᴅcᴅ 

Kafe, 

yemᴅkxa-

nalarda 

ºz¿nᴅ-

xidmᴅt 

Ofisiantlar 

tᴅrᴅfindᴅn 

xidmᴅt 

Ķsve­ 

masasē 

Komplekt-

lᴅĸmiĸ 

qida 

rasionlarē 

A lya kartē 

menyusu 

¿zrᴅ 

yemᴅklᴅr 

Milli 

mᴅtbᴅxlᴅr 

Ekzotik 

xºrᴅklᴅr 

Qidalanma 

xidmᴅtinin 

nºv¿nᴅ gºrᴅ 

Sᴅhᴅr yemᴅyi 

(kontinental, 

yaxud tam) 

Tam pansion 

Yarēmpansion 

Qidalanmanēn 

x¿susu nºvlᴅri 

Uĸaq 

qidalan-

masē 

Pᴅhriz 

qidalan-

masē 
ķᴅkil 9.1. Turistlᴅrin qidalanmasē ¿­¿n m¿ᴅssisᴅlᴅrin t ᴅsnifatē 
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Ķsve­ masasēndan (bufet) istifadᴅ qonaqlara, onun ¿zᴅrinᴅ 

qoyulmuĸ yemᴅklᴅrin hᴅr hansē birisini sᴅrbᴅst se­mᴅyᴅ imkan 

yaradēr. 

Tabldot ïᴅvvᴅlcᴅdᴅn bᴅzᴅdilmiĸ masalar arxasēnda 4, 6, 8 

nᴅfᴅr ¿­¿n mᴅhdud ­eĸidli xºrᴅklᴅr ilᴅ nahar vᴅ yaxud ĸam 

yemᴅyi menyusu ¿zrᴅ turist qruplarēna ofisiantlar tᴅrᴅfindᴅn 

gºstᴅrilᴅn xidmᴅt formasēdēr. 

A lya kart menyusu ¿zrᴅ xidmᴅt formasē isᴅ restoran 

tᴅrᴅfindᴅn tᴅklif olunan menyu ¿zrᴅ (fᴅrdlᴅr vᴅ ki­ik qruplar 

¿­¿n), turist tᴅrᴅfindᴅn yemᴅklᴅrin sᴅrbᴅst se­imini nᴅzᴅrdᴅ tutur. 

 

 

M¿qavilᴅlᴅr, gºndᴅriĸlᴅr vᴅ xarici turistl ᴅrin xidmᴅti ¿­¿n 

vau­erlᴅr 

 

Turistrlᴅrᴅ qidalanma gºndᴅriĸdᴅ, vau­erdᴅ, m¿qavilᴅdᴅ 

gºstᴅrilmiĸ ĸᴅrtlᴅrᴅ uyĵun olaraq restoranda, kafedᴅ, yemᴅkxa-

nalarda vᴅ barlarda tᴅqdim olunur.  

Turistlᴅrᴅ gºndᴅriĸ formasē, adᴅtᴅn ºlkᴅlᴅrin Maliyyᴅ 

Nazirliyi tᴅrᴅfindᴅn tᴅsdiq olunmuĸ qaydada iĸlᴅnib hazērlanēr. 

TUR-1 turist gºndᴅriĸi blankēnēn ¿zᴅrindᴅ qidalanma nºv¿ 

gºstᴅrilir: T (FB)
1 
ï tam pansion (sᴅhᴅr yemᴅyi, nahar vᴅ ĸam 

yemᴅyi), YT (HB) ï turistlᴅrᴅ sᴅhᴅr yemᴅyi, nahar, yaxud sᴅhᴅr 

vᴅ ĸam yemᴅyi tᴅqdim edᴅn, yarēmpansiondur (ikidᴅfᴅli 

qidalanma), SY (BB) ï yalnēz yerlᴅĸdirmᴅ vᴅ sᴅhᴅr yemᴅyi. 

Turist vau­eri ï turun tᴅrkibinᴅ daxil olan turistᴅ xidmᴅt 

gºstᴅrilmᴅsinᴅ h¿quq verᴅn vᴅ xidmᴅtin gºstᴅrilmᴅsi faktēnē tᴅs-

diq edᴅn bir sᴅnᴅddir. Vau­erlᴅr, m¿qavilᴅnin konkret ĸᴅrtlᴅrinᴅ 

m¿vafiq olaraq, hᴅr bir ĸirkᴅt tᴅrᴅfindᴅn fᴅrdi olaraq iĸlᴅnilir. 

Vau­erlᴅrdᴅn, bir qayda olaraq, xarici turistlᴅr istifadᴅ edirlᴅr, 

lakin m¿ᴅyyᴅn vaxtlar vau­er turistlᴅr ¿­¿n m¿qavilᴅdᴅ gºstᴅri-

lᴅn xidmᴅtlᴅrᴅ zᴅmanᴅt verᴅn rᴅsmi sᴅnᴅd kimi ­ēxēĸ edᴅ bilᴅr. 

                                                 
1
 Ķngiliscᴅ qēsaldēlmēĸ formada beynᴅlxalq turizm termini 
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Restoran, kafedᴅ turistlᴅrᴅ qidalanma xidmᴅtinin gºstᴅril -

mᴅsi ¿­¿n m¿qavilᴅ, tᴅrᴅflᴅrin qarĸēlēqlē ºhdᴅliklᴅrini tᴅnzimlᴅyir 

vᴅ ºz¿ndᴅ aĸaĵēdakē bᴅndlᴅri ᴅks etdirir: 

 m¿qavilᴅnin nºmrᴅsi, tarixi vᴅ baĵlanma yerini; 

 onun tᴅĸkili-h¿quqi formasēnē gºstᴅrmᴅklᴅ, sifariĸ­inin 

adēnē; 

 iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsinin adē vᴅ rekvizitlᴅrini; 

 m¿qavilᴅnin predmetini (sifariĸ­inin sifariĸi ilᴅ qidalanma 

xidmᴅtinin gºstᴅrilmᴅsi); 

 tᴅrᴅflᴅrin h¿ququ, ºhdᴅliklᴅri vᴅ mᴅsuliyyᴅtini; 

 xidmᴅtlᴅrin qiymᴅtini vᴅ hesablaĸmalarēn qaydasēnē; 

 m¿qavilᴅnin q¿vvᴅdᴅ olan m¿ddᴅtini. 

Bildiriĸ vᴅrᴅqᴅsi ï tᴅrkibindᴅ aviaxᴅttin (qatarēn) nºmrᴅsi, 

gᴅlmᴅ tarixi, turistlᴅrin sayē vᴅ tᴅrkibi, qidalanma x¿susiyyᴅtlᴅri 

(vegetarianlar, m¿sᴅlmanlar, ĸᴅkᴅr xᴅstᴅlᴅri, uĸaqlar vᴅ s.), qrup 

rᴅhbᴅrinin vᴅ yaxud turmenecerin soyadē, ᴅlavᴅ xidmᴅt nºvlᴅri 

gºstᴅrilᴅn, turistlᴅrin gᴅlmᴅsini tᴅsdiq edᴅn bir sᴅnᴅddir. Xarici 

turistlᴅrin xidmᴅtinᴅ gºrᴅ mᴅsuliyyᴅt daĸēyan sifariĸ­inin n¿ma-

yᴅndᴅsi (bᴅlᴅd­i-tᴅrc¿mᴅ­i),  sifariĸdᴅ ĸᴅrtlᴅndirilmiĸ saatlarda 

qrupun gᴅlmᴅsini tᴅmin etmᴅlidir. Vaxtēn gecikmᴅsi, yaxud 

vaxtēn vᴅ turistlᴅrin sayēnēn dᴅyiĸdirilmᴅsi zamanē tᴅrc¿mᴅ­i 

m¿ᴅssisᴅnin m¿diriyyᴅtinᴅ, xidmᴅtin baĸlanmasēna ¿­ saatdan 

gec olmayaraq mᴅlumat vermᴅlidir.  

ᴄgᴅr n¿mayᴅndᴅ sifariĸdᴅ gºstᴅrilᴅn xidmᴅt vaxtēnēn vᴅ 

turist qrup iĸtirak­ēlarēn sayēnēn dᴅyiĸdirilmᴅsi haqqēnda mᴅlumat 

vermᴅzsᴅ, qida isᴅ sifariĸdᴅ gºstᴅrilᴅn vaxtda hazēr olarsa, 

sifariĸ­i m¿ᴅssisᴅyᴅ hazērlanmēĸ mᴅhsulun qiymᴅtini ºdᴅmᴅlidir . 

Bu halda realizᴅyᴅ oluna bilmᴅyᴅn mᴅhsul ¿­¿n ¿­ n¿sxᴅdᴅ akt 

tᴅrtib olunur, onlarēn hᴅr birini m¿ᴅssisᴅnin rᴅhbᴅri, sifariĸ­inin 

n¿mayᴅndᴅsi vᴅ mᴅhsulu aktlaĸdērēlan maddi mᴅsul ĸᴅxs vᴅ 

sanitar hᴅkimi imzalayēr. Akta m¿vafiq olaraq mᴅhsul, aktē 

imzalayan ĸᴅxsin iĸtirakē ilᴅ mᴅhv edilir. 

Faktiki gºstᴅrilᴅn xidmᴅtlᴅrᴅ gºrᴅ, sifariĸ­inin n¿mayᴅndᴅsi 

qida m¿ᴅssisᴅnin rᴅhbᴅrinᴅ vau­erin iki n¿sxᴅsini verir, onlar da 

sifariĸ­i n¿mayᴅndᴅ, restoran vᴅ yaxud kafe n¿mayᴅnᴅsi 
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tᴅrᴅfindᴅn imzalanmalēdēr. Ķaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsinin hesabē ilᴅ birlikdᴅ, 

vau­erin birinci n¿sxᴅsi ºdᴅnilmᴅ ¿­¿n sifariĸ­iyᴅ verilir. 

Xarici turistlᴅrᴅ xidmᴅt gºstᴅrᴅn iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ, rᴅy 

vᴅ tᴅklifl ᴅr, eyni zamanda xidmᴅt keyfiyyᴅtinᴅ nᴅzarᴅt kitabē 

olmalēdēr. 

 

 

9.3. Restoran vᴅ kafelᴅrdᴅ turist qruplarēna gºstᴅril ᴅn xidmᴅt 

 

Xarici turist qruplarēna xidmᴅt gºstᴅrᴅn iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅ-

rindᴅ qidalanmanēn tarixini, turistlᴅrin hansē ºlkᴅdᴅn gᴅlmᴅsini, 

bildiriĸlᴅrin nºmrᴅsini, xidmᴅt dᴅrᴅcᴅsini, qidalanma nºv¿n¿ (sᴅ-

hᴅr yemᴅyi, yarēmpansion, pansion), sifariĸlᴅ qida alan turistlᴅrin 

sayēnē, buraxēlmēĸ qidanēn faktiki qiymᴅtini qeydᴅ almaq ¿­¿n 

x¿susi jurnallar olmalēdēr. 

Sᴅhᴅr yemᴅyi turistlᴅrᴅ saat 7-dᴅn 10-dᴅk; nahar ï saat 12-

dᴅn 15-dᴅk; ĸam yemᴅyi ï saat 17-dᴅn 20-dᴅk verilir. 

Bir qayda olaraq, mehmanxana nᴅzdindᴅki restoranlarda 

turistlᴅr ¿­¿n sᴅhᴅr yemᴅyini, tᴅqdim olunan ­eĸiddᴅn, ºz¿nᴅxid-

mᴅt formasēnda vᴅ yaxud yemᴅklᴅrin se­imi ilᴅ Ķsve­ masasē 

ĸᴅklindᴅ tᴅĸkil edirlᴅr. Sᴅhᴅr yemᴅyi ¿­¿n masanēn bᴅzᴅdilmᴅsi 

minimal olmalēdēr.  

Turist qruplarēnēn tᴅrkibindᴅ sᴅyahᴅt edᴅn 2 yaĸēndan 12 

yaĸa qᴅdᴅr uĸaqlar ¿­¿n qidalanma, m¿vafiq xidmᴅt dᴅrᴅcᴅsinin 

qiymᴅtinin 50% endirimi ilᴅ x¿susi menyu ¿zrᴅ hᴅyata ke­irilir. 

Turistlᴅrᴅ kontinental sᴅhᴅr yemᴅklᴅri i lᴅ xidmᴅti zamanē, 

masalarēn ilkin tᴅrtibatēnē 6-8 nᴅfᴅr ¿­¿n tᴅĸkil edirlᴅr, sonra ma-

sanēn k¿nc¿ndᴅ, qrup ĸᴅklindᴅ isti i­kilᴅr ¿­¿n nᴅlbᴅki vᴅ qaĸēq-

larla birlikdᴅ fincanlarē qoyurlar, isti qᴅlyanaltēnē (qayĵanaq vᴅ ya 

blinlᴅr), yaxud y¿ng¿l ikinci xºrᴅyi (ilēq biĸirilmiĸ yumurta vᴅ 

yaxud omlet, s¿d sēyēĵē) ofisiantlar Avropa ¿sulu ilᴅ verirlᴅr. 

Analoji olaraq, turistlᴅrᴅ tam sᴅhᴅr yemᴅklᴅri i lᴅ xidmᴅt 

zamanē masalarēn ¿zᴅrinᴅ ᴅvvᴅlcᴅdᴅn qᴅlyanaltēnēn yalnēz bir 

nºv¿n¿ yox, ­eĸiddᴅ olan soyuq qᴅlyanaltēlarē qoyurlar (pendir, 

pendirlᴅ hisᴅ verilmiĸ kolbasa, vet­ina, karbonat). Xidmᴅtin 



 467 

tezlᴅĸdirilmᴅsi ¿­¿n, turistlᴅrᴅ kontinental vᴅ yaxud tam sᴅhᴅr 

yemᴅyinin bir nºv¿n¿ tᴅklif edirlᴅr.   

Ķsve­ masasēnēn mºvcud olmamasē zamanē, sᴅhᴅr yemᴅyi-

nin menyusu hᴅr g¿n dᴅyiĸilmᴅlidir. Sᴅhᴅr yemᴅyi vᴅ nahar ¿­¿n 

masanēn ¿zᴅrinᴅ m¿tlᴅq soyudulmuĸ qaynanmēĸ su ilᴅ bardaq vᴅ 

qonaqlarēn xahiĸi ilᴅ maĸa ilᴅ birlikdᴅ buz dolu konteyner 

qoyurlar. Daha y¿ksᴅk dᴅrᴅcᴅlᴅri olan mehmanxanalarda (4 vᴅ 

yaxud 5 ulduz), turistlᴅr a lya kart menyusu ¿zrᴅ vᴅ yaxud 

nºmrᴅyᴅ gᴅtirmᴅklᴅ, sᴅhᴅr yemᴅyini restoran, kafe vᴅ yaxud 

mᴅrtᴅbᴅ barēndan sifariĸ edᴅ bilᴅrlᴅr. Mᴅtbᴅx vᴅ mini-barlarla 

tᴅchiz olunan nºmrᴅlᴅrdᴅ, turistlᴅrᴅ sᴅhᴅr yemᴅyini ºzlᴅrinin 

m¿stᴅqil hazērlamasē ¿­¿n imkan yaradēlēr.  

Nahar, bir qayda olaraq, soyuq qᴅlyanaltē, ĸorba, ikinci isti 

xºrᴅk, desert, qᴅhvᴅ vᴅ ­aydan ibarᴅt olur. ķam yemᴅyi menyusu-

na soyuq qᴅlyanaltē, ikinci isti xºrᴅk, desert vᴅ isti i­ki daxil edir-

lᴅr. Nahar vᴅ ĸam yemᴅyi ¿­¿n sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr vᴅ pivᴅ 

verirlᴅr. 

Nahar vᴅ ĸam yemᴅyi menyusunu, hᴅr g¿n ¿­¿n iki 

variantda, sifariĸ­i ilᴅ razēlaĸdērēlmēĸ qiymᴅt ­ᴅr­ivᴅsindᴅ tᴅrtib 

edir vᴅ onu bᴅlᴅd­i-tᴅrc¿mᴅ­inin kºmᴅyi ilᴅ turistlᴅrin qrup 

rᴅhbᴅrinᴅ se­im ¿­¿n tᴅklif edirlᴅr (ᴅgᴅr nahar vᴅ ĸam yemᴅyini 

Ķsve­ masasē olmadan tᴅĸkil edirlᴅr). 

Nahar ¿­¿n ᴅvvᴅlcᴅdᴅn masanēn tᴅrtibatēnē aĸaĵēdakē kimi 

hᴅyata ke­irirlᴅr. Masalarē kompleks nahar xºrᴅklᴅrindᴅ olduĵu 

kimi bᴅzᴅyirlᴅr. Onlarēn k¿nclᴅrindᴅ qᴅhvᴅ vᴅ ­ay ¿­¿n nᴅlbᴅki 

vᴅ qaĸēqlarla yanaĸē fincanlar qoyurlar. ᴄvvᴅlcᴅdᴅn hᴅr bir qona-

ĵēn qarĸēsēnda qᴅlyanaltē qoyulur. Pirojki boĸqabē ¿zᴅrindᴅ olan 

­ºm­ᴅli  ĸorba qabēnda xºrᴅyi masanēn mᴅrkᴅzinᴅ yaxēn yerlᴅĸdi-

rirlᴅr. Masanēn ¿zᴅrinᴅ, hᴅm­inin, ­ºrᴅklᴅ dolu sᴅbᴅt, biĸirilmiĸ 

mᴅmulatlar vᴅ yaxud pirojnalarla dolu vaza, kremankalarda ĸirin 

yemᴅklᴅr qoyurlar. Ķsti yemᴅklᴅrin verilmᴅsini Avropa ¿sulu ilᴅ 

hᴅyata ke­irirlᴅr. Ķsti i­kilᴅri ofisiantlar ­aynik vᴅ qᴅhvᴅdanlardan 

s¿z¿rlᴅr. 

Masanēn ĸam yemᴅyi ¿­¿n bᴅzᴅdilmᴅsi, birinci xºrᴅklᴅr 

olmadan, eynilᴅ naharda olduĵu kimi hᴅyata ke­irilir. 
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M¿ᴅssisᴅlᴅrin zallarēnda, arabadan servis-barēn mᴅhsulunun 

realizᴅsini tᴅĸkil edirlᴅr: meyvᴅlᴅr, unlu qᴅnnadē mᴅmulatlarē, 

konfetlᴅr, ĸokolad, sᴅrinlᴅĸdirici i­kilᴅr, ĸirᴅlᴅr gᴅtirirlᴅr. Servis-

barēn b¿t¿n mᴅhsullarē ¿zᴅrindᴅ onlarēn qiymᴅti gºstᴅrilmᴅlidir. 

Xaricdᴅ turist qruplarēna, tabldot adlanan xidmᴅt formasē 

geniĸ yayēlmēĸdēr. Bu halda xidmᴅtin baĸlanmasēna 10-15 dᴅqiqᴅ 

qalmēĸ, ᴅvvᴅlcᴅdᴅn bᴅzᴅdilmiĸ masalarēn ¿zᴅrinᴅ sᴅrinlᴅĸdirici 

i­kilᴅr vᴅ yaxud buzla qaynadēlmēĸ su, ­ºrᴅk vᴅ bulkalar qoyur-

lar. Soyuq qᴅlyanaltēlarē, onlardan gºzᴅl kompozisiyalar tᴅrtib 

edᴅrᴅk, ki­ik paylarla iri qᴅlyanaltē boĸqablarēna qoyur vᴅ onlarē 

qonaqlar gᴅlᴅnᴅ qᴅdᴅr masalarēn ¿zᴅrindᴅ yerlᴅĸdirirlᴅr. Digᴅr 

yemᴅklᴅri Avropa ¿sulu ilᴅ verirlᴅr. 

Xarici turist qruplarēna xidmᴅtin tᴅĸkili zamanē, briqada-

manqa ¿sulundan istifadᴅ edirlᴅr. Briqada briqadirdᴅn vᴅ iki -¿­ 

briqada ¿zvlᴅrindᴅn ibarᴅt olur. Briqadir daima zalda olur, 

istehlak­ēlara xidmᴅt gºstᴅrir, naĵd hesablaĸma ilᴅ ᴅlavᴅ mᴅhsul 

¿­¿n sifariĸ qᴅbul edir, ofisiantlarēn iĸinᴅ rᴅhbᴅrlik edir. Briqada 

¿zvlᴅri masalarē bᴅzᴅyir, mᴅhsulu paylama xᴅttindᴅn vᴅ yaxud 

servis-bardan alēr, onu zala ­atdērēr, istehlak­ēlara xidmᴅt gºstᴅrir 

vᴅ istifadᴅ olunmuĸ qablarēn yēĵēmēnē tᴅĸkil edir. 

Metrdotel, ofisiant vᴅ barmenlᴅr Avropa dillᴅrindᴅn mini-

mum birini bilmᴅlidirlᴅr. Briqadaya, m¿xtᴅlif dill ᴅri bilᴅn ofi-

siantlar daxil edilir. Xarici turistlᴅrᴅ xidmᴅt gºstᴅrᴅn b¿t¿n iĸ-

­ilᴅr, bu m¿ᴅssisᴅ ¿­¿n n¿munᴅvi olan, forma ya sanitar 

geyiminᴅ, ayaqqabēlarēna malik olmalēdērlar. Geyim, m¿ᴅssisᴅnin 

dᴅrᴅcᴅsini vᴅ m¿vafiq ulduz sayēnē gºstᴅrmᴅklᴅ, firma niĸanlarēnē 

ᴅks etdirmᴅlidir.  

Turist m¿ᴅssisᴅlᴅrinin b¿t¿n iĸ­ilᴅri, m¿ᴅssisᴅnin emblemi 

vᴅ ºzlᴅrinin soyadē, adē vᴅ vᴅzifᴅsi gºstᴅrilᴅn beycik geymᴅli -

dirlᴅr. 

Fᴅrdi turistl ᴅrᴅ restoran vᴅ kafelᴅrdᴅ xidmᴅt. Fᴅrdi tu-

ristlᴅrin qidalanmasē ¿­¿n ayrēca bir zal ayērērlar. Xarici turistlᴅri 

¿­dᴅfᴅli yemᴅklᴅ tᴅmin edirlᴅr (sᴅhᴅr yemᴅyi, nahar vᴅ ĸam 

yemᴅyi). Sᴅhᴅr yemᴅyi, ᴅgᴅr onun qiymᴅti turun qiymᴅtinᴅ daxil 
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edilibsᴅ, naĵdsēz haqq-hesabla vᴅ yaxud naĵd hesablaĸma ilᴅ 

tᴅqdim olunur.  

Qᴅbul vᴅ xidmᴅt ĸºbᴅsi, xarici turistlᴅrᴅ iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅsinin 

iĸ rejimi, tᴅqdim olunan xidmᴅt nºvlᴅri, onlara gºrᴅ hesablaĸma 

formalarē vᴅ hᴅm­inin qidalanmanēn yeri vᴅ vaxtē haqqēnda 

mᴅlumat verir. 

Hᴅr bir turistᴅ ñSᴅhᴅr yemᴅyiò ĸtampē ilᴅ vizit kartē verilir. 

O, mehmanxanaya giriĸ sᴅnᴅdi kimi sayēlēr.  

Mehmanxanada yaĸayan fᴅrdi turistlᴅrin, uĸaqlar da daxil 

olmaqla sayēna uyĵun olaraq, zᴅruri sᴅhᴅr yemᴅklᴅrinin sayēna 

gºrᴅ bildiriĸi, qᴅbul vᴅ xidmᴅt ĸºbᴅsi restorana, mᴅsul iĸ­inin 

imzasē ilᴅ xidmᴅt edilᴅn g¿ndᴅn bir g¿n ᴅvvᴅl, saat 21-dᴅn gec 

olmayaraq verir. Sᴅhᴅr yemᴅyi Ķsve­ masasēnda vᴅ yaxud turistin 

arzusu ilᴅ, nºmrᴅdᴅ tᴅĸkil oluna bilᴅr. 

Restoranēn metrdoteli, qonaĵēn qarĸēlanmasē zamanē, ondan 

vizit kartēnēn gºstᴅrilmᴅsini xahiĸ edir, ºdᴅnilmiĸ sᴅhᴅr 

yemᴅyinin buraxēlmasē ¿zrᴅ siyahēda qeyd aparēr, qonaĵē masaya 

qᴅdᴅr muĸayiᴅt edir. Ofisiant kassanēn ñkredit hesablaĸmaò x¿susi 

bºlmᴅsindᴅ mᴅtbᴅx vᴅ servis-bardan mᴅhsul alēb, qonaĵa xidmᴅt 

gºstᴅrir. ᴄgᴅr sᴅhᴅr yemᴅyi turun qiymᴅtinᴅ daxil deyilsᴅ, 

ofisiant qonaĵa xidmᴅti a lya kart menyusu ¿zrᴅ gºstᴅrir. 

Mehmanxananēn m¿hasibatē hᴅr g¿n restorana, mehman-

xanada fᴅrdi turistlᴅrᴅ sᴅhᴅr yemᴅyin verilmᴅsi siyahēsēnēn bir 

n¿sxᴅsini tᴅqdim edir. 

Metrdotel, onu sᴅhᴅr yemᴅyin buraxēlmasē ¿­¿n bildiriĸlᴅ 

birlikdᴅ hesabata daxil etmᴅk ¿­¿n restoranēn kassasēna verir.  

Xarici turistlᴅrᴅ nahar vᴅ ĸam yemᴅklᴅri, iki dildᴅ (Azᴅr-

baycan vᴅ xarici) ­ap olunmuĸ, a lya kart menyusu ¿zrᴅ sifariĸᴅ 

m¿vafiq olaraq buraxēlēr.  

Xarici fᴅrdi turistlᴅrᴅ nahar vᴅ ĸam yemᴅklᴅri naĵd hesab-

laĸma vᴅ kredit kartlarē ilᴅ buraxēlēr (Ameriken Ekspress, Day-

ners, Klab, Bank of Amerika/Viza Yevrokart). Kredit kartlarē ilᴅ 

xidmᴅtlᴅrin gºstᴅrilmᴅsi haqqēnda mᴅlumat, xarici ĸirkᴅtlᴅrin 

emblemlᴅri dᴅ daxil olmaqla, mehmanxana, restoran vᴅ kafedᴅ 

aydēn gºr¿nᴅn yerlᴅrdᴅ asēlēr. 
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9.4. Yolda olan zaman turistl ᴅrᴅ gºstᴅril ᴅn qidalanma 

xidmᴅtlᴅri  

 

Xarici turistlᴅrin yol gedᴅn zaman qidalanmasē vaqon-

restoranlarda, dᴅniz vᴅ ­ay gᴅmilᴅrinin restoranlarēnda, dᴅmir-

yolu, dᴅniz, ­ay vᴅ aeroport vaĵzallarē restoranē vᴅ kafelᴅrindᴅ 

tᴅĸkil olunur. Xarici turistlᴅrin yol gedᴅn zaman qidalanma ilᴅ 

tᴅminatē, turizm vᴅ ekskursiya ĸuralarēnēn iaĸᴅ tᴅĸkilatlarēnēn, 

kontorlar, m¿ᴅssisᴅlᴅr, vaqon-restoranlarla baĵlanmēĸ m¿qavilᴅ-

lᴅrinᴅ m¿vafiq olaraq hᴅyata ke­irilir.  

¦SC ñĶnturistò, inturb¿rolar xidmᴅtin baĸlanmasēndan 24 

saat ᴅvvᴅl vaqon-restoran m¿ᴅssisᴅlᴅrinᴅ ayrē-ayrē turist qrupla-

rēnēn qidalanmasē ¿­¿n bildiriĸ tᴅqdim etmᴅyᴅ borcludurlar. 

Qidalanma ¿­¿n bildiriĸdᴅ aĸaĵēdakēlar gºstᴅrilmᴅlidir: qrupun 

nºmrᴅsi, milliyᴅti, turistlᴅrin sayē, marĸrut, xidmᴅtin ᴅvvᴅli vᴅ 

sonu. Vaqon-restoran m¿ᴅssisᴅlᴅri, bildiriĸi alandan sonra, 

vaqon-restoranlarē ᴅrzaq vᴅ i­kilᴅrlᴅ tᴅmin etmᴅyᴅ, yol gedᴅn 

zaman onlarē zᴅruri ᴅrzaq mᴅhsullarē ilᴅ tᴅchizatēnē tᴅmin etmᴅyᴅ 

borcludurlar. 

Bᴅlᴅd­i-tᴅrc¿mᴅ­i vᴅ qrupun rᴅhbᴅri vaqon-restoranēn m¿-

diriyyᴅti ilᴅ turist qrupun yol gedᴅn zaman qidalanma xidmᴅtinin 

menyusunu vᴅ vaxtēnē razēlaĸdērēr. Vaqon-restoranēn m¿diriyyᴅti 

turistlᴅrᴅ radionun kºmᴅyi ilᴅ sᴅhᴅr yemᴅyi, naharēn, ĸam 

yemᴅyinin verilmᴅ vaxtē haqqēnda mᴅlumatlar vermᴅyᴅ 

borcludur. Mᴅlumatēn mᴅtni xarici dildᴅ verilir. 

Qatarda vaqon-restoranēn mºvcud olmamasē zamanē, xarici 

turistlᴅr Ķnturb¿ronun sifariĸi ilᴅ ᴅrzaq dᴅstlᴅri i lᴅ tᴅmin olunurlar.     

 

 

9.5. Xarici turistlᴅrin qidalanma x¿susiyyᴅtlᴅri  

 

Hᴅr bir xalqa ᴅsrlᴅrlᴅ formalaĸmēĸ qidalanma ᴅnᴅnᴅlᴅri 

mᴅxsusdur. Onlar ºlkᴅnin tarixi inkiĸafēndan, onun coĵrafi vᴅ 

iqtisadi vᴅziyyᴅtindᴅn, milli adᴅt-ᴅnᴅnᴅlᴅrdᴅn vᴅ dinindᴅn 

asēlēdēr. Mᴅsᴅlᴅn, okean vᴅ dᴅnizlᴅrlᴅ sᴅrhᴅd olan ºlkᴅlᴅrin milli 
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mᴅtbᴅxin menyusunda, ᴅsas yeri balēqlar vᴅ dᴅniz mᴅhsulundan 

hazērlanan xºrᴅklᴅr tutur, meĸᴅlik-­ºll¿k sahᴅlᴅrdᴅ yerlᴅĸᴅn 

ºlkᴅlᴅrdᴅ isᴅ milli mᴅtbᴅxin menyusu heyvandarlēq vᴅ meĸᴅ 

ov­uluĵu mᴅhsullardan ibarᴅtdir. Milli xºrᴅklᴅr hazērlanan zaman 

cᴅnub ºlkᴅlᴅrin xalqlarē meyvᴅ-tᴅrᴅvᴅzdᴅn dᴅ ­ox istifadᴅ edirlᴅr. 

Ayrē-ayrē ºlkᴅlᴅrin coĵrafi vᴅ iqlim yerlᴅĸmᴅsi qidalanmada 

ᴅdvalarēn vᴅ xuruĸlarēn m¿xtᴅlif istifadᴅsini ĸᴅrtlᴅndirir. Mᴅsᴅlᴅn, 

Cᴅnub-ķᴅrqi Asiyanēn, Afrikanēn, Cᴅnubi Amerikanēn xalqlarē, 

xºrᴅklᴅrin hazērlanmasēnda m¿xtᴅlif ᴅdviyyᴅlᴅrdᴅn, souslardan, 

xuruĸlardan istifadᴅ edirlᴅr. ķimal ºlkᴅlᴅrindᴅ yaĸayan xalqlar 

daha az acē qida hazērlayērlar. Xºrᴅklᴅrin hazērlanmasēnda Cᴅnub-

ķᴅrqi Asiya vᴅ Afrika xalqlarē a­ēq oddan (ĸiĸdᴅ qēzartma, 

mᴅhᴅccᴅr) istifadᴅ edirlᴅr. 

M¿xtᴅlif ºlkᴅ xalqlarēn qidalanma rejimi iqlim ĸᴅraitindᴅn 

asēlēdēr. Bir qayda olaraq, cᴅnub ºlkᴅlᴅrin sakinlᴅri sᴅhᴅr yemᴅyi 

zamanē az yemᴅk yeyirlᴅr, amma nahar vᴅ ĸam yemᴅyi onlarda 

bolluq tᴅĸkil edir. B¿t¿n ºlkᴅlᴅrdᴅ ᴅhalinin ­oxu g¿ndᴅ ¿­ dᴅfᴅ 

qidalanēr. Bir ­ox ºlkᴅlᴅrdᴅ kontinental sᴅhᴅr yemᴅyi qᴅbul 

olunmuĸdur. 

Bir sēra ºlkᴅlᴅrdᴅ (Ķngiltᴅrᴅ, ABķ, Fransa, Kanada vᴅ s.) 

ikinci sᴅhᴅr yemᴅyi (lan­) qᴅbul olunmuĸdur. Vaxta gºrᴅ o bizim 

nahar yemᴅyinᴅ tᴅsad¿f edir, ancaq birinci yemᴅklᴅrin olmamasē 

ilᴅ fᴅrqlᴅnir, o qᴅlyanaltēlardan, ikinci (balēq, ᴅt, meyvᴅ) 

xºrᴅklᴅrdᴅn, desertdᴅn ibarᴅtdir. Qidanēn qᴅbul edilmᴅsi qara 

kofe ilᴅ bitir. Nahar bizim ĸam yemᴅyinᴅ m¿vafiqdir vᴅ 

qᴅlyanaltēlardan, ĸorbadan, isti xºrᴅkdᴅn, desertdᴅn ibarᴅtdir.  

Milli mᴅtbᴅxlᴅrin x¿susiyyᴅtlᴅrinᴅ dini adᴅt-ᴅnᴅnᴅlᴅri, kult 

qadaĵalarē ­ox tᴅsir etmiĸdir. Mᴅsᴅlᴅn, m¿sᴅlman dini donuz 

ᴅtinin istifadᴅsini qadaĵan edir, Hindistanēn buddistlᴅri mal ᴅti 

yemirlᴅr. ¢inlilᴅr yemᴅkdᴅ s¿d vᴅ s¿d mᴅhsullarēndan istifadᴅ 

etmirlᴅr. 

Bᴅzi ºlkᴅlᴅrin milli mᴅtbᴅxlᴅrinᴅ digᴅr xalqlar bºy¿k tᴅsir 

gºstᴅrmiĸlᴅr. Formalaĸmēĸ tarixi sᴅbᴅblᴅrᴅ gºrᴅ Polĸa mᴅtbᴅxinᴅ 

Ķtaliya, ¢ex vᴅ Avstriya mᴅtbᴅxlᴅrinin elementlᴅri daxil 

olmuĸdur. ᴄks tᴅsir ermᴅni vᴅ bolqar mᴅtbᴅxlᴅrindᴅ dᴅ gºzᴅ 
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­arpēr. Fransa mᴅtbᴅxinin bir ­ox yemᴅklᴅri digᴅr xalqlarēn 

mᴅtbᴅxinᴅ ke­miĸdir. Eyni zamanda, m¿xtᴅlif ºlkᴅ xalqlarēnēn 

mᴅtbᴅxlᴅri ºz milli x¿susiyyᴅtlᴅrinᴅ malikdir, onlarē xarici 

turistlᴅrin yemᴅyinin tᴅĸkili zamanē nᴅzᴅrᴅ almaq lazēmdēr. 

Xarici turistlᴅr ºlkᴅmizi, yaxud ºlkᴅlᴅr ¿zrᴅ sᴅyahᴅt edᴅn 

zaman xalqēmēzēn vᴅ digᴅr xalqlarēn mᴅtbᴅxi ilᴅ hᴅvᴅslᴅ tanēĸ 

olurlar. Ona gºrᴅ dᴅ onlarēn (mᴅtbᴅx mᴅhsullarēnēn) ­eĸidlᴅrinin 

m¿xtᴅlifliyi  hᴅr hansē tᴅlᴅbi ºdᴅyᴅ bilᴅr. Xarici turistlᴅrᴅ xidmᴅt 

zamanē onlara bilavasitᴅ mᴅtbᴅx mᴅhsullarē ï xºrᴅk hazērlamaq 

mᴅcburi deyildir. Bu halda, sadᴅcᴅ olaraq, onlarēn qidalanmasēnē, 

x¿susilᴅ bºlmᴅk lazēmdēr ki, d¿zg¿n menyu tᴅrtib olunsun. 

Onlarēn milli ᴅnᴅnᴅlᴅri vᴅ adᴅtlᴅrini nᴅzᴅrᴅ almaq lazēmdēr. Bu da 

hᴅr bir ºlkᴅ vᴅ xalqēn ke­diyi inkiĸaf yolunun tarixi ilᴅ 

ᴅlaqᴅdardēr. 

Bununla belᴅ, nᴅzᴅrᴅ almaq lazēmdēr ki, b¿t¿n d¿nyadakē 

insanlar g¿ndᴅ 3 dᴅfᴅ qidalanēr, ᴅksᴅr ºlkᴅlᴅrdᴅ sᴅhᴅr yemᴅyi 

ĸirᴅlᴅr, yaĵlardan, ĸirin mᴅhsullardan, ­ºrᴅk vᴅ sousdan, yumur-

tadan, qᴅhvᴅdᴅn tᴅĸkil olunur. Belᴅ sᴅhᴅr yemᴅyi avropasayaĵē 

adlanēr. 

Digᴅr ºlkᴅlᴅrdᴅ isᴅ sᴅhᴅr yemᴅyi bizim nahara uyĵundur, 

tᴅrkibindᴅ yalnēz birinci xºrᴅklᴅrin olmamasēna gºrᴅ fᴅrqlᴅnir. 

Bu zaman hᴅmin ºlkᴅ xalqlarēnēn hansē miqdar yemᴅyi 

xoĸlamasēnē da nᴅzᴅrᴅ almaq lazēmdēr. 

Ona gºrᴅ dᴅ xarici turistlᴅrᴅ menyu tᴅrtib edᴅn zaman 

mᴅhsullarēn emal ¿sullarēnē, onlarēn ᴅdviyyᴅlᴅrini vᴅ biri-digᴅri 

ilᴅ uyĵunluq ĸᴅrtlᴅrini bilmᴅk lazēmdēr. 

Xarici turistlᴅrᴅ xidmᴅt zamanē masanēn ¿zᴅrindᴅ hºkmᴅn 

mineral sular, yaxud meyvᴅ ĸirᴅlᴅri qoyulmalēdēr. Yay vaxtē 

b¿t¿n masalarēn ¿zᴅrindᴅ i­indᴅ buz olan qaynadēlmēĸ soyuq su 

ilᴅ dolu olan fincanlar qoyulmalēdēr. 

Kitabēn hᴅcminin mᴅhdudluĵunu nᴅzᴅrᴅ alaraq, ayrē-ayrē 

ºlkᴅ xalqlarēnēn qidalanma x¿susiyyᴅtlᴅri haqqēnda ayrēlēqda 

geniĸ izahat vermᴅyi lazēm bilmᴅdik. Bu barᴅdᴅ magistraturada 

tᴅhsil prosesindᴅ tᴅlᴅbᴅlᴅrᴅ ñXarici vᴅ milli mᴅtbᴅx mᴅhsullarēnēn 

texnologiyasēò adē altēnda ayrēca fᴅnnin tᴅdris olunmasē nᴅzᴅrdᴅ 
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tutulmuĸdur. Eyni zamanda, mºvcud ᴅdᴅbiyyatlardan ᴅlavᴅ bilik 

toplamaq m¿mk¿nd¿r. 

¦mumilikdᴅ gºt¿rd¿kdᴅ, m¿xtᴅlif ºlkᴅlᴅrdᴅn gᴅlᴅn turist-

lᴅrin qidalanma x¿susiyyᴅtlᴅri nᴅzᴅrᴅ alēnaraq, onlar ¿­¿n menyu 

tᴅrtibindᴅ aĸaĵēdakē xºrᴅklᴅrin vᴅ mᴅhsullarēn rasiona daxil 

edilmᴅsi mᴅqsᴅdᴅuyĵun sayēlmēr: 

Ķnfiltᴅrᴅ turistlᴅrinᴅ  kolbasa, kolbasa mᴅmulatlarē, balēq 

ĸorbasē, hᴅlmᴅĸik balēq, balina k¿r¿s¿, yarma qarnirlᴅri, unlu 

xºrᴅklᴅr, souslu unlu xºrᴅklᴅr vᴅ s. 

ᴄrᴅb ºlkᴅlᴅri turistlᴅrinᴅ  x¿susilᴅ m¿sᴅlmanlara donuz 

ᴅtindᴅn xºrᴅklᴅr, qara ­ºrᴅk, suda biĸmiĸ kartof vᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅr. 

Bolqar turistlᴅrinᴅ  s¿dl¿ ĸorbalar, ovdux, borĸlar, yarmalē 

xºrᴅklᴅr (d¿y¿dᴅn baĸqa), kotlet k¿tlᴅsindᴅn xºrᴅklᴅr, ­ovdar 

­ºrᴅyi, kºhnᴅ kartof vᴅ s. 

Macarēstandan olan turistlᴅrᴅ  qoyun ᴅtindᴅn xºrᴅklᴅr, 

kotlet k¿tlᴅsindᴅn, dᴅniz balēĵēndan vᴅ dᴅniz mᴅhsullarēndan 

xºrᴅklᴅr, balina k¿r¿s¿, siyᴅnᴅk, kilkᴅ, balēk, qarabaĸaq sēyēĵē, 

kisellᴅr. 

AFR, Avstriya vᴅ Ķtaliyadan gᴅlᴅn turistlᴅrᴅ  kᴅrᴅ yaĵē, 

yaĵlē donuz ᴅtindᴅn vᴅ qiymᴅlᴅnmiĸ ᴅtdᴅn xºrᴅklᴅr, ­ovdar 

­ºrᴅyi. 

Hindistan qonaqlarēna ï mal ᴅti vᴅ mineral sular. 

Vyetnam, Tailand vᴅ Ķndoneziya turistlᴅrinᴅ - mineral su, 

­ovdar ­ºrᴅyi. 

¢inli qonaqlara ï s¿d mᴅhsulalrē vᴅ onlardan xºrᴅklᴅr, 

­ovdar ­ºrᴅyi, k¿r¿, siyᴅnᴅk, somĵa balēĵē, mineral su, dᴅfnᴅ 

yarpaĵē ᴅlavᴅ olunmaqla hazērlanmēĸ xºrᴅklᴅr vᴅ s. 

Koreyalē turistlᴅrᴅ  s¿d mᴅhsullarē vᴅ onlardan hazērlanan 

xºrᴅklᴅr, balēq delikateslᴅri, ­iy hisᴅ verilmiĸ mᴅhsullar, vet­ina, 

kartof xºrᴅklᴅri vᴅ qarniri, ­ovdar ­ºrᴅyi, qᴅhvᴅ, kakao, mineral 

sular. 

Kubalēlara ï qara (­ovdar) ­ºrᴅk. 

Monqolustandan gᴅlᴅnlᴅrᴅ  balēq, balēq qastronomiyasē, 

k¿r¿, qᴅhvᴅ, kakao, pivᴅ vᴅ mineral sular, meyvᴅ suyu. 
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Polĸadan olan turistlᴅrᴅ  qoyun ᴅtindᴅn xºrᴅklᴅr, 

qiymᴅlᴅnmiĸ ᴅtdᴅn souslu xºrᴅklᴅr, ­ovdar ­ºrᴅyi, kºhnᴅ kartof 

(ke­miĸ mᴅhsuldan). 

Rumēniyalē turistlᴅrᴅ  qoyun ᴅtindᴅn xºrᴅklᴅr, ­ovdar 

­ºrᴅyi, kisellᴅr. 

Fransalē qonaqlara ï b¿t¿n xºrᴅklᴅri tᴅklif etmᴅk olar. 

¢exlᴅrᴅ vᴅ slovaklara ï qoyun ᴅtindᴅn, ᴅt qiymᴅsindᴅn 

xºrᴅklᴅr, isti balēq xºrᴅklᴅri. 

Cᴅnubi Amerika (Argentina, Braziliya vᴅ s.) turistlᴅrinᴅ  

mayonezli, xamalē xºrᴅklᴅr, urvalanmēĸ ᴅt vᴅ balēqdan xºrᴅklᴅr. 

Ke­miĸ Yuqoslaviya ºlkᴅlᴅrindᴅn turistlᴅrᴅ  suda biĸmiĸ 

ᴅt vᴅ balēq. 

Yaponiya turistlᴅri ¿­¿n isᴅ  mineral su, b¿t¿n xºrᴅklᴅr 

zᴅif duzlu olmaq ĸᴅrti i lᴅ. 

B¿t¿n bunlara ᴅlavᴅ olaraq, mᴅhsul vᴅ xºrᴅk ­eĸidlᴅri 

xalqlarēn milli x¿susiyyᴅti vᴅ dad x¿susiyyᴅtlᴅri nᴅzᴅrᴅ alēnaraq 

tᴅklif olunmalēdēr. 

M¿xtᴅlif m¿ᴅllifl ᴅr tᴅrᴅfindᴅn iĸlᴅnib hazērlanmēĸ mᴅlu-

matlara vᴅ m¿ĸahidᴅlᴅrᴅ ᴅsasᴅn uzaq xaricdᴅn olan ºlkᴅlᴅrdᴅn 

gᴅlᴅn turistlᴅr ¿­¿n mᴅslᴅhᴅt gºr¿lᴅn xºrᴅk ­eĸidlᴅri vᴅ digᴅr 

mᴅhsullarēn siyahēsē cᴅdvᴅl 9.2-dᴅ gºstᴅrilmiĸdir. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 475 

Cᴅdvᴅl 9.2 

Uzaq xaric ºlkᴅlᴅrindᴅn gᴅlᴅn turistl ᴅrin qidalanmasē ¿­¿n mᴅslᴅhᴅt gºr¿lᴅn xºrᴅk ­eĸidlᴅrinin vᴅ digᴅr 

mᴅhsullarēn siyahēsē 
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

1. Soyuq xºrᴅklᴅr vᴅ 

qᴅlyanaltēlar 

                   

M¿xtᴅlif ­eĸiddᴅ balēq k¿r¿s¿   + +    +   + + +       

Somĵa, balēk   + +    +   + + +       

Sardinlᴅr, sprotlar (konserv)  + +    + + + +  +      +  

Hisᴅ verilmiĸ balēq   + +     + +        +  

Balēq assortisi   + +   + +   + + +     +  

Hᴅlmᴅĸikli balēq  + - + + + + + + +   +       

Biĸmiĸ balēq mayonezlᴅ       +  +    + +   + + + + 

Biĸmiĸ balēq  qētēqotu ilᴅ   +     +        + + + + 

Balēq qēzartmasē salat ilᴅ +  +  + +         + + +  + 

Marinadlē balēq +      + + + + + + +    + +  

Qiymᴅlᴅnmiĸ balēq   +           +      

Tᴅbii krablar              +   + +  
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Cᴅdvᴅl 9.2-nin ardē 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

Mayonezli krablar        + + +          

Balēq salatlarē   +    + + + +  + +  + +  + + 

Krevetli, krablē salatlar        + + +   +  + + + + + 

ᴄt salatlarē + + + +  + + + + +  + +  +   + + 

Quĸ ᴅti ilᴅ salatlar + + + +  +  + + + +  +     + + 

Tᴅbii tᴅrᴅvᴅzlᴅr + + + + + + + + + + +   + + +   + 

Zeytun nºvlᴅri + +     + + + +    + +     

Gºbᴅlᴅk salatlarē + +      +         +  + 

Kᴅlᴅm salatlarē + + + + + + + + + +      + +  + 

Pomidor vᴅ xiyar salatlarē + + + + + + + + + +    + + + +  + 

Turplu salatlar -   +      +          

Gºyᴅrti salatlarē + + + +   + + + +  + +  +     

Vineqretlᴅr  + +   +         +   +   

Kolbasa, vet­ina, k¿rᴅk ᴅti + + + + + + + + + + + + + +   + +  

ᴄt assortisi + + + + + + + + + + + + +    + +  

Basdērma  + +     +   +          

Rostbif  + + + +  + + + + + - + + +     + 

Bujenina  + + + + +  + +    + +    + + + 
Qēzardēlmēĸ toyuq, hinduĸka  + + + + + + + + + + + + + + + + + + 
Qēzardēlmēĸ ov quĸu  +  + + +  +    +        

Sa­ivi  + + +      + + +    + +    

Suda biĸmiĸ dil + + + +   + +     +    + +  

Ciyᴅr paĸteti - -   +  + +      + +     

Badēmcan (boranē) k¿r¿s¿  +                +  
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Cᴅdvᴅl 9.2-nin ardē 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

Qiymᴅlᴅnmiĸ xiyar  
      +   +         

+ 

 

Qiymᴅlᴅnmiĸ  pomidir + +  + +             +  

Qiymᴅlᴅnmiĸ bibᴅr            + +  + +  +  

Mayonezli yumurta   +  +        +     +  

Qiymᴅlᴅnmiĸ yumurta   +                 

S¿d     +  + + + + +  + +  + +    

Qatēq, prostokvaĸa, kefir  +  + + + + + + + +  +   +     

Pendir nºvlᴅri + + + + + + + + + +   + +      

Brēnza  +  + + + + + + + +     + +    

Kᴅsmik, sērniklᴅr   +  + + + + + +          

Kᴅrᴅ yaĵē + + + + + + + + + + + + + +      

2. Ķsti qᴅlyanaltēlar                    

Balēq kokili   +    + + + +  + +    + + + 

Krab kokili        + + +       + + + 

Xᴅmirdᴅ biĸirilmiĸ balēq +  +    +  + + + + + +   + + + 
Quĸ (ov quĸu) ᴅtindᴅn  kokot +  + +  + + + +   +     + + + 

Bºyrᴅk kokotlarē +  + +      +   +       

Tᴅrᴅvᴅz (gºbᴅlᴅk) kokotlarē + +  +  +  + + +  + +    + + + 

Sosiska kᴅlᴅmlᴅ     + +    +  + +       

Qᴅlyanaltēlarla blin­ik   +     +    +        

Ķlēq biĸmiĸ yumurta +   + +  + +   + + +   + + + + 

Qayĵanaq  + + + + + + + +  + + + +    + + + 
3. Duru (birinci) xºrᴅklᴅr                    

Pirojkili hᴅlim + + + +  + + +   + + + +    + + 
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Cᴅdvᴅl 9.2-nin ardē 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

Qrenkalē hᴅlim    +  +  +   +  +       

D¿ĸbᴅrᴅli hᴅlim     + +   +   +  +    + + 

Toyuq ᴅti ilᴅ hᴅlim   +  +   +   +  + + +     

Frikadelli hᴅlim     + +  + + +  +       + 

Tᴅrᴅvᴅzli hᴅlim +  + + + +  +      +     + 

Vermiĸelli hᴅlim   +     + +   +  +    +  

D¿y¿l¿ hᴅlim   + +   + + +    + + +   +  

Yumurtalē hᴅlim + + + + +  + +   + + +  +   + + 

Krevet vᴅ krabdan p¿re 

ĸorbalarē 

+  +  + + + +  +   + +    + + 

Quĸ ᴅtindᴅn p¿re ĸorbalarē  + + +   + + +  +  + +     + 

Ciyᴅrdᴅn p¿re ĸorbalarē   + +  + +      +       

G¿l kᴅlᴅmdᴅn p¿re ĸorbalarē  + + +  + + + +  +  + +  +  + + 

Pomidordan p¿re ĸorbalarē    +    + +  +    +    + 

Gºy noxuddan p¿re ĸorbalarē   + + + + + +  +   + + + +  + + 

Uxa   +   +   +    +     + +  

Borĸ   +  + +     + + + + + + + + + + 
Rassolniklᴅr  +  + +  + +   + + + + + + + + +  

ķi   +         - +      + + 

Balēq solyankasē  + + + +  +  + + + + +    +   

ᴄt solyankasē + + + + + + + +  + + + + +   +   

Xar­o +        + +    +      

Piti ĸorbasē +        + +   +       

ᴄriĸtᴅli toyuq ĸorbasē  +  + + + +  +  + + +  +  +   

Makaronlu ĸorba  +  +  + +  +        +   
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Cᴅdvᴅl 9.2-nin ardē 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

Paxlalē ĸorba       +   +       + +  

D¿y¿ ĸorbasē                +  +  

Tᴅrᴅvᴅz ĸorbasē + +   + + +   +   +   + + + + 

Gºbᴅlᴅk ĸorbasē                +    

D¿y¿l¿ ĸirin ĸorbalar                +    

5. Ķkinci xºrᴅklᴅr                    

Biĸmiĸ balēq  + + +    +   + + +     + + 

Qēzardēlmēĸ balēq + + + + +  + + +  + + +    + + + 

ķiĸdᴅ hazērlanmēĸ balēq       + + +     +      

ķkafda biĸmiĸ balēq + + + + +  + +  +  + +     + + 

Balēq solyankasē    +      +  + +       

Balēq kababē         +     + +   +  

Biĸmiĸ mal ᴅti     +      +         

Langet, file, bifĸteks vᴅ 

antrekotlar 

+ + + + + + + + + + + + + +     + 

Befstroqan  + + + + + + + + + +  +     +   

Kºm¿rdᴅ qēzardēlmēĸ can ᴅti +    +   +   +   + +     

ķnitsel, kotlet vᴅ bito­kilᴅr   +              +   

Qulyaĸ  + + + + + + + + + + +   + +  + +  
Azu  + +   +  +  + +   + + +  + +  

Raqu  +        + +          

M¿xtᴅlif ᴅt qēzartmalarē  + +  + + + +   +          

ᴄtli dolma +     + +   +        +  

Qēzardēlmēĸ donuz ᴅti  +  + + + +   +  + + +   +  + 

ķiĸdᴅ qēzardēlmēĸ donuz ᴅti     +  +             

 




