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Giris

Hazirda respublikamizin garsisinda duran on miihiim vozifalordan biri do
orzaq programinda durmadan miivaffaqiyyatlo hayata kegirilmasindan ibaratdir.
Mohz buna goro do orzaq proqramint holl etmok {igiin ilk novbado kond
tosarriifatin1 siiratlo inkisaf etdirmok vo homginin kond tesarriifatt mohsullarinin
istehsalini siirotlo artirmaq lazimdir.

Son illordo respublikamizda orzaq mallarinin artirilmas: ilo olagodar
olaraq kigik va iri sahibkarliq inkisaf etdirilir. Belo ki, respublikamizda 100-don
cox pendir, 20-don ¢ox siid konservlari vo 150-don ¢ox tizvii siid mohsullar
istehsal olunur. Hazirda bu mohsullarin gesidlori giinbagiin artmaqda davam
edir.

Olkomizds siid sonayesinin istehsalini homginin xirda miiassisolori
birlogsdirmoklo vo eyni zamanda movcud miiassisalori yenidon barpa etmoklo,
genislondirmoklovo onlar1 miiasir texniki avadnaliqlarda tochiz etmoklado
artirilir,

Respublikamizin miistaqilliyine godom qoydugu giindon baslayaraq,
olkomizda hoyata kegirilon bir davamli tadbirlor va homg¢inin kond tesarriifatinin
kollektivlosdirilmasi naticasinds siid vo siid mohsullarinin timumi istehsali, eloco
do adambasina diison siid vo siid mohsullarinin migdarmin artmasi miisahido
olunmusdur.

Moévzunun aktualligl. Son dovrlordo respublikamiza bir ¢ox xarici

olkalordon miixtalif ¢esiddo hor sira orzaq mohsullart gatirilir ki, bu mahsullarin
miqdar1 iso ildon ilo artir. Lakin geyd etmok lazimdir ki, istor respublika
daxilinda, istarsa do xaricdoan daxil olan mohsullarin keyfiyyati he¢ do mévcud
olan beynilxalq standartlarin toloblorino cavab vermir. Bels ki, respublikamizin
istehlak bazarinda realizo olunan mallarinin aksariyyati bu vo ya digor yollarla
saxtalasdirilaraq istehlakg¢ilara satilir. Buna oyani misal olaraq kora yaginda

marqarin qatilmasimi, siid vo siid mohsullarinin saxlanma middatinin



uzadilmasint vo Koro yagiin ovazino bork bitki yaglarinin olave edilmasini
gostora bilorik. Saxlanma hallar1 on ¢ox yeyinti yaglarinin realizosi zamani agkar
olunmusdur. Bels ki, margarin vo motbox yaglarinin istehsalinda istifado olunan
yag xammali sonayesinin vo homg¢inin yeyinti yaglarin istehsali vo
saflagdirilmas1 zamani onlarin torkibino texniki yaglar qatilir. Noaticado
saxtalagdirilmis belo yeyinti yaglari insan organizmi i¢iin bir sira xastoliklorin
yaranmasina sabab olur.

Margarindon koro yagm ovoazedicisi kimi osason ¢orok bizimlo
sonayesindo, kulinariyada vo gonnadi momulatlarinin hazirlanmasinda istifads
olunur. Homginin, marqarin yag kimi orqanizm torafindon monimsoms faizi 95-
97,6%-0 borabardir. Hotta molum olmusdur ki, marqarinin bazi ¢esidlori vardir
ki, onlarin enerji doyorliliyi Karo yagindan tstiinliik toskil edir. Bu da marqarinin
torkibinds xalis yagin migdarinin ¢ox olmasi ila izah olunur.

Molum olmusdur ki, 100 marqarin yag1 638-747 kkal vo ya 2666-3122
k/coul enerjiverma gabiliyyatino malikdir [3,4].

Margarin yag1 homg¢inin yiiksok bioloji doyarliyi ilo do xarakterizo olunur.
Margarinin belo doyarliyo malik olmasi onlarin torkibinds yag tursularinin,
vitaminlorin, fosfatidlorin vo avozolunmayan yarimdoymamis yag tursularinin
olmasindan irali golir.

Belaliklo, geyd etmok lazimdir ki, marqarin qidaliliq doyarina gors heg do
kora yagindan geri qalmir vo biitiin heyvanat vo bitki monsoli yaglarinda
ustiinliik toskil edir.

Hazirda qarsida duran on miithiim masalalordon biri do respublikamizin
istehlak bazarina daxil olan keyfiyyotsiz yag vo siid mohsullarinin qarsisinin
almmasidir.

Mohz buna goro do miiasir dovrde giinlin an vacib masalalordon biri do
istifado olunan yeyinti yaglarinin, o ciimlodon marqarin yaginin keyfiyyatinin

ekspertiza edilmosidir.



Beloliklo, yuxarida qeyd edilonlori nozors alaraq, biz torofdon aparilan
magistr dissertasiya isi “Respublikamizin ticarot gobokoasine daxil olan
margarinin istehlak xassolori vo keyfiyyat gostoricilorinin ekspertizasina” hasr
olunmusdur.

Tadgigatin_ magsadi va vazifalari: Torofimizdon yerino yetirilon magistr

dissertasiya isinin asas magsadi dlkomizin istehlak bazaria daxil olan marqarin
yagmin keyfiyyot vo ekoloji zararsizlik gostaricilorinin ekspertizasini aparmaqla
alian noaticalorin hazirda movcud olan beynoalxalq standartlarin va tibbi bioloji
normalarin taloblorine uygunlugunu miisyyoanlogdirmokdon ibarot olmusdur.
Qarsiya qoyulan moQsado ¢atmaq {iglin asagida qeyd vozifalor yerinoa
yetirilmosidir:
- adi asxana margarinlorinin torkib vo enerji doyorliyi haqqinda iimumi
malumatlar vermak;
- marqarin yagmin yeni istehsal texnologiyasi vo bu prosesin yagin
keyfiyyatinin formalasmasinda rolunu aydinlasdirmag;
- marqarinin keyfiyyatini xarakterizo edon osas gostoricilor vo bu
gostaricilora verilon standart taloblorin mahiyyatini izah etmok;
- marqarinin gablasdirilmasi, markalanmasi, saxlanma soraiti vo zamani
bas veran keyfiyyat doyiskonliyinin dyranilmasi;
- Margarinin keyfiyyatini xarakterizo edon zarorsizlik vo mikrobioloji
gostaricilorin 6yranilmasi;
- todqiqat zamani istifado olunan osas saholor vo bu todgigat saholori
xarakteristikasini miioyyonlosdirmok;
- todqgiqatin aparilmasinda totbiq olunan asas metodlar vo bu metodlarin
mahiyyatini aydinlagsdirmag;
- marqarin yagmin ekspertizasinin hoyata kecirilmosi zamam istifado
olunan texniki sortlor vo normativ texniki sonadlorin mahiyyatini izah

etmok;



- ekspertizanin  aparilmas1  liglin  ayrilmis  niimunoalorin  analizo
hazirlanmasinin mahiyyastini aydinlasdirmag;

- marqarin yaginin keyfiyyatinin organoleptiki metodla
giymatlondirilmoasi hagqinda molumat vermak;

- giymatlondirilmosi hagqinda molumat vermak;

- aparilan ekspertiza zamani nail olunmus son qiymatinin riyazi metodla
mahiyyatini sorh etmok.

Todgigatin elmi venilivi va tacriibi ahamiyyati. Torofimizdon ilk dofo

aparilan todqiqatdan alinan noticolor oasasinda ohalinin daha ekoloji cahatdon
tomiz marqarin yagina olan tolobatinin 6doanilmosinds doyarli gida mohsula kimi
margarinin torkib xiisusiyyatlori haqqinda otrafli molumatlar almaq miimkiin
olacaqdir. Ciinki marqarin yiiksok enerji vo qidaliliq doyarliyina malik olmasi
asasan onun kimyavi torkibindon vo homginin torkibinds olan kakos, pambiq vo
gilinobaxan yaglarinin miqdarindan asilidir.

Kakosun torkibindo koro yaga aid olan ki¢cik molekullu yag tursulari
oldugundan mohz torkibca kors yagina daha yaxindir. Marqarinin emali zamani
salomasin torkibina verilon toloblora xiisusi diqqgot verilmolidir. Belo Ki,
standarta osason salomasin orimo temperaturu 32-35°C, rongi ag, borkiliyi iso
15%-da 165-285 q/sm olmalidir [5,8].

Margarinin emal: istifads edilon yardim¢1 xammal kimi emulgatorlardan,
stiddan, kars yagindan, konservantlardan, boya maddalordan, stirlondiricilordan,
qatqilardan, siiddon, tamli qatmalardan, koro yagindan, vitaminlordon vo boya
maddoalordon istifado olunur vo bu yardimgi mohsullar miitloq mdvcud
standartlarin toloblorine cavab vermalidir.

Margarinin bozi g¢esidlorindon yaga xas olamotlor miisahido olunur.
Margarinin belo xiisusiyyato malik olmasi onun emali zaman1 15% miqdarinda
tozo iizsiiz vo 1lizlii siiddon vo qurudulmus siid tozundan istifado olunmasi ilo
bilavasito olagodardir. Marqarinin emali zamani istifado olunan siidiin xiisusi

ohomiyyoti vardir. Belo ki, siid xiisusi siid tursusu bakteriyalar1 vasitosilo
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tursuyur vo noticods siidiin torkibinds olan laktozanin fermentativ par¢alanmasi
naticasindo ugucu tursular vo efirlor amolo golir. Lakin bir ¢ox marqarinlor
vardir ki, onlarin torkibina 10%-o godor koro yagi alava edilorsa vo bu zaman
onun dad va iyini kara yagimin iy vo dadina xas oldugunu miisahido eds bilarik.

Homginin torafimizdon aparilan todqiqatdan alinan naticalordon 6lkomizin
ticarot sobokosindo satilan margarinin daha keyfiyyotli halda istehlak¢iya
catdirilmasinda miihiim rol oynamaqla barabar onlarin saxlanmasi vo daginmasi
zamani keyfiyyatinds bas veran doyisikliklor haqqinda da fikir sdylomays imkan
veracakdir.

Todgigatin naticalari: Torofimizdon marqarin yaginin ayri-ayri ¢esidlori

lizarindo aparilan ekspertizadan alinan naticalordon malum oldu ki, margarinin
bu ¢esidlarinin organoleptiki va fiziki-kimyavi keyfiyyat gostaricilori (QOST-
241-86, QOST 977-82, QOST 5982-83, QOST 26768-86, TSE 2812, TS-EN-
ISO 9002, TS-ISO-9004) geyd edilon standartlarin toloblorine uygundur, bu
toloblordan farqlilik xiisusiyyatlori miisahido olunmamusdir.

Torafimizdon marqgarin yaginin “Stdli” ¢esidi tizorinds fiziki-kimyavi
gostoricilori lizra aparilan ekspertiza zamani alian naticoalordon askar olundu ki,
marqarinin bu ¢esidindo suyun miqdart -15,84%, duzun miqdari-0,60%,
tursulugun miqdar1-2,5°T, yagin miqdar1 iso 82,64% qeyd edilmisdir. Tathiq
olunan riyazi hesablamadan alinan noticalors géro iso marqarin yaginin bu
¢esidindo suyun miqdart 15,79-15,89% arasinda toraddiid etmok doyismis va
doyismanin nisbilik xatasi1 isa 0,34% uygun olmusdur.

Marqarin yagimin “Ekstra” g¢esidi tizorindo fiziki-kimyovi gostoricilori tizro
aparilan ekspertiza zamani alinan naticolordon askar olundu ki, margarin yaginin
2,5°T, yagin miqdari-82,57% qeyd edilmisdir.

Isin hacmi vo_qurulusu. Magistr dissertasiya isinin hocmi kompyuterdo

yigilmis 83 sohifodon ibaratdir. Dissertasiya giris, 3 fasil, notico vo tokliflordon

togkil olunmusdur. Dissertasiya iginin yazilmasinda 22 odobiyyatdan, 4



coadvaldan va 12 normativ-texniki sanoadlordan istifado olunmusdur. Dissertasiya

isinin naticalori asasinda 1 tezis vo 1 moagals ¢capdan ¢ixmusdir.

I FOSIL. NOZORI HiSSO. MARQARIN YAGINA AiD ODOBIYYAT
MONBOLORININ TOHLILI

1.1.Adi asxana marqarinin tarkib vo enerji dayarliyi haqqinda

iimumi malumatlar

Marqarin fraksiyalasdirilmig, tobii, modifikasiya edilmis bitki vo heyvan
yaglardan hazirlanan emulsiya mohsuludur.

Margarindon koro yagin oavazedicisi kimi asason ¢orok bizimlo sonayesinds,
kulinariyada vo Qonnadi momulatlarinin hazirlanmasinda istifado olunur.
Homginin, marqarin yag kimi orqanizm tarafindon ¢ox asanliqla hazm olunur.
Belo ki, maolum olmusdur ki, marqarinin orqanizm tarafindon monimsoms faizi
95-97,6%-0 borabordir. Hotta molum olmusdur ki, marqarinin bazi gesidlori
vardir ki, onlarin enerji dayorliliyi kora yagindan ustiinliikk toskil edir. Bu da
margarinin torkibinds xalis yagin miqdarinin ¢ox olmasi ilo izah olunur.

Moalum olmusdur ki, 100 marqarin yag1 638-747 kkal vo ya 2666-3122
k/coul enerjiverma gabiliyyatino malikdir [3,4].

Margarin yag1 homginin yiiksok bioloji doayarliyi ilo do xarakterizo olunur.
Margarinin belo doyarliyo malik olmasi onlarin torkibinds yag tursularinin,
vitaminlorin, fosfatidlorin vo avozolunmayan yarimdoymamis yag tursularinin
olmasindan irali golir.

Beloliklo, geyd etmok lazimdir ki, marqarin qidaliliq doyarino goro heg do
koro yagindan geri qalmir vo biitlin heyvanat vo bitki monsoli yaglarinda
ustiinliik toskil edir.

Margarin kimyavi torkibi onlarin istehsalinda istifado olunan yardimg¢i va
osas xammalarin bilavasito torkib xiisusiyyeoti ilo olagodardir. Marqarinin
istehsalinda istifado olunan asas xammal kimi tobii vo hidrogenlosdirilmis

heyvanat vo bitki yaglarindan olunur. Margarinin torkibindo olan bu yaglar



yiiksok keyfiyyatli olduglari tigiin miitloq Konar garisiglardan tomizlonmolidir.
Marqarin yagimin emalinda donuz piyi, kokos, palmaniids yagi, yerfindigi,
kiinciit, solomas, hidrogenlogsmis yagi vo heyvanat yaglarinin oridilmasindon
alman oleo yag mohsullarindan istifado olunur. Emal olunmus marqarinin asas
kiitlasini (88%) goriindiiyii kimi miixtalif yaglarin qarigigindan ibaratdir. Belo
ki, doniz heyvanlarindan vo bitki yaglarinin hidrogenlogsmosindon alinan
salomasin torkibina 10-25% palmaniiv yag1 vo 8-26%, tobii bitki yagi yaxilir.

Yaxilan vo maye konsistensiyali malik marqarin yaginin emali zamani belo
yagm torkibindo iso bitki yaglarinin miqdar faizi 40-60%-o qodor olur.
Margarinin emali zamani xammal kimi istifado olunan yaglara yiiksok taloblor
verilir. Belo ki, bu yaglar spesifik iyos, dada, intensiv rongo vo tomizlik
doracasine malik olmalidirlar. Mohz buna goro do marqarinin emali zamani
xammalkimi istifado olunan yaglar miitoloq olaraq saflagdirilmalidir. Margarinin
emalindassason kakos, pambiq vo giinobaxan yaglarindan istifado olunur. Bu
yaglarin i¢arisinds olan pambiq Vo giinobaxan yaglarindan ham salomas vo ham
do maye halinda istifado olunur. Kakosun torkibinds kors yaga aid olan kigik
molekulluyag tursular1 oldugundan mohz torkibco kors yagina daha yaxindir.
Margarinin emali zamani salomasin torkibino verilon toloblora xiisusi digqgot
verilmolidir. Belo ki, standarta osason salomasin orimo temperaturu 32-35°C,
rongi ag, borkliyi isa 15%-do 165-285 q/sm olmalidir [5,8].

Margarinin emal: istifado edilon yardim¢1 xammal kimi emulqgatorlardan,
siiddan, kara yagindan, konservantlardan, boya maddalardan, otirlondiricilordan,
qatqilardan, siiddon, tamli qatmalardan, Koro yagindan, vitaminlordon va boya
maddalordon istifado olunur vo bu yardimgi mohsullar miitloq mdvcud
standartlarin toloblorino cavab vermolidir.

Margarinin bozi g¢esidlorindon yaga xas olamotlor miisahido olunur.
Margarinin belo xiisusiyyato malik olmasi onun timali zamani1 15% miqdarinda
tozo iizsiiz vo 1lizlii siiddon vo qurudulmus siid tozundan istifado olunmasi ilo

bilavasito olagodardir. Marqarinin emali zamani istifado olunan siidiin xiisusi
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ohomiyyoti vardir. Belo ki, siid xiisusi siid tursusu bakteriyalar1 vasitasilo
tursuyur vo noticodos siidiin torkibinds olan laktozanin fermentativ par¢alanmasi
naticasindo ugucu tursular vo efirlor amolo golir. Lakin bir ¢ox marqarinlor
vardir ki, onlarin torkibina 10%-o godor karo yagi alava edilorsa vo bu zaman
onun dad va iyini kars yaginin iy va dadina xas oldugunu miisahido eds bilarik.
Miioyyan olunmusdur ki, marqarinin xiisusi dad vo iya malik olmasi onun
torkibino alava edilon limon covhari, kakao tozu vas siini atirlondiricilorin miqdar
saviyyasindon asilidir. Bazan isa marqarin agiq sar1 rongs malik olur ki, buda
onun tarkibina xiisusi yeyinti boyalarinin vo (annato) karotinin alave olunmasi
ilo alagodardir [8,9].

Son zamanlarda marqarin yaginin bioloji dayerliyini daha da artirmaq
moqsadi ilo onun tarkibino karotin preparatlari, tobii vo siini A vitamini alave
edilir. Bazan isa onun torkibina 0,7% xorok duzu, askorbin tursusu, benzoy
tursusu vo benzoy tursusunun natrium duzu kimi konservantlarda qatilir.
Homg¢inin marqarinin torkibindo olan siiddo toplanmis siid tursusunda
konservant roluna malik olur [9, 10, 11].

Asagida geyd edilon 1 vo 2 sayli cadvallordo margarinin torkib vo enerji

doyarliyi haqqinda strafli malumatlar oks olunmusdur.

Cadval 1
Marqarinin miixtalif ¢esidlorinin kimyavi tarkibi
Komponentlor Stidsiiz Sudli Yagh Buterbrod | Qannadi | Kulinar
margarin | margarin | margarin | margarini | margarin | margarini
Lipidlorin comi: 82,50 82,50 82,50 82,50 99,70 99,70
Trigliseridlor, g-la; 81,90 81,40 81,40 81,40 96,70 99,70
Fosfolipidlor, g-la - - - - 3,00 -
B-sisosferin, g-la 0,04 0,04 0,040 0,030 - -
Xolesterin; g-la - - iz - iz iz
Yag tursulart: 78,40 77,90 77,90 77,90 94,50 95,40
Yag - - 0,30 - - -
Kapron - - 0,20 - - -
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Kapril - iz iz 1,50 iz iz
Mirstrin 0,30 0,30 1,30 2,60 0,70 0,70
Laurin - - 0,70 7,20 iz iz
Palmitiv 9,90 9,90 12,40 5,50 21,40 16,60
1 2 3 4 5 6 7
Stearin 7,20 7,20 5,80 5,50 5,50 7,80
A - iz 0,02 1,480 iz iz
B-karotin - 0,400 0,400 0,400 - -
E 20,0 25,0 20,50 15,00 - -
Cadval 2
Margarinin kimyavi torkib xarakteristikasi vo enerji dayarliyi
Marqarin yagmin Kiil Karbohidrat Yag Ziilal Su Enerji doyoarliyi
¢esidi k/ikal | k/coul
“Sokoladlr” 0,20 19,30 62,20 1,20 17,0 677 2665
“Era” 0,50 1,0 82,0 0,30 | 16,20 | 743 3109
“Ekstra” 0,60 1,0 82,0 0,50 | 15,80 | 744 3113
“Slavyan” 0,60 1,20 82,0 0,50 | 15,60 | 745 3117
“Buterbrod”
margqarini:
Karali margarin 0,50 1,0 82,0 0,30 | 15,90 | 746 3121
Stidli marqgarin 0,50 1,0 82,30 0,30 | 15,90 | 746 3121
Siidsiiz marqarin | 0,50 0,50 82,5 0 16,50 | 744 3113
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1.2.Marqarin yaginin yeni istehsal texnologiyas1 va bu

prosesin yagin keyfiyyatinin formallasmasinda rolu

Marqarinin istehsali zamani asason asas Vo yardime¢1 xammallardan istifade
olunur. Margarinin istehsal prosesinds asas xammal kimi dezodorasiya va rafins
olunmus yaglardan: raps, zeytun, kakao yagi, siid yagi, yerfindigi, pambiq, siid
yag1, hidrogenlosdirilmis, tokrar pereterifikasiya edilmis yaglardan vo homginin
olavo xammal kimi sokor arometizatorlardan, konversantorlardan, boyaq
maddalordon, sokar vo duzdan istifads olunur.

Marqarin yagla suyun yiiksok dispersli emulsiya oldugundan onun
alinmasinda lipofil-hidrofil balansli maddalor slave etmokls istehsal olunur. Bu
zaman osas emulgator kimi on ¢ox heyvanat vo bitki yaglarindan alinan
monogliseridlordon istifado olunur. Homg¢inin emulqator kimi daha c¢ox
“lesitin”-don istiafdo olunur [1,9,10].

Hazirda marqarin yagini asan ariyan bitki yaglarindan bark yagin alinmasi
prosesindon istifado olunur. Bu prosesi iki texnoloji yolla hoyata kegirilir:
hidrogenlosdirmo vo tokrara pereterifikasiya. Lakin bu prosesi asason tokrar
eterifikasiya olunan texnologiyadan istifads olunur. Bu texnologiya margarinin
torkibino trans yaglarin olmasina, trans-izomerlorindon istifado olunmasina vo
homginin trans-izomerlorin yaranmasina vo onlarin miqdarinin minimal hadds
godor enmosino imkan verir. Hazirda marqarin yagiin istehsali asagida qeyd
edilon morhalolor tizra yerins yetirilir.

-istehsal {i¢ilin yagli xammalin hazirlanmas;

-slidilin Vo ya suyun hazirlanmasi;

-istehsal ii¢lin alave ingrediyentlorin hazirlanmasi,

-istehsal {i¢lin emulsiyalarin hazirlanmasi,

-normadan artiq soyudulma, mexaniki emal vo kristallagma;

-orima temperaturunun toyin olunmasi.
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Asagida geyd edilon 1 sayli sxemds marqarin yaginin istehsal prosesi aydin
olaraq verilmisdir.

Yagli xammalin s din hazirl Emulgatorlarin va digar yagsiz
hazirlanmasi stddn hazirlanmas komponentlarin hazirlanmasi

orima
temperaturunun
muayyanlasdirilmasi

Marqgarinin
gablasdiriima
Sl

Kristallagma soyulma

emulgatorlasma Y
va mexaniki emal

Hazirda marqarin yagi miixtoalif marka vo ¢esiddo istehsal olunur.
Rusiyada movcud olan ganunvericiliyo géro margarinin asagida qeyd edilon
cesiddo istehsalina icazo verilmoalidir.

MT — bu margarin bark margarin olub asason gida sonayesinds istifado
olunur.

MTS —bu margarin gat-gat Xomir ti¢iin olub, asasan ondan gat-qat ¢oroak
momulatlarinin ¢esidinin hazirlanmasinda istifado olunur,

MTK -bu margarin sufle, kremli vo unlu gonnadi momulatlarinin
hazirlanmasinda istifads olunur.

MM —bu marqarin yumsaq olub asasan qida {igiin istifads olunur.

MJK —bu margarinlor maye margarin olub, osason ¢oOrokbisirmo
sonayesindo istifads olunur.

Hazirda movcud olan standartla (QOST 241-86) osason margarin yagi
toyinatina vo reseptino goro 3 qrupa ayrilir: tam oalaveli, agxana vo Sonaye emali
Vo kiitlovi iaso {ligiin. Asxana marqarini keyfiyyatindon asili olaraq 2 qrupa: adi
asxana vo markali asxana qruplarina ayrilir. Adi asxana marqarin yagi iso 0z

novbasinds dord yarimqgrupa boliiniir.
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1.Karli marqarin yag1 hazirda iki ¢esidda: “Karali yeni”, “Karali” istehsal
olunur. Bu margarinin osas xarakterik olamoatlori onlarin istehsali zamani
torkibina 10%-dan az olmayaraq kors yagi vo qaymaq alave olunmasidir.

2.Sudlii poahrizi margarin yagi — bu marqarin yagi osason yaslilar ii¢ilin
nozordos tutulmus vo “saglamliq” ¢esidi adi ilo buraxilir. Bu margarin yaginin
torkibinds 0,5% -fosfolipitlor, 30 mg% tokoferol, 41-55% - likol tursusu vo A
vitamini vardir.

3.Torkibinda nishaton az yag olan siidlii asxana marqarini — bu margarin
yag1 hazirda miixtalif ¢esiddo - gdy qursagi, soharli vo giinascik istehsal olunur.
Son zamanlarda piyliliys meylli olanlar ii¢iin torkibinds 40% -50% va 60% yag

olan marqarin yaglarida islonib hazirlanmisdir.

4.Sidli asxana marqarin yagi — bu marqarin yag hazirda bu gesiddo
Petrograd, “Era”, “Yeni” vo “Siidlii” istehsal olunur. Bu yaglarin istehsalinda
osas xammal kimi siiddon, bitki yagir salomasindan, bitki yagindan vo
perserifikasiya edilmis yaglardan istifado olunur. Standarta osason istehsal
olunan bu margarin yaglarmin rongi a¢iq, sari, six va plastik konsistensiyaya
malik olmalidir. Eyni zamanda bu marqarin yaglarin en kosiyi parltili vo
goriiniisii iso quru olmalidir. Bu marqarin yaglarmn orimoe temperaturu 27-32°C
brkliyi isa 80-180q/sm olmalidir [2, 10, 12].

Markal1 marqarin yag1 iso ndvbasinds ii¢ yarimqrupa boliiniir:

1.Markal1 asxana marqarini — bu marqarinin hazirda iki ¢esiddo: “Rusiya”
Vo hovoskar istehsal olunur. Bu marqarin yagmin digor markali asxana
margarindon forgli cohati onlarin torkibinds kokos palmaniivoe yaglarmin (10-
15%) az olmasidir. Rusiyada marqarinin bu c¢esidinin istehsali zamani onun
torkibino quru siid tozu bazan iso 10% orinmis koro yagi qatilir. Bu margarininin
“Hovoaskar” ¢esidi digor ¢esidlordon forgli olaraq torkibinds duzun miqdar (1,0-
1,3%) daha ¢oxdur.
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2. Yaxilan konsistensiyali buterbrod marqarini — bu marqarin yag1 yalniz
bir ¢esiddo - “glinoscik™ buraxilir. Bu marqarin — yagin torkibinds 30-38% maye
bitki yagi 0,2% fosfatiddon ibaratdir. Onun bu maddalardan ibarst olmasi bioloji
doyarliyini daha yiiksok olmasina sobab olur. Yagin arimo temperaturu iso 26-
28°C-o borabordir.

3.Buterbrod ii¢iin marqarin yag1 asason ii¢ ¢esidda: “Savyan”, “Xiisusi” vo
ekstra buraxilir. Bu margarin yagmin torkibinds 18-26% kakos vo ya palmaniivo
yagl vo 26%-o godor iso pereterifikasiya edilmis yagi vardir. Homginin bu
marqarin yaginin 2q-nin torkibinds 50 b.v. —A vitamini vardir.

Sonaye emali vo kiitlovi iago tii¢iin istehsal olunan marqarin yaginin
torkibindo iso yagin miqdar1 orta hesabla — 82%-dir. Bu margarin yagi iso iki
yarimqrupa boliinlir: “gonnadi marqgarin” vo c¢orokeilik sonayesi iligiin “duru
marqarin’.

1.Qonnadi marqarin hazirda bu gesidlorde “Korali”, “stdli”, “Sidsiiz”,
tobagoli Xomir ii¢lin vo krem ti¢ilin buraxilir. Bu marqarin yagi asason kakos vo
palmaniivo yagi (15,0%), vo tezariyon salomas alava etmoklo duzsuz hazirlanir.
Almmis bu marqarin yaginin orimoe temperaturu -32, 35°C, barkliyi iso 150-200
g/sm-dir. Lakin tobagoli xomir {i¢iin marqarina bazi hallarda iss torkibino mal va
donuz yagida olava olunur. Qonnadi marqarinin orime temperaturu 35-37°C,
barkliyi isa 221-301 g/sm-dir.

2. Corokeilik sonayesi ligiin duru margarin yagi — bu marqarin yaginin
hazirlayan vaxt torkibino 30% -maye bitki yagi qatilir. Bu margarin yaginin
genis yayilan ¢esidi olan “siidsiiz” marqarini gostormok olar. Bu marqarin yagi
asasan ¢orak va onnadi sanayesinin sifarisi asasinda hazirlanir.

Tamli alavoli marqarin yagmin digor marqarin yaglarindan forgli olaraq
torkibindo xalis yagin miqdar1 62,5%-don az deyildir. Bu marqarin yagindan
asason Qgonnadi momulatlarinin vo homginin buterbrodlarin hazirlanmasinda

istifado olunur. Belo marqgarin yaglarindan “sokoladli-stidlii”, sokoladli-karali vo
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sokoladli — yeni ¢esidlorini gdstormoak olar. Bu margarin yaglarimin torkibindos -
18,1% sokar, 2,4% kakao olur vo duzsuz hazirlanir.

“Maye” marqarin yagi da “yagda-siid” tipli emulsiyadan ibarat olub,
torkibindo 71-80% tobii bitki yagi vardir. Bu margarin yagindan asason gonnadi

Vo ¢orakeilik sonayesinds istifads olunur.

1.3.Marqgarinin keyfiyyatinin xarakteriza edan asas

gostaricilor vo bu gostaricilora verilan standart talablar

Marqarin yagi digor yeyinti mohsullarindan 6ziino xas olan bir sira
keyfiyyat gostaricilorino asasan forglonirlor. Belo ki, marqarin yaginin istehsali
zaman1 miixtolif ¢esidino malik olan xammalardan istifado olunur. Bu da
noticods margarin yagimin miixtalif keyfiyyat gostoricilori ilo xarakterizo
olunmasina sabob olur. Hazirda marqarin yag1 asagida qeyd edilon gostaricilor
tizra qiymoatlondirilir:

-marqarin yaginin bioloji dayarliyino;

-orqanoleptiki gostariciloring goro;

-fiziki-Kimyavi gostaricilorine gors;

-zararsizlik gostaricilarine goro;

-mikrobioloji gostaricilorina gora.

1.Margarin yagmin bioloji doyarliyi mohz onun tarkibinds olan bir sira
ovozolunmamis yarimdoymamis yag tursularmin vo vitaminlorin  miqdar
soviyyasi elo xarakterizo olunur.

Marqarin yaginin osasini toskil edon yarimdoymamis yag tursularindan
olein, linol, linolen tursularini, vitaminlardan iss E, A, C, Bs, Vo Bz gostarmok
olar. Marqarin yaginin osasmni togkil edon doymamis yag tursularinin miqdar
Saviyyasi eyni olmayib, onlarin névlarindan asili olaraq miixtalifdir. Belo ki, bu

yaglar igarisinds olein tursusu xiisusi shamiyyat kasb edir. Bu tursu orta hesabla
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“stidli” marqarininin  -42,9%, “Karali” marqarinin -49,9%-1, “Hovoskar”
margarinin iss 47,1% toskil edir.

Vitaminlordan ise E vitamini daha ¢oxluq taskil edir. Belo Ki, bu vitaminin
miqdar1 “sidlii” marqgarinds -25,0%, “Koarali margarinds” -20,0%, hovaskar
margarinds iso 15,0%-1 toskil edir [2, 11,12].

2.Margarinin organoleptiki keyfiyyat gostaricilori tizra qiymatlondirilmasi
zamani marqarin yaginin xarici goriiniisii, konsistensiyasi, dadi va iyi toyin
olunur. Standarta osason marqarin yagi xarici goriiniisiino goro diizgiin
markalanmali, gablagdirilmali vo yagda stef olmalidir. Rongi iso ag, agiq sar1 vo
homginin rongi bircinsli olmalidir. Sokaladli margarinlarin rongi isa goahvayi vo
tiind gohvayi rongds olmalidir.

Marqarin yaginin konsistensiaysi standarta asason onun kosik hissado
gOrilinlisti quru, parlaq vo bazan ise zaif parlaq olmalidir. Dadi iso tomiz siid dadi
Vo homginin siid tursulu atiri olmalidir.

Hazirda marqarin yaginin orqanoleptiki gostoricilori 100 bal sistemi ilo
giymatlondirilir. Belo ki, margarinin iy va dadina -50 ball, xarici goriiniisiino Vo
konsistensiyasina -25 ball, rongins -5 ball, qatlasdirilmas1 -10 ball vo duzlanmasi
iso 10 ball verilir. ©gor margarinin orqanoleptiki gostaricilori 94-100 ball olarsa
belo yag ola sorta, 89-93 ball verilorss, belo margarin yag: 1-ci amtos sortuna aid
edilir.

Fiziki-kimyoavi dsulla margarin  yagmin keyfiyyot gdstaricilorinin
giymatlondirilmosi zamani iSo torkibindo olan duzun miqdari, tursulugun
miqdari, yagin miqdari vo suyun miqdari toyin edilir. Asagidaki 3 sayli codvalda
marqarin yagiin standarta osason fiziki-kimyoavi keyfiyyot gostoricilori

haqqinda otrafli molumatlar verilmisdir.
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Cadval 3

Margarin yaginin standarta uygun fiziki-Kimyavi keyfiyyat gostoricilori

Margqarin yaginin Miqdari, %-lo Margarin | Tursuluq
yagmin | doracasi

novlori (¢esidi) Yagn Suyun | Duzun orime | Ketttorfero

miqdar1 az miqdar1 | miqdart | doracasi, 2010

olmamalidir artiq C

olmamalidir

Buterbrod marqarin yaglar
Sokoladli 62,0 17,0 - - -
Peterograd 82,0 17,0 0,4-0,6 | 28-33 2,5
Hovaskar 82,0 16,0 1,2-1,0 | 27-31 2,5
Slavyan 82,0 17,0 0,5-0,6 | 28-30 2,5
Ekstra 82,0 17,0 0,4-0,5 | 28-30 2,6

Asgxana marqarin yagi

GOy qursagi 75,0 24.0 0,7 28-33 2,6
Era 82,0 17,0 0,5-0,6 | 28-32 2,2
Giinosli 72,0 27,0 0,6 28-33 2,6
Stdli 82,0 17,0 0,3-0,8 | 28-33 2,6
Gilinoscik 82,0 16,0 - 27-29 3,0
Karali 82,0 17,0 27-32 | 0,3-0,5 2,5
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1.4.Marqarin qablasdirilmasi, markalanmasi, saxlanma

soraiti va saxlanma zamam bas veran keyfiyyat dayiskanliyi

Marqarin yaginin keyfiyystinin formallagsmasinda miihiim rol oynayan
amillordan biri do onlarin standarta uygun gablasdirilmasi, markalanmasi va
saxlanma soraitidir. Margarin yag1 oasason qutulara vo ¢okilib-biikiilmiis formada
qablasdirilir.

Margarin asasan netto kiitlosi 200 gramdan 500 grama gadar olan qutulara
cokilib biikiilorok gablasdirilir. Bazon iso istehsalginin raziligi ilo marqarin yagi
kiitlosi 500 g-dan 10 kg-godor kiitloya malik metal bankalara gablasdirilir.
Cokilib-biikiilmiis marqarin yagi homginin kiitlosi 10-25 kq olan faner, karton vo
taxta yesikloro do qablasdirilir. Standarta asason ¢okilib-biikiilmomis marqarin
yagmin netto kiitlosindo Konarlasma 200-250 qramliq qutularda konarlagsma -
1,5%, 250 gramdan 10 Kkg-a godor olan margarin yaginda -1%-don ¢ox
olmamalidir [6, 7, 9].

Cokilib-biikiilmomis marqgarin yaglar1 iso netto kiitlosi 10-25 kg olan
yesiklora, faner va karton yesikloro qablasdirilir. Qablasdirma zamani taxta
yesiklorin daxilina polimer pards Vo perqament kagizi sarilmalidir.

Marqgarin yagi miixtolif taralara qablasdirildigdan sonra onun {izarins
etiket vurulur ki, etiktdo yag istehsal edon miiossisonin adi, iinvani, istehsal
tarixi, saxlanma, temperaturu vo netto kiitlosi vo strixkod yazmaqla markalanr.

Standarta osason margarin yag1 10°-C-do yiiksok olmayan temperaturda
cokilib biikiilmiis marqarin ¢esidindon asil1 olaraq, ¢okilib biikiilmiis marqarin
yagini -30 giin, galan marqarin yaglar1 iso 4 aya godor saxlamaq miimkiindiir.
Marqarin yagini -0°-don asagi temperaturda yoni 0%-don 10°C-do 4 aya godor
saxlamaq mimkiindiir.

Margarin yagmin saxlanma miiddoti haqqinda 4 sayli codvaldo otrafli
molumat verilmisdir. Lakin geyd etmok lazimdir ki, marqarin yagim1 saxlanma
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soraitina diizglin amoal olunmazsa, onun torkibinds bir sira doyisikliklorin bas
vermasina sobob olur. Belo ki, margarin yagmin saxlanmasi vo istehsali
prosesina diizgiin amol olunmazsa, bu zaman xarici amillarin tasirinden bir sira
doyisikliklor bas verir. Bag veron doyisikliklor zamani yagda bir sira qiisurlarin
yaranmasina sobab olur. Bu qiisurlarin yaranmasi yagin torkibinds bas veran bir
sira proseslorlo olagodardir. Belo bas veron prosesloro hidroliz gaxsima,
oksidlosmo Vo birlosmo proseslorino gostora bilorik. Mohz bas veran bu
proseslor naticasinds yagin torkibinds bir sira doyisikliklor bas verir ki, bu da
naticads yagin keyfiyyatinin asagi diismasine sabab olur [2, 3, 9].

Margarin yaginda hidroliz prosesinin bas verma noticasindo yagin
torkibindo sorbast yag tursularimin miqdar soviyyesi artir. Hidroliz naticasindo
yagm torkibindo olan yag tursular1 qliserino Vo yag tursularina pargalanir.
Homginin hidroliz naticasinds yagda tursuluq ododinin artmasina sobab olur.
Belo olarsa bu zaman yag qida ii¢lin deyil, texniki yag dorocosino aid edilir.
Ogor galovilarin istiraki ilo hidroliz prosesi bas verarsa bu zaman yagda sarbast
gliserin va yag tursularinin duzlari (sabun) amolo galocakdir.

Yagln torkibindo bas veron doyisikliklor homg¢inin yagin oksidlogsmasi
zamaninda bas verir. Yagin torkibinds bas veran oksidlosmo noticoasinds onun
torkibindo ketonlar, oksitursular vo ketonlar omalo golir. Yagin oksidlosmasi
zamani bir maddoalordon hansi ¢oxluq toskli edarsa, bu zaman acimaya homin
maddonin ad1 verilir. Masalon, keton ¢oxluq toskil edarss, belo acimaya keton
acilagmasi deyilir.

Margarin yaginda oksidlosmo prosesi homginin havanin vo giinos siiasinin
tosiri naticasindo do bas veroa bilor. Belo ki, bu proses zamani yagin torkibindo
olan yag tursular1 miihitin oksigeni ilo birlogorak oksitursular omolo gotirir. Bu
proses istilik ayrilmasi ilo olagodar olub, naticods yagin sixligimin doyigsmasine
sobob olur. Homg¢inin belo yagin konsistensiyasi piyobanzor formada olur,

spesifik dadina vo 6z tobii rongini itirir. Bozi hallarda yaglarin oksidlogmasi
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zamani yagdan baliq dadi vo iyi omalo golir ki, bu da yagin oksidlogsmasi
naticasinda Cs Vo C7 torkibli aldehidlarin amoalo galmosi ils alagadardir.

Marqarin yagimin torkibindo bas veron doyisikliklordon biri do onun
gqaxsimasidir. Yaglarin gaxsimasi prosesi havanin, isigin vo suyun istiraki ilo
olagodar olaraq bas verir. Qaxsima zamani yagm torkibinds doymamis yag
tursularinin miqdar1 daha ¢ox olur vo naticads yagin acilagsmasina sobab olur.
Qida ti¢iin yararsiz hesab olunur [5, 9, 11].

Son zamanlar yaglarin gaxsimasinin qarsisint almaq ii¢lin onun torkibino
antioksidantlar qatilir. Belo antioksidantlar fenolin analoji birlosmalori olub,

onlardan E vitamini, xinonu va Katexinlori géstormak olar.

Codval 4
Marqarin yaginin saxlanma soraiti vo miiddati
Margqarin yaginin Giinlo, marqarin yaginm C° saxlanma miiddoti
biikiilmasinin - g0 57 oo 15 5-10 11-16
voziyyoti
Folgaya biikiilmiis 60 45 30 -
Pergamento 45 30 20 -
biikiiliib-¢okilmis
marqarin yagi
Cokilib- 75 60 45 30
biikiilmomis
marqarin yagi

Umumiyyoetlo, yaglarin qaxsimasi barasinde bir sira fikirlor mdvcuddur.
Lakin sonralar molum oldu ki, yagin gaxsimas1 prosesi kimyavi bir proses olub
ancaq havanin va ig18in tasiri ilo bas verir. Son zamanlarda gqaxsima prosesinin
qarsisin1 almaq tgiin homginin sintetik antioksidlosdiricilordon do istifads
olunur.  Belo sintetik  antioksidlosdiricilordon  butil-oksitoluolu  va
butilloksianizolu gostara bilarik.
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Marqarin yaginin istehsali zamani onun torkibino 0,02%-miqdarinda
qatilir vo bu antioksidlosdiricilor yagin saxlanmasina vo qidaliliq doyarina
miisbot tosir gostarir.

Marqarin yaginin qeyri-alverigli soraitdo saxladigda homginin onun
torkibinda kimyavi proseslords bas verir. Bu prosesin bas vermasinin asas sababi
mikroorganizmloarin faaliyyati naticasinds fermentlorin amalo golmasidir.

Bu zaman amalo golmis lipoksigenoza fermenti yagin torkibinds olan yag
tursularin1 vo ziilallar1 par¢alayaraq ammonium duzlarini omoalo gotirir. Omoalo
golmis ammonium duzlar1 goboaloklorin foaliyyati naticasindo ketonlar amalo
getirir va naticads yagin qaxsimasina yani xarab olmasina sabab olur.

Marqarin yagint homg¢inin qeyri-olverigli soraitdo saxladigda onun
torkibindo birlosmo prosesindo bas verir. Birlosmoys osas Sobob yagin
torkibindoki doymamis yag tursularmin hidrogenlo birlogsmasi noticasinds bas
verir. Hazirda marqarin yaginin bu xiisusiyyatindan istifado etmoklo, texnikada
maye yaglarin bark yaglara ¢evrilmoasinds istifads olunur.

Bu prosesin mahiyyati ondan ibaratdir ki, yagin torkibinds olan doymamis
yag tursular1 iki gat rabitoys malik oldugu ii¢iin hidrogenla birlosorok doymus
yag tursularinin — trigliseridlorini amala gatirir. Bu proses yiiksok temperaturda
katalizatorlarin istiraki ilo aparilir.

Margarin yaginin bu xassasindon istifado edorok motbox yaginin
istehsalinda asas xammal kimi istifads olunur [10, 11, 12].

Nohayot, marqarin yaginin torkibinds bas veron doyisiklikloro asas sobob
yagin kimyovi torkibi, xarici miihitin tasir, torkibindoki geyri-iizvii maddslorin
miixtolifliyi  vo mikroorganizmlorin  foaliyyati  noticosindo  omolo  golon

fermentlorin tosiridir.
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1.5.Margarinin keyfiyyatini xarakteriza edan zararsizlik va

mikrobioloji gostaricilari

Margarin yag1 bir sira keyfiyyat gostoricilori ilo xarakterizo olunur.
Margarinin keyfiyyatini xarakterizo edon miihiim gostaricilordon biri do
zorarsizlik vo mikrobioloji gostaricilordir. Marqarin yaginin istehsali zamani
xammal kimi gotiiriilmiis hidrognlogmis bitki yaglarin1 standarta uygun
saflasdirilmazsa bu zaman onu torkibins bir sira toksiki elementlor (Pb, Cd, Hg,
Cu, Zn, Fe) daxil olur ki, buda noticodo insan saglamligi i¢lin tohliiko
yaranmasina sabab olur. Mohz buna gora do bu maddslorin migdar saviyyasi
movcud olan tabii bioloji taloblorin normalari ilo tonzimlanmalidir [2, 3, 11].

Margarin yaginin keyfiyyot gostorici xarakterizo edon zorarsizlik
gostaricilori haqqinda 5 sayli cadvaldo otrafli moalumatlar verilmisdir. Eyni
zamanda marqarin yaginin istehsali prosesino saxlanmasi vo daginmasi zamani
movcud standartlarin taloblorina amal olunmazsa, bu zaman onun tarkibina
mikotoksinlarin vo pestisidlorin daxil olmasina sobab olur. Bu da homginin
golocokda insan organizm faaliyyatine 6z monfi tosirini gostarir.

Yuxarida geyd edilon bu maddalarin miqdar saviyyasi haqqinda asagidaki

6 sayl1 codvaldo otrafli moalumatlar verilmisdir.
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Cadval 5
Margarin yaginin keyfiyyatini xarakterizo edon zararsizlik gostaricilori
Toksiki maddalarin Yol verilan standart Qeydiyyat
adlar1 miqgdar saviyyasi,
mil/qr/kg-dan artiq
olmamalidir
Kanar maddalar:
Pb-qurgusun 0,2
Cd-kadmium 0,06
AS-arsen 0,2
Hg(civa) 0,06
Cu(mis) 1,0 Uzun miiddot saxladigda
0,4 mg/kq ¢ox olmalidir
Zn (sink) 6,0
Fe (domir) Uzun miiddat saxladiqda
migdar saviyyasi 1,6
mQ-dan ¢ox olmalidir
Codval 6

Margarin yagmin torkibinds olan mikotoksinlorin va pestisidlarin migdar

SoViyyasi

Toksiki maddalarin

Yol verilon standart

Qeydiyyat

adlar1 miqgdar saviyyasi,
mil/gqr/kg-dan artiq
olmamalidir
Mikotiksinlar:
Alfatoksin B; 0,006
Zearolen 1,0
Antio 0,2
Heksaxloran 0,06
Pestisidlar:
DDT 1,0
Abat 0,3
Akrelo 0,05
Ambit 0,1
Amitos 0,3
Antio 0,2
Heksaxloran 0,06
DDT 1,0
DDT 0,10
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Marqarin yaginin keyfiyyotini xarakterizo edon asas gostaricilordon biri do
mikrobioloji gostaricilordir. Bu gostarici marqarin yaginin
giymatlandirilmasinds xiisusi shamiyyato malik gostorici hesab olunur. Aparilan
tohlillor noticosindo miioyyon olunmusdur ki, margarin yaginin mikrobioloji
gosatricilori asagidaki tolobata cavab vermolidir:

1.Yagin torkibindo patogen mikroorganizmlarin, o ciimlodon salmonella
mikroorganizmlorin miqdar say1 25-don ¢ox olmamalidir.

2.Yagin torkibindo bagirsaq bakteriyalarin kolifirmalart 0,001-don az
olmalidir. Termiki emal:r yolu il istehsal olunmus marqarin yaglarinda iss 0,01
qramdan ¢ox olmamalidir.

3.Yagin  torkibindo  mozofil aerob vo  fakiiltativ  anaerob

mikroorganizmloarin koloniya amalo gatirmomalidir.
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I1 FOSIL TODQIQAT ZAMANI ISTIFADO OLUNAN OSAS
OBYEKTLOR. TODQIQATIN APARILMASINDA iSTIFADO OLUNAN
METODLAR VO TODQIQATIN 9SAS MOQSODi

2.1.Todqgiqat zamam istifads olunan asas sahalar va bu

todgigat sahalarin xarakterik xiisusiyyatlori

Molumdur ki, hazirda respublikamizin istehlak bazarinda diinyanin bir
cox Olkalorindan vo hamginin 6lko daxilinds istehsal olunan gida mohsullari, o
ciimlodon marqarin yaglar1 realizo olunur. Lakin realizo olunan bu margarin
yaglarinin no godor keyfiyyatli olmasi haqqinda fikir sdylomok oldugca ¢ox
cotindir. Clinki respublikamizin istehlak bazarinda realizo olunan oksar margarin
yaglari saxtalagdirilaraq realizo olunur. Mahz bunun i¢iin torafimizdon aparilan
todqiqat isi respublikamizin istehlak bazarinda realizo olunan margarin
yaglarimin  keyfiyyat gostoricilorinin  ekspertizasinin  aparilmasma  hasr
olunmusdur.

Hazirda respublikamizin ticarat sobokasinds miixtalif ¢esidde margarin
yaglar1 realizo olunur. Belo realizo olunan marqarin yaglarina “Yayila”, “Sana”
Vo “Ona” yaglarinin gostars bilorik.

“Ona” yag1 — bu bir ¢ox bitki yaglarmin, o ciimlodon soya, giinabaxan,
pambiq, raps vo palma yaglarinin garisigindan ibaratdir. Bununla yanasi olaraq
“Ona” yagmin torkibina su vo duz (0,2%), bitki emulgatoru, mono va gliseridlar,
tobii koro yagi otirverici, E-473, soya leysitini —E 322, sorbit, E-202, limon
tursusu, A, D, E vitaminlori, beta karotin, E-330 vo konservant-kalium sorbit
olava olunur. Respublikamizin ticarat sobokasinds hazirda Tiirkiyads foaliyyat
gdstoran firmalar torafindon istehsal olunan “Ona” yaglarina rast galinir. Istehsal
olunan bu yaglarn kiitlosi -250 g-a godor olur vo kodu iso 8690566102847. Bu
yaglarm torkib hissasi asagidaki kimidir: D-vitamini -100 BV, Evitamini-27,7
BV, A vitamini-2500 BV, xolesterin yoxdur. Malum olmusdur ki, 100 q “Ona”
yag1 -630 kkalori enerjivermo qabiliyystino malikdir. TS-EN-ISO 9001-
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standartlarina osason bu yag 10°C — asag1 temperaturda 6 —aya godor saxlamaq
olar.

“Sana” yagi — bu yagin istehsalinda asason pasterizo olunmus siiddon va
hidrogenlosmis (salomas) tobii bitki yaglarindan istifado olunur. Bu margarin
yag1 bitki mongali yag olub, kiitlasi 250 g-dir. “Sana” yag1 asason Tiirkiyado
foaliyyat gostoron sirkatlor torafindon respublikamiza gotirilorok realizo olunur.
Bu yagin istehsali zamani1 onun tarkibinoe alave olarag karotin — E 160; kalium
sorbit — E 202, monogliserin emulgatoru — E 471, leysitin — E 322, piyi vo
pasterizo edilmis siid alavo olunur. Bu yaglarin saxlanma miiddati 6 aydir.

Hazirda genis realizo olunan marqarin yaglardan biri do “Yayli” marqarin
yagidir. Bu marqrain yagi digor marqarin yaglarinda daha keyfiyyatli yag hesab
olunur. Bu da bilavasito yagin kimyavi torkibindon asilidir. Bu yag osason
pasterizo edilmis siidlii bitki mongoli marqarin yagidir. Istehsal olunan “Yayla”
marqarin yagmin torkib hissasi asagidaki kimidir. A vitamini — 2500 BV, D
vitamini -100 BV, xolesterin yoxdur, karbohidrat-0,3, protein-0,1, torkibinda

donuz yagi yoxdur. Bu yagin saxlanma miiddoti 6 aydir.

2.2.Tadgigatin aparilmasinda tatbig olunan asas metodlari

Va bu metodlarin mahiyyati

Margarin yaginin keyfiyyat gostoricilorinin ekspertizasi zamani asason 2
metoddan — organoleptiki va fiziki-kimyavi.

Organoleptiki metodla — aparilan ekspertiza zamani marqarin yaginin

xarici goriiniisii, konsistensiyasi, dadi va 1yi toyin olunmusdur.
Margarin yagmin konsistensiyasini toyin etmok iigiin yag 18-20°C-do
qizdirithir vo spatel vasitoSilo konsistensiyanin voziyyoti yoxlanilir. Standarta

osason yagin konsistensiyasi six, bircinsli va plastik olmalidir.
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Marqarin yag1 xarici gorliniisiine goro gablagdirilmis tara biitov olmalidir,
maskalanmaya vo yagda stafin olmasina diqgatlo fikir verilmolidir.

Margarin yagimin dadi vo iyi iso 20°C-do miioyyon edilir. Dad1 siid dadina
Vo siid tursulu otirli olmalidir.

Fiziki-Kimyavi_metodla_istifado etmoklo marqgarin yagmin torkibinda

duzun, suyun, tursulugu va yagin arims temperaturu miioyyan olunmusdur.
Fiziki-kimyavi metodla toyin edilon gostoricilor movcud standadtlarin
toloblori ilo xarakterizo olunur. Bels ki, standartlara osasen marqarin yaglarinda
cesiddon asili olaraq 16-17%, x0rok duzunun miqdar1 1,2-1,0%, gdy qursagi
margarinds 0,7%, tursulugu iss 2,5-3,0% yagin miqdar1 iso 62,0-82,0%-dir.
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III FOSIL TOCRUBI HISSO

MARQARININ KEYFIYYOT GOSTORICILORININ

EKSPERTIZASI

3.1.Marqarin yagimin ekspertizasimin hayata kec¢rilmasi

zamani istifas olunan texniki sartlor vo normativ texniki sanadlar

Margarinin keyfiyyat gostaricilorinin ekspertizas1 zamani qarsiya qoyulan

asas mosalalardan biri do ekspertizanin diizgiin toskil olunmasi vo eyni zamanda

ekspertizanin aparilmasi t¢iin istifado olunan reaktivlorin hazirlanmasina ciddi

fikir verilmolidir. Bels ki, yuxarida geyd edilon gostaricilor nozaro alinmazsa bu

zaman marqarinin standarta uygun keyfiyyoti haqqinda damigmaga doymoz.

Bununla yanasi1 olaraq marqarin yaginin daha keyfiyyotli olmasi ii¢iin onlarin

istehsali zamani istifado olunan mdvcud beynoslxalq standartlarin vo texniki

sortlorindo  xiisusi ohomiyyati vardir. Bununla olagedar olarag margarinin

keyfiyyat gostoricilorinin ekspertizas1 zamani asagida gostorilon normativ-

texniki sanadlordoan vo texniki sortlordon istifado olunmusdur.

1. [ QOST 7824-81

Bitki monsoli yaglar. Fosfor torkibli
maddoalorin  kiitlo  nisbatinin  toyin

usullar1

2. | QOST 241-86

Margarin  vo margarin  mohsullar1.

Texniki sortlor

3. | QOST 26668-86

Yeyinti vo tamli mallar. Mikrobioloji
analizi {iglin niimunalorin toplanmasi

qaydasi

4. | QOST 977-82

Margarin  vo margarin  mohsullarin

gobul qaydasi

5. | QOST 5472-84

Margarin mohsullarinin sinaq iisullar
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6. | QOST 5982-83 Margarin vo margarin mohsullarinin

markalanmas1  vo  gablasdirilmasi

qaydalar

1 2 3

7. | QOST 26928-87 orzag mohsullari vo  xammal.
Niimunanin tadgige hazirlanmasi

8. | QOST 10444-12-89 Yeyinti yaglar1 vo mohsullari. Kif va
maya gobaloklorinin toyini tisullari

9. | QOST 26669-86 Yeyinti vo tamli mallar. Mikrobioloji
analiz {iclin materiallarin toplanmasi
qaydasi.

10. | Texniki-sort-EN-iSO-9003 “Sana” marqarin yagi

11. | Texniki-sort-EN-iSO-9001 “Ona” margarin yag1

12. | Texniki-sort-EN-2812 “Yayla” marqarin yagi

3.2.Ekspertizanin aparilmasi iiciin ayrilmis niimunalarin

analize hazirlanmasi

Marqarin yagimin keyfiyyat gostoricilorinin dyranilmasinds asas moagsad
onun istehsali vo hazirlanmasi texnologiyasina diizglin omal olunmasini vo
omtaalik keyfiyyat gostaricilorini miiayyan etmokdir.

Margqarin partiya halinda olan mal qrupuna daxil olundugu ii¢iin onlarin
keyfiyyati orta nimunolor gotiiriilmokls tayin olunur.

Margarin yaginin keyfiyyotini miioyyan etmok {i¢iin ilkin orta niimunalora
gotiriilir. Nimunoalor daxil olmus mal partiyasinin miixtalif yerlorindon
gotiiriiliir. Ogor daxil olmus mal partiyas: yesiklordan ibaratdirss, bu zaman
yesiklorin say1 100-o gadar olarsa, onda miixtalif yerlordon 3 yesik agilir va hor
yesikdon 10 pagka marqarin gotiiriiliir. Gotiiriilmiis bu niimunalor ilkin niimuna

hesab olunur. Sonra ayrilmis bu niimunslor qarisidirilaraq imumi orta gotiiriiliir.
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Almmig Gimumi niimunodon 6 pacgka orta niimuno ayrilir. Gotiiriilmiis bu
niimunodon 2 packa fiziki-kKimyovi gostoricilorin, 2 pagka orqanoleptiki
gostaricilorin, 2 pagka iso bakterioloji miiayina ligiin ayrilir. Sonra akt tortib
olunur vo aktda asagida qeyd edilon gostaricilor 6z oksini tapmalidir:

-gOtiiriilon niimunoni ¢esidinin adz;

-istehsal olundugu fabrikin tinvani, yeri vo adi;

-malin istehsal olundugu vaxt va yeri;

-niimunonin gotiiriildiiyli vaxt vo yer;

-gotliriilmiis niimunonin laboratoriya miayinasi li¢lin yoxlanilmasina
hazirlanmasi,

-gotiiriilmiis niimunanin ¢akisi;

-niimunonin gotiiriilmosi li¢ilin ayrilmis partiya;

-daxil olmus partiyanin vo vaqonun ndomrasi;

-niimuna gotliran soxsin adi vo soyadi.

Beloliklo, marqarin yaginin keyfiyyatinin ekspertizasi zamani orta
niimunanin diizgiin gotlirilmasinin onun tarkibinin yoxlanilmasinda olduqca
ohomiyyati vardir.

Umumiyyatlo, margarin yagmin keyfiyyatinin ekspertizasi organoleptiki

Vo fiziki-kimyavi gostaricilor tizra hoyata kegirilir.

3.3.Marqarin yagimin keyfiyyoatinin organoleptiki metodla

giymatlandirilmasi

Margarin yagmin keyfiyyat gostoricilorinin giymotlondirilmosi aparilan
zamanionun xarici gorlinlisli, konsistensiyasi, dadi vo iyi miioyyon edilir.

Margarin yaginin konsistensiaysmi 18-20°C-da spatel ilo yoxlamagla
mioyyon olunur. Standarta osason ola sort marqarin yaginin konsistensiyasi
bircinsli plastik vo six olmalidir. Kasik hissasine baxdirda ise zoif parlag, quru,
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bozon iso parlaq olur. Bozi hallarda iso 1-ci sort marqarin yaginin rongi tutqun
ola bilar.

Margarin yagimnin dad vo iyi osason 20°C-do miioyyon edilir. Ogor
margarinin torkibinds siid fazasi olarsa, belo margarin siid dadina malik olur.
Ogor marqarin sokoladli olarsa, belo margarin yagi iso sokolad dadina malik
olmaldur. Standarta osason marqarin yaginda he¢ bir konar iy vo dad
olmamalidir [15, 16, 17].

Marqarin yagmin xarici goriiniisiinii qiymotlondirilmasi zamani ilk
novbads taranin biitovliyii, yagda stafin olmasi vo homginin markalanmanin
diizglinliiyli miiosyyon olmalidir.

Margarin yagmin organoleptiki metodla keyfiyyatinin giymotlondirilmasi
liglin ayani olaraq niimunalor Respublikamizin istehlak bazarinda realizo olunan
“Sidli”, “Kaorali”, “Sokoladlr™, vo “Ekstra” marqarin ¢esidindon gotiiriilmiisdiir.

Tohlil aparilmast iigiin ilkin todiqigat obyekti olaraq siidlii asxana
marqarinin ¢esidindon gotiirtilmusdiir. Tohlil {iclin gotliriilmiis bu marqarin
yagmin konsistensiyasi standartla miiqayiso etdikdo marqarin yagmin en kosiyi
quru, bir gadar parlaq, six, plastik vo bircinsli olmusdur. Standartlardan fargli
olamatlor miisahido olunmamusdar.

Bu marqarin yagmmn dadi vo iyinin toyini 20°C-do aparilmisdir. Bu
marqarin yagiin osasini siid togkil etdiyi iigiin tomiz siid dadina malik olmasi
miisahido edilmosidir. “Sokoladli” marqarin yaginda aparilan tohlil zamani iso
onun dadinda sokolad dadina xas olan dad miisahido edilmisdir.

Margarin yaginin xarici goriiniisii lizro aparilan giymotlondirms zamani
onun tarasinin biitovlilyli vo homginin yagda stafin olamsi1 yoxlanilmisdir.

Nohayat, siidlii marqarin yagmin iizorinds orqanoleptiki gostoricilor {izro
aparilan giymatlondirilmanin naticasi gostordi ki, marqarin yaginin bu ¢esidinin
keyfiyyot gostoricilori movcud beynolxalq standartlarin vo texniki-gortlorin

taloblarina cavab verir va xiisusi konarlasmalar geyd edilmomisdir.
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3.4.Marqarin yaginin keyfiyyatinin fiziki-kimyavi metodla

giymatlandirilmasi

Marqarin yagmin keyfiyyotinin daha otrafli miioyyoanlogdirmok moqgsadi
ilo fiziki-kimyavi metoddan istifado olunmusdur. Bu metoddan istifado etmoklo
marqarin yagmin torkibinds olan suyun, yagin, duzun vo tursulugun miqdari

miioyyon edilmisdir [13, 18, 19].

3.4.1.Margqarin yaginda suyun miqdar faizinin tayini
Marqarin yaginda suyun miqdar faizini toyin etmok ii¢lin igorisindos
avvalcadoan garisdirilmis 5 q marqarin yagi gotiiriib ¢ini biikso gqoyub, onu 1 saat
miiddatindo istiliyi 110°C olan quruducu skafa qoyurug. Sonra biiksiin ¢okKisini
miioyyan edoarok, yenidon onu 15 doqigs arzinds quruducu skafda saxlayiriq.
Margarin yagmin tarkibinds olan suyun miqdarini1 asagida gostorilon disturla
toyin olunmusdur.

1
5

Burada, A —yagda olan suyun faizlo miqdari, %-lo

A= x150%

d- biiksiin yagla birlikdo qurudulana godar olan kiitlasi, gramla
d- biiksiin yagla birlikds quruduldugdan sonra olan kiitlasi;
5 — analiz ti¢ilin gotiiriilon yagin miqdari, qramla.

Marqgarin yaginda suyun miqdar faizini toyini moagsadilo ilkin niimuna
asxana marqarinin “Sudli” ¢esidindon gotiiriilmiisdiir. Marqarinds suyun miqdar
faizinin toyini 3 paralel istigamotdo aparilaraq asagidaki noticolor oldo
edilmisdir:

1.d=1,15 q; d1=0,360 q.

(1,15 — 0,360) 7,90
A= - x =100 = ——=158¢

2.d=1,155 q; d1=0,362 q
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B (1,155 -0,362) - 100 79,30

A, c o= 15,86
A, = 15,86 ¢q
3.d=1,158 q; d1=0,364 q;
(1,158 — 0,364) - 100 79,40
3= c =g < 15,88
As=15,88
15,80 + 15,86 + 15,88
Agre = 3 = 15,84
Ay = 15,84 q

Aparilan ti¢ paralel qiymatlondirmonin naticasi onu gostardi Ki, margarin
yagmin “Sidli” ¢esidinda suyun migdar faizi orta giymotls - 15,84%-dir.
Analiz mogsadi ii¢lin niimuns asxana marqarin yaginin digor bir g¢esidi
olan “Ekstra” ¢esidindon gotiiriilmiisdiir.
1.d=1,160 g; d1=0,365 q
_ (1,160 — 0,365) 100 79,50

= ——=15,90
1 5 5 q
A1=15,90 q
2.d=1,162 q; d1=0,365 q
(1,162 — 0,365) - 100 79,70
A, = = = 15,94
5 5
A, =1594¢q
3.d=1,165 q; d1=0,370 q;
(1,165 — 0,368) - 100 79,30
As = = = 15,86
5 5
A3;=15,86
15,90 + 15,94 + 15,86
Agry = - = 15,90

Ayre = 15,90%
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Aparilan {i¢ paralel qiymotlondirmonin noticasi onu gostordi ki, asxana
marqarinin “Ekstra” ¢esidindo suyun faizlo miqdarinin orta qiymaoti - 15,90%
olmusdur.

Sonra analiz mogsadi t¢lin niimuno marqgarin  yagmin “Xiisusi”
¢esidindon gotiiriilmiisdiir. Marqarinin bu ¢esidds suyun faizlo migdarmin tayini
3-istigamatdos aparilaraq asagidaki naticalor olmusdur.

1.d=1,25 q; d1=0,385q

= (d —Sdl) 100 = (1,25 —50,385) '
A1=17,3q
2.d=1,25 q; d1=0,382 q
A, = d=d) 5= L25—0382) 0y 868 _ 17,36
5 5 5
A, =1594¢q

86,5
100 = = 17,3

3.d=1,25 q; d;=0,380 g

d—d 1,25 —0,380) 87
3_%-100=( : )=?=17,40

17,3 + 17,30 + 17,40
Ay = 3 = 17,30

AOT't = 17,3%

Aparilan ti¢ paralel istigamotds giymatlondirmanin naticasi onu gostordi
Ki, marqarin yaginin “Xiisusi” ¢esidindo suyun faizlo migdarmin orta qiymati -
17,3%-dir.

Analiz mogsadi iiglin niimuno asxana marqarin yaginin daha bir ¢esidi
olan “Hovoskar” marqarin yagindan gotiiriilmiisdiir. Bu margarin yaginda suyun
miqdar faizinin toyini 3 paralel istigamotdo aparilaraq asagidaki naticalor oldo
edilmisdir:

1.d=1,167 qg; d;=0,372
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(1,167 — 0,372) 79,5
= 100 = —— = 15,90

A 5 5
A;=15,90
2.d=1,168 q; d1=0,375 q
(d —dy) (1,168 — 0,375) 79,30
A, =——=2-100 = 100 = —— = 15,86
5 5 5
A, = 15,86 ¢
3.d=1,168 q; d1=0,374 q;
(d —dy) (1,168 — 0,374) 79,40
A =——2-100 = 100 = —— = 15,88
5 5 5
As=15,88

Aparilan ii¢ paralel istigamotdo giymatlondirmonin naticasi onu gostordi
ki, margarin yaginin “Hoveskar” ¢esidindo suyun miqdarinin orta qiymoti -
15,88%-dir.

Analiz mogsadi tgiin niimuno marqarin yaginin digar bir ¢esidi olan
“Sokoladli” ¢esidindon gotiiriilmiisdiir. Analiz ii¢ paralel istiqamotdo aparilaraq
asagidaki naticalor aldo olunmusdur:

1.d=1,23 q; d1=0,386 g

. (d—d,) 100 — (1,23 — 0,386) 02 8440 _ o
5 B 5 5
2.d=1,23 q; d1=0,380 q
d—d 1,23 — 0,380 85
A2=%-100=( : )-100=?=17,0

3.d=1,23 q; d1=0,378 q;

d—d 1,23 — 0,378 85,2
3_(5—1)-100:( : )'100=T=17'04

16,80 + 17,0 + 17,04
Agre = e = 16,95

Ayre = 16,95%
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Aparilan ti¢ paralel istigamotdo giymatlondirmanin naticasi onu gostordi

ki, marqarin yagmin “Sokoladl1” ¢esidinda suyun faizlo migdarmin orta qiymati
— 16,95%-dir.

3.4.2.Margqarin yaginda duzun miqdar faizinin tayini

Bunun i¢lin 10 qram marqarin yagi gotiiriib konusvari kolbaya daxil
edorok iizorino 41-51°C olan 100 ml su olave edirik. Sonra kolbani su
hamaminda yag oriyonodok qizdiririq. Alinmis qarisigi yag donana qodor
soyuduruq. Sonra yagi ¢ubuq siisa ilo sibidirib, tizariba pipetka vasitasilo 10 ml
gotiriib tomiz bir kolbaya tokiirtik. Alinmis bu mohlulun {izorina 2-3 damci
10%-li kalium xromat olavo edib, Kkoarpici-qirmizi rang oamoalo golona godor
titirloyirik. Duzun miqdar1 asagida gostarilon diisturla miiayyan olunur [20, 21,
22].

_ MxCxDxM, - 100
d- M,
Burada, A — margarin yaginda duzun miqdari, %-ls;

M — titrloms zaman titra Sarf olunan giimiis-nitrat mahlulunun
miqdar1, milli-titirlo;
C —normallasdirma odadi;
D -0,05-normal mahlul {igiin giimiis nitratin miqdar faizi;
M1 -avvalcadoan hazirlanmis mahlulun miqgdar: -100 ml;
M —titirlomaya lazim olan mahlulun hacmi -10 ml;
d — gotiirlilon niimunonin miqdari, qramla.

Bunun tigiin margarin yaginda duzun miqdarini toyin etmok mogsadilo
niimuns “Sidli” marqarin ¢esidindon gotiiriilmiisdiir. Margarindo duzun miqdar
faizinin 3 paralel istigamotdo aparilaraq asagidaki naticalor oldo edilmisdir:

1.M=260 ml; C=0,1; D=0,005847

M; =100 ml; M2=10 ml; d=255q
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_M-C-D-M,;-100 260-0,1-0,005847-100-100 1520

A = d-M, 255 - 10 = 2850 = %9
A1=0,59%
2.M=260 ml; C=0,1; D=0,005895
M, =100 ml; M,=10 ml; d=255 q
4, M €D My 100 _260-0,1-0005895-100-100 1533 _
d-M, 255 - 10 2550
A»=0,60%
3. M=260 ml; C=0,1; D=0,005998
M, =100 ml; M,=10 ml; d = 255 - 10
" _M-C-D-M;-100 260-01-0005998-100-100 1559 _
d- M, 255 - 10 2550

0,59 + 0,60 + 0,61
Agy = 3 = 0,60

Aparilan ti¢ paralel istiqgamotdo giymatlondirmanin naticasi onu gostordi
ki, marqarinin stidlii ¢gesidinds duzun faizlo migdarmnin orta qiymati -0,87%-dir.
Analiz mogsadi {iglin niimuno marqarinin “Hoavoskar” ¢esidindan
gotiriilmiisdiir. Analiz ti¢ paralel istigamotdo aparilaraq asagidaki naticalor aldo
olunmusdur.
1.M=250 ml; C=0,1n; D=1,2458
M;=100 ml; M»=10 ml; d=255 q
4, =M'C'D'M1'1OO _ 250-0,1-1,2458-100-100 _ 3114 — 197
d-M, 250-10 2550 ’
A1=1,22%
2.M=250 ml; C=0,1; D=1,2435
M =100 ml; M2=10 ml; d=255 q
7 =M'C'D'M1'1OO _ 250-0,1-1,2435 _ 3109
2 d- M, 255-10 2550
A=1,21%

=121
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3. M=250 ml; C=0,1; D=1,2417
M1 =100 ml; M2=10 ml; d = 255-10
M-C-D-M,;-100 250-0,1-1,2417 3104
A3 = = = = 1'20
d- M, 255 - 10 2550
Az=1,20%

1,22+ 1,21 + 1,20
ort — 3 =

1,21

Aot = 1,21%

Aparilan {i¢ istiqgamotdo ¢giymoatlondirmonin naticasi onu gostordi Ki,
marqarin yagmin “Hovaskar” g¢esidindo duzun miqdar faizinin orta giymati -
1,21%-dir.

Analiz mogsadi ili¢lin niimuns asxana marqarin yaginin digor bir g¢esidi
olan “Ekstra” ¢esidindon gotiiriilmiisdiir. Analiz {i¢ istigamotdo aparilaraq
asagidaki naticalor aldo olunmusdur.

1.M=250 ml; C=0,1n; D=0,3485

M;=100 ml; M»=10 ml; d=255 q

_M-C-D-M,-100 250-0,1-0,3485 871

A = d - M, =" 2s0.10 2850 »**
A1=0,34%
2.M=250 ml; C=0,1; D=0,3465
M; =100 ml; M2=10 ml; d=255q

" _M-C-D-M,-100 250-0.1-03465 866 _ ..

d-M, 255 - 10 2550

A»,=0,33%
3. M=250 ml; C=0,1; D=0,3443

M; =100 ml; M»=10 ml; d = 255 - 10

" _M-C-D-M-100 _250-01-03443-100 835 _ .
d-M, 255 - 10 2550

A3=0,32%

39



0,34+ 0,33 + 0,32
AOTt == 3 = 0,33%

Aore = 0,33%

Aparilan ii¢ paralel istigamotdo giymotlondirmonin naticosi onu gostordi
ki, marqarin yaginin “Ekstra” ¢esidindo duzun miqdarinin orta qiymati -0,33%-
dir.

Analiz  mogsadi ii¢lin  niimuno marqarinin  “Xiisusi” ¢esidindan
gotiriilmiisdiir. Analiz ii¢ paralel istigamotdo aparilaraq asagida gostorilon
naticalor aldo olunmusdur.

1. M=250 ml; C=0,1n; D=0,0154

M1=100 ml; M>=10 ml; d=10 q

_M-C-D-M;-100 250-0,1-0,0154 385

A = d- M, 10 - 10 100 ~ 040
A1=0,4%
2.M=250 ml; C=0,1; D=0,0150
M; =100 ml; M2=10 ml; d=10 q
4 _M-C-D-M;-100 250-0,1-0,0150 _37,5 _ 0,37
d-M, 10-10 100
A2=0,37%
3. M=250 ml; C=0,1; D=0,0152
M; =100 ml; M,=10 ml; d = 10q
A, = M-C-D-M,-100 250-0,1-0,0145 368 _ 0.36%
d-M, 10-10 100
A3=0,36%

Aparilan {i¢ paralel istigamotdo giymotlondirmonin noticosi gostordi Ki,

margarinin bu ¢esidinda duzun orta qiymati -0,37% olmusdur.
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3.4.3.Margarin yaginda tursulugun tayini

Bunun iiciin istiliyi 65°C-do olan vo oridilib filtirdon kecirilmis
margarindon 5 q gotiiriib ¢okorok konusvari kolbaya tokiiriik. Sonra oridilmis
yagin tizorino 20-40 ml normal spirt-efir qarisigi alavs edib, yag holl olana godor
qarisdiririq. Yag ¢atin hall oldugu tigiin {izarina bir goador isti su olava edirik.
Sonra alinmig qarisigin iizorina 4-5 damla 1%-li fenol ftalenin spirtds mahlulunu
tokiiriik vo moahlul ¢ohrayi-qirmizi rong alana godor titirloyirik. Bu zaman titra
sorf olunan0,1 n NaOH mohlulunun miqdarin1 2-ya vuraraq tursulugu
Kettslorfer doracasi ilo tayin edirik. Bundan sonra tursuluq odoadini tapmagq ti¢iin
titro sorf olunan goalovinin miqdarini -5,60 vurmaqgla miioyyan edirik [20, 21,
22].

Bunun {igiin ilkin analizin aparilmasi mogsadilo niimuno “Sidli”
marqarin ¢esidindon gotiiriilmiisdiir. Marqarini bu ¢esidindon paralel olaraq fi¢
morhalods niimuna gotiiriilorok analiz edilmasilo asagidaki noticolora oldo
olunmusdur.

| morholodo marqarinin bu ¢esidinda tursulugun miqdar -2,52° T;

Il marhalads tursulugun miqdar: -2,50° T;

Il moarhalada tursulugun miqdari -2,48% olmusdur.

Aparilan ti¢ paralel istigamatdo giymotlondirilmasinin natico onu gostordi
ki, marqarinin “Siidlii” ¢esidindo tursulugun orta qiymsoti -2,5° T olmusdur.

Analiz davami olaraq niimuna marqarinin yeni bir ¢esidi olan “Hovoskar”
cesidindon gotiiriilmiisdiir. Marqarinin  bu ¢esidindon paralel olaraq {ig
moarhalods niimuns gotiiriilorok analiz edilmis va asagidaki noticalora olda
olunmusdur.

| morahaloda marqarinin bu ¢esidinda tursulugu — 2,54° T;

Il marhalads tursulugun miqdar — 2,42° T;

111 marohoalods tursulugun miqdari isa - 2,50° T olmusdur.
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Aparilan {i¢ paralel istigamotdo qiymatlondirilmasinin naticasi onu
gostordi ki, marqarin “Hovoskar” ¢esidindo tursulugun orta giymoti — 2,52° T
olmusdur.

Tohlilin davami olaraq nimuno margarinin daha bir ¢esidi olan
“Ekstradan” gotiiriilmiisdiir. Marqarinin bu c¢esidindon paralel olaraq {i¢
morhalodo niimuno gotiiriilorok analiz olunaraq asagidaki noticalor oldo
edilmisdir:

| morholodo marqarinin bu ¢esiddo tursulugun miqdar1 — 2,56° T;

I marohoalods tursulugun miqdar -2,53° T;

L1 marholods tursulugun miqdar1 — 2,51°T olmusdur.

Aparilan ¢ paralel istigamotdo giymatlondirilmasinin naticasindon
molum oldu ki, margarinin bu c¢esidindo tursulugun orta qiymoti — 2,53° T
olmusdur.

Analizin davami olaraq niimuns marqarinin daha bir ¢esidi olan “Xiisusi”
cesidindon gotiiriilmiisdlir. Marqarinin  bu c¢esidindon paralel olaraq {ig
morholods niimuno gotiiriilorok analiz olunaraq asagidaki noticalor oldo
edilmisdir:

| morholodo marqarinin bu ¢esiddo tursulugun miqdar1 — 2,55° T;

Il marahoalods tursulugun miqdari -2,53° T;

111 marholods tursulugun miqdar1 — 2,52°T olmusdur.

Uc paralel istigamotda aparilan giymotlondirmonin noticasindon malum

oldu ki, margarin bu ¢esidds tursulugun orta qiymoti — 2,5° T olmusdur.

3.4.4.Margarinds yagin miqdar faizinin tayini
Son dovrlordo margarindo yagin miqdar faizinin miioyyan etmok {igiin
Butirometr tisulundan genis istifado olunurdu. Lakin sonralar bozi todqiqatgilar

osaslanaraq bildirirdilor ki, bu tisul he¢da daqiq notico vermir.
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Hazirda margarindo yagin miqdar faizi miioyyan moqsadilo bu diisturla
miiayyanlosdirilir [17, 18, 19].
M=100 — (K+F+D+0,05%)
Diisturda, M — margarinds olan yagin miqdar faizi, %-19;
K — margarinda nomliyin migdar faizi;
F — margarinin torkibinds olan duzun faizlo miqdari, %-Io;
D — margarinin torkibinds olan sokorin migdari, %-ls.

Qeyd etmok lazimdir ki, aparilan tohlil zamani duzun vo suyun miqdari
laboratoriya analizindon alinmis naticalorindon gétiirtilmiisdiir.

Analiz aparilmasi {igiin ilkin olarag niimuno marqarinin, “Sidli”
¢esidindon gotiirtilmiisdiir. Marqgarinin “Siidli” ¢esidinin torkibinds olan yagin
miqdar1 asagida geyd edilon qayda tizro hesablanir.

M=100-(K+F+D+0,05)=100-(15,8+0,8+0,71+0,05)=100-17,36=82,64.

M=82,64%

Aparilan hesablanmanin naticosindon molum oldu ki, margarinin bu
cesidindo yagin miqdar faizi -82,64 olmusdur.

Ekspertizanin davami olaraq niimuno marqarinin “Ekstra” ¢esidindon
gotiiriilmiisdiir. Marqgarinin bu ¢esidindo yagin miqdar1 asagida geyd edilon
gayda tizro hesablanmisdir.

M=100-(16,4+0,3+0,68+0,05)=100-17,43=82,57

M=82,57%.

Aparilan hesablamanin naticosindon molum oldu ki, margarinin bu
cesidinds yagin miqdar faizi -82,57% olmusdur.

Sonra ekspertizanin davami olaraq “Hovaskar” ¢esidindon gotiiriilmiisdiir.
Marqarinin bu c¢esidindo yagin miqdar1 asagida qeyd edilon gayda tzro
hesablanmisdir.

M=100 (15,88+1,21+0,67+0,05)=100-17,81=82,19

M=82,19%
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Aparilan hesablamanin naticosindon molum oldu ki, margarinin bu
cesidindo yagin miqdari -82,19% olmusdur.

Daha sonra ekspertizanin davami olaraq niimuna margarinin digar bir
cesidi olan “Xiisusi” ¢esidindon gotiiriilmiisdiir. Marqarinin bu ¢esidindo yagin
miqdar1 asagida qeyd edilon qayda iizro hesablanmisdir.

M=100- (17,30+0,37+0,74+0,05)=100-18,46=81,54%

M=81,54%

Aparilan hesablanmanin naticosindon molum oldu ki, margarinin bu

cesidindo yagin faizlo miqdar -81,54% olmusdur.

3.5.Aparilan ekspertiza zamam nail olmus son qiymatlarin

riyazi diisturlarla va iisullarla dayarlondirilmasi

Margqarinlor qrupuna aid olan ayri-ayr1 margarinlorin {izorindo aparilan
analizlorin naticasinds alinan odadi orta giymotlorin dogruluguna inanmagq ti¢iin
riyazi diistur vo tsullarla istifads olunaraq totbiq olunmusdur.

Deyilonlari nazars alaraq ilkin hesablama marqarinin “Sidli” ¢esidinin
asasini taskil edon suyun migdarmin miiayyan edilmasins tatbiq olunmusdur.

Margarinin bu ¢esidinds ii¢ morhalods aparilan ekspertiza naticasinds bu
giymatlars nail olunmusdur: 15,8%; 15,86%; 15,88%.

1.0rta giymati tayinlosdirak:

15,80 + 15,86 + 15,88
N, = : = 15,84

N, = 15,84%
2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirok:

N, — N
15,80-15,84=-0,04
15,86-15,84=0,02
15,88-15,84=0,04
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3.0rta odadi giymoatdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirok:
(N; = N)
(15,80-15,84)% =0,0016
(15,86-15,84)?=0,0004
(15,88-15,84)%=0,0016
4.Tonlikda dispersiyani toyinlogdirak:

E(Ni — N )?
n—1
(15,80 — 15,84 )2 + (15,86 — 15,84) + (15,88 — 15,84)
B 2
0,004
=———=0,002
2
Z(N)=0,002

5.0rta ayrilmanin uzaqlasma haddini toyinlogdirak:

f =+Z(N)=,0,002 = 0,044
f=0,044
6.Varilayasma omsallarini toyinlosdirak:

L _f:100 _0044-100 _ 44

N T 1584 158
V=0,27
7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 toyinlosdirak:
Kt L _ 0,044 _ 0,044 _ 0025
~~Jn_ V3 1732 "
k+= 0,025
8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:
K% = K '}00 _ 0,025 -100 016
N 15,84

K%=0,16
9. Xotanin etibarliligini toyinlosdirok:

ZNzt-f-k-m;t-f-kzZ,lSZ

45



> N =2,182-0,025 = 0,054
10.Alinmus orta qiymatlorin hiidudlarin tayinlosdirak:
N + z N
N £ ) N =1584+0,054 = 1589

N— Z N = 15,84 — 0,054 = 15,79

11.Xotanin nisbiliyini toyinlogdirak

eN-100 0,054-100 034
N 1584

AN = 0,34

AN =

Yekun olarag, margarinin “Siidlii” ¢esido iizorinds aparilan ekspertizadan
alman qiymotlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbig olunan riyazi
hesablamadan molum oldu ki, bu ¢esiddo suyun miqdar1 15,79-15,89% arasinda
toroddiid edorak doyismis vo doyigsmanin nisbi isa 0,34% uygun olmusdur.

Hesablamanin davami olaraq marqgarinin digor bir ¢esidi olan “Ekstra”
olmusdur. Marqarinin bu ¢esidinin suyun miqdar1 3 paralel morhalada tohlil
edilorak bu naticalor aldo olunmusdur: 15,90%; 15,94% va 15,86%.

1. Orta giymati toyinlosdirak:

15,90 + 15,94 + 15,86

ort — 3

= 15,90

Nyt = 15,90%
2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirok:
N, — N
15,90-15,90=-0
15,94-15,90=0,04
15,86-15,90=-0,04
3.0rta ododi giymoatdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirok:
(N; — N)
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(15,90-15,90)% =0
(15,94-15,90)%=0,002
(15,86-15,90)%=0,002
4.Tonlikda dispersiyani toyinlogdirak:

E(Ni — N )?
Z(N) = ( )
n—1
(15,90 — 15,90 )2 + (15,94 — 15,90) + (15,86 — 15,90)
B 2
0,004
=———=0,002
2
Z(N)=0,002

5.0rta ayrilmanin uzaqlasma haddini toyinlogdirak:

f=+Z(N)=.0,002 = 0,04
f=0,04
6.Varilayasma omsallarini toyinlogdirak:

L _f:100 _004-100 40

N~ 1500 1590 0%
V=0,25
7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 toyinlosdirak:
Kt L _ 0,044 _ 0,044 _ 0025
— n V3 1,732 ’
k+= 0,025
8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:
K% = K '}00 _ 0,02-100 _ 2,0 012

N 15,90 15,90

K%=0,12

9. Xotanin etibarliligini toyinlosdirok:
ZNzt-f-k-m;t-f-kzZ,lSZ

Z N =2,182-0,02 = 0,04
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10.Alinmis orta giymotlorin hiidudlarimi toyinlosdirak:

NiZN
N iZN — 15,90 + 0,04 = 15,94

N— Z N = 15,90 — 0,04 = 15,86

11.Xotanin nisbiliyini toyinlogdirak
eN -_100 _ 0,04 -100 _ o328
N 15,90 ’
AN = 0,25%

AN =

Yekun olaraq, margarinin “Ekstra” ¢esidi tizorinds aparilan ekspertizadan
alman qiymotlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbig olunan riyazi
hesablamadan molum oldu ki, bu ¢esidds suyun miqdar1 15,86-15,94% arasinda
toraddiid edorak doyismisdir va doyismonin nisbi Xatas1 isa 0,25% olmusdur.

Hesablamanin davami olaraq marqgarinin digor bir ¢esidi olan “Xiisusi”
olmusdur. Marqarinin bu ¢esiddo suyun miqdar1 3 paralel morhalada tohlil
edilorak bu naticalora nail olunmusdur: 17,3%; 17,36% vo 17,40%.

1. Orta giymati toyinlosdirak:

17,3+ 17,36 + 17,40
ort — 3

= 17,30

Nyt = 17,3%
2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirok:
N, — N
17,30-17,30=-0
17,36-17,30=0,06
17,40-17,30=-0,10
3.0rta odadi giymoatdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirok:
(N; = N)
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(17,30-17,30)* =0
(17,36-17,30)*=0,0036
(17,40-17,30)>=0,010
4.Tonlikda dispersiyani toyinlogdirak:

E(Ni — N )?
Z(N) = ( )
n—1
(17,30 - 17,30 )2 + (17,36 — 17,30) + (17,40 — 17,30)
B 2
0,0136
= = 0,007
Z(N)=0,007

5.0rta ayrilmanin uzaqlasma haddini toyinlosdirak:

f=+Z({N)=,/0,007 = 0,08
f=0,08
6.Varilayasma omsallarini toyinlogdirak:
V=f-100=0,08-100= 8,0
N 17,30 17,30
V=0,46
7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 toyinlosdirak:
f 008 008
vn V3 1,732
k+= 0,05

= 0,46

K+=

0,05

8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:
K -}00 _ 0,05-100 — 0,29
N 17,30
K%=0,29

K%

9. Xotanin etibarliligini toyinlosdirok:

ZIV=t-f-k-m;t-f-k=2,18201duqda

z N = 2,182 -0,05 = 0,109
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Z N = 0,109
10.Alinmus orta qiymatlorin hiidudlarin tayinlosdirak:
N + z N
N £) N=1730+0,109 = 17,40

N— Z N =1730— 0,109 = 17,19

11.Xotanin nisbiliyini toyinlogdirak
eN -_100 _ 0,109 - 100 _ 063
N 17,30 ’
AN = 0,63%

AN =

Yekun olaraq, marqarinin “Xiisusi” ¢esidi tizorinds aparilan ekspertizadan
alman qiymotlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbig olunan riyazi
hesablamadan molum oldu ki, bu ¢esiddo suyun miqdar1 17,19-17,40% arasinda
toraddiid edorak doyismis va doyismanin nisbi Xatas1 isa 0,63% olmusdur.

Hesablamanin davami olaraq marqarinin digor bir c¢esidi olaraq
“Hovoskar” ¢esidi olmusdur. Marqarinin bu ¢esidds suyun miqdar1 3 paralel
morhalodo tohlil edilorok bu naticalor oldo olunmusdur: 15,9%; 15,86% vo
15,88%.

1. Orta giymati toyinlosdirak:

15,9 + 15,86 + 15,88
ort — 3

= 15,88

N,,+ = 15,88%
2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirok:
N, — N
15,90-15,88=0,02
15,86-15,88=-0,02
15,88-15,88=0

3.0rta odadi gqiymoatdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirok:
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(N; — N)
(15,90-15,88) =0,0004
(15,86-15,88)>=0,0004
(15,88-15,88)*=0
4. Tonlikda dispersiyani toyinlogdirak:

E(Ni — N )?

Z(N) = ( )
n—1
~ (15,90 — 15,88 )2 + (15,86 — 15,88) + (15,88 — 15,88)
N 2

0,0008
= = 0,0004
2
Z(N)=0,0004

5.0rta ayrilmanin uzaqlasma haddini toyinlogdirak:

f=+VZ(N)=/0,0004 = 0,02
f=0,02
6.Varilayasma omsallarini toyinlogdirak:

, _f-100_002-100 20

N " 1588 1ses Ot
V=0,12
7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 toyinlosdirak:
K+:L: 0,02 _ 0,02 _ 001
~ n 3 1,732 ’
k+= 0,01
8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:
kop =200 19 _ 06
N 15,88
K%=0,06

9. Xotanin etibarliligini tayinlosdirok:

ZNzt-f-k-m;t-f-kzZ,lSZ
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Z N =2182-0,01 = 0,022

Z N = 0,022

10.Alinmus orta qiymatlorin hiidudlarini tayinlosdirak:

N iZIV
N izﬁ — 15,88 + 0,022 = 15,90

N — Z N = 15,88 — 0,022 = 15,86

11.Xotanin nisbiliyini toyinlogdirak
eN-100 0,022-100 2,2
N 1588 1588

AN = 0,13%

Yekun olaraq, marqarinin “Hovaskar” ¢esidi {izorindo aparilan

= 0,13

AN =

ekspertizadan alinan giymatlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbiq
olunan riyazi hesablamadan malum oldu ki, bu ¢esiddo suyun miqgdar1 15,86-
15,90% arasinda toraddiid edorak doyismis va doyismanin nisbi Xatasi isa 0,13%
olmusdur.

Hesablamanin davami olaraq marqarinin digor bir ¢esidi olaraq
“Sokoladli” ¢esidi olmusdur. Marqarinin bu ¢esiddo suyun miqdar1 3 paralel
morhalodo tohlil edilorak bu naticalor oldo olunmusdur: 16,80%; 17,0% vo

17,04%.
1. Orta giymati toyinlosdirak:

_168+17,0+17,04

= = 16,95
ort 3

Nyt = 16,95%
2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirok:
N, — N
16,80-16,95=-0,15
17,0-16,95=0,05
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17,04-16,95=0,09
3.0rta odadi giymotdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirak:
(N; = N)
(16,80-16,95)% =0,022
(17,0-16,95)%=0,025
(17,04-16,95)%=0,008
4. Tonlikda dispersiyani toyinlogdirak:

Z(N) = E(Ni—N)?
n—1
(16,80 — 16,95 )% + (17,0 — 16,95) + (17,04 — 16,95)
- n—1
0,055
== 0,027
Z(N)=0,027

5.0rta ayrilmanin uzaqlasma haddini toyinlosdirak:

f=+Z(N)=,/0,027 = 0,165
f=0,165%
6.Varilayasma omsallarini toyinlosdirak:
_ 0,165 -100 _ 16,50 097
16,95 16,95 ’
V=0,97
7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 toyinlosdirak:
K L _ 0,165 _ 0,165 — 009
~—n_ V3 1732
k+= 0,09

8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:
K-100 0,09-100 9,0
N 1695 16,95
K%=0,53

K%

= 0,53

9. Xotanin etibarliligini toyinlosdirok:
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ZIV=t-f-k-m;t-f-k=2,182
> W =2182-009 = 0,196
> W =019
10.Alinmus orta qiymatlorin hiidudlarini tayinlosdirak:
N + z N
N + z N =16,95+ 0,196 = 17,14

N— Z N = 16,95 — 0,196 = 16,75

11.Xotanin nisbiliyini toyinlogdirak
eN-100 0,196-100 19,6
N 1695 1695
AN = 1,15%

AN = = 1,15

Yekun olarag, margarinin “Sokoladli” ¢esidi {izorindo aparilan
ekspertizadan alinan qiymoatlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbiq
olunan riyazi hesablamadan malum oldu ki, bu ¢esiddo suyun miqdar1 16,75-
17,14% arasinda toraddiid edorok doyismis vo doyismonin nisbi xatasi iso 0,15%
olmusdur.

Hesablamanin davami olaraq eyni zamanda marqarinin torkibinds duzun
miqdarini riyazi metodla tayinlosdirilmisdir. Bunun {igiin niimuns margarinin
“Sidlii” ¢esidindon gotiirtilmiis vo analiz 3 paralel istigamotdo aparilaraq
asagidaki qiymatlor oldo olunmusdur: 0,59%; 0,60% va 0,61%.

1. Orta giymati toyinlosdirak:

0,59 + 0,60 + 0,61
= = 0,60

ort = 3

Nyt = 0,60%

2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirok:
N, — N
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0,59-0,60= 0,01
0,60-0,60=0
0,61-0,60=0,01
3.0rta odadi giymoatdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirok:
(N; = N)
(0,59-0,60)?= 0,01
(0,60-0,60)?=0
(0,61-0,60)%=0,01

4.Tonlikda dispersiyani toyinlogdirak:

Z(N) =

E(Ni —N)? (0,59 —0,60)% + (0,59 — 0,60) + (1,02 — 0,60)

n—1 n—1
B 0,0002

= 0,0001

Z(N)=0,0001

5.0rta ayrilmanin uzaqlasma haddini toyinlosdirak:

f=+Z(N)=,0,0001=0,01
f=0,165%
6.Varilayagsma omsallarini toyinlosdirak:

, _f-100 _001-100 _ 10

N - 060 o060 ¥
V=1,67
7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 tayinlosdirak:
K+= S _001_00t 0,006
~—JVn_ V3 1732 7
k+= 0,006

8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:
K -}OO _ 0,006 - 100 _ 0,60 _ 10
N 0,60 0,60 ’
K%=1,0

K% =
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9. Xotanin etibarliligini toyinlosdirok:
ZIV=t-f-k-m;t-f-k=2,182

Z N =2182-0,006 = 0,007

Z N = 0,007

10.Alinmig orta giymotlorin hiidudlarimi toyinlosdirak:

NiZIV
N iZN: 0,60 + 0,007 = 0,61

N— 2 N = 0,60 — 0,007 = 0,59

11.Xotanin nisbiliyini toyinlogdirak
eN-100 0,007-100 0,7
N 0,60 0,60
AN = 1,16%

Yekun olaraq, marqarinin “Siidli” ¢esidi tizorinds aparilan ekspertizadan

AN = 1,16

alman qiymotlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbig olunan riyazi
hesablamadan malum oldu ki, bu ¢esiddo suyun miqdar1 0,59-0,61% arasinda
toraddiid edorak doyismis va doyismanin nisbi Xatas1 iso 1,16% olmusdur.

Hesablamanin davami olaraq marqgarinin digor bir ¢esidi olan “Ekstra”
olmusdur. Marqarin yaginin bu ¢esidindo duzun miqdar1 3 paralel morhalads
tohlil edilarak bu naticalor alds olunmusdur: 0,34%; 0,33% va 0,32%.

1. Orta giymati toyinlosdirak:

_ 0,34 + 0,33+ 0,32 _

Nyt = 0,33
ort 3

Nyt = 0,33%
2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirok:
N, — N
0,34-0,33=0,01
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0,33-0,33=0
0,32-0,33=0,01
3.0rta odadi giymoatdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirok:
(N; = N)
(0,34-0,33)%= 0,0001
(0,33-0,33)?=0
(0,32-0,33)?=0,0001

4.Tonlikda dispersiyani toyinlogdirak:

Z(N) =

E(Ni —N)®>  (0,34-10,33)%+(0,33-0,33) + (0,32 — 0,33)

n—1 n—1
B 0,0002

= 0,0001

Z(N)=0,0001

5.0rta ayrilmanin uzaqlasma haddini toyinlosdirak:

f=+Z({N)=,0,0001=0,01
f=0,165%
6.Varilayasma omsallarini toyinlogdirak:

f-100 0,01 1,0
V= ===

N 033 033 %
V=3,03
7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 toyinlosdirak:
K+= S _001_00t 0,005
~~yn_ V3 1732
k+= 0,005

8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:
K-100 0,005-100 0,5
N 033 033
K%=1,51

K% =

= 1,51

9. Xotanin etibarliligini toyinlosdirok:
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ZIV=t-f-k-m;t-f-k=2,182

Z N = 2,182 - 0,005 = 0,005

Z N = 0,005

10.Alinmig orta giymotlorin hiidudlarimi toyinlosdirak:

NiZIV
N iZN: 0,33 + 0,005 = 0,34

N — Z N =033 - 0005 = 032

11.Xotanin nisbiliyini toyinlogdirak

eN -100 _ 0,005-100 0,50
N 033 033

AN = 1,51%

Yekun olarag margarin yagimin “Ekstra” g¢esidi {izorindo aparilan

AN = =1,51

ekspertizadan alinan qiymoatlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbiq
olunan riyazi hesablamadan molum oldu ki, bu ¢esidds suyun miqgdar1 0,32-
0,34% arasinda toraddiid edarok doyismis vo doyismonin nisbi Xotasi1 isa 1,51%
olmusdur.

Hesablamanin davami olaraq marqarinin yeni bir ¢esidi olan “Hovoskar”
¢esidi olmusdur. Marqarinin bu ¢esidinds duzun miqdar1 3 paralel morholads
analiz olunaraqg bu naticalora nail olunmusdur: 0,34%; 0,33% va 0,32%.

1. Orta giymati toyinlosdirak:

1,22 + 1,21 + 1,20
ort = 3 =1

21

Nyt = 1,21%
2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirok:
N, — N
1,22-1,21=0,01
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1,21-1,21=0
1,20-1,21=0,01
3.0rta odadi giymoatdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirok:
(N; = N)
(1,22-1,21)?>= 0,0001
(1,21-1,21)%=0
(1,20-1,21)%=0,0001

4.Tonlikda dispersiyani toyinlogdirak:

Z(N) =

E(Ni—N)> (1,22-1,21)2 +--(1,21 — 1,21) + (1,20 — 1,21)

n—1 n—1
_0,0002

= 0,0001

Z(N)=0,0001

5.0rta ayrilmanin uzaqlasma haddini toyinlosdirak:

f=+Z({N)=,0,0001=0,01
f=0,01%
6.Varilayasma omsallarini toyinlogdirak:

, _f-100 _001-100 _ 10

N T 121 121 0¥
V=0,82
7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 toyinlosdirak:
K+= S _001_00t 0,005
~~yn_ V3 1732
k+= 0,005
8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:
K% = K -}OO _ 0,005-100 — 041
N 1,21

K%=0,41
9. Xotanin etibarliligini toyinlosdirok:
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ZN=t-f-k-m;t-f-k= 1,182
Z N = 1,182 - 0,005 = 0,006
Z N = 0,006
10.Alinmus orta qiymatlorin hiidudlarini tayinlosdirak:
N + z N
N+ Z N = 1,21+ 0,006 = 1,27
N—ZN =1,21-0,06 = 1,15

11.Xotanin nisbiliyini toyinlogdirak
eN-100 0,006-100 0,06
N 1,01 1,21
AN = 0,49%

AN = 0,49

Yekun olaraq margarin yaginin “Hovaskar” cesidi tizorindo aparilan
ekspertizadan alinan qiymoatlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbiq
olunan riyazi hesablamadan molum oldu ki, bu ¢esidds suyun miqdar1 0,32-
0,34% arasinda toraddiid edarok doyismis vo dayismanin nisbi Xotas1 isa 0,49% -
dir.

Hesablamanin davami olaraq marqarinin yeni bir ¢esidi olan “Xiisusi”
¢esidi olmusdur. Marqarinin bu ¢esidinds duzun miqdar1 3 paralel morholads
analiz olunarag bu naticalora nail olunmusdur: 0,37% va 0,36%.

1. Orta giymati toyinlosdirak:

_ 0,40 + 0,37 + 0,36 _

Nyt = 0,36
ort 3

Nyt = 0,36%
2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirok:
N, — N
0,40-0,36= 0,04
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0,37-0,36=0,01
0,36-0,36=0
3.0rta odadi giymoatdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirok:
(N; = N)
(0,40-0,36)%= 0,0016
(0,37-0,36)?=0,0001
(0,36-0,36)?=0

4.Tonlikda dispersiyani toyinlogdirak:

E(Ni —N)? (0,40 —0,36)% + - (0,37 — 0,36) + (0,36 — 0,36)

Z(N) = n—1 n—1
0,002
= — = 0,001
Z(N)=0,001

5.0rta ayrilmanin uzaqlasma haddini toyinlosdirak:

f=4ZN)=,0,001=0,03
f=0,03%
6.Varilayasma omsallarini toyinlogdirak:

, _f-100 _003-100 _ 30

N T 036 036 P
V=8,33

7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 toyinlosdirak:

k=2 = 2% _ 002

T Vn V1732
k+= 0,02
8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:
K9 = K -}OO _ 0,02-100 _ 556
N 0,36
K%=5,56

9. Xoatanin etibarliligini toyinlosdirok:
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ZIV=t-f-k-m;t-f-k=1,182

Z N =1182-0,02 = 0,023

Z N = 0,023

10.Alinmig orta giymotlorin hiidudlarimi toyinlosdirak:

NiZIV
N iZN: 0,36 + 0,023 = 0,38

N — Z N =0,36-0023 =033

11.Xotanin nisbiliyini toyinlogdirak
eN-100 0,023-100 23
N 036 036

AN = 3,83%

Yekun olarag margarinin “Xiisusi” ¢esidi tizorinds aparilan ekspertizadan

AN = 3,83

alman qiymotlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbig olunan riyazi
hesablamadan molum oldu ki, bu ¢esidde suyun miqdar1 0,33-0,38% arasinda
toraddiid edorok doyismis va doyismanin nisbi Xatas1 iso 3,83% uygunlasir.

Hesablamanin davami olaraq marqarinin yeni c¢esidi olan “Sidli”
¢esidinin torkibinds olan tursulugun miqdarimi riyazi metodla arasdirilmusdir.
Analiz 3 paralel istigamotds aparilaraq asagidaki qiymotlors nail olunmusdur:
2,52°T;2,50°T; 1,98° T.

1. Orta giymati toyinlosdirak:

_ 2,52 + 2,50 + 2,48 _

ort = 3 )
Nyt =2,5T
2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirok:
N, — N
2,52-2,5=0,02
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2,50-2,5=0
2,48-2,5=-0,02
3.0rta odadi giymoatdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirok:
(N; = N)
(2,52-2,5)?= 0,0004
(2,50-2,5)?=0
(1,98-2,5)?=0,0004
4.Tonlikda dispersiyani toyinlogdirak:

E(Ni—N)> (252-25)%+(250-25)+ (1,98 —2,5)

Z(N) =
(N) n—1 n—1

10,0008

= 0,0004
Z(N)=0,0004
5.0rta ayrilmanin uzaqlasma haddini toyinlogdirak:
f =+Z(N)=./0,0004 = 0,02
=0,02%

6.Varilayasma omsallarini toyinlogdirak:
V:f.100:0’02.100:2'0:08
N 2,5 2,5 ’
V=0,8

7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 toyinlosdirak:

e f 002 002 0011
~ Vn V3 V1732

k+= 0,011

8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:
K -}00 _ 0,011-100 _ 1,1 _ 044
N 2,5 25 ’
K%=0,44

K%

9. Xotanin etibarliligini tayinlosdirok:
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ZN=t-f-k-m;t-f-k= 1,182
> N=1,182-0011 = 0013
> =003
10.Alinmus orta qiymatlorin hiidudlarini tayinlosdirak:
N + z N
N £) N=25+0013 =251

N—ZN —25-0,013 = 2,49

11.Xotanin nisbiliyini toyinlogdirak
eN-100 0,013-100 1,3
N 25 25
AN = 0,52T

AN = 0,52

Yekun olaraq margarinin “Siidlii” ¢esidi tizorindo aparilan ekspertizadan
alman qiymotlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbig olunan riyazi
hesablamadan molum oldu ki, bu ¢esiddo suyun miqdar1 2,49-2,51° T arasinda
toraddiid edorak doyismis va doyismanin nisbi xatas1 iso 0,52T uygun olmusdur.

Hesablamanin davami olaraq margarin yagimin daha bir ¢esidi olan
“Ekstra” ¢esidi tizorinds aparilmisdir. Marqarin yaginin bu ¢esidinds tursulugun
miqdar1 3 moarhalodo analiz edilorok bu naticolors nail olunmusdur: 2,56° T;
2,53°T; vo2,51°T.

1. Orta giymati toyinlosdirak:

_256+2,53+2,51

ort = 3 )
Nyt =2,5T
2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirok:
N, — N
2,56-2,5= 0,06
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2,53-2,5=0,03
2,51-2,5=-0,01
3.0rta odadi giymotdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirak:
(N; = N)
(2,56-2,5)°= 0,004
(2,53-2,5)?=0,03
(2,51-2,5)?=0,0001
4.Tonlikda dispersiyani toyinlogdirak:
E(Ni—N)> (256-25)%+(253-25)+(2,51—-25)
n—1 n—1
_0,0005
2

Z(N) =

= 0,002

Z(N)=0,002

5.0rta ayrilmanin uzaqlasma haddini toyinlogdirak:

f=+Z(N)=,/0,002 = 0,05
f=0,05%
6.Varilayasma omsallarini toyinlogdirak:
V=f-100=0,05-100=5,O=
N 2,5 2,5
V=20
7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 toyinlosdirak:
Kt L _ 0,05 _ 0,05 003
T Vn V3 V1732
k+= 0,03

2,0

8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:
K-EOO _ 0,03-100 _ 3,0 _ 19
N 2,5 25 ’
K%=1,2

K%

9. Xoatanin etibarliligini toyinlosdirok:

65



ZN=t-f-k-m;t-f-k= 1,182
> W =1,182-003 = 0,03
> W =003
10.Alinmus orta qiymatlorin hiidudlarini tayinlosdirak:
N + z N
N iZN =2,54+0,03 =253

N—ZN=2,5—0,03=2,47

11.Xotanin nisbiliyini toyinlogdirak
<€N-_100:0,03-100:3,0=12
N 2,5 2,5 ’
AN = 1,2T

AN =

Yekun olaraq marqarinin “Ekstra” ¢esidi tizorindo aparilan ekspertizadan
alman qiymotlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbig olunan riyazi
hesablamadan molum oldu ki, bu ¢esiddo suyun miqdar1 2,47-2,53° T arasinda
toraddiid edorok doyismis va doyismanin nisbi Xatas1 iso 1,2% uygun olmusdur.

Hesablamanin davami olaraq margarin yagimin daha bir ¢esidi olan
“Hovoskar” ¢esidi tizorindo aparilmisdir. Marqgarin yaginin bu ¢esidindo
tursulugun miqdar1 3 moarhalodo analiz edilarok bu naticalors nail olunmusdur:
2,54°T;2,52°T; vo 2,5° T.

1. Orta giymati toyinlosdirak:

_ 2,54+ 2,52+ 2,5 _

Nope = 3 = 2,52
Nyt = 2,52T
2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirok:
N, — N
2,54-2,52= 0,02
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2,52-2,52=0
2,50-2,52=-0,02

3.0rta odadi giymoatdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirok:

(N; = N)
(2,54-2,52)?= 0,0004
(2,52-2,52)*=0
(2,50-2,52)*=0,0004
4.Tonlikda dispersiyani toyinlogdirak:

Z(N) =

E(Ni—N)? (254 —252)%+- (252 — 2,52) + (2,5 — 2,52)

n—1 n—1
B 0,0008

= 0,0004

Z(N)=0,0004
5.0rta ayrilmanin uzaqlagsma haddini toyinlosdirok:

f =+Z(N)=./0,0004 = 0,02
f=0,02%
6.Varilayasma omsallarini toyinlogdirak:

, _f:100 _002-100 _ 20

N N 252 0F
V=0,8%
7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 toyinlosdirak:
K+:L: 0,02 _ 0,02 _ 001
T Vn V3 V1732
k+= 0,01
8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:
K% = K '}OO _ 0,01-100 _ 1,0 — 039
N 2,52 2,52
K%=0,39

9. Xotanin etibarliligini tayinlosdirok:
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ZN=t-f-k-m;t-f-k= 1,182
> W =1,182-003 = 0,03
> W =003
10.Alinmus orta qiymatlorin hiidudlarini tayinlosdirak:
N + z N
N £ N=252+003=255

N—ZN —252—003 = 249

11.Xotanin nisbiliyini toyinlogdirak
eN-100 0,03-100 3,0
N 2,52 2,52
AN = 1,19%

AN = =1,19

Yekun olaraqg marqarinin  “Hovaskar” g¢esidi iizorindo aparilan
ekspertizadan alinan qiymoatlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbiq
olunan riyazi hesablamadan molum oldu ki, bu ¢esidds suyun miqdar1 2,49-2,55°
T arasinda toroddiid edorok doyismis vo doyismonin nisbi Xotasi iso 1,19%
uygun olmusdur.

Hesablamani davami olaraq marqarin yaginin digor bir ndvii olan
“Xiisusi” ¢esidi iizorindo aparilmis vo asagidaki naticalors nail olmusdur: 2,55°
T,253°Tva2,52°T.

1.0rta giymati tayinlosdirak.

_ 2,55+ 2,53 + 2,52 _

Nyt = 3 = 2,5T
Nyt =2,5T
2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirok:
N, — N
2,55-2,50= 0,05
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2,53-2,50=0,03
2,52-2,50=0,02
3.0rta odadi giymoatdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirok:

(N; = N)

(2,55-2,50)%= 0,0025

(2,53-2,50)?=0,0009

(2,52-2,50)?=0,0004

4.Tonlikda dispersiyani toyinlogdirak:

Z(N) =

E(Ni—N)?> (255-250)%+ (2,53 — 2,50) + (2,52 — 2,50)

n—1 n—1

0,0004
= = 0,002

Z(N)=0,002

5.0rta ayrilmanin uzaqlagsma haddini toyinlosdirok:

f=+Z(N)=,/0,002 = 0,04
f=0,04%
6.Varilayasma omsallarini toyinlogdirak:
V=f.100=0'04.100=4'0= L6
N 2,50 2,5 ’
V=1,6%

7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 toyinlosdirak:
f 004 004

Ki:ﬁ_ NG —m=0,02
k+= 0,02
8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:
K% = K -EOO _ 0,02 -100 08
N 2,50

K%=0,8

9. Xotanin etibarliligini tayinlosdirok:
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ZN=t-f-k-m;t-f-k= 1,182
> W =1,182-002 = 0,024
Z N = 0,024
10.Alinmus orta qiymatlorin hiidudlarini tayinlosdirak:
N + z N
N £ N=250+002=252
N- N=250-002=248

11.Xotanin nisbiliyini toyinlogdirak
eN-_100:0,02-100:2,0:08
N 2,5 2,5 ’
AN = 0,8%

AN =

Yekun olaraq marqarinin “Xiisusi” ¢esidi lizarinds aparilan ekspertizadan
alman qiymotlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbig olunan riyazi
hesablamadan molum oldu ki, bu ¢esiddo suyun miqdar1 2,48-2,52° T arasinda
toraddiid edoarak doyismis vo doyigsmonin nisbi Xatas1 isa 0,8% uygun olmusdur.

Hesablanmanin davamu olaraq, homg¢inin aparilan tahlillor noticoasindan
almmis qiymotlorin dogrulugunu miioyyan etmok ti¢lin margarin yaginin
miixtalif ¢esidlorinin torkibinds olan yagliligin miqdarida toyin olunmusdur.

Bununla slagadar olaraq ilkin hesablama marqarin yaginin “Sidli” ¢esidi
tizorindo aparilmigdir. Tohlil 3 morholods aparilaraq miioyyon olunmusdur ki,
margarinin ¢esdinds yagin xalis miqgdar1 — 82,66%, 82,64%, 82,62%.

1.0rta giymati tayinlosdirak.

82,66 + 82,64 + 82,62
ort = 3

= 82,64

N,,+ = 82,64
2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirok:
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N,— N
82,66-82,64=0,02
82,64-82,64=0
82,62-82,64=0,02

3.0rta odadi giymatdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirok:

(N; = N)*
(82,66-82,64)?=0,0004
(82,64-82,64)2=0
(82,62-82,64)°=0,0004

4.Toanlikda dispersiyani toyinlogdirak:

E(Ni—N)?
Z(N) =
n—1
(82,66 —82,64)° + -+ (82,64 — 82,64) + (82,62 — 82,64)°
B n—1
0,0008
= = 0,0004
Z(N)=0,0004

5.0rta ayrilmanin uzaqlasma haddini toyinlosdirok:

f=+Z(N)=.0,0004 = 0,02
=0,02%
6.Varilayagsma omsallarini toyinlosdirak:
V:f-10020,02'100= 2,0
N 82,64 82,64
V=0,025
7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 tayinlosdirak:
Kt L _ 0,02 _ 0,02 — 001
T Vn V3 V1732
k+= 0,01

= 0,025

8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:
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“Ekstra”yag1 tizorindo aparilmisdir.

yo o K100 _001-100
TN T 8264

K%=0,012

9. Xotanin etibarliligini toyinlosdirok:
2N=t-f-k-m;t-f-k=4,182

z N = 4,182-0,10 = 0,42

ZIV = 0,42

10.Alinmig orta giymoatlorin hiidudlarimi toyinlosdirak:

Nizlv
N izﬁ — 82,64 + 0,42 = 83,06

N — z N = 82,64 — 0,42 = 82,22

11.Xostanin nisbiliyini toyinlosdirok

_ &N-100 0,42-100 42,0
AN = = =

AN = 0,5%

Yekun olaraq marqarinin “Stidli” ¢esidi tizorinds aparilan ekspertizadan

Hesablaman1 davami olaraq marqarin yaginin digor bir ndvii olan

1.0rta giymati toyinlosdirak.
82,59 + 82,57 + 82,55

Nore = = 82,57

3
N,,.. = 82,57%

N " 8264 8264 "

alman qiymotlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbig olunan riyazi
hesablamadan molum oldu ki, bu ¢esiddo suyun miqdar1 82,22-83,06% arasinda

toraddiid edarak doyismis va dayismanin nisbi Xatasi isa 0,5% uygun olmusdur.

3 moarholodo tohlil edilorok asagidaki
naticalora nail olmusdur: 82,59%, 82,57%, 82,55%.
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2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirak:

N,— N
82,59-82,57=0,02
82,57-82,57=0

82,55-82,57=0,03

3.0rta odadi giymoatdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirok:

(N; = N)?
(82,59-82,57)?=0,0004
(82,57-82,57)%=0
(82,55-82,57)°=0,0009

4.Toanlikda dispersiyani toyinlosdirak:

Z(N) =

E(Ni—N)? _ (82,59 — 82,57 )2 + .-+ (82,57 — 82,57) _0,0013

n—1 n—1
= 0,0006
Z(N)=0,0006

5.0rta ayrilmanin uzaqlasma haddini toyinlosdirak:

f=+Z(N)=,0,0006 = 0,02
=0,02%
6.Varilayagma omsallarini toyinlosdirak:
V=f-100=0,02-100= 2,0
N 82,57 82,57
V=0,024
7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 tayinlosdirak:
K L _ 0,02 _ 0,02 — 010
T oWvn V3 V1732
k+= 0,10

= 0,024

8.Faizin xotasin1 tayinlosdirak:

yop K100 _001-100
"~ N 8257

2
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K%=0,012

9. Xotanin etibarliligini toyinlosdirok:
2N=t-f-k-m;t-f-k=4,182

z N = 4,182-0,10 = 0,42

Z]V = 0,42

10.Alinmig orta giymotlorin hiidudlarimi toyinlosdirak:

NiZIV
N iZN — 82,57 + 0,42 = 82,99

N— 2 N = 8257 — 0,42 = 82,15

11.Xotanin nisbiliyini toyinlogdirak
eN -_100 _ 0,42 -100 _ 051
N 82,57 ’
AN = 0,51%

AN =

Yekun olarag margarin yagmmin “Ekstra” c¢esidi {izorindo aparilan

uygun olmusdur.

ckspertizadan alinan qiymatlorin dogrulugunu miioyyan etmok {igiin totbiq
olunan riyazi hesablamadan malum oldu ki, bu ¢esiddo suyun miqdar1 82,15-

82,99% arasinda toraddiid edorok doyismis vo doyismanin nisbi xatasi iso 0,51%

Hesablamanin davami olaraq marqarin yaginin daha bir cesidi olan

1.0rta giymati toyinlosdirak.

82,22 + 82,17 + 82,20
ort = 3

Nore = 82,19%

= 82,19

“Hoavaskar” ¢esidi tizarinda aparilmis va bu naticalors nail olunmusdur: 82,22%,

82,17%, 82,20%.
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2.0rta qiymotdon ayrilmani toyinlosdirak:
N, — N
82,22-82,19=0,03
82,17-82,19=-0,02
82,20-82,19=0,01
3.0rta odadi giymoatdon ayrilmanin kvadratini toyinlogdirok:
(N; = N)?
(82,22-82,19)%=0,0009
(82,17-82,19)>=0,0004
(82,20-82,19)°=0,0001

4.Toanlikda dispersiyani toyinlosdirak:

E(Ni—N)?
Z(N) =
n—1
(82,22 -82,12)% + - (82,17 — 82,19) + (82,20 — 82,19)
B n—1
0,0014
= = 0,0007
2
Z(N)=0,0007

5.0rta ayrilmanin uzaqlagma haddini tayinlogdirak:

f=+Z({N)=,0,0007 = 0,03
f=0,03%
6.Varilayagsma omsallarini toyinlosdirak:
V=f-100_0,03-100_ 3,0

—— = = = 0,04
N 82,19 82,19
V=0,04
7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 toyinlosdirak:
0,03
K+= L = L = = 0,21
Vn V1,732

3
k+= 0,21
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8.Faizin xatasin1 tayinlosdirak:
K% — K -100 _ 0,21-100 _ 21,0
TN T 8219 8219

K%=0,25

= 0,25

9. Xotanin etibarliligini toyinlosdirok:
2N=t-f-k-m;t-f-k=4,182
> W =4182-021=087
> =087
10.Alinmus orta qiymatlorin hiidudlarini tayinlosdirak:
N + z N
N + Z N =82,19 + 0,87 = 83,06

N— 2 N =8219— 0,87 = 81,32

11.Xostanin nisbiliyini toyinlosdirok
eN-100 0,87-100 87,0
N 8219 8219
AN = 1,05%

AN =

= 1,05

Yekun olarag marqarinin  “Hovaskar” ¢esidi iizorindo aparilan
ekspertizasindan alman qiymotlorinin - dogrulugunu totbig olunan riyazi
hesablanmasindan molum oldu ki, bu ¢esiddo yaghiligin miqdar1 82,23-83,06%
arasinda toraddiid edarak doyismis va doyismoanin nisbi Xatasi isa 1,05% uygun
olmusdur.

Hesablamanin davami olaraq marqarin yaginin daha bir cesidi olan
“Xiisusi” ¢esidi tizorinds aparilmis va bu naticalora nail olunmusdur: 81,59%,
82,54%, 81,52%.

1.0rta giymati toyinlosdirak.
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81,56 + 81,54 + 81,52
Nort = 3 = 81,54
N, = 81,54%

2.0rta qiymotdon ayrilmani tayinlosdirak:

N,— N
81,56-81,54=0,02
81,54-81,54=0

81,52-81,52=-0,02
3.0rta odadi giymatdon ayrilmanin kvadratini toyinlagdirok:
(N; = N)?
(81,56-81,54)>=0,0004
(81,54-81,54)*=0
(81,52-81,54)°= -0,0004

4.Tonlikds dispersiyani tayinlosdirak:

E(Ni—N)?
Z(N) =
n—1
_ (81,56 —81,54) + -+ (81,54 — 81,54) + (81,52 — 81,54)
B n—1
0,0008
= = 0,0008
2
Z(N)=0,0008

5.0rta ayrilmanin uzaqlasma hoaddini toyinlogdirak:

f=+Z(N)=./0,0004 = 0,02
=0,02%
6.Varilayagsma omsallarini toyinlosdirak:
V:f-lOO:O,OZ-lOO: 2,0
N 81,54 81,54
V=0,024

7.Kvadratik orta giymotin omsalin1 toyinlosdirak:

= 0,024



f 002 0,02

Kt=—= = = 0,011
Vn V3 /1,732
k+= 0,011

8.Faizin xoatasin1 tayinlosdirak:
K-100 0,20-100 20
N 8154 8154
K%=0,245

K%

= 0,245

9. Xotanin etibarliligini toyinlogdirok:
2N=t-f-k-m;t-f-k=4,182

Z N =4182-0,011 = 0,46

> W =006
10.Alinmus orta qiymoatlorin hiidudlarini tayinlasdirok:
NE) W
N £ ) N =8154+0046 = 51,58

N— Z N = 81,54 — 0,046 = 51,49

11.Xotanin nisbiliyini toyinlosdirak
eN-100 046-100 46,0
N 81,19 81,19
AN = 0,56%

AN = 0,56

Yekun olarag marqarinin  “Xiisusi” g¢esidi lizorindo  aparilan
ekspertizasindan alman qiymotlorinin dogrulugunu totbig olunan riyazi
hesablanmasindan moalum oldu ki, bu ¢esidds yagliligin migdar1 51,49-51,58%
arasinda toraddiid edorok doyismis vo doyismonin nisbi Xxoatasi isa 0,56%

olmusdur.

78



NOTICO VO TOKLIFLOR

Biz torofdon aparilan elmi todgiqat isinin baglica asas moqgsadi hazirda
respublikamizin ticarat gobokasinds realizo olunan miixtalif ¢esidli marqarin
yaglarinin ekoloji cohatdon daha tomiz olmasini vo eyni zamanda onlarin
organoleptiki vo fiziki-kimyavi keyfiyyat gostoricilorinin moévcud yerli va
beynolxalq standartlarin toloblorina uygun olub, olmamasini tayinlogdirilmasi
qarstya qoyulmusdur.

Mohz bu deyilonlori nozoro alaraq biz torofdon aparilan todqiqat isi
respublikamizi ticarat sobokasinds realizo olunan miixtolif marqarin yaglarinin
organoleptiki va fiziki-kimyavi keyfiyyot gostoricilori tizro ekspertizasi
aparilaraq asagidaki naticalori alds olunmusdur:

1.Marqarin yaginin ayri-ayri ¢esidlori lizorindo aparilan ekspertizadan
alinan naticalordon molum oldu ki, marqgarinin bu ¢esidlorinin organoleptiki vo
fiziki-kimyovi keyfiyyot gostoricilori (QOST-241-86, QOST 977-82, QOST
5982-83, QOST 26768-86, TSE 2812, TS-EN-ISO 9002, TS-iSO-9004) geyd
edilon standartlarin toloblorino uygundur, bu taloblordan farqlilik xiisusiyyatlori
miisahido olunmamaisdir.

2.Margarinin yagmin “Sidli” ¢esidi tizorindo fiziki-kimyoavi gostaricilori
lizro aparilan ekspertiza zamani alinan naticalordon askar olundu ki, marqarinin
bu ¢esidindo suyun miqdari -15,84%, duzun miqdari-0,60%, tursulugun miqdari-
2,5°T, yagmn miqdar1 iso 82,64% gqeyd edilmisdir. Tothigq olunan riyazi
hesablamadan alinan naticaloro gdro iSo margarin yagmin bu ¢esidindo suyun
miqdar1 15,79-15,89% arasinda toroddiid etmok doyismis vo doyigsmonin nisbilik
Xotas1 is9 0,34% uygun olmusdur.

3.Marqarin yaginin “Ekstra” c¢esidi iizorindo fiziki-kimyavi gostoricilori
lizro aparilan ekspertiza zamani alinan naticalordon askar olundu ki, marqarin
yaginin bu ¢esidindo suyun miqdar1 -15,90%, duzun miqdar1 -0,33%, tursulugun
miqdar1 -2,5°T, yagin miqdari-82,57% qeyd edilmisdir. Tathiq olunan riyazi

hesablamadan alinan naticalora gors iSo marqarin yaginin bu ¢esidinda suyun

79



miqdar1 19,86-15,94% arasinda (nisbilik xotalig1-0,34%), duzun miqdart 0,32-
0,34% arasinda (nisbilik xotaligi-1,51), tursulugun miqdar1 2,47-2,53°T arasinda,
yagin miqdari-82,15-82,99% arasinda toroddiid edorok doyismis vo doyismonin
nisbi xatalig1-0,51%-a uygun olmusdur.

4.Marqarinin “Xiisusi” ¢esidi {lizorindo fiziki-kimyovi gostoricilor {izra
aparilan ekspertiza zamani alman naticalordon molum oldu ki, margarinin bu
cesidindo suyun miqdari-17,30%, duzun miqdar1-0,36%, tursulugun miqdari-
2,5°T yagin miqdar1 iso 81,54% qeyd olunmusdur. Totbig olunan riyazi
hesablamadan alinan naticoloro goéro iSo marqarin yagmin bu ¢esidindo suyun
miqdar1 17,19-17,50% arasinda (nisbilik xoataligi-0,63), duzun miqdari-3,83%),
tursulugun miqdar1 2,48-2,52°T arasinda (nisbilik Xotali§1-0,8%) yaglihgin
miqdar1 51,49-51,58% arasinda toroddiid edorok doyismis vo doyismonin
nisbililik xatalig1 iso -0,51%-a uygun olmusdur.

5.Marqarin yaginin “Hovaskar” ¢esidi tizarinds fiziki-kimyoavi gostoricilor
lizro aparilan ekspertizadan alinan naticalordon askar olundu ki, suyun miqdart -
15,88%, duzlulugun miqdari-1,21%, tursulugun miqdar-2,52°T, yaghgin
miqdart 159 82,19% geyd edilmisdir. Totbiq olunan riyazi hesablamadan alinan
naticalor gora iSo marqarin yaginin bu ¢esidindo suyun miqdar: 15,86-15,90%
(nisbilik xotas1-0,13%) arasinda, duzun miqdar1 — 0,32-0,34 arasinda (nisbilik
Xatalig1 -0,49%), tursulugun miqdar1 2,49° T -2,55° T (nishilik xotalig1-1,19%),
yaglihigin miqdar1 81,23-83,06% arasinda toraddiid edorok doyismosidir va
doyismonin nisbilik xatalig1 -1,05%-a uygun olmusdur.

Biz torofdon aparilan ekspertiza zamani alinan doyorli naticalorlo barabar
eyni zamanda istehlake¢ilar1 daha keyfiyyotli margarin yaglari ilo tomin olunmasi
ticlin bir sira maraqli tokliflords irali siiriilmiisdiir. Bu tokliflor asagidakilardan
ibaratdir:

1.Marqarin yagi insanlarin giindslik gida rasionunun osasimi togkil edon

gida mohsulu oldugundan yaxs1 olardi ki, onun gablasdirildigi taranin tizorinds
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vurulmus etiketdo yagin fizioloji vo tohliikosizlik gostaricilori haqqinda
molumatlar daha aydin olaraq 6z oksini tapsin.

2.Yaxs1 olard1 ki, inkisaf etmis Olkolorindo oldugu kimi bizim
respublikamizda beynolxalq standartlarin taloblorino cavab veran margarin
istehsal edilon fabriklor foaliyyat gostarsin.

3.Marqgarin yag1 tez xarab olunan gida mohsulu oldugundan onun
dasinmasi, emali vo saxlanmasini xarakterizo edon standart gostaricilor mévcud
beynalxalq standartlarin vo normativ-texniki sonadlorin taloblorine uygunluguna

xiisusi diggot yetirilsin.
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PE3IOME
HccnenoBanne nokasaresieil KauecTBau CBOMCTB MaprapuHa peaju3yeMoro Ha
NOTPeOUTEeIbCKUX PhIHKAX pecy0IHKH
X.A.Kapaes
A3sepoaiizkanckuii ['ocynapcrBennblii Jxonomuuecknii YHusepcurer (UNEC)
CraTpsi TOCBsIIIEHA IOKAa3aTeNlsIM KayecTBa IMOTPEOUTEIbCKUX CBOMCTB MaprapuHa
peain3yeMoro Ha pbhIHKax pecrnyonuku. [Ipu oneHke opraHoJeNTHYECKUX IToKa3zaTenei Obuin
OTpeJeNieHbl: BHEIIHMM BUJ, BKYC, 3amax M KoOHcucTeHuMs. U3 ¢u3nko-xummueckux
nmokaszarejnel Tak ke ObUIM OIpeNieieHbl: KHUCIOTHOCTb, JKHPHOCTb, BJIAXKHOCTb U

0663)I<I/Ip€HHI)IC CYXHEC BCIICCTBA.

SUMMARY
The research of the quality indicators and consumer properties of buttere sold in
the consumer markets of the republic.
X.A.Karaev
Azerbaijan State Economic University (UNEC)
The research of the quality indicators and consumer properties of margarine sold in the
consumer markets of the republic.

The article is devoted to the quality indicators of consumer properties of margarine sold
in the markets of the republic. While estimating organoleptic indicators, the following were
determined: appearance, taste, smell and consistency. From the physical and chemical
parameters, the following are also determined: acidity, fat content, moisture and fat-free

solids.
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