“3309.01 Qida mahsullarinin texnologiyast” ixtisast iizra doktoranturaya qabul imtahan: Ugin movzular

Qida mohsullar1 texnologiyasinin predmeti, moagsadi va vozifalori .

Rasional gqidalanmanin osaslari.

Qida mohsullart istehsali tizro texnoloji omoliyyatlarin tosnifati.

Qida mohsullariin saxlanmasi zamani bas veran miixtalif biokimyovi, mikrobioloji, kimyavi, fiziki

obhdpRE

va bioloji proseslor.
5. Qida mohsullarinin saxlanmasi zamani bas veron miixtolif fermentativ proseslor:spirts, siid
tursusuna, yag tursusuna, sirko tursusuna ¢evrilmo proseslori
6. Uziim sorablarinin kimyovi torkibi vo xiisusiyyati.
7. Uziim sorablarmin emal prosesinda istifads edilon iiziim sortlari, onlarin okilmosi, yetismo
prosesi, fizioloji vo texniki yetisma gostoricilori, liziimiin y1gilmas1 vo zavoda qasinma qaydalari.
8. Tabii ag sorablarin emal texnologiyasi
9. Tabii qirmiz1 sorablarin emal texnologiyasi
10. Tobii ¢ohray1 sorablarin emal texnologiyasi
11. Xiisusi tiind sorablarin emal texnologiyasi vo bu texnologiyada Azarbaycanli alimlorimizin rolu.
12. Xisusi likyor tipli sorablarin emal texnologiyasi.
13. Sampan sorablarinin emal texnologiyasi
14. Kremant, Cave vo Prosseko sorablarinin emal texnologiyasi
15. Konyak spirti, konyakin vo Armanyakin emal texnologiyasi
16. Sotlandiya, Irlandiya vo Amerika viskilorinin emal texnologiyast.
17. Azarbaycanda istehsal edilon viskinin emal texnologiyast.
18. Alkoqollu igkilarin palid ¢alloklords saxlanilmasi zaman1 miixtalif zamanlarda bas veran ¢evrilmalor.
19. Kalvados istehsali texnologiyas.
20. Raki istehsal1 texnologiyasi
21. Tekila istehsalinin texnologiyasi
22. Rom istehsalinin texnologiyasi
23. Piva va azalkoqollu i¢kilarin texnologiyasi
24. Alkoqolsuz igkilorin texnologiyasi

25.Qida mohsullarinin sortlagdirma va gesidloma iisullari: formasi vo 6lgiisiine goéra, maye
fazada vo ya qaz miihitinds ¢6kma siiroting goro, elektrik vo ya maqnit xiisusiyyatloring gora.
26. Qida sonayesindo ¢okdiirtilma tisullart.
27. Hisaverma iisullart. Bu zaman ot mohsullarinda gedon miixtalif proseslor vo Tiistiiniin
torkib vo xassalorindon asili olaraq otrin formalasmasi.
28. Qida mohsullarinin torkibindoki su, suyun formalari1 vo susuzlasdirilmasi tisullart.
29. Corak-bulka momulatlari istehsali tiglin asas va alava xammallar.

30. Ovlanmis baliqda kimyavi, bioloji doyisiklor.

31. Otin kimyovi torkibi va xilisusiyyatlori.

32. Konservlogdirmonin asaslar1 vo konservlosdirma tisullari.

33. Mexaniki proseslor, xirdalama prosesi, xirdalanma nazariyyasi.
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. Uziim sirosinin emal texnologiyas1

. Unun emal texnologiyasi

Kiitlo miibadilssi proseslari, onlarin qida sonayesinds totbiqi.
Stidiin emal texnologiyasi

Preservlor istehsali texnologiyasi.

Meyvo-taravaz siralorinin qatilagdirilmasi texnologiyasi.

Istilik miibadilosi proseslori, uygun aparatlar.
Qida xammalinin emalinin fiziki metodlari
Bugda unundan xomirin hazirlanma tisullar .

Serabin xastaliklori, qiisur vo ¢atigmazliglari.

Turs siid mohsullariin asas xiisusiyyatlori

Qida mohsullariin qurutma texnologiyasi, qurutma nazariyyasi.
Uziim sorablarinin soffaflasdirilmasi va torkibinin sabitlosdirilmasi.
Ot vo ot mohsullarinin soyudulmasi, dondurulmasi ve saxlanmasi.
Sarablarin tasnifati.

Qida konsentratlari, onlarin qidalanmada rolu va {istiin cohatlori.
Meyvo-taravaz va gilomeyva siralori, onlarin gidalanmada rolu

Qida mohsullart istehsalinda nisastanin rolu.

Heyvan mongoali xammallarin qidalanmada rolu.

Xammal vo gida mohsullarinin xarab olma sobablori

Baliq otinds melanoidlarin amolo galmasi.

Emal zamani torovazlords boyaq maddslorin doyismasi.

Bitki vo heyvan mongoli qida yaglari, onlarin texnoloji xiisusiyyatlori
Cay istehsalinin texnologiyast

Baliq vo baliq moahsullarindan alinan yarimfabrikatlar .

Funksional toyinath qida mohsullari.

Baliq vo baliqg mohsullarinin istilik emali.

Qonnadi momulatlari, onlarin tosnifati, orqanizm {i¢iin shomiyyati.
Konserv mohsullarinin sterillogdirilmasi.

Corayin keyfiyyot yaxsilagdiricilart.

Makaron mamulatlarinin tesnifati, hazir mohsullar qablasdirilan taralar.
. Meyvo-toravaz xammallarinin istehsala hazirlanmasi, ilkin amosliyyatlar.
. Qidaliliq dayeri va bioloji doyarlilik anlayislar.

. Pektin maddalorinin qurulusu vo tosnifati.

. Stid mahsullarinin tasnifati, onlarin qidaliq v enerji doyari

. Qida mohsullarinin keyfiyyatini formalasdiran amillor

. Su mongali geyri baliq mohsullari.

Miixtalif meyva va gilomeyvalordon hazirlanan kompotun emal texnologiyasi

Corok-bulka momulatlarinin texnologiyasi. Xomirin yumsaldilmasi tisullari.

Ot vo baliq xammalinin ziilallari, toxumalar iizro onlarin xarakteristikasi.



74. Quru siid istehsalinin texnologiyasi.
75. Baliq otinin qidaliliq doyari.
76.Q
77. Kiirliniin istehsal texnologiyasi.
78. Bitki yaglarinin istehsal texnologiyasi
alavolori vo onlarin tosnifat.
80. rodbeillil annddehsrih faxmologjyalammo teskimyovi vo mikrobioloji osaslart.
81. Meyva va tarovazlorin soyudulmasi texnologiyasinin parametrlori
82. Qida texnologiyasi omoliyyatlarinin tosnifati
83. Istilik miibadilosi omaliyyatlari, harokatverici qiivvo, istilik balans.
84. Sokolad momulatinin istehsalinin texnologiyasi.
85. Makaron mamulatinin istehsal texnologiyast
86. Saokar istehsalinin texnologiyasi



