
BAXIŞ
Testlәr/050625#01#Y15_Texnoloji masinlar ve avadanliqlar mühendisliyi/050642#01#Y15_Әt vә әt mәhsullarının
texnologiyası/050642#01#Y15_Balıq vә balıq mәhsullarının texnologiyası/050642#01#Y15_Çörәk, makaron, unlu qәnnadı mәmulatları vә
qida konsentratlarının texnologiyası/Baxış

TEST: 050642#01#Y15_ÇÖRӘK, MAKARON, UNLU QӘNNADI MӘMULATLARI VӘ QIDA
KONSENTRATLARININ TEXNOLOGIYASI

Test
050642#01#Y15_Çörәk, makaron, unlu
qәnnadı mәmulatları vә qida
konsentratlarının texnologiyası

Fәnn 050642­Qida mәhsulları mühәndisliyi

Tәsviri [Tәsviri]

Müәllif Administrator P.V.

Testlәrin vaxtı 80 dәqiqә

Suala vaxt 0 Saniyә

Növ İmtahan

Maksimal faiz 600

Keçid balı 312 (52 %)

Suallardan 600

Bölmәlәr 5

Bölmәlәri qarışdırmaq

Köçürmәyә qadağa

Ancaq irәli

Son variant

BÖLMӘ: 0101 (ÇÖRӘK, MAKARON, UNLU QӘNNADI MӘMULATLARI VӘ QIDA KONSENTRATLARI
TEXNOLOGIYASININ NӘZӘRI ӘSASLARI) 120 TEST

Ad

0101 (Çörәk, makaron, unlu qәnnadı
mәmulatları vә qida konsentratları
texnologiyasının nәzәri әsasları) 120
test

Suallardan 120

Maksimal faiz 120

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 100 %

Sual: Qida mәhsulların üzәrindә mikrofloranın tәsirini azaltmaq mәqsәdilә tәtbiq olunan
üsullar (Çәki: 1)

 kimyәvi
texnoloji
mexaniki

http://10.200.20.222/close/staff/edu/td/default.asp?XFilter=3&PageId=0


ultrabәnövşәyi şüa
fiziki

Sual: Qida mәhsullarında saxlanma zamanı mikroorqanizmlәrin xәstәlik törәtmә
qabiliyyәtinin xassәsi (Çәki: 1)

vizulentlik
pataloji
aqresivlik
kiflәnmә
çürümә

Sual: Mikroorqanizmlәrin qida mәhsullarının sәthindә zәdәlәmә xüsusiyyәtini müәyyәn
edәn xassәlәr (Çәki: 1)

saxlanma
kiflәnmә
patogenlik
vizuletlik
)simbioz

Sual: Bitki mәnşәli mәhsullarda müxtәlif proseslәr yaradaraq ziyan vermә qabiliyyәtinin
xassәsi (Çәki: 1)

patogenlik
aqresivlik
kiflәnmә
çürümә
vizulentlik

Sual: Karbohidratlardan qlükoza qızdırılarkәn hansı maddә әmәlә gәlir. (Çәki: 1)
dianhidrid izosaxarozan
saxarozan
sorbit
qlükozan
anhidrid

Sual: Dәnli bitkilәrin natura kütlәsi .... xassәyә aiddir (Çәki: 1)
texnoloji
kimyәvi
)fizioloji
fiziki
mikrobioloji

Sual: Bitki hüceyrәsinin sitoplazması .... ibarәtdir (Çәki: 1)
nişasta, lipid, su
probeid, lipid, protein
su, enbrion, karbohidrat



su, zülal, karbohidrat
ribonuklein turşusu

Sual: Bitki hüceyrәsindә fasilәsiz olaraq hansı proses baş verir (Çәki: 1)
 mikrobioloji
)kimyәvi
biokimyәvi
fiziki
fizioloji

Sual: bitki hüceyrәsinin xarici qatı nәdәn ibarәtdir (Çәki: 1)
sitoplazma
anhidrit – izosaxarin
vitamin kompleksi
ferment kompleksi
mannano – protein kompleksi

Sual: Rüseym dәnli bitkilәrdә .... % tәşkil edir (Çәki: 1)
9­11%
2­3%
1­2%
3­5%
5­7%

Sual: Dәnli bitkilәrdә aleyron qatının miqdarı nә qәdәr tәşkil edir? (Çәki: 1)
9­11%
2­3%
1­2%
3­5%
5­9%

Sual: Qida xammallarının sıxlığı hansı üsulla tәyin edilir? (Çәki: 1)
) kimyәvi
optiki
) fiziki
 biofiziki
biokimyәvi

Sual: Qida xammallarını emal etdikdә protoplazma zülalının pıxtalaşma dәrәcәsi (Çәki:
1)

35­40 °C
18­24 °C
80­85°C
85­92°C



86­94°C

Sual: . Unda nişastanın şәkәrlәşmәsi dövrü nә zaman baş verir? (Çәki: 1)
bişirilmәdә
nәmli şәraitdә saxlanmasında
xәmirin yoğurulmasında
xәmirin qıcqırmasında
xәmirin yetişmәsindә

Sual: Xammalların keyfiyyәtinә tәsir göstәrәn şәrait (Çәki: 1)
 saxlanma
 çeşidi
vegetasiya dövrü
sortu
növü

Sual: Yağlı mәhsulların alınmasında hidrogenlәşdirmә üsulu hansına aiddir? (Çәki: 1)
qıcqırtma
susuzlaşma
 kimyәvi
 istilik
istilik­fiziki

Sual: Qida mәhsullarının saxlanmasında mikrobioloji xarabolma nә ilә nәticәlәnir? (Çәki:
1)

kimyәvi tәrkibi dәyişmәsilә
fiziki tәrkibin dәyişmәsi ilә
çürümә ilә
qıcqırma ilә
fermentlәşmә ilә

Sual: . Bitki mәnşәli mәhsulların saxlanılmasında toxumaların qaralmasına tәsir göstәrir
(Çәki: 1)

 SO2
CO2
) O2
H2SO4
HCl

Sual: Mәhsulların saxlanılması zamanı mikroorqanizmlәrin inkişafın lәngimәsinә .....tәsir
edir (Çәki: 1)

) SO2
CO2
O2
HCl



H2SO3

Sual: Konserv sәnayesindә .... tip botulizm törәdicilәri mövcuddur (Çәki: 1)
A vә B
A vә C
C vә E
C vә D
A vә E

Sual: Hüceyrә vә toxumalarda maddәlәr informasiya mübadilәsinin dayandırılması nә ilә
xarakterizә olunur (Çәki: 1)

hüceyrәlәrin anabiozu ilә
hüceyrәnin abiozu ilә
hüceyrәnin ötürülücüyü ilә
hüceyrәnin tәrkibi ilә
hüceyrәnin sıxlığı ilә

Sual: Qida sәnayesindә xammal vә mәhsullara kiflәrin tәsirinin azaldılması üçün ....
istifadә olunur (Çәki: 1)

sәthi – aktiv maddәlәrdәn
bioloji – aktiv maddәlәrdәn
propion turşusundan
etil spirtindәn
karbon qazından

Sual: . Qida mәhsullarında nәm cürümә nәyin hesabına baş verir (Çәki: 1)
Alternariya göbәlәyi
Rhizopus nigri cans göbәlәyi
Sacharomyus göbәlәyi
Mucok göbәlәyi
Fuzariem göbәlәyi

Sual: Xammal vә qida mәhsullarında quru cürümәni .... әmәlә gәtirir (Çәki: 1)
Bacillus göbәlәyi
Fuzarium göbәlәyi
qram müsbәt bakteriyalar
qram mәnfi bakteriyalar
scleratinia göbәlәyi

Sual: Tәzә yığılmış dәnli bitkilәrdә әn çox rast gәlinәn bakteriyalar (Çәki: 1)
psevdomonos
fuzarium
streptokok
stafilokok



bibolaris

Sual: Bakteriyalar ....% nәmlik hәddindә inkişaf edirlәr (Çәki: 1)
38­42%
10­18%
18­20%
24­30%
)32­38%

Sual: Kif göbәlәklәri .... % nәmlik hәddindә inkişaf edirlәr (Çәki: 1)
8­15%
15­17%
17­24%
28­32%
3­5%

Sual: Mikrofloranın inkişafını dayandırmaq üçün mühitin tәrkibindә .... spirt olmalıdır.
(Çәki: 1)

) 8­12%
12­16%
16­19%
20­28%
3­8%

Sual: Xammal vә qida mәhsullarında aşağı temperaturda saxlanma zamanı
mikroorqanizmlәrin hәyat fәaliyyәtinin lәngimәsinә әsaslan prinsip (Çәki: 1)

Abioza
Anabioza
Bioza
 Xemobioza
Fermentasiya

Sual: qida mәhsullarının soyudulması zamanı vakum әmәlәgәtirmәk üçün istifadә edilәn
üsul (Çәki: 1)

Faza çevrilmәsi yolu ilә istiliyin ayrılması
konvekti
sublimasiya yolu ilә istiliyin ayrılması
kaoliyasiya tәsiri
qurutmanın tәsiri

Sual: Qida mәhsullarının xarab olmasının qarşısını almaq üçün mikroorqanizmlәrin әlavә
edilmәsi üsulu (Çәki: 1)

fiziki
bioloji
kimyәvi



biokimyәvi
texnoloji

Sual: Qida mәhsullarında temperaturun aşağı düşmәsi nәticәsindә baş verәn proses
(Çәki: 1)

hüceyrәlәrarası mayenin donması
pektifikasiya
denaturasiya
hüceyrarası mayenin kristallaşması
hüceyrә daxilindә mayenin donması

Sual: Qida mәhsullarının soyutma prosesi hansına aidir (Çәki: 1)
kimyәvi
)bioloji
istilik – fiziki
fiziki
)reoloji

Sual: Xammal vә qida mәhsullarının sterilizasiya prosesi ... prinsipinә әsaslanır (Çәki: 1)
 xemobioza
bioza
anabioza
)qızdırılma
abioza

Sual: Xammal vә qida mәhsullarının pasferizasiya prosesi ..... prinsipinә әsaslanır (Çәki:
1)

abioza
)qaynadılma
xemobioza
bioza
anabioza

Sual: Meyvә vә tәrәvәzlәrin xüsusi emaldan istifadә etmәdәn tәzә halda saxlanılması ....
üsuluna әsaslanır (Çәki: 1)

bioza
abioza
anabioza
xemobioza
adibioza

Sual: Anaerob bakteriyaların tәsiri ilә xammallarda baş verәn proseslәr (Çәki: 1)
sirkә turşusunun әmәlә gәlmәsi
propion turşusunun әmәlә gәlmәsi



amin turşularının dekarbonoksidlәşmәsi
qarışqa turşusunun әmәlә gәlmәsi
xlor turşusunun әmәlә gәlmәsi

Sual: Qida mәhsullarında endotoksin әmәlә gәlmәsinә hansı mikroorqanizm daha çox
tәsir edir (Çәki: 1)

streptokok
maya göbәlәyi
salmonella
)stafilokok
candida

Sual: . Qida mәhsullarının dondurulmuş zaman temperatur hәddi nә qәdәr tәşkil edir
(Çәki: 1)

38 °C
5 °C
18 °C
12°C
) 35°C

Sual: Qida mәhsullarını uzun müddәtә saxlanılmasında antibiotiklәrdәn istifadә edәrkәn
hansı üsulla istinad edirlәr (Çәki: 1)

mikrobioloji
bioloji
istilik
fiziki
kimyәvi

Sual: Xammalların emalında anabioz prinsipinә әsaslandıqda hansı üsuldan istifadә
edilir (Çәki: 1)

istiliklә sterilizasiya
pasterilizasiya
soyutma
)qaynatma
qıcqırma

Sual: Abioza prinsipi hansı üsulla әsaslanır (Çәki: 1)
istiliklә sterilizasiya
)pasterilizasiya
soyutma
dondurma
qurutma

Sual: Qida mәhsullarını aşağı temperaturda konsevlәşdirdikdә istifadә olunan emal
üsulu (Çәki: 1)



biokimyәvi
kimyәvi
fiziki – kimyәvi
mikrobioloji
fiziki

Sual: . Qida mәhsullarının konservlәşdirilmәsi zamanı mikrodalğalı enerjidәn istifadә
edәrkәn hansı üsulla әsaslanırlar (Çәki: 1)

fiziki – kimyәvi
kimyәvi
)biokimyәvi
fiziki
istilik

Sual: Qida mәhsullarının konservlәşdirilmәsindә sirkә turşusunun әlavә edilmәsi hansı
üsulla hәyata keçirilir (Çәki: 1)

kimyәvi
bioloji
biokimyәvi
fiziki
istilik­ fiziki

Sual: Qida mәhsullarının konservlәşdirilmәsindә yüksәk konsentrasiyalı asmotik tәsirli
maddәlәrdәn istifadә edilmәsi hansı emal üsuluna aiddir (Çәki: 1)

kimyәvi
biokimyәvi
fiziki – kimyәvi
)istilik ­ fiziki
fiziki

Sual: Qida mәhsullarının emalında soyuducu mühit kimi hansı temperatur intervalından
istifadә edilir (Çәki: 1)

5­10 °C
34­48°C
18­24°C
28­30°C
30­40°C

Sual: Qida mәhsullarının dondurulmasının dәrәcә intervalı ... (Çәki: 1)
­ 8°C
­18°C
­10°C
)­9°C
­24°C



Sual: Qida mәhsullarında yağ turşusu qıcqırması baş vermәsi üçün nәdәn istifadә edilir
(Çәki: 1)

fermentdәn
süd turşusundan
kif göbәlәyindәn
etil spirtindәn
clostridium bakteriyasından

Sual: Streptococuslactis tipli bakteriyaların tәsiri ilә qida mәhsullarında baş verәn
qıcqırma prosesi (Çәki: 1)

süd turşusu
yağ turşusu
kәhraba turşusu
propion turşusu
etil spirti

Sual: Qida mәhsullarının konservlәşdirilmәsi üçün antibiotiklәrin alınmasında istifadә
olunan üsul (Çәki: 1)

biokimyәvi
kimyәvi
fiziki
miktobioloji
fiziki – kimyәvi

Sual: Bioza prinsipinә әsaslanan üsul hansıdır (Çәki: 1)
sterilizasiya
turşutma
dasterizasiya
marinat mәhlulunda saxlama
qıcqırma

Sual: Çörәk bişirmәdә istifadә olunan dondurulmuş mayaların olunun açılma
temperaturu (Çәki: 1)

4­6°C
6­10°C
12­17°C
16­20°C
10­12°C

Sual: qida mәhsullarının antiseptiklә konservlәşdirilmәsi zamanı hansı üsuldan istifadә
edilir (Çәki: 1)

kimyәvi
)biokimyәvi
istilik – fiziki
fiziki­ kimyәvi
fiziki



Sual: Mәhsulların antibiotiklә konservlәşdirilmәsindә istifadә olunan emal üsulu (Çәki: 1)
istilik – fiziki
fiziki – kimyәvi
kimyәvi
biokimyәvi
biofiziki

Sual: Qida mәhsullarının spirtlә emalı hansı konservlәşdirmә üsuluna aiddir (Çәki: 1)
mikrobioloji
fiziki
fiziki­kimyәvi
kimyәvi
biokimyәvi

Sual: qida xammalında qızartma prosesi davam etdikdә baş verәn proses (Çәki: 1)
buxarlanma
)deformasiya
) quruma
parçalanma
 qıcqırma

Sual: un istehsalında sortlaşdırma zamanı aparılan proses (Çәki: 1)
 qurutma
 nәmlәndirmә
püskürdülmә
havalandırma
soyutma

Sual: Konservlәşdirmә zamanı dәfndә olan dәyişqәnlik hansıdır (Çәki: 1)
küllülük dәrәcәsi artır
)quruma
qabıq elastiklәşir
 sortlaşır
vitamini artır

Sual: Qida sәnayesindә nişastanın alınmasının istehsal sahәsi (Çәki: 1)
kimyәvi
fiziki­ kimyәvi
mexaniki
istilik­fiziki
biokimyәvi



Sual: Qida mәhsullarının qızardılmasının optimal temperaturu ... °C (Çәki: 1)
25­75 °C
130­140 °C
85­100°C
45­60 °C
20­25°C

Sual: Bitki toxumasında yüksәk temperaturda emal olunarkәn baş verәn ardıcıl proses?
(Çәki: 1)

destruksiya, buxarlama, deformasiya, parçalanma
qurutma, şişmә, buxarlanma, deformasiya, destruksiya, strukturun kimyәvi

dağılması
buxarlanma, şişmә, qurutma, destruksiya
qurutma, destruksiya, parçalanma deformasiya
Şişmә, qurutma, deformasiya destruksiya

Sual: Şәkәr emalını hansı istehsalata aid etmәk olar (Çәki: 1)
mexaniki
kimyәvi
fiziki­ kimyәvi
biokimyәvi
biofiziki

Sual: Çörәkbişirmә sәnayesindә qıcqırma prosesindә oksidlәşdirici fermentlәrdә nә baş
verir (Çәki: 1)

parçalanır
hidroliz olunur
aktivliyi azalır
aktivliyi artır
fәaliyyәti dayanır

Sual: .Laqfaza dövründә mayalarda .... mәnimsәnilir (Çәki: 1)
fosfor, azotlu birlәşmәdәn
)fosfor, karbohidrat
karbohidrat, azotlu birlәşmәlәr
izomeraza fermenti
karbohidrat, fosfor

Sual: Nişastanın şәkәrlәşmә prosesindә tәsir edәn maddә (Çәki: 1)
 proteolitik
amiolitik fermentlәr
kafinad şәkәr
protlinaza
karbohidratlar



Sual: Karbohidratın spirtә vә karbon qarına çevrilmәsi hansı fazada baş verir (Çәki: 1)
stasionar
faqfaza
loqarifmik
sönmә
destruksiya

Sual: Hidrolitik vә sintetik proseslәr mayalarda hansı fazada baş verәr (Çәki: 1)
 laqfaza
sonmә
stasionar
fermentasiya
deformasiya

Sual: Mayalara şәkәrin qatılığının yüksәlmәsi neçә tәsir edir (Çәki: 1)
hüceyrәni parçalayır
 hidroliz davam edir
qıcqırma zәiflәdir
qıcqırmanı sürәtlәndirir
karbon qazı parçalanır

Sual: Çörәkbişirmәdә dәmirin yoğrulmasında mayalarla qıcqırma prosesindә nә sintez
olunur (Çәki: 1)

ali spirtlәr
hidrogen
karbon qaz
proteinaza
reduktaza

Sual: Mürәkkәb etirlәrin parçalanması hansı fermentin hesabına baş verir (Çәki: 1)
transteraza
katalaza
hidrolaza
proteinaza
reduktaza

Sual: Mannano – protein kompleksi hücüyrәlәrin .... yerlәşir (Çәki: 1)
vakuolda
rüşeymdә
xarici qatında
daxili qatında
endospermdә

Sual: Nәmliyi yüksәk olan mәhsullar hansı üsulla qurudulur (Çәki: 1)
püskürdülmә



kanvektiv
radiasiyalı
vakuum
kontakt

Sual: Çörәkbişirmәdә istifadә edilәn amilolitik permentlәrin yüksәk aktivlik dәrәcәsi
(Çәki: 1)

68 °C
72°C
58°C
62°C
54°C

Sual: Mikroorqanizmdәn alınmış alta amilaza öz aktivliyi .... temperaturda itirir (Çәki: 1)
48°C
18°C
36°C
28°C
68°C

Sual: Fosfor turşusunun ayrılması ilә sintez reaksiyasını kataliz edәn ferment (Çәki: 1)
liqaza
 izomeraza
transteraza
hidrolaza
liaza

Sual: Bitki mәnşәli fermentlәrdә optimal temperatur .... °C (Çәki: 1)
50­60°C
60­70°C
70­80°C
20­30°C
35­42°C

Sual: Qida sәnayesindә unlu qәnnadı mәmulatları hansı istehsala aiddir (Çәki: 1)
qıcqırma
fiziki
mexaniki
fiziki­kimyәvi
biokimyәvi

Sual: Mayelәrin tәmizlәnmәsi vә şәffaflaşdırılmasında tәtbiq olunan proses (Çәki: 1)
durultma
fermentasiya



absorbsiya
adsorbsiya
preslәmә

Sual: Bәrk hissәciklәri öz xüsusi çәkisinin tәsiri ilә çökmәsi prosesi ... adlanır (Çәki: 1)
durultma
ekstraksiya
destruksiya
preslәmә
absorbsiya

Sual: Şәkәr istehsalında şәkәrin çuğundurdan alınması proesi .... adlanır (Çәki: 1)
filtrasiya
ekstraksiya
destruksiya
saturasiya
preslәmә

Sual: Qida suspenziyasının tәmizlәnmәsinin fiziki üsuluna aiddir (Çәki: 1)
sterilizasiya, çökdürmә, filtrasiya
sıxma, çökdürmә, filtrasiya, ayırma
çökdürmә, filtrasiya , mәrkәzdәn qaçma qüvvәsinin tәsiri ilә ayırma
filtrasiya, çökdürmә, sterilizasiya, ayırma
filtrasiya, durultma, cıyma

Sual: Diffuziya prosesini hansı istehsal sahәsinә aid etmәk olar (Çәki: 1)
mexaniki
kimyәvi
biokimyәvi
texnoloji
fiziki­kimyәvi

Sual: Qida mәhsullarının emalında şәkәrdәn istifadә edәrkәn hansı konservlәşdirmә
üsuluna istinad edilir (Çәki: 1)

)diffuziya
)biokimyәvi
kimyәvi
fiziki
fiziki­kimyәvi

Sual: mәhsullarda temperatur keçmә әmsalı hansı xassәni göstәrir (Çәki: 1)
inersiya
inversiya
sublimasiya



destruksiya
fiziki

Sual: Maddәlәrin mәhsulun bütün kütlәsi ilә doldurulması .... adlanır (Çәki: 1)
sorbsiya
absorbsiya
desorbsiya
)adsorbsiya
destruksiya

Sual: Qida kütlәsinә tәzyiq yüksәldikdә baş verәn proses (Çәki: 1)
sıxlaşma
gәrilmә
әyilmә
sınma
әrimә

Sual: Maddәnin müxtәlif vәziyyәtini müәyyәn edәn göstәrici ... adlanır (Çәki: 1)
relaksasiya
 özlülük
yapışqanlıq
 gәrilmә
gәrginlik

Sual: Qida mәhsullarının yüksәk temperaturda konservlәşdirmәsi ... emal üsuluna aiddir
(Çәki: 1)

fiziki
)texnoloji
kimyәvi
)bioloji
biokimyәvi

Sual: Qida mәhsullarının sterilizasiyası ilә emalı hansı prinsipә әsaslanır (Çәki: 1)
bioza
)abioza
anabioza
destruksiya
çenobioza

Sual: Qida mәhsullarının tәbii xassәlәrinin yaxşı saxlanılması üçün mәslәhәt görülәn
emal üsulu (Çәki: 1)

marinadlanma
aseptik konservlәşdirmә
qurutma
soyutma



pörtmә

Sual: bitki xammallarında ionlaşdırıcı şüaların tәtbiqi nә üçündür (Çәki: 1)
kiflәnmәnin qarşısını almaq üçün
cücәrmәnin qarşısını almaq üçün
köhnәlmәnin qarşısını almaq üçün
uzun müddәtә saxlamaq üçün
nәqledilmәyә davamlılığı üçün

Sual: Qida mәhsullarının ionlaşdırıcı radiasiya ilә emalı .. adlanır (Çәki: 1)
qızğın pasterizasiya
soyuq pasterizasiya
tindalizasiya
)sterilizasiya
aseptik konservlәşdirmә

Sual: Qida mәhsullarının dehidratlaşması .... konservlәşdirmә üsuluna aiddir (Çәki: 1)
fiziki
kimyәvi
biokimyәvi
biofiziki
fiziki – kimyәvi

Sual: Qida mәhsullarının radiasiya ilә sterilizasiyası hansı dozada hәyata keçirilir (Çәki:
1)

10 °rad
15°rad
60 °rad
45 °rad
5 °rad

Sual: İşçi fazanı bir­ birindәn ayıran sәrhәddini müәyyәn edәn sahә .... adlanır (Çәki: 1)
sublimasiya
absorbsiya
membran
nano
adsorbsiya

Sual: Mәsamәli membranlara hissәciklәrin tәzyiq tәtbiq edәrәk ayrılması (Çәki: 1)
asmos
ketrafiltrasiya
)әks osmos
adsorbsiya
qazların ayrılması



Sual: Tәzyiqlәr altında baş verәn vә membranların keçiriciliyin seçmәsinә әsaslanan
proses (Çәki: 1)

әks osmos
osmos
qazların ayrılması
elektroliz
ultrafiltrasiya

Sual: Qida mәhsullarının mikrofiltrasiyası hansı üsula aiddir? (Çәki: 1)
 kimyәvi
fiziki
 membran
biofiziki
biokimyәvi

Sual: Qida sәnayesindә әks osmosdan istifadәnin mәqsәdi (Çәki: 1)
kolloid vәziyyәtdә olan maddәlәrin durulaşdırılması üçün
mәhlulda molekulyar sәviyyәdә hәll olmuş maddәlәrin qatılaşdırılması üçün
mәhlulda olan yüksәkmolekullu maddәlәrin saxlanılması üçün
mәhlulda hәll olmuş maddәlәrin çökdürülmәsi üçün
kolloid vәziyyәtdә olan yüksәkmolekullu birlәşmәlәrin ayrılması üçün

Sual: Müxtәlif sürәtlә diffuziya edәrәk maddәlәrin membrandan ayrılması .....adlanır.
(Çәki: 1)

osmos
әks osmos
mikrofiltrasiya
dializ
 elektroliz

Sual: Bulardan ekstraosmos hadisәsinә hansı aiddir? (Çәki: 1)
hәlledicinin membrandan keçmәsi
mәhlulda yüksәkmolekullu maddәlәrin saxlanılması
kolloid birlәşmәlәrin udulması
hәll olmuş maddәlәrin qatılaşdırılması
maddәlәrin çökdürülmәsi

Sual: Kolloid mәhsulların tәmizlәnmçәsindә tәtbiq edilәn üsul …… adlanır. (Çәki: 1)
әks osmos
 osmos
ultrafiltrasiya
 diffuziya
dializ



Sual: Mәhlulda hәll olmuş yüksәkmolekullu maddәlәrin saxlanılması mәqsәdi ilә istifadә
olunan üsul. (Çәki: 1)

 dializ
ultrafiltrasiya
osmos
әks osmos
filtrasiya

Sual: Membrandan keçәn maddәnin aqreqat vәziyyәtinin dәyişmәsi (Çәki: 1)
әks osmos
filtrasiya
hiperfiltrasiya
qaz­maye sistemindә mübadilә
diffuziya

Sual: Biokimyәvi reaksiyalar informasiya mübadilәsinә nә zaman tәsir göstәrmir? (Çәki:
1)

soyudulma temperaturu kifatyәt qәdәr aşağı olmadıqda
soyudulma başa çatdıqda
soyudulma temperaturu yüksәk olduqda
qızdırılma temperature yüksәk olduqda
qızdırılma temperature aşağı olduqda

Sual: Karbohidratlardan monoşәkәrlәri hansı maddә parçalayır? (Çәki: 1)
vitamin
anhidrid
ferment
zülal
sәthi aktiv maddә

Sual: Oksidlәşdirici­reduksiyaedici reaksiyalarda iştirak edәn mikroelement. (Çәki: 1)
mis
selen
yod
 manqan
alüminum

Sual: Zülalları hansı ferment parçalayır? (Çәki: 1)
 liqaza
liaza
proteaza
 izomeraza
 lipaza

Sual: Qliproteidlәri hansılara aid etmәk olar? (Çәki: 1)



mürәkkәb zülallara
sadә zülallara
 fermentә
әvәz olunan aminturşusuna
әvәzolunmayan aminturşusuna

Sual: Bunlardan hansı suda hәll olur? (Çәki: 1)
qlobulin
qliadin
prolamin
qlütenin
albumin

Sual: Buğda dәnindә kleykovinanın miqdarı...... tәşki edir. (Çәki: 1)
20­23%
25­40%
18­20%
40­45%
10­12%

Sual: Hüceyrә qabığında nә zaman yumşalma baş verir? (Çәki: 1)
ekzofermentlәr parçalandıqda
protopektin parçalandıqda
hüceyrә divarı parçalandıqda
hüceyrә qabığı quruduqda
endofermentlәr parçalandıqda

Sual: Buğdanın sorbsiya tutumunu hansı xassәyә aid etmәk olar (Çәki: 1)
biotexnoloji
 kimyәvi
fiziki
fiziki­kimyәvi
 texnoloji

Sual: . Qida mәhsullarında suyun aktivliyi nә zaman azalır? (Çәki: 1)
osmotik tәzyiq artdıqda
osmotic tәzyiq azaldıqda
suyun sәviyyәsi çoxaldıqda
hüceyrә divarı dağıldıqda
hüceyrә qatı parçalandıqda

Sual: Qida mühitindә spirt nә qәdәr olmalıdırki, mikrofloranın inkişafı dayansın (Çәki: 1)
8­10%
7­9%



12­16%
16­22%
22­24%

Sual: Dәnli bitkilәrdә sortlaşdırma prosesi üçün hansı әmәliyyat aparılır? (Çәki: 1)
püskürdülür
havalandırılır
nәmlәndirilir
qurudulur
 soyudulur

Sual: Hidratlaşmanın sürәtlәndirilmәsinә nә tәsir göstәrir? (Çәki: 1)
ferment
turşu
karbohidrat
zülal
vitamin

Sual: Xәmirin saxlanılması zamanı temperaturunun dәyişmәsi hansı prosesә aiddir?
(Çәki: 1)

fiziki
kimyәvi
biokimyәvi
biofiziki
fiziki­kimyәvi

Sual: . Maye yarımfabrikatların tәmizlәnmәsi vә rafinasiyası hansı üsula aiddir (Çәki: 1)
fiziki, fiziki­kimyәvi
kimyәvi, biokimyәvi
) istilik­fiziki
fiziki, biokimyәvi
mexaniki

BÖLMӘ: 0102 (ÇÖRӘK, MAKARON, QӘNNADI MӘMULATLARI VӘ QIDA KONSENTRATLARININ
SӘNAYESI MÜӘSSISӘLӘRININ TEXNOLOJI LAYIHӘLӘNDIRILMӘSI) 120 TEST

Ad

0102 (Çörәk, makaron, qәnnadı
mәmulatları vә qida konsentratlarının
sәnayesi müәssisәlәrinin texnoloji
layihәlәndirilmәsi) 120 test

Suallardan 120

Maksimal faiz 120

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 100 %



Sual: Aşağıda hansı bәnddә az, orta vә böyük gücә malik olan çörәkbişirmә
müәssisәlәrinin sutkalıq istehsal hәcmi (ton ilә) göstәrilmişdir? (Çәki: 1)

250 tona qәdәr, 250tondan­100tona –qәdәr, 100 0tondan çox
25 tona qәdәr, 25 tondan­100tona –qәdәr, 100 tondan çox
75 ton qәdәr, 75 tondan­200tona –qәdәr, 200 tondan çox
15 tona qәdәr, 15 tondan­50tona –qәdәr, 50 tondan çox
heç biri

Sual: Mexaniklәşdirmә dәrәrәcәsinә görә çörәkbişirmә müәssisәlәri neçә qrupa bölünür
vә hansılardır (Çәki: 1)

dörd qrupa ,­mexaniklәşdirilmiş, kompleks mexaniklәşdirilmiş vә avtomatlaşdırılımış,
mövsümi işlәyәn

iki, qrupa ­ fasilәli vә fasilәsiz işlәyәn
üç qrupa ­, mexaniklәşdirilmiş, kompleks ­mexaniklәşdirilmiş vә avtomatlaşdırılımış
iki qrupa ­ mexaniklәşdirilmiş, kompleks­ mexaniklәşdirilmiş
üç qrupa,­ ixtisaslaşdırılmış, çeşdirlәşdirilmiş vә kombinәlәşdirilmiş

Sual: Mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәr ilә kompleks­mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrin fәrqi
nәdir (Çәki: 1)

mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi, kompleks­
mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә istehsal prosesi qismәn mexaniklәşdirilmiş olur

mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi, kompleks­
mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә bütün istehsal әmәliyyatları mexaniklәşdirilmiş olur

mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi, kompleks­
mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә yardımçı istehsal prosesi mexaniklәşdirilmiş olur

mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi әl әmәyindәn istifadә
olunmaqla hәyata keçirilir, kompleks­mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә istehsal
prosesi mexaniklәşdirilmiş olur

mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi avtomatlaşdırılmış,
kompleks­mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә bütün istehsal prosesi mexaniklәşdirilmiş
olur

Sual: Mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәr ilә avtomatlaşdırılmış müәssisәlәrin fәrqi nәdir
(Çәki: 1)

mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi, avtomatlaşdırılmış
müәssisәlәrәdә istehsal prosesi qismәn mexaniklәşdirilmiş olur

mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi, avtomatlaşdırılmış
müәssisәlәrәdә bütün istehsal prosesi mexaniklәşdirilmiş olur

mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi, avtomatlaşdırılmış
müәssisәlәrәdә bütün istehsal prosesi mexaniklәşdirilmiş vә avtomatlaşdırılmış olur

mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi әl әmәyindәn istifadә
olunmaqla hәyata keçirilir, avtomatlaşdırılmış müәssisәlәrәdә istehsal prosesi
mexaniklәşdirilmiş olur

mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi avtomatlaşdırılmış,
avtomatlaşdırılmış müәssisәlәrәdә bütün istehsal prosesi mexaniklәşdirilmiş olur

Sual: Istehsal profilinә görә çörәkbişirmә müәssisәlәri neçә qrupa bölünür vә hansılardır



(Çәki: 1)
beş­ ixtisaslaşdırılmış, çeşidlәşdirilimiş, kombinәlәşdirilmiş, mexaniklәşdirilmiş vә

kompleks ­mexaniklәşdirilmiş
üç­ ixtisaslaşdırılmış, çeşidlәşdirilimiş, kombinәlәşdirilmiş
iki­ ixtisaslaşdırılmış, çeşidlәşdirilimiş
dörd­ kombinәlәşdirilmiş, mexaniklәşdirilmiş, kompleks ­mexaniklәşdirilmiş vә

avtomatlaşdırılımış
bölünmür

Sual: İxtisaslaşdırılmış çörәkbişirmә müәssisәlәrinә hansılar aiddir (Çәki: 1)
çörәk­bulka mәmulatlarının geniş çeşidini istehsal edәn müәssisәlәr
çörәyin kütlәvi növlәrinin hazırlanmasını hәyata keçirәn müәssisәlәr
çörәk­bulka mәmulatından başqa digәr un mәmulatarıda istehsal edәn müәssisәlәr
әsas istehsal prosesi mexniklәşdirilmiş, digәr işlәrdә isә әl әmyinin pyı saxlanılmış

müәssisәlәlәr
bütün istehsal әmәliyyatları tamami ilә mexniklәşdirilmiş müәssisәlәlәr

Sual: Çeşidlәşdirilmiş çörәkbişirmә müәssisәlәrinә hansılar aiddir (Çәki: 1)
çörәk­bulka mәmulatlarının geniş çeşidini istehsal edәn müәssisәlәr
çörәyin kütlәvi növlәrinin hazırlanmasını hәyata keçirәn müәssisәlәr
çörәk­bulka mәmulatından başqa digәr un mәmulatarıda istehsal edәn müәssisәlәr
әsas istehsal prosesi mexniklәşdirilmiş, digәr işlәrdә isә әl әmyinin pyı saxlanılmış

müәssisәlәlәr
bütün istehsal әmәliyyatları tamami ilә mexniklәşdirilmiş müәssisәlәlәr

Sual: Kombinlәşdirilmiş çörәkbişirmә müәssisәlәrinә hansılar aiddir (Çәki: 1)
çörәk­bulka mәmulatlarının geniş çeşidini istehsal edәn müәssisәlәr
çörәyin kütlәvi növlәrinin hazırlanmasını hәyata keçirәn müәssisәlәr
çörәk­bulka mәmulatları çeşidindәn başqa digәr un mәmulatarıda istehsal edәn

müәssisәlәr
әsas istehsal prosesi mexniklәşdirilmiş, digәr işlәrdә isә әl әmyinin pyı saxlanılmış

müәssisәlәlәr
bütün istehsal әmәliyyatları tamami ilә mexniklәşdirilmiş müәssisәlәlәr

Sual: Müasir çörәk zavodlarının bölmәlәri hansılardır (Çәki: 1)
әlavә xammalın saxlaması vә un anbarı, silos­әlәyici, dәm vә mayalı bölmәlәr
әlavә xammalın saxlaması vә xәmiryoğuran sex, xәmirayıran bölmә, çörәkbişirәn

sex
çörәkbişirәn sex vә çörәk saxlanılan otaqlar
әlavә xammalın saxlaması vә sexlәrin vә ya bölmәlәrin kompleksi
әlavә xammalın saxlaması vә hazırlığı üçün un anbarı vә bölmә; әsas çörәk

istehsalı; çörәk saxlanılan otaq

Sual: Әla növ makaron mәmulatlı hansı un növlәri ilә istehsal edilir (Çәki: 1)
әla növ vә kәpәkli buğda unundan
yarma vә әla növ buğda unundan



yarma vә ikinci növ çövdar unundan
әla növ buğda vә çovdar unundan
ikinci növ vә kәpәkli buğda unundan

Sual: Formadan asılı olaraq makaron mәmulatlarının tiplәri hansılardır (Çәki: 1)
tor, incә, adi vә hәvәskara
dar, geniş vә qövfsvari
balıqqulağılar, ilbizlәr, üzüklәr
boruşәkillilәr, sapaoxşarlar (vermişel), lentşәkillilәr (әriştә), fiqurlular
qar dәnәciklәri, әlifba, dәnlәr

Sual: Vermişel mәmulatlarına hansılar aiddir (Çәki: 1)
qar dәnәciklәri, әlifba, dәnlәr
buynuzlar, lәlәklәr
tor, incә, adi vә hәvәskara
hörümçәk toru, incә, adi vә hәvәskar
dar, geniş vә qövfsvari

Sual: Fiqurlu mәmulatlara hansılar aiddir (Çәki: 1)
balıqqulağılar, ilbizlәr, qar dәnәciklәri, әlifba, dәnlәr
buynuzlar, lәlәklәr
tor, incә, adi vә hәvәskar
hörümçәk toru, incә, adi vә hәvәskar
dar, geniş vә qövfsvari

Sual: Makaron mәmulatlarının növlәri әsasәn aşağıda göstәrilәn hansı avtomatik axın
xәtlәrindә istehsal edilir (Çәki: 1)

düzbucaqlı matrislәr üçün vә vakuum nasosunun aqreqatıyla tubusla şnek makaron
basqısı

çiy (xam) makaron mәmulatlarının kәsmәsi üçün çәkmә vә ya düzülüş maşını
uzun, qısa, yumaqlar vә yuvalar şәklindә mәmulatların istehsalı üçün avtomatik axın

xәtlәri
qurudulmuş mәmulatların sabitlәşmәsi vә yığılması üçün kamera vә ya hәcmlәr
bastunlardan mәmulatların boşaldılması üçün kәsmә mexanizimlәri vә ya quruducu

barabanların boşaldılması üçün mexanizm

Sual: Natural ifadәdә mәhsul istehsalın hәcmi hәr çörәk növ üzrә necә hesablanır (Çәki:
1)

sobaların sayına görә, onların mәhsuldarlıqları, müәssisәnin qurulmuş iş rejimi,
proqressiv texniki­iqtisadi normalar әsasında

elektrik enerji sәrfiyyatına vә tullantıların miqdarına әsasәn
sobaların hәcminә, materialına әsasәn
havanın temperaturasına, elektrik enrjinin sәrfiyyatına vә sobaların sayına әsasәn
sobaların vә hәcmlәrin formasına әsasәn



Sual: Çörәk istehsalı zamanı unun miqdarı necә tәyin edilir (Çәki: 1)
anbarda hazır mәmulatların vә yarımfabrikatların qalığı әsasında
mal hasilatına әsasәn
il әrzindә unun daşınmasına sәrf olunan vaxt әsasında
istehsalın hәcmi vә hazır mәhsulun çıxarı norması әsasında
mәhsulun hazırlanması zamanı enerji sәrfiyyatına әsasәn

Sual: Çörәk istehsalı zamnaı texnoloji mәqsәdәlәrә görә yanacağın miqdarı vә dәyәri
nece hesablanır (Çәki: 1)

avadanlıqların yeni әmәk vasitәlәrinin texniki­iqtisadi göstәricilәri sәviyyәsinә qәdәr
yüksәldilmәsi xәrclәri

tәchizatın bazalarına qәdәr orta mәsafә, daşınmanın üsulları, anbarlarda yüklәmә­
boşaltma işlәrinin mexaniklәşdirilmәsindәn asılı olaraq

müәssisәyә xammalın vә ya materialların çatdırılmasıyla әlaqәdar bütün xәrclәr
daxildir

istehsalın hәcmi, şәrti yanacağın mәhsulun 1 vahidinә sәrfi vә yanacağın qiymәtlәri
әsasında

növbәli istehsal tapşırıqları, hazırlanmanın, bir işçinin iş vaxtının balansının vә
müәssisәnin iş rejiminin normaları әsasında

Sual: Çörәk istehsalı zamnaı şәrti yanacağın miqdarı necә hesablanır (Çәki: 1)
yanacağın sәrf normasının istehsal olunan mәhsulun hәcminә vurulması ilә
1kq mәhsula sәrf olunan enerji miqdarı ilә
1 ton mәhsula sәrf olunan enerji miqdarı ilә
xammalın daşınmasına sәrf olunan miqdarı vurulsun enerji hasilat
elektrik enerji sәrfiyyatina әsasәn

Sual: Un anbarlarının mexaniklәşdirimәsinin әsas istiqamәti hansıdıdr (Çәki: 1)
kisәlәrin tәtbiqi
daşinmanin vә unun saxlanılmasının qabsız üsulundan istifadә
әlәnmiş unun maqnitlә metalqatışıqlardan tәmizlәmәsi
unun silosn­әlәyici bölmәdә qurulmuş әlәyiciy maşına verilmәsi
unla dolu kisәlәrin unqarışdırıcya yönәldilmәsi

Sual: Unun qabsız saxlanılması zamanı çörәk zavoduna çatdırılması tutumu nә qәdәr
olan avtoundaşıyanlarda hәyata keçirilir (Çәki: 1)

14­15m3 tutumlu
2­3 m3 tutumlu
5m3 tutumlu
5­10m3 tutumlu
11­13m3 tutumlu

Sual: Avtoundaşıyanların pnevmatik boşaldılması üçün qәbul otaqlarına hansı qurğular
vasitәsilә birlәşdirilmişdir (Çәki: 1)

bunkerlәr ilә
hava kompressoru vә qurğuyla tәchiz edilmişdir



şneklә
hәcmlәrlә
taralarla

Sual: Çörәk xәmirinin qıcqırması zamanı istehlak xüsusiyyәtni müәyyәn edәn hansı
proses baş verir (Çәki: 1)

aromatik vә dad maddәlәrinin yığılması baş verir
cörәyin kütlәsi dәyişir
görünüşü dәyişilir
acı vә duz kәnarlaşdırılır
nәmlik buxarlanır

Sual: Kütlәvi olaraq çörәk vә çörәk bulka mәmulatlarının hazırlanması üçün xәmir hansı
tsikl işlәyәn aqreqatlarda hazırlanır (Çәki: 1)

fasilәsiz
fasilәli
avtomatik
növbәli
 sıralı

Sual: Xәmir hazırlıayan aqreqatların faydalı cәhәti hansıdır (Çәki: 1)
iş yerindә havanın tәmiz qalmasına kömәk edir
enerji sәrfiyytı üçün faydalıdır
prosesi mexaniklәşdirir vә istehsal sahәsindә az yer tutur
çörәk çıxımının sayını azaldır
heç bir faydası yoxdur

Sual: Xәmirin aqreqatlarda hazırlanması zamanı bunkerlәrin oxları arasında mәsafә,
xәmir yoğuran maşınların oxu arasındakı mәsafә vә divardan xәmiryoğuran maşının
ötürücüsünә qәdәr olan mәsafә nә qәdәr olmalıdır (Çәki: 1)

1m, 2,1m; 4 m
2,1m; 4m; 2 m
4m; 2,1 m; 3 m
4m; 2,1 m; 1 m
3 m; 4m; 2m

Sual: И8­ХТА­6 vә И8­ХТА­12 aqreqatlar yerlәşәn otağın hündürlüyü nә qәdәr olmalıdır
(Çәki: 1)

5m az olmayaraq; 6 m az olmayaraq
4m az olmayaraq; 4 m az olmayaraq
3,7 m az olmayaraq; 6 m az olmayaraq
6az olmayaraq; 4,8m m az olmayaraq
4,8m az olmayaraq; 6 m az olmayaraq

Sual: Aqreqatların xәmir yoğuran maşınları, onlara xidmәtin göstәrilmәsi ücün sahәdә



necә yerlәşdirilmәlidir (Çәki: 1)
elә yerlәşmәlidir ki, maşınlar arasında mәsafә 3 m olsun
elә yerlәşmәlidir ki, işçilәr üç­dörd maşına baxa bilsin
maşınlar otağın qapısına yaxın
maşınlar otağın pәncәrәsinә yaxın
maşınlar anbara yaxın

Sual: Çörәkbişirmә müәssislәrindә xәmirhazırlayan avadanlıqlar xәmirin uzaq
mәsafәlәrә daşınması üçün necә layihәlәndirilir (Çәki: 1)

fasilәli axın xәtti ilә
axınlı nәqletmә vә ya qısa nәqletdirici qurğu ilә
xammallar ayrı ayrı ötürülür
arabacıqlarla
әl әmәyindәn istifadә ilә

Sual: Xәmirin bölünmәsi şöbәsindә hansı әmәliyyatlar hәyata keçirilir (Çәki: 1)
xәmirin tikәlәrә bölünmәsi, yumurlanması, ilkin saxlama, diyirlәmә, formalaşdırma,

sobaya vermә
ilkin saxlama, diyirlәmә, formalaşdırma, çәrtmә, ştampla şәkilin vurulması, hazır

xәmirlәrin üstünü yağlamaq vә sonuncu saxlama
xәmirin tikәlәrә bölünmәsi, yumurlanması, ilkin saxlama, diyirlәmә, formalaşdırma,

çәrtmә, ştampla şәkilin vurulması, hazır xәmirlәrin üstünü yağlamaq vә sonuncu
saxlama

resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin
qıcqırdılması,xammalı istehsalata hazırlamaq, formalaşdırılmış xәmir pәstahlarının
qıcqırması

formalaşdırma xәmir pәstahlarını müәyyәn şar slindrik vә digәr forma vermәk üçün
mexaniki emala uğratma, ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq

Sual: Xәmir bölәn maşınların seçilmәsi hansı göstәricilәrdәn asılıdır (Çәki: 1)
unun növündәn vә xәmirin kütlәsindәn
yalnız buğda unu vә ondan hazırlanan xәmirin kütlәsindәn
yalnız çovdar unu vә ondan hazırlanan xәmirin kütlәsindәn
xәmirin elastikliyindәn vә unun növündәn
xәmirin elastikliyindәn vә kütlәsindәn

Sual: Buğda unundan hazırlanan xәmiri 0,22 dәn 1,2 kq; 0,05 dәn 0,22 kq; 0,09 dan 0,22
kq kütlәli tikәlәrә bölmәk üçün hansı tip xәmirbölәn maşınlardan istifadә edilir (Çәki: 1)

А2­ХТН; А2­ХТ1­Н; Р3­ХДП
Р3­ХДП; А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/5
А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/5; ; Ш33­ХД2У
А2­ХТН; А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/5
А2­ХТ1­Н; Ш33­ХД3У; Ш33­ХД2У

Sual: Çovdar unundan hazırlanmış xәmirin 0,4 dәn 1,4 kq; 0,8 dәn 1,5 kq kütlәli tikәlәrә
bölmәk üçün hansı tip xәmirbölәn maşınlardan istifadә edilir (Çәki: 1)



А2­ХТ1­Н; Ш33­ХД3У
А2­ХТН; А2­ХТ1­Н
«Кузбасс­68М»; ХДФ­М2
«Кузбасс­68М»; «Кузбасс М­1»
ХДФ­М2; «Кузбасс М­2»

Sual: Buğda vә çovdar unu qarışıqlarından hazırlanmış xәmirin 0,5 dәn 1,5kq kütlәli
tikәlәrә bölmәk üçün hansı tip xәmirbölәn maşından istifadә edilir (Çәki: 1)

Ш33­ХД3У
А2­ХТН
ХДФ­М2
«Кузбасс­68М»
«Кузбасс М­2»

Sual: Buğda unundan hazırlanmış kütlәsi 0,2 dәn 1,2kq; 0,09 dan 0,9kq ; 0,05 dan0,2 кг
xәmiri yuvarlaqlaşdırmaq üçün hansı tip maşınlardan istifadә edilir (Çәki: 1)

Т1­ХТН; А2­ХПО/6; Т1­ХТС
Р3­ХДП; А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/5
Т1­ХТН; А2­ХПО/5; ; Ш33­ХД2У
А2­ХТН; А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/5
А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/6; Т1­ХТС

Sual: Buğda unundan hazırlanmış 0,22 dәn 1,1kq; 0,055 dәn 0,22kq; 0,055 dәn 0,55 kq
kütlәli xәmirә baton formasını vermәk üçün hansı tip maşınlardan istifadә edilir (Çәki: 1)

Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/6; Т1­ХТС
Р3­ХДП; А2­ХТ1­Н; МЗЛ­50
Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/5; ; Ш33­ХД2У
А2­ХТН; А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/5
Т1­ХТ2­З­1; Т1­ХТ2­З; МЗЛ­50

Sual: Aşağıda göstәrilәn maşınlardan hansıları uzunluğu 36 sm çox olmayan xәmir
kütlәlәrinin yuvarqlaşdırılması üçün nәzәrәdә tutulmuşdur (Çәki: 1)

Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/6; Т1­ХТС
Т1­ХТ2­З­1; МЗЛ­50
Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/5; ; Ш33­ХД2У
А2­ХТН; А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/5
Р3­ХДП; МЗЛ­50

Sual: Kütlәsi 0,05 dәn 0,08kq vә 0,06 dәn 0,12 kq olan buynuzvari xәmir kütlәsini
formalaşdırmaq üçün hansı tip maşınlardan istifadә edilir (Çәki: 1)

С­500М vә А2­ХПО/7
Т1­ХТ2­З­1 vә МЗЛ­50
Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/5 vә Ш33­ХД2У
С­500М vә А2­ХПО/5
С­500М; МЗЛ­50



Sual: Xәmirin son saxlanması zamanı nәzәrdә tutulan Т1­ХР­2А­30, Т1­ХР­2А­48, Т1­
ХР­2А­72, Т1­ХР2­Г­30, Т1­ХР2­Г­48 aqreqatlarının markalarında olan son iki rәqәm
nәyi göstәrir (Çәki: 1)

mühәrrikin gücünü
aqreqatın mәhsuldarlığını
işlәk beşiklәrin sayı
çörәyin çeşid sayı
aqreqatın istehsal olunduğu ölkәnin kodu

Sual: Xәmirbölәn şöbәnin ölçüsü hansı parametirlәrdәn asılıdır (Çәki: 1)
xәmir kündәlәyәn avadanlığın sayından
un anbarlarının ölçüsündәn
müәssiәnin avtomatlaşdırma dәrәcәsindәn
müәssisәnin mәhsuldarlığından, xәmir kündәlәyәn avadanlığın sayından
müәssisәnin mәhsuldarlığından, quraşdırılan avadanlığın say vә ölçüsündәn

Sual: Soba qurğularının mexaniklәşdirmә dәrәcәlәrinә görә sobalara necә cür olur vә
hansılardır? (Çәki: 1)

üç; stosionar, konveyerli vә fasilәsiz
iki; stosionar vә konveyrli
dörd; mexaniklәşdirilmiş, avtomatlaşdırılmış, komplek mexaniklәşdirilmiş, stasionar
bir; konveyerli
iki; mexaniklәşdirilmiş vә avtomatlaşdırılmış

Sual: Kiçik çörәk bişirәn sexlәrdә fasilәli bişirәn hansı sobalar yerlәşdirilir (Çәki: 1)
Ш33­ХД2У; ИЭТ­74­И1; Г4­ПР3­1
Г4­ПКЭ­01; ИЭТ­74­И1; А2­ХПО/5
ИЭТ­74­И1, Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/5;
ИЭТ­74­И1, Г4­ПР3­1, Г4­ПКЭ­01
Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/5; Ш33­ХД2У

Sual: Kiçik çörәk bişirәn sexlәrdә elektrik enerji ilә isidilәn konveyerli sobalar hansılardır
(Çәki: 1)

А2­ХПЯ­25, А2­ХПЯ­50
Г4­ПКЭ­01; ИЭТ­74­И1; А2­ХПО/5
ИЭТ­74­И1, Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/5
ИЭТ­74­И1, Г4­ПР3­1, Г4­ПКЭ­01
Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/5; Ш33­ХД2У

Sual: Axınlı kompleks –mexaniklәşdirilmiş xәttin quraşdırılması zamanı çörәk bişirmә
çöbәsinin hündürlüyü nә qәdәr olmalıdır (Çәki: 1)

6 m az olmamalı
5 m az olmamalı
6 m cox olmamalı



4 m cox olmamalı
6,5 m cox olmamalı

Sual: Istehsal gücü az, istehsal gücü orta vә istehsal gücü yüksәk olan qәnnadı
mәmulatları istehsal edәn müәssislәr ildә neçә ton mәhsul istehsal edirlәr (Çәki: 1)

12 min kq qәdәr; 12 min kqdan 30 min kq qәdәr; 30min kq yuxarı
500­1000 kq qәdәr; 1000­2500kq qәdәr; 2500 kq yuxarı
12 min tona qәdәr; 12 min tondan 30 min tona qәdәr; 30min tondan yuxarı
500­1000 tona qәdәr; 1000­2500 tona qәdәr; 2500 tondan yuxarı
12 min tona qәdәr; 12 min tondan 15 min tona qәdәr; 15min tondan yuxarı

Sual: Unlu qәnnadı mәmulatları istehsalı zamanı hansı mәhsullar yarımfabrikat hesab
olunur (Çәki: 1)

xәmir , karamel siropu, karamel kütlәsi, içlik üçün resept qarışıqlar vә içlik
xәmir, emulsiya, içlik, vafli vәrәqәlәri, bişmiş vә ayrılmış yarmfabrikatlar, vanil

kirçanı, şәkәr kirşanı
şәkәr siropu, reseptur qarışıqlar, konfet qarışığı, şoklad şirәsi
xәmir, emulsiya, içlik, konfet qarışığı, şoklad şirәsi
xәmir , marmelad, pastila, zefir kütlәsi, şәkәr kirşanı

Sual: Unlu qәnnadı mәmulatları istehsal edәn müәssisәlәrin әsas xammal anbarlarında
hansı mәhsullar saxlnılır (Çәki: 1)

meyvә­gilәmeyvә esensiyaları vә üzvi turşular
patka
şәkәr tozu, un, qoz, qәhvә vә s.
püre, pulpa
süd, yağ, melanj

Sual: Unlu qәnnadı mәmulatları istehsal edәn müәssisәlәrin meyvә­gilәmeyvә
anbarında temperatur vә nisbi nәmlik nә qәdәr olmalıdır (Çәki: 1)

12­150C ; 50%
18­200C ; 80%
12­150C ; 80%
12­150C ; 30%
100C; 30%

Sual: Unlu qәnnadı mәmulatları istehsal edәn müәssisәlәrin meyvә­gilәmeyvә
anbarında temperatur vә nisbi nәmlik nә qәdәr olmalıdır (Çәki: 1)

12­150C ; 50­70%
18­200C ; 80%
12­200C ; 70­75 %
12­150C ; 30­80%
100C; 30%

Sual: Buynuz bulka mәmulatlarının istehsalının әsas mәrhәlәlәri hansılardır (Çәki: 1)



xammalın qәbulu vә saxlanması, onun hazırlanması, xәmirin hazırlanması,
yoğurulması vә saxlanması

xәmiri dozalaşdırmaq, xәmir porsiyalarını formalara tökmәk vә bişirmәk
xammalın qәbulu vә saxlanması, onun hazırlanması, xәmirin hazırlanması,

ovxalanması vә saxlanması, formalaşdırılması, saxlanması, pörtmәk, bişirmәk,
soyutmaq, qablaşdırma vә saxlama

xәmrinin hazırlanması: unun, suyun vә konsentrasiyalaşdırılmış emulsiyanın
dozalaşdırılması ,bişirmәk, soyutmaq, qablaşdırma vә saxlama

xammalı istehsala hazırlamaq, içliyin hazırlanmsı, soyutmaq

Sual: Buynuz bulka mәmulatını hazırlayarkәn xәmirin hansı xüsusiyyәtinә görә
xәmiryoğuran maşının texniki xarakteristikası nәzәrә alınmalıdır (Çәki: 1)

yuxarı nәmliyә malik olduğu üçün
aşağı nәmliyә malik olduğu uçun
xәmirin yapışqanlığı yüklsәk olduğu üçün
xәmir qabarcıqlarını mәsafәlәrinin cox olmasına görә
xәmirin acıma qabiliyyәtinә görә

Sual: Buynuz bulka mәmulatını hazırlayarkәn hansı tip xәmiryoğuran maşından istifadә
olunur (Çәki: 1)

Т2­М­63
Г4­ПКЭ­01
Т1­ХТ2­З­1
ИЭТ­74­И1
Ш33­ХД2У

Sual: Buynuz bulka mәmulatını hazırlayan zamna yarımfabrikatın qıcqırması hansı
halqalı konveyerli aqreqatda baş verir (Çәki: 1)

Т2­М­63
Г4­ПКЭ­01
Ш2­ХБВ
ИЭТ­74­И1
Ш33­ХД2У

Sual: Buynuz bulka mәmulatını hazırlayan zamna yarımfabrikatın qıcqırması hansı
zәncirli qıcqırma konveyerindә baş verir (Çәki: 1)

Ш2­ХББ
Г4­ПКЭ­01
Ш2­ХБВ
ИЭТ­74­И1
Ш33­ХД2У

Sual: Buynuz bulka mәmulatının xәmirini bölmәk üçün hansı tip maşınlardan istifadә
edilir (Çәki: 1)

Ш2­ХББ
Г4­ПКЭ­01



Ш2­ХБВ
А2­ХТН
Ш33­ХД2У

Sual: Buynuz bulka mәmulatının xәmirin ovxalaması hansı tip maşınlarda hәyata keçirilir
(Çәki: 1)

Ш2­ХББ
Г4­ПКЭ­01
Н­4М
А2­ХТН
Ш33­ХД2У

Sual: Istehsal gücü az, istehsal gücü orta vә istehsal gücü yüksәk olan makaron
mәmulatları istehsal edәn müәssislәr ildә neçә ton mәhsul istehsal edirlәr (Çәki: 1)

12 min kq qәdәr; 12 min kqdan 30 min kq qәdәr; 30min kq yuxarı
10 min tona qәdәr; 10min­20ton qәdәr; 20 min ton yuxarı
12 min tona qәdәr; 12 min tondan 30 min tona qәdәr; 30min tondan yuxarı
500­1000 tona qәdәr; 1000­2500 tona qәdәr; 2500 tondan yuxarı
10 min tona qәdәr; 10 min tondan 15 min tona qәdәr; 15min tondan yuxarı

Sual: Makaron müәssisәlәri şәrti olaraq mexaniklәşdirmә dәrәcәsinә görә hansılardır
(Çәki: 1)

mexaniklәşdirilmiş, kompleks mexaniklәşdirilmiş vә avtomatlaşdırılımış, mövsümi
işlәyәn

fasilәli vә fasilәsiz işlәyәn
mexaniklәşdirilmiş, kompleks ­mexaniklәşdirilmiş vә avtomatlaşdırılımış
mexaniklәşdirilmiş, kompleks­ mexaniklәşdirilmiş
aşağı dәrәcәli mexaniklәşdırılmış, kompleks –mexaniklәşdirilmiş, avtomatlaşdırılmış

vә kompleks –mexaniklәşdirilmiş, avtomatlaşdırılmış

Sual: Makaron müәssislәrinin otaqları, sex vә şöbәlәri hansı qruplara bölünürlәr (Çәki: 1)
mexaniklәşdirilmiş, avtomatlaşdırılmış
istehsal, yardımçı , anbar, ikinci dәrәcәli
istehsal, bölәn, yoğuran, qablaşdıran
istehsal, bölәn, bişirәn, soyudan
istehsal, kündәlәyәn, saxlayan, bişirәn

Sual: Qısa makaron mәmulatları hansı axın xәttindә istehsal edilir (Çәki: 1)
konveyerli vә yaxud barabanlı quruducuları olan xәtlәrdә
slindrik kasetlәrdә vә yaxud bastunlarda –nazik metallik borularda qurudulan

xәtlәrdә
vәrdәnli qurudulan xәtlәrdә
slindrik kasetlәrdә vә barabanlı quruducuları olan xәtlәrdә
oval qurudulan xәtlәrdә



Sual: Uzun makaron mәmulatları hansı axın xәttindә istehsal edilir (Çәki: 1)
konveyerli vә yaxud barabanlı quruducuları olan xәtlәrdә
slindrik kasetlәrdә vә yaxud bastunlarda –nazik metallik borularda qurudulan

xәtlәrdә
vәrdәnli qurudulan xәtlәrdә
slindrik kasetlәrdә vә barabanlı quruducuları olan xәtlәrdә
oval qurudulan xәtlәrdә

Sual: Makaron mәmulatının yoğurulmasının ilkin mәrhәlәsi zamanı aşıağıda göstәrilәn
proseslrәdәn hansı baş verir (Çәki: 1)

unun rәngi qaralır
unun quru, bәrk kimyәvi birlәşmәlәrinin vә xәmirin kolloid sisteminin әmәlә gәlmәsi

baş veirir
xәmirdә sarımtıl lәkәlәr әmәl gәlir
su un hissәciklәrinin daxilinә diffuziya edir unun tәrkibinә daxil olan suda hәll olan

maddәlәr hәll olur, zülallar vә karbohidratlar çıxır
xәmir şişir

Sual: Makaron mәmulatının yoğurulmasının ikincı mәrhәlәsi zamanı aşıağıda göstәrilәn
proseslrәdәn hansı baş verir (Çәki: 1)

unun rәngi qaralır
unun quru, bәrk kimyәvi birlәşmәlәrinin vә xәmirin kolloid sisteminin әmәlә gәlmәsi

baş veirir
xәmirdә sarımtıl lәkәlәr әmәl gәlir
su un hissәciklәrinin daxilinә diffuziya edir unun tәrkibinә daxil olan suda hәll olan

maddәlәr hәll olur, zülallar vә karbohidratlar çıxır
xәmir şişir

Sual: Makaron mәmulatlarının istehsalında xәmirin yoğurulması vә preslәnmәsi; nәm
xәmir tәdarüklәrinin formalaşması vә kәsilmәsi әmәliyyatları texnoloji prosesin neçәnci
mәrhәlәsidir (Çәki: 1)

ikinci mәrhәlәyә
birinci mәrhәlәyә
üçüncü mәrhәlәyә
dördüncü mәrhәlәyә
beşinci mәrhәlәyә

Sual: Makaron mәmulatlarının istehsalında xәmir pәstahlarının qurudulması vә
soyudulması әmәliyyatları texnoloji prosesin neçәnci mәrhәlәsidir (Çәki: 1)

ikinci mәrhәlәyә
birinci mәrhәlәyә
üçüncü mәrhәlәyә
dördüncü mәrhәlәyә
beşinci mәrhәlәyә

Sual: Makaron mәmulatlarının istehsalında makaron mәmulatlarının qablaşdırmaya



hazırlanması, mәmulatı istehlak vә ticarәt taralarında qablaşdırmaq әmәliyyatları
texnoloji prosesin neçәnci mәrhәlәsidir (Çәki: 1)

ikinci mәrhәlәyә
birinci mәrhәlәyә
üçüncü mәrhәlәyә
dördüncü mәrhәlәyә
beşinci mәrhәlәyә

Sual: Çörәk hazırlanmasının texnoloji prosesinin birinci mәrhәlәsi hansıdır (Çәki: 1)
resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin

qıcqırdılması
xammalı istehsalata hazırlamaq
ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq
formalaşdırma xәmir pәstahlarını müәyyәn şar slindrik vә digәr forma vermәk üçün

mexaniki emala uğratma
formalaşdırılmış xәmir pәstahlarının qıcqırması

Sual: Çörәk hazırlanmasının texnoloji prosesinin ikinci mәrhәlәsi hansıdır (Çәki: 1)
resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin

qıcqırdılması
xammalı istehsalata hazırlamaq
ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq
formalaşdırma xәmir pәstahlarını müәyyәn şar slindrik vә digәr forma vermәk üçün

mexaniki emala uğratma
formalaşdırılmış xәmir pәstahlarının qıcqırması

Sual: Çörәk hazırlanmasının texnoloji prosesinin üçüncü mәrhәlәsi hansıdır (Çәki: 1)
resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin

qıcqırdılması
xammalı istehsalata hazırlamaq
formalaşdırılmış xәmir tәdarüklәrinin qıcqırması
formalaşdırma xәmir pәstahlarını müәyyәn şar slindrik vә digәr forma vermәk üçün

mexaniki emala uğratma
ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq

Sual: Çörәk hazırlanmasının texnoloji prosesinin dördüncü mәrhәlәsi hansıdır (Çәki: 1)
resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin

qıcqırdılması
xammalı istehsalata hazırlamaq
formalaşdırılmış xәmir tәdarüklәrinin qıcqırması
formalaşdırma xәmir pәstahlarını müәyyәn şar slindrik vә digәr forma vermәk üçün

mexaniki emala uğratma
ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq

Sual: Xәmir tәdarüklәrinin hidrotermiki emalı vә çörәyin bişirilmәsi texnoloji
mәrhәlәsindәn öncә hansı mәrhәlә icra olunur (Çәki: 1)



formalaşdırılmış xәmir tәdarüklәrinin qıcqırması
saxlama, qarışdırma, aerasiya әlәmә vә unu dozalaşdırmaq; içmәli suyu hazırlamaq
Sәrmә ­formalaşdırılmış xәmir tәdarüklәrinin qıcqırması çörәyin hazırlanmasının
ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq
ilkin saxlamaya mәruz qoyulmalıdır

Sual: Vafli xәmrinin hazırlanması: unun, suyun vә konsentrasiyalaşdırılmış emulsiyanın
dozalaşdırılması texnoloji әmәliyyatından sonra hansı әmәliyyat icra olunur (Çәki: 1)

xammalı istehsala hazırlamaq
vafli xәmirini dozalaşdırmaq, xәmir porsiyalarını vafli formalarına tökmәk vә vafli

vәrәqlәrini bişirmәk
içliyin hazırlanmsı
vafli xәmrinin qurudulması
vafli vәrәqәlәrini soyutmaq

Sual: İçliyi olan vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin beşinci mәrhәlәsi hansıdır
(Çәki: 1)

xammalı istehsala hazırlamaq
vafli xәmirini dozalaşdırmaq, xәmir porsiyalarını vafli formalarına tökmәk vә vafli

vәrәqlәrini bişirmәk
içliyin hazırlanmsı
vafli xәmrinin hazırlanması: unun, suyun vә konsentrasiyalaşdırılmış emulsiyanın

dozalaşdırılması
vafli vәrәqәlәrini soyutmaq

Sual: İçliyi olan vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin altıncı mәrhәlәsi hansıdır
(Çәki: 1)

vafli bloklarını hazırlamaq
vafli xәmirini dozalaşdırmaq, xәmir porsiyalarını vafli formalarına tökmәk vә vafli

vәrәqlәrini bişirmәk
içliyin hazırlanmsı
vafli xәmrinin hazırlanması: unun, suyun vә konsentrasiyalaşdırılmış emulsiyanın

dozalaşdırılması
vafli vәrәqәlәrini soyutmaq

Sual: İçliyi olan vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin yeddinci mәrhәlәsi hansıdır
(Çәki: 1)

vafli bloklarını hazırlamaq
vafli xәmirini dozalaşdırmaq, xәmir porsiyalarını vafli formalarına tökmәk vә vafli

vәrәqlәrini bişirmәk
vafli bloklarından pәstahlar kәsmәk
vafli xәmrinin hazırlanması: unun, suyun vә konsentrasiyalaşdırılmış emulsiyanın

dozalaşdırılması
vafli vәrәqәlәrini soyutmaq

Sual: İçliyi olan vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin doqquzuncu mәrhәlәsi



hansıdır (Çәki: 1)
vafli bloklarını hazırlamaq
vaflini istehlak vә ticarәt taralarında qablaşdırmaq
içliyin hazırlanmsı
vafli bloklarından pәstahlar kәsmәk
vafli vәrәqәlәrini soyutmaq

Sual: Kreker istehsalının texnoloji prosesin birinci mәrhәlәsi hansıdır (Çәki: 1)
emulsiyanın hazırlanmsı
xammali istehsala hazırlamaq
resept komponenetlәrinin dozalaşdırılması
xәmirin yoğurulması
kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması

Sual: Kreker istehsalının texnoloji prosesin ikinci mәrhәlәsi hansıdır (Çәki: 1)
emulsiyanın hazırlanmsı
xammali istehsala hazırlamaq
resept komponenetlәrinin dozalaşdırılması
xәmirin yoğurulması
kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması

Sual: Kreker istehsalının texnoloji prosesin üçüncü mәrhәlәsi hansıdır (Çәki: 1)
emulsiyanın hazırlanmsı
xammali istehsala hazırlamaq
resept komponenetlәrinin dozalaşdırılması
xәmirin yoğurulması
kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması

Sual: Kreker istehsalının texnoloji prosesin dördüncü mәrhәlәsi hansıdır (Çәki: 1)
emulsiyanın hazırlanmsı
xammali istehsala hazırlamaq
resept komponenetlәrinin dozalaşdırılması
xәmir qatlarını yaymaq vә üst­üstә yığmaq yolu ilә çoxqatlı tәbәqә hazırlam
xәmirin yoğurulması

Sual: Kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması texnoloji әmәliyyatdan öncә
kreker istehsalında hansı әmәliyyat yerinә yetirilir (Çәki: 1)

emulsiyanın hazırlanmsı
xammali istehsala hazırlamaq
resept komponenetlәrinin dozalaşdırılması
xәmir qatlarını yaymaq vә üst­üstә yığmaq yolu ilә çoxqatlı tәbәqә hazırlam
xәmirin yoğurulması

Sual: Kreker maye xәmirinin qıcıqrıdılması vә fermentlәşmәsi üçün saxlanması texnoloji
әmәliyyatdan öncә kreker istehsalında hansı әmәliyyat yerinә yetirilir (Çәki: 1)



kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması
xammali istehsala hazırlamaq
resept komponenetlәrinin dozalaşdırılması
xәmir qatlarını yaymaq vә üst­üstә yığmaq yolu ilә çoxqatlı tәbәqә hazırlam
xәmirin yoğurulması

Sual: Xәmir qatlarını yaymaq vә üst­üstә yığmaq yolu ilә çoxqatlı tәbәqә hazırlamaq
texnoloji әmәliyyatından sonra, kreker istehsalında hansı әmәliyyat yerinә yetirilir (Çәki:
1)

çoxqatlı tәbәqәni kolibirlәşdrimәk vә xәmir pәstahlarını formalaşdırmaq
kreker maye xәmirinin qıcıqrıdılması vә fermentlәşmәsi üçün saxlanması
xәmir qatlarını yaymaq vә üst­üstә yığmaq yolu ilә çoxqatlı tәbәqә hazırlam
xәmirin yoğurulması
kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması

Sual: Çoxqatlı tәbәqәni kolibirlәşdrimәk vә xәmir tәdarüklәrini formalaşdırmaq texnoloji
әmәliyyatından sonra, kreker istehsalında hansı әmәliyyat yerinә yetirilir (Çәki: 1)

çoxqatlı tәbәqәni kolibirlәşdrimәk vә xәmir pәstahlarını formalaşdırmaq
kreker maye xәmirinin qıcıqrıdılması vә fermentlәşmәsi üçün saxlanması
xәmir qatlarını yaymaq vә üst­üstә yığmaq yolu ilә çoxqatlı tәbәqә hazırlam
hazır mәmulatın istehlak vә ticarәt taralarında qablaşdırılması
kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması

Sual: Relaksasiya üçün uzanmış (dartılmış) vә kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda
saxlanılması kreker istehsalının texnoloji prosesin neçәnci mәrhәlәsidir (Çәki: 1)

yeddinci mәrhәlәsi
sәkkizinci mәrhәlәsi
dördüncü mәrhәlәsi
beşinci mәrhәlәsi
ikinci mәrhәlәsi

Sual: Xәmirin yoğurulması kreker istehsalının texnoloji prosesin neçәnci mәrhәlәsidir
(Çәki: 1)

yeddinci mәrhәlәsi
sәkkizinci mәrhәlәsi
dördüncü mәrhәlәsi
beşinci mәrhәlәsi
ikinci mәrhәlәsi

Sual: Emulsiyanın hazırlanmsı kreker istehsalının texnoloji prosesin neçәnci mәrhәlәsidir
(Çәki: 1)

üçüncü mәrhәlәsi
sәkkizinci mәrhәlәsi
dördüncü mәrhәlәsi
beşinci mәrhәlәsi
ikinci mәrhәlәsi



Sual: Resept komponenetlәrinin dozalaşdırılması kreker istehsalının texnoloji prosesin
neçәnci mәrhәlәsidir (Çәki: 1)

üçüncü mәrhәlәsi
sәkkizinci mәrhәlәsi
dördüncü mәrhәlәsi
beşinci mәrhәlәsi
ikinci mәrhәlәsi

Sual: Makron müәssisәlәrindә istehsal otaqlarının funksiyasına aşağıda göstәrilәn
bәndlәrdәn hansı aiddir (Çәki: 1)

әsas vә әlavә xammalın saxlanılması
texniki mühafizә otağı
xammalın istehsala hazırlanması
hazır mәmulatın saxlanılması
istehsal laboratoriyası

Sual: Makron müәssisәlәrindә yardımçı otaqların funksiyasına aşağıda göstәrilәn
bәndlәrdәn hansı aiddir (Çәki: 1)

әsas vә әlavә xammalın saxlanılması
kisәlәrin yuyulması (tәmizlәnmәsi)
xammalın istehsala hazırlanması
hazır mәmulatın saxlanılması
istehsal laboratoriyası

Sual: Makaron istehsalında avtomatlaşdırlmış xәttlәr tәyinatına görә hansı qruplara
bölünür (Çәki: 1)

tunelli vә barabanlı
kәsmәk vә bişirmәk üçün olan xәtlәr
uzun vә qısa makaron istehsalı üçün olan xәtlәr
formaya salmaq üçün olan xәtlәr
qablaşdırmaq üçün olan xәtlәr

Sual: Makaron istehsalında avtomatlaşdırlmış xәttlәr quruluşuna görә hansı qruplara
bölünür (Çәki: 1)

fasilәli vә fasilәsiz
avtomatlaşdırılmış vә mexaniuklәşdirlmiş
kompleks­ mexaniklәşdirilmiş vә mexaniklәşdirilmiş
tunelli vә barabanlı
diyircәkli vә barabanlı

Sual: “Herkules” yulaf yumağı istehsalı zamanı “xammalın hazırlanması” texnoloji
әmәliyyatına hansı әmәliyyatlar daxildir (Çәki: 1)

әzilmә
yarmnanın saxlnamsı



separasiya, metal qarışıqlardan tәmizlәnmә
buxarlandırma vә metal qarışıqlardan tәmizlәnmә
yumağın soyudulması, seperasiyası

Sual: Makaron istehsalında texniki­iqtisadi göstәricilәrә görә hansı axın xәtti texnikanın
inkişaf sәviyyәsinә uyğundur (Çәki: 1)

mexaniklәşdirilmiş axın xәtti
kompleks­mexaniklәşdirlmiş axın xәtti
avtomatlaşdırılmış axın xәtti
elektron axın xәtti
sel axın xәtti

Sual: Makaron mәmulatlarının istehsalı üçün müasir axın xәtti aşağıda göstәrilәnlәrdәn
hansıdır (Çәki: 1)

uzun makron mәmulatların avtomatlaşdırılmış axın xәttindә istehsalı
uzun makron mәmulatların kompleks­mexaniklәşdirilmiş axın xәttindә istehsalı
uzun makron mәmulatların mexaniklәşdirilmiş axın xәttindә istehsalı
uzun makron mәmulatların fasilәsiz axın xәttindә istehsalı
uzun makron mәmulatların fasilәli axın xәttindә istehsalı

Sual: Qısa makarton mәmulatlarının istehsalı hansı lentli tunel tipli quruducu konveyer
axın xәttindә hәyata keçirilir (Çәki: 1)

“Britayn”, “Romet”
“Braybanti”, “Pavan”
“Romet”, ЛКТ
“Bassona”
“italin”

Sual: MPT­60M markalı maşın nә üçün nәzәrdә tutulmuşdur? (Çәki: 1)
südlü kokteyl hazırlamaq üçün
xәmir yoğurmaq üçün
әt çәkmәk üçün
qiymә qarışdırmaq üçün
kofe üyütmәk üçün

Sual: Xәmir yoğurmaq üçün hansı markalı maşınlardan istifadә edirlәr? (Çәki: 1)
KB
MOK
MUM
YMM
MPT­60M

Sual: Aşağıdakılardan hansı xәmiryoğuran maşınlara aiddir? (Çәki: 1)
KB
TMM­1M



MUM
YMM
MPT­60M

Sual: TMM­1M markalı maşınlar hansılara aiddir? (Çәki: 1)
qiymә qarışdıran maşınlara
xәmir yoğurman maşınlara
әt çәkәn maşınlara
qiymә qarışdıran maşınlara
yuma maşınlarına

Sual: Aşağıda göstәrilәnlәrdәn hansı fasilәli işlәyәn xәmiryoğuran maşınlara aiddir?
(Çәki: 1)

TMM­1M tipli maşın
MUM­82M tipli maşın
M2 (764) tipli maşın
MC2­150 tipli maşın
MC12­15 tipli maşın

Sual: TMM­60M tipli maşın hansı maşınlara aiddir? (Çәki: 1)
әtçәkәn maşınlarına
qiymәqarışdıran maşınlarına
fasilәli işlәyәn xәmiryoğuran maşınlarına
fasilәsiz işlәyәn xәmiryoğuran maşınlarına
xırdalama maşınlarına maşınlarına

Sual: Hal hazırda qatı opardan xәmir hazırlayan zaman hansı tip xәmir hazırlayan
aqreqatdan istifadә edilir (Çәki: 1)

И8­ХАГ
XTP
БАГ 20/30
БАГ
ХТУ

Sual: Çox qatı opardan xәmir hazırlayan zaman hansı tip fasilәsiz işlәyәn bunker
aqreqatdan istifadә edilir (Çәki: 1)

И8­ХАГ­6
XTP
БАГ 20/30
БXF
ХТУ

Sual: Qida sәnayesi müәssislәrindә konstruksiyasina görә anbarlarının qrupları
hasılardır? (Çәki: 1)

iri, kiçik, orta anbarlar



bağlı , açıq , yarım açıq , xüsusi anbarlar
fәrdi, qaranlıq anbarlar
qapalı, növbәli anbarlar
fәrdi, dәstәli, yarım açıq, ümumi anbarlar

Sual: Bağlı anbarlarda hansı mәhsullar saxlanılır? (Çәki: 1)
hava şәraitindәn qorxmayan mәhsullar
tez korlanan mәhsullar
yağışdan korlanmayan mәhsullar
qiymәtli materillar
hәyat üçün tәhlükә törәdә bilәn materiallar

Sual: Tez korlanan mәhsullar hansı tip anbarlarda saxlanılır? (Çәki: 1)
orta anbarlar
bağlı
açıq
yarım açıq
xüsusi anbarlar

Sual: Açıq anbarlarda hansı növ mәhsullar saxlanılır? (Çәki: 1)
hava şәraitindә korlanmayan mәhsullar
tez korlanan mәhsullar
yağışdan korlanmayan mәhsullar
qiymәtli materillar
hәyat üçün tәhlükә törәdә bilәn materiallar

Sual: Yağış vә rütubәtdә korlanmayan materiallar hansı tip anbarlarda saxlanılır? (Çәki:
1)

qaranlıq anbarlarda
bağlı anbarlarda
açıq anbarlarda
yarım açıq
xüsusi anbarlarda

Sual: Hal hazırda anbar qurğuları üçün hansı tip bunkerdәn istifadә olnur (Çәki: 1)
XTP
M­111
И8­ХАГ­6
БАГ 20/30
БXF

Sual: Gücü 30t/sut olan çörәk zavodlarında çörәk hansı tip anbarlarda saxlanılır (Çәki: 1)
bağlı anbarda
açıq anbarda



yarım açıq anbarda
xüsusi anbarlarda
tәchizat anbarlarında

Sual: Gücü 45t/sut olan çörәk zavodlarında çörәk hansı tip anbarlarda saxlanılır (Çәki: 1)
bağlı anbarda
açıq anbarda
yarım açıq anbarda
xüsusi anbarlarda
tәchizat anbarlarında

Sual: Gücü 65t/sut olan çörәk zavodlarında çörәk hansı tip anbarlarda saxlanılır (Çәki: 1)
bağlı anbarda
açıq anbarda
yarım açıq anbarda
xüsusi anbarlarda
tәchizat anbarlarında

Sual: Gücü 135t/sut olan çörәk zavodlarında çörәk hansı tip anbarlarda saxlanılır (Çәki:
1)

xüsusi anbarlarda
açıq anbarda
yarım açıq anbarda
bağlı anbarda
tәchizat anbarlarında

Sual: Gücü 45 t/sut olan çörәk zavodlarının anbarlarında hansı tip bunker yerlәşdirilir
(Çәki: 1)

A1­ХБУ­39
ХЕ­160а
М­111
V­118
XB

Sual: Çörәk zavodlarında hansı tip avtounölçәnlәrdәn istifadә olunur (Çәki: 1)
A1­ХБУ­39 vә М­111
МД­100 vә МД­ 200
ХЕ­160а vә МД­ 200
МД­ 200vәV­118
XB vә МД­ 200

Sual: МД­200 tipli unölçәnin tutumu nә qәdәrdi (Çәki: 1)
 1ton
350 kq
200kq



50 kq
100kq

Sual: 200kq tutumu olan unölçәn hansıdır (Çәki: 1)
М­111
МД­100
ХЕ­160а
V­118
МД­ 200

Sual: 100kq tutumu olan unölçәn hansıdır (Çәki: 1)
М­111
МД­100
ХЕ­160а
V­118
МД­ 200

Sual: Xәmirhazırlayan şobәdә hansı tip avtomat suölçәn cәnlәrdәn istifadә edilir (Çәki:
1)

A1­ХБУ­39 vә М­111
МД­100 vә МД­ 200
АВБ­100М­1 vә АВБ­200М
МД­ 200vәV­118
XB vә МД­ 200

Sual: Dozalaşdırıcı stansiyanın bakının ikinci şöbәsi nә üçün nәzәrdә tutlmuşdur (Çәki:
1)

şәkәr mәhlulu üçün
duz mәhlulu vә ya maya üçün
elektrik avadanlığının blokunu yerlәşdirmәk üçün
su üçün
yağ üçün

BÖLMӘ: 0103 (QIDA MӘHSULLARININ ÜMUMI TEXNOLOGIYASI) 120 TEST

Ad 0103 (Qida mәhsullarının ümumi
texnologiyası) 120 test

Suallardan 120

Maksimal faiz 120

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 100 %



Sual: Yaşıl noxudun hәddindәn artıq yetişmәsi zamanı, onda hansı dәyişikliklәr baş
verir? (Çәki: 1)

nişastanın miqdarı artır, “C” vitamininin vә asan hәzm alunan suda hәll olunan
azotlu maddәlәrin miqdarı artır

onda olan protopektin maddәsi pektin maddәsinә keçir
xlorofil piqmenti parçalanır
dәnlәrdә şәkәrlәrin miqdarı kәskin artır
dәnlәrdә quru maddәlәrin miqdarı çoxalır

Sual: Yaşıl noxud dәninin yetişmә dәrәcәsini hansı göstәriciyә әsasәn müәyyәn edirlәr?
(Çәki: 1)

sıxlığa görә
temperatur keçirmә әmsalına görә
rәnginә görә
zülalların miqdarına görә
ölçüsünә görә

Sual: Yaşıl küterdәn yaşıl noxudun çıxımı neçә faiz tәşkil edir? (Çәki: 1)
18­20%
15­19%
23­25%
30%
28­30%

Sual: Flotasion sortlaşdırıcı maşıәnda yaşıl noxud dәnlәri hansı göstәriciyә әsasәn
ayrılır? (Çәki: 1)

nisbi sıxlığa görә
kütlә payına görә
quru kütlәsinә görә
fiziki göstәricilәrinә görә
mәhlulun sıxlığına görә

Sual: Yaşıl noxud dәnlәrinin birinci müayinәsini harada aparırlar? (Çәki: 1)
lentli transportyorda
konveyerli transportyorda
 barabanda
flotasion sortlayıcıda
vibrasiyalı yuma maşında

Sual: Pörtmә prosesindә yaşıl dәnlәrin hәcmi bir qәdәr azalır. Bu nә ilә әlaqәdardır?
(Çәki: 1)

zülalların koaqulyasiyası vә hüceyrәarası kәsmәlәrdәn havanın kәnarlaşdırılması
nişasta dәnlәrin şişmәsi nәticәsindә
xlorofildә olan maqniy hidrogenlә әvәz olunur
ekstraktiv maddәlәrin itkisi ilә әlaqәdardır
fermentlәrin aktivliyinin itmәsi ilә әlaqәdardır



Sual: Kompot hazırlayarkәn, qızdırılmış şәrbәtin şәffaflaşdırılması üçün nәdәn istifadә
edirlәr? (Çәki: 1)

 qida albumini
jelatin
pektin
lumu turşusu
aqar­aqar

Sual: Yüksәkturşulu meyvәlәrdәn hazırlanan kompotları hansı temperaturda sterilizә
edirlәr? (Çәki: 1)

75­90 ºC
100 ºC
110­120 ºC
115­135 ºC
125 ºC

Sual: Çәyirdәkli meyvәlәrdәn hazırlanan kompotların düzgün texnoloji sxemini göstәrin:
1­pörtlәmә, 2­ müayinә, 3­ sortlaşdırma vә kalibrlәşmә, 4­yuma, 5­şәrbәtin hazırlanması
vә şәrbәtin әlavә edilmәsi. 6­ bankaların hazırlanması vә bankalara qablaşdırma,7­
soyudulma, 8­bankaların hermetiklәşdirilmәsi, 9­fabrikatın sexә nәql etdirilmәsi, 10­
sterilizasiya vә soyudulma (Çәki: 1)

3,4,2,1,7,6,5,8,10,9
2,3,5,1,4,7,6,9,8,10
1,5,3,4,2,6,8,7,9,1,0
10,8,9,6,7,5,4,3,2,1
8,6,7,5,9,4,2,3,1,10

Sual: Pәhriz xamanın yağlılığı neçә faiz tәşkil edir? (Çәki: 1)
10
20
25
 30
40

Sual: Normallaşdırılmış süd nә demәkdir? (Çәki: 1)
İlkin xammalı süddә olan yağların vә ya quru maddәlәrin miqdarını standarta qәdәr

çatdırmaq
süd konservlәrindәn hazırlanan, tәrkibi lazımi yağlılıqda olan pasterizә olunmuş süd
müәyyәn temperatur rejimindә termiki emala mәruz qoyulmuş süd
homohenizasiya mәruz qoyulmuş tәrkibindә 4% vә 6% yağ olan süd
adi südә qatılaşdırılmış süd qatılaşdırılmış süd әlavә olunmuş

Sual: Südturşulu mәhlulların istehsal texnologiyasına hansı texnoloji әmәliyyat daxil
deyil? (Çәki: 1)



pasterizasiya
yağın miqdarına görә südün normallaşdırılması
turşudulma
әridilmә
müәyyәn temperatura qәdәr soyudulmuş südün turşudulması

Sual: Xama almaq üçün normallaşdırılmış qaymağı hansı kultur ilә turşuladırlar? (Çәki:
1)

süd mayaları ilә
aromat әmәlә gәtirәn bakteriyalarla
acidofil çöplәr
bolqar çöplәri
süd turşulu bakteriyalarla

Sual: Kәsmiyi hansı üsulla alırlar? (Çәki: 1)
turşulu vә yaxud qursaq­turşulu üsul ilә
mezofil streptokokklarla
termofil streptokokklarla
südturşusu streptokokklarla
süd mayaları ilә

Sual: Rәnginә görә hansı şәrablar olmur? (Çәki: 1)
 ağ
çәhrayı
qırmızımtıl
qırmızı
sarımtıl

Sual: Aşağıda sadalananlardan hansı tündlәşdirilmiş şәrablara aid deyil? (Çәki: 1)
desert
kәmşirin
likyorlu
bryut
 tünd

Sual: Üzümün tullantısız emalı hesabına bir sıra әlavә qiymәtli mәhsullar alınır.
Bunlardan hansı o mәhsullara aid deyil? (Çәki: 1)

 enotan
üzüm yağı
şәrab daşı
etil spirti
patkә

Sual: Әzintinin istiliklә emalı zamanı hansı növ şәrabların istehsalında istifadә olunur?
(Çәki: 1)



tünd vә qırmızı adi şәrablarda
oynaq şәrablarda
likyorlu şәrablarda
quru şәrablarda
yarımquru şәrablarda

Sual: Şәrabçılıqda üzüm әzintisini hansı ferment preparatları ilә emal edirlәr? (Çәki: 1)
katalitik
avtolitik
pekto­proteolitik
amilolitik
hidrolitik

Sual: Çәhrayı şәrablar istehsalında üzümün xırdalanması vә daraqdan ayrılması hansı
tip maşınlarda aparılması daha mәqsәdәuyğundur? (Çәki: 1)

presslәrdә
vallar arasında
pnevmotik әzicidә
vallı әzici­daraqayırıcı
üzüm şirәsi yalnız öz başına axınla gәlmәlidir

Sual: Qırmızı süfrә şәrablarına hansı maddә rәng vә dad dolğunluğu tәmin edir? (Çәki:
1)

fenol maddәlәr
keton maddәlәr
 aseton
 furfurol
 melanin

Sual: Xereslәmә nә texnoloji әmәliyyatdır? (Çәki: 1)
xeres mayaların inkişafı nәticәsindә qıcqırma prosesi başlayır
xeres mayaların inkişafı nәticәsindә nazik tәbәqә әmәlә gәlir
xeres mayaları әlavә etdikdә çökdürmә prosesi baş verir
xeres mayaları әlavә etdikdә şәrabların köhnәlmәsi baş verir
xeres mayaları әlavә etdikdә xeres şәrabı yetişir

Sual: Qıcqırma prosesinin gedişindә әsas tәsir göstәrәn amil hansıdır? (Çәki: 1)
tәzyiq
mühit
 temperatur
şәkәrlәrin miqdarı
anaerob şәrait

Sual: Su mәnşәli xammalı üçün hansı soyuducu emal üsullardan istifadә etmirlәr? (Çәki:
1)



duzlu su
allüminium әrintisi
kalsiy xlor
xladaqent
dәniz suyu

Sual: Aşağıdakılardan hansı düz deyil. Soyudulmuş balıqda: (Çәki: 1)
toxuma sıxlığı artır
toxuma şirәsinin özlülüyü artır
qanın özlülüyü artır
sәthdәn nәmliyin buxarlanması hesabına kütlәnin azalması
yağlılıq nә qәdәr çox olarsa, bir o qәdәr soyudulma prosesi tezlәşir

Sual: Balığın soyudulması hansı amillәrdәn asılı deyil? (Çәki: 1)
balığın növündәn
mәhsuldan lazım olan istilik miqdarının alınması
mәhsul sәthinin onun kütlәsinә nisbiliyi
balığın ölçüsündәn
istilik keçmә әmsalının hәcmindәn

Sual: Balığın mümkün qәdәr aşağı temperatura qәdәr soyudulması, balığın
toxumasından olan azotlu maddәlәrin vә duz mәhlulunun kriohidrat nöqtәsinә
çatdırılması konservlәşdirmә üsulu necә adlanır? (Çәki: 1)

soyudulma
 dondurulma
minalanma
 duzlanma
 qurudulma

Sual: Balıqda olan yağların oksidlәşmәsinin vә yaxud mәhsul
sәthininsusuzlaşdırılmasının qarşısını almaq mәqsәdilә, balıq sәthinin nazik buz
tәbәqәsi ilә örtülmәsi necә adlanır? (Çәki: 1)

 minalanma
soyudulma
 dondurulma
buzlama
defrostasiya

Sual: Balığın duzlanma üsullarını göstәrin (Çәki: 1)
yaş, tezlәşdirilmiş
quru, qarışıq
quru, lәngidilmiş
taraz, dayandırılmış
ilıq, soyudulmuş



Sual: Balığın duzlanma sürәti hansı amillәrdәn asılıdır? (Çәki: 1)
tuzlukda olan duzun qatılığından
hüceyrә divarların vәziyyәtindәn
dәrinin olub olması vә xarakteri
istifadә olunan tutumların hәcmindәn
balıq toxumalarının kimyәvi tәrkibindәn

Sual: Balıqların soyuq hisәverilmәsinin düzgün texnoloji sxemini göstәrin: 1­ qәbul,
sortlaşma, 2­ bölmә, 3­duzlama, 4­yuyulma, 5­dondurulmuş balıq, 6­ donun açılması, 7­
bәrabәrlәşdirmә, 8­isladılma, 9­hisә vermә, 10­ soyudulma, 11­ bağlama, 12­azca
qurudulma, 13­ sortlaşdırma vә qablaşdırma (Çәki: 1)

3,5,4,6,7,8,910,2,1,12,11,13
1,5,6,2,4,3,8,7,11,12,3,10,13
1,2,3,4,5,6,7,8,910,11,12,13
13,12,11,10,9,8,7,6,5,4,3,2,1
5,6,7,8,9,10,11,12,13,4,3,2,1

Sual: Qızıl balıqlardan tәbii konservlәri istehsal etmәk üçün hansı xammaldan istifadә
etmirlәr? (Çәki: 1)

keta
qorbuşa
 kijuç
 kaluqa
nerka

Sual: Konserv istehsalı üçün texnoloji әmәliyyatların düzgün ardıcıllığını göstәrin: 1­
yuma, 2­ sortlaşdırma, 3­bölmә, 4­duzlama, 5­balığın qablaşdırılması vә duru
komponentlәrin әlavә edilmәsi, 6­ ilkin termiki emal (qızardılma, pörtmә, bişmә, hisә
vermә) 7­ sterilizasiya etmә, 8­ bankaların bağlanması (Çәki: 1)

1,2,3,4,5,6,7,8
2,3,4,5,1,6,7,8
2,3,1,4,6,5,8,7
2,7,8,5,6,4,1,3
4,3,2,1,5,6,8,7

Sual: Aşağıda sadalananlardan hansı әtin tәrkibindә mövcud deyil? (Çәki: 1)
azotlu ekstraktiv maddәlәr
azotsuz ekstraktiv maddәlәr
karbohidratlar
hormonlar
zülallar

Sual: Әtin tәrkibindә neçә faiz zülal var? (Çәki: 1)
20%
62%
11%



17%
87%

Sual: Hansı heyvanların әtindә su nisbәtәn az, yağ çox olduğundan yüksәk enerjiliyә
malik olur? (Çәki: 1)

buzovlar
kәlә
camışlar
axtalanmış heyvanlar
qoyun

Sual: Miogen әzәlә toxumasının zülallarının neçә faizini tәşkil edir? (Çәki: 1)
62%
11%
20%
17%
87%

Sual: Heyvan yağ mәnşәyi yağ toxumasının tәrkibindә hansı ferment var? (Çәki: 1)
katalaza
lipaza
peroksidaza
 transferaza
pepsin

Sual: Aşağıda göstәrilәn kolbasa pәrdәlәrin hansı süni pәrdәlәrә aid deyil? (Çәki: 1)
zülali
”belkozin”
kutizin
sinyuqa
selyuloz

Sual: Kolbasa mәmulatların su tutumunu artırmaq üçün hansı maddәlәrdәn istifadә
olunur? (Çәki: 1)

nişasta
sitratlar
laktatlar
parmalat
yumurta tozu

Sual: Kolbasa mәmulatların istehsalında hansı әlavә zülallardan istifadә edilir? (Çәki: 1)
qan zәrdabı
soya yağı
qlütamin



lizin
proteinlәr

Sual: Kolbasa mәmulatların hansı dad vә әtirverici maddәlәrdәn istifadә etmirlәr? (Çәki:
1)

iki natrium quanilat
darçın
iki natrium iozinat
tartrazin
qlutamin turşusu

Sual: Qiymәlәnmiş kolbasaların tәrkibindә nә mövcud deyil? (Çәki: 1)
donuz piyi
dil
süd
dana әti
kәrә yağı

Sual: Konyak spirtinin tәrkibindә kifayәt miqdarda uçucu qatışıqlar var. Bunlardan hansı
onlara aid deyil? (Çәki: 1)

aldehidlәr
efirlәr
uçucu turşular
ali spirtlәr
polifenollar

Sual: Konyak spirtindә fransız konyaklarına xas olan maddә hansıdır ki, onlara spesifiklik
verir? (Çәki: 1)

malon turşusu
enant efiri
vinil efiri
 fenol
alkinlәr

Sual: Konyak şәrab materialları hansı temperaturda duruldulur vә qıcqırdılır? (Çәki: 1)
 10­12 °С
13­15 °С
20­25°С
17­18 °С
16­18°С

Sual: Konyak spirtinin alınmasının әsas proses hansıdır? (Çәki: 1)
qıcqırma
qızdırma
distillә



süzülmә
çökdürmә

Sual: Distillә prosesindә hansı reaksiya baş vermiş olur? (Çәki: 1)
Mayar reaksiyası
eterifikasiya reaksiyası
transaminlәşdirmә reaksiyası
polimerlәşmә reaksiyası
oksidlәşmә reaksiyası

Sual: Konyak hazırlanmasında konyak spirti әn azı neçә il saxlanılmalıdır? (Çәki: 1)
5 il
2 il
3 il
7 il
1 il

Sual: Konyakın rәngini şәffaflaşdırmaq vә xoşagәlmәz kobudluğu kәnarlaşdırmaq üçün
hansı texnoloji әmәliyyatdan istifadә edirlәr? (Çәki: 1)

şәkәrlәşmә
yapışqanlama
koler vermә
konyakın dincә qoyulması
filtrlәmә

Sual: Yapışqanlama üçün nәdәn istifadә etmirlәr? (Çәki: 1)
jelatin
balıq yapışqanı
yumurta zülalı
yeyinti albumini
 bentonit

Sual: Kupaj üçün konyaka nә әlavә olunmur? (Çәki: 1)
yumşaldılmış su
şәkәr siropu
spirtlәşdirilmiş su
әtirlәşdirilmiş su
etil spirti

Sual: Neçә qrup markalı konyaklar hazırlanır? (Çәki: 1)
5
3
6
2
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Sual: Araq mәmulatlarınında spirtin miqdarı nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
45%
40%
 75%
95%
55%

Sual: Araq­tünd alkoqollu içkidir. Onun hazırlanmasında hansı әlavәlәri vә әmәliyyatlar
mövcud deyil? (Çәki: 1)

rektifikat spirti
suyun әlavә edilmәsi
aktivlәşdirilmiş kömürlә işlәmә
suslanın hazırlanması
filtrlәmә

Sual: Arağın istehsalının texnoloji sxeminin düzgün ardıcıllığını göstәrin: 1­suyun
hazırlanması, 2­su­spirt qarışığın hazırlanması, 3­rektifikat spirtin qәbulu, 4­araq­spirt
qarışığın aktiv kömürlә işlәnmәsi, 5­arağın standart tündlüyә qәdәr çatdırılması, 6­
filtrlәmә, 7­arağın qablaşdırılması, 8­qarışığın filtrlәnmәsi (Çәki: 1)

3,1,2,8,4,6,5,7
3,4,5,6,7,8,2,1
5,6,7,8,4,3,2,1
1,2,3,4,5,6,7,8
8,7,6,5,4,3,2,1

Sual: Likyor –araq mәmulatların istehsalında istifadә edilәn suyun ümumi codluğu nә
qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)

3 mq/ekv/l
1 mq/ekv/l
2 mq/ekv/l
0,5 mq/ekv/l
5 mq/ekv/l

Sual: Likyor­araq mәmulatların istehsalında istifadә edilәn suyun keyfiyyәtini
yaxşılaşdırmaq üçün hansı üsullardan istifadә edirlәr? (Çәki: 1)

çökmә
koaqulyasiya
filtrlәmә
dezodorasiya
yumşaldılma (bütün üsullar)

Sual: Su­spirt qarışığında olan az miqdarda asılqanlı hissәciklәri kәnarlaşdırmaq üçün,
onu .........? (Çәki: 1)



çökdürürlәr
 süzürlәr
 filtrlәyirlәr
distillә edirlәr
qovurlar

Sual: Su­spirt qarışığından xoşagәlmәyәn iyin vә dadın kәnarlaşmasını tәmin etmәk
üçün, onu nә ilә emal edirlәr? (Çәki: 1)

aktivlәşdirilmiş kömür ilә
bentonitlә
asbeston
qeyri­üzvi adsorbentlә
kizelqur

Sual: Filtrlәnmiş arağı yığıcı tutumlara yığılır. Burda onun tündlüyü yoxlanılır. Tündlük az
olanda, ona nә әlavә edirlәr? (Çәki: 1)

su
 spirt
likyor
su­spirt qarışığı
kupaj komponentlәri

Sual: Meyvә vә gilәmeyvәlәrdәn alınmış yüksәkkeyfiyyәtli şirәni 25 d% tündlüyü olan
yüksәk tәmizlәnmiş etil spirti ilә konservlәşdirdikdә şirә necә adlanır? (Çәki: 1)

mors
 braqa
spirtlәşmiş şirә
likyor
nektar

Sual: Kupajı harda filtr edirlәr? (Çәki: 1)
filtr­presdә
membranlarda
arakәsmәlәrdә
 tәnzifdәn
kizelqurdan

Sual: Pivә istehsalı üçün әsas xammalına nә aid deyil? (Çәki: 1)
arpa
mayaotu
maya
buğda otu
su

Sual: Çörәkbişirmә arpanın dәyәri hansı maddәnin miqdarı ilә şәrtlәnir? (Çәki: 1)



zülal
karbohidrat
nişasta
mineral maddәlәr
ekstraktiv maddәlәr

Sual: Mayaotunun keyfiyyәti hansı maddәlәrin olması ilә müәyyәnlәşdirilir? (Çәki: 1)
turşular
qәtranlar
efir yağları
aşı maddәlәri
bütün sadalananlar

Sual: Pivәbişirmәdә hansı xammaldan, arpadan başqa becәrilmәdәn istifadә etmәk
olar? (Çәki: 1)

lobya, düyü
yulaf, soya
düyü, qarğıdalı
yulaf, darı
saqo, sorqo

Sual: Pivәdә nә qәdәr su var? (Çәki: 1)
75­80%
30­90%
60­65%
80­90%
95­97%

Sual: Pivә sәmәnisinin hazırlanmasına hansı mәrhәlәlәr daxil deyil? (Çәki: 1)
arpanın isladılması
arpanın becәrilmәsi
arpanın qurudulması
arpanın fermentasiyası
arpanın saxlanılması

Sual: Sәmәnini nә üçün becәrirlәr? (Çәki: 1)
növbәti mәrhәlәlәrin keçmәsi üçün temperaturun yüksәlmәsi üçün
fermentlәrin toplanması vә hüceyrә divarın dağılması üçün
nişastanın kleysterizasiyası üçün
üzvi maddәlәrin arasında olan әlaqәlәrin parçalanması üçün
hava ilә doydurmaq üçün

Sual: Sәmәninin qurudulma mәqsәdinә daxil deyil (Çәki: 1)
nәmliyin kәnarlaşdırılması



ekstraktiv maddәlәrin toplanması
boya maddәlәrin toplanması
әtirverici maddәlәrin toplanması
rezerv maddәlәrin toplanması

Sual: Suslo neçә mәrhәlәdә qıcqırdılır? (Çәki: 1)
3
2
1
 9
6

Sual: Kombinәlәşdirilmiş isti emal üsullarına aiddir: (Çәki: 1)
qızardılaraq pörtlәmә üsulu ilә bişirmә vә şkafda bişirmә
suda bişirmә
früterdә qızardılma
buxarda bişirmә
az yağ içәrisindә qızardılma

Sual: Ütülmә isti emal üsullarının hansına aiddir: (Çәki: 1)
kömәkçi isti emal üsuluna
suda bişirmә üsuluna
çox yağ içindә qızardılma üsuluna
az yağ içindә qızardılma üsuluna
buxarda bişirmә üsuluna

Sual: Su hamamında bişirmә dedikdә nә başa düşülür: (Çәki: 1)
su içәrisindә bişirmә
içәrisindә qaynar su olandigәrbirqabın (mühitin) içәrsindәbişirmә
su buxar ıilә bişirilmә
su vә yağdan istifadә etmәklәbişirmә
şkafdabişirmә

Sual: Termiki emal proseslәrinә hansılar aiddir: (Çәki: 1)
istiik vә ya soyuqluq vermәklәemal
xırdalanma
yuyulma
әlilәtәmizlәnmә
mexaniki tәmizlәnmә

Sual: Mәhsulların suda bişirilmәsi zamanı yağların hidrolizi nәtijәsindә hansı birlәşmәlәr
әmәlә gәlir: (Çәki: 1)

yağ turşuları
qliseridlәr vә yağ turşuları



 hidroperoksidlәr
polimerlәşmә mәhsulları
 peroksidlәr

Sual: Qızardılma prosesindә yeyinti yağlarının tüstülәnmәsi nәtijәsindә әmәlә gәlәn
gözyaşardıjı birlәşmә hansıdır: (Çәki: 1)

yağ turşusu
 akrolein
qliserin
dioksiturşu
 oksiturşu

Sual: Bitki mәnşәli mәhsullarda karbohidratların üç әsas siniflәri hansılardır: (Çәki: 1)
saxaroza, qlyukoza, fruktoza
qalaktoza, laktoza, ramnoza
pektin maddәlәri, mannoza, qlyukoza
nişasta, pektin maddәlәri, sellüloza
monosaxaridlәr (sadә şәkәrlәr), oliqosaxaridlәr vә polişәkәrlәr

Sual: İslatma hansı emal proseslәrinә aiddir: (Çәki: 1)
istiemala
ilkemala
mexanikiemala
hidromexanikiemala
qızardılmaya

Sual: Nişastanın kleysterlәşmәsi dedikdә nә başa düşülür: (Çәki: 1)
soyuq suda hәll edilmәk üçün saxlanma
30­400J temperaturada suda isladılma
nişasta suspenziyasının 60­800J temperaturada qızdırılması zamanı yapışqanlaşma
quru halda qızdırılma
suda qızdırılmaqla dәrindәn parçalanma

Sual: Emal olunan mәhsulun xırdalanması dedikdә nә başa düşülür: (Çәki: 1)
hissәlәrә ayrılma
çalınma
ovulmavәkәsilmә
isladılma
köpüklәnmә

Sual: Nişastanın istehsalı üçün әsas bitki xammalları hansılardır. (Çәki: 1)
çәyirdәkli meyvәlәr (gilas, şaftalı vә s.)
toxumlu meyvәlәr (alma, heyva vә s.)
yaşıl tәrәvәzlәr (ispanaq, jәfәri vә s.)



 gilәmeyvәlәr (üzüm, qarağat vә s.)
taxıl mәhsulları (buğda, arpa, qarğıdalı vә s.)

Sual: Xammal vә yarımfabrikatlarda zülalların hidratlaşmasına aiddir: (Çәki: 1)
emal zamanı onların özlәrinә su birlәşdirmәsi
emal zamanı su itirmәsi
emal zamanı parçalanması
emal zamanı destruksiya olunması
emal zamanı köpüklәnmәsi

Sual: Amiloza hansı polişәkәrin tәrkib hissәlәrindәn biri sayılır: (Çәki: 1)
pektinin
 nişastanın
 sellülozanın
 qlükozanın
aqarın

Sual: Xammal vә yarımfabrikatlarda zülalların dehidratasiyası dedikdә nә başa düşülür:
(Çәki: 1)

emal zamanı özlәrinә su birlәşdirmәsi
emal zamanı suitirmәsi
emal zamanı parçalanması
emal zamanı şişmәsi
emal zamanı dondan azad edilmәsi

Sual: Amilopektin hansı polişәkәrlәrin tәrkib hissәsindәn biri sayılır: (Çәki: 1)
pektinin
nişastanın
sellülozanın
aqarın
 qalaktanın

Sual: Nişastanın polişәkәrlәrinә aiddir: (Çәki: 1)
amiloza vә amilopektin
pektin vә sellüloza
aqar vә pektin
qlükogen vә aqar
protopektin vә fursellaran

Sual: Dәniz yosunlarından alınan polişәkәrlәrә aiddir: (Çәki: 1)
nişasta, sellüloza, pektin
qlikogen, nişasta, pektin
aqar, aqaroid, fursellaran
qalaktomannan vә karboksimetil nişasta



mannan vә qalaktan

Sual: Bitki xammalından alınan nişastaların әsas fiziki xassәlәrinә aiddir: (Çәki: 1)
 möhkәmlik
hәllolma qabiliyyәti, şişmә, yapışqanlaşma, özlülük
 hidroliz, qıjqırma, dәrindәn parçalanma
karamellәşmә, oksidlәşmә, hidroliz
parçalanma, oksidlәşmә vә efirlәşmә

Sual: Nişastanın kimyәvi modifikasiya olunması zamanı nә baş verir: (Çәki: 1)
fiziki quruluşu dәyişir
kimyәvi quruluşu dәyişilmәklә yeni xassә kәsb edir
dәrindәn parçalanma gedir
hәll olma qabiliyyәti azalır
kleysterizә olunur

Sual: Emal zamanı mәhsullarda � vә �–amilazanın tәsiri ilә nişastada fermentativ
dәyişilmә nәtijәsindә nә baş verir: (Çәki: 1)

dәrindәn parçalanma (deqradasiya)
amiloza molekulalarının böyümәsi
amilopektin molekulalarının böyümәsi
hәllolma qabiliyyәtinin pislәşmәsi
suyu özünә birlәşdirәrәk kleysterizә olunma

Sual: Qida mәhsulların hazırlanmasnda işlәdilәn bitki xammallarının tәrkibindә olan
fermentlәrә hansılar aiddir: (Çәki: 1)

pepsin, tripsin vә s.
tripsin, pektoavamorin vә s.
pektoavamorin, pepsin vә s.
amilaza, pektinaza, poliqalakturonaza, polifenoloksidaza vә s.
laktaza, dekstrinaza vә s.

Sual: Xammal vә yarımfabrikatlarda zülalların denaturasiya olunmasına aiddir: (Çәki: 1)
emal zamanı özlәrinә su birlәşdirmәsi
emal zamanı su saxlaması
emal zamanı su itirmәsi
emal zamanı soyudulma
emal zamanı tәbii, ilkin quruluşun pozulması

Sual: Bitki xammallarında olan pektin maddәlәrinin әsas tәrkib hissәsi hansı turşunun
polimerindәn ibarәtdir: (Çәki: 1)

limon turşusunun
kәhraba turşusunun
sirkә turşusunun
qalakturon turşusunun



turşәng turşusunun

Sual: Meyvә­tәrәvәz mәhsullarının isti emalı zamanı hüjeyrә divarını tәşkil edәn
protopektinin parçalanması ilә yaranan әsas polişәkәr hansıdır: (Çәki: 1)

nişasta
pektin
 sellüloza
mannan
qalaktan

Sual: Xammal vә yarımfabrikatlarda zülalların destruksiyasına aiddir (Çәki: 1)
emal zamanı su itirmә
emal zamanı su birlәşdirmә
emal zamanı soyudulma
emal zamanı qızdırılma
emal zamanı onların molekulalarının parçalanması

Sual: İlk emal zamanı kartofun qaralmasının sәbәbi kimi әsas aminturşu hansıdır: (Çәki:
1)

 tirozin
qlyutamat turşusu
 lizin
triptofan
leysin

Sual: Yağların bioloji dәyәrliyinә aiddir. (Çәki: 1)
tәrkibinin fosfatidlә zәnginliyi
enerji vermәsi
doymuş yağturşuları ilә zәnginliyi
doymamış yağturşuları ve vitaminlәrlә zәnginliyi
oksidlәşmә qabiliyyәti

Sual: Tәrәvәzlәrdә olan әsas azotlu birlәşmәlәr hansılardır: (Çәki: 1)
sәrbәst amin turşuları
zülallar
 fenollar
pektin maddәlәri
nişasta

Sual: İsti emal zamanı tәrәvәzlәrin rәnginin dәyişilmәsi әsas hansı birlәşmәlәrin
çevrilmәsi ilә әlaqәdardır: (Çәki: 1)

aminturşuların
 piqmentlәrin
 zülalların



polişәkәrlәrin
duzların

Sual: Kartofda polifenollar әsasәn hüjeyrәnin hansı hissәsindә toplanmışdır: (Çәki: 1)
vakuolda
 sitoplazmada
 xloroplastda
nüvәdә
tonoplastda

Sual: Meyvә­tәrәvәzlәrdә olan hüjeyrә qişası vә orta lövhәjiklәr birlikdә hüjeyrәnin hansı
hissәsini formalaşdırırlar: (Çәki: 1)

hüjeyrә şirәsini
hüjeyrә divarını
hüjeyrә nüvәsini
hüjeyrәnin rәngini
hüjeyrәnin dadını

Sual: Meyvә­tәrәvәz xammalında hemisellülozların tәrkibindә olan heteropolişәkәrlәrә
aiddir: (Çәki: 1)

arabinoqalaktan, arabinoksilan
qalaktan vә mannan
nişasta vә ramnoza
poliqalakturon turşusu vә qalaktoza
ksiloza vә fruktoza

Sual: Göbәlәkdә olan şәkәrlәrin içәrisindә üstünlük tәşkil edәnlәri hansıdır: (Çәki: 1)
saxaroza
qlükoza
fruktoza
 treqaloza
laktoza

Sual: Optik sıxlıq yağların hansı göstәrijisini xarakterizә edir: (Çәki: 1)
kimyәvi xassәlәrini
fiziki xassәlәrini
temperaturasını
әrimәsini
özlülüyünü

Sual: İsti emal zamanı tәrәvәzlәrin hazır vәziyyәtә çatdırılmasının әsas amili kimi nә
hesab olunur: (Çәki: 1)

yumşalma
bәrkimә
 turşuma



kütlә itkisi
kütlә artımı

Sual: Әrimә vә donma yağların hansı göstәrijisinә aiddir: (Çәki: 1)
kimyәvi xassәlәrinә
fizik xassәlәrinә
özlülüyünә
tüstülәnmәsinә
optiksıxlığına

Sual: Yaşıl tәrәvәzlәrә mәxsus olan rәng aşağıdakı birlәşmәlәrin mövjudluğu ilә
әlaqәdardır: (Çәki: 1)

xlorofilin
 karotinlәrin
flavonolların
betaninin
 melanoidinlәrin

Sual: Yeyinti yağlarında yod әdәdinin tәyini nәyi göstәrir: (Çәki: 1)
ikiqat rabitәlәrin miqdarını
peroksidlәrin miqdarını
sәrbәst hidroksil qruplarının miqdarını
sәrbәst yağturşusu qruplarının miqdarını
polimerlәşmә mәhsullarının miqdarını

Sual: Yeyinti yağlarının istiyә davamlılığı hansı göstәrijiilә tәyin olunur: (Çәki: 1)
tüstülәnmә temperaturuna görә
әrimә temperaturuna görә
yod әdәdinә görә
asetil әdәdinә görә
turşuluq әdәdinә görә

Sual: Nişasta hansı üzvi birlәşmәlәrә aiddir: (Çәki: 1)
polişәkәrlәrә
monoşәkәrlәrә
dişәkәrlәrә
hemisellülozlara
 pektinlәrә

Sual: Monoşәkәrlәrin quru halda qızdırılması zamanı nә baş verir: (Çәki: 1)
hidratlaşma
 dehidratlaşma
 polimerlәşmә
avtoliz



kondensasiya

Sual: Yeyinti yağlarının özlülüyünü öyrәnmәklә әsasәn hansı göstәriji tәyin olunur: (Çәki:
1)

polimerlәşmә mәhsullarının miqdarı
әrimә temperaturunun sәviyyәsi
donma temperaturunun sәviyyәsi
ikiqat rabitәlәrin varlığı
sәrbәst yağturşularının miqdarı

Sual: Monoşәkәrlәrin quru halda qızdırılması zamanı hansı әsas birlәşmәlәr yaranır:
(Çәki: 1)

 turşular
efirlәr
karamellәşmә mәhsulları
polişәkәrlәr
yağlar

Sual: Balıqların dondurulmasının neçә metodu vardır vә hansılardır? (Çәki: 1)
1 metodu: tәbii soyuq hava şәraitindә
2 metodu: duz vә buz qarışığında vә soyuq mәhlullarda
3 metodu: süni soyuq havada, karbon qazı vә azot mәhlulunda vә tәbii soyuq hava

şәraitindә
4 metodu: tәbii soyuq hava şәraitindә, duz vә buz qarışığında, soyuq mәhlullarda,

süni soyuq havada
5 metodu: tәbii soyuq hava şәraitindә, duz vә buz qarışığında, soyuq mәhlullarda,

süni soyuq havada, karbon qazı vә azot mәhlulunda

Sual: Qırmızı kürü aşağıda adları göstәrilәn balıqların hansından istehsal olunur? (Çәki:
1)

ağbalıq
çәki
nәrәbalığı
hәşәm
uzaq şәrq qızılbalığı

Sual: Balıqların hisә verilmәsinin neçә üsulu vardır? (Çәki: 1)
tüstü ilә, yaxud adi hislәmә
tüstüsüz,yaxud yaş hislәmә
qarışıq hislәmә (tüstü ilә vә yaş hislәmә)
tüstü ilә (adi hislәmә), tüstüsüz (yaş hislәmә)
tüstü ilә (adi hislәmә), tüstüsüz (yaş hislәmә), qarışıq hislәmә (tüstü ilә vә yaş

hislәmә)

Sual: Şәkәr istehsalında saturasiya nәdir? (Çәki: 1)



şirәnin karbon qazı ilә işlәnmәsi;
şirәnin buxarla işlәnmәsi;
şirәnin uçucu efirlәrlә işlәnmәsi;
şirәnin spirtlә işlәnmәsi;
şirәnin turşu ilә işlәnmәsi;

Sual: Şәkәr istehsalı zamanı defekasiyada hansı turşular çökürlәr? (Çәki: 1)
quzuqulağı, oksilimon, limon, vә çaxır;
quzuqulağı, oksilimon, kәhrәba, vә çaxır;
kәhrәba, süd, çaxır, vә limon;
fosfat, süd, çaxır vә limon;
quzuqulağı, fosfat, çaxır vә oksilimon;

BÖLMӘ: 0104 (QIDA MӘHSULLARI TEXNOLOGIYASININ PROSES VӘ APARATLARI) 120 TEST

Ad 0104 (Qida mәhsulları texnologiyasının
proses vә aparatları) 120 test

Suallardan 120

Maksimal faiz 120

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 100 %

Sual: Mәhlul әn azı neçә komponentdәn tәşkil olunur? (Sürәt 24.04.2015 13:17:47)
(Çәki: 1)

5
4
3
2
1

Sual: Oxşarlığın 1­ci teoremini hansı alim tәklif etmişdir? (Sürәt 24.04.2015 13:17:56)
(Çәki: 1)

Huxman
Nyuton
Lomonosov
Kulon
Eynşteyn

Sual: Silikahel, bentonit, diatomit, trapel, opeklәr – bunlardan hansı adsorbentdir? (Sürәt
24.04.2015 13:18:01) (Çәki: 1)

 Bentonit;
Diatomit;
Trapel;
Slikahel;



Opeklәr.

Sual: "Qida mәhsulları istehsalı texnologiyasının proseslәri vә aparatları" kursu bir elm
kimi hansı dövrә tәsadüf edilir? (Sürәt 24.04.2015 13:18:04) (Çәki: 1)

X әsr;
XV әsr;
) VIII әsr;
XIX әsr;
XX әsr.

Sual: Әks osmos prosesi üçün mәsamәlәrin orta diametri neçә götürülür? (Sürәt
24.04.2015 13:18:08) (Çәki: 1)

0,01 mkm­dәn kiçik;
1,5 mkm­dәn böyük;
0,5 mkm­dәn böyük;
0,1 mkm­dәn böyük;
2,5 mkm­dәn kiçik.

Sual: Әks osmos prosesindә hәrәkәtverici qüvvә necә adlanır? (Sürәt 24.04.2015
13:19:51) (Çәki: 1)

Ağırlıq qüvvәsi;
Müqavimәt qüvvәsi;
Mәrkәzdәnqaçma qüvvәsi;
Reaksiya qüvvәsi;
Tәzyiqlәr fәrqi.

Sual: Әtalәt qüvvәsinin tәsiri altında qazların tәmizlәnmә dәrәcәsi tәxminәn neçә
faizdәn çox olmur? (Sürәt 24.04.2015 13:19:55) (Çәki: 1)

20 %;
10 %;
60 %;
5 %;
90 %.

Sual: “Boru içәrisindә boru” tipli istilikdәyişdiricidә soyuq suyun sәrfi nә ilә tәnzimlәnir?
(Sürәt 24.04.2015 13:19:59) (Çәki: 1)

termometrlә
rotometrlә
istilikdәşidiricinin bölmәlәri ilә
kranla
ventillәlrә

Sual: Absorbsiya prosesi hansı faza qarşılaşmasına uyğun gәlir? (Q – qaz, M­ maye, B ­
bәrk) (Sürәt 24.04.2015 13:20:15) (Çәki: 1)

M+M



Q+M
Q+Q
B+M
B+Q

Sual: Aerotsiklonlar hava xәttindә hansı prinsiplә işlәyir (Sürәt 24.04.2015 13:20:26)
(Çәki: 1)

Mәrkәzdәnqaçma
Düzxәtlilik
Çökmә
İrәlilәmә
Planetar.

Sual: Aşağıda verilmiş qrafiki asılılıq psevdoqaynar prosesin nәyini xarakterizә edir?
(Sürәt 24.04.2015 13:21:02) (Çәki: 1)

Müqavimәt qüvvәsi ilә tәcil arasındakı asılılığı;
Material ilә qaz axınının yerdәyişmәsi arasındakı asılılığı;
Dәnәvәr material layının hündürlüyü ilә sürәt arasındakı asılılığı;
Layda yaranmış tәzyiqlәr fәrqi ilә qaynadıcı agentin sürәti arasındakı asılılığı;
Dәnәvәr materialın әrimә istiliyi ilә sürәti arasındakı asılılığı.

Sual: Binar kütlәlәrin sıxlığı hansı bәrabәrliklә tәyin olunur? (Sürәt 24.04.2015 13:21:54)
(Çәki: 1)



Sual: Biokimyәvi proseslәrdә biokütlәnin yığılması artdıqca, hüceyrәnin oksigen ilә kütlә
mübadilәsi sürәti: (Sürәt 24.04.2015 13:22:02) (Çәki: 1)

Tәdricәn azalır
Tәdricәn artır;
Dәyişilmәz qalır;
Әvvәlcә artır, sonra azalır;
Әvvәlcә azalır, sonra artır.

Sual: Biokimyәvi proseslәrin baş vermә sәbәbini göstәrin: (Sürәt 24.04.2015 13:22:05)
(Çәki: 1)

Vav­der­Vals qüvvәlәri;
Elektromaqnit qüvvәlәri;
Hәyat qabiliyyәtli mikroorqanizmlәrin istiqamәtlәnmiş fәaliyyәti
Daxili cazibә qüvvәlәri;
Molekullararası itәlәmә qüvvәlәri.

Sual: Bir birindә hәll olan iki maye qarışığını necә adlandırırlar? (Sürәt 24.04.2015
13:22:13) (Çәki: 1)

Emulsiya
Mәhlul
Duman
Suspenziya
Tüstü.

Sual: Bircinsli olan sistemlәr belә adlandırılır: (Sürәt 24.04.2015 13:22:17) (Çәki: 1)
Qarışıq sistemlәr
Binar sistemlәr
Heterogen sistemlәr
Homogen sistemlәr
Göstәrilәnlәrin heç biri

Sual: Boru içәrisindә boru” tipli istilikdәyişdirici neçә qovşaqdan ibarәtdir? (Sürәt
24.04.2015 13:22:25) (Çәki: 1)

8
4
9
3
7



Sual: Boru içәrisindә boru” tipli istilikdәyişdiricinin sınağında rotometrlәrin göstәricilәri
hansı vaxt әrzindә qeydә alınır? (Sürәt 24.04.2015 13:22:29) (Çәki: 1)

15 dәq
20 dәq
30 dәq
10 dәq
 5 dәq.

Sual: Briketlәşdirilmә prosesinin әsas xarakteristikası hansı asılılıq arasındakı
qanunauyğunluğu öyrәnir? (Sürәt 24.04.2015 13:22:52) (Çәki: 1)

Hәcm ilә temperatur arasındakı asılılığı;
Qüvvә ilә mәsafә arasındakı asılılığı;
Tәzyiq artımı ilә maddәnin sıxlaşdırılma әmsalının azalması arasındakı asılılığı;
Tәzyiqlә temperatur arasındakı asılılığı;
Maddәnin xassә göstәricilәri ilә tәzyiq arasındakı asılılığı.

Sual: Bu aparatlardan biri mәrkәzdәnqaçma prinsipi ilә işlәyir: (Sürәt 24.04.2015
13:22:55) (Çәki: 1)

Kondensator
Vakuum buxarlandırıcı
Kombinәedilmiş әlәk
Sentrifuqa
Filtr – pres

Sual: Bu göstәricilәrdәn biri texnoloji aparatın maşından fәrqini әks etdirir (Sürәt
24.04.2015 13:23:06) (Çәki: 1)

Dirsәyin mövcudluğu;
Mühәrrikin mövcudluğu
Mexanizmlәrin mövcudluğu
Muftanın mövcudluğu;
İşçi fәzanın mövcudluğu.

Sual: Bu hadisәlәrdәn biri kütlә mübadilәsi proseslәrinә aiddir: (Sürәt 24.04.2015
13:23:16) (Çәki: 1)

Dumanın yaranması
Xörәyin bişmәsi
Meyvәnin doğranması
Suyun tәmizlәnmәsi
Havanın soyudulması

Sual: Bu proses hidromexaniki proseslәrә aid deyil: (Sürәt 24.04.2015 13:23:19) (Çәki:
1)

Preslәmә;
Çökmә;
Filtrlәmә;
Qarışdırma;



Әks osmos.

Sual: Bu teorem, oxşarlıq nәzәriyyәsi kriterilәrinin sayını müәyyәn etmәyә imkan verәn
kömәkçi teorem hesab edilir: (Sürәt 24.04.2015 13:23:30) (Çәki: 1)

Bәrabәrlik teoremi;

Pifaqor teoremi
Paralelik teoremi;
Viyet teoremi.

Sual: Buxarlandırma aparatlarında seyrәklәşmә (vakuum) yaratmaq üçün hansı
qurğudan istifadә olunur? (Sürәt 24.04.2015 13:23:38) (Çәki: 1)

Defektor;
Separator;
 Kondensator;
Membran;
Ventil.

Sual: Buxarlandırmanın әn az enerji tәlәb edәn üsulu hansıdır? (Sürәt 24.04.2015
13:23:42) (Çәki: 1)

Atmosfer tәzyiqindә
Sabit tәzyiqdә
Vakuumda
Yüksәk tәzyiqdә
Sabit hәcmdә

Sual: Bunlardan biri hәm istilik, vә hәm dә kütlә mübadilәsi proseslәrinә aid edilә bilәr:
(Sürәt 24.04.2015 13:23:46) (Çәki: 1)

Qızdırma
Soyutma
Sterillәşdirmә
Buxarlandırma
Pasterizә etmә

Sual: Bunlardan hansı, qovma mәhsulu sayılır? (Sürәt 24.04.2015 13:23:49) (Çәki: 1)
Suspenziya
) Emulsiya
 Qarışıq
 Filtrat
Distilyat

Sual: Çәkicli xırdalayıcı hansı üsulla fәaliyyәt göstәrir? (Sürәt 24.04.2015 13:23:54)
(Çәki: 1)

Sıxma



Kәsmә
Zәrbә
Üyütmә
Sürtmә

Sual: Çox gövdәli buxarlandırmada ekstra­buxar necә istifadә olunur? (Sürәt 24.04.2015
13:23:57) (Çәki: 1)

Atmosferә buraxılır;
Kondensatora verilir
Kompressora qoşulur;
Sonrakı gövdәyә qızdırıcı buxar kimi verilir;
İnjektora qoşulur.

Sual: Çökmә ilә bәrk fazanın ayrılması üçün hansı aparatlar tәtbiq olunur? (Sürәt
24.04.2015 13:24:01) (Çәki: 1)

Seperatorlar
Hidrәsiklonlar
Buxarlandırıcılar
ekstraktorlar
Püskürdücülәr

Sual: Defleqmatorsuz qovma mümkündürmü? (Sürәt 24.04.2015 13:24:04) (Çәki: 1)
Bәli
 Xeyr
Qismәn bәli
Tәtbiq etmәk olar
Vacib deyil

Sual: Defleqmatorsuz qovma mümkündürmü? (Sürәt 24.04.2015 13:24:14) (Çәki: 1)
Bәli
Xeyr
Qismәn bәli
Tәtbiq etmәk olar
 Vacib deyil

Sual: Dekantat” dedikdә, hansı variantda verilәn anlam başa düşülür? (Sürәt 24.04.2015
13:24:18) (Çәki: 1)

Filtr tәbәqәsi;
Çöküntü;
Suspenziya
Hәlledici;
Arakәsmә.

Sual: Ekstraksiya aparatları iş prinsipinә görә hansı qruplara bölünür? (Sürәt 24.04.2015
13:24:22) (Çәki: 1)



Dövri, fasilәsiz;
Rәqsli;
Kameralı, kamerasız;
Sadә, mürәkkәb;
Diskli, rotorlu.

Sual: Ekstraksiya prosesini hansı fiziki üsullarla intensivlәşdirmәk mümkündür? (Sürәt
24.04.2015 13:24:26) (Çәki: 1)

Tәzyiqi yüksәltmәklә
Hәcmi artırmaqla
Temperaturu yüksәltmәklә
Tәzyiqi azaltmaqla
Temperaturu azaltmaqla

Sual: Elektrik sahәsinin tәsiri ilә qeyri – bircins sistemlәrin bölünmәsini hansı proseslәrә
aid etmәk olar? (Sürәt 24.04.2015 13:24:30) (Çәki: 1)

) Mexaniki;
İstilik mübadilәsi
Kütlә mübadilәsi;
Hidromexaniki;
Biokimyәvi.

Sual: Emulsiyalar hansı fazalardan ibarәtdir? (B ­ bәrk, M – maye, Q ­ qaz) (Sürәt
24.04.2015 13:24:34) (Çәki: 1)

M+B
M+Q
M+M
B+B
Q+Q

Sual: Eyni xassәli olan, bu göstәricilәrdәn hansıdır? (Sürәt 24.04.2015 13:24:37) (Çәki:
1)

Daxili sürtünmә ­ axıcılıq
Özlülük – daxili sürtünmә;
Özlülük – hәlledicilik;
Hәlledicilik – keçiricilik
Keçiricilik – daxili sürtünmә.

Sual: Fәal kömürün 1 qranulu sәthinin sahәsi m2­la nә qәdәrdir? (Sürәt 24.04.2015
13:24:41) (Çәki: 1)

50,0�120,0;
100�200
25,0�50,0;
200�1700;
150,0 – 180,0



Sual: Fazalararası qatılıq fәrqi hansı proseslәrin hәrәkәtverici qüvvәsi sayılır? (Sürәt
24.04.2015 13:24:44) (Çәki: 1)

Kimyәvi – biokimyәvi proseslәrin
Hidromexaniki proseslәrin
Mexaniki proseslәrin
Kütlә mübadilәsi proseslәrinin
İstilik mübadilәsi proseslәrinin

Sual: Fazalararası qatılıq fәrqi hansı proseslәrin hәrәkәtverici qüvvәsi sayılır? (Sürәt
24.04.2015 13:24:48) (Çәki: 1)

Kimyәvi – biokimyәvi proseslәrin;
Hidromexaniki proseslәrin;
Mexaniki proseslәrin;
Kütlә mübadilәsi proseslәrinin
İstilik mübadilәsi proseslәrinin

Sual: Fazaların hәrәkәt istiqamәtinә görә kütlә mübadilәsi proseslәri necә tәsvir olunur?
(Sürәt 24.04.2015 13:24:52) (Çәki: 1)

Qarışan vә toxunan;
Düz vә әks axınlı;
Qarışan vә kombinә edilmiş;
Stasionar vә qeyri stasionar;
Diffuziya vә kütlә verimi.

Sual: Fermentasiya prosesinin kinetikasının öyrәnilmәsindә aşağıda göstәrilmiş qrafiki
asılılıq nәyi xarakterizә edir? (Sürәt 24.04.2015 13:27:40) (Çәki: 1)

Temperaturun dәyişmәsi;
Tәzyiqin dәyişmәsi;
Mikroorqanizmdә sintez prosesinin dәyişmәsi;



) Qida mühitin dәyişmәsi;
Mikroorqanizmlәrin kulturasının boyartımının dәyişmәsi.

Sual: Filtrlәnmә sürәtini ifadә edәn düstur hansıdır? (V­filtratın miqyası, F­ filtratın
sәthinin sahәsi, ­ filtrlәnmә müddәti) (Sürәt 24.04.2015 13:27:44) (Çәki: 1)

Sual: Fiziki modelin naturada olması, nәyi göstәrir? (Sürәt 24.04.2015 13:27:56) (Çәki:
1)

Riyazi modellә ekvivalentliyini
Riyazi modelә oxşarlığını
Riyazi modeldәn fәrqini
Riyazi modelә bәrabәr olmasını
Göstәrilәnlәrin heç birini

Sual: Fraksiyalı qovmanın rektifikasiyadan fәrqi nәdir? (Sürәt 24.04.2015 13:28:00)
(Çәki: 1)

Komponentlәrin qeyri­bәrabәr paylanması
Rektifikatın alınması
Aralıq mәhsulların alınması
Yüksәk tәzyiq
Komponentlәrin az sәrf norması

Sual: Furye qanuna görә istilik selinin sәthi sıxlığı necә tәyin olunur? (Sürәt 24.04.2015
13:28:04) (Çәki: 1)

Sual: Göstәrilәn bәrabәrliklәrdәn biri ilә buxar sәrfinin miqdarını müәyyәn edirlәr: (Sürәt
24.04.2015 13:28:08) (Çәki: 1)



Sual: Göstәrilәn sxemdә tәmizlәnmәyә mәruz qoyulan xammal necә adlandırılır? (Sürәt
24.04.2015 13:28:14) (Çәki: 1)

Filtrat;
Suspenziya;
Duman;
Emulsiya;
Tüstü.

Sual: Hansı aparatlara istidәyişdirici aparatlar deyilir (Sürәt 24.04.2015 13:28:59) (Çәki:
1)

Bir mühitdәn digәrinә istiliyin verilmәsi üçün tәyin edilmiş qurğular;
İstiliyin alınması üçün qurğular;
Kamera tipli qurğular;
Diffuziya proseslәrinin aparılması üçü qurğular;
Bircinsli olmayan sistemlәrin bölünmәsi üçün qurğular.

Sual: Hansı hallarda qazların tәmizlәnmәsindә suvarma üsulundan istifadә edilmәsi
mәqsәdәuyğun hesab edilir? (Sürәt 24.04.2015 13:29:03) (Çәki: 1)

Tәlәbat çox olduqda;
Qarşıya texnoloji tәlәblәr qoyulmadıqda;
Qazların soyudulması vә nәmlәndirilmәsi yol verilәn halda;
Qazın çirklәnmә dәrәcәsi az olduqda;
Qazın çirklәnmәsi yüksәk olduqda.

Sual: Hansı proseslәri hidromexaniki proseslәrә aid etmәk olar? (Sürәt 24.04.2015
13:29:07) (Çәki: 1)

Fotosintez, xemosorbsiya;
Çökmә, qarışdırma;
Soyutma, buxarlandırma;
Ekstraksiya, qurutma;
Adsorbsiya, kristallaşma.



Sual: Havada nәmlik buxarlanmasa, yalnız havanın istiliyi hesabına baş verirsә,
mәnbәdәn istiliyin verilmәsi vә kәnarlaşması olmur bu hansı prosesdir? (Sürәt
24.04.2015 13:29:11) (Çәki: 1)

adibatik buxarlanma prosesi
qurutma prosesi
qovma prosesi
istilikayrılma prosesi
istilikudma prosesi

Sual: Hubbs qaydası ilә sistemin hansı göstәricisi tәyin olunur? (Sürәt 24.04.2015
13:29:16) (Çәki: 1)

Sistemin müvazinәt şәrti
Sistemin enerji balansı
Sistemin kütlә balansı
Sistemin sәrbәstlik dәrәcәsi
Göstәrilәnlәrin heç biri

Sual: Xәlbir hansı maşının işçi orqanı sayılır? (Sürәt 24.04.2015 13:29:21) (Çәki: 1)
Pres
Buxarlandırıcı;
Seperator;
Eksikator;
Sortlaşdırıcı.

Sual: Xemosorbsiya vә desorbsiya proseslәri hansı qanunauyğunluğa tabe olur? (Sürәt
24.04.2015 13:29:26) (Çәki: 1)

 Eynidirlәr
Oxşardırlar
Ziddirlәr
Paraleldirlәr
Perpendikulyardırlar

Sual: Xemosorbsiyanın fiziki absorbsiyadan fәrqi nәdәdir? (Sürәt 24.04.2015 13:29:31)
(Çәki: 1)

Enerji sәrfinә görә üstündür
 Sәmәrәlidir
 Sәmәrәsizdir
Kimyәvi reaksiya ilә gedir
Әks prosesdir

Sual: Xırdalanma prosesinә sәrf olunan ümumi enerjini xarakterizә edәn tәnlik budur:
(Sürәt 24.04.2015 13:29:38) (Çәki: 1)

Rittinger tәnliyi;
Kika­Kirpiçev tәnliyi;
Bonda tәnliyi;
Goryaçkin tәnliyi



Rebinder tәnliyi

Sual: Xırdalayıcı maşınlarda valla materialın sürtünmә әmsalı darı üçün hansı qiymәtә
bәrabәrdir? (Sürәt 24.04.2015 13:29:43) (Çәki: 1)

0,28
0,33
0,37
0,5
0,13

Sual: Xüsusi istilik tutumunun ölçü vahidi nәdir? (Sürәt 24.04.2015 13:29:58) (Çәki: 1)
C/kq�dәr
nyuton
farad/kq
kq/k kal
�C

Sual: İstilik mübadilәsi prosesinin hәrәkәtverici qüvvәsi nәdir? (Sürәt 24.04.2015
13:30:36) (Çәki: 1)

Temperatur fәrqi
Tәzyiqlәr fәrqi
Mexaniki tәsir qüvvәsi
 Hәcm fәrqi
Kütlә fәrqi

Sual: İstilik mübadilәsi proseslәrinin baş vermәsi, hansı hәrәkәtverici qüvvәinin tәsiri ilә
şәrtlәnir? (Sürәt 24.04.2015 13:30:41) (Çәki: 1)

Fazalar arasındakı temperatur fәrqi;
Fiziki ölçülәrdәki fәrq;
Mexaniki tәsir qüvvәsi;
Mәrkәzdәnqaçma qüvvәsi;
Daxili enerjisi.

Sual: İstilikkeçirmә mәsәlәlәrinin yeganә hәllindә diferensial tәnliklәrdәn başqa prosesin
hansı şәrtinә diqqәt yetirilir? (Sürәt 24.04.2015 13:30:44) (Çәki: 1)

Başlanğıc, sәrhәd şәrtlәri;
Dayanıqlıq şәrti;
 Qeyri­müvazimәtlik şәrti;
Hissәciklәrin qarşılıqlı tәsis şәrti
Tarazlıq şәrti.

Sual: İstilikkeçirmә nәzәriyyәsindә әsas anlayışlardan biri olan istilik seli necә
kәmiyyәtdir? (Sürәt 24.04.2015 13:30:50) (Çәki: 1)

Skalyar



Xәtti;
Qeyri xәtti;
Vektorial;
Sonsuz kiçik.

Sual: İstilikkeçirmә nәzәriyyәsindә bu göstәrici, әsas anlayışlardan biridir: (Sürәt
24.04.2015 13:30:55) (Çәki: 1)

Temperatur;
İstilik seli
 İzotermik sәth;
İstilik rejimi;
Faydalı iş әmsalı.

Sual: İstililikkeçmәnin xәtti xarakterә malik olması, onun hansı materialdan keçmәsinә
dәlalәt edir? (Sürәt 24.04.2015 13:30:59) (Çәki: 1)

Taxtadan
Şüşәdәn
Sudan
Gipsdәn
Metaldan

Sual: İstiliyin metaldan keçmәsi hansı qanunauyğunluqla gedir (Sürәt 24.04.2015
13:31:03) (Çәki: 1)

Qeyri­xәtti
Xәtti
 Loqarifmik
 Tangensial
Kәsik qanunla

Sual: İstiliyin üç yayılma üsulu hansı variantda düzgün göstәrilmişdir? (Sürәt 24.04.2015
13:31:06) (Çәki: 1)

İstilikudma­şüalanma­istilikkeçirmә
İstilikburaxma­şüalanma­istilikudma
İstilikkeçirmә­konveksiya­şüalanma
İstilikvermә­istilikkeçirmә­istilikötürmә
Şüalanma­istilikudma­istilikkeçirmә

Sual: Kondensasiya prosesi nәdir? (Sürәt 24.04.2015 13:31:15) (Çәki: 1)
Qazın mayeyә çevrilmәsi;
Buxarın mayeyә çevrilmәsi;
Mayenin buxara çevrilmәsi;
Bәrk cismin mayeyә çevrilmәsi;
Mayenin bәrk cismә çevrilmәsi.

Sual: Konvektiv qurutma qurğusunda qurutma kamerasına hava hansı qurğu ilә verilir?



(Sürәt 24.04.2015 13:31:31) (Çәki: 1)
siyirtmә
 silindirik boru
ventilyator
quruducu kamera
kolorifer

Sual: Köpüklәr faza etibarı ilә nәdәn ibarәtdir? (Sürәt 24.04.2015 13:31:35) (Çәki: 1)
Maye+Maye;
Maye+Bәrk faza;
Maye+Qaz
Qaz+Qaz;
Bәrk faza+Qaz..

Sual: Kristallaşma prosesinin kinetikasının öyrәnilmәsindә әsasәn hansı mәrhәlәyә
toxunulur? (Sürәt 24.04.2015 13:31:45) (Çәki: 1)

 Kristalların formasının tәyini;
Kristalların kütlәsinin tәyini;
Kristallaşma sürәtinin tәyini;
Kristalların hәllolma qabiliyyәtinin tәyini;
Kristalların bircinsliliyinin tәyini.

Sual: Q+M kimi işarәlәmә hansı növ mәhsula xasdır (Sürәt 24.04.2015 13:31:56) (Çәki:
1)

Tüstü
Emulsiya
Köpük
Suspenziya
Duman

Sual: Qarışdırıcı aparatların hesabatında son nәticә hansı göstәricinin tәyin
edilmәsindәn ibarәtdir? (Sürәt 24.04.2015 13:32:00) (Çәki: 1)

Müqavimәt qüvvәsinin tәyini;
Qarışdırıcının sürәtinin tәyini;
Hәrәkәt etdirici qüvvәnin tәyini;
Gücün tәyini;
Qarışdırıcının konstruktiv formasının tәyini.

Sual: Qarışdırıcı istidәyişdirici aparatlar hansı mәqsәdlәr üçün tәyin edilmişdir? (Sürәt
24.04.2015 13:32:05) (Çәki: 1)

Müxtәlif qatılıqlı mәhsulların qızdırılma üçün;
 Buxarın su ilә kondenslәşmәsi üçün;
Pasterizә etmә prosesinin aparılması üçün;
Sterillәşmә prosesinin aparılması üçün;
Qida mәhsullarının bişirilmәsi üçün.



Sual: Qarışıq dәnәvәr materialların fraksiyalara bölünmәsindә әsasәn neçә növ
tәsnifatlaşdırma üsulundan istifadә olunur? (Sürәt 24.04.2015 13:32:09) (Çәki: 1)

Altı;
İki;
Sәkkiz;
Üç;
Bir.

Sual: Qaynayan sәth" laylı quruducu aparatlarda çirklәnmiş çıxan qazların tәmizlәnmәsi
üçün nәdәn istifadә olunur? (Sürәt 24.04.2015 13:32:13) (Çәki: 1)

Sürgәcdәn;
Tozdan;
Siklondan;
Elektromaqnit tutucudan;
Arakәsmәlәrdәn.

Sual: Qazın süzülmәsi prosesindә istifadә olunan arakәsmәlәrin növündәn asılı olaraq
süzgәclәrin hansı növlәri mövcuddur? (Sürәt 24.04.2015 13:32:16) (Çәki: 1)

Toz, yumşaq, parça;
Silindrik, dairәvi;
Yumşaq, yarımsәrt, sәrt;
Elastik;
Plastik, kövrәk

Sual: Qazların vә buxarların – mayedә hәll olunma prosesi hansı qanuna tabe olur?
(Sürәt 24.04.2015 13:32:20) (Çәki: 1)

Dalton
Fik
Huk
Kirxov
Henri

Sual: Qeyri­hәmcins sistemin elektrik sahәsindә bölünmәsi neçә elektrodun kömәyi ilә
baş verir? (Sürәt 24.04.2015 13:32:23) (Çәki: 1)

1
2
3
4
5

Sual: Qida xammal vә yarımfabrikatlarında istiliyin yayılması neçә üsulla baş verir?
(Sürәt 24.04.2015 13:32:28) (Çәki: 1)

6
5
3



2
1

Sual: Qida istehsalı sәnayesindә xırdalanmış yüksәk dispers qarışığın alınması üçün
hansı maşınlardan istifadә olunur? (Sürәt 24.04.2015 13:32:32) (Çәki: 1)

xırdalayıcı maşınlar
tәmizlәmә maşınları
yuma maşınları
üyüdülmә maşınları
kәsmә maşınları

Sual: Qida sәnayesindә әn ucuz vә әn mәqsәdә uyğun enerji daşıyıcısı hansıdır? (Sürәt
24.04.2015 13:32:39) (Çәki: 1)

Tüstü qazı
Duzlu su
Әlif yağı
Su buxarı
 Neytral qaz

Sual: Qida sәnayesindә zәrif dispersiyalı suspenziyaların ayrılması mәqsәdi ilә, bu tip
aparatlardan istifadә olunur: (Sürәt 24.04.2015 13:33:06) (Çәki: 1)

Vaxtaşırı işlәyәn süzmә sentrifuqa
Lentşәkilli sentrifuqa;
Diskli süzgәclәr
Barabanlı süzgәclәr
Kameralı süzgәclәr.

Sual: Qida texnologiyasında әn geniş yayılmış proseslәrdәn biri olan preslәmә hansı tip
proseslәrә aiddir? (Sürәt 24.04.2015 13:33:10) (Çәki: 1)

) Hidromexaniki
Mexaniki
İstilik;
Diffuziya;
Kimyәvi

Sual: Qida texnologiyasında әsasәn hansı istilik mübadilә proseslәri öyrәnilir? (Sürәt
24.04.2015 13:33:13) (Çәki: 1)

Qurutma, adsorbsiya, rektifikasiya;
Qarışdırma, xırdalama;
Preslәmә, biokimyәvi;
Membran, kristallaşma;
Qızdırılma, buxarlanma, soyutma.

Sual: Qida texnologiyasında hansı psevdoqaynar laylı aparatlardan istifadә olunur?
(Sürәt 24.04.2015 13:33:21) (Çәki: 1)



 Açıq kameralı, tәrpәnmәz;
Әksaxınlı silindrik tipli, konuslu;
Qapalı kameralı;
Fasilәsiz düz axınlı;
Diskli.

Sual: Qida texnologiyasında kristallaşma prosesinin intensivlәşdirilmәsindә son
zamanlar hansı tip aparatlara daha çox üstünlük verilir? (Sürәt 24.04.2015 13:33:24)
(Çәki: 1)

Barabanlı;
Lentli;
Dövri işlәyәn;
Kameralı;
Psevdoqaynar laylı.

Sual: Qida texnologiyasında membran proseslәri hansı göstәricisinә görә
tәsnifatlaşdırılır? (Sürәt 24.04.2015 13:33:28) (Çәki: 1)

Texnoloji tәyinatına görә;
Aparatların quruluşuna görә;
İş prinsipinә görә;
Mәsamәlәrin orta ölçüsünә görә;
Texnoloji işinә görә.

Sual: Qızdırılmış nәm hava necә adlanır? (Sürәt 24.04.2015 13:33:45) (Çәki: 1)
aqent
fleqma
istilikdaşıyıcı
buxar
konvektiv qurudulma

Sual: Qovma posesi hansı maddәlәr üçün tәtbiq edilir? (Sürәt 24.04.2015 13:33:49)
(Çәki: 1)

müxtәlif qaynama temperaturuna malik maye qarışıqlar üçün
qeyri­hәmcins qaz sistemi üçün
qeyri­hәmcins maye sistemi üçün
qeyri­hәmcins qaz sistemi üçün
qeyri­hәmcins sistemi üçün

Sual: Qovma prosesi üçün vacib şәrt nәdir? (Sürәt 24.04.2015 13:33:52) (Çәki: 1)
Komponentlәrin molekulyar çәkilәrinin bәrabәrliyi
Komponentlәrin bircinsli mәhlul yaratması;
Komponentlәrin tez qaynayan olması;
Komponentlәrin hәll olan olması;
Komponentlәrin uçuculuq xassәsi.



Sual: Qurutmanın material balansı necә ifadә olunur? (Q – qurudulan, G – qurumuş
mәhsul, W ­ nәmlikdir) (Sürәt 24.04.2015 13:34:28) (Çәki: 1)

Sual: Mayelәrin sakit şәkildә, lal axması necә axma adlanır? (Sürәt 24.04.2015
13:34:50) (Çәki: 1)

Çarpaz axma
Stasionar axma
Turbulent axma
Laminar axma
Göstәrilәnlәrin heç biri

Sual: Mexaniki qarışdırıcı aparatların işçi orqanlarının fırlanma tezliyindәn asılı olaraq
qarışdırıcılar hansı qruplara bölünür? (Sürәt 24.04.2015 13:34:58) (Çәki: 1)

Kameralı;
Tәrpәnmәz;
Yavaşgedişli, tezgedişli;
Rәqsli;
Plankalar.

Sual: Mexaniki proseslәrdә (preslәnmәdә) hәrәkәtverici qüvvә nәdir? (Sürәt 24.04.2015
13:35:02) (Çәki: 1)

Temperatur fәrqi
Fiziki ölçülәrdәki fәrq
Mexaniki tәsir qüvvәsi
Mәrkәzdәnqaçma qüvvәsi
Daxili enerjisi

Sual: Membran aparatlarının hesablanmasında әsas mәqsәd nәdir? (Sürәt 24.04.2015
13:35:10) (Çәki: 1)

Mәhsuldarlığın tәyini;
Süzmә sәthinin sahәsinin tәyini;
Filtratın hәcmini tәyin etmәk;
Seçmә qabiliyyәtini tәyin etmәk;
Tәzyiqin tәyini.

Sual: Meyvә­tәrәvәzlәrdәn şirә alınmasında hansı tip preslәr daha geniş istifadә olunur
(Sürәt 24.04.2015 13:35:21) (Çәki: 1)

Filtr­presdә;



Hidravlik presdә;
İki şnekli presdә;
Rotasion presdә.
Mailli şnek presi

Sual: Oxşarlığın Üçüncü teoremini tәklif edәn alimlәr hansı variantda düz göstәrilmişdir?
(Sürәt 24.04.2015 13:35:36) (Çәki: 1)

Lomonosov­Coul;
Pekle­Bio;
Federman­Bakinqem
Kirpiçev­Quxman;
Mendeleyev­Coul

Sual: Praktikada istilikdaşıyıcılarının hәrәkәti necә hәyata keçirilir? (Sürәt 24.04.2015
13:35:43) (Çәki: 1)

Üfüqi axınla
Paralel axınla
Düz vә әks axınla
Şaquli axınla
Üfiqi vә şaquli axınla

Sual: Prosesin kinetikası” dedikdә bu anlam başa düşülür (Sürәt 24.04.2015 13:35:55)
(Çәki: 1)

Prosesin davamlılığı;
Prosesin intensivliyi;
Prosesin plastikliyi;
Prosesin elastikliyi;
Prosesin başlanma müddәti.

Sual: Reynolds kriteriyasının hansı dәqiq qiymәti intervalı axının laminar hәrәkәtinә
uyğundur? (Sürәt 24.04.2015 13:36:16) (Çәki: 1)

Re < 2300
Re > 2300;
Re < 10000;
Re < 8000;
Re > 5000

Sual: Sadә qovma prosesi zamanı maye faza hansı komponentlәrlә zәnginlәşir? (Sürәt
24.04.2015 13:36:39) (Çәki: 1)

asan uça bilәn komponentlәrlә
azotla
karbonla
çәtin uçan komponentlәrlә
fosforla



Sual: Seperatorlar әsasәn hansı sistemlәrin bölünmәsindә istifadә olunur? (Sürәt
24.04.2015 13:36:43) (Çәki: 1)

Maye­qaz;
Qaz­qaz;
Zәif dispersiyalı, emulsiualar;
Bәrk hissәcik­maye;
Toz­qaz, maye­qaz

Sual: Sublimasiyalı qurutmanın fiziki göstәricisi nәdir? (Sürәt 24.04.2015 13:37:26)
(Çәki: 1)

Aşağı tәzyiq
Dәrin vakuum
) Aşağı temperatur
Yüksәk tәzyiq
Sabit temperatur

Sual: Tәzyiq düşküsü hansı proseslәr qrupunun hәrәkәtverici qüvvәsi sayılır? (Sürәt
24.04.2015 13:37:31) (Çәki: 1)

Kimyәvi – biokimyәvi proseslәrin
Hidromexaniki proseslәrin
Mexaniki proseslәrin
Kütlә mübadilәsi proseslәrinin
İstilik mübadilәsi proseslәrinin

Sual: Texnoloji aparatın maşından fәrqi nәdir? (Sürәt 24.04.2015 13:37:38) (Çәki: 1)
Mexanizmlәri var
Maşının mühәrriki var
İşçi fәzaya malikdir
Muftası var
Dirsәyi var

Sual: Texnoloji aparatın maşından fәrqini әks etdirәn amil, bu variantda düzgün
göstәrilmişdir: (Sürәt 24.04.2015 13:37:42) (Çәki: 1)

Mexanizmlәri var;
Maşının mühәrriki var;
İşçi fәzaya malikdir;
Muftası var;
Dirsәyi var

Sual: Tsiklon aparatında hava axınına qarışdırılan bәrk hissәciklәrin konsentrasiyasını
hansı qurğu ilә tәmin edirlәr? (Sürәt 24.04.2015 13:37:53) (Çәki: 1)

qәbul bunkeri
dozalayıcı
boru
nizamlayıcı
manometr



Sual: Zәrbә üsulu ilә işlәyәn xırdalayıcı hansılardır? (Çәki: 1)
Vallı
Rotorlu
Rifli­vallı
 Çәkicli
Kürәcikli

Sual: Yağların rafinasiyası üçün hansı prosesdәn istifadә olunur? (Çәki: 1)
Buxarlandırma;
Desorbsiya;
Adsorbsiya;
Absorbsiya;
Xemosorbsiya.

Sual: Vallı xırdalayıcıların işini xarakterizә edәn әsas parametir hansıdır? (Çәki: 1)
valların fırlanma tezliyi
valların çevrәvi süәti
materialın xırdalanma dәrәcәsi
valın diametri
xırdalanan materialın hәcmi

Sual: Üyüdülmәdәn sonra hissәciklәrin ölçüsü 0,5 mm olan materialın xırdalanma növü
hansıdır? (Çәki: 1)

Kolloid
Narın
Xırda
Orta
 İri

Sual: Turbinli qarışdırıcının kürәklәri niyә qövs şәkillidir? (Çәki: 1)
Mayenin çıxışına uyğun
Mayenin girişinә uyğun
Mayenin fırlanmasına uyğun
Maye tәbәqәlәrinin nisbi hәrәkәtinә uyğun
Qarışdırma istiqamәtinә uyğun

Sual: Tsiklon aparatından nә üçün istifadә edirlәr? (Çәki: 1)
mәrkәzdәnqaçma qüvvәsinin tәsiri ilә qazların tәmizlәnmәsi üçün;
ağırlıq qüvvәsinin tәsiri altında mayedә çökmә sürәtinin tәyini üçün;
mayelәrin müqavimәt әmsalının tәyini üçün
qovma prosesinin tәdqiqi üçün;
Boru içәrisindә boru” tipli istilikdәyişdirici aparatda istilikkeçirmә әmsalının tәyini

üçün.



Sual: Tsiklon aparatında hava axınına qarışdırılan bәrk hissәciklәrin konsentrasiyasını
hansı qurğu ilә tәmin edirlәr? (Çәki: 1)

qәbul bunkeri
dozalayıcı
boru
nizamlayıcı
manometr

Sual: Temperaturu bәrabәr olan nöqtәlәrin hәndәsi yerinә nә deyilir? (Çәki: 1)
İzobarik sәth
İzoxorik sәth
İzafi sәth
İzotermik sәth
Temperatur qradiyenti

Sual: Texnoloji aparatın maşından fәrqini әks etdirәn amil, bu variantda düzgün
göstәrilmişdir: (Çәki: 1)

Mexanizmlәri var;
Maşının mühәrriki var;
İşçi fәzaya malikdir;
Muftası var;
Dirsәyi var

Sual: Tәzyiq düşküsü hansı proseslәr qrupunun hәrәkәtverici qüvvәsi sayılır? (Çәki: 1)
Kimyәvi – biokimyәvi proseslәrin
Hidromexaniki proseslәrin
Mexaniki proseslәrin
Kütlә mübadilәsi proseslәrinin
İstilik mübadilәsi proseslәrinin

BÖLMӘ: 0105 TӘTBIQI MEXANIKA
Ad 0105 Tәtbiqi mexanika

Suallardan 120

Maksimal faiz 120

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 100 %

Sual: Mümkün yerdәyişmәlәr prinsipini ifadә edәn formulaların hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Nöqtәnin düzxәtli hәrәkәti üçün yazılmış differensial tәnliyi hansı doğrudur. (Çәki:
1)

Sual: Nöqtәnin qeyri­sәrbәst hәrәkәti üçün dinamikanın ikinci qanununu ifadә edәn
tәnliyin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Nöqtәnin hәrәkәt miqdarının haqqındakı teoreminin sonlu şәkildә ifadәsi üçün
yazılmış tәnliyin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Qüvvәnin elementar işi üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Qüvvәnin elentar işinin analitik ifadәsi üçün yazılmış tәnliklәrin hansı doğrudur?
(Çәki: 1)

Sual: Nöqtәnin kinetik enerjisinin dәyişmәsi haqqında teoremin sonlu şәkildә yazılmış
ifadәsinin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Müqavimәt qüvvәlәri nәzәrә alınmadıqda nöqtәnin sәrbәst rәqslәrinin differensial
tәnliyinin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Nöqtәnin sәrbәst rәqsinin differensial tәnliyinin köklәri tәmiz xәyali (1) olduqda,
tәnliyin ümumi hәll üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: (1)olduqda müqavimәt olmayan halda mәcburi rәqsin differensial tәnliyin hәlli üçün
yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Kütlәlәr mәrkәzi üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Müstәvi parallel hәrәkәtindә cismin j kinetik enerjisi üçün yazılmış ifadәnin hansı
doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Sistemin kinetik enerjisinin dәyişmәsi haqqında teopremiin sonlu şәkildә ifadәnin
hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Bәrk cismin fırlanma hәrәkәtinin differensial tәnliyin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Bir maddi nöqtә üçün Dalamber prinsipini ifadә edәn formulalardan hansı
doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Mümkün yerdәyişmәlәr prinsipini ifadә edәn formulaların hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Dinamikanın ümumi tәnliyi üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Müstәvi üzәrindә iki qüvvәnin baş vektorunun tәyin edilmәsi üçün yazılmış ifadәnin
hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Qüvvәnin hәr hansı nöqtәyә nәzәrәn momenti üçün yazılmış ifadәnin hansı
doğrudur? (Çәki: 1)

]

Sual: Hәrәkәtedirici qüvvә necә yönәlir? (Çәki: 1)
Hәrәkәt istiqamәtilә kor bucaq tәşkil edir
Hәrәkәtin әksinә
Hәrәkәt istiqamәtindә
Hәrәkәt istiqamәtinә perpendikulyardır
Şimaldan cәnuba doğru

Sual: Cütün momenti üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Bәrk cismә tәsir edәn cütlәr sisteminin müvazinәt şәrtlәri üçün yazılmış ifadәlәri



hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: İki әks tәrәfә yönәlmiş palel qüvvәlәrin әvәzlәyicisini tәyin etmәk üçün yazılmış
ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Mütlәq bәrk cismi xarakterizә edәn iki nöqtә arasındakı mәsafә necә olmalıdır?
(Çәki: 1)

iki nöqtә arasındakı mәsafә tәqribәn artmalıdır
iki nöqtә arasındakı mәsafәyә sabit qalmalıdır
iki nöqtә arasındakı mәsafә birdәn­birә artmalıdır
iki nöqtә arasındakı mәsafә tәqribәn qısalmalıdır
iki nöqtә arasındakı mәsafә birdәn­birә qısalmalıdır

Sual: Müstәvi kәsişәn qüvvәlәr sisteminin müvasinәti üçün yazılmış ifadәnin hansı
doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Qüvvәnin ox üzәrindәki proeksiyası üçün yazılmışaşağıdakı ifadәdәn hansı
doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Irәlilәmә kinematik cütdә reaksiya qüvvәsinin hansı parametri mәlumdur? (Çәki: 1)
Istiqamәti vә qiymәti
Tәtbiq nöqtәsi
Qiymәti
Hәm tәtbiq nöqtәsi hәm dә istiqamәti
Istiqamәti

Sual: İki әks tәrәfә yönәlmiş palel qüvvәlәrin әvәzlәyicisini tәyin etmәk üçün yazılmış
ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: İki eyni tәrәfә yönәlmiş paralel qüvvәlәrin әvәzlәyicisini tәyin etmәk üçün yazılmış
ifadәlәrin hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Cismә “a” düz xәtt parçası boyunca xәtti qanunla sәpilmiş qüvvәlәr qm tәsir
etdikdә әvәzlәyici qüvvәni tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Cismә “a” düz xәtt parçası boyunca müntәzәm sәpәlәnmiş qüvvәlәr tәsir etdikdә
әvәzlәyici qüvvәni tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Müstәvidә parallel qüvvәlәr sisteminin müvazinәıt şәrti üçün yazılmış ifadәlәrdәn
hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Müstәvi üzәrindә ixtiyarı qüvvәlәr sisteminin müvazinәt şәrtlәri üçün yazılmış
ifadәlәrdәn hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Modulu m = 4 mm olan normal silindrik dişli çarxin dişlәrinin başcıq hissәsinin
hündürlüyü nәyә bәrabәrdir? (Çәki: 1)

4 mm
9 mm
6,28 mm
5 mm
12,56 mm

Sual: Aşağıda verilәn düstur ilә xarici dişli normal silindrik çarxın hansı çevrәsinin
radiusu hesabanır? (Çәki: 1)

әsas
bölğü
başlanğıc
dib
tәpә

Sual: Silindrik çarxın dişinin evolvent profilinә çәkilәn normal onun hansı çevrәsinә
toxunur? (Çәki: 1)

әsas
bölğü
başlanğıc
dib
tәpә

Sual: Ayrilıqda ğötürülәn normal silindrik dişli çarxın hansı çevrәsi olmur? (Çәki: 1)
Başlanğıç
Bölğü
Dib
Tәpә
Әsas

Sual: Qayış ötürmәsinin ötürmә әdәdini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı
doğrudur. (Çәki: 1)



Sual: Yumruq mexanizmilәrindә aparılan bәnd irәli geri hәrәkәt edirsә o, necә adlanır.
(Çәki: 1)

itәlәyici
dirsәk
mancanaq
sürgü qolu
sürüngәc

Sual: Dişli çarxın dişlәrinin daxili çevrәsinin diametrini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin
hansı doğrudur. (Çәki: 1)

Sual: Dişli çarxın dişlәrinin xarici çevrәsinin diametrini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin
hansı doğrudur. (Çәki: 1)

Sual: Nöqtәnin sürәt vektoru üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Nöqtәnin toxunan tәcilini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hahnsı doğrudur?
(Çәki: 1)



Sual: Nöqtәnin tәcil vektoru üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Yastı mexanizmin sәrbәstlik dәrәcәsi düsturu hansıdır? (Çәki: 1)

Sual: Bәrk cismin fırlanma hәrәkәti zamanı bucaq sürәtini tәyin etmәk üçün yazılmış
ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Fәzada nöqtәnin hәrәkәtinin koordinat üsulu ilә verilmәsi üzün yazılmış tәnliklәrin
hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Fırlanan cismin nöqtәsinin tam tәcilini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı
doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Müstәvi üzәrindә nöqtәnin hәrәkәtinin koordinat üsulu ilә vermәsi üçün yazılmış
tәnliklәrin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Bәrk cismin fırlanma hәrәkәti zamanı bucaq tәcilini tәyin etmәk üçün yazılmış
ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Bәrk cismin müstәvi paralel hәrәkәti zamanı ixtiyarı M nöqtәnin sürәtini tәyin
etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı qoğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Tәrpәnmәz nöqtә әtrafında hәrәkәt edәn cismin hәr hansı M nöqtәsinin tәcilini
tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Nöqtәnin normal tәcilini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki:
1)

Sual: Mürәkkәb hәrәkәtdә nöqtәnin mütlәq sürәtini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin
hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Müntәzәm dәyişәn fırlanma hәrәkәtinin qanunu tapmaq üçün yazılmış ifadәnin
hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Hәrәkәt koordinat üsulu ilә verildikdә nöqtәnin tәcilini tәyin etmәk üçün yazılmış
ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Hәrәkәt koordinat üsulu ilә verildikdә nöqtәnin sürәtini tәyin etmәk üçün yazılmış
ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Fırlanan cismin nöqtәsinin toxunan tәcilini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı
doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Fırlanan cismin nöqtәlәrinin cevrәni sürәtinni tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin
hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Sürüşmә sürtünmә qüvvәsi bunların hansından aslıdır? (Çәki: 1)
Normal reaksiya qüvvәsindәn
Әtalәt qüvvәsindәn
Hәrәkәtverici qüvvәdәn
Sәthlәrin toxunma sahәsindәn
Elastik qüvvәdәn

Sual: Mәrkәzi dartılan vә ya sıxılan bruslarda, maili kәsiyin hansı vәziyәtindә әn böyük
toxunan gәrginliklәr yaranır? (Çәki: 1)

brusun oxu ilә 45 dәrәcә bucaq әmәlә gәtirәn kәsiklәrdә
eninә kәsiklәrdә
eninә vә boyuna kәsikllәrdә
normal gәrginliklәrin ekstremal qiymәtlәr aldığı kәsiklәrdә
brusun boyu istiqamәtindәki kәsiklәrdә

Sual: I­I vә II­II kәsiyindә нормал qüvvәnin ifadәlәrini göstәrin ? (Çәki: 1)



Sual: Irәlilәmә cütlәrindә cismә tәsir edәn әvәzlәyici Q qüvvәsi sürtünmә konusunun
daxilindәn keçәrsә necә hәrәkәt edir? (Çәki: 1)

Qeyri müntәzәm
Tәcillә
Müntәzәm
Sükunәtdә olar
Artan sürәtlә

Sual: Silindrik dişli çarxda dişlәrin evolvent profilini hansı çevrә әmәlә ğәtirir? (Çәki: 1)
tәpә
әsas
dib
bölgü
başlanğıc

Sual: (1)xәtti asılılığı nәyi ifadә edir? (Çәki: 1)

ümumilәşmiş Huk qanununu
әyilmәdә toxunan gәrginliyi
dartılma vә sıxılmada Huk qanununu
burulmada toxunan gәrginliyi
sürüşmәdә Huk qanununu

Sual: Fırlanma hәrәkәti edәn bәndә tәsir edәn qüvvәlәrin gücü nәyә bәrabәrdir? (Çәki:
1)

pv
ps

Sual: Fırlanma hәrәkәti edәn bәndin kinetik enerjisi nәyә bәrabәrdir? (Çәki: 1)



Sual: Kәsik sahәsinin “х” – oxuna nәzәrәn statik momentinin ifadәsi hansıdır? (Çәki: 1)

Sual: Kәsik sahәsinin “х” – oxuna nәzәrәn әtalәt momentinin ifadәsi hansıdır? (Çәki: 1)



Sual: Burucu moment epyuru necә adlanır ? (Çәki: 1)
brusun uzunluğu boyu burucu momentin dәyişmәsini göstәrәn qrafik
brusun uzunluğu boyu burulma bucağının dәyişmәsini göstәrәn qrafik
brusun uzunluğu boyu toxunan gәrginliklәrin dәyişmәsini göstәrәn qrafik
brusun en kәsiyindә toxunan gәrginliklәrin dәyişmәsini göstәrәn qrafik
brusun uzunluğu boyu nisbi burulma bucağının dәyişmәsini göstәrәn qrafik

Sual: En kәsiyi dairәvi olan brusların en kәsiyindә hansı gәrginliklәr yaranır ? (Çәki: 1)
gәrginlik yoxdur
normal gәrginliklәr
toxunan vә normal gәrginliklәr
baş gәrginliklәr
toxunan gәrginliklәr

Sual: Deformasiyanın hansı növü burulma adlanır ? (Çәki: 1)
brusun en kәsiyindә kәsici qüvvә yaranan sadә deformasiya növü
brusun en kәsiyindә iki daxili qüvvә faktoru yaranan deformasiya növü
brusun en kәsiyindә әyici moment yaranan sadә deformasiya növü
brusun en kәsiyindә yalnız burucu moment yaranan sadә deformasiya növünә

burulma deyilir
brusun en kәsiyindә kәsici qüvvә vә әyici moment yaranan deformasiya növü

Sual: En kәsiyi dairәvi olan brusların en kәsiyindә hansı gәrginliklәr yaranır ? (Çәki: 1)
gәrginlik yoxdur
normal gәrginliklәr
toxunan vә normal gәrginliklәr
baş gәrginliklәr
toxunan gәrginliklәr

Sual: Burulmada sәrtlik hansı düsturla tәyin olunur ? (Çәki: 1)

GA

EA
EF



Sual: Mexanizmin hәrәkәt tәnliyini inteqrallamaqda mәqsәd nәdir? (Çәki: 1)
Giriş bәndinin hәrәkәt qanununun tapılması
Çıxış bәndinin sürәtinin tapılması
Mexanizmә tәsir edәn qüvvәlәr tapılır
Sürtünmә mәsәlәsi hәll olunur
Reaksiya qüvvәsinin tәyini

Sual: Mexanizmin hәrәkәtinin qeyri müntәzәmliyi hansı düsturla hesablanır? (Çәki: 1)

Sual: Valın sәrbәst ucundakı burulma bucağını tәyin edin? (Çәki: 1)



Sual: Mexanizmin hәrәkәt tәnliyini inteqrallamaqda mәqsәd nәdir? (Çәki: 1)
Giriş bәndinin hәrәkәt qanununun tapılması
Çıxış bәndinin sürәtinin tapılması
Mexanizmә tәsir edәn qüvvәlәr tapılır
Sürtünmә mәsәlәsi hәll olunur
Reaksiya qüvvәsinin tәyini

Sual: Ardıcıl sxem üzrә işlәyәn mexanizmlәrin ümumi f.i.ә. necә hesablanır? (Çәki: 1)

Sual: Statik hәll olunan tirlәrdә dayaq reaksiyalarının tәyinindә ... istifadә olunur (Çәki: 1)
müvazinәt tәnliklәrindәn
üç moment tәnliklәrindәn
qüvvәlәr üsulunun kanonik tәnliklәrindәn
deformasiyaların kәsilmәzlik tәnliklәrindәn
Puasson tәnliklәrindәn

Sual: Әyici moment vә kәsici qüvvә arasında hansı differensial asılılıq var ? (Çәki: 1)

Sual: Әyici moment vә yayılmış yük intensivliyi arasında hansı differensial asılılıq var?
(Çәki: 1)



Sual: Fırlanma kinematik cütündә yaranan reaksiya qüvvәsinin hansı parametri
mәlumdur? (Çәki: 1)

Istiqamәt vә tәtbiq nöqtәsi
Qiymәti
Istiqamәti
Tәtbiq nöqtәsi
Istiqamәti vә qiymәti

Sual: Giriş bәndinә tarazlayıcı qüvvә nә üçün tәtbiq olunur? (Çәki: 1)
Tәsir edәn qüvvәlәri tarazlaşdırmaq üçün
Reaksiya qüvvәsini tapmaq mәqsәdilә
Sürtünmә qüvvәsini tapmaq mәqsәdilә
Әtalәt qüvvәsini tapmaq üçün
Müqavimәt qüvvәsini tapmaq üçün

Sual: Bir cüt xarici normal dişli çarx ilişmәsinin mәrkәzlәrarası mәsafәsi nәyә
bәrabәrdir? (Çәki: 1)

Sual: (Çәki: 1)

Sual: Dönmә bucağı nәyә deyilir? (Çәki: 1)



tam yerdәyişmәnin üfüqi oxla әmәlә gәtirdiyi bucağa
eninә kәsiyin deformasiyadan әvvәlki vә sonrakı vәziyyәtlәri arasındakı bucağa
tam yerdәyişmәnin şaquli oxla әmәlә gәtirdiyi bucağa
tirin hәndәsi oxunun dönmәsinә
әyilmiş oxun eninә kәsiklә әmәlә gәtirdiyi bucağa

Sual: Müstәvi (yastı) eninә eyilmәdә normal gәrginliyin düsturu hansıdır? (Çәki: 1)

Sual: Müstәvi (yastı) eninә әyilmәdә normal gәrginliyin (1) düsturundakı nәyi göstәrir?
(Çәki: 1)

kәsiyin sahәsini
kәsiyn statik momentini
kәsiyin neytral oxa nәzәrәn әtalәt momentini
gәrginlik axtarılan nöqtәdәn, neytral oxa qәdәr olan mәsafәni
әyici momentin qiymәtini

Sual: Maşının işә düşmә rejimindә hәrәkәt verici vә müqavimәt qüvvәlәrinin işlәri
arasında nә cür asılılıq olmalıdır? (Çәki: 1)

Sual: (Çәki: 1)



Sual: Bir cüt xarici normal dişli çarx ilişmәsinin mәrkәzlәrarası mәsafәsi nәyә
bәrabәrdir? (Çәki: 1)

Sual: Normal silindrik dişli çarxlarda dişlәrin dib çevrәsinin radiusu nәyә bәrabәrdir?
(Çәki: 1)

Sual: Sxemdә hansı kinematik cütün şәrti işarәsi göstәrilib? (Çәki: 1)



birhәrәkәtli fırlanma
ikihәrәkәtli silindrik
dördhәrәkәtli silindrik
üçhәrәkәtli sferik
beşhәrәkәtli sferik

Sual: Sxemdә hansı kinematik cütün şәrti işarәsi göstәrilib? (Çәki: 1)

birhәrәkәtli fırlanma
ikihәrәkәtli silindrik
dördhәrәkәtli silindrik
üçhәrәkәtli sferik
beşhәrәkәtli sferik

Sual: Sxemdә hansı kinematik cütün şәrti işarәsi göstәrilib? (Çәki: 1)

birhәrәkәtli irәlilәmә
birhәrәkәtli fırlanma
birhәrәkәtli vint
ikihәrәkәtli silindrik
üçhәrәktli sferik

Sual: (Çәki: 1)

40
50
 30
60



70

Sual: ( (Çәki: 1)

20
40
15
25
30

Sual: Bu yastı mexanizm neçә izafi sәrbәstliyә malikdir? (Çәki: 1)

­2
­1
0
1
2

Sual: Göstәrilәn kinematik cütdә bәndlәrin hansı nisbi hәrәkәtlәri mümkündür? (Çәki: 1)

z vә y boyunca irәlilәmә; x, y vә z әtrafında fırlanma
x, y vә z әtrafında fırlanma
x vә y boyunca irәlilәmә; z әtrafında fırlanma
x vә y boyunca irәlilәmә; y vә z әtrafında fırlanma
x boyunca irәlilәmә, z әtrafında fırlanma

Sual: Planetar mexanizmdә tәrpәnәn mәrkәzi çarxa nә deyilir? (Çәki: 1)
günәş çarxı
dayaq çarxı
qapayıcı çarx
satelit



gәzdirici

Sual: Planetar mexanizmin öturmә nisbәti nәyә bәrabәrdir? (Çәki: 1)

Sual: Sürәt analoqunun düsturu hansıdır? (Çәki: 1)

Sual: Tәcil analoqunun düsturu hansıdır? (Çәki: 1)



Sual: Yumruqlu mexanizmlәrdә itәlәyiciyә ötürülәn qüvvә ilә onun tәtbiq nöqtәsinin sürәt
vektoru arasındakı bucağa nә bucağı deyilir? (Çәki: 1)

Ötürmә
Tәzyiq
Ilişmә
Faza
 Profil

Sual: Bir neçә bәrk cismin verilmiş hәrәkәtini digәr cismlәrin tәlәb edilәn hәrәkәtinә
çevirәn cisimlәr sisteminә nә deyilir? (Çәki: 1)

mexanizm
maşın
kinematik cüt
kinematik silsilә
kinematik birlәşmә

Sual: Hәrәkәti verilәn bәndә nә deyilir? (Çәki: 1)
çıxış bәndi
aparılan bәnd
başlanğıc bәnd
giriş bәndi
aparan bәnd

Sual: Mexaniki enerjini digәr istәnilәn enerjiyә çevirәn maşına nә deyilir? (Çәki: 1)
nәqliyyat maşını
texnoloji maşın
mühәrrik maşını
generator maşını
informasiya maşını

Sual: Mexanizmlәrdә ötürülәn qüvvә ilә onun tәtbiq nöqtәsinin sürәt vektoru arasındakı
bucağa nә bucağı deyilir? (Çәki: 1)

Örtmә
Ilişmә
Ötürmә
Sürüşmә
Tәzyiq

Sual: Sürәt analoqunun düsturu hansıdır? (Çәki: 1)



Sual: Yumruqlu mexanizmlәrdә itәlәyicinin aslılığına nә diaqramı deyilir? (Çәki: 1)

Tәcil
Tәcil analoqu
Sürәt
Sürәt analoqu
Yol

Sual: Yumruqlu mexanizmlәrdә itәlәyicinin aslılığına nә diaqramı deyilir? (Çәki: 1)

Tәcil
Sürәt analoqu
Sürәt
Tәcil analoqu
Yerdәyişmә

Sual: (Çәki: 1)

Sual: Fırlanma cütlәrindә әvәzlәyici R reaksiya qüvvәsi sürtünmә dairәsinә toxunan
olarsa val necә hәrәkәt edәr? (Çәki: 1)

Sükunatdә olar
Tәcillә
Müntәzәm
Irәlilәyә Re
Yellәnәr



Sual: Irәlilәmә cütlәrindә cismә tәsir edәn әvәzlәyici Q qüvvәsi sürtünmә konusunun
doğranı boyunca yönәlәrsә cisim necә hәrәkәt edәr? (Çәki: 1)

Sükunәtdә olar
Tәcillә
Müntәzәm
Yavaşıyan çürәtlә
Yeyinlәşәn sürәtlә

Sual: Normal dişli çarxlarda dişin tam hündürlüyü nәyә bәrabәrdi? (Çәki: 1)
1 m
2m
2,25m
2,5 m
3 m

Sual: Planetar mexanizmlәrdә xarici dişli mәrkәzi çarxa nә çarxı deyilir? (Çәki: 1)
Dayaq
Satelit
Gәzdirici
Günәş
Diferensial

Sual: Planetar mexanizmlәrdә qonşu satelitlәrin müntәzәm quraşdırılması şәrti necә
adlanır? (Çәki: 1)

Ötürmә
Qonşuluq
Yığım
Eyni oxluluq
Aralıq

Sual: Tәzyiq bucağının 90 dәrәcәyә tamamlayan bucağa nә bucağı deyilir? (Çәki: 1)
Ötürmә
Tәzyiq
Ilişmә
Faza
Profil

Sual: Dişli ilişmәdә çarxların bir­birinә nәzәrәn sürüşmәdәn diyirlәnәn çevrәlәri necә
adlanır? (Çәki: 1)

Әsas
Tәpә
Dib
Başlanğıc
Bölgü
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