AAA 1105#01#Q16#01.Eduman testinin suallar

Fann : 1105 9rzaq mallarimin iimumi texnologiyasi

1 Gostorilon hansi sirada tigsortlu liyiitmads alinan 2-ci sort unda unun ¢ixarinin faizlo miqgdari
diizgiin olaraq dostorilmisdir?

0-25%
0-10%
40-45%
13-28%
20-32%
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2 Ugsortlu iiyiitmads alinan 2-ci sort unda unun ¢ixarinin faizlo migdarini gostorin.

0-25%
0-10%
40-45%
20-32%
13-28%
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3 Unun 6z maddasinin (xam yapisqanlig1) keyfiyyati hansi gostoricilora gora toyin edilir?

yagin, ziilalin vo karbohidratlarin miqdarina gora
ronging, nisasta v ziilalin migdarina gora
dadina, selliiloza vo nisastanin migdarina goéroa
ronging, uzanmasina va elastikliyina gora
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yagin, tursulugun vo kiiliin miqdarina gors
4 Ugsortlu iiyiitma iisulu il hans1 sort un alinir vo bu unlarda unun iimumi ¢ixar neca faiz olur?

ola, 1-ci va 2-ci sort un, ¢ixar1 85%

1-ci va 3-cii sort un, ¢ixar1 28-30%

ola, donavar, 1-ci va 2-ci sort un, ¢ixar1 78%
ala, donavar, kopoksiz bugda unu, ¢ixart 72%
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1-ci va 2-ci sort donavar, alonmis ¢ovdar unu, ¢ixari 58%
5 Ugsortlu iiyiitmods alinan 1-ci sort unda unun ¢ixarinim faizlo migdarini géstorin.

55-60%
30-35%
45-50%
40-45%
45-55%
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6 Ugsortlu iiyiitmado alman ola sort unda unun ¢ixarmin faizlo miqdarini gdstorin.

0-30 vo ya 0-45%
0-40 vo ya 0-48%
0-10 vo ya 0-25%
0-15 vo ya 0-30%
0-20 vo ya 0-35%
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7 Ikisortlu {iyiitmods {imumi unun ¢1xar1 nego faiz toskil edir?



78%
68%
55%
72%
85%

OO000@

8 Ikisortlu iiyiitmadon alinan 2-ci sort unda unun gixarini gostorin.

25-30%
30-35%
40-45%
28-38%
45-50%
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9 Ikisortlu iiyiitmadan alinan 1-ci sort unda unun ¢ixarimi géstorin.

50-55%
38-42%
40-45%
30-40%
28-38%
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10 Birsortlu iiylitmadon alinan 2-ci sort unda unun ¢ixarini gostorin.

80%
85%
70%
75%
2%
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11 Birsortlu iiytitmadon sldo edilon 1-ci sort unda unun ¢ixarini gostarin.

2%
62%
85%
80%
75%
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12 Hansi sirada taxilin liylidiilmoyo hazirlanmasi prosesi diizgiin olaraq gostoilmisdir?

O taxilin konar qarisiqlardan tomizlonmasi - soyuq va isti suda yuyulmasi - toxum qilafindan ayrilmasi -
tytidiilmasi

O taxilin meyva toxum qilafindan ayrilmasi - isti suda yuyulmasi - hidrotermiki emal edilmasi

O taxilin isti suda yuyulmasi - aleyron va toxum qilafindan ayrilmasi - hidrotermiki emal edilmasi - azici
dazgahlardan kecirilmasi

@ taxilin qarigiqlardan ayrilmasi - iist sothinin tomizlonmasi - gabiginin bir hissosinin soyulmasi - hidrotermiki
emal edilmaosi

O taxilin soyuq suda yuyulmasi - iist sothinin tomizlonmasi - qabigin soyulmasi - aleyron tobaqosinden

tomizlonmasi

13 Taxilin liytidiilmays hazirlanmasi prosesi ne¢a marhaladon ibaratdir?

O00@®
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14 Ikisortlu {iyiitmoden alinan II sort unda unun ¢ixar1 maksimum nega %-dir?

20%
18%
24%
26%
38%
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15 Ikisortlu iiyiitmodan alinan II sort unda minimal un ¢ixar1 nego faiz toskil edir?

39%
58%
66%
28%
42%

O@OO00O

16 Gostorilon hansi variantda tigsortlu iiylitmoadon alinan ala sort unda unun ¢ixarinin faizlo miqdari
diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

0-15 va ya 0-30%
0-10 va ya 0-25%
0-40 vo ya 0-48%
0-30 vo ya 0-45%
0-20 vo ya 0-35%
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17 Gostarilon hansi variantda ti¢sortlu iiytitmadon alinan 1-ci sort unda unun ¢ixarinin faizls miqdari
diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

40-45%
55-60%
45-55%
45-50%
30-35%
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18 Hansi sirada birsortlu iiyiitmodon alinan 2-ci sort unda unun ¢ixarinin faizlo miqdari diizgiin
gostarilmisdir.

70%
85%
80%
2%
75%
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19 Asagida gostarilon hansi variantda taxilin tiytidiilmoya hazirlanmasi prosesinin marhslslari diizgiin
olaraq qeyd edilmisdir?

O taxilin konar qarisiglardan tomizlonmasi - soyuq va isti suda yuyulmasi - toxum qilafindan ayrilmasi -
tytidiilmosi

O taxilin isti suda yuyulmasi - aleyron va toxum qilafindan ayrilmasi - hidrotermiki emal edilmasi - ozici
dozgahlardan kegirilmasi

O taxilin meyvas toxum qilafindan ayrilmasi - isti suda yuyulmasi - hidrotermiki emal edilmasi

@ taxilin qarisiglardan ayrilmasi - iist sothinin tomizlonmasi - gabiginin bir hissasinin soyulmasi - hidrotermiki

emal edilmasi



O taxilin soyuq suda yuyulmasi - iist sothinin tomizlonmasi - qabigin soyulmasi - aleyron tobagasinden
tomizlonmasi

20 Hansi sirada birsortlu iiytitmodon sldo edilon 1-ci sort unda unun ¢ixarinin faizlo miqdart diizgiin
gostorilmisdir

2%
85%
62%
75%
80%
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21 Gostorilon hansi variantda Ikisortlu iiyiitmodon alian 2-ci sort unda unun gixarmin faizlo miqdari
diizgilin qeyd edilmisdir?

45-50%
30-35%
25-30%
28-38%
40-45%
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22 Hansi sirada ikisortlu tiylitmods timumi unun ¢ixarinin faizlo miqdar1 diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

78%
55%
68%
2%
85%
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23 Hansi variantda taxilin iytidiillmoys hazirlanmasi prosesinin morhalalorinin say1 diizgiin olaraq
gostorilmisdir?
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24 Gostorilon hansi variantda ikisortlu tiylitmadon alinan 1-ci sort unda unun ¢ixarmin faizlo miqdari
diizgilin qeyd edilmisdir?

30-40%
28-38%
38-42%
50-55%
40-45%
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25 Hansi aparat siidiin normalasdirilmasi tigiin istifado edilir?

separator
pasterizator
dezoderator
sterilizator
termostat
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26 Hans1 sirada biitiin tursudulmus siid mohsullariin istehsal1 zamani pasterizo edilon siidiin
temperaturu vo miiddati diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

85-87 °C-da 8-10 daqiga; 90-92 °C-da 2-3 doqiqge
88-97 °C-da 8-16 daqige; 90-100 °C-da 7-19 daqiqe
65-67 °C-da 12-15 doaqiqe; 80-92 °C-ds 5-10 daqiqe
95-100 °C-da 20-30 daqigo; 100-130 °C-ds 5-7 daqiqgo
95-107 °C-do 18-20 daqige; 95-117 °C-do 12-18 daqiqo
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27 Neg¢o cins siid tursusuna qicqirdan streptokokk bakteriyalar tursudulmus siid mohsullarinin
istehsal1 prosesindo istifado edilir?
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28 Hansz siid tursusuna qicqirdan bakteriyalar tursudulmus siid mohsullarinin mohsullarinin istehsali
prosesindo istifado edilir?

mezofil vo termofil
heterofil vo monofil
homofil va izofil

monofil va termofil
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mezofilva heterofil
29 Hazirda istehsal olunan tizlii siid mohsullarinin negs faizini tursudulmus siid mohsullar toskil edir?

35-40%
30-35%
40- 45%
15-20%
20- 25%
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30 Hans1 sirada tursudulmus siid mohsullarinin istehsal {isullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

termostat va ¢on tisulu
axin vo ¢alxalama {isulu
calxalama va ¢on iisulu
termostat va steriliza tisulu
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mayalanma va pasterizas lisulu

31 Hans1 variantda pohriz tursudulmus siid mohsullarinin mayalanma xiisusiyyatloriino goro
boliindiiklori qruplarin say1 diizhiin gostorilmisdir?
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32 Sokoladin istehsal prosesi ne¢o marhaladon ibaratdir?

O
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33 Pastilanin hazirlanmasinda asas xammal kimi hansi mahsullardan istifada olunur?

meyva-gilomeyva plirelorindon, sokordon, yumurta agindan vo kopiik amelogatiricilordon
yumurta agindan, vitaminlorden, alma piiresinden vo pektindon

sokardon, yumurta sarisindan, yeyinti tursularindan, dad va atirverici maddslordon
sokardon, undan, mayadan, yumurta agindan va bitki yaglarindan
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meyve piiresindon, yumurta sarisindan, undan, bitki va heyvanat yaglarindan

34 Bugda vo diiyl nisastasinin alinmasi zamani forqli olaraq hansi1 omoliyyat hoyata kegirilmir?

¢icak gisasinin ¢ixarilmasi
toxum qilafinin ¢ixarilmasi
riigeymin ¢ixarilmast
endospermin ¢ixarilmast
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meyva qilafinin ¢rxarilmasi
35 Qargidalinin tomizlonmaosindo istifado olunan avadanligin adin1 gostorin.

torlu magin

pnevmatik quruducu
fasilasiz igloyon baraban
seperator
morkozdonqagma aparat
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36 Kartofdan forqli olaraq qargidalidan nisastanin ayrilmasinin ¢otin olmasinin sobabini gdstorin.

tarkibinds yag, ziilali vo mineral maddslorin oldugundan

torkibinds suyun, yagin va tursulugun az oldugundan

torkibinds vitaminlorin, ag1 va boya maddolarin ¢ox oldugundan

torkibindo mineral maddslorin, karbohidratlarin va ziilali maddoslorin az oldugundan
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torkibinds nomliyin, yagin va ziilali maddslarin ¢ox oldugundan
37 Qargidali nigastasinin istehsali li¢iin hans1 qargidali sortlarindan istifads olunur?

zoif siisovariliyo malik qargidalu sortlarindan
endospermsiz qargidali sortlarindan
endospermi yumsaq olan gargidal sortlarindan
yiiksok siisovariliys malik qargidali sortlarindan
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endospermi bark olan qargidali sortlarindan
38 Yuyulub tomizlonmis nisastada nomliyin faizls miqdarini gostorin.

30%-dak
50%-dok
25%-dak
40%-dak
45%-dak
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39 Hansi sirada kartofun dogranmasi prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

@ fasilosiz igloyon baraban tizarinds iti kasici vo siirtiicli hissalori olan magindan kegirmaklo
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fasilosiz igloyon baraban {izorinds yerlogon ¢okdiiriici morkozdonqagma apparati vasitasilo
fasilosiz igloyon morkozdongagma qiivvasi ilo isloyan torlu masinindan kegirmokla

fasilosiz igloyan torlu masinin {izorinds yerloson dograyici masinindan kegirmaklo

fasilosiz igloyan morkozdonqagma aparatin {izorinds yerloson dograyici masinindan kegirmaklo

40 Nisastanin migdar1 hansi donli bitkilords ¢oxluq togkil edir?
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volomirdo
qargidalida
arpada
diiyiido
bugdada

41 Amilopektinin molekulunun zanciri hansi qurulusda olur vo na godar gliikoza galigindan ibaratdir?
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simpodial va 1550-2000
xatti va 1500-2000
monopodial vo 1000-1500
budqlanmis va 2500-5500
saxalonmis vo 2000-6000

42 Amilaza molekulunun zaonciri hanst qurulusda olur vo na qodor gliikoza qaligindan ibaratdir?
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budaqlanmig vo 2500-5500
simpodial vo 1000-1500
saxolonmis vo 2000-6000
xatti va 250-1000
monopodial va 550-1000

43 Kartof nisastasinin forma va 6l¢iisiinii gostarin.
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ovalvari, 15-100 mkm
coxbucaqli, 5-25 mkm
silindrsakilli, 30-150 mkm
ellipsvari, 3-8 mkm
dairavi, 3-10 mkm

44 Qargidali nisastasinin forma va Sl¢iisiinii géstorin.
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dairovi, 10-15 mkm
coxbucaqli, 5-25 mkm
yumurtavari, 15-20 mkm
ellipsvari, 20-35 mkm
ovalvari, 3-10 mkm

45 Asagidaki hansi sirada modifikasiya edilmis nisasta mohsullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?
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paldasmologatirici, fosfatli, duru qaynayan vo puding nisastasi
duru qaynayan, paldaomalogatirici, fosfatl vo diiyii nisastasi
fosfatl, duru qaynayan, sokorli va kartof nigastasi

fosfatl, paldasmalogatirici, duru qaynayan ve bugda nisastasi
puling, fosatli, duru qaynayan va qargidali nisastasi

46 Qiivvado olan standarta asason qargidali nisastasinin ola vo 1-ci sortlarinda garacalarin migdar say1
no gador olmalidir?
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300-500
100-200
400-600
100-180
150-300

47 Qiivvads olan standarta asason kartof nisastasinda nomlik neco faiz olmalidir?
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13%-dan ¢ox olmamalidir
12%-dan ¢ox olmamalidir
20%-dan ¢ox olmamalidir
14%-dan ¢ox olmamalidir
10%-dan ¢ox olmamalidir

48 Qiivvads olan standarta osason qargidali nisastasinin 1 kq-da kiikiird anhidridinin miqdar1 no qador
olmalidir?
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50 mq
80 mq
60 mq
100 mq
70 mq

49 Nisasta istehsali liclin hans1 xarakterik slamoto malik kartof sortlarindan istifads olunur?
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saxlanilmaya vo xastoliys davamli, gabigi qalin, torkibinds sokar, ziilal ¢ox va nisasta donoslori xirda olan
gabig1 hamar, xastoliys davamli, torkibinds solanin qliikozidi, ziilal ¢ox va nisasta donolori uzunsov olan

gabig1 qalin, saxlanmaga davamli, torkibinds su, karbohidrat, ziilal ¢ox vo nigasta donalori iri olan
xostaliya vo saxlanmaga davamli, gabigi nazik, torkibinda selliiloza, ziilal, soker, solanin gliikozidi az vo
nisasta donalari iri olan

gab1g1 nahamar, sxlanmaga davamli, torkibinds ziilal, yag, solanin qliikozidi az vo nisasta donoslori dairavi olan

50 Kartofun yuyulma prosesi hans tisulla hoyata kegirilir?
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torlu magininda ¢iloyici tisulu ilo

moarkazdongagma qiivvasi ilo igloyon vibrasiya tisulu ilo

yuma masgininda vibrasiya-silkaloms tisulu ilo

alok {lizarindo morkozdongqagma aparatina avtomatik olaraq yiiksok tozyiqlo su vurulmasi ilo
narin gozli tomizlayici olokdon yuma vasitasilo

51 Qargidali nigastasinin istehsali li¢iin hans1 qargidali sortlarindan istifads olunur?
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zoif giigsovariliys malik qargidalu sortlarindan
endospermsiz qargidali sortlarindan
endospermi yumsaq olan qargidali sortlarindan
yiiksak siisovariliys malik qargidali sortlarindan
endospermi bork olan qargidali sortlarindan

52 Qargidalinin tomizlonmasindo istifads olunan avadanligin adin1 gostorin.
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torlu masin

pnevmatik quruducu
fasilosiz igloyon baraban
seperator
morkozdonqagma aparat



53 Torkibindo nisastanin miqdar1 daha ¢ox olan donli bitkilori gostorin:
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volomirda
qargidalida
arpada
diiyiido
bugdada

54 Asagidaki hansi sirada yuyulub tomizlonmis nisastada nomliyin faizlo migdar diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?
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30%-dok
50%-dak
25%-dok
40%-dok
45%-dok

55 Asagidaki gostarilon hansi variantda kartofun dogranmasi prosesi diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?
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fasilosiz igloyon baraban {izerinds iti kasici vo siirtiicli hissalori olan masindan kegirmaklo
fasilosiz igloyon baraban {izerinds yerlogon ¢okdiiriici morkozdonqagma apparati vasitasilo
fasilosiz igloyon morkozdonqagma qiivvesi ils igloyen torlu masinindan kecirmoklo

fasilosiz igloyan torlu masinin {izorinds yerloson dograyici masinindan kegirmaklo

fasilosiz igloyan morkozdonqagma aparatin {izorinds yerloson dograyici maginindan kegirmoaklo

56 No iiglin ¢orok bisdikdon sonra xiisusi soyutma kamerasina verilir?
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¢linki isti ¢orok yaxsi bisdiyindon azilmir, formasini doyisir vo hamginin ranginin doyismasi bas verdiyi li¢lin
¢linki isti ¢orok saxlanilmaga vo dasinmaga daha alverisli oldugu tigiin

¢linki isti ¢orokdo ugucu maddslorin miqdari artir va ¢orokds 6ziinamaxsus tam va atirverici maddslor omalo
goldiyi tiglin

¢linki isti ¢orok tez ozilir, formasini doyisir vo nomliyin paylanmasi prosesi bas verdiyi iigiin

¢linki isti ¢orok torkibindo olan amin tursularin vo otirli maddslorin migdarinin doyismomasi ti¢lin

57 Kiindonin hacmindan asili olaraq onun saxlanilib yetisma vaxtini gostorin.
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20-60 dog-dok
30-90 dog-dok
20-120 dog-dok
50-75 dog-dok
60-80 dag-dok

58 Kiindenin yetismasi li¢iin optimal nisbi riitubati vo temperaturu gostorin.
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75-80% va 35-40 daraca C
70-75% vo 38-42 daraca C
85-90% va 45-55 daraca C
55-65% va 28-32 daraca C
60-68% va 30-35 daraca C

59 Yagli-sokorli ¢orok-bulka momulatinin hazirlanmasinda hans1 xammallardan istifado olunur?
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un, su, sokar, yag, sild moahsullarindan, meyva piirelarinden, adviyyalarden va kismigdon

un, su, duz, maya, yag, soker, siid, vitaminlordon, meyva piirelorindon, arpa va govdar somonisinin
ekstraktindan

un, su, duz, maya, aci xamirdon, yag, sokar, siid, qaymaq, yumurta, kismis vo xas-xasdan



duz, buz maya, yumurta, dondurmadan, siid, qaymagq ve siid mohsullarindan
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siid, duz, buz maya, xama, kismis, xas-xasdan, meyvo-toravaz piiresindon, adviyyslordon
60 Yaxsilasdirilmis ¢oroyin hazirlanmasinda hansi xammallardan istifado olunur?

un, su, duz, acixamirdon, vitaminlordon, kismis, xas-xasdan, yumurtadan

un, su, duz, maya, arpa somonisindon, kismis, yumurtadan, siid mohsullarindan

un, su, duz, maya, act xamirdon, yag, sokor, siid mohsullarindan, arpa vo ¢ovdar somonisinin ekstraktindan
maya, su, duz, yag, sokor, meyva piirelorindon, adviyyslorden va tamli qatmalardan
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su, duz, maya, yag, sokar, siid mohsullarindan, vitaminlarden, dad va atirverici maddslardon

61 Yiiksok sortlu undan hazirlanmig ¢éroyin bioloji doyarliliyinin az olmasi onun torkibinds hansi
kimyavi elementlorin miqgdarinin az olmasi ilo olaqodardir?

Fe, Al, Zn
Cr, Br, Cu
K, Cr, Co
Cl, Br, Zn
Na, F, Cr
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62 Asagidaki hansi sirada 100 qram ¢orok-bulka momulatinin enerjiverma gabiliyyati diizgiin olaraq
gostarilmisdir (kCoul il9)?

490-1735 kCoul
795-1661 kCoul
262-1427 kCoul
597-1500 kCoul
375-1330 kCoul
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63 2-ci sort undan hazirlanmis bugda ¢orayinin farqlondirici xiisusiyyatini gostarin.

xomiring siid mohsullar slave edilmasi ilo, masamoliliyi vo tursulugu daha ¢ox olmasi ilo
xomirina 4% sokar olava edilmosi ila, oval formada, rongi tiind, masamaliliyi 1-ci sorta nisbaton az vo
sirintohar dada malik olmasi ilo

icliyi daha ag, zorif mesamaliliys vo agagi masamoliliys va tursuluga malik olmast ilo
icliyi daha ag, zoif mosamoliliys vo daha agagi tursuluga malik olmasi ilo
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xomiring siid ziilali slave edilmasi ils, i¢liyinin daha ag va yliksok masamaliliys malik olmasi ila
64 1-ci sort undan hazirlanmis bugda ¢orayinin farqlondirici xiisusiyyatini gostarin.

tizii tlind rongli, sathi kolo-kétiir, i¢liyi yumsaq, yiiksok tursuluga vo masamsliliys malik olmasi ilo
xomiring siid ziilali slave edilmasi ils, masamaliliyi va tursulugu yiiksok olmasi ilo

icliyi ag, mosamoliliyi nisbaton ¢ox, tursulugu az vs sirin dada malik olmasi ilo

icliyi daha ag, zorif mosamaliliys v asagi tursuluga malik olmasi ilo

xomiring siid mohsullar alave edilmasi ils, sathi kalo-kétiir, yliksok masamaliliys va tursuluga malik olmasi
ilo
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65 Kopakli undan hazirlanmis bugda ¢orayinin forqlondirici xiisusiyyatlorini gostorin.

xomiring siid slave edilmasi, i¢liyinin yumsaq olmasi, rongi tiind vo tursulugun az olmasi ilo

izl sar1 rongli, hamar qabiqli, igliyi ag, yiiksok tursuluga vo mosamaliliys malik olmasi ilo

tizii tlind rongli, kalo-kotiir gabiqly, icliyi yumsagq, yiiksok tursuluga vo orta mosamaliliys malik olmasi ilo
iizii tiind rongli, sothi hamar, i¢liyi ag, masamsliliyi vo tursulugu nisbaton az olmasi ilo
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tizii boz-sari1 rangli, sathi kala-kotiir, i¢liyi yumsaq, asagi tursuluga vo mosamaliliys malik olmasi ilo

66 ola sort undan hazirlanmig bugda ¢orayinin farglondirici xiisusiyyatlorini gostarin.
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xomirine 5% sokar alave edilmasi, i¢liyi daha ag, zarif, yiliksok masamaliliyi vo tursulugun az olmasi ilo
xomiring gokar slave edilmasi ils, i¢liyi zarif yumsagq, yiiksok moasamaliliys va yiiksaok tursuluga malik olmasi
ilo

xomirina 4% sokar olava edilmasi ilo, igliyi boz, zarif, rangi tiind, masamaliliyi nisbaton az va tursulugun ¢ox
olmast ilo

xomirino 5% siid ziilali slave edilmasi, zorif mosamaliliyi, torkibinds sokearin vo tursulugun ¢ox olmasi ilo

xomiring 3% siid alava edilmasi ils, igliyi boz-ag vo zarif olmasi ila

67 Fasilasiz qarigdirma tisulla alinan xamirde nomliyin faizls miqdarini gostarin.
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75-78%
52-65%
48-55%
70-72%
62-63%

68 Fasilasiz qarigdirma tisulla alinan xomirin yetismo miiddatini gostorin.
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2-15dogq
1-7 doq

8-22 doq
4-15 doq
3-12 doq

69 Hansi sirada xomirin yetismosi zamani quru maddonin itkisinin faizlo miqdar1 diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

OO00®@0O

1,2-4,5%
1,5-3,4%
1,5-5,0%
2,0-4,0%
1,8-3,8%

70 Hansi sirada ¢orayin bismo zamani suyun itkisinin faizlo miqdari diizgiin olaraq gostorilmisdir?
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8-12%
10-16%
6-15%
8-18%
5-10%

71 Gostarilon hansi variantda kopakli undan hazirlanmis bugda ¢orayinin forglondirici alamatlori
diizgiin olaraq gostorilmigdir?
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xomiring siid slave edilmasi, i¢liyinin yumsaq olmasi, rongi tiind vo tursulugun az olmasi ilo

lizii sar1 rangli, hamar qabiqly, i¢liyi ag, yiiksok tursuluga vo mosamsliliys malik olmasi ilo

iizii tiind rongli, kolo-kétiir qabiqly, i¢liyi yumsaq, yiiksok tursuluga vo orta mosamoliliys malik olmasi ila
lizii tlind rongli, sothi hamar, i¢liyi ag, moasamaliliyi vo tursulugu nisbaton az olmasi ilo

izli boz-sar1 rongli, sathi kolo-kotiir, icliyi yumsaq, asagi tursuluga vo mosamoliliys malik olmasi ilo

72 Corak vo ¢orok momulatlar1 organizmin vitaminlors olan tolobatinin nec¢o faizini 6doyir?
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35-40%
30-38%
30-35%
33-38%
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73 Coroayin bioloji doyarliliyinin az olmasi hansi amin tursularinin migdariin azligi ilo slagodardir?

histidin, treonin, arginin, serin
arginin, serin, metionin, treonin
lizin, metionin, treonin, triptofan
metionin, treonin, histidin, arginin
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olisin, sistin, lizin, triptofan

74 Xomirin birfazali opar {isulla hazirlanmasinin xarakterik xiisusiyyatini gostorin.

O

avvalco xomir yogrulur, sonra mayanin yarisi alavs edilir, 5-7 doq qarigdirilir, 3-6 saat qarigdirilir vo 3-6 saat
yetisdirilir

ovvalca xamirin keyfiyysti yoxlanilir, sonra xomir boliiniir, kiindslenir , 1-2 daq qarisdirilir va 3-5 saat
yetigdirilir

avvalco xamirs xammallar olave edilir, sonra maya olave edilir, 8-10 doq qarigdirilir vo 6-8 saat yetisdirrilir
ovvalca mohlul (duru aci xemir) hazirlanir, sonra mayanin hamaisi alava edilir, 3-4 doq qarigdirilir va 3-4 saat
yetigdirilir
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xomir avvalca yogrulur, sonra xammallarin keyfiyyoti yoxlanilir, 4-6 doq qarigdirilir vo 4-6 saat yetisdirilir
75 Xomirin oparsiz lisulla hazirlanmasinin xarakterik xiisusiyyatlorini gostorin.

xomir birfazali iisulla hazirlanir, 6-9 doq yogrulur va 4-5 saat qicqirmaga qoyulur
xomir ti¢fazali iisulla hazirlanir, 12-15 doq yogrulur va 3-6 saat qicqirmaga qoyulur
xomir ikifazali Gisulla hazirlanir, 9-12 doq yogrulur vo 5-7 saat qicqirmaga qoyulur
xomir birfazali tisulla hazirlanir, 17-25 doq yogrulur vo 6-8 saat qicqirmaga qoyulur
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xomir ¢oxfazali lisulla hazirlanir, 25-35 doq yogrulur va 4-6 saat qicqirmaga qoyulur

76 Hansi sirada ¢orayin istehsal prosesi diizgiin olaraq gostorilmisgdir?

O

xomirin hazirlanmasi - xoamirin boliinmasi - xamirin yetismasi - kiindolonmasi - saxlanib yetisdirilmasi -
bisirilmasi, soyudulmasi - satisa géndorilmasi

xomirin yetigmasi, xomirin yogrulmasi - bisirilmasi, kiindolonmasi, boliinmasi - satisa gonderilmasi -
xammalin istehsala hazirlanmasi - soyudulmasi

xammalin keyfiyyatinin yoxlanilmasi - xomirin yogrulmasi - xomirin hazirlanmasi - xomirin béliinmaosi -
xomirin yetigsmosi - kiindolonmasi - saxlanib yetisdirilmasi - bigirilmoasi, soyudulmasi - satisa géndorilmosi
xomirin yetismasi - xammalin keyfiyystinin yoxlanilmasi - xemirin boliinmasi - kiindslonmasi - bisirilmasi -
saxlanib yetisdirilmasi - satigsa géndarilmasi

xomirin hazirlanmasi - xomirin yogrulmasi - xomirin kiindelonmasi, xamirin yetismasi - soyudulmasi,
bisirilmasi - boliinmasi - saxlanib yetisdirilmasi - satiga gondorilmasi

O
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Orayin bismasi zamani minimum neca % su itkisi olur?
77 yin b % tk lur?

6%
10%
8%
9%
11%
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78 Corayin bismasi zaman1 maksimum neg¢a % su itkisi olur?

10%
8%

11%
13%
15%

@O0O000



79 Xomirin yetismosi zamani quru madds itkisinin maksimal %-ni gostorin.
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2,4%
2,8%
3.,4%
3,0%
1,6%

80 Xomirin yetismasi zamani minimum neg¢d % quru maddo itkisi bas verir?
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4,8%
2,3%
1,9%
1,5%
3,6%

81 100 gram ¢orok-bulka momulatinin qabul edilmasi naticasinds orqanizmds amals galan enerjini
kkal ils ifads edin.
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165-325 kkal
190-397 kkal
180-377 kkal
150-300 kkal
170-270 kkal

82 Gostorilon hansi variantda ola sort undan hazirlanmis bugda ¢oroyinin forqlondirici slamatlori
diizgiin gostorilmisdir?
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O

xomirina 3% siid slava edilmasi ila, i¢liyi boz-ag va zarif olmasi ils

xomirina 5% siid ziilali alave edilmasi, zarif masamaliliyi, torkibinds sokarin va tursulugun ¢ox olmasi ilo
xomirina 5% sokor olave edilmasi, i¢liyi daha ag, zorif, yiiksok masamaliliyi vo tursulugun az olmasi ilo
xomiring 4% sokar slavo edilmasi ilo, i¢liyi boz, zarif, rangi tiind, mosamaliliyi nisboton az va tursulugun ¢ox
olmasi ilo

xomiring gokar slave edilmasi ils, i¢liyi zorif yumsagq, yiiksok mosamoliliys va yiiksak tursuluga malik olmasi
ilo

83 Hansi sirada 1-ci sort undan hazirlanmis bugda ¢orayinin forglondirici alamatlori diizgiin olaraq
gostorilmisdir?
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icliyi daha ag, zorif mosamoliliys va asag1 tursuluga malik olmasi ilo
xomiring siid ziilali slavs edilmasi tls, mosamaliliyi v tursulugu yiiksak olmasi ilo
icliyi ag, mosamoliliyi nisbaton ¢ox, tursulugu az va sirin dada malik olmasi ilo

tizii tlind rongli, sathi kolo-kdtiir, i¢liyi yumsaq, yiiksok tursuluga vo masamaliliys malik olmasi ilo
xomiring siid mohsullar1 slave edilmasi ila, sathi kolo-kotiir, yliksok masamaliliys vo tursuluga malik olmasi
ilo

84 Hans1 sirada 2-ci sort undan hazirlanmis bugda ¢oroyinin forglondirici slamatlori diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

@
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xomirina 4% sokar alava edilmasi ils, oval formada, rongi tiind, mesamaliliyi 1-ci sorta nisbaton az vo
sirintohor dada malik olmasi ila

xomiring siid ziilali slave edilmasi ils, i¢liyinin daha ag va yliksok masamaliliys malik olmasi ilo
xomiring siid mohsullar1 alave edilmasi ilo, masamoliliyi vo tursulugu daha ¢ox olmasi ila

icliyi daha ag, zorif mosamaliliys vo asaogi mosamoliliys vo tursuluga malik olmasi ilo

icliyi daha ag, zoif mosamaliliys vo daha asagi tursuluga malik olmasi ilo



85 Hansi sirada kiindonin hacmindan asili olaraq onun saxlanilib yetismo miiddsti diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

20-60 dag-dok
50-75 dag-dak
60-80 dag-dok
20-120 dog-dok
30-90 dog-dok
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86 Hans1 sirada kiindonin yetismasi {li¢iin optimal nisbi riitubot vo temperatur diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

85-90% va 45-55 daraco C
70-75% vo 38-42 daraco C
60-68% va 30-35 daraco C
55-65% va 28-32 daraco C
75-80% va 35-40 daraca C
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87 Gostorilon hansi variantda ¢oroyin bismo zamani suyun itkisinin faizlo migdar1 diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

8-18%
5-10%
10-16%
8-12%
6-15%
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88 Gostarilon hansi variantda xomirin yetismosi zamani quru maddonin itkisinin faizlo miqdari
diizgiin olaraq gostorilmisdir?

1,2-4.5
1,5-5,0
1,5-3,4
1,8-3,8
2,0-4,0

OO0®OO0

89 Hansi sirada fasilasiz qarigdirma tisulla alinan xomirin yetigmo miiddotini diizgiin gostorilmisdir?

2-15 doq
8-22 doq
@ 1-7 doq

O 3-12deq
O 4-15 doq
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90 Gostarilon hansi sirada yaxsilagdirilmig ¢éroyin hazirlanmasinda istifado olunan xammallar diizgiin
olaraq gostorilmisdir ?

un, su, duz, ac1 xomirdon, vitaminlordon, kismis, xas-xasdan, yumurtadan

un, su, duz, maya, aci xomirdon, yag, sokar, siid mohsullarindan, arpa vo govdar somanisinin ekstraktindan
un, su, duz, maya, arpa somonisindon, kismis, yumurtadan, siid mohsullarindan

su, duz, maya, yag, sokar, siid mohsullarindan, vitaminlordon, dad vo atirverici maddslordon
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maya, su, duz, yag, sokor, meyva piirelorindon, adviyyslorden va tamli qatmalardan

91 Asagida gostorilon hansi sirada xomirin oparsiz iisulla hazirlanmasinin asas xarakterik cohatlori
diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?
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xomir ¢oxfazali iisulla hazirlanir- 25-35 daq yogrulur -4-6 saat qicqirmaga qoyulur
xomir birfazali tisulla hazirlanir- 6-9 daq yogrulur- 4-5 saat qicqirmaga qoyulur
xomir ikifazali tisulla hazirlanir- 9-12 doq yogrulur- 5-7 saat qicqirmaga qoyulur
xomir iicfazali iisulla hazirlanir- 12-15 daq yogrulur- 3-6 saat qicqirmaga qoyulur
xomir birfazali iisulla hazirlanir - 17-25 daq yogrulur- 6-8 saat qicqirmaga qoyulur

92 Gostarilon hansi variantda ¢orayin istehsal prosesinin ardicilligl qeyd edilmisdir?

O

O
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xomirin hazirlanmasi - xomirin yogrulmasi - xomirin kiindelonmasi, xomirin yetismasi - soyudulmasi,
bisirilmasi - boliinmasi - saxlanib yetisdirilmosi - satisa géndorilmasi

xomirin yetigmasi, xomirin yogrulmasi - bigirilmasi, kiindelonmasi, boliinmasi - satisa gondarilmasi -
xammalin istehsala hazirlanmasi - soyudulmasi

xomirin yetigmasi - xammalin keyfiyystinin yoxlanilmasi - xomirin boliinmasi - kiindslonmasi - bisirilmasi -
saxlanib yetigdirilmasi - satigsa géndarilmasi

xammalin keyfiyystinin yoxlanilmasi - xomirin yogrulmasi - xomirin hazirlanmasi - xomirin boliinmasi -
xomirin yetigmasi - kiindslonmasi - saxlanib yetisdirilmasi - bigirilmasi, soyudulmasi - satisa gondorilmasi
xomirin hazirlanmasi - xomirin boliinmasi - xomirin yetismasi - kiindelonmasi - saxlanib yetisdirilmasi -
bisirilmasi, soyudulmasi - satisa gondorilmasi

93 Hansi sirada fasilasiz qarigdirma tisulla alinan xomirde nomliyin faizlo miqdar diizgiin
gostorilmisdir?
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48-55%
70-72%
52-65%
62-63%
75-78%

94 Hansi sirada xomirin birfazali opar lisulla hazirlanmasinin xarakterik slamatlori diizgiin olaraq
geyd edilmisdir?
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avvalca xamirin keyfiyyati yoxlanilir - xomir boliiniir - kiindslanir - 1-2 doq qarigdirilir - 3-5 saat yetisdirilir
ovvalca xamire xammallar slave edilir - maya slave edilir - 8-10 doq qarigdirilir - 6-8 saat yetisdirrilir
avvalco xomir yogrulur - mayanin yarisi olave edilir - 5-7 doq qarisdirilir- 3-6 saat qarisdirilir - 3-6 saat
yetigdirilir

ovvalco mahlul (duru aci xomir) hazirlanir - mayanin hamisi slave edilir - 3-4 doq qarigdirilir - 3-4 saat
yetigdirilir

xomir avvelca yogrulur - xammallarin keyfiyyati yoxlanilir - 4-6 doq qarigdirilir - 4-6 saat yetigdirilir

95 Gostarilon hansi sirada yagli-sokorli ¢orok-bulka momulatinin hazirlanmasinda istifads olunan
xammallar diizglin olaraq gostorilmigdir?
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duz, buz maya, yumurta, dondurmadan, siid, gaymagq va siid mahsullarindan

siid, duz, buz maya, xama, kismis, xas-xasdan, meyvo-teravaz piiresindon, adviyyalordon

un, su, duz, maya, yag, soker, siid, vitaminlordon, meyva piirelorindon, arpa va govdar somonisinin
ekstraktindan

un, su, duz, maya, aci xomirden, yag, sokar, siid, qaymagq, yumurta, kismis vo xas-xasdan

un, su, sokar, yag, siid moahsullarindan, meyve piirelorindan, adviyyalardon va kismisdon

96 Yarmalarin bioloji doyarliliyinin az olmas1 hansi amin tursularinin migdariin azligi ilo
olagodardir?
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valin, triozin
qlisin, sistin
histidin, trionin
arginin serin
lizin, metionin



97 Yarma konsentratlarinin birinci nahar xoraklarini hazirladiqda hansi denlardan istifads olunur?

arpa
paxla
diiyii
volomir
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garabasaq
98 Hansi xoroklor yarma konsentratlarina daxildir?

sirin, yagsiz vo duzsuz xoraklor
duzlu, dadli vo dadsiz xoraklor
duzsuz, duru va yagsiz xoroklor
duru, quru va sirin xoroklor
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duzlu, duzsuz va yagli x6rakler

99 Keyfiyyotindon asili olaraq saqo yarma neg¢o sortda buraxilir?
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100 Hansi sirada cilalanmis diiyiinii pardaglanmis diiytidon forqlondiron cohat diizgiin sokildo geyd
edilmisdir?

tomiz ¢i¢ok qisasindan ibarat olub, sathi qabariq v tiinddiir

tomiz endospermdan ibarat olub, sathi hamar va parlaqdir

tomiz aleyron tabagosindon ibarat olub, sathi qabarigsiz va tiinddiir
tomiz toxum qilafindan ibarat olub, sothi nahamar vo soffafdir
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tomiz meyva qilafindan ibarat olub, sothi ¢iximtilidir vo parlaqdir

101 Adi vo tezbison qarabasaq yarmalari ne¢s ¢esidds istehsal olunur?
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102 Adi va tezbigon qarabasaq yarmalari hansi gostoricilora gora bir-birindon farqlonirlor?

iriliyina, dadina, rangins va torkibinds karbohidratlarin migdarina gora
konsistensiyasina, dadina vo hazm olunma qabiliyyatina gora

ronging, konsistensiyasina vo torkibindoki maddslorin miqdaria goro
dadina, iyino, konsistensiyasina va torkibindoki ziilallarin migdarina goérs
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organoleptiki, iriliyina vo tezbismo qabiliyyatine goro
103 Xirdalanmig arpa yarmasinin perlova yarmasindan forqli cohatini gostorin.

cilalanir va torkibindo selliiloza azdir
pardaxlanir vo torkibindo nisasta coxdur
pardaxlanmir vo torkibindoe nisasta azdir

OO000

hamarlanir va torkibinds ziilal goxdur



@ cilalanmir va torkibinds selliiloza ¢oxdur
104 Xirda o6lgiilii perlova yarmasini hans1 xoroklorin hazirlanmasinda istifads olunur?

duru s1yiqlarm
duru xoraklarin
danavar styiqlarin
ikinci x6roklarin
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birinci xdraklorin
105 Arpa yarmast hansi hissociklordon ibaratdir?

cicok gisasindan gismon, meyve, toxum qilafindan va aleyron tabagqesindon tamamils tomizlonmis niivadon
cicok gisasindan, meyvo, toxum qilafindan vo aleyron tobagasindon

cicok gisasindan tamamilo, meyvo, toxum qilafindan va aleyron tabagesindon qismon tomizlonmis niivoadon
aleyron tobagasindon, meyvo vo toxum qilafindan tomizlonmis niivodon

OO0®OO0

¢icok gisasindan azad edilmis, meyvo, toxum qilafindan vo xirdalanmis arpadan
106 Hidrotexniki emalindan asili olaraq yarmalar hans1 formada olur?

bisirilis vo bigirilmomis
pardaxlanmig vo cilalanmis
cilalanmis va cilalanmamis
xirdalanmig vo xirdalanmamis
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buxara verilmis vo buxara verilmomis
107 Emal1 isulundan asili olaraq yarmalar hans1 formada olur?

buxara verilmis, cilalanmis vo ozilmis
cilalanmig, pardaxlanmig va xirdalanmis
ozilmis, bigirilmis vo buxara verilmis
xirdalanmig, yuyulmus vo ozilmis
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buxara verilmis, bismis vo xirdalanmis
108 Umumi yarma normasinin ne¢a faizini paxlali yarmalar toskil edir?

10-12
18-20
14-16
16-25
15-18
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109 Umumi yarma normasinin ne¢o faizini diiyii yarmasi toskis edir?

8-10

25-30
10-15
17-25
18-20
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110 Asagida gostorilon yarmalardan hansinin ziilallarinin monimsanilma qabiliyyati daha yiiksokdir?

manni
dan
arpa
qargidali
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O volomir

111 Verimis yarmalardan hansinin ziilallarinin monimsonilmasi daha yiiksokdir?

arpa
valomir
dari
diyii
qargidali
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112 Verilmis yarmalardan hansinin karbohidratlarinin monimsonilma gabiliyysti daha yiiksok sayilir?

dari
arpa
diiyii
volomir
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¢ovdar
113 Asagida gostorilon yarmalarin hansinda karbohidratlarin manimsonilmasi daha ytiksokdir?

govdar
volomir
qargidali
dar1

arpa
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114 Torkibinds daha ¢ox ballastik maddslor olan yarma hansidir?

govdar
volomir
diiyt
arpa
qargidali

OO00®O

115 Verilmis yarmalardan hansinda ballastik maddoslor daha ¢ox {istilinliik toskil edir?

garabasaq
govdar
manni
dart
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dityti
116 Hans1 gostarici yarma ndvlarinin toyinindos asas gostaricilordon biri olaraq nozors alinir?

tomizlik gostaricisi

fiziki-kimyovi gostarici
orqanoleptiki gostarici
monimsanilmasi vo hazm olunmasi

OO000@

zararsizlik gostaricisi
117 Yarmalarin novlorini miioyyon etmo zamani asas gotiiriilon gostoricini gostarin.
keyfiyyatli, xarab olmus vo ozilmis denlorin miqdar1

kimyavi torkibi
zorarsizlik gostoricisi
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fiziki-kimyovi gostarici



O

orqanoleptik gostarici
118 Asagidaki hansi sirada volomir yarmasinin bismo miiddoti diizgiin olaraq gostorilmisdir?

50-80 dog
100-120 dogq
60-90 doq
85-100 doq
90-125 doq
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119 Asagidaki hansi sirada bugda va diiyili yarmalariin bismo miiddoti diizgiin olaraq gostorilmisdir?

20-25 doq
25-55 doq
50-60 dagq
15-25 doq
30-50 doq
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120 Yarmalarin sortu vo ndmrasi donlorin hnsi gostoricilorine gors toyin edilir?

dondas riiseym va endospermin miqdarina gora

tam keyfiyyatli donlorin miqdarina va iriliyine gora
donds yag vo ziilalin miqdarma gora

dondos yagin vo mineral maddoslerin migdarina goéra
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dondo kiiliin vo karbohidratlarin migdarina gora
121 Diiyii yarmast hansi donli bitkiden alinir va ne¢a ndvds istehsal edilir?

bugda donindon vo 3 névdo
¢oltik donindon vo 2 névda
arpa donindon va 4 novdo
volomir denindon vo 5 névde
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qargidali denindon va 1 névde

122 Yarmanin torkibinds hanst kimyovi madds ¢oxluq toskil edir?

yag
karbohidrat
ziilal
vitaminlor
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su

123 Qarabasaq yarmasi ne¢o ¢esiddo istehsal edilir?
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124 Poltava yarmas 6l¢iistindon asili olaraq ne¢o ndmrads buraxilir?

OO0®O
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125 Manm yarmasi donin hansi hissasindon ibarat olub vo ne¢o markada buraxilir?

donin riiseym hissasindon vo 3 markada
donin endosperm hissasinden vo 3 markada
donin qilaf hissesinden vo 2 markada

donin gabiq hissasinden vo 5 markada
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donin aleyron hissasindon vo 4 markada

126 Forma vo qurulusundan asili olaraq arpa yarmasi ne¢o novds istehsal olunur?
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127 Hans1 sirada cilalanmig diiyiiniin pardaqlanmis diiyiidon forqli slamatlori diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

tomiz aleyron tabagasindon ibarat olub, sothi gabarigsiz va tiinddiir
tomiz ¢i¢ok qisasindan ibarat olub, sathi gqabariq ve tiinddiir

tomiz endospermdon ibarat olub, sothi hamar vo parlaqdir

tomiz meyvao qilafindan ibarat olub, saothi ¢ixintilidir vo parlagdir
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tomiz toxum qilafindan ibarat olub, sothi nahamar veo soffafdir

128 Forma vo qurulusundan asili olaraq arpa yarmasi ne¢o névdo emal olunur?
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129 Olgiisiina gdra emal edilon poltava yarmasinin ndmralorinin sayimi1 gdstarin?
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130 Qarabasaq yarmasinin istehsal olunan cesidinin sayini1 gostorin.
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131 Asagida gostorilon xoroklordon hansilari yarma konsentratlarina aiddir?

duru, quru vo sirin xoraklor
duzsuz, duru va yagsiz xdraklor
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duzlu, duzsuz vo yagli xoroklor



O sirin, yagsiz vo duzsuz xoraklor

O duzlu, dadli vo dadsiz xoraklor

132 Asagida gostorilon hansi donlordon yarma konsentratlarinin birinci nahar xoroklorinin
hazirlanmasinda istifads olunur?

arpa
garabasaq
paxla
volomir

dityt
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133 Hansi sirada yerloson donli bitkidon diiyili yarmasi alinir vo neco ndvde emal edilir?

bugda donindon vo 3 névdo
¢altik donindon va 2 névdo
arpa donindon va 4 névdo
volomir donindon vo 5 névda
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qargidali donindon vo 1 névdo

134 Gostorilon hansi variantda bugda vo diiyii yarmalariin bismo miiddeti diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

20-25 dogq
25-55 dogq
50-60 daq
15-25 dogq
30-50 dog
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135 Gostorilon hansi variantda volomir yarmasinin bigsmo miiddsti diizgiin olaraq geyd edilmisdir?

50-80 daq
85-100 dogq
90-125 doq
100-120 daq
60-90 doq
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136 Hansi sirada yarmanin torkibindo ¢oxluq toskil edon kimyovi madds diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

yag

ziilal
karbohidrat
su
vitaminlor
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137 Yumurta kiitlosini qurutmagq ii¢iin temperaturu ne¢o doraco olan havadan istifads olunur?

150-158 °C
180-200 °C
160-185 °C
170-195 °C
210-245 °C
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138 Quru yumurta mohsullart ne¢o ndvds istehsal edilir?
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139 Yumurtanin tazoliyi yumurtanin hansi gostaricisi ilo miisyyan edilir?
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yumurta aginin indeksi ilo

yumurta sarisinin boyiikliiyi ilo
yumurtanin yaxst hozm olunmasina gora
yumurta sarisinin indeksi ila

yumurta melanjinin tomizliyi ilo

140 Tozlandirma tisulu ilo yumurta tozunun istehsali zaman1 yumurta kiitlosi ne¢a doraco
temperaturda qurudulur?
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145-170 °C
140-165 °C
125-145 °C
130-140 °C
145-150 °C

141 Qeyd edilon gostoricilordon hansina gors istehsalata verilon siidii normalagdirirlar?

OO00®@O

sixligima goro

yag faizino goro

tursuluguna goro

ziilal faizino gora

mineral maddonin migdarina gora

142 Qtivvado olan dovlat standartina miivafiq olaraq tursudulmus siid mohsullar1 hansi yagliliqgda
hazirlanir?
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3,7%, 3,5%, 3,0% va 1,5%-1i
10%, 8%, 6% va 2%-li

8%, 5%, 3,0% va 2,7%-li
4,0%, 3,5%, 2,5% va 1%-li
6%, 3,2%, 2,5% va 1%- li

143 Hansi sira tursudulmus siid mohsullarinin iimumi texnoloji sxemini diizgiin sokildo oks etdirir?
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istehsalata siidiin gobul edilmosi — siidiin normalasdirilmasi — siidiin pasterizo edilmasi — siidiin
homogenlosdirilmasi —siidiin mayalanma temperaturunadok soyudulmasi — siidiin mayalanmasi —
dolomalonmo — soyutma vo yetismo — mohsulun saxlanmasi

stidiin gobul edilmasi — siidiin tomizlonmasi — siidiin soyudulmasi1 — siidiin standartlagdirilmasi1 — siidiin
pasterizo edilmasi — siidiin qatilagdirilmas1 — siidiin homogenloasdirilmoasi — siidiin mayalanmasi —
dalomalonmaosi — siidiin yetismosi— mohsulun saxlanmasi

stidiin tomizlonmasi — siidiin pasterizo edilmasi — siidiin homogenlosdirilmasi — siidiin qatilagdirilmasi —
stidiin soyudulmasi — siidiin mayalanmasi — siidiin delomoalonmasi — siidiin yetismosi — mohsulun
gablagmasi

stidiin seperatordan kegirilmasi — qaymagin pasterizo edilmasi — siidiin tomizlonmasi — siidiin
homogenlosdirilmoasi — siidiin standartlagdirilmasi — siidiin qatilagdirilmasi — siidiin mayalanmasi —
dolomalonmasi — siidiin yetigmasi — moahsulun gablagdiriimasi

stidiin pasterizs edilmasi — siidiin standartlagdirilmasi — siidiin mayalanmasi1 — siidiin normalagdirilmasi —
stidiin homogenlosdirilmasi — siidiin qatilagdirilmas1 — siidiin delomolonmasi — siidiin yetismasi —
mohsulun saxlanmasi



144 Istehsalata gobul edilo bilon siid hans1 géstoricolora malik olmalidir?
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tursuluq 21 dor.T-don asag1 olmamali, sixliq 1,035 g/kub.m vo on az1 III sort olmalidir

tursuluq 22 dor.T-don az olmamali, sixliq 1,033 g/kub.m vo on az1 yaglilig1 4% olmalidir
tursuluq 20 dor.T-don az olmamali, sixliq on az1 1,030 g/kub.m va on az1 yaglilig1 3% olmalidir
tursuluq 19 dor.T-don yiiksok olmamali, sixliq on az1 1,028 g/kub.m va on azi II sort olmalidir
tursuluq 25 dor.T-don ¢ox olmali, sixliq 1,032 g/kub.m vo an azi1 I sort olmalidir

145 No ticilin soyuq preslomo lisulunu belo adlandirirlar?
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¢linki yagli toxum preslomodan qabaq qovurulur

¢linki yagli toxum preslomodan qabaq bisirilir

¢linki yagli toxum preslomodan qabaq qovrulmur

¢linki yagli toxum preslomadan qabaq buzlu suda yuyulur
¢linki yagli toxum preslomoadon qabaq soyudulur

146 Hans sirada fiziki tisulla yaglarin saflasdirma tisullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?
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dezodorasiya, filtrasiya vo hidratasiya

¢cokdiirma, filtrasiya vo markezdenqagma aparatlarindan kegirma
hidratasiya, ekstraksiya vo ¢okdiirma

neytrallagdirma, dezodorasiya va hidratasiya

filtrasiya, hidratasiya vo preslomo

147 Hans1 sirada fiziki-kimyovi yaglarin saflasdirilmasi tisullar diizgiin olaraq gostorilmisdir?
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presloma, dondurma, filtrasiya va hidratasiya
dezodorasiya, filtrasiya, dondurma vo ekstraksiya
dondurma, ¢okdiirma, neytrallagma vo filtrasiya
filtrasiya, dondurma, hidratasiya vo ¢okdiirma
yagin agardilmasi, dezodorasiya vo dondurma

148 Heyvanat yaglarinin istehsal prosesi neco marhsladon ibarotdir?

OO000@®@

149 Hazirda siid sonayesindo siidiin emali nego tlisulla hoyata kegirilir?
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150 Uzunmiiddatli pasterizo neg¢o doraco temperaturda aparilir?
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50-60 doraca C
65-85 daraca C
60-80 daraca C
35-50 daraca C
63-65 daraca C



151 Qisamiiddatli pasterizoe ne¢o doraca temperaturda aparilir?

72-76 daraco C
75-85 daraco C
62-80 doraco C
75-82 daraca C
50 - 60 doraco C
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152 Ani miiddatli pasterizo ne¢o doraco temperaturda aparilir?

50 daraca C
60 doraco C
45 daraca C
85 daraca C
75 doaraca C
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153 Ziilalli siidiin yagliliginin faizlo miqdarini gostorin.

1-4,5%
1-2,5%
2-4,25%
2,5-5,0%
3-42%

OO00®O

154 Zilalli siid istehsalinda hansi stiddan istifada olunur?

quru iizld, yagl va tursulugu 25 doraco Ternerdon ¢ox olmayan

tozo, keyfiyyatli vo tursulugu 20 deraco Ternerdon az olmayan

yagli, yagl quru vo tursulugu 22 doraco Ternerdon ¢ox olmayan

yagli, pasteriza edilmis va tursulugu 18 doraco Ternerdon ¢ox olmayan
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yagsiz, yagl quru va yagsiz qatilagdirilmis siiddon

155 Hazirda istehsal olunan {izlii siid mohsullarinin nego faizini tursudulmus stid mohsullar toskil
edir?

40-45%
30-35%
35-40%
15-20%
20-25%
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156 Mayalanma xiisusiyyaotino gora pohriz tursudulmus siid mohsullar1 nego qrupa boliintir?
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157 Hans1 sirada tursudulmus siid mohsullarinin istehsal tisullari diizgiin olaraq gostorilmisdir?

mayalanma va steril iisulu
¢on va pasteriza iisulu
termostat va ¢on tisulu
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axin va ¢alxalama lisulu



O calxalama vo termostat

158 Koro yagi nego iisulla istehsal edilir?
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159 Hansi sirada kora yaginin istehsal tisullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

calxalanma va axin
axin vo ¢an
termostat vo ¢on
moarhalo vo axin
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¢on vo marhola

160 Hans1 sirada yaz-yay dovriindo yagliligi 33-35% olan gaymagin ¢alxalanma temperaturu diizgiin
olaraq gostorilmisdir?

16-22 doraco C
8-10 daraco C

12-18 daraco C
25-30 doaraco C
15-20 daraca C
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161 Sixlig1 ne¢a g/kub.sm olan siidii istehsalata qobul edo bilorlor?

sixl1g1 on az1 1,028 g/kub.sm olan
sixl1g1 an ¢oxu 1,028 g/kub.sm olan
sixl1g1 an az1 1,032 g/kub.sm olan
sixl1g1 on az1 1,035 g/kub.sm olan
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sixl1g1 on az1 1,034 g/kub.sm olan

162 Hans1 sirada payiz-qis dovriinds yagliligi 33-35% olan qaymagin ¢alxalanma temperaturu
gostorilmisdir?

14-24 daraca C
13-18 daraca C
12-19 daraca C
15-20 daraca C
10-14 daraca C
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163 Tursulugu neco doraco Terner (T) olan siidii istehsalata qobul etmok olar?

21 dor.T-don agag1 olmayan
25 dor.T-don yiiksok olan

19 dor.T-don yiiksok olmayan
23 dor.T-don asag1 olmayan
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19 dor.T-don yiiksak olan

164 No iiclin bitki yaglar1 maye halinda olurlar?

)

(U ¢iinki torkibinds doymus karbohidratlar coxluq toskil edir
@ ¢linki torkibindo doymamig yag tursular1 coxluq togkil edir
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¢linki torkibindo doymamig karbohidratlar ¢oxluq toskil edir
¢linki torkibinde amin tursular1 ¢oxluq toskil edir
¢linki torkibindo doymus yag tursular1 ¢oxluq toskil edir

165 Yagh bitkilorin meyva vo toxumlarinda yagin faizlo miqdar1 no qodardir?
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15-70%-a qader
35-85%-9 qador
25-80%-o qodoar
45-95%-9 qader
40-90%-9 qader

166 Sonayedo nisasta alinmasi iigiin osas xammal kimi istifado olunan donli bitkilori gostorin.

@OO000O

dan, diiyi, arpa

arpa, yulaf, qargidal
bugda, qargidali, diiyii
qargidali, covdar, valomir
diiyii, volomir, dar

167 Nisastanin qurudulma prosesi neco aparilir?
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fasilosiz igloyon baraban tizerinds yerlogon torlu masinina vermokla

morkozdonqagma qiivvasi ils igloyan vibrasiya tisulu ilo

fasilosiz igloyan barabanli, vakuum vo pnevmatiki isloyon aparata vermoklo

torlu aparatinda ¢ilayici lisulu ila

fasilasiz igloyan vakuum va baraban iizerinds yerlosan morkezdonqagma aparatina vermaklo

168 Qargidalidan nisasta istehsalinin texnoloji omaliyyatlarin sayini gostorin.
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169 Kartofdan nisasta alinmasinda kartof sortlarinda hans1 gostorici asas rol oynayir?
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kartof sortlarinin saxlanma soraiti
kartof sortlarinin mohsuldarlig:
kartof sortlarinin enerji doyorliliyi
kartof sortlarinin qidaliliq doyari
kartof sortlarinin kimyavi torkibi

170 Standarta osason kartof nisastasinin ola sortunda qaracalarin miqdar say1 no qador olmalidir?
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280
700
500
300
600

171 Nisasta kimyavi torkibco hanst maddslordon ibaratdir?
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ziilallar, karbohidrat

amilopektin, amiloza



vitaminlar, azotlu maddolor
selliiloza, amilopektin
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amiloza, qalaktoza
172 Nisasta istehsal1 ii¢iin asas xammallar hansilardir?

lobya, kartof, diiyii

valomir, noxud, bugda
kartof, qargidali, diiyii
qarabasagq, arpa, bugda
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arpa, bugda, ¢covdar
173 Asagidaki hansi sirada nigasta mohsullari diizgiin olaraq gostorilmisdir?

saqo yarmasi, fosfatl nisasta, puding, patka

gliikoza, saqo yarmasi, volomir yarmasi, patka

patka, saqo yarmasi, qliikkoza, modifikasiya edilmis nisasta
modifikasiya edilmis nisasta, diiyii nisastasi, gliikoza, saqo yarmasi
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patka, saqo yarmasi, bugda yarmasi, qliikkoza
174 Kartof nigastasinin alinmasi zamani kartof sortlarinda hansi1 gdstorici nozordo tutulur?

kartof sortlarinin saxlanma soraiti
kartof sortlarinin mohsuldarlig
kartof sortlarinin enerji doyarliliyi
kartof sortlarinin qidaliliq deyari
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kartof sortlarinin kimyavi torkibi
175 Asagidaki hansi sirada nisasta istehsali li¢iin osas xammallar diizgun gostorilmisdir?

lobya, kartof, diiyii
valomir, noxud, bugda
kartof, qargidali, diiyti
qarabasaq, arpa, bugda
arpa, bugda, covdar
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176 Asagidaki hansi sualda sonayedo nisasta alinmasi iigiin osas xammal kimi istifado olunan donli
bitkilor diizgiin gqeyd edilmisdir?

dan, diiyi, arpa

arpa, yulaf, qargidali
bugda, qargidali, diiyii
qargidali, covdar, volomir
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diiyii, volomir, dari
177 Hansi variant nisastanin qurudulma prosesini oks etdirir?

fasilasiz igloyan barabanli, vakuum va pnevmatiki isloyon aparata verilmasi
moarkazdongagma qiivvasi ilo igloyan vibrasiya tisulu

torlu aparatinda ¢ilayici lisul

fasilosiz igloyon vakuum vao baraban {izorinds yerlogon morkozdongagma aparatina verilmosi
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fasilosiz igloyon baraban {izerinds yerlogon torlu masinina verilmosi

178 Hansi sirada birsortlu tiylitmadan alinan unun sortu diizgiin gostorilmisdir?

)

{_ ola vo donaver sort



2-ci va 3-cii sort
1-ci va ala sort
1-ci va 2-ci sort
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ola va 2-ci sort
179 Unun omtoolik keyfiyyoti osason hansi gostoricilordon asilidir?

taxil donlorinin mengoyindon vo unun ¢esidindon

taxil donlorinin amtaa sortundan va unun rongindan

taxil donlorinin miixtslifliyindon vo unun sortundan

taxil donlorinin emalindan vo unun tomizlik doracesindon

@O0O000O

taxil ndvlerinin tomizliyindon va keyfiyyot gostoricilorindon
180 Sado tiytitma iisulu ilo hansi név un alinir?

1-ci va 2-ci sort bugda unu

kopokli covdar ve kepaokli velomir unu
ola vo narm iiyiidiilmiis bugda unu
kopokli ¢ovdar vo bugda unu

ala va 1-ci sort bugda unu
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181 Sado tiytitma iisulu ilo alinmig kopokli bugda ununun ¢iximini gostorin.

96%
90%
85%
95%
80%
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182 Sads tiylitma tisulu ilo alinmis kopokli ¢ovdar ununun ¢iximini gostorin.

35%
80%
95%
87%
75%
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183 Birsortlu liyiitmods hansi sort un alds edilir?

ola va 2-ci sort
2-ci vo 3-cii sort
1-ci vo 2-ci sort
ola vo donavar sort
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1-ci vo ala sort

184 Ikisortlu ilyiitmoda neca sort un almaq olar?
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185 Ugsortlu iiyiitmado ne¢o sort un almir?

O

1



@000

186 Gostorilon un ndvlorindon hansi sado {iylitmonin naticosinds alinir vo bu unlarda unun timumi
¢ixar1 ne¢o faiz olur?

1-ci va 2-ci sort un, ¢ixar1 0-25%

2-ci va 3-cii sort un, ¢ixar1 72-85%

1-ci denovar un, ¢ixar1 40-45%

kopokli covdar vo ola sort un, ¢ixar 0-10%
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kopokli covdar vo bugda unu, ¢ixar1 95-96%
187 Asagida hansi sirada unun torkibinds olan fermentlorin rolu diizgiin olaraq oks olunmusgdur?

xomirin yetismasinds vo qaz omals gotirmasindas istirak edir
xomirin bigmasinds vo yogrulmasinda istirak edir

xomirin qicqirmasinda va yetismosindo istirak edir

xomirin yogrulmasinda va qicqirmasinda istirak edir
xomirin oksidlagsmasinda va kiindolonmasinds istirak edir
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188 Hans1 variantda ikisortlu iiyiitmods alinan un sortlarinin say1 diizgiin gostorilmisdir?
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189 Hans1 variantda ti¢sortlu liylitmadon alinan un sortlarinin say1 diizgiin gostorilmisdir ?
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190 Sads tiytlitma tlisulu ilo alinan un néviint géstarin?

1-ci va 2-ci sort bugda unu

kopokli covdar va kapakli velomir unu
ola vo narin iyiidiilmiis bugda unu
kopokli covdar va bugda unu
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ola vo 1-ci sort bugda unu

191 Hans1 sirada sado tiylitmo tisulu ilo alinmis kopakli bugda ununun ¢iximi diizgiin olaraq geyd
edilmisdir?

96%
90%
85%
95%
80%
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192 Hansi sirada sado iiylitmo tisulu ilo alinmis kopakli ¢ovdar ununun ¢iximi diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

35%
80%
95%
87%
75%
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193 Dolomolonms {i¢lin optimal temperaturu gostorin.

45-52°C
40-45 °C
44-48 °C
42-44 °C
41-42 °C
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194 Istehsal zamam yaz-yay movsiimiinds 33-35% yagliliga malik olan qaymaq hans: temperaturda
calxalanir?

8-10 °C

15-18 °C
10-15 °C
20-30 °C
18-20 °C
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195 Istehsal zamani pay1z-qis movsiimiinda 33-35% yagliliga malik olan gaymagin calxalanma
temperaturunu gostorin.

10-14 °C
30-34 °C
20-24 °C
20-31 °C
15-20 °C
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196 Pendir hans1 temperaturda duzlanir?

8-12°C
15-17 °C
12-15°C
19-21 °C
17-19 °C
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197 Pendirin duzlanma tisullarini gostarin.

qarisiq duzlama, soyuq doymus duzlama va soyuq mohlulda duzlama
duzlu suda duzlama, soyuq moahlulda duzlama va qarisiq duzlama
soyuq mohlulda duzlama, yas duzlama vs qarisiq duzlama

dslomads duzlama, duzlu suda duzlama vo quru duzlama
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quru duzlama, yas duzlama vs isti mohlulda duzlama
198 Pendir noviindon asili olaraq ne¢o giin duzlu suda qala bilor?

3-7 giin
7-11 giin

QIC



5-9 giin
13-15 giin
11-13 giin

OO0

199 Dolomoslonma tigiin praktiki normal delomos temperaturunu gostorin.

10-20 °C
25-35°C
15-25°C
30-32°C
26- 28 °C
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200 Asagidaki hansi variantda kartofdan nisasta istehsalinin ardicillig1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?
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kartofun konar qarisiqlardan tomizlonmasi -- kartofun dogranmasi --nisastanin yuyulmasi -- nisastanin
¢okdiiriilmasi -- nisastanin tomizlonmasi -- nisastanin qurudulmasi -- gqablagdirilmasi

kartofun kenar garigiqlardan tomizlonmasi vo yuyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nigastanin yuyulmasi va
ikinci dofs ¢okdiiriilmasi -- nigastanin tomizlonmasi -- xam nisastanin qurudulmasi -- slonmasi vo
gablasdirilmasi

kartofun y1g1lmasi va yuyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nigastanin ayrilmasi -- nisastanin y1gilmasi --
olonmasi va qablasdirilmasi

kartofun yuyulub tomizlonmasi -- kartofun qabiginin soyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nigastanin
qarisigdan ayrilmasi -- nigastanin tomizlonmasi -- xam nigastanin ayrilmasi -- slonmasi vo qablagdiriimasi
kartofun tomizlonmasi vo dogranmasi -- kartofun yuyulmasi -- nisastanin ayrilmasi -- nisastanin tomizlonmaosi
-- xam nisastanin qurudulmasi -- alonmasi va qablasdiriimasi
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201 Asagidaki hansi variantda nisastanin quruma prosesi diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

40-50 daraca C temperaturda baslayib, 85 doraca C-do qurtarir
50-60 daraco C temperaturda baslayib, 90 deraco C-da qurtarir
50-70 daraca C temperaturda baglayib, 75 daraca C-da qurtarir
40-45 doaracs C temperaturda baslayib, 70 doraco C-da qurtarir
75-80 daraco C temperaturda baglayib, 95 deraco C-do qurtarir
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202 Qargidalidan nisastanin ¢ixar1 donin ¢okisinin nego faizini toskil edir?

40-45%
60-65%
25-30%
35-45%
30-40%
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203 Quruducudan ¢ixan nigastanin temperaturunu gostorin.

45-50 daraca C
65-70 daraca C
30-40 daraco C
55-60 doraco C
60-65 daraco C
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204 Nisastanin quruma prosesini gostorin.

40-45 doaraco C temperaturda baslayib, 70 doraco C-ds qurtarir
50-70 daracs C temperaturda baglayib, 75 daraca C-da qurtarir
75-80 daraca C temperaturda baslayib, 95 deraco C-do qurtarir
40-50 doraco C temperaturda baslayib, 85 doraco C-do qurtarir
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50-60 daraca C temperaturda baglayib, 90 doraca C-do qurtarir



205 Hans1 sirada nisastanin vo hiiceyra sirosinin tomizlonmasi vo yuyulmasi prosesi diizgiin olaraq
gostorilmisdir?
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narm gozlii tomizlayici olokdon yuma vasitasilo tomizlonmasi va olok tizorinds morkozdonqagma aparatina
avtomatik verilorok yuyulmasi

yuma magininda vibrasiya-sirkoloma tisulu ilo tomizlanmasi v baraban {izerinds yerloson markozdengagma
aparatinda yuyulmasi

torlu magiinda tomizlonmasi vo yuma magininda silkelomas iisulu ilo yuyulmasi
olok iizarinda yerloson morkozdanqagma aparatinda tomizlonmasi vo torlu masininda yuyulmasi
yuma magininda vibrasiya {isulu ilo yuyulmas1 vo narin gozIii tomizlayici slokds tomizlonmasi

206 Hans1 sirada kartofdan nisasta istehsalinin ardicillig1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O O O
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kartofun konar garisiqlardan tomizlonmasi -- kartofun dogranmasi --nisastanin yuyulmasi -- nisastanin
¢okdiiriilmasi -- nigastanin tomizlonmasi -- nisastanin qurudulmasi -- qablagdiriimasi

kartofun tomizlonmasi vo dogranmasi -- kartofun yuyulmasi -- nigastanin ayrilmasi -- nigastanin tomizlonmasi
-- xam nisastanin qurudulmasi -- slonmasi vo gablagdirilmasi

kartofun yuyulub tomizlonmasi -- kartofun qabiginin soyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nigastanin
garisigdan ayrilmasi -- nigastanin tomizlonmasi -- xam nigastanin ayrilmasi -- slonmasi vo gablagdiriimasi
kartofun kenar qarigiqlardan tomizlonmaesi vo yuyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nigastanin yuyulmasi va
ikinci dofs ¢okdiiriilmasi -- nisastanin tomizlonmasi -- xam nisastanin qurudulmasi -- slonmasi va
gablagdirilmasi

kartofun yigilmasi va yuyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nisastanin ayrilmasi -- nisastanin y1gilmasi --
alonmasi va qablasdirilmasi

207 Qiivvads olan standarta asason kartof nisastasinin 1 kq-da kiikiird anhidridinin miqdar1 no qador
olmalidir?
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80 mq
50 mq
30 mq
20 mq
40 mq

208 Standarta asason kartof nisastasinin 1-ci sortunda qaracalarin miqdar say1 na qador olmalidir?

OO000®@

700
600
250
300
500

209 Standarta asason kartof nisastasinin ekstra sortunda qaracalarin migdar say1 na qador olmalidir?
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80
300
700
60
120

210 Standarta asason qargidali nigastasinin ola vo 1-ci sortlarinda tursuluq nec¢o doraco olmalidir?

O@O0O

5-10

10-15
20-25
15-20
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211 Standarta asason kartof nigastasinin ekstra vo ola sortlarinda tursuluq nec¢o doroco olmalidir?

8-12
5-15
7-11
6-10
4-6
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212 Standarta asason quru maddays gors kiiliin miqdar1 qargidali nisastasinin ala vo 1-ci sortlarinda
nego faiz olmalidir?

0,3-0,4%
0,4-0,5%
0,1-0,3%
0,3-0,35%
0,2-0,3%
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213 Standarta asason quru maddoaya gors kiiliin miqdari kartof nisastasinin 1-ci vo 2-ci sortlarinda
ne¢o faiz olmalidir?

0,36-0,5%
0,5-0,8%
0,7-1,5%
0,5-1,0%
0,4-0,8%
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214 Standarta asason quru maddaya gors kiiliin miqdari kartof nisastasinin ekstra va ola sortlarinda
ne¢d faiz olmalidir?

0,3-0,35%
0,4-0,5%
0,2-0,4%
0,1-0,4%
0,2-0,5%
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215 Dyl nisastasinin forma va 6l¢iisiinii gostarin.

silindrsakilli, 10-20 mkm
ellipsvari, 2-12 mkm
yumurtavari, 3-15 mkm
coxbucaqli, 3-8 mkm
dairovi, 20-35 mkm
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216 Asagidaki hansi variantda quruducudan ¢ixan nigastanin temperaturu diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

30-40 daraco C
65-70 doraco C
45-50 daraca C
55-60 daraco C
60-65 daraca C
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217 Asagidaki hansi sirada 100 q sokorin enerjiyermo qabiliyyati diizgiin olaraq gostorilmisdir?



130 kkal vo ya 230 kCoul
350 kkal vo ya 1580 kCoul
150 kkal vo ya 250 kCoul
375 kkal vo ya 1567 kCoul
250 kkal vo ya 1325 kCoul
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218 Formalanmasina va istehsalina gors rafinad sokori nego qrupa boliiniir?
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219 Toz-sokarin kristallarinin 6l¢iistinii gostorin.

0,3-0,9 mm
0,8-1,0 mm
0,1-0,2 mm
0,2-0,5 mm
0,5-0,8 mm
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220 Sampan istehsali {i¢iin buraxilan saxarozanin kristallarinin 6l¢iilorini gostorin.

0,2-0,8 mm
0,5-1,2 mm
1,0-2,5 mm
0,1-0,5 mm
2,0-2,5 mm
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221 Toz-sokarda quru maddoya gora reduksiyaedici maddonin miqdart neg¢a faiz olmalidir?

0,01%
0,05%
0,06%
0,03%
0,07%
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222 Toz-sokards quru maddoya gors kiiliin miqdari neca faiz olmalidir?

0,01%
0,06%
0,03%
0,04%
0,02%
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223 Toz-sokorin rongi Stammer vahidino gora ne¢o dorocodon ¢ox olmamalidir?

0,1
0,8
0,5
0,6
0,3
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224 Toz-sokarin 1 kg-da metal garisiglarin migdari1 ne¢o mg-dan ¢ox olmamalidir?
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225 Qiivvado olan standarta asason bork preslonmis rafinad sokordo ovuntunun miqdari ne¢a faiz
olmalidir?

1,5-2,0%
1-3,5%
2-2,5%
1,8-2,5%
2-4,0%
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226 Qitivvado olan standarta 9sason tez oriyon rafinad sokords ovuntunun miqdari nego faiz olmalidir?

2,0%
1,5%
4,5%
2,5%
3,0%
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227 Sokords saxarozanin miqdari hansi iisulla toyin edilir?

fitometriya
fiziki-kimyovi
organoleptiki
kalorimetriya
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polyarimetriya
228 Cugundurun yuyulmasinda istifads olunan avadanlig1 gostorin.

vakuum aparati
dograyici transportyor
hidravlik transportyor
utfel ayiran aparat

OO®@O0O

diffuziya aparati

229 Diffuziya sirasinin tomizlonmasi ne¢o morholods aparilir?
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230 Sironin saturasiya prosesi hansi aparatda aparilir?

vakuum

torlu saturasiya
torlu defekator
utfel ayiran
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sabakali difuzor



231 Defekasiya prosesi zamani alinmig deffektli sorbot hansi apparata verilorak tomizlonir?

vakuum
defekator
saturator
unifikator
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sentrafuqa

232 Saturator aparatinda defektli sorbotin karbon qaz1 ilo zonginlogmasinin 1-ci morhalasi hansi

proseslo basa catir?

buxarlanma va galavilik
buxarlanma vo ¢okma
udulma va pargalanma
normal golovilik
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udulma vo ¢okmao

233 Bunlardan hansi hidrotexniki emal {isulundan asili olaraq ayird edilon yarma formasidir?

buxara verilmomis
pardaxlanmis
ozilmis

yuyulmus
xirdalanmig
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234 Yarma novlorini bir-birindon forqlondiron slamatlor toplusunu gostarin.

fiziki-kimyovi xassalori, toxumlarin rongi vo formasi

xarici goriiniisii, nisasta donolorinin formasi va dl¢iisii, toxumlarin qurulusu
rongi,dadi, konsistensiyasi va kimyavi torkibi

xarici-daxili qurulugu, mineral torkibi
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yaglarin, ziilallarin, mineral maddslarin miqdari, zeif hazm olunmasi
235 Ziilallarin monimsonilma gabiliyyoti daha yliksok olan yarmalar1 geyd edin.

diiyii vo dar

manni vo diyi
dar1 vo volomir
dar1 vo volomir
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arpa vo qargidal
236 Yarmanin torkibindoki yaglarin monimsanilma faizini gostorin.

75%
70%
65%
83%
93%
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237 Karbohidratlarinin manimsonilma qgabiliyyati daha yliksak olan yarmalar1 gostarin.

manni v paxlava
diiyii vo qargidalt
¢ovdar va volomir
dar1 vo manni
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bugda vo arpa

238 Hansi1 yarmalarin torkibinds daha ¢ox ballastik maddalor vardir?
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bugda, diiyii, volomir
volomir, qarabasaq, bugda
dar1, qargidali, dityti
covdar, diiyii, dar

diiyii, manni, arpa

239 Asagidaki hansi sirada perlova yarmasinin istehsal prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?
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aleyron va toxum qilafindan tomizlonms --- sortlagdirma --- qablagdirma --- qurutma

cilalanma --- hamarlanma --- toxum va meyva qilafindan tomizlonms --- slonms ---qablagdirma
¢icak gisasindan --toxum va meyva qilafindan tomizlonme--- cilalanma--- hamarlanma--- slonmso ---
sortlagdirma --- qablagdirma

qurutma ---sortlagdirma --- meyva vo toxum qilafindan tomizlome--- gablagdirma

hamarlanma--- cilalanma --- sortlagdirma --- aleyron va toxum qilafindan tomizlonmae

240 Asagidaki hansi sirada dilyii yarmasinin istehsali prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?
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toxum qilafindan tomizlonir --- buxara verilir --- qovrulur --- sortlasdirilir --- gablagdirilir
meyva qilafindan tomizlonir --- pardaxlanir --- cilalanir --- qablagdirilir --- sortlagdirilir

¢igok gisasindan tomizlonir --- bisirilir --- qovrulur --- sortlasdirilir --- qablagdirilir

aleyron va toxum qilafindan tomizlonir --- cilalanir --- qovrulur --- sortlasdirilir --- qablagdirilir
¢oltik gabigdan tomizlanir --- cilalanir --- sortlagdirilir --- gablasdirilir

241 Hans1 sirada pardaglanmisg diiyii yarmasinin istehsal prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?
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cilalanmig diiyliden riiseym, toxum va ¢i¢ok gisasini ayirmaqla
gabig1 ¢ixarilmis diiyiidon pardaqglayici maginlarda riiseym, meyvo vo toxum qilafi, aleyron tabagosinin bir
hissasini konar etmoklo

diiyii ¢igak gisasindan tomizlonir, meyve vo toxum qilafindan tamamils ayrilmaqla
diiyii ¢igok gisasindan tomizlonir va dilyiiniin torkibinds olan mineral maddolori konar etmoklo
aleyron, toxum vo meyva qilafin1 giymen ayirmagqla

242 Cilalanmis diiytinii hans1 yolla emal etmoklo oldo edirlor?
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yarimgligovari pardaqlanmamis diiyiiden pardaqlayict magmlarda emal etmokla
cilalanmamis diiyliden pardaqlayic1 maginlarda emal etmoklo

pardagqlanmamis dilyiiden pardaqlayici maginlarda emal etmoaklo

slisovari pardaqlanmig diiyiiden cilalayict maginlara emal etmaklo

cilalanmis diiytiden cilalayici maginlarda emal etmoklo

243 Saqo yarmast hansi hissaciklordon ibaratdir?

@O0

meyva qilafindan azad edilmis arpadan

toxum qilafindan azad edilmis bugdadan

¢icok gisasindan azad edilmis xirdalanmig arpadan
aleyron tobagosindon azad edilmis velomirden
yapisqanlasdirilmis nisastanin xirda donaciklorindon

244 Yarma kosentratlarinin ikinci nahar xorakloring hansi xoraklor aiddir?
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miixtolif bugda donlorinden hazirlanan siidli, duru ve quru xdrakler
miixtolif duzsuz vo duzlu x6raoklor, at-yarmali xoroklor



miixtolif yarmalardan hazirlanan otli, sokor slavali, siidlii va torovoz-yarmali xoroklor
miixtalif, paxla donlarinden hazirlanan siidli, stli va ot-yarmali xdraklor
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miixtalif duru, duzsuz va duzlu x6raklor
245 Yarmanin nomliyinin neg¢s faizdon ¢ox olmasina yol verilmir?

12
14
10
13
15
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246 Asagidaki hansi sirada yarmada rast golon konar garisiglar tam diizgiin olaraq gostorilmisdir?

mineral, izvi qarisiqlar, zibil qarigiqlari, tursu va golavi qarigiqlar

mineral, izvi qarisiglar, xarab olmus donlar, toxum qilafi ayrilmamis donlar, unlu hisso, azilmis niive
xarab olmus donlor, unlu hisss, metal qarisiqlar, unlu hisso

ozilmis niive, mineral qarisiqlar, izvi vo mineral qarisiqlar
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unlu hisss, azilmis niive, xarab olmus yarma donlori, metal qarisiqlar
247 Umumi yarma normasini toskil edon garabasaq vo diiyii yarmasinin faizlo migdarini gostorin.

25-30% vo 18-20%
10-15%vo 8-15%

15-20% vo 10-13%
20-25% vo 15-18%
18-25% vo 13-15%
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248 Asagida gostarilonlordon hansi emal iisulundan asili olaraq ayird edilon yarma formasidir?

ozilmis

buxara verilmis
bismis
cilalanmis
yuyulmus
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249 Emal tisulundan asili olaraq yarma formasini gostorin.

pardaxlanmis
buxara verilmis
bismis
yuyulmus
ozilmis
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250 Asagida verilmis variantlarin hansinda hidrotexniki emalindan asili olaraq ayird edilon yarma
formas1 qeyd edilmisdir?

buxara verilmis
pardaxlanmig
ozilmis
cilalanmig
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xirdalanmig

251 Bunlardan hansi emal iisuslundan asili olaraq ayird edilon yarma formasidir?

)

U ozilmis
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yuyulmus
buxara verilmis
xirdalanmig
bismis

252 Yarma kosentratlarinin ikinci nahar xoroklorina hansi xoraklor aiddir?
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miixtalif duru, duzsuz va duzlu x6raklor

miixtolif yarmalardan hazirlanan otli, gokor alavali, siidlii va terovaz-yarmali xoroklor
miixtalif, paxla donlarinden hazirlanan siidli, stli va ot-yarmali xdraklor

miixtolif bugda donlorinden hazirlanan siidlii, duru ve quru xdrakler

miixtolif duzsuz va duzlu x6raklor, at-yarmali xoroklor

253 Gostorilon hansi variantda diiyli yarmasinin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq qeyd

edilmisdir?
O ¢icok gisasindan tomizlonir --- bigirilir --- qovrulur --- sortlagdirilir --- qablagdirilir
@ ¢oltik qabigdan tomizlonir --- cilalanir --- sortlagdirilir --- qablagdirilir
O meyva qilafindan tomizlonir --- pardaxlanir --- cilalanir --- qablagdirilir --- sortlagdirilir
O aleyron va toxum qilafindan tomizlonir --- cilalanir --- qovrulur --- sortlagdirilir --- qablagdirilir
c toxum qilafindan tomizlanir --- buxara verilir --- qovrulur --- sortlagdirilir --- qablagdirilir

254 Asagidaki hansi sirada yarmada rast golon konar garisiglar tam diizgiin olaraq gostorilmisdir?
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mineral, izvi qarisiqlar, zibil qarisiqlari, tursu va galovi qarigiglar

mineral, izvi qarisiglar, xarab olmus donlor, toxum qilafi ayrilmamis donlor, unlu hisso, ozilmis niivo
xarab olmus donlor, unlu hissa, metal qarisiglar, unlu hisso

ozilmis niive, mineral qarigiglar, izvi vo mineral qarisiglar

unlu hisso, ozilmis niive, xarab olmus yarma donlori, metal qarisiglar

255 Gostarilon hansi variantda pardagqlanmis diiyii yarmasinin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin
olaraq qeyd edilmisdir ?
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diiyii ¢igok gisasindan tomizlonir, meyva vo toxum qilafindan tamamilo ayrilmagla

aleyron, toxum vo meyva qilafin1 giymon ayirmaqla

gabig1 ¢ixarilmis diiyiidon pardaqlayici maginlarda riiseym, meyva vo toxum qilafi, aleyron tabagesinin bir
hissesini konar etmoklo

diiyii ¢igok gisasindan tomizlonir va diiyiiniin torkibindo olan mineral maddslari konar etmoklo

cilalanmig diiytidon riiseym, toxum vo ¢i¢ok qgisasini ayirmaqla

256 Saqo yarmasini togkil edon hissociklori gdstorin.
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aleyron tobagasindon azad edilmis velomirdon
toxum qilafindan azad edilmis bugdadan

cicok gisasindan azad edilmis xirdalanmis arpadan
meyva qilafindan azad edilmis arpadan
yapisqanlasdirilmis nisastanin xirda denaciklorindon

257 Hansi sirada kolbasa momulatinin istehsal prosesinin ardicillii diizgiin olaraq gosterilmisdir?
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xammalin gobulu vo hazirlanmas1 — camdoklorin dogranmasi — atin stimiikdon va qidaliliq doyeri agagi olan
hissalordon ayrilmasi — piyin tikaciklor soklinds dogranmasi — yumsaq atin atgokon masinlardan kegirilmasi
va qiymenin hazirlanmasi — atin vo qiymenin duzlanmasi, yetigmasi ti¢lin hazirlanmasi vo qiymonin
hazirlanmas1 — qiymonin Ortiicii pardalers va galiblors doldurulmasi — kolbasa batonlarin ¢okdiiriilmasi
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xammalin gobulu — reseptura iizrs otin sortlagdirilmasi — atin siimiikden ayrilmasi — comdoakalarin
dogranmasi — qiymenin hazirlanmasi — giymenin duzlanmasi — qiymenin galiblors doldurulmasi —
kolbasa batonlarin ¢okdiiriilmasi

comdoklorin dogranmas1 — reseptura iizra atin sortlagdirilmas1 — piyli tikaciklorin ayrilmas1 — yumsagq stin
otcokon masindan kegirilmosi — qiymenin hazirlanmasi — qiymonin duzlanmasi — giymonin yetismosi —
qiymenin Ortiicii pardslors doldurulmast — kolbasa batonlarin ¢okdiiriilmasi

xammalin gobulu — otin sortlagdirilmasi1 — otin siimiikdon ayrilmas1 — giymenin hazirlanmasi — qiymonin
yetismasi — qiymonin duzlanmasi — qiymanin goliblara doldurulmasi — qiymenin Ortiicli pardslora
doldurulmast

xammalin emala hazirlanmasi — comdoklorin dogranilmasi — otin sortlasdirilmas1 — otin tikocik soklinda
dogranmasi — otin ot magiindan kegirilmasi — qiymonin duzlanmasi — qiymanin galiblars doldurulmasi —
kolbasa batonlarin ¢okdiiriilmasi

258 Kolbasa momulatinin dadini yaxsilagdiran maddaslari gostarin.
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gliitamin tursusu, askorbin tursusu, laktatlar, tartratlar, natrium iozinati, fosfat qarisig1 vo laktatlar
natrium iozinati, natrium quanilati, sitratlar, laktatlar vo askorbin tursusu

gliitamin tursusunun natrium duzu, natrium iozinati, natrium quanilati vo gliitaminati

askorbin tursusu, izoaskorbin tursulari, natrium iozinati, natrium quanilati va gliitamin tursusu
gliitamin tursusunun kalium duzu, natrium iozinati, fosfat qarisigi va gliitamin tursusu

259 Kolbasa momulatinin timumi texnoloji prosesi ne¢o morholodon ibarotdir?
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260 Kolbasa yaginin oksidlogsmosinin qarsisini almagq li¢iin istifado edilon maddolori gostorin.
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butiloksitoliol, iozinat, qliitamin tursusu
tokoferol, butiloksianizol, butiloksitoluol
butilotoluol, sitratlar, tartratlar

laktatlar, butiloksianizol, askorbin tursusu
natrium iozinat, tokoferol, gliitamin tursusu

261 otin su tutumunu artiran maddolori gostorin.
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fosfat qarigigy, sitratlar, laktatlar vo tartratlar

sitratlar, laktatlar, fosfat qarisig1, izoaskorbin tursulari, tokoferol va askorbin tursusu

sitratlar, laktatlar, askorbin tursusu va izoaskorbin tursulari

askorbin tursusu, izoaskorbin tursulari, natrium iozinati, natrium quanilati va gliitamin tursusu
gliitamin tursusunun kalium duzu, natrium iozinati, fosfat qarisigi vo gliitamin tursusu

262 Kolbasanin ronginin intensivliyini va sabitliyini saxlayan maddslori gostorin
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fosfat qatisigy, sitratlar, laktatlar, askorbin tursusu, izoaskorbin tursulari va tartratlar
askorbin tursusu, izoaskorbin tursulari, askorbinat vo gliikkono-delta- lakton
laktatlar, askorbin tursusu, tartratlar, qliitamin tursusu, tokoferol va askorbin tursusu
laktatlar, tartratlar, izoaskorbin tursulari, fosfat qarisigi vo gliitamin tursusu
gliikkono- delta- lakton, laktatlar, gliitamin tursusu, tokoferol vo askorbin tursusu

263 Asagidaki hansi sirada tokma kalla sokarin suda hallolma miiddsti diizgiin olaraq gostorilmisdir?



10 dog
20 daq
5 doq
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264 Toz-sokorin rongi hansi cihazla toyin edilir?

kalorimetr vo ya stammer
diafonoskop va ya kalorimetr
refraktometr vo ya diafonoskop
saxarimetr va ya refraktometr
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farinatom vo ya diafonoskop

265 Qiivvado olan standarta asason rafinad sokorinds quru maddayo gora saxarozanin miqdari nego
faizdon az olmamalidir?

98,5
99,9
98,8
99,2
95,6
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266 Qiivvado olan standarta asason rafinad sokorin ¢esidindon asili olaraq nomliyin miqdari nego faiz
olmalidir?

0,1-0,4%
0,1-0,6%
0,2-0,3%
0,4-0,7%
0,3-0,5%
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267 Toz-sokordo quru maddoya goro saxarozanin miqdari ne¢o faiz olmalidir?

99,75%-don az
99,85%-don az
98,9%-don ¢ox
99,95%-dan ¢ox
98,9%-don az
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268 Kiristallarin dlgiisiindon asili olaraq rafinadlasdirilmis toz-sokori ne¢o qrupa boliiniir?

OO00®@0O

269 Toz-sokari toyinatina gors neca istigamotdo istehsal olunur?

O@O0O0O

270 Rafinad sokorin istehsali liclin osas xammal hansidir?



torkibindas 99,8% fruktoza olan siini sakor
torkibinda 55% gliikoza olan sokar ¢ugunduru
torkibinds 45% qliikoza olan saker cugunduru
torkibinda 55% sokar olan gokor qamisi
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torkibinds 99,7% saxaroza olan toz-gokor

271 Formalanmasina goro rafinad sokorinin boliindiiyii qruplarin sayimi gostorin.
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272 Hansi sirada sokorin istehsali zamani sokor ¢ugundurundan istifads olunan 6lkalorin adlar
diizgiin olaraq gostorilmigdir?

Avropa, ABS, Kanada, Iran, Azorbaycan
Kanada, Kuba, Iran, Asiya, Tiirkiyo

Hindistan, Braziliya, Azorbaycan, Meksika, fran
Asiya, Meksika, Hindistan, Iran, Azorbaycan
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Kuba, Kanada, Iran, Tiirkiys, Braziliya

273 Hans1 sirada sokorin istehsali zamani sokor qamisindan istifado edon 6lkolorin adlar1 diizgiin
olaraq gostorilmisdir?

Azorbaycan, Tiirkiyo, Iran, Rusiya, Kuba
Kuba, Braziliya, Hindistan, Meksika, Asiya
Kanada, Kuba, ingiltora, Meksika, Azorbaycan
Braziliya, Hindistan, Kanada, ABS, Iran
Asiya, Kuba, Iran, ABS, Tiirkiyo
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274 Sokar istehsalinda asas xammal kimi istifads olunan bitkilori gostorin.

sokar ¢ugunduru, sokor qamisi, sokorli gargidah
sokar sarqosu, sokorli kartof, sokorli bugda
sokar qamisi, sokar sarqosu, sokorli arpa

sokarli agcaqayin, sokorli diiyii, sokorli paxla
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sokar gugunduru, sokarli paxla, sokorli soya

275 Rafinad sokarin istehsal prosesi ne¢co morhoalodon ibaratdir?
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276 Sulfitasiyadan sonra alinmis tozo siro buxarlanmaga vermok {i¢iin hans1 aparatlara verilir?

avvalca saturator vo sonra defekator
ovvalca defekator vo sonra sentrafuqa
ovvalcs adi va sonra vakuum

ovvalco vakuum va sonra saturator
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avvalca sentrafuqa vo sonra vakuum



277 Siranin sulfitasiyasi hansi aparatda aparilir?

saturator
vakuum
defekator
sentrafuqa

O000@

qazanator

278 Saturator aparatinda defektli sorbotin karbon qazi (karbon dioksid) ilo zonginlogsmasinin 2-ci
morhalosi hansi proseslo basa catir?

buxarlanma va parcalanma
udulma vo ¢6kmo
buxarlanma va udulma
normal golaviliyin yaranmasi

QIC1010]0.

normal tursulugun yaranmasi

279 Saturator aparatinda defektli sorbot ne¢o morholodo karbon qazi (karbon dioksid) ilo
zonginlosdirilir?
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280 Sulfikasiya nodir?

sironin NH3 ilo tomizlonmasi
sironin NO2 ilo tomizlonmasi
sironin ohanglo tomizlonmasi
sironin CO?2 ila tomizlonmasi
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sironin SO2 ils tomizlonmasi
281 Saturasiya nadir?

sironin ammonyakla tomizlonmasi
sironin CO?2 ila tomizlonmasi
sironin shanglo tomizlonmasi
sironin NO2 ilo tomizlonmasi
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sironin SO2 ilo tomizlonmasi
282 Defekasiya nadir?

sironin karbon dioksid ilo tomizlonmasi
siranin kiikiird dioksid ilo tomizlonmasi
sironin azot dioksid ilo tomizlonmasi

sironin hidrigen sulfid ilo tomizlonmasi
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siranin ohanglo tomizlonmasi
283 Rafinad sokarin istehsali tigiin istifado olunan xammal1 gostorin.

toz-sokoar
sokar gamisi
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sokar gugunduru
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sokor kirsani
sokoar palmasi

284 Toz-sokorin istehsali tigiin istifado olunan xammal1 gostorin.
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sokar gugunduru

rafinad sokor

sampan sokori

tokmo xassali sokor
preslonmis rafinad sokori

285 Istehsalina gora rafinad sokeri ne¢o qrupa boliiniir?

010IC10]0.
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286 Asagidaki hansi sirada karamelin istehsalinda asas xammal kimi istifade olunan mohsullar
diizgilin gostorilmisdir?
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meyve- gilomeyva piiresindon, yumurta sarisindan, kopilikomologatiricilorden
kakao paxlasindan, siid, yumurta, boya maddslorindon

yeyinti tursularindan, otirli vo boya maddslorindon

gorzakli meyvolarin lopasindon, sokardon, siid mohsullarindan

sokardon, patkadan, invert sokordon

287 Konfetin istehsal prosesi ne¢a marhalodon ibaratdir?

010IC10]0.
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288 Qonnadi momulatlar bir- birindon hansi xiisusiyyatlorino gora forqlonirlor?
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qidaliliq dayarina, atirli olmasina va sirin dada malik olmasina gora
kimyavi torkibinag, qidaliliq doyarine vo hazirlanma texnologiyasina gora
hazirlanma texnologiyasina, sirin dadina vo daha yaxs1 hozm olmasina gora
kimyavi torkibina, ziilal va karbohidratlarin daha ¢ox olmasina gora

xarici goriiniigiine, dadina, iyins va sirinliyine gora

289 Meyvo-gilomeyvali gonnadi momulatlarini gostorin.
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povidlo, zefir, keks, patka, pastila, miirabbo, sukat
pastila, povidlo, patka, keks, pirojna, kakao tozu
jele, sukat, pirojna, keks, pastila, povidlo

sukat, zefir, pirojna, kakao tozu, cem, povidlo
marmelad, pastila, povidlo, miirobbos, sukat, jele

290 Istifado olunan xammaldan va istehsal texnologiyasindan asili olaraq gennadi momulatlari neca
grupa boliiniir?
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291 Sokorli gonnadi momulatlar1 nego yarimqgrupa boliintir?
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292 Sokorli gonnadi momulatlarinin istehsali zamani osason hans1 mohsullardan istifado edilir?

patka, un, yag, qaymaq, mayonez, bitki yaglari
yag, un, bitki yaglari, mixak, dargin, soya

bitki yaglari, heyvanat yaglari, soya, quru siid
sokoar, meyve- gilomeyvas piirelori, patka, un, yag
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un, yag, dar¢in, soya, quru siid, gaymaq
293 Marmelad nadir?

biitovliikkde meyvo- gilomeyva piiresindon vo patkadan ibarat qonnadi momulatidir
kopiiyabanzar xirda masamali, sirin dadli gonnadi momulatidir

biitovliikkde marmelad kiitlosindon ibarat gonnadi mamulatidir

xirda masamoli, yumurta agindan vo kopiikomoalogatiricilordon ibarat gonnadi momulatidir
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jeleyobonzar xosagolon, tursa- sirin dadli gennadi momulatidir

294 Hansi sirada sokoladin istehsal prosesinin ardicilligr diizgiin olaraq gostorilmisdir?

)

sokolad kiitlosinin hazirlanmasi1 — formaya salinmas1 — formadan sokolad kiitlasinin ¢ixarilmasi —
qurudulmasi — biikiilmasi — gablagmasi

kakao paxlasi aziyinin hazirlanmasi — sokolad kiitlosinin hazirlanmasi — sokolad kiitlasinin konsirovkasi —
formalagmas1 — biikiilmasi — gablasdirilmasi

meyvo- gilomeyva pliresinin hazirlanmas1 — qarisigin ¢alinmasi — sokolad kiitlosinin formaya salinmasi —
sokolad kiitlosinin bisirilmasi — qurudulmasi — qablagmasi

o
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xammalin emala hazirlanmasit — sokolad kiitlasinin bisirilmasi — biikiilmasi — gablagdirilmasi
xammalin hazirlanmas1 — sokolad kiitlasinin konsirovkasi — sokolad kiitlasinin bisirilmasi — formaya
biikiilmosi — formalagmasi1 — biikiilmosi — gablasdirilmasi
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295 Karamelin istehsalinda asas xammal kimi hansi mahsullardan istifada edilir?

sokordon, patkadan, invert sokordon

kakao paxlasindan, siid, yumurta, boya maddslorindon

meyvo- gilomeyva piiresindon, yumurta sarisindan, kopiikomologatiricilordon
yeyinti tursularindan, otirli vo boya maddslorindon
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gorzakli meyvalarin lopasindon, sokardon, siid mohsullarindan
296 Konfetin istehsalinda asas xammal kimi hans1 mohsullardan istifado olunur?

patka, jele, otirli vo boya maddaslarinden, soyadan, paxladan, qorzekli meyvalarin lopasindon
zefir, patka, sukat,yumurta sarisi, bioloji aktiv olavalordon

sokar, patka, meyvo- gilomeyva piirelori, qoz, yumurta agi, siid mohsullar1 va otirli maddoslordon
meyvo- gilomeyva piirelorindan, sukat, zefir, sokolad tozu, siid mohsullari

D))I)® ) )

patka, sukat, jele, siid mohsullari, vitaminlorden, karbohidratlardan



297 Hansi sirada konfetin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

™ konfet kiitlosinin hazirlanmast — sorbatin bisirilmasi — sorbatin soyudulmas:1 — formaya salinmasi —
gablagdirilmasi

konfet kiitlasinin bisirilmasi — igliklorin hazirlanmasi — konfetin formalanmasi

konfet kiitlasinin hazirlanmasi — konfetin formalagmasi {i¢iin gévdonin hazirlanmasi — iizarinin islonmasi —
biikiilmasi — ¢akib gablagdirilmasi

konfet kiitlasinin bisirilmasi — igliklorin hazirlanmas1 — konfetin formalagmasi — konfetin dogranmasi —
sothinin iglonmasi — biikiilmasi — qablagmasi

) 9)
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konfet sorbatinin bisirilmosi — igliklorin hazirlanmasi — konfetin formalagmasi
298 Hoacmceo kicgik olan pryanik formasi hansi temperaturda bigir?

180 daraca Selsi
205 daraca Selsi
270 daraca Selsi
190 doraco Selsi
200 doraca Selsi
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299 Hoacmceo kigik olan pryanik formast minimal hansi temperaturda bisir?

270 doraca Selsi
285 doaraca Selsi
290 doraca Selsi
225 doraco Selsi
210 doraca Selsi
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300 Gostarilonlordon hans1 meyva-gilomeyvali gonnadi mamulati deyildir?

pastila
sukat
marmelad
povidlo
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zefir
301 Asagidaki variantlarin hansinda meyva-gilomeyvali gonnadi mamulati gostorilmisdir?

keks

zefir
pirojna
kakao tozu
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miirabba
302 Bunlardan hansi meyvo-gilomeyvali gonnadi momulatlarlarina aid edilmir?

jele

keks
marmelad
miirabba
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povidlo

303 Asagidaki hansi sirada qoannadi momulatlarinin bir- birindan forqli slamatlori diizgiin
gostorilmisdir?

™ hazirlanma texnologiyasina, girin dadina vo daha yaxs1 hozm olmasina gora

® kimyavi torkibina, qidaliliq dayarins vo hazirlanma texnologiyasina gora



qidaliliq dayarina, atirli olmasina va sirin dada malik olmasina goro
xarici goriiniisiing, dadina, iyina va sirinliyina goro
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kimyavi torkibina, ziilal vo karbohidratlarin daha ¢ox olmasina gora

304 Asagidaki hansi sirada sokorli gonnadi momulatlarinin istehsali zamani istifads olunan mohsullar
diizgilin gostorilmisdir?

yag, un, bitki yaglari, mixak, dar¢in, soya
patka, un, yag, qaymaq, mayonez, bitki yaglari
un, yag, dar¢in, soya, quru siid, gaymaq

bitki yaglari, heyvanat yaglari, soya, quru siid
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sokoar, meyve- gilomeyva piirelari, patka, un, yag

305 Asagidaki hansi sirada konfetin istehsalinda asas xammal kimi istifado olunan mohsullar diizgiin
gostorilmisdir?

meyva- gilomeyva piirelorindan, sukat, zefir, sokolad tozu, siid mohsullari

sokar, patka, meyvo- gilomeyva piirelari, qoz, yumurta agi, siid mohsullari va atirli maddslordon
patka, jele, atirli vo boya maddslorindon, soyadan, paxladan, qarzokli meyvalorin lopasindon
patka, sukat, jele, siid mohsullari, vitaminlordon, karbohidratlardan
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yumurta sarist, jele, paxladan, yeyinti tursularindan, atirli vo boya maddslarindon

306 Asagidaki hansi variantda konfetin istehsal prosesinin ardicillig1 diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?
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konfet kiitlosinin hazirlanmasi — konfetin formalagmasi {i¢iin govdonin hazirlanmasi — iizorinin iglonmosi —
biikiilmasi — ¢akib gablasdirilmasi

konfet kiitlasinin bisirilmasi — igliklarin hazirlanmasi — konfetin formalagsmasi — konfetin dogranmasi —
sothinin iglonmasi — biikiilmasi — qablagmasi

konfet kiitlosinin hazirlanmasi — garbotin bisirilmasi — sorbatin soyudulmasi — formaya salinmasi —
gablasdirilmasi

konfet sarbatinin bigirilmasi — i¢liklorin hazirlanmasi — konfetin formalagmasi
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konfet kiitlasinin bisirilmasi — igliklorin hazirlanmasi — konfetin formalanmasi
307 Asagidaki hansi sirada sokoladin istehsal prosesinin ardicilligr diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

meyvae- gilomeyva pliresinin hazirlanmas1 — qarisi8in ¢alinmas1 — sokolad kiitlosinin formaya salinmasi —
sokolad kiitlasinin bisirilmasi — qurudulmasi — gablagmasi

xammalin hazirlanmasi — sokolad kiitlasinin konsirovkast — sokolad kiitlasinin bisirilmasi — formaya
biikiilmasi — formalagmas1 — biikiilmasi — qablagdiriimasi

kakao paxlasi aziyinin hazirlanmasi — sokolad kiitlosinin hazirlanmasi — sokolad kiitlesinin konsirovkasi —
formalagsmas1 — biikiillmasi — qablagdiriimasi

xammalin emala hazirlanmas1 — sokolad kiitlasinin bisirilmasi — biikiilmasi — qablasdirilmasi

sokolad kiitlasinin hazirlanmasi — formaya salinmasi — formadan sokolad kiitlasinin ¢ixarilmasi —
qurudulmasi — biikiilmasi — qablagmasi
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308 Qursaq fermenti siidiin torkibinds olan hanst maddoni dolomolondirir?

albumin zilalini
siid sokarini

siid yagim

siid fermentini
kazein ziilalim1
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309 Pendirg¢ilikdos siidii pasterizo etmok {iclin hansi aparatdan istifads olunur?

16vhali soyuducu

OO

16vhali sterilizator



16vhali pasterizator
16vhali separator
16vhali termostat
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310 Asagidaki variantlarin hansinda kors yaginin istehsali ligiin osas xammal gostorilmigdir?

torkibinds on az1 25% va an ¢oxu 45% yag olan qaymagq
tarkibinds on az1 10% va an ¢oxu 35% olan argin siid

torkibindo on az1 27% va an ¢oxu 40% olan pasterizo olunmus siid
torkibinds on az1 31% va an ¢oxu 50% ziilal olan pendir
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torkibinds on az1 19% va on ¢oxu 35% yag olan inok siidii

311 Hans1 variantda kors yaginin torkib va istehsal texnologiyasindan asili olaraq boliindiiyii novlsrin
say1 diizgiin gostorilmisdir?
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312 Hans1 variantda koro yaginin istehsal olunma iisulunun say1 verilmisdir?

010]0IC10;

313 Gostariloin cavab variantlarinin hansinda kors yaginin istehsal olunma tisullarinin adlar1 gedy
edilmisdir?

morhalali vo axin lisulu
calxalanma va axin iisulu
termostat va ¢an tsulu
axin va termostat tisulu
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¢on va ¢alxalanma tisulu
314 Axin iisulu ilo koro yaginin istehsal prosesi ne¢o doqiqe miiddstindo basa ¢atir?

25-38 doq
20- 30 dogq
30- 34 doq
35-47 doq
15-45 doq
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315 Sirin vo turs qaymaqdan koro yag1 hazirlayarkon ne¢o doraco temperaturda pasterizo hoyata
kegirilir?

90-100 °C
100-120 °C
95-110 °C
85-130°C
85-90 °C
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316 Hans1 pendir qursaq mayali pendir adlanir?

01010IC10,

stidiin yag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin dolomslonmasindon alinan pendir
stidiin qursaq mayasi ilo delomalonmasindan alinan pendir

stidiin siid tursusuna qicqirdan bakteriyalarla dolomolonmoasindon alinan pendir
stidiin qursaq kazeini ilo dolomolonmasindon alinan pendir

stidiin siid gokari ilo mayalanmasindan alinan pendir

317 Hans1 pendir duzlugda yetison pendir adlanir?
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stidiin qursaq mayasi ilo delomalonmosindon alinan pendir

stidiin yag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin dolomslonmasindan alinan pendir
stidiin qursaq kazeini ilo delomolonmasindon alinan pendir

stidiin siid sokori ilo mayalanmasindan alinan pendir

stidiin siid tursusuna qicqirdan bakteriyalarin delomelonmasindon alinan pendir

318 Hans1 sirada unlu gannadi momulatinin istehsalinin iimumi sxemi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O O O

O @

xomirin saxlanilmasi — xomirin yogrulmasi — xamirin formalagmasi — xamirin bigirilmasi — xomirin
gablagdirilmasi

xomirin istehsala hazirlanmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin formalagsmas1 — xomirin yogrulmasi1 —
xomirin bigirilmosi — xomirin qablagdirilmasi

xomirin yogrulmasi — xomirin bigirilmasi — xomirin formalagmasi — xomirin saxlanmasi — soyudulmasi —
gablasdirilmasi

xammallarin istehsala hazirlanmasi — xomirin resept asasinda yogrulmasi — xomirin formalanmasi vo
saxlanmas1 — xomirin bisirilmasi — soyudulmasi ve qablagdiriimasi

xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin saxlanilmast — xomirin bisirilmasi — xamirin
gablagdirilmasi

319 Asagidaki hansi sirada pegenyelorin torkibinds ¢esidindon asili olaraq negos faiz ziilal vardir?
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5,5-7,3%
6,5- 10,8%
8,0- 12%
7,5- 10,4%
5,2-11,8%

320 Asagidaki hansi sirada pegenyelorin torkibindos ¢esidindon asili olaraq neg¢o faiz yag vardir?
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5,5-7,3%
6,5- 10,8%
8,0- 12%
0,3- 0,6%
5,2-11,8%

321 Asagidaki hansi sirada 100 gram pegenyenin enerjivermo qabiliyyati diizgiin olaraq gostorilmisdir
(kCoul ilo)?
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1615-1685 kCoul
1573-1979 kCoul
1375-1799 kCoul
1420-1480 kCoul
1753-1797 kCoul

322 Qiivvado olan standarta osason elastiki xomirdon bisirilon pegenyelordo nomliyin migdari ne¢o
faizdon ¢ox olmalidir?



5-9 %- don
6,5- 9,0 %- don
2,5-5,0%- don
3- 8,5 %- don
9- 11 %- don
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323 Sokorli pegenyenin hazirlanmasi {igiin istifade olunan xomirin bisirilmasi prosesi hansi tipli
peclords hoyata kegirilir?

transporter
tunel
bunker
snek
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konveyer

324 Qiivvado olan standarta asason yagli-sokorli pecenyelordo nomliyin migdar1 ne¢o faizdon gox
olmalidir?

6,5- 9,0 %- don
9,0- 11,0 %- don
1,0- 15,5 %- don
2,5-10,0 %- don
3,0- 8,5 %- don

010IC10]0.

325 Qiivvads olan standarta asason pecenyelorde 10%- 1i xlorid tursusunda hall olmayan kiiliin
miqdari ne¢o faizdon ¢ox olmamalidir?

0,2 %- don
1,0 %- don
0,5 %- don
0,1 %- don
0,3 %- don
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326 Qiivvads olan standarta asason sokorli pecenyelords sokorin miqdari nego faizdon ¢ox
olmamalidir?

20 %- don
27 %- don
30 %- don
18 %- don
35 %- don
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327 Qiivvado olan standarta osason elastiki pecenyelordo sokorin miqdari neg¢s faizdon ¢ox
olmamalidir?

25 %- don
27 %- don
20,0 %- don
15 %- don
30 %- don

010IC10]10.

328 Asagidaki hansi sirada vaflinin noviindon asili olaraq torkibindo sokorin miqdari diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

O 21.8-41,8%
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33-45%
50-54 %
20-75%
21-74%

329 Qiivvado olan standarta asason yagli- i¢likli vaflilordo nomliyin miqdar1 ne¢o faizdon gox
olmalidir?

O00®O

9,0- 15,3 %
0,5-7.8 %
0,6-2.2 %
4,4-8,4%
1,8-32 %

330 Biitiin vaflilords 10% -li xlorid tursusunda holl olmayan kiiliin miqgdar1 neg¢o faizdon ¢ox
olmamalidir?

O00®O

0,2 %- don
0,1 %- don
1,0 %- don
0,5 %- don
0,3 %- don

331 Hansi sirada sokorli pegenyenin hazirlanmasinin texnoloji prosesinin ardicillig1 diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

OO0 O

C

xammalin istehsala hazirlanmas1 — xomirin resepts uygun hazirlanmasi — xomirin ¢okilmasi — plastik
xomirin alinmasi

xammalin ¢okilmosi — xomirin yogrulmasi — xomirin bigirilmosi — xomirin qablagmasi

xomirin resept asasinda hazirlanmasi — xomirin formalasmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin gqablagsmasi
yarimfabrikat vo xammalin ¢okilmasi — xammalin yogrulma masinina doldurulmasi1 — bircinsli plastik
xomirin alinmasi

yarimfabrikatin ¢okilmosi — xomirin bigirilmasi — xomirin soyudulmasi — xomirin qablagmasi

332 Hansi sirada pegenyenin dévrii emali tisulunun texnoloji prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?

C
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xammalin istehsala hazirlanmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin formalasmasit — bismo — soyudulma —
gablagmasi

xammalin ¢akilmasi — xomirin yogrulmasi — bigirilmasi — qablagmasi

xammalin emala hazirlanmasi — xomirin formalasmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin saxlanilmasi —
xomirin bigirilmasi — qablagdirilmasi

xammalin ¢akilmosi — xammalin yogrulma masinina doldurulmasi — bircinsli plastik xomirin alinmasi
yarimfabrikatin ¢okilmasi — xomirin bisirilmasi — xamirin soyudulmasi — xamirin qablagmast

333 No li¢iin elastiki pegenyenin xomiri bir godor dartilib- yigilma xiisusiyyotino malikdir?

010]0IC0.

¢linki xomirin torkibinds fermentlor, yaglar vo vitaminlor ¢coxluq toskil edir

¢linki xomirin torkibinds gokar, yag, ve yumurta azliq toskil edir

¢linki xomirin torkibinds lizvi tursular, yaglar vo mineral maddolor azliq toskil edir
c¢linki xomirin torkibinds goker, yag, vo yumurta ¢oxluq togkil edir

¢linki xomirin torkibinds ziilallar, karbohidratlar vo vitaminlor ¢oxluq toskil edir

334 Elastiki pecenyelori emal etmoak {igiin ala sort undan alinan elastiki xomir maksimum hansi
temperatur vo vaxt orzindo yogrulur?



30 dor.C va 60 dagq.
50 dor.C va 75 dagq.
40 dor.C va 70 dagq.
70 dor.C va 90 dagq.
60 dor.C va 80 dag.

O000@

335 Elastiki pecenyelori emal etmok {igiin I vo II sort sort undan alinan elastiki xamirin yogrulma
prosesinin temperaturunu vo miiddotini gostorin.

27-30 daraco C va 30-35 doqigo
37-40 daraca C vo 50-70 doqigo
35-45 derace C vo 45-65 doqiqe
45-55 doraca C vo 40-55 doqigo
27-30 doaraca C va 40-60 doqigo

@O000

336 Vafli xomiri ¢alindiqgda ki¢ik hava gabarciglarinin yaranmamasi iigiin xomirin torkibino hansi
emulgator xarakterli maddolor olavo edilir?

sukat vo meyva piirelori

yumurta sarisi va lesitin preparati
patka va tobii bal

bitki yag1 va siini bal

OO00®O

yumurta ag1 va sistein preparati
337 Vafli formasi ne¢o doraco temperaturda vo miiddoatdo bigir?

185- 195 daraca C va 7- 10 daqiga
180- 200 daraca C va 5- 7 daqiqge
175- 195 daraca C va 6- 8 doqige
170- 190 daraca C va 3- 5 daqiqge
150- 170 daraca C va 2- 3 daqige

@O0O000

338 Ciy iisulla yogrulmus pryanik xomirinds nomlik vo temperaturu gostorin.

23,5-25,5 % va 20-22 dor.C
28,0-32,5 % vo 28-35 dor.C
25,0-28,0 % vo 25-28 dor.C
30,0-35,0 % vo 40-45 dor.C
24,0-30,0 % vo 30-38 dor.C

O000@

339 Pegenyelorin torkibinds ¢esidindon asili olaraq maksimum neco % ziilal olur?

10,4%
8,8%
6,8%
7,1%
9,5%

O000@

340 Pegenyelorin torkibinds ¢esidindon asili olaraq minimum nego % ziilal olur?

7,5%
9,4%
8,1%
11,3%
10,8%

O000@



341 100 gram pegenyenin qabul edilmasi noticasindo orqanizmds yaranan enerjini kkal ilo ifads edin.

VIDIDIDID)

376-473 kkal
350-425 kkal
368-437 kkal
300-330 kkal
340-418 kkal

342 Verilmis variantlarin hansinda ¢esidindon asili olaraq pecenyelorin torkibindoki minimal yag faizi
gostorilmisdir?

VIDIDIDID)

5,2%
6,4%
5,8%
8,3%
7,1%

343 Cesidindon asili olaraq pegenyelorin torkibindoki maksimal yag faizini gostorin.
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11,8%
9,6%
10,8%
1,7%
8,5%

344 Gostorilon hansi variantda unlu qonnadi momulatinin istehsalinin timumi sxemi diizgiin olaraq
oks olunmugdur?

)
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xomirin yogrulmasi — xomirin bigirilmosi — xomirin formalagsmasi — xomirin saxlanmas1 — soyudulmasi —
qablagdirilmasi

xomirin saxlanilmast — xamirin yogrulmasi — xomirin formalagmasi — xomirin bigirilmosi — xomirin
gablasdirilmasi

xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin saxlanilmast — xomirin bisirilmasi — xamirin
gablagdirilmasi

xomirin istehsala hazirlanmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin formalagsmas1 — xomirin yogrulmasi1 —
xomirin bigirilmosi — xomirin qablagdirilmasi

xammallarin istehsala hazirlanmasi — xomirin resept asasinda yogrulmasi — xomirin formalanmasi vo
saxlanmas1 — xamirin bisirilmasi — soyudulmasi va qablasdirilmasi

345 Gostorilon hansi variantda noviinden asili olaraq vaflinin torkibinde sokarin faizlo miqdar: diizgiin
olaraq oks olunmusdur?

9))))

21,8-41,8 %
33-45%
50-54 %
20-75%
21-74%

346 Gostorilon hansi variantda sokorli pegenyenin hazirlanmasinin texnoloji prosesinin ardicilligi
diizgiin olaraq oks olunmusdur?

)
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xammalin istehsala hazirlanmasi — xomirin resepto uygun hazirlanmasi — xomirin ¢okilmosi — plastik
xomirin alinmast

xammalin ¢akilmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin bigirilmosi — xomirin qablagmasi

xomirin resept asasinda hazirlanmasi — xomirin formalasmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin qablagsmasi
yarimfabrikat vo xammalin ¢okilmasi — xammalin yogrulma masinina doldurulmasi — bircinsli plastik
xomirin alinmast



e

yarimfabrikatin ¢okilmosi — xomirin bigirilmasi — xamirin soyudulmasi — xomirin gablagmasi

347 Gostarilon hansi variantda pecenyenin dovrii emali iisulunun texnoloji prosesinin ardicilli1
diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

e
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7N
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xammalin istehsala hazirlanmas1 — xomirin yogrulmasi — xomirin formalagmasi — bigme — soyudulma —
gablagmasi

xammalin ¢okilmosi — xomirin yogrulmasi — bisirilmasi — qablagmasi

xammalin emala hazirlanmasi — xomirin formalasmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin saxlanilmasi —
xomirin bigirilmasi — qablasdiriimasi

xammalin ¢okilmosi — xammalin yogrulma magiina doldurulmasi — bircinsli plastik xomirin alinmasi
yarimfabrikatin ¢okilmosi — xomirin bigirilmasi — xomirin soyudulmasi — xomirin qablagmasi

348 Asagidaki hansi sirada ¢iy iisulla yogrulmus pryanik xomirinde nomlik vo temperatur diizgiin
geyd edilmisdir?

VDI

23,5-25,5 % va 20-22 dar.C
28,0-32,5 % vo 28-35 dor.C
25,0-28,0 % vo 25-28 dor.C
30,0-35,0 % vo 40-45 dor.C
24,0-30,0 % vo 30-38 dor.C

349 Elastiki pecenyelorin emalinda istifado olunan elastiki xomirin torkibindo hans1 maddolor azliq
toskil edir?

~
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fermentlor, ziilallar vo vitaminlor

mineral maddolor, vitamin vo karbohidratlar
vitamin, karbohidrat vo ziilal

sokar, yag, vo yumurta

tizvil tursular, yaglar vo fermentlor

350 Yagli- sokorli pegenyelar torkibino va hazirlanma qaydasina gora ne¢a qrupa boliiniir?

9®))))

351 Sokorli xomirdon hazirlanmis yagli-sokarli pegenyelorin torkibinds hansi maddslor ¢oxluq toskil

edir?

VIDIDIDI)

yag va sokar

vitaminlar vo karbohidratlar
lizvi tursular va vitaminlor
ziilallar vo mineral maddalor
fermentlor vo ziilallar

352 Vaflinin hazirlanmasi {i¢iin istifado olunan xammallar1 gostorin.

D))I)® D)

stid, qatiq, kefir, yumurta, quru siid, sokar
sokoar, mayonez, quru siid, qohva, sokolad

un, sokor, yumurta, yeyinti yaglari, siid

gatiq, badam, un, mayonez, iizsiiz siid, yumurta
yeyinti yaglari, quru siid, qoz, badam, siid



353 Sokorli pegenyenin xamirinin bigirilmasi prosesi zamani pe¢in daxilinds olan temperaturu
gostorin.

150 daraca C
120 doaraca C
180 doaraca C
100 doraco C
170 doaraco C

O®@O0O0

354 Unlu-gonnadi momulatlarinin sokarli-qennadi momulatlarindan forqli xiisusiyyatlorini gostorin.

saxlanma miiddatine, asan moanimsanilmasing , tez bismasina, xarici tartibatina va torkibinda vitaminlorin daha
¢ox olmasina gora

qidaliliq dayarine, hazirlanma texnologiyasina, xarici tortibatina va torkibinds ziilallarin daha ¢ox olmasina
goro

istifado olunan xammalin istehsal iisuluna, xarici goriiniigiine va torkibinds karbohidratlarin ¢ox olmasina gora
xarici tortibatina, dad vo tamina, hazirlanma iisuluna va torkibinds fermentlorin daha ¢ox olmasina gora
hazirlanma miixtolifliyino, saxlanma miiddstino, xarici tortibatina va torkibindos vitaminlorin daha ¢ox
olmasina gors

@O0 O O

355 Unlu-gonnadi mamulati imumi qonnadi momulati istehsalinin nego faizini togkil edir?

30%
55%
42%
52%
45%
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356 Unlu-gonnadi momulatlarinin istehsali {igiin istifade olunan osas xammallar1 gostorin.

bugda unu, yag vo sokor

bugda unu, yumurta, kakao vo siid mohsullar
valomir unu, bal, gohva vo miixtalif adviyyatlar
¢ovdar unu, yumurta va siid mohsullari
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qargidali unu, sokor, yumurta vo siid mohsullari
357 Fiziki iisulla xomirin yumsaldilmasi hansi prinsips asaslanir?

xomirin ¢alinib hava va ya SO2 ilo doydurulmasina

xomira soda, ammonium karbonat va tursu garigigindan istifado edilmosina
xomira quru maye totbiq etmoklo aparilmasina

xomirin ¢alinib hava vo ya NO2 ilo doydurulmasina

xomirin ¢alinib hava vo ya CO2 ils doydurulmasina

®@O0O00

358 Kimyavi iisulla xomirin yumsaldilmasi hans1 prinsipo asaslanir?

xomirin ¢alinib hava vo ya SO2 ile doydurulmasina

xomirs soda, ammonium karbonat va tursu- galovi qarigigindan istifado edilmosine
xomirs quru maye totbiq etmaklo aparilmasi

xomirin ¢alinib hava va ya NO2 ilo doydurulmasina
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xomirin ¢alinib hava va ya CO2 ils doydurulmasina
359 Bioloji tisulla xomirin yumsaldilmasi hansi prinsipo asaslanir?

xomirin hava va ya CO2 ile doydurulmasina

OO

xomirs soda vo ammonium karbonatla doydurulmasina



xomirs hava va ya NO2 ilo doydurulmasina
xomirin hava va ya SO2 ilo doydurulmasina

@00

xomirs maye totbiq etmoklo aparilmasina
360 Pegenyelorin yiiksok qidaliliq doyarliliyine malik olmasi hans1 maddslorin migdarindan asilidir?

mineral maddalarin, vitaminlorin, fermentlorin
ziilalin, karbohidratlarin, iizvi tursularin
karbohidratlarin, yagin, vitaminlorin

yagn, ziilaln, otirli maddaslorin

@000

karbohidratlarin, yagin, ziilallarin

361 Resepturasindan vo hazirlanma iisulundan asili olaraq pegenyelor ne¢o qrupa boliintir?

O000@

362 Vafli hansi1 xiisusiyyatino goroa digor unlu gonnadi momulatindan forqlonir?

karbohidrat va ziilalla zongin olmasina
ziilal vo yagla zongin olmasina

yiiksok kaloriliys vo asan hazm olmasina
fizioloji va bioloji doyarliliyina

010IC10]0,

mineral maddslorls vo vitaminlorls zongin olmasina

363 Valfli istehsalinda istifado olunan xammallar sorti olaraq neco qrupa bdliiniir?

0IC1010]0,

364 Vafli istehsalinda istifads olunan birinci qrup xammallar hanst magsad ti¢iin istifads olunur?

vafli tobagolorinin yumsaldilmasi

vafli tobagalorinin hazirlanmasi

vaflinin qidaliliq doyarliliyinin artirilmasi
vaflinini bioloji doyarliliyinin artirilmasi

01010IC10;

vafli Gi¢iin i¢liklorin hazirlanmasi
365 Valfli istehsalinda istifado olunan ikinci qrup xammallar hans1 mogsad iigiin istifads olunur?

vafli tobogalorinin yumsaldilmasi

vafli tobogalorinin hazirlanmasi

vaflinin qidaliliq doyarliliyinin artirilmasi
vaflinin bioloji dayarliliyinin artirilmasi

@000

vafli ii¢lin i¢liklorin hazirlanmasi
366 Resepturasindan asili olaraq vafli toboagolori ne¢o qrupa boliiniir?

1
2

00
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367 Sokarli pecenye istehsali iigiin hazirlanan xomir hansi xiisusiyyoto malik olmalidir?

mosamali
plastik
suvasqan
calinmig
elastik

O00®0O

368 Saokarli pegenyenin xomirinin bisirilma prosesinin temperaturunu va bisirilmo miiddstini gostorin.

280- 350 daraca C va 10- 15 daqiqgo
250- 360 daraca C va 3- 5 daqige
260- 330 doraca C va 1- 2 daqigo
310- 380 doraca C vo 15- 20 daqigo
240- 300 daraca C vo 5- 10 doqiqe

@O000

369 Sokorli pegenyenin xamirinin bigirilmasi prosesi zamani pegin sathinds olan temperaturu gostarin.

50 daraca C

150 doaraca C
200 doraca C
100 doaraca C
250 dorace C

O00®0O

370 Vaflinin istehsal prosesi ne¢o morholodo basa ¢atir?

010]0IC1e,

371 Hansi sirada vafli istehsalinin morhoalolori diizgilin olaraq gostorilmisdir?

vafli xamirinin emala hazirlanmas1 — xomirin yogrulmasi — xomirin bigirilmasi

vafli xamirinin ¢okilmasi — xomirin yogrulmasi — xamirin xomirin formalagmasi

xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xamirin bisirilmasi — igliklorin hazirlanmasi
vafli xomirinin istehsala hazirlanmasi — xomirin formalasmasi — xomirin bisirilmasi — i¢liklorin
hazirlanmasi

vafli tobagalarinin bigirilmesi — igliklarin hazirlanmasi — miixtalif ¢esidinin yarimfabrikatlardan
hazirlanmasi

@ OO000

372 Pryanikin xomirinin yogrulmasi nesa marhalads aparilir?

010IC10]0,

373 Pryanikin istehsalinda xomir hansi tisulla hazirlanir?



O00®0O

duzlu va duzsuz

¢iy vo bismis

formal1 vo formasiz

duzlu vo duzsuz

domlonmis vo buxara verilmis

374 Bisirilmis vo ya domlonmis pryanik xomirinin hazirlanmasi ne¢o morhoalodo hoyata kegirilir?

O00®0O

375 Vafli formasinin bismo miiddoatini gostorin.

010IC10]0.

8-10 dag.
6-8 dog.
2-3 dogq.
5-7 dag.
3-5 dogq.

376 Hansi sirada unlu-qonnadi momulatlarinin sokorli-qennadi momulatlarindan forqli shomiyyatlori
diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

O
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saxlanma miiddating, asan monimsanilmasing , tez bismasing, xarici tortibatina va torkibinds vitaminlorin daha
¢ox olmasina gora

qidaliliq doyarins, hazirlanma texnologiyasina, xarici tortibatina vo torkibinds ziilallarin daha ¢ox olmasina
gora

istifado olunan xammalin istehsal iisuluna, xarici goriiniisiine vo torkibinds karbohidratlarin ¢ox olmasina goéra
xarici tortibatina, dad vo tamina, hazirlanma iisuluna va torkibinds fermentlorin daha ¢ox olmasina géra
hazirlanma miixtslifliyine, saxlanma miiddstina, xarici tortibatina va torkibinds vitaminlorin daha ¢ox
olmasina goros

377 Hans1 variantda unlu-gonnadi momulatlarinin istehsali {i¢iin istifado olunan osas xammallar
diizgiin olaraq oks olunmusdur?
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qargidali unu, sokor, yumurta vo siid mohsullari
volomir unu, bal, gohva vo miixtalif adviyyatlar
¢ovdar unu, yumurta vo siid mohsullar

bugda unu, yag va sokor

bugda unu, yumurta, kakao va siid mohsullar

378 Hansi sirada sokarli pegenyenin xomirinin bisirilmo prosesinin temperaturu vo bisirilmo miiddoti
diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

@0O0O000

280- 350 daraca C va 10- 15 daqiga
250- 360 daraca C va 3- 5 daqigo
260- 330 daraca C va 1- 2 daqiga
310- 380 daraca C va 15- 20 daqiqge
240- 300 daraca C va 5- 10 daqiqe

379 Hansi sirada sokorli pegenyenin xomirinin bisirilmasi prosesi zamani pe¢in daxilinds olan
temperatur diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

~
-/

150 doraca C



120 daraca C
180 daraca C
100 daraca C
170 doraca C

QIC100.

380 Asagidaki hansi sirada sokorli xomirdon hazirlanmis yagli-sokorli pegenyelorin torkibindos ¢oxluq
toskil edon maddolor diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

yag va sokor

vitaminlar vo karbohidratlar
tizvi tursular vo vitaminlor
zulallar vo mineral maddalor
fermentlar vo ziilallar

O000@

381 Asagida gostorilon hansi sirada vaflinin hazirlanmasi {igiin istifado olunan xammallar diizgiin
olaraq qeyd edilmisdir?

stid, qatiq, kefir, yumurta, quru siid, sokar
sokor, mayonez, quru siid, gohva, sokolad

un, sokor, yumurta, yeyinti yaglari, siid

gatiq, badam, un, mayonez, {lizsiiz siid, yumurta

010IC10]0.

yeyinti yaglari, quru siid, qoz, badam, siid
382 Asagida gostorilon hansi sirada vafli istehsalinin morhalalori diizgiin olaraq gqeyd olunmusdur?

vafli xomirinin ¢okilmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin xomirin formalagmasi

vafli xamirinin istehsala hazirlanmasi — xomirin formalagsmasi — xomirin bigirilmasi — i¢liklorin
hazirlanmasi

vafli xomirinin emala hazirlanmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin bigirilmasi

vafli toabagalarinin bisirilmasi — igliklorin hazirlanmasi — miixtolif ¢esidinin yarimfabrikatlardan
hazirlanmasi

O @O 00

xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xamirin bigirilmasi — i¢liklorin hazirlanmasi

383 Hans:1 sirada vaflinin diger unlu gonnadi mamulatlarindan forqli xiisusiyyatlori diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

karbohidrat vo ziilalla zongin olmasina
ziilal vo yagla zongin olmasina

yiiksok kaloriliys vo asan hazm olmasina
fizioloji va bioloji doyarliliyino

010IC10]0.

mineral maddslarls vo vitaminlorlo zongin olmasina

384 Hans1 sirada sokorli pecenyenin xamirinin bisirilmasi prosesi zamani peg¢in sathinds olan
temperatur diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

150 daraca C
100 doaraca C
50 daraca C

250 daraca C
200 daraca C

O000@

385 Baligqulagi makaron momulati ne¢o novds istehsal olunur?

4

Q10]C)
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386 Loalok makaron momulati ne¢o novds istehsal olunur?

QIC1010]0.

N W N N B

387 Makaron momulatinin istehsali {igiin istifade olunan un hansi bugda sortundan hazirlanir?

O000@

bork bugdadan vo yiiksok siisovari bugdadan

ziilalla zongin olan qilgiql bugdadan

karbohidrat ve endospermls zongin olan qil¢iqli bugdadan
bark bugdadan va siisovariliyi az olan yumsaq bugdadan
karbohidratla zangin olan qil¢1gsiz bugdadan

388 Qiivvado olan dovlot standartina asason makaron momulatinin nomliyi nego faizdon gox
olmamalidir?

O000@

13%-dan
17%-dan
11%-dan
12%-dan
15%-dan

389 Standarta asason B qrupuna daxil olan makaron momulatinda sinmislarin miqdar1 nego faiz
olmalidir?

QIC1010]0.

2-4%
4-6%
7-8%
8-10 %
3-5%

390 Makaron unun xarakterik olamatlorini gostorin.

O000@

6zlinamaxsus rangi, donavar, torkibinds 28-32% yapigsqanli madds olmast ilo
ala sortlu, narin yiidiilmiis vo torkibinds 5% sokarin olmasi ilo

aciq rongli, donaver vo torkibinde xam yapisqanligin 20%-don ¢ox olmamasi ilo
tiind rongli, tozvari, terkibinde 15-22% yapisqanli maddenin olmasi ilo

ag rongli, narin liytidiilmiis vo zeif sligovariliye malik olmasi ilo

391 Hans1 maddolor makaron ununun torkibinds azliq togkil etmalidir?

O000@

amin azotlu maddolor, reduksiyaedici sokarlor vo foal fermentlor
karbohidratlar, aminlor vo fermentlor

ziilallar, yaglar ve azotlu maddaslar

fermentlor, vitaminlor va fosforlu birlogsmalor

yaglar, vitaminlor vo azotlu birlogmaler

392 Hans1 sirada makaron emalinda torkibini zonginlogsdirmok moqsadils istifado olunan ziilalli
zonginlogdiricilordan istifads olunur?



quru siiddon, tozs siiddon, meyve-taravaz unundan vo konservlogmis meyva siralorindon
toze yumurta, yumurta melanji, yamurta tozu, quru va tozo siiddon

yumurta melanji, qaraciyar tozu, qatilagdirilmis vo quru meyva siralorindon

toza siiddan, quru siiddon, yumurta melanjindan va gatilagdirilmis meyva siralorindon

D)9 )

yumurta tozu, yumurta melanjindan, quru siidden, tobii meyvo-toravoz sirslorindon

393 Qiivvado olan dovloat standartina asason sado vo domlonmis ¢ovdar ¢oroyindo nomlik neg¢o faiz
olmalidir?

43%
48%
49%
51%
47%

)9 ) ) )

394 Qiivvado olan dovlot standartina asason ola, 1-ci, 2-ci sort bugda unlarindan bisirilmis ¢oérokdo
nomlik ne¢o faiz olmalidir?

43-45%
40-45%
35-40%
42-48%
30-35%

VIDIDIDID

395 Qiivvado olan dovlat standartina asason kopokli bugda unlarindan bisirilmis ¢orokdo nomlik neg¢o
faiz olmalidir?

49%
51%
46%
48%
50%

)9 ) ) )

396 Makaron momulatinin qidaliliq doyari hanst amillordon asilidir?

unun sortundan, mineral maddalerin va karbohidratlarin miqdarindan

unun sortundan, slavalorin, mineral vo yaglarin miqdarindan

unun kimyavi torkibindon, unun sortundan vo zonginlagdirici alavalorin migdarindan
ziilallarin, yaglarin, karbohidratlarin va vitaminlorin migdarindan

D))I)® ) )

unun kimyovi torkibindon, karbohidratlarin, ziilallarin migdarindan
397 Unun keyfiyystindon va sortundan asili olaraq makaron momulati ne¢o qrup vo sinfo boliintir?

4vo4
2vo?2
6vo4
3vo2
5va3

)9 ) ))

398 Makaron momulatinin sortlar1 bir-birinden hansi xiisusiyyatlorina gora forqlonir?

qidalilig, terkibino vo mineral maddoslorls zongin olmasina gora
torkibina, gidaliliq vo enerji doyorine gora
torkibindos ziilallarin, fermentlorin vo yaglarin ¢ox olmasina gore

))e)

torkibina, vitamin vo enerji doyarina gora



~
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qidaliliq, terkibins vo karbohidratlarla zongin olmasina gore

399 Makaron momulati ne¢o névds istehsal olunur?

OO000®

AN N W n A~

400 Makaron emalinda dadin1 yaxsilasdirmaq moagsadilo makarona hansi zonginlosdirici alavalor daxil

edilir?

O®@OO0O

tozo siid, siid zordabi, meyva-torovaz unu, qatilagdirilmis meyvo-toravaz sirasi

stid zardab, tozs siid, meyva-taravaz unu, tobii meyvo-taravoz §irasi va quru meyva-taravaz siralari
yumurta tozu, yumurta melanji, toravaz unu, qatilagdirtlmis vo quru siraler

toravoz unu, toravoz vo meyvanin tabii sirssi, qatilagdirilmis vo quru siralori vo tomat pastasi

toravoz vo meyvanin tabii sirasi, yumurta tozu, yumurta melanji, qatilagdirilmis meyva sirasi va tozs siid

401 Makaron ununun torkibinds azliq edon maddslori gostarin.

OO®O0

karbohidratlar, aminlor vo fermentlor

yaglar, vitaminlor vo azotlu birlogmalor

amin azotlu maddslar, reduksiyaedici sokarlor vo foal fermentlor
fermentlar, vitaminlar vo fosforlu birlogsmalor

ziilallar, yaglar vo azotlu maddoalor

402 Makaron emalinda torkibini zonginlosdirmok maqgsadile hansi ziilall1 zonginlasdiricilordon
istifado olunur?

OO00®0O

yumurta tozu, yumurta melanjindan, quru siiddon, tobii meyvo-torovoz sirslorindon

toze yumurta, yumurta melanji, yamurta tozu, quru va tozo siiddon

quru siiddon, tozs siidden, meyve-tarovaz unundan va konservlosmis meyva siralorindon
toza siiddon, quru siiddon, yumurta melanjindan vs qatilasdirilmig meyva siralorindon
yumurta melanji, qaraciyor tozu, qatilagdirilmis vo quru meyve sirolorindon

403 Hans1 sirada makaron emalinda dadini yaxsilasdirmaq mogsadils makarona daxil edilon
zonginlogdirici alavalor diizgiin olaraq gostorilmisdir?

OO000@®

torovoz unu, torovoz vo meyvanin tobii sirasi, qatilasdirilmis va quru sirslori vo tomat pastasi

tozo siid, siid zerdabi, meyveo-torovaz unu, qatilagdirilmis meyvo-torovoz sirasi

taravoz vo meyvanin tabii sirasi, yumurta tozu, yumurta melanji, qatilagsdirilmis meyva sirasi va tozo siid
siid zordabu, tozo siid, meyvo-toravoz unu, tobii meyvo-toravaz §irasi vas quru meyva-toravoz siralori
yumurta tozu, yumurta melanji, toravoz unu, qatilagdirilmis va quru siralor

404 Respublikamizin ¢orokbisirmo miiossisasindo istehsal edilon miixtolif név ¢orok-bulka
momulatindan ne¢a novii ¢érok momulatina aiddir?

@®@O0O00

80
60
40
50
70

405 Respublikamizda istehsal olunan ¢orok-bulka momulatlarindan ne¢o novii milli ¢érok momulatina



aiddir?

OO000®

27
35
25
38
37

406 Coroayin tipi hans1 xiisusiyyati ilo miioyyanlosdirilir?

OO®O0

istifads olunan dad va tam verici maddslorin miqdar ilo
istifads olunan yagin va sokarin miqdari ils

istifads olunan unun tipi ilo

istifado olunan xammallarin keyfiyyati ilo

istifads olunan slave xammallarin keyfiyysti ilo

407 Coroyin hazirlanma reseptine asason ¢orok-bulka momulati ne¢o névdo hazirlanir?

O®@O0O0

N W A L O

408 Sado ¢oroyin hazirlanmasinda asas hans1 xammallardan istifade olunur?

OO0O®O

un, duz, su, ac1 xamirden, qaymaqdan
un, su, duz, maya, acit xomirdon

un, su, duz, sokordon

su, un, duz, sokar, siid mohsullarindan
duz, su, un, maya, sirin xomirdon

409 Corok-bulka momulati sortlarina goro ne¢o sortda istehsal edilir?

O®@O0O0O

AN W N W B

410 Adlarma gora ¢orok-bulka momulati ne¢o névdo buraxilir?

OO®O0

BN W L —

411 Aliciya satilma tisuluna gors ¢orok-bulka momulati ne¢o névdo buraxilir?

OO000®

DN = W AN



412 Hans1 sirada sobada ¢6royin bisirilmo temperaturu diizgiin olaraq gostorilmisdir?

200-250 daraca C
210-280 daraca C
220-300 daraca C
160-260 daraco C
180-220 doraco C

01010IC10;

413 Respublikamizin ¢orokbisirmo miiossisasinds nec¢o adda ¢orok-bulka momulati istehsal edilir?

125
148
135
136
156

0IC1010]0;

414 Respublikamizda istehsal olunan ¢érok-bulka momulatindan ne¢o ndvii pohriz ¢orok momulatina
aiddir?

8
20
15
5
10

@000

415 Respublikamizda istehsal olunan ¢érok momulatindan ne¢o névii miialicovi ¢érok momulatina
aiddir?

O000@

416 Istifade olunan unun néviinden asil olaraq ¢drok momulat ne¢o nova boliiniir?

0IC1010]0,

417 Corayin tipi hansi gostoriciys goro miioyyon edilir?

istifade olunan xammalin novii ilo
istifado olunan unun tiyiidiilmesi ilo
istifads olunan unun tipi ilo

istifado olunan mayanin noévii ilo
istifads olunan unun torkibi ilo

010IC10]0,

418 Corayin hazirlanma resepting asasan ¢orok-bulka momulati ne¢o nove boliiniir?

2
3

QICIe.
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419 Qeyd olunanlardan hansi diizgiindiir?

Corokbisirmads osas xammal kimi yag, siid, yumurta,gokor vo xas-xas istifado edilir
Corokbisirmads olave xammal kimi un, su, duz vo maya istifads edilir

Xomira alava olunan gakar tozu onun qidaliliq doyarini artirmir

Corayin keyfiyyatli olmasi xammaldan va texnoloji prosesdon asilidir

0IC1010]0,

Xomira gatilan x6rak duzu onun konsistensiyasini vo dadini yaxsilagdirmir
420 Coroyin keyfiyyoti hansi amillordon asilidir?

xam yapigqanligdan vo xammaldan

unun sortundan va ziilalla zongin olmasindan
istifado olunan xammaldan va texnoloji prosesdon
kimyovi torkibindon vo texnoloji prosesdon

010IC 1010,

qidaliliq deyerindon va vitaminle zongin olmasindan

421 Corokbisirmado istifado olunan xammallar ne¢o qrupa boliintir?

010IC10]0,

422 Corokbisirmadas istifade olunan asas xammallar nodir?

siid, yag, duz, maya
su, un, siid, yag

un, su, maya, duz

duz, su, yumurta, sokar

010IC10]10;

maya, duz, gokar, kismis
423 Corokbisirmadao istifado olunan olavo xammallar1 gostorin.

stid, yag, un, su, yumurta, xag-xas
yag, sokar, siid, yumurta, xag-xas
sokor, yag, maya, duz, yumurta, su
xag-xas, yumurta, maya, su, duz

010]0IC10;

yumurta, yag, duz, su, maya, un
424 Corokbisirmoado asason hansi mayalardan istifado olunur?

quru, bakterial vo sixilmamig
sixilmis, duru va quru

sixilmamus, bakterial vo qurudulmus
bakterial, tozvari va sixilmis

01010IC10,

duru, bakterial vo tozvari
425 Keyfiyyatino gora quru maya ne¢o nova ayrilir?

3
4
2

@00
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426 Xomir yogrulmazdan oavval hans omoliyyatlar hoyata kegrilir?

xomirs alava edilon xammallarin keyfiyyati yoxlanilir ve torazide ¢okilir
resepto uygun olaraq torozido ¢okilir va dozatorda avtomatik 6l¢iiliir
xomirin yetismasi vo yogrulmasi digqatle yoxlanilir

Xomirin $ismasi va qaz omolo gatirma qabiliyyati yoxlanilir

O00®0O

xomirin torkibinds suyun vo yagin miqdar: miioyyan edilir

427 Xomirin hazirlanmasi ne¢o iisulla hoyata kegirilir?

@O000

428 Fizioloji normaya 9sasan orta yasli insan giin orzinds nec¢o qram ¢orok istehlak etmolidir vo
bunun ne¢o qrami bugda vo ¢covdar ¢orayinin payina diismolidir?

500 q; 200 q bugda, 300 q ¢ovdar
300 g; 150 q bugda, 150 q ¢ovdar
450 q; 280 q bugda, 170 q ¢ovdar
350 g; 150 q bugda, 200 q ¢ovdar
400 q; 250 q bugda, 150 q ¢ovdar

0]0IC10]0,

429 Corak va ¢orak momulatlari orqanizmin bitki yaglarina olan talabatinin neco faizini 6doyir?

40%
30%
35%
36%
38%

@O0O000

430 Asagidaki hansi sirada kegmis SSRI-nin ¢drokbisirmo sonayesinds istehsal olunan ¢érok-bulka
momulatinin say1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

500-600
408-650
505-700
704-1000
704-900

@O0O000

431 Asagidaki hansi sirada pohriz ¢érok momulatina aid olan ¢érok momulatinin say1 diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

10
15
12
13
14

O000@

432 Gostarilon hansi sirada ¢orokbisirmads istifade olunan mayalarin adlar1 diizgiin olaraq



gostorilmisdir?

O00®O

quru, bakterial vo sixilmamis
sixilmis, duru vo quru

sixilmamis, bakterial va qurudulmus
bakterial, tozvari va sixilmis

duru, bakterial vo tozvari

433 Hansi sirada xomir yogrulmazdan avval hoyata kegirilon amoaliyyat prosesi diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

010]0IC0.

xomirs slave edilon xammallarin keyfiyyoti yoxlanilir va torozide ¢okilir
resepts uygun olaraq torazidas ¢akilir vo dozatorda avtomatik olgiiliir
Xomirin yetismasi vo yogrulmasi digqetls yoxlanilir

Xomirin $ismasi va qaz amalo gatirma qabiliyyeti yoxlanilir

xomirin torkibinds suyun ve yagin miqdar1 miioyyon edilir

434 Gostarilon hansi sirada sads ¢oroyin hazirlanmasinda istifads olunan xammallar diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

O00®0O

un, su, duz, sokordon

un, su, duz, maya, acit xamirdon

su, un, duz, sokar, siid mohsullarindan
un, duz, su, act xamirdon, gaymaqdan
duz, su, un, maya, girin xomirdon

435 Gostarilon hansi variantda sobada ¢orayin bisirilma temperaturu diizgiin olaraq oks olunmusdur ?

O00®0O

200-250 daraco C
210-280 daraco C
220-300 doaraco C
160-260 daraco C
180-220 daraco C

436 Gostorilon hansi variantda ¢orokbisirmadas istifads olunan alave xammallar diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

010]0IC0.

stid, yag, un, su, yumurta, xas-xas
yag, sokar, siid, yumurta, xas-xas
sokar, yag, maya, duz, yumurta, su
xas-xag, yumurta, maya, su, duz
yumurta, yag, duz, su, maya, un

437 Gostarilon hansi variantda ¢orokbisirmads istifado olunan asas xammallar diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

010IC10]0.

siid, yag, duz, maya

su, un, siid, yag

un, su, maya, duz

duz, su, yumurta, sokar
maya, duz, gokar, kismis

438 Bismis kolbasa istehsali {i¢iin olan oto onun kiitlosinin neg¢s faizi qodor x6rok duzu slava edilir?

7~
“/

2,5-3,0%



3,5-4,8%
3,0-3,5%
2-2,5%

4,5-5,0%

QIC100.

439 Kolbasanin qizartma prosesi kolbasa batonlarinin diametrindon asili olaraq ne¢o doraco
temperaturda vo neco doqiqe miiddstinds aparilir?

50-80 °C vo 40-90 doq
60-120 °C vo 30-180 doq
30-50 °C vo 20-35 doq
90-130 °C va 35-170 doq
80-150 °C va 40-190 daq

O00®O

440 Comdokalorin dogranmasi (saqqalanmasi) nega ciir ola bilor?

QIC1010]0.

441 Saqqalanib uygun formaya salinmis ot ne¢a doracs temperaturadsk soyudulur vo duzlanmaya
verilir?

4-6 °C
5-8°C
2-4°C
10-12 °C
8-10 °C

010IC10]0.

442 Kolbasa otinin duzlanmasi nego iisulla hoyata kegirilir?

QIC1010]0.

443 Ciy hislonmis vo yarimhislonmis kolbasa istehsali {igiin oto onun kiitlosinin ne¢o faizi godor x6rok
duzu olavo edilir?

3-3,5%

2,0-2,5%
4,0-4,5%
3,5-4,8%
5,0-5,8%

O000@

444 Kolbasa istehsalinda istifado edilon alavalor tosirino gors ne¢o qrupa boliiniir?

0I10IC10]0.



445 Kolbasa istehsalinda istifado olunan xammallar gorti olaraq ne¢o qrupa boliiniir?

)9 ) ) )

446 Istifado olunan xammala goro kolbasa momulat1 hansi névlera béliiniir?

VDD

atli, qanli, igalat vo pohriz

stini pardasli, igalathi va duzlu
pardali, bigmis vo hislonmis

ot ¢orakli, yarimhislonmis vo bismis
hislonmis, qiymalonmis vo ot ¢orakli

447 Istifado olunan otin néviinden asil1 olaraq kolbasa momulat1 hans1 névlore béliiniir?

D))I)® ) )

donuz, dovsan, at vo qus

dovsan, donuz, bigsmis va yarimhislonmig
garamal, qoyun, donuz va qus oti

qus ati, hislonmis, dovsan vo donuz
donuz, maral, dovsan, qaramal

448 Kolbasa qiymosinin gablagdirilmasindan asili olaraq kolbasalar hansi ndvlors boliiniir?

9))))

tabii, siini pardalords olan kolbasalar vo hislonmis kolbasalar
poardasiz, pardsli, otli- qanli, hislonmis vo giymolonmis kolbasalar
pardasiz, giymolonmis, hislonmis vo yarimhislonmis kolbasalar
otli- qanli, igalatli vo pohriz kolbasalar

tabii, siini pardalords olan vo pordasiz kolbasalar

449 Npo ii¢ilin kolbasa istehsalinda qaramal ot qiymosindon daha genis istifado olunur?

D))o )

¢linki garamal qiymasinin torkibindo daha ¢ox ziilallar, yaglar, mineral maddoslor vo vitaminlor vardir
¢linki qaramal qiymosi daha yaxs1 barkidici rola malikdir va kolbasaya daha yaxs1 rong verir

¢linki qaramal qiymaesi daha yaxsi ziilal, yag tutumuna va yaxs1 su saxlama qabiliyystine malikdir
¢linki qaramal qiymasi daha tez bisir va torkibinds olan ziilallar daha tez parcalanir

¢linki qaramal qiymasi daha yaglidir vo daha yaxs1 hazm olunur

450 Kolbasa momulatinin istehsalinda istifado olunan yardim¢i xammallar1 gostorin.

9®))

D))

at, ot submohsullari, x6rok duzu, sokar, nitrit, fosfatlar, tamli qatmalar, siid vo siid mohsullari

sokar, fosfatlar, xorak duzu, nitritler, tamli qatmalar, adviyyatlar, at, ot submshsullari
x0rak duzu, nitirt, soker, fosfatlar, askorbinatlar, adviyyatlar, tamli qatmalar, sargi materiallari, tobii vo siini
ortiicli pardolor

adviyyatlar, sarg1 materiallari, siini ortiicii pardsloar, tobii qatmalar, nitritlor, x6rok duzu, ot vo ot mohsullari
fosfatlar, nitritlor, x6rok duzu, adviyyatlar, sokar, sarg1 materiallari, yumurta vo yumurta mahsullari

451 Kolbasa momulatinin istehsalinda istifado olunan asas xammallar1 gostorin.

VIDIDID I

at, ot submohsullari, yumurta vo yumurta mohsullari, siid vo siid mohsullari

sokar, nitrit, xorak duzu, ot vo ot moahsullari, siid va siid mahsullari

x0rak duzu, ot submohsullari, saker, yumurta vo yumurta msahsullari

sarg1 materiallari, tamli qatmalar, x6rok duzu, ot submoshsullari, yumurta vo yumurta mohsullar
tamli qatmalar, sarg1 materiallari, x6rok duzu, at, siid va siid mohsullar



452 Variantlarin hansinda istehsal prosesinds pasterizo edilmis siidiin yagliliq %-1 diizgiin qeyd
edilmisdir?

3,2% va 2,5%
5,0 vo 4,0%
6,5va3,5%
3,5va5.2%
5,0 vo 6,4%

OO000®

453 Hansi variantda pasterizo edilmis siidii normallasdirmagq {i¢iin totbiq edilon tisullarin say1
gostorilmisdir?

OO00®

454 Asagidaki cavablardan hansi vitaminli siidde C vitamininin migdarini gostorir?

100 ml- ds 10 mq ¢ox olmamali
100 ml- ds 5 mq ¢ox olmamali
100 ml- ds 7 mq ¢ox olmamali
100 ml- ds 15 mq ¢ox olmamal1

OO000®

100 ml- ds 34 mq ¢ox olmamal1
455 Vitaminli siidiin hazirlanmas: ii¢lin gotiiriilon siid neco olmalidir?

Stidiin tursulugu 18 dor.T-don ¢ox olmamali, tazs va yliksok keyfiyyatli olmalidir
Stidiin tursulugu 22 dor. T-don az olmamali, yagli vo quru iizsliz olmalidir

Stidiin tursulugu 20 dor.T-don ¢ox olmali, quru iizlii va yagsiz olmalidir

Siidiin tursulugu 28 dor.T-don ¢ox olmamali, pasterizo olunmus vo yagli olmalidir

OO00®

Siidiin tursulugu 25 dor.T-don az olmamali , tozo vo pasteriza edilmis olmalidir

456 Asagidakilardan hansi variantda standarta osason tursudulmus siid mohsullarinin yagliliq faizi
gostorilmisdir?

10%; 12%; 16% va 20%-1i
1%; 4,5%; 5,2% vo 8%-li
1%; 2,5%; 3,2% va 6%-li
3,2%; 5,5%; 10% vo 15%-li
2,5%; 6%; 8% va 10%-li

OO®@OO

457 33-35% yagliliga malik gaymagin uygun olaraq yaz-yay vo payiz-qis movsiimiindo ¢alxalanma
temperaturu nec¢o doroco Selsidir?

20-24 vo 8-16 daraco Selsi
13-17 va 20-24 doaraco Selsi
8-10 vo 10-14 doaraca Selsi
25-30 va 30-35 doraca Selsi
15-20 va 16-22 daraca Selsi

OO®@O0O

458 Asagidaki variantlarin hansinda ziilalli siidiin torkibindoki yagin maksimal faizi gostorilmisdir?

O

5,0%



OO®0O

3,5%
2,5%
5,5%
4,5%

459 Hansi sirada bitki yaglarinin istehsal texnologiyasinin marhalslarinin ardicilligi diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

O ® O

O

O

yagli bitkilorin toxumlarinin tamizlonmasi - yagli toxumlarin niivesinin xirdalanmasi - niivaden yagin
ayrilmasi - yagin saflasdirilmasi - doldurulmasi - qablagdiriimasi

yagli toxumlarin saxlanmaga hazirlanmasi - yagli toxumlarin istehsala hazirlanmasi - yagl toxumlardan yagin
ayrilmasi - alinmig yagin saflagdirilmasi - doldurma va ya tokmas - gablagdirma vo markalanma

yagl bitkilorin toxumlarinin dezinfikasiya edilmasi - tomiz toxumlarin yuyulmasi - toxumdan gabigin
ayrilmasi - yagin ayrilmasi - yagin saflasdirilmasi - qablagdirilmas:

yagli toxumlarin istehsala hazirlanmasi - toxumlarin tomizlonmasi - toxumlarin 6lgiisiine gora
kalibrlegdirilmasi - yagin ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi - qablasdirilmasi

yagli toxumlarin tomizlonmasi - yagl toxumlarda namliyin nizamlanmasi - toxumlarin qabiqdan ayrilmasi -
yagin ayrilmasi - yagin saflasdirilmasi - doldurulmasi - gqablagdirilmasi

460 Yaglh toxumlarin saxlanmasi1 zamani hans1 amaliyyatlar hoayata kegirilir?

@O0 OO

yagli toxumlarin yagdan tomizlonmasi - toxumdan gabigin ayrilmasi - yagin ayrilmasi

toxumlarin istehsala hazirlanmasi - toxumlarin qarigiqlardan ayrilmasi - toxumlarin tomizlonmasi - anbara
y1gilmast

avvalca toxumlarin konar qarigiglardan tomizlonmasi - yagin ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi

toxumlarin istehsala hazirlanmasi - toxumlarin qarigiqlardan ayrilmasi - toxumlardan yagin ayrilmasi
toxumlarin konar qarigiqlardan tomizlonmasi - nomliyin normalagdirilmasi - saxlanmasi {igiin anbarlara
y1gilmasi

461 Yagh toxumlarin istehsala hazirlanmasi morhalasi hans1 amasliyyatlardan ibaratdir?

@
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toxumlarin tomizlonmasi - nomliyin nizamlanmasi - 6l¢iisiine gors kalibirlogsmasi - toxumun gabigdan
ayrilmasi - niivonin xirdalanmasi

yagli toxumun tomizlonmasi - toxumun azilmasi - toxumdan yagin ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi
toxumlarin qarisiqlardan tomizlonmasi - yagli toxumlarin emala hazirlanmasi - yagin ayrilmasi - yagin
saflagdirilmasi

toxumlarin emala hazirlanmasi - toxumlarin saxlanmaga hazirlanmasi - yagh toxumlardan yagin ayrilmasi -
alinmis yagin saflagdirilmasi - yagin doldurulmasi

yagli toxumlarin qurudulmasi - emala hazirlanmasi - nomliyin nizamlanmasi - toxumun qabiqdan ayrilmasi -
yagin saflagdirilmasi

462 Hansi sirada ekstraksiya tisulu ilo bitki yaglarinin istehsal prosesinin morhalslorinin ardicilligt
diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O O O
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yagli toxumlarin konar qarisiqlardan tomizlonmasi - toxumun xirdalanmasi - yagin ayrilmasi - yagin
halledicilords ekstraksiyast - jmixin qurulmasi - jmixin xirdalanmasi - yagin saflagdirilmasi

yagli toxumlarin tomizlonmasi - toxumlarda namliyin nizamlanmasi - toxumlarin 6l¢iisiine gors kalibirlogmasi
- toxumun gabiqdan ayrilmasi - niivenin xirdalanmasi - alinmis yagin saflagdirilmasi

yagli toxumlarin saxlanmaga hazirlanmasi - yagli toxumlarin tomizlonmasi - toxumun qabiqdan ayrilmasi -
toxumun niivasinin xirdalanmasi - jmixin ayrilmasi - alinmis yagin ekstraksiyasi - yagin qablasdirilmasi

yagli toxumun tomizlonmasi vo qurudulmasi - toxumun xirdalanmasi va ozilmasi - toxumdan yagin
halledicilorlo ekstraksiyasi -halledicinin yagdan vo jmixdan ayrilmasi - jmixin qurudulmasi vo xirdalanmasi -
alinmis yagin saflagdirilmasi

toxumlarin istehsala hazirlanmasi - toxumun qarisiqlardan ayrilmasi - yagin helledicilorlo ekstraksiyasi - yagin
ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi - yagin qablasdirilmasi

463 Hansi sirada heyvanat yaglariin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq gostorilmigdir?
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xam piyin aritmak ti¢lin hazirlanmasi - xam piyin qarisiglardan tomizlonmasi - alinmis yagin hidratasiya
edilmasi - qablagdirilmasi

xam piyin aridilmaesi {liglin hazirlanmasi - xam piyin aridilmaesi - aridilmis yagin qatisiqlardan tomizlonmasi
xam piyin aridilmasi li¢lin hazirlanmasi - xam piyin sortlagdirilmasi - yuyulmast - iri tikslars xirdalanmasi -
xam piyin dezodorasiya edilmosi

xam piyin qarisiqlardan ayrilmasi - xam piyin tomizlonmasi - alinmig yagin filtrasiya edilmaosi -
gablagdirilmasi

xam piyin aridilmasi - oridilmis yagin qarisiglardan tomizlonmasi - ayrilmis yagin dezodorasiya edilmosi

464 Hansi sirada tursudulmus siid mohsullarinin timumi texnoloji sxemi diizgiin olaraq

gostarilmisdir?

O stidlin seperatordan kecirilmasi - qaymagin pasterizo edilmasi - siidiin tomizlonmasi - siidiin
homogenlosdirilmasi - siidiin standartlagdirilmasi - siidiin qatilagdirilmast - siidiin mayalanmasi -
dolomalonmasi - siidiin yetismasi - mahsulun gablagdirilmasi

O stidiin gabul edilmasi - siidiin tomizlonmasi - siidiin soyudulmasi - siidiin standartlagdirilmasi - siidiin pasteriza
edilmasi - siidiin qatilagdirilmast - siidiin homogenlagdirilmasi - siidiin mayalanmasi - delomalonmasi - siidiin
yetismasi - mohsulun saxlanilmasi

@ istehsalata siidiin qobul edilmasi - siidiin normalagdirilmasi - siidiin pasterizs edilmasi - siidiin
homogenlosdirilmasi - siidiin mayalanma temperaturunadok soyudulmasi - siidiin mayalanmasi - dolomolonma
- soyutma vo yetisma - mohsulun saxlanmasi

O stidiin pasterizo edilmosi - siidiin standartlagdirilmasi - siidiin mayalanmasi - siidiin normalagdirilmasi - siidiin
homogenlosdirilmasi - siidiin qatilagdirilmasi - siidiin dolomalonmasi - siidiin yetismasi - mohsulun saxlanmasi

O stidiin tomizloanmasi - siidiin pasterize edilmasi - siidiin homogenlogdirilmasi - siidiin qatilagdirilmasi - siidiin

soyudulmasi - siidiin mayalanmasi - siidiin delomalonmasi - siidiin yetismosi - mahsulun gablagmasi

465 Hansi stid istehsalata qobul edils bilor?

01010IC10,

tursulugu 20 doracs Ternerdon az olmayan, on azi yaglilig: 2%, sixlig1 iss on azt 1,030 g/kub.sm olan siid
tursulugu 19 dorace Ternerdon yiiksok olmayan, on azi II sort, six1ig1 iso an az1 1,028 g/kub.sm olan siid
tursulugu 21 doaracoe Ternerdon asagi olmayan, an azi I sort, sixlig1 isa 1,035 g/kub.sm olan siid

tursulugu 22 dorace Ternerdon az olmayan, on azi yaglilig1 6%, sixlig1 ise 1,035 g/kub.sm olan siid
tursulugu 25 doraco Ternerdon ¢ox olan, on azi I1I sort, sixlig1 iso 1,032 g/kub.sm olan siid

466 Standarta asason tursudulmus siid moahsullar1 ne¢s faiz yagliliqda hazirlanir?

@000

2%, 4,5%, 5% vo 5,5%
1,5%, 2,8%, 3,2 vo 4,2%
1%, 3%, 5,5% va 7%
3%, 4%, 5% va 6%

1%, 2,5%, 3,2% va 6%

467 Istehsala verilon siid avvalca hansi gdstariciya gore normalasdirilir?

01010101C,

yag faizino goro

tursuluguna goro

sixligima gora

ziilal faizino gora

mineral maddonin migdarina gora

468 Koro yaginin ¢alxalanma tisulu ilo istehsal prosesi hansi amillordon asilidir?

O

O @

stidiin tozaliyindon, siidiin yagliiiligindan, siidiin hidrogenlogsmoasindon, gaymagin yetismo doracasindon,
gaymagin yagliligindan vo pasterizo olunmasindan

aparatin layihosinden, doldurma deracasindon, firlanma siiratindon, ¢alxalanma temperaturundan, qaymagin
yetisma daracasindon vo yagliligindan

stidiin tursulugundan, siidiin pasterizasiyasindan, siidiin yagliligindan, aparatin keyfiyystindon, ¢calxalanma
stiratindon, gaymagin yagliligindan vo gaymagin yetismo doracosindon



O

stidlin pasterizo olunmasindan, siidiin ¢alxalanma siirotinden, aparatin firlanma siiratinden, qaymagin
yagliligindan vo qaymagin pasterizo olunmasindan

stidiin yagliligindan, siidiin tozsliyindon, siidiin tursulugundan, ¢calxalanma siirotindon, gaymagin yetismo
daracasinden va yagliligindan

O

469 Hansi sirada axin iisulu ilo koro yagi istehsalinin texnoloji prosesinin ardicilligi diizgiin
gostorilmisdir?

stidiin ¢alxalanmasi - siidiin pasterizo edilmasi - gaymagin yetismasi - qaymagin ronglonmasi - kors yaginin
yuyulmast - kors yagin homogenlogmasi - nomliyin normalagdirilmasi - kers yaginin qablagmasi - kere yagin
markalanmasi

gaymagin yetismasi - gaymagin ranglonmasi - qgaymagin ¢alxalanmasi - kara yagin yuyulmasi - kars yagin
duzlanmast - kars yagin homogenlogsmasi - nomliyin nizamlanmasi - kers yagin qablasmasi - markalanmasi
gaymagq - qaymagin pasterizo edilmasi - qgaymagin soyudulmasi - gaymagin yetismasi - araliq baka -
separatora - doldurucu vannaya - kors yagin homogenlosmasi - kors yagin qablagsmasi

gqaymagq - gobuledici ¢anos - borulu pasterizatora - araliq baka — separatora- araliq vannaya - kora
omologatiriciys - taraya - toroazi

gaymagin pasterizo edilmasi - qaymagin soyudulmasi - qaymagin ¢alxalanmasi - alinan kors yagin yuyulmasi
-kors yagin duzlanmasi - nomliyin tonzimlonmasi - yagin qablagmasi - markalanmasi

O

O

O ® O

470 100 ml vitaminli siidiin torkibinds askorbin tursusunun miqdar1 no qodor olmalidir?

20 mqg-dan ¢ox olmalidir
1 mqg-dan ¢ox olmamalidir
10 mg-dan az olmamalidir
3 mqg-dan az olmamalidir

010IC10]0,

10 mg-dan az olmalidir
471 Yeyinti mallar1 glindslik qida rasionunda yaglarin iimumi enerji doyarinin neg¢a faizini togkil edir?

40%
30%
10%
25%
15%

01010IC10,

472 Ekstraksiya edici kimi hansi tizvi halledicilordon istifads olunur?

efir, spirt, dixlorbutan, asetat

yiingiil fraksiyali benzin, efir, dixloretan
aseton, toluol, ksilol, efir, dixlormetan
benzin, sirks, ksilol, efir, dixlorbutan

01010IC10,

dixloretan, toluol, spirt, aseton
473 Ekstraksiya iisulu ilo yag1 almagq ii¢lin hans1 qazanlardan istifado olunur?

iri aliminium
separator
domir vo mis
ekstraktor
ikidivarh

0IC1010]0,

474 Xam yagin torkibinds olan konar maddoslor ne¢o qrupa boliiniir?

QICIe.



00

475 Yaglarin saflasdirma prosesi hansi iisullarla hoyata kegirilir?

bioloji, fiziki-kimyavi vo mikrobioloji
fiziki, kimyavi va fiziki-kimyovi
hidratasiya, ekstraksiya vo presloma
histoloji, kimyavi va fiziki-kimyavi

O00®0O

kimyavi, bioloji va bioloji-kimyavi
476 Hansi sirada kimyaovi lisulla yaglarin saflagdirilmasi tisullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

filtrasiya va ¢okdiirmo
dondurma vo dezodorasiya
hidratasiya vo filtrasiya
hidratasiya vo neytrallagdirma

QIC1010]0,

dezodorasiya vo dondurma
477 Pasterizo olunmus siid ne¢s faiz yagliliqda istehsal olunur?

4,0 v2 6,5%
4,5v25,5%
2,5va3,2%
3,5va5,0%
3,0 va 6,0%

010IC10]10,

478 Pasterizo olunmus siidiin normalasdirilmasinin ne¢s tisulu vardir?

01010IC1e;

479 Vitaminli siiddo C vitamininin miqdarini gostarin.

100 ml-ds 10 mq az olmamal1
100 ml-ds 3 mq az olmamal1
100 ml-ds 1 mq ¢ox olmamali
100 ml-ds 20 mq ¢ox olmamali

O000@

100 ml-ds 30 mq ¢ox olmamali
480 Vitaminli sud hanst siiddon hazirlanir?

tazo, pasteriza edilmis va tursulugu 25 derace Ternerden az olmayan
quru iizld, yagsiz va tursulugu 20 doraco Ternerdon ¢ox olan

tazo, yiiksok keyfiyyatli va tursulugu 18 dorace Ternerdon ¢ox olmayan
yagli, pasteriza edilmis va tursulugu 28 doracoe Ternerdon ¢cox olmayan

010IC1010,

yagli, yagl quru va tursulugu 22 doraco Ternerdon az olmayan
481 Siidiin normalasdirilmasi hansi aparatda aparilir?

stabilizator
termostat

@00

separator



sterilizator

00

pasterizator

482 Biitiin tursudulmus siid mohsullarinin istehsalinda siid ne¢o doraco temperaturda vo miiddstindo
pasterizo edilir?

95-105 doraca C temperaturda 12-18 doq vo 98-112 daraco C temperaturda 10-12 doq
85-87 daraco C temperaturda 8-10 doq vo 90-92 doaraco C temperaturda 2-3 dog
88-95 daraca C temperaturda 8-15 doq vo 95-118 doracoC temperaturda 8-17 daq
95-100 dorace C temperaturda 12-18 doq va 98-122 derace C temperaturda 10-20 doq
85-90 doracoa C temperaturda 10-15 doq vo 95-120 daraca C temperaturda 5-8 dog

01010ICIe,

483 Tursudulmus siid mohsullarinin istehsalinda stid tursusuna qicqirdan streptokokk bakteriyalarin
nega cinsindon istifads olunur?

QIC1010]10.

484 Hans1 sirada tursudulmus siid mohsullariin istehsalinda istifads olunan siid tursusuna qicqirdan
bakteriyalarin adlar diizgiin olaraq gostorilmisdir?

termofil va heterofil
mezofill vo termofil
izofil vo monofil
monofil va mezofil
heterofil vo homofil

010]0IC0.

485 Kors yagi istehsali licilin asas xammali gostorin.

tarkibinds on az1 30% va an ¢oxu 50% ziilal olan pendir
torkibinds on az1 20% va on ¢oxu 40% olan pasterizo olunmus siid
tarkibinds on az1 12% vo an ¢oxu 35% olan argin siid

torkibinds on az1 15% va an ¢oxu 35% yag olan inok siidii

@O0O000

torkibinds on az1 25% vo an ¢oxu 45% yag olan qaymaq

486 Koro yagi torkibindon vo istehsal texnologiyasindan asili olaraq ne¢o novo ayrilir?

QIC1010]0,

487 Bitki yaglar1 neg¢o iisulla istehsal edilir?

O@O00

488 Bunlardan hansi istehsal olunan pasterizs edilmis siidiin yagliliq %-no uygun galir?



010IC10]0.

4,0%
5,5%
2,5%
6,5%
6,0%

489 Gostarilonlordon hansi istehsal olunan pasterizo edilmis siidiin yagliliq faizine miivafiqdir?

010IC10]0,

5,5%
4,2%
3.2%
3,8%
6,2%

490 Kicik hocmds olan pryanik formasi ne¢o doraco temperaturda vo miiddstdo bisir?

010IC10]0.

210- 275 daraca C va 10- 15 daqigo
220- 285 daraca C va 30- 45 daqiqgo
210- 270 daracs C va 25- 40 doqige
200- 245 daraca C vo 18- 35 doqige
215- 280 daraca C va 25- 50 doqiqge

491 Iri hacmds olan pryanik formasi nego doraca temperaturda vo miiddotdo bisir?

@O000

220- 280 daraca C vo 8- 14 doqiqe
205- 250 daraca C vo 4- 6 doqige
200- 240 doraco C va 2- 5 doqigo
225- 285 daraca C vo 10- 12 doqiga
210- 270 daraca C va 6- 12 daqiqo

492 Pryanikin xomirinin yogrulmasi hansi tipli maginla hoyata kegirilir?

QIC1010]0.

borugakilli iri hacmli yogrulma maginin ilo
konveyer sokilli xirda hocmli yogrulma magini ilo
tunel sokilli iri hacmli yogrulma masini ilo

Z — sakilli coxparli yogrulma masini ilo

S — sokilli az parli yogrulma masini ils

493 Vafli xomirinin hazirlanmasi hans1 masinda vo hansi iisulla hoyata kegirilir?

010]0IC0.

tunel sokilli masinda va ¢alma tisulu ilo

calma magininda vo ¢alma iisulu ilo

yogrulma magininda va ¢alxalama iisulu ilo

Z — sokilli maginda vo ¢alxalama iisulu ilo
konveyer sokilli maginda vo yogrulma tisulu ilo

494 Yagli-sokorli pegenyelorin hazirlanmasinda istifads olunan sokorli xomirin yogrulmasi hansi
maginla hoyata kegirilir?

QIC1010]0,

tunelsokilli universal yogrulma masin ilo
borugakilli xirda hacmli yogrulma masini ilo

S — sokilli universal yogrulma masini ilo

Z — sokilli universal yogrulma masini ilo
konveyer gakilli iri hacmli yogrulma masini ilo



495 Qis aylarinda plastik xomirin yogrulmasi hans1 miiddotdos aparilir?

20- 25 daqiqe
15- 35 daqiga
20- 40 doqigo
5- 10 daqiqo

10- 25 daqiga

VDD

496 Yay aylarinda plastik xomirin yogrulmasi hans1 miiddotds aparilir?

25- 30 doqigo
15- 35 daqige
20- 40 doqiqgo
5- 10 doqiqe

10- 25 doqiqgo

9))))

497 Hansi sirada sokorli pecenyelorin istehsali {igiin istifado olunan unun sortlar diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

daha yiiksok yapisganliga malik, sla va I sort donavar ¢ovdar unundan
orta va giiclii yapisqanliga malik, I vo II sort bugda unundan

orta vo zoif yapisqanliga malik, ola vo I sort bugda unundan
yapisqanligi zaif olan, I va II sort velomir unundan

D))I)® ) )

giiclii vo zoif yapisqganliga malik, I va II sort covdar unundan
498 I¢liksiz vaflilorde goloviliyin miqdarini gdstarin.

2 daraco
1 doraco
3 daraco
5 daraca

D)9 )

4 daraco

499 Qatilmis otirli vo tamli maddslorin ndviindon asili olaraq i¢liksiz vaflilor ne¢o ¢esiddo buraxilir?

VIDIDID I

500 Asagidaki hansi sirada vaflinin noviindon asili olaraq torkibinds yagin miqdari diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

32,4-43,4 %
6,9- 60,2 %
21-543 %
62,2-74 %
49- 54 %

D)9 )

501 Qiivvads olan standarta asason gokorli pecenyelordo mosamalilik ne¢o faiz olmalidir?

® 150 %
™ 120%
™ 100 %



175 %
160 %

OO

502 Qiivvads olan standarta osason elastiki xomirdon bisirilon pegenyelordo mosamalilik neg¢o faiz
olmalidir?

160 %
150 %
140 %
170 %
130 %

@®@O0O00

503 Qiivvads olan standarta asason sokorli vo elastiki xomirdon bisirilon pegenyelorin goloviliyi neco
doraco olmalidir?

2 doraca
1 doraca
3 doraca
5 daraco
4 doraco

OO000®

504 Qiivvado olan standarta asason gokorli vo elastiki pegenyelords tursulugun migdari nego doroco
olmalidir?

4,0- 6,0 doraca
5- 8 daraca
3- 5 doraco
6,0- 7,0 doraco
2,5- 3,0 daraco

@O0

505 Qiivvads olan standarta osason sokorli pegenyelordo nomliyin migdari ne¢o faizdon ¢ox olmalidir?

5-9 %- don
6,5- 9,0 %- don
2,5-5,0%- dan
3-8,5 %- don
9- 11 %- don

O®@OO0O

506 Pryanikin hazirlanmasinda asason hansi sort unlardan istifado olunur?

ala, IT va II sort kapakli bugda unundan
II, I vo III sort volomir unundan

ala, I va II sort ¢covdar unundan

yalniz ¢ovdar unundan

@O0

ala, I vo II sort bugda unundan

507 Unlu-gonnadi momulatinin hazirlanma morhoslasinds yumsaldilmast ii¢lin hansi iisullardan
istifado olunur?

bioloji, qicqirma va ¢liriimo

fiziki, kimyavi vo bioloji
biokimyavi, fiziki vo mikrobioloji
organoleptiki, fiziki vo biokimyaovi

OO00®0O

fiziki- kmyavi, fizioloji vo mikrobioloji



508 Unlu-gonnadi momulatlarinin istehsalinda asason hansi yapisqanliliga malik undan istifado

olunur?

OO00®0O

keyfiyyatli vo keyfiyyatsiz
orta va zoif

ziilalli va ziilalsiz

zoif vo giiclii

giiclii vo orta

509 Asagidaki variantlarin hansinda vafli formasinin bisirilma temperaturu gostorilmisdir?

OO®@OO

185-195 dor.Selsi
170-190 dor.Selsi
150-170 dor.Selsi
200-220 dor.Selsi
180-200 dar. Selsi

510 Kigik hacmli pryaniklor ne¢o dogigoyo bisirlor?

OO®@OO

10-15 daqiqoya
25-55 doaqigoys
25-40 daqiqaye
17-35 daqiqoya
15-20 daqiqoya

511 Hansi sirada qis aylarinda plastik xomirin yogrulmasi miiddoti diizgiin olaraq oks olunmusdur?

OO000®

20- 25 doqiqge
15- 35 doqigo
20- 40 doaqiqo
5- 10 daqiqe

10- 25 daqiga

512 Hansi variantda noviindon asili olaraq vaflinin torkibindo yagin faizlo miqdar1 diizgiin olaraq oks
olunmusdur?

®@0O0O00

49- 54 %
21-54,3 %
62,2-74 %
32,4-43,4 %
6,9- 60,2 %

513 Gostarilon hansi sirada yay aylarinda plastik xomirin yogrulmasi miiddasti diizgiin olaraq oks
olunmusdur?

@®@O0O00

25- 30 doaqigo
15- 35 doaqige
20- 40 doqiqo
5- 10 daqiqa

10- 25 doqiqgo

514 Gostorilon hansi variantda sokorli pegenyelorin istehsali tigiin istifado olunan unun sortlar1 diizgiin
olaraq oks olunmusdur?

~
~

daha yiiksok yapisganliga malik, sla va I sort donavar ¢ovdar unundan



orta vo giiclii yapisqanliga malik, I va II sort bugda unundan
orta vo zoif yapigqanliga malik, ola va I sort bugda unundan
yapisqanligi zoif olan, I vo II sort valomir unundan

O0®0O

giiclii vo zoaif yapisqanliga malik, I vo II sort ¢ovdar unundan

515 Hans:1 sirada rafinad sokorin istehsal prosesinin ardicillig diizgiin olaraq gostorilmigdir?

O

toz sokordon alinmis sorbatin kiikiird qazi ilo tomizlonmasi — sorbotin saturator aparati ii¢lin hazirlanmasi1 —
rafinad gokorin tokma isulu ils alinmasi — sokarin qurudulmast — gablasdiriimasi

sorbatin utfel ii¢lin hazirlanmas1 — alinmig sokorin shangls tomizlonmasi — rafinad sokorin presloms iisulu ilo
alimmasi — rafinad sokorin qurudulmasi — sokorin qablagmasi

toz gokordon hazirlanmig sorbotin tomizlonmasi — sorbatin utfel liglin bisirilmasi — rafinad sokorin presloma
vo tokmo tisulu ilo alinmasi — rafinad sokerin qurudulmasi vo gqablagmasi

toz gokordon alinmig garbatin azot qazi ilo tomizlonmasi — sarbatin defekator aparati ii¢iin hazirlanmasi —
rafinad sokerin preslomo tisulu ilo alinmasi — sokorin qurudulmasi — gablasdirilmasi

sarbatin karbon qazi il tomizlonmasi — sarbatin utfel {igiin bisirilmasi — rafinad sokerin toz sokordon
ayrilmasi — rafinad sokarin tokms {isulu ils alinmasi — gokorin qurudulmasi — gokorin gqablagmasi

O ® O

O

516 Preslonmis rafinad sokori istehsali iigiin utfeli aparatdan ne¢o doraco temperaturda bosaldirlar?

85 daraca C
75 daraca C
95 daraca C
90 daraco C
80 daraco C

01010IC10,

517 Tokma sokar ticlin islodilon utfeli bosaltmazdan qabaq nega doraco temperatura qador qizdirirlar?

70- 75 daraca C- ya gador
109- 129 daraca C- ya gader
80- 100 daraca C- ya godor
50- 85 doraca C- yo gador
95- 99 daraco C- yos gador

@000

518 Gostarilon hansi variantda rafinad sokorin istehsal prosesinin ardicilligr diizgiin olaraq oks
olunmusdur?

O

toz sokordon alinmis sarbatin kiikiird qazi ilo tomizlonmasi — garbatin saturator aparati ii¢lin hazirlanmasi —
rafinad sokorin tokmao isulu ilo alinmasi1 — sokorin qurudulmasi — qablasdirilmasi

sorbotin utfel ligiin hazirlanmas1 — alinmis sokorin shonglo tomizlonmasi — rafinad sokorin preslomo {isulu ilo
alinmas1 — rafinad sokorin qurudulmasi — sakarin qablagsmasi

toz gokardon hazirlanmig sorbotin tomizlonmasi — garbotin utfel liglin bisirilmasi — rafinad sokarin presloma
va tokma tlisulu ils alinmas1 — rafinad gokerin qurudulmasi ve qablagsmasi

toz gokordon alinmig gorbatin azot qazi ilo tomizlonmasi — sorbatin defekator aparati ii¢iin hazirlanmasi —
rafinad sokerin presloma tisulu ilo alinmasi — gokorin qurudulmasi — gablasdirilmasi

sorbatin karbon qazi ils tomizlonmasi — garbatin utfel ii¢iin bisirilmasi — rafinad gokerin toz gsokerden
ayrilmasi — rafinad sokorin tokmo iisulu ilo alinmasi — gokorin qurudulmasi — gokarin qablagsmasi

O @® O

O

519 Xammalin istehsala hazirlanma prosesi hans1 omoliyyatlardan ibaratdir?

unun metal tutuculardan kegirilmasi -- unun slonmasi -- un vo suyun qarigdirilmasi -- unun gablagdirilmasi
una suyun slave edilmasi -- unun alonmasi -- suyun qizdirilmasi -- unun gablasdirilmasi

xomirin yogrulmasi -- xamirin formalagmasi -- xomirin gablagdirilmasi

unun slonmosi -- una suyun slave edilmasi -- xomirin hazirlanmasi -- xomirin yogrulmasi

@000

unun slonmosi -- metal tutuculardan kegirmok -- un valinin qurudulmasi -- suyun qizdirilmasi

520 Hans1 sirada makaron mamulatinin istehsal prosesinin ardicilligr diizgiin olaraq gostorilmisdir?



O

O ® O

O

xomirin istehsala hazirlanmasi-xamirin qicqirdilmasi-xomirin formalagdirilmasi- xomirin yogrulmasi-xomirin
qurudulmasi va gablagdirilmasi

xomirin yogrulmasi-xemirin qicqirdilmasi-xomirin qurudulmasi-xamirin formalagdirilmasi- xemirin
gablagdirilmasi vo saxlanilmasi

xammalin istehsala hazirlanmasi -- xomirin yogrulmasi -- xomirin formalasmasi -- qurudulmasi vo
gablagdirilmasi

xomirin istehsala hazirlanmasi-xomirin formalagdirilmasi-xomirin yogrulmasi-xomirin qurudulmasi-xomirin
bisirilmasi va qablagdirilmasi

xomirin saxlanilmasi-xomirin yogrulmasi-xomirin qurudulmasi-xomirin formalasdirilmasi va qablasdirilmasi

521 Standarta asason ¢oki ilo satilan B qrupuna daxil olan makaron momulatinda qirintilarin migdari
nega faiz olmalidir?

010IC1010,

6-17%-dan ¢ox
4,5-14%-dan ¢ox
3,5-13%-dan ¢ox
2-8%-don ¢ox
5,5-16%-don ¢ox

522 Standarta asason ¢oki 1l satilan A qrupuna daxil olan makaron momulatinda qirintilarin miqdari
ne¢o faiz olmalidir?

010]0IC10,

6-17%-don ¢ox
2-12%-dan gox
9-10%-don ¢ox
8-16%-don ¢ox
5-15%-doan ¢ox

523 Standarta asason ¢oki 1l satilan V qrupuna daxil olan makaron momulatinda qirintilarin miqdari
ne¢d faiz olmalidir?

O000@

17,5%-don gox
12%-don ¢ox
15%-dan ¢ox
16,5%-don ¢ox
10%-don ¢ox

524 Standarta osason A qrupuna daxil olan ¢okilib-biikiilmiis makaron momulatinda sinmislarin
miqdar1 ne¢a faiz olmalidir?

01010IC10,

3-5%
4-5%
7-8%
1-2%
2-3%

525 Asagidaki hanst makaron momulati sortundan asili olaraq tursuluq doroacosi diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

010IC1010,

ola sortda 4,5 daraco, 1-ci sortda 4 daraca, tomat pastasi alava edilmis sortda 11 doraco
ala sortda 3,5 doaraco, 1-ci sortda -5 doraco, tomat pastasi alavo edilmis sortda 12 doraca
ola sortda 3,5 daraca, 1-ci sortda -4 doraca, tomat pastasi alavs edilmis sortda 10 dorace
ala sortda 5,0 daraca, 1-ci sortda 5,5 daracs, tomat pastasi alava edilmis sortda 10 deraca
ola sortda 4,0 doraca, 1-ci sortda 5 doraco, tomat pastasi olava edilmis sortda 13 deraco

526 Sapsokilli makaron momulati diametrindon asili olaraq ne¢o névdas istehsal olunur?



@O000

AN W N W

527 Makaron xomirinda yiiksok riitubatin faizls miqdarin1 gostarin.

O000@

31,5-32,5%
30-35%
28-29%
41,5-42,6%
29,5-31,0%

528 Makaron momulat1 {i¢iin hazirlanmig bork xamirds namliyin faizls miqdarini gostarin.

010IC10]0,

15-18%
35-40%
28-32%
24-35%
20-25%

529 Hansi sirada xammalin istehsala hazirlanma prosesinin hoyata keg¢irilmosinds aparilan
omoliyyatlar diizgiin sokildo verilmisdir?

010IC10]10;

unu metal tutuculardan kegirmak- unu alomok-un va suyu qarigdirmaq-unu qablagdirmaq
xomiri yogurmaq-xamirs forma verilmasi-xomiri qablasdirmaq

unu olomak-unu metal tutuculardan kegirmok-un valini qurutmag-suyu qizdirmaq

unu olomak-una su slave etmok-xomiri hazirlamag- xomiri yogurmaq

una su slave etmak-unu slomak-suyu qizdirmag-unu gablasdirmaq

530 Makaron momulati {i¢iin nozords tutulmus bork xomirin nomliyi minimum neg¢o % olmalidir?

010IC1010;

40%
32%
28%
44%
36%

531 Makaron mamulati {i¢iin nozords tutulmus bork xomirin nomliyi maksimum ne¢o % olmalidir?

O@O00

28%
20%
16%
32%
24%

532 Borusakilli uzun makaron momulatinin qurudulma miiddstini gdstarin.

@0O000

50-60 doraco C-do 20-45 saat
20-40 daraco C-do 12-35 saat
25-35daraco C-do 15-20 saat
65-70 doraco C-do 25-50 saat
30-50 doraco C-do 16-40 saat



533 Borusokilli qisa kosilmis makaron momulatinin qurudulma miiddstini géstorin.

50-55 daraco C-do 1-2 saat
60-80 daraca C-do 2-4 saat
50-70 doraca C-do 1-3 saat
75-88 daraco C-do 3-5 saat
65-85 daraco C-do 3-4 saat

010IC10]10,

534 Makaron ununda gostorilmis maddslordon hansina daha az rast galinmalidir?

mineral maddalor
yaglar

vitaminlor
reduksiyaedici sokorlor
karbohidratlar

QIC1010]0,

535 Asagida geyd olunan hans1 maddslor makaron ununda digorlorine nisbaton azliq toskil edir?

lipidlor

mineral maddolor
foal fermentlor
vitaminlor
saxaridlor

010IC10]0,

536 Borusokilli uzun makaronlar tigiin qurudulma temperaturu ne¢o dor.C -dir?

537 Borusokilli qisa makaronlar iigiin qurudulma temperaturu neco dor.C -dir?

O-65°C

538 Asagidaki ifadolordon hansi sohvdir?

Makaron mamulati {i¢lin hazirlanmis xemir yumsaq olmalidir
Makaron mamulati iiglin xomir ¢ tisulla hazirlanir

Makaron ununun tarkibinds 28-32% yapisqanli madde olur
Borusakilli qisa makaronlar 50-70 doraca Selsido qurudulur

0O000@

Borusakilli uzun makaronlar 30-50 daraca Selsido qurudulur
539 Makaron xomirinds orta riitubatin faizlo miqdarini gostorin.

40-45%
10-18%
28-29%
29,5-31,0%

@000



O 15-28%
540 Asagidaki hansi sirada makaron momulatinin borusunun uzunlugu diizgiin olaraq gostorilmisdir?

15,22, 30 vo 40 sm
25,20, 35 vo 40 sm
15, 18, 20 vo 35 sm
10,18,25 vo 30 sm

20, 15,35 vo 45 sm

O000@

541 Asagidaki hansi sirada makaron momulatinin enerjiverms qabiliyyati diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

341 kkal vo ya 1427 kCoul
350 kkal vo ya 1426 kCoul
150 kkal vo ya 1250 kCoul
450 kkal vo ya 1450 kCoul
250 kkal vo ya 1327 kCoul

O000@

542 Makaron momulatinin torkibindos olan ziilallarin tam doyarli olmamasi hansi amin tursularinin
miqdarinin azlig ilo slagodardir?

lizin, triptofan, glisin
qlisin, serin, lizin
lizin, metionin, treonin
histidin, trionin, serin

010IC10]0.

metionin, lizin, serin
543 Makaron momulatinin torkibinds olan mineral maddolorin hansilar1 daha ¢oxluq toskil edir?

fosfor (F), kalium (K), aliiminium (Al), mis (Cu)
kalium (K), natrium (Na), xrom (Cr), bor (B)

fosfor (F), kalium (K), natrium (Na), maqnezium (Mg)
kalium (K), natrium (Na), domir (Fe), brom (Br)
kalsium (Ca), domir (Fe), brom (Br), bor (B)

010IC10]0.

544 Qiivvads olan dovlet standartina asason covdar-bugda unlarindan hazirlanmis ¢éroyin
mosamoliliyi ne¢o faiz olmalidir?

63-65%
54-55%
47-50%
45-48%
50-55%

010IC10]0.

545 Qiivvads olan dovlot standartina asason kopakli bugda unlarindan hazirlanmis ¢oérayin
mosamoliliyi ne¢o faiz olmalidir?

70-72%
63-65%
65-68%
50-55%
54-55%

@O000

546 Qiivvado olan dovlot standartina asason 2-ci sort bugda unlarindan hazirlanms formali vo



formasiz ¢oraklorin masamaliliyi ne¢a faiz olmalidir?

65-68%
63-65%
70-72%
68-75%
65-70%

D)9 )

547 Qiivvado olan dovlot standartina asason 1-ci sort bugda unlarindan hazirlanmis formali vo
formasiz ¢oroklorin mosamoliliyi ne¢o faiz olmalidir?

70-72%
65-70%
63-65%
68-75%
65-68%

9))))

548 Qiivvado olan dovlot standartina asason ola sort bugda unundan hazirlanmig formali vo formasiz
¢oroklorin mosamaliliyi ne¢o faiz olmalidir?

68-65%
70-75%
65-68%
70-72%
75-80%

)9 ) ) )

549 Qiivvado olan dovlat standartina asason kopokli undan hazirlanmis ¢érokds tursuluq ne¢o doroco
olmalidir?

6 doraco
4 doraco
5 daraca
7 doraco

)9 ) ))

3 doaraco

550 Qiivvads olan dovloat standartina asason ala, 1-ci va 2-ci sort bugda uqlarindan hazirlanmis
¢orakds tursuluq neco doraco olmalidir?

3 doraco
2 doraca
5 daraca
6 doraca

VDI

4 doraco

551 Gostarilon hansi variantda makaron mamulatinin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq
geyd edilmisdir?

xammal1 istehsala hazirlamag-xomiri yogurmaq-xomirs forma vermok-xomiri qurutmag- xomiri qablasdirmaq
xomiri saxlamaq-xamiri yogurmaqg-xomiri qurutmaqg- xomirs forma vermok-xamiri qablagdirmaq

xomiri yogurmagq, qicqirtmaq-xomiri qurutmag-xomira forma vermak, qablasdirmag-xemiri saxlamaq

xomiri istehsala hazirlamaq- xomire forma vermak- xomiri yogurmaq, qurutmaq-forlanmis xomiri bisirmak-
xomiri gablagdirmaq

xomiri istehsala hazirlamag-xomiri qicqirtmaq- xomira forma vermok- xomiri yogurmagq, qurutmaq-xomiri
gablagdirmaq

) D))

552 Hans1 variantda makaron xomirinds orta riitubstin faizlo miqdari diizgiin oks olunmusdur?



28-29%
15-28%
10-18%
29,5-31,0%
40-45%

O®@O0O0

553 Hans1 variantda borusokilli uzun makaron mamulatinin qurudulma miiddati diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

25-35daraca C-do 15-20 saat
30-50 daraco C-do 16-40 saat
20-40 doraco C-do 12-35 saat
65-70 daraca C-da 25-50 saat
50-60 doaraco C-do 20-45 saat

OO00O0®@0O

554 Hans1 variantda borusokilli qisa kosilmis makaron momulatinin qurudulma miiddoti diizgiin
olaraq oks olunmusgdur?

75-88 daraca C-do 3-5 saat
60-80 daraco C-do 2-4 saat
50-70 daraca C-do 1-3 saat
50-55 daraco C-do 1-2 saat
65-85 daraco C-do 3-4 saat

OO®@O0O

555 Gostorilon hansi variantda makaron momulati tigiin hazirlanmis bork xomirds nomliyin faizlo
miqdar1 diizgilin olaraq qeyd edilmisdir?

28-32%
20-25%
35-40%
24-35%
15-18%

0000

556 Taxilin iiytidiilmasi negos lisulla hoyata kegirilir?

O®@OO0

557 Tokrar liylitmo ne¢o miixtoliflikdo olur?

OO00O0®0O

558 Hans1 doracali iiyilitmo sortlu iiytitmo adlanir?

asagi doracali iiyiitma
miirokkab doracali iiyiitmo
orta daracali liylitma

OO0

sada doracali liyiitma



@ yiiksak daracali iiyiitma
559 Birsortlu tliyiitmas iisulu ilo hansi sort un alinir vo bu unlarda unun timumi ¢ixar1 ne¢o faiz olur?

kopokli va kapaksiz ¢ovdar unu, ¢ixar1 40-45%
kopakli covdar vo bugda unu, ¢ixart 0-10%
1-ci va 2-ci sort un, ¢ixar1 72-85%

2-c¢i va 3-cii sort un, ¢ixari 28-30%

kopoksiz ¢covdar va ala sort un, ¢ixar 0-25%

OO®@OO

560 Unun ¢orakbisirma gabiliyyasti hansi gostaricilorin toyin edilmosing osaslanir?

endosperm va ziilalla zongin olmas1

unun «glicii» va qaz amals gatirmo qabiliyyati
ziilal vo yag amoals gatirma qabiliyyati
qicqirma va kiindays golmo miiddoti

OO00O0®0O

unun «giicli» va kiindoys golmo miiddati
561 Unun giicii dedikds ognun hansi1 gabiliyysti nozords tutulur?

ziilal omolo gatirma qabiliyyati
xomir omalo gotirma qabiliyyati
yag omolo gotirma gabiliyyati
sokar amala gatirma qabiliyyati

OO00®0O

karbohidrat omolo gotirma qabiliyyati
562 Unun qaz amoalo gotirmo gabiliyyati ¢oroyin hansi xiisusiyyatini saciyyalondirir?

¢orayin dadini vo rangini

¢Orayin hacmini vo masamaliliyini
¢Orayin hacmini vo rongini

¢Orayin mosamaliliyi vo yxs1 bismosini

OO00®0O

¢oroyin konsistensiyasini vo iyini
563 Unun sortu artdigca onun torkibinds hansi karbohidratlarin miqdar artir?

fruktozanin
nisastanin
selliillozanin

saxarozanin

OO00O0®@0O

qlikkozanin

564 Asagida hansi sirada unun sort vo noviindon asili olaraq onlarin torkibinds ziilalin migdar1 diizgiin
olaraq gostorilmisgdir?

13-17%
9-21%
15-20%
10-15%
9-16%

@®@O0O00

565 Unun tarkibi asason hansi ziilallardan ibaratdir?

mioqlobin va aktin
qliitelin va gleadin

O®O

miozin va aktin



kazein va kollagen

00

gliadin vo miozin
566 Unun torkibinds olan fermentlordon hansilari xiisusi oshamiyyat kasb edir?

lipaza vo esteraza

amilaza vo proteaza
gliikozooksidaza va lipoksigenaza
lipaza vo amilaza

O00@0O

proteaza vo pektinesteaza
567 Hans1 cihazin vasitasils unun iriliyi miioyyon edilir?

Juravlyov oloyi
refraktometr
Ivanov aloyi
kalorimetr
densimetr

O000@

568 Unun emal1 prosesi ne¢o morholodon ibaratdir?

0IC1010]0,

569 Hidrotermiki emal prosesindos taxil hansi suda yuyulur?

isti vo turs suda
duzlu vo buzlu suda
soyuq va isti suda
buzlu va galovili suda

010IC10]0,

soyuq va qaynar suda
570 Taxiln iiytidiilmasi hansi dozgahlar vasitasilo hoyata kegirilir?

azici
sopici
yayicl
dograyict

O000@

toplayict
571 Taxilm iiyiidiilmasinds istifads olunan azici dozgahlarin asas hissasi hansi valdan ibaratdir?

sothi gabariq olan iki mis valdan
sothi hamar olan iki polad valdan
sothi kala-koétiir olan iki guqun valdan
sothi bark olan iki domir valdan

010.C10]0)

sothi yumsagq olan iki aliiminium valdan
572 Hans: sirada taxilin iiytidiilmasinds istifads olunan doazgahin ad1 diizgiin qeyd edilmisdir?

azici
sopici
yayict

Q0C



dograyict

00

toplayict
573 Fizioloji normaya osason orta yasli insan il orzinds ne¢o kilogram yarma istehlak etmalidir?

5-10
6-14
3-5
14-15
8-12

0IC1010]0,

574 Fizioloji normaya osason orta yasl insan giin orzindo ne¢o qram yarma istehlak etmolidir?

10-15
20-40
30-35
25-30
40-45

@000

575 Umumi yarma normasinin nega faizini qarabasaq yarmasi toskil edir?

10-15
25-30
15-20
18-25
10-18

01010IC10,

576 Yarmalarin novlorini miioyyon edorkon osason hansi gostoricilor nozors alinmalidir?

keyfiyyatli olmasi, kimyovi torkibi, monimsonilmasi vo hozm olunmasi
organoleptiki, fiziki-kimyovi vo zorarsizlik

ziilal, yag, karbohidrat vo mineral maddslorlo zongin olmasi

tomizliyi, keyfiyyatli, xarab olmus vo azilmis donlorin miqdari

0IC1010]0,

fiziki-kimyovi, keyfiyyatli olmasi, orqanoleptiki vo xarab olmug denlorin miqdar1
577 Miixtalif yarma novlari bir-birindon hansi slamatlorine gors forqlonirlor?

xarici goriiniisiing, toxumlarin qurulusuna, nigasta donslorinin formasi vo 6l¢iisiine géra
yaglarin, ziilallarin, mineral maddslorin miqdarina va az hazm olunmasina gora

rongi, dadi, konsistensiyas1 v fiziki-kimyavi xassolorine gora

toxumlarinin formasina, xarici va daxili qurulusuna gors

O000@

toxumlarinin rangina, fiziki-kimyavi xassasing, nisasta donaciklorinin formasina va 6l¢iisiine gora
578 Xirdalanmig arpa yarmasi hansi hissaciklordon ibaratdir?

¢icok gisasindan azad edilmis xirdalanmis arpadan
¢igok gisasindan azad edilmis xirdalanmamis arpadan
aleyron tabaqgasindon azad edilmis cilalanmis bugdadan
toxum qilafindan azad edilmis bugdadan

O000@

meyve qilafindan azad edilmis arpadan
579 1ri 6l¢iilii perlova yarmasini hansi xdroklorin hazirlanmasinda istifado olunur?

duru styiqlarin va ikinci x6roklorin
duru s1yiqlarin va birinci xdroklorin

000

sirin x0raklarin vo quru xdraklarin



@0

quru x0roklarin vo duru siyiglarin
duru xoroklarin vo donavar siyiglarin

580 Mann1 yarmasi 9sason donin hansi hissasindon ibaratdir?

010IC1010,

aleyron tabagosindon
qilafdan
endospermdon

¢icok gisasindan
riiseymdon

581 Qarabasaq yarmasi hansi ¢esiddo istehsal olunur?

O000@

adi, buxara verilmis va tezbison

cilalanmis, buxara verilmis vo pardaxlanmis
adi, buxara verilmis vo gecbison

cilalanmig, hamarlanmis vo gecbison
tezbison, cilalanmamis vo xirdalanmis

582 Volomir yarmasinin digor yarmalardan iistiin cohatini gostorin.

010IC10]10,

torkibindoki karbohidratlarin vo mineral maddslorin miqdarina goras
torkibindaki vitaminlorin vo azotlu maddslorin miqdarina gora
tarkibindoki ziilallarin vo yagin miqdarina gora

tarkibindoki saglam niivenin va tezbigmasina gora

torkibindaki amin tursularin va {izvi tursularin miqdarina gora

583 Pardaqlanmis diiyliniin cilalanmis diiytidon forqli cohatini gostorin?

O000@

rongi ag, sathi nahamardir
rongi qirmizi, sathi hamardir
rongi yasil, sathi gabariqdir
rongi boz, sathi qabarigsizdir
rongi qonur, sathi ¢ixintilidir

584 Tobii saqo hansi bitkinin gévdasindon oldo edilon nisastadan istehsal edilir?

010IC10]0,

gecyetison kartof sortundan
subtropik saqo diiyiisiiniin
tropik saqo palmasi
tezyetison bugda sortunun
faras kartofun

585 Respublikamizda saqonu hansi donli bitkinin nisastasindan hazirlayirlar?

O000@

kartof vo qargidali
bugda vo arpa
qargidali vo diiytli
volomir vo ¢ovdar
noxud vo soya

586 Perlova yarmasi 6l¢iisiine goro neco nomrado buraxilir?

QICIe.
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587 Arpa yarmasi 6lgiisiino gors nego nomrado buraxilir?

O00®0O

588 Uygun olaraq orta yasli insanin bir il vo giin arzinds istehlak etmoli oldugu yarmanin fizioloji
normasint gostarin.

14-15 kq vo 40-45 qr
7-10 kq v2 20-30 gr
9-13 kq vo 30-35 qr
8-12 kq va 25-35 qr
12-13 kq vo 35-40 qr

0O000@

589 Asagida gostarilon hansi xoroklarin hazirlanmasinda iri 6l¢iilii perlova yarmasi istifads edilir?

duru x6roklorin
birinci x6roklorin
quru xoroklarin
duru s1yiqlarin
ikinci x0roklorin

O000@

590 Verilmis xoroklarin hansinin hazirlanmasinda iri 6l¢iilii perlova yarmast istifade olunur?

quru xoroklorin
denovar siyiglarin
duru s1yiqlarm
birinci xoroklarin

01010IC10;

ikinci xo6roklarin
591 Asagida gostorilon maddolordon hansi yarmada {istlinliik toskil edir?

vitaminlor
karbohidratlar
su

yaglar
ziilallar

010]0IC1e;

592 Qeyd olunanlardan hansi sohv fikirdir?

Valomirin torkibinds proteinlar vo lipidlar iistiinliik toskil edir
Qarabasaq yarmasi ii¢ ¢esiddo istehsal edilir

Perlova yarmasi 6lgiico 5 ndmrads buraxilmir

Bugdanin torkibinds ballastik maddslor iistlinliik togkil etmir

0IC101010,

Arpa yarmasi dlgilico 3 ndmrado buraxilir
593 Olgiisiino gora perlova yarmasi ne¢o némroda emal edilir ?

3
5

@0
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594 Hazirda respublikamizda hansi donli bitkinin nisastasindan saqo hazirlanir?

kartof vo qargidali
bugda vo arpa
qargidali vo diiytli
volomir vo ¢ovdar

O000@

noxud vo soya

595 Olgiisiino gora arpa yarmasi ne¢d ndmrado emal edilir?

O00®0O

596 Hansi sirada istehsal olunan qarabasaq yarmasinin ¢esidi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

cilalanmig, hamarlanmis va gecbigon
tezbison, cilalanmamis vo xirdalanmis
cilalanmig, buxara verilmis vo pardaxlanmis
adi, buxara verilmis vo gecbison

@0O0O00

adi, buxara verilmig va tezbigon

597 Hansi sirada volomir yarmasinin digor yarmalardan forqli olamatlori diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

torkibindoaki karbohidratlarin vo mineral maddslorin migdaria gors
torkibindoki vitaminlarin vo azotlu maddslorin migdarina gora
torkibindoki ziilallarin vo yagin miqdarina gore

torkibindoki saglam niivonin vo tezbigsmosing gora

010IC10]0.

torkibindoki amin tursularin vo {izvi tursularin migdarina goéro

598 Hansi sirada pardaqlanmis diiyliniin cilalanmis diiyiidon forqli olamatlori diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

rongi ag, sathi nahamardir
rongi qirmizi, sathi hamardir
rongi yasil, sothi gqabariqdir
rongi boz, sothi qabariqsizdir

O000@

rongi qonur, sathi ¢ixintilidir
599 Tobii saqo hansi bitkinin gévdosindon olds edilon nisastadan istehsal edilir?

gecyetison kartof sortundan
subtropik saqo diiyiisiiniin
tropik saqo palmasi
tezyetigson bugda sortunun

010IC10]0,

farag kartofun

600 Hans1 sirada baliglarin dondurulma tisullarinin say1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?
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601 Hazirda baliglar nega tisulla soyudulur?

)9 ) ))

602 Baliglar hazirda negs iisulla dondurulur?

)

) 9 )
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buzun 6lgiisiindon, ovlanma soraitindon, soyudulmasindan, hayat torzindon, 6l¢iisiindon, buzun dl¢iisiindon va
miqdarindan

baligin iriliyindon, ¢okisindon, hoyat torzindon, keyfiyystindon, ovlanma soraitindon, buzun 6l¢iisiindon va
miqdarindan

baliglarin dl¢iisiindon, yagliligindan, soyudulmazdan avval va sonraki temperaturdan, buzun 6l¢iisiindon va
miqdarmdan

baligin hoayat torzindon, 6l¢iisiindon, ovlanma goraitindon, cinsiyystindon, yagliligindan, ¢okisindon vo buzun
Olglisiindon

baligin yaglhiligindan, ¢okisindon, keyfiyyatindon, soyudulmasindan, ovlanma seraitinden vo hoyat torzinden

603 Hans1 baliq oti soyudulmus baliq oti hesab olunur?

7~
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o baliq ati hesab olunur ki, onun onurga siimiiyiiniin yanindaki azalods temperatur +10C- don +5C- ya qader
olsun

o baliq ati hesab olunur ki, onun onurga stimiiyiiniin yanindaki ozslods temperatur -80C- don +10C- yo qador
olsun

o0 baliq ati hesab olunur ki, onun onurga siimiiyiiniin yanindaki azslads temperatur -10C- don +5C- ya gader
olsun

o baliq ati hesab olunur ki, onun onurga siimiiyiiniin yanindaki azslods temperatur -30C- don +7C- ya qader
olsun

o0 baliq ati hesab olunur ki, onun onurga siimiiyiiniin yanindaki azalods temperatur -100C- don +8C- ya qador
olsun

604 Variantlarin hansinda axin tisulu ils kara yaginin istehsal prosesinin on gec basa ¢atdigi miiddot
geyd edilmisdir?

D))

D))o

55 doq
40 dog
30 dogq
50 dog
45 doq

605 Hans1 sirada duzluqda yetison pendirlorin alinmasi iigiin xarakterik xiisusiyyoti diizgiin
gostorilmisdir?

D)9 )

stidiin siid gokeri ilo mayalanmasindan alian pendir

stidiin siid tursusuna qicqirdan bakteriyalarin delomeslonmasindon alinan pendir
stiidiin qursaq mayasi ilo dolomoalonmasindon alinan pendir

stidiin yag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin delomolonmasindan alinan pendir
stidiin qursaq kazeini ilo dolomalonmasindan alinan pendir



606 Hans1 sirada axin lisulu ilo kors yaginin istehsal prosesinin an tez basa ¢atdigr miiddot
gostorilmisdir?

00.0/0C)

20 dog
40 dog
37 doq
50 doq
45 dog

607 Hans1 amillor kors yaginin ¢alxalanma tisulu ilo istehsal prosesina tosir gostorir?

O O 0O @

O

aparatin layihasi, doldurma derocasi, firlanma siirati, ¢alxalanma temperaturu, qaymagin yetismo doracasi vo
onun yaglilig

stidiin yagliligi, siidiin tazaliyi, siidiin tursulugu, calxalanma siirati, gaymagin yetismo doracasi vo onun
yagliligi

stidiin tursulugu, siidiin pasterizasiyasi, siidiin yaglilig1, aparatin keyfiyyati, ¢alxalanma siirati, gaymagin
yaglilig1 vo onun yetisma doracasi

slidiin pasterize olunmasi, siidiin ¢alxalanma siirati, aparatin firlanma siiroti, qaymagin yaglilig1 vo onun
pasterizo edilmosi

stidiin tozaliyi, slidiin yagliligi, siidiin hidrogenlogmasi, qaymagin yetisma doracasi, qaymagin yagliligi vo
onun pasterizo edilmasi

608 Gostorilon hansi ardicilliq axin tisulu ilo kars yagi istehsalinin texnoloji prosesini diizgiin oks

etdirir?

®
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gaymaq — qabuledici ¢ono — borulu pasterizatora — araliq baka — separatora — araliq vannaya — kors
omalagatiriciys — taraya — torazi

gaymagin yetismasi — qaymagin ronglonmasi — qaymagin ¢alxalanmasi — kors yagin yuyulmasi — kors
yagin duzlamast — kors yagin homogenlogsmasi — nomliyin nizamlanmas1 — kors yagin qablagmasi1 —
markalanmasi

gaymaq — qaymagin pasterizo edilmosi — qaymagin soyudulmasi — qaymagin yetismosi — araliq baka —
separatora — doldurucu vannaya — kars yagin homogenlosmasi — kors yagin gablagsmasi

stidiin ¢alxalanmas1 — siidiin pasterizo edilmosi — qaymagin yetismasi — qaymagin ronglonmasi — kora
yagimin yuyulmasi — koro yagi homogenlogmosi — nomliyin normalagdirilmas1 — kors yaginin qablagmast
— karo yagin markalanmasi

gaymagin pasterizo edilmasi — gqaymagin soyudulmasi — qaymagin ¢alxalanmasi — alinan kors yagin
yuyulmast — kors yagin duzlanmasi — nomliyin tonzimlonmasi — yagin qablasmasi — markalanmasi

609 Hansi sirada pendirin istehsalinin texnoloji sxeminin ardicillig1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O

O O O
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stidiin pasterizs edilmasi — siidiin soyudulmast — siidiin homogenlogmasi — pendirin formaya salinmasi —
duzlanmas1 — yetigmosi — qablasmasi

stidiin qursaq mayasi ilo dolomalonmasi — siidiin pasteriza edilmasi — siidiin ¢alxalanmas1 — pendirin
yi1gilmas1 — pendirin duzlanmasi — pendirin yetismasi — qablagmasi

stidiin homogenlogmosi — namliyin tonzimlonmasi — siidiin pasterizs edilmosi — siidiin soyudulmasi —
pendirin formaya salinmasi — duzlanmasi — yetismasi — qablagmasi

stidiin pasteriza edilmasi — siidiin soyudulmasi — siidiin normalagdirilmasi — siidiin delomalonmasi —
pendirin preslonmasi — duzlanmasi — yetismosi — gablasdirilmasi

stidiin delomalonmo {iglin hazirlanmasi1 — siidiin delomalonmasi — dslomonin dogranmasi vo emali —
pendirin formaya salimmas1 — preslonmosi — duzlanmasi — yetisdirilmosi

610 Hans1 temperatur ani miiddatli pasterizoyos miivafiq golir?

90.0.0C)

85°C
60 °C
77 °C
58°C
45 °C



611 Ziilall1 siidiin hazirlanmast ti¢iin gétiiriilon stid neco olmalidir

Sid yagsiz, yagh quru vo yagsiz qatilagdirilmis olmalidir

Siidiin tursulugu 22 dor.T-don ¢ox olmamali, yagsiz va toze olmalidir

Stidiin tursulugu 25 dor.T-don ¢ox olmamali, yagli ve quru iizli olmalidir

Siidiin tursulugu 18 dor.T-don ¢ox olmamali, pasterizs edilmis vo yagli olmalidir

OO000®

Siidiin tursulugu 20 dor.T-don az olmamali, taza va keyfiyyatli olmalidir

612 Hans1 variant hazirda siid sonayesindo totbiq edilon siidiin emal olunma iisullarinin sayini

gostorir?

OO000®

613 Gostorilon temperaturlardan hans1 uzunmiiddotli pasterizoyo miivaftiqdir?

63-65 °C
60-84 °C
65-80 °C
45-57 °C
55-65 °C

OO00@®

614 Hans1 temperatur qisamiiddatli pasterizays uygun golir?

72-76 °C
75-84 °C
65-80 °C
75-87 °C
65-85 °C

OO000®

615 Qeyd edilmis %-lardon hansi ziilalli stidiin yagliligini oks etdirir?

1-2,5%
3-4,5%
2-4,7%
2,5-5,0%
1-5,2%

OO000®

616 Hansi cavab variantinda vitaminli siiddo C vitamini (askorbin tursusunun) miqdari diizgiin sokildo

verilmisdir?

100 ml siidde 10 mqg-dan ¢ox olmamalidir
100 ml siidds 31 mqg-dan ¢ox olmamalidir
100 ml siidds 17 mqg-dan ¢ox olmamalidir
100 ml siidds 20 mg-dan ¢ox olmamalidir

OO000®

100 ml siidds 40 mg-dan ¢ox olmamalidir
617 Makaron momulatinin méhkomliyi hansi {isulla toyin edilir?

Juravlyov
fiziki-kimyovi

OO0

orqganoleptiki



O Folc
® Stroqonov
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618 Makaron momulatinin istehsali ti¢iin hans1 név undan istifads edilir?

2-ci va 3-cii sort arpa unundan
ola va 1-ci sort bugda unundan
ala vo 1-ci sort govdar unundan
yalniz 2-ci sort denaver undan

010101C10)

1-ci va 2-ci sort bugda unundan
619 Makaron istehsalinda istifado olunan zonginlosdirici alavelori gostarin.

vitaminli, yagl slavalari va meyva-toravez ununu
karbohidratli, ziilalli va yagh olavaler, siid konservlari
ziilalli dad va atirverici slavalari va vitamin preparatlarini
ziilall, vitaminli slaveleri va quru siid konservlarini

010/C 1010

yagli, ziilalli slavalari vo quru siralari
620 Makaron emalinda makaronun torkibino hansi istiliys davamli vitaminlor slave edilir?

C,DvoK

00

E, E';'l ve D
O

v .
Bl, Bg ve PP
Q A,DvoE

v e
E, Cwed
621 Makaron momulati ii¢iin hazirlanmis xomir hansi formada olur?

maye
yogrulmamis
yogrulmus
bork

yumsaq

O@O00O

622 Makaron momulati {i¢iin hazirlanmig xomirin ¢orok {i¢lin hazirlanmis xomirdon forqini gostorin.

riitubat yiiksokdir
yaxs1 yogrulur
qicqirma gedir
temperatur yiiksokdir

10101010

gilcqirma getmir

623 Makaron momulati li¢iin xomir ne¢s tisulla hazirlanir?

O000®@

624 Makaron momulati ii¢iin hazirlanmis xomirdo optimal temperaturu gostorin.



15-20 daraca C
50-55 daraca C
30-45 daraca C
25-30 daraca C
20-25 daraco C

01010IC10,

625 Makaron xomiri riitubatdon asili olaraq nec¢o formada ola bilor?

O00®@0O

626 Xomirin formalagmasi tisulunu gostorin.

presloma vo stamplama
yalniz preslomo
ekstraksiya

konveyer

01010101C,

yalniz stamplama

627 Gostorilon hansi variantda stamplama iisulu ilo istehsal olunan makaron novii diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

yalniz borusokilli
yalniz sapsakilli
sapsakilli ve fiqurlu
yalniz fiqurlu

0IC1010]0,

borusokilli va sapsakilli

628 Gostorilon hansi variantda presloma tisulu ilo istehsal olunan makaron névii diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

yalniz sapsakilli
yalniz fiqurlu
fiqurlu va sapsakilli
yalniz borusakilli

@000

sapsokilli vo borugakilli

629 Makaron momulatinin istehsal prosesi ne¢o marholodon ibaratdir?

O@O00

630 Xomirin yogrulmasi, onun islonma va formalagdirilmasi prosesi hansi cihazda aparilir?

xomir qarigsdiran aparatda
xiisusi kamerada

horakot edon sixicida
xomir qarigdiran masinda

010IC10]0)

konveyer tipli quruducuda



631 Makaron momulati {i¢iin xomir ne¢o tisulla hazirlanir?

O000@

632 Makaron mamulati {i¢iin hazirlanmis xomirin birinci tisulunu gostarin.

55-65 doraca C-li isti su ila

65-80 doraco C-li gaynanmus isti su ilo
30 doraco C-don asag1 olmayan su ilo
75-85 daraca C-li qaynar su ilo

O000@

85-105 doraco C-li daha gaynar su ilo
633 Makaron momulati {igiin hazirlanmig xomirin ikinci tisulunu gostarin.

30 doraco C-don asag1 olmayan su ilo
65-80 doraco C-li qaynar su ilo

55-65 daraca C-li isti su ilo

75-85 derace C-li gaynar su ila

0IC1010]0,

80-100 dorace C-li daha qaynar su ilo

634 Hans:1 sirada riitubatdon asili olaraq makaronun xomirinin formalariin say1 diizgiin
gostorilmisdir?

@000

635 Stamplama {isulu ilo hans1 n6v makaron momulati istehsal edilir?

yalniz borugakilli
yalniz sapsakilli
sapsakilli vo fiqurlu
yalniz fiqurlu

0IC10[0]0,

borusokilli va sapsakilli
636 Presloma tisulu ila hansi n6v makaron mamulati istehsal edilir?

yalniz sapsakilli
yalniz fiqurlu
fiqurlu va sapsokilli
yalniz borugakilli

@000

sapsaokilli vo borugakilli
637 Baliqqulag: va Ialok makaron momulatlar1 uygun olaraq ne¢s névdas istehsal edilir?

7vo3
3vo5s
4vo3
4va6

O@0O0
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638 Makaron ii¢iin un hans1 ndv bugdadan hazirlanir?

yumsaq va siligovariliyi az olan bugdadan

qisa qil¢iqlt vo nisasta ilo zongin olan bugdadan
bark va yiiksok sligovari yumsaq bugdadan

uzun qil¢iql vo siisovariliyi yiiksok olan bugdadan

010IC10]0,

yumsaq va ziilalla zongin olan bugdadan
639 Makaron momulati {igiin hazirlanmis xomirin ti¢lincii tisulunu gostorin.

85-105 doraca C-li daha qaynar su ilo
75-80 daraca C-li gaynar su ila

30 doraco C-don asag1 olmayan su ilo
10-20 daracs C-li soyuq su ils

55-65 doraco C-li isti su ilo

010IC 1010,

640 A grupuna daxil olan makaron momulati hansi taxil donindon alinan undan hazirlanir?

bark bugda unundan
kopoksiz arpa unundan
kopokli bugda unundan
ola sort undan

O000@

yumsaq bugda unundan
641 B grupuna daxil olan makaron momulat1 hansi taxil donindon alinan undan hazirlanir?

kopokli bugda unundan

yiiksok slisovari yumsaq bugda unundan
yiiksok siigovari bork bugda unundan
ola sort undan

010]0IC10;

kopaokli bugda unundan

642 Hor bir sort makaron momulati ne¢a tipa boliintir?

0IC1010]0,

643 Borusokilli makaron momulati ne¢o yarimtipa boliiniir?

010IC1010;

644 Hans1 sirada makaron istehsalinda istifads olunan zonginlasdirici alavalar diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

vitaminli, yagli olavalori vo meyva-toravoz ununu
karbohidratli, ziilalli1 vo yagli alavalar, siid konservlori

@00

ziilall1 dad va atirverici olavalari va vitamin preparatlarini



A
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ziilalli, vitaminli alavalari va quru siid konservlarini
yagli, ziilalli slavalari va quru siraleri

645 Gostorilon hansi variantda makaron momulatinin istehsali iigilin istifads edilon un novlori diizgilin
olaraq gostorilmisdir?

2-ci va 3-cii sort arpa unundan
ala va 1-ci sort bugda unundan
ala va 1-ci sort govdar unundan

)))D)9)

yalniz 2-ci sort donover undan
1-ci va 2-ci sort bugda unundan

646 Gostorilon variantlardan hansi dogrudur?

Sapsakilli va borugakilli makaron mamulatlar stamplama tisulu ils istehsal edilir
Makaron mamulatlarinin istehsali {igiin 2-ci sort bugda unundan istifads edilir
Makaron mamulatlarinin istehsali {igiin sla va 1-ci sort bugda unundan istifads edilir
Yalniz fiqurlu makaron mamulatlari presloms iisulu ils istehsal edilir

))I)® ) )

Makaron mamulatlarinin istehsali ii¢iin 3-cii sort bugda unundan istifads edilir

647 Hans1 sirada makaron mamulati ti¢lin hazirlanmis xomirin formasi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

D))

maye
yogrulmamis
yogrulmus
bark

yumsaq

)9 )

648 Gostorilon hansi variantda xomirin yogrulmasi, onun iglonmo vo formalagdirilmasi prosesinin
aparildigi cihaz diizgiin gqeyd edilmisdir?

xomir qarigdiran aparatda
xiisusi kamerada

horakot edon sixicida
xomir qarigdiran masinda

))I)®))

konveyer tipli quruducuda

649 Hans1 sirada makaron momulati {i¢lin hazirlanmis xomirin ¢orok tigiin hazirlanmig xomirdon forqli
xiisusiyyati diizglin olaraq gostorilmisdir?

rlitubat yiiksokdir
yaxst yogrulur
~ .
qicqirma gedir
@, temperatur yiiksokdir
O gicqirma getmir

650 Hans1 variantda makaron momulati ticlin hazirlanmis xomirin birinci tisulu diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

55-65 deraca C-li isti su ila

65-80 doaraca C-li gaynanmis isti su ilo
30 doraca C-don asag1 olmayan su ilo
75-85 daraca C-li gaynar su ilo

85-105 doraca C-li daha qaynar su ilo

D))



651 Hansi variantda makaron momulati {i¢lin hazirlanmis xomirdo optimal temperatur diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

50-55 daraco C
25-30 daraca C
15-20 daraca C
20-25 daraca C
30-45 daraca C

VDI

652 Hans1 sirada makaron momulati ticlin hazirlanmis xomirin ikinci tisulu diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

30 doraca C-don asag1 olmayan su ilo
65-80 doraca C-li gaynar su ilo

55-65 deraca C-li isti su ila

75-85 daraca C-li gaynar su ila

)9 ) ))

80-100 doraca C-li daha qaynar su ilo

653 Hans1 sirada makaron mamulati ti¢lin hazirlanmis xamirin {igiincii tisulu diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

85-105 doaraca C-li daha qaynar su ilo
75-80 daraca C-li gaynar su ila

30 doraco C-don asagi olmayan su ilo
10-20 daracs C-li soyuq su ilo

55-65 daraca C-li isti su ilo

))I)9® ) )

654 Hans1 sirada xomirin formalasmasi tisullari diizdiin olaraq gostorilmisdir?

presloma vo stamplama
yalniz preslomo
ekstraksiya

konveyer

D))o

yalniz stamplama

655 Asagidaki hansi sirada miialicovi ¢orok momulatina aid olan ¢érok momulatinin say1 diizgiin
olaraq gostorilmisdir?

VDI

656 Asagidaki hansi sirada milli ¢orok momulatina aid olan ¢érok momulatinin say1 diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

22
25
30
27
23
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657 Xirda ¢oroklorda bisma va soyuma zaman kiitlasinin itmasinin faizle miqdarini gostarin.



10%
12%
6%

15%
18%
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658 Iri ¢oroklorda (500 g-dan ¢ox) bismo vo soyuma zaman kiitlosinin itmosinin faizlo migdarini
gostarin.

10%
8%
5%
15%
20%
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1 sort quru mayanin qaldirici giiclinii gostorin.

90 doq
70 doq
60 doq
75 doq
85 dog
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660 ola ndv quru mayanin qaldirict giiciinii gostorin.

90 dog
45 doq
50 dog
60 dog
70 dog
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661 Quru maya hans1 mayanin qurudulmasi yolu ils hazirlanir?

maya siidiinii 8-12% nomliys qader qurutmagqla
quru mayani 11-15% namliys qader qurutmagqla
sixilmig mayani1 8-11% namliys qader qurutmagqla
tozvari mayani 12-15% namliya qodor qurutmaqla
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bakterial mayan1 5-10% namliys qader qurutmaqla
662 Mayanin qicqirma giicli xomirin hansi keyfiyyot gostoricisini xarakterizo edir?

xomirin yumsaltmagq qabiliyyatini
xomirin fermentativ qabiliyyatini
xomirin qicqirma qabiliyyastini
Xomirin gigmasini qabiliyyatini

90.0.0C)

xomirin qaz samalo gatirma qabiliyyati
663 Xomirdo sokor tozunun rolunu gostorin.

xomirnin qaz omala gotirma qabiliyyatini vo konsistensiyasini yaxsilagdirir
qidaliliq dayarini artirir vo dadini yaxsilagdirir

Xomirin $ismasini va qaz amolo gotirma qabiliyystin yaxsilagdirir

xomirin konsistensiyasi vo sismasini yaxsilagdirir
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xomirin sigmasini va qidaliliq doyarini artirir



664 Xomirs alavo edilon x0rok duzunun faizlo migdarini gostorin.

3-5%
1-2%
4-6%
4-1%
2-3%
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665 Xomirdo x0rok duzunun rolunu gostorin.

xomirin qaz amalo gatirma va qidaliliq dayarini artirir
xomirin konsistensiyasini vo dadini yaxsilagdirir
xomirin qicqirmasini va konsistensiyasini yaxsilagdirir
xomirin fermentativ faaliyyatini vo dadin1 artirir

OO00O0®0O

xomirin sigmasini vo qidaliliq doyarini artirir

666 Kiitlosi 500 qramdan az olan ¢oroklorin bismasi vo soyumasi prosesindo neg¢o faiz kiitlo itkisi bas
verir?

18%
10%
15%
22%
20%
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667 Kiitlosi 500 gramdan ¢ox olan ¢oroklorin bismasi vo soyumasi prosesinda ne¢o % kiitlo itkisi bag
verir?

25%
30%
10%
15%
20%
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668 Verilmis amillordon hansi faktiki ¢orak ¢iximina tasir etmir?

¢orayin hazirlanma formasi
¢Orayin Ol¢iisii

unun sortu

¢orayin tursulugu
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¢orayin nomliyi
669 Kiindonin yetismosi iigiin ne¢o doraco Selsi daha olverisli hesab edilir?

48-54 daraca Selsi
24-28 daraca Selsi
55-60 daraca Selsi
35-40 daraca Selsi
30-35 daraca Selsi

O®@OO0O

670 Asagidaki variantlarin hansinda kiindonin yetismasi tigiin daha olverisli olan nisbi riitubot
gostorilmisdir?

57-63%
50-55%

OO



85-90%
75-80%
60-68%
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671 Bisirilmo lisuluna gora ¢orok-bulka momulati ne¢o formada istehsal olunur?

01010.C10]

672 Sado ¢oroyin hazirlanmasinda hans1 xammallardan istifado olunur?

un, su, duz, maya va aci xomir

duz, maya, kismis, siid vo ¢ovdar somonisi
siid, duz, maya, su vo somoni ekstrakti
maya, su, duz, yag vo kismis
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su, duz, xag-xag, yumurta vo arpa samanisi
673 Corok-bulka momulatinin ¢esidi hans1 amillordon asilidir?

unun ndviindon, sortundan, torkibindon, tursulugundan vo fermentativ foaliyyatindon

unun torkibindon, tursulugundan, 6zliilitylindon vo qaz amals gatirma gabiliyyatindon

unun sortundan, slonmasindan, gablagdirilmasindan vo saxlanma soraitindon

unun torkibindon, ndviindon, saxlanma soraitindon, formalasma iisulundan vo slavalorin migdarindan

@O0O00

unun sortundan, néviindan, alavalordon, bisirilmasi vo formalagma tisullarindan
674 Xomirin hazirlanmasinda fasilasiz qarigdirma tisulunun farqgli xiisusiyyatini gostorin?

osason daha ¢ox mayadan istifads edilmasins vo alinan ¢orayin daha bark konsistensiyasina gora

osason duru mayadan istifads edilmosino vo alinan ¢oroyin ¢ox yaxsi bircinsli konsistensiyasina gora
asason quru mayadan istifado edilmosine vo alinan ¢oroyin daha yaxsi bismosino gora

asason qarisiq mayadan istifado edilmosine vo alinan ¢éroyin daha yaxsi mosamaliyo malik olmasina gora
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osason sixilmig mayadan istifade edilmasine v alinan ¢orayin keyfiyyatli olmasina gore
675 Corakbisirma xiisusiyyatine gora ¢ovdar ununun bugda unundan farqli cohotini gostarin.

xomirin kiindslonmasine vo xomirin hazirlanmasinda daha ¢ox mayadan istifado edilmosino goéro

xomirin yogrulmasina vo xomirin hazirlanmasinda duru va qicqirdilmis mayadan istifads edilmesine gore
xomirin garisdirilmasina va bisirilmis ¢érayin dadina gora

Xomirin tez yetismasing vo xamirin hazirlanmasinda asasan sixilmis mayadan istifadasino gora
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xomirin fasilasiz qarigdirilmasina vo xomirin hazirlanmasinda qarisiq mayadan istifads edilmosine gora
676 Faktiki ¢orok ¢iximi hanst amillordon asilidir?

unun torkibindoan, ¢oérayin hacmindan, nomliyindan va onun saxlanilmasindan

unun ndviindan, ¢érayin torkibindan, 6l¢iisiindon va yaxs1 bisirilmasindon

unun sortundan, ¢drayin namliyindan, dl¢iisiindon va hansi formada hazirlanmasindan
unun sortundan, ¢orayin emalindan, l¢ilisiindon vo yaxsi bismasindon
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unun tipinden, ¢oroyin moesamsaliliyinden, tursulugundan ve onun emal1 prosesinden

677 Hans: sirada ¢oroyin soyutma zamani ¢okisinipn azalmasinin faizlo miqdari diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

0 2%
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5%
3%
4%
1%

678 Corayin iiz gabigina qizili-qohvayi rong veron maddoni gostorin.
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melanoid

amin tursusu
nuklein tursusu
ximotripsin
tripsin

679 Bisirilmo tisuluna goro ¢orok-bulka momulati ne¢o név formada bisirilir?

0101010 C,

680 Istifads olunan unun ndviindon asili olaraq ¢orok-bulka momulatinin sayimi gdstorin.

0IC1010]0,
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681 Corok-bulka momulatinin ¢esidi hans1 amillordon asilidir?
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unun ndviindan, bigirilmasindan, formalanmasindan vo sokarls zongin olmasindan
unun ndviindan, slavalordon, sortundan vo karbohidratlarla zongin olmasindan
unun sorntundan, ndviindon, slavalardon va ziilalla zongin olmasindan

unun sortundan, néviindon, slavalordon vo yagla zongin olmasindan

unun sortundan, néviindan, slavalordon, bisirilmasi vo formalanmasindan

682 Hansi sirada xomirdo x6rok duzunun rolu diizgiin olaraq oks olunmusdur?
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xomirin konsistensiyasini vo dadini yaxsilagdirir
xomirin fermentativ foaliyyatini vo dadini artirir
xomirin sigmasini va qidaliliq doyarini artirir

xomirin qaz amals gatirma va qidaliliq dayarini artirir
xomirin qicqirmasini vo konsistensiyasini yaxsilasdirir

683 Hans1 variantda xomiro olavo edilon x0rok duzunun faizlo miqdari diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

010/C10]0)

4-7%
2-3%
1-2%
4-6%
3-5%

684 Gostorilon hansi variantda ¢oroyin soyutma zamani ¢okisinin azalmasinin faizlo migdar diizgiin



olaraq qeyd edilmisdir ?

2%
5%
3%
4%
1%
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685 Gostarilon hansi variantda 1-ci sort quru mayanin qaldiricr giicli diizgiin olaraq qeyd edilmisdir ?

90 dog
70 dog
60 dog
75 doq
85 dog
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686 Hans1 sirada xomirdo sokor tozunun rolu diizgiin olaraq oks olunmusdur?

xomirnin qaz omale gotirma qabiliyyatini v konsistensiyasini yaxsilagdirir
qidaliliq deyaerini artirir vo dadini yaxsilagdirir

xXomirin §igmasini va qaz amals gatirma qabiliyyatin yaxsilagdirir

xomirin konsistensiyasi va sismasini yaxsilagdirir
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xomirin sismasini v qidaliliq dayarini artirir
687 Gostorilon hansi variantda ola ndév quru mayanin qaldirict giicli diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

90 dog
45 doq
50 doq
60 doq
70 doq
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688 Hans1 sirada xomirin hazirlanmasinda fasilosiz qarigdirma tisulunun forqli olamatlori diizgiin
gostorilmisdir ?

osason daha ¢ox mayadan istifads edilmasine vo alinan ¢orayin daha bark konsistensiyasina gore

osason duru mayadan istifads edilmoasine vo alinan ¢droyin ¢ox yaxsi bircinsli konsistensiyasina gora
asason quru mayadan istifads edilmasine vo alinan ¢oroayin daha yaxsi bismosine gora

osasaon garigiq mayadan istifads edilmasine vo alinan ¢6rayin daha yaxsi mosamoliys malik olmasina gora
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osason sixilmig mayadan istifado edilmasine va alinan ¢orayin keyfiyyatli olmasina gora

689 Hans:1 sirada sads ¢oroyin hazirlanmasinda istifads olunan xammallar diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

maya, su, duz, yag vo kismis

su, duz, xag-xas, yumurta vo arpa somonisi
duz, maya, kismis, siid vo govdar somonisi
siid, duz, maya, su vo somoni ekstrakti
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un, su, duz, maya vo acixomir
690 Isti aylarda buzun miqdar1 baligin kiitlasina nisbaton ne¢o faiz gotiiriiliir?
50%

75%
100%

@00



60%
80%

00

691 Yiiksok keyfiyyatli soyudulmusg baliglar1 emal etmok iiclin omal olunan sortlorin sayini gostorin.

6
10
11
4
8
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692 Daniz baliglari ti¢lin krioskopik temperaturu gostarin.

-5 °C ilos -8 °C arasinda olan
-1 °C ils -2 °C arasinda olan
-3 °Cils -6 °C arasinda olan
-4 °C ila -7 °C arasinda olan
-2 °C ils -5 °C arasinda olan
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693 Sirin suda yasayan baliglar ti¢lin krioskopik temperaturu gostorin.

+1,5-dan -6,0 °C-ya gadar olan
+0,8-dan 1,5 °C-ya gador olan

-0,5-don 0,97 °C-ya gadar olan
-1-don -8 °C-ya gadar olan
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-0,9-dan -2,0 °C-ya gadar olan
694 Tobii soyuq havada dondurma metodunun iistiin cohatini gostorin.

baliglarln ovlanmasi va daginmasi zamani havanin yiiksok temperaturuna qars1 daha davamli olmasi
baliglarin ovlanmasi ilo dondurulmas arasinda fasils olmadigindan baligin daha keyfiyyatli olmasi
baliglarin saxlanilmasi zamani keyfiyystini uzun miiddst itirmomasing gora

baliglarln ovlanmasi vo daginmasi zamani onlarin forma vo ranglorinin doyismoamasi ilo
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baliglarin saxlanma vo daginma zamani onlarin atinin daha keyfiyyatli olmasi
695 Xalazanin qurulusunu gostorin.

bir- birina birlosmis fermentativ maddadon ibaratdir
bir- birine yapigmis yumurta sarisindan ibaratdir
bir- birine yapigmis yumurta agindan ibaratdir

bir- birins birlogmis bioloji aktiv maddadon ibaratdir
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bir- birino dolanmus iki dosto lifdon ibaratdir
696 Yumurta aginin ne¢o faizini qati hisso togkil edir?

80%
55%
45%
70%
60%
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697 Yumurta aginin indeksini gostorin.

0,3-0,4
0,7-0,8
0,2- 0,4
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0,1-0,3
0,9- 1,0

698 Yumurtanin gqabig1 hansi kimyavi elementin duzlarindan ibaratdir?
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Cu, Na, K
Al, Fe, Ca
Ca, Mg, P
Na, F, S

Mg, N, 02

699 Qurulusuna gors yumurta ne¢o hissadon ibaratdir?
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700 No ticiin yumurta yiiksok qidaliliq doyorine malik qida mohsuludur?
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¢linki torkibindo daha tez hazm olunan doymus vo doymamis yag tursular1 vardir

c¢linki torkibinds tam doyorli ziilallar, yaglar, vitaminlor vo mineral maddslor vardir

¢linki torkibinds xeyli miqdarda doymamis yag tursulari, mineral maddolor vo lesitin maddosi vardir
¢linki torkibindo daha tez hozm olunan amin tursulari, karbohidratlar vo fermentlor vardir

¢linki torkibinds bioloji aktiv maddolar, fermentlor, vitaminlor vo xolesterin vardir



