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AAA_1111#01#Q16#01.Eduman testinin sualları

Fәnn : 1111 Taxıl–un vә qәnnadı mallarının әmtәәşünaslığı vә ekspertizası

Hansı sırada desert şokolad mәmulatında narınlıq dәrәcәsi düzgün göstәrilmişdir?

Hansı sırada şokolad mәmulatında narınlıq dәrәcәsi düzgün göstәrilmişdir?

Kütlәsi 50 q­ dan çox şokolad mәmulatında içliyin miqdarı neçә faizdәn aşağı olmamalıdır?

Hansı sırada şokaladın qidalılıq dәyәrini müәyyәn edәn maddәlәr düzgün göstәrilmişdir?

Standarta әsasәn kakao tozu hansı yağlılıqda buraxılır?

Hansı sırada fiziki­kimyәvi üsulla şokolad mәmulatının ekspertizası zamanı tәyin edilәn göstәricilәr
düzgün olaraq qeyd edilmişdir?

Baton formalı şokolad mәmulatında içliyin miqdarı neçә faizdәn aşağı olmamalıdır?
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30 %­ dәn
10%­ dәn
25%­ dәn
20 %­ dәn•
5%­ dәn

karbohidratlar, mineral maddәlәr vә üzvü turşular
karbohidratlar, yağlar vә zülallar•
fermentlәr, yağlar vә üzvi turşular
mineral maddәlәr, üzvü turşular vә fermentlәr
yağlar, üzvi turşular vә fermentlәr

8 %, 6% vә 4 %
25 %, 30 % vә 17 %
20 %, 17 % vә 14 %•
6 %, 4% vә 2 %
10 %, 12 % vә 8 %

külün miqdarı, turşuluğu, narınlıq dәrәcәsi, nәmliyin miqdarı
şәkәrin, mineral maddәlәrin, külün vә nәmliyin miqdarı
nәmliyin, şәkәrin, yağlılığın vә zülalların miqdarı
nәmliyin, ümumi şәkәrin miqdarı, 10%­ li xlorid turşusunda hәll olmayan külün miqdarı vә narınlıq dәrәcәsi•
forması, dadı, narınlıq dәrәcәsi, ümumi şәkәrin miqdarı, turşuluğu



8

9

10

11

12

13

Şokoladın tonusqaldırıcı xassәyә malik olması onun tәrkibindә hansı maddәlәrin olması ilә
әlaqәdardır?

Hansı sırada orqonoleptiki üsulla şokolad mәmulatının ekspertizası zamanı tәyin edilәn göstәricilәr
düzgün olaraq qeyd edilmişdir?

Orqanoleptiki üsulla tortların hansı keyfiyyәt göstәricilәri müәyyәn olunur?

Fiziki­ kimyәvi üsulla tortların hansı keyfiyyәt göstәricilәri müәyyәn olunur?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn meyvә içlikli biskivit tortunda nәmliyin miqdarı neçә faiz
olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn rafinad şәkәrin çeşidindәn asılı olaraq nәmliyin miqdarı neçә faiz
olmalıdır?

75 %­ dәn
55%­ dәn
65 %­ dәn
35%­ dәn•
45%­ dәn

mineral maddәlәr vә zülallar
teobromin vә kofein•
kofein vә aldehidlәr
fermentlәr vә karbohidratlar
üzvü turşular vә yağlar

turşuluğu, iyi, dadı, forması, içliyinin vәziyyәti
xarici görünüşü, rәngi, dadı, әtri, fodadırması, konsistensiyası vә quruluşu•
әtri, dadı, konsistensiyası,nәmliyi vә turşuluğu
әtri, forması, rәngi, yağlılığı, turşuluğu, nәmliyi vә şәkәrin miqdarı
rәngi, dadı, forması, turşuluğu, quru maddәsinin miqdarı, yağlılığı

konsistensiyası, forması, bişirilmiş yarımfabrikatın dadı, üz kreminin rәngi vә sәthinin quruluşu
dadı, konsistensiyası, üz kreminin rәngi, bәzәk materiallarının vәziyyәti vә sәthinin quruluşu
әtri, sәthinin quruluşu, forması, dadı, bәzәk materiallarının vәziyyәti vә konsistensiyası
forması, sәthinin quruluşu, dadı, әtri, konsistensiyası vә rәngi•
sәthinin quruluşu, bişirilmiş yarımfabrikatın rәngi, dadı, әtri vә konsistensiyası

yağın, zülalların, karbohidratların vә külün miqdarı
külün, yağın, mikotoksinlәrin vә nәmliyin miqdarı
nәmliyin, yağın, külün vә şәkәrin miqdarı•
nәmliyin, radionuklidlәrin, külün, yağın vә şәkәrin miqdarı
şәkәrin, pestisidlәrin, yağın vә külün miqdarı

25 %•
29 %
23 %
13 %
9,3 %

0,2­ 0,3 %
0,3­ 0,5 %
0,1­ 0,6 %
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Qüvvәdә olan standarta әsasәn rafinad şәkәrindә quru maddәyә görә saxarozanın miqdarı neçә
faizdәn az olmamalıdır?

Toz­ şәkәrin rәngi hansı cihazla tәyin edilir?

Aşağıdakı hansı sırada tökmә kәllә şәkәrin suda hәllolma müddәti düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Yığılma mәnbәlәrinә görә bal neçә qrupa bölünür?

Orta yaşlı insan gün әrzindә neçә qram çörәk istehsal etmәlidir vә bunun neçә qramı buğda vә
çovdar çörәyinin payına düşmәlidir?

Keçmiş SSRİ­nin çörәkbişirmә sәnayesindә istehsal olunan çörәk­bulka mәmulatlarının sayını
göstәrin.

Müalicәvi çörәk mәmulatına aid olan çörәk mәmulatının sayını göstәrin.

0,4­ 0,7 %
0,1­ 0,4 %•

98,8
95,6
99,9•
99,2
98,5

saxarimetr vә ya refraktometr
diafonoskop vә ya kalorimetr
refraktometr vә ya diafonoskop
farinatom vә ya diafonoskop
kalorimetr vә ya ştammer•

10dәq
20 dәq
5 dәq
8 dәq•
15 dәq

2•
4
3
6
5

500 q: 200 q buğda – 300 q çovdar
300 q; 150 q buğda ­150 q çovdar
450 q; 280 q buğda – 170 q çovdar•
350 q; 150 q buğda – 200 q çovdar
400 q; 250 q buğda – 150 q çovdar

500­600
408­650
505­700
704­1000
704­900•
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Unun növündәn asılı olaraq çörәk­bulka mәmulatlarının sayını göstәrin.

Unun hansı xüsusuiyyәtlәrinә görә çörәyin tipi müәyyәn edilir?

Standartlara әsasәn 1­ci sort buğda unundan hazırlanmış formalı vә formasız çörәklәrin
mәsamәliliyini faizlә miqdarını göstәrin.

Çiçәk balı neçә qrupa bölünür?

Şirә balı mәnşә etibarilә neçә qrupa bölünür?

Emal edilmәsi üsuluna görә bal neçә qrupa bölünür?

6
4
7
5
3•

2
6
4•
3
5

istifadә olunan әsas xammaların keyfiyyәti ilә
istifadә olunan unun tipi ilә•
istifadә olunan әlavә xammaların keyfiyyәti ilә
istifadә olunan yağın vә şәkәrin miqdarı ilә
istifadә olunan dad vә tamverici maddәlәrdә miqdarı ilә

70­72%
65­70%
63­65%
68­75%
65­68%•

3
4
2•
6
5

4
2•
3
5
6

2
5
4
3
6•
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Balın tәrkibindә olan komponentlәrin sayını göstәrin.

Balın orta hesabla neçә faizini quru maddә vә su tәşkil edir?

Hansı variantda xırda әdәdi çörәk­ bulka mәmulatının fiziki­kimyәvi keyfiyyәt göstәricilәri üzrә
analizi sobadan çıxdıqdan sonra hansı saatda aparılması düzgün göstәrilmişdir?

Hansı variantda sortlu buğda unundan hazırlanmış çörәyin fiziki­ kimyәvi keyfiyyәt göstәricilәri
üzrә analizi sobadan çıxdıqdan sonra hansı saatda aparılması düzgün göstәrilmişdir?

Hansı sırada kәpәkli undan hazırlanan çörәyin fiziki­ kimyәvi keyfiyyәt göstәricilәri üzrә analizi
sobadan çıxdıqdan sonra hansı saatda aparılması düzgün göstәrilmişdir?

Hansı variantda alıcıya satılma üsuluna görә çörәk­ bulka mәmulatının növlәrinin sayı düzgün
göstәrilmişdir?

Hansı variantda adlarına görә çörәk­ bulka mәmulatının növlәrinin sayı düzgün göstәrilmişdir?

200
150
100
250
300•

90 % vә 10 %
70 % vә 30 %
50 % vә 50 %
80 % vә 20 %•
60 % vә 40 %

2 saatdan tez olmayaraq
1 saatdan tez olmayaraq•
4 saatdan tez olmayaraq
5 saatdan tez olmayaraq
3 saatdan tez olmayaraq

20 saatdan sonra
25 saatdan sonra
24 saatdan sonra•
10 saatdan sonra
15 saatdan sonra

40 saatdan sonra
36 saatdan sonra•
50 saatdan sonra
16 saatdan sonra
26 saatdan sonra

2•
4
3
1
5

4
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Hansı sırada çörәk­bulka mәmulatının sortlarının sayı düzgün göstәrilmişdir?

Çörәk­ bulka mәmulatının fiziki­ kimyәvi üsulla ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Çörәk­bulka mәmulatının orqanoleptiki üsulla ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Hansı sırada sadә çörәyin hazırlanmasında istifadә olunan әsas xammallar düzgün göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada çörәyin hazırlanma reseptinә әsasәn çörәk­ bulka növlәrinin sayı düzgün
göstәrilmişdir?

Pәhriz çörәk mәmulatına aid olan çörәk mәmulatının sayını göstәrin.

Aşağıdakı hansı sırada unun tәrkibindә olan zülallar düzgün göstәrilmişdir?

5
2
1
3•

3•
5
4
6
2

Nәmlik, mәsamәlik, içliyin turşuluğu, konsistensiyası vә içinin vәziyyәti
Nәmlik, mәsamәlik, içliyin turşuluğu•
Nәmlik, turşuluq, xәstәliyi, xörәk duzunun miqdarı
Içliyin turşuluğu, konsistensiyası, içinin vәziyyәti
Mәsamәlik, nәmlik, xәstәliyi

xarici görünüşü, dadı, iyi, konsistensiyası, xörәk duzunun miqdarı
xarici görünüşü, içinin vәziyyәti, iyi, dadı vә xәstәliyi•
dadı, iyi, konsistensiyası, turşuluğu vә mәsamәliyi
xarici görünüşü, xәstәliyi, içinin vәziyyәti, iyi, yağın vә şәkәrin miqdarı
iyi, dadı, konsistensiyası,rütubәti, mәsamәliyi vә yaxşı bişmәsi

Un, su, duz, şәkәrdәn
Un, su, duz, maya, acıxәmirdәn•
Su, un, duz, şәkәr, süd mәhsullarından
Un, duz, su, acıxәmirdәn, qaymaqdan
Duz, su, un, maya, şirin xәmirdәn

2
4
5
3•
6

10•
15
12
13
14
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Karamel mәmulatının kütlәsi әsasәn hansı maddәdәn ibarәtdir?

Hansı sırada unun nәmliyi faizlә miqdarı düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada unun tәrkibindә olan fermentlәr düzgün göstәrilmişdir?

Resepturadan vә hazırlanma üsulundan asılı olaraq karamel mәmulatı neçә qrupa bölünür?

Konfet mәmulatının karameldәn fәrqli xüsusiyyәtini göstәrin.

Karamelin çeşidindәn asılı olaraq 1 kq­da neçә әdәd konfet olmalıdır?

Konfetin çeşidindәn asılı olaraq 1 kq­ da neçә әdәd konfet olmalıdır?

Kazein vә kallogen
Miozin vә aktin
Mioqlobin vә aktin
Qliadin vә miozin
Qlütelin vә qleadin•

yağlardan
karbohidratdan•
zülallardan
vitaminlәrdәn
mineral maddәlәrdәn

11­17%
11­14%
12­18%
10­15%
13­15%•

Lipaza vә esteraza
Amilaza vә proteaza•
Qlükozooksidaza vә lipoksigenaza
Lipaza vә amilaza
Proteaza vә pektinestreaza

3
4
2•
6
5

bәrk konsistensiyaya vә zülalla zәngin olmasına
bәrk konsistensiyaya vә karbohidratla zәngin olmasına
yumşaq konsistensiyaya vә mineral maddәlәrlә zәngin olmasına
bәrk konsistensiyaya vә qidalılıq dәyәrinә görә
yumşaq konsistensiyaya vә qidalılıq dәyәrinә görә•

70­ 120
65­ 110•
60­ 130
80­ 110
75­ 100
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Orqanoleptiki üsulla konfet mәmulatında hansı keyfiyyәt göstәricilәri tәyin olunur?

Fiziki­ kimyәvi üsulla konfet mәmulatında hansı keyfiyyәt göstәricilәri tәyin olunur?

Aşağıdakı hansı sırada konfetin tәrkibindә olan radionuklidlәr düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Unlu qәnnadı mәmulatı ümumi qәnnadı mәmulatının neçә faizini tәşkil edir?

Unlu qәnnadı mәmulatının istehsalı üçün әsas xammallar hansılardır?

Aşağıdakı hansı sırada unlu qәnnadı mәmulatının yumşaldılma üsulları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

80 ­ 110
75 ­ 105
90 ­ 120
65 ­ 110•
60 ­ 100

kağıza bükülmәsinin vәziyyәti, forması, üst hissәnin vәziyyәti, içliyinin konsistensiyası, dadı vә iyi•
üst hissәnin vәziyyәti, içliyinin vәziyyәti, konsistensiyası, qәlәviliyi, konstruksiyası, forması, rәngi, dadı vә iyi
quruluşu, konstruksiyası, turşuluğu, forması, iyi, sәthinin vәziyyәti, konsistensiyası, dadı vә rәngi
içliyinin konstruksiyası, içliyinin vәziyyәti, içliyinin yapışqanlığı, iyi vә dadı
forması, kağıza bükülmәsinin vәziyyәti, üst sәthinin vәziyyәti, daxili quruluşu, iyi, dadı vә rәngi

zülalın, şәkәrin, karbohidratın vә yağın miqdarı
nәmliyin, vitaminlәrin, ümumi şәkәrin vә saxarozanın miqdarı
nәmliyin, turşuluğun, ümumi şәkәrin vә saxarozanın miqdarı•
ümumi şәkәrin, turşuluğun, mineral maddәlәrin vә şәkәrin miqdarı
ümumi şәkәrin, fermentlәrin, yağın vә turşuluğun miqdarı

selen, radon
sezium, stronsium•
uran, proton
radon, stronsium
sezium, uran

40 %
32 %
24 %
42 %•
50 %

buğda unu, şәkәr vә yağ•
1­ ci sort buğda unu, yumurta vә qatı bişirilmiş bitki yağları
çovdar unu, patka vә yağ
buğda unu, maya vә bitki yağları
meyvә­ gilәmeyvә püresi, yumurta vә qәhvә

fiziki­ kimyәvi, fizioloji, mikrobioloji
laboratoriya, sensor, mikrobioloji
kimyәvi, bioloji vә fiziki•
fiziki, bioloji vә çürümә
kimyәvi, bioloji vә qıcqırtma
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Peçenyelәrin yüksәk qidalılıq dәyәrliliyinә malik olması hansı maddәlәrin miqdarından asılıdır?

Resepturasından vә hazırlanma üsulundan asılı olaraq peçenyelәr neçә qrupa bölünür?

Peçenyelәrin ekspertizası zamanı nәqliyyat tarasının müxtәlif yerlәrindәn götürülmüş ilkin orta
nümunәnin miqdarını göstәrin.

Orqanoleptiki üsulla peçenyelәrin hansı keyfiyyәt göstәricilәri tәyin olunur?

Fiziki­ kimyәvi üsulla peçenyelәrin hansı keyfiyyәt göstәricilәri tәyin olunur?

Vafli hansı xüsusiyyәtinә görә digәr unlu qәnnadı mәmulatlarından fәrqlәnir?

Vafli istehsalında istifadә olunan xammallar şәrti olaraq neçә qrupa bölünür?

karbohidratların, yağın, vitaminlәrin
karbohidratların, yağın, zülalların•
zülalın, karbohidratların, üzvi turşuların
yağın, zülalın, әtirli maddәlәrin
mineral maddәlәrin, vitaminlәrin, fermentlәrin

9
4
8
2
5•

300
250
400•
150
100

xarici görünüşü, dadı, yağlılığı, forması, kәsik hissәdә görünüşü vә әtri
forması, sәthinin vәziyyәti, rәngi, kәsik hissәdә görünüşü, dadı, iyi vә xarici görünüşü,•
dadı, iyi, forması, sәthinin vәziyyәti, qәlәviliyi, rәngi vә kәsik hissәdә görünüşü
sәthinin vәziyyәti, xarici görünüşü, içliyinin vәziyyәti, konsistensiyası vә daxili quruluşu
mәmulatın forması, dadı, iyi, en kәsikdә forması, turşuluğu vә sәthinin vәziyyәti

nәmliyin, yağın, zülalın, karbohidratların, turşuluğun vә külün miqdarı
şәkәrin, yağın, duzun, suyun, karbohidratların, qәlәvilik vә turşuluğun miqdarı
yağın, zülalın, vitaminlәrin, üzvi turşuların, qәlәvilik vә şәkәrin miqdarı
yağın, zülalın, karbohidratların, mineral maddәlәr vә külün miqdarı
nәmliyin, şәkәrin, yağın, qәlәvilik vә turşuluğun miqdarı, islanması, külün miqdarı•

yüksәk kaloriliyә vә asan hәzm olmasına•
mineral maddәlәrlә vә vitaminlәrlә zәngin olmasına
zülal vә yağla zәngin olmasına
fizioloji vә bioloji dәyәrliliyinә
karbohidrat vә zülalla zәngin olmasına

6
4
5
2•
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Vafli istehsalında istifadә olunan birinci qrup xammallar hansı mәqsәd üçün istifadә olunur?

Vafli istehsalında istifadә olunan ikinci qrup xammallar hansı mәqsәd üçün istifadә olunur?

Resepturasından asılı olaraq vafli tәbәqәlәri neçә qrupa bölünür?

Vafli mәmulatının tәhlükәsizlik göstәricilәri üzrә aparılan ekspertiza zamanı hansı maddәlәrin
miqdarı tәyin edilir?

Aşağıdakı hansı sırada vaflinin tәrkibindә olan toksiki elementlәrin adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada vaflinin tәrkibindә olan mikotoksinlәrin adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Tortların qidalılıq dәyәrliliyi vә enerjivermә qabiliyyәti tәrkibindә hansı madәlәrin çox olmasından
irәli gәlir?

3

vaflinin qidalılıq dәyәrliliyinin artırılması
vafli üçün içliklәrin hazırlanması
vafli tәbәqәlәrinin hazırlanması•
vaflinin biloji dәyәrliliyinin artırılması
vafli tәbәqәlәrinin yumşaldılması

vaflinin biloji dәyәrliliyinin artırılması
vafli üçün içliklәrin hazırlanması•
vaflinin qidalılıq dәyәrliliyinin artırılması
vaflinin fizioloji dәyәrliliyinin artırılması
vafli tәbәqәlәrinin hazırlanması

3•
4
2
5
1

toksiki elmentlәrin, pestisidlәrin, karbohidratların, radionuklidlәrin miqdarı
mikotoksinlәrin, pestisidlәrin, yağların, radionuklidlәrin, zülalların miqdarı
radionuklidlәrin, pestisidlәrin, mineral maddәlәrin, mikotoksinlәrin miqdarı
toksiki elementlәr, pestisidlәrin, mikotoksinlәrin, radionuklidlәrin miqdarı•
pestisidlәrin, nitratların, toksiki elementlәr, radionuklidlәrin miqdarı

sezium­137, stronsium­90•
stronsium­95, radon­85
uran­90, proton­115
radon­90, stronsium­90
selen­75, radon­90

sezium, stronsium
heksaxlortskloheksan, tetraxlortsklopentan
aflatoksin B, dezoksinivalenol•
dezoksinivalenol, stronsium
aflatoksin, heksaxlortskloheksan
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Standarta әsasәn unun nәmliyinin faizlә miqdarını göstәrin.

Unun tәrkibinin әsasını tәşkil edәn züllaları göstәrin.

Unun sort vә növlәrindәn asılı olaraq tәrkibindә olan zülalların faizlә miqdarını göstәrin.

Unun sort vә növlәrindәn asılı olaraq tәrkibindә olan zülalların faizlә miqdarını göstәrin.

Unun çörәkbişirmә qabiliyyәti hansı göstәricilәrdә xarakterizә olunur?

Tort istehsalı üçün әsas xammalı göstәrin.

Bütöv dәnin neçә faizi toxum qlafının payına düşür?

mineral maddәlәrin
yağların
üzvi turşuların
zülalların
karbohidratların•

11­14%
12­18%
10­15%
11­17%
13­15%•

qlütelin vә miozin•
kazein vә kollagen
mioqlobin vә aktin
qlialin vә miozin
miozin vә aktin

13­17%
9­21%
15­20%
10­15%
9­16,0%•

13­17%
9­21%
15­20%
10­15%
9­16,0%•

endosperm vә züllala zәngin olması
unun “gücü” vә qaz әmәlәgәtirmә qabiliyyәti•
zülalla vә yağ әmәlәgәtirmә qabiliyyәti
qıcqırma vә kündәyәgәlmә müddәti
unun “gücü” vә kündәyәgәlmә müddәti

zülallar
yağlar
karbohidratlar
süd mәhsulları
buğda unu•
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Daxil olmuş un partiyasının sayı 20­30­a qәdәr olarsa onda götürülәn orta nümunәnin miqdar
sayını göstәrin.

Unun keyfiyyәtinin ekspertizası zamanı kisәlәrdәn ayrılmiş ilkin orta nümunәlәrin miqdarını
göstәrin.

Hansı sırada dәnli bitkilәrin tәhlükәsizliyinin ekspertizası zamanı müәyyәn edilәn göstәricilәr
düzgün qeyd edilmişdir?

Unun sortu artdıqca onun tәrkibindә hansı karbohidratlaın miqdarı artır?

Aşağıda hansı sırada unun sort vә növündәn asılı olaraq onların tәrkibindә zülalın miqdarı düzgün
olaraq göstәrilmişdir?

Unun tәrkibi әsasәn hansı zülallardan ibarәtdir?

4­6%
2­3%
5­7%
2­3.5%
1­2.5%•

Hәr kisәdәn ­2
Hәr kisәdәn ­3
Hәr kisәdәn ­4
Hәr kisәdәn ­6
Hәr kisәdәn ­5•

1 kq­ dan az olmamalıdır
1.5 kq­ dan az olmamalıdır
3 kq­ dan az olmamalıdır
0.5 kq­ dan az olmamalıdır
2.0 kq­ dan az olmamalıdır•

Pestisidlәrin, toksiki elementlәrin miqdarı, dadı, iyi, vә ammonyakın miqdarı
Mikroelementlәr, ammonyakın, toksiki elementlәrin miqdarı, DDT vә onun metobolitlәri
Toksiki elementlәr mikotoksinlәr, radionuklәrin, pestisidlәrin miqdarı, DDT­ vә onun metobolitlәri•
Azot әsaslı uçucu maddәlәrin, pestisidlәrin mikrotoksinlәrin miqdarı, DDT vә onun metobolitlәri
Radionuklәrin, ammonyak, pestisidlәrin miqdarı vә azot әsaslı uçucu maddәlәrin miqdarı

Sellobiozanın
Nişastanın•
Sellülozanın
Saxarozanın
Qlükozanın

13­17%
9­21%
15­20%
10­15%
9­16.0%•

Qlütelin vә qleadin•
Mioqlobin vә aktin
Kazein vә kollagen



81

82

83

84

85

86

87

Daxil olmuş un partiyasının sayı 31­40­a qәdәr olarsa onda götürülәn orta nümunәnin miqdar
sayını göstәrin.

Undan әn çox hansı sәnayedә istifadә olunur?

Çörәyin tipi unun hansı xüsusiyyәti ilә müәyyәnlәşdirilir?

Çörәyin hazırlanma reseptinә әsasәn çörәk­bulka mәmulatı neçә növdә hazırlanır?

Sadә çörәyin hazırlanmasında әsas hansı xammallardan istifadә olunur?

Unun orqanoleptiki keyfiyyәt göstәricilәrinin ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Standarta әsasәn unun nәmliyini göstәrin.

Qliadin vә miozin
Miozin vә aktin

Hәr kisәdәn ­3
Hәr kisәdәn ­6•
Hәr kisәdәn ­5
Hәr kisәdәn ­4
Hәr kisәdәn ­2

Aşpazlıqda
Siriniyyat istehsalında
Kulinariyada
Makaron istehsalında
Çörәk bişirmәdә•

İstifadә olunan xammalların keyfiyyәti ilә
İstifadә olunan unun tipi ilә•
İstifadә olunan әlavә xammalların keyfiyyәti ilә
İstifadә olunan yağın vә şәkәrin miqdarı ilә
İstifadә olunan dad vә tam verici maddәlәrin miqdarı ilә

2
4
5
3•
6

Un, su, duz, şәkәrdәn
Un, su, duz, maya, acıxәmirdәn•
Su, un, duz, şәkәr, süd mәhsullarından
Un, duz, su, acıxәmirdәn, qaymaqdan
Duz, su, un, maya, şirinxәmirdәn

Xarici görünüşü, dadı, nәmliyi, rәngi
Dadı, iyi, turşuluğu, rәngi, әtri
Xarici görünüşü, dadı, rәngi, xırcıldaması•
İyi, dadı, rәngi. әtri, konsistensiyası
Әtri, iyi, dadı, qәlәviliyi, xarici görünüşü

10­15%
13­15%•
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Tolokno nәdir?

Yarmanın fiziki­ kimyәvi üsulla ekspertizası zamanı hansı keyfiyyәt göstәricilәri tәyin edilir?

Unun çörәkbişirmә qabiiyyәti hansı göstәricilәrin tәyin edilmәsinә әsaslanır?

Unun gücü dedikdә onun hansı qabiiyyәti nәzәrdә tutulur?

Unun qaz әmәlәgәtirmә qabiliyyәti çörәyin hansı xüsusiyyәtini sәciyyәlәndirir?

Hansı sırada çılpaq dәnli bitkilәr düzgün göstәrilmişdir?

Meyvә qılafının tәrkibindә azlıq tәşkil edәn maddәlәri göstәrin.

•
12­18%
11­17%
11­14%

vitaminlәşdirilmiş buğda unudur
fermentlәşdirilmiş vәlәmir unudur•
zülalladırılmış düyü unudur
zülallaşdırılmış yarma unudur
karbohidratlaşdırılmış arpa unudur

Xarici görünüşü, dad, kәnar qarışıqların miqdarı, sortu vә nömrәsi, istehlak mәziyyәti
istehlak mәziyyәti, kәnar qarışıqların miqdarı, sortu vә nömrәsi, külün miqdarı
kәnar qarışıqların miqdarı, zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmәsi, sortu vә nömrәsi, istehlak mәziyyәti•
zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmәsi, kәnar qarışıqların miqdarı, külün vә nәmliyin miqdarı
nәmliyi, turşuluğu, yağın vә zülalaın miqdarı, zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmәsi

Endosperm vә zülalla zәngin olması
Unun “gücü” vә qaz әmәlәgәtirmә qabiliyyәti•
Zülal vә yağ әmәlәgәtirmә qabiliyyәti
Qıcqırma vә kündәyә gәlmә müddәti
Unun “gücü” vә kündәyәgәlmә müddәti

Zülal әmәlәgәtirmә qabikiyyәti
Xәmir әmәlәgәtirmә qabiliyyәti•
Yağ әmәlәgәtirmә qabiliyyәti
Şәkәr әmәlәgәtirmә qabiliyyәti
Karbohidrat әmәlәgәtirmә qabiliyyәti

Çörәyin dadını vә rәngini
Çörәyin hәcmini vә mәsamәliyini•
Çörәyin hәcmini vә rәngini
Çörәyin mәsamәliyi vә yaxşı bişmәsini
Çörәyin konsistensiyasını vә iyini

dәndә çiçәk qişası asanlıqla ayrılan bitkilәr•
dәndә toxum qılafı asanlıqla ayrılan bitkilәr
dәndә meyvә qılafı asanlıqla ayrılan bitkilәr
dәndә çiçәk qişası ayrılmayan bitkilәr
dәndә aleyron tәbәqәsi asanlıqla ayrılan bitkilәr

Şәkәr, mineral maddәlәr, sellüloza
Şәkәr, azotlu maddәlәr, yağ•
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Toxum qılafı bütöv dәnin neçә faizini tәşkil edir?

Dәnin natura kütlәsi nәdir vә hansı cihazla tәyin edir?

Taxıl dәnlәri kimyәvi tәrkibinә vә botaniki xüsusiyyәtlәrinә görә neçә qrupa ayrılır?

әsl çörәkçilik üçün yararlı olan taxıl dәnlәrini göstәrin.

Hansı dәnlәr çılpaq dәnlәr adlanır?

Hansı dәnlәr qabıqlı dәnlәr adlanır?

Aşağıda göstәrilәn hansı sırada taxıl dәnlәrinin meyvәsinin adı vә hissәlәri düzgün әks
olunmuşdur?

•
Yağ, karbohidrat, azotlu maddәlәr
Pektin maddәsi, şәkәr, sellüloza
Sellüloza,pektin maddәsi, yağ

4­6%
2­3%
5­7%
1­2.5%•
2­3.5%

2 l hәcmdә olan dәnin qramla kütlәsinә vә Farinatom cihazla
1 l hәcmdә olan dәnin qramla kütlәsinә vә Purka cihazla•
5 l hәcmdә olan dәnin qramla kütlәsinә vә Diafanaskop cihazla
10 l hәcmdә olan dәnin qramla kütlәsinә vә Areometrlә
20 l hәcmdә olan dәnin qramla kütlәsinә vә Purka cihazla

5
2
4
6
3•

buğda, çovdar, arpa, vәlәmir•
yulaf, darı, noxud
düyü, noxud, soya
vәlәmir, qarğıdalı, lobya
çovdar, soya, mәrci

Dәndә meyvә qılafı asanlıqla ayrılan
Dәndә toxum qılafı asanlıqla ayrılan
Dәndә çiçәk qişası asanlıqla ayrılan•
Dәndә çiçәk qişası ayrılmayan
Dәndә aleyron tәbәqәsi ayrılmayan

Dәndә meyvә qılafı ayrılan
Dәndә toxum qılafı ayrılan
Dәndә çiçәk qişası ayrılmayan•
Dәndә aleyron tәbәqәsi ayrılmayan
Dәndә toxum vә meyvә qılafı birlәşmiş

Kökümsov meyvә vә 5 hissәdәn
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Dәnin ümumi keyfiyyәt göstәricilәrini göstәrin.

Taxıl dәninin fiziki­kimyәvi ekspertizası zamanı hansı keyfiyyәt göstәricilәri tәyin edilir?

Fizioloji normaya әsasәn orta yaşlı insan il әrzindә neçә kiloqram yarma istehlak etmәlidir?

Perlova yarması ölçüsünә görә neçә nömrәdә buraxılır?

Arpa yarması ölçüsünә görә neçә nömrәdә buraxılır?

Aşağıdakı hansı sırada çörәk­ bulka mәmulatının fiziki­ kimyәvi keyfiyyәt göstәricilәrinin
qiymәtlәndirilmәsi düzgün olaraq göstәrilmişdir?

A qrupuna daxil olan makaron mәmulatı hansı taxıl dәnindәn alınan undan hazırlanır?

Köküyumrulu meyvә vә 4 hissәdәn
Paxlalı meyvә vә 2 hissәdәn
Soğanaqlı meyvә vә 1 hissәdәn
Dәn meyvә vә 3 hissәdәn•

Natura, şüşәvarilik, rütubәt
Rütubәt, zibilllilik, natura
Xam yapışqanlılıq,turşuluq
Zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmә, natura, turşuluq
Xarici görünüşü, dadı, iyi, rәngi, zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmә•

Nәmliyin, külün, kәnar qarışıqların, şüşәvarilik, dәnin natura vә min әdәd dәnin kütlәsi•
Rәngi, konsistensiyası, min әdәd dәnin kütlәsi, nәmliyin miqdarı
Konsistensiyası, xarici görünüşü, külün miqdarı, kәnar qarşıqların miqdarı
Dәnin rәngi, dadı, şüşәvariliyi, natura kütlәsi, konsistensiyası
Dәnin xarici görünüşü, turşuluğu, dadı, min әdәdin kütlәsi

20­25 kq
14­15 kq•
15­20 kq
12­13 kq
13­14 kq

3
5•
4
1
2

5
3•
4
1
2

Nәmlik, mәsamәlik, içliyin turşuluğu, konsistensiyası vә içinin vәziyyәti
Nәmlik, mәsamәlik, içliyin turşuluğu•
Nәmlik, turşuluq, xәstәliyi, xörәk duzunun miqdarı
Içliyin turşuluğu, konsistensiyası, içinin vәziyyәti
Mәsamәlik, nәmlik, xәstәliyi
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Aşağıdakı hansı sırada çörәk­ bulka mәmulatının orqanoleptiki keyfiyyәt göstәricilәrinin
qiymәtlәndirilmәsi düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Hazır çörәyin fiziki­kimyәvi keyfiyyәt göstәricilәri üzrә analizi sobadan çıxdıqdan neçә saatdan
sonra edilmәlidir?

B qrupuna daxil olan makaron mәmulatı hansı taxıl dәnindәn alınan undan hazırlanır?

Hәr bir sort makaron mәmulatı neçә tipә bölünür?

Boruşәkilli makaron mәmulatı neçә yarımtipә bölünür?

Makaron mәmulatının orqanoleptiki üsulla ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

kәpәkli buğda unundan
yumşaq buğda unundan
kәpәksiz arpa unundan
әla sort undan
bәrk buğda unundan•

Xarici görünüşü, dadı, iyi, konsistensiyası, xörәk duzunun miqdarı
Xarici görünüşü, içinin vәziyyәti, iyi, dadı vә xәstәliyi•
Dadı, iyi, konsistensiyası, turşuluğu vә mәsamәliyi
Xarici görünüşü, xәstәliyi, içinin vәziyyәti, iyi, yağın vә şәkәrin miqdarı
İyi, dadı, konsistensiyası,rütubәti, mәsamәliyi vә yaxşı bişmәsi

8
15
3•
16
24

yüksәk şüşәvari bәrk buğda unundan
kәpәkli buğda unundan
yüksәk şüşәvari yumşaq buğda unundan•
әla sort undan
kәpәkli arpa unundan

5
6
3
4•
2

3•
6
4
5
2

xarici görünüşü, rәngi, dadı, iyi vә nәmliyi
iyi, dadı, nәmliyi, üst sәthinin vәziyyәti
rәngi, dadı, iyi,turşuluğu vә konsistensiyası
rәngi, dadı, iyi, xarici görünüşü vә metal qırıntılarının miqdarı
xarici görünüşü, rәngi, dadı, iyi vә üst sәthinin xarakteri•
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Makaron mәmulatının orqonoleptiki keyfiyyәt göstәricilәri neçә ball sistemi ilә qiymәtlәndirilir?

Makaron mәmulatının fiziki­kimyәvi ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Çörәk­bulka mәmulatı sortlarına görә neçә sortda istehsal edilir?

Adlarına görә çörәk­ bulka mәmulatı neçә növdә buraxılır?

Alıcıya satılma üsuluna görә çörәk­ bulka mәmulatı neçә növdә buraxılır?

әdәd vә çәki ilә satılan vә kütlәsi 100­ 200 q­a qәdәr olmayan çörәk­ bulka mәmulatından
laboratoriya müayinәsi üçün neçә әdәd orta nümunә götürülmәlidir?

әdәd vә çәki ilә satılan vә kütlәsi 100 q­ dan az olmayan çörәk­ bulka mәmulatından laboratoriya
müayinәsi üçün neçә әdәd orta nümunә götürülmәlidir?

50
10
25
30
100•

deformasiya olunmuşların miqdarı, zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmәsi, xarici görünüşü, sınmış vә әzilmişlәrin
miqdarı, bişmә zamanı artması
nәmliyi, turşuluğu, sınmış, әzilmiş vә qırıntıların miqdarı, deformasiya olunmuş mәmulatların miqdarı,
zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmәsi vә bişmә zamanı artması

•
Sınmış, әzilmiş vә qırıntıların miqdarı, turşuluğu, nәmliyi, rәngi, zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmәsi vә bişmә zamanı
artması
nәmliyi, turşuluğu, dadı, sınmış, әzilmiş vә qırıntıların miqdarı zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmәsi vә bişmә zamanı
artması
turşuluğu, nәmliyi, iyi, sınmış, әzilmiş vә qırıntıların miqdarı, bişmә zamanı artması deformasiya olunmuş
mәmulatların miqdarı

4
2
5
3•
6

4
5
2
1
3•

2•
4
3
1
5

3 әdәd•
1 әdәd
2 әdәd
5 әdәd
4 әdәd
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Kәpәkli undan hazırlanan çörәyin fiziki­ kimyәvi keyfiyyәt göstәricilәri üzrә analizi sobadan
çıxdıqdan neçә saatdan sonra edilmәlidir?

Sortlu buğda unundan hazırlanmış çörәyin fiziki­ kimyәvi keyfiyyәt göstәricilәri üzrә analizi
sobadan çıxdıqdan neçә saatdan sonra edilmәlidir?

Xırda әdәdi çörәk­ bulka mәmulatının fiziki­ kimyәvi keyfiyyәt göstәricilәri üzrә analizi sobadan
çıxdıqdan neçә saatdan sonra edilmәlidir?

Bütöv dәndә toxum qılafının faizlә miqdarını göstәrin.

Hansı sırada meyvә qılafının tәrkibindә azlıq tәşkil edәn maddәlәri düzgün olaraq qeyd
göstәrilmişdir?

Dәnli bitkilәrin tәhlükәsizliyinin ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

4 әdәd]
7 әdәd
5 әdәd
6 әdәd•
3 әdәd

40 saatdan sonra
36 saatdan sonra•
50 saatdan sonra
16 saatdan sonra
26 saatdan sonra

20 saatdan sonra
25 saatdan sonra
24 saatdan sonra•
10 saatdan sonra
15 saatdan sonra

2 saatdan tez olmayaraq
1 saatdan tez olmayaraq•
4 saatdan tez olmayaraq
5 saatdan tez olmayaraq
3 saatdan tez olmayaraq

1­2,5%•
3,5­4,5%
3­3,5%
5­6%
4­5%

Şәkәr, mineral maddәlәr, sellüloza
Şәkәr, azotlu maddәlәr, yağ•
Yağ, karbohidrat, azotlu maddәlәr
Pektin maddәsi, şәkәr, sellüloza
Sellüloza,pektin maddәsi, yağ

Toksiki elementlәr mikotoksinlәr, radionuklәrin, pestisidlәrin miqdarı, DDT­ vә onun metobolitlәri•
Mikroelementlәr, ammonyakın, toksiki elementlәrin miqdarı, DDT vә onun metobolitlәri
Pestisidlәrin, toksiki elementlәrin miqdarı, dadı, iyi, vә ammonyakın miqdarı
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Hansı variantda әsl çörәkçilik üçün yararlı olan dәnli bitkilәr düzgün qeyd edilmişdir?

Aşağıdakı hansı variantda qabıqlı dәnli bitkilәr düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada dәnin ümumi keyfiyyәt göstәricilәri düzgün göstәrilmişdir?

Unun keyfiyyәtinin qorunub saxlanmasına hansı amillәr tәsir etmir?

Fizioloji normaya әsasәn orta yaşlı insan gün әrzindә neçә qram çörәk istehlak etmәlidir vә
bunun neçә qramı buğda vә çovdar çörәyinin payına düşmәlidir?

Çörәk vә çörәk mәmulatları orqanizmin bitki yağlarına olan tәlәbatının neçә faizini ödәyir?

Aşağıdakı hansı sırada keçmiş SSRİ­ nin çörәk bişirmә sәnayesindә istehsal olunan çörәk­ bulka
mәmulatının sayı düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Azot әsaslı uçucu maddәlәrin, pestisidlәrin mikrotoksinlәrin miqdarı, DDT vә onun metobolitlәri
Radionuklәrin, ammonyak, pestisidlәrin miqdarı vә azot әsaslı uçucu maddәlәrin miqdarı

buğda, çovdar, arpa, vәlәmir•
yulaf, darı, noxud
düyü, noxud, soya
vәlәmir, qarğıdalı, lobya
çovdar, soya, mәrci

Dәndә meyvә qılafı ayrılan
Dәndә toxum qılafı ayrılan
Dәndә çiçәk qişası ayrılmayan•
Dәndә aleyron tәbәqәsi ayrılmayan
Dәndә toxum vә meyvә qılafı birlәşmiş

Natura, şüşәvarilik, rütubәt
Rütubәt, zibilllilik, natura
Xam yapışqanlılıq,turşuluq
zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmә, natura, turşuluq
Xarici görünüşü, dadı, iyi, rәngi, zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmә•

Qablaşdırma
Markalanma qaydası•
Saxlanma şәraiti
Saxlanılma müddәti
Daşınma

500 q; 200 q buğda­ 300 q çovdar
300 q; 150 q buğda­ 150 q çovdar
450 q; 280 q buğda­ 170 q çovdar•
350 q; 150 q buğda­ 200 q çovdar
400 q; 250 q buğda­ 150 q çovdar

30%
36%
38%•
35%
40%

704­1000

•
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Aşağıdakı hansı sırada pәhriz çörәk mәmulatına aid olan çörәk mәmulatının sayı düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Lәlәk makaron mәmulatının neçә növdә istehsal olunan növlәrinin sayını göstәrin.

Balıqqulağı makaron mәmulatının istehsal olunan növlәrinin sayını göstәrin.

Makaron mәmulatının ekspertizası zamanı götürülәn ilkin orta nümunәnin faizlә miqdarını
göstәrin.

Hansı sırada istehsal olunan makaron mәmulatının növlәrinin sayı düzgün göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada makaron mәmulatının sortları bir­ birindәn fәrqli xüsusiyyәtlәri düzgün
olaraq qeyd edilmişdir?

704­900•
480­650
505­700
500­600

14
12
10•
13
15

4
5
6
3•
2

4•
5
3
6
2

2,0%
2,5%
1,5%•
2,5%
1,0%

3
5
4•
2
6

qidalılıq, tәrkibinә vә karbohidratlarla zәngin olmasına görә
tәrkibinә, qidalılıq vә enerji dәyәrinә görә•
tәrkibindә zülalların, fermentlәrin vә yağların çox olmasına görә
tәrkibinә, vitamin vә enerji dәyәrinә görә
qidalılıq, tәrkibinә vә mineral maddәlәrlә zәngin olmasına görә
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Aşağıdakı hansı sırada B qrupuna daxil olan makaron mәmulatında sınmışların faizlә miqdarı
düzgün göstәrilmişdir?

Hansı sırada makaron istehsalında istifadә olunan unun hansı buğda sortundan hazırlanması
düzgün göstәrilmişdir?

Hansı variantda unun keyfiyyәtindәn vә sortundan asılı olaraq makaron mәmulatının qrup vә
sinflәrinin sayı düzgün göstәrilmişdir?

Hansı variantda qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn makaron mәmulatının nәmliyinin faizlә
miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Hansı sırada makaron mәmulatının qidalılıq dәyәrini xarakterizә edәn әsas maddәlәrin miqdarı
düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Makaron mәmulatının orqanoleptiki vә fiziki­kimyәvi keyfiyyәt göstәricilәrinin tәhlili üçün
ayrılan orta nümunәnin miqdarını göstәrin.

Standartlara әsasәn makaron mәmulatında nәmliyin faizi miqdarını göstәrin.

2­4%
4­6%
7­8 %
8­10%•
3­5%

bәrk buğdadan vә yüksәk şüşәvari buğdadan•
zülalla zәngin olan qılçıqlı buğdadan
karbohidrat vә endospermlә zәngin olan qılçıqlı buğdadan
bәrk buğdadan vә şüşәvariliyi az olan yumşaq buğdadan
karbohidratla zәngin olan qılçıqsız buğdadan

6 vә 4
4 vә 4
5 vә 3
3 vә 2•
2 vә 2

13%­ dәn•
17%­ dәn
11%­ dәn
12%­ dәn
15%­ dәn

zülalların, yağların, karbohidratların vә vitaminlәrin miqdarından
unun kimyәvi tәrkibindәn, unun sortundan vә zәnginlәşdirici әlavәlәrin miqdarından•
unun kimyәvi tәrkibindәn , karbohidratların, zülalların miqdarından
unun sortundan,mineral maddәlәrin vә karbohidratların miqdarından
unun sortundan, әlavәlәrin; mineral vә yağların miqdarından

2 kq­dan az olmayaraq
1 kq­dan az olmayaraq•
4 kq­dan az olmayaraq
3 kq­dan az olmayaraq
0,5 kq­dan az olmayaraq

•
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B qrupuna aid çәkilib­bükülmüş makaron mәmulatında sınmışların faizlә miqdarını göstәrin.

Çәki ilә satılan A qrupuna aid çәkilib­bükülmüş makaron mәmulatında deformasiyaya
uğramışların faizlә miqdarını göstәrin.

Çәki ilә satılan B qrupuna aid çәkilib­bükülmüş makaron mәmulatında deformasiyaya
uğramışların faizlә miqdarını göstәrin.

Çәki ilә satılan B qrupuna aid çәkilib­bükülmüş makaron mәmulatında deformasiyaya
uğramışların faizlә miqdarını göstәrin.

Makaron mәmulatının tәrkibindә olan pestisidlәri göstәrin.

Makaron mәmulatının tәrkibindә olan radionuklidlәri göstәrin.

13%­dәn•
17%­dәn
11%­dәn
12%­dәn
15%­dәn

2­4%
7­8%
3­5%
4­6%
8­10%•

3­6%­dәn çox
3,5­13%­dәn çox
5­10%­dәn çox
2­10%­dәn çox•
4­8%­dәn çox

6­9%­dәn çox
4­8%­dәn çox
2­10%­dәn çox•
2­5%­dәn çox
3­6%­dәn çox

3­5%­dәn çox
5,0­15%­dәn çox•
1,5­3%­dәn çox
8­10%­dәn çox
6­12%­dәn çox

aflatoksin, heksaxlorbenzol, zearalonon, DDT vә onun metobolitlәri
heksaxlorsikloheksen, heksaxlorbenzol, üzvi civә pestisidlәri, DDT vә onun metobolitlәri•
aflatoksin, dezoksinivalenol, heksaxlorbenzol, heksaxlorbutan
heksaxlorbenzol, dezoksinivalenol, aflatoksin, heksaxlorbutan
heksaxlorsikloheksen, heksaxlorbenzol, heksaxlorbutan, DDT vә onun metobolitlәri

radium, sezium
uran, sezium
stronsium, uran
barium, radon

•
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Makaron mәmulatının sortlarının fәrqi xüsusiyyәtlәrini göstәrin.

Makaron mәmulatının növlәrini göstәrin.

Balıqqulağı mәmulatının növlәrinin sayını göstәrin.

Lәlәk makaron mәmulatının növlәrinin sayını göstәrin.

Makaron mәmulatının emalı zamanı hansı buğda sortundan istifadә olunur?

Aşağıdakı hansı sırada vaflinin növündәn asılı olaraq tәrkibindә şәkәrin miqdarı düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn yağlı­ içlikli vaflilәrdә nәmliyin miqdarı neçә faizdәn çox
olmalıdır?

sezium, stronsium•

tәrkibinә, vitamin vә enerji dәyәrliliyinә görә
tәrkibinә, zülallarına, fermentlәrin vә yağların çox olmasına görә
tәrkibinә, qidalılıq vә enerji dәyәtliliyinә görә•
qidalılıq, tәrkibinә vә mineral maddәlәrlә zәngin olmasına görә
qidalılıq, tәrkibinә vә karbohidratlarla zәngin olmasına görә

4•
5
6
3
2

2
3
5
4•
6

5
4
3•
2
6

karbohidrata zәngin olan qılcıqsız buğdadan
bәrk buğda sortundan•
bәrk buğdadan vә şüşәvariliyi az olan yumşaq buğdadan
karbohidrat vә endospermlә zәngin olan qılcıqlı buğdadan
zülalla zәngin olan qılcıqlı buğdadan

33­45%
50­54%
21,8­41,8%
20­75 %
21­74%•

0,5­7,8%•
0,6­2,2%
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Bütün vaflilәrdә 10%­li xlorid turşusunda hәll olmayan külün miqdarı neçә faizdәn çox
olmamalıdır?

Unun tәrkibindә olan fermentlәri göstәrin.

Hansı sırada unun müxtәlif sortlarında külün faizlә miqdarı düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Hansı sırada unun müxtәlif sortlarında turşuluğun faizlә miqdarı düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Aşağıdakı variantların hansında unun iriliyini ölçmәk üçün istifadә edilәn cihazın adı qeyd
edilmişdir?

Hansı sırada unun müxtәlif sortlarının әlәnmәsi zamanı әlәkdә qalan unun faizlә miqdarı düzgün
olaraq göstәrilmişdir?

9,0­15,3%
1,8­3,2%
4,4­8,4%

0,2%­dәn
0,5%­dәn
0,3%­dәn
0,1%­dәn•
1,0%­dәn

qlükozooksidaza vә lipoksigenaza
lipaza vә amilaza
proteaza vә pektinesteraza•
amilaza vә proteaza
lipaza vә esteraza

әla sort unda – 0,55%; 1­ci sortda – 0,75%; 2­ci sortda – 1,25%•
әla sort unda – 0,50%; 1­ci sortda – 0,70%; 2­ci sortda – 1,25%
әla sort unda – 0,75%; 1­ci sorta – 0,80%; 2­ci sortda – 0,85%
әla sort unda – 0,7%; 1­ci sortda – 0,75%; 2­ci sortda –1,35%
әla sort unda – 0,6%; 1­ci sortda – 0,70%; 2­ci sortda –1,30%

әla sort unda 3­4 dәr., 1­ci sorta 4­4,5 dәr., 2­ci sortda­ 4­5 dәr.
әla sort unda 2­3 dәr., 1­ci sorta 3­3,5 dәr., 2­ci sortda­ 4­4,5 dәr.•
әla sort unda 2­3 dәr., 1­ci sortda 3­3,5 dәr., 2­ci sortda­ 4,5­5 dәr.
әla sort unda 3­3,5 dәr., 1­ci sorta 3,5­4 dәr., 2­ci sortda 4­4,5 dәr.
әla sort unda 2­3 dәr., 1­ci sorta 3,5­4 dәr., 2­ci sortda 4­4,5 dәr.

mikroskop
İvanov әlәyi
kalorimetr
purka
Juravlyov әlәyi•

әla sortda – 2%, 1­ci sortda – 4%, 2­ci sortda – 8%­dәn çox olmamalıdır
әla sortda – 2%, 1­ci sortda – 5%, 2­ci sortda – 7%­dәn çox olmamalı
әla sortda – 2%, 1­ci sortda – 4%, 2­ci sortda – 6%­dәn çox olmamalı•
әla sortda – 2%, 1­ci sortda – 2,5%, 2­ci sortda – 4%­dәn çox olmamalıdır
әla sortda – 1%, 1­ci sortda – 2%, 2­ci sortda – 3%­dәn çox olmamalı
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Hansı variantda unun müxtәlif sortlarında turşuluğun faizlә miqdarı düzgün olaraq qeyd
edilmişdir?

Hansı variantda unun müxtәlif sortlarında külün faizlә miqdarı düzgün olaraq qeyd edilmişdir?

100 qram peçenyenin enerji dәyәrini (kkal ilә) qeyd edin.

Hansı sırada unun irirliyini tәyin edәn düzgün olaraq qeyd edilmişdir?

Hansı sırada unun öz maddәsinin (xam yapışqanlığın) keyfiyyәtini xarakterizә edәn göstәricilәr
düzgün qeyd olunmuşdur?

Aşağıdakı hansı sırada unun xam yapışqanlığı tәyin edәn cihaz düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı variantda unun müxtәlif sortlarının әlәnmәsi zamanı әlәkdә qalan unun faizlә
miqdarı düzgün olaraq qeyd edilmişdir?

әla sort unda­ 3­4 dәrәcә, 1­ ci sort unda 4­ 4.5 dәrәcә, 2­ ci sort unda 4­5 dәrәcә
әla sort unda­ 2­3dәrәcә, 1­ ci sort unda 3­ 3.5 dәrәcә, 2­ ci sort unda 4­4.5 dәrәcә•
әla sort unda­ 2­3 dәrәcә, 1­ ci sort unda 3­ 3.5 dәrәcә, 2­ ci sort unda 4.5­5 dәrәcә
әla sort unda­ 2­3 dәrәcә, 1­ ci sort unda 3­ 4 dәrәcә, 2­ ci sort unda 4­4.5dәrәcә
әla sort unda­ 3­3.5dәrәcә, 1­ ci sort unda 3.5­ 4 dәrәcә, 2­ ci sort unda 4­4.5 dәrәcә

әla sort unda­ 0.6%, 1­ ci sort unda 0.70 %, 2­ ci sort unda 1.30 %
әla sort unda­ 0.75%, 1­ ci sort unda 0.80 %, 2­ ci sort unda 1.85 %
әla sort unda­ 0.7%, 1­ ci sort unda 0.75 %, 2­ ci sort unda 1.35 %
әla sort unda­ 0.55%, 1­ ci sort unda 0.75 %, 2­ ci sort unda 1.25 %•
әla sort unda­ 0.50%, 1­ ci sort unda 0.70 %, 2­ ci sort unda 1.25 %

376­473 kkal•
350­450 kkal
348­422 kkal
480­520 kkal
420­475 kkal

Mikraskop
Ivanov әlәyi
Kalorimetr
Purka
Juravlov әlәyi•

Yağın, zülalın vә karbohidratların miqdarı
Rәngi, uzanması vә elastikliyi•
Yağın, turşuluğun vә külün miqdarı
Rәngi, nişasta vә zülalın miqdarı
Dadı, sellüloza vә nişastanın miqdarı

İDK­1•
Kalorimetr
Purka
İDK­3
saxorometr

әla sort unda­ 2%, 1­ ci sort unda 4 %, 2­ ci sort unda 8 %
әla sort unda­ 2%, 1­ ci sort unda 5 %, 2­ ci sort unda 7 %•
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Qüvvәdә olan standarta әsasәn elastiki xәmirdәn bişirilәn peçenyelәrdә nәmliyin miqdarı neçә
faizdәn çox olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn yağlı­şәkәrli peçenyelәrdә nәmliyin miqdarı neçә faizdәn çox
olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn peçenyelәrdә 10%­ li xlorid turşusunda hәll olmayan külün
miqdarı neçә faizdәn çox olmamalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn şәkәrli peçenyelәrdә şәkәrin miqdarı neçә faizdәn çox
olmamalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn elastiki peçenyelәrdә şәkәrin miqdarı neçә faizdәn çox
olmamalıdır?

Peçenyelerin mikrobioloji göstәricilәri üzrә aparılan ekspertizası zamanı hansı
mikroorqanizmlәrin miqdarı tәyin edilir?

әla sort unda­ 2%, 1­ ci sort unda 4 %, 2­ ci sort unda 6 %
әla sort unda­ 2%, 1­ ci sort unda 2.5 %, 2­ ci sort unda 4 %
әla sort unda­ 1%, 1­ ci sort unda 2 %, 2­ ci sort unda 3 %

5­9 %­dәn•
3­8,5%­dәn
10­15%­dәn
6,5­9%­dәn
9­11%­dәn

6,5­9,0%­dәn
9,0­11,0%­dәn
1,0­15,5%­dәn•
2,5­10,0%­dәn
3,0­8,5%­dәn

0,2 %­ dәn
1,0 %­ dәn
0,5 %­ dәn
0,1 %­ dәn•
0,3 %­ dәn

20%­dәn
27%­dәn•
30%­dәn
18%­dәn
35%­dәn

25%­dәn
27%­dәn
20%­dәn•
15%­dәn
30%­dәn

mezofilaerob, fakültativ aerob, salmonell, dairәvi vә kokkların, patogen mikroorqanizmlәrin miqdarı
maya vә kif göbәlәklәrinin, mezofilaerob vә fakültativ anaerob, çöp vә silindr formalı bakteriyaların miqdarı
maya, kif göbәlәklәrin, fakültativ anaerob vә silindr formalı mikroorqanizmlәrin miqdarı

•
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Aşağıdakı hansı sırada Praline konfetinә aid olan çeşidi düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Hansı sırada unun müxtәlif sortlarında öz maddәsinin miqdarı düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Unun xam yapıxqanlığını müәyyәn edәn cihazı göstәrin.

Qüvvәdә olan standarta әsasәn marsipanlı konfetlәrdә nәmliyin vә ümumi şәkәrin miqdarı neçә
faizdәn çox olmamalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn praline konfetlәrdә nәmliyin vә ümumi şәkәrin miqdarı neçә
faizdәn çox olmalıdır?

Aşağıdakı hansı sırada peçenyelәrin tәrkibindә çeşidindәn asılı olaraq neçә faiz zülal vardır?

Aşağıdakı hansı sırada peçenyelәrin tәrkibindә çeşidindәn asılı olaraq neçә faiz yağ vardır?

mezofilaerob vә fakültativ anaerob mikroorqanizmlәrin, bağırsaq çöplәri bakteriya qrupu, patogen
mikroorqanizmlәrin, maya vә kif göbәlәklәrinin miqdarı

•
mezofilaerob vә fakültativ anaerob mikroorqanizmlәrin, bağırsaq çöplәri bakteriya qrupu, dairәvi vә çöp
formalı bakteriyaların miqdarı

“Çarodeyka”, “Şәrq”, “Romlu”, “Likörlü”, “Kristal”
“Sufle”, “Ananaslı”, “Mixәk”, “Meteor”
“Tuzik”, “Zooloji”, “Kristal”, “Cәnub”, “Qәhvәli”
“Sukatlı nuqa”, “Zooloji”, “Cәnub”, “Qәhvәli”
“Günәşli”, “Qulliver”, “Şәrq”, “Küncütlü”•

dәnәvәr unda – 32%, әla sortda­28%, 1­ci sortda­30%, 2­ci sortda­25%
dәnәvәr unda – 30%, әla sortda­28%, 1­ci sortda­30%, 2­ci sortda­25%•
dәnәvәr unda – 28%, әla sortda­30%, 1­ci sortda­26%, 2­ci sortda­23%
dәnәvәr unda – 31%, әla sortda­30%, 1­ci sortda­28%, 2­ci sortda­27%
dәnәvәr unda – 35%, әla sortda­28%, 1­ci sortda­30%, 2­ci sortda­20%

İDK­1•
Purka
İDK­3
saxorometr
kalorimetr

15% vә 85%­dәn
19% vә 70%­dәn
25% vә 80%­dәn
18% vә 73%­dәn
16% vә 75%­dәn•

10% vә 55%­dәn
16% vә 75%­dәn
25% vә 80%­dәn
4% vә 65%­dәn•
8% vә 60%­dәn

8,0­ 12 %
5,2­ 11,8 %
6,5­ 10,8 %
7,5­ 10,4 %•
5,5­ 7,3 %

•
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Aşağıdakı hansı sırada 100 qram peçenyenin enerjivermә qabiliyyәti (kCoul ilә) düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Hansı sırada üçsortlu üyütmә üsulu ilә alınan un sortları vә bu sort unlarda unun ümumi çıxarının
faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn karamel kütlәsindә reduksiyaedici maddәlәrin miqdarı neçә faiz
olmalıdır?

Aşağıdakı hansı sırada 100 q karamel mәmulatının enerjivermә qabiliyyәti düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Karamel mәmulatının tәhlükәsizlik göstәricilәri üzrә aparılan ekspertizası zamanı hansı
maddәlәrin miqdarı tәyin edilir?

Karamel mәmulatının mikrobioloji göstәricilәri üzrә aparılan ekspertizası zamanı hansı
mikroorqanizmlәrin miqdarı tәyin edilir?

5,2­ 11,8 %•
7,5­ 10,4 %
5,5­ 7,0 %
0,3­ 0,6 %
18,8­ 40,2 %

1573­ 1979 kCoul•
1560­ 1635 kCoul
1517­ 1766 kCoul
1720­ 1780 kCoul
1615­ 1685 kCoul

1­ci vә 3­ cü sort un, çıxarı 28­30%
әla, dәnәvәr,kәpәksiz buğda unu, çıxarı 72%
әla, dәnәvәr, 1­ci vә 2­ ci sort un, çıxarı 78%•
әla, 1­ci vә 2­ ci sort un, çıxarı 85 %
1­ci vә 2­ ci sort dәnәvәr, әlәnmiş çovdar unu, çıxarı 58 %

20­ 25%
15­ 20%
22­ 23%•
10­ 12%
18­ 23%

348­ 422 kkal vә ya 1517­ 1766 kCoul•
420­ 480 kkal vә ya 1550­ 1780 kCoul
350­ 450 kkal vә ya 1520­ 1770 kCoul
460­ 495 kkal vә ya 1620­ 1880 kCoul
450­ 490 kkal vә ya 1570­ 1800 kCoul

toksiki elementlәr, mikotoksinlәr, pestisidlәr, radionuklidlәr•
mikotoksinlәr, pestisidlәr, zülallar, yağlar
mikotoksinlәr, pestisidlәr, mineral maddәlәr, zülallar
radionuklidlәr, pestisidlәr, antibiotiklәr, mineral maddәlәr
pestisidlәr, mikotoksinlәr, antibiotiklәr, hormonlar

mezofilaerob vә fakültativ orqanizmlәrin, çöp vә silindr formalı mikroorqanizmlәrin miqdarı

•
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Aşağıdakı hansı sırada 100 q konfet mәmulatının enerjivermә qabiliyyәti düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada pomadkalı konfetin çeşidi düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada Marsipan konfetinә aid olan çeşidi düzgün olaraq göstәrilmişdir?

A qrupuna daxil olan makaron mәmulatı hansı undan hazırlanır?

B qrupuna daxil olan makaron mәmulatı hansı undan hazırlanır?

Boruşәkilli makaron mәmulatının yarımtiplәrinin sayını göstәrin.

Hansı üsulla makaronun möhkәmliyi tәyin olunur?

mezofil aerob vә fakültativ anaerob mikroorqanizmlәrin, bağırsaq çöplәri bakteriya qrupu, maya vә kif
göbәlәklәrinin miqdarı

•
patogen, maya, kif göbәlәklәrin, qıvrımlı bakteriyaların vә çöpvari bakteriyaların miqdarı
maya vә kif göbәlәklәrinin, fakültativ anaerob, mezofil aerob, çöp vә silindr formalı bakteriyaların miqdarı
bağırsaq çöplәri bakteriya qrupu, maya vә kif göbәlәklәrinin, dairәvi vә kokkların miqdarı

348­ 422 kkal vә ya 1517­ 1766 kCoul
360­ 430 kkal vә ya 1530­ 1780 kCoul
355­ 425 kkal vә ya 1520­ 1770 kCoul
358­ 498 kkal vә ya 1523­ 2514 kCoul•
370­ 450 kkal vә ya 1540­ 1790 kCoul

“Sufle”, “Zooloji”, “Günәşli”, “Elbrus”, “Güllü”
“Raketa”, “Yay”, “Әrikli”, “Mәrsinli”, “Rekord”
“Bahar”, “Raketa”, “Portağal”, “Voleybol”•
“Cәnub”, “Kristal”, “Qәhvәli”, “Raketa”
“Karovka”, “Start”, “Qafqaz”, “Zoluşka”

“Qәhvәli”, “Güllü”, “Kosmik”
“Elbrus”, “Badamlı”, “Xortisa”•
“Sufle”, “Bağ çiyәlәyi”, “Cәnub”
“Ballı qrilyaj”, “Günәşli”, “Xortisa”
“Elbrus”, “Günәşli”, “Şәrq”

әla sort undan
bәrk buğda unundan•
yumşaq buğda unundan
kәpәksiz arpa unundan
kәpәkli buğda unundan

әla sort undan
kәpәkli arpa unundan
kәpәkli buğda unundan
yüksәk şüşәvari yumşaq buğda unundan•
yüksәk şüşәvari bәrk buğda unundan

4
5
3•
2
6
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201

202

203

204

205

Makaronun tәrkibindәki toksiki elementlәri göstәrin?

Hansı sırada boruşәkilli makaron mәmulatının yarımtiplәrinin sayı düzgün göstәrilmişdir?

Hansı sırada makaron mәmulatının orqonoleptiki üsulla ekspertizası zamanı tәyin edilmiş
göstәricilәr düzgün göstәrilmişdir?

Hansı sırada makaron mәmulatının fiziki­ kimyәvi ekspertizası zamanı tәyin edilmiş göstәricilәr
düzgün göstәrilmişdir?

Diametrindәn asılı olaraq sapşәkilli makaron mәmulatının növlәrinin sayını göstәrin.

Qüvvәdә olan standarta әsasәn qoz­yağ içlikli biskivit tortunda nәmliyin miqdarı neçә faiz
olmalıdır?

orqanoleptiki
stroqanov•
Folc
Juravlyov
fiziki­kimyәvi

sink, mis, oksigen, yod, dәmir, xrom
qurğuşun, arsen, kadium, yod, brom, mis
arsen, civә, mis, qalay, yod, dәmir
qurğuşun, arsen, kadmirum, civә, mis, sink•
civә, mis, sink, dәmir, qızıl, brom

3•
5
2
4
6

rәngi, dadı, iyi, xarici görünüşü vә metal qırıntılarının miqdarı
xarici görünüşü, rәngi, dadı, iyi vә üst sәthinin xarakteri•
iyi, dadı, nәmliyi, üst sәthinin vәziyyәti
xarici görünüşü, rәngi, dadı, iyi vә nәmliyi
rәngi, dadı, iyi,turşuluğu vә konsistensiyası

nәmliyi, turşuluğu, dadı, sınmiş, әzilmiş vә qırıntıların miqdarı zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmәsi vә bişmә zamanı
artması
turşuluğu, nәmliyi, iyi, sınmiş, әzilmiş vә qırıntıların miqdarı, bişmә zamanı artması deformasiya olunmuş
mәmulatların miqdarı
nәmliyi, turşuluğu, sınmiş, әzilmiş vә qırıntıların miqdarı, deformasiya olunmuş mәmulatların miqdarı,
zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmәsi vә bişmә zamanı artması

•
deformasiya olunmuşların miqdarı, zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmәsi, xarici görünüşü, sınmış vә әzilmişlәrin
miqdarı, bişmә zamanı artması
sınmış, әzilmiş vә qırıntıların miqdarı, turşuluğu, nәmliyi, rәngi, zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmәsi vә bişmә zamanı
artması

5
6
3
2
4•
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207

208

209

210

211

Aşağıdakı hansı sırada tortların tәrkibindә olan toksiki elementlәrin adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn krem içlikli tәbәqәli tortda nәmliyin miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Toz­ şәkәrin rәngi Ştammer vahidinә görә neçә dәrәcәdәn çox olmamalıdır?

Toz­ şәkәrin 1 kq­ da metal qarışıqların miqdarı neçә mq­ dan çox olmamalıdır?

Balın tәrkibindә quru maddәyә görә neçә faiz fruktoza vә qlükoza vardır?

Balın tәrkibindә olan makro vә mikro elementlәrin sayını göstәrin.

23 %
29 %•
25 %
28 %
26 %

qurğuşun, mis, dәmir, arsen, civә, sink
arsen, yod, sink, civә, qurğuşun, kadmium
kadmium, bor, arsen, sink, civә, qurğuşun
mis, qurğuşun, kadmium, arsen, civә, sink•
civә, sink, nikel, qurğuşun, arsen, kadmium

23 %
13 %•
29 %
28 %
25 %

0,1
0,8•
0,5
0,6
0,3

4
5
6
1
3•

40% fruktoza vә 35% qlükoza•
70 % fruktoza vә 10% qlükoza
60% fruktoza vә 15% qlükoza
50% fruktoza vә 25% qlükoza
80% fruktoza vә 20% qlükoza

32
37•
30
27
50
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213

214

215

216

217

218

Balın tәrkibindә olan amin turşularının sayını göstәrin.

Aşağıdakı hansı sırada 100 q balın enerjivermә qabiliyyәti düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Milli çörәk mәmulatlarına aid olan çörәk mәmulatlarının sayını göstәrin.

Pәhriz çörәk mәmulatına aid olan çörәk mәmulatının sayını göstәrin.

Standartlara әsasәn әla, 1­ci vә 2­ci sort buğda unlarından bişirilmiş çörәkdә nәmliliyin faizlә
miqdarını göstәrin.

Standartlara әsasәn kәpәkli buğda unundan bişirilmiş çörәkdә nәmliliyin faizlә miqdarını
göstәrin.

Standartlara әsasәn 2­ci sort buğda unundan hazırlanmış formalı vә formasız çörәklәrin
mәsamәliliyini faizlә miqdarını göstәrin.

17
11
15
12
21•

315­ 335 kkal vә ya 1321­ 1381 kCoul•
150­ 200 kkal vә ya 1280­ 1285 kCoul
200­ 250 kkal vә ya 1250 kCoul
300­ 350 kkal vә ya 1330­ 1391 kCoul
250­ 300 kkal vә ya 1300­ 1320 kCoul

21
23
30
27•
22

14
12
10•
13
15

43­45%•
40­45%
35­40%
42­48%
30­35%

49%
46%
48%•
50%
51%

65­70%
70­72%
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220

221

222

223

224

Standartlara әsasәn kәpәkli buğda unundan hazırlanmış çörәyin mәsamәliliyini faizlә miqdarını
göstәrin.

Çörәk­bulka mәmulatının tәrkibindә olan radionuklidlәri göstәrin.

Milli çörәk mәmulatına aid olan çörәk mәmulatının sayını düzgün olaraq göstәrin.

Hansı sırada respublikamızın çörәkbişirmә sәnayesindә istehsal edilәn çörәk­ bulka mәmulatının
sayә düzgün göstәrilmişdir?

Hansı sırada qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn әla, 1­ ci, 2­ ci sort buğda unlarından
bişirilmiş çörәkdә nәmliyin faizlә miqdarı düzgün qeyd edilmişdir?

Hansı variantda qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn kәpәkli buğda unlarından bişirilmiş
çörәkdә nәmliyin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

65­68%
68­75%
63­65%•

54­55%•
65­68%
70­72%
50­55%
63­65%

sezium, radon
sezium, stroksium•
radium, sezium
radium, uran
radon, radium

21
23
30
27•
22

158
138•
128
118
148

40­45%
42­48%
43­45%•
30­35%
35­40%

49%
46%
48%•
50%
51%
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226

227

228

229

230

231

Hansı variantda qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn çovdar­ buğda çörәyindә nәmliyin faizlә
miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Hansı variantda qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn sadә vә dәmlәnmiş çovdar çörәyindә
nәmliyin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Hansı sırada unun növündәn asılı olaraq çörәk­ bulka mәmulatının növlәrinin düzgün olaraq qeyd
edilmişdir?

Müalicәvi çörәk mәmulatına aid olan çörәk mәmulatının sayını göstәrin.

Hansı sırada bişirilmә üsuluna görә çörәk­bulka mәmulatının növlәrinin sayı düzgün
göstәrilmişdir?

Unun tәhlükәsizliyinin tәdqiqinin ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Hazırda respublikamızın çörәkbişirmә sәnayesindә neçә adda çörәk bulka mәmulatı istehsal
edilir?

48%
50%
51%
45%
49%•

43%
48%
49%
51%•
47%

2
5
6
4•
3

3•
7
6
5
4

2•
4
3
1
5

radionuklidlәr, mikotoksinlәr,ammonyak, DDT vә onun metobolitlәrinin miqdarı
toksiki elementlәr, mikotoksinlәr, pestisidlәr, radionuklidlәr, DDT vә onun metobolitlәrinin miqdarı•
mikotoksinlәr, turşular, yağlar, toksiki elementlәrin miqdarı
mikotoksinlәr, radionuklidlәr, ekstraktin, pestisidlәr miqdarı
mikotoksinlәr, toksiki elementlәr, radionuklidlәr,azot әsaslı uçucu maddәlәr, pestisidlәrin miqdari
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233

234

235

236

237

Qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn çovdar­ buğda çörәyindә nәmlik neçә faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn sadә vә dәmlәnmiş çovdar çörәyindә nәmlik neçә faiz
olmalıdır?

Makaron mәmulatının qidalılıq dәyәri hansı amillәrdәn asılıdır?

Unun keyfiyyәtindәn vә sortundan asılı olaraq makaron mәmulatı neçә qrup vә sinfә bölünür?

Makaron mәmulatının sortları bir­ birindәn hansı xüsusiyyәtlәrinә görә fәrqlәnir?

Makaron mәmulatı neçә növdә istehsal olunur?

148
138•
128
158
118

48%
50%
51%
45%
49%•

43%
48%
49%
51%•
47%

zülalların, yağların, karbohidratların vә vitaminlәrin miqdarından
unun kimyәvi tәrkibindәn, unun sortundan vә zәnginlәşdirici әlavәlәrin miqdarından•
unun kimyәvi tәrkibindәn , karbohidratların, zülalların miqdarından
unun sortundan,mineral maddәlәrin vә karbohidratların miqdarından
unun sortundan, әlavәlәrin; mineral vә yağların miqdarından

3 vә 2•
6 vә 4
2 vә 2
4 vә 4
5 vә 3

qidalılıq, tәrkibinә vә mineral maddәlәrlә zәngin olmasına görә
tәrkibindә zülalların, fermentlәrin vә yağların çox olmasına görә
tәrkibinә, vitamin vә enerji dәyәrinә görә
qidalılıq, tәrkibinә vә karbohidratlarla zәngin olmasına görә
tәrkibinә, qidalılıq vә enerji dәyәrinә görә•

3
5
4•
2
6
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239

240

241

242

243

244

Balıqqulağı makaron mәmulatı neçә növdә istehsal olunur?

Lәlәk makaron mәmulatı neçә növdә istehsal olunur?

Makaron mәmulatının istehsalı üçün istifadә olunan un hansı buğda sortundan hazırlanır?

Makaron mәmulatının ekspertizası zamanı daxil olmuş mal partiyasından neçә faiz miqdarında
orta nümunә götürülmәlidir?

Makaron mәmulatının orqonoleptiki vә fiziki­ kimyәvi keyfiyyәt göstәricilәrini yoxlamaq üçün
neçә kiloqramdan az olmayaraq orta nümunәlәr ayrılmalıdır?

Makaron mәmulatının keyfiyyәtini qiymәtlәndirәrkәn neçә qrupa bölünür?

Qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn makaron mәmulatının nәmliyi neçә faizdәn çox
olmamalıdır?

4•
5
3
6
2

4
2
5
3•
6

bәrk buğdadan vә yüksәk şüşәvari buğdadan•
zülalla zәngin olan qılçıqlı buğdadan
karbohidrat vә endospermlә zәngin olan qılçıqlı buğdadan
bәrk buğdadan vә şüşәvariliyi az olan yumşaq buğdadan
karbohidratla zәngin olan qılçıqsız buğdadan

2.0%
2.5%
1.5 %•
2.5%
1.0%

1 kq­ dan az olmayaraq•
3 kq­ dan az olmayaraq
2 kq­ dan az olmayaraq
0.5 kq­ dan az olmayaraq
4 kq­ dan az olmayaraq

5
3
2
6
4•

13%­ dәn•
17%­ dәn
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247

248

249

250

251

Standarta әsasәn B qrupuna daxil olan makaron mәmulatında sınmışların miqdarı neçә faiz
olmalıdır?

Nişastanın miqdarı hansı dәnli bitkilәrdә daha çoxluq tәşkil edir?

Forma vә quruluşundan asılı olaraq arpa yarması neçә növdә istehsal olunur?

Mannı yarması dәnin hansı hissәsindәn ibarәt olub vә neçә markada buraxılır?

Poltava yarması ölçüsündәn asılı olaraq neçә nömrәdә buraxılır?

Qarabaşaq yarması neçә çeşiddә istehsal edilir?

Yarmanın tәrkibindә hansı kimyәvi maddә çoxluq tәşkil edir?

11%­ dәn
12%­ dәn
15%­ dәn

2­4%
4­6%
7­8 %
8­10%•
3­5%

buğdada
arpada
vәlәmirdә
düyüdә•
qarğıdalıda

6
4
3
2•
5

Dәnin aleyron hissәsindәn vә 4 markada
Dәnin qılaf hissәsindәn vә 2 markada
Dәnin rüşeym hissәsindәn vә 3 markada
Dәnin qabıq hissәsindәn vә 5 markada
Dәnin endosperm hissәsindәn vә 3 markada•

5
2
3
6
4•

4
5
2
1
3•

Su
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253

254

255

256

257

Düyü yarması hansı dәnli bitkidәn alınır vә neçә növdә istehsal edilir?

Yarmanın keyfiyyәtini müәyәn etmәk üçün aparılan ekspertiza zamanı daxil olunmuş mal
partiyası 80 kisәdәn ibarәtdirsә, onda nümunә neçә kisәdәn götürülmәlidir?

Yarmanın keyfiyyәtini müәyәn etmәk üçün aparılan ekspertiza zamanı daxil olunmuş mal
partiyası 120 kisәdәn ibarәtdirsә, onda nümunә neçә kisәdәn götürülmәlidir?

Mal partiyası xırda taraya qablaşdırılmış yarmadan ibarәtdirsә, onda nümunә neçә faiz
miqdarında götürülmәlidir?

Yarmaların orqanoleptiki üsulla hansı keyfiyyәt göstәricisi tәyin edilir?

Aşağıdakı hansı sırada yarmada rast gәlәn kәnar qarışıqlar tam düzğün olaraq göstәrilmişdir?

Zülala
Yağ
Vitaminlәr
Karbohidrat•

buğda dәnindәn vә 3 növdә
qarğıdalı dәnindәn vә 1 növdә
çәltik dәnindәn vә 2 növdә•
arpa dәnindәn vә 4 növdә
vәlәmir dәnindәn vә 5 növdә

17•
18
15
13
20

21•
17
22
19
18

3
5
1
2•
4

xarici görünüşü, dad, iyi,rәngi, diş altında xılçıldaması•
dad, iyi,turşuluğu, diş altında xılçıldaması
xarici görünüşü, dad, iyi, turşuluğu
iyi, dad, xarici görünüşü, suyunun şәffaflığı
rәngi, dad, iyi,tez bişmәsi suyunun iyi

mineral, üzvi qarışıqlar, xarab olmuş dәnlәr, toxum qılafı ayrılmamış dәnlәr, unlu hissә, әzilmiş nüvә•
unlu hissә, әzilmiş nüvә, xarab olmuş yarma dәnlәri, metal qarışıqlar
xarab olmuş dәnlәr, unlu hissә, xarab olmuş dәnlәr, metal qarışıqlar,unlu hissә
mineral, üzvi qarışıqlar, zibil qarışıqları, turşu vә qәlәvi qarışıqları
әzilmiş nüvә, mineral qarışıqlar, üzvi vә mineral qarışıqlar
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Yarmaların sortu vә nömrәsi dәnlәrin hansı göstәricilәrinә görә tәyin edilir?

Aşağıdakı hansı sırada buğda vә düyü yarmalarının bişmә müddәti düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada vәlәmir yarmasının bişmә müddәti düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Hansı sırada meyvә qılafının tәrkibindә çoxluq tәşkil edәn maddәlәr düzgün olaraq qeyd
edilmişdir?

Yarma vә yarma mәhsullarının tәhlükәsizliyinin tәdqiqinin ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr
tәyin edilir?

Sadә üyütmә üsulu ilә hansı növ un alınır vә bu unlarda unun ümumi çıxarı neçә faiz olur?

Birsortlu üyütmә üsulu ilә hansı sort un alınır vә bu unlarda unun ümumi çıxarı neçә faiz olur?

Dәndә rüşeym vә endospermin miqdarına görә
Tam keyfiyyәtli dәnlәrin miqdarınavә iriliyinә görә•
Dәndә yağ vә zülalın miqdarına görә
Dәndә yağın vә mineral maddәlәrin miqdarına görә
Dәndә külün vә karbohidratların miqdarına görә

20­25 dәqiqә
25­55 dәqiqә
50­60 dәqiqә
15­25 dәqiqә
30­50 dәqiqә•

50­80 dәqiqә
100­120 dәqiqә•
85­100 dәqiqә
90­125 dәqiqә
60­90 dәqiqә

Zülal, yağ karbohidrat, azotlu maddәlәr
Mineral maddәlәr, şәkәr, yağ sellüloza
Sellüloza, pentozanlar, pektin maddәsi, mineral maddәlәr•
Zülallar, yağlar, şәkәrlәr, azotlu maddәlәr
Yağ, azotlu maddәlәr, şәkәr karbohidrat

Toksiki elementlәr, miktoksinlәrin, pestisidlәrin vә hormonların miqdarı
Miktoksinlәr, pestisidlәr,ammonyak vә hidrogen sulfidin miqdarı
Toksiki elementlәr, miktoksinlәrin, pestisidlәrin, radionuklidlәrin miqdarı•
Radionuklidlәrin, pestisidlәrin, mikroorqanizimlәrin vә toksiki elementlәr miqdarı
Radionuklidlәr, pestisidlәr, miktoksinlәr vә antitoksinlәrin miqdarı

Kәpәkli çovdar vә buğda unu, çıxarı 96­95 %•
1­ci vә dәnәvәr un, çıxarı 40­45 %
1­ci vә 2­ ci sort un, çıxarı 0­25 %
Kәpәli çovdar vә әla sort un, çıxarı 0­10 %
2­ci vә 3­ cü sort un, çıxarı 72­85 %

Kәpәksiz çovdar vә әla sort un, çıxarı 0­25 %
1­ci vә 2­ ci sort un, çıxarı 72­85%•
Kәpәkli vә kәpәksiz çovdar unu, çıxarı 40­45 %
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Aşağıda hansı sırada unun tәrkibindә olan fermentlәrin rolu düzgün olaraq әks olunmuşdur?

Unun rәngini tәyin edәn cihazı göstәrin.

Unun fiziki­kimyәvi keyfiyyәt göstәricilәrinin ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Endospermin tәrkibindә hansı dәyәrli maddәlәr azlıq tәşkil edir?

Dәnin xüsusi keyfiyyәt göstәricilәrini göstәrin.

Dәnin şüşәvariliyi nәdir vә hansı cihazla tәyin edilir?

Yarmaların bioloji dәyәrliliyinin az olması hansı amin turşularının miqdarının azlığı ilә
әlaqәdardır?

2­ci vә 3­ cü sort un, çıxarı 28­30%
Kәpәkli çovdar vә buğda unu, çıxarı 0­10 %

Xәmirin oksidlәşmәsindә vә kündәlәnmәsindә
Xәmirin qıcqirmasında vә yetişmәsindә
Xәmirin yetişmәsindә vә qaz әmәlәgәtirmәsindә
Xәmirin yoğrulmasında vә qıcqırmasında•
Xәmirin bişmәsindә vә yoğrulmasında

Pekar•
Farinatom
Purka
Lukyanov
Ovaskop

Unun nәmliyi, turşuluğu, dadı, iyi, qaz әmәlәgtirmә qabiliyyәti, fermentativ fәallığı
Unun külü, turşuluğu, qarışıqların olması, öz maddәsi, qaz әmәlәgәtirmә qabiliyyәti, fermentativ fәallığı,
nәmliyi

•
Unun nәmliyi, külü, turşuluğu, rәngi, dadı, öz maddәsi, konsistensiyası
Unun turşuluğu, külü, nәmliyi, konsistensiyası, oz maddәsi
Unun turşuluğu, külü, әtri, iyi, nәmliyi, öz maddәsi, qaz әmәlәgәtirmә

Yağ, zülal, şәkәr
Vitamin, mikro vә makroelementlәr•
Zülal, şәkәr, nişasta
Şәkәr, nişasta, makroelementlәr
Sellüloza, pentozanlar, vitaminlәr

Şüşәvarilik, natura, qәlәvilik
Şüşәvarilik, xam yapışqanlılıq, rütubәt, zibillilik•
Xarici görünüşü, rәng, dad, iyi
Dadı, iyi yapışqanlı maddә
Natura, şüşәvarilik vә turşuluq

Endospermindә zülal hissәciklәrinin daha sıx olması vә Diafanoskop cihazla•
Endospermindә sellülozanın çox olması vә Purka cihazla
Endospermindә yağ hissәciklәrinin daha sıx olması vә Farinatom cihazla
Rüşeymdә nişastanın çox olması vә kalori metrlә
Rüşeymdә karbohidratın çox olması vә saxorometrlә

Valin, triozin
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әdәd vә çәki ilә satılan vә kütlәsi 400 q­dan çox olmayan çörәk­ bulka mәmulatından
nlaboratoriya müayinәsi üçün neçә әdәd orta nümunә götürülmәlidir?

әdәdi vә çәki ilә satılan vә kütlәsi 200­400 q­a qәdәr olmayan çörәk­ bulka mәmulatından
nlaboratoriya müayinәsi üçün neçә әdәd orta nümunә götürülmәlidir?

Qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn әla, 1­ ci, 2­ ci sort buğda unlarından bişirilmiş çörәkdә
nәmlik neçә faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn kәpәkli buğda unlarından bişirilmiş çörәkdә nәmlik neçә
faiz olmalıdır?

Aşağıdakı hansı sırada milli çörәk mәmulatına aid olan çörәk mәmulatının sayı düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada müalicәvi çörәk mәmulatına aid olan çörәk mәmulatının sayı düzgün
olaraq göstәrilmişdir?

Arginin serin
Histidin, trionin
Lizin, metionin•
Qlisin, sistin

1 әdәd•
6 әdәd
2 әdәd
5 әdәd
3 әdәd

2 әdәd•
3 әdәd
1 әdәd
5 әdәd
4 әdәd

35­40%
43­45%•
30­35%
40­45%
42­48%

49%
46%
48%•
50%
51%

21
23
30
27•
22

3•
7
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Çörәk­bulka mәmulatının çeşidi hansı amillәrdәn asılıdır?

İstifadә olunan unun növündәn asılı olaraq çörәk­bulka mәmulatının sayını göstәrin.

Bişirilmә üsuluna görә çörәk­ bulka mәmulatı neçә növ formada bişirilir?

әgәr daxil olmuş çörәk­ bulka mәmulatının kütlәsi 1­3 kq –dan ibarәt olarsa, onda bütün mal
partiyasından neçә әdәd vә neçә faiz miqdarında orta nümunә götürülmәlidir?

Çörәk­ bulka mәmulatının kütlәsi 1 kq –dan az olarsa, onda bütün mal partiyasından neçә әdәd vә
neçә faiz miqdarında orta nümunә götürülmәlidir?

Hansı variantda endospermin tәrkibindә azlıq tәşkil edәn dәyәrli maddәlәr düzgün göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı variantda çiçәk qişasında azlıq tәşkil edәn maddәlәri düzgün olaraq qeyd

6
5
4

unun növündәn, bişirilmәsindәn, formalanmasından vә şәkәrlә zәngin olmasından
unun növündәn, әlavәlәrdәn, sortundan vә karbohidratlarla zәngin olmasından
unun sortundan, növündәn, әlavәlәrdәn vә zülalla zәngin olmasından
unun sortundan, növündәn, әlavәlәrdәn vә yağla zәngin olmasından
unun sortundan, növündәn, әlavәlәrdәn, bişirilmәsi vә formalanmasından•

4•
3
5
6
2

2•
4
3
1
5

8 әdәd, 0.4%­ miqdarında
4 әdәd, 0.3%­ miqdarında
6 әdәd, 0.5%­ miqdarında
1 әdәd, 0.2%­ miqdarında
5 әdәd, 0.2%­ miqdarında]•

10 әdәd, 0.3%­ miqdarında•
8 әdәd, 0.6%­ miqdarında
7 әdәd, 0.5%­ miqdarında
11 әdәd, 0.2%­ miqdarında
89әdәd, 0.4%­ miqdarında

yağ, zülal, şәkәr
sellüloza, pentozanlar, vitaminlәr
vitamin, mikro­ vә makroelementlәr•
şәkәr, nişasta, makroelementlәr
zülal, şәkәr, nişasta
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edilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada çiçәk qişasının tәrkibindә çoxluq tәşkil edәn maddәlәr düzgün olaraq qeyd
edilmişdir?

Çiçәk qişasının tәrkibindә çoxluq tәşkil edәn maddәlәri göstәrin.

Çiçәk qişasında azlıq tәşkil edәn maddәlәri göstәrin.

Meyvә qılafının tәrkibindә çoxluq tәşkil edәn maddәlәri göstәrin.

Yarma vә yarma mәhsullarının mikrobioloji göstәricilәri üzrә gigiyenik normativlәri neçә qrup
mikroorqanizimlәrin fәaliyyәtinin yoxlanılmasına әsaslanır?

Aşağıdakı hansı variantda dәnin xüsusi keyfiyyәt göstәricilәri düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Şәkәr, azotlu maddәlәr•
Sellüloza, karbohidratlar
Mineral maddәlәr, yağlar
Zülallar, vitaminlәr
Nişasta, pentozanlar

Nişasta karbohidratlar
Mineral maddәlәr, vitaminlәr
Zülallar yağlar
Yağlar, azotlu maddәlәr
Sellüloza, pentozanlar•

Nişasta karbohidratlar
Mineral maddәlәr, vitaminlәr
Zülallar yağlar
Yağlar, azotlu maddәlәr
Sellüloza, pentozanlar•

Şәkәr, azotlu maddәlәr•
Sellüloza, karbohidratlar
Mineral maddәlәr, yağlar
Zülallar, vitaminlәr
Nişasta, pentozanlar

Yağ, azotlu maddәlәr, şәkәr karbohidrat
Sellüloza, pentozanlar, pektin maddәsi, mineral maddәlәr•
zülallar, yağlar, şәkәrlәr, azotlu maddәlәr
Zülal, yağ karbohidrat, azotlu maddәlәr
Mineral maddәlәr, şәkәr, yağ sellüloza

6
5
4•
2
3

Şüşәvarilik, natura, qәlәvilik
Şüşәvarilik, xam yapışqanlılıq, rütubәt, zibilllilik•
Xarici görünüşü, rәng, dad, iyi
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Tort mәmulatının mikrobioloji göstәricilәri üzrә aparılan ekspertiza zamanı hansı maddәlәrin
miqdarı tәyin edilir?

Hansı variantda krem içlikli tәbәqәli tortda nәmliyin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Hansı variantda şokolad­ krem içlikli biskivit tortunda nәmliyin faizlә miqdarı düzgün
göstәrilmişdir?

Hansı variantda meyvә içlikli biskivit tortunda nәmliyin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada tortların növündәn asılı olaraq tәrkibindә olan mineral maddәlәrin miqdarı
düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada peçenyelәrin çeşidindәn asılı olaraq tәrkibindә zülalların faizlә miqdarı
düzgün göstәrilmişdir?

Dadı, iyi yapışqanlı maddә
Natura, şüşәvarilik vә turşuluq

maya vә kif göbәlәklәrin, mezofilaerob vә fakültativ anaerob, stafilokokk mikroorqanizmlәrin miqdarı
mezofilaerob vә fakültativ anaerob, stafilokokk mikroorqanizmlәrin, bağırsaq çöplәri bakteriya qrupu vә
silindr formalı mikroorqanizmlәrin miqdarı
patogen mikroorqanizmlәrin, mezofilaerob vә fakültativ anaerob, bağırsaq çöplәri bakteriya qrupu, dairәvi vә
çöp formalı bakteriyaların miqdarı
mezofilaerob vә fakültativ anaerob, bağırsaq çöplәri bakteriya qrupu, maya vә kif göbәlәklәrin, patogen
mikroorqanizmlәrin

•
bağırsaq çöplәri bakteriya qrupu, mezofilaerob vә fakültativ anaerob, çöp vә silindr formalı
mikroorqanizmlәrin miqdarı

13 %•
25 %
29 %
23 %
28 %

26 %
23 %
25 %
29 %•
28 %

25 %•
9,3 %
13 %
29 %
23 %

0,2­ 0,4 %
0,5­ 0,7 %
0,3­ 0,9 %•
0,1­ 0,2 %
0,4­ 0,8 %

5,5­ 7,3 %
5,2­ 11,8 %
7,5­10,4%•
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Balın tәrkibindә fruktoza vә qlükozanın faizlә miqdarını göstәrin.

Balın enerjivermә qabiliyyәtini göstәrin.

Balın tәrkibindә olan fermentlәri göstәrin.

Aşağıdakı hansı sırada vaflinin tәrkibindә olan mikotoksinlәrin adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Tort istehsalı üçün әsas xammalı göstәrin.

Peçenyelәrin yüksәk qidalılıq dәyәrinә malik olması hansı maddәlәrin miqdarından asılıdır?

Aşağıdakı hansı sırada peçenyelәrin çeşidindәn asılı olaraq tәrkibindә yağın faizlә miqdarı
düzgün göstәrilmişdir?

8,0­ 12,0%
6,5­ 10,8%

60% fruktoza vә 15% qlükoza
50% fruktoza vә 25% qlükoza
40% fruktoza vә 35% qlükoza•
70% fruktoza vә 10% qlükoza
80% fruktoza vә 20% qlükoza

315­335 kal vә ya 1321­1381 kC•
300­350 kal vә ya 1330­1391 kC
150­200 kal vә ya 1250­1285 kC
200­250 kal vә ya 1250­1350 kC
250­300 kal vә ya 1300­1320 kC

lipaza, tripsin, ximotripsin, katalaza, amilaza
katalaza, diastaza, tripsin, pepsin, katalaza
diastaza, katalaza, lipaza, amilaza, oksidaza•
amilaza, lipaza, ximottripsin, tripsin, diastaza
lipaza, amiloza, tripsin, pepsin, katalaza

heksaxlortskloheksan, tetraxlortsklopentan
aflatoksin, heksaxlortskloheksan
dezoksinivalenol, stronsium
aflatoksin B,dezoksinivalenol•
sezium, stronsium

zülallar
karbohidratlar
yağlar
buğda unu•
süd mәhsulları

karbohidratların, yağların, vitaminlәrin
mineral maddәlәr, vitaminlәr, fermentlәr
yağın, zülalın, әtirli maddәlәrin
zülalın, karbohidratların, üzvi turşuların
karbohidratların, yağların, zülalların•

0,3­ 0,6 %
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Tortların tәrkibindә olan toksiki elementlәri göstәrin.

Hansı variantda qoz­yağ içlikli biskivit tortunda nәmliyin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

100 q çörәk–bulka mәmulatının enerjivermә qabiliyyәtini göstәrin.

Qüvvәdә olan standarta әsasәn şokolad­ krem içlikli biskivit tortunda nәmliyin miqdarı neçә faiz
olmalıdır?

Aşağıdakı hansı sırada tortların növündәn asılı olaraq tәrkibindә olan mineral maddәlәrin miqdarı
düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Tort mәmulatının mikrobioloji göstәricilәri üzrә aparılan ekspertiza zamanı hansı maddәlәrin
miqdarı tәyin edilir?

7,5­ 10,4 %
18,8­ 40,2%
5,5­ 7,0%
5,2­ 11,8%•

qurğuşun, mis, dәmir, arsen, civә, sink
kadmium, bor, arsen, sink, civә, qurğuşun
arsen, yod, sink, civә, qurğuşun, kadmium
civә, sink, nikel, qurğuşun, arsen, kadmium
mis, qurğuşun, kadmium, arsen, civә, sink•

23 %
28 %
26 %
25 %
29 %•

130­395 kkal vә ya 790­1635 k/coul
120­390 k/kkal vә ya 760­1630 k/coul
190­397 k/kkal vә ya 795­1661 k/coul•
150­300 k/kkal vә ya 750­1600 k/coul
100­250 k/kkal vә ya 730­1500 k/coul

23 %
25 %
29 %•
26 %
28 %

0,4­ 0,8 %
0,5­ 0,7 %
0,3­ 0,9 %•
0,1­ 0,2 %
0,2­ 0,4 %

bağırsaq çöplәri bakteriya qrupu, mezofilaerob vә fakültativ anaerob, çöp vә silindr formalı
mikroorqanizmlәrin miqdarı
mezofilaerob vә fakültativ anaerob, bağırsaq çöplәri bakteriya qrupu, maya vә kif göbәlәklәrin, patogen
mikroorqanizmlәrin

•
maya vә kif göbәlәklәrin, mezofilaerob vә fakültativ anaerob, stafilokokk mikroorqanizmlәrin miqdarı
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Aşağıdakı hansı sırada balin tәrkibindә olan әsas fermentlәrin adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Süni balın tәbii baldan fәrqlәndirici xüsusiyyәtlәrini göstәrin.

Qüvvәdә olan standarta әsasәn bәrk preslәnmiş rafinad şәkәrdә ovuntunun miqdarı neçә faiz
olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn tez әriyәn rafinad şәkәrdә ovuntunun miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Şәkәrdә saxarozanın miqdarı hansı üsulla tәyin edilir?

Aşağıdakı hansı variantda qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn 1­ ci sort buğda unlarından
hazırlanmış formalı vә formasız çörәklәrdә mәsamәliyin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

patogen mikroorqanizmlәrin, mezofilaerob vә fakültativ anaerob, bağırsaq çöplәri bakteriya qrupu, dairәvi vә
çöp formalı bakteriyaların miqdarı
mezofilaerob vә fakültativ anaerob, stafilokokk mikroorqanizmlәrin, bağırsaq çöplәri bakteriya qrupu vә
silindr formalı mikroorqanizmlәrin miqdarı

diastaza, katalaza, lipaza, amiloza, oksidaza•
amiloza, lipaza, tripsin, ximotripsin, diastaza
diastaza, katalaza, pepsin, rennin, amiloza
lipaza, amiloza, tripsin, pepsin, katalaza
lipaza, tripsin, ximotripsin, ketalaza, amiloza

fermentlәrin, çüçәk tozcuqlarının vә oksimetilfurfurol olmaması
fermentlәrin, çüçәk tozcuqlarının vә saxarozanın olması
üzvi turşuların, vitaminlәrin vә fermentlәrin olması
fermentlәrin, çüçәk tozcuqlarının olmaması vә oksimetilfurfurolun olması•
qlükozanın, saxarozanın vә fermentlәrin olmaması

2­ 4,0
1,5­ 2,0 %
1,8­ 2,5 %
1­ 3,5 %
2­ 2,5 %•

2,5 %
3,0 %
1,5 %•
4,5 %
2,0 %

fiziki­ kimyәvi
orqanoleptiki
polyarimetriya•
fitometriya
kalorimetriya

70­72%
63­65%
65­70%
65­68%•
68­75%
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Çörәyin bioloji dәyәrliliyinin az olması hansı kimyәvi elementlәrin miqdarının az olması ilә
әlaqәdardır?

Standartlara әsasәn sadә vә dәmlәnmiş çovdar çörәyindә nәmliliyin faizlә miqdarını göstәrin.

Standartlara әsasәn әla vә 1­ci sort buğda unundan hazırlanmış çörәkdә turşuluğun faizlә
miqdarını göstәrin.

Standartlara әsasәn kәpәkli undan hazırlanmış çörәkdә turşuluğun faizlә miqdarını göstәrin.

Standartlara әsasәn çovdar­buğda çörәyindә nәmliliyin faizlә miqdarını göstәrin.

Standartlara әsasәn çovdar­buğda unundan hazırlanmış çörәyin mәsamәliliyini faizlә miqdarını
göstәrin.

Çörәyin tәrkibindә rast gәlinәn toksiki elementlәri göstәrin.

Fe, Al, Zn
Na, F, Cr
Cl, Br, J
K, Cr, Co•
Cr, Br, Cu

48%
43%
51%•
47%
49%

3%
2%
4%
6%•
5%

70•
30
40
50
60

48%
50%
51%
45%
49%•

54­55%
47­50%•
63­65%
45­48%
65­68%

arsen, queğuşun, kalium, dәmir, qızıl, sink
sink, civә, mis, arsen, dәmir, aliminium
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329

Çörәk­bulka mәmulatının tәrkibindә olan pestisidlәri göstәrin.

Standartlara әsasәn әla sort buğda unundan hazırlanmış formalı vә formasız çörәklәrin
mәsamәliliyini faizlә miqdarını göstәrin.

Hansı sırada qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn kәpәkli undan hazırlanmış çörәkdә turşuluq
dәrәcәsi düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Çörәk­bulka mәmulatının tәrkibindә rast gәlinәn radionuklidlәri göstәrin.

Çörәk­bulka mәmulatının tәrkibindә rast gәlinәn pestisidlәri göstәrin.

Çörәk­bulka mәmulatının tәrkibindә rast gәlinәn mikotoksinlәri göstәrin.

Çörәyin tәrkibindә rast gәlinәn toksiki elementlәri göstәrin.

qurğuşun, arsen, kalium, yod, bor, brom
mis, sink, arsen, kükürd, kalium, civә
qurğuşun, arsen, kalium, civә, mis, sink•

heksaxlorsikloheksan, heksaxlorbenzol, civә tәrkibli pestisidlәr, DDT vә onun metobolitlәri•
civә tәrkibli pestisidlәr, aflatoksin – B1, heksaxlorbenzol
heksaxlorsikloheksan, zearalenon, heksaxlorbenzol,
heksaxlorbenzol, zearalenon, heksaxlorsikloheksan, DDT vә onun metobolitlәri
heksaxlorbenzol, dezoksinilvalenol, heksaxlortolulol

75­80%
63­65%
65­68%
70­72%•
70­75%

6
4
5
7•
3

Radium, sezium
Radon. Radium
Sezium, stronsium•
Radium, uran
Sezium, radon

heksoxlorsikloheksan, zeoaralenon, heksoxlorbenzol
heksoxlorbenzol, dezoksinilvalenol, heksoxlortoluol
civә tәrkibli pestisidlәr, aflatoksin­B1, heksoxlorbenzol, DDT onun metobolitlәr
heksoxlorbenzol, zeoaralenon, heksoxlorsikloheksan, DDT onun metobolitlәri
heksoxlorsikloheksan, heksoxlorbenzol, civә tәrkibli pestisidlәr, DDT onun metobolitlәri•

aflatoksin­B1, dezoksinilvalenol, zeoaralenon, sezium, DDT onun metobolitlәri
aflatoksin­B1, dezoksinilvalenol, zeoaralenon, T2­ toksin•
T2­ toksin, zearalenon, toksiki elementlәr,antibiotiklәr
pestisidlәr, zeoaralenon, dezoksinilvalenol, radionuklidlәr
aflatoksin­B1, loksaxlorbenzol, dezoksinilvalenol, pestisidlәr
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Aşağıdakı hansı sırada qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn çovdar­ buğda unlarından
hazırlanmış çörәyin mәsamәliyinin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn kәpәkli buğda unlarından
hazırlanmış çörәyin mәsamәliyinin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı variantda qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn 2­ ci sort buğda unlarından
hazırlanmış formalı vә formasız çörәklәrdә mәsamәliyin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Hansı variantda qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn әla sort buğda undan hazırlanmış formalı
vә formasız çörәklәrdә mәsamәliyin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Hansı variantda qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn әla, 1­ ci, 2­ ci sort buğda unlarından
hazırlanmış çörәkdә turşuluq dәrәcәsi düzgün göstәrilmişdir?

Hansı variantda yağli­şәkәrli çörәk­ bulka mәmulatının hazırlanmasında istifadә olunan әsas
xammallar düzgün göstәrilmişdir?

qurğuşun, arsen, kadmium, yod, bor, alüminium
qurğuşun, arsen, kadmium, civә, mis, zink•
zink, civә, mis, arsen, dәmir, alüminium
mis, zink, arsen, kükürd, kadmium, civә
arsen, qurğuşun, kadmium,dәmir, qızıl, zink

63­65%
54­55%
47­50%•
45­48%
54­55%

70­72%
63­65%
65­68%
50­55%
54­55%•

65­68%
63­65%•
70­72%
68­75%
65­70%

68­65%
70­75%
65­68%
70­72%•
75­80%

6
2
5
3•
4

Duz, buz maya,yumurta, dondurmadan, süd, qaymaq vә süd mәhsullarından

•
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Hansı sırada yaxşilaşdirilmiş çörәyin hazırlanmasında istifadә olunan әsas xammallar düzgün
göstәrilmişdir?

Hansı sırada çörәk­bulka mәmulatının tәhlükәsizlik göstәricilәri üzrә aparılan ekspertiza zamanı
tәyin edilәn maddәlәr düzgün göstәrilmişdir?

Hansı sırada çörәyin bioloji dәyәrliliyini aşağı salan amin turşuları düzgün göstәrilmişdir?

Hansı sırada yüksәk sortlu undan bişirilmiş çörәyin bioloji dәyәrliliyinin az olmasına sәbәb olan
kimyәvi elementlәr düzgün göstәrilmişdir?

Orqanizmin vitaminlәrә olan tәlәbatının ödәnilmәsindә neçә faizi çörәk­bulka mәmulatlarının
payına düşür?

Hansı sırada sadә üyütmә üsulu alınan unun növlәri vә bu unlarda unun ümumi çıxarının faizlә
miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Un, su, duz, maya, acıxәmirdәn, yağ, şәkәr, süd, qaymaq, yumurta, kişmiş vә xaş­ xaşdan•
Un, su, duz, maya, yağ, şәkәr, süd, vitaminlәrdәn, meyvә pürelәrindәn, arpa vә çovdar sәmәnisinin
ekstraktından
Un, su, duz, şәkәr, yağ, süd mәhsullarından, vitaminlәrdәn, meyvә pürelәrindәn, әdviyyәlәrdәn vә kişmişdәn
Süd, duz, buz maya, xama, kişmiş, xaş­ xaşdan, meyvә­ tәrәvәz püresindәn, әdviyyәlәrdәn

Un, su, duz, acıxәmirdәn,vitaminlәrdәn, kişmiş, xaş­ xaşdan, yumurtadan
Un, su, duz, maya,acıxәmirdәn, yağ, şәkәr, süd mәhsullarından, arpa vә çovdar sәmәnisinin ekstraktından•
Un, su, duz, maya, arpa sәmәnisindәn, kişmiş, yumurtadan, süd mәhsullarından
Maya, su, duz ,yağ, şәkәr, meyvә pürelәrindәn, әdviyyәlәrdәn vә tamlı qatmalardan
Su, duz, maya,yağ, şәkәr, süd mәhsullarından, vitaminlәrdәn,dad vә әtir verici maddәlәrdәn

toksiki elementlәr, mikotoksinlәr, pestisidlәr, radionuklidlәr•
radionuklidlәr, toksiki elementlәr, üzvü turşular, mikotoksinlәr,
mikotoksinlәr, antitoksinlәr, toksiki elementlәr, mineral maddәlәr
zülallar, yağlar, polisaxaridlәr, toksiki elementlәr
toksiki elementlәr, mikotoksinlәr, zülallar, yağlar, antitoksinlәr

Lizin, metionin, treonin, triptofan•
Metioni, treonin, histidin, arginin
Qlisin, sistin, lizin, triprofan
Histidin, treonin, arginin, serin
Arginin, serin, metionin, treonin

Na, F, Cr
Cl, Br, Zn
Fe, Al, Zn
K, Cr, Co•
Cr, Br, Cu

35­37%
30­38%
33­38•
35­40%
30­35%

1­ci vә dәnәvәr un, çıxarı 40­45 %
2­ci vә 3­ cü sort un, çıxarı 72­85 %
Kәpәkli çovdar vә buğda unu, çıxarı 96­95 %•
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Qüvvәdә olan standarta әsasәn şәkәrli peçenyelәrdә nәmliyin miqdarı neçә faizdәn çox olmalıdır?

Qәbul olunmuş nәqliyyat tarasında peçenye mal partiyasının miqdar sayı 151­ 1200­ ә qәdәr
olarsa, onda neçә әdәd ilkin orta nümunә götürülmәlidir?

Qәbul olunmuş nәqliyyat tarasında peçenye mal partiyasının miqdar sayı 51­ 150­ ә qәdәr olarsa,
onda neçә әdәd ilkin orta nümunә götürülmәlidir?

Qәbul olunmuş nәqliyyat tarasında peçenye konfet mal partiyasının miqdar sayı 50­ ә qәdәr
olarsa, onda neçә әdәd ilkin orta nümunә götürülmәlidir?

Pryanikin hazırlanmasında әsasәn hansı sort unlardan istifadә olunur?

Konfet mәmulatının mikrobioloji göstәricilәri üzrә aparılan ekspertizası zamanı hansı
mikroorqanizmlәrin miqdarı tәyin edilir?

•
1­ci vә 2­ ci sort un, çıxarı 0­25 %
Kәpәli çovdar vә әla sort un, çıxarı 0­10 %

9­ 11 %­ dәn
5­ 9 %­ dәn
3­ 8,5 %­ dәn•
6,5­ 9,0 %­ dәn
2,5­ 5,0 %­ dәn

13•
8
12
14
10

16
3
5
13
8•

5
13
3•
15
8

әla, 1­ci vә 2­ci sort çovdar unundan
2­ci, 1­ci vә 3­cü sort vәlәmir unundan
әla, 2­ci vә 3­cü sort kәpәkli buğda unundan
yalnız çovdar unundan
әla, 1­ci vә 2­ci sort buğda unundan•

bağırsaq çöplәri bakteriya qrupu, maya vә kif göbәlәklәrinin, dairәvi vә kokkların miqdarı
mezofilaerob vә fakültativ orqanizmlәrin, salmonell, dairәvi vә kokkların miqdarı
maya, kif göbәlәklәrin, fakültativ vә silindr formalı mikroorqanizmlәrin miqdarı
maya vә kif göbәlәklәrinin, mezofilaerob vә fakültativ anaerob, çöp vә silindr formalı bakteriyaların miqdarı
mezofil aerob vә fakültativ anaerob mikroorqanizmlәrin, bağırsaq çöplәri bakteriya qrupu, maya vә kif
göbәlәklәrinin miqdarı

•



348

349

350

351

352

353

354

Aşağıdakı hansı sırada konfetin tәrkibindә olan toksiki elementlәrin adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Konfet mәmulatının tәhlükәsizlik göstәricilәri üzrә aparılan ekspertizası zamanı hansı maddәlәrin
miqdarı tәyin edilir?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn pomadkalı vә südlü konfetlәrdә nәmliyin miqdarı neçә faizdәn
çox olmamalıdır?

Konfet mәmulatının ekspertizası zamanı nәqliyyat tarasının müxtәlif yerlәrindәn götürülmüş ilkin
orta nümunәnin miqdarını göstәrin.

Qәbul olmuş nәqliyyat tarasında konfet mal partiyasının miqdar sayı 151­ 1500­ ә qәdәr olarsa,
onda neçә әdәd ilkin orta nümunә götürülmәlidir?

Qәbul olmuş nәqliyyat tarasında konfet mal partiyasının miqdar sayı 51­ 150­ ә qәdәr olarsa,
onda neçә әdәd ilkin orta nümunә götürülmәlidir?

Qәbul olunmuş nәqliyyat tarasında konfet mal partiyasının miqdar sayı 50­ ә qәdәr olarsa, onda

qurğuşun, kadmium, civә, mis, sink•
civә, qurğuşun, nikel, mis, sink
mis, brom, civә, sink, kadmium, qurğuşun
sink, yod, civә, sink, mis, kadmium
kadmium, dәmir, civә, mis, sink

radionuklidlәr, pestisidlәr, zülallar, toksiki elementlәr, mikotoksinlә
pestisidlәr, mikotoksinlәr, antibiotiklәr, hormonlar
pestisidlәr, radionuklidlәr, antibiotiklәr, toksiki elementlәr
mikotoksinlәr, nitratlar, pestisidlәr, mineral maddәlәr, radionuklidlәr
toksiki elementlәr, mikotoksinlәr, pestisidlәr, radionuklidlәr•

20%­ dәn
19%­ dәn•
25%­ dәn
15%­ dәn
10%­ dәn

200 q
250 q
150 q
350 q
400 q•

6
5
8•
10
3

5•
3
13
6
8
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neçә әdәd ilkin orta nümunә götürülmәlidir?

Aşağıdakı hansı sırada konfet mәmulatının hazırlanma üsulundan vә sәthinin bәzәdilmәsindәn
asılı olaraq növlәrinin sayı düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Konfet mәmulatının tәrkibindә hansı bioloji aktiv maddәlәr azlıq tәşkil edir?

Aşağıdakı hansı sırada 100 q peçenyenin enerjivermә qabiliyyәti düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada vaflinin növündәn asılı olaraq tәrkibindә yağın miqdarı düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Qatılmış әtirli vә tamlı maddәlәrin növündәn asılı olaraq içliksiz vaflilәr neçә çeşiddә buraxılır?

Fiziki­kimyәvi üsulla vafli mәmulatının hansı keyfiyyәt göstәricilәri tәyin olunur?

7
13
6
3•
5

4•
2
3
6
5

mineral duzlar vә vitaminlәr•
fermentlәr vә mineral maddәlәr
vitaminlәr vә zülallar
karbohidratlar vә yağlar
yağlar vә üzvi maddәlәr

348­ 422 kkal vә ya 1517­ 1766 kCoul
420­ 455 kkal vә ya 1515­ 1589 kCoul
342­ 530 kkal vә ya 1431­ 2218 kCoul•
400­ 495 kkal vә ya 1816­ 1915 kCoul
350­ 460 kkal vә ya 1525­ 1595 kCoul

62,2­ 74 %
6,9­ 60,2 %•
21­ 54,3 %
32,4­ 43,4 %
49­ 54 %

5
3•
2
6
4

ümumi şәkәrin, yağın, toksiki elementlәrin, zülalların, nәmliyin, qәlәvilik vә külün miqdarı
10%­li xlorid turşusunda hәll olmayan külün miqdarı, mineral maddәlәr, toksiki elementlәrin miqdarı
ümumi şәkәrin, yağın, nәmliyin, qәlәvilik vә 10%­дш xlorid turşusunda hәll olmayan külün miqdarı•
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İçliksiz vaflilәrdә qәlәviliyin miqdarını göstәrin.

Unun gücünü xarakterizә edәn göstәricilәr hansılardır?

Unun tәrkibindә olan fermentlәrin rolunu göstәrin.

Unun zәrәrsizliyinin ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn şәkәrli vә elastiki peçenyelәrdә turşuluğun miqdarı neçә dәrәcә
olmalıdır?

Hansı sırada birsortlu üyütmә üsulu ilә alınan un sortları vә bu sort unlarda unun ümumi çıxarının
faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn şәkәrli vә elastiki xәmirdәn bişirilәn peçenyelәrin qәlәviliyi neçә
dәrәcә olmalıdır?

yağın, nәmliyin, qәlәvilik, mikotoksinlәrin 10%­li xlorid turşusunda hәll olmayan külün miqdarı
qәlәvilik, yağın, toksiki elementlәrin, şәkkәrin 10%­li xlorid turşusunda hәll olmayan külün miqdarı

10•
30
20
50
40

şәkәr әmәlәgәtirmә qabiliyyәti
karbohidrat әmәlәgәtirmә qabiliyyәti
xәmir әmәlәgәtirmә qabiliyyәti•
yağ әmәlәgәtirmә qabiliyyәti
zülal әmәlәgәtirmә qabiliyyәti

xәmirin yertişmәsindә vә qaz әmәlәgәtirmәsindә
xәmirin bişmәsindә vә yoğrulmasında
xәmirin qıcqırmasında vә yetişmәsindә
xәmirin yoğrulmasında vә qıcqırmasında•
xәmirin oksidlәşmәsindә vә kündәlәnmәsindә

Mikotoksinlәr, turşular, yağlar, toksiki elementlәrin miqdarı
Mikotoksinlәr, toksiki elementlәr, radionuklidlәr, azot әsaslı uçucu maddәlәr, pestisidlәrin miqdarı
Toksiki elementlәr, mikotoksinlәr, pestisidlәr, radionuklidlәr, DDT vә onun metobolitlәrin miqdarı•
Mikotoksinlәr, radionuklidlәr, ekstraktın, pestisidlәrin miqdarı
Radionuklidlәr, mikotoksinlәr, ammonyak, DDT vә onun metobolitlәrin miqdarı

3­5°
2,5­3,0°•
5­8°
6,0­7,0°
4,0­6,0°

Kәpәkli vә kәpәksiz çovdar unu, çıxarı 40­45 %
Kәpәkli çovdar vә buğda unu, çıxarı 0­10 %
1­ci vә 2­ ci sort un, çıxarı 72­85%•
2­ci vә 3­ cü sort un, çıxarı 28­30%
Kәpәksiz çovdar vә әla sort un, çıxarı 0­25 %
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Qüvvәdә olan standarta әsasәn elastiki xәmirdәn bişirilәn peçenyelәrdә mәsamәlilik neçә faiz
olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn şәkәrli peçenyelәrdә mәsamәlilik neçә faiz olmalıdır?

Peçenyelәrin tәhlükәsizlik göstәricilәri üzrә aparılan ekspertizası zamanı hansı maddәlәrin
miqdarı tәyin edilir?

Aşağıdakı hansı sırada peçenyenin tәrkibindә olan toksiki elementlәrin adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada peçenyelәrin tәrkibindә olan radionuklidlәr düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Hansı sırada unun rәngini tәyin edәn cihaz düzgün olaraq qeyd olunmuşdur?

30
40
10
50
20•

140 %
130 %•
150 %
170 %
160 %

100 %
160 %
120 %
175 %
150 %•

toksiki elmentlәr, nitratlar, zülallar, mikotoksinlәr, pestisidlәr, DDT vә onun metabolitlәri, radionuklidlәr
mikotoksinlәr, pestisidlәr, karbohidratlar, yağlar, radionuklidlәr, toksiki elementlәr, DDT vә onun
metabolitlәri
toksiki elmentlәr, mikotoksinlәr, pestisidlәr, radionuklidlәr, DDT vә onun metabolitlәri•
radionuklidlәr, pestisidlәr, zülallar, toksiki elementlәr, mikotoksinlәr, DDT vә onun metabolitlәri
pestisidlәr, mineral maddәlәr, vitaminlәr, toksiki elementlәr, mikotoksinlәr, radionuklidlәr, DDT vә onun
metabolitlәri

sink, mis, kobalt, civә, arsen, kadmium
arsen, kadmium, civә, mis, sink, qurğuşun•
qurğuşun, nikel, civә, mis, sink, arsen
civә, dәmir, mis, sink, arsen, kadmium
kadmium, civә, bor, brom, mis, sink

stronsium­ 92, uran­ 90
uran­ 90, radon­ 137
sezium­ 140, radium­ 95
radon­ 135, radium­ 95
sezium­ 137, stronsium­ 90•

Pekar•
Farinatom
Purka
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Unun tәrkibindә olan fermentlәrin rolunu göstәrin.

Aşağıdakı hansı sırada yarmanın tәrkibindә çoxluq tәşkil edәn kimyәvi maddә düzgün
göstәrilmişdir?

Hansı sırada ölçüsündәn asılı olaraq poltava yarmasının buraxılan nömrәlәrinin sayı düzgün
göstәrilmişdir?

Hansı sırada arpa yarmasının quruluş vә formasından asılı olaraq istehsal edilәn növlәrinin sayı
düzgün göstәrilmişdir?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn әlavәsiz şokolad mәmulatlarında nәmlik neçә faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn şokolad mәmulatında 10%­li xlorid turşusunda hәll olmayan
külün miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Lukyanov
Ovaskop

Xәmirin yetişmәsindә vә qaz әmәlә gәtirmәsindә
Xәmirin bişmәsindә vә yoğrulmasında
Xәmirin qıcqirmasında vә yetişmәsindә
Xәmirin yoğrulmasında vә qıcqırmasında•
Xәmirin oksidlәşmәsindә vә kündәlәnmәsindә

Yağ
Karbohidrat•
Vitaminlәr
Su
Zülalla

5
2
3
6
4•

2•
4
3
8
5

4,5 %
3,5 %
3,0 %
5,5 %
1,2 %•

0,5 %
0,3 %
0,4 %
0,1 %•
0,2 %
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Qüvvәdә olan standarta әsasәn baton formalı şokolad mәmulatında içliyin miqdarı neçә faizdәn
az olmamalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn kütlәsi 50q­ dan çox olan şokolad mәmulatında içliyin miqdarı
neçә faizdәn az olmamalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn adi şokolad mәmulatında narınlıq dәrәcәsi neçә faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn desert şokolad mәmulatında narınlıq dәrәcәsi neçә faiz olmalıdır?

Şokolad mәmulatının tәhlükәsizlik göstәricilәri üzrә aparılan ekspertizası zamanı hansı
maddәlәrin miqdarı tәyin edilir?

Aşağıdakı hansı sırada şokolad mәmulatının tәrkibindә olan toksii elementlәrin adları düzgün
olaraq göstәrilmişdir?

Karamelin biololi dәyәrliliyi hansı maddәlәrin miqdarı ilә müәyyәn edilir?

35 %­ dәn•
20 %­ dәn
30 %­ dәn
5 %­ dәn
10 %­ dәn

20 %­ dәn•
25 %­ dәn
15 %­ dәn
35 %­ dәn
30 %­ dәn

60 %
80 %
75 %
82 %
92 %•

86 %
80 %
92 %
36 %
96 %•

toksiki elementlәr, mikotoksinlәr, radionuklidlәr•
radionuklidlәr, pestisidlәr, mineral maddәlәr
mikotoksinlәr, nitratlar, antibiotiklәr, pestisidlәr
mineral maddәlәr, zülallar, yağlar, nitratlar
pestisidlәr, antibiotiklәr, zülallar, yağlar

kadmium, dәmir, civә, qalay, arsen
civә, bor, sink, mis, brom, alüminium
arsen, kadmium, civә, sink, mis•
sink, dәmir, qalay, arsen, civә, mis
mis, sink, maqnezium, yod, civә, arsen

fruktozanın, karbohidratların vә mineral maddәlәrin
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Karamel mәmulatı digәr şәkәrli qәnnadı mәmulatlarından fәrqli olaraq tәrkibindә hansı
maddәlәrin miqdarı azlıq tәşkil edir?

Qәbul olmuş nәqliyyat tarasında karamel mal partiyasının miqdar sayı 51­ 150­ ә qәdәr olarsa,
onda neçә әdәd ilkin orta nümunә götürülmәlidir?

Qәbul olmuş nәqliyyat tarasında karamel mal partiyasının miqdar sayı 151­ 500­ ә qәdәr olarsa,
onda neçә әdәd ilkin orta nümunә götürülmәlidir?

Qәbul olmuş nәqliyyat tarasında karamel mal partiyasının miqdar sayı 501­ 1200­ ә qәdәr olarsa,
onda neçә әdәd ilkin orta nümunә götürülmәlidir?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn karamel kütlәsindә nәmlik neçә faiz olmalıdır?

Fiziki­kimyәvi üsulla karameldә hansı keyfiyyәt göstәricilәri tәyin olunur?

mineral maddәlәrin, karbohidratların vә yağların
qlükozanın, maltozanın vә saxarozanın
vitaminlәrin, duzun, fermentlәrin vә yağların
karbohidratların, yağların vә zülalların•

karbohidratların vә yağların
mineral maddәlәrin vә vitaminlәrin
fermentlәrin vә karbohidratların
rütubәt vә sellülozanın•
zülalların vә yağların

2
5•
3
12
10

4
3
2
5
8•

2
5
3
13•
8

3­ 4%•
8­ 10%
5­ 7%
10­ 12%
6­ 8%

turşuluq, reduksiyaedici şәkәr, zülalın vә yağın miqdarı
şәkәrin, saxarozanın, sellülozanın, maltozanın vә quru maddәnin miqdarı
quru maddәnin, şәkәrin, saxarozanın vә vitaminlәrin miqdarı
ümumi şәkәrin, zülalın, karbohidratların, yağların vә turşuluğun miqdarı

•
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Standarta әsasәn çәki ilә satılan A qrupuna daxil olan makaron mәmulatlarında deformasiyaya
uğramışların miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Standarta әsasәn çәki ilә satılan B qrupuna daxil olan makaron mәmulatlarında deformasiyaya
uğramışların miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Aşağdakı hansı sırada makaron mәmulatının tәrkibindә olan pestisidlәrin adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Aşağdakı hansı sırada makaron mәmulatının tәrkibindә olan radionuklidlәrin adları düzgün
olaraq göstәrilmişdir?

Makaron mәmulatlarının bakteroloji ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Nişastanın miqdarı hansı dәnli bitkilәrdә çoxluq tәşkil edir?

Amilopektinin molekulunun zәnciri hansı quruluşda olur vә nә qәdәr qlükoza qalığından

turşuluq, reduksiyaedici şәkәrin, ümumi şәkәrin, saxarozanın vә quru maddәnin miqdarı•

5­ 10%­ dәn çox
3­ 6%­ dәn çox
3,5­ 13%­ dәn çox
2­ 10%­ dәn çox•
4­ 8%­ dәn çox

6­ 9%­ dәn çox
3­ 6%­ dәn çox
4­ 8%­ dәn çox
2­ 10%­ dәn çox•
2­ 5%­ dәn çox

heksaxlorsikloheksan, heksaxlorbenzol, üzvi civә pestisidlәri, DDT vә onun metobolitlәri•
aflatoksin, dezoksinvalenol, heksaxlorbenzol, heksaxlorbutan
aflatoksin, heksaxlorbenzol, zearalenon, DDT vә onun metobolitlәri
heksaxlorsikloheksan, heksaxlorbenzol, heksaxlorbutan, DDT vә onun metobolitlәri
heksaxlorbenzol, dezoksinvalenol, aflatoksin, heksaxlorbutan

radium, sezium
uran, sezium
sezium, stronsium•
berilium, radon
stronsium, uran

xörәk duzu, xәstәliktörәdici bakteriyaların miqdarı
patogen mikroorqanizmlәr, o cümlәdәn salmonel bakteriyaların miqdarı•
nәmliyi, patogen mikroorqanizmlәrin miqdarı
zülal vә yağların miqdarı
turşuluq, aerob vә anaerob mikroorqanizmlәrin miqdarı

vәlәmirdә
qarğıdalıda
arpada
düyüdә•
buğdada
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ibarәtdir?

Amilopektinin molekulunun zәnciri hansı quruluşda olur vә nә qәdәr qlükoza qalığından
ibarәtdir?

Kartof nişastasının forma vә ölçüsünü göstәrin.

Qarğıdalı nişastasının forma vә ölçüsünü göstәrin.

әgәr nişasta partiyası 50 tondan çox olarsa, ondan götürülәn ilkin orta nümunәnin miqdarını
göstәrin.

Fiziki­kimyәvi üsulla nişastanın ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Nişastanın sortuna tәsir edәn әsas fiziki­ kimyәvi göstәricilәr hansılardır?

simpodial vә 1550­ 2000
xәtti vә 1500­ 2000
monopodial vә 1000­ 1500
budaqlanmış vә 2500­ 5500
şaxәlәnmiş vә 2000­ 6000•

budaqlanmış vә 2500­ 5500
simpodial vә 1000­ 1500
şaxәlәnmiş vә 2000­ 6000
xәtti vә 250­ 1000•
monopodial vә 550­ 1000

ovalvari, 15­ 100 mkm•
çoxbucaqlı, 5­25 mkm
silindrşәkilli, 30­ 150 mkm
ellipsvari, 3­8 mkm
dairәvi, 3­10 mkm

dairәvi, 10­15 mkm
çoxbucaqlı, 5­25 mkm•
yumurtavari, 15­ 20 mkm
ellipsvari, 20­35 mkm
ovalvari, 3­ 10 mkm

hәr sonrakı 15 t­ dan 0,5 kq әlavә
hәr sonrakı 16 t­ dan 2 kq әlavә
hәr sonrakı 20 t­ dan 1,5 kq әlavә
hәr sonrakı 18 t­ dan 1 kq әlavә
hәr sonrakı 16 t­ dan 0,5 kq әlavә•

nәmlik, kül, turşuluq, sulfit anhidridinin miqdarı vә qaracaların miqdarı•
nәmlik, kül, turşuluq, karbohidratların miqdarı vә qaracaların miqdarı
nәmlik, kül, turşuluq, zülalların miqdarı vә sulfit anhidridinin miqdarı
nәmlik, kül, turşuluq, sulfit anhidridinin miqdarı vә azotlu maddәlәrin miqdarı
nәmlik, kül, turşuluq, yağın vә karbohidratların miqdarı

turşuluğun, nәmliyin vә sәrbәst turşuların miqdarı
qaracaların, doymuş yağların vә külün miqdarı
külün, turşuluğun vә qaracaların miqdarı•
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Qüvvәdә olan standarta әsasәn qarğıdalı nişastasının әla vә 1­ ci sortlarında qaracaların miqdar
sayı nә qәdәr olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn kartof nişastasında nәmlik neçә faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn qarğıdalı nişastasının 1 kq­ da kükürd anhidridinin miqdarı nә
qәdәr olmalıdır?

Aşağıdakı hansı sırada 100 qram şәkәrin enerjivermә qabiliyyәti düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Formalanmasına vә istehsalına görә rafinad şәkәri neçә qrupa bölünür?

Toz­şәkәrin kristallarının ölçüsünü göstәrin.

Şampan istehsalı üçün buraxılan saxarozanın kristallarının ölçülәrini göstәrin.

turşuluğun, ağır metal duzlarının qaracaların miqdarı
sulfit anhidridinin, ağır metal duzlarının qaracaların miqdarı

300­500•
100­200
400­600
100­180
150­300

13% ­ dәn çox olmamalıdır
12% ­ dәn çox olmamalıdır
20% ­ dәn çox olmamalıdır•
14% ­ dәn çox olmamalıdır
10% ­ dәn çox olmamalıdır

100 mq
60 mq
50 mq
70 mq
80 mq•

150 kkal vә ya 250 kCoul
250 kkal vә ya 1325 kCoul
130 kkal vә ya 230 kCoul
375 kkal vә ya 1567 kCoul•
350 kkal vә ya 1580 kCoul

5•
6
3
2
4

0,3­ 0,9 mm
0,8­1,0 mm
0,1­0,2 mm
0,2­0,5 mm•
0,5­0,8 mm

0,2­0,8 mm
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Toz­şәkәrin ekspertizasını aparmaq üçün laboratoriya müayinәsinin tәdqiqinә ayrılmış orta
nümunәnin miqdarını göstәrin.

Fiziki­kimyәvi üsulla şәkәrin keyfiyyәtinin ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Toz­şәkәrdә quru maddәyә görә reduksiyaedici maddәnin miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Toz­şәkәrdә quru maddәyә görә külün miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Fiziki­ kimyәvi üsulla suxari vә baranki mәmulatının keyfiyyәtinin ekspertizası zamanı hansı
göstәricilәr tәyin edilir?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn baranki mәmulatının sortundan asılı olaraq turşuluq neçә dәrәcә
olmalıdır?

0,5­1,2 mm
1,0­2,5 mm•
0,1­0,5 mm
2,0­2,5 mm

600 q
650 q•
500 q
450 q
300 q

saxarozanın miqdarı, xarici görünüşü, iyi, dadı
nәmliyi, saxarozanın miqdarı, ovuntunun miqdarı•
nәmliyi, dadı, iyi, saxarozanın miqdarı
kәnar qarışıqların olmaması, saxarozanın vә ovuntunun miqdarı
ovuntunun miqdarı, saxarozanın miqdarı, suda hәllolması

0,03 %
0,07 %
0,06 %
0,05 %•
0,01 %

0,06 %
0,04 %
0,01 %
0,02 %
0,03 %•

nәmlik, turşuluq vә dadı
nәmlik, turşuluq vә suda şişmәsi•
şәkәrin, zülalların vә turşuluğun miqdarı
suda şişmәsi, turşuluq vә konsistensiyası
turşuluq, yağın vә zülalın miqdarı

1­3,0°
4­4,5°
3­3,5°•
3­5°
2­2,5°
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Standarta әsasәn suxari mәmulatlarında sınıqların miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Standarta әsasәn adi suxarilәrdә nәmlik neçә faiz olmalıdır?

Jeleәmәlәgәtirici xammalın növündәn asılı olaraq marmelad neçә növә ayrılır?

Aşağıdakı hansı sırada jeleli marmeladın istehsalında istifadә olunan maddәlәrin adları düzgün
olaraq göstәrilmişdir?

Pastila hazırlanmasında hansı xammallardan istifadә olunur?

Pastilanın növlәrinin sayını göstәrin.

Mürәbbәnin xarlamasının qarşısını almaq üçün neçә faiz patkadan istifadә edilir?

2%
10%•
5%
3 %
4%

5%
6%
8%
12%
10%•

5
2•
3
1
4

aqaroid, şәkәr, cem, mürәbbә, üzvi turşu, aqar
yeyinti turşuları, sukat, zefir, aqar, aqaroid
aqar, yağ, zülal, aqaroid, üzvi turşu, şәkәr
aqar, aqaroid, şәkәr, patka, yeyinti turşuları•
şәkәr, patka, povidlo, sukat, cem, mürәbbә

konservlәşmiş meyvә­ gilәmeyvәdәn, şәkәrdәn, patkadan, aqaroiddәn
şәkәrdәn, yumurta sarısından, aqar, aqaroiddәn
meyvә­ gilәmeyvә pürelәrindәn, şәkәrdәn, yumurta ağından, köpükәmәlәgәtiricilәrdәn•
yumurta ağından, köpükәmәlәgәtiricilәrdәn, zefirdәn, sukatdan
meyvә­ gilәmeyvә pürelәrindәn, sukatdan, povidlodan

5
4
2
6
3•

15­ 20%
8­ 10%
6­ 8 %
5­ 10%

•
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әgәr daxil olmuş mal partiyası 1 litrlik hәcmli cem vә povidlodan ibarәtdirsә, ondan götürülәn
ilkin nümunәlәrin miqdar sayını göstәrin.

Meyvә­gilәmeyvәli qәnnadı mәmulatında quru maddәnin miqdarı hansı üsulla tәyin edilir?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn pasterizә edilmiş mürәbbә vә cemdә quru maddәnin miqdarı neçә
faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn pasterizә edilmәmiş mürәbbә vә cemdә quru maddәnin miqdarı
neçә faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn povidloda quru maddәnin miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn mürәbbәdә çeşidindәn asılı olaraq meyvәnin miqdarı neçә faiz
olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn sterilizә olunmuş mürәbbәdә şәkәrin miqdarı neçә faiz olmalıdır?

10­ 15%•

10 әdәd•
4 әdәd
2 әdәd
8 әdәd
5 әdәd

mikrobioloji
orqanoleptiki
fiziki­ kimyәvi
histoloji
refraktometr•

68%•
60%
78%
50%
58%

50%
30 %
70%•
60%
40%

70%
56%
66%•
60%
68%

20­ 35%
45­ 55%•
25­ 35%
40­ 50%
10­ 15%
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Qüvvәdә olan standarta әsasәn sterilizә olunmamış mürәbbәdә şәkәrin miqdarı neçә faiz
olmalıdır?

Mikrobioloji göstәricilәri üzrә aparılan ekspertiza zamanı yarma vә yarma mәhsullarında neçә
qrup mikroorqanizimlәrin miqdarı tәyin edilir?

Hansı sırada istehsal edilәn qarabaşaq yarmasının çeşidinin sayı düzgün göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada karamelin tәrkibindә olan toksiki elementlәrin adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada karamelin tәrkibindә olan radionuklidlәr düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Arpa yarması quruluşundan asılı olaraq neçә növdә emal edilir?

72%
52%
48%
55%
62%•

65%•
55%
50%
60%
62%

4•
6
3
5
2

4
5
2
1
3•

arsen, bor, brom, civә, dәmir, mis, sink
civә, mis, sink, nikel, qalay, yod
mis, sink, qalay, civә, yod, brom
qurğuşun, arsen, kadmium, civә, mis, sink•
kadmium, arsen, civә, dәmir, yod, brom

Se­ 160; Sr­ 98
Se­ 145; Sr­ 95•
Se­ 145; Sr­ 95
Se­ 165; Sr­ 100
Se­ 150; Sr­ 85

6
4
3
2•
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Ölçüsünә görә perlova yarması neçә nömrәdә istehsal edilir?

Ölçüsünә görә poltava yarması neçә nömrәdә istehsal edilir?

Qarabaşaq yarması çeşidlәrinin sayını göstәrin.

Yarmada rast gәlinәn kәnar qarışıqları göstәrin.

Buğda vә düyü yarmalarının bişmә müddәtinin göstәrin.

Vәlәmir yarmasının bişmә müddәtini göstәrin.

Yarmaların tәhlükәsizliyinin ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

5

2
4
3
1
5•

5
2
3
6
4•

4
5
2
1
3•

әzilmiş nüvә, mineral qarışıqlar, üzvi vә mineral qarışıqlar
unlu hissә, әzilmiş nüvә, xarab olmuş yarma dәnlәri, metal qarışıqları
mineral vә üzvi qarışıqlar, xarab olmuş dәnlәr, toxum qılafı ayrılmamış dәnlәr, unlu hissә, әzilmiş nüvә•
mineral, üzvi qarışıqlar, zibil qarışıqları, turşu vә qәlәvi qarışıqları
xarab olmuş dәnlәr, unlu hissә, xarab olmuş dәnlәr, metal qarışıqlar, unlu hissә

30­50 dәqiqә•
50­60 dәqiqә
20­25 dәqiqә
15­35 dәqiqә
25­55 dәqiqә

90­125 dәqiqә
60­90 dәqiqә
50­80 dәqiqә
85­100 dәqiqә
100­120 dәqiqә•

toksiki elementlәr, mikotoksinlәrin, pestisidlәrin vә radionuklidlәrin miqdarı•
radionuklidlәr, pestisidlәr, mikotoksinlәrin vә antibiotiklәrin miqdarı
miktoksinlәr, pestisidlәr, ammonyak vә hidrogen sulfidin miqdarı
radionuklidlәrin, pestisidlәrin, mikroorqanizmlәrin vә toksiki elementlәrin miqdarı
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450

451

452

Aşağıdakı hansı sırada modifikasiya edilmiş nişasta mәhsulları düzgün olaraq göstәrilmişdir?

әgәr nişasta partiyası 16­ 50 tona qәdәr olarsa, ondan götürülәn ilkin orta nümunәnin miqdarını
göstәrin.

Qüvvәdә olan standarta әsasәn formalı marmeladda nәmliyin miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Meyvә­ gilәmeyvәli qәnnadı mәmulatının tәhlükәsizlik göstәricilәri üzrә aparılan ekspertiza
zamanı hansı maddәnin miqdarı tәyin edilir?

Şokoladın tonusqaldırıcı xassәsi onun tәrkibindә olan hansı maddәlәrin olmasından irәli gәlir?

Şokolad mәmulatının fizioloji dәyәrliliyi hansı maddәlәrin miqdarı ilә müәyyәn olunur?

Şokolad mәmulatının bioloji dәyәrliliyi hansı maddәlәrin miqdarı ilә müәyyәn olunur?

toksiki elementlәr, mikotoksinlәr, pestisidlәrin vә hormonların miqdarı

pudinq, fosfatlı, duru qaynayan vә qarğıdalı nişastası
fosfatlı, duru qaynayan, şәkәrli vә kartof nişastası
palda әmәlәgәtirici, fosfatlı, duru qaynayan vә pudinq nişastası•
fosfatlı, palda әmәlәgәtirici, duru qaynayan vә buğda nişastası
duru qaynayan, palda әmәlәgәtirici, fosfatlı vә düyü nişastası

2,5 kq
1,5 kq
0,5 kq
3 kq
2 kq•

15­ 20%
5­ 10%
10­ 14 %
20­ 24%•
10­ 15%

nitratlar, radionuklidlәr, antibiotiklәr, zülallar
pestisidlәr, radionuklidlәr, antibiotiklәr, karbohidratlar
mikotoksinlәr, pestisidlәr, antibiotiklәr, mineral maddәlәr
mikotoksinlәr, pestisidlәr, yağlar, polisaxaridlәr
toksiki elementlәr, nitratlar, mikotoksinlәr, pestisidlәr•

nişasta vә sellülozanın olmasından
linolen vә araxidonun olmasından
mineral maddәlәrin vә zülalların olmasından
teobromin vә kofein maddәsinin olmasından•
linol vә stearin turşuların olmasından

turşuların, fermentlәrin vә yağların
kofein, teobromin vә aşı maddәlәri•
karbohidratların, yağların vә zülalların
mineral maddәlәrin, fermentlәrin vә zülalların
karbohidratların, mineral maddәlәrin vә rütubәtin

mineral maddәlәrin vә yarımdoymamış yağ turşularının•
yağların vә mineral maddәlәrin



453

454

455

456

457

458

459

Qüvvәdә olan standarta әsasәn әlavәli şokolad mәmulatlarında nәmlik neçә faiz olmalıdır?

Karamelin qidalılıq dәyәri onun tәrkibindә olan hansı maddәnin miqdarı ilә xarakterizә olunur?

Fiziki­kimyәvi üsulla karameldә hansı keyfiyyәt göstәricilәr tәyin edilir?

Konfet mәmulatının tәrkibindә azlıq tәşkil edәn bioloji dәyәrli maddәlәri göstәrin.

Karamelin tәrkibindә olan yağın faizlә miqdarını göstәrin.

Karamelin tәәrkibindә olan zülalların faizlә miqdarını göstәrin.

Aşagıdakı hansı sırada karamelin tәrkibindә olan toksiki elementlәrin adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

karbohidratların vә zülalların
doymuş vә doymamış yağ turşularının
fermentlәrin vә yarımdoymuş yağ turşularının

5­ 10 %
3­ 15 %
1­ 6 %
4­ 6 %
1,2­ 5,0 %•

karbohidratların•
yağların
mineral maddәlәrin
vitaminlәrin
zülalların

turşuluq reduksiyaedici şәkәrin , ümumi şәkәrin, saxarozanın vә quru maddәnin miqdarı•
quru maddәnin, şәkәrin, saxarozanın vә vitaminlәrin miqdarı
turşuluq, reduksiyaedici şәkәr, zülalın vә yağın miqdarı
ümumi şәkәrin , zülalın karbohidratların , yağların vә turşuluğun miqdarı
şәkәrin, saxarozanın , selülozanın, maltozanın vә quru maddәnin miqdarı

vitaminlәr vә yağlar
mineral duzlar vә vitaminlәr•
üzvi turşular vә fermentlәr
aşı maddәlәr vә mineral maddәlәr
sadә zülallar vә karbohidratlar

0,5­ 2,5 %
9­12%
3­5 %
0,1­ 10 %•
3,0­ 6,0 %

4,0­ 6,0 %
2,5­ 3,0 %
0,1­ 1,8%•
3,0­ 5,0%
2,8­ 3,9 %

arsen, bor, brom, civә, dәmir, mis, sink
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Aşagıdakı hansı sırada karamelin tәrkibindә olan radionuklidlәr düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn karamel kütlәsindә reduksiyaedici maddәlәrin miqdarı neçә
faizdir?

Aşağıdakı hansı sırada pomatkalı konfetin çeşidi düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Hansı sırada әlavәsiz şokaladın hazırlanmasında istifadә olunan xammallar düzgün
göstәrilmişdir?

Hansı sırada emaldan asılı olaraq kakao tozunun növlәri düzgün göstәrilmişdir?

Standarta әsasәn kakao tozu hansı yağlılıqda buraxılır?

civә, mis, sink, nikel, qalay, yod
mis, sink, qalay, civә, yod, brom
qurğuşun, arsen, kadmium, civә, mis, sink•
kadmium, arsen, civә, dәmir, yod, brom

Se­160; Sr­98
Se­137; Sr­ 90•
Se­145; Sr­ 95
Se­165; Sr­100
Se­ 150; Sr­85

18­23%
22­23%•
20­25 %
10­12%
15­20%

"Korovka", "Start", "Qafqaz", "Zoluşka"
"Bahar", "Raketa", "Portağal", "Voleybol"•
"Sufle", "Zooloji", "Günәşli", "Elbrus", "Güllü"
"Cәnub", "Kristal", "Qәhvәli", "Raketa"
"Raketa", "Yay", "Әrikli", "Mәrsimli", "Rekord"

vanilindәn, qәhvәdәn, sukatdan vә jeledәn
kakao yağından, püredәn, patkadan vә şәkәrdәn
vanilindәn, sukatdan, patkadan, kakao yağından
jeledәn, vanilindәn, sukatdan vә şәkәrdәn
kakao kütlәsindәn, kakao yağından, şәkәr vә vanilindәn•

yağlı vә doymuş yağ turşuları ilә emal edilmiş
desert vә soda ilә emal edilmiş
adi vә qәlәvi ilә emal edilmiş•
dekstrinli vә aşı maddә ilә emal edilmiş
zülallı vә turşu ilә emal edilmiş

8 %; 6 % vә 4 %
20 %; 17 % vә 14 %•
25 %; 30 % vә 17 %
6 %; 4 % vә 2 %
10 %; 12 % vә 8 %
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Hansı sırada standarta әsasәn әlavәli şokalad mәmulatlarında nәmliyin faizlә miqdarı düzgün
göstәrilmişdir?

әlavәsiz şokolad mәmulatlarında nәmliyin faizlә miqdarını göstәrin.

Hansı sırada şokolad mәmulatında 10 %­li xlorid turşusunda hәll olmayan külün faizlә miqdarı
düzgün göstәrilmişdir?

Hansı sırada emaldan asılı olaraq kakao tozunun növlәri düzgün göstәrilmişdir?

Hansı variantda mürәbbәnin povidlo vә cemdәn fәrqli xüsusiyyәtlәri düzgün göstәrilmişdir?

Hansı variantda alma marmeladın hazırlandığı müxtәlifliklәrin sayı düzgün göstәrilmişdir?

Pat marmeladın hazırlandığı meyvә püresini göstәrin.

7,0­ 8,0 %­ ә qәdәr
4,5­ 6 %­ ә qәdәr
1,2­ 5 %­ ә qәdәr•
3,5­ 4,5 %­ ә qәdәr
5,5­ 7, 5 %­ ә qәdәr

2,5 %­ çox olmamalıdır
1,7 %­ az olmamalıdır
3,0 %­ az olmamalıdır
0,5 %­ çox olmamalıdır
1,2%­ çox olmamalıdır•

0,8
0,1•
0,5
0,9
0,7

yağlı vә doymuş yağ turşuları ilә emal edilmiş
desert vә soda ilә emal edilmiş
adi vә qәlәvi ilә emal edilmiş•
dekstrinli vә aşı maddә ilә emal edilmiş
zülallı vә turşu ilә emal edilmiş

tәrkibindә karbohidratların vә şәrbәtinin qeyri­ şәffaf olması
öz әvvәlki formasının saxlaması, şәrbәtinin şәffaflığı vә özlü olması•
tәrkibindә zülalların, yağların vә şәkәrin çox olması
tәrkibindә mineral maddәlәrin vә şәrbәtinin özlü olması
tәrkibindә meyvә­ gilәmeyvәnin vә şәkәrin çox olması

5
4
2
6
3•

әrik•
şaftalı
alma
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Meyvә­gilәmeyvә qәnnadı mәmulatlarını göstәrin.

Hansı sırada pastillanın hazırlanmasında istifadә olunan xammallar düzgün göstәrilmişdir?

Orqanoleptiki üsulla meyvә­gilәmeyvә vә qәnnadı mәmulatının ekspertizası zamanı hansı
göstәricilәr tәyin edilir?

Hansı variantda marmeladın alınma xüsusiyyәti düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Makaron mәmulatının borusunun uzunluğunu göstәrin.

V qrupuna aid çәkilib­bükülmüş makaron mәmulatında deformasiyaya uğramışların faizlә
miqdarını göstәrin.

Sortundan asılı olaraq makaron mәmulatında turşuluq dәrәcәsini göstәrin.

armud
gilas

marmelad, pastilla, pavidlo, pryanik, tort, keks, sukat
povidla, sukat, jele, meyvәli konfet, tort, cem
pastilla, marmelad, sukat, meyvә qurusu, topt, pirojna
marmelad, pastilla, pavidlo,mürәbbә, cem, sukat, jele•
zefir, sukat, marmelad, vafli, jele, keks, rulet

konservlәşdirilmiş meyvә­ gilәmeyvәdәn, şәkәrәdәn, patkadan, aqaroiddәn
şәkәrdәn, yumurta sarısından, aqar, aqaroiddәn
meyvә­ gilәmeyvә pürelәrindәn, şәkәrdәn, yumurta ağından, köpükәmәlәgәtiricilәrdәn•
yumurta ağından, köpükәmәlәgәtiricilәrdәn, zefirdәn, sukatdan
meyvә­ gilәmeyvә pürelәrindәn,sukatdan, povidlodan

rәngi, dadı, turşuluğu, nәmliyin vә içliyin miqdarı
dadı, xarici görünüşü, yağın vә zülalın miqdarı
xarici görünüşü, dadı, iyi, rәngi vә konsistensiyası•
xarici görünüşü, dadı, iyi, nәmliyin vә külün miqdarı
dadı, iyi, rәngi, turşuluğu vә nәmliyinin miqdarı

meyvә­ gilәmeyvә pürelәrinin vә köpükәmәlәgәtiricilәrinin şәkәrlә birlәşmәsindәn
jeleәmәlәgәtiricilәrin vә jeleәmәlәgәtiricilәrinin şәkәrlә birlәşmәsindәn
şirәlәrdәn hazırlanan jelelәr vә meyvә tәrәvәzlәrin şәkәrlә bişirilmәsindәn
konservlәşdirilmiş meyvә­ gilәmeyvәlәrin vә doğranılmış meyvә­ gilemeyvәlәrin şәkәrlә bişirilmәsindәn
meyvә­ gilәmeyvә pürelәrinin vә jeleәmәlәgәtiricilәrin şәkәrlә bişirilmәsindәn•

15,22,30 vә 40 sm•
25,20,35 vә 40 sm
15,18,20 vә 35 sm
10,18,25 vә 30 sm
20,15,35 vә 45 sm

5,0­10%­dәn çox
4­8%­dәn çox
3­6%­dәn çox
5­12%­dәn çox
4,0­8,0%­dәn çox•

әla sortda 4.5dәrәcә, 1­ ci sortda ­4dәrәcә, tamat pastası, әlavә edilmiş sortda – 11dәrәcә
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Çәki ilә satılan B qrupuna aid çәkilib­bükülmüş makaron mәmulatında qırıntıların faizlә
miqdarını göstәrin.

Aşağıdakı hansı sırada A qrupuna daxil olan çәkilib bükülmüş makaron mәmulatında sınmışların
faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Makaron mәmulatında tәşkil edәn mineral maddәlәri göstәrin.

Makaron mәmulatında hansı amin turşuları azlıq tәşkil edir?

100 q makaron mәmulatının enerjivermә qabiliyyәtini göstәrin.

Makaron mәmulatının borusunun uzunluğunu göstәrin.

әla sortda 3.5dәrәcә, 1­ ci sortda ­5dәrәcә, tamat pastası, әlavә edilmiş sortda – 12dәrәcә
әla sortda 3.5dәrәcә, 1­ ci sortda ­4dәrәcә, tamat pastası, әlavә edilmiş sortda – 10dәrәcә•
әla sortda 5.0 dәrәcә, 1­ ci sortda ­5.5dәrәcә, tamat pastası, әlavә edilmiş sortda – 10dәrәcә
әla sortda 4.0dәrcә, 1­ ci sortda ­5dәrәcә, tamat pastası, әlavә edilmiş sortda – 13dәrәcә

6­17%­dәn çox
4,5­14%­dәn çox
3,5­13%­dәn çox•
2­8%­dәn çox
5,5­16%­dәn çox

3­5%
4­5%•
7­8 %
1­2%
2­3%

Kalium (K), natrium (Na), dәmir (Fe), brom (Br)
kalium (K), natrium (Na), Xrom (Cr), bor (B)
fosfor (P), kalium (K), aliminium (Al), mis (Cu)
kalsium (Ca), dәmir (Fe), brom (Br), bor (B)
fosfor (P), kalium (K), natrium (Na), maqnezium (Mg)•

lizin, metionin, treonin•
lizin, triptofen, qlisin
histidin, treonin, serin
metionin, lizin, serin
qlisin, serin, lizin

350 kkal vә yaxud 1456 k/coul
450 kkal vә yaxud 1450 k/coul
250 kkal vә yaxud 1327 k/coul
341 kkal vә yaxud 1427 k/coul•
150 kkal vә yaxud 1250 k/coul

15, 22, 30 vә 40­dәn•
25, 20, 35 vә 40
15, 18, 20 vә 35
10, 18, 25 vә 30­dәn
20, 15, 35 vә 45­dәn
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Makaron mәmulatında sortundan asılı olaraq turşuluq dәrәcәsini göstәrin.

V qrupuna aid çәkilib­bükülmüş makaron mәmulatında sınmışların faizlә miqdarını göstәrin.

Çәki ilә satılan A qrupuna aid çәkilib­bükülmüş makaron mәmulatında qırıntıların faizlә
miqdarını göstәrin.

A qrupuna aid çәkilib­bükülmüş makaron mәmulatında sınmışların faizlә miqdarını göstәrin.

Çәki ilә satılan V qrupuna aid çәkilib­bükülmüş makaron mәmulatında qırıntıların faizlә
miqdarını göstәrin.

Hansı sırada diametrindәn asılı olaraq istehsal olunan sapşәkilli makaron mәmulatının növlәrinin
sayı düzgün göstәrilmişdir?

Hansı variantda çәki ilә satılan B qrupuna daxil olan makaron mәmulatında qırıntıların faizlә
miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

әla sortda – 4,50, 1­ci sotrda­40, tomat pastası әlavә edilmiş­110
әla sortda – 3,50, 1­ci sotrda­50, tomat pastası әlavә edilmiş­120
әla sortda – 3,5, 1­ci sortda­40, tomat pastası әlavә edilmiş sortda­100•
әla sortda – 5,0, 1­ci sotrda­5,50, tomat pastası әlavә edilmiş­100
әla sortda – 4,50, 1­ci sotrda­50, tomat pastası әlavә edilmiş­130

17,5%­dәn çox•
12%­dәn çox
15%­dәn çox
16,5%­dәn çox
10%­dәn çox

6­17%­dәn çox
2­12%­dәn çox•
9­10%­dәn çox
8­16%­dәn
5­15%­dәn çox

2­3%
7­8%
1­2%
3­5%
4­5%•

2­12%­dan çox
5­15%­dan çox•
6­16%­dan çox
3,5­13%­dan çox
3­10%­dan çox

5
2
3
6
4•

6­ 17 %­ dәn çox
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Hansı sırada çәki ilә satılan A qrupuna daxil olan makaron mәmulatında qırıntıların faizlә
miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Hansı sırada satandarta әsasәn çәki ilә satılan V qrupuna daxil olan makaron mәmulatında
qırıntıların faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

A qrupuna aid çәkilib­bükülmüş makaron mәmulatında deformasiyaya uğramışların faizlә
miqdarını göstәrin.

Hansı variantda makaron mәmulatının tәrkibindә daha çoxluq tәşkil edәn mineral maddәlәr
düzgün olaraq qeyd edilmişdir?

Hansı sırada arpa yarmasının buraxılan nömrәlәrinin sayı düzgün göstәrilmişdir?

Makaron mәmulatının tәhlükәsizlik göstәricilәri üzrә aparılan ekspertiza zamanı hansı
maddәlәrin miqdarı tәyin edilir?

4.5­ 14 %­ dәn çox
3.5­ 13 %­ dәn çox•
2­ 8 %­ dәn çox
5.5­ 16 %­ dәn çox

6­17 %­ dәn çox
2­12 %­ dәn şox•
9­ 10 %­ dәn çox
8­16 %­ dәn çox
5­15%­ dәn çox

17.5%­ dәn çox•
12 %­ dәn çox
15%­ dәn çox
16.5 %­ dәn çox
10 %­ dәn çox

4,5­8%­dәn çox
2,5­6%­dәn çox
3,5­7%­dәn çox
1,5­7%­dәn çox
1,5­5%­dәn çox•

kalium (K), natrium (Na),dәmir (Fe), brom (Br)
kalium (K), natrium (Na), xrom (Cr), bor (B)
fosfor (F), kalium (K), alüminium (Al), mis (Cu)
kalsium (Ca), dәmir (Fe), brom (Br) ), bor (B)
fosfor (F), kalium (K), natrium (Na),maqnezium (Mq)•

2
4
5
1
3•

pestisidlәr, şәkәrlәr, toksiki elementlәr, radionuklidlәr
mikotoksinlәr, antitoksinlәr, şәkәrlәr, radionuklidlәr
zülallar, yağlar, toksiki elementlәr, mikotoksinlәr
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Aşağdakı hansı sırada makaronun tәrkibindә rast gәlinәn toksiki elementlәrin adları düzgün
olaraq göstәrilmişdir?

Nişasta kimyәvi tәrkibcә hansı maddәlәrdәn ibarәtdir?

Nişasta istehsalı üçün әsas xammallar hansılardır?

Aşağıdakı hansı sırada nişasta mәhsulları düzgün olaraq göstәrilmişdir?

әgәr nişasta partiyası 16 tona qәdәr olarsa, ondan götürülәn ilkin orta nümunәnin miqdarını
göstәrin.

Orqanoleptiki üsulla nişastanın ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Fiziki­kimyәvi üsulla ekspertiza zamanı yarmada hansı keyfiyyәt göstәricilәri müәyyәn edilir?

radionuklidlәr, azotlu maddәlәr, toksiki elementlәr, yağlar
toksiki elementlәr, mikotoksinlәr, pestisidlәr, radionuklidlәr•

qurğuşun, arsen, kadmium, civә, mis, sink•
sink, mis, oksigen, yod, dәmir, xrom
qurğuşun, arsen, kadmium, yod, brom, mis
civә, mis, sink, dәmir, qızıl, brom
arsen, civә, mis, qalay, yod, dәmir

amiloza, qalaktoza
vitaminlәr, azotlu maddәlәr
zülallar, karbohidrat
sellüloza, amilopektin
amilopektin, amiloza•

arpa, buğda, çovdar
kartof, qarğıdalı, düyü•
lobya, kartof, düyü
qarabaşaq, arpa, buğda
vәlәmir, noxud, buğda

patka, saqo yarması, buğda yarması, qlükoza
patka, saqo yarması, qlükoza, modifikasiya edilmiş nişasta•
saqo yarması, fosfatlı nişasta, pudinq, patka
modifikasiya edilmiş nişasta, düyü nişastası, qlükoza, saqo yarması
qlükoza, saqo yarması, vәlәmir yarması, patka

4 kq
1 kq•
3 kq
5 kq
2 kq

parlaqlığı, rәngi, dadı, çeşidi, turşuluğu
xarici görünüşü, dadı, iyi, turşuluğu, parlaqlığı
rәngi, iyi, xarici görünüşü, sortu, çeşidi, xrustu
xarici görünüşü, iyi, dadı, rәngi, parlaqlığı, kulinar nümunәsindә xrustu•
iyi, dadı, rәngi, külün miqdarı, xarici görünüşü

nәmliyi, turşuluğu, yağın vә zülalın miqdarı

•
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Standarta әsasәn kartof nişastasının әla sortunda qaracaların miqdar sayı nә qәdәr olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn qarğıdalı nişastasında nәmlik neçә faiz olmalıdır?

Rafinad şәkәrin istehsalı üçün әsas xammal hansıdır?

Toz­ şәkәri tәyinatına görә neçә istiqamәtdә istehsal olunur?

Kristalların ölçüsündәn asılı olaraq rafinadlaşdırılmış toz­şәkәri neçә qrupa bölünür?

Toz şәkәrin keyfiyyәtinin ekspertizası zamanı daxil olmuş kisәlәrdәn neçә faiz ilkin nümunә vә
neçә dәfә götürülmәlidir?

Çәki ilә satılan rafinad şәkәrin 5 vahid yerindәn neçә kiloqram (kq) orta nümunә götürülmәlidir?

kәnar qarışıqların miqdarı, zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmәsi, sortu vә nömrәsi, istehlak mәziyyәti•
xarici görünüşü, dadı, kәnar qarışıqların miqdarı, sortu vә nömrәsi
zәrәrvericilәrlә zәdәlәnmәsi, kәnar qarışıqların miqdarı, külün vә nәmliyin miqdarı
istehlak mәziyyәti, kәnar qarışıqların miqdarı, sortu vә nömrәsi, külün miqdarı

280•
600
700
500
300

10% ­ dәn çox olmamalıdır
15% ­ dәn çox olmamalıdır
20% ­ dәn çox olmamalıdır
12% ­ dәn çox olmamalıdır
13% ­ dәn çox olmamalıdır•

tәrkibindә 99,8% fruktoza olan süni şәkәr
tәrkibindә 55% qlükoza olan şәkәr çuğunduru
tәrkibindә 45% qlükoza olan şәkәr çuğunduru
tәrkibindә 55% şәkәr olan şәkәr qamışı
tәrkibindә 99,7% saxaroza olan toz­ şәkәri•

2•
4
5
6
3

5
2
3•
6
4

3% vә 1 dәfә
8% vә 2 dәfә
5 % vә 3 dәfә
12% vә 4 dәfә
10% vә 1 dәfә•
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Orqanoleptiki üsulla şәkәrin keyfiyyәtinin ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Toz­ şәkәrdә quru maddәyә görә saxarozanın miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Hansı mal partiya dedikdә suxari mәmulatı başa düşülür?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn barankilәrin sortundan asılı olaraq nәmlik neçә faiz olmalıdır?

Aşağıdakı hansı sırada әla, 1­ ci vә 2­ci sort undan hazırlanmış suxarilәrin turşuluq dәrәcәsi
düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada meyvә­gilәmeyvә qәnnadı mәmulatlarının adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

0,5 kq
3 kq
500 q
2 kq•
1,0 kq

hәllolması, xarici görünüşü, dadı, iyi vә reduksiyaedici maddәlәrin miqdarı
iyi, dadı, xarici görünüşü, saxarozanın miqdarı vә hәllolması
xarici görünüşü, iyi, dadı, hәllolması vә kәnar qarışıqların olmaması•
kәnar qarışıqların olmaması, iyi, dadı, xarici görünüşü vә zәrәrsizlik göstәricilәri
iyi, dadı, hәllolması, nәmliyi vә xarici görünüşü

99,95 %­ dәn çox
98,9 %­ dәn az
99,85 %­ dәn az
98,9 %­ dәn çox
99,75 %­ dәn az•

1 adda, 2 növbәdә istehsal olunmuş vә kütlәsi 2 tondan artıq olmayan
1 adda, 1 növbәdә istehsal olunmuş vә kütlәsi 3 tondan artıq olmayan
1 adda, 1 müәssisәnin 1 növbәsindә istehsal olunmuş vә kütlәsi 1 tondan artıq olmayan•
1 adda, 1 qaimә ilә qәbul olunan vә kütlәsi 3 kq­ dan artıq olmayan
2 adda, 1 növbәdә istehsal olunmuş vә kütlәsi 5 tondan artıq olmayan

6­ 8%
8­ 10%
10­ 12%
5­ 8%
14­ 19%•

әla sortda 2,5­3,0 dәrәcә; 1­ci vә 2­ci sortda 5­7,0 dәrәcә
әla sortda 4,5­5,0 dәrәcә ;1­ci vә 2­ci sortda 7,8­9,8 dәrәcә
әla sortda 3,5­ 5,0 dәrәcә ; 1­ ci vә 2­ ci sortda 7,5­ 9,5 dәrәcә•
әla sortda 5,0­6,0 dәrәcә ; 1­ci vә 2­ci sortda 7,5­9,0 dәrәcә
әla sortda 3­4,5 dәrәcә; 1­ci vә 2­ci sortda 7,0­9,0 dәrәcә

marmelad, pastila, povidlo, pryanik, tort, keks, sukat
povidlo, sukat, jele, meyvәli konfet, tort, cem
pastila, marmelad, sukat, meyvә qurusu, tort, pirojna
marmelad, pastila, povidlo, mürәbbә, cem, sukat, jele•
zefir, sukat, marmelad, vafli, jele, keks, rulet
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Marmelad hansı xammalın şәkәrlә bişirilmәsindәn asılıdır?

Alma marmeladı neçә müxtәliflikdә hazırlanır?

Pat marmeladı hansı meyvәnin püresindәn hazırlanır?

Mürәbbә hansı xüsusiyyәtinә görә povidlo vә cemdәn fәrqlәnir?

Aşağıdakı hansı sırada sukatın hazırlanma prosesi düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Xammalından asılı olaraq jele neçә növdә hazırlanır?

Orqanoleptiki üsulla meyvә­gilәmeyvә qәnnadı mәmulatının ekspertizası zamanı hansı
göstәricilәr tәyin edilir?

şirәlәrdәn hazırlanan jelelәrin vә meyvә vә tәrәvәzin şәkәrlә bişirilmәsindәn
meyvә­ gilәmeyvә pürelәrinin vә köpükәmәlәgәtiricilәrin şәkәrlә bişirilmәsindәn
meyvә­ gilәmeyvә pürelәrinin vә jeleәmәlәgәtiricilәrin şәkәrlә bişirilmәsindәn•
mürәbbәnin vә jeleәmәlәgәtiricilәrin şәkәrlә bişirilmәsindәn
konservlәşdirilmiş meyvә­ gilәmeyvәlәrin vә doğranmış meyvә­ gilәmeyvәlәrin şәkәrlә bişirilmәsindәn

5
4
2
6
3•

әrik•
şaftalı
alma
armud
gilas

tәrkibindә karbohidratların vә şәrbәtinin qeyri­ şәffaf olmasına
öz әvvәlki formasını saxlanmasına, şәrbәtinin şәffaf vә özlü olmasına•
tәrkibindә zülalların, yağların vә şәkәrin çox olmasına
tәrkibindә mineral maddәlәrin vә şәrbәtinin özlü olmasına
tәrkibindә meyvә­ gilәmeyvәnin vә şәkәrin çox olmasına

meyvә­ tәrәvәz duzlu suda bişirilir, sonra qurudulub çovdar ununda urvalanır
meyvә­ tәrәvәz suda bişirilir, sonra qurudulub buğda ununda urvalanır
meyvә­ tәrәvәz şәkәr şәrbәtindә bişirilir, sonra qurudulub toz şәkәrdә urvalanır•
meyvә­ tәrәvәz oksigenlә zәngin olan suda bişirilir, sonra qurudulub yumurta ağında urvalanır
meyvә­ tәrәvәz süddә bişirilir, sonra qurudulub çovdar ununda urvalanır

5
4
2
6
3•

rәngi, dadı, turşuluğu, nәmliyin vә içliyin miqdarı
xarici görünüşü, dadı, yağın vә zülalın miqdarı
xarici görünüşü, dadı, iyi, rәngi vә konsistensiyası•
xarici görünüşü, dadı, iyi, nәmliyin vә külün miqdarı
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Fiziki­kimyәvi üsulla meyvә­gilәmeyvәli qәnnadı mәmulatının ekspertizası zamanı hansı
göstәricilәr tәyin edilir?

Aşağıdakı hansı şokoladın digәr qәnnadı mәmulatlarından fәrqlәndirici cәhәtlәri düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Şokolad mәmulatının qidalılıq dәyәrliliyi hansı maddәlәrin miqdarı ilә müәyyәn olunur?

Aşağıdakı hansı sırada şokolad mәmulatının istehsalında istifadә olunan әsas vә әlavә
xammalların adları düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Orqanoleptiki üsulla şokolad mәmulatının hansı göstәricilәri tәyin olunur?

Fiziki­kimyәvi üsulla şokolad mәmulatının hansı göstәricilәri tәyin olunur?

Ölçüsünә görә arpa yarması neçә nömrәdә istehsal edilir?

dadı, iyi, rәngi, turşuluğu vә nәmliyin miqdarı

meyvәnin miqdarı, mineral maddәlәrin, yağın vә külün miqdarı
zülalların, yağların, xörәk duzunun vә içliyin miqdarı
turşuluğun, quru maddәnin, mineral maddәlәrin vә vitaminlәrin miqdarı
quru maddәnin, şәkәrin, turşuluğun vә meyvәnin miqdarı•
şәkәrin, quru maddәnin, zülalın vә karbohidratın miqdarı

mineral maddәlәrlә, vitaminlәrlә, fermentlәrlә zәngin olmasına görә
zülalla, yağla, karbohidratla zәngin olmasına görә
tonusqaldırıcı xassәsinә, enerji dәyәrliyinә, xoş әtrә, dada vә yağda hәllolmasına görә
yüksәk enerji dәyәrliyinә, tonusqaldırıcı xassәsinә, çox xoş әtrә, dada, zәrif kosistensiyasına vә ağızda
asanlıqla әrimәsinә görә

•
bioloji, qidalılıq, enerji dәyәrinә vә suda yaxşı hәllolmasına görә

karbohidratların, mineral maddәlәrin vә rütubәtin
mineral maddәlәrin, fermentlәrin vә yağların
turşuların, fermentlәrin vә karbohidratların
yağların, turşuların vә fermentlәrin
karbohidratların, yağların vә zülalların•

kakao tozu vә buğda yarması, quru süd, sukat, vafli, yumurtanın ağından
şәkәr tozu, әtirli maddәlәr, sukat, vafli, üzlü süd, yumurtanın emalı mәhsullarından
kakao paxlası vә qәrzәkli meyvәlәrin lәpәsindәn, quru süd, sukat, әtirli maddәlәr, vaflidәn•
kakao tozu vә qaymaq, üzsüz süd, sukat, әtirli maddәlәr, üzvi turşulardan
kakao paxlası vә çovdar yarması, üzlü süd, sukat, vafli, kәrә yağından

forması, konsistensiyası vә yağlılığı
konsistensiyası, әtri, dadı, yağlılığı, içliyin vә zülalın midarı
dadı, әtri, quruluşu, yağların, zülalların, mineral maddәlәrin miqdarı
rәngi, dadı, әtri, içliyin miqdarı, konsistensiyası vә şәffaflığı
xarici görünüşü, rәngi, dadı, әtri, forması, konsistensiyası vә quruluşu•

nәmliyin, ümumi şәkәrin, 10%­li xlorid turşusunda hәll olmayan külün miqdarı vә narınlıq dәrәcәsi•
ümumi şәkәrin, vitaminlәrin, karbohidratların miqdarı vә narınlıq dәrәcәsi
narınlıq dәrәcәsi, içliyin miqdarı, konsistensiyası, ümumi şәkәrin miqdarı vә suda hәllolma dәrәcәsi
külün, nәmliyin, karbohidratların, iyin, zülalın vә ümumi şәkәrin miqdarı
zülalın, yağın, mineral maddәlәrin miqdarı vә narınlıq dәrәcәsi
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Hansı kimyәvi maddәlәr yarmanın tәrkibinә daha çoxluq tәşkil edir?

Hansı sırada perlova yarmasının ölçüsünә görә buraxılan nömrәlәrinin sayı düzgün
göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada çörәk­ bulka mәmulatının tәrkibindә rast gәlinәn pestisidlәrin adları
düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada çörәk­ bulka mәmulatının tәrkibindә rast gәlinәn radionuklidlәr adları
düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Makaron mәmulatının tәrkibindә olan mineral maddәlәr hansıları daha çoxluq tәşkil edir?

Makaron mәmulatının tәrkibindә olan zülalların tam dәyәrli olmaması hansı amin turşularının
miqdarının azlığı ilә әlaqәdardır?

5
1
2
3•
4

yağ
karbohidrat•
zülal
vitaminlәr
su

3
5•
4
1
2

heksoxlorsikloheksan, zeoaralenon, heksoxlorbenzol
heksoxlorbenzol, dezoksinilvalenol, heksoxlortoluol
civә tәrkibli pestisidlәr, aflatoksin­B1, heksoxlorbenzol, DDT onun metobolitlәr
heksoxlorbenzol, zeoaralenon, heksoxlorsikloheksan, DDT onun metobolitlәri
heksoxlorsikloheksan, heksoxlorbenzol, civә tәrkibli pestisidlәr, DDT onun metobolitlәri•

radium, sezium
sezium, radon
radon. radium
sezium, stronsium•
radium, uran

kalium (K), natrium (Na),dәmir (Fe), brom (Br)
kalium (K), natrium (Na), xrom (Cr), bor (B)
fosfor (F), kalium (K), alüminium (Al), mis (Cu)
kalsium (Ca), dәmir (Fe), brom (Br) ), bor (B)
fosfor (F), kalium (K), natrium (Na),maqnezium (Mq)•

lizin, metionin, treonin•
lizin, triptofan, qlisin
histidin, treonin, serin
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Aşağıdakı hansı sırada makaron mәmulatının enerjivermә qabiliyyәti düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada makaron mәmulatının borusunun uzunluğu düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Sapşәkilli makaron mәmulatı diametrindәn asılı olaraq neçә növdә istehsal olunur?

Aşağıdakı hansı makaron mәmulatı sortundan asılı olaraq turşuluq dәrәcәsi düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Standarta әsasәn A qrupuna daxil olan çәkilib bükülmüş makaron mәmulatında sınmışların
miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Standarta әsasәn şәki ilә satılan V qrupuna daxil olan makaron mәmulatında qırıntıların miqdarı
neçә faiz olmalıdır?

metionin, lizin, serin
qlisin, serin, lizin

150 kkal vә yaxud 1250 k Coul
250 kkal vә yaxud 1327 k Coul
341 kkal vә yaxud 1427 k Coul•
350 kkal vә yaxud 1426 k Coul
450 kkal vә yaxud 1450 k Coul

15,22,30 vә 40 sm•
15,18,20 vә 35 sm
20,15,35 vә 45 sm
25,20,35 vә 40 sm
10,18,25 vә 30 sm

3
4•
2
6
5

әla sortda 3,5 dәrәcә, 1­ci sortda 4 dәrәcә, tamat pastası әlavә edilmiş sortda 10 dәrәcә•
әla sortda 4 dәrәcә, 1­ci sortda 5 dәrәcә, tamat pastası әlavә edilmiş sortda 13 dәrәcә
әla sortda 3,5 dәrәcә, 1­ci sortda 5 dәrәcә, tamat pastası әlavә edilmiş sortda 12 dәrәcә
әla sortda 5 dәrәcә, 1­ci sortda 5,5 dәrәcә, tamat pastası әlavә edilmiş sortda 10 dәrәcә
әla sortda 4,5 dәrәcә, 1­ci sortda 4 dәrәcә, tamat pastası, әlavә edilmiş sortda 11 dәrәcә

7­8 %
2­3%
4­5%•
1­2%
3­5%

16,5 %­dәn çox
15%­dәn çox
17,5%­dәn çox•
10%­dәn çox
12%­dәn çox
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Standarta әsasәn çәki ilә satılan A qrupuna daxil olan makaron mәmulatında qırıntıların miqdarı
neçә faiz olmalıdır?

Standarta әsasәn çәki ilә satılan B qrupuna daxil olan makaron mәmulatında qırıntıların miqdarı
neçә faiz olmalıdır?

Aleyron tәbәqәsi müxtәlif dәnli bitkilәrin endosperminin neçә faizini tәşkil edir?

Dәnin tәrkibindә olan azotlu maddәlәrin neçә faizini zülallar tәşkil edir?

Yarmanın nәmliyinin neçә faizdәn çox olmasına yol verilmir?

Üçsortlu üyütmә üsulu ilә hansı sort un alınır vә bu unlarda unun ümumi çıxarı neçә faiz olur?

Standarta әsasәn aşağıdakı hansı sırada unun müxtәlif sortlarında külün miqdarı düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

2­12%­ dәn çox•
5­15%­ dәn çox
9­10%­ dәn çox
8­16%­ dәn çox
6­17%­ dәn çox

3,5­13%­ dәn çox•
5,6­16 % dәn çox
4,1­14 % dәn çox
2,7­ 8%­ dәn çox
6,4­17 % dәn çox

4­6%­ә qәdәr
6­12%­ә qәdәr•
10­25­7%­ә qәdәr
3­ 5%­ә qәdәr
7­15%­ә qәdәr

80%
90%•
75%
70%
85%

12
14•
10
16
15

1­ci vә 3­ cü sort un, çıxarı 28­30%
әla, dәnәvәr,kәpәksiz buğda unu, çıxarı 72%
әla, dәnәvәr, 1­ci vә 2­ ci sort un, çıxarı 78%•
әla, 1­ci vә 2­ ci sort un, çıxarı 85 %
1­ci vә 2­ ci sort dәnәvәr, әlәnmiş çovdar unu, çıxarı 58 %

әla sort unda 0,55%, 1­ ci sort unda 0,75 %, 2­ ci sort unda 1,25 %•
әla sort unda 0,7%, 1­ ci sort unda 0,75 %, 2­ ci sort unda 1,35 %
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Standarta әsasәn aşağıdakı hansı sırada unun müxtәlif sortlarında turşuluğun miqdarı düzgün
olaraq göstәrilmişdir?

Unun iriliyini tәyin edәn cihazı göstәrin.

Standarta әsasәn aşağıdakı hansı sırada unun müxtәlif sortlarının әlәnmәsi zamanı әlәkdә qalan
unun miqdarı düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Unun öz maddәsinin (xam yapışqanlığı) keyfiyyәti hansı göstәricilәrә görә tәyin edilir?

Standarta әsasәn aşağıdakı hansı sırada unun müxtәlif sortlarının әlәnmәsi zamanı әlәkdә qalan
unun miqdarı düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Unun xam yapışqanlığı hansı cihaz tәyin edir?

әla sort unda 0,6%, 1­ ci sort unda 0,70 %, 2­ ci sort unda 1,30 %
әla sort unda 0,50%, 1­ ci sort unda 0,70 %, 2­ ci sort unda 1,25 %
әla sort unda 0,75%, 1­ ci sort unda 0,80 %, 2­ ci sort unda 1,85 %

әla sort unda 2­3 dәrәcә, 1­ci sort unda 3­3.5 dәrәcә, 2­ci sort unda 4­4.5 dәrәcә•
әla sort unda 2­3 dәrәcә, 1­ci sort unda 3­3.5 dәrәcә, 2­ci sort unda 4.5­5 dәrәcә
әla sort unda 3­4 dәrәcә, 1­ci sort unda 4­4.5 dәrәcә, 2­ci sort unda 4­5 dәrәcә
әla sort unda 2­3 dәrәcә, 1­ci sort unda 3­4 dәrәcә, 2­ci sort unda 4­4.5 dәrәcә
әla sort unda 3­3.5 dәrәcә, 1­ci sort unda 3.5­4 dәrәcә, 2­ci sort unda 4­4.5 dәrәcә

Juravlyov әlәyi•
Kalorimetr
Mikroskop
Purka
İvanov әlәyi

әla sort unda­ 2%, 1­ ci sort unda 4 %, 2­ ci sort unda 8 %
әla sort unda­ 2%, 1­ ci sort unda 5 %, 2­ ci sort unda 7 %
әla sort unda­ 2%, 1­ ci sort unda 4 %, 2­ ci sort unda 6 %•
әla sort unda­ 2%, 1­ ci sort unda 2.5 %, 2­ ci sort unda 4 %
әla sort unda­ 1%, 1­ ci sort unda 2 %, 2­ ci sort unda 3 %

Yağın, zülalın vә karbohidratların miqdarına görә
Rәnginә, uzanmasına vә elastikliyinә görә•
Yağın, turşuluğun vә külün miqdarına görә
Rәnginә, nişasta vә zülalın miqdarına görә
Dadına, sellüloza vә nişastanın miqdarına görә

Dәnәvәr unda 31%, әla sort unda­ 30 %, 1­ ci sort unda 28 %, 2­ ci sort unda 27 %
Dәnәvәr unda 35%, әla sort unda­ 28 %, 1­ ci sort unda 30 %, 2­ ci sort unda 20 %
Dәnәvәr unda 28%, әla sort unda­ 30 %, 1­ ci sort unda 26 %, 2­ ci sort unda 23 %
Dәnәvәr unda 32%, әla sort unda­ 28 %, 1­ ci sort unda 30 %, 2­ ci sort unda 25 %
Dәnәvәr unda 30%, әla sort unda­ 28 %, 1­ ci sort unda 30 %, 2­ ci sort unda 25 %•

İDK­1•
İDK­3
Purka
Saxarometr
Kalorimetr
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Çörәyin bioloji dәyәrliliyinin az olması hansı amin turşularının miqdarının azlığı ilә әlaqәdardır?

Çörәk vә çörәk mәmulatları orqanizmin vitaminlәrә olan tәlәbatının neçә faizini ödәyir?

Aşağıdakı hansı sırada 100 qram çörәk­bulka mәmulatının enerjivermә qabiliyyәti düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Yüksәk sortlu undan hazırlanmış çörәyin bioloji dәyәrliliyinin az olması onun tәrkibindә hansı
kimyәvi elementlәrin miqdarının az olması ilә әlaqәdardır?

Yaxşılaşdırılmış çörәyin hazırlanmasında hansı xammallardan istifadә olunur?

Yağlı­şәkәrli çörәk­bulka mәmulatının hazırlanmasında hansı xammallardan istifadә olunur?

Qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn әla, 1­ ci, 2­ ci sort buğda unlarından hazırlanmış çörәkdә
turşuluq neçә dәrәcә olmalıdır?

Lizin, metionin, treonin, triptofan•
Arginin, serin, metionin, treonin
Histidin, treonin, arginin, serin
Metioni, treonin, histidin, arginin
Qlisin, sistin, lizin, triptofan

35­40%
30­38%
30­35%
33­38%•
35­37%

190­397 kkal vә 795­1661 kCoul•
120­390 kkal vә 760­1630 kCoul
130­395 kkal vә 790­1635 kCoul
100­250 kkal vә 730­1500 kCoul
150­300 kkal vә 750­1600 kCoul

Na, F, Cr
Fe, Al, Zn
Cl, Br, Zn
Cr, Br, Cu
K, Cr, Co•

Un, su, duz, maya,acı xәmirdәn, yağ, şәkәr, süd mәhsullarından, arpa vә çovdar sәmәnisinin ekstraktından•
Un, su, duz, maya, arpa sәmәnisindәn, kişmiş, yumurtadan, süd mәhsullarından
Un, su, duz, acı xәmirdәn,vitaminlәrdәn, kişmiş, xaş­xaşdan, yumurtadan
Maya, su, duz, yağ, şәkәr, meyvә pürelәrindәn, әdviyyәlәrdәn vә tamlı qatmalardan
Su, duz, maya, yağ, şәkәr, süd mәhsullarından, vitaminlәrdәn, dad vә әtirverici maddәlәrdәn

Un, su, duz, maya, acı xәmirdәn, yağ, şәkәr, süd, qaymaq, yumurta, kişmiş vә xaş­xaşdan•
Un, su, duz, maya, yağ, şәkәr, süd, vitaminlәrdәn, meyvә pürelәrindәn, arpa vә çovdar sәmәnisinin
ekstraktından
Un, su, duz, şәkәr, yağ, süd mәhsullarından, vitaminlәrdәn, meyvә pürelәrindәn, әdviyyәlәrdәn vә kişmişdәn
Duz, buz maya, yumurta, dondurmadan, süd, qaymaq vә süd mәhsullarından
Süd, duz, buz maya, xama, kişmiş, xaş­xaşdan, meyvә­tәrәvәz püresindәn, әdviyyәlәrdәn

30•
20
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Qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn kәpәkli undan hazırlanmış çörәkdә turşuluq neçә dәrәcә
olmalıdır?

Qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn әla sort buğda undan hazırlanmış formalı vә formasız
çörәklәrin mәsamәliyi neçә faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn 1­ ci sort buğda unlarından hazırlanmış formalı vә
formasız çörәklәrin mәsamәliyi neçә faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn 2­ ci sort buğda unlarından hazırlanmış formalı vә
formasız çörәklәrin mәsamәliyi neçә faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn kәpәkli buğda unlarından hazırlanmış çörәyin
mәsamәliyi neçә faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan dövlәt standartına әsasәn çovdar­buğda unlarından hazırlanmış çörәyin mәsamәliyi
neçә faiz olmalıdır?

50
60
40

60
40
50
70•
30

68­65%
70­75%
65­68%
70­72%•
75­80%

70­72%
65­70%
63­65%
68­75%
65­68%•

65­68%
63­65%•
70­72%
68­75%
65­70%

70­72%
63­65%
65­68%
50­55%
54­55%•

63­65%
54­55%
47­50%•
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Çörәk­bulka mәmulatının tәhlükәsizlik göstәricilәri üzrә aparılan ekspertiza zamanı hansı
maddәlәrin miqdarı tәyin edilir?

Aşağıdakı hansı sırada çörәyin tәrkibindә rast gәlinәn toksiki elementlәrin adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada çörәk­ bulka mәmulatının tәrkibindә rast gәlinәn mikotoksinlәrin adları
düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Hansı sırada müxtәlif dәnli bitkilәrin endospermi tәşkil edәn aleyron tәbәqәsinin faizlә miqdarı
verilmişdir?

Quru maddәyә görә toz şәkәrindә saxarozanın faizlә miqdarını göstәrin.

Rafinad şәkәrinin çeşidindәn asılı olaraq nәmliyin faizlә miqdarını göstәrin.

45­48%
52­58%

zülallar, yağlar, polisaxaridlәr, toksiki elementlәr
toksiki elementlәr, mikotoksinlәr, pestisidlәr, radionuklidlәr•
toksiki elementlәr, mikotoksinlәr, zülallar, yağlar, antitoksinlәr
radionuklidlәr, toksiki elementlәr, üzvi turşular, mikotoksinlәr
mikotoksinlәr, antitoksinlәr, toksiki elementlәr, mineral maddәlәr

qurğuşun, arsen, kadmium, yod, bor, alüminium
qurğuşun, arsen, kadmium, civә, mis, zink•
zink, civә, mis, arsen, dәmir, alüminium
mis, zink, arsen, kükürd, kadmium, civә
arsen, qurğuşun, kadmium,dәmir, qızıl, zink

aflatoksin­B1, dezoksinilvalenol, zeoaralenon, sezium, DDT onun metobolitlәri
aflatoksin­B1, dezoksinilvalenol, zeoaralenon, T2­ toksin•
T2­ toksin, zearalenon, toksiki elementlәr,antibiotiklәr
pestisidlәr, zeoaralenon, dezoksinilvalenol, radionuklidlәr
aflatoksin­B1, loksaxlorbenzol, dezoksinilvalenol, pestisidlәr

6­12%­ә qәdәr•
3­ 5%­ә qәdәr
4­6%­ә qәdәr
7­15%­ә qәdәr
10­21%­ә qәdәr

98,%­dәn çox
99,8%­dәn az
99,95%­çox
99, 75%­dәn az•
98,9%­dәn az

0,4­0,7%
0,2­0,3%
0,1­0,6%
0,3­0,5%
0,1­0,4%•
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Rafinad şәkәrindә quru maddәyә görә saxarozanın faizlә miqdarını göstәrin.

Hansı cihazla toz­şәkәrin rәngi müәyyәn edilir?

Tökmә kәllә şәkәrin suda hәllolma müddәtini göstәrin.

Toz­şәkәrin nәmliyini faizlә miqdarını göstәrin.

Rafinad şәkәrin istehsalı üçün әsas xammal hansıdır?

Hansı sırada qüvvәdә olan standarta әsasәn rafinad şәkәrindә quru maddәyә görә saxarozanın
faizlә miqdarı düzgün olaraq qeyd edilmişdir?

Hansı sırada rafinad şәkәrin çeşidindәn asılı olaraq nәmliyin faizlә miqdarı düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

95,6%
99,9%•
98,5%
99,2%
98,8%

refraktometr vә ya diafonoskop
saxarimetr vә ya refraktometr
farinaton vә ya diafonoskop
kalorimetr vә ya ştammer•
diafonoskop vә ya kalorimetr

10 dәq
5 dәq
20 dәq
15 dәq
8 dәq•

0,12%­dәn çox
0,14%­dәn çox•
0,1%­dәn çox
0,3%­dәn çox
0,24%­dәn çox

tәrkibindә 45 % qlükoza olan şәkәrçuğunduru
tәrkibindә 55 % qlükoza olan şәkәrçuğunduru
tәrkibindә 55 % şәkәr olan şәkәr qamışı
tәrkibindә 99,8 % fruktoza olan süni şәkәr
tәrkibindә 99,7 % saxaroza olan toz şәkәr•

95,6
98,8
99,9•
98,5
99,2

0,2­ 0,3 %
0,1­ 0,6 %
0,3­ 0,5 %

•
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Hansı variantda qırmabadam mәmulatına xas olan xüsusiyyәtlәr düzgün göstәrilmişdir?

Hansı variantda karamel tipli şәrq şirniyyatı düzgün qeyd edilmişdir?

Xüsusi tәyinatlı qәnnadı mәmulatları göstәrin.

Hansı variantda feşmәk mәmulatına xas olan xüsusiyyәtlәr düzgün göstәrilmişdir?

Hansı variantda jeleәmәlәgәtirici xammalın növündәn asılı olaraq marmeladın növlәrinin sayı
düzgün göstәrilmişdir?

Jeleli marmeladın istehsalında istifadә olunan maddәlәri göstәrin.

Hansı sırada pastillanın növlәrinin sayı düzgün qeyd edilmişdir?

0,1­ 0,4 %•
0,4­ 0,7 %

karamel kütlәsinin yumurta sarısı ilә çalınmasından alınan mәmulatdır
karamel kütlәsinin qәrzәkli meyvәlәrin lәpәlәri ilә çalınmasından alınan mәmulatdır
karamel kütlәsinin yumurta ağı ilә çalınmasından sonra üzәrinә xırdalanmış fındıq lәpәsi әlavә etmәklә alınan
mәmulatdır

•
karamel kütlәsinin qoz lәpәsi ilә çalınmasından alınan mәmulatdır
karamel kütlәsinin aqar vә nişasta ilә bişirilmәsindәn alınan mәmulatdır

pәrvәrdә, feşmәk, noğul, qırmabadam•
Qoz halvası, Nuqa, pәrvәrdә, noğul
qırmabadam, pәrvәrdә, Nuqa, noğul
feşmәk, noğul, mianipur, rahatulğum
Nuqa, Kәrәli paleno, rahatulğum, feşmәk

müalicәvi, pıhriz, şәkәrli vә unlu qәnnadı mәmulatı
pәhriz, müalicәvi, vitaminlәşdirilmiş, uşaq vә idmançılar üçün qәnnadı mәmulatdır•
müalicәvi, vitaminlәşdirilmiş, unlu vә qәnnadı mәmulatı
pәhriz, uşaq, karamel, konfet vә idmançılar üçün qәnnadı mәmulatı
vitaminlәşdirilmiş, uşaq, karamel vә konfet tipli qәnnadı mәmulatları

bәrk bişirilmiş karamel kütlәsindәn hazırlanmış, bir­ birindәn asan ayrılan vә nazik uzun saplardan ibarәt ağ
rәngli mәmulatdır

•
karamel içliyindәn hazırlanmış, bir­ birindәn çәtinliklә ayrılan vә qalın uzun saplardan ibarәt sarı rәngli
mәmulatdır
karamel kütlәsinin yumurta sarısı ilә çalınmasından alınan mәmulatdır
karamel kütlәsinin qoz lәpәsi ilә çalınmasından alınan mәmulatdır
karamel kütlәsinin aqar vә nişasta ilә bişirilmәsindәn alınan mәmulatdır

4
3
2•
5
1

aqaroid, şәkәr, cem, mürәbbә, üzvi turşu, aqar
şәkәr, patka, pavidlo, sukat, cem, mürәbbә
yeyinti turşuları, sukat, zefir, aqar, aqaroid
aqar, aqaroid, şәkәr, patka, yeyinti turşular•
aqar, yağ, zülal, aqaroid, üzvi turşu, şәkәr
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594

595

596

Hansı sırada mürәbbәnin xarlamasının qarşısını almaq üçün istifadә olunan patkanın faizlә
miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Standarta әsasәn quru maddәyә görә külün miqdarı qarğıdalı nişastasının әla vә 1­ ci sortlarında
neçә faiz olmalıdır?

Standarta әsasәn kartof nişastasının ekstra vә әla sortlarında turşuluq neçә ml olmalıdır?

Standarta әsasәn qarğıdalı nişastasının әla vә 1­ ci sortlarında turşuluq neçә ml olmalıdır?

Standarta әsasәn kartof nişastasının ekstra sortunda qaracaların miqdar sayı nә qәdәr olmalıdır?

Standarta әsasәn kartof nişastasının 1­ ci sortunda qaracaların miqdar sayı nә qәdәr olmalıdır?

6
5
3•
4
2

6­ 8 %
8­ 10 %
10­ 15 %•
15­ 20 %
5­ 10 %

0,3­ 0,4%
0,2­ 0,30%•
0,4­ 0,5%
0,1­ 0,3%
0,3­ 0,35%

4­6
7­11
5­15
8­12
6­10•

15­20
20­25•
10­15
5­10
25­30

120
700
300
80•
60

600
250
700•
500
300
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600

601

602

603

Qüvvәdә olan standarta әsasәn kartof nişastasının 1 kq­da kükürd anhidridinin miqdarı nә qәdәr
olmalıdır?

Aşağıdakı hansı sırada nişastanın tәrkibindә olan toksiki elementlәrin adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn toz­şәkәrin nәmliyi neçә faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn suşkilәrin sortundan asılı olaraq nәmlik neçә faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn bubliklәrin sortundan asılı olaraq nәmlik neçә faiz olmalıdır?

Pasterizә edilmiş cemdә neçә faiz quru maddә vә şәkәr vardır?

Povidlonun tәrkibindә neçә faiz quru maddә vә şәkәr vardır?

40 mq
80 mq
50 mq•
30 mq
20 mq

mis, arsen, civә, yod, brom, kadmium
qurğuşun, kadmium, xlor, mis, bor, arsen
sink, dәmir, mis, arqon, arsen, brom
qurğuşun, kadmium, arsen, civә, mis, sink•
arsen, civә, qalay, brom, mis, qurğuşun

0,24 %­ dәn çox
0,1 %­ dәn çox
0,3 %­ dәn çox
0,14 %­ dәn çox•
0,12 %­ dәn çox

9­ 12%•
4­ 6%
10­ 15%
8­ 10 %
10­ 13%

9­ 12%
10­ 12%
22­ 27%•
8­ 10%
10­ 15%

70% vә 65%
50% vә 50%
68% vә 62%•
60% vә 70%
75% vә 68%

60% vә 70%
68% vә 62%
60% vә 40%
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607

608

609

610

Aşağıdakı hansı sırada jelenin hazırlanmasında istifadә olunan xammalların adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada 100 q şokolad mәmulatının enerjivermә qabiliyyәti düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Yarmaların nәmliyinin faizlә miqdarını göstәrin.

Hansı sırada yarmada nәmliyin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

әgәr daxil olmuş mal partiyası 3 litrlik hәcmli cem vә povidlodan ibarәtdirsә, ondan götürülәn
ilkin nümunәlәrin miqdar sayını göstәrin.

Qüvvәdә olan standarta әsasәn jeleli marmeladda nәmliyin miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Qüvvәdә olan standarta әsasәn zefirdә nәmliyin miqdarı neçә faiz olmalıdır?

50% vә 50%
66% vә 60%•

şәkәrdәn, aqardan, pastiladan, sukat vә şәkәrdәn
pektindәn, zefirdәn, konservlәşdirilmiş meyvә­ tәrәvәzlәrdәn vә sukatdan
meyvә­ gilәmeyvә püresindәn, şәkәrdәn, aqaroiddәn vә sukatdan
meyvә­ gilәmeyvә şirәsindәn, şәkәrdәn, aqar vә pektindәn•
meyvә­ gilәmeyvә şirәsindәn, şәkәrdәn, xamadan vә qaymaqdan

350­ 357 kkal vә ya 2550­ 2889 kCoul
540­ 547 kkal vә ya 2259­ 2289 kCoul•
455­ 525 kkal vә ya 2660­ 2890 kCoul
575­ 670 kkal vә ya 2450­ 2560 kCoul
560­ 568 kkal vә ya 2360­ 2290 kCoul

12
14,5•
10
20
18

12
14•
10
10
15

5­ 15 әdәd
4­ 6 әdәd
2­ 3 әdәd
3­ 5 әdәd•
8­ 10 әdәd

17­ 33%•
18­ 22%
16­ 24%
15­20%
20­ 24%
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Standarta әsasәn çәki ilә satılan V qrupuna daxil olan makaron mәmulatlarında qırıntıların
miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Standarta әsasәn A qrupuna daxil olan çәkilib­bükülmüş makaron mәmulatlarında deformasiyaya
uğramışların miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Standarta әsasәn V qrupuna daxil olan çәkilib­bükülmüş makaron mәmulatlarında deformasiyaya
uğramışların miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Standarta әsasәn çәki ilә satılan V qrupuna daxil olan makaron mәmulatlarında deformasiyaya
uğramışların miqdarı neçә faiz olmalıdır?

Aşağdakı hansı sırada makaronun tәrkibindә rast gәlinәn mikotoksinlәrin adları düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Gündәlik qәbul etdiyimiz qida mәhsullarının neçә faizi nişasta tәrkibli maddәlәr tәşkil edir?

15­20%
10­ 15%
16­ 24%•
16­ 28%
20­ 25%

6­ 16%­ dәn çox
3­ 10%­ dәn çox
5­ 15%­ dәn çox•
3,5­ 13%­ dәn çox
2­ 12%­ dәn çox

3,5­ 7%­ dәn çox
1,5­ 5%­ dәn çox•
2,5­ 6%­ dәn çox
1,5­ 7%­ dәn çox
4,5­ 8%­ dәn çox

3­ 6%­ dәn çox
5­ 12%­ dәn çox
4­ 8%­ dәn çox
5,0­ 10%­ dәn çox
4,0­ 8,0%­ dәn çox•

3­ 5%­ dәn çox
1,5­ 3%­ dәn çox
5,0­ 15%­ dәn çox•
6­ 12%­ dәn çox
8­ 10%­ dәn çox

aflatoksin, antibiotiklәr, dezoksinvalenol, pestisidlәr
radionuklidlәr, zearalenon, aflatoksin, sezium
aflatoksin, pestisidlәr, T2­ toksin, mikotoksinlәr
aflatoksin, dezoksinivalenol, zearalenon, T2­ toksin•
dezoksinvalenol, aflatoksin, zearalenon, heksaxlorbenzol

50 %
45 %
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Aşağıdakı hansı sırada 100 q kartof nişastasının enerjivermә qabiliyyәti düzgün olaraq
göstәrilmişdir?

Buğda nişastasının forma vә ölçüsünü göstәrin.

Düyü nişastasının forma vә ölçüsünü göstәrin.

Standarta әsasәn quru maddәyә görә külün miqdarı kartof nişastasının ekstra vә әla sortlarında
neçә faiz olmalıdır?

Standarta әsasәn quru maddәyә görә külün miqdarı kartof nişastasının 1­ ci vә 2­ ci sortlarında
neçә faiz olmalıdır?

Quru maddәyә görә toz şәklindә reduksiyaedici maddәlәrin faizlә miqdarını göstәrin.

30 %
70 %•
55 %

400 kkal vә ya 1360 kCoul
150 kkal vә ya 1150 kCoul
300 kkal vә ya 1251 kCoul•
250 kkal vә ya 1300 kCoul
200 kkal vә ya 1500 kCoul

ellipsvari, 25­30 mkm
dairәvi, 20­35 mkm•
yumurtavari, 50­100 mkm
silindrşәkilli, 10­15 mkm
çoxbucaqlı, 15­30 mkm

ellipsvari, 2­12 mkm
yumurtavari, 3­15 mkm
silindrşәkilli, 10­20 mkm
dairәvi, 20­35 mkm
çoxbucaqlı, 3­8 mkm•

0,4­ 0,5%
0,3­ 0,35%•
0,2­ 0,4%
0,2­ 0,5%
0,1­ 0,45 %

0,3­ 0,5%
0,4­ 0,8%
0,5­ 0,8%
0,7­ 1,5%
0,5­ 1,0%•

0,06%
0,01%
0,07%
0,05%•
0,03%
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628

629

Quru maddәyә görә toz şәkәrindә külün faizlә miqdarının göstәrin.

Ştammer vahisinә görә toz şәkәrin rәngi neçә dәrәcә olmalıdır?

Bәrk preslәnmiş rafinad şәkәrdә ovuntunun faizlә miqdarını göstәrin.

Tez әriyәn rafinad şәkәrindә ovuntunun faizlә miqdarını göstәrin.

Hansı üsulla şәkәrdә saxrozanın miqdarı müәyyәn edilir?

100 q şәkәrin enerjivermә qabiliyyәtini göstәrin.

Formalanmasına vә istehsalına görә rafinad şәkәr neçә qrupa bölünür?

0,03%•
0,02%
0,06%
0,04%
0,01%

0,5
0,3
0,8•
0,6
0,1

2­2,5%•
2­4,0%
1­3,5%
1,8­2,5%
1,5­2,0%

4,5%
3,0%
1,5%•
2,5%
2,0%

orqanoleptiki
polyarimetriya•
fiziki­kimyәvi
kalorimetriya
fotometriya

130 kkal vә ya 230 k/coul
350 kkal vә ya 1580 k/coul
250 kkal vә ya 1325 k/coul
150 kkal vә ya 250 k/coul
375 kkal vә ya 1567 k/coul•

4
3
5•
2
6
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632

633

634

635

636

Hansı variantda tez әriyәn rafinad şәkәrdә ovuntunun faizlә miqdarı düzgün qeyd edilmişdir?

Hansı sırada bәrk preslәnmiş rafinad şәkәrdә ovuntunun faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

100 q şәkәrin enerji vermә qabiliyyәtini göstәrin.

Hansı sırada şәkәrdә saxarozanın tәyini üsulu düzgün göstәrilmişdir?

Çәki ilә satılan rafinand şәkәrin 5 vahid yerindәn neçә kiloqram (kq) orta nümunә
götürülmәlidir?

Orqanoleptiki üsulla şәkәrin keyfiyyәtinin ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Formalanmasına vә istehsalına görә rafinad şәkәr neçә qrupa bölünür?

2,0 %
1,5 %•
4,5 %
2,5 %
3,0 %

1,5­ 2,0 %
1­ 3,5 %
2­ 2,5 %•
1,8­ 2,5 %
2­ 4,0

150 kkal vә ya 250 kC
250 kkal vә ya 1325 kC
130 kkal vә ya 230 kC
375 kkal vә ya 1567 kC•
350 kkal vә ya 1580 kC

orqanoleptiki
polyarimetriya•
fiziki­ kimyәvi
kalorimetriya
fotometriya

500 kq
1,0 kq
3 kq
2 kq•
0,5 kq

xarici görünüşü, iyi, dadı, hәll olması vә kәnar qatışıqların olmaması•
dadı, iyi, hәll olması, nәmliyi vә xarici görünüşü
iyi, dadı, xarici görünüşü,saxarozanın miqdarı vә hәll olması
kәnar qarışıqların olmaması, iyi, dadı, xarici görünüşü vә zәrәrsizlik göstәricilәrinin miqdarı
hәll olması, xarici görünüşü, dadı, iyi vә reduksiya edici maddәlәrin miqdarı

5•
6
3
2
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Orqanoleptiki üsulla şәkәrin keyfiyyәtinin ekspertizası zamanı hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Çәki ilә satılan rafinand şәkәrin 5 vahid yerindәn neçә kiloqram (kq) orta nümunә
götürülmәlidir?

Modifikasiya edilmiş nişasta mәhsullarını göstәrin.

Kartof nişastasında nәmliyin faizlә miqdarını göstәrin.

Qarğıdalı nişastasının 1 kq­da kükürd anhidridinin faizlә miqdarını göstәrin.

Hansı sırada amitopektin molekulunun zәncirinin quruluşu düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Hansı sırada amilozanın molekulunun quruluşu düzgün olaraq göstәrilmişdir?

4

xarici görünüşü, iyi, dadı, hәll olması vә kәnar qatışıqların olmaması•
dadı, iyi, hәll olması, nәmliyi vә xarici görünüşü
iyi, dadı, xarici görünüşü,saxarozanın miqdarı vә hәll olması
kәnar qarışıqların olmaması, iyi, dadı, xarici görünüşü vә zәrәrsizlik göstәricilәrinin miqdarı
hәll olması, xarici görünüşü, dadı, iyi vә reduksiya edici maddәlәrin miqdarı

2 kq•
0,5 kq
1,0 kq
3 kq
500 kq

palda әmәlәgәtirici, fosfatlı, duru qaynayan vә pudinq•
duru qaynayan, palda әmәmlәgәtirici, fosfatlı vә düyü nişastası
fosfatlı, duru qaynayan, şәkәrli vә kartof nişastası
fosfatlı, palda әmәlәgәtirici, duru qaynayan vә buğda nişastası
pudinq, fosfatlı, qaynayan vә qarğıdalı nişastası

13%­dәn çox olmamalıdır
12%­dәn çox olmamalıdır
20%­dәn çox olmamalıdır•
14%­dәn çox olmamalıdır
10%­dәn çox olmamalıdır

100 mq
60 mq
50 mq
70 mq
80 mq•

simpodial vә 1550­2000
xәtti vә 1500­2000
monopodial vә 1000­1550
budaqlanmış vә 2500­5500
şaxәlәnmiş vә 2000­6000•

budaqlanmış vә 2500­5500
simpodial vә 1000­1550
şaxәlәnmiş vә 2000­6000

•
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Hansı sırada kartof nişastasının ölçü vә forması düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Hansı sırada qarğıdalı nişastasının ölçü vә forması düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı variantda kartof nişastası üçün xarakterik olan ölçü vә forma düzgün olaraq qeyd
edilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada qarğıdalı nişastasının 1 kq­da kükürd anhidridinin faizlә miqdarı düzgün
olaraq qeyd edilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada kartof nişastasında nәmliyin faizlә miqdarı düzgün olaraq qeyd
edilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada modifikasiya edilmiş nişasta mәhsulları düzgün olaraq qeyd edilmişdir?

әgәr nişasta partiyası 16­50 t­ a qәdәr olarsa, onda götürülәn ilkin orta nümunәnin miqdarını

xәtti vә 250­1000•
monopodial vә 580­1550

ovalvari, 15­100 mkm•
çoxbucaqlı, 5­25 mkm
silindrşәkilli, 30­150 mkm
ellepisvari, 3­8 mkm
dairәvi, 3­10 mkm

dairәvi, 10­15 mkm
çoxbucaqlı, 5­25 mkm•
yumurtavari, 15­20 mkm
ellepisvari, 20­35 mkm
ovalvari, 3­10 mkm

ovalvari, 15­100 mkm•
çoxbucaqlı, 5­25 mkm
silindrşәkilli, 30­150 mkm
ellepisvari, 3­8 mkm
dairәvi, 3­10 mkm

100 mq
60 mq
50 mq
70 mq
80 mq•

13%­dәn çox olmamalıdır
12%­dәn çox olmamalıdır
20%­dәn çox olmamalıdır•
14%­dәn çox olmamalıdır
10%­dәn çox olmamalıdır

palda әmәlәgәtirici, fosfatlı, duru qaynayan vә pudinq•
duru qaynayan, palda әmәmlәgәtirici, fosfatlı vә düyü nişastası
fosfatlı, duru qaynayan, şәkәrli vә kartof nişastası
fosfatlı, palda әmәlәgәtirici, duru qaynayan vә buğda nişastası
pudinq, fosfatlı, qaynayan vә qarğıdalı nişastası
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göstәrin.

Aparılan fiziki­ kimyәvi üsulla ekspertizası zamanı nişastada hansı göstәricilәr tәyin edilir?

Hansı sırada nişastanın sortuna tәsir edәn fiziki­ kimyәvi göstәricilәr düzgün göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada qarğıdalı nişastası üçün xarakterik olan ölçü vә forma düzgün olaraq qeyd
edilmişdir?

Amilopektinin molekul zәncirinin quruluşunu göstәrin.

Amilozanın molekul zәncirinin quruluşunu göstәrin.

Hansı sırada nişasta ilә daha zәngin olan dәnli bitkilәr düzgün olaraq göstәrilmişdir?

0,5 kq
2 kq•
1,5 kq
3 kq
2,5 kq

kül, sulfit anhidridinin, turşuluq, nәmlik vә azotlu maddәlәrin miqdarı
nәmlik, turşuluq, kül, yağın vә karbohidratların miqdarı
nәmlik, kül, turşuluq, sulfit anhidridinin vә qaracaların miqdarı•
kül, nәmlik, turşuluq, zülalların vә sulfit anhidridinin miqdarı
turşuluq, kül, nәmlik, karbohidratların vә qaracaların miqdarı

sulfit anhidridlәrinin, ağır metal duzlarının vә qaracaların miqdarı
külün, turşuluğun vә qaracaların miqdarı•
turşuluğun, nәmliyin vә sәrbәst turşuların miqdarı
turşuluğun, qaracaların vә ağır metal duzlarının miqdarı
qaracaların, doymuş yağların vә külün miqdarı

ovalvari, 3­10 mkm
yumurtavari, 15­20 mkm
dairәvi, 10­15 mkm
ellepisvari, 20­35 mkm
çoxbucaqlı, 5­25 mkm•

şaxәlәnmiş vә 2000­6000•
monopodial vә 1000­1550
simpodial vә 1550­2000
budaqlanmış vә 2500­5500
xәtti vә 1500­2000

monopodial vә 580­1550
şaxәlәnmiş vә 2000­6000
budaqlanmış vә 2500­5500
xәtti vә 250­1000•
simpodial vә 1000­1550

buğdada
arpada
vәlәmirdә
düyüdә•
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Hansı sırada düyü nişastasının ölçü vә forması düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Kartof nişastasının ekstra sortunda qaracaların miqdarını göstәrin.

Nişastanın tәrkibindә olan toksiki elementlәri göstәrin.

Gündәlik qәbul etdiyimiz qida mәhsullarının neçә faizini nişasta tәrkibli maddәlәr tәşkil edir?

Hansı sırada buğda nişastasının ölçü vә forması düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Kartof nişastasının әla sortunda qaracaların miqdarını göstәrin.

Kartof nişastasının 1­ci sortunda qaracaların miqdarını göstәrin.

qarğıdalıda

dairәvi, 4­10 mkm
yumurtavari, 3­15 mkm
silindşәkilli, 10­20 mkm
ellepisvari, 2­12 mkm
çoxbucaqlı, 3­8 mkm•

300
120
60
700
80•

qurğuşun, cadmium, arsen, civә, mis, sink•
sink, dәmir, mis, arqon, arsen, brom
qurğuşun, kadmium, xlor, mis, bor, arsen
arsen, civә, qalay, brom, mis, qurğuşun
mis, arsen, civә, yod, brom, kadium

45%
50%
70%•
55%
30%

çoxbucaqlı, 15­30 mkm
yumurtavari, 50­100 mkm
ellepisvari, 20­35 mkm
silindrşәkilli, 10­15 mkm
dairәvi, 20­35 mkm•

280•
600
700
500
350

500
650
250
700•
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Qarğıdalı nişastasının әla vә 1­ci sortlarında qaracaların miqdarını göstәrin.

Aşağıdakı hansı sırada kartof nişastasının ekstra sortunda qaracaların miqdarı düzgün olaraq qeyd
edilmişdir?

Hansı sırada kartof nişastasının ekstra vә әla sortlarında turşuluq dәrәcәsi düzgün göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada kartof nişastasının әla sortunda qaracaların miqdarı düzgün olaraq qeyd
edilmişdir?

Hansı sırada quru maddәyә görә külün faizlә miqdarı kartof nişastasının ekstra vә әla sortlarında
düzgün göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada buğda nişastası üçün xarakterik olan ölçü vә forma düzgün olaraq qeyd
edilmişdir?

Hansı sırada quru maddәyә görә külün faizlә miqdarı kartof nişastasının 1­ci vә 2­ci sortlarında

•
300

150­300
400­650
300­500•
100­180
100­200

300
120
60
700
80•

7­ 11
8­ 12
6­ 10•
4­ 6
5­ 15

280•
600
700
500
350

0,1­ 0,45%
0,2­ 0,4%
0,4­ 0,5%
0,2­ 0,5%
0,3­ 0,35%•

çoxbucaqlı, 15­30 mkm
yumurtavari, 50­100 mkm
ellepisvari, 20­35 mkm
silindrşәkilli, 10­15 mkm
dairәvi, 20­35 mkm•
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düzgün göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada düyü nişastası üçün xarakterik olan ölçü vә forma düzgün olaraq qeyd
edilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada qarğidali nişastasının әla vә 1­ci sortlarında qaracaların miqdarı düzgün
olaraq qeyd edilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada nişastanın tәrkibindә olan toksiki elementlәr düzgün olaraq qeyd
edilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada kartof nişastasının 1­ci sortunda qaracaların miqdarı düzgün olaraq qeyd
edilmişdir?

Hansı sırada quru maddәyә görә külün faizlә miqdarı qarğıdalı nişastasının әla vә 1­ci sortlarında
düzgün göstәrilmişdir?

Şәrq şirniyyatının növlәrini göstәrin.

0,3­ 0,5 %
0,5­ 1,0 %•
0,4­ 0,8 %
0,5­ 0,8 %
0,7­ 1,5%

çoxbucaqlı, 3­8 mkm•
silindşәkilli, 10­20 mkm
ellepisvari, 2­12 mkm
dairәvi, 4­10 mkm
yumurtavari, 3­15 mkm

150­300
400­650
300­500•
100­180
100­200

qurğuşun, cadmium, arsen, civә, mis, sink•
sink, dәmir, mis, arqon, arsen, brom
qurğuşun, kadmium, xlor, mis, bor, arsen
arsen, civә, qalay, brom, mis, qurğuşun
mis, arsen, civә, yod, brom, kadium

500
650
250
700•
300

0,3­ 0,35 %•
0,4­ 0,5 %
0,3­ 0,4 %
0,2­ 0,30%
0,1­ 0,3 %
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Şәkәrli şәrq şirniyyatının yarımqruplarını göstәrin.

Hansı sırada arpa yarmasının quruluş vә formasından asılı olaraq istehsal edilәn növlәrinin sayı
düzgün göstәrilmişdir?

Hansı sırada perlova yarmasının ölçüsünә görә buraxılan nömrәlәrinin sayı düzgün
göstәrilmişdir?

Hansı variantda pәrvәrdә mәmulatına xas olan xüsusiyyәtlәr düzgün göstәrilmişdir?

Karamelin çeşidindәn asılı olaraq 1 kq­ da neçә әdәd karamel olmalıdır?

Konfetin karameldәn fәrqli xüsusiyyәtini göstәrin.

şәkәrli vә karamel tipli şәrq şirniyyatı
şokolad vә nabatşәkilli şәrq şirniyyatı
sukatlı vә karamel tipli şәrq sirniyyatı
şәkәli vә unlu şәrq şirniyyatı•
unlu vә konfet tipli şәrq şirniyyatı

şәkәrli vә nabatşәkilli şәrq şirniyyatı
karamel vә konfet tipli şәrq şirniyyatı•
şәkәrli vә sukatlı şәrq şirniyyatı
karamel vә unlu şәrq şirniyyatı
unlu vә şokoladlı şәrq şirniyyatı

6
4
3
2•
5

11
7
5•
13
9

karamel kütlәsinin qoz lәpәsi ilә çalınmasından alınan mәmulatdır
karamel kütlәsinin yumurta ağı ilә çalınmasından alınan mәmulatdır
karamel kütlәsindәn hazırlanmaqla yastıq formalı, üzәrinә un sәpilmiş mәmulatdır•
karamel kütlәsinin aqar vә nişasta ilә bişirilmәsindәn alınan mәmulatdır
karamel kütlәsinin yumurta sarısı ilә çalınmasından alınan mәmulatdır

75­100
60­130
70­ 120
80­110
65­110•

tәrkibindә bioloji vә fizioloji aktiv maddәlәrin çox olması ilә
bәrk konsistensiyaya vә çox şirin dada malik olması ilә
yumşaq konsistensiyaya vә yüksәk qidalılıq dәyәrliyinә görә•
tәrkibindә üzvü turşuların vә vitaminlәrin az olması ilә
tәrkibindә zülal vә yağların çox olması ilә
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Hansı sırada karamelin növündәn asılı olaraq tәrkibindә karbohidratın faizlә miqdarı düzgün
olaraq göstәrilmişdir?

Karamel mәmulatının tәhlükәsizlik göstәricilәri üzrә aparılan ekspertiza zamanı hansı maddәlәrin
miqdarı tәyin edilir?

Hansı sırada konfetin növündәn asılı olaraq karbohidratın faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Hansı sırada karamel kütlәsindә reduksiyaedici maddәnin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Pasterizә edilmiş cemdә quru maddә vә şәkәrin faizlә miqdarını göstәrin.

Hansı sırada povidlonun tәrkibindә quru maddә vә şәkәrin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmişdir?

Jelenin hazırlanmasında istifadә olunan xammalları göstәrin.

90­98 %
80­85%
65­ 70%
70­75%
76­ 90 %•

pestisidlәr, mikotoksinlәr, antibiotiklәr, hormonlar
mikotoksinlәr, pestisidlәr, mineral maddәlәr, zülallar
toksiki elementlәr, mikotoksinlәr, pestisidlәr, radionuklidlәr•
radionuklidlәr, pestisidlәr, antibiotiklәr, mineral maddәlәr
mikotoksinlәr, pestisidlәr, zülallar, yağlar

40­80 %
85­ 95%
60­75%
30­ 35%
50­ 90%•

17­25%
25­30%
15­ 20%
15­ 28%
22­23 %•

70 % vә 65 %
75 % vә 68 %
50 % vә 50 %
68 % vә 62 %•
60 % vә 70 %

60 % vә 40 %
68 % vә 62 %
60 % vә 70 %
66 % vә 60 %•
50 % vә 50 %

meyvә­ gilәmeyvә şirәsindәn, şәkәrdәn, aqar vә pektindәn•
meyvә­ gilәmeyvә şirәsindәn,şәkәrdәn, xamadan vә qaymaqdan
meyvә­ gilәmeyvә püresindәn , şәkәrdәn, aqaroiddәn, sukatdan
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Әgәr daxil olmuş mal partiyası 3 l­lik hәcmindә cem vә povidlodan ibarәtdirsә, onda götürülәn
ilkin nümunәlәrin miqdar sayını göstәrin.

Nişastanın tәrkib hissәsini göstәrin.

Nişasta mәhsullarını göstәrin.

Qarğıdalı nişastasında nәmliyin faizlә miqdarını göstәrin.

Әgәr nişasta partiyası 16 t­a qәdәr olarsa, onda götürülәn ilkin orta nümunәnin miqdarını
göstәrin.

Hansı sırada nişastanin tәrkibi tәşkil edәn komponentlәr düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Aşağıdakı hansı sırada nişasta mәhsulları düzgün olaraq qeyd edilmişdir?

şәkәrdәn, aqardan, pastilladan, vә sukatdan
pektindәn, zefirdәn, konservlәşdirilmiş meyvә­ tәrәvәzlәrdәn vә sukatdan

5­ 15 әdәd
2­ 3 әdәd
4­ 6 әdәd
8­ 10 әdәd
3­ 5 әdәd•

vitaminlәr, azotlu maddәlәr
amitopektin, amiloza•
amiloza, qalaktoza
sellüloza, amilopektin
zülallar, karbohidrat

qlükoza, saqo yarması, pudinq
patka, saqo yarması, buğda yarması, qlükoza
patka, saqo yarması, qlükoza, modofikasiya edilmiş•
saqo yarması, fosfatlı nişasta, pudinq, patka
modifikasiya edilmiş nişasta, düyü nişastası

10%­dәn çox olmamalıdır
20%­dәn çox olmamalıdır
15%­dәn çox olmamalıdır
13%­dәn çox olmamalıdır•
12%­dәn çox olmamalıdır

3 kq
1 kq•
5 kq
4 kq
2 kq

sellüloza, amilopektin
zülallar, karbohidratlar
vitaminlәr, azotlu maddәlәr
amitopektin, amiloza•
amiloza, qalaktoza

patka, saqo yarması, buğda yarması, qlükoza

•
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Aşağıdakı hansı variantda qarğidalı nişastasında nәmliyin faizlә miqdarı düzgün olaraq qeyd
edilmişdir?

Aparılan orqanoleptiki üsulla ekspertiza zamanı nişastada hansı göstәricilәr tәyin edilir?

100 qram kartof nişastasının enerjivermә qabiliyyәtinin göstәrin.

Göstәrilәn variantların hansında 100 qram makaron mәmulatının enerji vermә qabiliyyәti әks
olunmuşdur?

patka, saqo yarması, qlükoza, modofikasiya edilmiş nişasta•
modifikasiya edilmiş nişasta, düyü nişastası, qlükoza, saqo yarması
buğda yarması, qlükoza
saqo yarması, fosfatlı nişasta, pudinq, patka

13%­dәn çox olmamalıdır•
15%­dәn çox olmamalıdır
20%­dәn çox olmamalıdır
12%­dәn çox olmamalıdır
10%­dәn çox olmamalıdır

parlaqlığı, dadı, rәngi,çeşidi, turşulugu
xarici görünüşü, dadı, iyi, turşuluğu, parlaqlığı
rәngi, iyi, xarici görünüşü, sortu, çeşidi, xrustu
xarici görünüşü, iyi, dadı, rәngi, parlaqlığı, kulinar nümunәsindә xrustu•
iyi, dadı, rәngi, külün miqdarı, xarici görünüşü

400 kkal vә ya 1360 kC
150 kkal vә ya 1150 kC
200 kkal vә ya 1550 kC
250 kkal vә ya 1350 kC
300 kkal vә ya 1251 kC•

341 kkal vә yaxud 1427 kC•
450 kkal vә yaxud 1450 kC
150 kkal vә yaxud 1250 kC
350 kkal vә yaxud 1426 kC
250 kkal vә yaxud 1327 kC


