Test: AAA_1113#01#Q16#01.Eduman
Fenn: 1113 Yeyinti yaglari, siid va siid mahsullarinin amtaasiinashgi vo ekspertizasi
Sual sayi: 700

1) Sual:Siidiin sixl1§1 minimum na qodar olmalidir?

1029 kg/m’

A)

1028 kq/m’

B)

1027 kq/m’

Q).

1025 kg/m’

D).

1030 kq/m’

2) Sual:Bitki yaglar1 osason ne¢o tisulla istehsal edilir?
A)?2
B)3
o)1
D) 4
E)S5

3) Sual:Yagli toxumlarin preslonmasi nego tisulla aparilir?
A)2
B) 3
)4
D)5



E)6

4) Sual:Koro yaginin istehsal tisulunun sayini gqeyd edin.
A) 1l
B) 2
03
D) 4
E) 5

5) Sual:Koro yaginin istehsali iigiin asas xammal:
A) sid

B) gaymaq

C) kosmik

D) heyvanin piyi

E) siid zordab1

6) Sual:Koro yaginin insan orqanizmi torafindon monimsonilmo faizini gostorin.
A) 100%

B) 97%

C) 82,5%

D) 79%

E) 52,5%

7) Sual:Qiivvaods olan standarta géro anonovi kora yaginin torkibindo ne¢o % yag olur?
A) 67,4 %

B) 72,5%

C) 75,7%

D) 82,5%

E) 98,3%

8) Sual:Orta yagh insanin giin arzinds qobul etmali oldugu yagin qramlarla miqdarini qeyd edin.



A) 80-100 gram
B) 130-150 qram
C) 30-50 gram
D) 150-180 gram
E) 180-200 qram

9) Sual:Peroksid adadls heyvanat yaglarinin hansi keyfiyyst gostaricilori toyin edilir?
A) yaglilhiq

B) goloviliyi

C) tursulugu

D) tozaliyi

E) kohnaliyi

10) Sual:Heyvanat yaglarinin fiziki- kimyavi keyfiyyat gostoricilorinin qiymatlondirilmasi zamani hans1 gostaricilor toyin edilir?
A) peroksid adadi, stiasindirma omsali, tursuluq ododi, nisbi sixlig1

B) yod adadi, stiasindirma omsali, tursuluq odadi, Polensk adoadi

C) tursuluq odadi, sabunlasma adodi, peroksid adadi, yod adadi, Polensk adadi, Reyxet- Meyssel adodi

D) Polensk odadi, yod adadi, tursuluq adadi, nisbi sixliq

E) tursuluq odadi, sabunlagma odadi, siiasindirma ododi

11) Sual:Heyvanat yaglarinin ¢esidini gostorin.
A) mal, qoyun, kors yag, siid yagi

B) mal, qoyun, xam piy, kora yagi

C) goyun, donuz, quyruq yagi, xam piy

D) qoyun, donuz, quyruq yagi, xam piy

E) xam piy, kors yag1, mal, qoyun yag1

12) Sual:Qurumayan bitki yaglarini gostorin.
A) kotan, xardal, giinobaxan, soya

B) zeytun, xardal, badam, qoz

C) zeytun, xardal, palma, soya



D) badam, pambiq, qargidali, raps
E) soya, ¢otono, badam, xardal

13) Sual:Yarimquruyan bitki yaglarini gostorin.
A) kakao, palma, pambiq, soya

B) glinobaxan, qoz yagi, kotan, xardal

C) giinabaxan, pambiq, soya, qargidal

D) kotan, xas- xas, xardal, soya

E) xardal, zeytun, badam, raps

14) Sual:Asagidaki hansi sirada bitki yaglarinin alinmasi gostorilmisdir?
A) hidrotasiya, dezodorasiya

B) sintetik sterilizasiya

C) bioloji, kimyavi

D) preslomo, ekstraksiya

E) preslomo, hidrotasiya

15) Sual: Asagidaki variantlarin hansinda yarimquruyan bitki yagi gostorilmomisdir?
A) giinobaxan yag1

B) pambiq yag1

C) soya yagi

D) gargidali yag:

E) zeytun yagi

16) Sual:Monsoyins osason yeyinti yaglarinin boliindiiyii qruplarin sayini geyd edin.
A)2
B)3
04
D)5
E)6



17) Sual:Hans:1 sirada yeyinti yaglarinin kimyovi torkibco qurulusu diizgiin olaraq oks olunmugdur?
A) 2- atomlu spirt etilenqlikolla karbon tursularinin birlogsmosindon amaolo galon gliseridlordir

B) 2- atomlu spirt etilenglikolla nitrat tursusunun birlogsmosindan amalo golon tizvi tursulardir

C) 3- atomlu spirt gliserinlo miixtolif yag tursularinin birlosmosindon amalo golon miirokkab efirlordir
D) 3- atomlu spirt gliserinlo miirokkob aromatik tursularin birlosmasindon omals golon sads efirlordir.
E) 3- atomlu spirt gliserinlo miixtolif aldehidlorin birlogsmosindon amolo golon miirokkab efirlordir

18) Sual:Fizioloji normaya asasan orta yasl insan giin arzinds ne¢a qram yag istehlak etmalidir?
A) 70- 100

B) 60- 80

C) 80- 100

D) 100- 150

E) 50- 100

19) Sual:Koro yagiin keyfiyyati nego ball sistemi ilo giymoatlondirilir?
A) 25

B) 30

C) 100

D) 50

E) 10

20) Sual:Asagidak: gostoricilordon hansi kors yaginin zorarsizlik gostoricilorine aiddir?
A) yaglar, ziilallar, toksiki elementlor

B) karbohidratlar, mineral maddoslor, radionuklidlor

C) toksiki elementlor, pestisidlor, mikotoksinlor, radionuklitlor

D) su, selliiloza, saxaroza, pestisidlor

E) nisasta, duzlar, tursular, mikotoksinlor

21) Sual:Maye marqarinlor kimyavi torkibino gors bork marqarinlordon asason na ilo forglonirlor?
A) konsistensiyasina gora
B) daha ¢ox (70-80%) tobii bitki yagi olmasina gora



C) daha ¢ox heyvanat yagi olmasina goro
D) torkibindoki mineral maddolorin sayina goro
E) saxlanmaya davamsizligina goro

22) Sual:Margqarin ilk dofs hansi 6lkods hazirlanmigdir?
A) Rusiyada

B) ABS

C) Fransada

D) Azarbaycanda

E) Almaniyada

23) Sual:Hansi1 yaglar hidrogenlosdirilmis adlandirilir?

A) torkibindo doymamis yag tursular Ustiinliik toskil edon bitki yaglari

B) torkibindo doymus yag tursulari iistiinliik togkil edon heyvanat yaglari

C) torkibindoki doymamis yag tursularina hidrogen birlogdirilorok bork hala kegirilon bitki vo heyvanat yaglari
D) asag1 monfi temperaturda saxlanilan bitki yaglar

E) torkibindo doymamis yag tursular tstiinliik togkil edon stimiik yaglar

24) Sual:Asagidaki yagh toxumlardan hansi texniki yag istehsalinda istifads olunmur?
A) kotan

B) tunq

C) gonogorgok

D) peril

E) soya

25) Sual:Yeyinti yaglari mongayina gors ne¢o qrupa boliintir?
A)4
B)3
0)2
D)5



E) 1

26) Sual:Maye yaglarin yod ododi negodir?
A) 28-40

B) 50- 70

C) 75- 100

D) 120- 200

E) 220- 300

27) Sual:Yagliligina goro kosmik nego faizli istehsal olunur?
A) 16%, 8%, 3%

B) 12%, 5%, 7%

C) 18%, 9%, 5%

D) 19%, 10%, 7%

E) 18%, 7%, 6%

28) Sual:Margarin reseptino vo toyinatina gors nec¢o qrupa boliiniir?
A)6
B) 4
O)3
D)5
E)7

29) Sual:Orqganoleptiki tisulla yaglarin hans1 keyfiyyot gostoricilori toyin edilir?
A) 1yi, dadi, rongi, soffafligi, konsistensiyasi

B) yod adadi, arimo vo donma temperaturu, rongi, dadi

C) konsistensiyasi, soffaflig1, tursuluq adadi, iyi

D) sixlig, tursuluq odadi, siiasindirma omsali, soffaflig

E) sabunlasma odadi, peroksid adodi, konsistensiyasi

30) Sual:Bork marqarinlor kimyovi torkibina gors maye marqarindon na ilo forqlonir?



A) daha ¢ox heyvanat yagi olmasina goro

B) daha ¢ox bitki yag1 olmasina goro

C) torkibindoki mineral maddolorin miqdarina gore
D) konsistensiyasina géro

E) saxlanmaya davamligina goéro

31) Sual:Marqarin istehsal1 hansi texnoloji tisullarla aparilir?
A) presloma tisulu ilo

B) ekspulsion iisulu ilo

C) fasilali vo fasiloasiz iisulla

D) ekstraksiya iisulu ilo

E) ¢okdiiriilma tisulu ilo

32) Sual:Marqarins konservant kimi hans1 maddslor qatilir?
A) benzoy va asetat tursusu

B) x6rok duzu va sirke tursusu

C) askorbin vo benzoy tursusu

D) benzoy tursusu va x6rak duzu

E) askorbin vo sirko tursusu

33) Sual:Hans1 yaglar hidrogenlosdirilmis sayilir?

A) torkibindo doymamis yag tursular Ustiinliik toskil edon bitki yaglari

B) torkibindo doymus yag tursulari iistiinliik togkil edon heyvanat yaglari

C) tozo siimiikdon alinan siimiik yagi

D) torkibindoki doymamis yag tursularini hidrogenlo doyduraraq bork hala kegirilon bitki vo heyvanat yaglar
E) asag1 temperaturda saxlanilan bitki yaglari

34) Sual: Asagidakilardan hansi qurumayan yaglara aiddir?
A) glinobaxan, pambiq

B) kotan, ¢otono

C) zeytun, badam



D) kakos, palma
E) gonogorgok, soya

35) Sual:Asagidaki yag toxumalardan hansi texniki mogsadlor ii¢lin istifado olunur?
A) giinobaxan

B) soya

C) kotan

D) qargidah

E) pambiq

36) Sual:Hidratasiya marhalasinds yaglar hanst maddslordon tomizlonir?
A) trigliseridlor

B) fosfatidlor

C) tokoferol

D) boya maddolori

E) sorbast yag tursulari

37) Sual:Yaglarin sixlig1 asagida gostorilon hansi cithazla 6lgiiliir?
A) refraktometr

B) laktodensimetr

C) piknometr

D) aurometr

E) spirtometr

38) Sual:Asagidakilardan hans1 doymus yag tursularina aiddir?
A) olein

B) linolen

C) klupanadon

D) laurin

E) ritsinol



39) Sual:Asagidakilardan hans1 doymamis yag tursularina aiddir?
A) kaprin

B) palmitin

C) stearin

D) eruk

E) araxin

40) Sual:Hansi variantda qurumayan bitki yagi gostorilmomisdir?
A) badam yag1

B) xardal yagi

C) zeytun yagi

D) qoz yagi

E) arqan yagi

41) Sual:Movcud standarta miivafiq olaraq kora yagi orqanoleptiki gostaricilorine gors neco ball sistemi ilo qiymotlondirilir?
A) 10

B) 30

C) 50

D) 70

E) 100

42) Sual:Yaglarda ...... refraktometr vasitosila toyin edilir.
A) yod odadi

B) tursuluq ododi

C) sabunlagma odadi

D) stiasindirma omsali

E) nisbi sixliq

43) Sual:Zeytun meyvasinin otlik hissasindoki yagin faizlo miqdarimi gostorin.
A) 12-13%
B) 20-25%



C) 75%
D) 55%
E) 70 %

44) Sual:Gostorilonlordon hansi quruyan yaglara aid edilir? 1.qargidali; 2.zeytun; 3.kotan; 4.soya; 5.badam
A) yalniz 3

B) yalniz 1

)24

D) 3,5

E) yalniz 5

45) Sual:Zeytunun c¢oyirdoyindoki yagin faizls miqdarini gostorin.
A) 12-13%

B) 20-25%

C) 75%

D) 55%

E) 70%

46) Sual:Polensk odadi ilo heyvanat yaglarinda hans1t maddslorin miqdari toyin edilir?
A) suda hall olan karbohidratlarin migdari

B) suda hall olan yaglarin miqdar1

C) tursulugda hall olan goalovilarin miqdari

D) suda hall olmayan yag tursularinin miqdari

E) golovids hall olmayan yag tursularinin miqdari

47) Sual:Reyxet- Meyssel adadlo heyvanat yaglarinda hans1 maddslorin miqdari toyin edilir?
A) suda hall olan tursularin miqdari

B) suda hall olan ugucu yag tursularin miqdar1

C) yagda hall olan golovilorin miqdari

D) goloavids hall olan yag tursularinin migdari

E) tursuda hall olan yaglarin miqdart



48) Sual: Xammaldan asil1 olaraq moatbox yaglari ne¢a qrupa boliiniir?
A)3
B) 4
C)2
D)5
E)6

49) Sual:Tovsiyys olunmus normaya osason orta yash insan giinds nec¢o qram yag yemalidir?
A) 80- 100 gr

B) 50- 70 gr

C) 30-50qr

D) 40- 60 gr

E) 20- 40 qr

50) Sual:Organoleptiki tisulla koro yaginin hansi gostoricilori miioyyon edilir?
A) dad vo otri, konsistensiyasi, rongi

B) dad v otri, tursulugu, rongi

C) konsistensiyasi, atri, rongi, sabunlagma ododi

D) rongi, dadi, otri, tursulugu, soffaflig

E) soffafligi, dadi, rangi, suyun vo ugucu yaglarin miqdari

51) Sual:on- anavi kors yaginin torkibinds neco faiz yag olur?
A) 85,2%
B) 83,5%
C) 84,2%
D) 83,2%
E) 82,5%

52) Sual:Kors yagi osason nego ilisulla istehsal edilir?
A)3



B) 2
Q)1
D)5
E) 4

53) Sual:Quru yagsiz siiddo on ¢ox ne¢o faiz su vardir?
A)5%

B) 7%

C) 9%

D) 11%

E) 13%

54) Sual:Borpa edilmis siidiin tursulugu ne¢o doraco T - dir?
A)23-25doroco T
B) 25-27 doraca T
C)27-29 doroco T
D) 29-31 doroco T
E) 20- 22 doraca T

55) Sual:Qoyun yaginin arimo temperaturu neg¢odir?
A) 39- 42 doraco C
B) 25- 28 doroco C
C) 48- 52 doraco C
D) 49- 54 doroco C
E) 44- 45 doroco C

56) Sual:Heyvanat yaglarin istehsali ne¢o morholodo basa ¢atir?
A)3
B) 6
)7
D) 4



E) S

57) Sual:Organoleptiki {isulla heyvanat yaglarin hans1 gostoricilori miioyyon edilir?
A) dadi, rongi, iyi, tursuluq adadi vo aridilmis halda soffaflig

B) dady, rongi, iyi, suyun vo ugucu maddslorin miqdari, tursuluq adadi

C) dadi, rongi, iyi, konsistensiyasi, suyun vo ugucu maddslorin miqdari,

D) dadi, rongi, 1yi, konsistensiyasi vo oridilmis halda soffaflig

E) dadi, rongi, iyi, suyun, ugucu maddslorin miqdari

58) Sual:Miixtolif yerlordon gotiiriilmiis bitki yaglarin niimunsloari bir yers tokiilorok qarisdirilib vo qarisigin kiitlasi ne¢o yera boliiniir?
A)3
B) 5
)4
D)6
E)7

59) Sual:Miixtolif yerlordon gotiiriilmiis bitki yaglarin niimunsloari bir yers tokiilorok qarisdirilib vo qarisigin kiitlasi ne¢o qramdan az olmamalidir?
A) 400qr

B) 200qr

C) 300qr

D) 100gr

E) 50 gr

60) Sual:Yer say1 501-don 1200-2 godar olan bitki yaglarindan osason hansi sayda orta nlimuna gotiirtiliir?
A) 13
B) 15
C) 10
D) 20
E) 18

61) Sual:Yer say1 151-don 500-0 godor olan bitki yaglarindan osason hansi sayda orta niimuno gotiiriiliir?



A) 8
B)3
Q)5
D) 10
E) 13

62) Sual:Yer say1 51-don 150-yo godor olan bitki yaglarindan osason hansi sayda orta niimuno gotiiriiliir?
A)S

B) 8

C) 10

D) 12

E)3

63) Sual:Yer say1 50-ya qodor olan bitki yaglarindan asason hansi sayda orta niimuno gotiiriiliir?
A)3

B)5

0)8

D) 10

E)7

64) Sual:Palma yagi tropik palma agacinin meyvalorindon hansi iisulla alinir?
A) presloma

B) soyuq preslomo

C) hidratasiya

D) ekstraksiya

E) dezodorasiya

65) Sual:Kakao yag1 kakao paxlasindan hansi tisulla istehsal edilir?
A) isti preslomo

B) soyuq preslomo

C) hidratasiya



D) ekstraksiya
E) dezodorasiya

66) Sual:Standarta osason giinobaxan yagi ne¢o névdo istehsal edilir?
A) 3 névdo
B) 4 névdo
C) 5 novds
D) 2 névds
E) 1 névdo

67) Sual:Bitki yaglarda no qodor yag tursusu malumdur?
A) 170-5 goder
B) 180-0 godor
C) 190-a godor
D) 185-5 gador
E) 195-0 qodor

68) Sual:Siidiin torkibindo orta hesabla ne¢o faiz su vardir?
A) 77,8%

B) 87,5%

C) 92%

D) 69,9%

E) 73,8%

69) Sual:Siid konservloari nego tisulla alinir?
A)2
B) 3
)4
D)5
E) 1



70) Sual:100 gram inok siidii ne¢o kC enerji verir?
A) 289
B) 330
C) 350
D) 250
E) 310

71) Sual:Sterilizo edilmis siid neco faiz yagliligi olmaqla buraxilir?
A)2,5v23,2%

B) 3,5 vo 4%

C) 3,6- 3,.8%

D) 3,7- 4,0%

E) 3,6- 4,1

72) Sual:Pasterizo edilmis siidiin 1 ml- do no qodar bakteriya ola bilor?
A) 300000
B) 200000
C) 350000
D) 250000
E) 230000

73) Sual:Pohriz tursudulmus siid mohsullar1 qicqirdilmadan alinan son mahsullara gore nec¢o qrupa boliiniir?
A)3
B) 4
OS5
D)6
E)2

74) Sual:Hazirda istehsal olunan siid mohsullarinin ne¢a faizini tursudulmus siid mohsullar togkil edir?
A) 42%
B) 45%



C) 40%
D) 30%
E) 22%

75) Sual:orgin siidii ne¢o doraco temperaturda emal etmoklo alinir vo yagliligi neco faizdir?
A) 75 doraco C- do, 2- 3%
B) 80 doraca C- do, 4- 5%
C) 95 doaraca C- do, 4- 6%
D) 60 doraco C- do, 1- 2%
E) 70 doraca C- do, 3- 4%

76) Sual:1 litr siid yash insanin giin orzindo vitamin vo ziilallara olan tolobatinin nego faizini tomin edir?
A) 40- 50 %
B) 25-35%
C) 35-50%
D) 35-53%
E) 28- 45%

77) Sual:SYQQ hans1 komponentlordon togkil edilmisdir?
A) kazein, siid yagi, ziilallar, stid sokori

B) laktoza, iizvi tursular, yag, su

C) kazein, laktoza, zordab ziilali, mineral maddalor

D) zordab ziilali, laktoza, yag, su

E) mineral maddolor, laktoza, yag, su

78) Sual:Siidiin torkibinds olan komponentlorin sayini1 gostarin.
A) 50

B) 70

C) 100

D) 120

E) 90



79) Sual:Siidiin tursulugu hansi 6l¢ii vahidi ilo ifado olunur?
A) faiz

B) gram

C) kkal

D) doraco Terner

E) doraco Selsi

80) Sual:Siid yaginda hans1 madds orqanizmds kalsium duzlarinin va fosfat tursularinin miibadilasini nizamlayir?
A) fosfatidlor

B) xolesterin

C) mineral maddslor

D) iizvi tursular

E) siid sokori

81) Sual:Siidiin torkibindoki hans1 madds raxit xostoliyinin qarisisini alir?
A) erqosterin

B) lesitin

C) kefalin

D) xolesterin

E) sterin

82) Sual:Siid mohsullarinin konsistensiyasi suyun hansi formasindan asilidir?
A) sarbast su

B) olagoli su

C) kristal halinda olan su

D) sisdirmo su

E) dondurulmus su

83) Sual:Movcud standarta gors barpa edilmis siidiin tursulugunu géstorin.
A) 16-18 doraca Terner



B) 25- 27 doraco Terner
C) 27- 29 doraco Terner
D) 20-22 doraco Terner
E) 29- 31 doraco Terner

84) Sual:Gostorilonlordon hans1 yumsaq konsistensiyali turs siid mohsuludur?
A) qatiq

B) yoqurt

C) kosmik

D) asidofilin

E) qumiz

85) Sual:Konsistensiyasina gors turs siild mahsullarinin béliindiiyii qruplarin sayini geyd edin.
A)2
B)3
04
D)5
E) 6

86) Sual:Orqanoleptiki {isulla turs siid mohsullarinin qiymatlondirildiyi keyfiyyot gostoricilorini gostorin.
A) mohsul gablasdirilmis taranin xarici goriiniisii, rongi, iyi, dad1 vo konsistensiyasi

B) mohsul gablasdirilmis taranin xarici goriiniisii, rongi, iyi, dadi, konsistensiyasi vo tursulugu

C) mohsulun dadi, 1y1, konsistensiyasi vo yaglilig

D) mohsulun rongi, iyi, dadi, konsistensiyasi vo quru maddosi

E) mohsulun 1yi, dadi, konsistensiyasi, yaglilig1 va tursulugu

87) Sual:Qaris1q qicqirma naticasindo alinan tursudulmus siid mohsullarinin gostorildiyi varianti segin.
A) qatiq, yoqurt

B) kosmik, asidofilin

C) kefir, qumiz

D) ryajenka, qumiz



E) kosmik, xama

88) Sual:Yalniz siid tursusuna qicqirma gedon mohsullarin gostorildiyi siran1 segin.
A) qatiq, asidofilin, ryajenka

B) qatiq, yoqurt, qumiz

C) yoqurt, ryajenka, kefir

D) qatiq, kefir, qumiz

E) kosmik, xama, kefir

89) Sual:Pohrizi tursudulmus siid mohsullart mayalanma xiisusiyyati vo qicqirdilmadan alinan son mohsula géro nego qrupa boliiniir?
A)?2
B)3
)4
D)5
E)6

90) Sual:Adi gatiq istehsalinda hans1 mayadan istifads olunur?

A) termofil streptokokk bakteriyalardan hazirlanmig

B) mezofil streptokokk bakteriyalardan hazirlanmig

C) siid tursusuna qicqirdan bakteriyalardan hazirlanmis

D) termofil stid tursusuna qicqirdan bakteriyalardan hazirlanmis

E) termofil vo bolqar ¢oplorindon ibarat bakteriyalardan hazirlanmig

91) Sual: Xamanin orqanoleptiki keyfiyyat gostoricilorinin qiymatlondirilmosi zamani hansi gostaricilor toyin edilir?
A) yagn kiitlo pay1, tursulugu, quru maddasi

B) tursulugu, xarici goriiniist, dad1 va iyi

C) xarici goriiniisii, rongi, konsistensiyasi, dad1 va iy1

D) xarici goriiniisii, rongi, konsistensiyasi, dad1 vo iyi

E) rongi, yagin kiitlo pay1, konsistensiyasi, dadi vo 1y1

92) Sual:Xamanin yaglilig1 ne¢o faizo qadar ola bilor?



A) 10%- don 35%- o godor
B) 15%- don 40%- o qodoar
C) 10%- don 45%- o qodor
D) 10%- don 40%- o godor
E) 20%- don 40%- o qoader

93) Sual: Xammalindan asil1 olaraq xama nego ¢esidds istehsal olunur?
A)3
B) 4
C)2
D)1
E) 5

94) Sual: Xamanin istehsali zamani asas xammal kimi hansilardan istifado olunur?
A) tozo, quru qaymaqdan, quru siiddon vo kosmikdon

B) tozo qaymaqdan, quru qaymaqdan, quru iizlii vo {lizsiiz siiddon

C) tozo quru gaymagqdan, quru siiddon vo margarindon

D) quru qaymaqdan, iizsiiz siid vo marqgarindon

E) quru qaymaqdan, quru siiddan va sterilize edilmis stidden

95) Sual:Qaymagq digoar siid mshsullarindan hansi xiisusiyyatlorino gora forqlonir?
A) ziilallarla, iizvi tursularla, yaglarla vo domirls zonginliyino goro

B) hozm olunmasina, enerji doyarino vo vitaminlo zonginliyino gors

C) karbohidratlarla, amin tursularla vo mineral maddslorle zonginliyino goéra

D) ziilallarla, pigmentlorlo vo yaxs1 hozm olunmasina goro

E) hozm olunmasina, enerji doyarino va fosfotidlorlo zonginliyins gors

96) Sual:Hazirda ticarat sabakasinds hansi yagliliga malik gaymagqlar realizs olunur?
A) 9%, 11%, 15% va 35%- li

B) 10%, 18%, 25% va 40%- li

C) 8%, 10%, 20%- i



D) 25%, 20%, 30%- li
E) 15%, 18%, 30- 35%-11

97) Sual:Kondli kasmiyindo nomliyin vo tursulugun faizlo miqdarini géstorin?
A) nomlik- 80%, tursulug- 220 doraco T
B) nomlik- 70%, tursulug- 190 doraca T
C) nomlik- 75%, tursulug- 200 doroco T
D) nomlik- 60%, tursulug- 210 doraco T
E) nomlik- 75%, tursulug- 220 doraco T

98) Sual:Asagidaki hansi sirada kondli kesmiyinin hazirlanmasi diizgiin gostorilmisdir?

A) yagli siiddon hazirlanir vo torkibinds 5%- yag olana qador qaymagq oslave etmoklo

B) yagsiz stiddon hazirlanir va tokibinds 5%- yag olana qodor gaymagq olavo etmoklo

C) lizsliz stidden hazirlanir vo torkibindo 10%- yag olana qador gaymagq olave etmoklo

D) {izlii siiddon hazirlanir vo torkibinds 3%- yag olana qodor qaymagq olava etmoklo

E) pasterizo edilmis stiddon hazirlanir vo torkibinds 8%- yag olana qoder qaymaq slave etmoklo

99) Sual:Texnoloji va istifads edildiyi xammala gora kosmik nego ndve boliiniir?
A)S
B)2
)6
D)3
E) 4

100) Sual: Kosmik nadir vo onun hazirlanmasinda hansi stiddon istifads olunur?

A) kosmik yagl tursudulmus siid mohsulu olub, ¢iy siidii tursudub, ondan zordabin bir hissosini konar etmoklo

B) kosmik minerall1 siid mohsulu olub, yagsiz siidii tursudub, ondan zordabin bir hissasini konar etmakla

C) kosmik ziilali tursudulmus siid mohsulu olub, pasterizo edilmis siidiin tursudulub, ondan zordabin bir hissosini konar etmoklo
D) kosmik vitaminli tursudulmus siid mohsulu olub, iizsiiz stidiin tursudulub, ondan yagin bir hissasini konar etmoklo

E) kosmik karbohidratli stid mohsulu olub, iizlii siidiin tursudulub, ondan qaymagin bir hissosini konar etmoklo



101) Sual:Yagsiz kosmik momulat1 hans1 temperaturda dondurulmalidir?
A) 15 doraco C
B) 16 doraco C
C) 18 daraco C
D) 20 doraco C
E) 14 doraco C

102) Sual:Yagli kosmik momulati hans1 temperaturda dondurulmalidir?
A) 20 doraco C
B) 12 doraco C
C) 15 doraco C
D) 18 doraco C
E) 14 doraco C

103) Sual:Yarim yagh kosmik momulatinin yaglilig1 ne¢s faiz olmalidir?
A) 8%

B) 6%

C) 9%

D) 7%

E) 10%

104) Sual:Yiksok yaglh kosmik momulatinda yagliliq ne¢o faiz olmalidir?
A) 15-20%
B) 20- 26%
C) 25-30%
D) 15- 18%
E) 23-27%

105) Sual:Sirin kosmik momulatinda gsokorin miqdar1 ne¢o faiz olmalidir?
A) 12-25%
B) 13- 26%



C) 14- 20%
D) 15-25%
E) 18- 25%

106) Sual:Standarta osason siizmonin tursulugu nec¢o doroco terner olmalidir?
A) 190- 200 doroco T
B) 180- 190 doraco T
C) 175- 178 daraca T
D) 185- 195 doroco T
E) 170- 180 doraco T

107) Sual:Standarta asason siizmanin yaglilig1 ne¢s faiz olmalidir?
A) 16%
B) 20%
C) 18%
D) 15%
E) 25%

108) Sual:Siizmos mohsullarinin siizilmasi torkibinds ne¢s faiz su qalana qodor davam etdirilir?
A) 70%
B) 60%
C) 65%
D) 72%
E) 75%

109) Sual:Siizmo istehsal1 liclin gotiiriilon siidiin yaglilig1 neco faiz olmalidir?
A) 3,2%
B) 4,5%
C) 3,8%
D) 3,6%
E) 3,5%



110) Sual:ohalinin tolobini 6domok tigiin yaglilig1 neg¢o faiz olan pasterizo olunmus qaymagq istehsal edilir?
A) 6,9, 15,25%

B) 12, 18, 24, 30%

C) 8, 10,20 vo 35%

D)5, 15, 25, 35%

E)7,9,11 vo25%

111) Sual:Yaglilig1 ne¢s faizli yarimyagh kosmik istehsal olunur?
A) 9% va 5%

B) 4% vo 9%

C) 15% va 10%

D) 13% vo 9%

E) 17% vo 13%

112) Sual:Kosmik vo kasmik momulatlarini 10 giin saxlamagq {i¢iin hansi temperaturda vo nisbi riitubotdo saxlamaq lazimdir?
A) 5- 7 daraca C- do, 70- 75%
B) 3- 4 doraca C- do, 68- 74%
C) 7- 8 daraca C- do, 68- 72%
D) 3- 5 daraca C- do, 85- 89%
E) 0- 2 daraca C- do, 80- 85%

113) Sual:Fizioloji normaya gors orta yasl insanin giindslik qida payinda ne¢o qram siid vo ya qatiq olmalidir?
A) 170 qgram
B) 250 gram
C) 330 gram
D) 400 qram
E) 500 gram

114) Sual:Gostorilonlordon hansi xamanin orqanoleptiki gostaricilori hesab edilmir?
A) tursulugu



B) rongi

C) konsistensiyasi
D) xarici goriiniisii
E) dadi vo iyi

115) Sual:Hazirlanmis dondurmalar -20 doraco Selsido neg¢o aya godor saxlanila bilor?
A) 6 aya qodor
B) 7 aya godor
C) 3 aya qodor
D) 5 aya qodor
E) 8 aya qodor

116) Sual:Orqganoleptiki keyfiyyot gostaricilorine goro dondurma nego ball sistemi ilo qiymotlondirilir?
A) 10 ball

B) 25 ball

C) 30 ball

D) 50 ball

E) 100 ball

117) Sual:Marqarinin fiziki-kimyavi keyfiyyat gostaricilorini qiymatlondiran zaman asagida qeyd edilon hansi gostaricilor toyin edilir?
A) yagin, suyun, duzun miqdari, Kettstofera goros tursuluq vo arima temperaturu

B) suyun, duzun miqdari, tursuluq, konsistensiya, rong, dad vo qoxu

C) yagin, suyun, duzun miqdari, emulsiyanin davamlilifi, konsistensiya vo dad

D) arimo temperaturu, tursuluq, yagliliqg, soffafliq vo sixliq

E) suyun, duzun miqdari, sixliq, emulsiyanin davamliligi, soffafliq vo qoxu

118) Sual:Sonaye emal1 vo kiitlovi iasa ii¢iin istehsal olunan margarin ne¢o yarimqrupa boliintir?
A)4
B) 2
)3
D)5



E)6

119) Sual:Markali1 margarinin ne¢o yarimqrupu var?
A)S
B)2
)3
D) 4
E)6

120) Sual:Adi asxana marqarini ne¢o yarimqrupa boliintir?
A)3
B) 2
C)s5s
D) 4
E)6

121) Sual:Margarinin orqanoleptik keyfiyyot gostoricilori ne¢o ball sistemi ilo qiymotlondirilir?
A) 10 ball

B) 30 ball

C) 50 ball

D) 60 ball

E) 100 ball

122) Sual:Marqarin yaglarini se¢in. 1.Nova; 2.Sana; 3.Aseel; 4.Mociizo; 5.Final; 6.Soya Sun; 7.Super Sun; 8. Hoyat; 9.0na; 10.Yayla; 11.Pasa;
12.Bahar; 13.Teksun

A) 1,34
B)2.5,8

C) 6,7,9

D) 2,9,10
E) 11,12,13



123) Sual:Margarinin reseptino vo toyinatina goro boliindiiyii qruplarin sayini geyd edin.
A)3
B)2
05
D) 4
E)6

124) Sual:Motbox yagi istehsali {igiin sorf olunan osas xammaldan asil1 olaraq ne¢o qrupa ayrilir?
A)3
B) 2
)4
D)6
E)S5

125) Sual:Motbax yaglarmin fiziki-kimyavi keyfiyyat gostaricilorinin qiymatlondirilmasi zamani hansi gostaricilor toyin edilir?
A) rongi, iyi, dadi, konsistensiyasi vo soffafligi

B) yagin, tursulugun, ucucu maddolorin miqdari, arims vo donma temperaturu

C) soffafligi, konsistensiyasi, xorak duzu va suyun miqdari

D) yagn, tursulugun, suyun miqdari, iyi, dadi, arimo vo donma temperaturu

E) rongi, soffafligi, tursulugu vo ucucu maddslorin miqdari

126) Sual:Motbox yaglar1 orqanoleptiki qiymatlondirilorkon hansi gostaricilor toyin edilir?
A) rongi, 1yi, dadi, konsistensiyasi va soffafligi

B) suyun miqdari, tursulugu, orimo vo donma temperaturu

C) rang, iyi, soffafligi, konsistensiyast vo yagin miqdari

D) rangi, iyi, x6rok duzunun miqdari, arime vo donma temperaturu

E) rongi, 1yi, dadi, konsistensiyasi vo tursulugu

127) Sual:Ziilal siidiin torkibinds yagin miqdar1 neca %-dir?
A) 2,5% va 1,0%
B) 3,5% v2 0,5%



C) 1,5% voa yagsiz
D) 1,0% v2 0,5%
E) 3,0% va 1,5%

128) Sual:Sterilizo edilmis siidiin yaglilig1 neca % olmagqla buraxilir?
A) 2,5% va 3,2%
B) 1,0% va 1,5%
C) 0,5% va 1,5%
D) 3,2% vo 4,0%
E) 3,5% va 6,0%

129) Sual:olavali siidlordon on genis yayilmis kakaolu siidds yagliligi ne¢o %-don az vo tursulugu neco dor.T-don ¢ox olmamalidir?
A) 3,2%-don az, 22 doraco T-don ¢ox olmamalidir
B) 3,5%-don az, 28 doraco T-don ¢ox olmamalidir
C) 4,0%-don az, 32 doraco T-don ¢ox olmamalidir
D) 3,2%-don az, 28 doraco T-don ¢ox olmamalidir
E) 3,5%-don az, 22 doraco T-don ¢ox olmamalidir

130) Sual:olavali siidlordon on genis yayilmis kakaolu siidds nec¢o % sokor olur?
A) 12%
B) 15%
C) 18%
D) 20%
E) 22%

131) Sual:Respublika standartina asason quru maddoys goro Canax pendirin duzu ne¢o% olmalidir?
A) 4-8%

B) 14-18%

C) 10-14%

D) 15-19%

E) 20-24%



132) Sual:Quru maddoys goro Nax¢ivan pendirin yagliligi ne¢o %-don ¢cox olmamalidir?
A) 45 %

B) 50 %

C) 55 %

D) 20%

E) 25%

133) Sual:Quru maddoyo goro Nax¢ivan pendirin nomliyi ne¢o %-don ¢ox olmamalidir?
A) 56%
B) 46%
C) 66%
D) 76%
E) 86 %

134) Sual:Motal pendiri yalniz hans1 siiddon hazirlanir?
A) yalniz qoyun siidiindon

B) yalniz inak siidiinden

C) yalniz keci siidiindon

D) yalniz camais siidiindon

E) yalniz at siidiindon

135) Sual:Standarta gors siidiin konsistensiyasi neco olmalidir?
A) bircinsli, ¢okiintiisiiz vo seliksiz

B) bircinsli, ¢okiintiilii vo seliksiz

C) bircinsli, ¢okiintiisiiz va selikli

D) ikicinsli, ¢okiintiisiiz ve seliksiz

E) ikicinsli, ¢okiintiilii vo seliksiz

136) Sual:Dondurmanin miixtslif ¢esidini hans1 kiitlods hazirlayirlar (qramla)?
A) 50, 80, 100gr



B) 20, 50, 60 gr
C) 35, 65, 105 qr
D) 60, 90, 120 gr
E) 80, 100, 120 qr
F) 50, 80, 100 gr

137) Sual: Aromatli dondurmanin ¢esidina hansilar aiddir?
A) cijolokli, gilasl, moruqlu, limonlu

B) ¢ijolokli, gilash, qozlu, sokoladli

C) morugqlu, limonlu, qozlu, sokoladli

D) gohvali, qozlu, sokoladli, gilash

E) qozlu, sokoladli, limonlu, gilash

138) Sual:Plombir dondurmanin ¢esidine hansilar aiddir?
A) qozlu, sokoladli, tiziimlii, gohvali, karamelli

B) morugqlu, tiziimli, gohvali, karamelli

C) qozlu, sokoladl, tiztimlii, gilash

D) gohvali, karamelli, ¢ijolokli, gilasl, qozlu

E) sokoladl, tiztimli, ¢ijalokli, gilasli, qozlu

139) Sual:Stidli dondurmanin ¢esidino hansilar aiddir?
A) vanilli, qozlu, gohvali, sokoladli

B) gohvali, karamelli, ¢ijolokli, gilash

C) moruglu, limonlu, qozlu, sokoladl1

D) ciyalokli, gilasli, qozlu, sokoladli

E) ciyalokli, gilasli, moruqlu, limonlu

140) Sual:Siid mohsullarinin (siid hesabu ilo) giindslik istehlak normast no qodordir?
A) 500- 600

B) 700- 800

C) 980- 1050



D) 1100- 1200
E) 600- 700

141) Sual:1 gram yag orqanizmdo monimsanildikdo no qodor enerji verir?
A) 15,7
B) 16,7
C) 25,6
D) 32,3
E) 37,7

142) Sual: Asagidaki gostoricilordon hansi istilik- fiziki xassoloro aid deyil?
A) istilik tutumu

B) istilik kegirmo omsali

C) xtisusi istilik tutumu

D) temperatur-kecirmo omsali

E) enerji doyari

143) Sual: Asagidaki kagizlardan hansilar yagi ¢okondir?
A) perqament

B) podpergament

C) perqamin

D) kraft kisolor

E) sellofan kisalor

144) Sual:Hans1 sirada yeyinti yaglarinin kimyovi torkibco qurulusu diizgiin olaraq oks olunmusdur?
A) 3 atomlu spirt gliserinlo miixtalif yag tursularinin birlosmasindon omoalo golon miirokkob efirlordir
B) 2 atomlu spirt etilenglikolla nitrat tursusunun birlogsmasindon omols golon {izvii tursulardir

C) 2 atomlu spirt etilenglikolla karbon tursularinin birlosmasindon omola golon gliseridlordir

D) 3 atomlu spirt gliserinlo miirokkob aromatik tursularinin birlogmosindon omolo golon sados efirlordir
E) 3 atomlu spirt gliserinlo miixtolif aldehidlorin birlosmosindon amoalo golon miirokkab efirlordir



145) Sual:Asagidaki hansi sirada bitki yaglarinin alinmasi gostorilmisdir?
A) preslomo, ekstraksiya

B) sintetik, sterilizasiya

C) bioloji, kimyavi

D) hidratasiya, dezodarasiya

E) preslomo, hidrotasiya

146) Sual:Yarimquruyan bitki yaglarin1 gostorin.
A) gilinabaxan, pambiq, soya, qargidali

B) glinobaxan, qoz yagi, kotan, xardal

C) kakao, palma, pambiq, soya

D) kotan, xas- xas, xardal, soya

E) xardal, zeytun, badam, raps

147) Sual:Qurumayan bitki yaglarini gdstorin
A) zeytun, xardal, badam, qoz

B) kotan, xardal, giinobaxan, soya

C) zeytun, xardal, palma, soya

D) badam, pambiq, qargidali, raps

E) soya, ¢otono, badam, xardal

148) Sual:Heyvanat yaglarinin ¢esidini gdstorin.
A) mal, goyun, donuz, siimiik, yigma yagi

B) mal, qoyun, kors yag, siid yag1

C) mal, qoyun, xam piy, kora yagi

D) qoyun, donuz, quyruq yagi, xam piy

E) xam piy, kors yagi, mal, qoyun yag1

149) Sual:Heyvanat yaglarinin fiziki- kimyavi keyfiyyaot gostaricilorinin qiymatlondirilmasi zamani hans1 gostaricilar toyin edilir?
A) tursuluq odadi, sabunlagsma adadi, peroksid adadi, yod adadi, Polensk odadi, Reyxet- Meyssel odadi
B) yod adadi, stiasindirma amsali, tursuluq adadi, Polensk adadi



C) peroksid adadi, siiasindirma amsali, tursuluq adadi, nisbi sixlig
D) Polensk odadi, yod adadi, tursuluq adadi, nisbi sixliq
E) tursuluq ododi, sabunlagma adadi, siiasindirma omsali

150) Sual:Heyvanat yaglarinin hansi keyfiyyot gostoricilori Peroksid adadi ils toyin edilir?
A) tozaliyi

B) goloviliyi

C) tursulugu

D) yagliliq

E) kohnoliyi

151) Sual:Heyvanat yaglarinda Polensk adadi ilo hansi gostaricilor toyin edilir?
A) suda hall olmayan yag tursularinin miqdari

B) suda hall olan yaglarin miqdari

C) tursuluqda hall olan goalovilorin miqdari

D) suda hall olan karbohidratlarin miqdari

E) golovido hall olmayan yag tursularinin migdari

152) Sual:Heyvanat yaglarinda hansi gostaricilor Reyxert-Meyssel odadi ila toyin edilir?
A) suda hall olan ugucu yag tursularin miqdari

B) suda hall olan tursularin miqdar1

C) yagda hall olan golovilorin miqdari

D) golavido hall olan yag tursularinin miqdari

E) tursuda hall olan yaglarin miqdari

153) Sual: Xammaldan asil1 olaraq motbax yaglari ne¢a qrupa boliiniir?
A)?2
B) 4
)3
D)5
E) 6



154) Sual:Siid yag1 hans1 formadad1?
A) kiiracik formada

B) iicbucaq formada

C) dordbucaq formada

D) altibucaq formada

E) yastibucaq formada

155) Sual:Siid yaginin arime temperaturu neca derecedi?
A) 27-34 doraco S

B) 10-17 doraca S

C) 17-24 doraca S

D) 35-42 doraca S

E) 4-10 doraco S

156) Sual:Mineral maddoslorin imumi miqdar siiddo nogodordir?
A) 1%-5 godor
B) 3%-2 qador
C) 5%-0 gqodor
D) 7%-o qader
E) 9%-o qodoar

157) Sual:Siiddo kiiliin migdar1 nego %-dir?
A) 0,7%
B) 1,7%
C)2,1%
D) 2,7%
E) 1,3%

158) Sual:Bunlardan hans1 asxana mayonezinin 3-7 daraco Selsids saxlanilma miiddotins miivafiq golir?
A) 30-45 giin



B) 10-20 giin
C) 45-55 giin
D) 57-77 giin
E) 60-70 giin

159) Sual:Normal tozs siidiin sagilmis siidiin aktiv tursulugu ne qodordi?
A) PH -1 6,47-6,67-dir

B) PH -1 5,47- 5,67-dir

C) PH-1 4,47-5,67-dir

D) PH -1 3,47 —4,67-dir

E) Ph -1 2,47 — 3,67-dir

160) Sual:Respublikamizda istehsal olunan pendirlarin 90 faizi hansi pendirin payina diigiir?
A) Brinza

B) isvec

C) Holland

D) Parmezan

E) Kamamber

161) Sual:Asagidakilardan hansi duzluqda yetison pendirdir?
A) Brinza Pendiri

B) Holland pendiri

C) Rokfor pendiri

D) Isveg pendiri

E) Minsk Pendiri

162) Sual:Yaghlig1 45% olan pendirs vurulan marka hansi formada olur?
A) dairavi formada

B) sokkizbucaqli formada

C) kvadrat formada

D) diizbucaqli formada



E) tigcbucagli formada

163) Sual:Yaglilig1 50% olan pendiro vurulan marka hansi formada olur?
A) kvadrat formada

B) ticbucagli formada

C) dairovi formada

D) sokkizbucaqli formada

E) diizbucaqli formada

164) Sual:Orqganoleptiki gostaricilorino goro pendirlor neco ball sistemi ilo giymotlondirilir?
A) 20

B) 35

C) 50

D) 75

E) 100

165) Sual:Qursaq mayali bork pendirlorin qruplarinin say1:
A)2
B)3
04
D)5
E)6

166) Sual:Qursaq mayali pendirlorin boliindiiyili yarimsiniflorin diizgilin sayini qeyd edin.
A)2
B)3
)4
D)5
E)6

167) Sual:Azorbaycanda motal pendirinin hansi ¢esidlori malumdur?



A) Qarabag, Gonco, Lozgi motal
B) Gonco, Lozgi, Lonkaran motali
C) Qarabag, Somkir, Quba motali
D) Lankoran, Somkir, Lozgi motali
E) Qarabag, Samaxi, Quba motali

168) Sual:Standarta osason Holland pendirinds yagliliq no godordir?
A)57 %

B) 20%

C) 50%

D) 35%

E) 44%

169) Sual:Kvadrat formada olan marka hansi pendirlora vurulur?
A) yaglilig1 50% olan

B) yaglilig1 45% olan

C) yaghligi 40% olan”

D) yaglilig1 35% olan

E) yaglilig1 30% olan

170) Sual:Brinza pendiri hansi siiddon hazirlanir?
A) pasterizo edilmis, yaxud ¢iy siiddon

B) sterilizo edilmis, yaxud ¢iy siiddon

C) pasterizo edilmis, yaxud sterilizo edilmis stiddon
D) duzlu siiddon, yaxud ¢iy siiddon

E) duzlu siiddon, yaxud pasterizo edilmis

171) Sual:Pendir insan orqanizminds ne¢o faiz monimsanilir?
A) 75-78%
B) 66-69%
C) 96-99%



D) 86-90%
E) 80-82%

172) Sual:Qursaq mayali pendirlor ne¢s yarim sinfo boliiniir?
A)2
B)3
)5
D)6
E) 4

173) Sual:Biitiin pendirlor istehsal texnologiyasindan asili olaraq ne¢s sinfa boliiniir?
A)S
B) 6
02
D)3
E) 4

174) Sual:Holland pendirinin torkibindo ne¢o faiz yag var?
A) 50 %
B) 40 %
C) 55 %
D) 45 %
E)35%

175) Sual:Qursaq mayali yumsaq pendirlor yetismasino goro ne¢o qrupa boliiniir?
A)4
B) 5
03
D)6
E)2



176) Sual:Torkibindon, konsistensiyasindan va toyinatindan asili olaraq orgin pendirlor ne¢o qrupa boliintir?
A)S
B)3
C)6
D)2
E) 4

177) Sual:Motal pendirin tursuluq doracosi nego doraco T- dir?
A) 200-220 doroco T
B) 230-250 doroco T
C) 280-300 doraco T
D) 330-340 doroco T
E) 260-280 doroco T

178) Sual:Pendirin ronginds boz, gdyiimtiil qiisurlarin olmasina sabab nadir?
A) siiddo domir, mis duzlarmin olmasi

B) ¢ox duzlanmasi

C) boyaq dozasinin artiq olmasi

D) siidii ronglomak sartlorinin pozulmasi

E) yetismonin birinci morhalosinds algaq temperatur

179) Sual:Pendirdo kosmik dad1 va iy qiisuruna sabob nodir?

A) pendirin yiiksok temperaturda yetisdirilmasi vo saxlanmast

B) tursulugu yliksok olan siiddon istifado olunmasi

C) duzlama marhoalasino omol olunmamasi

D) duzlamagq ii¢lin maqnezium va sulfat duzlar1 qatisigi olan duz islodilmasi
E) heyvanlarin, siido ac1 dad veran yemlo yemlonmosi

180) Sual:Pendirlordo acimis, golovi dad1 ndgsanina sobab noadir?
A) fermentlorin tosiri ilo yagin pargalanmasi mohsullarinin toplanmasi vo golovi mohsullarinin omolo golmaosi
B) pendirin ytiksak temperaturda yetisdirilmasi va saxlanmasi



C) siidds va pendirds yag tursusunu qicqirdan bakteriyalarin olmast
D) pendirin haddindon artiq «quru» bisirilmasi
E) tam yetismomasi

181) Sual:Qeyd edilonlordon hansi diizgilindiir?

A) Pendirds kosmik dad1 va iy qiisuruna sabab tursulugu yiiksok olan siiddon istifado olunmasidir
B) Standarta asason Holland pendirinds yagliliq 30%-dir

C) Motal pendirinds tursuluq 200-230 dor.T-dir

D) Pendirin ronginds boz, géyilimtiil qlisurlarin olmasina sobab onun ¢ox duzlanmasidir

E) Brinza pendiri sterilzo edilmis siiddon hazirlanir

182) Sual:Azorbaycanda qiivvads olan standarta asason Motal pendirinin tursulugu nec¢o doroco T-dir?
A) 180-200 doraca T
B) 220-240 doroco T
C) 260-280 doraco T
D) 280-300 doraco T
E) 330-340 doroco T

183) Sual:Mayonezin orqanoleptiki gdstoriciloring hansilar aiddir?
A) dadi, iyi, rongi, konsistensiyas1 vo xarici goriintisii

B) dadi, iyi, rongi, tursulugu vo xarici goriiniisii

C) dadu, 1y1, rongi, konsistensiyasit vo emulsiyanin davamligi

D) dad, iyi, rongi, emulsiyanin davamligi vo xarici goriiniigii

E) dadi, iyi, xarici goriiniisii, emulsiyanin davamligi

184) Sual:Mayonezin orqanoleptiki gostoricilori neco ball sistemi ilo qiymatlondirilir?
A) 50

B) 100

C) 30

D) 40

E) 70



185) Sual:Mayonez yagin kiitlo payina goro ne¢o qrupa boliiniir?
A)S
B) 3
0)2
D) 4
E)6

186) Sual:Mayonezin keyfiyyati ne¢o ball sistemi ilo qiymotlondirilir?
A) 50

B) 100

C) 20

D) 30

E) 25

187) Sual:Mayonezin orqanoleptik keyfiyyot gostoricilori ... ball sistemi ilo gqiymotlondirilir.
A) 10
B) 30
C) 50
D) 70
E) 90

188) Sual:Asagidaki variantlarin hansinda mayonezin istifade olunmasina goro boliindilyii qruplarin say1 geyd edilmisdir?
A)2

B) 3

)4

D)5

E) boliinmiir

189) Sual:Sokarlo gatilagdirilmis iizlii vo {lizsiiz siidiin organoleptiki keyfiyyat gostoricilorindon hansilar asas sayilir?
A) dady, 1y1, konsistensiyasi vo rongi



B) xarici goriiniisii, rongi, iyi vo nomliyi
C) konsistensiyasi, dadi, 1y1 vo yagliligi
D) dad, iyi, yaglilig1 va sokorin miqdari
E) rongi, 1yi, dadi, konsistensiyasi va tursulugu

190) Sual:Qurut nodir?

A) qurudulmus milli siid mohsuludur

B) at siidiindon alinan turs siid mahsuludur
C) tursudulmus milli siid mohsuludur

D) barpa edilmis siid mohsuludur

E) qicqirdilmis siid mohsuludur

191) Sual:Siid yag1 hans1 formadad1?
A) kiirocik formada

B) iicbucaq formada

C) dordbucaq formada

D) altibucaq formada

E) yastibucaq formada

192) Sual:Siid yaginin arima temperaturu neca derecedir?
A) 27-34 doraco C

B) 10-17 doraco C

C) 17-24 doraco C

D) 35-42 doroco C

E) 4-10 doracs C

193) Sual:Mineral maddslorin {imumi miqdar siiddo no godordir?
A) 1%-5 godor
B) 3%-o qodor
C) 5%-a qador
D) 7%-o qadoer



E) 9%-o qodor

194) Sual:Stiddo kiiliin migdar1 neca %-dir?
A) 0,7%
B) 1,7%
C) 2,1%
D) 2,7%
E) 1,3%

195) Sual:Asxana mayonezin 3-7daoraco C-ds saxlanilma miiddsti no qadordi?
A) 30-45 giin

B) 10-25 giin

C) 45-55 giin

D) 55-68 giin

E) 5- 20 giin

196) Sual:Normal tozs siidiin sagilmis siidiin aktiv tursulugu no qodordir?
A) PH -1 6,47-6,67-dir

B) PH -1 5,47- 5,67-dir

C) PH-1 4,47-5,67-dir

D) PH -1 3,47 — 4,67-dir

E) PH -1 2,47 — 3,67-dir

197) Sual:Ziilalli siidiin torkibinds yagin miqdar1 neca %-dir?
A) 2,5% vo 1,0%

B) 3,5% v2 0,5%

C) 1,5% vo yagsiz

D) 1,0% va 0,5%

E) 3,0% vo 1,5%

198) Sual:Sterilizo edilmis siidiin yaglili§1 ne¢o % olmagqla buraxilir?



A) 2,5% va 3,2%
B) 1,0% va 1,5%
C) 0,5% va 1,5%
D) 3,2% vo 4,0%
E) 3,5% va 6,0%

199) Sual:olavali siidlordon on genis yayilmis kakaolu siidds yagliligi neco %-don az vo tursulugu neca doraco Ternerdon ¢ox olmamalidir?
A) 3,2%-don az, 22 daraca Ternerdon ¢ox olmamalidir
B) 3,5%-don az, 28 doroco Ternerdon ¢ox olmamalidir
C) 4,0%-don az, 32 doraco Ternerdon ¢ox olmamalidir
D) 3,2%-don az, 28 daraco Ternerdon ¢ox olmamalidir
E) 3,5%-don az, 22 doraco Ternerdon ¢ox olmamalidir

200) Sual:olavali stidlordon on genis yayilmis kakaolu stidds ne¢o % sokor olur?
A) 12%
B) 15%
C) 18%
D) 20%
E) 22%

201) Sual:olavali siidlordon an genis yayilmis kakaolu siidde nego % kakao tozu olur?
A) 2,5%
B) 3,0 %
0)3,5%
D) 4,0 %
E) 1,5 %

202) Sual:Siidiin torkibindaki yag neco daraco Selsi temperaturda oriyir?
A) 10-15 daraca Selsi
B) 20-25 doraco Selsi
C) 27-34 doraco Selsi



D) 5-10 doraco Selsi
E) 15-20 doraco Selsi

203) Sual:Qatilagdirilmis siid konservlorini istehsal olundugu giindan etibaran 0-10 daracs Selsids na gadar saxlamagq olar?
A)3ay

B) 6 ay

C) 8 ay

D) 12 ay

E) 18 ay

204) Sual:Mal heyvanat yaglari istehsal giinlindon etibaran ¢ollok vo yesikdo -12 doraca Selsi vo asagl temperaturda neco ay saxlanila bilor?
A) 12 ay

B) 8 ay

C)4ay

D) 6 ay

E) 10 ay

205) Sual:Peroksid adadi heyvanat yaglarinin hansi keyfiyyot gostoricisini toyin edir?
A) tozaliyini

B) tursulugunu

C) goloviliyini

D) yod adadini

E) yaghligim

206) Sual:Polensk ododi heyvanat yaglarinda hans1 maddslorin migdarini toyin edir?
A) suda hall olan ugucu yag tursularmin

B) suda holl olmayan ugucu yag tursularinin

C) aldehidlarin

D) ketonlarin

E) peroksidlarin



207) Sual:Maye heyvanat yaglarinin boliindiiyli yarimqruplarin sayini geyd edin.
A)?2
B)3
)4
D)5
E)6

208) Sual:Xardal yaginin dolduruldugu giindon etibaron tominatli sokildo saxlanilma miiddotini qeyd edin.
A) 24 ay

B) 12 ay

C) 14 ay

D) 8 ay

E) 18 ay

209) Sual:Mal heyvanat yaglarini istehsal olundugu giindon etibaron ¢ollok vo yesikds -5-8 doroco Selsi temperaturda nec¢o ay saxlamaq
miimkiindiir?

A) 6 ay
B) 8 ay
C)4ay
D) 2 ay
E) 10 ay

210) Sual:Qoyun heyvanat yaglarinin istehsal olundugu giindon etibaron ¢ollok va yesikdo -12 doraco Selsi vo asagi temperaturda nego ay
saxlanilmas1 mimkiindiir?

A) 12 ay
B) 8 ay
C) 4 ay
D)2 ay
E) 10 ay

211) Sual:Donuz heyvanat yaglarinin istehsal olunma giiniindon etibaran -12 daoraco Selsi vo asag1 temperaturda saxlanilma miiddeti ne¢s aydir?



A) 12 ay
B) 8 ay
C)4ay
D) 2 ay
E) 10 ay

212) Sual:Qoyun heyvanat yaglariin istehsal giiniindon etibaron ¢ollok vo yesikds -5-8 doraco Selsido saxlanilma miiddstini gostorin.
A) 6 ay

B) 8 ay

C)4ay

D)2 ay

E) 10 ay

213) Sual:Asagidaki variantlarin hansinda ¢ollok vo yesikda donuz heyvanat yaglarinin istehsal olunma giintinden etibaron -5-8 daraco Selsi
temperaturda saxlanilma miiddoti verilmisdir?

A) 6 ay
B) 8 ay
C)4ay
D) 2 ay
E) 10 ay

214) Sual:Verilmis variantlarin hansi stimiik heyvanat yaglarinin istehsal olundugu giindon etibaron -5-8 doraco Selsiyadok saxlanilma miiddoatine
mivafiq golir?

A) 6 ay
B) 8 ay
C)4ay
D) 2 ay
E) 10 ay

215) Sual:Hans1 variant xardal yaginin dolduruldugu giindon etibaron tominatli saxlanilma miiddotini gostorir?
A) 8 ay



B) 12 ay
C) 16 ay
D) 18 ay
E) 24 ay

216) Sual:Xardal yag1 hansi iisulla istehsal edilir?
A) saflasdirilmamais

B) saflasdirilmis

C) dezodorasiya

D) hidratasiya

E) ekstraksiya

217) Sual:Bitki piyi nadon ibaratdir?

A) bitki yaginin hidrogenlosdirilmasindon

B) hidrogenlosdirilmis bitki yagi ilo donuz yag1 garisigindan

C) hidrogenlosdirilmis bitki yagi ilo saflagdirilmig bitki yag1 qarisigindan
D) bitki vo doniz heyvanlar1 yaginin salomasindan

E) pereeterifikasiya edilmis salomasla maye bitki yaginin qarigigindan

218) Sual:Reyxert-Meyssel adadi ilo heyvanat yaglarinda hanst maddolorin miqdari toyin edilir?
A) suda hall olan ugucu yag tursularinin

B) suda holl olmayan ugucu yag tursularinin

C) aldehidlorin

D) ketonlarin

E) peroksidlorin

219) Sual:Mo6vcud standarta géro qoyun yaginin orima temperaturunu qeyd edin.
A) 34-35 doraco Selsi
B) 27-30 doraca Selsi
C) 30-33 doraca Selsi
D) 44-45 doraco Selsi



E) 25-27 daraco Selsi

220) Sual:Hans1 variant qablasdirilaraq buraxilan pasterizo edilmis siidiin yagliliq faizini oks etdirmir?
A) 1,2% vo 4,7%

B) 2,5% va 3,2%

C) 3,5% vo 4%

D) 4% va 6%

E) 3,2% va 3,5%

221) Sual:Pasterizo edilmis siidiin yagliligi neco % olmagla buraxilir?
A)2,5;3,2;3,5;,4,0v06,0

B) 1,0; 2,5; 3,2; 3,5 vo 4,0

C) 0,5; 1,0; 2,5; 3,5 va 6,0

D) 2,5: 4,0; 6,0; 8,0 vo 10,0

E) 1,0; 3,5; 4,0; 6,0 vo 10,0

222) Sual:Fiziki-kimyovi gostoricilordon mal yaginda 20 doraco C-do sixliq na qodordir?
A) 023 033 ky'm®

B)
C).. 823-8331 kg

055 967 kog'm®

D) ... 240- 955 koyfm®
4
E) 968- 9TE ke

223) Sual:Fiziki-kimyovi gostoricilordon qoyun yaginda 20 doraco Selsido sixliq no godordir?
032- 061 kogim?
B) . 230-277 koyfm®

3
Q) WE?D- 299 koim

230- 242 ky'm
D)... o



070- 988 kogim®

224) Sual:ogor qatigin tizoring zordab toplanmisa, o neca faizdon ¢ox olmamalidir?
A) 0,5%

B) 1%

C) 3%

D) 5%

E) 7%

225) Sual: Tursudulmus siid mohsullarimin istehsalinda siidiin kiitlosinin ne¢o faizi godor bakterial maya olava edilorak siidii mayalandirirlar?
A) 1-5% -i qoder

B) 5-10% -1 qoder

C) 11-15% -1 qoder

D) 15-17% -i qader

E) 17-20% -1 qoder

226) Sual:Adi qatigin yaglilig1 vo tursulugu asagidakilardan hansina uygun golir?
A) 6% vo 140-150 dor. T

B) 2,5 vo 120-130 dor.T

C) 4% va 130-140 dor. T

D) 1,5% va 90-100 dor.T

E) 3,2% vo 110-120 dor. T

227) Sual:Adi qatigin mayalanmasi hansi temperaturda vo ne¢o saata basa gatir?
A) 40-42 doraco Selsi vo 7 saata
B) 36-38 doraco Selsi vo 6 saata
C) 25-30 doraca Selsi vo 2 saata
D) 46-48 doraco Selsi vo 6 saata
E) 50-52 daraco Selsi va 5 saata



228) Sual:Istehsal olunan siid mohsullarinin neca faizi tursudulmus siid mohsullarinin payma diisiir?
A)20%
B) 40%
C) 60%
D) 70%
E) 80%

229) Sual:Siidlii dondurmanin torkibindo nego faiz yag olur?
A) 3,5%
B) 3,9%
C) 4,2%
D) 4,5%
E) 4,9%

230) Sual:Siidlii dondurmanin torkibindo neg¢o faiz sokor olur?
A)20%
B) 15%
C) 22%
D) 25%
E) 19%

231) Sual:Qaymagqli dondurmanin torkibindo nego faiz yag olur?
A)11-13%

B) 12- 15%

C) 15-20%

D) 14- 16%

E) 8- 10%

232) Sual:Plombir dondurmanin torkibinds neco faiz yag olur?
A) 12- 15%
B) 16- 18%



C) 19-21%
D) 18- 20%
E) 17- 19%

233) Sual:Kosmik hazirlamaq tigiin yagsiz siid hans1 temperaturda pasterizo olunur?
A) 70 doraco C
B) 75 doraco C
C) 63 doroco C
D) 80 doraca C
E) 78 daraco C

234) Sual:Yagsiz kosmik momulati ne¢o doroco temperaturda saxlanilmalidir?
A) -18 doraco C
B) -14 doraco C
C) -15 doraco C
D) -17 dorace C
E) -20 doraco C

235) Sual:Yagl kasmik momulatini ne¢o doraca temperaturda saxlamaq lazimdir?
A) -8 doraco C

B) -10 doraco C

C) -12 doraco C

D) -15 daraco C

E) -13 doraca C

236) Sual:Kosmik momulatinda tursuluq nego doraco terner olmalidir?
A) 190- 200 doroco T
B) 160- 170 doroco T
C) 170- 180 doraco T
D) 140- 150 doraca T
E) 180- 190 doraco T



237) Sual:Standarta gors stizmonin yagliligi nec¢o faiz olmalidir?
A) 13%
B) 12%
C) 15%
D) 18%
E) 20%

238) Sual:Kosmik istehsalinda hansi siid tursusuna qicqirdan streptokokklardan istifads olunur?
A) termofil ¢coplori

B) maya gobaloklori

C) asidofil ¢oplori

D) mezofil ¢oplori

E) spirto qicqirdan maya goboloklori

239) Sual:Kosmik hazirlamaq iigiin ayrilmis yagsiz slid hansi temperaturda pasterizo olunur?
A) 60 doraca C- do
B) 75 doraco C- do
C) 80 daraco C- do
D) 85 doraco C- do
E) 90 doraca C- do

240) Sual:Kosmik ne¢o iisulla istehsal edilir?
A)3
B) 2
04
D) 1
E)5

241) Sual:Yaglilig1 neco faizli yagh kosmik istehsal olunur?
A) 18%



B) 20%
C) 10%
D) 9%

E) 22%

242) Sual:Qatilagdirilib konservlosdirilmis vo sterilizo olunmus siid konservlorini hansi temperaturda saxlamaga icazo verilmir?
A) 0 doraco Selsidon agag1 temperaturda

B) 1-5 doraco Selsi temperaturda

C) 5-10 doraca Selsi temperaturda

D) 10-15 doraco Selsi temperaturda

E) 15-20 dorace Selsi temperaturda

243) Sual:Usaq qidasi {i¢iin olan quru siid garisigindan hansi 6z torkibine gors ana siidiine yaxindir?
A) “Malyutka”

B) “Vitalakt”

C) “Heinz”

D) “Laduska”

E) “Malis”

244) Sual: Malis quru siid qarigiginin torkibindoki yagin miqdarini (%-1o) gosterin.
A) 25%-dok
B) 30%-dak
C) 35%-dok
D) 40%-dok
E) 45%-dok

245) Sual:Pohriz xamasinin torkibinds ne¢a % yag vo tursuluq olmalidir?
A) 10% va 75-95 doraco Terner

B) 5% va 50-75 daraca Terner

C) 15% voa 80-105 doraco Terner

D) 3% va 60-80 doraca Terner



E) 7% va 50-72 daraco Terner

246) Sual:Yaglilig1 20% vo 35%-li gaymagi nego doraco C-do vo nego saniyo pasterizo edirlor?
A) 78-80 doraco C vo 15-30 saniye

B) 70-72 doraco C vo 10-20 saniye

C) 65-67 doraco C vo 30-40 saniye

D) 85-87 doaraco C vo 15-30 saniye

E) 120-122 daraco C va 5 saniye

247) Sual:Yaglilig1 8% vo 10%-1i gaymagi neca doraco C-do vo nega saniya pasterizo edirlor?
A) 78-80 doraco C vo 15-30 saniyo

B) 70-72 doraca C vo 10-20 saniys

C) 65-67 doraca C vo 30-40 saniyo

D) 85-88 doaraco C va 10-15 saniya

E) 120-122 daraco C va 5 saniya

248) Sual:Yaglhilig1 35%-1i qaymaqda neg¢o doraco Terner tursuluq olmalidir?
A) 18 doraco Terner
B) 16 doraco Terner
C) 15 doraco Terner
D) 10 doraco Terner
E) 25 doraco Terner

249) Sual:Yagliligi1 20%-1li gaymaqda neco doraca Terner tursuluq olmalidir?
A) 18 doroco Terner
B) 16 doraco Terner
C) 15 doraco Terner
D) 10 doracs Terner
E) 25 doraco Terner

250) Sual:Yaglilig1 8% vo 10%-1i gaymaqda neg¢o doraco Terner tursulugu olmalidir?



A) 19 doroco Terner
B) 16 doraco Terner
C) 15 doraco Terner
D) 10 doracs Terner
E) 25 doroco Terner

251) Sual:ohalinin tolobini 6domak iiclin yagliligi ne¢o % pasterizo olunmus qaymaq istehsal edilir?
A) 8%,10%, 20 va 35%

B) 5%,17%, 20 vo 35%

C) 8%, 20%, 25% va 40%

D) 3,2% 5,0% 10 % va 20%

E) 5,0% 10% 20 vo 30%

252) Sual: Malyutka siid qarisi81 necs ayliq usaqlarin qidasi ii¢iin istifads edilir?
A) yeni dogulmus usaqlarin 1-ci gliniindon baglayaraq 3 ayinadok olan usaqlar iigiin
B) 2-4 ayliq usaqlar iiciin

C) 4-6 ayliq usaqlar iicilin

D) 3-8 ayliq usaqlar ticiin

E) 6 ayindan lyasinadok olan usaglar tigiin

253) Sual:Tozlandirma iisulu ilo alinan quru siidiin barpa olunmasi ne¢s faizdir?
A) 49-59%
B) 57-64%
C) 60-75%
D) 74-85%
E) 89-99%

254) Sual:Kontakt iisulla alinan quru siidiin barpa olunmasi ne¢o faizdir?
A) 50%

B) 50-60%

C) 65-70%



D) 70-85%
E) 100%

255) Sual:Qurudulmus siid mohsullar1 ne¢o iisulla istehsal edilir?
A) 1
B) 2
03
D)4
E)5

256) Sual:Kontakt iisulla qurudulmus siid hans1 dadi1 vermalidir?
A) pasterizo edilmis siid dadi

B) qaynanmis siid dad1

C) ¢iy sid dadi

D) turs siid dad1

E) qicqirmis stid dad1

257) Sual:Keyfiyyat gostaricilorindon asili olaraq mal yag1 hans1 omtaa sortuna ayrilir?
A) ala va 1-ci amtaa sortuna

B) 1-ci vo 2-ci amtoo sortuna

C) ala, 1-ci va 2-ci amtos sortuna

D) ancaq 1-ci omtoa sortuna

E) heg bir omtos sortuna ayrilmir

258) Sual:Quruda yasayan heyvanlardan alinan maye konsistensiyal1 yagin torkibinds asason hansi yag tursusu olur?
A) olein tursusu

B) kapril tursusu

C) linolen tursusu

D) stearin tursusu

E) kapron tursusu



259) Sual:Daniz heyvanlarindan alinan yeyinti yaglarinin saxlanilma miiddsti ne¢s aydir?
A)2ay

B) 6 ay

C)8ay

D) 10 ay

E) 12 ay

260) Sual:Hans1 variant diizgiin deyil?

A) Xardal yagi saflagdirilmamas tisulla istehsal edilir

B) Xardal yaginin dolduruldugu giindon etibaran saxlanilma miiddasti 8 aydir

C) Xardal yagi saflagdirilmis tisulla istehsal edilir

D) Mal heyvanat yaglar1 istehsal giiniindon etibaron ¢allok vo yesikdo -12 doraco Selsids 24 ay saxlanila bilir
E) Siimiik heyvanat yaglarinin istehsal olundugu giindon etibaron -5-8 doraco Selsido 10 ay saxlanila bilir

261) Sual:Gostorilon variantlardan hansi diizgiindiir?

A) Mal heyvanat yaglari istehsal giiniindon etibaron ¢oallok vo yesikdo -12 doraco Selsids 12 ay saxlanila bilir

B) Qoyun heyvanat yaglarinin istehsal olundugu giindon etibaron ¢ollok vo yesikds -12 doraca Selsi vo asag1 temperaturda 18 ay saxlanila bilir
C) Mal heyvanat yaglarini istehsal olundugu giindon etibaron ¢ollok va yesikdo -5-8 doraco Selsi temperaturda 10 ay saxlanila bilir

D) Donuz heyvanat yaglarinin istehsal olunma giiniindon etibaron -12 doraco Selsi vo agagi temperaturda 24 ay saxlanila bilir

E) Siimiik heyvanat yaglarinin istehsal olundugu giindon etibaron -5-8 doraco Selsido 10 ay saxlanila bilir

262) Sual:Motal pendirinin yetismo miiddsti ne¢o aydir?
A) 1-1,5 ay

B) 1,5-2 ay

C)2-3 ay

D) 3,5-4 ay

E) 5-6 ay

263) Sual:Sohv variant hansidir?
A) Motal pendiri 2 aya yetisir
B) Torkibindon, konsistensiyasindan va toyinatindan asili olaraq orgin pendirlor 6 qrupa boliintir



C) Orgin pendirlor miixtolif pendirlori, kosmiyi, koro yagini vo digor siid mohsullarin1 79-90 doraco Selsido 20-30 doaqiqgo oritmokls hazirlanir
D) Qarabag motal pendiri konsistensiyasinin yumsaq olmasi ilo digor motal pendirlorindon forglonir
E) Qarabag motal pendiri duzlu olmasina gors digoer motal pendirlorindon segilir

264) Sual:Ciy siiddon hazirlanan Brinza pendiri ne¢o giindon sonra satisa verilo bilor?
A) 15-20 giindon sonra

B) 20-30 giindon sonra

C) 40 giindon sonra

D) 45-50 giindon sonra

E) 60 giindon sonra

265) Sual:Respublikamizda istehsal olunan pendirlorin ne¢o faizini Brinza pendiri togkil edir?
A) 90%
B) 80%
C) 70%
D) 60%
E) 50%

266) Sual:Pendirdo duzun miqdar1 hansi cihazla toyin edilir?
A) refraktometr

B) psixrometr

C) butrometr

D) piknometr

E) densimetr

267) Sual:Isveg pendiri kiitlosi neca kq olur?
A) 15-20 kq

B) 20-30 kq

C) 30-35kq

D) 30-40 kq

E) 50-100 kq



268) Sual:Isve¢ pendiri ne¢o aya yetisdirilir?
A) 2-2,5 aya

B) 2-3 aya

C) 3-4 aya

D) 4-5 aya

E) 6-8 aya

269) Sual: Asagidakilardan hans1 ikinci dofo yiiksok temperaturda qizdirilan qursaq mayali bark pendirdir?
A) Holland pendiri

B) isvec pendiri

C) Kaunas pendiri

D) Litva pendiri

E) Minsk pendiri

270) Sual:Bunlardan hans1 qursaq mayali yumsaq pendirdir?
A) Holland pendiri

B) Rokfor pendiri

C) Altay pendiri

D) Kaunas pendiri

E) Pribaltika pendiri

271) Sual:Bunlardan hansi qursaq mayali yarimbark pendirdir?
A) Pikant pendiri

B) Holland pendiri

C) Isvec pendiri

D) Altay pendiri

E) Rokfor pendiri

272) Sual:Bunlardan hans1 ikinci dofs asag1 temperaturda qizdirilan qursaq mayali bark pendirdir?
A) Isvec pendiri



B) Altay pendiri
C) Holland pendiri
D) Pikant pendiri
E) Latviya pendiri

273) Sual:DOST -0 asason Canax vo Naxgivan pendirlorindoki yagin faizlo migdarmi gdstorin.
A) 40%, 50% vo 45%

B) 20%, 30% va 50%

C) 25%,35% va 55%

D) 5%,15% va 20%

E) 55%,60% va 25%

274) Sual:DOST -0 asason Canax vo Naxgivan pendirlorinin nomliyinin faizlo miqdarin1 gostorin.
A) 49-50% va 56% -odok
B) 39-40% vo 46% -adok
C) 29-30% vo 66% -odok
D) 19-20% va 76% -adok
E) 59-60% vo 86% -odok

275) Sual:Pendir konsistensiyasinin qovuqlar (gozciiklor) qlisuruna sabob nodir?

A) ikinci qizdirma prosesinds pendir donasinin diizglin emal edilmomasi, diizgiin goliblonmomasi
B) yiiksok tursulugu olan siiddon istifado olunmasi

C) siidiin yiiksok yagliligi

D) pendir kiitlosinin yliksok tursulugu

E) yelini mastit xastaliyina tutulmus inoklorin siidiindon istifads olunmasi

276) Sual:Pendirin konsistensiyasinin yaxilan, yumsaq olmasi qiisuruna sabab nadir?
A) donanin saligasiz, natamam emali, pendir kiitlosindo riitubatin ¢ox olmasi

B) qizdirma prosesinds pendir donasinin diizgiin emal olunmamast

C) siidiin yiiksok yaglilig1

D) pendir laymin diizgiin amalo golmamasi



E) pendir kiitlosinin yiiksok tursulugu

277) Sual:Diizgiin variant1 geyd edin.

A) Pendirlor istehsal texnologiyasindan asili olaraq 5 sinfs boliiniir

B) Torkibindon, konsistensiyasindan va toyinatindan asili olaraq orgin pendirlor 6 qrupa boliintir
C) Pendir insan orqanizminds 70-75% monimsanilir

D) Motal pendirin tursuluq doracasi 220-240 doraco T-dir

E) Qursaq mayali pendirlor 5 yarim sinfs boliiniir

278) Sual:Hans1 variantda qursaq mayali1 yumsaq pendirlorin yetismasino gora boliindiiyli qruplarin say1 diizglin gostorilmisdir?
A)?2
B)3
)4
D)5
E)6

279) Sual:Yarimquruyan yaglarin qeyd edildiyi varianti se¢in. 1. qargidali; 2.zeytun; 3.kotan; 4.badam; 5.gonagor¢ok
A) yalniz 1

B) yalniz 4

)23

D) 1,5

E) 3,4

280) Sual:Bitki yaglarinin istehsali ne¢o morholodo basa catir?
A)l
B) 2
C)3
D) 4
E)S5

281) Sual: Torkibinds ugucu yag tursular1 olmayan bark bitki yaglarini gostorin. 1.kakos; 2.¢otono; 3.kakao; 4.palmaniive; 5.muskat; 6.palma;



7 kotan; 8.badam
A) 14
B)4,8
C) 6,7
D) 3.5
E) 2,7

282) Sual: Torkibinds ugucu yag tursular1 olan bork bitki yaglarini secin. 1.kakos; 2.palma; 3.muskat; 4.kakao; 5.palmaniivo; 6.badam
A) 1,5
B) 4,5
C)3,4
D) 2,6
E) 1,4

283) Sual:Bitki yaglar ne¢o % qliseridlordon toskil olunmusdur?
A) 98-99%
B) 95-96%
C) 92-93%
D) 90-91%
E) 88-89%

284) Sual:on cox karotin hansi bitki yaginda ¢ox olur?
A) tozo palma yaginda

B) tozo giinobaxan yaginda

C) tozo zeytun yaginda

D) tozo badam yaginda

E) tozo kotan yaginda

285) Sual:Giinobaxan yaginin 3 ndvdos istehsal edilir, bunlar hansilardir?
A) soffaflagdirilmis, soffaflagdirilmamis vo hidratasiya edilmis
B) soffaflagdirilmis, hidratasiya edilmis vo ekstraksiya



C) soffaflasdirilmamus, hidratasiya edilmis vo ekstraksiya
D) hidratasiya, ekstraksiya vo preslomo
E) soffaflasdirilmis, soffaflasdirilmamis vo preslomo

286) Sual:Torkibindo ne¢o % yagi olan jmix iiyiidiiliir vo kakao tozu olds olur?
A) 18-20%
B) 15-17%
C) 12-14%
D) 22-24%
E) 10-12%

287) Sual: Tropik palma agacinin meyvasinin otliyindo ne¢o % yag olur?
A) 45-65%
B) 25-45%
C) 55-75%
D) 70-85%
E) 20-35%

288) Sual:Qurumayan yaglara hansi bitki yaglar1 aiddir?
A) zeytun vo badam yagi

B) glinobaxan vo pambiq yag1

C) katan va ¢atono yagi

D) gonogorgak vo pambiq yagi

E) pambiq vo badam yag1

289) Sual:Yarimquruyan yaglara hansi bitki yaglari aiddir?
A) zeytun vo badam yagi

B) kotan vo ¢otono yagi

C) gonogorgok vo soya yagi

D) giinobaxan vo pambiq yag1

E) soya vo giinobaxan yagi



290) Sual:Quruyan yaglara hansi bitki yaglar1 aiddir?
A) kotan vo ¢otono yagi

B) zeytun vo badam yagi

C) giinobaxan vo pambiq yag1

D) kotan vo ¢otono yagi

E) gonogorgok vo ¢otono yagi

291) Sual:Ritsinol tursulu yaglara hansi bitki yaglar aiddir?
A) pambiq

B) zeytun

C) giinabaxan

D) soya

E) gonagorcok

292) Sual:Bork konsistensiyali yaglar ne¢o yarimqrupa boliiniir?
A)3
B) 2
O)1
D)5
E) 4

293) Sual:Heyvanat yaglar1 konsistensiyasina géra nec¢o qrupa ayrilir?
A)2

B)3

OS5

D) 4

E) boliinmiir

294) Sual:Maye heyvanat yaglari ne¢o yarimqrupa boliintir?
A) 4



B)5
C)2
D)3
E) boliinmiir

295) Sual:Bork konsistensiyali heyvanat yaglar1 yag tursusu torkibino goro ne¢o yarimqrupa boliiniir?
A)2
B) 3
)6
D) 4
E)S5

296) Sual:Orqanoleptiki iisulla bitki yaglarinin hans1 gostaricilori miioyyon edilir?
A) 1yi, dadi, rongi, orimo vo donma temperaturu

B) iyi, dadi, rongi, soffafli§1 vo ¢okiintiisii

C) iy1, dadi, rongi, sixlig1, siiasindirma omsali

D) iy1, dadi, rongi, sixlig1, arima temperaturu

E) iyi, dadi, rongi, sabunlagsma adodi

297) Sual:Bitki yaglarinin iyini hans1 temperaturda toyin edirlor?
A) 15-20 doroco C

B) 20- 25 doroco C

C) 10- 15 doraca C

D) 5- 10 doraca C

E) 7- 12 doroco C

298) Sual:Bitki yaglarinin dadini hansi temperaturda tayin edirlor?
A) 25 doraco C

B) 30 doraco C

C) 10 doraca C

D) 2 doroco C



E) 9 doraco C

299) Sual:Yagin soffafligini toyin etmok iiciin 100 ml yag agzi1 baglanila bilon silindrs tokiiliib 20 doroco C temperaturda neco saat saxlanilir?
A) 24 saat

B) 12 saat

C) 36 saat

D) 6 saat

E) 18 saat

300) Sual:Heyvanat yaglarinin fiziki- kimyovi gostoricilori hansilardir?

A) sixlig, stiasindirma amsali, oarimo vo donma temperaturu

B) sixli81, stiasindirma omsali, orimo vo donma temperaturu, tursuluq odadi, sabunlagsma adodi
C) sixlig1, stiasindirma omsali, arimo vo donma temperaturu, iyi, dad

D) sixlig, stiasindirma amsali, arimo vo donma temperaturu, soffafligi, sabunlagma ododi

E) sixlig1, orima temperaturu, tursuluq odadi, sabunlagma ododi

301) Sual:orims temperaturu 37 doraco C- don asagi olan yaglar nec¢o faiz monimsanilir?
A) 90-91%
B) 88- 89%
C) 85- 86%
D) 97- 98%
E) 80- 85%

302) Sual:orimo temperaturu 37 doraco C- don yiiksok olan yaglar nego faiz monimsonilir?
A) 89-97%
B) 80- 88%
C) 72- 80%
D) 66- 72%
E) 69- 75%

303) Sual:Zeytun meyvosindo nego faiz yag vardir?



A) 15-22%
B) 23- 49%
C) 50- 72%
D) 70- 89%
E) 50- 58%

304) Sual:Hans1 variantda maye bitki yaglarinin torkibindoki yag tursularinin komiyyat vo keyfiyyatindan asili olaraq ayrildig1 yarimqruplarin say1
diizgiin olaraq verilmigdir?

A) 4

B)5

C)2

D)3

E)6

305) Sual:Hansi yag tursular1 qurumayan yaglarin torkibindo miqdarca istiinliik toskil?
A) olein

B) linolen

C) linol

D) araxidon

E) kapron

306) Sual:Hans1 maddsloarin ¢coxlugu bitki yaginin tiindlogmasing sabob olur?
A) boya maddolorinin

B) fosfatidlorin

C) mumlarin

D) ziilallarin

E) selikli maddolorin

307) Sual:Giinobaxanda neco faiz yag vardir?
A) 33-57%
B) 58-75%



C) 75- 90%
D) 18-31%
E) 60- 75%

308) Sual:Pambiq ¢iyidinds ne¢s faiz yag vardir?
A) 30-42%
B) 43- 55%
C) 56- 72%
D) 35- 60%
E) 16- 29%

309) Sual:Qargidal1 niivesindo ne¢o faiz yag vardir?
A) 30- 48%
B) 18- 28%
C) 49- 62%
D) 63- 79%
E) 50- 62%

310) Sual:Bitki yaglarinin istehsali ne¢o morholodo basa catir?
A)S5
B) 4
C)8
D)6
E)7

311) Sual:Hans1 proses zamani sarbost yag tursularinin miqdari artir?
A) yagin oksidlogsmasi zamani

B) yaglarin hidrolizi zaman

C) yagin acilagmas1 zamani

D) yaglarin birlosmasi zamani

E) yaglarin par¢alanmasi zamani



312) Sual:Yaglarin qaxsimasinin qarsisini almaq maqsadilo onlara na alaveo edilir?
A) tursu

B) duz

C)su

D) vitaminlor

E) antioksidantlar

313) Sual:Yiiksok temperaturda istehsal edilon kara yag1 neco qrupa boliiniir?
A)2
B)3
04
D)5
E)6

314) Sual:Bork yaglarin yod adadi ne¢adir?
A) 120-200

B) 50-60

C) 75-100

D) 28-40

E) 80-90

315) Sual:Ekstraksiya tisulu ilo bitki yaglarinin istehsali neco marhalodon ibaratdir?
A)2
B) 5
)6
D) 4
E)7

316) Sual:Hans1 maddslorin ¢oxlugu bitki yaginin tiindlosmasina sabob olur?
A) boya maddolori



B) fosfatidlor

C) mumlar

D) ziilallar

E) selikli maddolor

317) Sual:Yaglarin torkibindoki mexaniki gatisiqlar hansi omoliyyatda tomizlonir?
A) saflagdirma

B) hidratasiya

C) c¢okdiiriilmo

D) dezodorasiya

E) vinterizasiya

318) Sual:Koro yaginda piy dadin olmasina sobob nodir?

A) siid sokorin siid tursusuna qicqirmasi

B) olein tursusunun oksidlogmosindon dioksistearin tursusunun amolo golmasi
C) yag plazmasinda domir vo mis duzlarinin hall olmasi

D) siid yaginda olan linol tursusunun oksidlogmosi

E) plazmanin hsll olan azotlu birlogsmalorin migdarinin artmast

319) Sual:Koro yaginda ac1 dadin olmas1 ndgsaninin meydana ¢ixmasina sobab nadir?
A) yagda konar mikrofloranin inkisafi

B) heyvanlarvn yem payinda qoxulu bitkilorin olmasi

C) yaga proteolitik vo ¢liriidiicii mikrofloranin yoluxmasi

D) yaga proteolitik vo ¢lirtidiicii mikrofloranin yoluxmasi

E) gaymaq vo korads siid tursusuna qicqirdan mikrofloranin ¢ox olmasi

320) Sual:Asagidakilardan hans1 doymamis yag tursularina aid deyil?
A) linol

B) linolen

C) olein

D) arahidon



E) miristin

321) Sual:Yaglarda olan konar qoxu vo dad veran maddolori hansi omoliyyatla tomizloyirlor?
A) saflagdirma

B) hidratasiya

C) dezodorasiya

D) vinterizasiya

E) deaerasiya

322) Sual:Yaglarin dadini ne¢a doraca temperaturda toyin edirlor?
A) 10 doraco C
B) 15 doraco C
C) 20 doraco C
D) 25 doraco C
E) 30 doraco C

323) Sual:Asagidaki vitaminlordon hansi yagda holl olmur?
A)A
B)D
OcC
D)K
E)E

324) Sual:Yaglarin iyini ne¢a dorace temperaturda toyin edirlor?
A) 15- 20 doraca C

B) 20- 22 daraco C

C) 10- 15 doraco C

D) 8- 10 daraco C

E) 25- 30 doraco C

325) Sual:Yagda hall olan vitaminlar qrupu hansidir?



A)A,D,E, K
B)B,C,D,K
C) A, B, E, K,

B C B
D)A . 2, Bg

E) By, By PP

326) Sual:Spatel ilo koro yaginin hansi orqanoleptiki gostaricisi tayin edilir?
A) dadi

B) rongi

C) soffaflig

D) konsistensiyasi

E) iyi

327) Sual:Kors yag1 istehsali li¢iin 9sas xammal olan qgaymagin torkibindo on azi1 ne¢o faiz yag olmalidir?
A) 15
B) 20
C) 25
D) 30
E) 35

328) Sual:Koros yaginin sabunlagma ododi na qodordir?
A) 223- 233
B) 123-210
C) 323-433
D) 110- 120
E) 440- 500

329) Sual:Asagidaki hansi sirada heyvanat yaglari diizgilin gostorilmigdir?
A) mal, qoyun, donuz, siimiik, yigma yag
B) donuz, qoyun, mal, kors yaglari



C) donuz, qoyun, baliq

D) qoyun yag1, yigma yag, koro yagi
E) donuz yag1, motbax yaglari, marqarin

330) Sual:Quruyan yaglar hans1 sirada diizgiin gostorilmisdir?
A) kotan, ¢otona yaglari

B) badam yagi, ¢otono yaglari

C) gonogorgok, qargidali, zeytun yaglari

D) palma- niivo, kakos, muskat yaglar

E) soya, zeytun, muskat, kakao yaglari

331) Sual:Gostarilonlordon hansilar matbox yaglaridir?
A) Sana, Ona, Hoyat, Aysel, Aysun

B) Hoyat, Yayla, Aysun, Final, Bahar

C) Bahar, Teksun, Hoyat, Soya Sun, Super Sun

D) Sana, Bahar, Ona, Teksun, Hoyat

E) Bahar, Teksun, Ona, Sana, Super Sun

332) Sual:Motbox yaglarinin organoleptik qiymatlondirilmosi zamani hansi gostaricilor toyin edilir?
A) rongi, dadi, 1yi, tursulugu, suyun miqdari

B) dadi, iyi, tursulugu, donma temperaturu

C) tursulugu, rongi, dadi, iyi, soffaflig

D) rongi, dadi, iyi, konsistensiyast, soffaflig

E) rongi, dadi, tursulugu, yagliligi, iyi

333) Sual:Motbox yaglarinin fiziki- kimyavi keyfiyyot gostoricilorinin qiymatlondirilmasi zamani hansi gostaricilor toyin edilir?
A) tursulugu, yagin miqdari, dadi, arima vo donma temperaturu

B) dad, iyi, tursulugu, ugucu maddoslorin miqdari, konsistensiyasi

C) yagin miqdari, tursulugu, rongi, dadi, suyun miqdari

D) yagin, tursulugun, u¢ucu maddslorin miqdari, arima vo donma temperaturu

E) tursulugun, yagin, ugucu maddoslorin miqdari, dadi, konsistensiyasi



334) Sual: Sirin va turs gaymaqdan hazirlanan kors yagi hansi temperaturda pasterizo olunur?
A) 85- 90 doraca C
B) 80- 85 doraco C
C) 75- 80 doraca C
D) 70- 73 doraco C
E) 83- 86 daraco C

335) Sual:Marqarin yaglarinin orqanoleptik (sensor) keyfiyyot gostoricilori nego ball sistemi ilo qiymotlondirilir?
A) 10

B) 30

C) 50

D) 100

E) 20

336) Sual:Marqarinin fiziki- kimyavi keyfiyyat gostaricilorini gostarin.

A) yagin, suyun, duzun miqdari, emulsiyanin davamligi

B) suyun, duzun miqdari, tursulugu, konsistensiyasi, rongi

C) yagin, suyun, duzun miqdari, Kettstorfera gors tursulugu, orimo temperaturu
D) arimo temperaturu, tursulugu, yaglhiligi, rongi, soffaflig

E) suyun, duzun miqdari, soffafligi, sixligi, emulsiyanin davamligi

337) Sual:Marqarinin istehsalinda istifads edilon asas xammallar1 gostorin?

A) koro yagi, heyvanat yagi, qaymaq, xama, kosmik

B) heyvanat yagi, kosmik, hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos

C) tabii vo hidrogenlogmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos, ole- yag, yerfindigi, kiinciit vo giinobaxan yaglarindan alinan salamos
D) tobii vo hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos, ole- yag, raps, soya vo gargidali yagindan alinan salamos

E) tobii vo hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos, ole- yag, yerfindigi, zeytun vo qargidali yagindan alinan salamos

338) Sual:100 qram bitki yag1 ne¢a kkal enerji verir?
A) 900- 901 kkal



B) 898- 899 kkal
C) 770- 771 kkal
D) 805- 806 kkal
E) 780- 781 kkal

339) Sual:Ekstraksiya tisulu ilo hazirlanan yaglarda jmixin torkibinds nego faiz yag qalir?
A) 1%- o godor
B) 3%- o qodor
C) 2%- o qoder
D) 4%- o godor
E) 5%- o qodor

340) Sual:isti preslomo iisulu ilo hazirlanan yaglarda jmixin torkibinde nega faiz yag qalir?
A) 9- 10%

B) 11- 12%

C) 7- 8%

D) 13- 14%

E) 15- 16%

341) Sual:Siid gaymagindan hazirlanan kors yaglari ne¢o qrupa boliiniir?
A)2
B)3
04
D)5
E)6

342) Sual:Kors yaginin mévceud sortlarini gostorin.
A) ola vo 1-ci sort

B) ola, 1-c1 vo 2-ci sort

C) 1-ci va 2-ci sort

D) 1-ci, 2-ci va 3-cii sort



E) heg bir sorta ayrilmir

343) Sual:Bunlardan hans1 qurumayan yaglara aid edilir? 1.soya; 2.badam; 3.giinabaxan; 4.¢otono; 5.qargidali
A) yalniz 2

B) 1,3

C) yalmz 5

D)2;3

E) 4,5

344) Sual:Mayonezin fiziki-kimyavi keyfiyyat gostaricilorini qiymatlondiran zaman hansi gostaricilor miiayyan edilir?
A) yagin, suyun miqdari, tursuluq vo emulsiyanin davamliligi

B) suyun, duzun miqdari, tursuluq, konsistensiya vo rong

C) yagin, suyun, galoviliyin miqdari, emulsiyanin davamlilig1 vo soffafliq

D) orimo temperaturu, tursuluq, yagliliq, konsistensiya vo qoxu

E) suyun, duzun miqdari, sixliq, emulsiyanin davamliligi, dad va qoxu

345) Sual:Toyinatina goéro mayonez nec¢o qrupa boliintir?
A)?2
B) 4
OS5
D)6
E)3

346) Sual:Qolyanaltt mayonezlorin torkibini géstorin?

A) heyvanat yagi, ziilallt maddslor, xorok duzu, yumurta tozu

B) karo yagi, bitki yagi, sokar, karbohidratlar

C) bitki yaglari, heyvanat yaglari, karbohidratlar, sokor

D) bitki yag, ziilali maddslor, karbohidratlar, otirli- dadli slavolor
E) heyvanat yagi, karbohidratlar, sokar, atirli- dadli slavaler

347) Sual:100 gram mayonez ne¢o kkal enerji verir?



A) 727
B) 527
C) 827
D) 627
E) 701

348) Sual:Bitki yag1 osasinda hazirlanan mayonezin torkibindo orta hesabla neco faiz ziilal vo karbohidratlar vardir?
A)3,1%;2,6%
B) 3,6% ; 2,9%
C)4,2% ;3,2%
D) 1,7% ; 0,7%
E) 1,9% ; 0,8%

349) Sual:Bitki yag1 osasinda hazirlanan mayonezin torkibindo orta hesabla ne¢s faiz yag vo su vardir?
A) 67% ; 25%
B) 69% ; 30%
C) 50% ; 35%
D) 77% ; 22%
E) 70% ; 33%

350) Sual:Desert mayonezlorin torkibini gostorin.

A) bitki yagi, limon tursusu, sokar, otirli- dadli slavolor

B) koro yagy, bitki yagi, ziilali maddasler, atirli- dadl alavelor
C) heyvanat yagi, sirko tursusu, sokor, karbohidrat

D) ziilali maddolar, bitki yagi, limon tursusu, sokor

E) sokor, sirks tursusu, bitki yagi, karbohidrat

351) Sual:Mayonezlorin fiziki- kimyavi keyfiyyat gostaricilorinin qiymatlondirilmasi zamani hans1 gostaricilar toyin edilir?
A) yagin, suyun, tursulugun miqdari, emulsiyanin davamligi

B) rongi, dadi, yagin, suyun, tursulugun miqdari

C) suyun, tursulugun miqdari, konsistensiyasi, rongi



D) emulsiyanin davamligi, konsistensiyasi, dadi, iyi, tursulugun miqdari
E) suyun, tursulugun, yagin miqdari, dadi, iyi

352) Sual:Mayonezlorin sensor keyfiyyat gostaricilori ne¢o balla giymatlondirilir?
A) 55
B) 10
C) 65
D) 30
E) 20

353) Sual:Qalyanalti mayonezlarin torkibini gostarin.

A) bitki yag, ziilali maddslor, karbohidratlar, otirli- dadli slavalor
B) koro yagi, bitki yagi, sokor, karbohidratlar

C) bitki yaglari, heyvanat yaglari, karbohidratlar, sokor

D) heyvanat yag, ziilali maddolor, x6rok duzu, yumurta tozu

E) heyvanat yagi, karbohidratlar, sokar, otirli- dadli slavolor

354) Sual:Toyinatina gora mayonez nec¢o qrupa boliintir?
A)3
B) 4
05
D)6
E)2

355) Sual:Mayonez yagin kiitlo payina gors ne¢o qrupa boliiniir?
A)3
B)5
02
D)4
E)6



356) Sual:Motbox yaglarinin fiziki- kimyovi keyfiyyot gostoricilorinin qiymotlondirilmasi zamani hansi gostaricilor toyin edilir?
A) yag, tursulugun, ucucu maddslorin miqdari, arims vo donma temperaturu

B) dad, iyi, tursulugu, ugucu maddoslorin miqdari, konsistensiyasi

C) yagin miqdari, tursulugu, rongi, dadi, suyun miqdari

D) tursulugu, yagin miqdari, dadi, srims vo donma temperaturu

E) tursulugun, yagin, ugucu maddslorin miqdari, dadi, konsistensiyasi

357) Sual:Motbox yaglarinin organoleptik qiymatlondirilmosi zamani hansi gostoricilor toyin edilir?
A) rongi, dadi, 1yi, konsistensiyasi, soffafligi

B) dadi, iy1, tursulugu, donma temperaturu

C) tursulugu, rongi, dadi, iyi, soffaflig

D) rongi, dad, iyi, tursulugu, suyun miqdari

E) rongi, dadi, tursulugu, yaglilig, iyi

358) Sual:Matbox yaglarini gdstarin.

A) Bahar, Teksun, Hoyat, Soya sun, Super Sun
B) Hoyat, Yayla, Aysun, Final, Bahar

C) Sana, Ona, Hoyat, Aysel, Aysun

D) Sana, Bahar, Ona, Teksun, Hoyat

E) Bahar, Teksun, Ona, Sana, Super Sun

359) Sual:Hermetik tarada donuz heyvanat yaglarinin tonoko bankada istehsal giiniindon etibaran -5-don -8 dor.S-9 gadar temperaturda saxlanilma
miiddati no godordir?

A) 24 ay
B) 14 ay
C) 16 ay
D) 12 ay
E) 18 ay

360) Sual:Hermetik tarada mal heyvanat yaglarinin tonoks bankada istehsal giiniindon etibaron -5-don -8 dor.S-o qodor temperaturda saxlanilma
miiddati na qodordir?



A) 24 ay
B) 14 ay
C) 16 ay
D) 18 ay
E) 12 ay

361) Sual:Hermetik tarada qoyun heyvanat yaglarinin tonoko bankada istehsal giiniindon etibaron -5-don -8 dor.S-o qodor temperaturda saxlanilma
miiddati no godordir?

A) 24 ay
B) 14 ay
C) 16 ay
D) 18 ay
E) 12 ay

362) Sual:Hermetik tarada mal heyvanat yaglarinin tonoke bankada istehsal giiniindon etibaron -12 dor.S-9 vo asag1 temperaturda saxlanilma miiddati
na qoadordir?

A) 24 ay
B) 14 ay
C) 16 ay
D) 18 ay
E) 12 ay

363) Sual:Hermetik tarada donuz heyvanat yaglarinin tonoko bankada istehsal giiniindon etibaran -12 dor.S-o vo asag1 temperaturda saxlanilma
miiddoti no godordir?

A) 24 ay
B) 14 ay
C) 16 ay
D) 18 ay
E) 12 ay

364) Sual:Hermetik tarada qoyun heyvanat yaglarinin tonoko bankada istehsal giliniindon etibaron -12 dor.S-o vo asag1 temperaturda saxlanilma



miiddoti no gqodordir?
A) 24 ay

B) 14 ay
C) 16 ay
D) 18 ay
E) 12 ay

365) Sual:Collok vo yesikdo antioksidlosdirici gatilmis heyvanat yaglarinin istehsal giiniindon etibaron -5-don -8 dor.S-9 qador temperaturda
saxlanilma miiddsti no gqodordir?

A) 24 ay
B) 14 ay
C) 16 ay
D) 18 ay
E) 12 ay

366) Sual:Collok vo yesikdo antioksidlosdirici gqatilmis heyvanat yaglarinin istehsal giiniindon etibaron -12 dor.S-9 vo asag1 temperaturda saxlanilma
miiddati no godordir?

A) 24 ay
B) 14 ay
C) 16 ay
D) 18 ay
E) 12 ay

367) Sual:Cokilib-biikiilmiis antioksidlosdirici qatilmis heyvanat yaglariin istehsal qiiniindon etibaran -12 dor.S-o vo asag1 temperaturda saxlanilma
miiddati no godordi?

A) 6 ay
B) 8 ay
C)4ay
D) 2 ay
E) 10 ay



368) Sual:Cokilib-biikiilmiis antioksidlosdirici qatilmig heyvanat yaglarinin istehsal qiiniindon etibaron -5-don -8 dor.S-o godar temperaturda
saxlanilma miiddoti no gqodordi?

A) 3 ay
B) 6 ay
C) 8 ay
D) 4 ay
E) 10 ay

369) Sual:-10-dan o dor.S-odok antioksidlosdirici olava edilmis motbox yaglarinin saxlanilma miiddoati no godordir?
A)9 ay

B) 12 ay

C) 10 ay

D) 14 ay

E) 18 ay

370) Sual:1-don 4 dor.S-o godar antioksidlogdirici alava edilmis matbox yaglarinin saxlanilma miiddsti na qodordir?
A) 6 ay

B) 9 ay

C)8ay

D) 10 ay

E) 12 ay

371) Sual:5-don 10 dor.S-9 gadar antioksidlosdirici olave edilmis motbox yaglarinin saxlanilma miiddsti no godordir?
A) 3 ay

B) 4 ay

C) 6 ay

D) 8 ay

E) 12 ay

372) Sual:11-don 15 dor.S-o godor antioksidlosdirici alave edilmis moatbox yaglarinin saxlanilma miiddsti no qodordir?
A) 1,5 ay



B) 3,5 ay
C) 6,5 ay
D) 7,5 ay
E) 4,5 ay

373) Sual:-10-dan 0 dor.S-o godor antioksidlosdirici alava edilmis gonnadi yaglarinin saxlanilma miiddoti no qodordir?
A)9ay

B) 12 ay

C) 10 ay

D) 14 ay

E) 18 ay

374) Sual:1-don 4 or.S-dok antioksidlagdirici alave edilmis gannadi yaglarinin saxlanilma miiddoati no qadordir?
A) 6 ay

B) 9 ay

C)8ay

D) 10 ay

E) 12 ay

375) Sual:5-don 10 dor.S-9 gqadar antioksidlasdirici alava edilmis gonnadi yaglarinin saxlanilma miiddati na gqodordir?
A) 3 ay

B) 4 ay

C) 6 ay

D) 7 ay

E) 10 ay

376) Sual:11-don 15 dor.S-o godar antioksidlosdirici alava edilmis qonnadi yaglarinin saxlanilma miiddati no qadordir?
A) 1,5 ay
B) 3,5 ay
C) 6,5 ay
D) 8,5 ay



E) 2.5 ay

377) Sual:11-don 15 dor.S-o godor antioksidlosdirici alava edilmis ¢orokeilik yaglarinin saxlanilma miiddsti no godordir?
A) 1,5 ay
B) 3,5 ay
C) 6,5 ay
D) 8,5 ay
E) 2,5 ay

378) Sual:-10-dan 0 dor.S-o godor antioksidlosdirici olave edilmis ¢orokcilik yaglarinin saxlanilma miiddoati no qadordir?
A) 9 ay

B) 12 ay

C) 10 ay

D) 11 ay

E) 18 ay

379) Sual:1-don 4 dor.S-o godor antioksidlosdirici olave edilmis ¢orok¢ilik yaglarinin saxlanilma miiddoati no gqodordir?
A) 6 ay

B) 7 ay

C) 8ay

D) 10 ay

E) 12 ay

380) Sual:5-don 10 dor.S-o qadar antioksidlasdirici alava edilmis ¢orakeilik yaglarinin saxlanilma miiddsti na qodordir?
A) 3 ay

B) 4 ay

C) 6 ay

D) 7 ay

E) 10 ay

381) Sual:5-don 10 dor.S-9 gadoar antioksidlosdirici olave edilmomis ¢orakeilik yaglarinin saxlanilma miiddoti no qodordir?



A) 2 ay
B) 4 ay
C) 6 ay
D) 7 ay
E) 10 ay

382) Sual:-10-dan 0 dor.S-o gqodor antioksidlosdirici alave edilmomis ¢orokeilik yaglarinin saxlanilma miiddoati no godardir?
A) 6 ay

B) 4 ay

C)9ay

D) 7 ay

E) 10 ay

383) Sual:1-don 4 dor.S-o godor antioksidlosdirici alavo edilmomis ¢orokeilik yaglarinin saxlanilma miiddoti no qodordir?
A) 4 ay

B) 8 ay

C) 6 ay

D) 7 ay

E) 10 ay

384) Sual:11-don 15 dor.S-o godor antioksidlosdirici alave edilmomis ¢orokeilik yaglarinin saxlanilma miiddati no godordir?
A) 1 ay

B) 8 ay

C) 6 ay

D)7 ay

E) 10 ay

385) Sual:-10-dan 0 dor.S-o godoar antioksidlasdirici alava edilmomis motbax yaglarinin saxlanilma miiddoati no qadordir?
A) 6 ay
B) 8 ay
C)9ay



D) 7 ay
E) 10 ay

386) Sual:1-don 4 dor.S-o godor antioksidlogdirici alava edilmomis matbax yaglarinin saxlanilma miiddati no qodordir?
A) 4 ay

B) 8 ay

C) 6ay

D) 7 ay

E) 10 ay

387) Sual:5-don 10 dor.S-a qodar antioksidlasdirici alave edilmomis matbax yaglarinin saxlanilma miiddsti na qodordir?
A)2ay

B) 4 ay

C) 6 ay

D) 7 ay

E) 10 ay

388) Sual:11-don 15 dor.S-o gqodor antioksidlosdirici alave edilmomis moatbox yaglarinin saxlanilma miiddoti no qodordir?
A)1lay
B) 8 ay
C) 6 ay
D) 7 ay
E) 5 ay

389) Sual:-10-dan 0 dor.S-o godor antioksidlosdirici alave edilmomis gonnadi yaglarinin saxlanilma miiddoti no qodordir?
A) 6 ay

B) 4 ay

C)9ay

D) 7 ay

E) 10 ay



390) Sual:1-don 4 dor.S-o godor antioksidlogdirici olava edilmomis gonnadi yaglarinin saxlanilma miiddoti no qodordir?
A) 4 ay

B) 8 ay

C) 6 ay

D) 7 ay

E) 12 ay

391) Sual:5-don 10 dor.S-o qadar antioksidlagdirici alava edilmomis gonnadi yaglarinin saxlanilma miiddsti no qodardir?
A) 2 ay

B) 4 ay

C) 6 ay

D) 7 ay

E) 10 ay

392) Sual:11-don 15 dor.S-o godor antioksidlosdirici alave edilmomis gonnadi yaglarinin saxlanilma miiddsti no qodordir?
A) 1 ay

B) 8 ay

C) 6 ay

D) 7 ay

E) 10 ay

393) Sual:Respublika standartina osason quru maddoys gora Canax pendirin nomliyi neca %-dir?
A) 49-50%
B) 39-40%
C) 29-30%
D) 19-20%
E) 59-60%

394) Sual:Brinza pendiri hansi siiddon hazirlanir?
A) pasterizo edilmis, yaxud ¢iy siiddon
B) sterilizo edilmis, yaxud ¢iy siiddon



C) pasterizo edilmis, yaxud sterilizo edilmis stiddon
D) duzlu stiddon, yaxud ¢iy siiddon
E) duzlu siiddon, yaxud pasterizo edilmis

395) Sual:ohalinin tolobini 6domak ii¢lin yagliligi neco % pasterizo olunmus qaymaq istehsal edilir?
A) 8%,10%, 20 va 35%

B) 5%,17%, 20 vo 35%

C) 8%, 20%, 25% vo 40%

D) 3,2% 5,0% 10 % va 20%

E) 5,0% 10% 20 va 30%

396) Sual:olavali siidlordon on genis yayilmis kakaolu siiddo neca % kakao tozu olur?
A) 2,5%
B) 3,0 %
0)3.,5%
D) 4,0 %
E) 1,5 %

397) Sual:Siidiin yagsiz quru qalig1 (SYQQ) hans1 komponentlordon ibaratdir?
A) kozein, laktoza, zordab ziilali, mineral maddolor

B) laktoza, iizvii tursular, yag, su

C) kozein, siid yagi, ziilallar, siid sokori

D) zordab ziilali, laktoza, yag, su

E) mineral maddolor, laktoza, yag, su

398) Sual:Marqarinin istehsalinda istifads edilon osas xammallar1 gdstorin

A) tobii vo hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos, ole- yag, yerfindigi, kiinciit vo giinobaxan yaglarindan alinan salamos
B) heyvanat yagi, kosmik, hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos

C) kors yag1, heyvanat yagi, gaymagq, xama, kosmik

D) tobii vo hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos, ole- yag, raps, soya vo gargidali yagindan alinan salamos

E) tobii va hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos, ole- yag, yerfindig1, zeytun vo qargidali yagindan alinan salamos.



399) Sual:Marqarinin fiziki- kimyavi keyfiyyeot gostoricilorinin qiymatlondirilmasi zamani hansi gostaricilor toyin edilir?
A) yagin, suyun, duzun miqdari, Kettstorfers gors tursulugu, srims temperaturu

B) suyun, duzun miqdari, tursulugu, konsistensiyasi, rongi

C) yagn, suyun, duzun miqdari, emulsiyanin davamligi

D) arima temperaturu, tursulugu, yagliligi, rongi, soffafligi

E) suyun, duzun miqdar, soffafligi, sixligi, emulsiyanin davamligi

400) Sual:Marqarinin orqanoleptik keyfiyyat gostaricilori ne¢o balli sistem ilo qiymotlondirilir?
A) 10
B) 30
C) 50
D) 40
E) 20

401) Sual:Marqarin yaglarini gostorin.

A) Sana, Ona, Yayla, Final, Aysun, Pasa, Mdciizo
B) Soya Sun, Super Sun, Yayla, Ona

C) Teksun, Yayla, Final, Ona, Sana

D) Bahar, Teksun, Sana, Ona, Yayla

E) Aysun, Teksun, Bahar, Hoyat, Ona

402) Sual:100 gr Malyutka quru siid qarisiginin torkibinds ziilalin miqdar1 no qodordir?
A) 15qr
B) 20 gr
C)25qr
D) 30 qr
E)35qr
F) 15 qr

403) Sual:100 gr Malyutka quru siid qarigiginin torkibinds yagin miqdari no godordir?



A) 25¢qr
B)30qr
C)35qr
D) 40 gr
E) 45 qr
F) 25 qr

404) Sual: Malis quru siid garisiginin torkibinde sokorin miqdari neca % ola bilor?
A) 23%
B) 25%
C) 28%
D) 30%
E) 32%

405) Sual: Malis quru siid qarisiginin torkibinds yagin miqdar1 neca %dok ola bilor?
A) 25%-dok
B) 30%-dok
C) 35%-dak
D) 40%-dok
E) 45%-dok

406) Sual:Pohriz xamasinin torkibinds neca % yag va daroco T tursulugu olmalidir?
A) 10% vo 75-95 doraco T

B) 5% vo 50-75 doroco T

C) 15% vo 80-105 doaraca T

D) 3% va 60-80 doraca T

E) 7% vo 50-72 doroco T

407) Sual:Yaglilig1 20% vo 35%-li gaymagi neca doraca S-do vo saniya pasterizo edirlor?
A) 78-80 doraco S vo 15-30 saniyo
B) 70-72 doraca S va 10-20 saniyo



C) 65-67 doraca S va 30-40 saniyo
D) 85-87 doraca S va 15-30 saniyo
E) 120-122 daraco S va 5 saniyo

408) Sual:Marqarin reseptine vo toyinatina géroa ne¢a qrupa boliiniir?
A)3
B) 4
0)2
D)5
E)6

409) Sual:Sokorli gatilagdirilmis tizlii siidiin torkibindo neg¢o faiz sokor var?
A) 43,5%
B) 46,7%
C) 33,3%
D) 49,2%
E) 38, 4%

410) Sual:Uzsiiz siiddon hazirlanmis sokerli qatilasdirilmus siidiin torkibindo nego faiz su var?
A)20%
B) 25%
C) 30%
D) 40%
E) 35%

411) Sual:Uzsiiz siiddon hazirlanmis sokarli qatilasdiriimus siidiin tarkibindo nego faiz sokar var?
A) 44%
B) 48%
C) 50%
D) 49%
E) 47%



412) Sual:Kakao ilo gatilagdirilmis siidiin torkibindo ne¢o faiz su vardir?
A) 29,3%
B) 27,5%
C) 30,1%
D) 31,6%
E) 29,8%

413) Sual:Kakao ilo gatilasdirilmis stidiin torkibindo neg¢o faiz sokor vardir?
A) 47,5%
B) 48,5%
C) 49,5%
D) 43,5%
E) 50,5%

414) Sual:Quru tizlii siidds neg¢o faiz su olur?
A) 4- 7%

B) 8- 10%

C)1-3%

D) 9-11%

E) 10- 12%

415) Sual:Quru izl stidds nego faiz yag olur?
A) 30%- o godor
B) 25%- o godor
C) 35%- o gadar
D) 40%- o qodor
E) 45%- o qodor

416) Sual:Qisa miiddotli pasterizo 15- 20 saniys orzindo hansi temperatuda edilir?
A) 68- 70 doraco C



B) 77- 79 daraco C
C) 80- 82 doraca C
D) 66- 69 doraco C
E) 72- 76 doraco C

417) Sual:Ani pasterizs saxlanilmadan neca doracs temperaturda aparilir?
A) 85 doraco C
B) 89 doraco C
C) 92 doraca C
D) 95 daraco C
E) 87 daraco C

418) Sual:Mikroblarin sporlarint mohv etmok ticiin siidii ne¢o doraco temperaturda sterilizo edirlor?
A) 140- 160 daraca C

B) 90- 110 doraco C

C) 100- 115 doraco C

D) 120- 130 daraca C

E) 145- 150 doraco C

419) Sual:Usagqlar tigiin sayilan Mamsmm - da riitubat ne¢o faizdon artiq olmamalidir?
A)5
B) 8
)4
D)3
E)2

420) Sual: Hipp 1 ticarot markali quru siid moahsulu hansi yasda usaglar tigiin nozords tutulmusdur?
A)3

B) 10

C) dogulan giindon 6 ayadok

D) 1 yasinadak



E) 1 yasindan 3 yasinadok

421) Sual:Quru siiddo piyvari tam qiisuru hansi halda yaranir?
A) istehsal prosesi diizgiin aparilmadiqda

B) istehsalinda yagh stiddon istifado edildikdo

C) siid yag1 oksidlosdikdo

D) germetik tarada saxlanmadiqda

E) ytiksok temperaturda quruduldugda

422) Sual:Yaglilig1 8% vo 10% olan qaymaqda nego doroco T (doraco terner) tursuluq olmalidir?
A) 19 doraco
B) 23 doraco
C) 25 doaraco
D) 21 daraco
E) 27 doraco

423) Sual:Siiddo orta hesabla ... faiz su olur.
A) 77,5
B) 80,7
C) 87,5
D) 94,5
E) 95,7

424) Sual:Mineral maddalor siidiin imumi miqdarinin nego faizo qodorini toskil edir?
A) 1

B) 3

)5

D)7

E) 10

425) Sual:Siid yagimin torkibinds olan erqosterin ultrabondvsoyi siialarin tosirindon hansi vitamina gevrilir?



A)A
B) B
C)K
D)D
E)E

426) Sual:Siidiin sterilizasiyas1 hans1 temperaturda aparilir?
A) 140-155 doraco C
B) 130-140 doraco C
C) 135-150 doraco C
D) 138-145 doraco C
E) 140-150 doraco C

427) Sual:Siidiin ani pasterizasiyast hansi temperaturda aparilir?
A) 90 doraca C
B) 79 doraco C
C) 80 doraco C
D) 85 doroco C
E) 75 daraco C

428) Sual:Asagidaki siralardan hansi stidiin sixligia uygun golir?
A) 1,027-1,030
B) 1,028-1,035
C) 1,025-1,030
D) 1,025-1,030
E) 1,020-1,025

429) Sual:No zaman siid bakterisid xassays malik olur?
A) stidiin soyuduldugu dovr

B) mikroorqanizmlorin inkisaf eds bilmadiyi dovr

C) siidiin sagildig1 dovr



D) siidiin keyfiyyati yoxlandigi dovr
E) siidiin torkibinds mikroorganizmlorin say1 5000-don ¢ox olmadigi dovr

430) Sual:Siidiin torkibinds suyun miqdari ne¢o faizdir?
A) 80-85%
B) 83-89%
C) 75-80%
D) 85-90%
E) 82-86%

431) Sual: Asagidaki siralardan hansi siidiin qisamiiddstli pasterizasiyasini gostorir?
A) 62-65
B) 70-75
C) 65-69
D) 72-76
E) 75-85

432) Sual: Asagidaki siralardan hansi siidiin uzunmiiddotli pasterizasiyasini gostorir?
A) 72-74 doraco C
B) 63-69 doraco C
C) 63-65 doraco C
D) 59-62 doraco C
E) 60-65 doraco C

433) Sual:Siid yaginin orima temperaturu negodir?
A) 22- 26 doroco C
B) 35- 40 doroco C
C) 27- 34 doaraco C
D) 35- 40 doraco C
E) 18- 23 doraco C



434) Sual:Siid insan organizmindo neg¢s faiz monimsonilir?
A) 98- 99%
B) 92- 93%
C) 94- 95%
D) 90- 92%
E) 95- 96%

435) Sual:Tozo sagilmis siidiin tursulugu neco doraco T- dir?
A) 16- 18 doroco T
B) 19- 21 doroco T
C) 22-24 doroco T
D) 25-27 doroco T
E) 20- 22 doroco T

436) Sual:Siid ne¢a doraco C- do qaynayir?
A) 100,5 doraco C
B) 100,6 doraco C
C) 100,2 doraco C
D) 100,7 daraco C
E) 100,4 doraco C

437) Sual:Sokorli qatilagdirilmis tlizlii siidiin torkibinds ne¢o faiz su vardir?
A) 28%

B) 29%

C) 30,5%

D) 26,5%

E) 18,7%

438) Sual:Hans1 halda siiddo gaxsimis dad miisahidos olunur?
A) siidii uzun miiddot asag1 temperaturda saxladiqda
B) heyvanin yemindo yovsan otu oldugda



C) siid tursusu bakteriyalarinin inkisafi zamani
D) bagirsaq ¢oplorinin inkisafi zamani
E) yelinin bazi xastaliklori zamani

439) Sual:Siidiin yagsiz quru qalig ibaratdir:

A) kazein + laktoza + zordab ziilali + mineral maddalor
B) laktoza + iizvii tursular + yag + su

C) kazein + siid yag1 + ziilal + siid sokori

D) zordab ziilali + laktoza + yag + su

E) kazein + mineral maddslor + yag + su

440) Sual:Siidiin qisa miiddatli pasterizasiyasinin aparildigi temperaturu vo miiddati gqeyd edin.
A) 63-65 dor.Selsido 3-5 dog.

B) 63-65 dor.Selsido 15-20 san.

C) 72-76 dor.Selsido 3-5 doq

D) 72-76 dor.Selsido 15-20 san

E) 85 dor.Selsido ani olaraq

441) Sual:Siidiin uzun miiddotli pasterizasiyasinin hoyata keg¢irildiyi temperaturu vo miiddsti geyd edin.
A) 63-65 dor.Selsido bir nego dog.

B) 63-65 dor.Selsido bir nego san

C) 72-76 dor.Selsids bir nego dog.

D) 72-76 dor.Selsido bir neg¢o san.

E) 85 dor.Selsids ani olaraq

442) Sual:Siid sagilandan sonra normal soraitdo immun cisimlor hans1 miiddot orzindo mikroblarin inkisaf etmosino manegilik gostorir?
A) 2 saat arzindo

B) 3 saat orzindo

C) 6 saat orzindo

D) 8 saat orzindo

E) 10 saat orzindo



443) Sual:Diizgiin variant1 geyd edin.

A) Siidiin torkibindo 220 komponent olur

B) Ani pasterizo saxlanilmadan 70 doraco Selsido hoyata kegirilir

C) Qisa miiddatli pasterizo 15- 20 saniyo orzindo 80-85 doraco Selsido hoyata kegirilir
D) Siiddo mikroorganizmlorin inkisaf edo bilmadiyi dovr bakteriosid faza adlanir

E) Siid yaginin orimo temperaturu 27-34 doraco Selsidir

444) Sual:Diizgiin olmayan variant1 geyd edin.

A) Siidiin sterilizasiyas1 90-95 doraco Selsi temperaturda hoyata kecirilir

B) Siidiin timumi miqdarmin 1% -9 qadorini mineral maddoslor togkil edir

C) Mikroblarin sporlarint mohv etmok {i¢iin siidii 120-130 doroco Selsi temperaturda sterilizo edirlor
D) Siidiin ani pasterizasiyast 85 doraca Selsi temperaturda aparilir

E) Siidiin torkibindoki erqosterin raxit xastaliyinin qarsisini alir

445) Sual:Kimyovi torkibi doyisdirilmis siid neco adlanir?
A) normallasdirilmis

B) borpa edilmis

C) sublimo edilmis

D) homogenizs edilmis

E) gostorilonlordon heg biri

446) Sual:Giinobaxan tumunda kiitloys gors ne¢o % mum vardir?
A) 1,8%
B) 2,0 %
0) 2,2%
D) 2,5%
E) 1,6%

447) Sual:Tozo palma yaginda neco mq% karotin vardir?
A) 50-200 mq%



B) 100-250 mq%
C) 150-300 mq%
D) 200-350 mq%
E) 250-400 mq%

448) Sual:Saflasdirilmamis dezodorasiya vo vinterizasiya edilmis giinobaxan gargidali vo soya yaglar1 dolduruldugu giindon etibaron tominatli
saxlanilma miidditi no qodordir?

A) 12 ay
B) 14 ay
C) 16 ay
D) 18 ay
E) 24 ay

449) Sual:Saflasdirilmamis dezodorasiya edilmis pambiq yag1 dolduruldugu giindon etibaron tominatli saxlanilma miidditi no qodordir?
A) 3 ay

B) 6 ay

C) 8 ay

D) 10 ay

E) 12 ay

450) Sual:Saflasdirilmamis dezodorasiya edilmomis pambiq yagi dolduruldugu giindon etibaron tominatli saxlanilma miiddoti no qodordir?
A) 6 ay

B) 8 ay

C) 10 ay

D) 12 ay

E) 18 ay

451) Sual:Saflagdirilmamis dezodorasiya edilmis yerfindig1 yag: dolduruldugu giindon etibaron tominatli saxlanilma miiddati no qadordir?
A) 6 ay
B) 3 ay
C) 8 ay



D) 10 ay
E) 12 ay

452) Sual:Dezodorasiya edilmis soya yagi dolduruldugu giindon etibaron tominatli saxlanilma miiddoti no godordir?
A) 1,5 ay
B) 2,5 ay
C)3,5ay
D) 4,5 ay
E) 1,0 ay

453) Sual: Tovsiyys olunmus normaya 9sason orta yasli insan giindo ne¢o qram heyvanat yagi yemolidir?
A) 40
B) 30
C) 50
D) 20
E) 60

454) Sual: Tovsiyyo olunmus normaya asason orta yasli insan giindo ne¢o qram bitki yagi yemoalidir?
A) 35
B) 25
C)55
D) 45
E) 60

455) Sual:Lipidlor ne¢o qrupa boliiniir?
A)3
B)2
)4
D)5
E)6



456) Sual:Mal yaginin arimo temperaturu ne¢odir?
A) 25-27 daoraco C
B) 32- 35 doroco C
C) 35-39 doraca C
D) 22- 31 doroca C
E) 38- 40 doraco C

457) Sual:Maye yaglarin hidrogenlo doydurularaq, emal edilib bork yaga ¢evrilmasi prosesi neco adlandirilir?
A) hidrogenlosdirmo

B) homogenlosdirma

C) samogenlosdirmo

D) fotogenlosdirma

E) litogenlosdirmo

458) Sual:100 gram marqarin ¢esidindon asili olaraq neco kkal enerji verir?
A) 748- 810 kkal
B) 812- 880 kkal
C) 882- 930 kkal
D) 637- 746 kkal
E) 760- 905 kkal

459) Sual:Marqarin resepting vo toyinatina géroa ne¢a qrupa boliiniir?
A)2
B) 4
)5
D)6
E)3

460) Sual:Marqarinin orqanoleptiki iisulla hans1 gostaricilori toyin edilir?
A) xarici goriiniisii, konsistensiyasi, dadi vo 1yi
B) xarici goriiniisii, konsistensiyasi, suyun vo duzun miqdari



C) xarici goriiniisti, konsistensiyasi, yagin miqdari
D) xarici goriiniisii, dadi, iyi, suyun vo duzun miqdari
E) xarici goriiniisli, konsistensiyasi, duzun miqdari

461) Sual:Cesidindon asili olaraq margarinds suyun miqdari no godordir?
A) 18-20%
B) 20- 22%
C) 22- 24%
D) 22-24%
E) 19- 23%

462) Sual:Koro yag1 istehsalinda qaymaga xos sarimtil rong vermaok {i¢iin ona hansi boya maddosi qatilir?
A) karotinoid

B) orlean

C) ultramarin

D) indiqo

E) koler

463) Sual:Bitki yaglarinda orqanoleptiki iisulla hansi keyfiyyst gostaricilori qiymatlondirilir?
A) iyi, dadi, rongi, soffafligi, ¢okiintiinlin miqdari

B) soffafligi, nomliyi, tursulugu

C) sixlig1, namliyi, rongi

D) konsistensiyasi, ¢okiintiiniin miqdari, yod adodi

E) ugucu yag tursularinin miqdari, orimo, donma temperaturu, stiasindirma omsali

464) Sual:Bitki yaglarinda fiziki- kimyaovi iisulla hans1 gostaricilor miioyyon edilir?

A) hocm kiitlosi, stiasindirma omsali, konsistensiyasi

B) sixli81, stiasindirma omsali, orimo, donma temperaturu, ugucu yag tursusunun miqdari, sabunlasma odadi, tursuluq adadi, yod adodi
C) orimo- donma temperaturu, asetil vo efir adadi, konsistensiyasi, soffafligi

D) tursuluq odadi, peroksid adadi, konsistensiyasi

E) rongi, ¢okiintiinlin miqdari, sixliq, dadi, 1yi



465) Sual:Bitki yaglar1 konsistensiyasina goro hansi qruplara boliiniir?
A) maye, bark yaglar

B) duzlu qarisiq yaglar

C) qurumayan, bork yaglar

D) maye, quruyan yaglar

E) yarimquruyan, bork yaglar

466) Sual:Yarimquruyan yaglar hansi sirada diizgiin gostorilmisdir?
A) qargidali, ¢atono, palma, kokos yaglar

B) qargidali, soya, glinobaxan, pambiq yaglar1

C) kakao, badam, zeytun, ¢otons yaglari

D) gonoagorgak, muskat, kokos, soya yaglar

E) pambiq, palma, palma- niivo, muskat yaglar

467) Sual:Yaglarin hans1 gostoricisi refraktometrlo toyin edilir?
A) yod ododi

B) siiasindirma omsali

C) tursuluq odadi

D) sabunlagma ododi

E) Reyxert-Meyssel ododi

468) Sual:Duzsuz kors yagiin torkibindo nego faiz riitubot vardir?
A) 89%

B) 82,5%

C) 85,5%

D) 83,7

E) 84,5%

469) Sual:Pohriz kors yaginin torkibinds ne¢a faiz bitki yagi var?
A) 20%



B) 27%
C) 30%
D) 25%
E) 23%

470) Sual:Pohriz kors yaginin riitubati ne¢s faiz olmalidir?
A) 20%
B) 26%
C) 25%
D) 21%
E) 23%

471) Sual:Kond kors yaginda suyun miqdar1 neco faizdir?
A) 25%
B) 30%
C) 20%
D) 27%
E) 23%

472) Sual:Koro yagimin ronginin ag va solgun olmasi ndgsanina sobab nodir?

A) ir1 duzdan istifado olunmasi

B) boyagin olmamasi vo ya kors yagi rongloyonds rongin az vurulmasi, siid yaginda pigmentlorin ¢atigmamasi
C) maye yagda holl olmus karotinin oksidlogmasi

D) iri damcilar olanda kora yagda nomokovun geyri- miintozom disperslogsmasi

E) koranin tolosik emal olunmasi

473) Sual:Koro yaginda, en kosiyindo su damcilarinin olmasi négsanina sobob nodir?
A) kora yaginin kifayot godor yuyulmasi vo emal olunmasi

B) qatilan duzun standartdan ¢ox olmast

C) duzlamagq iigiin koaltonli duzun islonmasi

D) emal edonds temperatur rejiminin pozulmasi



E) korani emal edonds ona uzun miiddot mexaniki tosir gostorilmosi

474) Sual:Koro yaginin ovxalanmasi ndgsaninin sobobi nodir?

A) qaymag yetisdirondo, emal edondo temperatur rejiminin pozulmasi
B) lipaza fermentinin vo hava oksigeninin tosiri

C) korayo kif sporlarin diigsmosi

D) koranin ¢ox duzlanmasi

E) yagda olein tursusu ¢ox olanda qaymagin kifayat qodar yetigmomasi

475) Sual:100 gram marqarinin verdiyi enerji agagidaki siralardan hansina uygun galir?
A) 545-600
B) 345-450
C) 296-400
D) 637-746
E) 475-598

476) Sual:Marqarinin bioloji doyarliyi asagidaki siralarda hansina uygun golir?
A) ziilal vo boya maddoslori

B) fermentlor vo su

C) doymus yag tursular1 vo mumlar

D) ovozolunmaz polidoymamis yag tursulari, fosfatidlor vo mumlar

E) tsiklik yag tursulari vo doymamis hidroksi tursular

477) Sual: Asagidaki siralardan hans1 marqarin yaginin torkibino uygun golir?
A) sorbast yag tursulart ilo sterollar

B) doymamis yag tursulari ilo vitaminlor

C) trigliseridlor vo boyaq maddalari

D) doymus yag tursulari ils stearin tursusu

E) yagla suyun yiiksok dispersiyasi

478) Sual:Asagidaki marhalalorin hansi hidrogenlosdirilmis yaglarin istehsalina aid deyil?



A) hidrogenin alinmasi vo tomizlonmaosi
B) katalizatorun hazirlanmasi

C) yaglarin saflagdirilmasi

D) yaglarin hidrogenlo doydurulmast

E) hidrogenlogdirilmis yagin tomizlonmasi

479) Sual:Bitki yaginin tursuluq adoadi asagidaki hansi fermentin tosiri ilo ytiksolir?
A) lipaza fermenti

B) fosfataza fermenti

C) reduktaza fermenti

D) katalaza fermenti

E) peroksidaza fermenti

480) Sual:Yaglarin torkibinds bas veran biokimyavi proseslara sobab nadir?
A) doymus yag tursulari

B) fermentlor

C) doymamus yag tursulari

D) fosfatidlor

E) mumlar

481) Sual:Yaglarin gaxsimasinin (acimasinin) garsisini almaq tigiin onlara na qatilir?
A) antioksidantlar

B) golovi

C)su

D) tursu

E) duz

482) Sual: Asagidaki proseslorin hansinda sorbast yag tursularinin miqdar artir?
A) yagin oksidlogmosi

B) yagin acilagmasi

C) yaglarin hidrolizi



D) yaglarin birlosmasi
E) yaglarin pargalanmasi

483) Sual:Bitki yaglar1 konsistensiyasina gora ne¢o qrupa ayrilir?
A)4
B) 5
C)2
D)6
E)3

484) Sual:Yaglar1 vo onlar1 miisayiot edon maddolori neco adlandirirlar?
A) steroidlor

B) trigliseridlor

C) poligliseridlor

D) qliseridlor

E) lipidler

485) Sual:Miirakkab va tsiklik lipidlar birlikds necs adlanir?
A) qipidlor

B) lipoidlor

C) dipoidlor

D) sipoidlor

E) slipoidlor

486) Sual:Marqarin yag ilk dofo negaonci ildo istehsal edilmisdir?
A) 1893- cii ildo
B) 1899- cu ildo
C) 1871-ciildo
D) 1879- cu ildo
E) 1880- ci ildo



487) Sual:Marqarin yag1 orqganizmdo ne¢s faiz monimsanilir?
A) 85-87,7%

B) 94, 96,7%

C) 83- 84,8%

D) 100%

E) 75- 80%

488) Sual:Ovxalanan koro yagi qiisuru no zaman bas verir?
A) yagin maye fraksiyasinin artiq ayrilmasi zamani

B) temperatur rejiming diizgiin omal etmodikda

C) siid yaginda olan linol tursusunun oksidlogmosi zamani
D) siid yaginin polimerlogsmasi zamani

E) proteaza fermentinin tasiri ilo ziilallarin hidrolizi zamani

489) Sual:Koro yagini uzun miiddst saxlamagq ti¢lin anbarin temperaturu ne¢o olmalidir?
A) -4-don... -6 doraco Selsiyo gqodor

B) -6-don... -8 doraco Selsiyo qodor

C) -8-don... -10 doraco Selsiya qodor

D) -10-don... -12 doraco Selsiya qodor

E) -12-don... -18 doraco Selsiyo qodor

490) Sual:Dad1 vo otri neco balla qiymatlondirilmis kars yagi 1-ci amtos sortuna aid edilir?
A) on az1 41 ball
B) on az1 40 ball
C) an az1 30 ball
D) on az1 37 ball
E) oan az1 32 ball

491) Sual:Dad1 va otri neca balla qiymatlondirilmis kara yag1 sla omtaa sortuna aid edilir?
A) on az1 41 balla
B) on az1 46 balla



C) on az1 39 balla
D) on az1 37 balla
E) on az1 32 balla

492) Sual: Asagidaki variantlarin hansinda zordab koro yaginin novlori qeyd edilmisdir?
A) duzsuz vo duzlu

B) sirin vo turs

C) duzlu, duzsuz, sirin vo turs

D) meyvali, kakaolu vo gohvali

E) pasterizo edilmis, sterilizo edilmis vo aridilmis

493) Sual:Qeyd edilonlordon hansilar fiziki-kimyavi iisulla saflagdirmaya aiddir?
A) yagin agardilmasi, dezodarasiyasi, dondurulmasi

B) ¢okdiirmo, filtrasiya, dondurulma

C) hidratasiya, neytrallagdirma

D) dezodarasiya, dondurulma, ¢okdiiriilmo

E) morkozdongagma aparatindan kegirmo, filtrasiya

494) Sual:Bunlardan hansilar1 kimyavi {isulla saflasdirmaya aiddir?
A) hidratasiya, neytrallagdirma

B) hidratasiya, ¢okdiiriilma

C) dezodorasiya, dondurulma

D) filtrasiya, dezodorasiya

E) yagin agardilmasi, ¢okdiiriilmasi

495) Sual:Gostorilonlordon hansilar fiziki tisulla saflagdirmaya aid edilir?
A) ¢okdiirma, filtrasiya, morkozdongagma aparatindan kegirmo

B) morkozdongagma aparatindan keg¢irmo, hidratasiya, ¢okdiirmo

C) yagin agardilmasi, hidratasiya, dezodarasiyasi

D) hidratasiya, neytrallasdirma, dondurulma

E) yagin agardilmasi, dezodorasiyasi, dondurulmasi



496) Sual:Asagidaki siralarin hansinda bitki yaglarinin alinma tisullart diizgiin sokilde gostorilmisdir?
A) preslomo, ekstraksiya

B) sintetik, sterilizasiya

C) bioloji, kimyavi

D) preslomo, hidratasiya

E) hidratasiya, dezodorasiya

497) Sual:Yaglarin saflasdirilmasina hansi tisullar aiddir?
A) fiziki-kimyavi, sitoloji, histoloji

B) kimyavi, biokimyovi, biofiziki

C) fiziki, kimyavi, fiziki-kimyavi

D) fiziki, kimyovi, biokimyavi

E) fiziki, fiziki-kimyovi, sitoloji

498) Sual:Hans1 fermentin tosiri ilo bitki yaginin tursuluq odadi yiiksolir?
A) lipaza

B) fosfataza

C) reduktaza

D) katalaza

E) peroksidaza

499) Sual:Movcud standarta gora pohriz kors yaginin torkibindoki bitki yaginin %-lo miqdarini gostorin.
A) 15%
B) 20%
C)35%
D) 25%
E) 30%

500) Sual:Quruyan yaglarin torkibinds yod adodinin migdari no godor olur?
A) 100-5 godor



B) 100-150
C) 150-190
D) 190-220
E) 250-don ¢ox

501) Sual:Yarimquruyan yaglarin torkibinds yod adodinin miqdarini gostorin.
A) 100-145

B) 100-0 godor

C) 150-200

D) 210-230

E) 250-don ¢ox

502) Sual:Qurumayan yaglarin torkibinds yod adadinin miqdarini gostorin.
A) 100-0 godor

B) 150-200

C) 200-250

D) 250-300

E) 300-don ¢ox

503) Sual:Yaglarin torkibindo biokimyovi proseslorin bas vermosina no sobab olur?
A) fermentlor

B) doymus yag tursulari

C) doymamuis yag tursulari

D) fosfatidlor

E) mumlar

504) Sual:Ritsinol tursulu yaglarin torkibindo hansi doymamis yag tursulari olur? 1.olein; 2.linol; 3.linolen; 4.stearin; 5.oksitursular
A) yalmz 5

B) 2,3

O L5

D)3,4



E) 2,4

505) Sual:Koro yagini uzun miiddat saxlamagq ti¢lin anbarin daxilinds nisbi riitubot neco faiz olmalidir?
A) 85%
B) 80%
C) 75%
D) 70%
E) 68%

506) Sual:Yaglarin torkibindoki mexaniki qatisiqlar hans1 amoliyyatda tomizlonir?
A) saflagdirma

B) hidratasiya

C) dezodarasiya

D) ¢okdiirmo

E) vinterizasiya

507) Sual:Hidratasiya morholosinds yaglar hans1 maddolordon tomizlonir?
A) fosfatidlordon

B) trigliseridlordon

C) tokoferoldan

D) boya maddslorindon

E) sorbast yag tursularindan

508) Sual:Mo6vcud standarta osason kond koro yaginda suyun miqdari ne¢s faizdon ¢ox olmamalidir?
A) 15%
B) 20%
C) 25%
D) 32%
E) 35%

509) Sual: Axin xattindo koro yaginin istehsali zamani torkibindoe yagliligi ne¢s faiz olan qaymaqdan istifads edilir?



A) 25%
B) 45%
C) 60,5%
D) 73,5%
E) 82,5%

510) Sual:Calxalanma tisulu ilo kors yaginin istehsalinda torkibindo yagliligi ne¢s faiz olan qaymaqdan istifado edilir?
A) 25-45%

B) 52-54%

C) 35-65%

D) 65-70%

E) 80-82,5%

511) Sual:Orqanoleptiki gostoricilorino gora nego balla giymotlondirilmis kors yagi ola omtoo sortuna aid edilir?
A) 100-88 balla

B) 100-97 balla

C) 97-80 balla

D) 87-80 balla

E) 78-60 balla

512) Sual:Orqanoleptiki gostaricilorine goro neco balla qiymotlondirilmis kors yagi 1-ci omtos sortuna aid edilir?
A) 100-88 balla

B) 90-85 balla

C) 86-81 balla

D) 87-80 balla

E) 79-70 balla

513) Sual:Bitki yaglarinda fiziki-kimyavi tisulla miioyyan edilmayan keyfiyyat gostaricisini qeyd edin
A) konsistensiyasi

B) stiasindirma omsal1

C) sabunlagma odadi



D) donma temperaturu
E) tursuluq ododi

514) Sual:Bitki yaglarinda orqanoleptiki iisulla miioyyan edilmayon keyfiyyot gostoricisini qeyd edin.
A) rongi va iyi

B) konsistensiyas1 vo dadi

C) soffaflig

D) ¢okiintiiniin miqdari

E) orimo temperaturu

515) Sual:Marqarin yaginin torkibi:

A) yag vo suyun yiiksok dispersiyast

B) sorbost yag tursular1 vo sterollar

C) doymus yag tursular1 vo boyaq maddalori
D) trigliseridlor va vitaminlor

E) doymamis yag tursular1 vo stearin tursusu

516) Sual:Hans1 variantda bitki yaglarinda fiziki-kimyovi iisulla giymotlondirilon gostaricilor geyd edilmisdir?

A) sixligi, stiasindirma omsali, orimo, donma temperaturu, ugucu yag tursusunun miqdari, sabunlasma oadadi, tursuluq adodi, yod adodi
B) hocm kiitlosi, siiasindirma omsali, konsistensiyasi, rongi

C) orimo- donma temperaturu, asetil vo efir adodi, konsistensiyasi, soffafligi, iyi

D) tursuluq odadi, peroksid odadi, konsistensiyasi, rongi

E) rongi, ¢okiintiinlin miqdari, sixliq, dadi, 1yi

517) Sual:Gdostarilon variantlarin hansi bitki yaglarinda orqanoleptiki tisulla giymatlondirilon keyfiyyat gostoricilarini oks etdirir?
A) soffafligi, nomliyi, tursulugu

B) sixlig1, namliyi, rongi, stiasindirma amsali

C) konsistensiyasi, ¢okiintiiniin miqdar1, yod adadi

D) ucucu yag tursularinin miqdari, orimo, donma temperaturu

E) iyi, dadi, rongi, soffafligi, ¢okiintiiniin miqdari



518) Sual:Qiivvads olan standarta miivafiq olaraq duzsuz kare yaginin nomlik faizini qeyd edin.
A) 89%

B) 82,5%

C) 85,5%

D) 83,7

E) 84,5%

519) Sual:Asagidak: variantlarin hansinda giinabaxan tumunun torkibindoki mumun faizls miqdar1 diizgiin sokildo gostorilmigdir?
A) 1,8%
B) 2,2%
C) 2,5%
D) 2,8%
E) 3,2%

520) Sual:Standarta gors tozo palma yaginda ne¢o mq% karotin olur?
A) 50-200 mq%

B) 200-250 mq%

C) 250-300 mq%

D) 300-350 mq%

E) 350-400 mq%

521) Sual:Azorbaycanda qlivvads olan standarta asason pohriz koro yaginda nomliyin faizlo migdarini geyd edin.
A) 15%
B) 17%
C) 20%
D) 22%
E) 26%

522) Sual:Hans1 sirada marqgarin istehsalinda istifado edilon osas xammallar diizgiin sokildo gostorilmisdir?

A) tobii vo hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, oleo-yag, kakos, palmaniivo, yerfindigi, kiinciit vo glinobaxan yaglarindan alinan
salomas



B) tobii vo hidrogenlogmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, oleo-yag, soya, qargidali yaglarindan alinan salomas
C) donuz piyi, oleo-yag, kakos, palmaniiva, yerfindigi, kiinciit vo giinobaxan yaglarindan alinan salomas

D) hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, kakos, zeytun, badam yaglarindan alinan salomas

E) kora yagi, heyvanat yagi, bitki yagi, gaymagq, xama

523) Sual:Hans1 mohsullar mayonez istehsalinda emulqator kimi istifads edilir?
A) siid kazeini vo yumurta sarisi

B) yumurta vo xardal

C) yumurta ag1 va sirko

D) siid kazeini vo qitiqotu

E) yumurta vo bitki yagi

524) Sual:Hans1 sirada mayonez istehsalinda istifads edilon asas xammallar diizgiin olaraq gostorilmisdir?

A) saflasdirilmis bitki yagi, yumurta tozu, quru siid, xardal, duz, sirks, miixtolif dad vo otirverici maddalor

B) bitki vo heyvanat yagi, yumurta, quru siid, xardal, duz, sirks, kornison, miixtalif dad va stirverici maddalor
C) saflagdirilmis bitki vo hevanat yagi, yumurta tozu, quru siid, duz, sirko, miixtalif dad vo otirverici maddolor
D) bitki yagi, donuz piyi, yumurta, quru siid, xardal, duz, sirks, miixtolif dad vo stirverici maddslor

E) saflagdirilmig bitki yagi, yumurta, quru siid, qitiqotu, adviyyalor, miixtslif dad va stirverici maddoalor

525) Sual:Marqarinin bioloji doyorliyi asagidaki siralardan hansina miivafiq golir?
A) tsiklik yag tursular1 + doymamis hidroksitursular

B) ovozolunmaz polidoymamais yag tursular1 + fosfatidlor + mumlar

C) sorbast yag tursular1 + sterollar

D) fermentlor + su

E) doymus yag tursusu + stearin tursusu

526) Sual:100 gram marqarinin gabulu zamani orqanizm na gadoar enerji alir?
A) 379-415 kkal
B) 475-546 kkal
C) 537-629 kkal
D) 637-746 kkal



E) 673-764 kkal

527) Sual:Bork marqgarinlor kimyavi torkibinoe goéro maye marqarinlordon asason n9 ilo forglonir?
A) torkibindo daha ¢ox heyvanat yaginin olmasina goro

B) torkibindo daha ¢ox bitki yaginin olmasina gora

C) torkibindoki mineral maddslorin migdarina goro

D) torkibindoki vitaminlorin miqdarina goro

E) saxlanmaya daha davamli olduguna goro

528) Sual:Orqanoleptiki gostaricilorine gors neco balla qiymotlondirilmis dondurma 1-ci ndvo aid edilir?
A) 65-70 balla
B) 70-72 balla
C) 72-75 balla
D) 75-80 balla
E) 80-90 balla

529) Sual:Ticarat sobokosindo dondurmani -12 doraca Selsidon yiiksok olmayan temperaturda ne¢o giindon ¢ox saxlamaq olmaz?
A) 1 glindon
B) 2 giindon
C) 3 giindon
D) 4 gilindon
E) 5 giindon

530) Sual:1 litr siid yasli insanin giin orzinds vitamin va ziilallara olan tolobatinin neco faizini tomin edir?
A) 35-53%
B) 25-35%
C) 35- 50%
D) 40- 60%
E) 28- 45%

531) Sual:Kosmik nadir vo onun hazirlanmasinda hansi stiddon istifads olunur?



A) kosmik ziilali tursudulmus siid mohsulu olub, pasterizo edilmis siidiin tursudulub, ondan zordabin bir hissosini konar etmoklo
B) kosmik minerall1 siid mohsulu olub, yagsiz siidii tursudulub, ondan zordabin bir hissasini konar etmoklo

C) kosmik yagl tursudulmus siid mohsulu olub, ¢iy siidii tursudub, ondan zordabin bir hissasini konar etmoklo

D) kosmik vitaminli tursudulmus stid mohsulu olub, iizsiiz siidiin tursudulub, ondan yagin bir hissasini konar etmoklo

E) kosmik karbohidrath siid mohsulu olub, {izlii siidiin tursudulub, ondan qaymagin bir hissasini konar etmoklo

532) Sual:Texnologiya v istifads edildiyi xammala gors kosmik nec¢o qrupa boliintir?
A)3
B)2
)6
D)5
E) 4

533) Sual: Asagidaki hansi sirada kondli kesmiyinin hazirlanmasi diizgiin gostorilmisdir?

A) yagsiz siiddon hazirlanir vo torkibindo 5% yag olana qodor qaymaq olavo etmoklo

B) yagli stiddon hazirlanir va torkibindo 5% yag olana qodar gaymagq slava etmoklo

C) lizsliz stiddon hazirlanir vo torkibinds 10 % yag olana qadar qaymagq oslave etmoklo

D) {izlii siiddon hazirlanir vo torkibinds 3 % yag olana qodor gaymagq olavo etmoklo

E) pasterizo edilmis stiddon hazirlanir vo torkibinds 8 % yag olana qador qaymagq alave etmaklo

534) Sual:Hazirda ticarat sobokosindo hansi yagliliga malik qaymaglar realizo olunur?
A) 8%, 10%, 20%- 1i

B) 10%, 18%, 25 vo 40%- li

C) 9%, 11%, 15 vo 35%- li

D) 25%, 20%, 25 vo 30%- li

E) 15%, 18%, 30- 35%- 1i

535) Sual:Hazirda ticarat sobokasindo an ¢ox hansi yagliliga malik qaymaqlar realizoe olunur?
A) 30%- 1i
B) 15%- li
C) 40%- li



D) 20%- li
E) 8%- li

536) Sual:Qaymagq digar siid mohsullarindan hansi xiisusiyyatlarine gora forqlonir?
A) hozm olunmasina, enerji doyarins va vitaminlo zonginliyino goro

B) ziilallarla, tizvii tursularla, yaglarla vo domirlo zonginliyino goro

C) karbohidratlarla, amin tursularla vo mineral maddslorle zonginliyine goéra

D) ziilallarla, pigmentlorlo vo yaxs1 hozm olunmasina goro

E) hozm olunmasina, enerji doyarino vo fosfotidlorlo zonginliyino goro

537) Sual: Xamanin istehsali zamani asas xammal kimi hansilardan istifads olunur?
A) tozo qaymaqdan, quru gaymaqdan, quru iizlii siiddon

B) tozo quru qaymaqdan, quru siiddon vo kesmikdon

C) tozo quru gaymagqdan, quru siiddon vo kasmikdon

D) quru gaymagqdan, tizsiiz siid vo margarindon

E) quru qaymaqdan, quru stiddon va sterilizo edilmis siiddon

538) Sual: Xamanin gidaliliq doyari hanst komponentlorin miqdarindan asilidir?
A) slid yaginin, tam doyarli ziilallarin, yaglarin ve vitaminlorin miqdarindan

B) yaglarin , lipidalorin, su vo mineral maddslorin migdarindan

C) su, ziilallarin, yaglarin vo pektin maddslorin miqdarindan

D) yaglarin, vitaminlorin, su vo karbohidratlarin migdarindan

E) vitaminlorin, doyarli zililallarin, yaglarin vo yag tursularinin migdarindan

539) Sual: Xammalindan asil1 olaraq xama ne¢o ¢esiddo istehsal olunur?
A)S5
B) 4
C)2
D)1
E)3



540) Sual:Xamanin yaglilig1 neg¢o faizo qodor ola bilor?
A) 10%- don 40%- o qodor
B) 15%- don 40%- o qodor
C) 10%- don 45%- o qodor
D) 10%- don 35%- o qodor
E) 20%- don 40%- o qodor

541) Sual:Hazirda istehsal olunan siid mohsullarinin ne¢a faizini tursudulmus siid mohsullar togkil edir?
A) 40%
B) 45%
C) 42%
D) 30%
E) 22%

542) Sual:Xamanin orqanoleptiki keyfiyyat gostaricilorinin qiymatlondirilmasi zamani hans1 gostaricilar tayin edilir?
A) xarici goriiniisli, roangi, konsistensiyasi, dadi, iyi

B) tursulugu, xarici goriiniisti, dad1 vo iyi

C) xarici goriiniisii, rongi, konsistensiyasi, tursulugu

D) yagin kiitlo pay1, tursulugu, quru maddosi

E) rongi, yagin kiitlo pay1, konsistensiyasti, dadi, iyi

543) Sual:Pohriz tursudulmus siid mohsullar1 qicqirdilmadan alinan son mohsullara gors neco qrupa béliiniir?
A)2
B) 4
)5
D)6
E)3

544) Sual:Adi qatiq istehsalinda hans1 mayadan istifado olunur?
A) mezofil streptokokk bakteriyalaradan hazirlanmis
B) termofil streptokokk bakteriyalaradan hazirlanmis



C) siid tursusuna qicqirdan bakteriyalardan hazirlanmis
D) termofil siid tursusuna qicqirdan bakteriyalaradan hazirlanmis
E) termofil vo bolqar ¢oplorindon ibarat bakteriyalaradan hazirlanmis

545) Sual: Asagidaki hansi sirada adi gatigin yagliligi vo tursulugu diizgiin gostorilmisdir?
A) yagliligi- 3,2%; tursulugu- 110- 120 doraco Ternerdir

B) yagliligi- 4,0%; tursulugu- 90- 130 daraco Ternerdir

C) yaghligi- 3,0%; tursulugu- 100- 130 dorace Ternerdir

D) yagliligi- 3,5%; tursulugu- 100- 120 doraco Ternerdir

E) yaghligi- 6%; tursulugu- 95- 110 doroco Ternerdir

546) Sual:Kondli kasmiyinds nomliyin va tursulugun faizlo miqdarini gosterin.
A) nomlik- 75%, tursulug- 200 doroco Terner
B) nomlik- 70%, tursulug- 190 doraco Terner
C) namlik- 80%, tursulug- 220 daraco Terner
D) nomlik- 60%, tursulug- 210 doraco Terner
E) nomlik- 75%, tursulug- 220 doraco Terner

547) Sual:Dondurmanin orqanoleptiki keyfiyyat gostaricilori ne¢o balli sistem ilo qiymaotlondirilir?
A) 100

B) 20

C) 30

D) 25

E) 50

548) Sual:Asagidaki hansi sirada kara yaginin torkibi daha dolgun gostorilmigdir?
A) siid yagy, ziilallar, mineral maddolor, siid sokori, vitaminlor

B) karbohidratlar, yaglar, mineral maddolor, aldehidlor

C) zilallar, yaglar, xolestrin, lesitin, aromatik maddolor

D) siid gokori, siid yagi, yaglar, laktoza, karbohidratlar

E) karbohidratlar, ziilallar, yaglar, mineral maddolor



549) Sual:Siidlii dondurmanin ¢esidino hansilar aiddir?
A) vanilli, qozlu, gohvali, sokoladli

B) gohvali, karamelli, ¢ijolokli, gilash

C) moruglu, limonlu, qozlu, sokoladl1

D) ¢ijolokli, gilasli, qozlu, sokoladli

E) ¢ijalokli, gilasli, moruglu, limonlu

550) Sual:Siidomar usaqlar iiclin quru siidiin torkibinde an az1 neca % yag olur?
A) 25%

B) 20%

C) 15%

D) 10%

E) 8%

551) Sual:Siidomor usaqglar iiclin quru siidiin torkibindo on ¢oxu neca % su olur?
A) 3%
B)5%
C) 8%
D) 7%
E) 9%

552) Sual:Siidomor usaqlar iiclin quru siidiin torkibindo on azi neca % laktoza olur?
A) 51%
B) 41%
0)31%
D) 21%
E) 11%

553) Sual: Malis quru siid qarigiginin torkibinds A vitaminin miqdar1 neca mq %-di?
A) 0,15



B) 0, 25
) 0,20
D) 0.25
E) 0,30

554) Sual:-10-dan 0 dor.S-o godor ¢akilib-biikiilmomis marqarinin saxlanilma miiddoti no qodordir?
A) 75 giin
B) 80 giin
C) 85 giin
D) 95 giin
E) 90 giin

555) Sual:0-dan 4 dor.S-5 gador ¢okilib-biikiilmomis marqarinin saxlanilma miiddsti ns qodordir?
A) 60 giin
B) 75 giin
C) 50 giin
D) 70 giin
E) 90 giin

556) Sual:4-don 10 dor.S-o godor ¢okilib-biikiilmomis margarinin saxlanilma miiddsti no qodordir?
A) 45 gilin
B) 60 giin
C) 55 giin
D) 75 giin
E) 85 giin

557) Sual:10-dan 15 dor.S-a gadar ¢akilib-biikiilmomis marqarinin saxlanilma miiddsti na qodordir?
A) 30 giin
B) 60 giin
C) 55 giin
D) 70 giin



E) 40 giin

558) Sual:-10-dan dor.S-o godar perqaments ¢okilib-biikiilmiis marqarinin saxlanilma miiddoti no godordir?
A) 45 giin
B) 65 giin
C) 55 giin
D) 70 giin
E) 85 giin

559) Sual:0-dan 4 dor.S-5 godar perqaments ¢okilib-biikiilmiis marqarinin saxlanilma miiddsti no qodordir?
A) 30 giin
B) 40 giin
C) 50 giin
D) 70 giin
E) 60 giin

560) Sual:4-don 10 dor.S-o godor perqamento ¢okilib-biikiilmiis marqarinin saxlanilma miiddoati no qodordir?
A) 20 giin
B) 60 giin
C) 50 giin
D) 70 giin
E) 30 giin

561) Sual:-10-dan 0 dor.S-o godor folgaya ¢okilib-biikiilmiis margarinin saxlanilma miiddsti no qodordir?
A) 60 giin
B) 75 giin
C) 85 giin
D) 70 giin
E) 65 giin

562) Sual:0-dan 4 dor.S-o godor folgaya ¢okilib-biikiilmiis marqarinin saxlanilma miiddoti no qodordir?



A) 45 giin
B) 65 giin
C) 50 giin
D) 70 giin
E) 55 giin

563) Sual:4-don 10 dor.S-o gqodor falgaya ¢okilib-biikiilmiis marqarinin saxlanilma miiddoti no qodordir?
A) 30 giin
B) 60 giin
C) 50 giin
D) 70 giin
E) 40 giin

564) Sual:Collok vo yesikdos siimiik heyvanat yaglarinin istehsal giintindon etibaron -12 dor.S-don vo agagi temperaturda saxlanilma miiddsti no
godordir?

A) 6 ay
B) 8 ay
C)4ay
D) 2 ay
E) 10 ay

565) Sual:Collok va yesikdo stimiik heyvanat yaglarinin istehsal gliniindon etibaron -5-don -8 dor.S-o0 qodor temperaturda saxlanilma miiddsti no
godordir?

A) 6 ay
B) 8 ay
C)4ay
D)2 ay
E) 10 ay

566) Sual:Collok vo yesikds donuz heyvanat yaglarinin istehsal gliniindon etibaron -5-don -8 dor.S-o qodor temperaturda saxlanilma miiddsti no
godordir?



A) 6 ay
B) 8 ay

C)4ay
D) 2 ay
E) 10 ay

567) Sual:Collok vo yesikds qoyun heyvanat yaglarinin istehsal giintindon etibaron -5-don -8 dor.S-o qodor temperaturda saxlanilma miiddsti na
godordir?

A) 6 ay
B) 8 ay
C)4ay
D)2 ay
E) 10 ay

568) Sual:Collok vo yesikdo donuz heyvanat yaglarinin istehsal giiniindon etibaron -12 dor.S-don vo asagi temperaturda saxlanilma miiddoti no
godordir?

A) 12 ay
B) 8 ay
C)4ay
D)2 ay
E) 10 ay

569) Sual:Collok vo yesikdo qoyun heyvanat yaglarinin istehsal giinlindon etibaron -12 dor.S-don va asag1 temperaturda saxlanilma miiddati no
godordir?

A) 12 ay
B) 8 ay
C)4ay
D) 2 ay
E) 10 ay

570) Sual:Collok vo yesikdo mal heyvanat yaglariin istehsal giiniindon etibaron -12 dor.S-don vo asag1 temperaturda saxlanilma miiddoti no



godordir?
A) 12 ay

B) 8 ay
C)4ay
D) 6 ay
E) 10 ay

571) Sual:Collok vo yesikds mal heyvanat yaglarinin istehsal giintindon etibaron -5-don -8 dor.S-o godor temperaturda saxlanilma miiddati no
godordir?

A) 6 ay
B) 8 ay
C)4ay
D)2 ay
E) 10 ay

572) Sual:Orqganoleptiki gostoricilorino géro nego balla qiymotlondirilmis dondurma sla noévo aid edilir?
A) 81-85 balla
B) 85-87 balla
C) 87-91 balla
D) 79-81 balla
E) 91-95 balla

573) Sual:Pereeterifikasiya nodir?

A) trigliseridlorin yag tursularinin katalizator istiraki ilo yalniz molekuldaxili doyismasi reaksiyasidir

B) trigliseridlorin yag tursularinin katalizator istiraki ilo molekuldaxili vo molekularasi doyismasi reaksiyasidir
C) trigliseridlorin yag tursularinin katalizator istiraki ilo yalniz molekularasi doyismasi reaksiyasidir

D) yag tursularinin molekuldaxili vo molekularast dayismasi reaksiyasidir

E) yaglarin istehsali zamani1 yag tursularinin doyismasi reaksiyasidir

574) Sual:Marqaquselin neco hazirlanir?
A) Bitki salomasindan basqa 10% maye bitki yag1 vo 20% donuz yagi istifade etmoklo



B) Bitki salomasindan basqa 20% donuz yagi istifado etmoklo

C) Bitki salomasindan basqa 10% maye bitki yag1 vo 20% baliq yagi istifade etmoklo

D) Bitki salomasindan basqa 20% doniz heyvanlarinin yagi istifade etmoklo

E) Bitki salomasindan basqa 10% maye heyvanat yagi vo 20% donuz yagi istifado etmoklo

575) Sual:Ukrayna yag1 neco hazirlanir?

A) bitki vo doniz heyvanlar1 yaginin salomasi, maye bitki yagi vo oridilmis donuz yaginin garisigindan hazirlanir
B) pereeterifikasiya edilmis salomasla maye bitki yaginin qarisigindan hazirlanir

C) maye bitki yag1 ils hidrogenloagdirilmis yagin qarisigindan hazirlanir

D) doniz heyvanlar1 yaginin salomasi vo aridilmis donuz yaginin qarisigindan hazirlanir

E) bitki yaginin salomasi, maye bitki yag1 vo aridilmis donuz yaginin qarisigindan hazirlanir

576) Sual: Asagidaki hansi sirada qarisiq qicqirma mahsullari diizgiin olaraq gostorilmisdir?
A) kefir, qumiz, yogurt

B) yoqurt, Mecnikov gatigi, xama

C) qatiq, asidofilli siid, asidofilin

D) siid, qumiz, kefir

E) kefir, kors yag1, qumiz

577) Sual:Heyvanat yaglarinin torkibindo minimum ne¢o faiz doymus yag tursular1 olur?
A) 67%
B) 47%
C) 60%
D) 70%
E) 74%

578) Sual:-18 doraca Selside heyvanat yaglar keyfiyyatini itirmadon ne¢s ay saxlanila bilor?
A) 6 ay

B) 8 ay

C) 10 ay

D) 12 ay



E) 18 ay

579) Sual:Bunlardan hansi torkibinds ugucu yag tursulu gliseridlori olmayan bork konsistensiyali heyvanat yagidir?
A) balina yag1

B) delfin yag1

C) mal yagi

D) garaciyer yagi

E) siid yag1

580) Sual: Oleo-yag necs alinir?

A) Quru tisulla xam piyi oridir vo 1-ci yag sirosini 60-70 doraca Selsido qizdirmagla alirlar

B) Yas tisulla xam piyi aridir va 1-ci yag sirasini 60-70 daraca Selsida qizdirmagqla alirlar

C) Yas tisulla xam piy avvalca 60-70 doraca Selsido, sonra isa 100 doraca Selsido qizdirmagqla alirlar
D) Quru iisulla xam piy avvalca 60-70 daraca Selsido, sonra isa 100 daraco Selsida qizdirmaqla alirlar
E) Qarigdirict buxar qazanlarinda xam piyi 70-80 doraco Selsido qizdirmagqla alirlar

581) Sual:Ekspulsion {isulla piyin aridilmosi hans1 miiddsto basa catir?
A) 5 dog

B) 15 dog

C) 30 doq

D) 40 dogq

E) 60 doq

582) Sual:Ekspulsion iisul ilo alinan yagin ¢ixar1 ne¢a % olur?
A) 89%
B) 95%
C) 98%
D) 78%
E) 92%

583) Sual:Y1gma yag neco istehsal edilir?



A) ola vo 1-ci sort yaglarin aridilmosindon alinan cizdagdan istehsal edilir
B) doniz heyvanlarindan alinan yaglarin oridilmosindon istehsal edilir

C) baliq yaglarinin qarisigindan istehsal edilir

D) ancaq ola sort yaglarin oridilmosindon alinan cizdaqdan istehsal edilir
E) doniz vo baliq yaglarinin garisigindan istehsal edilir

584) Sual:Gostarilonlordon hansi torkibinds ugucu yag tursulu gliseridlori olan bork konsistensiyali heyvanat yagidir?
A) siid yag1

B) donuz yagi

C) mal yag1

D) stimiik yagi

E) balina yagi

585) Sual:Heyvanat yaglarinin torkibindo maksimum nego faiz doymus yag tursulari olur?
A) 47%
B) 60%
C) 74%
D) 80%
E) 85%

586) Sual:Heyvanat yaglarinin fiziki-kimyovi keyfiyyot gostoricilorini qiymotlondirarkon hansi gostoricilor toyin edilir?
A) stiasindirma omsal1, nisbi sixliq, yod adadi, tursulug, sabunlagsma adadi, Polensk adoadi

B) Polensk adadi, Reyxert-Meyssel adadi, siiasindirma omsali, nisbi sixliq

C) yod adadi, tursulug, sabunlagma odadi, peroksid adadi

D) yod adadi, tursuluqg, sabunlasma ododi, peroksid adadi, Polensk adadi, Reyxert-Meyssel adadi

E) sabunlasma odadi, peroksid adadi, yod adadi, stiasindirma amsali, nisbi sixliq

587) Sual:Qeyd edilon fikirlordon hansi1 diizgiin hesab edilmir?

A) Qumuz istehsalinda asidofil vo termofil ¢oplori istifado edilir

B) Qimiz at siidiindon hazirlanir

C) Siidiin torkibinds olan bir sira bakteriyalar reduktaza fermenti ifraz edirlor



D) Siidiin tokibindo olan reduktaza fermenti 75 doraco Selsi temperaturda inaktivlogir
E) Siidiin torkibinds olan bir sira bakteriyalar katalaza fermenti ifraz edirlor

588) Sual:Siid haqqinda geyd edilon fikirlordon hansi sohvdir?

A) Lipaza fermenti siid yagin1 gliserino va yag tursularina pargalayir
B) Siidiin sixlig1 laktodensimetr ilo miioyyaon edilir

C) Siidii 60 doracoyadok qizdirdiqda reduktaza 6z aktivliyini itirir
D) Siidiin torkibinds orta hesabla 87,5% su olur

E) Siidiin tursulugu doraca Ternerls ifads olunur

589) Sual:Hans1 variantda orgin siidiin emal edildiyi temperatur vo yagliliq faizi gostorilmisdir?
A) 85 doaraca Selsi, 2% va 3% yagliliq
B) 95 doaraca Selsi, 4% va 6% yagliliq
C) 65 doraca Selsi, 1% va 2% yagliliq
D) 59 doaraca Selsi, 2% va 4% yagliliq
E) 70 daraca Selsi, 3% va 5% yagliliq

590) Sual:Borpa edilmis siidiin hazirlanmasi tigiin gotiiriilmiis 130 kq quru siid ne¢o kq su ilo qarisdirilmalidir?
A) 4561
B) 5571
C) 6881
D) 749 1
E) 8861

591) Sual:Siid ziilalinin asasini toskil edir:
A) kazein + aktomiozin + prolamin

B) albumin + globulin + glyutelin

C) kazein + albumin + qlobulin

D) glyutelin + kazein + avenin

E) kazein + miozin + leykozin



592) Sual:Pahriz turs siid moahsullart mayalanma xiisusiyyatine gore nec¢o qrupa boliiniir?
A)4
B) 2
03
D)5
E) 1

593) Sual:Siidiin homogenlogdirilmasi no demokdir?

A) stid yaginin dondurulmast

B) siid yaginin ytiksok temperaturda aridilmasi

C) siid yaginin bir yers toplanmasi

D) siidds yag kiiraciklorinin xirdalanmasi va siidiin hor torafing barabar yayilmasi
E) siid yaginin y1gilmasi

594) Sual:Soyudulmamis siidii bagli qabda saxladigda aerob va siid tursusu mikroblar1 ¢oxaldigda siiddo hansi qiisurlar olur?
A)acidad

B) sarimsag- sogan qoxusu

C) ¢iiriima

D) dorman iyi

E) selikli

595) Sual:Bozi siid tursusu bakteriyalari, bagirsaq bakteriyasi, yelinin iltihabinda stido mastit streptokokkunun yigilmasi siidds hansi konsistensiya
quisuru yaradir?

A) cox sar1 rangli
B) ab1 va goy rongli
C) kosmikvari

D) selikli

E) acima

596) Sual:Qimiz istehsalinda hansi siid tursusuna qicqirdan bakteriyalardan istifado olunur?
A) bolqar ¢oplori vo maya goboaloklori



B) mezofil va termofil ¢oplori
C) asidofil vo maya goboloklori
D) termofil va bolqar ¢oplari
E) asidofil vo termofil ¢oplori

597) Sual:Qimiz hansi heyvanin siidiindon hazirlanir?
A) camus siidii

B) zebr siidii

C) at siidii

D) keci stidii

E) inok siidii

598) Sual:Siidii neco dorocodos qizdirdigda reduktaza fermenti 6z aktivliyini itirir?
A) 65 doraco C
B) 70 doraco C
C) 60 doraco C
D) 75 doroco C
E) 72 doraco C

599) Sual:Siidiin torkibinds karotin su ilo birlasib hansi vitamino gevrilir?
A) D vitaminino

B) C vitaminino

C) E vitaminina

D) A vitaminino

E) B 12 vitaminina

600) Sual:Hans1 heyvanin siidiindo stid sokori ¢cox olur?
A) inok siidiindo

B) at siidiindo

C) camus siidiindo

D) kegi siidiindo



E) dovo siidiindo

601) Sual:Siido yash inaklorin siidii vo agiz siidiiniin qarisdirilmasi, yelinin iltihab1 siidds hansi qiisurlar yaradir?
A) ac1 dadi

B) ¢iirimo

C) koskin dadli

D) duzlu

E) metal dadi

602) Sual:Siidiin torkibinds olan bazi bagirsaq bakteriyalari, maya goboloklori, yag tursusu bakteriyalar1 hansi qiisurlari yaradir?
A) dorman 1yi

B) baliq iyi

C) ammonyak qoxulu

D) koptiklonma

E) ¢ox sulu

603) Sual:Hans1 cavab variantinda siidiin torkibindoki reduktaza fermentinin inaktivasiya temperaturu qeyd edilmisdir?
A) 50 daraca Selsi
B) 55 doraco Selsi
C) 60 doraco Selsi
D) 65 doraca Selsi
E) 75 doraco Selsi

604) Sual: Siidiin torkibindoki hans1 ferment siid yagin1 gliserino vo yag tursularina pargalayir?
A) fosfataza fermenti

B) reduktaza fermenti

C) katalaza fermenti

D) lipaza fermenti

E) peroksidaza fermenti

605) Sual:Hans: fermentin tasiri ila siidiin pasterizo olub- olmamasini toyin edirlor?



A) fosfataza fermenti
B) peroksidaza fermenti
C) katalaza fermenti

D) reduktaza fermenti
E) lipaza fermenti

606) Sual:Siidiin sixl1g1 hansi cihazla toyin olunur?
A) refraktometr

B) ariometr

C) laktodensimetr

D) spirtometr

E) yagolgon

607) Sual:Siidiin torkibinds olan bir sira bakteriyalar hansi fermenti ifraz edirlor?
A) amilaza fermenti

B) katalaza fermenti

C) reduktaza fermenti

D) peroksidaza fermenti

E) fosfataza fermenti

608) Sual:Siidds hansi dovr bakteriosid faza adlanir?

A) siidiin sagildig1 dovr

B) mikroorqanizmlorin inkisaf edo bilmodiyi dovr

C) siidiin soyuduldugu dovr

D) siidiin torkibindo mikroblarin say1 5 mindon ¢ox olmadigi dovr
E) siidiin keyfiyyati yoxlanilan dévr

609) Sual:Uzunmiiddotli pasterizo bir ne¢o doqigo arzindo hansi temperaturda edilir?
A) 50- 53 doraco C
B) 63- 65 doraca C
C) 68- 70 doraca C



D) 56- 58 doroco C
E) 58- 61 doroco C

610) Sual:Fizioloji normaya gora orta yasli insanin giindslik qida payinda nec¢o qram siid va ya qatiq olmalidir?
A) 300 gr
B) 250 qr
C) 500 gr
D) 550 gr
E) 420 qr

611) Sual:Sahv variant1 gostarin.

A) Siidii 75 doracoyadok qizdirdiqda reduktaza 6z aktivliyini itirir

B) Siidiin sixlig1 laktodensimetr ilo miisyyon edilir

C) Siidiin torkibindo orta hesabla 87,5% su olur

D) Siidiin tursulugu doroco Ternerls ifado olunur

E) Siidiin torkibindoki fosfataza fermenti siid yagini gliserins vo yag tursularina parcalayir

612) Sual: Tursudulmus stid mohsullarinin istehsalinda mohsulun yetisdirilmo miiddoti no qodordir?
A) 3-7 saata qodor

B) 6-12 saata qodor

C) 9-18 saata qodor

D) 12 saatdan 1 giino qodor

E) 12 saatdan 3 giino qodor

613) Sual: Tursudulmus stid mohsullarinin istehsali zaman1 gobul edilon siidiin tursulugu vo sixlig1 neco olmalidir?
A) 16 dor.T-don ¢ox vo 1,032 g/kub.sm -don az olmayan

B) 19 dor.T- don ¢ox vo 1,028 g/kub.sm -don az olmayan

C) 17 dor.T- don ¢ox va 1,030 g/kub.sm -don az olmayan

D) 21 dor.T- don az vo 1,028 g/kub.sm -don az olmayan

E) 23 dor.T- don az vo 1,025 g/kub.sm -don az olmayan



614) Sual:Me¢nikov qatiginin istehsalinda hans1 mayadan istifado olnur?
A) siid tursusuna qicqirdan mezofil streptokokklardan

B) psixrofil streptokokk bakteriyalardan

C) siid tursusuna qicqirdan termofil bakteriyalardan vo bolgar ¢oplorindon
D) asidofil vo bolqar ¢oplorindon

E) asidofil ¢oplori vo stafilokokklardan

615) Sual:Tursudulmus siid mohullarinin timumi texnoloji sxemi hansi ardicilliqla gedir?

A) siidiin gobulu—siidiin yagliliginin normallagdirilmasi—siidiin pasterizo edilmasi—siidiin hemogenlosdirilmosi—siidiin mayalanma temperaturuna
kimi soyudulmasi—siidiin mayalanmasi—dolomolonmo prosesi—soyutma—yetisdirmo vo saxlanilma

B) siidiin gobulu —siidiin pasteriza edilmasi—siidiin hemogenlosdirilmasi—siidiin yagliliginin normalasdirilmasi—siidiin mayalanma temperaturuna
kimi soyudulmasi—siidiin mayalanmasi—dslomoslonmas prosesi—soyutma—yetisdirmo vo saxlanilma

C) siidiin gobulu —siidiin pasterizo edilmosi —siidiin yagliliginin normalasdirilmasi—siidiin mayalanma temperaturuna kimi soyudulmasi—stidiin
mayalanmasi—dslomoalonma prosesi—soyutma—yetisdirmo vo saxlanilma

D) siidiin gobulu—siidiin yagliliginin normallasdirilmasi —siidiin hemogenlosdirilmosi—siidiin mayalanmasi1 —dolomolonma
prosesi—soyutma—yetisdirmo vo saxlanilma

E) siidiin gobulu —siidiin pasterizo edilmosi —siidiin yagliliginin normalasdirilmasi—siidiin mayalanma temperaturuna kimi soyudulmasi—siidiin
mayalanmasi—dslomolonms prosesi—yetisdirmo —soyutma vo saxlanilma

616) Sual:Qaymaqli dondurmanin torkibindo nego faiz sokor olur?
A) 16- 18%
B) 14- 15%
C) 18-20%
D) 19- 21%
E) 17- 19%

617) Sual:Plombir dondurmanin torkibinds nec¢o faiz sokor olur?
A) 17-19%
B) 18- 20%
C) 19-21%
D) 20- 22%



E) 15- 16%

618) Sual:Orqganoleptiki gaydada dondurmanin dad vo otri maksimum neco balla qiymotlondirilir?
A) 60
B) 70
C) 65
D) 75
E) 80

619) Sual:Dondurmanin istehsalinin iimumi texnoloji omoliyyatlar1 ne¢o morholodo basa ¢atir?
A)S
B) 7
)6
D) 8
E) 4

620) Sual:Kosmik istehsalinda hansi stiddon istifads olunur?
A) dondurulmus siiddon

B) sterilizasiya olunmus siiddon

C) orgin siiddon

D) pasterizo edilmis siiddon

E) ziilalli siiddon

621) Sual:Kefir vo asedofil gatiginin yagliligi ne¢o faiz olmalidir?
A) 1,8%
B) 3,2%
C) 2,5%
D) 4,6%
E) 3,9%

622) Sual:Kefir vo qumizin torkibindo qazi konar etmok ii¢iin hans1 amoliyyati aparmaq lazimdir?



A) 30 doraco C- dok qizdirmali

B) 15- 20 doaraco C istiliyi olan su olava etmoli

C) su hamaminda 35- 40 doraca C- dak isidib va yenidan 20 doracas C -dok soyutmali
D) 20 doraco C- dok isidib, soyutmali

E) 63- 65 doraco C- dok su hamaminda 20 doqiqayes saxlamali

623) Sual:Yoqurt istehsalinda hans1 siid tursusuna qicqirdan bakteriyalardan istifade olunur?
A) mezofil ¢oplari vo maya gobaloyi

B) azidofil va laktobasil ¢oplori

C) termofil, streptokokklar vo bolgar ¢oplorindon

D) termofil ¢coplori vo maya gobaloklori

E) laktobasil vo mezofil ¢oplori

624) Sual: Asagidakilardan hans1 xamanin orqanoleptiki qiymatlondirilmosing aid deyil?
A) rongi

B) konsistensiyasi

C) dad1

D) iyi

E) tursulugu

625) Sual: Xamanin orqanoleptiki gdstoricilori hansilardir?

A) qablagmasi, xarici goriiniisii, rongi, konsistensiyasi, dad vo 1yi

B) gablasmasi, xarici goriiniisii, rongi, tursulugu

C) gablagmasi, dad va iyi, tursuluq odadi, rongi

D) iyi, dadi, rongi, konsistensiyasi, suyun vo ugucu maddslorin miqdari
E) iy1, dad vo rongi, tursulugu, xarici goriiniisii

626) Sual:Turs siid mohsullarinda orqanoleptiki gostoricilordon hansilarini dyronirlor?
A) gablagsmis taranin xarici goriiniisii, suyun vo ugucu maddolorin miqdari

B) gablagmis taranin xarici goriiniisii, mohsulun rongi, konsistensiyasi, iyi vo dadi

C) iyi, dadi, tursuluq ododi, konsistensiyasi, mohsulun rongi



D) iyi, dadi, ugucu maddolorin miqdari, qablagmis taranin xarici goriiniisii
E) gablagsmis taranin xarici goriiniisii, 1yi, dadi, ugucu maddolorin miqdari

627) Sual:Desert mayonezin torkibi:

A) heyvanat yagi, sokar, bitki yagi, dad vo tamverici alavalor
B) ziilali maddaslar, bitki yagi, sirks vo otirli-dadli olavalor

C) ziilali maddolor, karbohidratlar, dad vo tamverici olavalor
D) limon tursusu, sokar, bitki yagi vo otirli-dadli slavolor

E) yumurta tozu, sirks tursusu, bitki yag: vo atirli-dadli slavalor

628) Sual:4-18 doroco Selsi temperaturda agxana mayonezinin saxlanilma miiddoti no qodordir?
A) 10 giin
B) 15 giin
C) 20 giin
D) 25 giin
E) 30 giin

629) Sual:4-18 doroco Selsi temperaturda adviyysli mayonezinin saxlanilma miiddoti no qodordir?
A) 10 giin
B) 15 giin
C) 20 giin
D) 25 giin
E) 30 giin

630) Sual:4-18 doraco Selsi temperaturda torovozli, goboalokli mayonezinin saxlanilma miiddati no qodordir?
A) 3 glin

B) 5 giin

C) 10 giin

D) 12 giin

E) 14 giin



631) Sual:3-7 doraco Selsi temperaturda torovozli, gobalokli mayonezinin saxlanilma miiddoati no qodordir?
A) 8 giin

B) 12 giin

C) 14 giin

D) 16 gilin

E) 10 giin

632) Sual:3-7 doroco Selsi temperaturda agxana mayonezinin saxlanilma miiddsti no qodordir?
A) 30-45 giin
B) 46-55 giin
C) 50-65 giin
D) 55-70 giin
E) 60-75 giin

633) Sual:3-7 doroco Selsi temperaturda odviyysli mayonezinin saxlanilma miiddsti no qodordir?
A) 30 giin
B) 60 giin
C) 50 giin
D) 70 giin
E) 40 giin

634) Sual: Asagidaki variantlarin hansinda desert mayonezlorinin torkibi diizgiin gostorilmisdir?
A) heyvanat yagi, sirks tursusu, sokor, karbohidrat

B) koro yagi, bitki yagi, ziilali maddolor, otirli- dadli alavolor

C) limon tursusu, bitki yagi, sokor, otirli- dadli slavalor

D) ziilali maddolar, bitki yagi, limon tursusu, sokor

E) sokar, sirko tursusu, bitki yagi, karbohidrat

635) Sual:Hans1 variantda mayonezlorin fiziki- kimyavi keyfiyyaot gostoricilori gostorilmisdir?
A) rongi, dadi, yagin, suyun, tursulugun miqdari
B) yagin, suyun, tursulugun miqdari, emulsiyanin davamlig



C) suyun, tursulugun miqdari, konsistensiyasi, rongi
D) emulsiyanin davamligi, konsistensiyasi, dadi, iyi, tursulugun miqdari
E) suyun, tursulugun, yagin miqdari, dadi, iyi

636) Sual:Mayonezlorin orqanoleptik keyfiyyot gostaricilori nego ball sistemi ilo qiymatlondirilir?
A) 20

B) 50

C) 10

D) 30

E) 100

637) Sual:Yagin torkibindon asili olaraq 100 gram pendirds olan enerji ehtiyati no qodordir?
A) 200-400 kkal
B) 100-200 kkal
C) 470-550 kkal
D) 580-600 kkal
E) 600-630 kkal

638) Sual:Sokkizbucaqgli formada olan marka hansi pendirlors vurulur?
A) yaglilig1 30% olan
B) yaglilig1 35% olan
C) yaglhiligi 40% olan
D) yaglilig1 45% olan
E) yaghligi 50% olan

639) Sual:orgin pendirlor necs hazirlanir?

A) miixtalif pendirlori, kasmiyi, kara yagini va digar stid mohsullarii 79-90 daraco Selsids 20-30 daqiqe oritmakls hazirlanir
B) miixtalif pendirlori, siid mohsullarii 90-100 doraca Selside 30 daqiqgs aritmokls hazirlanir

C) miixtolif pendirlori, kors yagini1 100-120 doraco Selsido 30-40 doqigo aritmokls hazirlanir

D) miixtalif pendirlori, kasmiyi 100-120 doraca Selsido 30-40 daqiqgs aritmakls hazirlanir

E) miixtalif pendirlori, gaymagi, xamani 90-110 doraca Selsido 30-35 doaqiqge aritmoklo hazirlanir



640) Sual:Qarabag motal pendirini digor motal pendirlorindon forqlondiron xtisusiyystlori hansilardir?
A) konsistensiyasinin yumsaq vo az duzlu olmasi

B) konsistensiyasinin bark vo duzlu olmasi

C) konsistensiyasinin ovulan vo ¢ox duzlu olmasi

D) duzlu olmasi vo ¢ox saxlanila bilmosi

E) konsistensiyasinin yumsaq vo ¢ox saxlanila bilmasi

641) Sual:Orqanoleptiki gostaricilorine gore iimumi ball qiymati ne¢a olan pendir satigsa verilmir?
A) timumi ball 75-don az olan
B) timumi ball 65-don az olan
C) iimumi ball 58-don az olan
D) timumi ball 47-don az olan
E) imumi ball 85-don az olan

642) Sual:Bunlardan hansi pendirin daxilindoki kifin istirak ilo yetison qursaq mayali1 yumsaq pendirdir?
A) Rokfor pendiri

B) Galincik pendiri

C) Qolyanalt1 pendiri

D) Yol pendiri

E) Kalinin pendiri

643) Sual:Bunlardan hansi1 pendirin sathinds inkisaf edon kifin istiraki ilo yetison qursaq mayali yumsaq pendirdir
A) Doroqobuj pendiri

B) Galincik pendiri

C) Ag desert pendiri

D) Yumsaq duzlu pendir

E) Yol pendiri

644) Sual:Pendirin torkibinds ne¢o faiz mineral maddolor olur?
A) 3,5% -0 qoadoer



B) 4,5% -0 godor
C) 5% -o qodor
D) 5,7% -o qodor
E) 6% -2 qodor

645) Sual:Respublika standartina asason quru maddoys goro Canax pendirin duzu ne¢o % olmalidir?
A) 4-8%

B) 14-18%

C) 10-14%

D) 15-19%

E) 20-24%

646) Sual:Respublika standartina asason quru maddays goro Canax pendirin nomliyi ne¢o %-dir?
A) 49-50%
B) 39-40%
C) 29-30%
D) 19-20%
E) 59-60%

647) Sual:Respublika standartina asason quru maddays gore Canax pendirin yagliligi nego %-dir?
A) 40% va 50%

B) 20% vo 30%

C) 25% va 35%

D) 5% va 15 %

E) 55 % va 60%

648) Sual:Respublika standartina asason quru maddays gore Brinza pendirin yaglhiligt ne¢a %-dir?
A) 50% va 40%
B) 30% vo 20%
C) 20% va 10%
D) 35% va 25%



E) 25% vo 15%

649) Sual:Quru maddoyos goro Nax¢ivan pendirin yagliligi ne¢o %-don ¢ox olmamalidir?
A) 45%
B) 50%
C) 55%
D) 20%
E) 25%

650) Sual:Quru maddayas goro Nax¢ivan pendirin nomliyi ne¢s %-don ¢ox olmamalidir?
A) 56%
B) 46%
C) 66%
D) 76%
E) 86%

651) Sual:Motal pendirinin istehsalinda hans1 heyvanin siidiindon istifads olunur?
A) camus siidii

B) inok siidii

C) dova siidii

D) at siidii

E) qoyun siidii

652) Sual:Ciy siiddon hazirlanan pendir ne¢o giindon sonra satisa verilo bilor?
A) 20
B) 30
C) 40
D) 50
E) 60

653) Sual:Pendirin torkibinds olan ziilalin faizls miqdarini gostorin



A) 25% -0 qodor
B) 30% -2 godoar
C) 35% -5 gador
D) 40% -o gqodor
E) 47% -0 qodor

654) Sual:Brinza pendirindo duzun miqdar1 ne¢o faiz arasindadir?
A) 3-7

B) 9-11

C) 13-15

D) 1,5-2,6

E) 2,5-2.8

655) Sual:Pasterizo edilmis siiddon hazirlanan pendir nec¢o giindon sonra satiga verilo bilor?
A) 20
B) 80
C) 40
D) 70
E) 60

656) Sual:Dad1 vo otri nego balla qiymotlondirilmis pendir satisa verilmir?
A) 34 baldan az
B) 37 baldan az
C) 24 baldan az
D) 50 baldan az
E) 44 baldan az

657) Sual:Standarta osason Brinza pendirinin duzlulugu ns qodordir?
A) 7-10%

B) 10-12%

C) 3-7%



D) 12-14%
E) 13-17%

658) Sual:Brinza pendirindo duzun maksimal faizini gqeyd edin.
A) 3%
B) 4%
C) 5%
D) 7%
E) 9%

659) Sual:Gostarilonlorden hanst yanlisdir?

A) Naxcivan pendirinde nomlik 56%-dir

B) Canax pendirinds namlik 49-50%-dir

C) Brinza pendirindo duzun miqdar1 3-7%-dir

D) Quru maddoys gore Naxc¢ivan pendirinds yagliliq 50%-dir
E) Quru maddays goro Canax pendirindo yagliliq 50%-dir

660) Sual:Duzluqda yetison pendirlorin saxlanilmasi ii¢iin son hadd ne¢o giindiir?
A) 30 vo 60 giin

B) 40 vo 50 giin

C) 60 vo 90 giin

D) 90 vo 120 giin

E) 120 vo 130 giin

661) Sual:Bunlardan hansi pendir silizinin va kifin istiraki ilo yetison qursaq mayali yumsaq pendirdir?
A) Kalinin pendiri

B) Qolyanalt1 pendiri

C) Rokfor pendiri

D) Ag desert pendiri

E) Galincik pendiri



662) Sual:Miixtolif pendirlords suyun faizlo miqdar1 no qodordir?
A) 19-69%
B) 22-75%
C) 25-65%
D) 30-73%
E) 34-79%

663) Sual:Pendirlori tosnifata ayirarkon asas hansi gostaricilor nazords tutulur?

A) pendir kiitlosinin yetismo xarakteri, pendir kiitlosinin yagliligi, pendir kiitlosindo duzun miqdari

B) yagsiz pendirds suyun miqdari, quru maddays gérs yagin faizi, pendir kiitlosinin yetigmo xarakteri

C) yagh pendirde yagin miqdari, yagsiz pendirds suyun miqdari, pendir kiitlosinin yetismo xarakteri

D) pendir kiitlasinin yetisma xarakteri, quru maddays gore yagin faizi, pendir kiitlosinin konsistensiyast
E) pendir kiitlasinds suyun miqdari, pendir kiitlasinde duzun miqdari, pendir kiitlosinin yetisma xarakteri

664) Sual:Diizgiin variant1 qeyd edin.

A) Standarta asason Brinza pendirinin duzlulugu 13-17%-dir

B) Pasterizo edilmis siiddon hazirlanan pendir 20 giindon sonra satisa verilo bilor
C) Naxg1ivan pendirinds namlik 56%-don ¢ox ola bilar

D) Canax pendirinds duzluluq 10-15% olmalidir

E) Canax pendirinds namlik 50%-don ¢ox ola bilar

665) Sual:Asagidakilardan hansi diizglindiir?

A) Pasterizo edilmis siiddon hazirlanan pendir 10 giindon sonra satiga verilo bilor
B) Miivafiq standarta goro Brinza pendirinin duzlulugu 10-12%-dir

C) Canax pendirinds duzluluq 10-15% olmalidir

D) Nax¢ivan pendirindo nomlik 56%-don ¢ox ola bilor

E) Canax pendirinds nomlik 50%-don ¢ox olmamalidir

666) Sual:Siidomor usaqlar iiclin quru siidiin torkibinds an az1 ne¢s % yag olur?
A) 25 %
B) 20 %



Q) 15 %
D) 10 %
E)8 %

667) Sual:Siidomor usaqlar tigiin quru stidiin torkibindo an az1 ne¢o % laktoza olur?
A)3 %

B)5 %

C)8%

D)7 %

E) 9%

668) Sual:Malis quru siid qarisiginin torkibindo A vitaminin miqdar1 ne¢o mq %-dir?
A) 0,15
B) 0, 25
C)0,20
D) 0,25
E) 0,30

669) Sual:Dezodorasiya edilmis soya yagi dolduruldugu giindon etibaron tominatli saxlanilma miidditi no qodordir?
A) 1,5 ay
B) 2,5 ay
C)3.,5ay
D) 4,5 ay
E) 1,0 ay

670) Sual:Saflagdirilmamis dezodorasiya edilmis yerfindig1 yagi dolduruldugu giindon etibaron tominatli saxlanilma miidditi no godordir?
A) 6 ay

B) 3 ay

C) 8 ay

D) 10 ay

E) 12 ay



671) Sual:Saflasdirilmamis dezodorasiya edilmomis pambiq yagi1 dolduruldugu giindon etibaron tominatli saxlanilma miidditi no godordir?
A) 6 ay

B) 8 ay

C) 10 ay

D) 12 ay

E) 18 ay

672) Sual:Saflasdirilmamis dezodorasiya edilmis pambiq yag1 dolduruldugu giindon etibaron tominatli saxlanilma miidditi no qodordir?
A) 3 ay

B) 6 ay

C) 8 ay

D) 10 ay

E) 12 ay

673) Sual:Saflasdirilmamis dezodorasiya vo vinterizasiya edilmis giinobaxan qargidali vo soya yaglari dolduruldugu giindon etibaron tominatli
saxlanilma miidditi no qodordir?

A) 12 ay
B) 14 ay
C) 16 ay
D) 18 ay
E) 24 ay

674) Sual:Miixtolif yerlordon gotiiriilmiis bitki yaglarin nlimunalori bir yers tokiilorok garisdirilib vo qarisigin kiitlosi nego yera boliiniir?
A)3
B)5
04
D)6
E)7

675) Sual:Miixtolif yerlordon gotiiriilmiis bitki yaglarin niimunalori bir yers tokiilorok garisdirilib vo qarisigin kiitlosi ne¢o qramdan az olmamalidir?



A) 400q
B) 200q
C) 300q
D) 100q
E) 50q

676) Sual:Yer say1 501-don 1200-o godor olan bitki yaglarindan asason hansi sayda orta niimuno gotiiriiliir?
A) 13
B) 15
C) 10
D) 15
E) 18

677) Sual:Yer say1 151-don 500-0 gadar olan bitki yaglarindan asason hansi sayda orta niimuna gotiiriiliir?
A) 8

B)3

)5

D) 10

E) 13

678) Sual:Yer say1 51-don 150-ya godar olan bitki yaglarindan asason hansi sayda orta niimuno gotiirtiliir?
A)S

B) 8

C) 10

D) 12

E)3

679) Sual:Yer say1 50-yo godor olan bitki yaglarindan asason hansi sayda orta niimuno gotiiriiliir?
A)3
B)5
08



D) 10
E)7

680) Sual:Tropik palma agacinin meyvasinin otliyinds ne¢o % yag olur?
A) 45-65%
B) 25-45%
C) 55-75%
D) 70-85%
E) 20-35%

681) Sual:Palma yag1 tropik palma agacinin meyvolorindon hansi {isulla alinir?
A) presloma

B) soyuq preslomo

C) hidratasiya

D) ekstraksiya

E) dezodorasiya

682) Sual: Torkibindo ne¢o % yagi olan jmix tytdiiliir vo kakao tozu sldo olur?
A) 18-20%
B) 15-17%
C) 12-14%
D) 22-24%
E) 10-12%

683) Sual:Kakao yag1 kakao paxlasindan hansi tisulla istehsal edilir?
A) isti preslomo

B) soyuq preslomo

C) hidratasiya

D) ekstraksiya

E) dezodorasiya



684) Sual:Xardal yagi hansi iisulla istehsal edilir?
A) saflasdirilmamais

B) saflasdirilmis

C) dezodorasiya

D) hidratasiya

E) ekstraksiya

685) Sual:Giinobaxan yaginin 3 novdos istehsal edilir, bunlar hansilardir?
A) soffaflagdirilmis, soffaflasdirilmamis vo hidratasiya edilmis

B) soffaflagdirilmis, hidratasiya edilmis vo ekstraksiya

C) soffaflasdirilmamis, hidratasiya edilmis vo ekstraksiya

D) hidratasiya, ekstraksiya vo preslomo

E) soffaflasdirilmis, soffaflagdirilmamis vo preslomo

686) Sual:Standarta osason Giinobaxan yagi ne¢o novdos istehsal edilir?
A) 3 novdo
B) 4 névdo
C) 5 novdo
D) 2 névdo
E) 1 névdo

687) Sual:Tozo palma yaginda neco mq% karotin vardir?
A) 50-200 mq%
B) 100-250mq%
C) 150-300mq%
D) 200-350mq%
E) 250-400mq%

688) Sual:on cox karotin hansi bitki yaginda ¢ox olur?
A) tozo palma yagindadir
B) tozo gilinobaxan yagindadir



C) tozo zeytun yagindadi
D) tozo badam yagindadir
E) tozo kotan yagindadir

689) Sual:Giinobaxan tumunda kiitloys géro neco % mum vardir?
A) 1,8%
B) 2,0 %
C) 2,2%
D) 2,5%
E) 1,6%

690) Sual:Bitki yaglarda no godor yag tursusu molumdur?
A) 170-5 goder
B) 180-0 godor
C) 190-a godor
D) 185-5 gador
E) 195-0 qodor

691) Sual:Asagidak: variantlarin hansinda 100 qr Malyutka quru siid qarigigmin torkibindoki ziilalin qramlarla miqdar1 gostorilmisdir?
A) 15¢q

B) 24

C) 37

D) 31

E) 35

F) 15

692) Sual:Asagidaki variantlarin hansinda 100 qr Malyutka quru siid qarisiginin torkibindoki yagin qramlarla miqdari gostorilmisdir
A) 25¢q

B) 34

C) 25

D) 44



E) 31
F) 17

693) Sual: Malis quru siid garisiginin torkibinds sokorin miqdari nega % ola bilor?
A) 23%
B) 25%
C) 28%
D) 30%
E) 32%

694) Sual:Qatilasdirilmis sterelizo edilmis siidiin sterilliyini yoxlamaq tigiin onu hansi temperaturda 10 giin saxlamaq lazimdir?
A) 5 doraco Selsi

B) 10 doraco Selsi

C) 20 doracoa Selsi

D) 17 daraco Selsi

E) 37 doraco Selsi

695) Sual:Kakao ils qatilagdirilmis siid hazirladiqda 1 kq siide ne¢o qram kakao tozu qatilir?
A) 73-74,5 qgram
B) 60-65,3 qram
C) 50-54,5 gram
D) 43-47,6 qram
E) 30-32,5 qram

696) Sual:Quru tizlii siiddo ne¢o % su va yag olur?
A) 10-12% su vo 15% yag

B) 4-7% su vo 25% yag

C) 5-9% su va 30% yag

D) 3-10% su vo 10% yag

E) 8-13% su vo 17% yag



697) Sual:1-10 doroco Selsido hermetik tarada quru siid mohsulunun saxlanilma miiddstini geyd edin.
A) 2 ay

B) 5 ay

C) 8 ay

D) 12 ay

E) 18 ay

698) Sual:Quru siidiin renginin tiindlogmasina sabab olan ndgsani gostarin.
A) quru siidiin sixilib kosoklogmasi

B) siidiin qurudulmasi zamani temperaturun agagi olmasi

C) siidiin qurudulmasi zamani temperaturun yiiksok olmasi

D) quru siidiin uzun miiddst geyri-hermetik tarada saxlanilmasi

E) quru siidiin riitubatli yerdo saxlanilmasi

699) Sual:Hans1 variantda quru iizsiiz siidds suyun vo quru maddonin % -1 diizgiin sokildo gostorilmisdir?
A) 12% su va 88% quru maddo

B) 8% su vo 92% quru maddo

C) 15% su va 85% quru maddo

D) 10% su va 90% quru madds

E) 5% su va 95% quru madda

700) Sual:Sterillik yoxlanilan zaman qatilasdirilmig sterelizo edilmis siid 37 doraco Selsido ne¢o giin saxlanilmalidir?
A) 10 giin

B) 15 giin

C) 20 giin

D) 5 giin

E) 3 giin



