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2903Y_az_Y2017_Qiyabi_Yekun imtahan testinin sualları

Fәnn : 2903Y Biotexnologiya

Fermentasiya proseslәrinin idarә olunması, avtomatlaşdırılması, qurğuların yaradılması vә elektron­
hesablama maşınlarının tәtbiqi problemlәrini nә öyrәnir?

İnsulin hansı vәzin hormonudur?

03Yad DNT­ni hüceyrәyә keçirәn vә onun amplifikasiyasını tәmin edәn DNT molekuluna nә deyilir?

Fәal genetik strukturların (rekombinat DNT molekulunun) in vitro şәraitindә alınmasını nә öyrәnir?

Daş kömür mәdәnlәrindәn metan qazını mәnimsәyәn mikroorqanizmlәrin istifadә olunması nәyә sәbәb
olmuşdur

Fototrof mikroorqanizmlәrin kömәyi ilә sudan nә alınır?

Fermentlәrin tәmizlәnmәsini vә xalq tәsәrrüfatının müxtәlif sahәlәrindә tәtbiqini öyrәnәn biotexnologiya
sahәsinә nә deyilir?

texniki mikrobiologiya
hüceyrә mühәndisliyi
genetik mühәdislik
biomühәndislik•
genetika

hipofizin
qalxanvari vәzin
böyrәküstü vәzin
mәdәaltı vәzin•
cütqalxanvarı vәzin

gen
triplet
kodon
vektor•
sistron

texniki mikrobiologiya
molekulyar biologiya
hüceyrә mühәndisliyi
genetik mühәdislik•
genetika

kömürün keyfiyyәtini artırmışdır
heç biri
tullantıların miqdarını azaltmışdır xeyli azaltmışdır
arzuolunmaz partlayışların sayını xeyli azaltmışdır•
komürün cıxarının artırmışdır

mineral maddәlәr
molekulyar azot
molekulyar oksigen
molekulyar hidrogen•
azon

genetik mühәndislik

•
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Mikroskopik göbәlәklәrdәn tәbabәtdә hansı xәstәliyin müalicәsindәistifadә olunana maddәlәr alınır?

Yataqlarda mikrob polisaxaridlәri hansı mәqsәdlә tәtbiq edilir?

Mikrob polisaxaridlәri tәbabәtdә nә mәqsәdlә tәtbiq edilir?

Bütün mikrobioloji istehsalın әsas mәsәlәsi nәdir?

Biotexnoloji istehsalın neçә mәrhәlәsi mövcuddur ?

Paster müxtәlif yoluxucu xәstәliklәrlә mübarizәdә nәyin alınma üsullarını işlәmişdir?

Mikroorqanizmlәr heyvanlardan tәqribәn neçә dәfә tez zülal sintez edirlәr?

mühәndislik enzimologiyası•
heç biri
hüceyrә mühәndisliyi
virusologiya

heç biri
raxit xәstәliyinin
avitaminoz xәstәliyinin
hormonal mübadilә ilә bağlı olan xәstәliklәrin•
göz xәstәliklәrinin

heç biri
havanın tәmizlәnmәsindә
suyun tәmizlәnmәsindә
neftçıxarmanın inkişafında•
torpağın münbitlәşdirilmәsindә

heç biri
hormon kimi
antibiotik kimi
qanplazsmasının әvәzedicisi•
agri kәsici kimi

t preparatının hazırlanması
ferment preparatının hazırlanması mikrobioloji sintez zamanı qida
substrat mәhlulunun hazırlanması
produsent ştamının tәmiz kulturunun saxlanması•
mühitinin hazırlanması immobilizә olunmuş fermen

4.0
2.0
1.0
5•
3.0

heç biri
interferonların
antibiotiklәrin
vaksinlәrin•
hormonıarәn

1000 dәfә
10­15 dәfә
1­2­ dәfә
10­100 min dәfә•
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Zülallar mikroorqanizmlәrin çәkilәrinin neçә % ­ni tәşkil edir ?

Mikroorqanizmlәr daha çox nә ilә zәngindir?

Kim yem mәqsәdilә lizin amin turşusunun praktiki alınmasını әldә etmişlәr?

XX әsrin ikinci yarısında kim tәrәfindәn sәnayәdә maya göbәlәklәrindәn yem zülalının alınmasının әsası
qoyulmuşdur?

Nә zaman N.D.Yerusalimski vә Q.K.Skryabin tәrәfindәn sәnayәdә maya göbәlәklәrindәn yem zülalının
alınmasının әsası qoyulmuşdur?

Antibiotik maddәlәrin alınması vә zavod miqyasında istehsal edilmәsi kim tәrәfindәn olmuşdur?

Hansı alim antibiotik maddәlәri almışdır?

100 dәfә

45­54%
22­28%
10­15%
70­80%•
30­35%

mikroelementlәrlә
yağlarla
karbohidrogenlә
zülallarla•
vitaminlәrlә

Q.K.Skryabin vә onun әmәkdaşları
Hobber vә onun әmәkdaşları
N.D.Yerusalimski vә onun әmәkdaşları
M. Beker vә onun әmәkdaşları•
A.Fleminq vә onun әmәkdaşları

Hobber vә Q.K.Skryabin
Hobber vә Q.K.Skryabin
A.Fleminq vә Q.K.Skryabin
N.D.Yerusalimski vә Q.K.Skryabin•
Hauze vә Q.K.Skryabin

XIX әsrin birinci yarısı
XX әsrin birinci yarısı
XX әsrin üçüncü yarısı
XX әsrin ikinci yarısı•
XIX әsrin ikinci yarısı

N.D.Yerusalimski
A.Fleminq
Z. Vaksman
Hobber
Q.F.Hauze•

A.Fleminq
Z. Vaksman
N.D.Yerusalimski
Z.V. Yermolyeva•
Q.K.Skryabin
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Antibiotik maddәlәr kim tәrәfindәn alınmışdır?

Streptamisin preparatı kim tәrәfindәn alınıb?

Streptamisin preparatı neçәnci ildә alınıb?

Pensillin neçәnci ildә alınıb?

Penisillin hansı alim tәrәfindәn kәşf edilmişdir?

Neçәnci ildә ingilis alimi tәrәfindәn penisillin kәşf edildi?

Kim biotexnoloji proseslәr әsasında süd mәhsullarının alınmasını tәdqiq etmişlәr?

Aşağıda verilәnlәrdәn hansının zavodda istehsal üsullarını V.N. Şapoşnikov, F.M. Çistyakov vә digәr rus
alimlәri işlәmişlәr?

A.Fleminq
Hobber
Z. Vaksman
N.A.Krasilnikov•
Q.K.Skryabin

Q.K.Skryabin
Hobber
N.D.Yerusalimski
Z. Vaksman•
Fleming

1914.0
1934.0
1957.0
1944•
1924.0

1992.0
1935.0
1957.0
1940•
1961.0

Hobber
Yermolyeva
Krasilnikov
A.Fleminq•
Hauze

1925.0
1927.0
1928.0
1929•
1926.0

Lui Paster
Hobber vә Viltiner öz әmәkdaşları ilә
A. Fleminq
A. S.Korolyov vә A.F.Voytkeviç•
V.N. Şapoşnikov, F.M. Çistyakov
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V.N. Şapoşnikov, F.M. Çistyakov vә digәr rus alimlәri hansı maddәnın zavodda istehsal üsulunu
hazırlamışlar?

V.N. Şapoşnikov, F.M. Çistyakov vә digәr rus alimlәri nәyin zavodda istehsal üsullarını işlәyib
hazırlamışlar?

Kostiçev vә Qutkeviç nәyin kömәyi ilә bir çox üzvi turşuların alınma texnologiyasını öyrәnmişdir?

Limon turşusu neçәnci ildә alınıb?

Hansı turşu 1930 – cu ildә alınıb?

Kim mikroskopik göbәlәklәrin kömәyi ilә bir çox üzvi turşuların alınma texnologiyasını öyrәnmişdi?

Ivanov nәyi tәdqiq etdi?

limon turşusu
etil spirti
sirkә turşusu
butil spirti•
metil spirti

limon turşusu
aseton•
sirkә turşusu
etil spirti
metil spirti

sirkә turşusu
limon turşusu
süd turşusu•
fumar turşusu
itakon turşusu

mikroskopik göbәlәklәrin•
kif göbәlәklәrin
mikroorqanizmlәrin
bakteriyaların
maya göbәlәklәrin

1930•
1931.0
1932.0
1934.0
1933.0

süd
sirkә
limon•
fumar
qlükon

Paster
Kostiçev Vә Qutkeviç•
Hobber vә Viltiner
Karalyov
Botkeviç

spirt qıcqırmasını•
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Hansı alim spirt qıcqırmasını әtraflı tәdqiq etdi vә göstәrdi ki, fosforlu üzvi birlәşmәlәr әmәlә gәlir?

Lui Paster neçәnci ildә pivә vә şәrabın xarab olmasında mikroorqanizmlәrin rolunu göstәrmiş vә onlarla
mübarizә pasterizasiya üsulunu tәklif etmişdir?

Hansı elmin formalaşmasında Lui Pasterin kәşflәri ilә başlamışdır?

Mikroorqanizmlәrlә mübarizәdә pasterizasiya üsulunu kim tәklif etmişdir?

Pivә vә şәrabın xarab olmasında mikroorqanizmlәrin rolunu hansı alim göstәrmişdir?

Texniki mikrobiologiya elminin banisi kimdi?

İlk dәfә kim mikroroqanizmlәrin tәsvirini vermiş vә mikrobiologiyanın tәsviri dövrünün әsasını
qoymuşdur?

limon turşusunun alınmasını
kök yumrusu bakteriyalarını
gәmiricilәrә qarşı mübarizәni
nitragin preparatının alınmasını

İvanov•
Kostiçev
Hobber
Qutkeviç
Viltiner

1855.0
1857•
1859.0
1858.0
1856.0

biotexnika
texniki mikrobiologiya•
biologiya
biotexnologiya
genetik mühәndislik

Karalyor
Lui Paster•
Çistakov
Lapışnikov
A.Levenhuk

Qutkeviç
Lui Paster•
Kostiçev
A.Levenhuk
Meçnikov

A.Levenhuk
Lui Paster•
Karalyor
Çistakov
Lapışnikov

Qutkeviç
Kostiçev
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Biotexnologiya bir tәdbiqi elm kimi yaranma vә formalaşmasında nәyә әsaslanır?

İlk dәfә neçәnci ildә A.Levenhuk mikroroqanizmlәrin tәsvirini vermiş vә mikrobiologiyanın tәsviri
dövrünün әsasını qoymuşdur?

İbtidailәrin әsas xüsusiyyәti hansıdır?

Spirulinanın tәrkibindә neçә faiz zülal, karbohidrat, piqment vardır?

Havay adalarının әhalisi yerli okean sularında yaşayan 115 yosun növünün neçәsi qida kimi istifadә
edilir?

Yosunlar aşağıdakılardan hansıların alınmasında istadә edilir?

Kiflәr hansı pendirlәrin istehsalında tәtbiq edilir?

Luipaster
Meçnikor
A.Levenhuk•

biologiyaya
mikrotexnikaya
texniki mikrobiologiyaya•
genetikaya
texnologiyaya

1657.0
1675•
1662.0
1689.0
1692.0

tәrkibindә az miqdarda doymamış yağ turşularının olması
tәrkibindә yüksәk miqdarda zülalın olması
tәrkibindә yüksәk miqdarda doymuş yağ turşularının olması
tәrkibindә yüksәk miqdarda doymamış yağ turşularının olması•
tәrkibindә yüksәk miqdarda yağ turşularının olması

55%­ zülal (soyadan çoxdur), 29%­ karbohidrat, 36% ­piqment
15%­ zülal (soyadan çoxdur), 9%­ karbohidrat, 16% ­piqment
45%­ zülal (soyadan çoxdur), 39%­ karbohidrat, 5% ­piqment
65%­ zülal (soyadan çoxdur), 19%­ karbohidrat, 6% ­piqment•
60%­ zülal (soyadan çoxdur), 20%­ karbohidrat, 1% ­piqment

20.0
40
50
60•
30.0

amin turşu
nişasta
sellüloza
zülal•
karbohidrat

rokfor pendirinin
kamamber vә holland pendirinin
holland pendirinin

•
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Göbәlәklәrdәn hansı mәhsulların alınmasında istifadә edilir?

Maya göbәlәyi hüceyrәsinin tәrkibindә neçә faiz zülal vardır?

Mikrobiologiya sәnayesindә yem zülalının alınmasında hansı göbәlәklәrdәn istifadә edilir?

Anabena yosunu hansı rәngdәdir?

Anabena nәdir?

Fototrof bakteriyalar heterotrof orqanizmlәrdәn fәrqli olaraq hansı növ enerji ilә fәaliyyәt göstәrir

Әn sәmәrәli azot fiksәedәn mikroorqanizmlәr hansılardır?

kamamber vә rokfor pendirinin•
rokfor vә holland pendirinin

giberellinlәr vә sitokininlәr; soya sousu
zülal;rokfor vә kamamber tipli pendirlәr soya sousu
giberellinlәr vә sitokininlәr; karotinoidlәrin; zülal;rokfor vә kamamber tipli pendirlәr ; soya sousu
antibiotiklәrin; giberellinlәr vә sitokininlәr; karotinoidlәrin; zülal; rokfor vә kamamber tipli pendirlәr; soya sousu•
karotinoidlәrin

10­40%
50­60%•
5­20%
30­60%
20­40%

Rizobium cinsli kök yumrusu bakteriyaları
Saccharomyces fragilis
Spirulinan
Candida cinsli maya göbәlәklәrindәn•
Anabena

yaşıl
qırmızı
sarı
göy­yaşıl•
göy

molyuska
şibyә
mamır
yosun•
bakteriya

günәş vә elektrik enerjisindәn
su enerjisindәn
elektrik enerjisindәn
günәş enerjisindәn•
külәk enerjisindәn

sprillәr
S. diacetilactis, S. paracitrovorus
S. cremoris, S. diacetilactis, S. paracitrovorus
Rizobium cinsli kök yumrusu bakteriyaları•
kokşәkilli bakteriyalar
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Diazotroflar neçә qrupa ayrılır?

Diazotrof xüsusiyyәti nәyә deyilir?

Xemosintetik bakteriyalar aşağıdakı hansı variantda doğru verilib?

Yüksәk temperaturda pendir alınmasında hansı bakteriyalardan ibarәt maya tәtbiq edilir?

Pendir almaq üçün istifadә olunan mayada hansı mezofil süd turşusu streptokokları olur?

Bolqar qatığını almaq üçün hansı süd turşusu bakteriyaları istifadә edilir?

Bolqar qatığını almaq üçün hansı bakteriyalardan istifadә edilir?

Heterofermentativ çöplәrә hansılar aiddir?

6.0
4.0
3.0
2.0•
5.0

atmosfer azotunu vә oksigeni fiksә etmә qabiliyyәti
karbonu fiksә etmә qabiliyyәti
oksigeni fiksә etmә qabiliyyәti
atmosfer azotunu fiksә etmә qabiliyyәti•
tәsirsiz qazları fiksә etmә qabiliyyәti

L. fermenti, L. buchneri, streptococcus thermophilus
Streptococcus lactis, S. cremoris, S. diacetilactis, S. paracitrovorus
L. helveticum, S. thermophilis
nitrosomonas, nitrobakter, thiobacillus•
S. cremoris, S. diacetilactis, S. paracitrovorus

termofil vә hidrofil bakteriyaları
psixrofil bakteriyaları
mezofil bakteriyaları
termofil bakteriyalardan•
hidrofil bakteriyaları

S. cremoris, S. diacetilactis, S. paracitrovorus
Lactobacterium helveticum, L. casei, L. Plantarum, L. brevis bakteriyaları
L. fermenti, L. buchneri, streptococcus thermophilus
Streptococcus lactis, S. cremoris, S. diacetilactis, S. paracitrovorus•
Streptococcus thermophilus, L. Bulgaricum

L. fermenti, L. buchneri, streptococcus thermophilus
L. Plantarum, L. brevis bakteriyaları
L. fermenti, L. buchneri, L. brevis bakteriyaları
streptococcus thermophilus, L. Bulgaricum•
Lactobacterium helveticum, L. casei, L. Plantarum, L. brevis bakteriyaları

L. bulgaricum
L. fermenti, L. buchneri, L. brevis bakteriyaları
Lactobacterium helveticum, L. casei, L. Plantarum
termofil süd turşusu bakteriyaları•
L. Plantarum, L. brevis bakteriyaları

Lactobacterium helveticum, L. casei, L. Plantarum
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Homofermentativ çöplәr hansı variantda tam verilib?

Çöpvari süd turşusu bakteriyaları harada istifadә edilir?

Hansı bakteriyalar sellüloza sintez edәn yeganә bakteriyalardır?

Bakteriyalar harada tәtbiq edilir?

Hüceyrәdә iki vә daha çox müxtәlif plazmid olduqda ona nә deyilir?

Hüceyrәdә bir neçә plazmidin birlәşmәsindәn ibarәt sistemә nә deyilir?

Plazmid replikonunun әsas xüsusiyyәti hansıdır?

L. bulgaricum
L. Plantarum, L. brevis bakteriyaları
Lactobacterium helveticum, L. casei, L. Plantarum, L. brevis bakteriyaları
L. fermenti, L. buchneri, L. brevis bakteriyaları•

L. Plantarum, L. brevis bakteriyaları
Lactobacterium helveticum, L. buchneri, L. brevis bakteriyaları
L. Plantarum casei
Lactobacterium helveticum, L. casei, L. Plantarum•
Lactobacterium helveticum, L. casei, L. Plantarum, L. brevis bakteriyaları

pendirin yetişmәsindә
qatıq istehsalı vә yemlәrin siloslaşmasında
yemlәrin siloslaşmasında
pendirin yetişmәsi, qatıq istehsalı vә yemlәrin siloslaşmasında•
pendirin yetişmәsi, qatıq istehsalında

brevis bakteriyaları
lactobacillus
leuconostoc
sirkә turşusu bakteriyaları•
streptococcus thermophilus

yalnız vitaminlәrin istehsalında
neft mәhsullarının istehsalında
qeyri­әrzaq mәhsullarının istehsalında
qida mәhsullarının, sirkәnin, südturşu içkilәrinin, mikrob insektisidlәrinin, zülalların, vitaminlәrin, hәlledici vә
üzvi turşuların, bioqazın vә fotohidrogenin istehsalında

•
yalnız sirkә turşusunun istehsalında

konyuqativ
spontan
plazma
aqreqat•
spontan

qeyri­spontan plazmidlәr
konyuqativ plazmidlәr
uyğun gәlmәyәn plazmidlәr
konteqrat plazmidlәr•
qeyri­konyuqativ plazmidlәr

uyğun gәlmәyәn plazmidin spontan eliminasiyası
qidalanmanın qeyri­adiliyi
qeyri­sәrbәst replikasiyaya malik olması

•
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Bakteriya hüceyrәsi bölünmә zamanı çox vaxt hec bir zәrәr çәkmәdәn plazmidi itirә bilmәsinә nә deyilir?

Uyğun gәlәn plazmidlәr nәyә deyilir?

Aşağıdakı hansı variantda düzgün plazmid qrupları verilib?

Konyuqativ plazmidlәr nәyә deyilir?

Plazmidlәr hansı qruplara ayrılır?

Plazmidlәr neçә qrupa ayrılır?

F plazmidlәr nәyә xidmәt edir?

sәrbәst replikasiyaya malik olması•
çoxalmanın fasilәsiz olması

uyğun gәlmәyәn plazmidin spontan eliminasiyası
konyuqativ plazmidin eliminasiyası
plazmidin qeyri­spontan eliminasiyası
plazmidin spontan eliminasiyası•
qeyri­konyuqativ plazmidin eliminasiyası

Plazmidlәr vә ya biodeqradasiya plazmidlәri
Konyuqasiya vasitәsilә donordan resipient hüceyrәyә sәrbәst keçә bilәn plazmidlәrә
Kәnar plazmid hüceyrәdәki plazmidin fәaliyyәtinin tormozlanmasına sәbәb olan plazmidlәrә
Bir hüceyrә daxilindә eyni zamanda fәaliyyәt göstәrә bilәn plazmidlәrә•
Konyuqasiya vasitәsilә donordan resipient hüceyrәyә sәrbәst keçә bilmәyәn plazmidlәrә

uyğun gәlmәyәnlәr
uyğun gәlәnlәr vә uyğun gәlmәyәnlәr•
uyğun gәlmәyәnlәr vә konyuqativ
uyğun gәlәnlәr vә konyuqativ
uyğun gәlәnlәr

konyuqasiya vasitәsi ilә donordan resipient hüceyrәyә dәrhal keçә bilәn plazmidlәrә
konyuqasiya vasitәsi ilә donordan resipient hüceyrәyә qismәn keçә bilәn plazmidlәrә
konyuqasiya vasitәsi ilә donordan resipient hüceyrәyә sәrbәst keçә bilmәyәn plazmidlәrә
konyuqasiya vasitәsi ilә donordan resipient hüceyrәyә sәrbәst keçә bilәn plazmidlәrә•
konyuqasiya vasitәsi ilә resipient hüceyrәdәn donora sәrbәst keçә bilәn plazmidlәrә

qeyri­konyuqativ vә mürәkkәb konyuqativ
qeyri­konyuqativ
konyuqativ
konyuqativ vә qeyri­konyuqativ•
mürәkkәb konyuqativ

2.0•
5.0
4
3.0
6

plazmidlәr vә ya biodeqradasiya plazmidlәri. Bu plazmidlәr hesabına bakterial hüceyrәlәr müxtәlif sintetik
maddәlәr vә ksenobiotiklәri parçalayıb mәnimsәyirlәr
plazmidlәr vә ya davamlılıq plazmidlәri hüceyrәnin müxtәlif zәhәrli maddәlәrә, antibiotiklәrә qarşı davamlılığını
tәmin edirlәr
çoxalmanı, tәnәffüsü, qidalanmanı tәmin edirlәr
plazmidlәr vә ya cinsi amillәr. Bakteriya hüceyrәlәri arasında anastomozlar әmәlә gәtirmәklә cinsi çoxalmanı
tәmin edirlәr

•
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D plazmidlәr nәyә xidmәt edir?

R plazmidlәr nәyә xidmәt edir?

Daşıdıqları funksiya ilә әlaqәdar olaraq hansı plazmidlәr var?

Xromosomların ölçüsü neçәdir?

Plazmidlәrin ölçüsü nә qәdәrdir?

Plazmidlәr nәdәn tәşkil olunur?

yalnız qidalanmanı tәmin edir

çoxalmanı, tәnәffüsü, qidalanmanı tәmin edirlәr
plazmidlәr vә ya cinsi amillәr. Bakteriya hüceyrәlәri arasında anastomozlar әmәlә gәtirmәklә cinsi çoxalmanı
tәmin edirlәr
plazmidlәr vә ya davamlılıq plazmidlәri hüceyrәnin müxtәlif zәhәrli maddәlәrә, antibiotiklәrә qarşı davamlılığını
tәmin edirlәr
plazmidlәr vә ya biodeqradasiya plazmidlәri. Bu plazmidlәr hesabına bakterial hüceyrәlәr müxtәlif sintetik
maddәlәr vә ksenobiotiklәri parçalayıb mәnimsәyirlәr

•
plazmidlәr vә ya cinsi amillәr. Bakteriya hüceyrәlәri arasında anastomozlar әmәlә gәtirmәklә cinsi çoxalmanı
tәmin edirlәr; plazmidlәr vә ya davamlılıq plazmidlәri hüceyrәnin müxtәlif zәhәrli maddәlәrә, antibiotiklәrә qarşı
davamlılığını tәmin edirlәr

plazmidlәr vә ya biodeqradasiya plazmidlәri. Bu plazmidlәr hesabına bakterial hüceyrәlәr müxtәlif sintetik
maddәlәr vә ksenobiotiklәri parçalayıb mәnimsәyirlәr; plazmidlәr vә ya cinsi amillәr. Bakteriya hüceyrәlәri
arasında anastomozlar әmәlә gәtirmәklә cinsi çoxalmanı tәmin edirlәr
plazmidlәr vә ya cinsi amillәr. Bakteriya hüceyrәlәri arasında anastomozlar әmәlә gәtirmәklә cinsi çoxalmanı
tәmin edirlәr
plazmidlәr vә ya biodeqradasiya plazmidlәri. Bu plazmidlәr hesabına bakterial hüceyrәlәr müxtәlif sintetik
maddәlәr vә ksenobiotiklәri parçalayıb mәnimsәyirlәr
plazmidlәr vә ya davamlılıq plazmidlәri hüceyrәnin müxtәlif zәhәrli maddәlәrә, antibiotiklәrә qarşı davamlılığını
tәmin edirlәr

•
plazmidlәr vә ya davamlılıq plazmidlәri hüceyrәnin müxtәlif zәhәrli maddәlәrә, antibiotiklәrә qarşı davamlılığını
tәmin edirlәr; plazmidlәr vә ya cinsi amillәr. Bakteriya hüceyrәlәri arasında anastomozlar әmәlә gәtirmәklә cinsi
çoxalmanı tәmin edirlәr

T, R, N
R, E, S
E, D, K
R, D, F•
R, F

1,5­30 meqadalton
4x109 dalton
3x109 dalton
2x109 dalton•
1,5­300 meqadalton

3x109 dalton
4x109 dalton
2x109 dalton
1,5­300 meqadalton•
1,5­30 meqadalton

) iki zәncirli RNT molekulundan
iki zәncirli hәlqәvari RNT molekulundan
üç zәncirli hәlqәvari DNT molekulundan
iki zәncirli hәlqәvari DNT molekulundan•
) bir zәncirli hәlqәvari RNT molekulundan
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Plazmidlәr neçә zәncirli DNT molekulundan tәşkil olunmuşdur?

Plazmidlәr hüceyrәnin mütlәq zәruri olmayan genetik elementlәri olub harada yerlәşir?

Plazmidlәr nәyә deyilir?

Virus genomu hansı hüceyrә genomuna nisbәtәn çox sadә vә kiçik ölçüyә malikdir?

Biotexnologiyanın özündә birlәşdirdiyi qruplar hansı variantda tam verilib?

Qicqirmada akseptor rolunu nә aynayır?

Anaerob oksidlәşmә akseptor rolunu nә aynayır?

6
4
3
2•
5

maye hissәdә
nüvәdә
qılafda
sitoplazmada•
hüceyrә mәrkәzindә

eukariot hüceyrә genomu
) stabil olaraq nәsildәn­nәslә keçәn xromosomdan kәnar replikonlara
prokariot hüceyrә genomuna
sәrbәst vә stabil olaraq nәsildәn­nәslә keçәn xromosomdan kәnar replikonlara•
sәrbәst xromosomun kәnar replikonları

prokariot hüceyrә genomuna; eukariot hüceyrә genomuna
sinir hüceyrәlәri genomuna
eukariot hüceyrә genomuna
prokariot hüceyrә genomuna•
mәrkәzi sinir hüceyrәlәri genomuna

subhüceyrә strukturları (viruslar, plasmidlәr, DNT, mitoxondrilәr vә xloroplastlar, nüvә DNT­si);
subhüceyrә strukturları (viruslar, plasmidlәr, DNT, mitoxondrilәr vә xloroplastlar, nüvә DNT­si); bakteriyalar vә
sianobakteriyalar; göbәlәklәr; yosunlar; ibtidailәr
bakteriyalar vә sianobakteriyalar; göbәlәklәr; yosunlar; ibtidailәr; bitki vә heyvan hüceyrәlәrinin kulturları;
bitkilәr – ibtidailәr (anabena­azoll vә al subhüceyrә strukturları (viruslar, plasmidlәr, DNT, mitoxondrilәr vә
xloroplastlar, nüvә DNT­si)
subhüceyrә strukturları (viruslar, plasmidlәr, DNT, mitoxondrilәr vә xloroplastlar, nüvә DNT­si); bakteriyalar vә
sianobakteriyalar; göbәlәklәr; yosunlar; ibtidailәr; bitki vә heyvan hüceyrәlәrinin kulturları; bitkilәr – ibtidailәr
(anabena­azoll vә alilәr

•
subhüceyrә strukturları (viruslar, plasmidlәr, DNT, mitoxondrilәr vә xloroplastlar, nüvә DNT­si); yosunlar;
ibtidailәr; bitki vә heyvan hüceyrәlәrinin kulturları; bitkilәr – ibtidailәr (anabena­azoll vә alilәr

qeyri­ üzvi maddәlәrin tәrkibindәki oksigen
nitrat birlәşmәlәri
molekulyar oksigen
üzvi maddәlәr•
sulfatlı birlәşmәlәr

üzvi maddәlәr
nitrat birlәşmәlәri
molekulyar oksigen
qeyri­ üzvi maddәlәrin tәrkibindәki oksigen•
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Aerob oksidlәşmәdә akseptor rolunu nә aynayır?

Mikroorqanizmlәr vasitәsilә aparılan oksidlәşmә ­ reduksiya proseslәri elektron akseptorunun
mәnşәyindәn asılı olaraq neçә qrupa bölünür?

İşıq şüası kultura becәrilәn mühitdәn keçib hara düşür?

Mühitin axma sürәti artdıqda mәhdudlaşma....

Substratın qatılığı yüksәk olduqda populsiyanın qatılığı necә dәyişir?

Axar kulturalı fermentasiya sistemi necә sistem adlanır?

Fasilәsiz fermentasiyanın mahiyyәti ondan ibarәtdir ki, yeni qida mühiti bir tәrәfdәn fermentyora daxil
edilir, digәr tәrәfdәn isә tәrkibindә metabolizm mәhsulları olan kulturalı mühit götürülür.Buna bәzәn...
cümlәni tamamlayın?

sulfatlı birlәşmәlәrr

üzvi maddәlәr
nitrat birlәşmәlәri
qeyri­ üzvi maddәlәr
molekulyar oksigen•
sulfatlı birlәşmәlәr

5
1
4.0
3•
2.0

nasosa
qarışdırıcıya
qida mühitinә
fotoelementә•
kulturalı mühitә

stabil olur
heç biri
olmur
azalır•
artır

populyasiyanın qatılığı qәlәvi tәrәfә yönәlir
populyasiyanın qatılığı stabil olur
populyasiyanın qatılığı azalır
populyasiyanın qatılığı artır•
populyasiyanın qatılığı turş tәrәfә yönәlir

substrat
fasilәli
qapalı
açıq•
fasilәsiz

sәthi fermentasiya
açıq sistem
dәrin fermentasiya
axar kutura•
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Qida mühiti bir tәrәfdәn fermentyora daxil edilir, digәr tәrәfdәn isә tәrkibindә metabolizm mәhsulları
olan kulturalı mühit götürülür. Bu hansı fermentasiyanın şәrti ifadәsidir?

Hansı fermentasiya qapalı sistemә daxildir?

Sәthi fermentasiya hansı sistemә daxildir?

Mühitdә qida maddәlәri tәdricәn tükәndiyi vә metabolizm mәhsulları toplandığından populyasiyanın
böyümәsi vә fizioloji fәaliyyәt tәdricәn dayanır vә fermentasiya başa çatır. Belә fermentasiya necә adlanır?

Hansı fermentasiya hәm kolbalarda, hәm dә fermentyorda hәyata keçirilir?

Mikroorqanizmlәrin qida mühitinin dәrinliyindә becәrilmәsi 2 şәkildә hәyata keçir.Bunlar hansılardı?

Mikroorqanizmlәrin qida mühitinin dәrinliyindә becәrilmәsi neçә şәkildә hәyata keçir?

qapalı sistem

dәrin
fasilәsiz•
sәthi
bәrk
fasilәli

bәrk
fasilәsiz
fasilәli
sәthi•
dәrin

açıq
kultura
fasilәli
qapalı•
fasilәsiz

açıq sistem
axar kultura
sәthi fermentasiya
qapalı sistem•
fasilәsiz fermentasiya

qalın
bәrk
fasilәsiz
fasilәli•
dәrin

fasilәsiz vә bәrk
fasilәsiz vә dәrin
fasilәli vә bәrk
fasilәli vә fasilәsiz•
fasilәli vә dәrin

3
4
5.0
2.0•
6.0
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Yem kimi yaramayan müxtәlif bitki qalıqlarının mikrob zülalı ilә zәngin olan yemә çevirdikdә hansı
fermentasiyadan istifadә edilir?

Rütubәtlik aşağı olduqda hüceyrәlәr tәrәfindәn qida maddәlәrinin mәnimsәnilmәsi prosesi vә çoxalma
zәiflәyir, yuxarı olduqda isә mühitdә hissәciklәr sıxlaşır, aerasiya vә hüceyrәlәrin biokimyәvi fәallığı azalır.
Hüceyrәlәrin bu üsulla becәrilmәsi üçün neçә % optimal tәlәb olunur?

Burada fırlanan pәrlәr vә ya şneklәrdәn ibarәt fermentyorlardan istifadә edilir. Söhbәt hansı
fermentasiyadan gedir?

Bu tәbәqәdә göbәlәk kulturasının substratının bütün qatlarında bitmәsi üçün hava xüsusi qurğu vasitәsilә
bütün laylara verilir vә substrat qarışdırılmır. Substrat layının qalınlığı 0,6 – 1,5m olur. Söhbәt
fermentasiyadan gedir?

Hansı tәbәqәdә gedәn fermentasiyada substarat layının qalınlığı 0,6 – 1,5m olur?

Hansı tәbәqәdә gedәn fermentasiyada substarat layının qalınlığı 3 – 7sm – dәn çox olmur?

Nazik tәbәqәdә gedәn fermentasiyada substrat layının qalınlığı neçә sm – dәn çox olmamalıdır?

substrat
nazik
dәrin
bәrk•
qalın

58 – 60%•
55 – 60%
56­ 60%
57 – 60%
54 ­ 60%

qalın tәbәqәdә gedәn fermentasiya
substarın qarışdırılması ilә gedәn fermentasiya•
nazik tәbәqәdә gedәn fermentasiya
qalın tәbәqәdә gedәn fermentasiya
enli tәbәqәdә gedәn fermentasiya

substarın qarışdırılması ilә gedәn fermentasiya
nazik tәbәqәdә gedәn fermentasiya
ensiz tәbәqәdә gedәn fermentasiya
enli tәbәqәdә gedәn fermentasiya
qalın tәbәqәdә gedәn fermentasiya•

ensiz tәbәqәdә gedәn fermentasiya
enli tәbәqәdә gedәn fermentasiya
qalın tәbәqәdә gedәn fermentasiya•
nazik tәbәqәdә gedәn fermentasiya
substarın qarışdırılması ilә gedәn fermentasiya

substarın qarışdırılması ilә gedәn fermentasiya
sәthi fermentasiya•
enli tәbәqәdә gedәn fermentasiya
orta tәbәqәdә gedәn fermentasiya
qalın tәbәqәdә gedәn fermentasiya

4 –5sm
3 – 7sm•
8 – 9sm
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Substart layının qalınlığı 3 – 7sm – dәn çox olmur vә substarat qarışdırılmır, fermentasiya dәmir vә ya
ağacdan hazırlanmış tava vә ya saclarda aparılır. Fermentasiyanın ümumi mәnfi cәhәti geniş substart sәthinin
tәlәb olunmasıdır.Bu fermentasiyanın hansı tipinә aiddir?

Verilәnlәrdәn bәrk fazalı fermentasiyanın tipi hansıdır?

Variantlardan bәrk fazalı fermentasiyanın tipini göstәrin

Bәrk fazalı fermentasiyanın tipi açağıdakılardan hansıdı?

Bәrk fazalı fermentasiyanın neçә tipi var?

Nәmlәndirilmiş bәrk substart üzәrindә kulturanın becәrilmә prosesinә nә deyilir?

Göbәlәklәr substratın aşağı qatlarında oksigenin miqdarı az olduğundan ancaq üst qatda neçә sm
qalınlıqda bitәrәk inkişaf edirlәr?

10 – 11sm
1 – 2sm

ensiz tәbәqәdә gedәn fermentasiya
nazik tәbәqәdә gedәn fermentasiya•
enli tәbәqәdә gedәn fermentasiya
substarın qarışdırılması ilә gedәn fermentasiya
qalın tәbәqәdә gedәn fermentasiya

substratın qarışdırılması ilә gedәn fermentasiya•
enli tәbәqәdә gedәn fermentasiya vә ya sәthi fermentasiya
aşağı tәbәqәdә gedәn fermentasiya vә ya sәthi fermentasiya
ensiz tәbәqәdә gedәn fermentasiya vә ya sәthi fermentasiya
yuxarı tәbәqәdә gedәn fermentasiya vә ya sәthi fermentasiya

yuxarı tәbәqәdә gedәn fermentasiya
orta tәbәqәdә gedәn fermentasiya
aşağı tәbәqәdә gedәn fermentasiya
qalın tәbәqәdә gedәn fermentasiya•
ensiz tәbәqәdә gedәn fermentasiya

enli tәbәqәdә gedәn fermentasiya vә ya sәthi fermentasiya
yuxarı tәbәqәdә gedәn fermentasiya vә ya sәthi fermentasiya
aşağı tәbәqәdә gedәn fermentasiya vә ya sәthi fermentasiya
ensiz tәbәqәdә gedәn fermentasiya vә ya sәthi fermentasiya
nazik tәbәqәdә gedәn fermentasiya vә ya sәthi fermentasiya•

6.0
2.0
3.0•
4
5.0

yumşaq fazalı fermentasiya
bәrk fazalı fermentasiya•
iki fazalı fermentasiya
üç fazalı fermentasiya
bir fazalı fermentasiya

8 – 9 sm
2 – 5sm•
1 – 2sm
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Verilәn bazidili göbәlәklәrindәn hansı nәmlәndirilmiş buğda vә ya düyü kәpәyindә becәrilәrәk sellüloza
fermenti alınır?

Hansı kif göbәlәyi buğda vә ya düyü kәpәyindә becәrilәrәk sellüloza fermenti alınır?

Sellüloza fermentini almaq üçün hansı kif göbәlәyi buğda vә ya düyü kәpәyindә becәrilir?

Hansı turşunun suntezindә әn sәmәrәli substrat kimi melassa işlәdilir?

Sәnayәdә hansı turşunun alınmasında mikroorqanizmlәrin duru qida mühiti sәthindә becәrilmәsi geniş
tәtbiq olunur?

Mikroorqanizmlәrin duru qida mühiti sәthindә becәrilmәsi sәnayәdә hansı turşunun alınmasında geniş
tәtbiq olunur?

Aqarlı qida mühitlәri sәthindә becәrilmә metodunu ilk dәfә kim tәklif etmişdir?

0 – 1sm
6 – 7sm

Candida
Aspergillus terreus
Bjerkandera adusta•
Aspergillus niger
Betabacterium caucasicum

Bjerkandera adusta
Aspergillus terreus•
Candida
Betabacterium caucasicum
Aspergillus niger

Betabacterium caucasicum
Trichoderma lignorum•
Bjerkandera adusta
Aspergillus niger
Candida

fumar
süd
sirkә
limon•
itakon

itakon•
qlükon
sirkә
fumar
süd

fumar
sirkә
süd
limon•
qlükon

Paskal
Paster
A.Levenhuk

•



15.05.2017

19/99

128

129

130

131

132

133

134

Aqarlı qida mühitlәri sәthindә becәrilmә metodu ilk dәfә neçәnci әsrdә tәklif edilmişdir?

Mikroorqanizmlәrin sәthi fermentasiya formasini göstәrin.

Mikroorqanizmlәrin sәthi fermentasiyası neçә formada hәyat keçirilir?

Mikroorqanizmlәrin sәthi fermentasiyası neçә formada hәyat keçirilir?

Mikrobilogiya sәnayәsindә tәtbiq olunan proseslәr әsasәn hansı şәraitdә gedәn fermentasiyadır?

Aşağıdakılardan hansı fermentasiya prosesinin texnoloji sxeminә daxildir?

Verilәnlәrdәn hansı fermentasiya prosesinin texnoloji sxeminә daxil deyil?

Robert Kox•
Sen Simon

XXI
XX
XVII
XIX•
XVIII

qatı
qatı vә bәrk
duru vә qatı
duru vә bәrk•
bәrk

1.0
3.0
4.0
2.0•
5

dәrin
sәthi
bәrk
aerob•
anaerob

dövri fermentasiya
anaerob fermentasiya
bәrk fazalı fermentasiya
hamısı•
aerob fermentasiya

fasilәli fermentasiya
anaerob fermentasiya
sәthi fermentasiya
üzvi fermentasiya•
aerob fermentasiya

dәrin fermentasiya
anaerob fermentasiya
sәthi fermentasiya
avtotrof fementasiya•
aerob fermentasiya
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141

142

Aşağıdakılardan hansә fermentasiya prosesinin texnoloji sxeminә daxil deyil?

Mikroorqanizmlәrin müxtәlif mәqsәdlә becәrilmәsi vә ya müxtәlif

Fementasiya nәdir?

Transformasiya prosesi neçә gün davam edir?

Maddәnin transformasiyası üçün mәhlulda maksimum nә qәdәr transformasiya maddәsi hәll olur?

Hәr hansı bir maddәnin transformasiyasını aparmaq üçün, ilk әvvәl müvafiq mikroorqanizm kulturunu
transformasiya mәhlulunun hansı miqdarına qәdәr inkişaf etdirirlәr?

Batsitrasin polipeptid antibiotiki aşağıdakılardan hansı tәrәfindәn sintez olunur?

Polipeptid tәbiәtli polimiksinlәr aşağıdakılardan hansılar tәrәfindәn sintez olunur?

dәrin fermentasiya
anaerob fermentasiya
sәthi fermentasiya
avtotrof fementasiya•
aerob fermentasiya

krebs
fotosintetik
avtotrof
fermentasiya•
ATF

Bitki tullatılarının tәrkibindәki polisaxaridlәrin monosaxaridlәrә çevrilmәsi
Mikroorqanizmlәrin bir qidalanma tipindәn başqasına keçmәsi
Mikroorqanizmlәr tәrәfindәn üzvi maddәlәrin mәnimsәnilmәsi
Mikroorqanizmlәrin müxtәlif mәqsәdlә becәrilmәsi vә ya müxtәlif mәhsulların alınması üçün aparılan
mikrobioloji sintez proses

•
Mikroboloji prosesin sterilliyini saxlamaq vә onu xarici mikroorqanizmlәrdәn qorumaq

2 gün
4 gün
3 gün
1­2 gün•
5 gün

2­5%
5­20%
15­25%
10­25%•
8­25%

10%
20%
10­15%
5­10%•
25%

Bacillus polymyxa, Bac.circulans
Bac.circulans
Streptococcus lactis
Bac. Licheniformis•
Bacillus polymyxa
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Antibiotiki almaq üçün bakteriya әtli­peptonlu duru qida mühitindә 4­5 sutka әrzindә neçә dәrәcәdә
becәrilir?

Hazırda bakteriyaların tәrkibindә nә qәdәr antibiotic maddә aşkar edilmişdir?

Bioloji mәnşәli ilk antibiotik maddә­ penisillin neçәnci ildә kәşf edilmişdir?

Bioloji mәnşәli ilk antibiotik maddә hansıdır?

İlk antibiotik maddәlәr kimyәvi sintez yolu ilә alınmış hansı birlәşmәlәrdir?

İkinci dәrәcәli metabolitlәrә aid olan düzgün variant hansıdır?

İkinci dәrәcәli metabolitlәr xırda molekullu birlәşmәlәr olub, başqa cür necә adlanır?

Streptococcus lactis
Bac.circulans
Bac. Licheniformis
Bacillus polymyxa, Bac.circulans•
Bacillus polymyxa

32ºC­dә
40ºC­dә
35ºC­dә
37ºC­dә•
30ºC­dә

200­dan artıq
100­dan artıq
150­dan artıq
140­dan artıq•
90­dan artıq

1973­cü ildә
1953­cü ildә
1943­cü ildә
1923­cü ildә•
1993­cü ildә

biomisin
amoksilin
nistatin
penisillin•
ampisilin

xlorlu birlәşmәlәr
zülali birlәşmәlәr
karbonlu birlәşmәlәr
sulfamidli birlәşmәlәr•
hidrogenli birlәşmәlәr

bitkilәrin boy hormonu vә toksinlәr
alkaloidlәr, bitkilәrin boy hormonu vә toksinlәr
antibiotiklәr, bitkilәrin boy hormonu vә toksinlәr
antibiotiklәr, alkaloidlәr, bitkilәrin boy hormonu vә toksinlәr•
antibiotiklәr, alkaloidlәr, bitkilәrin boy hormonu

anionidlәr
idiolitlәr•
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Kulturanı seçdikdә hansı şәrtlәrә әmәl etmәk lazımdır?

Preslәnmiş mayalar neçә dәrәcәdә saxlanılır?

Preslәnmiş mayalar 0­40C­dә neçә gün saxlanılır?

Hüceyrә suspenziyasının su ilә ikiqat yuyulması zamanı tәrkibindә nә qәdәr quru biokütlә olan maya
konsentratı alınır?

Mayaların biokütlәsini kultural mәhluldan ayırmaq üçün neçә mәrhәlәdә seperasiya aparılır?

Mayaların istehsalının son mәrhәlәsi neçә saat davam edir?

İntensiv aerasiya şәraitinin davametmә müddәti nә qәdәrdir?

metanollar
fermentәr
kationidlәr

uyğun mühitdә onun artım sürәtinin maksimal olmasına, kulturun müәyyәn şәraitdә virulent olmasına
biokütlәnin tәrkibindә çoxlu miqdarda zülalların, vitaminlәrin olmasına
vitaminlәrin olmasına, kulturun müәyyәn şәraitdә virulent olmasına
uyğun mühitdә onun artım sürәtinin maksimal olmasına, biokütlәnin tәrkibindә çoxlu miqdarda zülalların,
vitaminlәrin olmasına, kulturun müәyyәn şәraitdә virulent olmasına

•
uyğun mühitdә onun artım sürәtinin maksimal olmasına, biokütlәnin tәrkibindә çoxlu miqdarda zülalların,
vitaminlәrin olmasına

4°C­dә
2­4°C­dә
1­3°C­dә
0­4°C­dә•
0°C­dә

15.0
5.0
20.0
10.0•
1

70­130 q/l
60­120 q/l
80­140 q/l
80­120 q/l•
20­60 q/l

6.0
4
2
3.0•
5

8­12 saat
5­14 saat
1­4 saat
10­24 saat•
10­14 saat

1­2 saat
1­5 saat
5­10 saat

•
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İlkin mayaların alınması prosesi neçә saat davam edir?

Mayalar әsasәn neçә mәrhәlәdә alınır?

Kәnar mikrofloranın, әsasәn dә xüsusi artım sürәti çörәk mayalarından yüksәk olan yabanı mayaların
hәddәn artıq çoxalmasının qarşısını almaq üçün, fermentasiya prosesi adәtәn neçә saat әrzindә fasilәli sxem
üzrә aparılır?

Şәkәr yüksәk qatılıqda olduqda nә müşahidә olunur?

Yaxşı mayaların qalxma gücü nә qәdәr olmalıdır?

Mayaların qalxma gücü nә ilә ifadә olunur?

Kulturun seçilmәsi zamanı hansı amillәr nәzәrә alınmalıdır?

10­12 saat•
8­12 saat

4­6 saat
2­5 saat
3­5 saat
6­7 saat•
1­5 saat

1
4.0
2
3.0•
5.0

20 saat
15­30 saat
5­10 saat
10­20 saat•
40 saat

enerji metabolizmi
krebs tsiklinin fermentlәrinin katabolitli represiyası
enerji metabolizminin daha çox qıcqırmaya keçmәsi
krebs tsiklinin fermentlәrinin katabolitli represiyası vә enerji metabolizminin daha çox qıcqırmaya keçmәsi•
enerji metabolizminin daha az qıcqırmaya keçmәsi

15 dәqiqәdәn çox olmamalı
35 dәqiqәdәn çox olmamalı
45 dәqiqәdәn çox olmamalı
75 dәqiqәdәn çox olmamalı•
25 dәqiqәdәn çox olmamalı

saniyә
m\san
vatt
saat
dәqiqә•

biokütlәnin yüksәk çıxar vermәsi
mayaların xәmiri qıcqırtma xüsusiyyәti
dәrin fermentasiya şәraitindә melassa mühitindә yaxşı inkişaf etmәlәri vә biokütlәnin yüksәk çıxar vermәsi

•
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Bitki qalıqları hansı üsullarla fermentasiyaya uğradılır?

Bitki tullantılarının neçә faizini hemisellüloza tәşkil edir?

Bitki tullantılarının neçә faizini sellüloza tәşkil edir?

Yer üzәrindә hәr il nә qәdәr bitki qalığı toplanır?

Hidrogenin oksidlәşmәsindәn alınan enerji hesabına karbon qazını mәnimsәyib üzvi maddәlәr sintez
reaksiyası hansı variantda doğru verilib?

Molekulyar hidrogeni oksidlәşdirmәklә alınan enerji hesabına biosintez proseslәrini aparan
mikroorqanizmlәr hansı bakteriyalardır?

Hansı spirtlәr ZVK­nın alınması üçün әlverişli xammaldır?

mayaların xәmiri qıcqırtma xüsusiyyәti, onların yüksәk qalxma gücünә vә fermentativ aktivliyә malik olmaları,
dәrin fermentasiya şәraitindә melassa mühitindә yaxşı inkişaf etmәlәri vә biokütlәnin yüksәk çıxar vermәsi

•
mayaların fermentativ aktivliyә malik olmaları

fermentativ silolaşdırma
fermentativ silolaşdırma; bәrk fazalı fermentasiya
dәrin fermentasiya; fermentativ silolaşdırma
dәrin fermentasiya; fermentativ silolaşdırma; bәrk fazalı fermentasiya•
dәrin fermentasiya; bәrk fazalı fermentasiya

5.0
5.0
5
5•
0.5

5­50%­ni
10­20%­ni
20­30%­ni
40­50%­ni•
20­40%­ni

2x99 ton
2x100 ton
3x109 ton
2x109 ton•
4x109 ton

H2 + 3O2 + CO2 = H2O + 3(CH 2O)N
H2 + 3O2 + CO2 = H2O + 2(CH 2O)N
H2 + O2 + 2CO2 = 3H2O + (CH 2O)N
H2 + O2 + CO2 = H2O + (CH 2O)N•
4H2 + 2O2 + CO2 = 5H2O + (CH 2O)N

mezofil bakteriyalar
hidrofil bakteriyalar
termofil bakteriyalar
termofil bakteriyalar•
psixrofil bakteriyalar

Propil
Etil
Butil

•
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Sәnaye miqyasında ilk dәfә olaraq maya göbәlәyinin kütlәsinin alınması kim tәrәfindәn hәyata
keçirilmişdir?

Hansı alim Candida cinsli maya göbәlәklәri neftdәn alınan parafinlәri asan mәnimsәdiyini göstәrmişdir?

Birhüceyrәli mikroorqanizmlәrdәn (hәm göbәlәk, hәm bakteriy zülali yem mәhsulu alınma
texnologiyasının ümumi sxemi necәdir?

Nuklein turşularını parçalamaq üçün mәhlula hansı ferment әlavә olunur?

Clorealla hüceyrәsinin neçә faizini vitaminlәr tәşkil edir?

Clorealla hüceyrәsinin neçә faizini zülallar tәşkil edir?

Yem zülalı alınmasında hansı yosun istifadә olunur?

Metil vә etil•
Metil

N.D.İerusalimski
Levenhuk
Tauson
N.D.İerusalimski vә Q.K. Skryabin•
Q.K. Skryabin

Darvin
N.D.İerusalimski
Q.K. Skryabin
Tauson•
Levenhuk

fermentyor; biokütlәnin seperatorda ayrılması; biokütlәnin sentrifuqa ilә çökdürülmәsi; biokütlәnin qurudulması;
hazır yem mәhsulu
havanı sterilizә edәn filtr; fermentyor; biokütlәnin seperatorda ayrılması; biokütlәnin sentrifuqa ilә çökdürülmәsi;
biokütlәnin qurudulması; hazır yem mәhsulu
qida mühitinin hazırlanması; qida mühitinin sterilizә olunması; su vasitәsilә fermentyorun soyudulması;
biokütlәnin sentrifuqa ilә çökdürülmәsi; biokütlәnin qurudulması; hazır yem mәhsulu
qida mühitinin hazırlanması; qida mühitinin sterilizә olunması; su vasitәsilә fermentyorun soyudulması;
fermentyora vurulan hava; havanı sterilizә edәn filtr; fermentyor; biokütlәnin seperatorda ayrılması; biokütlәnin
sentrifuqa ilә çökdürülmәsi; biokütlәnin qurudulması; hazır yem mәhsulu

•
qida mühitinin hazırlanması; qida mühitinin sterilizә olunması; su vasitәsilә fermentyorun soyudulması;
fermentyora vurulan hava; havanı sterilizә edәn filtr; fermentyor

sellüloza
nukleaza•
oksidaza
proteaza
laktoza

15%­ni•
45%­ni
35%­ni
25%­ni
5%­ni

15­40%­ni
10­30%­ni
20­40%­ni
40­60%­ni•
5­15%­ni
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100 q xam zülalda amin turşularının miqdarı nә qәdәr olmalıdır?

Yem rasionuna lizin, vitamin vә antibiotiklәr әlavә etdikdә mәhsuldarlıq neçә dәfәdәn çox artır?

Yem rasionuna aşağıdakı hansı variantda verilmiş әlavәlәr edildikdә mәhsuldarlıq 2 dәfә artır?

Mikrobiologiya sәnayesindә yem zülalının alınmasında әsasәn hansı tipli göbәlәklәrdәn istifadә edilir

Mikrob zülalları hansı amillәrә görә bir­birindәn fәrqlәnir?

Taxil bitkilәrinin tәrkibindә hansı amin turşular yoxdur?

İnsan orqanizminә yalnız qida ilә daxil ola bilәn amin turşular hansı variantda doğru vә tam verilib?

yaşıl yosun
göy yosun
göy­yaşıl yosun
Chlorella•
sarı yosun

fenilalanin + tirozin – 6 q, treonin – 15 q, valin – 3,5 q, histidin – 1,5­2,0 q
lizin – 6­10 q, metionin + sistein – 7 q, triptofan – 1,2­2,0 q, leysin – 4­7, izoleysin – 3­4 q, fenilalanin + tirozin – 6
q, treonin – 15 q, valin – 3,5 q, histidin – 1,5­2,0 q
metionin + sistein – 3­4 q, triptofan – 1,2­2,0 q, leysin – 4­7, izoleysin – 3­4 q, fenilalanin + tirozin – 4­6 q, treonin
– 3 q, valin – 3,5 q, histidin – 1,5­2,0 q
lizin – 5­6 q, metionin + sistein – 3­4 q, triptofan – 1,2­2,0 q, leysin – 4­7, izoleysin – 3­4 q, fenilalanin + tirozin –
4­6 q, treonin – 3 q, valin – 3,5 q, histidin – 1,5­2,0 q

•
treonin – 3 q, valin – 3,5 q, histidin – 1,5­2,0 q

6.0
4.0
3.0
2.0•
5.0

vitamin vә antibiotiklәr
triptofan, fenilalanin
leysin, mineral maddәlәr
lizin, vitamin vә antibiotiklәr•
treonin, vitamin

Streptococcus lactis, S. cremoris, S. diacetilactis, S. paracitrovorus
L. Plantarum, L. brevis bakteriyaları
L. fermenti, L. buchneri, L. brevis bakteriyaları
Candida cinsli maya göbәlәklәrindәn•
Lactobacterium helveticum, L. casei, L. Plantarum, L. brevis bakteriyaları

әvәz olunmayan amin turşulara görә
amin turşuların növünә görә
amin turşularının miqdarına görә
amin turşularının tәrkibinә görә•
әvәz olunan amin turşulara görә

izoleysin, valin, treonin, fenilalanin, triptofan
metionin, izoleysin, valin, treonin
lizin, metionin, izoleysin
fenilalanin, treonin, triptofan vә valin•
triptofan, leysin vә histidin

leysin vә histidin
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Zülalın keyfiyyәtli olması hansı amillәrdәn asılıdır?

Qidada zülal çatışmamazlığı orqanizmdә hansı dәyişikliklәrә sәbәb olur?

Bioproseslәrin hansı әsas tiplәri mövcuddur?

İstehsalatda qıcqırma neçә gün davam edir?

Etil spirti hansı sahәlәrdә istifadә olunur?

Qlükoza, saxaroza, nişasta, qarğıdalı dekstrozası, barda (cecә), kәsmik zәrdabında yetişdirilmәsi yolu ilә
hansı mikroorqanizmlәr tәrәfindәn sintez olunur?

Ksantan ilk dәfә neçәnci ildә istehsal olunmağa başlanmışdır?

Fenilalanin, triptofan, leysin vә histidin
Valin, treonin, fenilalanin, triptofan, leysin vә histidin
Lizin, metionin, izoleysin, valin, treonin, fenilalanin, triptofan, leysin vә histidin•
Lizin, metionin, izoleysin

әvәz olunan amin turşuların tәrkibindәn
onu tәşkil edәn әvәzolunmayan amin turşularının tәrkibi vә miqdarından amin turşularının tәrkibindәn amin
turşuların miqdarından
amin turşularının tәrkibindәn
onu tәşkil edәn әvәzolunmayan amin turşularının tәrkibi vә miqdarından•
әvәz olunan amin turşuların miqdarından

әmәk qabiliyyәtini artırır
yalnız xәstәliklәrә qarşı hәssalığını artırır
yalnız әmәk qabiliyyәtini aşağı salır
әmәk qabiliyyәtini aşağı salır vә xәstәliklәrә qarşı hәssalığını artırır•
immuniteti güclәndirir

çoxsubstratlı konversiyalar (çirkab suların emalı, liqninsellüloza qalıqlarının tәkrar emalı)
ikinci dәrәcәli metabolitlәr; birsubstratlı konversiyalar (qlükozanın fruktozaya çevrilmәsi); çoxsubstratlı
konversiyalar (çirkab suların emalı, liqninsellüloza qalıqlarının tәkrar emalı)
metabolitlәr, ilkin metabolitlәr olan etanol, süd turşusu da daxil olmaqla; ikinci dәrәcәli metabolitlәr; birsubstratlı
konversiyalar; çoxsubstratlı konversiyalar
biokütlәnin istehsalı; hüceyrә komponentlәrinin; metabolitlәr, ilkin metabolitlәr olan etanol, süd turşusu da daxil
olmaqla; ikinci dәrәcәli metabolitlәr; birsubstratlı konversiyalar; çoxsubstratlı konversiyalar

•
biokütlәnin istehsalı (mәsәlәn, birhüceyrәlilәrin zülalı); hüceyrә komponentlәrinin (fermentlәr, nuklein turşuları
vә s.); metabolitlәr (metabolit aktivliyә malik olan kimyәvi mәhsullar)

1­2 gün
5­7 gün
3­4 gün
2­3 gün•
10­15 gün

bir hәlledici kimi müxtәlif maddәlәrin sintezindә, içkilәrin hazırlanmasında
sintetik kauçukun, bir hәlledici kimi müxtәlif maddәlәrin sintezindә
bir hәlledici kimi müxtәlif maddәlәrin sintezindә, içkilәrin hazırlanmasında vә tibdә
sintetik kauçukun, bir hәlledici kimi müxtәlif maddәlәrin sintezindә, içkilәrin hazırlanmasında vә tibdә•
içkilәrin hazırlanmasında vә tibdә

Rhizopus
A. Terreus
Micrococcus glutamicus
Xanthomonas campestris•
A. Niger



15.05.2017

28/99

192

193

194

195

196

197

198

Bәzi aminturşular neçә dәrәcәdә güclü qәlәvi mühitdә şәkәrlәrlә qarşılıqlı tәsirdә olaraq boyaq
maddәlәri әmәlә gәtirirlәr?

В2(riboflavin), β­karotin kimi vitaminlәr qidaya hansı rәngi verir?

Qlutamin turşusunun natrium duzu aşağıdakılardan hansının kömәyi ilә alınır?

Әn әsas dad güclәndiricisi hansıdır?

Qida sәnayesindә tәtbiq olunan turşular hansı variantda doğru verilib?

Alma turşusunu hansı bakteriya әmәlә gәtirir?

Pomidorların konservlәşdirilmәsindә hansı turşudan geniş istifadә olunur?

1989­ci ildә
1937­ci ildә
1957­ci ildә
1967­ci ildә•
1961­ci ildә

180°С
120 °С
100 °С
100­120 °С•
150°С

ağ
narıncı
sarı
narıncı­sarı•
qırmızı

A. Flavus
A. Niger
A. Terreus
Micrococcus glutamicus•
Rhizopus

qlutamin turşusu
qlutamin turşusunun kalium duzu
qlutamin turşusunun kalsium duzu
qlutamin turşusunun natrium duzu•
qlutamin turşusunun maqnezium duzu

süd, itakon (A. terreus), qlükon (A. niger) vә fumar turşusu
süd, itakon (A. terreus), qlükon (A. niger)
qlükon (A. niger) vә fumar turşusu
sirkә, süd, itakon , qlükon vә fumar turşusu•
itakon (A. terreus), qlükon (A. niger) vә fumar turşusu

Micrococcus glutamicus
A. Niger
A. Terreus
A. Flavus•
Rhizopus

limon
alma•



15.05.2017

29/99

199

200

201

202

203

204

205

Turşulaşdırıcılar әsasәn dadverici әlavә kimi qida mәhsullarına nә üçün әlavә edilir?

Mikroorqanizmlәrin quru çәkisinin orta hesabla neçә faizini lipidlәr vә yağ turşuları tәşkil edir?

Hansı bakteriyalar aşağı temperaturda yetişdirdikdә doymamış yağ turşularından ibarәt lipid sintez edir?

Kif göbәlәyi yağında neçә faiz doymamış yağ turşusu vardır?

Maya göbәlәyi yağında neçә faiz doymamış yağ turşusu vardır?

Heyvanların qidasına qatılan yağda neçә faiz doymuş yağ turşusu olmamalıdır?

Maya göbәlәyi yağında linol turşusu kif göbәlәyinin yağındakı linol turşusundan neçә dәfә azdır

süd
üzüm
sirkә

“kәmşirin” dad vermәk üçün
“turş” dad vermәk üçün
“acı” dad vermәk üçün
“kәskin” dad vermәk üçün•
“şirin” dad vermәk üçün

15 %­ni
20%­ni
30%­ni
40%­ni•
10%­ni

E. Coli vә Pseudomonas fluorescens•
Pseudomonas fluorescens
E. Coli
Cunnighamella, Mucor, Alternaria
Mucor, Alternaria

) 60%
50 %
80%
84,9%•
70 %

20 %
55,7%•
55 %
40 %
30 %

5­25%­dәn çox
40­45%­dәn çox
30­35%­dәn çox•
20­25%­dәn çox
10­15%­dәn çox

3.0
2•
2
2
2
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Fusarium sp qida mühitindә neçә faiz lipid әmәlә gәtirir?

Cunninghamella elegans qida mühitindә neçә faiz lipid әmәlә gәtirir?

Penicillium crustosum qida mühitindә neçә faiz lipid әmәlә gәtirir?

Aspergillus terreus qida mühitindә neçә faiz lipid әmәlә gәtirir?

Lipid almaq üçün praktikada hansı cinslәrin nümayәndәlәri istifadә edilir?

Lipid sintezetmә xassәsi әsasәn aşağıdakılardan hansında müşahidә edilmişdir?

Rhodotorula cinsinin nümayәndәlәri neçә faizә qәdәr lipid sintez edib toplayır?

Fәal lipid sintezedәn maya göbәlәklәrindәn Saccharomyces cerevisiae, Candida tropicales, C.albicans,
Rhodotorula glutaminus mühitdә neçә faizә qәdәr lipid toplayır?

40%
50%•
10%
20%
30%

39%
49%•
9%
19%
29%

40 %
41,5%•
30 %
60 %
50 %

5%
51%•
30%
20%
10%

Aspergillus, Penicillium, Rhizopus
Aspergillus, Penicillium, Rhizopus, Cunnighamella•
Rhizopus, Cunnighamella
Penicillium, Rhizopus, Cunnighamella
Aspergillus, Penicillium

Rhizopus, Cunnighamella, Mucor, Alternaria, Rhizoctonia, Fusarium cinslәrinin nümayәndәlәrindә
Aspergillus, Penicillium, Rhizopus, Cunnighamella, Mucor, Alternaria, Rhizoctonia, Fusarium cinslәrinin
nümayәndәlәrindә

•
Mucor, Alternaria, Rhizoctonia, Fusarium cinslәrinin nümayәndәlәrindә
Penicillium, Rhizopus, Cunnighamella, Mucor, Alternaria, Rhizoctonia, Fusarium cinslәrinin nümayәndәlәrindә
Aspergillus, Penicillium, Rhizopus, Fusarium cinslәrinin nümayәndәlәrindә

10%
47%•
30%
40%
20%
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Fәal lipid sintezedәn maya göbәlәklәrindәn hansılar mühitdә 27% ­ә qәdәr lipid toplayırlar?

Lipopolisaxaridlәr aşağıdakılardan hansı tәrәfindәn sintez olunur?

Qlikolipidlәri sintez edәnlәr hansı variantda tam verilib?

Qlikolipidlәrin tәrkibi hansı variantda tam verilib?

Fosfolipidlәr sintezedәn әsas orqanizmlәr hansı variantda tam verilib?

Mycobacteriaceae vә Corynobacteriaceae fәsilәlәrinin mümayәndәlәrindә neçә faiz fosfolipid olur?

E.coli hüceyrәsindә neçә faiz fosfolipid olur?

20% ­ә qәdәr
27% ­ә qәdәr•
30% ­ә qәdәr
40% ­ә qәdәr
50% ­ә qәdәr

Saccharomyces cerevisiae, Candida tropicales, C.albicans
Candida tropicales, C.albicans, Rhodotorula glutaminus
Saccharomyces cerevisiae, Candida tropicales, C.albicans, Rhodotorula glutaminus•
C.albicans, Rhodotorula glutaminus
Candida tropicales, C.albicans

Holobacterium
Salmonella, Escherichia, Holobacterium•
Escherichia, Holobacterium
Salmonella, Escherichia
Salmonella, Holobacterium

Pneumococcus, Micrococcus, Lactobacteriaceae
Staphylococcus aureus, Bacillus megaterium, Pneumococcus, Micrococcus, Lactobacteriaceae•
Bacillus megaterium, Pneumococcus, Micrococcus, Lactobacteriaceae
Staphylococcus aureus, Bacillus megaterium
Micrococcus, Lactobacteriaceae

qalaktoza, mannoza
qlükoza, qalaktoza, mannoza vә başqa şәkәrlәr•
yalnız qlükoza
yalnız qalaktoza
yalnız mannoza

Lactobacterium, Micrococcus
Mycobacterium, Corynobacterium, Salmonella
Lactobacterium, Micrococcus, Mycobacterium, Corynobacterium, Salmonella
Bacterium, Lactobacterium, Micrococcus, Mycobacterium, Corynobacterium, Salmonella•
Micrococcus, Mycobacterium, Corynobacterium

5%­ә qәdәr
10%­ә qәdәr
30%­ә qәdәr
20%­ә qәdәr•
15%­ә qәdәr

5.0•
2.0
4
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Bakterial lipidlәr hansı qruplara bölünür?

Bakterial lipidlәr neçә qrupa bölünür?

Qrammüsbәt bakteriyaların tәcrid olunmuş membranının tәrkibinin neçә faizi zülaldan ibarәtdir?

Qrammüsbәt bakteriyaların tәcrid olunmuş membranının tәrkibinin neçә faizi lipiddәn ibarәtdir?

Bakterioloji lipidin әsas hissәsi harada toplanmışdır?

Ehtiyat maddәsi şәklindә bakteriya hüceyrәsindә әn çox tәsadüf edilәn lipid hansıdır?

Mikroorqanizmlәrin lipid әmәlәgәtirmә xassәsini ifadә etmәk üçün hansı әmsaldan istifadә edilir?

3.0
6

lipopolisaxaridlәr
qlikolipidlәr, lipopolisaxaridlәr
fosfolipidlәr, qlikolipidlәr
fosfolipidlәr, qlikolipidlәr, lipopolisaxaridlәr•
fosfolipidlәr, lipopolisaxaridlәr

6
4
2
3•
5

35
30
25
15.0•
5

2
10
20
30•
5

mәrkәzdә
qılafda
nüvәdә
sitoplazmatik membranda•
plazmatik membranda

β­oksiyağ turşusu
poli­ γ ­oksiyağ turşusu
poli­α­oksiyağ turşusu
poli­β­oksiyağ turşusu•
oksiyağ turşusu

turşuluq әmsalı
nisbilik әmsalı
universal qaz sabiti әmsalı
yağ әmsalından•
koefisient әmsalı
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230

231

232

233

234

235

Bәzi karinobakterlәr neçә faizә qәdәr lipid sintez edir?

Lipid sintez edәn fәal mikrobların rast gәlindiyi mühitlәr hansı variantda doğru verilib?

Bütüm mikroorqanizmlәr neçә faizә qәdәr lipid sintez etmәk qabiliyyәtinә malikdirlәr?

Kimyәvi tәrkibinә görә yağlar hansı variantda doğru verilib?

Lipidlәr nәyә deyilir?

Yağda hәll olan vitaminlәri göstәrin

Aşağıdakılardan hansı yağda hәll olan vitaminlәrә aiddir?

Yeyinti sәnayәsindә, tәbabәtdә vә antioksidant kimi geniş istifadә olunan vitamin hansıdır?

24% ­ә
44% ­ә
54% ­ә
64% ­ә•
34% ­ә

kif göbәlәklәri vә karinobakterlәrin nümayәndәlәri arasında
maya vә kif göbәlәklәri arasında
mikrobakterlәr vә karinobakterlәrin nümayәndәlәri arasında
maya vә kif göbәlәklәri, mikrobakterlәr vә karinobakterlәrin nümayәndәlәri arasında•
karinobakterlәrin nümayәndәlәri arasında

5%­ә qәdәr
20%­ә qәdәr
30%­ә qәdәr
40%­ә qәdәr•
40%­ә qәdәr

butun variantlarda
qliserin, yüksәkmolekullu doymuş yağ turşuları
yüksәkmolekullu doymuş vә doymamış yağ turşuları
qliserin, yüksәkmolekullu doymuş vә doymamış yağ turşuları•
doymamış yağ turşuları

yağlara vә fiziki­kimyәvi xassәli zülali maddәlәrә
zülal tәrkibli maddәlәrә
yalnız yağabәnzәr maddәlәrә
yağlara vә fiziki­kimyәvi xassәli yağabәnzәr maddәlәrә•
zülal tәrkibli maddәlәrә

B3
B2
D•
E
C

B6
C
B2
A•
B3

K
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238

239

240

241

242

İnsan vә bәzi heyvan orqanizmindә hansı vitamin sintez olunmur?

Bitki vә heyvanların әksәriyyәti hansı vitamini sintez edirlәr?

İtburnunda hansı vitamin var?

Vitamin C nәdәn alınmışdır?

Vitamin C kim tәrәfindәn alınıb?

Hansı vitamin 1932­ci ildә Sent Dyerdyi tәrәfindәn limon şirәsindәn alınmışdır

Riboflavin 1933­ cü ildә nәdәn alınmışdır?

D
A
C•
E

K
D
A
C•
E

B
D
A
C•
E

K
D
A
C•
E

qaraciyәrdә
göbәlәkdәn
riboflavindәn
limon şirәsindәn•
limon duzundan

Liponyces
Lunin
Aspergillus
Sent Dyerdyi•
Funk

K
D
A
C•
E

ali bitkilәr
kif göbәlәklәri
süd şәkәrindәn
süd cövhәrindәn•
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247

248

249

Riboflavin neçәnci ildә alınmışdır?

B 2 vitaminin çatışmaması heyvanlarda nәyә sәbәb olur?

Dermatit nәdir?

B 2 vitamininin insan orqanizmindә çatışmaması nәyә sәbәb olur?

B qrupu vitaminlәri müxtәlif fermentativ reaksiyalarda koferment funksiya daşıyırlar, yәni apofermentlә
birlәşib nә әmәlә gәtirirlәr?

B qrup vitaminlәri fermentativ reaksiyalarda hansı funksiyasını daşıyır?

Riboflavin ­ ?

maya

1957
1935
1961
1933•
1989

dodaqlarda çatların әmәlә gәlmәsi
dәri iltihabına
qan azlığına
boyatma vә inkişafın tormozlanmasına sәbәb olur•
gözlәrin zәdәlәnmәsinә

çatların әmәlә gәlmәsi
üklәrin tökülmәsi
iltihab
dәri iltihabı•
gözlәrin zәdәlәnmәsi

baş ağrısına
dodaqlarda çatların әmәlә gәlmәsinә•
inkişafın zәiflәmәsinә
rәxit xәstәliyinә
әllәrin qurumasına

vitamin
koferment
tam passiv ferment
tam fәal ferment•
katalizator

mühit
katalitik
antimutagen
koferment•
qeyri koferment

B 12
B 5
B 1
B 2•
B 6
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251

252

253

254

255

256

257

C ­ ?

B 2 ?

Aşağıdakılardan hansı suda hәll olan vitaminlәrә daxildir?

Vitaminlәr hansı qrupa bölünür?

Vitaminlәr neçә qrupa bölünür?

Hәyat üçün vacib olan maddәlәrә vitamin adını kim vermişdir?

N.İ.Luninin kәşf etdiyi maddәlәrә K. Funk nә adı vermişdir?

1881 – ci ildә N.İ.Lunin nәyi kәşf edib?

fol turşusu
kobalamin
piasin
askorbin•
tiamin

kobalamin
biotin
tiamin
riboflavin•
fol turşusu

E
B
K
B•
A

qeyri – koferment, katalitik
yağda hәll olan
suda hәllolanlar
suda vә yağda hәll olanlar•
katalitik,antimutagen

bölünmür
3
1
2•
4

Berinqam
K.Funk•
N.İ.Lunin
Smith
Conson

karatinoid
flavanoid
riboflavin
vitamin•
erqosterin

riboflavini



15.05.2017

37/99

258

259

260

261
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263

264

Vitaminlәr neçәnci ildә kәşf edilıb?

Hәyat üçün vacib olan maddәlәri ilk dәfә kim kәşf edib?

Heyvanlar mәdә ­ bağırsaq sistemindә fәaliyyәt göstәrәn mikroblar vasitәsilә nә ilә tәmin olunurlar?

Hansı canlı bәzi vitaminlәrlә mәdә ­ bağırsaq sistemlәrindә fәaliyyәt göstәrәn mikroblar vasitәsilә tәmin
olunurlar?

Bitki vә mikroorqanizmlәr nәyi sintez etmәk qabiliyyәtinә malikdirlәr?

Bir sıra ölkәlәrdә sirkәni hansı üsulla alırlar?

Şәrabın turşumasını hansı turşunun bakteriyası törәdir?

flavanoidlәri
mikroorqanizmlәri
vitaminlәri•
erqosterinlәri

1889
1835
1861
1881•
1857

K.Funk
Berinqam
Conson
Smith
N.İ.Lunin•

zülalla
yağlarla
fermentlәrlә
vitaminlә•
mikroorqanizmlәrlә

heç biri
heyvanlar vә insanlar
Insanlar
heyvanlar•
bütün canlılar

heç biri
üzvi turşuları
antibiotiklәri
vitaminlәri•
yağ turşularını

rus vә ya fransız
yalnız fransız
yalnız alman
fransız vә ya alman•
rus vә ya alman

qlükon
limon
süd

•
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268

269

270

271

Sirkәnin bakteriyalar tәrәfindәn sintez olunmasını Kyutsinq nә zaman deyib?

Sirkә turşusu bakteriyalar tәrәfindәn sintez olunmasını kim söylәyib?

Hanı turşunun bakteriyalar tәrәfindәn sintez olunmasını 1837 – ci ildә Kyutsinq söylәyib?

Amin turşularının sәnayәdә alınma üsullarını göstәrin

Amin turşularını sәnayәdә neçә üsulla alırlar?

Nәyin alınmasında şәkәrlәr vә şәkәrli maddәlәrdәn substart kimi istifadә olunur?

Amin turşularının alınmasında substrat kimi nәdәn istifadә olunur?

sirkә•
fumar

1892
1857
1862
1837•
1861

Paster
Koctıveç
Butkeviç
Kyutsinq•
Blando

fumar
limon
süd
sirkә•
qlükon

bioloji vә bakterioloji
filtrasiya
mexaniki vә fiziki
mikrobioloji sintez vә transformasiya•
kimyәvi vә biokimyәvi

1
3
4.0
2•
5.0

kofermentin
piroüzüm turşusunun
baktriyların
amin turşularının•
katalazanın

bakteriya
arqinin
turşu
şәkәrli maddәlәrdәn•
leysin
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Amin turşularını sintez etmәyәn mikroorqanizmlәrә nә deyilir?

Amin turşularını sintez edәn mikroorqanizmlәrә nә deyilir?

Amin turşusu kimyәvi üsulla sintez olunursa hansı rasemik formada olur?

Kimyәvi üsulla sintez olunan amin turşusu hansı rasemik formada olur?

Variantlardan insan orqanizmi üçün әvәzolunmayan amin turşusunu göstәrin

Verilәnlәrdәn insan orqanizmi üçün әvәzolunmayan amin turşusuhansıdır?

Aşağıdakılardan hansı insan orqanizmi üçün әvәzolunmayan amin turşusudur

İnsan orqanizm üçün әvәzolunmayan neçә amin turşusu mәlumdur?

aminoheterotroflar•
aminohidrolazalar
aminozalar
aminoavtotroflar
aminointerferazalar

aminohidrolazalar
aminozalar
aminoheterotroflar
aminoavtotroflar•
aminomonazalar

V
F
A
L•
B

V
F
A
D•
B

arqinin
liqnin
prolin
treonin•
histidin

arqinin
liqnin
prolin
metionin•
histidin

arqinin
liqnin
prolin
izoleysin•
histidin

4
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Hansı orqanizm üçün әvәzolunmayan 8amin turşusu mәlumdur?

İnsan vә heyvan orqanizmindә sintez olunmayan amin turşularına nә deyilir?

Verilәnlәrdәn hansı amin turşusudur?

Variantlardan amin turşusunu göstәrin

Aşağıdakılardan hansı amin turşularına daxildir.

Aşaağıdakılardan sellülolitik ferment kompleksindә olan fermenti göstәrin

Sellülolitik fermentlәr kompleksindә olan fermenti göstәrin

6.0
7.0
8•
5

heyvan
insan vә heyvan
insan vә quşlar
Insan•
heyvan vә quşlar

amin turşuları
qeyri ­ üzvi amin turşuları
üzvi amin turşuları
әvәzolunmayan amin turşuları•
sәrbәst amin turşuları

izovalik
varin
leysidin
valin•
hikonin

leysidin
izovalik
hikonin
treonin•
varinin

hikonin
leysidin
izovalik
lizin•
varinin

heç biri
poliqalakturonazalar
pektinmetilesterazalar
ekzoqlükozidazalar•
hidrolazalar

heç biri
poliqalakturonazalar
pektinmetilesterazalar
endoqlükanazalar•
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Pektinazalar ferment kompleksindә olan fermenti göstәrin

Pektinazalar ferment kompleksi olub nәdәn ibarәtdir?

Verilәnlәrdәn sellülazaları sintez edәn göbәlәklәri göstәrin

Sellülazaları sintez edәn göbәlәklәr hansıdır?

Sellülazaları hansı göbәlәklәr sintez edir?

Amilolitik fermentlәr çörәkbulka istehsalında nә mәqsәdlә tәtbiq olunur?

Mikrob mәnşәli amilazalar pivә istehsalında nә mәqsәdlә tәtbiq olunur?

Aşağldakılardan amilolitik fermentlәri sintez edәn göbәlәyi göstәrin

hidrolazalar

heç biri
ekzoqlükozidazalar,
endoqlükanazalar
pektinmetilesterazalar•
β­ qlükozidaza

heç biri
ekzoqlükozidazalar,
endoqlükanazalar
poliqalakturonazalar•
β­ qlükozidaza

S.carlsbergensis
Streptomyces
Rhizopus
Penicillium•
A.orhizie

S.carlsbergensis
Streptomyces
Rhizopus
Trichoderma•
A.orhizie

A.orhizie
Rhizopus
Saccharomyces cinsli
Fusarium•
Bacillus

xüsusi dad vә әtir vermәk üçün
mәhsulun rәngini intensivlәşdirmәk üçün
saxlanma müddәtinin uzadılması üçün
çörәk içliyinin strukturunun yaxşılaşdırılmasında•
antioksidlәşdirici kimi

içkilәrә xüsusi dad vә әtir vermәk üçün
mәhsulun rәngini intensivlәşdirmәk üçün
saxlanma müddәtinin uzadılması üçün
dәnin sәmәnilәşmәsini yüksәltmәk vә ya tamamilә әvәz etmәk üçün•
antioksidlәşdirici kimi
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301

Amilolitik fermentlәr hansı göbәlәk tәrәfindәn sintez olunur ?

Hansı göbәlәk tәrәfindәn amilolitik fermentlәr sintez olunur ?

Amilolitik fermentlәri hansı bakteriyalar sintez edir ?

Proteolitik fermentlәr әt vә balığın yetişmәsinә necә tәsir edir?

Proteolitik fermentlәr nә mәqsәdlә istifadә olunur?

Proteolitik fermentlәr hansı bakteriyalar tәrәfindәn sintez olunur ?

Hansı göbәlәklәr tәrәfindәn proteolitik fermentlәr sintez olunur ?

A.orhizie
Rhizopus
saccharomyces cinsli
Saccharomyces cinsli•
Bacillus

A.orhizie
Penicillium
Saccharomyces
Aspergillus•
Bacillus

A.orhizie
Saccharomyces cinsli
Rhizopus
Penicillium•
Bacillus

A.orhizie
Rhizopus
Saccharomyces cinsli
Bacillus•
Penicillium

içkilәrә xüsusi dad vә әtir verir
kolbasalara rәngi intensivlәşir
çörәyin saxlanma müddәtinin uzadır
әtin vә balığın yetişmәsini sürәtlәndirir•
antioksidlәşdirici kimi

içkilәrә xüsusi dad vә әtrin verilmәsindә
kolbasalara rәng verilmәsindә
çörәyin saxlanma müddәtinin uzadılmasında
әtin yumşaldılmasında•
antioksidlәşdirici kimi

Bacillus•
Saccharomyces cinsli
Rhizopus
Penicillium
A.orhizie

A.orhizie
Rhizopus
Saccharomyces cinsli
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303

304

305

306

307

308

Proteolitik fermentlәr hansı göbәlәklәr tәrәfindәn sintez olunur ?

Proteolitik fermentlәr hansı mayalar tәrәfindәn sintez olunur ?

İnvertaza fermenti nә mәqsәdlә tәtbiq edilir?

İnvertaza fermenti harada tәtbiq edilir?

Sәnayәdә hansı göbәlәklәrdәn intertaza fermentini alırlar?

İntertaza fermentini sәnayәdә hansı göbәlәklәrdәn alırlar?

Proteolitik fermentlәri hansı mayalardan sintez olunur?

Bacillus
Penicillium•

A.orhizie
Bacillus
Aspergillus•
Saccharomyces cinsli
Rhizopus

Aspergillus
Saccharomyces•
A.orhizie
Bacillus
Penicillium

pendirin yetişmәsindә
çörәyin saxlanma müddәtinin uzadılmasında
şokolad içi hazırlanmasında•
kolbasalara rәng verilmәsindә
içkilәrә xüsusi dad vә әtrin verilmәsindә

çörәkbişirmәdә
kosmetologiyada
tibbidә
tikintidә
qәnnadı sәnayesindә•

Klebsiella aerogenes
A.orhizie
S.carlsbergensis•
Rhizopus
Streptomyces

Rhizopus
Saccharomyces cerevisiae•
A.orhizie
Klebsiella aerogenes
Streptomyces

B.subtilis
Bacillus
Rhizopus
Klebsiella aerogenes
Saccharomyces cinsli•
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Proteolitik fermentlәr hansı bacteriyalardan sintez olunur ?

Hansı göbәlәklәrdәn proteolitik ferment sintez olunur?

Proteolitik fermentlәri hansı göbәlәklәr sintez edir?

Hansı göbәlәklәrdәn renninәbәnzәr turş proteazalar alınır?

Renninәbәnzәr turş proteazalar hansı göbәlәklәrdәn alınır?

Pepsinә oxşar proteazaları sintez edәn göbәlәyi göstәrin

Aşağıdakılardan hansı göbәlәk pepsinә oxşar proteazaları ifarat dәrәcәdә sintez edir?

Variantlardan hansı göbәlәk pepsinә oxşar proteazaları ifarat dәrәcәdә sintez edir

B.subtilis
Aspergillus
Bacillus•
Rhizopus
Klebsiella aerogenes

Rhizopus
Penicillium•
B.subtilis
A.orhizie
Bacillus licheniformis

Klebsiella aerogenes
Rhizopus
Aspergillus•
Bacillus licheniformis
B.subtilis

B.subtilis
Aerobacter clostridium
Streptomyces
Klebsiella aerogenes
M. Pusillus•

B.subtilis
Klebsiella aerogenes
Mucor miehei•
Aerobacter clostridium
Streptomyces

Klebsiella aerogenes
A. saitoi•
Streptomyces
B.subtilis
Aerobacter clostridium

B.subtilis
A. usami•
Aerobacter clostridium
Streptomyces
Klebsiella aerogenes

B.subtilis
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Pepsinә oxşar proteazaları hansı göbәlәk ifarat dәrәcәdә sintez edir?

Göbәlәklәrdәn alınan turş protezalar neçә qrupa ayrılır?

Turş proteazalar pH neçә olduqda fәallıq vә stabillik göstәrirlәr?

α­ amilazalar nişastanı әsasәn 7 ­ 10 qlükoza qalığı olan oliqomerlәrә qәdәr parçalayır. Bu fermentlәri
sәnayәdә miqyasında hansı bakteriyadan alırlar?

Variantlardan amilazaların sәnaye miqyasında alınmasında istifadı edilәn bakteriyanı göstәrin

Hansı bakteriyalar amilazaların sәnaye miqyasında alınmasında tәtbiq edilir?

Amilazaları sәnaye miqyasında hansı göbәlәkdәn alırlar?

Aerobacter clostridium
Klebsiella aerogenes
A.awamari•
Aerobacter clostridium

B.subtilis
Aerobacter clostridium
Klebsiella aerogenes
Aspegillus niger•
Streptomyces

2•
3
5
4
1

pH = 8
pH = 6,5 ­ 7
pH = 6
pH = 1 ­ 5•
pH = 7 – 7,5

Mucor
Klebsiella
Rhizopus
B. licheniformis•
Aspergillus oryzae

Mucor
Klebsiella
Rhizopus
B.subtilis•
Aspergillus oryzae

Mucor
Klebsiella
Rhizopus
Bacillus amyloliguifaciens•
Klebsiella

Mucor
B.subtilis
Bacillus amyloliguifaciens

•
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Amilaza fermentinin formalarını göstәrin

Amilaza nişastalı birlәşmәlәri parçalayan ferment olub neçә formaya malikdir?

Sәnayә miqyasında fermentlәrin sintezi üçün әsas mәnbә hansıdır?

Mәdәnin selikli qişasında çoxlu miqdarda nә var?

Kimyәvi katalizatorlardan fәrqli olaraq biokatalizatorlar reaksiyaların sürәtini әn çoxu neçә milyon dәfә
artırır?

Kimyәvi katalizatorlardan fәrqli olaraq biokatalizatorlar reaksiyaların sürәtini әn azı neçә milyon dәfә
artırır?

Yüksәk temperatur vә tәzyiq tәlәb edәn kimyәvi proseslәrdәn fәrqli olaraq, fermentlәrin istirakı ilә
gedәn reaksiya adi atmosfer tәzyiqi, neçә 0C­ dәn yüksәk olmayan temperatur vә normal turşuluqda
asanlıqla aparılır?

Aspergillus oryzae•
B.licheniformis

α vә φ
α vә µ
φ vә β
α vә β•
γ vә α

6
4
5
2•
3

zülal
pendir
A hüceyrә
mikroorqanizm•
yağ

turşu
mikroorqanizm
yağ
ferment•
mikroorqanizm

500
300
400
100000•
200

25
45
15
10•
55

40 ­ 45°C
20 – 25°C
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Hidrogen qazının alınması prosesindә dәm qazının әmәlә gәlmәsi necә prosesdir?

Bitki qalıqları neçә üsulla fermentasiyaya uğradılır?

Filtratın tәrkibi nәdәn ibarәtdir?

Göbәlәk mitselisinin tәrkibindә olan hansı maddәlәr ondan heyvanlar üçün keyfiyyәtli yem kimi istifadә
etmәyә imkan verir?

Bitki qalıqları hansı üsullarla fermentasiyaya uğradılır?

Bitki tullantılarının neçә faizini zülallar tәşkil edir?

Bitki tullantılarının neçә faizini hemisellüloza tәşkil edir?

10 ­ 15°C
60 – 70°C•
30 ­ 35°C

sadә
neytral
mәnfi•
müsbәt
mürәkkәb

3•
4
6
5
2

üzvi turşular, vitamin vә mineral elementlәrdәn
şәkәrlәr, mineral elementlәrdәn
üzvi turşular, vitamin
şәkәrlәr, üzvi turşular, vitamin vә mineral elementlәrdәn•
vitamin vә mineral elementlәrdәn

mineral vә azotlu maddәlәr, vitaminlәr, fermentlәr, zülal•
fermentlәr, zülal
azotlu maddәlәr, vitaminlәr, fermentlәr, zülal
vitaminlәr, fermentlәr, zülal
mineral vә azotlu maddәlәr, vitaminlәr

bәrk fazalı fermentasiya
fermentativ silolaşdırma
dәrin fermentasiya; fermentativ silolaşdırma; bәrk fazalı fermentasiya•
fermentativ silolaşdırma; bәrk fazalı fermentasiya
dәrin fermentasiya; fermentativ silolaşdırma

3,5%­ә qәdәrini
2,5%­ә qәdәrini•
5,5%­ә qәdәrini
1,5%­ә qәdәrini
4,5%­ә qәdәrini

20­30%­ni•
30­40%­ni
2­3%­ni
15­30%­ni
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Bitki tullantılarının neçә faizini sellüloza tәşkil edir?

Yer üzәrindә hәr il nә qәdәr bitki qalığı toplanır?

Hidrogen qazının alınması prosesindә hansı qaz әmәlә gәlir?

Hansı variantda hidrogen bakteriyaları verilib?

Molekulyar hidrogeni oksidlәşdirmәklә alınan enerji hesabına biosintez proseslәri aparan
mikroorqanizmlәr hansı bakteriyalardır?

Parafinlәrdәn zülal alınarkәn hansı qarışıqlar әmәlә gәlir?

Hansı cinsli bakteriyaların kömәyi ilә qazşәkilli karbohidrogenlәr alınır?

10­20%­ni

4­5%­ni
40­50%­ni•
10­20%­ni
20­30%­ni
30­40%­ni

5x109 ton
2x109 ton•
3x109 ton
4x109 ton
6X109 ton

tәsirsiz qazlar
dәm qazı•
oksigen
neon
azot

Pseudomonas, H. pantotropha, candida
Hydrogenamonas eutropha, H. pantotropha, H. facilis•
Pseudomonas, H. pantotropha, H. facilis
Hydrogenamonas eutropha, H. pantotropha
Candida, H. facilis

Candida
azot
oksigen
hidrogen•
Pseudomonas

etan
alken
propen
benzipiren•
metan

candida
mukor
kif
Pseudomonas•
maya
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Hansı qazlar sәmәrәli substratlar kimi yalnız bakteriyalar tәrәfindәn mәnimsәnilir

Hal­hazırda ingiltәrәdә yem mәqsәdilә metil spirtindә becәrilәn bakteriyalar kütlәsindә fermentasiya
prosesilә neçә litr hәcmli fermentyorlarda zülali biokütlә istehsal olunur?

Zülal vitamin konsentratının alınması üçün әlverişli xammallar hansı variantda doğru verilib?

Hazırda nә qәdәr zülal vitamin konsentratı istehsal edilir?

Candida cinsli maya göbәlәklәri nәdәn alınan parafinlәri asan mәnimsәyirlәr?

Birhüceyrәli mikroorqanizmlәrdәn zülali yem mәhsulunun alınma texnologiyasının ümumi sxemi
necәdir?

Tәbii metan qazından alınan yem zülalı necә adlanır?

oksigen vә hidrogen
metan vә propan
propan vә oksigen
metan vә hidrogen•
etan vә hidrogen

5600 litr•
2600 litr
3600 litr
4600 litr
1600 litr

metal vә butil spirtlәri
butil spirti
propil spirti
metil vә etil spirtlәri•
propil vә butil spirtlәri

5 mln tondan çox
3 mln tondan çox
2 mln tondan çox
1mln tondan çox•
4 mln tondan çox

alkaloidlәrdәn
mürәkkәb efirlәrdәn
spirtdәn
neftdәn•
alkillәrdәn

havanı sterilizә edәn filtr; fermentyor; biokütlәnin seperatorda ayrılması
qida mühitinin sterilizә olunması; su vasitәsilә fermentyorun soyudulması; fermentyora vurulan hava; havanı
sterilizә edәn filtr; fermentyor; biokütlәnin seperatorda ayrılması
fermentyora vurulan hava; havanı sterilizә edәn filtr; fermentyor; biokütlәnin seperatorda ayrılması; biokütlәnin
sentrifuqa ilә çökdürülmәsi; biokütlәnin qurudulması; hazır yem mәhsulu
qida mühitinin hazırlanması; qida mühitinin sterilizә olunması; su vasitәsilә fermentyorun soyudulması;
fermentyora vurulan hava; havanı sterilizә edәn filtr; fermentyor; biokütlәnin seperatorda ayrılması; biokütlәnin
sentrifuqa ilә çökdürülmәsi; biokütlәnin qurudulması; hazır yem mәhsulu

•
biokütlәnin sentrifuqa ilә çökdürülmәsi; biokütlәnin qurudulması; hazır yem mәhsulu

eprin
proprin
paprin
qaprin•
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Metil spirtindәn alınan yem zülalı necә adlanır?

Etil spirtindәn alınan yem zülalı necә adlanır?

Parafinlәrdәn alınan yem zülalı necә adlanır?

Nuklein turşularını parçalamaq üçün mәhlula hansı ferment әlavә edilir?

Xlorealla hüceyrәsinin neçә faizini vә başqa fizioloji aktiv maddәlәr tәşkil edir?

Xlorealla hüceyrәsinin neçә faizini zülal tәşkil edir?

Yem rasionuna lizin, vitamin vә antibiotiklәr әlavә etdikdә mәhsuldarlıq neçә dәfәdәn çox artır?

0,5 kq maya göbәlәyi kütlәsi neçә litr inәk südünü әvәz edir?

•
meprin

proprin
qaprin
paprin
meprin•
eprin

meprin
qarin
paprin
eprin•
proprin

proprin
meprin
eprin
paprin•
qaprin

proteaza
oksidaza
qlukoza
nukleaza•
ruktoza

55%­ni
35%­ni
25%­ni
15%­ni•
45%­ni

40%­ni
10­30%­ni
20­40%­ni
40­60%­ni•
4­6%­ni

6
4
3
2•
5
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0,5 kq maya göbәlәyi kütlәsi neçә әdәd toyuq yumurtasını әvәz edir?

0,5 kq maya göbәlәyi kütlәsi neçә kq tәzә әti әvәz edir?

Maya göbәlәyi hüceyrәsinin tәrkibindә neçә faiz yağ vardır?

Maya göbәlәyi hüceyrәsinin tәrkibindә neçә faiz nukleotid vardır?

Maya göbәlәyi hüceyrәsinin tәrkibindә neçә faiz zülal vardır?

Mikrobiologiya sәnayesindә yem zülalının alınmasında hansı göbәlәklәrdәn istifadә olunur?

Biokimyәvi xassәlәrinә görә göbәlәk zülalı hansı zülala daha çox oxşayır?

0.1
4,1•
1
1
1

43.0
33•
73
63
53

2
1•
5
4
3

2­3%•
3­5%
8­10%
12­13%
15­30%

26%
20­25%
5­16%
15­26%
25­26%•

60­70%
20­50%
50­60%•
30­40%
10­30%

mukor göbәlәyindәn
Candida cinsli maya göbәlәklәrindәn•
bütün növ maya göbәlәklәrindәn
kif göbәlәklәrindәn
pensilium göbәlәyindәn

heyvan vә bitki zülalına
heyvani zülala•
bitki zülalına
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Tәrkibindә yüksәk miqdarda lizin olan zülala hansı göbәlәklәrdә rast gәlinir?

Mikrob zülalları hansı xüsusiyyәtinә görә bir­birindәn fәrqlәnir?

Mikrob zülalının istehsalı neçә bir prosesdir?

Tәrkibindә keyfiyyәtli zülal olan qidalar hansı variantda verilib?

Taxil bitkilәrindә hansı amin turşular yoxdur?

Qida vә yemlәrin әsas zülal mәnbәyini hansı bitkilәr tәşkil edir?

Hansı amin turşular insan vә heyvan orqanizmindә sintez olunmur?

peptid rabitәli zülala
bütün amin turşulara malik olan zülala

kif vә maya göbәlәklәrindә
maya göbәlәklәrindә•
kif göbәlәklәrindә
mukor göbәlәyindә
pensilium göbәlәyindә

amin turşularının miqdarına görә
amin turşularının tәrkibinә görә•
mikrobların növünә görә
zülal zәncirinin uzunluğuna görә
ikiqat rabitәnin sayına görә

iqlim vә hava şәraitindәn asılı olan, geniş әkin sahәlәri tәlәb etmәyәn, yüksәk sürәtlә vә fasilәsiz gedәn prosesdir
iqlim vә hava şәraitindәn asılı olmayan, geniş әkin sahәlәri tәlәb etmәyәn, yüksәk sürәtlә vә fasilәsiz gedәn
prosesdir

•
aşağı sürәtlә vә fasilә ilә gedәn prosesdir
fasilә ilә gedәn prosesdir
geniş әkin sahәlәri tәlәb edәn, aşağı sürәtlә vә fasilәsiz gedәn prosesdir

soğan, sarımsaq, yumurta
kartof, balıq, süd
toyuq әti, balıq
әt, balıq, süd vә yumurta kimi heyvan mәnşәli mәhsullar•
әt, çörәk, süd

triptofan vә valin
fenilalanin, treonin, triptofan vә valin•
izoleysin, valin, treonin, fenilalanin, triptofan, leysin vә histidin
metionin, izoleysin, valin, treonin
triptofan, leysin vә histidin

dәnli vә paxlalı bitkilәr
çәyirdәkli bitkilәr
taxıl bitkilәri•
dәnli bitkilәr
paxlalı bitkilәr

metionin, izoleysin, valin, treonin
lizin, metionin, izoleysin, valin, treonin, fenilalanin, triptofan, leysin vә histidin•
izoleysin, valin, treonin, fenilalanin, triptofan, leysin vә histidin
lizin, metionin, izoleysin
triptofan, leysin vә histidin
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Zülalın keyfiyyәtli olması hansı amillәrdәn asılıdır?

Qımızın alınmasında hansı bakteriyadan istifadә olunur?

At südünün qıcqırma mәhsuludur nәdir?

Qımız hansı südün qıcqırma mәhsuludur?

Hansı süd turşusu bakteriyasından Bolqar qatığı almaq üçün istifadә olunur?

Bolqar qatığı almaq üçün hansı süd turşusu bakteriyasından istifadә olunur?

Nәyi almaq üçün ancaq termofil süd turşusu bakteriyalarından istifadә olunur?

Aşağıdakılardan hansı kefir dәnәsi mayasının tәrkibinә daxil olan aromat әmәlәgәtirәn homofermentativ
çöpdür?

ikiqat rabitәnin sayından
әvәzolunmayan amin turşularının tәrkibi vә miqdarından•
әvәzolunmayan amin turşuların tәrkibindәn
әvәzolunmayan amin turşuların miqdarından
zәncirin uzunluğundan

Penicillium roqueforti
Streptococcus thermophilus
S. diacetilactis
L.bulgaricum•
Lactobacterium plantarum

)xama
pendir
maya
qımız•
kefir

zebra
qoyun
camış
at•
inәk

Penicillium roqueforti
L.helveticu
S. diacetilactis
Streptococcus thermophilus•
Lactobacterium plantarum

Penicillium roqueforti
L.helveticu
S. diacetilactis
L.bulgaricum•
Lactobacterium plantarum

Cәnub qatığı
Rokfor pendiri
Qımız
Bolqar qatığı•
At südü
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Aşağıdakılardan hansı streptokokk kefir dәnәsi mayasının tәrkibinә daxildir?

“Kefir dәnәsi” mayanın tәrkibinә daxil olan streptokokku göstәrin

Hansı maya göbәlәyi “kefir dәnәsi” mayasının tәrkibinә daxildir?

“Kefir dәnәsi” mayasının tәrkibinә daxil olan maya göbәlәyi hansıdır?

Aşağıdakılardan hansı “kefir dәnәsi” mayasının tәrkibinә daxildir?

Hansı süd mәhsulunun hazırlanmasında tәbii maya olan kefir dәnәsindәn istifadә olunur?

Süd qıcqırmasından alınan mәhsullar hansı qrupa bölünürlәr?

Penicillium roqueforti
L.helveticu
S. diacetilactis
Lactobacterium plantarum•
L.bulgaricum

Penicillium roqueforti
L.helveticu
S. diacetilactis
S.cremoris•
L.bulgaricum

Penicillium roqueforti
L.helveticu
S. diacetilactis
Streptococcus lactis•
L.bulgaricum

Penicillium roqueforti
L.helveticu
S. diacetilactis
S. unisporus•
L.bulgaricum

Penicillium roqueforti
L.helveticu
S. diacetilactis
Saccharomyces fragilis•
L.bulgaricum

Penicillium roqueforti
L.helveticu
S. diacetilactis
Betabacterium caucasicum•
L.bulgaricum

qımız
maya
süd
kefir•
qatıq

cürüdücü
bazidilli
spontan

•
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Süd qıcqırmasından alınan mәhsullar neçә qrupa bölünür?

Quru mayanın saxlanma müddәti nә qәdәrdir?

Mayanın aktvliyi nә zaman zәiflәyir?

Mayanın fәallığı nәdәn asılı olaraq dәyişir?

Verilәn amillәrdәn hansı mayanın aktivliyinә tәsir edir?

Hansı amillәr mayanın aktivliyinә tәsir edir?

Mayanın aktivliyinә hansı amillәr tәsir edir?

mezofil vә termofil•
yaglı vә yağsız

bölünmür
4
3
2•
5

10ay
5­ 7ay
1­ 3ay
3­ 4ay•
9 ay

bütün fәsillәrdә
payızda
qışda
yazda•
yayda

mühitdәn
aylardan
bakteriyalardan
fәsillәrdәn•
faqlardan

tәrkibindә mezofil streptokokların olması
quru mayanın saxlanılması
yemlәrin siloslaşdırılması
bakteriyaların faqlara qarşı hәssaslığı•
süd tuşusu bakteriyaları

tәrkibindә mezofil streptokokların olması
quru mayanın saxlanılması
yemlәrin siloslaşdırılması
bakteriyaların inkişafına tәsir edәn metabilotlәrin әmәlә gәlmәsi•
süd tuşusu bakteriyaları

tәrkibindә mezofil streptokokların olması
quru mayanın saxlanılması
yemlәrin siloslaşdırılması
turşu әmәlәgәtirәn bakteriyaların enerjisi•
süd tuşusu bakteriyaları
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Verilәnlәrdәn cәnub qatığı vә pendiri, asidofil qatığı hazırlamaq üçün istifadә olunan mayanın tәrkibinә
termofil çöpvari süd turşusu bakteriyalarından hansı daxil edilir?

Termofil çöpvari süd turşusu bakteriyalarından hansı cәnub qatığı vә pendiri, asidofil qatığı hazırlamaq
üçün istifadә olunur?

Cәnub qatığı vә pendiri, asidofil qatığı hazırlamaq üçün istifadә olunan mayanın tәrkibinә termofil
çöpvari süd turşusu bakteriyalarından hansı daxil edilir?

Bir çox ölkәlәrdә mezofil süd turşusu bakteriyalarından ibarәt mayanın tәrkibinә hansı aromat
әmәlәgәtirәn bakteriyalar әlavә edilir?

Mezofil süd turşusu bakteriyalarından ibarәt mayanın tәrkibinә hansı aromat әmәlәgәtirәn bakteriyalar
daxil edilir?

Mezofil süd turşusu bakteriyalarından ibarәt mayanın tәrkibinә hansı fәal turşu bakteriyaları daxil edilir?

Bir çox ölkәlәrdә mezofil süd turşusu bakteriyalarından ibarәt mayanın tәrkibinә hansı fәal turşu
bakteriyaları daxil edilir?

L.plantarum
L. brevis
S.diacetilactis
Lactobacterium bulgaricum•
S.cremoris

S.cremoris
S.diacetilactis
L.helveticum•
L.plantarum
L. brevis

L.plantarum
S.cremoris
S.diacetilactis
L.acidophilum•
L.casei

L.plantarum
L.brevis
S.cremoris
S. citrovorus•
L.casei

L.plantarum
L.brevis
S.cremoris
S.diacetilactis•
L.casei

L.plantarum
L.brevis
S.citrovorus
Sterptococcus lactis•
L.casei

L.plantarum
L.brevis
S.citrovorus

•
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Mezofil süd turşusu bakteriyaları hansı temperaturda fәaliyyәt göstәririlәr?

Südün tez xarab olması vә saxlanması üçün spontan mikroorqanizmlәri hansı üsulla öldürürlәr?

Variantlardan hansı heterofermentativ çöplәrә aiddir?

Aşağıdakılardan hansı heterofermentativ çöplәrә aiddir?

Aşağıdakılardan hansı heterofermentativ çöplәrә aiddir?

Verilәnlәrdәn hansı homofermentativ çöplәrdir?

Homofermentativ çöplәri göstәrin

S.cremoris•
L.casei

0­5 C­ dә
15­20 C­ dә
10­15 C­ dә
28­37ºC­ dә•
20­25 C­ dә

dondurma
hidroliz
sterilizasiya
pasterizasiya•
ekstraksiya

S.cremoris
L.casei
Lactobacterium helveticum
L.brevis•
L.plantarum

S.cremoris
L.casei
Lactobacterium helveticum
L.buchneri•
L.plantarum

S.cremoris
L.casei
lactobacterium helveticum
L.fermenti•
L.plantarum

L.brevis
S.cremoris
L.fermenti
L.Plantarum•
L.Casei

L.brevis
S.cremoris
L.fermenti
L.Casei•
L.buchneri



15.05.2017

58/99

410

411

412

413

414

415

416

417

Aşağıdakılardan hansı homofermentativ çöplәrә aiddir?

Variantlardan çöpvari süd turşusu bakteriyaları harda istifadә olunur?

Çöpvari süd turşusu bakteriyaları harda tәtbiq edilir?

Çöpvari süd turşusu bakteriyaları da koklar kimi böyük әhәmiyyәt kәsb edir vә harda istifadә olunur?

Hansı turşunun çöpvari bakteriyaları da koklar kimi böyük әhәmiyyәt kәsb edir?

Qlükozanın parçalanmasından hansı turşu alınır?

Qlükozanın parçalanmasından nә alınır?

Verilәnlәrdәn heterofermentativ bakteriyanı göstәrin

S.cremoris
L.buchneri
L.brevis
Lactobacterium helveticum•
L.fermenti

südün sterilizasiyasında
yağ istehsalında
dondurma istehsalında
yemin siloslaşdırılmasında•
kumızın yetişmәsindә

südün sterilizasiyasında
dondurma istehsalında
yağ istehsalında
qatıq istehsalında•
kumızın yetişmәsindә

dondurma istehsalında
südün sterilizasiyasında
südün pasterizasiyasında
pendirin yetişmәsindә•
kumızın yetişmәsindә

sirkә
limon
itakon
süd•
fumar

itakon turşusu + sirkә turşusu + limon turşusu
Süd turşusu + sirkә turşusu + itakon turşusu
Süd turşusu + limon turşusu + kәhrәba turşusu
Süd turşusu + sirkә turşusu + kәhrәba turşusu•
Süd turşusu + fumar turşusu + kәhrәba turşusu

İtakon turşusu + sirkә turşusu + limon turşusu + etil spirti
Süd turşusu + sirkә turşusu + itakon turşusu + etil spirti
Süd turşusu + limon turşusu + kәhrәba turşusu + etil spirti
Süd turşusu + sirkә turşusu + kәhrәba turşusu + etil spirti•
Süd turşusu + fumar turşusu + kәhrәba turşusu + etil spirti

L.brevis
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Variantlardan hansı heterofermentativ bakteriyadır?

Aşağıdakılardan hansı heterofermentativ bakteriyadır?

C6H12O6 nәdir?

Homofermentativ bakteriyalar süd şәkәri laktozanı qıcqırdaraq әsas mәhsul kimi hansı turşusu әmәlә
gәtirirlәr?

Göstәrilәnlәrdәn hansı homofermentativ bakteriyalara aiddi?

Aşağıdakılardan hansı homofermentativ bakteriyalara aiddir?

Süd turşusunun streptakokları biokimyәvi xassәlәrinә görә neçә cür olurlar?

S.cremoris
Stptococcus
S. diacetilacetis•
L.casei

L.brevis
S.cremoris
Stptococcus
S. paracitrovorus•
L.casei

L.brevis
S.cremoris
Stptococcus
S. citrovorans•
L.casei

süd turusu
sirkә turşusu
etil spirti
qlükoza•
kәhraba turşusu

sirkә
limon
itakon
süd•
fumar

L.fermenti
L.. cremoris
S.citrovorans
S. cremoris•
L.Casei

S.citrovorans
L.fermenti
L.Casei
L. cremoris
Sterptoccocus lactis•

2
)4
3

•
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Hansı turşunun streptakokları biokimyәvi xassәlәrinә görә homo – heterofermentativ olurlar?

Tempe istehsalında mәdә şirәsinin fermenti olan tripsini vә boy hormonunun ingibitorlarını parçalamaq
üçün onu neçә saat әrzindә qaynadırlar?

Tempe istehsalı üçün әvvәlcә soya paxlaları neçә saat suda saxlayırlar?

Tempe istehsalı neçә gün davam edir?

Soua sousunu yetişmәk üçün aşağı temperaturda neçә müddәt saxlayırlar?

Soua sousuna saxlamaq üçün neçә % duz әlavә edilir?

Soya sousu hazırladıqda qıcqırma hansı temperaturda gedir?

2•
5

sirkә
limon
itakon
süd•
fumar

3
4
1
0,5•
2

4
12•
1
2
3

12­14
8­10
2­3•
4­6
6­8

40 gün
0,5­2 il•
10 gün
20 gün
30 gün

1%
20%•
4%
3%
2%

10­12°С
25­30°С•
6­8°С
4­6°С
2­4°С
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Soya sousu hazırladıqda qıcqırma neçә gün davam edir?

Keyfiyyәtli silosun tәrkibindә zülal neçә % olmalıdır?

Keyfiyyәtli silosun turşuluğu nә qәdәr olmalıdır?

Keyfiyyәtli silosun iyi necә olmalıdır?

Keyfiyyәtli silos hansı xassәlәrә malik olmalıdır?

Son illәr yemlәrin siloslaşmasında senajın hazırlanması daha çox istifadә edilir. Bu mәqsәdlә yaşıl
yemlәri әvvәlcә neçә % nәmliyә qәdәr qurutduqdan sonra doğrayıb silos çalarına doldururlar?

Süd turşsunun bakteriyaları neçә % rütubәt olan mühitdә yaxşı inkişaf edir?

Xiyarın spontan bakteriyalarla tuşulaşması 3 mәrhәlәdә gedir. İkinci mәrhәlә neçә gün davam edir?

1
3­5•
15
6
2

5 – 6%
8 – 10%•
1 – 2%
2 – 3%
4 – 5%

pH = 4,2 – 4,3
pH = 4,2 – 4,4•
pH = 4,7 – 4,3
pH = 4,5 – 4,4
pH = 4,5 – 4,3

)iyi ­ açıq
iyi – xoş turşmәzә•
iyi ­ tünd
iyi – pis turşmәzә
iyi ­ qatışıq

rәngi açıq mavi vә ya sarımtıl
rәngi açıq sarı vә ya sarımtıl•
rәngi açıq qәhvәyi vә ya sarımtıl
rәngi açıq yaşıl vә ya sarımtıl
rәngi açıq qırmızı vә ya sarımtıl

60 – 65%
40 – 45%
90 – 95%
55 – 65%•
70 – 75%

70 – 75%•
) 77 – 75%
95 – 96%
62 – 65%
83 – 85%
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Son mәrhәlә siloslaşmanın neçәnci gününә tәsadüf edilir?

Siloslaşmanın 3cü mәrhәlәsindә ancaq hansı turşusu bakteriyalarına rast gәlmәk olar?

Siloslaşmanın neçәnci mәrhәlәsindә ancaq süd turşusu bakteriyalarına rast gәlmәk olar?

Silosun neçәnci günündәn sonra süd turşusu bakteriyaları ilkin mikrobiotanı tamamilә sıxışdırır vә
silosda mikroorqanizmlәrin ümumi miqdarı xeyli azalır?

Siloslaşmanın hansı mәrhәlәsindә Clostridium cinsli anaerob bakteriyalar da inkişaf edir

Siloslaşmanın 2­ci mәrhәlәsindә hansı süd turşusunun kokları süd turşusu çöplәrinә nisbәtәn üstünlük
tәşkil edir?

Verilәnlәrdәn siloslaşmanın 2­ci mәrhәlәsindә üstünlük tәşkil edәn süd turşusu kokkunu göstәrin

10
13
14•
12
11

40 ­ 60
30 ­ 60•
50 ­ 60
50 ­ 60
30 ­ 70

sirkә
fumar
limon
qlükon
süd•

5
2
4
6
3•

5 ­ 6
1 ­ 2
2 ­ 3
8 ­ 15•
3 ­ 4

6
4
3
2•
5

L.fermenti
B. megaterium
B.polimyxa
Leuconostoc mesentericus•
Aerobacter aerogenes

L.fermenti
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Siloslaşmanın 2­ci mәrhәlәsindә hansı süd turşusunun kokları süd turşusu çöplәrinә nisbәtәn üstünlük
tәşkil edir?

Siloslaşmanın neçәnci mәrhәlәsindә süd turşusu kokları süd turşusu çöplәrinә nisbәtәn üstünlük tәşkil
edir?

Xiyarın spontan bakteriyalarla tuşulaşması 3 mәrhәlәdә gedir. Üçüncü mәrhәlәdә hansı bakteriya iştirak
edir?

Xiyarın spontan bakteriyalarla tuşulaşması 3 mәrhәlәdә gedir. Üçüncü mәrhәlәdә hansı bakteriya iştirak
edir?

Xiyarın spontan bakteriyalarla tuşulaşması 3 mәrhәlәdә gedir. Üçüncü mәrhәlәdә hansı bakteriya iştirak
edir

Xiyarın spontan bakteriyalarla tuşulaşmasının ikinci mәrhәlәsindә hansı bakteriya iştirak edir?

Spontan bakteriyalarla xiyarın tuşulaşmasının ikinci mәrhәlәsindә iştirak edәn bakteriyanı göstәrin

Aerobacter aerogenes
B.polimyxa
S.faecium•
Bacillus

L.fermenti
B. megaterium
Aerobacter aerogenes
Streptococcus faecalis•
Bacillus

)6
4
3
2•
5

Aerobacter aerogenes
B. megaterium
B.polimyxa
L.fermenti•
Bacillus mesentericus

Aerobacter aerogenes
B. megaterium
B.polimyxa
L.brevis•
Bacillus mesentericus

B.polimyxa
B. megaterium
Aerobacter aerogenes
L.plantarum•
Bacillus mesentericus

Aerobacter aerogenes
B. megaterium
B.polimyxa
L.fermenti•
Bacillus mesentericus
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Verilәnlәrdәn xiyarın spontan bakteriyalarla tuşulaşmasının ikinci mәrhәlәsindә hansı bakteriya iştirak
edir?

Aşağıdakılardan xiyarın spontan bakteriyalarla tuşulaşmasının ikinci mәrhәlәsindә iştirak edәn
bakteriyanı göstәrin

Aşağıdakılardan xiyarın spontan bakteriyalarla tuşulaşmasının birinci mәrhәlәsindә iştirak edәn
bakteriyanı göstәrin

Verilәnlәrdәn xiyarın spontan bakteriyalarla tuşulaşmasının birinci mәrhәlәsindә hansı bakteriya iştirak
edir?

Spontan bakteriyalarla xiyarın tuşulaşmasının birinci mәrhәlәsindә iştirak edәn bakteriyanı göstәrin

Xiyarın spontan bakteriyalarla tuşulaşmasının birinci mәrhәlәsindә hansı bakteriya iştirak edir?

Xiyarın spontan bakteriyalarla tuşulaşması neçә mәrhәlәdә gedir?

B. megaterium
L.brevis•
Aerobacter aerogenes
Bacillus mesentericus
B.polimyxa

Aerobacter aerogenes
B. megaterium
B.polimyxa
L.plantarum•
B. megaterium

Aerobacter aerogenes
B. megaterium
B.polimyxa
Leuconostoc mesenteroides•
Bacillus mesentericus

L.fermenti
Lactobacillus plantarum
Leuconostoc mesenteroides
B. megaterium•
L.brevis

L.brevis
L.fermenti
Bacillus mesentericus•
Leuconostoc mesenteroides
Lactobacillus plantarum

L.fermenti
Lactobacillus plantarum
Leuconostoc mesenteroides
A.cloaceae•
L.brevis

L.fermenti
Lactobacillus plantarum
Leuconostoc mesenteroides
Aerobacter aerogenes•
L.brevis
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Mәhlulda neçә % süd turşusu әmәlә gәldikdәn sonra xityarın konservlәşdirilmәsi prosesi başa çatır?

Xiyarı duza qoymaq üçün neçә % ­ li duzlu mәhlul olan xüsusi çәnlәrә yerlәşdirirlәr?

Qıcqırma davam etdikdә mühitdә süd turşusunun miqdarı artır vә turşuluq neçә % ­ ә çatdıqda kәlәm
kәskin xoşagәlmәz dad alır?

Heterotrofermentativ formalar neçә gündәn sonra homofermentativ çöplәrlә әvәz olunur?

Kәlәmin tyrşuya qoyulması zamanı hansı heterofermentativ süd turşusu kokkları iştirak edir?

Aşağıdakılardan hansı bakteriya kәlәmin turşuya qoyulması zamanı әvvәlcә çoxalır ?

Hansı bakteriya kәlәmin turşuya qoyulması zamanı çoxalır?

2
7
1
3•
4

1,0 – 1,5%
0,4 – 0,8%
0,2 – 0,4%
0,3 – 0,4%•
0,7 – 1,0%

4 – 5%
2 – 3%
1 – 2%
6 – 8%•
3 – 4%

7
4
3
2,4•
5

1 ­ 2
3 ­ 4
2 ­ 3
4 ­ 6•
4 ­ 5

Penicillium roqueforti
S. thermophilis
Streptococcus lactis
Leuconostoc mesenteroides•
Lactobacterium plantarum

Penicillium roqueforti
Lactobacterium plantarum
Streptococcus lactis
Flavobacterium rhenanus•
S. thermophilis

Penicillium roqueforti
S. thermophilis
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Kәlәmin turşuya qoyulması zamanı әvvәlcә hansı bakteriya çoxalır?

Yaxşı turşulanmış kәlәm neçә % süd turşusuna malik olur?

Kәlәmin turşuya qoyulması zamanı qıcqırma hansı temperaturda gedir?

Kәlәmin turşuya qoyulması zamanı qıcqırma neçә gün müddәtindә gedir?

Kәlәmi turşuya qoymaq üçün neçә % ­ li duz qatırlar?

Üzvi vә mineral maddәlәr bitkinin hansı dәyәrini şәrtlәndirir?

Tәtbiq mәqsәdindәn asılı olaraq bitki xammalı hansı qruplara ayrılırr?

Streptococcus lactis
Aerobacter cloacae•
Streptococcus thermophilus

Penicillium roqueforti
S. thermophilis
Streptococcus lactis
E.coli•
Lactobacterium plantarum

2,4 – 2,5%
2,9 – 3,0%
2,6 – 2,8%
1,3 – 1,7%•
3,2 – 3,4%

2­3°C
21­24°C•
10­12°C
3­4°C
1­2°C

4 – 5
3 ­ 4
2 ­ 3
6 ­ 8•
1 ­ 2

6,9
4,7
3,5
2,5•
5,8

bitki xammalınin enerji vә bioloji dәyәrini
bitki xammalının bioloji dәyәrini
bitki xammalının qidalılıq dәyәrini
bitki xammalının qidalılq vә bioloji dәyәrini•
bitki xammalınin enerji dәyәrini

qida, yem
qida, texniki
qida, dәrman, texniki
qida, yem, dәrman, texniki•
yem, dәrman, texniki
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Bitkilәrin hansı hissәlәrindәn sәnayenin müxtәlif sahәlәrindә istifadә edir?

Son illәrdә oksidlәşdirici tәsirә malik yaxşılaşdırıcılar kimi hansı ferment preparatları tәtbiq edilmәyә
başlanılıb?

Sitolitik ferment preparatları dedikdә hansı aktivliyә malik preparatlar başa düşülür?

Müxtәlif xammal növlәrindәn alınan ferment preparatlarında qlükozanın miqdarı neçә faiz arasında
dәyişir?

Un kütlәsinә nә qәdәr amg әlavә edilmәsi xәmirdә qazәmәlәgәlmә prosesini intensivlәşdirir?

Qlükoamilazanın maksimal effektivliyi hansı pH mühitindә vә temperaturda göstәrir?

Novamilinin hansı dozada tәtbiqi mәslәhәtdir?

Rusiyada hansı amilolitik ferment preparatları istehsal olunur?

tumurcuq, çiçәk, meyvә, gövdәsi
meyvә, tumurcuq, köklәri
köklәri, meyvә
köklәri, saplaqları, toxumları, güllәri, meyvәsı•
tumurcuq, çiçәk, meyvә

maltozalı  
reduktazalı
amilazalı
qlükooksidazalı•
proteazalı  

pentozanaza vә sellülaza
proteaza
pentoza
hemisellülaza, pentozanaza vә sellülaza•
amilza

20­60%
40­70%
15­60%
50­75%•
50­80%

0,03­0,13%
2,3­5,3%
1,003­3,03%
0,003­0,03%•
3­5%

рH=4,3­5,7 vә temperatur 0°C
рH=4,3­5,7 vә temperatur 30­50°C
рH=4­7 vә temperatur 40­70°C
рH=4,3­5,7 vә temperatur 40­70°C•
рH=1,3­3,7 vә temperatur 20­40°C

5%
3%
0,06­1,06%
0,006­0,06%•
4%
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Ferment preparatlarını әlavә etdikdә çörәk­bulka mәmulatları necә dәyişir?

a­amilazanın tәtbiqi xәmirdә qıcqırmaya mәruz qalan şәkәrlәrin miqdarına necә tәsir edir?

Bәrk ferment preparatları hansı şәkildә istehsal edilir?

Mayaların biokütlәsindә neçә faiz zülal, sәrbәst aminturşular vә vitaminlәr var?

Qıcqırma prosesinin intensivlәşdirilmәsi mәqsәdilә xәmirә nә әlavә etmәk olar?

Unda olan hansı fermentlәr nişastanın vә zülalların qismәn hidrolizini tәmin edir?

Çörәk istehsalı zamanı fermentasiya prosesi necә mühitdә gedir?

aktiv �­amilaza ilә ­amilorizin (10X, D20X)
aktiv α­amilaza ilә ­amilorizin (10X, D20X), amilosubtilin D10Х –tәmizlәnmiş qlükoamilaza•
aktiv �­amilaza
amilorizin (10X, D20X)
amilosubtilin D10Х –tәmizlәnmiş qlükoamilaza

mәsamәli strukturu yaxşılaşır
hәcmi böyüyür, mәsamәli strukturu yaxşılaşır
qabıq daha intensiv rәng vә parıltılı olur, çörәyin әn yaxşı struktur­mexaniki xassәlәri daha uzun müddәt qalır
hәcmi böyüyür, mәsamәli strukturu yaxşılaşır, içlik daha elastik olur, çörәyin dadı vә әtri yaxşılaşır, qabıq daha
intensiv rәng vә parıltılı olur, çörәyin әn yaxşı struktur­mexaniki xassәlәri daha uzun müddәt qalır

•
içlik daha elastik olur, çörәyin dadı vә әtri yaxşılaşır, qabıq daha intensiv rәng vә parıltılı olur

neytral
tәsir etmir
azaldır
artırır•
az miqdarda azaldır sonra artırır

maye şәklindә
toz şәklindә
tablet şәklindә
toz vә tablet şәklindә•
dәnәr şәklindә

45%­ә qәdәr
65%­ә qәdәr
55%­ә qәdәr
50%­ә qәdәr•
25%­ә qәdәr

qarışqa turşusu
süd şәkәri
laktoza
saxaroza vә ya sәmәni şәkәri•
sirkә turşusu

reduktaza vә amilaza
proteaza
reduktaza
amilaza vә proteaza•
amilaza

yağlı
qazşәkilli
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Çörәk­bulka istehsalında preslәnmiş mayaların dozası un kütlәsinә uygun olaraq neçә faiz tәşkil edir?

Çörәk istehsalında, әsasәn hansı mayalardan istifadә edilir?

Neçә faiz yağın әlavә edilmәsi qazәmәlәgәlmә prosesini zәiflәdir?

Un kütlәsinә neçә faiz şәkәr әlavә etdikdә xәmirdә maya hüceyrәlәrinin plazmolizi baş verir?

Mayaların miqdarı nәdәn asılıdır?

Yarımfabrikatların ümumi yetişmә müddәti nә qәdәrdir?

Müxtәlif növ mayaların tәtbiqinin effektivliyi nә ilә әlaqәdardır?

mayeşәkilli
pastaşәkilli•
plazmaşәkilli

11%
7%
5%
1,0­1,5 %•
9%

Candida milleri, Saccharomyces
Saccharomyces
Candida milleri
Saсcharomyces сerevisiae•
Streptococcus diacetilactis

1%­dәn çox
7%­dәn çox
3%­dәn çox
5%­dәn çox•
2%­dәn çox

20%­dәn çox
10%­dәn çox
3%­dәn çox
7%­dәn çox•
15%­dәn çox

yağın vә duzun miqdarından
yağın miqdarından
duzun miqdarından
resepturanın tәrkibindәn, әsasәn dә şәkәrin vә yağlı mәhsulların miqdarından•
şәkәrin miqdarından

60­90 dәq
100 dәq
10­40 dәq
50­60 dәq
70­100 dәq•

onların bioloji xassәlәri ilә
onların fizioloji xassәlәri ilә
onların bioloji vә texnoloji xassәlәri ilә
onların fizioloji, bioloji vә texnoloji xassәlәri ilә•
onların texnoloji xassәlәri ilә
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1ml duru mayada nә qәdәr maya hüceyrәsi vardır?

Maya südünün alınma prosesi hansı variantda doğru verilib?

İnstant vә preslәnmiş mayaların sәrf edilmә nisbәti necәdir?

Karbon qazı vә ya azot mühitindә, vakuum altında hava keçirmәyәn polimer materiallara qablaşdırılmış
instant mayalar öz xassәlәrini neçә il әrzindә saxlayır?

İnstant (hәllolan) mayaların qurudulması zamanı nәyin daxil edilmәsi vacibdir?

Qurudulmuş mayaların dozası preslәnmiş mayalardan neçә dәfә artıqdır?

Qurudulmuş mayalar – preslәnmiş mayaların xüsusi şәraitdә neçә faiz nәmliyә qәdәr qurudulmasından
alınır?

10­100 mln
40­60 mln
70­90 mln
70­120 mln•
50­120 mln

vakuum­filterlәrdә ayrılma yolu ilә
Qidalı mühitdә çoxaldılma yolu ilә
Seperatorda qatılaşdırma yolu ilә
Saccharomyces cerevisiae bakteriya hüceyrәlәrinin sulu suspenziyası olub, onların qidalı mühitdә çoxaldılması,
separatorda qatılaşdırılması, vakuum­filtrlәrdә vә ya filtrli preslәrdә ayrılması yolu ilә

•
filterli preslәrdә ayrılma yolu ilә

1:5
1:2
1:3
1:5•
1:1

6
4
3
2•
5

emulqatorların
antioksidantların, askorbin turşusunun
sәthi aktiv maddәlәr vә ya emulqatorların
antioksidantların, askorbin turşusu, sәthi aktiv maddәlәr vә ya emulqatorların•
askorbin turşusu, sәthi aktiv maddәlәr vә ya emulqatorların

6
4
3
2•
5

1­2%
3­4%
5­6%
8­10%•
2­3 %
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1q preslәnmiş mayada nә qәdәr hüceyrә olur?

Saccharomyces cerevisiae mayalarının tәmiz ştammlar olan preslәnmiş mayalar neçә faiz nәmliyә
malidir?

Preslәnmiş mayalardan istifadә zamanı kündәnin saxlanması zamanı hansı fermentin aktivliyi azalır?

Çörәk­bulka mәmulatlarının hazırlanması üçün nәdәn istifadә edilir?

Xәmirin yoğrulması zamanı istifadә edilәn çörәk mayalarının rolu nәdәn ibarәtdir?

Çörәk istehsalında baş verәn biotexnoloji proseslәr nә ilә bağlıdır?

Bişirilmә prosesinin birinci mәrhәlәsindә kolloid proseslәr ilә yanaşı hansı proseslәr baş verir?

25 mlrd
45 mlrd
5­10 mlrd
10­15 mlrd•
30 mlrd

50%
67­75%•
60­75%
57­70%
60%

pentoza
proteaza
reduktaza
α­qlükozidaza•
amilaza

duru mayalardan
qurudulmuş, duru mayalardan
duru mayalardan vә maya südündәn
preslәnmiş, qurudulmuş, duru mayalardan vә maya südündәn•
preslәnmiş, qurudulmuş, duru mayalardan

xәmiri qabardan vә ona mәsamәli struktur verәn karbon qazının (CO2), elәcә dә xәmirin xassәlәrinә tәsir göstәrәn,
hazır mәmulatın dadını vә әtrini formalaşdıran etil spirtinin vә aralıq mәhsulların alınmasından

•
mәsamәli struktur vermәkdәn
xәmiri qabardan vә ona mәsamәli struktur verәn karbon qazının alınmasından
hazır mәmulatın dadını vә әtrini formalaşdıran etil spirtinin vә aralıq mәhsulların alınmasından
elastiklik vermәkdәn

proteaza fermentinin istifadәsi ilә
çörәk mayalarının istifadә edilmәsi ilә
ferment preparatlarının istifadә edilmәsi ilә
çörәk mayalarının, bәzi ferment preparatlarının istifadә edilmәsi ilә•
reduktoza fermentinin istifadәsi ilә

ferment proseslәri
karbohidratların ferment­hidroliz proseslәri
mikrofloranın hәyat fәaliyyәti sürәtlәnir
xәmir kündәsindә karbohidratların ferment­hidroliz proseslәri, elәcә dә mikrofloranın hәyat fәaliyyәti sürәtlәniri•
hidroliz proseslәri



15.05.2017

72/99

511

512

513

514

515

516

517

518

Kameralarda yüksәk temperaturun tәsiri altında zülalların denaturasiyası xәmir kündәsinin mәsamәli
strukturuna necә tәsir edir?

Xәmirin acıması zamanı gedәn әsas proseslәr nә ilә bağlıdır?

Xәmirin acıması çörәyin әnәnәvi üsulla hazırlanması müddәtinin neçә faizini tәşkil edir?

Hansı proseslәrin nәticәsindә xәmirin yaranması baş verir?

Üzvi turşular hansı bakteriyaların inkişafını dayandırır?

Çörәyә xoş dad vә aromat verilmәsindә hansı bakteriyaların rolu böyükdür?

Adәtәn maya göbәlәyi kütlәsi neçә faizә qәdәr qurudulur?

Maya göbәlәklәrini fermentyorlarda becәrib çoxaltdıqdan sonra onu hansı üsulla ayırırlar?

plastik edir
tәsir etmir
yumşaldır
bәrkidir•
yarıyumşaq hala gәtirir

maya göbәlәklәrinin hәyat fәaliyyәti ilә
maya göbәlәklәrinin hәyat fәaliyyәti ilә
süd turşusu bakteriyalarının hәyat fәaliyyәti ilә
mikroorqanizmlәrin – maya göbәlәklәrinin vә süd turşusu bakteriyalarının hәyat fәaliyyәti ilә•
kif göbәlәklәrinin hәyat fәaliyyәti ilә

10%­ni
50%­ni
70%­ni
90%­ni•
30%­ni

yalnız kolloid proseslәrin
zülalların denaturasiyası nәticәsindә
yalnız albüminlәrin, qlobolinlәrin vә karbohidratların hәll olması nәticәsindә
kalloid proseslәrin, özlü zülalların hidratlaşması, albüminlәrin, qlobolinlәrin vә karbohidratların hәll olması
nәticәsindә

•
zülalların hidratlaşması

yağ bakteriyalarının
sirkә turşusu bakteriyalarının
yağ vә sirkә turşusu bakteriyalarının
çürüntütörәdәn, yağ vә sirkә turşusu bakteriyalarının•
çürüntütörәdәn bakteriyaların

maya göbәlәklәrinin
homofermentativ süd turşusu bakteriyalarının
heterofermentativ süd turşusu bakteriyalarının
homo­ vә heterofermentativ süd turşusu bakteriyalarının•
kif göbәlәklәrinin

10 % nәmliyә qәdәr
5% nәmliyә qәdәr
3% nәmliyә qәdәr
8% nәmliyә qәdәr•
6% nәmliyә qәdәr
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Hazırda çörәkbişirmәdә istifadә etmәk üçün preslәnmiş maya­ Saccharomyces cerevisiae – nin xüsusi
seçilmiş ştammlarından alınır vә neçә dәrәcәdә saxlanılır?

Xәmirin hazırlanmasında tәmiz mayadan istifadә olunması üçün ilk pәrçimlәnmiş maya kim tәrәfindәn
vә neçәnci ildә hazırlanmışdır?

Qıcqırma başa çatdıqdan sonra mühitdә spirtin qatılıq dәrәcәsi neçә faiz tәşkil edir?

36 saat qıcqırma zamanı neçә faizli spirt әmәlә gәlir?

Şәkәrlә zәngin olan xammalın qıcqırdılması üçün neçә üsul mövcuddur?

Etil spirtinin alınmasının ümumi sxemi aşağıdakılardan hansıdır?

Mayaların bir çox növlәri üçün hansı temperatur hәyat fәaliyyәti üçün әlverişli hesab olunur?

süzmәklә
durultmaqla
distillә etmәklә
süzmәklә vә ya sentrefuqada çökdürmәklә•
sentrifuqada çökdürmәklә

5°C
­*1 °C
1°C
0° C•
2°C

Mezon tәrәfindәn 1772­ci ildә
Mezon tәrәfindәn 1742­ci ildә
Mezon tәrәfindәn 1762­ci ildә
Mezon tәrәfindәn 1792­ci ildә•
Mezon tәrәfindәn 1802­ci ildә

6­12 %•
7­15 %
5­10 %
3­6 %
0­5

4 %­li
1 %­li
5 %­li•
3 %­li
2 %­li

4
6
5
3.0•
2

) 2С6Н12О6 4(СН3СН2ОН) + 2(СО2)
С6Н12О6 2(СН3СН2ОН) + 2(СО2)•
С6Н12О6 7(СН3СН2ОН) + 2(СО2)
3С6Н12О6 3(СН3СН2ОН) + 2(СО2)
С6Н12О6 2(СН3СН2ОН) + 5(СО2)

25­33ºC•
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Metabolizm prosesinin özü hansı amillәrdәn asılıdır?

Mayaların iştirakı ilә etil spirtinin yaranması necә prosesdir?

Viski aşağıdakılardan hansı tәtbiq edilmәdәn pivәnin distillә mәhsuludur?

Bacillus subtilis mayalarının maye ştamlarından vә Aspergillus niger ona yaxın göbәlәklәrin
ştammlarından alınan hansı fermentlәrdәn istifadә olunur?

Nişastanı hidroliz edә bilәn fermentlәrin әlavә edilmәsi bu prosesә necә tәsir edir?

Spirt sәnayesindә istifadә edilәn maya ştammları yaşama qabiliyyәtini etanolun neçә faiz qatılığında
saxlamalıdır?

Etil spirtinin istehsalında әsas amillәr hansılardır?

28­38ºC
5­15ºC
15­20ºC
20­30ºC

hüceyrәlәrin yaşama qabiliyyәti vә onların böyümәsindәn
onların böyümәsi vә çoxalmasından
substratın qatılığından, oksigendәn
oksigendәn vә son mәhsuldan (spirtdәn)
hüceyrәlәrin yaşama qabiliyyәti, onların böyümәsi, çoxalması vә spirtin yaranması substratın qatılığından,
oksigendәn vә son mәhsuldan (spirtdәn)

•

fasilәsiz
Fasilәli
aerob
mürәkkәb
anaerob•

su
qlükozaә şәkәr
su
mayaotu•
şәkәr

qlükoza
amilaza
reduktaza
amilazadan vә amiloqlükozidazadan•
fruktoza

әvvәl yavaşıdır, sonra sürәtlәndirir
neytral tәsir edir
yavaşıdır
sürәtlәndirir•
әvvәl sürәtlәndirir, sonar yavaşıdır

15­20%
5­10%
10­15%
12­15%•
3­5%

qıcqırma prosesinin davam etmәsidir
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S. diastaticus dekstrinlәrdәn, Kluyveromyces fragilis vә K. lactis növündәn olan mayalar
aşağıdakılardan hansını istifadә edә bilir?

S. cerevisiae mayaları hansı mühitdә yaxşı inkişaf edir?

İndiki dövrdә hasil edilәn spirtin әsas hissәsini hansı mayalardan alırlar?

Spirt istehsalında bu mәqsәdlә yararlı olan hansı növün ştamlarından istifadә olunur?

Mayalar pektinlәri qalakturon turşusuna hidroliz olunması üçün vacib olan hansı fermenti yaratmağa
qadir olmalıdır?

Şәrabların hazırlanmasında әsasәn hansı mayaların tәtbiq olunur?

Sidrin dadının pislәşmәsinә sәbәb olan Kloeckera apiculata mikroorqanizmlәrini mәhv etmәkdәn ötrü
alma şirәsini hansı qaz ilә emal edirlәr?

mikroorqanizmlәrin spirtin yüksәk qatılığına davam gәtirmәmәsidir
qıcqırma prosesinin dayanmasıdır
mikroorqanizmlәrin spirtin yüksәk qatılığına davam gәtirmәmәsi vә bununla da qıcqırma prosesinin dayanmasıdır•
mikroorqanizmlәrin spirtin yüksәk qatılığına davam gәtirmәsidir

fruktoza
nişasta
qlükoza vә maltoza
qlükozanı•
maltoza

maltoza vә maltotrioza
qlükoza, fruktoza
fruktoza, maltoza vә maltotrioza
qlükoza, fruktoza, maltoza vә maltotrioza•
fruktoza, maltoza

S. diastaticus
S. cerevisiae, S.uvarum (Carlsbergensis)
S.uvarum (Carlsbergensis), S. diastaticus
S. cerevisiae, S. cerevisiae, S.uvarum (Carlsbergensis)S. diastaticus•
S. cerevisiae, S.uvarum (Carlsbergensis)

K. lactis
S.uvarum
S. cerevisiae
Saсcharomyces•
S. diastaticus

amilaza
proteaza
reduktaza
poliqalakturonidaza•
oksidaza

Lactobacillus
Lactobacillus vә Pediococcus
Leuconostoc, Lactobacillus vә Pediococcus
Sacсharomyces cidri•
Leuconostoc, Lactobacillus

tәsirsiz qazlar
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Qıcqırmış alma şirәsi necә adlanır?

Pektinazaların tәtbiqi zamanı nә baş verir?

Pektinazaların tәtbiqi horranın fermentlәşdirilmәsi prosesinә necә tәsir edir?

Qıcqırma prosesi hansı hissәdә gedir?

Yığılma dövründә hansı zamanda yetişmәli olan üzüm növündәn daha çox istifadә edilir?

Meyvәlәrin üzәrindә bakteriyanın inkişafı onların qurumasına vә şәkәrin miqdarının artmasına sәbәb
olur ki, bu da şәrabın hansı dadını müәyyәn edir?

Qıcqırmada hansı süd turşusu bakteriyalarından istifadә edilir?

oksigen qazı
karbon qazı
kükürd qazı•
azot

armud
sirkә
alma
sidr•
şәrab

ekstraktlı maddәlәrin, P­vitamin aktivliyinә malik flavonoidlәrin miqdarı artır
ekstraktlı maddәlәrin, C vitamininin miqdarı artır
C vitamininin, P­vitamin aktivliyinә malik flavonoidlәrin miqdarı artır
ekstraktlı maddәlәrin, C vitamininin, P­vitamin aktivliyinә malik flavonoidlәrin miqdarı artır•
flavonoidlәrin miqdarı artır

rәngin açılmasına sәbәb olur
prosesi sürәtlәndirir
rәnginin açılmasına vә stabillәşmәsinә sәbәb olur
prosesi sürәtlәndirir, onun rәnginin açılmasına vә stabillәşmәsinә sәbәb olur•
prosesi sürәtlәndirir, onun rәnginin açılmasına sәbәb olur

toxumda
meyvәnin lәtindә
şirәdә
ya meyvәnin özündә, ya da karbon qazının tәsiri ilә qabığın dağılması nәticәsindә ayrılan şirәdә•
qabıq hissәdә

15 may
5 dekabrda
16 oktyabrda
15 noyabrda•
19 iyun

kәmşirin
turş dadını
acı dadını
şirin dadını•
turşa­şirin

Lactobacillus
Leuconostoc, Lactobacillus
Lactobacillus vә Pediococcus

•
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Şәrabın rәnginin tündlәşmәsinә sәbәb olan oksidlәşmә proseslәrinin qarşısını almaq üçün onu hansı qaz
ilә emal edirlәr?

Xeres dadını yaratmağa qadir olan ştammlar yaratmaq üçün spirtin qatılığını tәdricәn neçә faizә qәdәr
qaldırmaq lazımdır?

Xeres şәrab mayaları aşağıdakı hansı variantda verilib?

Qıcqırmış mayalardan istifadә etmәyin üstünlüklәri hansı variantda tam verilib?

Saxaromiset mayalar hansı variantda tam verilib?

Şәrabı üzümün hansı sortundan hazırlıyırlar?

İstәnilәn qıcqırma prosesi üçün vacib şәrt – xammalda nәyin olmasıdır?

Leuconostoc, Lactobacillus vә Pediococcus•
Leuconostoc, Pediococcus

azot
oksigen qazı
karbon qazı
kükürd qazı•
neon qazı

8 % ­ә
38 % ­ә
28 % ­ә
18 % ­ә•
48 % ­ә

Sacсharomyces сerevisiae
S. oviformis, S. ellipsoideus
Sacсharomyces сerevisiae, S. oviformis
Sacсharomyces oviformis•
S. ellipsoideus

çox güclü tәsirә malikdir
mayaların laq fazada çoxalması azalır, arzuolunmaz dadın yaranma ehtimalı azalır•
mәlum xassәlәrә malik mәhsul alınır, arzuolunan dad yaranır
mayaların laq fazada çoxalması azalır
arzuolunmaz dadın yaranma ehtimalı azalır

S. ellipsoideus
Sacсharomyces сerevisiae, S. oviformis
S. oviformis, S. ellipsoideus
Sacсharomyces сerevisiae, S. oviformis, S. ellipsoideus•
Sacсharomyces сerevisiae, S. ellipsoideus

vinifera
qara şanı
Ağ şanı
Vitis vinifera•
ağ vә qara şanı

şәkәrlәrin•
spirtin
karbohidratların
fruktozanın
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Arxeoloji qazıntılara görә şәrabçılıq neçә il bundan әvvәl inkişaf etmәyә başlamışdır?

Flokulyasiya hansı amillәrdәn asılıdır?

Pivә mayalarının tәkmillәşdirmәsi onlara fermentasiya prosesinin sonunda hansı qabiliyyәti aşılamaqla
mümkündür?

Horranın xüsusi sıxlığı nә ilә müәyyәn olunur?

Arpa sәmәnisi vә digәr komponentlәr xırdalandıqdan sonra neçә dәrәcә temperaturlu su ilә qarışdırılır?

Hansı mayalar sәthi vә dәrin qıcqırmanı hәyata keçirir?

Daniyalı alim Hansen neçәnci ildә saf maya ştammlarını ayırmış vә pivә istehsalında onlardan istifadә
etmişdir?

nişastanın

1000
3000
4000
5000•
2000

becәrilmә müddәtindәn vә şәraitindәn
becәrilmә müddәtindәn
becәrilmә şәraitindәn
mühitin tәrkibindәn, becәrilmә şәraitindәn•
mühitin tәrkibindәn

qidalanma
bölünmә
parçalanma
flokulyasiya yapışma•
çoxalma

karbohidrogenlәrin miqdarı ilә
nişastanın miqdarı ilә
ekstraksiya olunmamış şәkәrlәrin miqdarı ilә
ekstraksiya olunmuş şәkәrlәrin miqdarı ilә•
spirtin miqdarı ilә

27°C
47°C
57°C
67°C•
37°C

Saсcharomyces
Sacсharomyces uvarum
Sacсharomyces carlsbergensis
Sacсharomyces сerevisiae•
Candida

1680­ci ildә
1780­ci ildә
1980­ci ildә
1880­ci ildә•
A 1580­ci ildә
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Spirtli içkilәrin istehsalı zamanı mayalara hansı tәlәblәr irәli sürülür?

Spirtli içkilәrin istehsalında hansı mayaların ştammlarından tez­tez istifadә edilir?

Sacсharomyces mayalarını aşağıdakılardan hansı hidroliz edә bilir?

Qıcqırmanı hansı ailәyә mәnsub mayalar hәyata keçirir?

Spirtli içkilәr şәkәrli xammalın qıcqırdılması yolu ilә alınır, bunun nәticәsindә nә yaranır?

Pektavamorin­PX preparatı hansı göbәlәkdәn alınır?

Pektofoetidin­10PX hansı göbәlәyin dәrin fermentasiyası yolu ilә alınır?

Süllüliqnorin – 19 Pxpreparatını almaq üçün göbәlәk neçә % nәmlәndirilmiş kәpәkdә becәrilir?

qıcqırmanın yüksәk sürәtini tәmin etmәlidir
mayalar qıcqırmanın tamlığını, onun yüksәk sürәtini tәmin etmәlidir
asanlıqla çöküntü vermәlidir
mayalar qıcqırmanın tamlığını, onun yüksәk sürәtini tәmin etmәli vә asanlıqla çöküntü vermәlidir•
mayalar qıcqırmanın tamlığını tәmin etmәlidir

Sacсharomyces сerevisiae
Candida
Saсcharomyces
Sacсharomyces сerevisiae, sacсharomyces carlsbergensis•
Sacсharomyces carlsbergensis

efirlәr
saxaridlәr
nişasta
polisaxaridlәr•
spirtlәr

Sacсharomyces carlsbergensis
Pseudomonos
Candida
Saсcharomyces•
Sacсharomyces сerevisiae

oksigen qazı vә spirt
karbon qazı
nişasta vә spirt
spirt vә karbon qazı•
spirt

Penicillium cereus
A. awamori•
Aspergillus foetidus
A. Foetidus
E.coli

Penicillium cereus
A. foetidus•
Aspergillus foetidus
A. Awamori
E.coli

20

•
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Süllüliqnorin – 19 Px hansı göbәlәyin sәthi fermentasiya üsulu ilә alınan texniki sellülolitik ferment
preparatıdır?

Qurudulmuş preparat tozşәkilli olub hansı rәngdә olur?

           Qabaqcadan hazırlanmış keratinli hidrolizat neçә dәrәcәdә dondurulur?

           Quru hidrolizatın tәrkibindә neçә faiz zülal vardır?

           Ümumi zülalın neçә faizi kollogenin payına düşür?

           Quş cәmdәyinin az qidalı hissәlәrinin (bel­kürәk, onurğa, boğaz) mexaniki emalından alınan әt
kütlәsindә neçә faiz zülal vardır?

           Quş cәmdәyinin az qidalı hissәlәri hansı variantda verilib?

60•
50
40
30

Clostridium perfingences
Trichoderma lignorum ­ 19•
Penicillium cereus
E.coli
Trametes

sarı
qırmızı  
qәhvәyi  
boz  •
ağ  

­45°С
­35°С•
­25°С
­15°С
­5°С

55%
65%
78,03 %•
75%
70%

15%­i
7­15%­i•
5­10%­i
2­5%­i
1­10%­i

10­15%
15­20%•
5­10%
8­10%
20­25%

bel­kürәk, onurğa, boğaz, baş
onurğa, boğaz

•
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           Az qidalı xammaldan zülali mәhsulların alınması üsulu necә adlanır?

           Kollagen birlәşdirici toxumanın hansı xassәlәrini tәmin edir?

Kollagen mәmәlilәrin orqanizmindә çox yayılmış protein olub, onların ümumi miqdarının neçә faizini
tәşkil edir?

           Kәnd tәsәrrüfatı heyvanları vә quşlarının emalından alınan ikincidәrәcәli xammallar
aşağıdakılardan hansının mәnbәyidir?

           Xammalın fermentlәşdirilmәsi mәhsulun hansı xassәlәrini yaxşılaşdırmağa imkan verir?

           Çәtin hәll olan heyvan zülalları hansı variantda tam verilib?

           Kәnd tәsәrrüfatı heyvanlarının emalı zamanı zülalla zәngin ikincidәrәcәli hansı mәhsullar әmәlә
gәlir?

bel­kürәk, onurğa, boğaz•
bel­kürәk, onurğa
boğaz, baş

distillә
elektroliz
durultma
hidroliz•
çökdürmә

möhkәmliyini
möhkәmliyini vә elastikliyini•
yumşaqlığını
plastikliyini
elastikliyini

5­15%­ni
45­55%­ni
25­35%­ni•
15­25%­ni
35­45%­ni

әvәzolunmayan aminturşuların, doymamış yağ turşularının, makro­ vә mikroelementlәrin
zülalların, әvәzolunmayan aminturşuların, doymamış yağ turşularının, makro­ vә mikroelementlәrin•
makro­ vә mikroelementlәrin
doymamış yağ turşularının
zülalların, әvәzolunmayan aminturşuların, doymamış yağ turşularının

bioloji dәyәrini
qidalılıq, funksional vә bioloji dәyәrini•
funksional vә bioloji dәyәrini
qidalılıq, funksional dәyәrini
funksional dәyәrini

keratin, kollagen, elastin•
kollagen, elastin
keratin, kollagen
keratin, elastin
kollagen

pәrdә, buynuz, dırnaq
qığırdaq, vәtәr, dәri, pәrdә, buynuz
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           Pivә mayasının zülalları hansı dәyişikliklәrә sәbәb olur?

           Әt zülallarından fәrqli olaraq, süd zülalları hansı maddәlәrә malik deyil?

Bitki zülallarından fәrqli olaraq süd zülalları hansı fermentlәrin tәsiri altında asan parçalanır

           Kolbasa mәmulatlarının istehsalında yüksәk bioloji dәyәrә vә funksional xassәlәrә malik hansı
zülallardan istifadә edilir?

           Proteaza preparatlarının tәsiri altında әtin yetişmәsi neçә dәfә sürәtlә gedir?

           Mikrob mәnşәli proteinazalar digәr mәnbәlәrlә müqayisәdә hansı üstünlüklәrә malikdir?

           Papaindәn nә zaman istifadә edilir?

vәtәr, dәri, pәrdә, buynuz, dırnaq
qan, sümük, qığırdaq, vәtәr, dәri, pәrdә, buynuz, dırnaq•
sümük, qığırdaq, vәtәr, dәri, pәrdә, buynuz

zülalların, mineral maddәlәrin miqdarını artırır
әt mәhsullarının bioloji dәyәrini yüksәldir, zülalların, mineral maddәlәrin miqdarını artırır
zülalların, mineral maddәlәrin, B qrupu vitaminlәrinin ümumi miqdarını artırır
әt mәhsullarının bioloji dәyәrini yüksәldir, zülalların, mineral maddәlәrin, B qrupu vitaminlәrinin ümumi
miqdarını artırır

•
B qrupu vitaminlәrinin ümumi miqdarını artırır

karbohidratlara
spirtlәrә
mürәkkәb efirlәrә
purin әsaslı maddәlәrә•
turşulara

amilaza vә proteaza
reduktaza
amilaza
mәdә­ bağırsaq fermentlәrinin•
proteaza

nişastadan
yumurta zülallarından
әt zülallarından
süd zülallarından•
karbohidratlardan

7­9
1­2
3­5
3­5•
5­7

nisbәtәn asan alınması
geniş xammal bazası, nisbәtәn asan alınması
nisbәtәn asan alınması, ucuz olması
geniş xammal bazası, nisbәtәn asan alınması, ucuz olması•
geniş xammal bazası, ucuz olması

yarımfabrikatların hazırlanması zamanı
әtin yetişdirilmәsi, yarımfabrikatların hazırlanması zamanı
yarımfabrikatların hazırlanması, hidrolizatların alınması zamanı

•



15.05.2017

83/99

590

591

592

593

594

595

           Papain әtә necә tәsir edir?

           Әzәlә toxumasının emalı üçün bitki mәnşәli fermentlәr qrupundan hansılar istifadә edilir?

İstifadә olunan proteolitik ferment preparatları hansı tәlәblәrә cavab vermәlidir?

           Xörәk duzu da әtin yumşalmasına necә tәsir edir?

           İynәsiz üsulun tәtbiqi zamanı fermentlәr әtә hansı tәzyiq altında yeridilir?

           Әtin proteolitik fermentlәrlә emalı hansı üsullarla hәyata keçirilir?

әtin yetişdirilmәsi, yarımfabrikatların hazırlanması, hidrolizatların alınması zamanı•
hidrolizatların alınması zamanı

şirin dad verir
turş dad verir
bәrkidir
yumşaldır•
acı dad verir

papain, bromelain
fitsin, bromelain
papain, fitsin, bromelain•
fitsin
papain, fitsin

insan orqanizmi üçün zәrәrsiz olmalıdır
pH­ın turş­neytral sahәsindә hidroliz prosesini hәyata keçirmәlidir; miozinin, xüsusilә dә, әzәlәdaxili birlәşdirici
toxumanın zülalları ­ kollagen vә elastinin hidrolizini özünәmәxsus şәkildә hәyata keçirmәlidir; insan orqanizmi
üçün zәrәrsiz olmalıdır
miozinin, xüsusilә dә, әzәlәdaxili birlәşdirici toxumanın zülalları ­ kollagen vә elastinin hidrolizini özünәmәxsus
şәkildә hәyata keçirmәlidir
yüksәk optimal tәsir temperaturuna malik olmalıdır; pH­ın turş­neytral sahәsindә hidroliz prosesini hәyata
keçirmәlidir; miozinin, xüsusilә dә, әzәlәdaxili birlәşdirici toxumanın zülalları ­ kollagen vә elastinin hidrolizini
özünәmәxsus şәkildә hәyata keçirmәlidir; insan orqanizmi üçün zәrәrsiz olmalıdır

•
yüksәk optimal tәsir temperaturuna malik olmalıdır; pH­ın turş­neytral sahәsindә hidroliz prosesini hәyata
keçirmәlidir

bәrkidici
neytral
) mәnfi
müsbәt•
yumşaldıcı

500 x 105 Pа
400 x105 Pа
300 x 105 Pа
200 x 105 Pа•
100 x105 Pа

preparatın sağ ikәn inyeksiya yolu ilә yeridilmәsi; әt cәmdәyinin әzәlәdaxili şprislәnmәsi; әtin sәthinin ferment
mәhlulu çilәmәklә işlәnmәsi vә ya tozşәkilli preparatların sәpilmәsi
әt cәmdәyinin әzәlәdaxili şprislәnmәsi; әtin sәthinin ferment mәhlulu çilәmәklә işlәnmәsi vә ya tozşәkilli
preparatların sәpilmәsi
әtin sәthinin ferment mәhlulu çilәmәklә işlәnmәsi vә ya tozşәkilli preparatların sәpilmәsi; mexaniki
yumşaltmadan sonra әtin ferment mәhluluna salınması
preparatın sağ ikәn inyeksiya yolu ilә yeridilmәsi; әt cәmdәyinin әzәlәdaxili şprislәnmәsi; әtin sәthinin ferment
mәhlulu çilәmәklә işlәnmәsi vә ya tozşәkilli preparatların sәpilmәsi; mexaniki yumşaltmadan sonra әtin ferment
mәhluluna salınması; sublimasiya nәticәsindә dehidratlaşmış әtin ferment mәhlulunda bәrpası

•
sublimasiya nәticәsindә dehidratlaşmış әtin ferment mәhlulunda bәrpası
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           Bakteriya kulturası olan süd turşu bakteriyaları hansı variantda tam verilib?

Kolbasa mәmulatlarının istehsalında istifadә edilәn mikrob kulturası hansı variantda verilmiş amillәrә
malik olmalıdır?

           Qiymәyә әlavә edilәn mikrob kulturası kolbasa mәmulatlarının hazırlanmasında hansı mәqsәdlә
istifadә edilir?

Bir mikroorqanizmin kolbasa mәmulatlarında bakteriya kulturası vә ya qoruyucu kultura olaraq istifadә
edilә bilmәsi üçün tәlәb olunan şәrtlәr hansı variantda tam verilib?

           Kolbasa mәmulatlarında әn geniş şәkildә aşağıdakılardan hansı istifadә edilir?

           Hansı cinsә aid bakteriyalar mәhsulun dad vә qoxusunun meydana gәlmәsindә iştirak edir?

L.pentosus, L.sake, L.curvatus, Pedioccocus pentosaceus, P.acidilactici
Pedioccocus pentosaceus, P.acidilactici, P.cerevicea, P.parvulus
L.casei, L.bavarian, L.alimentarus, L.pentosus, L.sake, L.curvatus, Pedioccocus pentosaceus
Lactobacillus plantarum, L.carnis, L.casei, L.bavarian, L.alimentarus, L.pentosus, L.sake, L.curvatus, Pedioccocus
pentosaceus, P.acidilactici, P.cerevicea, P.parvulus

•
L.carnis, L.casei, L.bavarian

patogen vә toksiki olmamalıdır; gigiyenik baxımdan tәhlükәli infeksiyalara sәbәb olan qrup daxilindә
olmamalıdır
gigiyenik baxımdan tәhlükәli infeksiyalara sәbәb olan qrup daxilindә olmamalıdır; istәnilәn metabolik fәaliyyәtә
sahib olmalıdır; texnoloji baxımdan tәhlükәli infeksiyalara sәbәb olan qrup daxilindә olmamalıdır; asan
çoxalabilәn olmalıdır; donmuş vә ya donmuş­qurudulmuş halda saxlanıla bilmәlidir
istәnilәn metabolik fәaliyyәtә sahib olmalıdır; texnoloji baxımdan tәhlükәli infeksiyalara sәbәb olan qrup
daxilindә olmamalıdır; asan çoxalabilәn olmalıdır; donmuş vә ya donmuş­qurudulmuş halda saxlanıla bilmәlidir
patogen vә toksiki olmamalıdır; gigiyenik baxımdan tәhlükәli infeksiyalara sәbәb olan qrup daxilindә
olmamalıdır; istәnilәn metabolik fәaliyyәtә sahib olmalıdır; texnoloji baxımdan tәhlükәli infeksiyalara sәbәb olan
qrup daxilindә olmamalıdır; asan çoxalabilәn olmalıdır; donmuş vә ya donmuş­qurudulmuş halda saxlanıla
bilmәlidir; uzun müddәt saxlanma zamanı faydalı xüsusiyyәtlәri sabit qalmalıdır; daşınması asan olmalıdır

•

donmuş vә ya donmuş­qurudulmuş halda saxlanıla bilmәlidir; uzun müddәt saxlanma zamanı faydalı
xüsusiyyәtlәri sabit qalmalıdır; daşınması asan olmalıdır

dad vә qoxunun formalaşmasını sürәtlәndirmәk, mikrobioloji xarabolmanın qarşısını almaq vә iqtisadi
sәmәrәliliyi artırmaq mәqsәdilә
mikrobioloji xarabolmanın qarşısını almaq vә iqtisadi sәmәrәliliyi artırmaq mәqsәdilә
rәngin, dad vә qoxunun formalaşmasını sürәtlәndirmәk mәqsәdilә
hazırlanma müddәtini qısaltmaq, rәngin, dad vә qoxunun formalaşmasını sürәtlәndirmәk, mikrobioloji
xarabolmanın qarşısını almaq vә iqtisadi sәmәrәliliyi artırmaq mәqsәdilә

•
hazırlanma müddәtini qısaltmaq mәqsәdilә

mәhsulun dad vә qoxusuna müsbәt tәsir etmәlidir
temperatur 15­43˚C olmalı; nitritin miqdarı sabit olmalı; patogen, toksigen vә mutagen xüsusiyyәt göstәrmәmәli;
süd turşu әmәlә gәtirmәli vә homofermentativ olmalı; mәhsulun dad vә qoxusuna müsbәt tәsir etmәlidir

•
nitritin miqdarı sabit olmalı; patogen, toksigen vә mutagen xüsusiyyәt göstәrmәmәli; süd turşu әmәlә gәtirmәli vә
homofermentativ olmalı
süd turşu әmәlә gәtirmәli vә homofermentativ olmalı; mәhsulun dad vә qoxusuna müsbәt tәsir etmәlidir
temperatur 15­43˚C olmalı; nitritin miqdarı sabit olmalı

Pediococcus vә Lactobacillus
Candida
Pediococcus
Lactobacillus plantarium•
Pseudomonos

Pediococcus vә Lactobacillus•
Candida
Pediococcus
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     Lactobacillus cinsinә aid növlәr isә kolbasa qiymәsinin hansı xassәsini zәiflәdir?

Bakteriya kulturasından olan Micrococcaceae cinsinә aid növlәr nitrat ilә hazırlanmış kolbasa
mәmulatlarında nitratın hansı birlәşmәyә parçalanmasını tәmin edir

     Fermentasiya zamanı süd turşusu ilә bәrabәr daha hansı birlәşmәlәr yaranır?

     Hidrolitik reaksiyalar nәticәsindә yaranan sәrbәst yağ turşuları nәyә parçalanır?

     Kolbasa mәmulatlarında lipolitik fermentlәr (lipazalar) kolbasa qiymәsinin yağını hidroliz edәrәk
hansı birlәşmәlәrә ayrılır?

     Kolbasalarda fermentlәr 15­22°C temperaturda, 85­90 % nisbi rütubәtdә neçә gün fәaliyyәt göstәrir?

Kolbasalarda fermentlәr hansı nisbi rütubәtdә fәaliyyәt göstәrir

Lactobacillus
Pseudomonos

temperaturu
sıxlığı
kütlәsini azaldır
pH­nı•
nisbi rütubәti

hidrogenә
oksigenә
azota
nitritә•
karbona

propion turşusu
qarışqa turşusu
sirkә turşusu
asetat, propion turşuları•
asetat turşusu

hidrogen peroksidә
hidrogen peroksidә, karbon­mono vә dioksidlәrә
karbon­mono vә dioksidlәrә vә suya
doymamış yağ turşuları , hidrogen peroksidә, karbon­mono vә dioksidlәrә vә suya•
doymamış yağ turşuları , hidrogen peroksidә

sәrbәst yağ turşularına vә qliserinә
diqliseridlәrә, monoqliseridlәrә, sәrbәst yağ turşularına vә qliserinә
monoqliseridlәrә, sәrbәst yağ turşularına
triqliseridlәrә, diqliseridlәrә, monoqliseridlәrә, sәrbәst yağ turşularına vә qliserinә•
triqliseridlәrә, diqliseridlәrә, monoqliseridlәrә

1­5 gün
5­7 gün
2­4 gün
3­7 gün•
5­10 gün

35­45%
55­65%
65­75%
85­90 %•
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     Kolbasalarda fermentlәr neçә dәrәcә temperaturda fәaliyyәt göstәrir?

     Әt sәnayesindә istifadә olunan süd turşusu bakteriyalarının ödәmәli olduğu tәlәblәr hansı variantda
tam verilib?

Süd turşusu bakteriyaları aşağıdakı hansı variantda verilmişlәri çıxarır?

     Süd turşu bakteriyaları kolbasa mәmulatlarının hazırlanmasına necә tәsir edir?

   Süd turşusu bakteriyaları әt mәhsullarında mühitin turşuluğunu hansı hәddә qәdәr artırır?

Yüksәk yağlılığa malik xırda balıqlardan BZK istehsalı zamanı hansı üsuldan istifadә edilmәsi
mәslәhәtdir?

BZK­da lipidlәrin kütlә payı neçә %­dir?

45­55%

10­20°C
7­10°C
5­15°C
15­22°C•
20­30°C

mühitin turşuluğu aşağı olmalı (әks halda mәhsul xoşagәlmәyәn dad alır); arzuolunmaz mikroorqanizmlәrin
inkişafını tormozlamalı
mәhsula xoş dad vә iy verәn maddәlәr sintez etmәlidir
geniş temperatur diapazonunda bitmәli; mühitin turşuluğu aşağı olmalı (әks halda mәhsul xoşagәlmәyәn dad alır);
arzuolunmaz mikroorqanizmlәrin inkişafını tormozlamalı
şәkәrlәri tam qıcqırtmalı; qaz әmәlә gәtirmәli; geniş temperatur diapazonunda bitmәli; mühitin turşuluğu aşağı
olmalı (әks halda mәhsul xoşagәlmәyәn dad alır); arzuolunmaz mikroorqanizmlәrin inkişafını tormozlamalı;
mәhsula xoş dad vә iy verәn maddәlәr sintez etmәlidir

•
şәkәrlәri tam qıcqırtmalı; qaz әmәlә gәtirmәli; geniş temperatur diapazonunda bitmәli; mühitin turşuluğu aşağı
olmalı

üzvi turşular
diasetil, CO2
CO2 vә üzvi turşular
H2O2 , diasetil, CO2 vә üzvi turşular•
H2O2 , diasetil

hazırlanma müddәtini qısaldır
hazırlanma müddәtini qısaldır, qoxunu artırır
qoxunu artırır vә arzu olunmayan maddәlәrin (asetat turşusu, spirtlәr vә s.) meydana gәlmәsinә maneә törәdir
hazırlanma müddәtini qısaldır, qoxunu artırır vә arzu olunmayan maddәlәrin (asetat turşusu, spirtlәr vә s.) meydana
gәlmәsinә maneә törәdir

•
arzu olunmayan maddәlәrin (asetat turşusu, spirtlәr vә s.) meydana gәlmәsinә maneә törәdir

pH = 1,5­4,0
pH = 3,5­5,0
pH = 5­7
pH = 5,5­5,0•
pH = 2,5­3,0

dәrin fermentasiya
anaerob fermentasiya
aerob fermentasiya
kombinәedilmiş•
sәthi fermentasiya
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BZK­da zülalın kütlә payı neçә %­dir?

Xammalın növündәn vә alınma üsulundan asılı olaraq, BZK çıxımı neçә %­dir?

Qurudulduqdan sonra BZK­nin hidrolizini hansı temperaturda aparırlar?

Qurudulduqdan sonra BZK­nin hidrolizini nә ilә edirlәr?

Qurudulduqdan sonra BZK­ni xırdalayır vә funksional xüsusiyyәtlәrin güclәndirilmәsi üçün nә edilir?

BZİ alınmasında yağlı xammal yağsızlaşdırdıqda nәdәn istifadә edirlәr?

BZİ alınmasında yağlı xammaldan istifadә olunarkәn miofibril zülalları nә edirlәr?

8­9%
2­4%
1­2 %
0,2­0,5%•
5­6%

30­32%
15­17%
10­12%
60­70%•
23­25%

8­9%
2­4%
1­2 %
15­18%•
5­6%

45 ºc
25 ºC
15 ºC
70ºC•
35 ºC

heç biri
turşu ilә
soda ilә
qәlәvi ilә•
ingibitor ilә

neytrallaşdırır
hidroliz•
qurudurlar
qatılaşdırır
koaqulә

Antioksidlәşdiricilәrdәn
Katalizatordan
Qeyri­ üzvi hәlledicilәrdәn
Üzvi hәlledicilәrdәn•
Emulqatordan

heç biri
emulqәedirlәr
immobilizә edirlәr

•
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627
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BZİ modifikasiyası hansı üsullarla hәyata keçirilir?

Saxlanma zamanı BZİ funksional xüsusiyyәtlәrini möhkәmlәndirmәk onları neçә üsulla modifikasiya
edirlәr?

Saxlanma zamanı BZİ funksional xüsusiyyәtlәrini möhkәmlәndirmәk üçün onları nә edirlәr?

Lipoorizin hansı qabiliyyәtә malikdir?

Lipoorizin hansı göbәlәkdәn alınan mәhsuldur?

Balıq vә krillәrdәn BZİ alınmasında yağsızlaşdırmaq vә әtirlәndirmәk mәqsәdilә nәdәn istifadә edilir?

Lipoorizin nә fermentidir?

yağsızlaşdırırlar•
suspenziya halına salırlar

heç biri
mikrobioloji
fiziki
fermentativ vә ya kimyәvi•
biotexnoloyi

5
3
1
2•
7

kondensasiya
pasterizә
emulqә
modifikasiya•
sterilizә

heç bir
bәrpaedici
antioksidant
hidroliz etmәk•
emulqator

Penicillium roqueforti
L.helveticu
S. diacetilactis
Rhuzopus orisae•
L.helveticu

rennindәn
pektinazadan
amilazadan
lipoorizindәn•
oliqomerlәrdәn

pektolitik
amilolitik
proteolitik
lipolitik•
koferment
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Aşağıdakı ölkәlәrdәn hansı әn iri BZİ vә BZK­nın istehsalçısı hesab olunur?

Balıq sәnayesindә izolyat vә konsentratların alınması üçün xammal kimi nәlәrdәn istifadә olunur

Tәrkibindә 90% zülal olan yağsızlaşdırılmış un kütlәsindә izolyatların çıxımı neçә faiz tәşkil edir

Soya zülalının izolyatının istehsalı zamanı pH neçә olur?

Soya zülalının izolyatının istehsalı zamanı yağsızlaşdırılmış soya ununu neçә dәrәcәdә ekstraksiya
edirlәr

Zülal konsentratları alınması zamanı tәrkibindә zülal olan yağsızlaşdırılmış un kütlәsindә konsentrat
çıxımı nә qәdәr olur

Konsentratın alınması zamanı rәng vә ya әtirli maddәlәri kәnarlaşdırmaq üçün nә edirlәr?

Yağsızlaşdırılmış soya unu әsasәn hansı istehsal sahәsi üçün әsas xammaldır?

İspaniya
Moskva
Finlandiya
Yaponiya•
Azәrbaycan

emala yararsız balıqlar
xırda onurğasızlardan
doğranma zamanı ayrılan tullantılardan
әnәnәvi üsullarla emal üçün yararlı olan bәzi balıqlar•
krildәn

50%
80%
90%
85%•
75%

pH=5
pH=3­5
pH=3­6
pH=3­5
pH=7­9•

75C
30C
45C
50­60C•
70C

35%
85%
0.4
60­70%•
25%

pH=2­2,5 olan turşu ilә ekstraksiya edirlәr
yağsızlaşdırılmış soya unun 25%li etil spirti ilә ekstaksiya edirlәr
yağsızlaşdırılmış soya unun 50%li etil spirti ilә ekstaksiya edirlәr
yağsızlaşdırılmış soya ununun 60­80%li etil spirti ilә ekstraksiya edirlәr•
pH=3­3,5 olan turşu ilә ekstaksiya edirlәr
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Teksturatların alınması zamanı yağsızlaşdırılmış unu neçә dәrәcәyәdәk qızdırılmış heksan buxarı ilә
emal edirlәr

Teksturatlar alınma texnologiyası neçә üsulla aparılır

Teksturatlar neçә faiz zülala malikdirlәr?

Zülal preparatları bir­birindәn nә ilә fәrqlәnir?

Qida mәhsulları istehsalında verilmiş tәrkib vә xüsusiyyәtlәrә malik zülalları nә şәkildә tәtbiq edilir

Emulsiya vә köpüklәri stabillәşdirmә xüsusiyyәtlәri zülalların hansı xüsusiyyәtlәrinә aid edilir?

Zülalların funksionalxüsusiyyәtlәrinә aşağıdakılardan hansı aid deyil?

әnәnәvi qida mәhsulları istehsalı
qiymә
formalanma mәhsul
zülal konsentratları vә izolyat•
dietik qida mәhsulları istehsalı

20­25C
15­20C
50­55C
70­82C•
10­15C

5.0
2
4
3•
1

25%
45%
66%
50%•
35%

xırdalanma dәrәcәsi
növ
temperatur
zülal tәrkibinә vә funksional xüsusiyyәtlәrinә•
cins

emulsiya
qiymә
hidrolizatlar
izolyat,teksturatlar vә konsentrat•
formalaşmış mәhsul

davamlılıq xüsusiyyәtlәr
funksional xüsusiyyәtlәr•
estetik xüsusiyyәtlәr
erqonomik xüsusiyyәtlәr
tәhlükәsizlik xüsusiyyәtlәr

emulsiya vә köpüklәri stabillәşdirmә
suspenziya vә gel imaknı
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Zülalların struktur funksiyaları hәyata keçirmәk qabiliyyәti nә ilә xarakterizә olunur

Qida zülallarının istehsal texnologiyasının әsas mәqsәdi nәdir

İzolyatlar,teksturatlar vә konsentratlar nәdir?

Hidrolizatda hansı komponentlәr vardır

Aşağıdakılardan hansı yalnışdır?

Tibbi praktikada zülal hidrolizatları hansı mәqsәdә tәtbiq olunmur?

Zülal hidrolizatları parentral qidalanma üçün nәzәrdә tutulan mәhsullara hansı mәqsәd üçün tәtbiq
edilmir

adgeziya
temperatur•
suda hәll olma vә şişmә

tәhlükәsizlik xüsusiyyәtlәr
davamlılıq xüsusiyyәtlәr
reqonomik xüsusiyyәtlәr
funksional xüsusiyyәtlәr•
estetik xüsusiyyәtlәr

funksioanl xassәlәrin minimum itkisinә nail olmaq•
tullantısız texnologiya şәrait yaradır
funksional xassәlәrin maksimum itkisinә nail olmaq
retalların xammaldan minimum şıxarılmasını tәmin etmәkdir
)proseslәrin sürәtlәndirilmәsi

dietik qidalanma üçün nәzәrdә tutulmuş mәhsuldur
balıq toxumalarından hidroliz yolu ilә alınan mәhsuldur
müxtәlif әlavәlәr daxil edilmәklә balıq qiymәsi әsasında verilmiş forma vә ölçülәrdә hazırlanmış mәhsuldur.
zülal mәnşәli preparatlar olub,qida mәhsullarının quruluşunun verilmiş tәrkib,funksional vә istehlak
xüsusiyyәtlәrinin formalaşması üçün tәtbiq edilir

•
balığın әzәlә toxumasının xırdalanması nәticәsindә alınmış mәhsuldur

aminturşular
makroelementlәr
lipidlәr
göstәrilmiş bütün komponentlәr•
mikroelementlәr

әrzaq mәhsullarının amin turşularla zәnginlәşdirilmәsindә hidrolizatlardan istifadә olunur
zülalların dәrin hidrolizi zamanı hidrolizatların әsas qurucuları sәrbәst
zülal hidrolizatları mikrobiologiyada vә vaksin istehsalında qidalı mühit kimi tәtbiq edilir
hidrolizatda lipidlәr,mikro vә makroelementlәr mövcud deyil•
hidrolizatda әsas komponentlәr aminturşular vә peptitlәrdir

mәrkәzi sinir sisteminin funksiyasının pozulması
immuniteti qaldıran vasitә kimi
gec sağalan yaraların müalicәsi
hemoqlabinin artması•
yanıqlar

başqa komponentlәrә arzu olunmayan tәsirinin qarşısının alınması
dad vә qoxunun yaxşılaşdırılması ı
qida dәyәrinin yaxşılaşdırılması

•
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Heyvanlar üzәrindә aparılan tәcrübәyә әsasәn hidrolizat aşağıdakı hansı xassәyә malikdir

Aşağıdakılardan hansı zülal hidrolizatların tәtbiq sahәsi hesab olunmur?

Amin turşuları turş mühitdә neçә dәrәcәdә sabit olaraq qalırlar?

Amin turşuları (hidroliz zamanı) neçә temperaturda parçalanır?

100˚C­dәn aşağı temperaturda zülalın tam parçalanması ilә gedәn hidroliz neçә müddәt әrzindә başa
çatır?

Xәrçәngin doğranılması zamanı qalan artıq hissәlәrdәn alınan zülalların 5n HCl­la hidrolizinin davam
etmә müddәti 48 saat olduqda,amin turşuların miqdarı nә qәdәr olur?

Xәrçәngin doğranılması zamanı yaranan tullantılardan alınan zülalların hidroliz dәrәcәsinә müxtәlif
şәraitlәrin tәsirinin öyrәnilmәsi üzrә aparılan tәcrübәlәrә әsasәn 5nHCl­dan istifadә edәrәk hidrolizdәn
12saat sonra amin turşu çıxımı nә qәdәr tәşkil edir?

qida kütlәsinin qatılığının yüksәldilmәsi•
zülalın emulsiya xüsusiyyәtlәrinin yaxşılaşdırılması

zülal mübadilәsini zәiflәdir
bәrpaedici prosesә tәsir etmir
bәrpaedici proseslәrin gedişinә mәnfi tәsir göstәrir
endokrin sistemin fәaliyyәtinә mәnfi tәsir göstәrir
maddәlәr mübadilәsini yaxşılaşdırır•

kosmetika
baytarlıq
tibb
dәri istehsalı•
mikrobioloji

155˚C
175˚C
145˚C
100˚C•
125˚C

75˚C
35˚C
65˚C
120˚C vә ondan yuxarı•
45˚C

12saat
28saat
36saat
24saat•
48saat

27­29%
24­26%
21­23%
15­20%•
20­26%

50­55%
10­25%
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Pektofoetidin – QZX hansı göbәlәyin sәthi fermentasiyasından alınır?

         Pendir istehsalı üçün zәruri şәrt süddә aşağıdakılardan hansının olmasıdır?

           İnәklәrin südündә β­kazeinin miqdarı neçә faizdir?

      Mikroiynә ilә deşikaçma üsulu ilk dәfә kim tәrәfindәn irәli sürülmüşdür?

Neçәnci ildәn başlayaraq mikroiynә ilә deşikaçma üsulu da tәtbiq olunur?

Hüceyrә vә adenovirus DNT­si fosfat vә CaCl2 olan mühitә daxil edildikdә DNT transfeksiyası
sürәtlәnir vә onun sәmәrәliliyi neçә dәfә artır?

         Gen mühәndisliyi әzәlә toxumasının hansı göstәricilәrini dәyişmәyә imkan verir?

15­20%
29­35%•
40­45%

Penicillium cereus
A. Awamori
A. foetidus
Aspergillus foetidus•
E.coli

pentoza
kazein•
maltoza
laktoza
amilaza

60%
20%•
30%
40%
50%

Darvin
Levenhuk
Qresman•
Mendeleyev
Vatt

1920­ci ildә
1980­ci ildә•
1960­ci ildә
1940­ci ildә
2000­ci ildә

70 – 100 dәfә
10 – 100 dәfә•
40 – 60 dәfә
30 – 50 dәfә
5 – 10 dәfә

quruluşunu vә rәngini, onun pH­nı, susaxlama qabiliyyәtini, yağlılıq dәrәcәsini, texnoloji emaldan sonra әtin
konsistensiyası, dad vә әtrini

•
onun pH­nı, susaxlama qabiliyyәtini, yağlılıq dәrәcәsini
quruluşunu vә rәngini, onun pH­nı
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          Mәrkәzdәn neçә sm mәsafәdә әn müvәffәqiyyәtlә transformasiya edilmiş hüceyrәlәr olur?

Liposomaların daxilindә transformasiya edәn hansı turşu yerlәşir?

Klonlaşdırma vә amplifikasiya üçün istifadә olunan plazmid vektorları hans ı tәlәblәrә cavab verir

Genetik mühәndislikdә adi vektorlar kimi әn çox hansı bakteriyadan alınan plazmidlәrdәn istifadә
olunur?

Qarşıya qoyulan mәqsәddәn asılı olaraq hansı qrup vektorlar alınır?

Qarşıya qoyulan mәqsәddәn asılı olaraq neçә qrup vektorlar alınır?

texnoloji emaldan sonra әtin konsistensiyası, dad vә әtrini
yağlılıq dәrәcәsini, texnoloji emaldan sonra әtin konsistensiyası

1 sm
2 sm
3 sm
0,6­1 sm•
5 sm

ribonuklein turşusu
sirkә turşusu
dezoksiribonuklein turşusu
dezoksiribonuklein turşusu•
qarışqa turşusu

plazmid çox kiçik ölçüyә vә hüceyrәnin zәiflәmiş nәzarәti altında replikasiya xassәsinә malik olmalıdır;
plazmidin replikasiyaya mane olmayan sahәsindә bir vә ya bir neçә restriktaza fermenti üçün vahid sayt (fermentin
tәsir edәcәyi nöqtә) olmalıdır
plazmid çox kiçik ölçüyә vә hüceyrәnin zәiflәmiş nәzarәti altında replikasiya xassәsinә malik olmalıdır;
plazmiddә bir vә ya bir neçә genetik marker olmalıdır ki, onun bakteriya populyasiyasında qalmasını vә seçmә
aparılmasını tәmin etsin
plazmiddә bir vә ya bir neçә genetik marker olmalıdır ki, onun bakteriya populyasiyasında qalmasını vә seçmә
aparılmasını tәmin etsin; plazmidin replikasiyaya mane olmayan sahәsindә bir vә ya bir neçә restriktaza fermenti
üçün vahid sayt (fermentin tәsir edәcәyi nöqtә) olmalıdır
plazmid çox kiçik ölçüyә vә hüceyrәnin zәiflәmiş nәzarәti altında replikasiya xassәsinә malik olmalıdır;
plazmiddә bir vә ya bir neçә genetik marker olmalıdır ki, onun bakteriya populyasiyasında qalmasını vә seçmә
aparılmasını tәmin etsin; plazmidin replikasiyaya mane olmayan sahәsindә bir vә ya bir neçә restriktaza fermenti
üçün vahid sayt (fermentin tәsir edәcәyi nöqtә) olmalıdır

•

plazmidin replikasiyaya mane olmayan sahәsindә bir vә ya bir neçә restriktaza fermenti üçün vahid sayt (fermenti
tәsir edәcәyi nöqtә) olmalıdır

E.Coli vә Candida
Candida
Pseudomonos
E. Coli•
maya göbәlәklәri

adi klonlaşdırma vektorları
kәsişәn vektorlar
paralel vektorlar
adi klonlaşdırma vektorları, xüsusilәşdirilmiş vektorlar•
xüsusilәşdirilmiş vektorlar

6
4
3
2•
4
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         Yad DNT­ni hüceyrәyә keçirәn vә onun amplifikasiyasını (çoxalmasını) tәmin edәn DNT
molekuluna nә deyilir?

Genetik mәlumatı hüceyrәyә daxil edib onun orada fәaliyyәt göstәrmәsini tәmin etmәk üçün hansı
molekulların kömәyindәn istifadә edilir?

Hansı fermentin kömәyi ilә oliqonukleotidlәrdәn DNT sintez olunur?

Eukariot orqanizmlәrin genlәri hansı quruluşa malikdir?

Gen ferment tәrәfindәn neçә yerә bölünür?

  Gen hansı fermentlәrin kömәyi ilә “kәsilib” götürülür?

        Sintez prosesi necә aparılır?

           Adәtәn nukleotidlәrin birlәşmәsini tәmin edәn aktivlәşdirici kimi nәdәn istifadә edilir?

sektor
nöqtә
düz xәtt
vektor•
bucaq

RNT vә DNT molekullarının
DNT molekullarının
RNT molekullarının
vektor molekullarının•
DNT molekullarının

lipaza
amilaza
reduktaza
әks transkriptaza (revertaz)•
proteaza

dördbucaqlı
Halqavari
düzxәtli
mozaik•
uzunsov

5
4
3
2•
1

proteaza
reduktaza
amilaza
endonukleaza•
lipaza

növbәli
fasilәsiz
fasilәli
pillәli•
ardıcıl
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      Genin kimyәvi sintezini aparmaq üçün neçә mәsәlәnin hәlli tәlәb olunur?

           Genlәr neçә müxtәlif üsulla alınır?

           Genetik mühәndisliyin ilk mühüm mәrhәlәsinin müvәffәqiyyәtli hәlli hansı şәrtlәri tәlәb edir?

           Sistronlar çoxluğuna nә deyilir?

           Bir polipeptid zәncirini sintez edәn kodonlar yığımı necә adlanır?

           DNT vә RNT necә yerlәşәn nukleotidlәrdәn tәşkil olunmuşdur?

mezitilensulfonilxlorid
disikloheksilkarbodimid, mezitilensulfonilxlorid
mezitilensulfonilxlorid, triizopropilbenzolsulfonilxloriddәn
disikloheksilkarbodimid, mezitilensulfonilxlorid, triizopropilbenzolsulfonilxloriddәn•
disikloheksilkarbodimid, triizopropilbenzolsulfonilxloriddәn

1
3
2
2•
4

5.0
2.0
4.0
3.0•
6.0

gen tәrәfindәn kodlaşdırılan mәlumat RNT­nin ayrılma üsullarının hazırlanması; gen mәhsuluna görә onun
aktivliyinin müәyyәn edilmәsi metodları
gen vә donor genemunda onun vәziyyәti; gen tәrәfindәn kodlaşdırılan mәlumat RNT­nin ayrılma üsullarının
hazırlanması; gen mәhsuluna görә onun aktivliyinin müәyyәn edilmәsi metodları
gen tәrәfindәn kodlaşdırılan mәlumat RNT­nin ayrılma üsullarının hazırlanması; gen mәhsuluna görә onun
aktivliyinin müәyyәn edilmәsi metodları
gen vә donor genemunda onun vәziyyәti; gen tәrәfindәn kodlaşdırılan mәlumat RNT­nin ayrılma üsullarının
hazırlanması; gen mәhsuluna görә onun aktivliyinin müәyyәn edilmәsi metodları; gen vә genemon ona yaxın olan
nahiyyәlәrinin quruluş xüsusiyyәtlәri; gen tәrәfindәn kodlaşdırılan m­RNT­nin miqdarı

•
gen vә genemon ona yaxın olan nahiyyәlәrinin quruluş xüsusiyyәtlәri; gen tәrәfindәn kodlaşdırılan m­RNT­nin
miqdarı

koton
gen•
kodon
distron
foton

distron
kodon
triton
sistron•
foton

ardıcıl vә növbәli
paralel
növbәli
ardıcıl•
bir­birindәn çox uzaq
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           Xloroplast vә mitoxondri DNT fraqmentlәrinin birlәşmәsindәn alınan vektorlar bitki
hüceyrәsindә sәrbәst replikasiya olunub fәaliyyәt göstәrәrәk geniş mәlumat sahәsinә malik olan vektorlar
necә adlanır?

           Agrobacterium rhizogenes bakteriyasından alınan hansı plazmid daha әtraflı tәdqiq olunmuşdur?

           Bitki hüceyrәsi üçün hansı cinsli bakteriyaların plazmidlәrindәn istifadә edilir?

           Vektorlar neçә üsulla alınır?

           Protoplasta daxil edilmiş kәnar genlәrin protoplast tәrkibindәki nukleazaların tәsirindәn müdafiә
olunmasının neçә üsulu mәlumdur?

     Bitkilәrdә genetik mühәndisliyin inkişafını tәmin etmәk üçün neçә әsas problemi hәll etmәk tәlәb
olunur?

     Genom nәdir?

paralel vektorlar
kәsişәn vektorlar
ayrılmış vektorlar
quraşdırılmış vektorlar•
perpendikulyar vektorlar

Fi
Si
Mi
Ti•
Di

Agrobacterium vә Rhizobium•
Agrobacterium
Rhizobium
Candida
Pseudomonos

5
2
4
3•
1

6
4
3
2•
5

6
5
4
3•
2

tәrәvәz nüvәsindә lokallaşdırılmış irsi әlamәtlәrin mәcmusu
toxum nüvәsindә lokallaşdırılmış irsi әlamәtlәrin mәcmusu
hüceyrәnin nüvәsindә lokallaşdırılmış eyni әlamәtlәrin mәcmusu
hüceyrәnin nüvәsindә lokallaşdırılmış irsi әlamәtlәrin mәcmusu•
meyvә lәtinin nüvәsindә lokallaşdırılmış irsi әlamәtlәrin mәcmusu
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     Bitki hüceyrәlәri üçün hansı metodlar yaradıldı?

     Bitki hüceyrәlәrinin in vitro genetik dәyişkәnliyi dedikdә nә başa düşülür?

     In vitro şәraitindә becәrilәn somatik hüceyrәlәrdә baş verәn dәyişkәnlik hansı tiplәrdә müşahidә
edilir?

     In vitro şәraitindә becәrilәn somatik hüceyrәlәrdә baş verәn dәyişkәnlik neçә tipdә müşahidә olunur?

In vitro şәraitindә becәrilәn somatik hüceyrәlәr nәyә mәruz qalır?

     Klonlaşdırmanın başqa mәnbәyi kimi nәdәn istifadә edilir?

     Klonlaşdırmanın (hüceyrәlәrin әkilmә vә böyümәsi, onlardan kaloniya alınması) әsas mәnbәyi
aşağıdakılardan hansıdır?

     Somatik hüceyrәlәrdә mәqsәdyönlü dәyişikliklәr aparılması hansı mәsәlәlәrin hәlli ilә bağlıdır?

gen qrupları
kәnar genom, gen qrupları
gen qrupları vә genin daxil edilmәsi
kәnar genom, gen qrupları vә genin daxil edilmәsi•
kәnar genom, genin daxil edilmәsi

RNT­nin mutasiyası
RNT­nin ilkin strukturunda baş verәn irsi dәyişkәnlik vә ya mutasiya
DNT­nin ilkin strukturunda baş verәn qeyri­irsi dәyişkәnlik vә ya mutasiya
DNT­nin ilkin strukturunda baş verәn irsi dәyişkәnlik vә ya mutasiya•
DNT­nin son strukturunda baş verәn irsi dәyişkәnlik

epigenetik
genetik; epigenetik
epigenetik; modifikasiya
genetik; epigenetik; modifikasiya•
genetik; modifikasiya

6
4
2
3•
5

sabit qalmaya
tәbii seçmә prosesinә
yalnız dәyişkәnliyә
dәyişkәnliyә vә tәbii seçmә prosesinә•
süni seçmә prosesinә

hüceyrә vә nüvәdәn
hüceyrә qılafından
hüceyrә nüvәsindәn
hüceyrә suspenziyasından•
sitoplazmadan

tәcrid olunmamış protoplastlar
spirtlәr
karbohidratlar
tәcrid olunmuş protoplastlar•
fermentlәr
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somatik hüceyrәlәrin genetik tәbiәtinin dәyişilmәsi üsullarının hazırlanması; klonlaşdırma mәnbәyini tapmaq vә
klonlaşdırmanın sәmәrәliliyini yüksәltmәk
somatik hüceyrәlәrin genetik tәbiәtinin dәyişilmәsi üsullarının hazırlanması
klonlaşdırma mәnbәyini tapmaq vә klonlaşdırmanın sәmәrәliliyini yüksәltmәk; selektiv mühitlәrin hazırlanması;
induksion mutagenez üsullarının hazırlanması; somatik hüceyrәlәrin genetik tәbiәtinin dәyişilmәsi üsullarının
hazırlanması

•
selektiv mühitlәrin hazırlanması; induksion mutagenez üsullarının hazırlanması
klonlaşdırma mәnbәyini tapmaq vә klonlaşdırmanın sәmәrәliliyini yüksәltmәk; selektiv mühitlәrin hazırlanması;
induksion mutagenez üsullarının hazırlanması


