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2917y_Az_Qiyabi_Y2017_Yekun imtahan testinin sualları

Fәnn : 2917Y Qida mәhsullarının soyudulma texnologiyası

Soyudulma zamanı mәhsulun temperaturu nә qәdәr aşağı salınır?

Tez xarab olan balıq vә balıq mәhsullarının alıcılara keyfiyyәtli çatdırılması işindә әn çox tәsadüf edilәn
nöqsanlardan әn әsası hansıdır?

Soyutmaqla mәhsulları neçә ay saxlamaq olar?

  Dondurulmuş mәhsullar neçә dәrәcәdә saxlanılır?

Pasterilizasiya zamanı mәhsul neçә dәrәcә temperaturda qızdırılır?

0­1dәrәcә•
­3­4dәrәcә

0dәrәcә

­5dәrәcә

­1dәrәcә

әt mәhsullarının yüksәk temperaturda saxlanması

әtin hissәlәrә ayrılması

әtin duzla işlәnmәsi

әt mәhsullarının aşağı temperaturda saxlanması

mal yeridilişinin bir mәrhәlәsindә onun soyuqla işlәnib,o biri mәrhәlәsindә işlәnmәmәsi•

6­10 ay•
2 ay

8 ay

1 il

5 ay

­28dәrәcәdә

­8dәrәcәdә

­18dәrәcәdә•
­15 dәrәcәdә

­12dәrәcәdә

50­68dәrәcәdә

120dәrәcәdә

60dәrәcәdә

30­58dәrәcәdә

60­98dәrәcәdә•
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QZS – nin qruplaşdırılmış elementlәri hansılardır?

Stasionar soyuducuxanalarda J – indeksi nәyi bildirir?

SAN ­ hansı soyuducuxananın şәrti işarәsidir?

SDN – hansı soyuducuxananın şәrti işarәsidir?

İS – hansı soyuducuxananın şәrti işarәsidir?

Kömәkçi obyektlәr qrupuna hansı variant uyğundur?

Stasionar soyuducuxanalar, sәyyar soyuducuxanalar

kömәkçi obyektlәr, nәqliyyat vasitәlәri•
nәqliyyat vasitәlәri

Nәqliyyat vasitәlәri, soyuducu qurğular

Sәyyar soyuducuxanalar, nәqliyyat vasitәlәri

mәhsulun indeksini

kömәkçi obyektin indeksini

mәhsulun donma dәrәcәsi

nәqliyyat növünün indeksini

soyuducu qurğunun indeksini•

soyudulan dәniz nәqliyyatının

istehsalat soyuducuxanasının

tәdarük soyuducuxanalarının

soyudulan avtonәqliyyatın•
bölüşdürücü soyuducuxanaların

tәdarük soyuducuxanaların

soyudulan dәmir yolu nәqliyyatının•
soyudulan avtonәqliyyatın

istehsalat soyuducuxanasının

bölüşdürücü soyuducuxanaların

tәdarük soyuducuxanaların

bölüşdürücü soyuducuxanaların

istehsalat soyuducuxanasının•
soyudulan dәniz nәqliyyatının

soyudulan avtonәqliyyatın

süni yolla soyudulan konteynerlәr

buz zavodları, nәqliyyat vasitәlәti vә avadanlıqları, dezinfiksiya edәn vә yuyan stansiyalar, depo•
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Nәqliyyat vasitәlәri hansı variant uyğundur?

Kömәkçi obyektlәrdә i – hansı indeksdir?

Nәqliyyat vasitәlәrindә i – hansı indeksdir?

Stasionar soyuducuxanalarda i – hansı indeksdir?

Stasionar, sәyyar soyuducuxanalara hansı variant uyğundur?

yuyan stansiyalar, piştaxtalar, avtonәqliyyat

dezinfiksiya edәn stansiyalar,mәişәt soyuducuxanalar

depo, su nәqliyyatı

tәdarük soyuducuxanaları,soyuducu dәmir yolu

dәmir yolu, su nәqliyyatı, avtonәqliyyat, süni yolla soyudulan konteynerlәr, termoslu nәqliyyat•
vitrinlәr su nәqliyyatı

konteynerlәr, tәdarük soyuducuxanları

dezinfiksiya edәn avtonәqliyyat, bölüşdürücü soyuducuxanalar

soyuducxananın vә ya soyuducu qurğunun indeksi

konkret obyektin indeksi

kömәkçi obyektin indeksi•
nәqliyyat növünün indeksi

mәhsulun indeksini

soyuducxananın vә ya soyuducu qurğunun indeksi

konkret obyektin indeksi

mәhsulun indeksini

nәqliyyat növünün indeksi•
kömәkçi obyektin indeksi

mәhsulun indeksi

soyuducuxananın vә ya soyuducu qurğunun indeksi•
konkret obyektin indeksi

nәqliyyat növünün indeksi

kömәkçi obyektin indeksi

tәdarük soyuducuxanaları, su nәqliyyatı

kömәkçi obyektin indeksi
tәdarük soyuducuxanalar, istehsal müәssisәlәrinin soyuducuxanaları, nәqliyyat soyuducuxanaları, ticarәtdә olan
bölüşdürücü soyuducuxanaları, soyuducu avadanlıqlar, mәişәt soyuducuxanaları

•
istehsal müәssisәlәrinin soyuducuxanaları, yuyan stansiyalar

vitrinlәr, piştaxtalar, avtonәqliyyat
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Qırılmayan soyuduculuq zәnciri nәyә deyilir?

Mexaniki sterilizasiya hansı metoda aiddir?

Aşağı vә yüksәk temperaturun tәsiri ilә konservlәşdirmә hansı metoda aiddir?

Tәnәffüs hansı proseslәrә aiddir?

Avtolitik proseslәr nәyә aiddir?

Hidrolitik proseslәr nәyә aiddir?

temperaturun tәnzimlәnmәsindә әt vә әt mәhsullarının növünün rolu
İstehsal edilәn tez xarab olan әt vә әtmәhsullarının temperaturunun tәlәb olunan dәrәcәyәdәk aşağı endirilmәsi vә
istehlak olunana kimi mәhz hәmin temperaturda saxlanılması

•
­5 temperaturda saxlanılan mәhsullara deyilir

әt vә әt mәhsullarının temperaturunun tәnzimlәnmәsi

istehsal olunan әt mәshullarının saxlanılması

mikrobioloji

fiziki•
kimyәvi

bioloji

biotexnoloji

kimyәvi

bioloji

mikrobioloji

biotexnoloji

fiziki•

bioloji

biokimyәvi•
kimyәvi

fiziki

mikrobioloji

bioloji

biokimyәvi•
kimyәvi

fiziki

mikrobioloji

bioloji

biokimyәvi•
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Temperaturun aşağı düşmәsi ilә әlaqәdar çox sulu mәhsullarda nә baş verir?

Temperaturun aşağı düşmәsi ilә әlaqәdar bitki yağlarında nә baş verir?

Temperaturun aşağı düşmәsi ilә әlaqәdar pivәdә nә baş verir?

Temperaturun aşağı düşmәsi ilә әlaqәdar şәrabda nә baş verir?

Mәhsulların çoxu neçә faiz su qalana qәdәr qurudulur?

kimyәvi

fiziki

mikrobioloji

kondenslәşmә

suyun donması•
bulanıqlaşma

qatılaşma

kristallaşma

bulanıqlaşma

qatılaşma•
kondenslәşmә

kristallaşma

suyun donması

kondenslәşmә

qatılaşma

suyun donması

kristallaşma

bulanıqlaşma•

kondenslәşmә

kristallaşma

bulanıqlaşma•
qatılaşma

suyun donması

2­8%

8­14%•
5­15%

1­5%

5­10%
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Konservlәşdirmә sözünün mәnası nәdir?

  Qida mәhsullarının saxlanılmasında baş verәn proseslәrdәn әn çox müşahidә olunan hansı prosesdir?

Saxlanılma zamanı kimyәvi dәyişiliklәrin baş vermәsi nәticәsindә mәhsulun hansı göstәricilәrini
pislәşdirәn maddәlәr әmәlә gәlir?

Mәhsulun görünüşündә baş verәn dәyişikliklәr zamanı hansı proseslәr sürәtlәnir?

Mühit amillәri hansı variantda tam verilib?

  Qida mәhsullarında baş verәn dәyişiliklәrә hansı amillәr tәsir göstәrir?

qaynatmaq

saxlamaq•
bağlamaq

qızdırmaq

emal etmәk

biokimyәvi•
fiziki

kimyәvi

fiziki­kimyәvi

mexaniki

qidalılıq dәyәrini, dadını, rәngini, iyini•
konsistensiyasını, dadını

dadını, rәngini, iyini

şәffaflığını, qidalılıq dәyәrini

elastikliyini, dadını, rәngini, iyini

kimyәvi vә biokimyәvi•
mexaniki vә kimyәvi

mexaniki vә biokimyәvi

mexaniki vә fiziki

fiziki vә kimyәvi

temperatur, havanın nisbi rütubәti

qaz tәrkibi, işıq, mexaniki tәsirlәr

temperatur, havanın nisbi rütubәti, qaz tәrkibi, işıq, mexaniki tәsirlәr•
havanın nisbi rütubәti, qaz tәrkibi

temperatur, havanın nisbi rütubәti, qaz tәrkibi, işıq,

havanın tәrkibi, temperaturu

•
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Saxlanılma zamanı qida mәhsullarında baş verәn dәyişikliklәr hansı variantda tam verilib?

Saxlanılma qabiliyyәtinә görә bütün qida mәhsulları neçә әsas qrupa bölünür?

Obyektiv sәbәblәrdәn әn әsası hansı variantda verilib?

QSZ­nin son halqası aşağıdakılardan hansıdır?

Dondurulmuş әti vә balığı dәmir yolu nәqliyyatında neçә dәrәcәdә daşımaq tәlәb olunur?

havanın tәrkibi, temperaturu, rütubәt, şüa enerjisi, mikroorqanizmlәr•
temperaturu, rütubәt, şüa enerjisi

şüa enerjisi, mikroorqanizmlәr

havanın tәrkibi, temperaturu, rütubәt

biokimyәvi vә mikrobioloji

fiziki, kimyәvi, biokimyәvi vә mikrobioloji•
kimyәvi, biokimyәvi vә mikrobioloji

kimyәvi, biokimyәvi

fiziki, kimyәvi

3.0

2.0•
5.0

4.0

QSZ elementlәrinin bir­birini tamamlamaması

QSZ elementlәrinin bir­birinә uyğun gәlmәmәsi

QSZ elementlәrinin bir­birinә uyğun gәlmәsi

QSZ elementlәrinin sayının az olması

QSZ elementlәrinin bir­birinә uyğun gәlmәmәsi vә bir­birini tamamlamaması•

ticarәtdә olan bölüşdürücü soyuducuxanalar

nәqliyyat soyuducuxanaları

istehsal müәssisәlәrinin soyuducuxanaları

soyuducu avadanlıqlar

mәişәt soyuducuxanaları•

­12 dәrәcәdә•
­15 dәrәcәdә

­2 dәrәcәdә

­10 dәrәcәdә

­22dәrәcәdә
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Tezxarabolan qida mәhsullarının alıcılara keyfiyyәtli çatdırılması işindә әn çox tәsadüf edilәn
nöqsanlardan biri hansıdır?

Tәlәb olunan soyuducuxana tutumu hansı düsturla hesablanır?

Qırılmayan soyuduculuq zәncirindә tezxarabolan qida mәhsullarının hәr bir növünün tәminatlı saxlanılma
müddәtinә әmәl edilmәsi aşağıdakılardan hansına әsasәn aparılır?

Әgәr dondurulmuş mәhsulun daşınması mәrkәzlәşdirilmiş qaydada aparılarsa, onda hansı elementlәrdәn
biri çıxır?

Dondurulmuş mәhsulun saxlanılmasının hәr bir günü, yüklәnib­boşalmasının hәr bir dәfәsi mәhsulun
hansı göstәricilәrinә tәsir edir?

   Soyudulmuş әt vә balıq alıcıya çatdırılana qәdәr әn azı neçә dәfә tәrәzidә çәkilmişdir?

mal yeridilişinin bir mәrhәlәsindә onun soyuqla işlәnib, o biri mәrhәlәsindә işlәnmәmәsi•
qablaşdırılmamasıdır

mal yeridilişinin hәr iki mәrhәlәsindә soyuqla işlәnmәsidir

mal yeridilişinin heç bir mәrhәlәsindә soyuqla işlәnmәmәsidir

düzgün saxlanma temperaturunun seçilmәmәsidir

Gümumi=∑1∙∑j∙Ea1j∙aij+∑1∙∑j∙Eb1j ∙aie•
Fümumi=∑1∙∑j∙Ea1j∙aij+∑1∙∑j∙Eb1j ∙kie

Fümumi=∑1∙∑j∙Ea1j∙aij+∑1∙∑j∙Eb1j ∙aie

Gümumi=∑1∙∑j∙ aij+∑1∙∑j∙Eb1j

Gümumi=Ea1j∙bij+∑1∙∑j∙Eb1j

Rt = (Pt , Pφ , Ps , Pb )

Gümumi=∑1∙∑j∙Ea1j∙aij+∑1∙∑j∙Eb1j ∙aie

tqsz ≤ t ssh•
Pa1j ∞ Pb1 j∞ Pcij ∞ Pa1j

Ri = f (Paij , Pbij , Pcij , Pdij )

MS

SDN

BS vә MS

BŞS

BS vә SAN•

rәnginә

dadına

xarici görünüşünә

konsistensiyasına

onun qidalılıq dәyәrinә vә dad göstәricilәrinә•
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    Soyudulmuş әt vә balıq alıcıya çatdırılana qәdәr әn azı neçә dәfә yüklәnib­boşaldılmışdır?

Soyudulmuş vә dondurulmuş qida mәhsulları QSZ –i bir­birindәn hansı әlamәtlәrә görә fәrqlәnir?

QSZ­nin sxemi müxtәlifliyi ilә fәrqlәnib, tezxarabolan qida mәhsullarının hansı xassәlәrindәn asılıdır?

  QSZ –yә daxil olan elementlәri çoxluqlar nәzәriyyәsinә görә necә yazmaq olar?

   Tezxarabolan әt vә balıq mәhsullarının nәql edilmәsindә istifadә olunan soyuduculu nәqliyyat vasitәlәri
hansı variantda tam verilib?

5.0

6.0

7.0

4.0

8.0•

4.0

5.0•
2.0

1.0

3.0

elementin növünә görә

yalnız elementlәrin xüsusiyyәtinә görә

hәm zәncirdәki elementlәrin sayına, hәm dә elementlәrin xüsusiyyәtinә görә•
yalnız zәncirdәki elementlәrin sayına görә

zәncirin uzunluğuna görә

növündәn, termiki vәziyyәtindәn, daşınacağı marşrutdan, nәqliyyat növündәn•
növündәn, termiki vәziyyәtindәn

termiki vәziyyәtindәn, daşınacağı marşrutdan

daşınacağı marşrutdan, nәqliyyat növündәn

termiki vәziyyәtindәn, daşınacağı marşrutdan, nәqliyyat növündәn

QSZ= {dij ; mij : Sij}

QSZ= {aij ; nij : kij}

QSZ= {cij ; bij : Sij}

QSZ= {aij ; bij : Sij}•
QSZ= {aij ; bij : kij}

avtonәqliyyat, süni yolla soyudulan (isidilәn) konteynеrlәr

konteynеrlәr vә ya termoslu nәqliyyat
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    Nәqliyyat soyuducuxanaları әsasәn hansı mәhsulların daşınmasında istifadә olunur?

Soyuducu avadanlıqlar hansı variantda tam verilib?

Dondurucu vә soyuducuxanalarda olan uyğunsuzluqlar nәticә etibarilә tezxarabolan qida mәhsullarında
hansı dәyişikliklәrә sәbәb olur?

     Dondurulmuş әti vә balığı dәniz nәqliyyatında neçә dәrәcәdә daşımaq tәlәb olunur?

Maşınla mәhsul yığımının getdikcә daha çox genişlәnmәsi nәyә sәbәb olur?

dәmir yolu, su nәqliyyatı

dәmir yolu, su nәqliyyatı, avtonәqliyyat, süni yolla soyudulan (isidilәn) konteynеrlәr vә ya termoslu nәqliyyat•
su nәqliyyatı, avtonәqliyyat

süd vә süd mәhsullarının

kolbasa mәmulatlarının

әt vә süd mәhsullarının

әt vә balıq mәhsullarının•
qәnnadı mәhsullarının

piştaxtalar, vitrinlәr, tezdonduran cihazlar

soyuducu kameralar, şkaflar, piştaxtalar

vitrinlәr, tezdonduran cihazlar

soyuducu kameralar, şkaflar, piştaxtalar, vitrinlәr, tezdonduran cihazlar•
şkaflar, piştaxtalar

dad göstәricilәrinin, enerjiliyinin azalmasına

qidalılıq dәyәrinin, dad göstәricilәrinin, enerjiliyinin azalmasına

enerjiliyinin azalmasına, itkinin yüksәlmәsinә

qidalılıq dәyәrinin, dad göstәricilәrinin, enerjiliyinin azalmasına, itkinin yüksәlmәsinә•
itkinin yüksәlmәsinә

­12....­180C­dә

­10....­300C­dә

­8....­100C­dә

­18....­200C­dә•
­15....­250C­dә

әl әmәyinin azalmasına

texnologiyanın inkişafına

mәhsulun azalmasına

mexaniki zәdәlәnmiş vә kәnar qatışıqlarla (torpaq, yarpaq vә s.) çirklәnmiş meyvә­tәrәvәzin artmasına•
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Respublikamızda әldә edilәn bağ­bostan mәhsullarının tәqribәn neçә faizinin tәdarük, saxlanma, daşınma
vә satış zamanı xarab olub, istehlakçıya çatdırılmadığının әsas sәbәblәrindәn biri dә mәhz QSZ­nin
yaradılmamasıdır?

Kapital qoyuluşu, onun QSZ­nin ayrı­ayrı halqaları arasında bölüşdürülmәsi,

Soyuducuxanaların, nәqliyyat vasitәlәrinin vә yardımçı elementlәrin yerlәşdirilmәsi vә onların lazımi
texnika ilә tәchiz edilmәsi mәsәlәlәri hansı aspektә aiddir?

Tez xarb olan әrzaq mallarının soyuqla işlәnmәsi, soyudulan şәraitdә

QSZ – nın hansı aspektlәri var?

texnikanın inkişafına

10­30%

15­25%

10­20%

15­35%•
2­5%

fizioloji

texnoloji

istismar

iqtisadi•
hüquqi

hüquqi

texnoloji

istismar nәzәrdә tutulur.•
fizioloji

iqtisadi

fizioloji

iqtisadi

istismar

texnoloji•
hüquqi

texnoloji,hüquqi, iqtisadi

iqtisadi,hüquqi

texnoloji, istismar

texnoloji,istismar,iqtisadi, hüquqi•
istismar, iqtisadi
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MS ­ hansı soyuducuxananın şәrti işarәsidir?

SS ­ hansı soyuducuxananın şәrti işarәsidir?

ÇS ­ hansı soyuducuxananın şәrti işarәsidir?

TS ­ hansı soyuducuxananın şәrti işarәsidir?

BS ­ hansı soyuducuxananın şәrti işarәsidir?

Balıqda histoloji dәyişiklik nә zaman baş verir

soyudulan çay nәqliyyatının

tәdarük soyuducuxanalarının

pәrakәndә ticarәt vә ictimai iaşә soyuducuxanalarının

mәişәt soyuducuxanalarının•
bölüşdürücü soyuducuxanaların

soyudulan çay nәqliyyatının

tәdarük soyuducuxanalarının

bölüşdürücü soyuducuxanaların

pәrakәndә ticarәt vә ictimai iaşә soyuducuxanalarının•
mәişәt soyuducularının

soyudulan dәniz nәqliyyatı

tәdarük soyuducuxanalarının

bölüşdürücü soyuducuxanaların

soyudulan çay nәqliyyatının•
mәişәt soyuducularının

soyudulan avtonәqliyyatın

istehsalat soyuducuxanasının

soyudulan dәniz nәqliyyatının

tәdarük soyuducuxanalarının•
bölüşdürücü soyuducuxanaların

soyudulan avtonәqliyyatın

istehsalat soyuducuxanasının

soyudulan dәniz nәqliyyatının

bölüşdürücü soyuducuxanaların•
tәdarük soyuducuxanaların

toxuma şirәsinin suvaşqanlığı azaldıqda

balığın saxlanma müddәti dәyişdikdә
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Balıqlarda donma zamanı baş verәn әsas dәyişikliyi göstәrin

Hüceyrә şirәsindә kalsiumun çox olması, dondurulma zamanı әzәlәlәrә necә tәsir edir?

Osmotik tәzyiqin yüksәlmәsi nәyә sәbәb olur?

Donma zamanı hüceyrә vә toxumaların zәdәlәnmәsinin әsas sәbәbi buz kristalcıqlarına olan hansı tәsir
sayılmamalıdır?

Mühitin pH­ı neçә olduqda vahid turş tәrәfә yönәlir?

toxumaların sıxlığı artdıqda

kütlә mübadilәsi zamanı

dondurularkәn•

histoloji•
fiziki

toxumaların sıxlığının dәyişmәsi

kütlә

toxuma şirәsinin suvaşqanlığı

kalsiumu kәnara ifraz edir

onun davamlılığını artırır

onun zәdәlәnmәsini artırır•
onu kristallaşdırır

onu pixtalaşdırır

temperatur soru

temperatur infaktı

temperatur fәrqi

temperatur momenti

tермикi ифлиcя•

mexaniki•
kimyәvi

biokimyәvi

fiziki­kimyәvi

fiziki

4... 6

1,5... 2•
1... 3

5... 7
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Hüceyrә şirәsindә nәyin çox olması dondurulma zamanı әzәlәlәrin zәdәlәnmәsini artırır?

Yavaş dondurma zamanı liflәrarası sahәdә iri ölçülü buz kristalcıqlarının yaranması ilә nә baş verir?

Avtoliz mәrhәlәsindә dondurulduqda yaranan buz kristalcıqlarının ölçülәri necә olur?

Dondurulma şәraiti vә qaydası eyni olduqda, mәhsulun daxilindә yaranan buz kristalcıqların hansı
göstәricilәri onların dondurulmazdan әvvәl ilkin keyfiyyәtindәn asılıdır?

Liflәr arasında yaranan buz kristacıqlarının ölçüsünün getdikcә artması nәyә sәbәb olur?

Su donan zamanı hәcmi tәqribәn nә qәdәr artır?

1... 2

kaliumun

kalsiumun•
natriumun

suyun

azotun

hüceyrәlәr deformasiyaya uğrayır vә susuzlaşır

hüceyrәlәr deformasiyaya uğrayır vә susuzlaşır, protoplazma zәdәlәnir, protoplazma zülalları denaturatlaşır•
protoplazma zülalları denaturatlaşır, hüceyrәlәr deformasiyaya uğrayır vә susuzlaşır

protoplazma zülalları denaturatlaşır

protoplazma zәdәlәnir, protoplazma zülalları denaturatlaşır

0.15

0.2

0.1

az

çox•

ölçüsü, sayından

ölçüsü, sayı vә harada yerlәşmәsindәn•
sayından

ölçüsü vә harada yerlәşmәsindәn

sayı vә harada yerlәşmәsindәn

nüvәnin bölünmәsinә

hüceyrәlәrin deformasıyasına vә hüceyrә qlafının cırılmasına•
hüceyrәlәrin deformasıyasına

hüceyrә qlafının cırılmasına

hüceyrәlәrin böyümәsinә
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Buz kristalcıqları әtrafındakı liflәri sıxaraq nәyә sәbәb olur?

İstilik yavaş­yavaş ayrıldıqda buz kristalları necә dәyişir?

  Kristallaşma prosesinin sürәti vә xüsusiyyәti hansı amillәrdәn asılıdır?

Әt vә balıqda çox soyuma, adatәn neçә dәrәcәdәn yüksәk olmur?

Kristallaşma yalnız hansı mәhlulda gedir?

0.15

0.1•
0.05

0.3

0.25

kristalların ölçüsünün böyümәsinә

şirәnin bir hissәsinin ayrılmasına vә donaraq ona yapışmasına•
sәthin sahәsinin böyümәsinә

kristalların ölçüsünün kiçilmәsinә

buz kristallarının rәnginin dәyişmәsinә

kiçilir•
rombşәkilli olur

düzbucaqlı şәkil alır

dairәvi şәkil alır

böyüyür

istiliyin miqdarı ilә

havanın hәrәkәt sürәtindәn

xüsusi sәthin sahәsi ilә

mәhsulun konsistensiyasından

istiliyin ayrılması şәraitindәn•

4... 5°C­dәn

0... 1°C­dәn

1... 2°C­dәn•
2... 3°C­dәn

3... 4°C­dәn

çoxsoyudulmuş mәhlulda

kristal mәrkәzlәri yaranan vә inkişaf edәn çoxsoyudulmuş mәhlulda•
duz mәhlulunda
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     Soyudulma zamanı mәhsulun tәrkibindәki hansı maddәlәrin parçalanması davam edir?

Buxarlanma әmsalı hansı amillәrdәn asılıdır?

Buxarlanma әmsalının vahidi aşağıdakılardan hansıdır?

Fiziki dәyişikliklәrdәn hansıları göstәrmәk olar?

Soyudulma prosesindә qida mәhsullarında hansı dәyişikliklәr baş verir?

turşu mәhlulunda

qәlәvi mәhlulunda

qlikogen, adenozintrifosfat turşusu

qlikogen, kreatinfosfat, adenozintrifosfat turşusu•
qlikogen, kreatinfosfat

adenozintrifosfat turşusu

kreatinfosfat, adenozintrifosfat turşusu

mәhsulun konsistensiyasından

mәhsulun sәthinin vәziyyәtindәn, havanın hәrәkәt sürәtindәn•
havanın hәrәkәt sürәtindәn

mәhsulun rәngindәn

mәhsulun sәthinin vәziyyәtindәn

m2

kq (m2 ̇ saat)•
km

sm

kq/ kq

toxuma şirәsinin suvaşqanlığının yüksәlmәsini, kutlәsinin azalmasını (quruma)
heyvan toxumalarının sıxlığının artmasını, toxuma şirәsinin suvaşqanlığının yüksәlmәsini, kutlәsinin azalmasını
(quruma)

•
toxuma şirәsinin suvaşqanlığının yüksәlmәsini

kutlәsinin azalmasını (quruma)

heyvan toxumalarının sıxlığının artmasını, toxuma şirәsinin suvaşqanlığının yüksәlmәsini

fiziki­kimyәvi vә avtolitik proseslәrin sürәti yavaşıyır

mikroorqanizmlәrin hәyat fәaliyyәti zәiflәyir

fiziki xassәsi dәyişilir, fiziki­kimyәvi vә avtolitik proseslәrin sürәti yavaşıyır
fiziki xassәsi dәyişilir, fiziki­kimyәvi vә avtolitik proseslәrin sürәti yavaşıyır, mikroorqanizmlәrin hәyat fәaliyyәti
zәiflәyir

•
fiziki xassәsi dәyişilir
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Temperaturun 0°C –dәk tez aşağı salınması әksәr canlı hüceyrәlәrә necә tәsir göstәrir?

Toxuma şirәsinin duz tәrkibinin dәyişmәsinә hansı birlәşmәlәr daha hәssasdır?

Duz mәhlulunun qatılığı yüksәldikdә osmotik tәzyiq necә dәyişir?

Mühitin pH – ı 1,5....2 olduqda hansı tәrәfә yönәlir?

Avtoliz mәrhәlәsindә dondurulduqda yaranan buz kristalcıqlarının ölçüsü necә olur?

Yavaş dondurma zamanı әmәlә gәlәn buz kristallarının sayı vә ölçüsü hansı varianta uyğundur?

әla

pis•
yaxşı

normal

kafi

proteinlәr

histonlar

lipoproteidlәr•
lipidlәr

glikoproteidlәr

azalır,sonra artır

yüksәlir•
dәyişmir

azalır

artır, sonra azalır

әvvәl neytral, sonra qәlәvi

turş mühit•
qәlәvi

neytral

әvvәl qәlәvi, sonra turş

xırda

iri•
kiçik

böyük

orta

sayı az, ölçü orta

sayı az, ölçü kiçik
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Balıqda baş veren histoloji dәyişikliklәr nә ilә şәrtlәnir?

Balıq dondurularken әsas baş veren dәyişiklik hansıdır?

Soyudulma zamanı balıqda baş veren avtolik vә bakterial proseslәrin sürәti necә dәyişir?

Balıqlarda histoloji dәyişiklik nә zaman baş verir

Soyudulma zamanı ayrılan istiliyin miqdarı hansı amillәrdәn asılıdır?

sayı çox, ölçü kiçik

say az, ölçü böyük•
say çox, ölçü böyük

buzun әrimәsi ilә

suyun buza dönmәsi ilә•
duzun hәll olması ilә

әtin yumşalması ilә

duzun çökmәsi ilә

elektrokimyәvi

kimyәvi

histoloji•
fiziki

bakterioloji

azalır, sonra artır

yavaşıyır•
artır

dәyişmir

artır, sonra azalır

kütlә mübadilәsi zamanı

dondurularkәn•
toxumaların sıxlığı azaldıqda

toxuma şirәsinin suvaşqanlığı artdıqda

balığın saxlanma müddәti artanda

әtin temperaturundan

әtin vәziyyәtindәn

әtin növündәn•
әtin növündәn, vәziyyәtindәn, temperaturundan

әtin növündәn, vәziyyәtindәn
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Buxarlanma әmsalı nәyi göstәrir?

Tәrkibindәki suyun miqdarı çox olan balıq hansı şәraitdә saxlandıqda kütlәsi daha çox azalır?

Soyudulma prosesindә fiziki – kimyәvi vә avtolitik proseslәrin sürәti necә dәyişir?

Temperaturun birdәn birә aşağı düşmәsi canlı hüceyrәlәrdә maddәlәr mübadilәsinin kәskin pozulmasına
sәbәb olur ki, bu hadisә necә adlanır?

Soyuğun heyvan toxumalarına vә hüceyrәlәrinә göstәrdiyi tәsir bu zaman geden proseslәri hansı elm
öyrәnir?

QSZ­nin fәaliyyәti ilә bu vә ya digәr dәrәcәdә әlaqәsi olan müәssisә, tәşkilat

1 sahәdә soyuğun sürәtini

ağ ciyәrlәrdәn buxarlanan suyu

hüceyrәdaxili suyun buxarlanan miqdarı

1 saat әrzindә = 1 hәddindә balığın 1 sәthindәn buxarlanan suyun miqdarını•
әtin daxilindәki suyun buxarlanan miqdarını

aşağı rütubәt, havası sürәtlә cәrәyan eden yerde

yüksәk rütubәt, havası sürәtlә cәrәyan eden yerde•
havası yavaş cәrәyan eden

yüksәk rütubәt, havası yavaş cәrәyan eden yerde

aşağı rütubәtdә

әvvәl azalır, sonra artır

әvvәl artır, sonra azalır

yavaşıyır•
artır

sabit qalır

temperatur momenti

temperatur iflici•
temperatur infaktı

temperatur fәrqi

temperatur soru

extiologiya

kriobiologiya•
gibernetika

biologia

histologiya
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Soyuducu agentin qaynama tәzyiqi atmosfer tәzyiqindәn necә olması yaxşıdır?

Tәrkibindә neçә % ammonyak olan hava ilә bir neçә dәqiqә nәfәs alınması ölümlә nәticәlәnir?

Havada amonyakın miqdarı neçә % olduqda alov dәyәn kimi alışıb yanır?

Havada R 717­nin yol verilәn miqdarı nә qәdәrdir?

Xladon – 22 hansı partlayıcı vә alovlanan xassәyә malikdir?

texnoloji

hüquqi•
istismar

iqtisadi

fizioloji

sabit

dәyişmәz

az

cox•
heç biri

0.11 ­ 0.5%

yol verilmir

0.6 %

0,5­1%•
0.16%

Havada amonyakın miqdarı neçә % olduqda partlayış baş verir?  heç biri

0.01

  60%

16­25% çox•
25%

16­25%

11­14%

0,02 mq/l­dәn artıq olmamalıdır•
0,5­1% olmalıdır

yol verilmir

partlayıcıdır

partlayıcıdır, alovlanandır

partlayıcı deyil, alovlanandır
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109

110

111

112

113

114

Xladon – 12 hansı maşınlarda istifadә edilir?

Su hansı soyuducu agentdә hәll olmur?

Xladon – 12 partlayıcıdır ya yox?

Xladon – 12 hava ilә necә müqayisә olunur?

Xladon ­11 mineral yağlarda necә hәll olur?

Xladon ­11 suda necә hәll olur?

partlayıcıdır, alovlanan deyil

partlayıcı vә alovlanan deyil•

iri porşenli maşınlarda

rotasion vә vintli kompressorlar

borukompressorlarda

vintli kompressorlarda

iri vә xırda porşenli maşınlarda, borukompressorlarda, rotasion vә vintli kompressorlarda•

xladon ­ 12

freon•
xladon ­ 11

R – 22

ammonyak

az dәrәcәli partlayıcıdır

heç biri

partlayıcı deyil•
partlayıcıdır

orta dәrәcәli partlayıcıdır

4,18 dәfә ağırdır•
10 dәfә ağırdır

4 dәfә yüngüldür

4 dәfә ağırdır

2 dәfә yüngüldür

orta

yaxşı•
hәll olmur

pis

normal
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115

116

117

118

119

Xladon ­ 11 hava ilә necә müqayisә olunur?

Ammonyak buxarı havadan…

Ammonyak suda necә hәll olur?

Әn geniş yayılan soyuducu agent hansıdır?

Xladon nәyin müasir adıdır?

pis

normal

hәll olmur•
orta

yaxşı

4,74 dәfә ağırdır

4,74 dәfә ağırdır•
4 dәfә ağırdır

2 dәfә yüngüldür

4 dәfә yüngüldür

yüngüldür•
ağırdır

normaldır

bәrabәrdir

heç biri

normal

yaxşı•
orta

hәll olmur

pis

R ­22

su

xladon ­ 11

freon 12

R – 717•

su

ammonyak

freon•
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121

122

123

124

125

Soyuducu agent kimi ilk dәfә nәdәn istifadә edilib?

R – 12 zәrәrliyinә görә neçәnci sinfә aid edilir?

R – 717 zәrәrliyinә görә neçәnci qrupa aid edilir?

Soyuducu agentә qoyulan iqtisadi tәlәblәr hansılardır?

Soyuducu agentә qoyulan fizioloji tәlәblәr hansılardır?

Fiziki –kimyәvi tәlәblәrә soyuducu agentin hansı xassәlәri aiddir?

tetraftordixlor etan

diftordixlormetan

freon ­ 12

xladon ­ 12

R ­ 717

xladon 11

sudan•

I

III

II

VI•
V

I

IV

II•
VII

III

miqdarı az olmalı

baha vә qıt olmamaları•
xüsusi növdә olmalı

aşağı temperaturlu olmalı

qatı olmalı

insan hәyatı vә sağlamlığı üçün tәhlükәli olmaması•
açıq rәngli olması

qatı olması

kondensator vә buxarlandırıcıdakı tәzyiqin az olması

baha vә qıt olamaması
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126

127

128

129

130

Suvaşqanlıq azaldıqca istilikvermә vә istilikötürmә әmsalları necә dәyişir

Yüksәk sıxlıqlı soyuducu agentlәrdәn istifadә etdikdә soyuducu maşınların boru vә klapanlarında tәzyiq
necә dәyişir?

Soyuducu agentlәrin suvaşqanlığı necә olmalıdır?

Soyuducu agentlәrin molekul kütlәsi necә olmalıdır?

Soyuducu agentlәrin bәrkimә temperaturu necә olmalıdır?

tәzyiqi

sorulması

çәkisi

suda, yağda hәll olma xassәsi, yüksәk vә aşağı temperatura münasibәti, iyi•
sıxılma gәrginliyi

azalır

yüksәlir•
tamamilә itir

dәyişmir

heç biri

heç biri

artır•
azalır

dәyişmir

orta

orta

yüksәk•
sabit

dәyişmәz

aşağı

sabit

yüksәk•
orta

aşağı

dәyişmәz

sabit

aşağı•
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131

132

133

134

135

Soyuducu agentlәrin kritik temperaturu necә olmalıdır?

Termodinamik tәlәblәrә hansılar aiddir?

Soyuducu agent hansı tәlәblәrә cavab vermәlidir?

Soyuducu egent nәyә deyilir?

Keylәşmә mәrhәlәsi başlamazdan әvvәl dondurulduqda yaranan buz kristallarının ölçüsü necә olur?

yüksәk

normal

kritik

sabit

yüksәk•
aşağı

normal

kritik

bәrkimә temperaturu, kütlә, hәcm

kondensator vә buxarlandırıcıdakı tәzyiqi, kütlә, hәcm, soyuqvermә mәhsuldarlığı, bәrkimә temperaturu•
tәzyiq, kütlә, hәcm

soyuqvermә mәhsuldarlığı, hәcm

kondensator ve buxarlandırıcıdakı tәzyiqi, kütlә

termodinamik, fiziki – kimyәvi

termodinamik, fiziki –kimyәvi, fizioloji, iqtisadi•
termodinamik,iqtisadi

iqtisadi, fiziki, kimyәvi

fiziki – kimyәvi,fizioloji

rütubәti tәnzimlәyәn maddәlәrә

havanın qaz tәrkini yaradan maddәlәrә

tәzyiqi tәnzimlәyәn maddәlәrә

temperaturu tәnzimlәyәn maddәlәrә

soyudulma tsikli zamanı әtraf mühitdәn istiliyi alaraq temperaturun aşağı düşmәsini tәmin edәn işçi maddәlәrә•

5 sm

4 sm

xırda•
iri

3 sm
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136

137

138

139

140

141

Hüceyrәlәrin membranını әmәlә gәtirәn lipoproteidlәr hansı dәyişikliyә daha hәssasdır?

Sıxılmanının sonunda mәhsuldarlığı necә olmalıdır?

R 502 – nin normal qaynama temperaturu nә qәdәrdir?

R 502 әn çox neçә dәrәcәdә işlәdilir?

R 500 – in normal qaynama temperaturu nә qәdәrdir?

Әn ucuz vә ziyansız soyuqdaşıyıcı hansıdır?

toxuma şirәsinin mineral maddә tәrkibinin dәyişmәsinә

toxuma şirәsinin duz tәrkibinin dәyişmәsinә•
toxuma şirәsinin su tәrkibinin dәyişmәsinә

toxuma şirәsinin vitamin tәrkibinin dәyişmәsinә

toxuma şirәsinin mineral maddә tәrkibinin dәyişmәsinә

0­ra bәrabәr

az

çox•
olduqca aşağı miqdarda

normal

­20.0

­40.0

­30.0

­45,63•
­10.0

­1dәrәcәdә

­40dәrәcәdә

­18dәrәcәdә•
­25dәrәcәdә

­10dәrәcәdә

33•
30

20

50

40

quru buz

etil spirti
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142

143

144

145

146

Duzluğun müәyyәn qatılığında mәhlul әn aşağı temperatura malik olur. Bu qatılıq necә adlanır?

Duzluğun qatılığı artdıqca temperatur.....

Aşağı temperatur almaq üçün hansı duzların sulu mәhlullarından istifadә olunur?

Sudan hansı maşınlarda soyuducu agent kimi istifadә edilir?

Soyuqdaşıyıcılar hansı xassәlәrә malik olmalıdır?

yeyinti buzu

toluol

su•

kondenslәşmiş

doymiş

sabit

pıxtalaşmış

krihidrat vә ya evtektik•

krioskkkopik nöqtәyә çatır

heç biri

aşağı düşür•
yüksәlir

sabit qalır

BaCl2, CaCl2

NaCl, Ca, Mg•
MgCl2,MgSO4

CaCl2, Cu 2SO4

Cu 2SO4

buxarejektorlu vә kompressorlu

buxarejektorlu vә absorbsion•
borulu

kompressorlu

avtorefrejeratorlarda

aşağı sıxlığa vә yüksәk suvaşqanlığa

aşağı donma temperaturuna, yüksәk istilik tutumuna•
yüksәk sıxlığa vә suvaşqanlığa

aşağı istilik tutumuna vә istilikkeçirmәyә

yüksәk donma temperaturuna, aşağı istilik tutumuna
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147

148

149

150

151

152

Soyuqdaşıyıcılar nәyә deyilir?

Maye azot kimyәvi baxımdan hansı xassәlidir?

Әn geniş yayılan vә ucuz başa gәlәn kriogen hansıdır?

Kriogen temperaturun alınmasında hansı maddәlәr sәrf edilir?

Kriogen temperatur necә әldә edilir?

.R 500 hansı kompressorlarda işlәdilir?

soyuğu ötürәn maddәlәrә

soyudulan obyektlәrdәn istini soyuducu agentlәrә ötürәn maddәlәrә•
soyuq vә isti rejimi tәnzimlәyәn maddәlәrә

isti obyektlәrdәn soyuğu daşıyan maddәlәrә

soyudulmuş suyu isidәn maddәlәrә

turşu

neytral•
plazma

buxar

qәlәvi

maye hava

maye oskigen

maye helium

maye azot•
maye hidrogen

arqon, neon

helium, hidrogen, karbon qazı, flüor, arqon, oksigen, azot, neon•
flüor, arqon, oksigen, azot, neon

helium, oksigen, azot, neon

azot, neon

özlü mayelәrdәn

adi sudan

krigen mayelәrdәn•
qәlәvilәrdәn

cod sudan

borulu kompressor

sәnaye soyuducu qurğularında•
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153

154

155

156

157

.R 500 –in 300 C­dә kondensasiya tәzyiqi nә qәdәrdir?

R 502 hansı soyuducu agentlәrdәn alınır?

R 502 hansı kompressorlarda işlәdilir?

R 502 – nin metallara qarşı hәsaslığı necedir?

R502 – nin 350 C –dә kondensasiya tәzyiqi nә qәdәrdir?

aşağı temperaturlu silindirli kompressorlarda

heç biri

yüksәk temperaturlu silindirli kompressorlar

4Mpa

0,779MPa•
2MPa

3MPa

1MPa

R152 vә R115

R115 vә R12•
R152 vә R12

R502 vә R12

R12 vә R10

borulu kompressor

yüksәk temperaturlu porşenli kompressorlar

aşağı temperaturlu silindirli kompressorlar

aşağı temperaturlu porşenli kompressorlar•
yüksәk temperaturlu silindirli kompressorlar

Zn,Pb – a tәsir edir

Ag,Cu – a tәsir edir

bәzi metallara tәsir edir

metallara tәsir etmir•
metallara tәsir edir

4Mpa

1MPa

2MPa

1,5MPa•
3MPa
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159

160

161

162

163

Azeotrop qarışıqlar hansı birlәşmәlәrdәn alınır?

R­12 (freon012)nin havada miqdarı 30% ­ ә çatdıqda neçә saat әrzindә öldürücü tәsir göstәrir?

30% ­ ә  R­12 (freon012)nin havada miqdarı neçә faizә çatdıqda 2 saat әrzindә adamı öldürür?

Soyuducu agentlәr yağlayıcı yağlara vә maşınların hazırlanmasında işlәdilәn materiallara qarşı kimyәvi
baxımdan necә olmalıdır?

Yağda hәll olan agentlәrin mәnfi cәhәti nәdәn ibarәtdir?

Soyuducu agentin yağda hәll olması nә zaman mühüm әhәmiyyәt kәsb edir?

kimyәvi maddәlәr

qәlәvilәr

turşular

soyuducu agentlәr•
mineral maddәlәr

1.0

4.0

3.0

2.0•
5.0

10% ­ ә

50% ­ ә

40% ­ ә

30% ­ ә•
20% ­ ә

aşındırıcı

qismәn hәssas

hәssas

neytral•
korroziyaedici

buxarlandırıcıda köpük әmәlә gәtirmir

kompressorun silindrindәn yağı çox aparır

kompressorun silindrindәn yağı az aparır

kompressorun silindrindәn yağı az aparır, buxarlandırıcıda köpük әmәlә gәtirmir•
buxarlandırıcıda köpük әmәlә gәtirir

kompressor soyudularkәn
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165

166

167

168

Soyuducu agentlәr suda necә hәll olmalıdır?

Soyuducu agentlәrin hansı xüsusiyyәtlәri xüsusi әhәmiyyәt kәsb edir?

Yüksәk sıxlıqlı soyuducu agentlәrdәn istifadә etdikdә soyuducu maşınların boru vә klapanlarında
tәzyiqin itmәsinin qarşısını almaq üçün nә etmәk lazımdır?

Bәrkimә temperaturu nә qәdәr aşağı olarsa onun buxarlandırıcıda bәrkimә tәhlükәsi necә dәyişir?

Kondensatorda vә buxarlandırıcıda tәzyiqin nisbәti Pk Po(sıxılma dәrәcәsi) üçün hansı doğrudur?

soyuducu agent dәyişilәrkәn

kompressor dәyişilәrkәn

kompressorun yağlanması işindә•
bir neçә soyuducu agent istifadә edilәrkәn

bütünlüklә hәll olmalıdır

cüzi

pis

yaxşı•
hәll olmamalıdır

sıxlığı

istilik keçirmәsı

istilik vermәsi

istilik vermә vә istilik keçirmәsı•
xüsusi sәthin sahәsi

boruların diametri kiçildilmәlidir

soyuducu agenti dәyişmәk lazımdır

boruların diametrinin vә qapaqlarının keçid yerlәrinin ölçülәri artırılmalıdır

xeyli enerji sәrf edilmәli vә yaxud boruların diametrinin vә qapaqlarının keçid yerlәrinin ölçülәri artırılmalıdır•
xeyli enerji sәrf edilmәlidir

bir o qәdәr azalar•
maksimuma yaxınlaşır

0­ra yaxınlaşır

1­ә yaxınlaşır

bir o qәdәr artır

Pk Po(sıxılma dәrәcәsi) hәr ikisi 1­ә bәrabәr olmalıdır

Pk Po(sıxılma dәrәcәsi)a bәrabәr olmalıdır

Pk Po(sıxılma dәrәcәsi)dan az olmalıdır

•
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170

171

172

173

Maşın vә qurğuların möhkәmliyinin artırılması vә konstruksiyanın mürәkkәblәşdirilmәsi nәyә sәbәb
olur?

Sıxılmanın sonunda tәzyiq necә olmalıdır?

NaCl 23,1% qatılıqlı duzluğu neçә temperatur verir?

CaCl2 29,9% qatılıqlı duzluğu neçә temperatur verir?

MgCl2 20% qatılıqlı duzluğu neçә temperatur verir?

Pk Po(sıxılma dәrәcәsi)dan yüksәk olmalıdır•
Pk Po(sıxılma dәrәcәsi) hәr ikisi 0­ra bәrabәr olmalıdır

maşınların irilәşmәsinә

maşınların irilәşmәsinә, tәhlükәliyin yüksәlmәsinә

metal sәrfinin artmasına , maşınların irilәşmәsinә

metal sәrfinin artmasına, maşınların irilәşmәsinә, tәhlükәliyin yüksәlmәsinә•
metal sәrfinin artmasına, tәhlükәliyin yüksәlmәsinә

normal

aşağı

yüksәk

hәddәn yüksәk•
hәddәn aşağı

­55dәrәcә

­33dәrәcә

0dәrәcә

­21,2dәrәcә•
­60dәrәcә

1,5dәrәcә

­21,2dәrәcә

­45,5dәrәcә

­55dәrәcә•
­33,6dәrәcә

­33,6dәrәcә•
­21dәrәcә

0dәrәcә

­60dәrәcә

­55dәrәcә
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175

176

177

178

179

Etilenqlikol başqa cür necә adlanır?

Quru buzdan nә vaxtdan istifadә edilmәyә başlanmışdır?

Quru buzun adı atmosfer tәzyiqindә maye halına keçmәdәn buxarlanaraq qaz halına keçmәsi necә
adlanır?

Quru buzun normal atmosfer tәzyiqindә sublimasiya temperaturu nәyә bәrabәrdir?

Su buxarı havadan neçә dәfә yüngüldür

Soyudulmuş әt hansı temperatura çatdırılmış әtdir?

antifriz•
aşılayıcı  xladon

  amorf

Etilenqlikol hansı xassәyә malikdir? aşılayıcı

freon

30­cu illәrin әvvәllәrindәn•
50 ci illәrin sonunda

1887­ci ildәn

60­cı ildәn

1918­ci ildәn

hava

kondensasiya buxarlanma

absorbsiya

desorbsiya

sublimasiya•

­40dәrәcәyә

­16dәrәcәyә

­79,5dәrәcәyә•
12dәrәcәyә

­10dәrәcәyә

  2 dәfә

  3 dәfә

  1,6 dәfә•
  5 dәfә

  4 dәfә

8 ­ 10dәrәcәyә
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180

181

182

183

184

Aşağıda verilәn temperaturlardan hansı soyumuş әtin temperaturudur?

Soyudulmuş әtin temperaturu neçә olur?

Çox soyudulmuş әtin temperaturu neçә olur?

Donu açılımış әt temperaturu neçәyә çatdırılmış әtdir?

Dondurulmuş әt temperaturu neçәyә çatdırılmış әtdir?

0 – 3dәrәcәyә

2 ­ 8dәrәcәyә

0 ­ 4dәrәcәyә•
1 – 2dәrәcәyә

5÷15dәrәcә

0dәrәcә

0 ­ 4dәrәcә•
­12dәrәcә

­8dәrәcә

0 ­ 4dәrәcә•
­8dәrәcә

­12dәrәcә

5÷15dәrәcә

0dәrәcә

­8dәrәcә

0dәrәcә

0­4dәrәcә

­ 2dәrәcә•
5÷15dәrәcә

0dәrәcәyә

5÷15dәrәcәyә

­1dәrәcәyә•
0­4dәrәcәyә

­ 2dәrәcәyә

­ 2dәrәcәyә

5÷15dәrәcәyә

0dәrәcәyә

­8dәrәcәyә•
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185

186

187

188

189

190

Çürüdücü bakteriyalar hansı temperaturda inkişaf edә bilmir?

Bağırsaq salmonellası hansı temperaturda inkişaf edә bilmir?

Xәstәliktörәdәn mikroblar hansı temperaturda inkişaf edә bilmir?

Mikroorqanizmlәri temperatura hәssaslığa görә neçә qrupa bölürlәr?

Psixrofil mikroblar üçün minimum temperatur neçәdir?

Psixrofil mikroblar üçün optimal temperatur neçәdir?

0­4dәrәcәyә

1 – 2dәrәcәdә

+ 2 ­5dәrәcәdә•
0dәrәcәdә

2 ­ 8dәrәcәdә

8 ­ 10dәrәcәdә

8 ­ 10dәrәcәdә

0dәrәcәdә

2 ­ 8dәrәcәdә

1 – 2dәrәcәdә

+ 2 ­5dәrәcәdә•

+ 2 ­5dәrәcәdә

0dәrәcәdә

+10dәrәcәdә•
­ 8dәrәcәdә

1 – 2dәrәcәdә

3•
6

5

2

4

+ 2 ­5dәrәcә

­12dәrәcә

0dәrәcә

­10­ 0dәrәcә•
­ 8dәrәcә
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191

192

193

194

195

Psixrofil mikroblar üçün maksimal temperatur neçәdir?

Mezofil mikroblar üçün minimal temperatur neçәdir?

Mezofil mikroblar üçün optimal temperatur neçәdir?

Termofil mikroblar üçün minimal temperatur neçәdir?

Termofil mikroblar üçün maksimal temperatur neçәdir?

0dәrәcә

­12dәrәcә

+ 2 ­50C

­10dәrәcә

10dәrәcә•

30dәrәcә•
10dәrәcә

+ 2 ­5dәrәcә

0dәrәcә

­12dәrәcә

+ 2.... ­5dәrәcә

­10­ 0dәrәcә

0.... +10dәrәcә•
­ 8dәrәcә

­12dәrәcә

­12dәrәcә

0dәrәcә

+25­35dәrәcә•
+ 2 ­5dәrәcә

­10­ 0dәrәcә

­12dәrәcәdә

0dәrәcәdә

30 dәrәcәdә•
­10­0dәrәcәdә

+ 2 ­5dәrәcәdә

­12dәrәcә

+ 2 ­5dәrәcә

30÷40dәrәcә
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196

197

198

199

200

201

Cәmdәklәr rels yollarında qarmaqdan asıldıqda hәr bir metr yola neçә qaramal yarımcәmdәyi asılır?

Cәmdәklәr rels yollarında qarmaqdan asıldıqda hәr bir metr yola neçә donuz cәmdәyi asılır?

Soyumuş әt hansı әtә deyilir?

Soyudulmuş әt hansı әtә deyilir?

Әt neçә üsulla soyudula bilәr?

Çox soyudulmuş әt hansı әtә deyilir?

0dәrәcә

70 ÷80dәrәcә•

4­5

2­3•
1­2

6

7

1­3

8

3­4•
5­6

7

temperaturu ­8 ­dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

xüsusi şәraitdә temperaturu 0­4 dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

6 saat çox tәbii şәraitdә vә ya soyuducu kameralarda öz­özünә soyumuş cәmdәklәrә deyilir•
temperaturu ­2 dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

temperaturu yenicә kәsilmiş heyvanın bәdәn temperaturuna yaxın olan әtdir

temperaturu ­8dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

temperaturu ­2 dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

temperaturu yenicә kәsilmiş heyvanın bәdәn temperaturuna yaxın olan әtdir

xüsusi şәraitdә temperaturu 0­4 dәrәcәyә çatdırılmış әtdir•
6 saat çox tәbii şәraitdә vә ya soyuducu kameralarda öz­özünә soyumuş cәmdәklәrә deyilir

7

8

1

3

2•

•
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202

203

204

205

206

Tәkrarәn dondurulmuş әt hansı әtә deyilir?

Donu açılmış әt hansı әtә deyilir?

Dondurulmuş әt hansı әtә deyilir?

Tez soyudulma zamanı kameranın temperaturu vә havanın nisbi rütubәti vә cәrәyan etmә sürәti nә qәdәr
olmalıdır?

Penicillium glaucum göbәlәyi hansı temperaturda inkişaf edir?

temperaturu ­2dәrәcәyә çatdırılmış әtdir•
temperaturu yenicә kәsilmiş heyvanın bәdәn temperaturuna yaxın olan әtdir

temperaturu ­8dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

6 saat çox tәbii şәraitdә vә ya soyuducu kameralarda öz­özünә soyumuş cәmdәklәrә deyilir

xüsusi şәraitdә temperaturu 0­4 dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

temperaturu ­2 dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

xüsusi şәraitdә temperaturu 0­4dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

müәyyәn şәraitdә temperaturu ­1 dәrәcәyә çatdırılmış cәmdәkdir

temperaturu ­8 dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

donu açılmış әtin tәkrarәn dondurulması nәticәsindә alınan әtdir•

müәyyәn şәraitdә temperaturu ­1dәrәcәyә çatdırılmış cәmdәkdir•
xüsusi şәraitdә temperaturu 0­4 dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

temperaturu ­8 dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

6 saat çox tәbii şәraitdә vә ya soyuducu kameralarda öz­özünә soyumuş cәmdәklәrә deyilir

temperaturu ­2 dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

temperaturu ­8 dәrәcәyә çatdırılmış әtdir•
temperaturu ­2 dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

6 saat çox tәbii şәraitdә vә ya soyuducu kameralarda öz­özünә soyumuş cәmdәklәrә deyilir

xüsusi şәraitdә temperaturu 0­4 dәrәcәyә çatdırılmış әtdir

temperaturu yenicә kәsilmiş heyvanın bәdәn temperaturuna yaxın olan әtdir

­3­ (­5) S,95%,2­3 m/san•
­1­0 S,90­92%,2­3 m/san

­4­(­8) S,80%,4 m/san

­3­(­5) S,95%,0,1­0,3 m/san

­2­(­3) S,95­98%,0,1­0,3 m/san

15dәrәcәdә

­8...­10 dәrәcәdә•
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207

208

209

210

211

Clodosporium herbatum göbәlәyi hansı temperaturda inkişaf edir?

Kİf göbәlәyi hansı temperaturda inkişaf edir?

Bağırsaq bakteriyaları hansı temperaturda bir neçә gün sağ qalır?

Kif göbәlәklәri hansı temperaturda bir neçә gün sağ qalır?

Quş cәmdәklәri piramida formalı arabalara yığılaraq, soyuducu kamerada necә saat soyudulur?

2... ­5dәrәcәdә

0dәrәcәdә

1... – 2dәrәcәdә

2... ­5 dәrәcәdә

0 dәrәcәdә

15dәrәcәdә

1... – 2dәrәcәdә

­8...­10 dәrәcәdә•

2........ ­5dәrәcәdә

­8......­10 dәrәcәdә•
15dәrәcәdә

1....... – 2dәrәcәdә

0dәrәcәdә

­12.......­15 dәrәcәdә

40­50 dәrәcәdә

30 dәrәcәdә

0 dәrәcәdә

­ 17.......­19 dәrәcәdә•

0dәrәcәdә

40­50 dәrәcәdә

­19 dәrәcәdә•
­12dәrәcәdә

30 dәrәcәdә

12 saat

2 ­5 saat

3­ 6 saat

1­2 saat

3­4 saat•
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212

213

214

215

216

217

Quş әtinin soyudulması müddәti yavaş soyudulduqda nә qәdәrdir?

.Yavaş soyudulma zamanı әt yığılmamışdan әvvәl havanın parametrlәri necә olmalıdır?

Әt hansı üsullarla soyudula bilәr?

Qoyun cәmdәklәri 1­2 yarusda neçә әdәd asılır?

Termofil mikroblar daha necә adlanır?

Psixrofil mikroblar daha necә adlanır?

16­18 saat

10­12 saat

12­24 saat

12­14 saat

2­6 saat•

­2 ­3 S temperatur ;50­60% nisbi rütubәt;0,1­0,3 m/san sürәt

­5 ­10 S temperatur ;70­80% nisbi rütubәt;0,1­0,3 m/san sürәt

­2 ­3 S temperatur ;95­98% nisbi rütubәt;0,1­0,3 m/san sürәt•
­4 ­5 S temperatur ;80­85% nisbi rütubәt;2­3 m/san sürәt

­2 ­3 S temperatur ;95­98% nisbi rütubәt;1­2 m/san sürәt

intensiv

yavaş vә tez•
yavaş,sürәtli vә intensiv

sürәtli vә intensiv

sürәtli

5­6 ӘDӘD

1­2 ӘDӘD

10­20 ӘDӘD•
3­4ӘDӘD

7­8 ӘDӘD

heterotrof

soyuqsevәn

çürüdücü

avtotrof

istiliksevәn•

heterotrof

avtotrof

•
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218

219

220

221

222

Termofil mikroblar üçün optimal temperatur neçәdir?

Doymuş buxarın istilik saxlaması neçә kkal/kq – dır?

Quru hava ilә doymuş su buxarından ibarәt olan qat necә adlanır?

Quru havadan vә isti su buxarından ibarәt qarışıq necә adlanır?

Havanın rütubәti nәdәn asılıdır?

soyuqsevәn•
istiliksevәn

çürüdücü

­10÷ 0 dәrәcә

50÷60dәrәcә•
0dәrәcә

­12dәrәcә

+ 2 ­5dәrәcә

600 kkal/kq

356,3+0,43 ккал/кг

800 kkal/kq

597,4 + 0,43 kkal/kq•
700 kkal/kq

rütubәtli hava

nәm hava

doymuş rütubәtli hava•
doymamış rütubәtli hava

isti hava

doymamış rütubәtli hava•
doymuş rütubәtli hava

nәm hava

isti hava

rütubәtli hava

onun sıxlığından

onun su buxarı ilә doyma dәrәcәsindәn•
onun temperaturundan

onun nәmliyindәn

onun tәzyiqindәn
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223

224

225

226

227

228

Rütubәtli hava nәyә deyilir?

Quru buzdan istifadә etmәnin hansı üstünlüklәri vardır?

Quru buzun alınması hansı mәrhәlәlәrdәn ibarәtdir?

Buz keyfiyyәtindәn asılı olaraq hansı növlәrә malikdir?

Buz keyfiyyәtindәn asılı olaraq neçә növdә olur?

Buz generatorları hansı әlamәtlәrinә görә tәsniflәndirilir?

quru havanın buz ilә qatışığına

su buxarının buz ilә qatışığına

su vә duz qatışığına

quru havanın su buxarı ilә qatışığına•
quru havaya

heç bir üstünlüyü yoxdur

kifayәt qәdәr aşağı temperatur alınır, istifadә etdikdәn sonra izsiz yox olur, әtraf mühitә mәnfi tәsir etmir•
istifadәdәn sonra izsiz yox olur

әtraf mühitә mәnfi tәsir etmir

izsizdir, mәnfi tәsiri yoxdur

tәmizlәnmiş qazvari karbon oksidin alınması, karbon qazının sıxılması
tәmizlәnmiş qazvari karbon oksidin alınması, karbon qazının sıxılması, maye halında olan karbon qazının
bәrkidilmәsi

•
maye halında olan karbon qazının bәrkidilmәsi

karbon qazının sıxılması, maye halda olan karbon qazının bәrkidilmәsi

tәmizlәnmiş qazvari karbon oksidin alınması, maye halında olan karbon qazının bәrkidilmәsi

bulanıq , yeyinti

texniki, şәffaf•
yeyinti , antiseptik, texniki, şәffaf

şәffaf , antiseptik

yeyinti , texniki , şәffaf

1.0

4.0•
2.0

3.0

5.0

mәhsuldarlığına

soyudulma qaydasına, mәhsuldarlığa, hazırlanan buzun formasına•



23.05.2017

43/131

229

230

231

232

233

Süni su buzu harada istehsal edilir?

Tәbii su buzundan harada istifadә olunur?

Quru havanın su buxarı ilә qatışığına nә deyilir?

Quru buzun normal atmosfer tәzyiqindә soyuqvermә xassәsi nәyә bәrabәrdir?

Quru buzun normal atmosfer tәzyiqindә sublimasiya istiliyi nәyә bәrabәrdir?

mәhsuldarlığa,hazırlanan buzun formasına

soyudulma qaydasına,mәhsuldarlığa

soyudulma qaydasına, hazırlanan buzun formasına

buxar ejektorlu maşınlarda

kompressorlu maşınlarda

silindir qurğularda

absorbsion maşınlarda

buz generatorlarında•

soyuducu şkaf vә piştaxtaların soyudulmasında

yalnız soyuducu kameraların soyudulmasında

soyuducu şkafların, piştaxtaların, kameraların vә.s soyudulmasında•
yalnız soyuducu şkafların soyudulmasında

yalnız piştaxtaların soyudulmasında

quru hava

rütubәli hava•
kondenslәşmiş hava

doymuş hava

buxar

137 kal/kq

15,2 kkal/kq•
210 kal/kq

337 kal/kq

197 kal/kq

110 kal/kq\

27 kal/kq

95 kal/kq

137 kal/kq•
40 kal/kq
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Quru buzun alınmasının ucuncu mәrhәlәsi nәdәn ibarәtdir?

Quru buzun alınmasının ikinci mәrhәlәsi nәdәn ibarәtdir?

Quru buzun alınmasının birinci mәrhәlәsi nәdәn ibarәtdir?

Quru buzun alınması neçә mәrhәlәdәn ibarәtdir?

Verilәnlәrәdәn antiseptik buzun hansı antiseptiklәrdәn hazırlandığını göstәrin

Variantlardan antiseptik buzun hansı antiseptiklәr qatılan sudan hazırlandığını göstәrin

antiseptiklәrin әlavә edilmәsi

duzlu mәhlulun әlavә edilmәsi

maye halda olan CO2­nın bәrkidilmәsi•
kәnar qatışıqlardan tәmizlәnmiş qazvari karbon oksidin alınması

CO2­nın sıxılması

duzlu mәhlulun әlavә edilmәsi

CO2­nın sıxılması•
kәnar qatışıqlardan tәmizlәnmiş qazvari karbon oksidin alınması

antiseptiklәrin әlavә edilmәsi

maye halda olan CO2­nın bәrkidilmәsi

duzlu mәhlulun әlavә edilmәsi

antiseptiklәrin әlavә edilmәsi

kәnar qatışıqlardan tәmizlәnmiş qazvari karbon oksidin alınması•
CO2­nın sıxılması

maye halda olan CO2­nın bәrkidilmәsi

5.0

3.0•
2.0

4.0

6.0

kәhraba turşusu

xlortetrasklin•
NaCl

CaCl2

yağ turşusu

biomisin•
CaCl2
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Su dondurularken neçә kal istilik ayrılır?

Bәrk soyuducu mühit kimi nәdәn istifadә olunur?

Etilenqlikol hansı xassәyә malikdir?

Aşağı temperatur üçün ( ­ 60 ­ dәk ) üzvi maddәlәrdәn hansından istifadә olunur?

Duzluğun müәyyәn qatılığında mәhlul әn aşağı temperatura malik olur. Bu temperatur necә adlanır?

yağ turşusu

kәhraba turşusu

NaCl

60kal

80kal•
30kal

40kal

50kal

freon

buz – duz mәhlulu, su buzu•
xladon

arqon

azot

sarı rәngli maye, iysiz

rәngsiz, iysiz maye•
rәngli, iysiz maye

rәngli, iyli maye

rәngsiz, iyli maye

benzol

etilenqlikolun sulu mәhlulu•
etil spirti

toluol

izopropil

pıxtalaşmış

evtektik•
doymiş

kondenslәşmiş

sabit



23.05.2017

46/131

245

246

247

248

249

250

Dondurulmuş әtlәri ­18 ºC saxladıqda saxlama müddәti nә qәdәr olur?

Dondurulmuş әtin donu açıldıqda ondan daha çox әt şirәsinin axması nә ilә әlaqәdardır

Qüvvәdә olan texniki şәrtlrә әsasәn dondurulmuş әt vә submәhsulları temperaturu neçә dәrәcә olan
kameralarda saxlanılmalıdır?

Dondurulmuş әtin saxlanma müddәti artdıqca nә baş verir?

Dondurulmuş әtin saxlanma müddәtinin asılı olduğu amillәr hansı variantda tam verilib?

Dondurulmuş әtlәri uzun müddәt saxladıqda әn optimal temperatur neçә dәrәcә tәşkil edir?

4­12 ay

4­14 ay

3­12 ay•
6­16 ay

2­12 ay

cәmdәyin köklüyü ilә

әtin növü ilә

әt әzәlәlәrindә baş verәn dәyişikliklәrlә

әt toxumalarının quruluşunda baş verәn dәyişikliklәrlә•
әtin növü ilә

­15dәrәcәdәn yüksәk olmayan temperaturda

­7 dәrәcәdәn yüksәk olmayan temperaturda

­ 12dәrәcәdәn yüksәk olmayan temperaturda•
­5dәrәcәdәn yüksәk olmayan temperaturda

­9dәrәcәdәn yüksәk olmayan temperaturda

zülalların hidrofilliyi azalır•
zülallar denaturasiya edir

zülallar parçalanır

yağın temperaturu aşağı düşür

zülalların miqdarı azalır

cәmdәyin köklüyündәn, temperatur­rütubәt rejimindәn

yalnız temperatur­rütubәt rejimindәn

heyvanın növündәn, temperaturdan

cәmdәyin növündәn, köklüyündәn

cәmdәyin növündәn, köklüyündәn, temperatur­rütubәt rejimindәn•

­40 ºC
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Saxlanma, xüsusilә uzun müddәtli saxlanma zamanı dondurulmuş әtin vә submәhsulların әmtәәlik
göstәricilәri necә dәyişir?

Aşağı mәnfi temperaturda saxlanılan dondurulmuş әtin vә submәhsulların tәrkibindә gedәn
dәyişikliklәrin sürәti necә dәyişir?

Dondurulmuş әt vә submәhsulların keyfiyyәtli saxlanma müddәti hansı amillәrdәn asılıdır

Yeşiklәr qalağa hansı qaydada yığılmalıdır?

Yeşiklәrә qablaşdırılmış dondurulmuş quş әti hansı amillәrdәn asılı olaraq ayrı­ayrı qalaq şәklindә
yığılır?

­30 ºC

­18ºC•
­10 ºC

­20 ºC

yaxşılaşır

pislәşir•
saxlanma müddәtindәn asılıdır

cüzi olaraq yaxşılaşır

dәyişmir

tamamilә dayanır

kәskin zәiflәyir, lakin tamamilә dayanmır•
kәskin olaraq sürәti artır

heç bir dәyişiklik getmir

kәskin zәiflәyir

kameranın sahәsindәn vә nisbi rütubәtindәn
kameradakı havanın temperaturundan, nisbi rütubәtindәn, cәrәyan etmә surәtindәn, kameranın divarlarında,
havasında, batareyalarda, malaltlıqlarında olan mikroorqanizmlәrin miqdarından vә onların tәrkibindәn, elәcә dә
әtin növündәn, köklük dәrәcәsindәn

•
kameradakı havanın temperaturundan, nisbi rütubәtindәn, cәrәyan etmә surәtindәn

mikroorqanizmlәrin miqdarından vә onların tәrkibindәn, elәcә dә әtin növündәn, köklük dәrәcәsindәn

әtin növündәn, köklük dәrәcәsindәn

yeşiklәr bir­birinin yanında olsun

yeşiyin markalanana vә ya etiket yapışdırılan tәrәfi keçidә tәrәf düşmüş olsun•
yeşiklәr nömrәlәnmiş halda olsun

yeşiklәrin etiketsiz tәrәfi keçidә tәrәf düşsün

yeşiklәr bir­birindәn 5 sm aralı olsun

әtin köklük vә tәmizlәnmә dәrәcәsindәn asılı olaraq

•
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Dәmir yolu ilә gәtirilmiş submәhsul vә bloklarda olan әt partiyası alındığı heyvanın növündәn vә
submәhsulun adından asılı olaraq 1 m3 sahәyә neçә kq әt qalağı vurulur?

Dәmir yolu ilә gәtirilmiş submәhsul vә bloklarda olan әt partiyası hansı amillәrdәn asılı olaraq 1 m3
sahәyә 650 kq hesabı ilә qalaq şәklindә yığılır?

Qalağın görünәn yerindәn asılan briketdә hansı mәlumatlar qeyd olunur?

Qalağın görünәn yerindәn nә asılır?

Әtin hansı sahәyә yığılmasına yol verilmir?

quşun növündәn, әtin köklük vә tәmizlәnmә dәrәcәsindәn asılı olaraq•
yalnız quşun növündәn

yalnız әtin köklük dәrәcәsindәn

quşun növündәn, әtin köklük dәrәcәsindәn asılı olaraq

450 kq

550 kq

250 kq

650 kq•
350 kq

heyvanın köklük dәrәcәsindәn asılı olaraq

heyvanın növündәn vә submәhsulun adından asılı olaraq•
yalnız heyvanın növündәn asılı olaraq

yalnız submәhsulun adından asılı olaraq

heyvanın әtinin keyfiyyәtindәn asılı olaraq

müәssisәnin adı vә әtin növü

әtin keyfiyyәti vә köklük dәrәcәsi

әtin növü, köklük dәrәcәsi, saxlanmaya qәbul edildiyi tarix•
müәssisәnin adı

әtin konsistensiyası vә növü

mәhsulun adı

briket•
laboratoriya aktı

elan

marka

rәflәrә

tavan batareyalarının altına•
tavan batareyalarının üstünә
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1m3 sahәyә neçә kq әt yığılmalıdır?

Әt qalaqları yan divarlardan vә soyuducu batareyalardan neçә sm aralı yığılmalıdır?

Qüvvәdә olan texniki şәrtlәrә әsasәn dondurulmuş әt vә submәhsulları havasının nisbi rütubәti neçә faiz
olan kameralarda saxlanılmalıdır?

Әtin keyfiyyәti nә zaman az dәyişir?

Dondurulmuş әtin vә submәhsulların әmtәә keyfiyyәtinә tәsir edәn әsas amillәr hansı variantda doğru
verilib?

döşәmәnin üstünә

taralara

250­350 kq

200­300 kq

150­200 kq

100­150 kq

300­400 kq•

5 sm

30 sm•
20 sm

15 sm

10 sm

50­55 %

70­75 %•
80­85 %

95­100%

60­65 %

fiziki, kimyәvi, biokimyәvi, mikrobioloji proseslәr sürәtli getdikdә

fiziki, kimyәvi, biokimyәvi, mikrobioloji proseslәr lәng getdikdә•
fiziki, kimyәvi, biokimyәvi, mikrobioloji proseslәr baş vermәdikdә

biokimyәvi vә mikrobioloji proseslәr sürәtli fiziki vә kimyәvi proseslәr lәng

fiziki vә kimyәvi proseslәr getmedikdә

Yalnız saxlanma şәraiti

Saxlanma şәraiti, qaydası vә müddәti•
Yalnız saxlanma müddәti

Saxlanma şәraiti vә müddәti

Saxlanma qaydası vә müddәti



23.05.2017

50/131

266

267

268

269

270

271

Әt mәhsulları saxlanılan kamerada temperatur neçә dәrәcә olmalıdır?

Yavaş dondurulmuş әt neçә dәrәcәdә saxlanılır?

Yavaş dondurulmuş әt hansı rütubәtdә saxlanılır?

Tez dondurulmuş әt neçә dәrәcәdә saxlanılır?

Tez dondurulmuş әt hansı rütubәtdә saxlanılır?

Mezofil mikroorqanizmlәr neçә dәrәcә temperaturda donur?

­20 dәrәcә

­40 dәrәcә

­15 dәrәcә

­20... ­30 dәrәcә•
­10... ­20 dәrәcә

­18... –23 dәrәcә•
­30dәrәcә

­10dәrәcә

­20 dәrәcә

­40... ­45 dәrәcә

90­95%•
60­65%

0.7%

90%

80%

­10 dәrәcәdә

­20 dәrәcәdә

­5dәrәcәdә

­15... ­ 30 dәrәcәdә

­30....– 35 dәrәcәdә•

0.6%

80­85%

95­98%•
50­60%

0.7%

­3dәrәcәdәn aşağı

­1dәrәcәdәn aşağı
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Soyudulmuş balıq әtinin onurğa sümüyünün yanındakı әzәlәdә temperatur neçә olmalıdır?

Balıqları neçe üsulla soyudurlar?

Balığın bәdnindә buz kristallarının әmәlә gәlmәyә başladığı temperatur nece adlanır?

­1 ­ dәn aşağı temperaturda soyudulduqda balıqlar nece olur?

Balıq sәnayesindә balıqları bir qayda olaraq neçe ­ yә qәdәr soyudurlar?

­2dәrәcәdәn aşağı

0 dәrәcәdәn aşağı•
­4dәrәcәdәn aşağı

5.0

­1.0

­1vә +5 ­ ә qәdәr•
­2vә +6 ­a qәdәr

­3.0

2.0

5.0

4.0

1.0

3.0•

aşağı temperatur

yüksәk temperatur

krioskopik temperatur•
mütlәq temperatur

nisbi temperatur

qaxaclanmış

yarımdondurulmuş•
dondurulmuş

yarımsoyudulmuş

qurudulmuş

­1.0

0.0•
2.0

­2.0

1.0
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Yüksәk keyfiyyәtli soyudulmuş balıq hazırlamaq üçün әn azı neçә şәrtә әmәl olunmalıdır?

Neçә ­ dә baqlıda olan fermentlәrin vә mikroorqanizmlәrin fәaliyyәti nisbәtәn zәiflәyir?

Balıqları soyutmaqda mәqsәd nәdir?

Soyutma zamanı balığın hansı xüsusiyyәtlәri dәyişmir?

Yavaş vә tez dondurulmuş әt mәhsulları hansı göstәricilәrinә görә fәrqlәnirlәr?

Aşağıdakılardan hansılar soyuğa davamlıdır?

1.0

6.0•
8.0

3.0

2.0

­5.0

­1.0•
­4.0

­3.0

­2.0

iyini yaxşılaşdırmaq

dadın yaxşılaşdırmaq•
fermentlәr vә mikroorqanizmlәr tәrәfindәn xarab olmasının qarşısını almaq

keyfiyyәtini yüksәltmәk

konsistensiyasını dәyişmәk

rәngi vә konsistensiyası

kimyәvi tәrkibi vә fiziki vәziyyәti•
rәngi vә dadı

iyi vә konsistensiyası

orqanoleptiki göstәricilәri

saxlanma zamanı olan nisbi­rütubәtinә görә

әtinin rәnginә, saxlanma temperaturuna vә nisbi rütubәtinә görә•
yalnız әtinin rәnginә görә

әtinin konsistensiyasına görә

saxlanma temperaturuna görә

mezofillәr

kif göbәlәklәri•
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Stafilokokklar aşağıdakılardan hansına nisbәtәn soyuğa daha davamlıdır?

Mayalar üçün donma temperaturu neçә dәrәcәdir?

Neçә dәrәcә temperaturda mikroorqanizmlәrin inkişafı dayanır?

Dondurulmuş әtin mikroflorası ilk növbәdә nәdәn asılıdır?

Dondurulmuş әtin saxlanma zamanı kütlәsinin azalması hansı sәbәblәrdәn baş verir?

maya vә kif göbәlәklәri

maya göbәlәklәri

termofillәr

termofillәrә

psixrofillәrә•
termofil vә mezofillәrә

mezofil vә psixrofillәrә

mezofillәrә

­50 C

­80 C•
­200 C

­150 C

­100 C

­100 C­dә

­50 C­dә

­150 C­dә

­20 0 C­dә

­120 C­dә•

mikroorqanizmlәrin tәsir müddәtindәn

mikroorqanizmlәrin yuxarı temperaturun tәsirinә davamlılığından

mikroorqanizmlәrin aşağı temperaturun tәsirinә davamlılığından•
mikroorqanizmlәrin miqdarından

mikroorqanizmlәrin növündәn

kamerada temperaturun vә nisbi rütubәtin sәviyyәsindәn, havanın cәrәyan etmә sürәtindәn
әtin növündәn, köklük dәrәcәsindәn, kamerada temperaturun vә nisbi rütubәtin sәviyyәsindәn, havanın cәrәyan
etmә sürәtindәn, kameranın malla doldurulma dәrәcәsindәn,mal qalağının sıxlığından vә ölçüsündәn, saxlama
müddәtindәn, ilin fәslindәn, soyudulma üsulundan

•
әtin növündәn, köklük dәrәcәsindәn, kamerada temperaturun vә nisbi rütubәtin sәviyyәsindәn

ilin fәslindәn, soyudulma üsulundan
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289

290

291

292

293

Sublimasiya zamanı әtin hansı göstәricilәri pislәşir?

Sublimasiya nәyә deyilir?

Saxlanma dövründә dondurulmuş әtin xarici qatlarındakı buz kristalları necә dәyişir?

Kamerada temperatur sabit qaldıqda kristalların ölçüsü, sayı vә yerlәşmәsi necә dәyişir?

Dondurulmuş әtin saxlanma müddәti artdıqca zülalların hidrofilliyi necә dәyişir?

Tez dondurulmuş әtin rәngi necә olur?

kameranın malla doldurulma dәrәcәsindәn,mal qalağının sıxlığından vә ölçüsündәn, saxlama müddәtindәn

fiziki göstәricilәri

kimyәvi göstәricilәri

biokimyәvi amillәr

fiziki­kimyәvi göstәricilәri

orqanoleptiki göstәricilәri, qidalılıq dәyәri•

suyun buxarlanması

buzun daha da donması

buzun maye halına keçmәsi

buzun maye hala keçmәdәn, buxarlanıb qaz halına keçmәsinә•
buzun nisbәtәn әrimәsi

ölçüsü kiçilir

әriyir

daha da bәrkiyir

sublimasiya olur•
ölçüsü böyüyür

lәng olur

azalır

artır

sürәtlә dәyişmir•
sürәtlә azalır

ilk olaraq artır sonra azalır

artır

dәyişmir

azalır•
0­ra bәrabәr olur
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295

296

297

298

Yavaş dondurulmuş әtin rәngi necә olur?

Saxlanma zamanı brezent vә ya tәnziflә örtülmüş әt qalaqlarının üzәrinә neçә sm qalınlıqlı buz qoyulur?

Saxlanma zamanı әt qalaqları nә ilә örtülmәlidir?

Әt mәhsulları saxlanılan kamerada nisbi rütubәt necә olmalıdır?

Dondurulmuş әt vә submәhsullarının saxlanması zamanı gedәn biokimyәvi proseslәr zamanı ph hansı
tәrәfә gedir?

sarımtıl

açıq çәhrayı

tünd qırmızı

solğun qırmızı•
tünd çәhrayı

ağ

çәhrayı

açıq qırmızı

tünd qırmızı•
bozumtul

20­25 sm

10­15 sm

5­10 sm

3­5 sm•
15­20 sm

sellofanla

kartonla

parça ilә

brezent vә ya tәnziflә•
kağızla

80­90 %

50­60 %

30­40%

95­98%•
70­80 %

turşu tәrәfә yәni zülalların izoelektrik nöqtәsinә tәrәf

neytral tәrәfә
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299

300

301

302

303

Aşağıdakılardan hansı biokimyәvi dәyişikliklәrә aiddir?

Dondurulmuş әtin vә submәhsulların tәrkibindә saxlanma müddәtindә әtdә gedәn hansı dәyişiklәr
fosforun miqdarının artmasına sәbәb olur?

Dondurulmuş әtin vә submәhsulların tәrkibindә saxlanma müddәtindә onlarda gedәn biokimyәvi
dәyişiklәr zamanı aşağıdakılardan hansının miqdarı artır?

Kamerada temperatur azacıq belә yüksәldikdә әtin әzәlә liflәrindә olan hansı maddә dәyişir?

Saxlanılma müddәtindә baş verәn histoloji dәyişiklik nә ilә şәrtlәnir?

qәlәvi tәrәfә

turşu tәrәfә•
ph olduğu kimi qalır

duzun suda hәll olması vә mәhlullarının elektrik keçirmәsi

mәhlullarının elektrik keçirmәsi

duzun suda hәll olması

süd turşusunun qlikogenin parçalanması•
duzun parçalanması

elektrokimyәvi

fiziki

kimyәvi

biokimyәvi•
fiziki­kimyәvi

natrium

kalium

xrom

fosfor•
kalsium

hüceyrәdaxili maye donur

yağ oksidlәşir

zülallar pıxtalaşır

hüceyrәdaxili xırda buz kristalları әriyir•
hüceyradaxili yağ әriyir

yağın oksidlәşmәsi ilә

zülalların denaturatlaşması ilә

buz kristallarının ölçüsünün artması

buz kristallarının ölçüsünün artması vә zülalların denaturatlaşması ilә•
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305

306

307

308

309

Dәniz suyunda baqlıqları neçә dәrәcәyәdәk soyutmaq olur?

Termofil mikroorqanizmlәrin temperatur optimumu neçәdir

Psixrofil mikroorqanizmlәrin temperatur optimumu neçe ­ dir?

Şirin suda yaşayan balıqlar üçün krioskopik temperatur nә qәdәrdir?

Aşağı temperatur hәddi 0 ­ 10 olan mikroorqanizmlәr hansıdır?

Balıq filesi nәdir?

zülalların pıxtalaşması ilә

­5.0

­2.0

­4.0

­3.0

­1.0•

50 ­ 60•
10.0

20.0

30 ­ 40

40.0

0

­1

­1

­5

­10•

0.9•
0.0

3.0

2.0

1.0

çöplәr

mezofil•
hidrofil

psixrofil

termofil
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310

311

312

313

314

Bitki hüceyrәlәrinin aşağı temperatur tәsirindәn zәdәlәnmәsinin qarşısını qismәn almaq üçün
dondurmadan әvvәl onları nә ilә emal edirlәr

Dondurma prosesi havada aparılarsa, mәhsul buxarkeçirәn hansı maye mühitdә dondurulur

Dondurma prosesi havada aparılarsa, mәhsul buxarkeçirmәyәn hansı materiala bükülmüş halda
dondurulur

Kriohidrat nöqtә necә izah olunur

Dondurulmuş mәhsulun müvәffәqiyyәtlә saxlama müddәti göstәrilәn hansı xüsusiyyәtdәn asılıdır

dondurulmuş әt
sümükdәn, daxili orqanlardan, pulcuqlardan, bәzәn dә dәridәn tәmizlәnmiş vә düzbucaqlı uzunsov kәrpicşәkilli
formaya salınmış balıq әti

•
duzlaşdrılmış, dondururlmu balıq әti

yarımdondurulmuş balıq

soyudulmuş әt

qaynadırlar

şәkәr tozu ilә•
si ilә

yağ ilә

duz ilә

propilenqlikol

su

etilenqlikol

tәnәkә

azot•

karbon qazı

freon

propilenqlikol•
tәnәkә

azot

suyun soyuması

suyun rәnginin dәyişmәsi

su ilә komponentin birgә kristallaşması•
suyun buxarlanması

suyun donması

xammal vә mәhsulun kimyәvi tәrkibi vә qurluşundan•
fizoloji fәal maddәlәrin quruluşundan
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315

316

317

318

319

Dondurulmuş xammal göstәrilәn hansı xarici әlamәtlә xarakterizә olunur

Buz kristallarının formalaşması tiplәri hansılardı

Balıqla soyuducu agent arasında arakesme olan dondurma nece adlanır?

Hansı növ dondurma zamanı balıq soyuducu agnetә toxunur?

Balıqla soyuducu mühit arasında geden istilik mübadilәsinin xarakterindәn asılı olaraq dondurmanın
hansı növlәri var?

dondurucu kameranın rәngindәn

dondurucu kameranın hәcmindәn

dondurucu kameranın çәkisindәn

hәcminin dәyişmәsi

rәngin parlaqlığı•
rәngin dәyişmәsi

rәngin solğunluğu

böyümәsi

evtektik vә kriohidrat

homogen vә heterogen•
rәngli vә rәngsiz

kristal vә yarımkristal

hüceyrә kristalı vә nüvә kristalı

tәmassız•
buz – duz mәhlulunda

tәmaslı

mayede

havada

havada

mayede

buz – duz mәhlulunda

tәmaslı

tәmassız•

metal sәthlә tәmasda

duzlu mәhlulda

tәmaslı vә tәmassız•
havada vә mayede
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320

321

322

323

324

325

Soyuducu mühitin növündәn asılı olaraq hansı dondurma üsulları var?

Soyuğun alınma mәnbәyindәn asılı olaraq hansı dondurulma üsulları var?

Balıqların dondurulması üsulları hansı variantda tam verilib?

Dondurucu aparatdan balığı çıxararkәn bәdәnin ortasında temperatur neçe derece olmalıdır?

Yeyilmәyәn hissәlәrdәn tәmizlәnmiş balıq toxumasının dondurulmasından alınan yarımfabrikat nece
adlanır?

Balıqlar hansı metodlarla dondurulur?

buz – duz mәhlulunda

metal sәthlә tәmasda

havada, mayede

mayede tәmasda, mayede, havada

buz – duz mәhlulunda, qaynayan soyuducu agentlәrdә, metal sәthlә•
havada

süni soyuq hava ilә vә tәbii soyuq hava ilә•
azot qazı ilә

karbon qazı ilә

tәbii soyuq hava ilә

buz – duz qarışığı ilә

soyuducu agentin növünә görә

balıqla soyuducu agent arasında geden istilik mübadilәsinin xarakterinә görә
soyuğun alınma mәnbәyinә, soyuducu mühitin növünә, balıqla soyuducu agent arasında geden istiliyin
mübadilәsinin xarakterinә görә

•
soyuducu mühitin növünә, soyuducu agentә görә

soyuğun alınma mәnbәyinә görә

­15.0

­18.0•
­17.0

­1.0

­16.0

balıq filesi•
balıq kürüsü

döş әti

tikә

vәtәr
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327

328

329

330

Balıqlar neçe metodla dondurulur?

Aşağı temperatur rejimindә saxlanılarken balıq toxumalarında hansı dәyişikliklәr baş verir?

Balıq emalı sәnayesindә әn başlıca konservlәşdirmә metodu hansıdır?

­1­dә balıqda hansı göstәricilәr zәiflәyir?

Aşağı temperatur hәddi 30 olan mikroorqanizmlәr hansıdır?

tәbii, soyuq hava şәraitindә,süni soyuq hava şәraitindә

soyuq mәhlullarda, tәbii, süni soyuq hava şәraitindә, duz vә buz qarışığında,•
duz vә buz qarışığında

tәbii soyuq hava şәraitindә,süni soyuq havada karbon qazı vә azot mәhlulunda

karbon qazı vә azot mәhlulunda

3.0

6.0•
5.0

4.0

2.0

fiziki – kimyәvi

struktur – mexaniki, kimyәvi•
fiziki

orqanoleptiki

kimyәvi

hislәmә

dondurma•
qaxacetme

soyutma

qurutma

balığın ölçüsü

mikroorqanizmlәrin fәaliyyәti

fermentlәrin fәaliyyәti

fermentlәrin vә mikroorqanizmlәrin fәaliyyәti•
toxumaların tәrkibi vә ölçüsü

mezofil

hidrofil

psixrofil

•
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332

333

334

335

336

Yuxarı temperatur hәddi 70 ­ 80 olan mikroorqanizmlәrә nә deyilir?

Temperatur optimumu 50 ­ 60 olan mikroorqanizmlәr hansıdır?

­1 ­ dә soyudulmuş balıqlar hansı sularda yaşayır?

Soyudulma zamanı balığın tәrkibindәki hansı maddәlәr parçalanır?

Kriobiologiya nә haqqında elmdir?

Soyudulma zamanı hansı proseslәrin sürәti yavaşıyır?

termofil•
hidrofob

mezofil

hidrofil

psixrofil

termofil•
hidrofob

psixrofil

mezofil

hidrofob

termofil•
hidrofil

şirin sularda

hovuzlarda

çaylarda

dәniz suyunda•
göllәrdә

qlikogen

adenozinfosfat turşusu

qlikogen, kreatinfosfat turşusu

qlikogen, kreatinfosfat, adenozinfosfat turşusu•
kreatinfosfat

duzun heyvan toxumalarına göstәrdiyi tәsir haqqında

heyvanlar haqqında

bitkilәr haqqında

soyuğun heyvan toxumalarına vә hüceyrәlәrinәgöstәrdiyi tәsir vә bu zaman geden proseslәri•
soyuğun heyvan hüceyrәlәrinә göstәrdiyi tәsir haqqında
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338

339

340

341

Dәniz balıqları üçün krioskopik temperatur nә qәdәrdir?

Ayrılan istiliyin miqdarı hansı amillәrdәn asılıdır?

Soyuğun heyvan toxumalarına vә hüceyrәlәrinә göstәrdiyi tәsir, bu zaman geden proseslәri hansı elm
öyrәnir?

Soyutma zamanı balıqlarda hansı kimyәvi dәyişikliklәr baş verir?

Hansı amillәrdәn asılı olaraq krioskopik temperatur – 0,5 ­2 arasında olur?

fiziki –kimyәvi

kimyәvi

fiziki

fiziki – kimyәvi,avtolitik,mikroorqanizmlәrin hәyat fәaliyyәti•
avtolitik

1 vә 3 arasında

0 arasında

3 arasında

2 vә 3 arasında

­1 vә ­2 arasında•

balığın növündәn

temperaturdan

balığın növündәn vә vәziyyәtindәn

balığın növündәn, vәziyyәtindәn, temperaturdan•
balığın vәziyyәtindәn

coğrafiya

xtiologiya

histologiya

kriobiologiya•
bilogiya

turşunun әmәlә gәlmәsi

süd turşusunun toplanması

qlikogenin parçalanması

qlikogenin parçalanamsı, süd turşusunun toplaması, әzәlә zülalının yığılması•
әzәlә zülalının yığılması

ilin fәslindәn

balığın növündәn, biokimyәvi tәrkibindәn
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343

344

345

346

Balıqların bәdәnindә buz kristallarının әmәlә gәlmәsi nәdәn asılıdır?

Mezofil mikroorqanizmlәrin temperatur optimumu neçe ­ dir?

Temperatur optimumu 25 ­ 35 olan mikroorqanizmlәrin nә deyilir?

Balıqlarda mikroorqanizmlәrin çoxunun inkişafı üçün әn әlverişli temperatur neçe ­ dir?

Azәrbaycan balıq sәnayәsindә әn çox hansı balıqlar soyudulur?

hüceyrә şirәsinin konsentrasiyasından

balığın növündәn, bikomyәvi tәrkibindәn, hüceyrә şirәsinin konsentrasiyasından•
havanın temperaturundan

duzun miqdarından

balığın növündәn

soyuqdan

balıqda olan hüceyrә sirәsinin tәrkibindәki mineral duzların vә üzvimaddәlәrdәn•
balığın ölçüsündәn

40 ­ 45

21 ­ 35

20 – 30

25 ­ 35•
35 ­ 40

hidrofob

termofil

psixrofil

mezofil•
hidrofil

41.0

37.0•
38.0

39.0

40.0

nәrә

tyulka•
bölgә

naxa

kәlәmo
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348

349

350

351

352

Balıqların soyudulma müddәtini azaltmaq üçün nәdәn istifadә edilir?

Balıqları soyuq mәhlulda soyudarkәn әvvәlcәdәn hansı üsullardan istifadә olunur?

Balıqların soyudulma sürәti hansı amillәrdәn asılıdır?

Balıqlar yeşikdә qablaşdırmaq üçün neçә % buz sәpilir?

Balıqların buzla emalının aparılma qaydası hansı variantda doğru verilib?

Soyudulmuş balıq hansı göstәricilәrә malik olmalıdır?

2 – 4% ­ li xörәk duzu mәhlulundan•
3% ­ li sirkә turşusundan

qәlәvi mәhlulundan

sirkә turşusundan

karbonat turşusundan

qabaqcadan soyudulmuş içmәli suda, dәniz suyunda vә xörәk duzu mәhlulunda soyudurlar•
dәniz suyu vә xörәk duzu mәhlulunda soyudurlar

xörәk duzu mәhlulunda soyudurlar

qabaqcadan soyudulmuş içmәli suda soyudurlar

dәniz suyunda soyudurlar

balığın ölçüsündәn,yağlığından, soyudulmadan әvvәlki vә sonrakı temperaturundan, istifadә olunan buzun
ölçüsündәn vә miqdarından, nәqliyyat vasitәlәrindәn, soyudulma müddәtindәn, havanın temperaturundan vә
buzun miqdarından

•
balığın ölçüsündәn, yağlığından, soyudulmadan әvvәlki vә sonrakı temperaturundan

istifadә olunan buzun ölçüsündәn vә miqdarından

nәqliyyat vasitәlәrindәn, soyudulma müddәtindәn

havanın temperaturundan vә buzun miqdarından

0.3

0.1

0.35

0.25•
0.2

balıq axar vә soyuq suda yuyulur, balıqlar çeşidlәrә ayrılır
ovlanmış balıqlar çeşidlәrә ayrılır, sonra balıqlar tәmiz axar vә soyuq suda yuyulur, sıx torla ovlanan iri ölçülü
balıqların daxili orqanları çıxarılır

•
balığın daxili orqanları çıxarılır, çeşidlәrә ayrılır

balıqlar axar suda yuyulur, çeşidlәrә ayrılır

pulcuqları tәmizlәnmir, çeşidlәrә ayrılır.

sәthi tәmiz, rәngi tәbii, әti bәrk, qoxusu normal, basdıqda әmәlә gәlәn boşluq dәrhal dolmalı, qәlsәmәlәri tünd
qırmızıdan çәhrayı rәngә qәdәr, iyi tәzә balığa xas olub, xarabolma qoxusu olmamalıdır

•
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Soyudulmuş baqlıqları hansı nәqliyyat növü ilә daşıyırlar?

Doğranmış buzun ölçüsü neçe sm olmalıdır?

Balıqların buz ilә soyudulmasının hansı müsbәt cәhәti var?

Buz ilә soyutma hansı varinatlarda aparıla bilәr?

Buz ilә soyutma neçә varinatda aparıla bilәr?

әti bәrk, iyi turş, rәngi sarımtıl

qәlsәmәlәri ağımtıl, sәthi tәmiz

iyi tәzә balığa xas, әti bәrk

sәthi tәmiz, qoxusu normal, basıldıqda әmәlә gәlәn boşluq dolmamalı

avtomobil

su nәqliyyatı, dәmir yolu, avtomobil•
avtomobil vә dәmir yolu

su nәqliyyatı

dәmir yolu

1x1x1 sm

5x5x5 sm

3x3x3 sm

2x2x2 sm

4x4x4 sm•

balıq zәdәlәnir

xarici görünüşü dәyişir

sadәliyi vә hәr hansı bir şәraitdә istifadә edilmәsi•
nәqliyyatdan sәmәrәsiz istifadә olunması

soyudulma üçün buz çox sәrf olunur

buz vә duz qarışığında, çәllәkdә

gәminin anbarında, yeşikdә, çәllәkdә, konteynerde, buz vә duz qarışığında•
gәminin anbarında

yeşikdә, çәllәkdә, konteynerde

buz vә duz qarışığında

4.0

2.0

3.0•
1.0
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Balıqların soyutma üsullarının özünün bir neçe varinatda aparılması hansı amillәrdәn asılıdır?

Hansı soyutma üsulu daha çox tәtbiq olunur?

Balıqları hansı üsullarla soyudurlar?

Dondurulmuş balıqları ­ 101 – 2ay

­18 olan kamerada rütubәt neçe faiz olmalıdır?

Dondurulmuş balıqları ­25 ­dә neçe ay saxlamaq olar?

6.0

balıqların növündәn

balığın növündәn, emaletmә şәraitindәn

soyudulmuş balığın istifadә olunmasından

emaletmә şәraitindәn

balıqların növündәn, emaletme şәraitindәn, soyudulmuş balığın istifadә olunmasından•

soyuq dәniz suyunda, soyuq duz mәhlulunda

xırda buz qarışığında, soyuq dәniz suyunda, soyuq duz mәhlulunda

xırda buz qarışığında•
soyuq dәniz suyunda

soyuq buz mәhlulunda

soyuq dәniz suyunda, soyuq duz mәhlulunda

xırda buz qarışığında, soyuq dәniz suyunda, soyuq duz mәhlulunda•
soyuq dәniz suyunda

xırda buz qarışığında

soyuq buz mәhlulunda

3ay

4ay

2­ 5ay

1 ­ 2ay•
5ay

60%

90%

80%

70 ­ 80%

90 ­ 100%•
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Mağazalarda dondurulmuş baqlıalrı 0 ­ dә neçe gün saxlamaq olar?

Buz – duz qarışığında dondurma zamanı götürülәn buzun ölçüsü neçe olmalıdır?

Dondurucu kamerada xırda balıqlar neçe saat meddәtindә donur?

Dondurucu kamerada iri pulcuqlu balıqlar neçe saat müddәtindә donur?

Dondurulmuş balıq әtindә baş veren mürәkkәb dәyişiliklәri aradan qaldırmaq üçün onu neçә ­ dә
saxlamaq yaxşıdır?

2 ­ 4ay

3ay

6 ­ 8ay•
4ay

5ay

2gün

3gün

4 ­ 5gün

2­ 3gün•
5gün

3 ­ 4sm•
3sm

6sm

5 ­ 6sm

4sm

16saat

8 ­16saat•
20saat

8 ­ 10saat

10saat

18saat

36­ 38saat

18 ­ 36saat•
24­ 30saat

30saat

­20.0

­50.0

•
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Donun açılması zamanı balıqların temperaturu neçe ­dәk yüksәlir?

Havada donaçma üsulu ilә donaçma müddәti nә qәdәr olmalıdır?

Duzluqda donun açılması zamanı balığın kütlәsindә baş veren itki neçә % tәşkil edir?

Müәyyәn edilmişdir ki, yığılan meyvә­tәrәvәzin soyuqla işlәnmәsi üç gün gecikdirilәrsә, onun 0°C­dә
saxlanma müddәti neçә gün qısalır?

Taralara qablaşdırılmış meyvә­tәrәvәz çox da sıx olmamamq şәrtilә qalağa vurulur ki, bu zaman qalaqlar
arasında mәsafә nә qәdәr olmalıdır?

­30.0•
­40.0

­10.0

0­4

3­ 0

2.0

­1.0

0­1•

30sat

30 ­ 40saat

10saat

25 ­ 30saat•
20saat

0.03

0.05­ 0.1

0.02

1,5­2,5•
0.04

15 gün

10 gün

2 ay

25 gün

1 ay•

7­8 sm

2­3 sm

5­6 sm

3­5 sm•
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Vakuum soyutma zamanı meyvә­tәrәvәzin tәrkibindә nә qәdәr su buxarlandırılır?

Sümükdәn, daxili orqanlardan, pulcuqlardan, bәzәn dә dәridәn tәmizlәnmiş vә düzbucaqlı uzunsov
kәrpicşәkilli formaya salınmış balıq әti necә adlanır

Buz kristallarının әmәlә gәlmәsi prosesi әsasәn hansı mәrhәlәdәn ibarәtdir

Buz kristallarının әmәlә gәlmәsi prosesi әsasәn neşә mәrhәlәdәn ibarәtdir

Adi havanın tәrkibindә neçә faiz azot vardır?

   Adi havanın tәrkibindә neçә faiz oksigen vardır?

6­7 sm

1­2%•
5­6%

2­3%

3­4%

4­5%

basdırma

dondurulma

buğlama

file•
ayrılma

kristalların soyudulması; kristalların hәll olması

kristalların bәrkimәsi; kristalların ayrılması

kristlların donun açılması; kristalların tәkrar onması

kristalların yaranması; kristalların inkişafı mәrhәlәsi•
kristalların bölünmәsi; kristalların donması

bir

iki•
üç

dörd

beş

0.85

0.7

0.65

0.79•
0.75
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Nisbi rütubәti azaltmaq üçün adsorbent kimi nәdәn istifadә edilir?

18°C­dә saxlanılan Pas Krassan armudu yetişmәsi üçün әvvәlcә neçә dәrәcәdәyәdәk soyudulmalıdır?

    Soyudulan kameralarda hansı meyvә­tәrәvәzin bir yerdә saxlanılmasına yol verilir?

  Meyvә­tәrәvәzin keyfiyyәtli qalmasını müәyyәn edәn әsas amillәr hansılardır?

Soyudulmuş meyvә­tәrәvәzin saxlanması zamanı kameranın 1 m3 yığılan meyvә­tәrәvәzin miqdarı nә
qәdәr olmalıdır?

0.3

0.4

0.25

0.21•
0.22

CaCl2•
H2O

Ca(OH)2

CaCO3

H2SO4

1ºC

2ºC

3ºC

4ºC

0°C•

pomidor, kartof, xiyar, fasol, limon, hreydfrut, banan, göy ananas, göy pomidor
alma, armud, çәyirdәkli meyvәlәr, gilәmeyvәlәr, tәzә tәrәvәz, kökümeyvәlilәr, portağal, narınc, yetişmiş ananas,
pomidor, kartof, xiyar, fasol,

•
portağal, narınc, yetişmiş ananas, pomidor

çәyirdәkli meyvәlәr, gilәmeyvәlәr

yalnız alma, armud, portağal

kamera atmosferinin parametrlәri vә onların saxlanma müddәtindә sabitqalma dәrәcәsi•
mühitin temperaturu

nisbi nәmlik, sıxlıq

kamera atmosferinin parametrlәri

meyvә­tәrәvәzin saxlanma müddәtindә sabitqalma dәrәcәsi

2 t­dan artıq

0.35 t­dan az
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Soyudulmuş meyvә­tәrәvәzin soyudulan kameralarda keyfiyyәtli saxlanılma müddәti hansı amillәrdәn
asılıdır?

     Hidroaerozol soyutmada mәhsulun soyutma müddәti nә qәdәr olur?

  Meyvә­tәrәvәzin üzәrinә buz qırıntıları vә ya qar yığmaqla soyudulması zamanı buz vә ya qar
tәrәvәzin neçә faizi qәdәr olmalıdır?

   Vakuum soyutma zamanı meyvә­tәrәvәz neçә dәq soyudulur?

2Kamera kip bağlandıqdan, sonra xüsusi qurğunun kömәyi ilә hava nә qәdәr seyrәklәşdirilir?

0.25 t­dan artıq

0.35 t­dan artıq•
1.5 t­dan artıq

qablaşdırıldığı taranın materialından, tutumundan, mәhsulun kameraya yığılma qaydasından

bükülmә vә qablaşdırılmasından, büküldüyü vә qablaşdırıldığı taranın materialından

yetişmә dәrәcәsindәn, becәrildiyi yerdәn, iqlim şәraitindәn, yığıldığı vaxtdan
soyudulanadәk ötәn müddәtindәn, bükülmә vә qablaşdırılmasından, büküldüyü vә qablaşdırıldığı taranın
materialından, tutumundan,mәhsulun kameraya yığılma qaydasından
mәhsulun tәsәrrüfat­botaniki sortundan, yetişmә dәrәcәsindәn, becәrildiyi yerdәn, iqlim şәraitindәn, yığıldığı
vaxtdan, soyudulanadәk ötәn müddәtindәn, bükülmә vә qablaşdırılmasından, büküldüyü vә qablaşdırıldığı
taranın materialından, tutumundan, mәhsulun kameraya yığılma qaydasından

•

20 saat

8­10 saat

8−12 saat•
5­15 saat

15­20 saat

5%­i

40%­i•
30%­i

20%­i

10%­i

25 dәq

15...20 dәq•
5...10 dәq

25...30 dәq

35­40 dәq

25­30 mm/c

10−15 mm/c•
5−10 mm/c
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Praktikada vakuum soyutma hansı kameralarda aparılır?

Vakuum soyutma ilә hansı meyvә­tәrәvәz soyudulur?

Konveyerdә 0ºC temperaturlu suya batan meyvә­tәrәvәz neçә dәq soyudulur?

   Aşağıda hansı variantda verilәn meyvәlәr hidrosoyutma ilә soyudulur?

İlkin temperaturu 25°C olan meyvә­tәrәvәz 4ºC­dәk temperaturda neçә saat soyudulur?

İlkin temperaturu 25°C olan meyvә­tәrәvәz 20−24 saata neçә dәrәcәyәdәk soyudulur?

20−25 mm/c

15−25 mm/c

soyuducu kameralarda vә izotermik nәqliyyat vasitәlәrindә

hermetik kameralarda•
soyuducu kameralarda

izotermik nәqliyyat vasitәlәrindә

әkin sahәsinin yaxınlığında olan soyuducuxanalarda

kәlәm,kök

әsasәn yarpaqlı vә daha böyük sәthi olan tәrәvәz (ispanaq, cәfәri vә s.)•
çuğundur, kök, cәfәri

gilәnar, alma, kök

armud, alma, ispanaq

10­15 dәq

5­10 dәq

10−20 dәq

10−30 dәq•
15 dәq

nar, alma

yalnız armud

qarpız, çәyirdәkli meyvәlәr

gilәnar, qovun, şaftalı, çәyirdәkli meyvәlәr, armud•
alça, armud, şaftalı

20 saat

8­10 saat

10−14 saat

20−24 saat•
5­10 saat
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Taralara qablaşdırılmış material qalaqlara vurularkәn ilkin temperatur nә qәdәr olmalıdır?

     Havası intensiv dövr edәn soyuducu kameralarda hava axınının sürәti nә qәdәr olur?

Havası intensiv dövr edәn soyuducu kameralarda nisbi rütubәt nә qәdәr olur?

Havası intensiv dövr edәn soyuducu kameralarda havanın temperaturu neçә dәrәcә olur?

Saxlanması nәzәrdә tutulan meyvә­tәrәvәz bilavasitә harda soyudula bilәr?

3°C

6°C

5°C

4°C•
7°C

15°C

45°C

35°C

25°C•
55°C

1­2 m/s

5­6 m/s

2­3 m/s

3−4 m/s•
7­8 m/s

   50­55%

70­75%

80­85%

90­95%•
60­65%

4ºC

2ºC

1ºC

0ºC•
3ºC

әkin sahәsinin yaxınlığında olan soyuducuxanalarda, ticarәt vә emal müәssisәlәrinin stasionar
soyuducuxanalarında

yalnız ticarәt vә emal müәssisәlәrinin stasionar soyuducuxanalarında

yalnız izotermik nәqliyyat vasitәlәrindә

әkin sahәsinin yaxınlığında olan soyuducuxanalarda, ticarәt vә emal müәssisәlәrinin stasionar•
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Lazımi qaydada hazırlanmış meyvә­tәrәvәzin soyudulması hansı üsullarla hәyata keçirilir?

Bükücü material vә tara kimi nәdәn istifadә edilir?

Bükücü materiallar vә tara mәhsulu meyvә­tәrәvәzi nәdәn qoruyur?

Lazımi qaydada hazırlanmış meyvә­tәrәvәz hansı hallarda soyudula bilәr?

Meyvә­tәrәvәzin hazırlanması dedikdә onun hansı әlamәtlәrә görә ayrılması nәzәrdә tutulur?

әkin sahәsinin yaxınlığında olan soyuducuxanalarda, ticarәt vә emal müәssisәlәrinin stasionar
soyuducuxanalarında, elәcә dә izotermik nәqliyyat vasitәlәrindә

•
yalnız әkin sahәsinin yaxınlığında olan soyuducuxanalarda

havası intensiv dövr edәn soyuducu kameralarda, hidrosoyutma, vakuum soyutma, meyvә­tәrәvәzin üzәrinә buz
qırıntıları vә ya qar yığmaqla soyudulması
havası intensiv dövr edәn soyuducu kameralarda, hidrosoyutma, vakuum soyutma, meyvә­tәrәvәzin üzәrinә buz
qırıntıları vә ya qar yığmaqla soyudulması

meyvә­tәrәvәzin üzәrinә buz qırıntıları vә ya qar yığmaqla soyudulması, hidroaerozol soyutma
havası intensiv dövr edәn soyuducu kameralarda, hidrosoyutma, vakuum soyutma, meyvә­tәrәvәzin üzәrinә buz
qırıntıları vә ya qar yığmaqla soyudulması, hidroaerozol soyutma

•
yalnız hidroaerozol soyutma

vD) kağız, perqament örtüklәrdәn

  karton qutulardan

   yalnız taxta vә fanel yeşiklәrdәn
kağız, perqament, polietilen, polipropilen, polisitirol, polivinilxlorid, poliamidlәr (neylon, saran, rilsan) vә digәr
molimer örtüklәrdәn, taxta vә fanel yeşiklәrdәn, karton qutulardan, müxtәlif materiallardan hazırlanan sәbәt,
zәnbil, torba, kisә, xaral, müxtәlif konstruksiyalı konteynerlәrdәn

•
   kisә, xaral müxtәlif konstruksiyalı konteynerlәrdәn

toz­torpaqdan, hәşәrat vә cücülәrdәn, kiflәrdәn qoruyur

tәnәffüs etmәsini asanlaşdırır

yetişmәdәn qoruyur
mexaniki zәdәlәnmәdәn, toz­torpaqdan, hәşәrat vә cücülәrdәn, kiflәrdәn qoruyur, yüklәmә­boşaltma işini
asanlaşdırır

•
yalnız yüklәmә­boşaltma işini asanlaşdırır

bükülmüş halda

qablaşdırılmış vә ya koma halında

koma halında

qablaşdırılmış halda

bükülmüş, qablaşdırılmış vә ya koma halında•

sortuna, yetişmә dәrәcәsinә

yetişmә dәrәcәsinә, yığıldığı andan ötәn müddәtә

yığıldığı andan ötәn müddәtә, saflığına

növünә, sortuna, yetişmә dәrәcәsinә, yığıldığı andan ötәn müddәtә, saflığına•
növünә, sortuna, yetişmә dәrәcәsinә
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Müәyyәn edilmişdir ki, yığılan meyvә­tәrәvәzin soyuqla işlәnmәsi bir gün gecikdirilәrsә, onun 0°C­dә
saxlanma müddәti neçә gün qısalır?

Yüksәk temperaturda meyvә­tәrәvәzdә gedәn dәyişikliklәr hansı variantda tam verilib?

Sәnaye tezlikli cәrәyanla donun açәlmasının çatışmayan cәhәti hansıdır?

Vakumda donun açılması zamanı kameranın havası hansı tәzyiqdәn sorulur?

Orta ölçü balıqların donu suda donaçama üsulu ilә neçә saat davam edir?

Yüksәk temperaturda donun açılması zamanı hansı proseslәr baş verә bilәr?

6 gün

5 gün

1­3gün

9­10 gün•
4 gün

quruma çox olur

tәnәffüs, maddәlәr mübadilәsi

biokimyәvi proseslәr sürәtlә gedir, quruma çox olur, mikroorqanizmlәr sürәtlә artıb çoxalır
tәnәffüs, maddәlәr mübadilәsi vә biokimyәvi proseslәr sürәtlә gedir, quruma çox olur, mikroorqanizmlәr sürәtlә
artıb çoxalır

•
tәnәffüs, maddәlәr mübadilәsi vә biokimyәvi proseslәr sürәtlә gedir

baha başa gәlmәsi

balığın elektriki pis keçirmәsi

uzun müddәt davam etmәsi

elektrik enerjisi vә suyun sәrf olunması•
cәrәyanın çәtin tәnzimlәnmәsi

9 – 90Pa

29 – 290Pa

49 ­490Pa

39 – 390Pa•
19 – 190Pa

2.0

4.0

5.0

6.0•
3.0

mikroorqanizmlәrin inkişafı

•
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Donun açılmasә zamanı baqlıqların temperaturunun yüklәnmәsi hansı proseslәr ilә baş verir?

Dondurma zamanı balıqda olan qlikogen nәyә çevrilir?

Balıq әtinin dondurulan zaman rәnginin dәyişmәsinin sәbәbi aşağıdakılardan hansıdır?

Dondurma zamanı balıq әtinin rәnginin dәyişmәsi nә ilә bağlıdır?

Dondurma zamanı balığın tәrkibindәki hansı dәyişikliklәr gedir?

mikroorqanizmlәrin inkişafı vә avtolotok proseslәrin sürәtlәnmәsi•
istilik mübadilәsi proseslәri

kütlә mübadilәsi

avtolitik proseslәr

istilik mübadilәsi

elektrostatik qarşılıqlı tәsir

kütlә mübadilәsi

istilik vә kütlә mübadilәsi•
elektrokimyәvi

nitratlara

yağ turşusuna

qlükozaya

süd turşusuna•
amin turşusuna

balığın növü

istilik keçirmә

sıxlıq

dondurmada әmәlә gәlmiş buz kristallarının ölçüsü vә formasının optiki effekti•
temperatur

balığın növü ilә

temperatur ilә

suyun buza çevrilmәsi ilә

hemoqlobinin parçalanması ilә•
sıxlığın dәyimәsi ilә

orqanoleptiki

bakterioloji

mikrobioloji

fiziki vә kimyәvi•
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Duzluğun tәsirindәn balıqlarda hansı dәyişiklik olur?

Balığın yuyulması zamanı temperatur neçe olmalıdır?

Emaldan әvvәl balıqları yumaqda mәqsәd nәdir?

Balıqların süni soyuq havada dondurulması harada tәtbiq edilir?

Mәhlullarda baqlıqlrı neçe üsulla dondururlar?

Balıqları soyuq mәhlulda dondurmaqda әsas mәqsәd nәdir?

kimyәvi

rәngi qaralır•
konsistensiyası dәyişir

forması dәyişir

dadı dәyişir

iyi dәyişir

30.0

20.0

10.0

15.0•
25.0

balığı yumşaltmaq

qan vә çirkdәn tәmizlәmәk

yalnız selikli maddәdәn tәmizlәmәk

onları selikli maddәdәn, qan vә çirkdәn tәmizlәmәk•
yalnız çirkdәn tәmizlәmәk

ev şәraitindә

gәmilәrdә

sahil balıq emal etme müәssisәlәrindә

gәmilәrdә vә elecede sahil balıq emal etme müәssisәlәrindә•
mağazalarda

6.0

4.0

1.0

2.0•
5.0
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Balıqların soyuq mәhlullarda dondurulması zamanı hansı duzlardan istifadә olunur?

Duz vә buz qarışığında balıqları neçe üsulla dondururlar?

Buz – duz qarışığında dondurma zamanı duz vә buzun kütlәsi nәdәn asılı olaraq götürülür

Balıqların duz vә buz qarışığında dondurulması zamanı qarışığın әrimә temperaturu hansı amillәrdәn
asılı olaraq dәyişir?

Balıqları tәbii soyuq havada dondurrarken nece balıqlardan istifadә olunur?

dondurma müddәtini uzatmaq

dondurmanın sürәtini sabit saxlamaq

dondurmanın sürәtini azatlmaq

dondurmanın sürәtini artırmaq•
dondurmanı tez başa çatdırmaq

NaCl

Ca

MgCl

NaCl, Mg vә Cacl2•
Mg vә Cacl2

5.0

4.0

3.0

2.0•
1.0

duzun ölçüsündәn

havanın temperaturundan

xammalın növündәn

emala daxil olan xammalın temperaturundan•
duzun keyfiyyәtindәn

havanın temperaturundan

buzun nisbәtindәn

duzun nisbәtindәn

buz vә duzun nisbәtindәn•
balığın növündәn

duzlanmış balıq

qurudulmuş balıq
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Süni soyuq havada dondurulmuş balıqları ­18 ­ olan kamerada neçe aya qәdәr saxlamaq olar?

Dondurulmuş balığın saxlama müddәti nәdәn asılıdır?

TQM­dә çәkilәn xәrclәr, meyvә­tәrәvәzin adi şәraitdә saxlanıldığı zaman çәkilәn xәrclәrdәn neçә faiz az
olur?

Süni yolla kamerada tәlәb olunan qaz tәrkibi hansı avadanlıqların kömәyi ilә yaradılır?

Mühitdә CO2 miqdarı nә qәdәr olduqda yerkökü vә kәlәmin toxumlarında fizioloji pozuntu meydana
çıxır?

soyudulmuş balıq

tәzә yaxud diri balıq•
qaxaclanmış balıq

8ay

7ay

2ay

4ay•
1ay

qablaşdırmanın keyfiyyәtindәn

balığın növündәn, onun yağının növündәn

rütubәtdәn vә hәrәkәt sürәtindәn
kameradakı havanın temperaturundan, rütubәtdәn vә hәrәkәt sürәtindәn, balığın növündәn, onun yağının
növündәn, dondurulma üsulundan, buz tәbәqәsinin olub – olmamasından, qablaşdırmanın keyfiyyәtindәn

•
kameradakı havanın temperaturundan

25­45%

10­15%

18­45%•
35­40%

20­30%

RQQS­400―qaz mühütinin generatoru

Qaz balonları

QNS­2B―neytral mühitin generatoru; RQQS­400―qaz mühitinin generatoru•
QNS­2B―neytral mühitin generatoru

Qaz sobaları

5­6 %­dәn az olduqda

2­3%­dәn az olduqda

8­9%­dәn çox olduqda•
3­4 %­dәn çox olduqda
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Meyvә­tәrәvәzin hәr bir homoloji sortu üçün tәlәb olunan TQM yaradıldıqda mәhsulun keyfiyyәtli
saxlanma müddәti neçә dәfә artır?

   Hansı birlәşmәlәrәdәk polifenol birlәşmәlәri oksidlәşir?

Flobafenlәr әsasәn hansı rәngdә olurlar?

Dondurulmuş meyvә­tәrәvәzin saxlanma zamanı tәrkibindә baş verәn dәyişikliklәr әsasәn hansı
amillәrdәn asılıdır?

Şәkәr çuğunduru ­7°C­dә dondurulub 10 gün ­2°C­dә saxladıqdan sonra, donu açıldıqda, mәlum olur ki,
quru maddәyә görә invertin miqdarı neçә faizә çatır?

7­8%­dәn az olduqda

2 ­3 dәfә

3 dәfә

3.5 dәfә

1.5­2 dәfә•
1.5 dәfә

spirtlәrәdәk

ketonlaradәk

fenollaradәk

flobafenlәrәdәk•
alkillәrәdәk

ağ rәngli

sarı rәngli

qırmızı rәngli

açıq rәngli

tutqun rәngli•

saxlanma temperaturundan vә müddәtindәn•
saxlanma müddәtindәn

saxlanma yerindәn

saxlanma müddәtindәn vә yerindәn

saxlanma temperaturundan

4%­ә•
5%­ә

2%­ә

3%­ә

7%­ә
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Dondurma zamanı çuğundurun aktiv turşuluğu tez bir zamanda neçә olur?

Donu açılmış meyvә­tәrәvәz әvvәlcә nәyin tәsirinә mәruz qalır?

   Vegetasiya vә yığım zamanı meyvә­tәrәvәz Lenconogtoc, Streptococcus tipli selikәmәlәgәtirәn
bakteriyalarla yoluxarsa dondurulmuş meyvә­tәrәvәzin donu açılarkәn mikroorqanizmlәrin inkişafının ilk
mәrhәlәsindә aşağıdakılardan hansı intensiv parçalanır?

   Südün bәzi fiziki xassәlәri hansı temperaturda dәyişilir?

Buz kristallarının formalaşması neçә tipdә olur

Südün sıxlığı neçә saatdan sonra 0.0003­0.0015 (orta hesabla 0.0006) yüksәlir?

pH 4.4...4.0•
pH 4...7

pH 2.4...4.0

pH 5...7

pH 4...3

mikrobların

bakterial mikroorqanizmlәrin

fermentlәrin

kif göbәlәklәrinin•
temperaturun

karbohidratlar

nişasta

flobafenlәrәdәk•
fruktoza

qlükoza

4°C­dәk aşağı salınması ilә

0°C­dәk aşağı salınması ilә•
2°C­dәk aşağı salınması ilә

1°C­dәk aşağı salınması ilә

3°C­dәk aşağı salınması ilә

beş

bir

üç

iki•
dörd
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Çiy südü soyutmaqla keyfiyyәtli qalma müddәtinin uzadılması hansı prinsipә әsaslanır?

Heyvandarlıq tәsәrrüfatlarında bakteriosid fazanın davametmә müddәtini necә uzatmaq olar?

    Bakteriosid fazanın davametmә müddәtinin asılı olduğu amillәr hansı bәnddә tam verilib?

Yenicә sağılan südün bakteriosid xassәsi onun tәrkibindә hansı maddәlәrin olması ilә izah edilir?

Süddә mikroorqanizmlәrin inkişaf edә bilmәdiyi dövr necә adlanır?

3 saatdan

1­2 saatdan

5­6 saatdan

3­4 saatdan•
2­3 saatdan

xaotik hәrәkәtә

ardıcıl düzülüş prinsipinә

anabioz prinsipә

bioz prinsipinә•
sistemlәşdirmәyә

gigiyenik şәraiti yaratmaqla, heyvanı düzgün yemlәmәklә

gigiyenik şәraiti yaratmaqla

sağılan südü dәrhal soyutmaqla

gigiyenik şәraiti yaratmaqla, elәcә dә sağılan südü dәrhal soyutmaqla•
heyvanı düzgün yemlәmәklә

südün temperaturundan

süddәki mikroorqanizmlәrin növ tәrkibindәn vә südün temperaturundan

süddәki mikroorqanizmlәrin ilkin miqdarından, növ tәrkibindәn

süddәki mikroorqanizmlәrin ilkin miqdarından, növ tәrkibindәn vә südün temperaturundan•
süddәki mikroorqanizmlәrin ilkin miqdarından

termolabin maddәsinin

laktenin ­1, laktenin ­2, lizosin, leysitin maddәlәrinin

laktenin ­1, lizosin, leysitin vә termolabin maddәlәrinin

laktenin ­1, laktenin ­2, lizosin, leysitin vә termolabin maddәlәrinin•
laktenin ­2, lizosin, leysitin vә termolabin maddәlәrinin

ilkin faza

birinci faza

ilkin emal dövrü

•
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Heyvanın әmcәklәrindәki süd aseptik nәdir?

    Dondurma zamanı qlükoza nәyә çevrilir?

    Lenconogtoc vә Streptococcus hansı tip bakteriyalara aiddir?

Vegetasiya vә yığım zamanı meyvә­tәrәvәz Lenconogtoc, Streptococcus tipli selikәmәlәgәtirәn
bakteriyalarla yoluxarsa dondurulmuş meyvә­tәrәvәzin donu açılarkәn mikroorqanizmlәrin inkişafının ilk
mәrhәlәsindә aşağıdakılardan hansı intensiv parçalanır?

Donu açılmış meyvә­tәrәvәz әvvәlcә nәyin tәsirinә mәruz qalır?

bakteriosid faza•
ikinci faza

1 ml­dә mindәn çox mikrob olmayan süd

1 ml­dә 8 mindәn çox mikrob olmayan süd

1 ml­dә 3 mindәn çox mikrob olmayan süd

1 ml­dә 5 mindәn çox mikrob olmayan süd•
1 ml­dә 5 mindәn çox mikrob olmayan süd

fruktoza vә saxarozaya

nişastaya

saxarozaya

fruktozaya•
monosaxaridlәrә

bassillәr

kokşәkilli

selikәmәlәgәtirmәyәn

selikәmәlәgәtirәn•
sprillәr

karbohidratlar

nişasta

qlükoza

saxaroza•
fruktoza

fermentlәrin

mikrobların

bakterial mikroorqanizmlәrin

kif göbәlәklәrinin•
temperaturun
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Dondurma zamanı çuğundurun aktiv turşuluğu tez bir zamanda neçә olur?

Şәkәr çuğunduru ­7°C­dә dondurulub 10 gün ­2°C­dә saxladıqdan sonra, donu açıldıqda, mәlum olur ki,
quru maddәyә görә invertin miqdarı neçә faizә çatır?

Şәkәr çuğunduru ­7°C­dә dondurulub 10 gün ­2°C­dә saxladıqdan sonra, donu açıldıqda, mәlum olur ki,
quru maddәyә görә şәkәrin miqdarı 66.9­dan neçә faizәdәk azalmışdır?

Donu açılmış meyvә­tәrәvәz selik әmәlәgәtirәn bakteriyalarla yoluxduqda hansı birlәşmәlәr toplanır?

     Temperaturu ­10...­12°C­ә çatdırdıqda itki nә qәdәr azalır?

    Saxlanma zamanı dondurulmuş meyvә­tәrәvәzin tәrkibindә gedәn dәyişikliklәr әsasәn nәdәn asılıdır?

pH 5...7

pH 4...7

pH 4...3

pH 4.4...4.0•
pH 2.4...4.0

7%­ә

2%­ә

3%­ә

4%­ә•
5%­ә

30 %­dәk

40 %­dәk

55 %­dәk

60.8%­dәk•
40.8%­dәk

ketonlar

levan tipli yüksәkmolekullu birlәşmә

lekstran tipli yüksәkmolekullu birlәşmә

lekstran vә levan tipli yüksәkmolekullu birlәşmәlәr•
fenol tipli birlәşmә

4 dәfә azalır

3 dәfә azalır

5 dәfә azalır

10 dәfә azalır•
2 dәfә azalır
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    Flobafenlәr hansı rәngdәdir?

Polifenol birlәşmәlәri hansı birlәşmәlәrәdәk oksidlәşir?

     Şәkәr çuğunduru ­7°C­dә dondurulub 10 gün ­2°C­dә saxladıqdan sonra, donu açıldıqda, mәlum olur
ki, quru maddәyә görә şәkәrin miqdarı 66.9­dan neçә faizәdәk azalmışdır?

Donu açılmış meyvә­tәrәvәz selik әmәlәgәtirәn bakteriyalarla yoluxduqda hansı birlәşmәlәr toplanır?

Temperaturu ­10...­12°C­ә çatdırdıqda itki nә qәdәr azalır?

saxlanma müddәtindәn vә yerindәn

saxlanma temperaturundan

saxlanma yerindәn

saxlanma temperaturundan vә müddәtindәn•
saxlanma müddәtindәn

ağ rәngli

sarı rәngli

açıq rәngli

tutqun rәngli•
qırmızı rәngli

alkillәrәdәk

ketonlaradәk

fenollaradәk

flobafenlәrәdәk•
spirtlәrәdәk

40 %­dәk

40.8%­dәk

30 %­dәk

60.8%­dәk•
55 %­dәk

ketonlar

levan tipli yüksәkmolekullu birlәşmә

lekstran tipli yüksәkmolekullu birlәşmә

lekstran vә levan tipli yüksәkmolekullu birlәşmәlәr•
fenol tipli birlәşmә

4 dәfә azalır

3 dәfә azalır
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Hansı mürәkkәb üzvi birlәşmәlәr daha bәsit maddәlәrәdәk hidroliz olunur?

Dondurma zamanı meyvәlәr nәyin nәticәsindә yüksәlir?

Dondurma zamanı meyvә­tәrәvәzin tәrkibindә gedәn kimyәvi dәyişikliklәr hansı variantda verilib?

Dondurulma zamanı meyvә­tәrәvәzin keyfiyyәti әsasәn tәrkibindә gedәn hansı dәyişikliklәr әsasında
pislәşir?

Dәyişikliklәrin dәrinliyi vә istiqamәti hansı amillәrdәn asılıdır?

5 dәfә azalır

10 dәfә azalır•
2 dәfә azalır

qlükoza

qlükozidlәr

nişasta

nişasta vә qlükozidlәr•
karbohidratlar

su vә şәkәrin emalı zamanı

şәkәrlә emal nәticәsindә

su ilә emal nәticәsindә

propektin pektinә çevrilmәsi nәticәsindә•
mәhlulda saxlanma zamanı

turşuluğun azacıq yüksәlmәsi, nәmliyin azalması

turşuluğun azacıq yüksәlmәsi

saxarozanın intensivlәşmәsi

saxarozanın intensivlәşmәsini, turşuluğun azacıq yüksәlmәsi•
nәmliyin azalması

biokimyәvi

kimyәvi

fiziki

histoloji•
fiziki­kimyәvi

dondurulma vә saxlanma qaydasından vә üsulundan

dondurulma vә saxlanma qaydasından, meyvә­tәrәvәzin xassәsindәn

dondurulma vә saxlanma üsulundan, meyvә­tәrәvәzin xassәsindәn

dondurulma vә saxlanma qaydasından vә üsulundan, meyvә­tәrәvәzin xassәsindәn•
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Dondurulma vә saxlanma zamanı meyvә­tәrәvәzin hansı hissәlәrindә dәyişiklik olur?

Meyvә şirәsi içәrisindә qaz olan qaba yığılmaq üçün nәyә bükülür?

Hansı ölkә mütәxәssislәri meyvә­tәrәvәzin dondurulmaqla qurudulması vә eyni vaxtda qablaşdırılmasını
hәyata keçirә bilәn yeni üsul tәklif etmişdir?

Tomat püre ilk çeşidlәmә zamanı hansı hissәlәrdәn hazırlanan bilәr?

Pomidor neçә dәrәcәdә dondurulur?

meyvә­tәrәvәzin xassәsindәn

çәyirdәyindә

tәrkibindә

toxumlarında

toxumalarında, tәrkibindә•
lәtindә

alüminium folqaya

plasmasa vә ya kağıza

alüminium folqaya, plasmasa

alüminium folqaya, plasmasa vә ya kağıza•
kağıza

Rusiya

Polşa

Yunanıstan

Yaponiya•
ÇXR

çıxdaş edilәn pomidordan

pomidorun pәrdәsindәn, qabığından

çıxdaş edilәn pomidordan, pomidorun pәrdәsindәn

çıxdaş edilәn pomidordan, pomidorun pәrdәsindәn, qabığından•
çıxdaş edilәn pomidordan, qabığından

­5°C­dә

20°C­dә

­30°C­dә

­40°C­dә•
­10°C­dә
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Britaniya mütәxәssislәrin tәklif etdiyi dondurulmuş kartof mәhsulunun yeni hazırlanması üsulu hansı
variantda doğru ardıcıllıqla verilib?

Bir sıra xarici ölkәlәrdә zәrflәrә vә karton qutulara yığılan meyvә­tәrәvәz necә dondurulur?

. ­ 100...110°C temperaturu hansı şәraitdә yaratmaq mümkündür?

Soyumuş hava mәhsul yığılan meyvә­tәrәvәzi qısa müddәtdә neçә dәrәcәyәdәk dondurmaq
mümkündür?

Meyvә­tәrәvәzin dondurulmasının yeni üsulu hansıdır?

Kartof әvvәlcә tәmizlәnir, alınan tikәciklәr daxilindә temperatur 60°C­dәn 80°C­ә çatana kimi suda qızdırılır,
sonra soyudulur vә (25°C­dәn aşağı), suda vә yaxud buxarla 95....130°C­dәk qızdırılır, bir daha soyudulur,
soyudulmuş hissәlәr dondurulur
Kartof әvvәlcә tәmizlәnir, doğranılır, sonra soyudulur vә (25°C­dәn aşağı), suda vә yaxud buxarla 95....130°C­dәk
qızdırılır, bir daha soyudulur, soyudulmuş hissәlәr dondurulur
Kartof doğranılır, alınan tikәciklәr daxilindә temperatur 60°C­dәn 80°C­ә çatana kimi suda qızdırılır, sonra
soyudulur vә (25°C­dәn aşağı), suda vә yaxud buxarla 95....130°C­dәk qızdırılır, bir daha soyudulur, soyudulmuş
hissәlәr dondurulur
Kartof әvvәlcә tәmizlәnir, doğranılır, alınan tikәciklәr daxilindә temperatur 60°C­dәn 80°C­ә çatana kimi suda
qızdırılır, sonra soyudulur vә (25°C­dәn aşağı), suda vә yaxud buxarla 95....130°C­dәk qızdırılır, bir daha
soyudulur, soyudulmuş hissәlәr dondurulur

•
Kartof 95....130°C­dәk qızdırılır, bir daha soyudulur, soyudulmuş hissәlәr dondurulur

buz ilә

buz­duz qarışığına salınmaqla

duz mәhluluna salınmaqla

maye azotun içinә salınmaqla•
suda

daşıma, saxlama vә emal mәrhәlәsindә

daşıma, saxlama vә satış mәrhәlәlәrindә•
saxlama vә satış mәrhәlәlәrindә

daşıma mәhәlәsindә

emal mәrhәlәsindә

­ 10...70°C­dәk

­ 80...90°C­dәk

­ 50...70°C­dәk

­ 60...110°C­dәk

­ 100...110°C­dәk•

duz mәhlulu ilә dondurulma

plitәli dondurucularda dondurulma

qaynayan layda” flüidizasion üsulla dondurulma

turbosoyuduculu maşınlarda soyudulan (TSM) hava ilә dondurma•
quru buzla dondurulma
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Meyvә tәrәvәzin hansı üsulla dondurulması orijinallığı ilә fәrqlәnir?

Meyvә­tәrәvәzin hansı aparatlarda dondurulması daha perspektivlidir?

Metal vәrәqlәrin üzәrinә dondurulacaq meyvә­tәrәvәz neçә saata donur?

     Plitәli aparat plitәlәrin üstünә nә qoyulur?

Meyvә­tәrәvәz tezdonduran aparatlarda neçә plitә var?

Meyvә­tәrәvәz tezdonduran aparatlardan әn geniş yayılanı hansıdır?

duz mәhlulu ilә dondurulma

plitәli dondurucularda dondurulma

dalanvarı tezdonduran aparatlarda dondurulma

“qaynayan layda” flüidizasion üsulla dondurulma•
quru buzla dondurulma

plitәli dondurucularda, stasionar dondurucularda

stasionar dondurucularda

plitәli dondurucularda

dalanvarı tezdonduran aparatlarda•
nәqliyyat dondurucularında

1...5 saata

5...7 saata

3...5 saata

2...4 saata•
7...9 saata

plasmas vәrәqlәr

alüminium tәbәqә

ağız

metal vәrәqlәr•
dәmir lövhәlәr

15pl

5­10pl

10­20pl

6­20 pl•
2­5pl

nәqliyyat dondurucuları, stasionar dondurucular

dalanvarı tezdonduran aparatlar
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Tәrәvәz (gülül, lobya, gül kәlәm, ispanaq) neçә sm qalınlığında әlәklәrә yığılaraq dondurulur?

Meyvә vә gilәmeyvәlәr şәkәrsiz vә şirәsiz dondurulduqda nәdә qablaşdırılır?

Gavalı, gilas, gilәnar, zoğal hansı şәkildә dondurulur?

Meyvәnin kütlәsinin neçә faizi miqdarında şәkәr qatılır?

90°C­dә 3­5 dәq pörtlәdilmiş meyvә­gilәmeyvәlәr neçә dәrәcәyәdәk soyudulur?

nәqliyyat dondurucuları

plitәli aparat•
plitәli aparat, nәqliyyat dondurucuları, stasionar dondurucular

6­7 sm

5­6 sm

2­3 sm

3­4 sm•
4­5 sm

butillәrә

çәllәklәrә

bankalara

qutulara•
butulkalara

bütöv vә dilimlәnmiş

dәnәli

bütöv

bütöv vә dәnәli•
dilimlәnmiş

5%­i

20%­i

15%­i

10%­i•
1%­i

30°C­dәk

20°C­dәk

15°C­dәk

10°C­dәk•
25°C­dәk
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Meyvә vә gilәmeyvә tikәlәri qaralmamaq üçün 3...5 dәq hansı mәhlulda saxlanılır?

Meyvә vә gilәmeyvәlәr necә dondurula bilәr?

Dondurulacaq meyvә­tәrәvәz qaynar suda neçә dәq pörtlәdilir?

Xiyar neçә dәrәcәdә donmağa başlıyır?

Meyvә­tәrәvәzin donma temperaturu hansı amillәrdәn asılıdır?

Әtrafda olan mikroorqanizmlәr vә parazitlәr meyvә­tәrәvәzlәrә hansı hissәdәn daxil olur?

0.5%­li askorbin turşusu vә 0.1%­li xörәk duzu mәhlulunda•
1%­li askorbin turşusu vә 1%­li xörәk duzu mәhlulunda

1%­li askorbin turşusu vә 2%­li xörәk duzu mәhlulunda

1.5%­li askorbin turşusu vә 2.1%­li xörәk duzu mәhlulunda

0.1%­li xörәk duzu mәhlulunda

şәkәrlә

şәkәrlә, şәkәr şirәsindә

şәkәr şirәsindә vә şәkәrsiz

şәkәrlә, şәkәr şirәsindә vә şәkәrsiz•
şәkәrlә, şәkәrsiz

20­25 dәq

10­15 dәq

8­10 dәq

4­6 dәq•
15­20 dәq

–1°C

– 2.5°C

– 1.5°C

– 0.5°C•
– 5.5°C

rabitәli suyun nisbәtindәn

hüceyrә şirәsindә hәll olan maddәlәrin miqdarından, sәrbәst vә rabitәli suyun nisbәtindәn

botaniki vә homoloji sortundan
onların növündәn, botaniki vә homoloji sortundan, kimyәvi tәrkibindәn, quruluşundan, hüceyrә şirәsindә hәll
olan maddәlәrin miqdarından, sәrbәst vә rabitәli suyun nisbәtindәn

•
kimyәvi tәrkibindәn, quruluşundan, hüceyrә şirәsindә hәll olan maddәlәrin miqdarından

nazik qoruyucu tәbәqәdәn

qabıqdan
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Mikrobioloji xәstәliklәrә qarşı hansı vasitәlәrdәn istifadә olunur?

Meyvә­tәrәvәz saxlanılan, soyudulan kameralarda havanın temperaturunun vә nisbi rütubәtinin nә qәdәr
dәyişmәsinә yol verilmәmәlidir?

Saxlama yerindә temperaturun 1°C yüksәlmәsi vә ya aşağı düşmәsi meyvәlәrin xarab olmasını neçә faiz
artırır?

4―8°C temperaturda saxlanılan alma üçün әn yaxşı qaz tәrkibi aşağıdakı hansı variantda doğru verilib?

     O2­nin miqdarı 2―3%­dәn az olduqda hansı tәnәffüs prosesi baş verir?

toxumdan

sәthin zәdәlәndiyi yerdәn•
saplaq hissәdәn

sodalı aftofenilfenat

sodalı aftofenilfenat, binomil

kükürd anhidridi―SO2, sodalı aftofenilfenat

kükürd anhidridi―SO2, sodalı aftofenilfenat, binomil•
binomil

temperaturunun ±5°C­dәn, nisbi rütubәtin isә ±1%­dәn artıq dәyişmәsinә

temperaturunun ±2.5°C­dәn, nisbi rütubәtin isә ±4%­dәn artıq dәyişmәsinә

temperaturunun ±1°C­dәn, nisbi rütubәtin isә ±3%­dәn artıq dәyişmәsinә

temperaturunun ±0.5°C­dәn, nisbi rütubәtin isә ±5%­dәn artıq dәyişmәsinә•
temperaturunun ±1.5°C­dәn, nisbi rütubәtin isә ±5%­dәn artıq dәyişmәsinә

0.15

25―30%

15―20%

5―10%•
0.05

CO2―10―12%, azot―47%

O2―15%, CO2―10―22%, azot―4%

O2―20%, CO2―20―32%, azot―50%

O2―10%, CO2―10―12%, azot―47%•
O2―20%, CO2―15%,

aerob vә sadә tәnәffüs

aerob vә anaerob tәnәffüs birlikdә

aerob tәnәffüs

anaerob tәnәffüs•
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503

504

505

506

Kameralarda tәnzimlәnәn qaz mühiti (TQM) hansı yolla yaradılır?

Soyuducuxanalarda meyvә­tәrәvәzin keyfiyyәtinin daha yaxşı mühafizә olunması vә saxlanma
sәmәrәliliyinin yüksәldilmәsindә әn әhәmiyyәtli tәdbirlәrdәn biri hansıdır?

Qablaşdırılmış kәsmik hansı temperaturlu kameralara yığılılır?

Kәsmik hansı tip taralara yığılaraq dondurulur?

Dondurulan vә saxlanılan zaman südün tәrkibindә baş verәn dәyişikliklәrin sürәti, istiqamәti vә dәrinliyi
hansı amillәrdәn asılıdır?

adi tәnәffüs

fiziki üsulla

bioloji yolla

süni yolla

bioloji (meyvә­tәrәvәzin tәnәffüsü hesabını) vә süni yolla•
kimyәvi yolla

5ºC temperatur

nisbi sıxlığın az olması

yüksәk temperatur

tәnzimlәnәn qaz mühiti (TQM)•
0ºC temperatur

­ 35°C

― 5―15°C

― 15―25°C

― 25―35°C•
― 25°C

içәrisinә polietilen vә ya perqament sәrilmiş çoxtutumlu karton vә taxta yeşiklәrә, içәrisinә polietilen sәrilmiş vә
ya sәrilmәmiş çәllәklәrә

içәrisinә polietilen vә ya perqament sәrilmiş çoxtutumlu karton vә taxta yeşiklәrә
içәrisinә polietilen vә ya perqament sәrilmiş çoxtutumlu karton vә taxta yeşiklәrә, içәrisinә polietilen sәrilmiş vә
ya sәrilmәmiş çәllәk vә flyaqalara

•
içәrisinә polietilen sәrilmiş vә ya sәrilmәmiş çәllәklәrә

içәrisinә polietilen sәrilmiş vә ya sәrilmәmiş çәllәk vә flyaqalara yığılaraq

dondurma üsulundan, donmuş südün saxlanma şәraitindәn

donmuş südün saxlanma şәraiti vә müddәtindәn, donunun açılması qaydasından

dondurma üsulundan, donmuş südün saxlanma şәraiti vә müddәtindәn

dondurma üsulundan, donmuş südün saxlanma şәraiti vә müddәtindәn, donunun açılması qaydasından•
dondurma üsulundan, donunun açılması qaydasından
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508

509

510

511

512

Donmuş süd uzun müddәt saxlanıldıqda zülallarda hansı dәyişiklik baş verir?

     Dondurulmuş südün daxili qatlarında quru maddәlәr nә qәdәr olur?

Dondurulma vә saxlanma zamanı südün tәrkibindә hansı dәyişikliklәr baş verir?

Dondurulmuş südün xarici qatlarında quru maddәlәr nә qәdәr olur?

Südün üst sәthindә dondurulma zamanı neçә sm qalınlığında buz әmәlә gәlmәlidir?

Süd donarkәn flyaqalar partlamasın deyә tutumun neçә faizinәdәk qarışdırıla­qarışdırıla tәdricәn
dondurulur?

zülallar parçalanır

denaturasiya olunur

qismәn pıxtalaşır

tamamilә pıxtalaşır•
pıxtalaşmır

0.5%

0.01

az

çox•
0.02

südün qatılığı artır

sıxlıq artır

elektrolitlәrin qatılığı artır

süddәki kolloid hissәciklәrin vә elektrolitlәrin qatılığı artır•
süddәki kolloid hissәciklәrin qatılığı artır

0.02

0.1%

çox

az•
0.01

5 sm

2.5 sm

1.5 sm

0.5 sm•
3.5 sm

65­70% ­nәdәk
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514

515

516

517

Donan süd tam bәrkisin deyә ­25°C­dәn aşağı temperaturda neçә saat saxlanılır?

Süd xüsusi taslarda neçә dәrәcәdә dondurulur?

Bir sıra rayonlarda olan südün ilkin emalı zavodlarında süd 10­12 kq­lıq kütlәdә qәlib şәklindә
dondurulub neçә gün saxlanılır?

Südü hansı üsullarla dondurmaq olar?

Vakuumda soyudularkәn kәsmiyin tәrkibindәki suyun neçә faizi buxarlanır?

75­80% ­nәdәk

80­85% ­nәdәk

85­90% ­nәdәk•
15­30% ­nәdәk

5 saat

1­2 saat

2­4 saat

3­4 saat•
3 saat

­35°C­dәn aşağı temperaturda

­5°C­dәn aşağı temperaturda

­15°C­dәn aşağı temperaturda

­25°C­dәn aşağı temperaturda•
­10°C­dәn aşağı temperaturda

5­7 gün

5­10 gün

5­15 gün

5­30 gün•
10­20 gün

açıq havada

yalnız süni üsulla

yalnız tәbii üsulla

tәbii vә süni üsullarla•
duz mәhlulunda

0.06

0.02

0.03

•
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520

521

522

Kәsmiyin vakuumda soyudulması üsulu nәyә әsaslanır?

Kәsmik soyuducu kameralarda neçә dәrәcәyәdәk soyudulur?

UPT­4 markalı borulu pressoyuducularda kәsmik 4―5 saat әrzindә neçә dәrәcәyәdәk soyuyur?

Fәaliyyәt göstәrәn süd emalı müәssisәlәrinin әksәrindә kәsmik, әsasәn hansı markalı soyuducularda
soyudulur?

  Kәsmiyi hansı qalınlıqda soyudurlar?

0.05•
0.01

qatılığın azalması prinsipinә
tәzyiqin müәyyәn sәviyyәyәdәk aşağı salınması ilә kәsmikdәki gizli istiliyin ayrılması vә nәticәdә kәsmiyin
soyuması prinsipinә

•
yağlılığın azalaması prinsipinә

sıxlığın artması prinsipinә
temperaturun müәyyәn sәviyyәyәdәk aşağı salınması ilә kәsmikdәki gizli istiliyin ayrılması vә nәticәdә kәsmiyin
soyuması prinsipinә

0°C­dәk

3°C­dәk

5°C­dәk

8°C­dәk•
1°C­dәk

1―5°C­dәk

5―8°C­dәk

10―15°C­dәk

15―18°C­dәk•
15―20°C­dәk

TXU­14 markalı isidәn soyudan qurğular

MBT­14 markalı isidәn soyudan qurğularda

TXU­14, TXU­23, MBT­14 markalı isidәn soyudan qurğularda

UPT­4 markalı borulu pressoyuducularda•
TXU­14, MBT­14 markalı isidәn soyudan qurğular

4 mm

2 mm

6 mm

8 mm•
1 mm
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524

525

526

527

528

Kәsmiyin istilik keçirmәsi nә qәdәrdir?

Kәsmiyin ilkin keyfiyyәtini daha yaxşı saxlaması üçün istehsal prosesinin sonunda onu neçә
dәrәcәyәdәk soyutmaq mәqsәdәuyğundur?

  Südü hansı tutumlu tanklarda saxlamaq olar?

   Tank vә rezervuarlarda südü neçә saat saxlamaq mümkündür?

Südün temperaturu qış aylarında nә qәdәr olmalıdır?

   Südün temperaturu yay aylarında nә qәdәr olmalıdır?

4 Vt/(m. K)

4 mm

1.4 Vt/(m. K)

0.4 Vt/(m. K)•
0.1 Vt/(m. K)

2°C­dәk

0―1°C­dәk

1―2°C­dәk

4―2°C­dәk•
4―6°C­dәk

5000 l­dәk

5000­7000 l­dәk

2000­4000 l­dәk

1000­2000 l­dәk•
100­200 l­dәk

6­12 saat

40­48 saat

16­20 saat

36­48 saat•
6­18 saat

­1°C­dәn aşağı

2°C­dәn aşağı

1°C­dәn aşağı

0°C­dәn aşağı•
3°C­dәn aşağı

8°C­dәn yuxarı

•
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531

532

533

Soyudulmuş süd suyolu ilә nәdә nәql edilir?

Soyudulmuş südün daşınmasında istifadә edilәn izotermik vaqonlar yay aylarında soyudulur, qış
aylarında temperaturun neçә dәrәcә olması mәqsәdilә qızdırılır?

Hәr neçә reysdәn bir sisternin seksiyaları xlorlu әhәng mәhlulu ilә dezinfeksiya olunub isti su ilә
yuyulmalıdır?

     Sisternin istilik ötürmәsi nә qәdәr olur?

Paslanmayan poladdan vә ya alüminiumdan hazırlanan sistern bәrabәr tutumlu neçә seksiyadan ibarәt
olur?

10°C­dәn yuxarı•
5°C­dәn yuxarı

2°C­dәn yuxarı

1°C­dәn yuxarı

ixtisaslaşdırılmış yük teploxodları

qayıq

ixtisaslaşdırılmış yük teploxodları vә çay katerlәri ilә•
gәmi

çay katerlәri vә gәmi ilә

4­6°C•
6­8°C

6°C

4°C

3­5°C

3­4reys

7­8reys

6­7reys

5­6•
3­5reys

1.58 Vt/(m20°C)

0.5 Vt/(m20°C)

2.58 Vt/(m20°C)

2 Vt/(m20°C)

0.58 Vt/(m20°C)•

5.0

3.0•



23.05.2017

100/131

534

535

536

537

538

Soyudulmuş südün daşınmasında hansı tutumlu dәmiryolu sisternlәrdәn istifadә edilir?

Soyudulmuş süd flyaqalarda daşınarkәn hansı şәrtlәrә әmәl olunmalıdır?

İndiki avtomobil sisternlәrindә 10 saat әrzindә saxlanılan soyudulmuş südün temperaturu nә qәdәr
yüksәlir?

ABŞ, İngiltәrә, Almaniya vә digәr ölkәlәrdә hansı tutumlu sisternlәr geniş yayılmışdır?

Әn iri avtosisternin tutumu nә qәdәrdir?

2.0

1.0

4.0

10...30 t

50...90 t

40...70 t

50...60 t

20...30 t•

Flyaqanın qapağı kip bağlanmalı, qapağın altına tәnzif, perqament vә ya tәmiz kağız qoyulmalı•
Flyaqanın qapağı kip bağlanmalı, qapağın altına tәnzif

Qapağın altına tәnzif, perqament vә ya tәmiz kağız qoyulmalı

Qapağın altna perqament vә ya tәmiz kağız qoyulmalı

Flyaqanın qapağı kip bağlanmalı, perqament vә ya tәmiz kağız qoyulmalı

1­5°C

1.5­2°C•
2°C

1.5­4°C

1°C

500 l

13500 l•
3500 l

13000 l

20500 l

11000 l

10000 l

1000 l

32000 l

•
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540

541

542

543

544

Süd emalı müәssisәlәrindәn satışa buraxılan sterilizә edilmiş südün temperaturu neçә dәrәcә olmalıdır?

Süd emalı müәssisәlәrindәn satışa buraxılan bişirilmiş südün temperaturu nә qәdәr olmalıdır?

Süd emalı müәssisәlәrindәn satışa buraxılan bәrpa edilmiş südün temperaturu nә qәdәr olmalıdır?

TXU­14, TXU­23, MBT­14 markalı qurğulardan istifadә edildikdә enerjiyә nә qәdәr qәnaәt edilir?

Hansı markalı isidәn soyudan qurğular itәn istiliyin qismәn toplanması vә tәsәrrüfatlarda ehtiyac
duyulan yerlәrdә istifadә edilmәsinә imkan verir?

Südü soyudarkәn istiliyi neçә faizәdәk itir?

21000 l•

2°C­dәn yüksәk

5°C­dәn yüksәk

20°C­dәn yüksәk•
10°C­dәn yüksәk

15°C­dәn yüksәk

4­6°C­dәn yüksәk

6­8°C­dәn yüksәk•
0­5°C­dәn

8°C­dәn yüksәk

3­5°C­dәn yüksәk

6°C

4­6°C­dәn yüksәk•
4°C­dәn yüksәk

8°C­dәn yüksәk

2­5°C­dәn yüksәk

20%­dәk

60%­dәk•
50%­dәk

40%­dәk

30%­dәk

TXU­14, TXU­23 markalı

TXU­14, TXU­23, MBT­14 markalı•
MBT­14 markalı

TXU­14, MBT­14 markalı

TXU­23, MBT­14 markalı
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546

547

548

549

Qış aylarında süd necә soyudula bilәr?

Südün 80%­ә qәdәri hansı aylarda sağılır?

Әgәr temperaturu 10°C­dәn yüksәkdirsә, bu halda süd neçә dәrәcәyәdәk qızdırılır?

Süd emalı müәssisәlәrindә südün süni soyuqla soyudulması üsulları daxilindә әn geniş yayılan üsul
hansılardır?

Bidon vә ya 36 litrlik qulplu qablara doldurulan südü necә soyutmaq daha sәrfәlidir?

15%­ә qәdәr

25%­ә qәdәr•
20 %­ә qәdәr

5%­ә qәdәr

35%­ә qәdәr

duz mәhlulu ilә

soyuq su ilә

buz kristalları ilә

soyuq hava ilә•
buz­duz qarışığı ilә

noyabr ayında

oktyabr ayından may ayınadәk olan dövrdә•
iyun ayından iyuladәk olan dövrdә

may ayında

avqust ayından oktyabr ayınadәk olan dövrdә

5­15°C­dәk

15­25°C­dәk

35­45°C­dәk•
30­35°C­dәk

20­25°C­dәk

hovuzlarda buzlu su ilә soyutmaq

südün vanna vә tankı olan avadanlıqda tәmassız üsulla soyutma•
buz­duz qarışığında soyutma

açıq havada

buz­duz qarışığında, duz mәhlulunda

buz­duz qarışığında, duz mәhlulunda

hovuzlarda buzlu su ilә soyutmaq•
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Hovuzdakı suyun sәviyyәsi onun içәrisinә soyudulmaq üçün qoyulan süd qablarının ağzından nә qәdәr
aşağı olmalıdır?

Azәrbaycan şәraitindә südü su ilә neçә dәrәcәyәdәk soyutmaq olar?

  Sadә, çox yayılmış vә әn qәdim üsul hansı soyutna üsuludur?

  Süd sağılan kimi neçә dәrәcәyәdәk soyudulduqda yüksәk nәticә әldә edilir?

Qabaqcıl tәsәrrüfatların tәcrübәsi göstәrir ki, südün keyfiyyәtinin yüksәldilmәsinә nә zaman nail olmaq
mümkündür?

buz­duz qarışığında

duz mәhlulunda

açıq havada

10­15 sm

5­10 sm

2­5 sm

7 sm

15­20 sm•

10­15°C­dәk

10°C­dәk

2­7°C­dәk

5­10°C­dәk

12­15°C­dәk•

süni soyuducu qurğularda soyutma

açıq havada soyutma

soyuq su ilә soyutma•
duz mәhlulu ilә soyutma

buz­duz qarışığında soyutma

3°C­ә qәdәr

3...4°C­ә qәdәr•
2...3°C­ә qәdәr

5...6°C­ә qәdәr

1...2°C­ә qәdәr

onun ilkin emalına әmәl etmәklә

onun ilkin emalı vә soyudulması texnologiyasına әmәl etmәklә•
heyvana düzgün qulluq etmәklә

südü düzgün saxlamaqla
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Süd sağılan kimi soyudulmalı vә tәsәrrüfatlarda 10°C­dә neçә saatdan artıq saxlanılmamalıdır?

     Beynәlxalq südçülük federasiyasının normalarına görә әgәr süd sağıldıqdan sonra 4...24 saat әrzindә
zavoda çatdırılacaqsa, bu halda neçә dәrәcәyәdәk soyudulmalıdır

Dondurma yavaş vә qeyri­bәrabәr getdiyindәn kәsmiyin tәrkibindә hansı arzuedilmәyәn dәyişikliklәr
baş verir?

  Kәsmiyin donunun açılması zamanı itki nә qәdәr tәşkil edir?

Polietilen örtüyә yığılıb 12 ay saxlanan kәsmiyin kütlәsindә quruma nә qәdәr olur?

soyudulma texnologiyasına әmәl etmәklә

8.0

24.0•
20.0

16.0

12.0

5°C­dәk

10°C­dәk•
20°C­dәk

15°C­dәk

18°C­dәk

fiziki­kimyәvi

mikrobioloji

biokimyәvi vә mikrobioloji•
kimyәvi vә mikrobioloji

fiziki

0.03

0.01

1.5%

2.5%

1.65%•

1.10―2.18%

0.11―0.18%•
0.18%

0.01

0.11%
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―18°C­dә 12 ay saxlanılan kәsmiyin turşuluğu, kәsmiyin növündәn asılı olaraq nә qәdәr dәyişilir?

―40°C temperaturlu plitәlәrdә kәsmiyin dondurulması neçә saat çәkir?

Hansı temperaturlu plitәlәrdә kәsmik orta son temperatur ―18 ―25°C­ә çatanadәk dondurulur?

Son zamanlar keyfiyyәtli vә saxlanmaya davamlı kәsmik alınması üçün dondurulmanın hansı tipli
qurğularda hәyata keçirilmәsi tәklif olunur?

Kәsmik 0.25 kq kütlәdә vә 6.2 kq kütlәdә blok şәklindә çәkilib­bükülmüş halda MI―OLK xәttindә vә
ya digәr konstruksiyası dondurucu aparatlarda orta son temperaturu nә qәdәr olanadәk dondurulur?

Kәsmiyin donu açılarkәn tәrkibindәn neçә faizә qәdәr zәrdab axıb ayrılır?

3―6°T•
3―5°T

2―4°T

3―10°T

1―3°T

3―4 saat

1.5―2 saat

1―2 saat

0.5―1.5 saat

1.5―2.5 saat•

―5°C

―10°C

―40°C•
―30°C

―20°C

vallı tezdonduran aparatlarda

rotor tipli tezdonduran aparatlarda•
rotor tipli vә vallı tezdonduran aparatlarda

şnekli aparatlarda

silindrli tezdonduran aparatlarda

―18°C ­yә çatanadәk

―8°C vә ―15°C­yә çatanadәk•
―10°C vә ―25°C­yә çatanadәk

―12°C vә ―20°C­yә çatanadәk

―15°C vә ―25°C­yә çatanadәk
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Suyun donması ilә әmәlә gәlәn buz kristalcıqlarının ölçüsü necә olur?

   Taraların neçә faizi birinci dәfә istifadә olunduqdan sonra xarab olur?

Kәsmiyin dondurulmasının düzgün hәyata keçirilmәsi vә kameraların dondurma gücünün artırılması
üçün hansı işlәr görülmәlidir?

  Çәllәklәrә qablaşdırılmış kәsmiyin donma müddәti neçә saatdır?

Yeşik vә flyaqalara qablaşdırılmış kәsmiyin donma müddәti neçә saatdır?

2..3%­ә qәdәr

6..7%­ә qәdәr•
5..6%­ә qәdәr

4..5%­ә qәdәr

3..4%­ә qәdәr

dәnәvәr halda

iri•
orta ölçülü

xırda

toz şәkilli

10%­dәn çoxu

20%­dәn çoxu•
5%­dәn çoxu

2%­dәn çoxu

15%­dәn çoxu

kameralar mәhsulla hәddәn artıq doldurulmamamlı, temperatur vә havanın cәrәyanetmә sürәti kameraların
pasportlarında göstәrilәn hәddә saxlanılmalı; donma başa çatdıqdan sonra ventilyatorlar dәrhal söndürülmәli
kameralar mәhsulla hәddәn artıq doldurulmamamlı, donma başa çatdıqdan sonra ventilyatorlar dәrhal
söndürülmәli, kamera boşaldılmalı, soyuducu cihazlar qar örtüyündәn tәmizlәnmәlidir
kameralar mәhsulla hәddәn artıq doldurulmamamlı, temperatur vә havanın cәrәyanetmә sürәti kameraların
pasportlarında göstәrilәn hәddә saxlanılmalı
kameralar mәhsulla hәddәn artıq doldurulmamamlı, temperatur vә havanın cәrәyanetmә sürәti kameraların
pasportlarında göstәrilәn hәddә saxlanılmalı; donma başa çatdıqdan sonra ventilyatorlar dәrhal söndürülmәli,
kamera boşaldılmalı, soyuducu cihazlar qar örtüyündәn tәmizlәnmәlidir

•
emperatur vә havanın cәrәyanetmә sürәti kameraların pasportlarında göstәrilәn hәddә saxlanılmalı; donma başa
çatdıqdan sonra ventilyatorlar dәrhal söndürülmәli, kamera boşaldılmalı, soyuducu cihazlar qar örtüyündәn
tәmizlәnmәlidir

5 saat

72 saat•
36 saat

18 saat

9 saat
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Orta temperatur dedikdә nә başa düşülür?

  Kәsmik orta temperaturu nә qәdәr olanadәk dondurulur?

Yağlı vә yarımyağlı kәsmik tezdonduran aparatda hansı orta sürәtlә ―40°C temperaturda dondurulur?

Yumurtaların soyudulma müddәti onların ilkin temperaturundan asılı olaraq neçә gün çәkir?

Ölkәmizin bәzi quşçuluq fabriklәri maye yumurta mәhsullarını neçә kq tutumlu karton torbalara yığıb
dondurur?

10 saat

20 saat

50 saat•
40 saat

30 saat

kәsmiyin xarici vә daxili qatının temperaturu fәrqi

kәsmiyin xarici vә daxili qatının temperaturu cәminin yarısı•
kәsmiyin xarici vә daxili qatının temperaturu fәrqinin yarısı

kәsmiyin xarici vә daxili qatının temperaturu hasilinin yarısı

kәsmiyin xarici vә daxili qatının temperaturunun yarısı

―5°C

―18°C•
―8°C

―15°C

―10°C

(4―5)•10­2 m/saat

(1―3)•10­2 m/saat

(1.4―2.1)•10­2 m/saat•
(4.2―5.2)•10­2 m/saat

(1―2)•10­2 m/saat

5 gün

2 gün

3 ­5 gün

4 gün

2­3 gün•

3 kq

5 kq

•
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Dondurulma nә zaman uzun çәkir?

Bankalara yığılmış yumurta mәhsul dondurucu kamerada ―18―25°C­dә daxilindә temperatur nә qәdәr
olanadәk dondurulur?

Fransa vә İngiltәrәdә pasterizasiya 64°C­dә neçә dәq aparılır?

ABŞ­da pasterizasiya 60―62°C­dә neçә dәq aparılır?

    Bircinsli yumurta kütlәsi pasterizatorda 40 san müddәtindә neçә dәrәcәyә kimi soyudulur?

2­4 kq•
4 kq

2 ­6kq

kiçik sıxlıqlı mühitdә

yüksәk nәmlikdә

aşağı temperaturda

aşağı nәmlikdә

yuxarı tempraturda•

―2°C­ә

―3°C­ә

―6°C­ә•
―5°C­ә

―4°C­ә

1.5 dәq

2.5 dәq•
5 dәq

3 dәq

2 dәq

3 dәq

4.5 dәq

3.5 dәq•
2.5 dәq

1.5 dәq

1―3°C­ә

10―20°C­ә

3―5°C­ә

10―25°C­ә

•
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Bircinsli yumurta kütlәsi pasterizatorda 40 san neçә dәrәcәdә pasterizә edilir?

    Bircinsli yumurta kütlәsi pasterizatorda neçә san pasterizә edilir?

Patogen orqanizmlәrin, xüsusәn salmonellәrin mәhv edilmәsi üçün yumurta dondurulmazdan qabaq
hansı emala mәruz qalınırr?

    Tәzә yumurtanın temperturu nә qәdәr olmalıdır?

Çirkli yumurtalar nә ilә yuyulur?

Ammonyak azotunun miqdarı 1.8­dәn neçә faizә qәdәr artır?

13―15°C­ә•

20°C­dә

30°C­dә

60°C­dә•
50°C­dә

40°C­dә

30 san

40 san•
10 san

5 san

20 san

qaynadılır

duzlu suda saxlanılır

duz mәhlulunda saxlanılır

asterizә edilir•
sterilizә edilir

1―5°C

2―4°C

3―7°C

5―10°C

3―5°C•

6%­li ammonium sulfat duzu vә ya 2%­li natrium әsası

1%­li ammonium sulfat duzu vә ya 1%­li natrium әsası ilә

5%­li ammonium sulfat duzu vә ya 0.1―0.2%­li natrium әsası ilә•
3%­li ammonium sulfat duzu vә ya 0.2%­li natrium әsası ilә

2%­li ammonium sulfat duzu vә ya 0.1%­li natrium әsası ilә
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6 ay saxlanılan yumurtanın turşuluğu 5.2­dәn neçәyә qәdәr artır?

Saxlama temperaturunun 0―1°C­ә endirilmәsi ilә yumurta kütlәsindә itki neçә dәfә azalır?

16―20°c temperaturda 14 gün saxlanılan yumurtanın sarısının indeksi neçә faiz azalır?

   16―20°c temperaturda 14 gün saxlanılan yumurtanın kütlәsi neçә faiz azalır?

Yumurta soyuducuxanda saxlanan zaman tәrkibindә baş verәn dәyişikliklәrin sürәti vә dәrinliyi hansı
amillәrdәn asılıdır?

5 mq%­ә

4 mq%­ә•
1 mq%­ә

2 mq%­ә

3 mq%­ә

15­ә

11.5­ә•
12.5­ә

13.5­ә

14­ә

25.0

10.0•
15.0

20.0

5.0

0.05

0.1•
0.2

0.15

0.08

2.2%

3.2%•
0.2%

4.2%

1.2%

saxlanma müddәtindәn, qalağa vurulma qaydasından

saxlanıldığı yerin havasının parametrlәrindәn, saxlanma müddәtindәn
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Soyuducuxanada saxlanılan yumurtanın tәrkibindә hansı dәyişikliklәr baş verir?

Saxlanma qaydasına әmәl edildikdә yumurtanı neçә ay saxlamaq olar?

Soyuducuxanada yumurtanın temperaturu nә qәdәr aşağı enir?

Hәr iki halda saxlama zamanı kamerada temperaturun enib­qalxması nә qәdәr olmalıdır?

Yumurta soyuducuxanasında havanın nisbi rütubәti nә qәdәr ola bilәr?

qalağa vurulma qaydasından

saxlanıldığı yerin havasının parametrlәrindәn, saxlanma müddәtindәn, qalağa vurulma qaydasından•
saxlanıldığı yerin havasının parametrlәrindәn, qalağa vurulma qaydasından

yumurtanın kütlәsi artır, sarısı vә ağı sıyıqlaşır

yumurtanın kütlәsi azalır, sarısı vә ağı sıyıqlaşır•
yumurtanın kütlәsi azalır

yumurtanın sarısı vә ağı sıyıqlaşır

yumurtanın kütlәsi artır

2―3 ay

3―4 ay

6―7 ay•
5―6 ay

4―5 ay

­0...­0.5°C­dәk

­3...­3.5°C­dәk•
­4...­4.5°C­dәk

­2...­2.5°C­dәk

­1...­1.5°C­dәk

±3°C­dәn artıq

±0.5°C­dәn artıq•
±1°C­dәn artıq

±1.5°C­dәn artıq

±2°C­dәn artıq

45―60%

85―88%•
80―90%

65―70%

55―60%



23.05.2017

112/131

597

598

599

600

601

602

Yumurta soyuducuxanada hansı rejimlәrdә saxlanıla bilәr?

Yumurta soyuducuxanada neçә rejimdә saxlanıla bilәr?

Hәr dörd cәrgәdәn bir neçә sm mәsafә qoyulmalıdır?

Son cәrgәdәki qutu kameranın tavanından neçә sm aralı olmalıdır?

Saxlanma kamerasının hündürlüyündәn asılı olaraq yumurta qutuları neçә cәrgәdәn artıq olmamaq
şәrtilә üst­üstә yığılır?

Yumurtaların soyudulma müddәti hansı amildәn asılı olaraq 2―3 gün çәkir?

―1.5―2.5°C vә ­3...­3.5°C

―1.5°C vә ­2.5°C

―0.5°C vә ­2.5°C

―0.5―1.5°C vә ­2...­2.5°C•
―0.5―1.5°C vә ­2°C

7.0

4.0

3.0

2.0•
5.0

30―50 sm

10―20 sm

20―30 sm

30―40 sm•
5―10 sm

10 sm

30 sm

40 sm

50 sm•
20 sm

25.0

20.0

15.0

10.0•
5.0

hava axınının hәrәkәt sürәtindәn
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Havanın cәrәyan etmәsini yaxşılaşdırmaq üçün aşağı cәrgәdәki yeşiklәr hansı formada yığılır?

Kamera havasının hәrәkәt sürәti nә qәdәr olur?

  Yumurta saxlanılan kameranın havasının nisbi rütubәti nә qәdәr olur?

Soyudulmanın әvvәlindә kamerada temperatur yumurtanın temperaturundan neçә dәrәcә aşağı olur?

Yumurta nә üçün yavaş üsulla soyudulur?

saxlanma şәraitindәn

saxlanma müddәtindәn

ilkin temperaturundan•
nisbi rütubәtdәn

düzbucaqlı formada

kvadrat formada

dairәvi formada

şahmatvarı qaydada•
romb şәklindә

0.1...0.4 m/san

0.5...0.7 m/san

1...0.7 m/san

0.3...0.5 m/san•
3...5 m/san

55―60%

0.75

65―70%

70―80%

75―80%•

4°C

3°C

2―5°C

2―3°C•
2°C

sәrfәli olduğu üçün

yüksәk keyfiyyәtli olması üçün

uzun müddәt saxlanıla bilmәk üçün

mikroorqanizmlәrin içәriyә keçmәsini azaltmaq mәqsәdilә•
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   Soyudulma zamanı yumurta ağı vә sarısının hәcmi necә dәyişir?

Yumurtalar soyudularkәn necә әdәdlik qutulara qablaşdırırılır?

     Yumurtanı saxlamaq üçün necә şәrait yaratmaq lazımdır?

Gilәmeyvәli vә ballı kәrә yağını ­12°C temperaturda, istehsal edildiyi gündәn hesablamaqla neçә ay
saxlamaq olar?

Desert, Yaroslavski, çay üçün vә qatqılı kәrә yağı saxlanılan soyudulan kameraların temperaturu vә nisbi
rütubәti nә qәdәr olmalıdır?

en optimal üsul olduğu üçün

kütlә halına düşür

dәyişmir

böyüyür

kiçilir•
oval forma alır

60.0

180.0

240.0

360.0•
120.0

mikroorqanizmlәrin, fermentlәrin vә rüşeymin inkişafının mümkün olduğu şәrait

qazının ayrıla bildiyi şәrait

mikroorqanizmlәrin, fermentlәrin vә rüşeymin inkişafı, karbon

mikroorqanizmlәrin, fermentlәrin vә rüşeymin inkişafı, suyun buxarlanması, karbon qazının ayrıla bildiyi şәrait•
karbon qazının ayrıla bildiyi şәrait

5 ay

3 ay

2 ay

1 ay•
4 ay

1°C­dәn yüksәk, mәnfi 1°C­dәn aşağı, havasının nisbi rütubәti 40%­dәn yüksәk

3°C­dәn yüksәk, mәnfi 3°C­dәn aşağı, havasının nisbi rütubәti 60%­dәn yüksәk

6°C­dәn yüksәk, mәnfi 6°C­dәn aşağı, havasının nisbi rütubәti 70%­dәn yüksәk

5°C­dәn yüksәk, mәnfi 5°C­dәn aşağı, havasının nisbi rütubәti 80%­dәn yüksәk•
2°C­dәn yüksәk, mәnfi 2°C­dәn aşağı, havasının nisbi rütubәti 50%­dәn yüksәk



23.05.2017

115/131

613

614

615

616

617

Tövlә şәraitindә saxlanılan (noyabr ayından aprel dә daxil olmaqla olan dövr) mal­qaradan sağılan
süddәn istehsal edilәn duzsuz, duzlu, hәvәskar vә kәndli yağın saxlanma müddәti ­12­15°C­dә neçә ay qәbul
edilmişdir?

Saxlama şәraiti eyni olduqda tәminatlı saxlama müddәti hansı amillәrdәn asılıdır?

Kәrә yağı saxlanan stasionar bölüşdürücü soyuducuxanaların kameralarında havanın nisbi rütubәti neçә
faiz olmalıdır?

Tәrkibindә 25%­dәn artıq su olan kәrә yağı qutularının tәminatlı saxlanılma müddәti 5­dәn 0°C­dәk
temperaturda neçә gündür?

Mikroorqanizmlәrin inkişaf etmәmәsi üçün donun açılması müddәti neçә saatdan artıq olmamalıdır?

5 ay

1 ay

3 ay

2 ay•
4 ay

ilin hansı mövsümündә istehsal edildiyindәn

kәrә yağının keyfiyyәtindәn, çeşidindәn

ilin hansı mövsümündә istehsal edildiyindәn, çeşidindәn

kәrә yağının keyfiyyәtindәn, ilin hansı mövsümündә istehsal edildiyindәn, çeşidindәn•
kәrә yağının keyfiyyәtindәn, ilin hansı mövsümündә istehsal edildiyindәn

80­90%

15­50%

75­80%

85­90%•
45­70%

1.0

4.0

3.0

2.0•
5.0

25.0

5.0

10.0

15.0•
20.0
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620
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622

623

Kәrә yağı istehsal edildiyi müәsisәdә havası tәmiz vә yaxşı dәyişdirilәn, nisbi rütubәti nә qәdәr olan
kameralarda saxlanılır?

Donun açılması kәsmik kütlәsinin ortasında temperatur nә qәdәr olanadәk aparılır?

    Yavaş dondurulan kәsmiyin suvaşqanlığı saxlanma zamanı neçә faiz azalmışdır?

Tezdonduran aparatda dondurulan kәsmiyi ―12°C­dә neçә ay saxlamaq olar?

Yavaş dondurulan kәsmiyin suvaşqanlığı saxlanma zamanı neçә faiz azalmışdır?

Kamerada dondurulan kәsmik neçә ay xarab olmur?

80%­dәn yuxarı olmayan•
50%­dәn yuxarı olmayan

60%­dәn yuxarı olmayan

70%­dәn yuxarı olmayan

40%­dәn yuxarı olmayan

0°C­ә

1±2°C­ә

0±2°C­ә

0±1°C­ә•
3±4°C­ә

0.15

0.08

0.18

0.28•
0.1

5 ay

1 ay

2 ay

3 ay•
4 ay

0.15

0.08

0.18

0.28•
0.1

5 ay



23.05.2017

117/131

624

625

626
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628

Tezdonduran aparatda dondurulan kәsmik neçә ay xarab olmur?

Hazır kәsmik mәhsulu kamerada hansı temperaturda saxlanılır?

  Dondurulma kәsmiyin orta son temperaturu neçә dәrәcәyәçatanadәk davam etdirilir?

Dondurulmuş kәsmiyin saxlanma müddәti hansı amillәrdәn asılıdır?

Pasportda hansı mәlumatlar qeyd edilir?

3 ay

2ay

1 ay•
4 ay

5 ay

1 ay

2 ay

3 ay•
4 ay

―2 vә ―8°C­dә

―10 vә ―12°C­dә

―6 vә ―9°C­dә

―12 vә ―18°C­dә•
―15 vә ―18°C­dә

―2°C­ә

―10°C­ә

―22°C­ә

―12°C­ә•
―5°C­ә

dondurulma qaydasından, kameranın temperaturundan

qablaşdırılma qaydasından

kameranın temperaturundan

qablaşdırılma vә dondurulma qaydasından, kameranın temperaturundan•
dondurulma qaydasından

mal yerinin sayı, tәşkilatın adı

mәhsulun sortu, qәbul edildiyi vaxt, tәşkilatın adı

mal yerinin sayı, mәhsulun sortu, qәbul edildiyi vaxt

mal yerinin sayı, mәhsulun sortu, qәbul edildiyi vaxt, tәşkilatın adı•
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630

631

632

633

Karton yeşiklәrә qablaşdırılmış kәsmik üst­üstә neçә cәrgәdәn artıq yığılmalıdır?

Dondurulmuş kәsmik dәst vә sortlar üzrә ayrıldıqda neçә dәrәcәdә saxlanmalıdır?

Maye yumurta mәhsulları intensiv hava axınında tezdonduran aparatlarda neçә dәrәcәdә dondurulduqda
yaxşı nәticә alınır?

20―­25°C, hava axınının sürәti 3―4 m/san olduqda neçә saata mәhsulun ortasındakı temperatur
―6°C­ә çatır?

Soyuduculu nәqliyyat nәyә deyilir?

mal yerinin sayı, qәbul edildiyi vaxt, tәşkilatın adı

3.0

8.0

10.0

12.0•
5.0

―3±1°C

―8±1°C

―10±1°C

―18±1°C•
―5±1°C

―30­40°C•
―50­60°C

―20°C

―40°C

―30°C

20­24 saata

5­10 saata

10­15 saata

8­12 saata

30­36 saata•

mәhsul soyudulan yerә müәyyәn temperaturda gәtirilmәsi

belә nәqliyyat növü mәlum deyil

soyudulmada iştirak edәn nәqliyyat

soyuducuxanalara gedәn nәqliyyat

tәlәb olunan temperaturun yaradılmasına imkan verәn avadanlıq vә qurğularla tәchiz edilmiş nәqliyyat•
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635

636
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638
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Aşağıdakı nәqliyyat vasitәlәrindәn hansı soyuqla işlәnmiş әt mәhsullarının nәql edilmәsindә әn çox
istifadә edilәni vә daha perspektivlisidir?

Hazırda quru buzdan istifadә etmәklә avtonәqliyyatın banında avtomatik surәtdә neçә dәrәcә temperatur
rejimi yarada bilәn qurğu buraxılır?

Yanacaq, sürtgü yağı vә su ehtiyatının yaradılması, vaqonlara xidmәt vә tәmir işlәri harada aparılır?

Dondurulmuş quş әtinin temperaturu nә qәdәr olmalıdır?

Hansı tip termometrlәrdәn istifadә olunur?

Әsasәn hansı kompressorlardan istifadә olunur?

bütün nәqliyyat növlәri eyni dәrәcәdә perspektivlidir

soyuduculu hava nәqliyyatı

soyuduculu dәmiryol nәqliyyatı

soyuduculu su nәqliyyatı

soyuduculu avtomobil nәqliyyatı•

+5 ...­10ºC

­2 ºC

+10 ºC

­3 ...5ºC

5...­5ºC•

soyuducu maşınlarda

xüsusi әrazilәrdә yerlәşdirilir

yüklәnәn yerlәrdә

müәssisәnin daxilindә

xüsusi texniki xidmәt stansiyalarında vә ya yüklәnәn­boşaldılan yerlәrdә•

­3 ºC

­10 ºC

­5 ºC

­7 ºC yuxarı olmamalıdır

­8 ºC­dәn yuxarı olmamalıdır•

Kelvin şkalalı termometrlәr

Platindәn hazırlanan, sudan mühafizә olunan TSP­6108 tipli termometrlәrdәn•
beurer­ft­55 termometri

Civәli termometrlәrdәn

elektron termometrlәr qızıldan hazırlanan

•
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642

643

644

­1oC­dә 4 gün әt yarımcәmdәk halında saxlanıldıqda itki nә qәdәr olur?

Soyuduculu dәmir yolu nәqliyyatı tәyinatına görә hansı vaqonlara ayrılır?

Buz ilә soyutma hansı varinatlarda yerinә yetirilә bilәr?

Aşağı vә yuxarı temperaturun tәsiri ilә konservlәşdirmә hansı metoda aiddir?

Saxlanma zamanı dondurulmuş әtin vә submәhsulların әmtәәlik göstәricilәri necә dәyişir?

hermetik vә yarımhermetik•
yarımhermetik vә soyuduculu

hermetik

soyuduculu

mürәkkәb tipli

1.5 %•
0.04%

0.03%

0.01%

0.02%

universal vә ixtisaslaşdırılmış•
kombinә edilmiş

yalnız universal

kompleks

yalnız ixtisaslaşdırılmış

buz vә duz qarışığında, çәllәkdә

buz vә duz qarışığında

gәminin anbarında

yeşikdә, çәllәkdә, konteynerde

gәminin anbarında, yeşikdә, çәllәkdә, konteynerde, buz vә duz qarışığında (duzgun cavab)•

biotexnoloji

bioloji

kimyәvi

fiziki•
mikrobioloji

saxlanma müddәtindәn asılıdır

dәyişmir

yaxşılaşır

•
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Termofil mikroblar daha nә cür adlanır?

Pasportda daha hansı mәlumatlar qeyd edilir?

Qablaşdırılmış kәsmik hansı temperaturlu kameralara yığılılır?

Soyuğun alınma mәnbәyindәn asılı olaraq aşağıdaklardan hansı dondurulma üsulları vardır?

Doğranmış buzun ölçüsü neçe sm olmalıdır?

Buz keyfiyyәtindәn asılı olaraq hansı növlәrә malikdir?

pislәşir•
cüzi olaraq yaxşılaşır

heterotrof

çürüdücü

soyuqsevәn

istiliksevәn•
avtotrof

mal yerinin sayı, tәşkilatın adı

mәhsulun sortu, qәbul edildiyi vaxt, tәşkilatın adı

mal yerinin sayı, mәhsulun sortu, qәbul edildiyi vaxt

mal yerinin sayı, mәhsulun sortu, qәbul edildiyi vaxt, tәşkilatın adı•
mal yerinin sayı, qәbul edildiyi vaxt, tәşkilatın adı

­ 35°C

― 5―15°C

― 15―25°C

― 25―35°C•
― 25°C

azot qazı ilә

buz – duz qarışığı ilә

tәbii soyuq hava ilә

süni soyuq hava ilә vә tәbii soyuq hava ilә•
karbon qazı ilә

1x1x1 sm

5x5x5 sm

3x3x3 sm

4x4x4 sm•
2x2x2 sm
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653
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Qalağın görünәn hissәsindәn asılan briketdә hansı mәlumatlar qeyd olunur?

Ortatonnajlı konteynerlәrin brutto kütlәsi nә qәdәrdir?

Tezxarabolan әrzaq mallarının daşınması üçün nәzәrdә tutulan bütün konteynerlәr standartlaşma üzrә
Beynәlxalq tәşkilatın (İSO) tәsnifatına әsasәn neçә tipә ayrılır?

Qeyri­mәhdud dairәdә üzәn gәmilәr sahildәn yenidәn yanacaq, әrzaq vә s. götürmәdәn neçә gün üzә
bilәr?

12 vaqonlu seksiyalarda vә qatarlarda neçә telemetrik stansiya quraşdırılır

bulanıq , yeyinti

şәffaf , antiseptik

yeyinti , antiseptik, texniki, şәffaf

texniki, şәffaf•
yeyinti , texniki , şәffaf

müәssisәnin adı vә әtin növü

әtin konsistensiyası vә növü

müәssisәnin adı

әtin növü, köklük dәrәcәsi, saxlanmaya qәbul edildiyi tarix•
әtin keyfiyyәti vә köklük dәrәcәsi

dәn 6 t­dәk

3­dәn 4 t­dәk

2­dәn 3 t­dәk

2,5­dәn 5 t­dәk•
4­dәn 5 t­dәk

6.0

3.0

4.0

5.0•
2.0

60 gündәn 150 günәdәk

10 gündәn 30 günәdәk

50 gündәn 100 günәdәk

60 gündәn 120 günәdәk•
15 gündәn 50 günәdәk

6.0

4.0
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Mәhsul әskik gәldikdә, keyfiyyәtinin aşağı düşdüyü göstәrildikdә vә digәr çatışmazlıqlar müşahidә
edildikdә malalan vaqon açıldıqdan neçә saat sonra ekspert tәlәb edә bilәr?

Platformaya verilәn vaqonlar hansı baxımdan yoxlanılır?

Taranın keyfiyyәtinә kim cavabdehdir?

Daşınma qaydası vә dәmiryolu vaqonları tipini seçilmәsi hansı amillәrdәn asılıdır?

Bişirilmiş­hislәnmiş kolbasaları temperaturu 0­dan ­3 ºC­dәk olduqda neçә gün qәt edilә bilәcәk
mәsafәyә göndәrmәk olar?

3.0

2.0•
5.0

12 saatdan gec olamayaraq

16 saatdan gec olamayaraq

18 saatdan gec olamayaraq

24 saatdan gec olamayaraq•
14 saatdan gec olamayaraq

kimyәvi

yalnız texniki

yalnız kommersiya

kommersiya vә texniki•
laborator

sahә rәisi

işçilәr

müәssisә rәhbәri

malgöndәrәn•
istehlakçılar

nәql edilәcәk mәhsulun növündәn

termiki vәziyyәtindәn

nәqliyyatın mәnzil başına çatanadәk keçәcәyi әrazinin havasının temperaturundan
nәql edilәcәk mәhsulun növündәn, termiki vәziyyәtindәn, nәqliyyatın mәnzil başına çatanadәk keçәcәyi әrazinin
havasının temperaturundan

•
nәql edilәcәk mәhsulun növündәn, termiki vәziyyәtindәn

30 gün

20 gün

15 gün

10 gün•
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Dondurulmuş әti blok şәklindә qablaşdırılmış olduqda vaqonlarda vurarkәn sümüyә yaxın yerdә
temperatur nә qәdәr olmalıdır?

Qış aylarında daşınılan soyudulmuş qida mәhsullarının donmaması üçün bu vaqonlarda nә quraşdırılır?

Bir soyuducu qurğu neçә vaqonu soyudur?

Qış vaxtında vaqonlar gücü nә qәdәr olan elektrik peçlәri ilә qızdırılır?

İlin soyuq günlәrindә 21 vaqonlu refrejeratorlu qatarın vaqonunun daxilindә hava neçә dәrәcәyәdәk
isidilә bilәr?

25 gün

­1 ºC

+2 ºC

+3 ºC

­10 ºC•
­5 ºC

kondisionerlәr

gәzdirilәn peçlәr•
elektrik peçlәri

lampalar

istilik sistemlәri

15.0

5.0

10.0•
1.0

20.0

5 kVt

6 kVt•
3 kVt

2 kVt

4 kVt

14 ºC­dәk•
15ºC­dәk

16 ºC­dәk

17 ºC­dәk

18 ºC­dәk
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Seksiya bütövlükdә platformasının uzunluğu neçә metr olan stasionar soyuducuxanaların platformasına
yerlәşir?

Soyuducu­qızdırıcı qurğunun ikinci rejimindә vaqona yüklәnmiş meyvә­tәrәvәz neçә saat müddәtindә
­250C­dәn 50C­dәk soyudula bilәr?

Hәr bir yük vaqonu neçә seksiyalı elektroqızdırıcıdan ibarәtdir?

Avtonom refrejeratorlu vaqonlarla (ARV), vaqon buzxanalarla, 5 vә 12 vaqonlu mexaniki seksiyalarla,
21 vә 23 vaqonlu qatarlarla tez xarab olan mәhsullar hansı amillәrdәn asılı olaraq daşına bilәr?

Tezxarabolan әrzaq mallarının neçә faizi dәmiryol nәqliyyatı ilә daşınır?

Azot qurğusu harada quraşdırılır?

110 m­dәk

160 m­dәk

150 m­dәk

120 m­dәk•
170 m­dәk

5­45 saat

20­30 saat

40­45 saat

48­60 saat•
10­12 saat

6.0

4.0

3.0

2.0•
5.0

Daşınılacaq yükün miqdarından, keyfiyyәtindәn

Daşınılacaq yükün miqdarından

Daşınılacaq yükün keyfiyyәtindәn

Daşınılacaq yükün miqdarından, keyfiyyәtindәn, mәsafәdәn•
Mәsafәdәn

40 %­ә qәdәri

60 %­ә qәdәri

70 %­ә qәdәri

80 %­ә qәdәri•
50 %­ә qәdәri
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. Maşınla soyudulmada tәlәb olunan temperatur nә qәdәr müddәtdәn sonra yaradılır?

Zerotorla soyutma sistemi başqa cür necә adlanır?

İlanvari qıvrılmış borudan axan hansı soyuducu agent evtetik mәhlulu dondurur?

Banın havasının temperaturu neçә variantda soyudula bilәr?

Maşınla soyudulan avtorefrijeratorların banında neçә dәrәcә temperatur yaratmaq mümkündür?

avtomobildәn kәnarda

soyuducuda

müәssisәdә

avtomobilin banında•
sahәdә

1­5 saatdan

5­10 saatdan

10­15 saatdan

15­18 saatdan•
3­5 saatdan

süni soyutma

tәdricәn soyutma

birbaşa soyutma

evtektik soyutma•
tәbii soyutma

soyuq su

duz mәhlulu

quru buz

maye ammonyak•
maye azot

6.0

4.0

3.0

2.0•
5.0

0 ºC­dәk

­5 ºC­dәn +10 ºC­dәk

­10 ºC­dәn +20 ºC­dәk

•
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Normal izolyasiyalı refirjerator, F sinfinin tanıtdırıcı işarәsi necәdir?

Güclәndirilmiş izolyasiyalı refrijerator, C sinfinin tanıtdırıcı işarәsi necәdir?

Güclәndirilmiş izolyasiyalı buzxana C sinfinin tanıtdırıcı işarәsi necәdir?

Qızdırılan nәqliyyat vasitәlәrindә A sinfi üçün nәqliyyat banında temperatur neçә dәrәcә olur?

Refrijerator nәqliyyat vasitәsinin F sinfi üçün temperatur sәviyyәsi nә qәdәrdir?

Refrijerator nәqliyyat vasitәlәri hansı siniflәrә bölünür?

­20 ºC­dәn +12 ºC­dәk•
­15 ºC­dәn +5 ºC­dәk

İK

RRB

RNA

FRF•
İN

İK

RNA

RRB

FRC•
İN

İK

İN

RNA

RRC•
RRB

+3­dәn aşağı olmamalı

+9­dan aşağı olmamalı

+15­dәn aşağı olmamalı

+12­dәn aşağı olmamalı•
+5­dәn aşağı olmamalı

+15­dәn ­10­dәk

­10­dan yüksәk olmayan

+12­dәn ­20­dәk

­20­dәn yüksәk olmayan•
+12­dәn ­10­dәk
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B sinfinin istilikgötürmә әmsalı nә qәdәr olur?

Banın daxilindә orta temperatur nә qәdәr olmalıdır?

Әt mәhsullarını daşıyan nәqliyyat vasitәlәrindә hansı sәnәd olmalıdır?

Әt vә әt mәhsullarının daşına bilәcәyi nәqliyyat növlәri hansı bәnddә tam verilib?

Tezxarabolan әt mәhsullarıının tәlәb olunan yerlәrә keyfiyyәtli surәtdә çatdırılması işindә hansı
nәqliyyatların rolu böyükdür?

E, F

D, E, F

A, B, C

A, B, C, D, E, F•
B, C, D

0.5 Vt/m²·ºC

0.2 Vt/m²·ºC

0.3 Vt/m²·ºC

0.4 Vt/m²·ºC•
0.1 Vt/m²·ºC

+5 ºC

+20 ºC

+30 ºC•
+2 ºC

+10 ºC

daşınan mәhsulun miqdarını, növünü ifadә edәn sәnәd

laborator nәzarәti haqqında sәnәd

әtin keyfiyyәti haqqında sәnәd

sanitar pasportu•
nәqliyyat vasitәsinin vәziyyәtini göstәrәn sәnәd

dәmiryolu, su vә hava nәqliyyatı

soyudulan dәmiryolu nәqliyyatı

su vә hava nәqliyyatı

soyudula bilәn avtomobil, dәmiryolu, su vә hava nәqliyyatı•
soyudula bilәn avtomobil

soyuduculu vә refrijeratolru nәqliyyatın

refrijeratolru nәqliyyatın
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Qida mәhsulları necә nәqliyyatda daşınmalıdır?

Әrzaq mallarının keyfiyyәtinin pislәşmәsi, xarab olması vә bu әsasda da itkinin yol verilmәz dәrәcәdә
yüksәk olması nә ilә bağlıdır?

Donu açılmış yumurta mәhsullarının temperaturu nә qәdәr olmalıdır?

Yumurta melanjını ―26°C­dә neçә ay keyfiyyәtli saxlamaq olur?

Yumurta melanjını ―18°C­dә neçә ay keyfiyyәtli saxlamaq olur?

soyuduculu nәqliyyatın

izotermik, soyuduculu vә refrijeratolru nәqliyyatın•
izotermik nәqliyyatın

istilik sistemi olan nәqliyyatla

hava nәqliyyatı ilә

dәmiryol nәqliyyatı ilә

soyudulan nәqliyyatla•
su nәqliyyat növü ilә

saxlanmadakı qüsurla

daşınmadakı qüsurla

istehsaldakı qüsurla

nәqletmә işindәki qüsurlarla•
markalanmadakı qüsurla

2°C­dәn yüksәk

1°C­dәn yüksәk

3°C­dәn yüksәk

5°C­dәn yüksәk•
6°C­dәn yüksәk

5 ay

10 ay

12 ay

24 ay•
8 ay

2 ay

5 ay

10 ay

15 ay•
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.Saxlanma müddәtini artırmaq üçün kamerada temperatur neçә dәrәcә olmalıdır?

Kif vә maya göbәlәklәri neçә dәrәcәdә artıb­çoxala bilir?

Dondurulmuş yumurta melanjının saxlanma müddәti ―10°C­dә neçә aydır?

20―­25°C, hava axınının sürәti 3―4 m/san olduqda 30―36 saata mәhsulun ortasındakı temperatur
neçә dәrәcәyә çatır?

Yumurta melanjının kütlәsi nә qәdәr olduqda M6­AP­20 markalı maşına verilir?

3 ay

―1°C vә ondan aşağı

―5°C vә ondan aşağı

―10°C vә ondan aşağı

―18°C vә ondan aşağı•
―3°C vә ondan aşağı

­8―­10°C­dә

­1―­3°C­dә

­10―­12°C­dә

­12―­15°C­dә•
­2―­5°C­dә

1 ay

4 ay

6 ay

8 ay•
2 ay

―2°C­ә

―4°C­ә

―5°C­ә

―6°C­ә•
―3°C­ә

5.5 kq­a çatdıqda

8.5 kq­a çatdıqda•
3.5 kq­a çatdıqda

6.5 kq­a çatdıqda

2.5 kq­a çatdıqda
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Karton qutunun içәrisinә ölçüsü 570x420 mm, qalınlığı 0.08 mm olan hansı markalı polietilen plyonka
qoyulur?

2 kq tutumlu bankalarda maye yumurta mәhsullarının tezdonduran aparatlarda ―40°C­dә donma
müddәti nә qәdәr olur?

Dondurulma müddәti hansı amillәrdәn asılıdır?

E markalı

C markalı

B markalı

A markalı•
D markalı

1.0

3.0

4.0

5.0•
2.0

dondurulma temperaturundan

taranın ölçüsündәn

taranın tipindәn vә ölçüsündәn, elәcә dә dondurulma prosesinin aparılma şәraitindәn•
taranın tipindәn vә ölçüsündәn

dondurulma prosesinin aparılma şәraitindәn


